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*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad
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*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN
USODETIPODOMESTICO.EL CONSTRUCTOR
DECLINA CUALQUIER RESPONSABILIDAD
EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES A
COSAS 0 PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA 0 DE UN USO
IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales sobre
el material eléctrico de baja tension prescritos
en la directiva 2014/35/EU y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el material
que se pueda magnetizar como tarjetas de
crédito, discos, calculadoras, etc.

- Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

-Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de fondo
antiadherente, sin condimentos agregados,
limitar el tiempo de precalentamiento a uno
0 dos minutos

- La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo
correspondiente (disminucion hasta “0”) y no
confie en el detector de ollas.

- Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de
la red para evitar la posibilidad de sufrir un
shock eléctrico.

- Para la limpieza de la encimera no debe
usarse ningun limpiador a vapor.

- EI aparato y sus partes accesibles pueden

calentarse durante su funcionamiento. @

- Se debe tener cuidado para evitar tocar los
elementos calefactores.

- Los nifios menores de 8 afos deben
permanecer alejados a menos que estén bajo
supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con
edad de 8 afos y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento, si se les ha dado la supervision
o instruccion apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios sin supervision.
Puede ser peligroso cocinar con grasa o
aceite sin estar presente ya que pueden
resultar en fuegos. NUNCA trate de extinguir
un fuego con agua, desconecte sin embargo
el aparato y entonces cubra las llamas, por
ejemplo, con una tapa o con una sabana.

El proceso de cocinado tiene que estar

supervisado. Un proceso de cocinado

de corta duracion debe ser supervisado
continuamente.

Una coccion desatendida con grasa o aceite

puede ser peligrosa y podria causar un

incendio.

Peligro de fuego: no almacenar elementos en

las superficies de coccion.

Utilizar sdlo protectores de encimera

disefiados por el fabricante del aparato de

coccion o indicado por el fabricante en las

instrucciones para el uso como adecuado 0

protectores de encimera incorporados en el

aparato. El uso de protectores inadecuados
puede causar accidentes.

Instale en el cableado fijo un medio de

desconexion de la red eléctrica con una

separacion de contacto en todos los polos
que permita una desconexion completa en

condiciones de sobretension de categoria Ill,

de acuerdo con la normativa de cableado.



El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el aparato
instalado.

Este aparato no esta previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto separado.
El constructor declina cualquier responsabi-
lidad en el caso de que lo dicho arriba y las
usuales normas contra los infortunios no sean
respetados.

Si el cable de alimentacion se daia,
hagalo sustituir por el fabricante, por un
centro de asistencia técnica autorizado o
por un técnico de competencia similar, a
fin de prevenir todo tipo de riesgos.

PRINCIPIOS DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la

mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electronico gobierna el funcionamiento de la bobina

(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccion dispone de las siguientes caracteristicas.

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (0 su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccion.

- El sistema electronico permite flexibilidad y la fineza de regulacion.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida

3 Campo magnético

4 Inductor

5 Circuito electronico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario. (fig. 2)

1 Encendido/apagado ON/OFF

2 Menos —

3 Més +

4 Zona de coccion

5 Display de nivel de potencia

6 Piloto seleccion de zona

7 Seguro para nifios

8 Temporizador

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion
eléctrica) tienen que ser efectuadas por personal cualificado
segln las normas vigentes.

Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al
instalador.

Encendido/apagado del Touch Control

Después de la conexion a la red eléctrica, se requerird
aproximadamente un segundo para que el touch pueda funcionar.
Después del reset todos los displays y los LEDS centellean durante
aproximadamente un segundo. Una vez transcurrido este lapso
todos los displays y los LEDS se apagan y el touch queda en posicion
de stand-by.

Para encender el touch se debe presionar la tecla de encendido (1).
Los displays de las zonas de coccion muestran un “0“. En caso de
que una zona de coccion “queme” (alta temperatura), en el display
aparecera “H“ en lugar de “0“. El punto situado en la parte inferior
derecha de todos los displays de las zonas de coccion centellea con
frecuencia de un segundo para indicar que hasta ese momento no se
ha seleccionado ninguna zona de coccion.

Después del encendido el touch permanece activado durante
20 segundos. En caso de no seleccionarse ni una zona de coccion
ni el temporizador, el touch retorna automaticamente al estado de
standby.

El touch se enciende presionando Unicamente la tecla de
alimentacion.

En caso de presionarse la tecla de alimentacion simultaneamente
con otras teclas no se obtendra ningun efecto y el touch
permanecera en stand-by. Si el dispositivo de seguridad para
nifios esta activado durante el encendido, en los displays de todas
las zonas de coccion se visualizara “L“ (locked/bloqueado). Si
las zonas de coccion “queman” en los displays se visualizaran
alternativamente “L“ y “H* (hot/caliente).

El touch control puede apagarse en cualquier momento mediante
la tecla de alimentacion. Ello es valido incluso en caso de que el
mando haya sido bloqueado mediante el dispositivo de seguridad
para nifos.

La tecla de alimentacion goza siempre de prioridad en la funcién
de apagado.

Apagado automatico

Una vez encendido, el touch se apaga de modo automético después
de 20 segundos de inactividad. Después de haber seleccionado una
zona de coccion, el tiempo de apagado automatico se subdivide en
10 segundos, transcurridos los cuales se deselecciona la zona y,
después de otros 10 segundos, el touch se apaga.

Encendido/apagado de una zona de coccion

Coloque la olla en la zona de coccion apropiada. Si la olla no esta, el
sistema no activara la correspondiente zona y aparecera el siguiente
simbolo en su display.

u

Con el touch control encendido, sera posible seleccionar la zona de
coccion presionando la tecla (4) de la zona correspondiente.

El display (5) de la zona seleccionada se vuelve mas brillante,
mientras que el resto de displays pierde luminosidad. Si el area
“quema” se visualizaran alternativamente “H” y “0”.

Presionando la tecla MAS (3) o MENOS (2), sera posible seleccionar
un nivel de potencia y la zona comenzara a calentar.

Una vez seleccionada la zona de coccion, podra seleccionarse el
nivel de potencia manteniendo presionada para ello la tecla MAS (3);
partiendo desde el nivel 1 se incrementa en la medida de una unidad
cada 0,4 segundo. Al alcanzarse el nivel 9 no sera posible efectuar
otros incrementos.

Si el nivel de potencia ha sido seleccionada mediante la tecla MENOS
(2), el nivel inicial es el “9” (nivel maximo). Manteniendo presionada
la tecla, el nivel activo decrece en la medida de una unidad cada
0,4 segundo. Una vez alcanzado el nivel 0 no sera posible efectuar
ulteriores decrementos. Solo presionando nuevamente la tecla
MENOS (2) o MAS (3) sera posible modificar el nivel de potencia.

Apagado de una zona de coccidn

Seleccionar la zona que se desea apagar mediante la tecla (4)
correspondiente. El display (5) de la zona seleccionada se vuelve
mas brillante, mientras que el resto de displays pierde luminosidad.
Presionando las teclas Zona de coccion (4) y MENOS (2) de modo
simultaneo, el nivel de potencia de la zona se coloca a 0. Como
alternativa la tecla MENOS (2) puede utilizarse para reducir el nivel
de potencia hasta 0.

Si una zona de coccién “quema”, aparecera una “H” y un “0”
alternativamente.

Apagado de todas las zonas de coccion

Presionando la tecla de alimentacion podra obtenerse en cualquier
momento el apagado inmediato de todas las zonas. En modalidad
standby aparecerd una “H* respecto de todas las zonas de coccion
que “queman”. Todos los restantes displays estaran apagados.
Nivel de potencia

La potencia de la zona de coccion dispone de 9 niveles que aparecen
indicados con los simbolos de “1“ a “9“ mediante los displays de



LED de siete segmentos.

En la zona de coccion situada en la parte frontal izquierda, cuando
se seleccione el nivel de potencia 9, al cabo de 30 minutos de
funcionamiento la potencia va a disminuir ligeramente por motivos
de seguridad. En caso de requerir més potencia, seleccionar el nivel
booster (“P”).

Funcion Booster

Después de seleccionar la zona de coccion requerida, la funcion
booster se puede activar seleccionando el nivel de potencia 9 y
presionando la tecla MAS (3) a continuacion. Con esta funcion
ciertas zonas de coccion pueden recibir una potencia por encima
de la nominal (el nimero de zonas con booster simultaneo depende
de la potencia entregada a las diferentes zonas la cual debe ser
inferior a la potencia méxima de la encimera). Si la zona deseada
tiene la capacidad de activar la funcién booster su display mostrara
el simbolo “P”. En el caso de que la potencia disponible no sea
suficiente, el indicador de potencia de la zona que requiere una
reduccion de potencia automatica parpadeara durante 3 segundos.
El tiempo de activacion del booster esta limitado a 5 minutos para proteger
los utensilios de cocina. Después de la desactivacion automatica del booster,
la zona contina operando a un nivel de potencia “9”. El booster puede volver
a ser reactivado pasados unos minutos.

En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion durante
el periodo booster, esta funcion permanece activa y el tiempo de
desactivacion sigue contando.

La gestion de potencia esta basada en el principio que la Ultima

modificacion en el nivel de potencia de las diferentes zonas es la

que tiene la maxima prioridad. Esto significa que los niveles de
potencia configurados previamente en las zonas restantes pueden
ser decrementados autométicamente

- Si la induccion detecta que es necesaria una reduccion en alguna
zona de coccion, el indicador de la zona que va ha disminuir su
potencia parpadea 3 segundos proporcionando un periodo de
correccion antes de su modificacion.

- Si se reajusta la zona seleccionada antes del fin del periodo de
correccion, el gestor de potencia analiza la distribucion de potencia
otra vez. Si entonces no es necesaria una reduccion de potencia, el
parpadeo desaparece y el nivel de potencia original permanece en
el correspondiente indicador.

- Si el reparto de potencias es cambiado otra vez por el usuario, en
ningun caso se incrementara automaticamente el nivel de potencia
en las zonas que han sido reducidas automaticamente.

Indicador de calor residual

Indica al usuario que el vidrio se encuentra a una temperatura

peligrosa en caso de contacto con el area situada sobre la zona

de coccion. La temperatura es determinada segin un modelo
matematico y en caso de presencia de calor residual, ello es indicado
con una “H” por el correspondiente display de siete segmentos.

El calentamiento y el enfriamiento se calculan sobre la base de:

- El nivel de potencia seleccionado (entre “0“ y “9%)

- El periodo de activacion.

Después de haber apagado la zona de coccion, el correspondiente

display mostrara “H” hasta que la temperatura de la zona haya

descendido por debajo del nivel critico (< 60°C) segln el modelo
matematico.

Funcion de apagado automatico (lim. del
funcionamiento)

En relacion con el nivel de potencia, en caso de no efectuarse
ninguna operacion, cada zona de coccion se apaga después de un
tiempo méximo preestablecido. Cada operacion en la zona de coccion
(mediante las teclas MAS y MENOS) reinicializa el tiempo maximo de
operacion de la zona devolviéndolo a su valor inicial.

Proteccion en caso de encendido involuntario

- En caso de que el control electronico verifique la presion continua
de un tecla por aprox. 10 s, se apagara automaticamente. El control
emite una sefal aclstica de error durante 10 segundos para
advertir al usuario que los sensores han detectado la presencia de
un objeto. Los displays muestran el codigo de error “ER 0 3 “,que
permanecera expuesto hasta que el control electronico advierta
el error. Si la zona de coccién “quema”, aparecera una “H* en el

tiempo de

display alternativamente con la sefial de error.

- En caso de no activarse ninguna zona de coccion dentro de los 20
segundos sucesivos al encendido del Touch, el control retornara a
la modalidad stand-by.

- Cuando el control se encuentra encendido la tecla ON/OFF tiene
prioridad respecto de todas las restantes teclas, a fin de que el
control pueda ser apagado en cualquier momento incluso en caso
de presion mdltiple o continua de teclas.

- En modalidad stand-by una presion continua de teclas no producira
ningun efecto. En cualquier caso, para poder encender nuevamente
el control electronico éste debera haber detectado que ninguna
tecla se encuentre presionada.

Bloqueo de las teclas (dispositivo de seguridad para los nifos)
Dispositivo de seguridad para nifios:

Bloqueo de las teclas:

Para activar el dispositivo de seguridad para nifios después de
haber encendido el Touch se deberan presionar simultineamente
la tecla de seleccion de la zona inferior derecha y la tecla MENOS
y, a continuacion, presionar nuevamente la tecla de seleccion zona
inferior derecha. Aparecera una “L” que significa LOCKED (dispositivo
de seguridad para nifios contra encendido involuntario). En caso de
que la zona de coccion “queme” la “L” y la “H” seran expuestas de
modo alternado.

Esta operacion debera tener lugar dentro de los 10 segundos
sucesivos; no debera presionarse ninguna otra tecla ademas de
aquéllas indicadas. En caso contrario, la secuencia sera interrumpida
y la encimera no sera blogueada.

El control electronico permanece bloqueado mientras no sea
desbloqueado por el usuario, incluso aunque mientras tanto haya
sido apagado y reencendido. Ni siquiera una reinicializacion del
touch (después de una caida de tension) interrumpira el bloqueo de
las teclas.

Desbloqueo de las teclas para cocinar:

Para desbloguear el touch presionar simultaneamente la tecla de
seleccion zona coccion, situada en la parte inferior derecha y la tecla
MENOS. La “L“ (LOCKED/ bloqueado) desaparece del display y en
todas las zonas de coccion aparece “0“ con un punto centelleante.
En caso de que una zona de coccion “queme”, aparecera la “H” en
lugar del “0”. Una vez apagado el touch, el dispositivo de seguridad
para nifios sera nuevamente activado.

Eliminacion del bloqueo de las teclas:

Después de encender el touch podra ser desactivado el dispositivo
de seguridad para nifios. Es necesario presionar de modo simultaneo
la tecla de seleccion zona coccion situada en la parte inferior derecha
y la tecla MENOS y, a continuacion, Unicamente la tecla MENOS. Si
se ejecutan todas las operaciones en el orden previsto dentro de los
sucesivos 10 segundos, el bloqueo de las teclas sera anulado y el
touch sera apagado. En caso contrario, la secuencia sera considerada
como incompleta, el touch permanecera bloqueado y se apagara
después de 20 segundos.

Encendiendo nuevamente el touch mediante la tecla ON/OFF
todos los displays mostraran “0”, los puntos decimales centellearan
y el touch quedard listo para efectuar la coccion. En caso de que
una zona de coccion “queme”, el “0” y la “H” se mostraran
alternativamente.

Seiial actistica (zumbador)

Durante el uso las siguientes actividades son sefialadas mediante

un zumbador:

- Presion normal sobre las teclas con un sonido breve.

- Presion continua sobre las teclas durante mas de 10 s con un
sonido largo intermitente.

Funcién de Temporizador

La funcion temporizador es realizada en dos versiones:

- Temporizador auténomo entre 1 y 99 min: sefial sonora que
indica conclusion del respectivo lapso. Esta funcion se encuentra
disponible s6lo mientras no se esté utilizando la encimera.

- Temporizador para zonas coccion entre 1y 99 min: sefial sonora
que indica que el lapso previsto se ha concluido; las cuatro zonas de
coccion pueden ser programadas de modo independiente.



Temporizador auténomo:

- Si el touch esta encendido y no hay ninguna zona de coccién
seleccionada, el temporizador autdnomo puede ser utilizado
presionando simultdneamente las teclas MENOS (2) y MAS (3).

- Modificaciones del valor (0 — 99 min) pueden efectuarse con
incrementos de un minuto procediendo con una cualquiera de las
teclas MAS de 0 a 99 y con la tecla MENOS de 99 a 0.

- Presionando de modo continuo la tecla MAS o MENOS se obtendra
un incremento dinamico de la velocidad de variacion hasta alcanzar
un valor méximo, sin sefiales sonoras.

- Al soltar la tecla MAS (o MENOS), la velocidad de incremento
(decremento) partira nuevamente desde el valor inicial.

- La programacion del temporizador puede efectuarse tanto mediante
presiones continuas de las teclas MAS y MENOS como mediante
presiones intermitentes (con sefial sonora). Una vez que el
temporizador ha sido programado comienza la cuenta regresiva. El
cumplimiento del lapso sera notificado mediante una sefal sonora y
el centelleo del display del temporizador.

La sefal sonora cesara

- Automaticamente después de 2 minutos.

- Presionando una cualquiera de las teclas.

El display cesa de centellear y se apaga.

Apagar / modificar el temporizador

- EI temporizador puede ser modificado o apagado en cualquier
momento presionando las teclas MENOS (2) y MAS (3)
simultineamente (con sefial sonora). El temporizador se apaga
situando el tiempo en “0” mediante la tecla MENOS.

Durante 6 segundos el temporizador permanece en “0” y a

continuacion se apaga.

-Al encender el touch (presionando la tecla de alimentacion) se
apaga el temporizador auténomo.

Programacion del temporizador para las zonas de coccicn
Encendiendo el touch es posible programar un temporizador
independiente para cada zona de coccion.

- Seleccionando la zona de coccion mediante la tecla (4) de
seleccion de zona, programando a continuacion el nivel de
potencia y, por Gltimo, presionando las teclas MENOS (2) y MAS (3)
simultaneamente, sera posible programar una cuenta regresiva a
fin de apagar la zona de coccion.

- Durante la programacion del temporizador, el piloto (6) de la zona de
coccion seleccionada centelleara.

- El cumplimiento del lapso es notificado mediante una sefial acustica
y la aparicion de “00” en el display, mientras que el LED de la zona
de coccion asignada al temporizador comenzara a centellear. La
zona de coccion se apagara y aparecera una “H” en caso de que
la zona “queme”; en caso contrario, el display de la zona mostrara
un guion.

Se interrumpiran la sefial sonora y el centelleo del display
- Automaticamente después de 2 minutos.

- Accionando una de las teclas.
El display del temporizador se apaga.

- Las funciones de base son andlogas a aquéllas del temporizador
auténomo.

Ollas (Fig. 3)

- Si-acercando un iman al fondo de un recipiente permanece atraido,
esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idoneas para la coccion por induccion.

- ollas con fondo plano y espeso.

- una olla de igual diametro que la zona permite aprovechar la
maxima potencia.

-una olla mas pequefia reduce la potencia pero no causara
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el uso
de recipientes con diametro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

- en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si tienen el
fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la vitrioceramica.

-no son adecuados los siguientes recipientes: vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre o inox no magnético
(austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, azlcar o alimentos fuertemente sacarificos deben ser
inmediatamente removidos del plano de coccion con un raspador
para evitar dafios posibles a la superficie del plano. Sucesivamente
limpiar con un producto adecuado y papel de cocina, luego enjuagar
con agua y secar

con un pafio limpio. De ninguna manera usar esponjas 0 estropajos
abrasivos; evitar también el uso de detergentes quimicos agresivos
0 quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como guia

para la instalacion, regulacién y mantenimiento segun las leyes y

las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser efectuadas

siempre con el aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningn modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segun las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra es
obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe utilizar

material apto para la corriente indicada en la placa de caracteristicas

y para la temperatura de trabajo. El cable en ningln punto tendra

que llegar a una temperatura superior de 50°C sobre la temperatura

ambiente.

El equipo est& preparado para una conexion monofasica, bifésica y
trifasica y viene suministrado de serie con cable monofésico.

En caso de modificar el tipo de conexion de serie, debe tenerse en
cuenta para proceder a la sustitucion del cable suministrado por
personal técnico especializado.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED
FOR DOMESTIC USE ONLY. THE
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY
WAY BE HELD RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR DAMAGES
ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product
meets all the essential requirements for low
voltage electrical material set out in European
directive 2014/35/EU and for electromagnetic
compatibility as required by European directive
2014/30/EU.

PRECAUTIONS

- When the hob is in use keep all magnetizable
objects away (credit cards, floppy disks,
calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place any
foodstuffs wrapped in alluminium foil directly
on the hob - do not place any metal objects
such as knives, forks, spoons and lids on the
hob surface as they will heat up.

-When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’ pre-
heating time.

- When cooking food that may easily stick, start
at a low power output level and then slowly
increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using the
control provided (turn down to “0”), and do
not rely on the pan sensor.

-If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance from
the mains to prevent the possibility of electric
shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- The appliance and accessible parts may be
hot during operation.

- Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should be
kept at a safe distance unless continuously
supervised.

- This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge, if they
are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance and
understand the dangers involved. Children
must not play with the appliance. User
maintenance and cleaning should not be
carried out by children except under constant
supervision.

- Cooking with grease or oil may be dangerous
and cause a fire if left unattended. NEVER
try to extinguish a fire with water. Rather,
disconnect the appliance and then cover the
flames with a cover or sheet, for example.

- The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be
supervised continuously.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in a fire.

- Fire hazard: do not store elements on cooking
surfaces.

- Only counter top protectors designed for
use with the cooking appliance and listed
in the manufacturer’s instructions should be
used as suitable protection for the counter
top incorporated in the appliance. Use of
unsuitable protectors may cause accidents.

- WARNING: Accessible parts will become
hot when in use. To avoid burns and scalds
children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains having a
contact separation in all poles that provide full
disconnection under overvoltage category Il
conditions, in accordance with the wiring rules.
The plug or omnipolar switch must be easily
reached on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used via



an external timer or a remote control system.
The manufacturers decline any responsibility
in the event of non-compliance with what is
described above and the accident prevention
norms not being respected and followed.

If the power cord is damaged, it must be repla-
ced by the manufacturer, its after-sales servi-
ce or similarly qualified personnel in order to
avoid a hazard.

To avoid all risk, if the power cable
becomes damaged, it must only be
replaced by the manufacturer, by an
authorised service centre, or by a
qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1)

It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is

operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.

The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)

- the system stops automatically when the vessel is removed or
even just lifted from the hob

- the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 Vessel

2 Induced current
3 Magnetic field
4 Inductor

5 Electronic circuit
6 Power supply

User’s Instructions (Fig. 2)

1 ON/OFF

2 Minus -

3 Plus +

4 Cooking zone

5 Setting level display
6 Zone selection lights
7 Child Lock

8 Timer

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.

Switching the Touch Control ON/OFF

After mains voltage is applied the control initializes for approx.
1 second before it is ready for operation.

After a reset all displays and LEDs glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays and LEDs extinguish and the control is
in the stand-by mode.

Press the ON/OFF (1) button to switch the touch control on.

The cooking zone displays show a static “0“.

If a cooking zone is in the “hot* status, the display shows a static
“H* instead of “0“. The bottom right dot is blinking in 1 second

intervals on all cooking zone displays to indicate that no cooking
zone is selected at the moment.

After switching-ON the electronic control remains activated for 20
seconds. If no cooking zone or timer selection follows within this
period of time, the electronic control automatically switches back
into the stand-by-mode. The control can only be switched-ON if it
identifies the ON/OFF key alone being operated. Should it recognize
key activation other than that, the control remains in the standby-
mode.

If the child safety feature is active when switching on, all cooking
zones show “L“, (LOCKED). If the cooking zones are in a “hot" status,
the display shows “L“ and “H* in alternation. When the Touch Control
is ON it can be switched- OFF at any time by operating the ON/OFF
key. This is also valid if the control has been locked (activated child
safety feature).

The ON/OFF key has always priority in the switch-OFF function.

Automatic switch-OFF

When the control is ON it automatically switches-OFF after
20 seconds if no cooking zone or select key has been operated
within this period of time. If case of a cooking zone selection, the
automatic switch-OFF time is composed of 10 seconds deselection
time for a cooking zone at setting“0“ and 10 seconds switch-OFF
time.

Switching a cooking zone ON and OFF
First place the pan in the chosen cooking zone. If the pan is not
present the system cannot be switched on the correspondent zone.

u

If the touch control is switched on, the cooking zone can be selected
by pressing the button (4) of the corresponding zone.

The display (5) of the zone selected lights up, while the remaining
displays are dimmed. if the cooking zone is “hot”, “H” and “0” are
alternately displayed.

Press the PLUS (3) or MINUS (2) button to select a setting and the
zone will begin to heat up.

Once the cooking zone has been selected, the setting can be
selected by keeping the PLUS (3) button pressed down. The setting
begins at level 1 and increases by 1 level every 0.4 seconds. When
setting “9” is reached, the setting will not be changed further.

If the setting level has been selected using the MINUS (2) button, the
start level is “9“ (maximum level). Keep the button pressed down to
lower the active level by 1 every 0.4 seconds. When setting “0” is
reached, there will be no further setting changed. The setting can
only be changed by pressing the MINUS (2) or PLUS (3) button again.

Switching a cooking zone off

Select the zone to be switched off using the corresponding
button (4). The display (5) of the zone selected lights up, while the
remaining displays are dimmed. Press the Cooking zone (4) and
MINUS (2) buttons at the same time and the setting level of the zone
is changed to 0. Alternatively, the MINUS button (2) can be used to
reduce the setting level to 0.

If a cooking zone is “hot”, “H” and “0” will be alternately displayed.

Switching-OFF all cooking zones

Immediate switching-OFF of all cooking zones can be achieved
anytime by means of the ON/OFF key. In the standby-mode an “H*
appears on all cooking zones which are “hot*. All other cooking zone
displays are not illuminated.

Wattage settings

The output of the cooking zones can be set in 9 steps which
are indicated by the figures “1“ thru “9“ by means of LED
sevensegment-displays.



In the cooking zone located on the front left, when selecting
the power level 9 and after 30 minutes operating, the power will
decrease slightly for safety reasons. In case more power is required,
select the boost level (“P”)

Boost function

After selection of a respective cooking zone, the boost function can
be activated by selecting the power level 9 and then pressing PLUS
(3) button . By means of this function certain cooking zones are
enabled to receive power over the nominal (the number of boostable
cooking zone depends on the power available on a partial modules
which is to be lees than total hob power ). If the desired cooking zone
has the capacity to activate the booster, the display shows a “P*
symbol. In case the available power is not enough the cooking stage
display flashes for 3 seconds on the cooking zone which needs to be
reduced and which requires automatic adjustment.

The boosting time is limited to 5 min to protect cooking utensils. After
the booster is switched off automatically, the cooking zone continues
operation on power level “9”. The booster can be reactivated after
some minutes.

In case that the pan is removed from the cooking zone during
boosting, the boosting function remains active and boosting time
continues.

The power management is based on on the principle that the last
entry is requested by the induction as top priority. That means that
previous actions and settings also made for the other cooking zones
are reversed automatically, if necessary.

- If induction identifies the necessity of reducing power at a cooking
zone, the selected cooking stage flashes on that cooking zone
providing a correction period of 3 sec before the power is reduced
automatically to a minimum cooking stage.

- If the setting is adjusted within the correction period, the power
management checks the settings again. Should a new setting lead to
further power reduction, the correction period starts again.

- If no automatic correction needs being made to the cooking zone
setting, the flashing stops immediately and the original value
remains as a steady display indication. Should the situation change
again on the power reduced cooking zone, no automatic power
increase is effected.

Residual heat indicator

It is meant to indicate to the user that the glass ceramic has a
dangerous touch temperature in the circumference of a cooking
zone. The temperature will be determined following a mathematical
model and the remaining residual heat will be indicated by means of
“H” on the corresponding 7-segment display.

Heating-up and cooling down will be calculated dependent on:

- the selected setting (,,0 to ,,9)

- the ON/OFF time.

After switching-OFF the cooking zone the respective display shows
“H” until the assigned cooking zone temperature is mathematically
in a uncritical level. (< 60°C).

Automatic power OFF function (operating time limitation)

Dependent on the selected setting, every cooking zone will be
switched-OFF after a defined maximum operation time if no
operation of the assigned cooking zone follows within this time
period. Every change of the cooking zone condition (by means of
the PLUS-, MINUS- key) puts back the maximum operation time of
this cooking zone to the initial value of the operating time limitation.

Protection against unintended switching-ON

- If the electronic control realizes a continuous operation of keys
for approx. 10 seconds, it switches OFF automatically. The control
sends out an audible failure signal for 10 seconds, so that the user
can remove the object which has been mistakenly placed onto the
operation surface. The displays show the failure code “ER 03 “ .
If the failure carries on for more than 10 seconds, only the code “E

R 0 3 “ will be displayed as long as the failure will be recognized
by the electronic control. If the cooking zone is in the “hot” status,
“H* will appear on the display in alteration with the failure notice.

-If no cooking zone will be activated within 20 seconds after
switching-ON by means of the Power-key, the control switches
back from the ON-condition into the stand-by-mode.

- When the control is switched- ON the ON/OFF-key has priority over
all other keys, so that the control can be switched-OFF anytime,
even in case of multiple or continuous operation of keys.

- In the stand-by mode a continous operation will not be signalized.
However, before the electronic control can be switched-ON again, it
has to recognize that all keys are not operated.

Key lock (child safety feature)

() Child safety feature:

Key lock:

After switching-ON the control the child safety feature can be
activated. To achieve this it is necessary to simultaneously
operate the front right cooking zone- select-key and the
MINUS-key and then press the front right cooking-zone-select key
again. There will be an “L”, meaning LOCKED (child safety feature
against unintended switching-ON). If a cooking zone is in the “hot”
condition, “L” and “H” will be displayed in alternation.

This course of operation has to take place within a period of 10
seconds, no other key than described above may be operated.
Otherwise the input will be interrupted because of incompleteness,
the cook top will not be locked then.

The electronic control remains in a locked condition until it gets
unlocked, even if the control has been switched-OFF and -ON in the
meantime. Also a reset of the control (after a voltage drop) does not
cancel the key lock.

Unlocking for cooking purposes: :

To unlock and operate the control it is required to operate the front
right cooking- zone select- key and the MINUS-key simultaneously.
“L“ (LOCKED) in the display extinguishes and all cooking zones
show “0“ with a blinking dot. Should a cooking zone be “hot”, “H” is
displayed instead of the static “0”. After switching- OFF the control,
the child safety feature is active again.

Cancelling the key lock:

After switching-ON the control the child safety feature can be

deactivated. Here it is necessary to simultaneously operate the front

right cooking-zone-select key and the MINUS-key and then operate

the MINUS-key alone. If all steps have been carried out in the right

order within 10 seconds the key lock gets cancelled and the control

is OFF. Otherwise the input will be considered incomplete, the control

remains locked and switches-OFF after 20 seconds.

After a renewed switching-ON by means of the ON/OFF key all

displays show ,,0%, the display dots are blinking and the control is

ready for cooking. If a cooking zone is in “hot” mode, “0” and “H” will

be alternately displayed.

Audible signal (buzzer)

While the control is in operation the following activities will be

signaled by means of a buzzer:

- normal key activation with a short sound signal.

- continuous operation of keys over a longer period of time
(10 seconds ) with a longer, intermittent sound signal.

Timer function (optional)

The timer function is realized in two versions:

- Stand-alone timer 1..99 min: sound signal when the time is over (=
minute minder). This function is only available when the cooktop is
not in operation, i.e. when there is no cooking.

- Cooking zone timer 1..99 min: sound signal when the time is over,
four cooking zones can be programmed independently.

Timer as minute minder (stand-alone):



- If the control is ON and no cooking zone selected, the standalone-
timer can be used by simultaneously operating MINUS (2) and PLUS
(3) keys.

- Adjustment range (0-99min), it can be set in 1-minute steps with
any key, starting at 1 up to 99 (end stop) with the minus-key starting
at 99 down to 0 (end stop)

- Continuous activation of the plusor minus-key results in a dynamic
increase of the adjustment speed up to maximum value without
sound signal.

- when the plus- or minus key is released in the meantime, the
adjustment speed starts again from a (low) initial value.

- adjustment can be made with a continously activated plus- or
minus-key or by tip-operation (with sound signal) After the timer is
set the time runs down according to the adjustment. When the time
is over there is a sound signal and the timer display blinks.

The sound signal will be stopped

- automatically after 2 minutes and/or

- by operating any key.

Then the blinking of the timer display stops and the display
extinguishes.

Switching-OFF/changing the timer

-The timer can be changed or switched-off anytime by
simultaneously operating MINUS (2) and PLUS (3) keys. (with sound
signal). The timer will be switched off by counting down to “0” with
the minus-key.

For 6 seconds the timer display remains at “0“ before it will be

switched-off.

- If the control will be switched- ON by means of the Power-key, the
stand-alone timer will be switched-off also.

Timer programming on cooking zones
When the control is switched- ON an independent timer can be
programmed for every cooking zone.

- By selecting a cooking zone with the cooking-zone-selectkey (4),
then selecting the setting and, finally, operating MINUS (2) and PLUS
(3) keys simultaneously, the timer can be programmed as a switch-
off function for a cooking zone.

- During timer programming, the pilot light (6) of the selected cooking
zone blinks.

-When the timer has run down, there is a sound signal and
the timer display shows “00“ statically, the assigned cooking
zone timer LED blinks. The programmed cooking zone will
be cut off and ,H* will be displayed if the coking zone is hot,
otherwise a stroke will show in the cooking zone display.

The sound signal and the blinking of the timer LED will be stopped
- automatically after 2 minutes

- by operating any key.
The timer display extinguishes.

- The basic behaviour follows the description of the “minute minder”
(stand-alone-timer).

Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cooking

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

- flat- and thickbottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause
any energy loss We would anyhow not recommend the use of
vessels with diameters smaller than 10 cm.

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware,
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel
vessels.

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugarcontent
food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under
no circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also
avoid using aggressive chemical detergents such as oven sprays and
spot removers.

Installer’s Instructions

Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the electric system.

Positioning (Fig. 5)

The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown
in the corresponding figure.

Place the supplied sealing agent along the hob perimeter.

Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of
the following:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob

- suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:

- the plant characteristics are such as to follow what is indicated on
the matrix plate placed at the bottom of the working area;

- that the plant is fitted with an efficient earth connection, following
the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable

absorption material for the working temperature as well, as indicated

on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a

temperature above 50°C of the ambient temperature.

The unit is prepared for single-phase, two-phase, and three-phase
connection and is supplied with single-phase cable as standard.

In case of modification of the standard connection type, it must be
considered to proceed to the replacement of the supplied cable by
specialized technical personnel.



CE PRODUIT EST CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR USAGE
DOMESTIQUE. LE CONSTRUCTEUR
DECLINE TOUTE RESPONSABILITE
POUR DOMMAGES ET BLESSURES
CAUSEES PAR UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN USAGE
IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit remplit
toutes les conditions essentielles requises
par la directive 2014/35/EU sur matériel
électrique de basse tension, et par la directive
2014/30/EU sur compatibilité
électromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium ni
placez directement d’aliments enveloppés
dans le papier d’aluminium sur le plan de
cuisson

- N'appuyez pas d’objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuillers et couvercles
sur la surface du plan de cuisson pour éviter
qu’ils se chauffent

-Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de chauffe
a une ou deux minutes

- Lors de la cuisson d’aliments qui pourraient
attacher sur le fond de la casserole,
commencez a puissance minimale et
augmentez progressivement tout en remuant
souvent.

- En fin d’utilisation, éteindre en intervenant
sur le dispositif prévu a cet effet (décrément
jusqu’a “0”) et ne pas se fier au détecteur de
marmites.

-Si la surface de la plague se casse,
débrancher immédiatement I'appareil du
réseau électrique pour éviter un éventuel

choc électrique. '

- Ne pas utiliser d’appareils a vapeur pour le
nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles peuvent
chauffer pendant le fonctionnement.

-Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants 4gés de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart de I'appareil, sauf s'ils
sont placés sous surveillance permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans, par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou bhien par des personnes possédant une
expérience ou des connaissances insuffisantes,
a condition de les placer sous surveillance, de
leur avoir donné les instructions appropriées
concernant l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et de leur faire prendre conscience
des dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance qui incombent
a l'utilisateur ne doivent pas étre réalisées par
des enfants non surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile sans
surveillance présente un risque d’incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec
de l'eau. En cas d’incendie, débranchez
I'appareil et couvrez les flammes avec le
couvercle d’une casserole ou un drap, par
exemple.

- Le processus de cuisson doit étre effectué sous
surveillance. Un processus de cuisson a court
terme doit étre surveillé continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une plaque
chauffante avec de la graisse ou de I'huile
peut étre dangereux et peut causer un
incendie.

- Risque d’incendie : ne stockez pas d’éléments
sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque de
cuisson congus par le fabricant de I'appareil
de cuisson, indiqués par le fabricant dans
les consignes d’utilisation ou intégrés a
I'appareil. Lutilisation de protecteurs non
adaptés peut étre a I'origine d’accidents.



Installer dans le cablage fixe un dispositif
de déconnexion du réseau électrique avec
une séparation de contact sur tous les poles
qui permette une déconnexion totale dans
des conditions de surtension de catégorie Ill,
conformément a la norme de céblage.

La prise ou l'interrupteur omnipolaire doivent
étre facilement accessibles aprés la mise en
place de I'appareil.

Cet appareil n’est pas prévu pour fonction-
ner a l'aide d’un temporisateur externe ou
d'un systtme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabilité
au cas ou ces normes et les autre normes
contre les accidents ne seraient pas obser-
vées.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son ser-
vice apres-vente ou un personnel qualifié si-
milaire afin d’éviter tout danger.

Sile cable d’alimentation s’abime,
demandez a votre servi ce d'assis-
tance technique agrée, au fabricant
ou bien a un technicien compétent
de vous le changer, afin d’éviter un
risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (Fig. 1)

Il se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des

récipients de cuisson.

Le circuit électronique contréle le fonctionnement de la bobine

(inducteur) qui crée un champ magnétique.

C’est le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux

aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- déperdition minimale (haut rendement)

- le systeme s’arréte automatiquement si I'on retire ou seulement
souléve la casserole

- le systeme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 Casserole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Circuit électronique

6 Alimentation électrique

Instructions pour I'usager (Fig. 2)

1 Marche/arrét ON/OFF

2 Moins —

3 Plus +

4 Zone de cuisson

5 Affichage du niveau de puissance

6 Voyant lumineux de sélection de zone
7 Sécurité enfant

8 Minuteur

Installation

Toutes les opérations rélatives & I'installation
(raccordement électrique) doivent étre faites par un
personnel qualifié, en conformité avec les normes en vigueur.
En ce qui concerne les instructions spécifiques voir la partie
réservée a l'installateur.

Marche/arrét de la commande sensitive

Apreés la mise sous tension, il faut environ 1 seconde a la commande
sensitive pour étre préte a fonctionner.

Aprés la réinitialisation de tous les afficheurs, les LEDS clignotent
pendant 1 seconde environ. Puis les afficheurs et les LEDS
s’éteignent et la commande sensitive se met en stand-by.

Pour allumer le contact, appuyer sur la touche de mise en

marche (1).

Les afficheurs des foyers indiquent “0“. Le “0“ est remplacé par
un “H* quand le foyer est chaud. Le point en bas a droite de tous
les afficheurs des foyers clignote toutes les secondes pour
indiquer qu’aucun foyer n’a été sélectionné. Aprés la mise en
marche, la commande sensitive reste active pendant 20
secondes. Si on ne sélectionne ni un foyer ni le minuteur, la
commande sensitive se remet en stand-by automatiquement.

On ne peut mettre en marche la commande sensitive qu’avec la
touche d’alimentation. Si on appuie en méme temps sur la touche
d’alimentation et sur d’autres touches, la commande sensitive
reste en stand-by. Si la sécurité enfants est active lors de la

mise sous tension, tous les afficheurs des foyers indiquent “L*,
(locked/verrouillé). Si les foyers sont chauds, les afficheurs
indiquent alternativement “L“ et “H* (hot/chaud).

La commande sensitive peut étre coupée a tout moment par la
touche d’alimentation, méme si la commande a été verrouillée par
la sécurité enfants.

La touche d’alimentation est toujours prioritaire dans la fonction
d'arrét.

Arrét automatique

La commande sensitive s'arréte automatiquement aprés
20 secondes d'inactivité. Apres la sélection d’un foyer, le délai
d’arrét automatique se divise en deux temps : au bout de 10
secondes le foyer est désélectionné, 10 secondes aprés, la
commande sensitive s'arréte.

Marche/arrét d’un foyer

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S'il n’est
pas posé, le systeme n’activera pas la zone correspondante et le
symbole suivant s’affichera sur I'écran.

u

Lorsque la commande sensitive est activée, appuyer sur la touche
(4) correspondant au foyer a sélectionner.

Lafficheur (5) du foyer sélectionné s’éclaire davantage alors que
les autres deviennent moins lumineux. Si le foyer est « brllant »,
I'afficheur indique alternativement « H » et « 0 ». Pour sélectionner
la puissance, appuyer sur la touche PLUS (3) ou MOINS (2) ; le foyer
commence a chauffer.

Une fois le foyer sélectionné, maintenir la pression sur la touche
PLUS (3) pour sélectionner la puissance : & partir du niveau 1, la
puissance augmente d’une unité toutes les 0,4 secondes. Une fois le
niveau 9 atteint, il est impossible d’augmenter la puissance.

Si le niveau de puissance a été choisi au moyen de la touche MOINS
(2), le niveau de départ est le « 9 » (niveau maximum). Si la pression
est maintenue sur la touche, la puissance diminue d’une unité toutes
les 0,4 secondes.

Une fois le niveau 0 atteint, il est impossible de réduire la puissance.
Il faut alors appuyer a nouveau sur la touche MOINS (2) ou PLUS (3)
pour modifier le niveau de puissance.




Arrét d’'un foyer

Sélectionner le foyer a éteindre avec la touche (5) correspondante.
Lafficheur (6) du foyer sélectionné s'éclaire davantage alors que
les autres deviennent moins lumineux. La pression simultanée des
touches PLUS (3) et MOINS (2) rétablit le niveau de puissance sur 0.
La touche MOINS (2) peut également permettre de réduire le niveau
de puissance a 0.

Lorsqu’un foyer est « brllant », « H » et « 0 » saffichent
alternativement.

Arrét de tous les foyers

Pour obtenir I'arrét immédiat de tous les foyers, appuyer sur la touche
d’alimentation. En mode stand-by, “H* s'affiche pour tous les foyers qui
sont chauds. Tous les autres afficheurs sont éteints.

Puissance

Il existe 9 niveaux de puissance pour chaque foyer : ils sont indiqués
par des reperes gradués de “1“ a “9“ sur les afficheurs a LEDs de
sept segments.

Dans la zone de cuisson située sur la partie avant gauche, lorsque
le niveau de puissance 9 est sélectionné, au bout de 30 minutes
de fonctionnement, la puissance va Iégérement diminuer pour des
raisons de sécurité. Au cas ol un niveau de puissance plus élevé est
requis, sélectionner le niveau booster (« P »).

Fonction Booster

Aprés avoir sélectionné la zone de cuisson requise, la fonction
« booster » peut étre activée en sélectionnant le niveau de puissance
9, puis en appuyant sur la touche « PLUS » (3). Cette fonction permet
que certaines zones de cuisson puissent recevoir une puissance
supérieure a la puissance nominale (le nombre de zones avec Booster
simultané dépend de la puissance donnée aux différentes zones ; cette
puissance doit étre inférieure a la puissance maximale de la plaque
de cuisson). Si la zone désirée peut activer la fonction Booster, son
écran affichera le symbole “P”. Dans le cas ot la puissance disponible
ne serait pas suffisante, I'indicateur de puissance de la zone qui
requiert une réduction de puissance automatique clignotera pendant
3 secondes.

Le temps d’activation du Booster est limité & 5 minutes pour protéger
les ustensiles de cuisine. Aprés la désactivation automatique du
Booster, la zone continue a fonctionner @ un niveau de puissance
«9», Le Booster peut étre réactivé aprés quelques minutes.

Dans le cas ot le récipient serait retiré de la zone de cuisson pendant
la période Booster, cette fonction restera active et le temps de
désactivation continuera a étre compté.

La gestion de puissance se base sur le principe que la derniere

modification effectuée sur le niveau de puissance des différentes

zones, est celle qui a la priorité maximale. Cela signifie que les
niveaux de puissance configurés au préalable sur les zones restantes
peuvent étre réduits automatiquement.

- Si I'induction détecte qu’une réduction est nécessaire sur une zone
de cuisson quelconque, I'indicateur de la zone dont la puissance va
diminuer, clignote pendant 3 secondes pour permettre une éventuelle
correction avant que la puissance soit modifiée.

- Si la zone sélectionnée est réajustée avant la fin du temps de
correction, le gestionnaire de puissance analyse de nouveau la
distribution de puissance. Si la réduction de puissance n’est pas
nécessaire, le clignotement disparait et le niveau de puissance
original reste sur I'indicateur correspondant.

- Si la distribution de puissances est de nouveau changée par
I'utilisateur, en aucun cas le niveau de puissance ne sera
automatiquement augmenté sur les zones qui ont été réduites
automatiquement.

Indicateur de chaleur résiduelle

II signale a I'utilisateur que le verre est chaud et peut présenter un
danger en cas de contact avec la surface située autour du foyer. La
température est déterminée a partir d’'un modele mathématique. La
chaleur résiduelle est indiquée par la lettre “H” sur I'afficheur a sept
segments correspondant.

Le chauffage et le refroidissement sont calculés en fonction :

- de la puissance sélectionnée (de “0“ a “9%)

- La période d’activation.

Apres avoir éteint le foyer, I'afficheur correspondant indique “H”
jusqu'a ce que la température du foyer redescende en dessous du
niveau critique (< 60°C) sur la base du modéle mathématique.

Arrét automatique (durée limite de fonctionnement)

En fonction la puissance choisie, chaque foyer s’éteint aprés un temps

établi si aucune opération n’est exécutée. Chaque intervention sur

le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablit la durée limite de
fonctionnement du foyer a sa valeur initiale.

Protection contre la mise enmarche involontaire

- Sile contrble électronique détecte I'activation continue d’une touche
pendant environ 10 secondes, il provoque un arrét automatique.
Le contrdle émet un signal sonore d’erreur de 10 secondes pour
avertir I'utilisateur de la présence d’un objet sur les capteurs. Les
afficheurs indiquent le code d’erreur “ ER 0 3 “ tant que le contréle
électronique signale I'erreur. Si le foyer est chaud, I'afficheur
indique alternativement “H* et le signal d’erreur.

- Si aucun foyer n’est activé pendant 20 secondes apres la mise
en marche de la commande sensitive, le contrdle revient en mode
stand-by

- Quand le contrdle est actif, la touche ON/OFF est prioritaire sur
toutes les autres touches : le contrdle peut étre coupé a tout
moment méme en cas d’activation multiples ou continue des
touches.

- En mode stand-by, I'activation continue des touches ne produit
aucun effet. Avant que le contrle électronique puisse étre remis en
marche, il doit s’assurer qu’aucune touche n’est active.

Verrouillage des touches (sécurité enfants)

{ Sécurité enfants :

Verrouillage des touches :

pour activer la sécurité enfants, mettre en marche la commande
sensitive en appuyant simultanément sur la touche de sélection du
foyer en bas a droite et sur la touche MOINS. Appuyer a nouveau sur
la touche de sélection du foyer en bas a droite. Lafficheur indique
“L” pour LOCKED (sécurité enfants contre I'allumage involontaire).
Si le foyer est chaud, I'afficheur indique alternativement “L” et “H”.
Cette opération s’effectue normalement en 10 secondes, aucune
autre touche (en dehors de celles qui viennent d’étre indiquées) ne
doit étre activée. Dans le cas contraire, la séquence est interrompue
et la table de cuisson est verrouillée.

Le controle électronique reste verrouillé jusqu’a ce que I'utilisateur
le déblogue, méme si, entre temps, il est arrété et remis en marche.
Méme une réinitialisation de la commande sensitive (apres une chute
de tension) ne déblogue pas les touches.

Déverrouillage des touches pour cuisiner :

pour déverrouiller la commande sensitive, appuyer en méme temps
sur la touche de sélection du foyer en bas a droite et sur la touche
MOINS. Le “L“ (LOCKED/verrouill) sur I'afficheur disparait ; tous
les foyers indiquent “0“ avec un voyant clignotant. Si un foyer est
chaud, I'afficheur indique “H” et “0”. Quand la commande sensitive
est arrétée, la sécurité enfants s’active a nouveau.

Suppression du verrouillage des touches :

quand la commande sensitive fonctionne, la sécurité enfants peut
étre désactivée. Appuyer en méme temps sur la touche de sélection
du foyer en bas a droite de la table et sur la touche MOINS puis
seulement sur la touche MOINS. Si toutes les opérations sont
exécutées dans I'ordre, les touches se déverrouillent dans les 10
secondes qui suivent et la commande sensitive s’éteint. Dans le
cas contraire, la séquence est considérée comme incompléte et la
commande sensitive reste verrouillée. Elle est coupée au bout de
20 secondes.

Si on remet en marche la commande sensitive avec a touche ON/OFF, tous
les afficheurs indiquent “0”, les points décimaux clignotent ; la commande
sensitive est préte pour la cuisson. Si le foyer est « brilant », I'afficheur
indique alternativement « 0 » et « H ».

Signal sonore (vibreur)

Pendant le fonctionnement, le vibreur signale les activités suivantes :
- activation normale des touches (son bref).



- activation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
prolongé intermittent).

Fonction temporisation

La fonction temporisation existe en deux versions :

- minuteur autonome 1.99 min : signal sonore indiquant que le temps
programmé est écoulé. Cette fonction est disponible uniquement
pendant I'utilisation de la table de cuisson.

- Minuteur pour foyers 1.99 min. : signal sonore indiquant que
le temps de cuisson est écoulé ; les quatre foyers peuvent étre
programmés indépendamment.

Minuteur autonome :

-Si le contact est allumé et qu'aucune zone de cuisson n’est
sélectionnée, il est possible d’utiliser la minuterie autonome en
appuyant simultanément sur les touches MOINS (2) et PLUS (3).

- Modifications de la valeur (0 - 99 min) : elles peuvent étre réglées
par paliers d’une minute avec n’importe quelle touche PLUS de 0 a
99 et avec la touche MOINS de 99 a 0.

- L'activation continue des touches PLUS ou MOINS entraine une
incrémentation dynamique de la vitesse de variation jusqu'a une
valeur maximale (pas de signal sonore).

-Si la touche PLUS (ou MOINS) est relachée, la vitesse
d’incrémentation (diminution) repart de la valeur initiale.

- La programmation du minuteur s’effectue par pression continue
des touches PLUS et MOINS ou par pressions successives (signal
sonore).

Le compte a rebours commence aprés la programmation du
minuteur. L'écoulement de la durée programmée sera indiqué par
un signal sonore et par le clignotement de I'afficheur du minuteur.

Le signal sonore s‘arréte

- automatiquement au bout de 2 minutes
- par pression d’une touche quelconque.
Lafficheur cesse de clignoter et s’éteint.

Eteindre/régler le minuteur

- Le minuteur peut étre réglé ou éteint a tout moment en appuyant
sur les touches TIMER et MOINS (signal sonore). Pour couper le
minuteur, sélectionner “0” avec la touche MOINS ou avec les
touches TIMER et MOINS simultanément qui placentimmédiatement
le minuteur sur “0”.

Le minuteur reste sur “0” pendant 6 secondes avant de s'éteindre.

- Silacommande sensitive est activée (avec la touche d’alimentation),
le minuteur autonome s’éteint.

Programmation du minuteur pour chaque foyer
La commande sensitive permet de programmer un minuteur
indépendant pour chaque foyer.

- Sélectionner le foyer avec la touche de sélection ; programmer la
puissance ; enfin, appuyer sur la touche du minuteur pour régler la
durée de fonctionnement dufoyer. Autour de I'afficheur du minuteur,
il y a autant de LEDS que de foyers. lls indiquent les foyers pour
lesquels le minuteur est activé.

-Quand le minuteur est sélectionné, I'afficheur correspondant
clignote et les LEDS qui I'entourent s’allument. Quand un foyer
est sélectionné, les LEDS du minuteur s'éteignent et I'afficheur ne
clignote plus.

- Si on modifie la sélection des foyers I'un apres 'autre, I'afficheur du
minuteur indique la valeur du minuteur associé a chaque foyer. Les
minuteurs programmés pour chaque foyer restent actifs.

- Les autres caractéristiques du minuteur correspondent a celles du
minuteur autonome. Pour augmenter la valeur, utiliser la touche de
sélection du minuteur.

- L'écoulement du délai programmé est indiqué par un signal sonore
et par les chiffres “00” sur I'afficheur : 1a LED du foyer correspondant
au minuteur clignote. Le foyer s’éteint et “H” s’affiche si le foyer
“briile. Dans le cas contraire, I'afficheur du foyer montre un trait.

Le signal sonore et le clignotement de I'afficheur s’interrompent
- automatiquement au bout de 2 minutes.

- par pression d’une touche quelconque.

Lafficheur du minuteur s’éteint.

-Les fonctions de base correspondent & celles du minuteur
autonome.

Casseroles (Fig. 3)

- une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja una casserole
adaptée a la cuisson a induction

- employez plutdt des casseroles garanties pour la cuisson a
induction

- casseroles au fond plat et épais

- un récipient au diametre identique a celui de la zone permet
d’utiliser la puissance maximale.

- une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas
de déperdition d’énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas
utiliser de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- récipients en acier inoxydable pourvus d’un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction

- récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas
le plan vitrocéramique

-nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitt du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse,
de sucre ou d’autres aliments fortement riches en saccharine a
I'aide d’une raclette a fin d’éviter d’endommager la surface du plan.
Ensuite, nettoyer avec un produit adéquat et du papier absorbant,
puis rincer a I'eau et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en
aucun cas d’éponges métalliques ou abrasives, éviter également
d’utiliser des détergents chimiques agressifs comme les produits de
nettoyage pour fours.

Instructions pour I'installateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a I'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les
normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées
quand I'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L'appareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail

comme illustré dans la figure correspondante.

Mettre le ruban adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du

plan.

Nous déconseillons I'encastrement audessus d’un four. Au cas

contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d’un efficace systéme de refroidissement

- il n’y a aucun passage d’air chaud du four au plan de cuisson

-;I y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
igure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d’effectuer le branchement électrique, s'assurer que :

- les caracteristiques de I'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
I"appareil ;

- que I'installation dispose d’un raccordement a la terre secon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de Ia loi.

Si I'appareil n’a pas de cable et /ou de prise correspondante, utiliser

de la matiere apte a I'absorption indiquée sur la plaque signalétique

et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.

L'unité est préparée pour une connexion monophasée, biphasée
et triphasée et est fournie avec un cable monophasé en standard.
En cas de changement du type de connexion standard, il faut
tenir compte du fait qu’il faut procéder au remplacement du cable
fourni par du personnel technique spécialisé.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO
PARA UVA _UTILIZACAO
DE TIPO DOMESTICA. (0]
FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADES NO CASO
DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
OU PESSOAS DERIVADOS DE UMA
INSTALACAO INCORRECTA OU DE
USO IMPROPRIO, ERRONEO OU
ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto cumpre
todos 0s requisitos essenciais sobre material
eléctrico de baixa tensdo estabelecidos na
Directiva 2014/35/EU e de compatibilidade
electromagnética estabelecidos na Directiva
2014/30/EU.

PRECAUGOES

- Durante o funcionamento afastar material
magnetizavel como cartdes de crédito-
disquetascalcoladoras- etc.

- Nao usar nunca folhas de papel em aluminio
ou apoiar produtos envolvidos em aluminio
directamente no plano - 0S objectos
metalicos, tais como facas, garfos, colheres e
téstos ndo devem ser colocados na superficie
do plano para evitar que se esquentem

- Na cozedura com recipientes com a base
antiaderéncia, sem a contribuicéo de tempero,
limitar o eventual tempo de preaquecimento
a um ou dois minutos

-A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustagdes no fundo comegar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

- Apos 0 uso, utilize o dispositivo apropriado
para desligar (decrescimento até “0”); ndo
confie no detector de panelas.

- Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho datomada
para evitar o risco de choque eléctrico.

- 0 aparelho e as respectivas partes acessiveis

podem aquecer durante o seu funcionamento.

- Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos
elementos quentes.

-As criangas menores de 8 anos devem
permanecer afastadas, a menos que estejam
sob supervisdo permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas
de idade igual ou superior a 8 anos e por
adultos com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia
ou conhecimento, desde que estejam sob
supervisdo ou recebam instrucoes adequadas
sobre a utilizagdo segura do aparelho e
compreendam o0s perigos relacionados.
As criancas ndo devem brincar com 0
aparelho. A limpeza e manutencéo devem ser
realizadas pelo utilizador e n&o por criangas
Sem supervisao.
Pode ser perigoso cozinhar com gorduras
ou 6leo sem supervisdo, uma vez que pode
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir
um incéndio com agua; deve desligar o
aparelho e, de seguida, cobrir as chamas, por
exemplo, com uma tampa ou um lengol.
0 processo de cozimento deve ser
supervisionado. Um processo de cozimento
de curta duracdo deve ser supervisionado
continuadamente.
Um cozimento descuidado com gordura ou
0leo pode ser perigoso e pode causar um
incéndio.
Perigo de incéndio: ndo armazenar elementos
nas superficies de cozedura.
Utilizar apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do aparelho de
cozedura, ou que sejam recomendados
pelo mesmo nas instrucbes de utilizagao,
ou protectores de placa ja incorporados
no aparelho. A utilizacdo de protectores
inadequados pode provocar acidentes.

Introduzir na cablagem fixa uma forma de

desligar da fonte de alimentagdo com uma

separagdo de contacto em todos os pélos que
permitem desligar totalmente conforme as



condicoes de categoria lll de sobretensao, de
acordo com as regras de ligac@o. A tomada ou
o interruptor onipolar deverao ser posicionados
para uma facil manipulagdo do aparelho
instalado.

Este aparelho ndo esta preparado para poder
funcionar por meio de um temporizador externo
ou sistema de controlo remoto separado.

0 construtor declina qualquer responsabilidade
no caso que nao tenham sido respeitadas to-
das as disposicOes aqui em cima, assim como
as normas para a prevencao de acidentes.

Se 0 cabo de rede for danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu servico
pos-venda ou por pessoal com qualificacdes
semelhantes, a fim de evitar um perigo

Se o cabo de alimentagcao estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo servigo de
assisténcia técnica ou, em todo o
caso, por uma pessoa qualificada,
de modo a prevenir qualquer perigo.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1)

E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos
recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina
(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor é transmitido pelo prdprio recipiente ao alimento.

A cozedura acontece com descrito abaixo.

- minima dispersao (alto rendimento)

- 0 retiro da panela (basta so a elevacéo) provoca automaticamente
a paragem do sistema

- 0 sistema electronico permite a méxima flexibilidade e delicadeza
de regulagdo.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico

6 Alimentacao eléctrica

Instrucdes para o utilizador (Fig. 2)

1 Activar/desactivar ON/OFF

2 Menos —

3 Mais +

4 Zona de confecgdo

5 Visor do nivel de poténcia

6 Led seleccdo da zona

7 Dispositivo de seguranca de criancas

8 Temporizador

Instalagao

Todas as operacdes relativas & instalagdo (conexdo eléctrica)
terdo de ser efectuadas por pessoal qualificado, segundo as
normas em vigor. Para instrucdes especificas, veja-se a parte
reservada para o técnico instalador.

Activacéo/desactivacéo do Touch Control

Apos a activagdo, o touch necessita de cerca de 1 segundo para
ficar pronto ao funcionamento. Apds o reinicio, todos os visores e
LEDs comegam a piscar durante cerca de 1 segundo.

Decorrido este tempo, todos os visores e LEDs apagamse e o touch
fica em posicéo de stand-by.

Para activar o touch pressionar a tecla activar (1). Se uma zona
de cozedura “aquecer”, o visor mostra “H“ em vez de “0“. O ponto
em baixo a direita em todos os visores dos pontos de cozedura
comega a piscar em intervalos de um segundo, para indicar
que, até a0 momento, nao foi seleccionada qualquer zona de
cozedura. Apos a activagéo, o touch permanece activo durante 20
segundos. Se ndo se seleccionar nenhuma zona de cozedura
nem o temporizador, o touch regressa automaticamente ao estado
de stand-by.

0 touch liga-se accionando apenas a tecla de alimentag&o. Premindo
a tecla de alimentacdo simultaneamente com outras teclas néo
produz qualquer efeito e o touch permanece em stand-by. Se
a seguranca para criangas estiver ligada durante a activagéo, todos
os visores das zonas de cozedura mostram “L*, (locked/bloqueado).
Se as zonas de cozedura “aquecerem”, 0s visores mostram “L“ e
“H* (hot/quente) alternadamente. O touch control pode ser
desactivado a qualquer momento accionando a tecla de
alimentagdo. Isto é valido mesmo se o comando tiver sido
blogueado com a seguranga para criangas. A tecla de
alimentagéo tem sempre prioridade na funcdo de desactivagéo.

Desactivacao automatica

Depois de activado, o touch desliga-se automaticamente apds
20 segundos de inactividade. Apds a seleccdo de uma zona de
cozedura, o tempo de desactivago automatica subdivide-se em 10
segundos, decorridos os quais a zona deixa de estar seleccionada e,
10 segundos depois, 0 touch desliga-se.

Activacéo/desactivacdo de uma zona de cozedura

Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se ndo colocar
nenhum recipiente, o sistema ndo activard a zona correspondente e
aparecerd o seguinte simbolo no display.

u

Com o touch control activado, sera possivel seleccionar a zona de
confecgdo pressionando a tecla (4) da zona correspondente. O visor
(5) da zona seleccionada torna-se mais brilhante, enquanto os
restantes visores perdem luminosidade. Se a zona “aquece”, sera
mostrado alternadamente um “H” e um “0”. Ao pressionar a tecla
MAIS (3) ou MENOS (2), é possivel seleccionar um nivel de poténcia
e a zona comega a aquecer. Seleccionada a zona de confecgao,
a seleccdo do nivel de poténcia pode ser efectuada mantendo
pressionada a tecla MAIS (3); partindo do nivel 1, aumenta uma
unidade a cada 0,4 segundos. Quando é atingido o nivel 9 ndo é
possivel efectuar mais aumentos.

Se o nivel de poténcia for seleccionado através da tecla MENOS (2),
o nivel inicial é 0 “9” (nivel maximo). Mantendo a tecla pressionada,
0 nivel activo diminui uma unidade a cada 0,4 segundos. Quando o
nivel 0 ¢ atingido, ndo é possivel efectuar mais diminuicdes. S6 sera
possivel modificar o nivel de poténcia ao pressionar novamente a
tecla MENOS (2) ou MAIS (3) .

Desactivagdo de uma zona de confecgéo
Seleccione a zona a desligar com a tecla (4) correspondente. 0
visor (5) da zona seleccionada torna-se mais brilhante, enquanto os



restantes visores perdem luminosidade. Ao pressionar as teclas Zona
de confecgdo (4) e MENOS (2) simultaneamente, o nivel de poténcia
da zona é colocado a 0. Alternativamente a tecla MENOS (2) pode ser
utilizada para reduzir o nivel de poténcia até 0.

Se uma zona de confecgdo “aquece”, € mostrado um “H” e um “0”
alternadamente.

Desactivagéo de todas as zonas de cozedura

A desactivacdo imediata de todas as zonas pode ser obtida a
qualquer momento através da tecla de alimentagdo. No modo
stand-by, aparece um “H“ para todas as zonas de cozedura que
“aquecem”. Todos 0s outros visores serdo desactivados.

Nivel de poténcia

A poténcia da zona de cozedura pode ser programada em 9 niveis
que sdo indicados pelos simbolos de “1“ a “9“ através dos visores
com LEDs de sete segmentos.

Ao seleccionar o nivel de poténcia 9 para o foco inferior esquerdo da
placa, apos 30 minutos de funcionamento e por motivos de seguranca
a poténcia vai baixando ligeiramente. Caso pretenda um aumento de
poténcia nesse foco, seleccione o nivel Booster (“P”).

Funcéo Booster

Depois de seleccionar a zona de cozedura requerida, pode activar a
fungéo booster selecionando o nivel de poténcia 9 e pressionando a
tecla MAIS (3) em seguida.

Com esta funcdo, algumas zonas de cozedura podem receber
uma poténcia superior a nominal (0 nimero de zonas com booster
simultaneo depende da poténcia proporcionada as diferentes zonas,
a qual deve ser inferior a poténcia méxima da placa). Se a zona
desejada tiver capacidade para activar a fungéo booster, aparecera
o simbolo “P” no display correspondente. Se a poténcia disponivel
ndo for suficiente, o indicador de poténcia da zona que necessita de
uma reducéo de poténcia automatica piscara durante 3 segundos.
0 tempo de activacdo do booster esta limitado a 5 minutos para
proteger os recipientes de cozinha. Depois da desactivacdo
automatica do booster, a zona continua a funcionar com um nivel
de poténcia “9”. 0 booster pode voltar a ser reactivado passados
alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o periodo
booster, a fungdo permanece activa e o tempo restante para a
desactivacao continua a correr.

A gestdo de poténcia esta baseada no principio de que a Ultima

modificagdo no nivel de poténcia das diferentes zonas é a que

tem a maxima prioridade. Isto significa que os niveis de poténcia
configurados previamente nas zonas restantes podem ser reduzidos
automaticamente.

- Se a indugdo detectar a necessidade de uma redugdo em alguma
das zonas de cozedura, o indicador da zona que necessita de uma
reducdo de poténcia piscara durante 3 segundos, proporcionando
um periodo de correccdo antes da respectiva alteragao.

- Se a zona seleccionada for reajustada antes do fim do periodo de
correcgo, 0 gestor de poténcia analisara novamente a distribuigéo
da poténcia. Caso ndo seja necessaria uma nova redugdo de
poténcia, o indicador deixara de piscar e passara a mostrar o nivel
de poténcia original.

- Se a distribuicdo das poténcias for alterada novamente pelo
utilizador, o nivel de poténcia das zonas que tenham sido reduzidas
automaticamente néo serd aumentado de forma automética.

Indicador de calor residual

Serve para indicar ao utilizador que o vidro esta a uma temperatura
perigosa em caso de contacto com toda a area préximo da zona
de cozedura. A temperatura é determinada seguindo um modelo
matematico e um eventual calor residual é indicado com um “H” no
visor de sete segmentos correspondente.

0 aquecimento e o arrefecimento sao calculados em relacdo a:

- Nivel de poténcia seleccionado (de “0“ a “9)

- 0 periodo de activacao.

Depois de desligar a zona de cozedura, o visor correspondente

mostra “H” até que a temperatura da zona desga abaixo do nivel
critico (< 60°C) segundo 0 modelo matematico.

Funcdo de desactivacdo automdtica (lim. do tempo de

funcionamento)

Em relagéo ao nivel de poténcia, cada zona de cozedura ¢ desligada

apos um tempo méximo predefinido, se ndo se efectuar qualquer

operagao.

Cada operacdo na zona de cozedura (através das teclas MAIS e

MENOS reinicia o tempo méaximo de operagéo da zona ao seu valor

inicial.

Proteccdo em caso de activacéo involuntaria.

-Se 0 controlo electrénico detectar a activacdo continua de uma
tecla durante cerca de 10 seg. apagase automaticamente.
0 controlo emite um sinal acustico de erro durante
10 segundos, que alerta o utilizador para a presenga de um
objecto nos sensores. Os visores mostram o cddigo de erro
“ER0 3" que aparecera no visor até que o controlo electronico
assinale o erro. Se a zona de cozedura “aquecer”, no visor
aparecerd alternadamente um “H* e o sinal de erro.

-Se nenhuma zona de cozedura for activada no espaco de
20 segundos desde a activagdo do Touch, o controlo regressa ao
modo standby.

- Quando o controlo esta ligado, a tecla ON/OFF tem prioridade sobre
todas as outras teclas, pelo que o controlo pode ser desligado a
qualquer momento, mesmo em caso de activacdo mdltipla ou
continua das teclas.

- No modo stand-by, uma activacéo continua das teclas néo tera qual-
quer efeito. No entanto, antes de poder ligar novamente o controlo
electronico, certifique-se de que nenhuma tecla esta activada.

Bloqueio das teclas (seguranca para criancas)

() Sequranca para criancas:

Bloqueio das teclas:

A seguranga para criangas pode ser activada depois de ligar o
Touch, premindo simultaneamente a tecla de seleccao da zona em
baixo a direita e a tecla MENOS e, de seguida, premindo de novo
a tecla de selecgdo da zona em baixo a direita. Aparecera um “L”,
que significa LOCKED (seguranga para criangas contra activagdo
involuntria). Se a zona de cozedura “aquecer”, visualizar-sedo “L”
e “H” alternadamente.

Esta operacéo deve ser realizada dentro de 10 segundos; néo deve
activar-se nenhuma outra tecla para além das acima descritas. Caso
contrario, a sequéncia sera interrompida e a zona de cozedura ndo
serd bloqueada.

0 controlo electronico permanece blogueado até ser desbloqueado
pelo utilizador, mesmo que entretanto tenha sido desactivado e reac-
tivado. Até mesmo uma reinicializac&o do touch (apos uma queda de
tensdo) ndo remove o bloqueio das teclas.

Desbloqueio das teclas para cozinhar:

Para desbloquear o touch, active simultaneamente a tecla de
seleccdo da zona de cozedura em baixo a direita e a tecla MENOS. A
letra “L“ (LOCKED/bloqueado) desaparece do visor e todas as zonas
de cozedura mostram “0“ com um ponto intermitente. Se uma zona
de cozedura “aquecer”, visualiza-se “H” e “0”. Depois de desligar o
touch, a seguranca para criangas fica de novo activa.

Eliminagdo do bloqueio das teclas:

Depois de ligar o touch, a seguranca para criangas pode ser
desactivada. E necessario activar simultaneamente a tecla de
seleccdo da zona de cozedura em baixo a direita e a tecla MENOS
e, de sequida, activar apenas a tecla MENOS. Se forem efectuadas
todas as passagens na ordem correcta dentro de 10 segundos, 0
blogueio das teclas é cancelado e o touch sera desligado. Caso
contrario, a sequéncia sera considerada incompleta, o touch
permanecera bloqueado e sera desactivado apos 20 segundos.
Activando de novo o touch com a tecla ON/OFF, em todos os
visores aparecera “0”, os pontos decimais comegardo a piscar e 0



touch ficara pronto para a cozedura. Caso uma zona de confecgéo
“aquega”, sdo mostradas as indicagdes “L” e “H” alternadamente.

Sinal acistico (besouro)

Durante a utilizagdo, as seguintes actividades sdo assinaladas

através do besouro:

- Normal activacao das teclas com um som breve.

- Activacao continua das teclas durante mais de 10 seg. com um som
longo intermitente.

Funcéo Temporizador

A funcdo Temporizador estd disponivel em duas versoes:
- Temporizador auténomo 1..99 min: sinal sonoro quando o tempo
tiver decorrido. Esta fungdo sO estd disponivel quando ndo se
estiver a utilizar a zona de cozedura.

- Temporizador para zonas de cozedura 1..99 min: sinal sonoro
quando o tempo tiver decorrido; as quatro zonas de cozedura
podem ser programadas independentemente.

Temporizador auténomo:

-Se 0 touch estiver desligado e nenhuma zona de cozedura
selecionada, o temporizador auténomo pode ser utilizado premindo
simultaneamente as teclas MENOS (2) e MAIS (3).

- Alteracdes do valor (0-99min) podem ser efectuadas com aumentos
de um minuto, através de qualquer uma das teclas MAIS de 0 a 99
e com a tecla MENOS de 99 a 0.

- Uma activac@o continua da tecla MAIS ou MENOS dé origem a um
aumento dindmico da velocidade de variagdo até um valor méaximo,
Sem sinais sonoros.

- Soltando a tecla MAIS (ou MENOS), a velocidade de aumento
(diminuic&o) comega novamente a partir do valor inicial.

-A programagdo do temporizador pode ser efectuada quer com
activagbes continuas das teclas MAIS e MENOS quer com
activagdes por toques sucessivos (com sinal sonoro). Depois de
programado o temporizador, tem inicio a contagem decrescente.
Quando o tempo tiver decorrido, ouve-se um sinal sonoro € o visor
do temporizador comega a piscar.

O sinal sonoro para

- Automaticamente apds 2 minutos

- Accionando qualquer tecla

0 visor para de piscar e apaga-se.

Desactivar / modificar o temporizador

-0 temporizador pode ser modificado ou desactivado a
qualquer momento accionando as teclas MENOS (2) e MAIS (3)
simultdneamente (com sinal sonoro). 0 temporizador é desactivado
colocando o tempo a “0” com a tecla MENOS permanece a “0”
durante 6 segundos antes de se desligar.

-Se 0 touch for ligado (utilizando a tecla de alimentacdo), o
temporizador autdnomo desliga-se.

Programagéo do temporizador para as zonas de cozedura
Ligando o touch, é possivel programar um temporizador independente
para cada zona de cozedura.

- Seleccionando a zona de cozedura com a tecla (4) de selecgéo
da zona, definindo posteriormente o nivel de potencia e, por fim,
premindo simultaneamente as teclas MENOS (2) e MAIS (3), é
possivel programar uma contagem decrescente para desligar a
zona de cozedura.

- Durante a programagao do temponzador aluz piloto (6) da zona de
cozedura selecionada piscara.

- Quando o tempo tiver decorrido, ouve-se um sinal sonoro e no visor
aparece “00”, 0 LED da zona de cozedura atribuida ao temporizador
comega a piscar. A zona de cozedura é desactivada e aparece um
“H” se a zona “aquecer”; caso contrario, 0 visor da zona mostra
um traco.

0 sinal sonoro e o visor intermitente serdo interrompidos

- Automaticamente apds 2 minutos.

- Accionando uma das teclas.

0 visor do temporizador apaga-se.

-As funcionalidades de base sdo idénticas a descricio do

temporizador auténomo.

Panelas (Fig. 3)

- se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido,
esta ja pode ser uma panela adequada a cozedura a indugéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugéo.

- panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar
amaxima poténcia.

-uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
disperséo de energia. No entanto é desaconselhdvel a utilizacao de
recipientes com didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox ferrifero
se evidenciado no fundo: para indugéo.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético
(austenitico).

Manutencao (Fig. 4)
Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentacao salpicadelas
de gordura, agticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser
tirados imediatamente do plano de cozedura com um raspador para
evitar possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com
um produto adequado e papel de cozinha, depois enxagle com
agua e seque com um pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou
esfregdes abrasivos; evite também o uso de detergentes quimicos
agressivos, como produtos de limpeza para fornos ou tira-nddoas.

Instrugdes para o instalador

Instalacao

Estas instrucdes séo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalacao, regulacao
e manutencéo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes
terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado
da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho esta previsto para ser encaixado num plano como ilustrado

na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o

produto para lacrar em dotacdo. E desaconselhdvel a instalagdo por

cima de um forno, caso contrario, certificar-se que:

- 0 forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do
forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexdo eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalag&o sigam o que esté indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- ainstalagdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz, segundo
as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é
obrigatdria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado para absorver o que esta

indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de
cozimento. O tubo ndo devera nunca atingir a temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente.

0 dlsposmvo esta preparado para ligagdo monofésica, bifasica e

trifasica e é fornecido com um cabo monofasico como padrao.

Se o tipo de ligagdo padréo for alterado, o cabo fornecido deve ser

substituido por um técnico especializado.



DIESES ~ PRODUKT — IST  ALS
HAUSHALTSGERAT GEDACHT.,
FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE
INSTALLATION BZW. UNGEEIGNETEN
GEBRAUCH _ODER  MISSBRAUCH
ZURUCKZUFUHREN SIND,
UBERNIMMT ~ DER ~ HERSTELLER
KEINERLEI VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses
Produkt allen wesentlichen Auflagen der EG-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU  bzw.
der EMV-Richtlinie 2014/30/EU entspricht.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstdnde wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals  Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkie direkt auf die
Fldche legen; keine Metallgegenstinde wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die
Kochflache legen, damit sie nicht hei werden.

-Beim  Kochen  mit  Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschrénken.

- Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Riihren, auf hohere
Stufen zu schalten.

- Nach dem Gebrauch (iber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0”), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerdt beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt
werden.

- Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen
wahrend des Betriebes heiB werden.

- Esist darauf zu achten, dass die Heizelemente
nicht beriihrt werden.

- Kinder unter acht Jahren missen fern

gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern (iber acht Jah-
ren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder psychischen Fahigkeiten
oder eingeschrankter Wahrnehmungsfahig-
keit oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
benutzt werden, wenn diese im sicheren Um-
gang mit dem Gerat angemessen und unter
Aufsicht eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die vom
Benutzer durchzufiihrende Reinigung und
Instandhaltung darf von Kindern nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefihrt werden.

- In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten
kann geféhrlich sein, weil Brande entstehen
konnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand
mit Wasser zu ldschen. Schalten Sie das Gerat
vielmehr aus und decken Sie die Flammen
dann beispielsweise mit einem Deckel oder
einem Betttuch ab.

- Der Kochvorgang muss berwacht werden.
Ein kurzfristiger Kochvorgang muss stindig
iberwacht werden.

- Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fiihren.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine
Elemente lagern.

-Nur vom Hersteller des Kochgerites
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schiitzer kann zu
Unfallen fiihren.

Installieren Sie in der festen Verkabelung eine
Abschaltvorrichtung mit omnipolarem Trenn-
schalter, der im Falle einer Uberspannung der
Kategorie Ill eine vollstandige Abschaltung
vom Netz nach den giiltigen Verkabelungs-
vorschriften erlaubt.

Die Steckdose oder der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Apparat leicht zu



erreichen sein.
Dieses Gerat ist nicht flir den Gebrauch

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfilhrungen und die dblichen
Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Das Gerat ist fiir den einphasigen, zweipha-
sigen und dreiphasigen Anschluss vorbereitet
und wird standardmagBig mit einem einphasi-
gen Kabel geliefert.

Wenn die Art des Standardanschlusses geén-
dert wird, muss das mitgelieferte Kabel von
einem Fachmann ausgetauscht warden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller oder
seinen technischen Kundendienst oder
in jedem Fall durch eine entsprechend
qualifizierte Fachkraft ersetzt werden,
um jedes Risiko auszuschlie3en.

ARBEITSWEISE (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des GroBteils
der Kochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor), die
ein Magnetfeld aufbaut.

Die Wérme wird vom Topf selbst an die Speise iibertragen.

Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

- minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad)

- das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt
zur Unterbrechung des Systems.

- das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitit und
Genauigkeit in der Regulierung.

(Abb. 1)

1 GeféBe

2 Induktionsstrom

3 Magnetfeld

4 Induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)

1 Ein-/ausschalten EIN/AUS

2 Minus -

3 Plus +

4 Kochzone

5 Leistungsstufen-Display

6 Kontrollleuchte fiir ausgewahite Kochzone

7 Kindersicherung

8 Timer

Installation

Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer AnschiuB)
miissen vom zugelassenen Fachpersonal gemaB den geltenden
Bestimmungen ausgefiihrt werden.

Fir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur
vorbehaltene Seite.

EIN/AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die Steuerung fiir
ca. 1 Sekunde bevor sie betriebsbereit ist.

Nach einem Reset leuchten fiir 1 Sekunde alle Anzeigen und LED's.
Nach Ablauf dieser Zeit werden alle Anzeigen und LED’s wieder
ausgeschaltet, und die Steuerung befindet sich im Stand-by Zustand.
Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1), um das Touchpanel einzuschalten.
Auf den Kochstellenanzeigen erscheint statisch die “0“. Sollte eine
Kochstelle den Status “Heiss“ besitzen, wird an Stelle der “0“ ein
statisches “H angezeigt. Der Punkt rechts unten blinkt auf allen
Kochstellenanzeigen in einem 1- Sekunden-Takt zum Anzeigen,
dass momentan keine Kochstelle selektiert ist.

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 20 Sekunden aktiviert.
Findet innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder Timeranwahl statt,
geht die Elektronik selbsténdig wieder in den Stand-by Zustand.

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste (1), um das Touchpanel einzuschalten.
Auf den Kochstellenanzeigen erscheint statisch die “0“. Sollte eine
Kochstelle den Status “Heiss“ besitzen, wird an Stelle der “0“ ein
statisches “H“ angezeigt. Der Punkt rechts unten blinkt auf allen
Kochstellenanzeigen in einem 1- Sekunden-Takt zum Anzeigen,
dass momentan keine Kochstelle selektiert ist.

Die Elektronik bleibt nach dem Einschalten fiir 20 Sekunden aktiviert.
Findet innerhalb dieser Zeit keine Kochstellen- oder Timeranwahl
statt, geht die Elektronik selbstdndig wieder in den Stand-by ustand.
Die Steuerung 4Bt sich nur dann in den Ein-Zustand einschalten,
wenn lediglich die EIN/AUS-Taste von der Elektronik als betétigt
erkannt wurde.

Sollte eine beliebige weitere Taste ebenfalls als betétigt erkannt
werden, bleibt die Steuerung im Stand by-Zustand. Sollte zum
Zeitpunkt des Einschaltens die Kindersicherung noch aktiv sein, wird
auf allen Kochstellen ein “L“ wie LOCKED angezeigt.

Falls Kochstellen den Status “Heiss“ besitzen, wird das “L“ im
Wechsel mit dem “H“ angezeigt. Durch Betatigung der EIN/AUS
Taste im EIN-Zustand der Steuerung 4Bt sich die Touch Control
jederzeit wieder ausschalten. Dies gilt auch dann, wenn die
Steuerung verriegelt wurde (Kindersicherung aktiviert).

Die EIN/AUS-Taste hat in der Ausschalt-Funktion immer Vorrang.
Automatisches Ausschalten

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach 20s
selbsttétig aus, wenn in dieser Zeit keine Kochstelle aktiviert oder
eine Selektatste betétigt wurde. Die automatische Abschaltzeit, im
Falle einer Kochstellenselektion, setzt sich zusammen aus, 10s
Deselektionszeit fiir eine Kochstelle, die auf Kochstufe “0“ steht und
10s Ausschaltzeit.

Einschalten/Ausschalten einer Kochstelle

Topf oder Pfanne auf die gewiinschte Kochzone stellen. Ist die
Kochzone nicht belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf
dem Display erscheint das folgende Symbol.

u

Wenn die Touch-Control-Steuerung eingeschaltet ist, wird eine
Kochzone durch Driicken der entsprechenden Taste (5) ausgewahlt.
Die Anzeige (6) der entsprechenden Kochzone wird dann heller, wahrend
die anderen Anzeigen dunkler werden. Sollte eine der Kochzonen heiB sein,
werden abwechselnd ,H* und ,0“ angezeigt.

Durch Betétigen der PLUS- (3) oder MINUS-Taste (2) wird eine Leistungsstufe
eingestellt und die Kochzone beginnt sich zu erwérmen.

Nach der Auswahl einer Kochzone kann die Leistungsstufe
durch Gedriickthalten der PLUS-Taste (3), beginnend mit Stufe
1, eingestellt werden, wobei sich die Leistung alle 0,4 Sekunden
um eine Stufe erhdht. Nach Erreichen der Leistungsstufe 9 ist
keine weitere Erhéhung mehr maglich. Wird die Auswahl der
Leistungsstufe mit der MINUS-Taste (2) vorgenommen, ist die erste
Stufe ,9“ (maximale Leistung). Wird die Taste gedriickt gehalten,
verringert sich die Leistung alle 0,4 Sekunden um eine Stufe. Bei
Erreichen der Leistungsstufe 0 ist keine weitere Verringerung der
Leistung mehr mdglich. Um eine neue Leistungsstufe einzustellen,
muss dann wieder die Taste MINUS (2) bzw. PLUS (3) betétigt
werden.

Ausschalten einer einzelnen Kochstelle
Zum Ausschalten einer einzelnen Kochzone muss die entsprechende



Taste (5) betatigt werden. Die Anzeige (6) der entsprechenden
Kochzone wird dann heller, wahrend die anderen Anzeigen dunkler
werden. Werden die PLUS- (3) und die MINUS-Taste (2) gleichzeitig
betétigt, wird die Leistungsstufe der entsprechenden Kochzone
direkt auf 0 zuriickgesetzt. Alternativ dazu kann auch die MINUS-
Taste (2) ununterbrochen gedriickt werden, bis die Leistungsstufe
erreicht 0 ist.

Sollte eine der Kochzonen heiB sein, werden abwechselnd ,H* und
,0 angezeigt.

Ausschalten aller Kochstellen

Das sofortige Ausschalten aller Kochstellen ist jederzeit mit der
EIN/AUS-Taste mdglich. Im Standby- Zustand erscheint ein “H“
in allen Kochstellen, die den Status “Heiss“ besitzen. Die anderen
Kochstellenanzeigen sind dunke.

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochstellen ist in 9 Stufen einstellbar und wird
durch die Ziffern ,1“ bis ,,9“ mittels LEDSieben - Segment - Anzeigen
angezeigt.

Wird bei der Kochzone vorn links die Leistungsstufe 9 eingestellt,
so wird die Leistung nach einer Betriebszeit von 30 Minuten aus
Sicherheitsgru! nden etwas verringert. Sollten Sie mehr Leistung
bendtigen, wéhlen Sie die Booster-Leistungsstufe (,P).

Booster-Funktion

Nachdem die gewiinschte Kochzone ausgewahlt wurde, kann
die Booster-Funktion durch Wahlen der Leistungsstufe 9 und
anschlieBendes Driicken der PLUS-Taste (3) aktiviert werden. Bei
dieser Funktionsweise konnen bestimmte Kochzonen mit einer
(iber dem Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. (Die Zahl
der Kochzonen, die gleichzeitig mit Booster-Funktion zum Einsatz
kommen konnen, hangt ab von der diesen zufiihrten Leistung, die
als solche stets unterhalb der maximalen Leistung des gesamten
Kochfelds liegen muss.) Falls die von Ihnen gewiinschte Kochzone
ein Zuschalten der Booster-Funktion erlaubt, erscheint auf dem
Display das Symbol “P”. Reicht die vorhandene Leistung nicht aus,
blinkt drei Sekunden lang die Leistungsanzeige der Kochzone, bei
der eine automatische Reduzierung der Leistung erforderlich ist.
Zum Schutz des Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Booster-
Funktion auf finf Minuten beschrankt. Nach dem automatischen
Abschalten der Booster-Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone
weiter auf Leistungsstufe “9”. Nach wenigen Minuten kann die
Booster-Funktion erneut in Betrieb genommen werden.

Die Booster-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf oder
die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr zum
automatischen Abschalten I&uft in diesem Falle weiter.

Die Leistungsverwaltung basiert auf dem Prinzip, wonach die letzte

im Zusammenhang mit der Leistung der verschiedenen Bereiche

vorgenommene Anderung stets die hochste Prioritét hat. Dies bedeutet,

dass die vorher fiir die tibrigen Bereiche eingestellten Leistungswerte
automatisch reduziert werden konnen.

-Muss bei einer Kochzone die Leistung reduziert werden,
blinkt drei Sekunden lang der Anzeiger des Bereichs, dessen
Leistung vermindert wird, sodass dem Benutzer vorher noch ein
Korrekturzeitraum zur Vornahme einer entsprechenden Anderung
zur Verfligung steht.

-Wird bei der gewdhlten Kochzone vor Ablauf dieses
Korrekturzeitraums eine Anderung vorgenommen, kommt es
seitens der Leistungsverwaltung zu einer erneuten Uberpriifung
der gegebenen Leistungsverhaitnisse. Ist in diesem Fall keine
Leistungsreduzierung mehr notwendig, wird der Blinkbetrieb
eingestellt und auf der entsprechenden Anzeige bleibt die
urspriingliche Leistungsstufe erhalten.

- Eine erneute Veranderung der Leistungsverteilung durch den
Benutzer bedeutet nicht, dass es bei den Kochzonen, deren
Leistung automatisch zuriickgenommen wurde, von selbst zu einer
Anhebung der Leistung kommt.

Restwdrmeanzeige

Der Benutzer soll auf auf eine geféhrliche Beriihrtemperatur auf der

Glaskeramik im Bereich einer Kochstelle hingewiesen werden. Die

Tempertur wird Uber ein mathematisches Modell berechnet und

verbliebene Restwédrme mittels eines ,H* auf dem entsprechenden

7-Segment-Display angezeigt.

Das Aufheizen und Abkuihlen wird in Abh&ngigkeit der

- gewahlter Leistungsstufe (,0* bis ,9")

- Betriebszeit.

Nach Ausschalten der Kochstelle zeigt die zugehdrige Anzeige
so lange ein ,H“ bis die zugeordnete Kochstellentemperatur
rechnerisch unter einem ungeféhrlichen Niveau liegt (< 60°C).

Abschaltautomatik (Betriebsdauerbegrenzung)

Abhdngig von der eingestellten Kochstufe wird jede Kochstelle
individuell nach einer bestimmten, maximalen Betriebsdauer
abgeschaltet, falls innerhalb dieser Zeit keine Bedienung der
zugeordneten Kochstelle erfolgt ist. Jedes Verdndern des. Jede
die entsprechende Kochzone betreffende Veranderung (liber die
Tasten PLUS und MINUS) fiihrt zu einer automatischen Nullung der
maximalen Betriebszeit der jeweiligen Zone und setzt diese auf ihren
Ausgangswert zurtick.

Schutz gegen unbeabsichtigtes Einschalten

-Bei einer erkannten Dauerbetdtigung von Tasten fiir etwa
10 Sekunden schaltet die Elektronik selbsttétig ab. Die Steuerung
gibt fiir die Zeit von 10s der Storung ein akustisches Fehlersignal
aus, damit der Benutzer den vermutlich (ber der Bedienung
abgestellten Gegenstand entfernen kann.Auf den Anzeigen wird der
Fehlercode “E R 0 3“ blinkend angezeigt. Liegt der Fehler langer
als 10s an, wird nur noch der Fehler “ER 03“ blinkend ausgegeben
und zwar so lange wie die Stérung als vorhanden erkannt wird.
Sollte die Kochstelle den Status “Heiss* besitzen, wird das “H* im
Wechsel mit der Fehlermeldung ausgegeben.

- Wird nach dem EIN-Schalten mittels der Power-Taste nicht innerhalb
von 20 s eine Kochstelle aktiviert, so verfallt die Steuerung vom EIN-
Zustand wieder in den Stand-By-Modus.

-Die Ein/Aus-Taste hat im eingeschaltetem Zustand Vorrang
bei der Ausfiihrung vor allen anderen Tasten, so dass auch bei
Mehrfachoder Dauerbetétigung von Tasten die Steuerung jederzeit
ausgeschaltet werden kann.

-Im Stand-by Zustand wird eine Dauerbetétigung nicht signalisiert.
Allerdings miissen alle Tasten wieder als unbetatigt erkannt werden,
bevor die Steuerung wieder eingeschaltet werden kann.

Verriegelung (Kindersicherung)

() Funktion Kindersicherung:

Verriegeln:

Zur Inbetriebnahme der Schutzfunktion fiir Kinder miissen nach dem
Einschalten der Touch Control gleichzeitig die Zonenwahltaste unten
rechts und die Taste MINUS betétigt und anschlieBend gleich noch
einmal die Zonenwahltaste unten rechts gedriickt werden. Auf allen
Anzeigen erscheint ein “L“ wie LOCKED (= Kindersicherung gegen
unbeabsichtigtes EIN-Schalten). Sollte eine Kochstelle den Status
“Heiss" besitzen wird im Wechsel das “L" und “H* angezeigt.
Dieser Bedienungsablauf muB innerhalb von 10s stattfinden und es
darf keine andere Taste als die oben beschrieben bedient werden.
Andernfalls wird die Eingabe als nicht vollstédndig abgebrochen
und das Kochfeld ist nicht verriegelt. Die Elektronik bleibt bis zur
Entriegelung im verriegelten Zustand, auch wenn die Steuerung
zwischenzeitlich Aus- und wieder Eingeschaltet wurde. Auch ein
Reset (nach spannungslosen Zustand) der Steuerung hebt die
Verriegelung nicht auf.

Entriegeln zum Kochen:

Fir das Entriegeln und Bereitschalten der Steuerung ist es
notwendig, die Kochstellenwahltaste - und die MINUS-Taste
gleichzeitig, gemeinsam zu betatigen. Das “L“ fiir LOCKED in
der Anzeige erlischt und auf allen Kochstellen wird die “0“ mit
blinkendem Punkt angezeigt. Sollte eine Kochstelle den Status “H“
besitzen wird Anstelle der statischen “0“ das “H" angezeigt. Nach
dem Ausschalten der Steuerung ist die Kindersicherung wieder aktiv.

Verriegelung aufheben:

Nach dem Einschalten der Steuerung kann die Kindersicherung
deaktiviert werden. Hierzu ist es notwendig, die Kochstellenwahltaste
— und die MINUS-Taste erst gemeinsam und anschlieBend die
MINUS-Taste noch einmal alleine zu betatigen. Wenn alle Schritte
in der richtigen Reihenfolge und innerhalb von 10 Sekunden
durchgefiihrt wurden, ist die Verriegelung aufgehoben und die



Steuerung befindet sich im AUS- Zustand. Ansonsten wird die
Eingabe als nicht vollsténdig interpretiert und die Steuerung bleibtim
verriegelten Zustand und schaltet nach 20s ab.

Nach erneuten Einschalten der Steuerung mit der EIN/AUS-Taste erscheint
auf allen Anzeigen die “0“ ,die Anzeigen-Punkte blinken und die Steuerung
kann zum Kochen bedient werden. Sollte eine Kochstelle noch heiB sein,
werden ,0“ und ,H* abwechselnd angezeigt.

Akustische Riickmeldung (Summer)

Folgende Aktivitaten wahrend des Betriebes der Steuerung werden

akustisch (iber einen Summer riickgemeldet:

- reguldrer Tastendruck durch kurzen Ton

- Dauerbetétigung von Tasten (ber eine léngere Zeit hinaus
(_10s) durch ldngeren, intermittierender Ton.

Timer-Funktion (optional)

Die Timer-Funktion ist in zwei Ausfiihrungen realisiert:

-Stand Alone-Timer 1..99 min: akustisches Signal bei Zeitablauf
(=,,Eieruhr®). Diese Funktion steht nur im ausgeschalteten Betrieb zur
Verfiigung, also solange auf dem Kochfeld nicht gekocht wird.

- Kochstellen-Timer 1..99 min: akustisches Signal bei Zeitablauf, vier
abzuschaltende Kochstelle sind frei programmierbar.

Timer als Eieruhr (Stand-Alone):

-Wenn das Touchpanel eingeschaltet ist und keine Kochzone
ausgewahlt wurde, kann die automatische Zeitschaltuhr durch
gleichzeitiges Driicken der Tasten MINUS (2) und PLUS (3)
verwendet werden.

- Einstellbereich (0-99min), Einstellmdglichkeit in 1er Schritten tiber
eine beliebige Taste beginnend mit 1 aufwérts bis 99 (Endanschlag)
oder Minus-Taste beginnend mit 99 abwiérts bis 0 (Endanschlag)

- Bei kontinuierlicher Betétigung der Plus- oder Minus-Taste erfolgt
eine dynamische Erhdhung der Verstellgeschwindigkeit bis zu
einem Maximalwert ohne Signalton.

- Nach einem zwischenzeitlichen Loslassen der Plus- oder Minus-
Taste beginnt die Verstellgeschwindigkeit wieder von einem
(niedrigen) Anfangswert.

- Einstellung erfolgt durch dauernd gedriickt halten der Plus- oder
Minus-Taste oder im Tipp-Betrieb (mit Signalton) Nach der Timer-
Einstellung beginnt I&uft die Zeit ab der zuletzt vorgenommenen
Einstellung an zuriickzuzéahlen. Nach dem Ablauf der Zeit erfolgt ein
akustisches Signal und die Timeranzeige blinkt.

Das akustische Signal wird

- automatisch nach 2 Minuten und/ Oder

- durch Betatigung einer beliebigen Taste beendet.

Danach wird das Blinken der Timeranzeige beendet und die Anzeige
erlischt.

Ausschalten/Verédndern des Timers

- Der Timer kann jederzeit durch Betatigen Gleichzeitig MINUS (2) und
PLUS (3) Taste (mit Signalton) verdndert oder abgeschaltet werden.
Abgeschaltet wird der Timer, indem man ihn (iber die Minus-Taste
auf “0“ herabzahlt.

Die Timeranzeige bleibt fiir 6s auf Null stehen, bevor dieser

abgeschaltet wird.

- Sollte die Steuerung (iber die Powertaste eingeschaltet werden,
wird der Stand-Alone ebenfalls abgeschaltet.

Timerprogrammierung auf Kochstellen
Wird die Steuerung eingeschaltet, kann fiir jede Kochstelle ein
unabhéngiger Timer programmiert werden.

- Durch Auswéhlen der Kochzone mit der Auswahltaste (4) und
anschlieBendes Einstellen der Leistungsstufe sowie gleichzeitiges
Driicken der Tasten MINUS (2) und PLUS (3) kann ein Countdown
zum Ausschalten der jeweiligen Kochzone eingestellt werden.

- Wahrend des Einstellens der Zeitschaltuhr blinkt die Kontrollleuchte
(6) der ausgewéhlten Kochzone.

-Nach Ablauf des Timers erfolgt ein akustisches Signal die
Timeranzeige zeigt statisch “00.“ , die zugehdrige Timer-
Kochstellen-LED blinkt. Die programmierte Kochstelle ~wird
abgeschaltet und es wird ein “H“, wenn sie heiB ist oder der Balken
in der Kochstellenanzeige angezeigt.

Das akustische Signal und das blinken der Timer-Kochstellen LED wird

- automatisch nach 2 Minuten und/oder

- durch Betatigung einer beliebigen Taste beendet.
Die Timeranzeige erlischt.

-Das Grundverhalten des Timers entspricht dem unter “Eieruhr
(Stand-Alone-Timer)“ beschriebenen Verhalten.

KochgeféBe (Abb. 3)

- Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefdBes angendhert
wird, von diesem angezogen, so ist dies ein zum Induktionskochen
geeigneter Topf.

- Vorziehen von KochgeféBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- und von KochgefaBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie die
Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfigbaren Leistung.

- ein kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber keinen
Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von GeféBen
abgeraten, deren Durchmesser Kleiner als 10 cm ist.

- rostfreien GeféBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder aus
rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per induction.

- GuBeisernen GefdBen besser mit emailliertem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefédBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem Schaber
von der Kochflache entfernt werden um magliche Schéden an der
Flache zu vermeiden. Mit einem entsprechenden Reinigungsmittel
und Kiichenpapier saubern, dann mit klarem Wasser nachspiilen
und abschlieBend mit einem Lappen trocken wischen. Keine
Putzschwémme oder Scheuerkissen zum Einsatz bringen; abzuraten
ist ferner von der Verwendung von starken Chemikalien und
Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen Installateur
als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und Instandhaltung,
gemaB den geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet. Die Eingriffe
diirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerdt ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in der

Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte Fléche des

Kochgerats rundherum mit der im Kit befindlichen Dichtungsmasse

versiegeln. Es wird von dem Aufbau (iber einem Ofen abgeraten

sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen KiihIsystem ausgestattet ist;

- daB auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Fldche
aufsteigt;

- daB Luftdurchlésse, wie in der Abbildung angegeben, vorgesehen
werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon iiberzeugen,

daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild iibereinstimmen;

- die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemaB den geltenden
Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB
ist geman Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem

entsprechenden Stecker ausgeristet ist, muB gleichwertiges

Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild

angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das

Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C (iber

der Raumtemperatur erreichen

Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder ahnlich qualifiziertes Personal ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.
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QUESTO PRODOTTO E STATO
CONCEPITO PER UN IMPIEGO DI
TIPO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE
DECLINA OGNI RESPONSABILITA
NEL CASO DI EVENTUALI DANNI A
COSEOPERSONEDERIVANTIDAUNA
NON CORRETTA INSTALLAZIONE O
DA USO IMPROPRIO, ERRONEO OD
ASSURDO.

Il fabbricante assicura che il prodotto adempie
tutti i requisiti essenziali richiesti al materiale
elettrico a bassa tensione, contemplati dalla
direttiva 2014/35/EU, oltre ai requisiti in
materia di compatibilita elettromagnetica,
contemplati dalla direttiva 2014/30/EU.

PRECAUZIONI

-Durante il funzionamento allontanare
materiale magnetizzabile come carte di
credito, dischetti, calcolatrici, ecc.

- Non usare mai fogli di carta alluminata o
appoggiare prodotti avvolti con alluminio
direttamente sul piano.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi non devono essere posti
sulla superficie del piano per evitare che Si
scaldino.

- Nella cottura con recipienti a fondo
antiaderente, senza apporto di condimento,
limitare I'eventuale tempo di preriscaldamento
a uno o due minuti.

-La cottura di alimenti con tendenza ad
attaccare sul fondo iniziare a potenza
minima per poi aumentare mescolando
frequentemente.

-Dopo l'uso spegnere con I'apposito
dispositivo (decremento sino a “0”) e non fare
affidamento sul rilevatore di pentole.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio e le
sue parti accessibili possono riscaldarsi.

- Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti.

- Se non costantemente controllati, i bambini
con meno di 8 anni di eta devono rimanere
a distanza.

- "apparecchio puo essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
con mancanza di esperienza o informazioni, se
vengono offerte loro supervisione e istruzioni
appropriate sull’'uso dell’apparecchio in modo
sicuro e ne comprendono i pericoli. | bambini
non devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e manutenzione da
realizzare da parte dell’utente non devono
essere effettuate da bambini senza la
supervisione di un adulto.
Cucinare con grassi 0 olio e allontanarsi
dall'apparecchio pud essere pericoloso a
causa del rischio di incendio. NON cercare
mai di estinguere il fuoco con acqua ma
scollegare I'apparecchio e coprire le fiamme,
ad esempio, con un coperchio o con un
lenzuolo.

La cottura deve essere controllata. Una

cottura breve deve essere controllata in

continuazione.

Una cottura disattesa con grasso o olio pud

essere pericolosa e potrebbe causare un

incendio.

Pericolo di incendio: non lasciare oggetti sulle

superfici di cottura.

Per il piano cottura, utilizzare solo coperchi

progettati dal costruttore dell’apparecchio

0 da questi indicati come adeguati nelle

istruzioni per I'uso oppure i coperchi gia

integrati nell’apparecchio. Luso di coperchi
inadeguati per il piano cottura puo provocare
incidenti.

Inserire nel cablaggio fisso un mezzo per
la disconnessione dalla rete elettrica con
una separazione in tutti i poli che preveda la
disconnessione completa in caso di categoria
di sovratensione I, come da normativa sul
cablaggio. La presa o l'interruttore onnipolare
devono essere facilmente raggiungibili con



I'apparecchiatura installata.

La presente apparecchiatura non ¢ predisposta
per essere usata con un temporizzatore esterno
0 un sistema separato di controllo a distanza.
N.B.: - Il costruttore declina ogni responsabilita
nel caso che quanto sopra e le usuali norme
antiinfortunistiche non vengano rispettate.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio post- vendita o da personale qualificato
in modo analogo per evitare un pericolo

Se il cavo di alimentazione é
danneggiato, esso deve essere
sostituito dal costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica
o comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

PRINCIPIO DIFUNZIONAMENTO (FIG. 1)

E’ basato sulle proprieta elettromagnetiche della maggior parte dei
recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina
(induttore) creante un campo magnetico.

II calore & trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.

La cottura avviene come sotto descritto.

- minima dispersione (alto rendimento)

- il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente I'arresto del sistema

- il sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza
di regolazione.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente indotta

3 Campo magnetico

4 Induttore - inductor

5 Circuito elettronico

6 Alimentazione elettrica

Istruzioniper l'utente (Fig. 2)

1 Accensione/spegnimento ON/OFF

2 Meno -

3 Pill +

4 Zona di cottura

5 Display del livello di potenza

6 Spia selezione della zona

7 Sicurezza bambini

8 Timer

Installazione

Tutte le operazioni relative all'installazione (allacciamento elettrico)
devono essere eseguite da personale qualificato secondo le norme
vigenti.

Per le istruzioni specifiche vedi la parte riservata all'installatore.
Accensione/spegnimento del Touch Control

Dopo I'accensione, il touch richiede circa 1 secondo prima di
essere pronto al funzionamento. Dopo il reset tutti i displays e i LED
lampeggiano per ca.1 secondo. Passato questo tempo tutti i displays
e i LED si spengono e il touch € in posizione di Stand-by.

Per accendere il touch si deve premere il tasto di accensione (1). |
displays delle zone cottura mostrano uno “0“. Se una zona cottura
“scotta”, il display mostra “H* invece di “0“. Il punto in basso a
destra su tutti i displays dei punti cottura lampeggia ad intervalli di
un secondo per indicare che al momento non & stato selezionato
alcun piano cottura.

Dopo I'accensione il touch rimane attivo per 20 secondi. Se non si
seleziona né una zona cottura né il timer il touch ritorna nello stato
di stand-by automaticamente.

Il touch si accende esclusivamente azionando il tasto di
alimentazione da solo. La pressione del tasto di alimentazione in
concomitanza con altri tasti non produce alcun effetto e il touch
rimane in stand by.

Se la sicurezza per bambini € attiva durante I'accensione, tutti
i display delle zone cottura mostrano “L*, (locked/bloccato). Se le
zone cottura “scottano” i displays mostreranno “L“ ed “H“ (hot/
caldo) alternativamente.

Il touch control puo essere spento in qualsiasi momento azionando il
tasto di alimentazione. Questo & valido anche se il comando & stato
bloccato con la sicurezza bambini. Il tasto di alimentazione ha sempre
priorita maggiore nella funzione di spegnimento.

Spegnimento automatico

Una volta acceso, il touch si spegne automaticamente dopo 20
secondi di inattivita. Dopo la selezione di una zona cottura il tempo
di spegnimento automatico si suddivide in 10 secondi dopo il quale
viene deselezionata la zona e, 10 secondi dopo, il touch si spegne.

Accensione/spegnimento di una zona cottura
Mettere la pentola nella zona di cottura adeguata. In caso di non
mettere la pentola, il sistema non attivera la zona interessata,
visualizzandosi sullo schermo il seguente simbolo

u

Con il touch control acceso, & possibile selezionare la zona cottura
premendo il tasto (5) della zona corrispondente. Il display (6) della
zona selezionata diventa pit luminoso, mentre gli altri display
perdono luminosita. Se I'area “scotta”, vengono visualizzati
alternativamente “H” e “0”. Premendo il tasto PIU 0 MENO (2), si pud
selezionare un livello di potenza e la zona inizia a riscaldare.
Selezionata la zona cottura, la scelta del livello di potenza puo essere
effettuata tenendo premuto il tasto PIU (3). Partendo dal livello 1, il
livello viene incrementato di un’unita ogni 0,4 secondi. Raggiunto il
livello 9, non & possibile effettuare ulteriori incrementi.

Se il livello di potenza viene selezionato con il tasto MENO (2), il
livello iniziale & “9” (livello massimo). Tenendo premuto il tasto, il
livello attivo decresce di una unita ogni 0,4 secondi. Raggiunto il
livello 0, non & possibile effettuare ulteriori decrementi. E possibile
cambiare il livello di potenza solo premendo nuovamente il tasto
MENO (2) o PIU (3).

Spegnimento di una zona cottura

Selezionare la zona da spegnere con il tasto (5) corrispondente. Il
display (6) della zona selezionata diventa pili luminoso, mentre gli
altri display perdono Iuminosita. Premendo i tasti PIU (3) e MENO (2)
contemporaneamente, il livello di potenza della zona viene impostato su
0. In alternativa, il tasto MENO (2) pud essere utilizzato per decrementare
il livello di potenza fino a 0.

Se una zona cottura “scotta”, appariranno alternativamente “H” e “0”.

Spegnimento di tutte le zone cottura



Lo spegnimento immediato di tutte le zone puo essere ottenuto in
qualsiasi momento tramite il pulsante di alimentazione. In modalita
stand-by una “H" appare per tutte le zone cottura che “scottano”.
Tutti gli altri displays saranno spenti.

Livello di potenza

La potenza della zona cottura pud essere impostata in 9 livelli che
sono indicati dai simboli da “1* a “9“ tramite i displays a LED di
sette segmenti.

Nella zona di cottura situata nella parte frontale sinistra, quando si
seleziona il livello di potenza 9, dopo 30 minuti di funzionamento, per
motivi di sicurezza la potenza inizia a diminuire leggermente. Se fosse
necessaria pill potenza, selezionare il livello booster (“P”).

Funzione Booster

Dopo aver selezionato la zona di cottura desiderata, si puo attivare
la funzione booster selezionando il livello di potenza 9 e premendo
dopo il tasto PIU (3). Con detta funzione certe zone di cottura possono
raggiungere una potenza al di sopra di quella nominale (il numero di
zone con booster simultanei dipende dalla potenza assegnata alle
diverse zone, che dovra essere inferiore a quella massima del piano
di vetroceramica). Se la zona voluta puo attivare la funzione booster,
lo schermo mostrera il simbolo “P”. Nel caso in cui la potenza
disponibile non fosse sufficiente, I'indicatore di potenza della zona
che richiede una riduzione automatica della medesima lampeggera
per 3 secondi.

Il tempo di attivazione del booster sara limitato a 5 minuti,
per proteggere gli utensili della cucina. Una volta disattivato
automaticamente il booster, la zona continuera a funzionare ad un
livello di potenza “9”. Il booster potra essere riattivato dopo alcuni
minuti.

In caso di togliere la pentola dalla zona di cottura nella fase booster,
questa funzione rimarra attiva, continuando il conteggio del tempo
di disattivazione.

La gestione della potenza parte dal principio che I'ultima modifica
nel livello della potenza delle varie zone & quella che ha la massima
priorita. Cio significa che i livelli di potenza impostati con anteriorita
nelle restanti zone possono essere diminuiti automaticamente.

- Nel caso in cui I'induzione rilevasse che & necessario ridurre la
potenza in alcune zone di cottura, I'indicatore della zona che sta
per ridurre la sua potenza lampeggera 3 secondi, lasciando un
intervallo per la correzione prima della modifica.

- In caso di adattarsi la zona selezionata prima che abbia termine
l'intervallo previsto per la correzione, il regolatore di potenza
riesaminera la distribuzione della stessa. Qualora rilevasse che
non & necessario ridurla, il lampeggiamento cessera e il livello di
potenza originario si riflettera nell'indicatore corrispondente.

-In caso I'utente cambiasse ulteriormente la distribuzione della
potenza, il livello della medesima non aumentera nelle zone che
sono state sottoposte a riduzione in maniera automatica.

Indicatore di calore residuo

Serve a indicare all'utente che il vetro & ad una temperatura
pericolosa in caso di contatto con tutta I'area sovrastante la zona
cottura. La temperatura viene determinata seguendo un modello
matematico e un eventuale calore residuo viene indicato con una
“H” dal corrispondente display a sette segmenti.

Il riscaldamento e il raffreddamento sono calcolati in relazione a:

- Il livello di potenza selezionato (da “0“ a “9)

- II'periodo di attivazione.

Dopo aver spento la zona cottura, il corrispondente display mostra
“H” fino a che la temperatura della zona non scende al di sotto del
livello critico (< 60°C) secondo il modello matematico.

Funzione di spegnimento automatico (lim. del tempo di
funzionamento)

In relazione al livello di potenza, ogni zona cottura viene spenta dopo
un tempo massimo predefinito, se non si esegue alcuna operazione.

Ogni operazione sulla zona cottura (tramite i tasti PIU" e MENOQ)
resetta il tempo massimo di operazione della zona al suo valore
iniziale.

Protezione in caso diaccensione involontaria.

- Se il controllo elettronico verifica un’attivazione continua di un tasto
per ca. 10 sec. Si spegne automaticamente. Il controllo emette un
segnale acustico di errore per 10 secondi che avverte 'utente della
presenza di un oggetto sui sensori. | displays mostrano il codice di
errore “ ER 0 3 “, che verra visualizzato sul display fintanto che il
controllo elettronico avverte I'errore. Se la zona di cottura “scotta”,
una “H* apparira sul display alternativamente al segnale di errore.

-Se nessuna zona cottura verra attivata entro 20 secondi
dall’accensione del Touch, il controllo ritorna alla modalita stand-by.

- Quando il controllo & acceso il tasto ON/OFF ha priorita su tutti
gli altri tasti, cosicché il controllo puo essere spento in qualsiasi
momento anche in caso di attivazione multipla o continua di tasti.

- Nella modalita stand-by un’attivazione continua di tasti non avra
alcun effetto. Comunque, prima che il controllo elettronico possa
€essere acceso nuovamente, deve riconoscere che non ci sia alcun
tasto attivato.

Blocco dei tasti (sicurezza per bambini)

{ Sicurezza per bambini:

Blocco dei tasti:

La sicurezza per bambini puo essere attivata dopo aver acceso il
Touch premendo simultaneamente il tasto di selezione della zona
in basso a destra e il tasto MENO e poi premendo di nuovo il tasto
di selezione zona in basso a destra. Apparira una “L’ che sta per
LOCKED (sicurezza per bambini per accensione involontaria).
Se la zona di cottura “scotta” la “L” e “H” saranno visualizzate
alternativamente.

Lo svolgimento di questa operazione deve avvenire entro 10 secondi,
nessun altro tasto oltre a quelli descritti sopra, deve essere attivato.
In caso contrario la sequenza verra interrotta e il piano cottura non
sara bloccato.

I controllo elettronico rimane bloccato finché non viene sbloccato
dall’'utente, anche se nel frattempo & stato spento e riacceso. Anche
un reset del touch (dopo una caduta di tensione) non rimuove il
blocco tasti.

Sblocco dei tasti per cucinare:

Per sbloccare il touch attivare contemporaneamente il tasto di
selezione zona cottura in basso a destra e il tasto MENO. La “L“
(LOCKED/bloccato) sul display scompare e tutte le zone cotture
mostrano “0“ con un punto lampeggiante. Se una zona cottura
dovesse “scottare”, viene visualizzata la “H” anziché “0”. Dopo aver
spento il touch, la sicurezza per bambini & di nuovo attiva.

Eliminazione del blocco tasti:

Dopo aver acceso il touch la sicurezza per bambini pud essere
disattivata. E’ necessario attivare contemporaneamente il tasto di
selezione zona cottura in basso a destra e il tasto MENO e poi attivare
il tasto MENO da solo. Se vengono eseguiti tutti i passaggi nell’ordine
giusto entro 10 secondi il blocco dei tasti viene cancellato e il
touch sara spento. In caso contrario la sequenza verra considerato
incompleto, il touch rimarra bloccato e si spegnera dopo 20 secondi.
Accendendo di nuovo il touch con il tasto ON/OFF tutti i display
mostreranno “0”, i punti decimali lampeggeranno e il touch sara
pronto per la cottura. Se la zona di cottura “scotta”, “0” e “H”
vengono visualizzati alternativamente.

Segnale acustico (cicalino)

Durante I'utilizzo le seguenti attivita vengono segnalate tramite un

cicalino:

- Normale attivazione dei tasti con un suono breve.

- Attivazione continua dei tasti per piti di 10 sec con un suono lungo
intermittente.



Funzione di Timer

La funzione timer & realizzata in due versioni:

- Timer autonomo 1..99 min: segnale sonoro quando il tempo
¢ scaduto. Questa funzione & disponibile solo quando non si sta
utilizzando il piano cottura.

- Timer per zone cottura 1..99 min: segnale sonoro quando il tempo
& scaduto, le quattro zone cottura possono essere programmate
indipendentemente.

Timer autonomo:

- Se & acceso il touch e non ¢ stata selezionata nessuna zona di
cottura, si pud utilizzare il temporizzatore autonomo premendo
contemporaneamente i tasti MENO (2) e PIU (3).

- Modifiche del valore (0-99min), possono essere effettuate con
incrementi di un minuto con qualsiasi dei tasti PIU’ da 0 a 99 e con
il tasto MENO da 99 a 0.

- Un’attivazione continua del tasto PIU" o MENO danno luogo a un
incremento dinamico della velocita di variazione fino ad un valore
massimo, senza segnali sonori.

- Se il tasto PIU’ (0 MENO) viene rilasciato, la velocita di incremento
(decremento) inizia nuovamente dal valore iniziale.

- Limpostazione del timer puo essere fatta sia con attivazioni
continue dei tasti PIU" e MENO sia con attivazioni a tocchi successivi
(con segnale sonoro). Dopo che il timer & stato impostato inizia il
conto alla rovescia. Lo scadere del tempo verra notificato da un
segnale sonoro e dal lampeggiare del display del timer.

Il segnale sonoro si fermera

- Automaticamente dopo 2 minuti

- Azionando un tasto qualsiasi

Il display smette di lampeggiare e si spegne.

Spegnere / modificare il timer

-II timer pud essere modificato o spento in qualsiasi momento
azionando i tasti MENO (2) e PIU (3) contemporaneamente (con
segnale sonoro). Il timer si spegne portando il tempo a “0” con il
tasto MENO.

Per 6 secondi il timer rimane a “0” prima di spegnersi.

-Se il touch viene acceso (utilizzando il tasto di alimentazione),
il timer autonomo si spegne.

Programmazione del timer per le zone cottura
Accendendo il touch si pud programmare un timer indipendente per
ogni zona cottura.

- Dopo aver selezionato la zona di cottura con il tasto (4) di selezione
della zona, aver programmato il livello della potenza e alla fine
premuto i tasti MENO (2) e PIU (3) contemporaneamente, sara
possibile programmare il conto alla rovescia per lo spegnimento
della zona di cottura.

- Durante la programmazione del temporizzatore, la spia (6) della
zona di cottura selezionata lampeggia.

- Lo scadere del tempo viene notificato da un segnale acustico e
da “00” sul display, il LED della zona cottura assegnata al timer
lampeggia. La zona cottura viene spenta e una “H” viene mostrata
se la zona “scotta”, altrimenti il display della zona mostra un
trattino.

I segnale sonoro e il lampeggiamento del display si interromperanno
- Automaticamente dopo 2 minuti.

- Azionando uno dei tasti.

Il display del timer si spegne.

- Le funzionalita di base ricalcano la descrizione del timer autonomo.

Pentolame (Fig. 3)

- se una calamita avvicinata al fondo di un recipiente rimane attratta
questa puo gia essere una pentola adatta alla cottura ad induzione.

- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione.

- pentolame a fondo piatto e spesso.

- una pentola dello stesso diametro della zona consente di sfruttare

la massima potenza.

-una pentola pili piccola riduce la potenza ma non causera
dispersione d’energia. E' comunque sconsigliabile I'utilizzo di
recipienti di diametro inferiore a 10 cm.

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se precisato sul
fondo: per induction

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evitare
graffiature al piano vetroceramico

- sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica,
terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico
(austenitico).

Manutenzione (Fig. 4)

Tracce di fogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di grasso, zucchero
o cibi fortemente saccariferi devono essere immediatamente rimossi
dal piano di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla
superficie del piano. Pulire con un prodotto idoneo e carta da cucina;
risciacquare con acqua e asciugare usando un panno pulito. Non
adoperare assolutamente spugne o pagliette abrasive; evitare altresi
I'uso di prodotti chimici aggressivi, tipo sgrassanti per forno.

Istruzioni per l'installatore

Installazione

Le presenti istruzioni sono rivolte all’installatore qualificato quale
guida all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le
leggi e le normative in vigore. Gli interventi devono sempre essere
effettuati ad apparecchiatura disinserita elettricamente.

Posizionamento (Fig. 5)

L'apparecchio € previsto per essere incassato in un piano come

illustrato nell’apposita figura.

Predisporre su tutto il perimetro del piano il sigillante a corredo.

E' sconsigliabile Iinstallazione sopra un forno contrariamente

accertarsi che:

- il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento.

- che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno
Verso il piano.

- prevedere passaggi d’aria come indicato in figura.

Collegamento elettrico (Fig. 6)

Prima di effettuare I'allacciamento elettrico accertarsi che:

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto
indicato sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;

- Iche I'impianto sia munito di un efficace collegamento di terra

secondo le norme e le disposizioni di legge in vigore. La messa a

terra € obbligatoria a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relativa

spina utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento indicato in targa

matricola e per la temperatura di lavoro. Il cavo in nessun punto dovra

raggiungere una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente.

Il dispositivo & preparato per il collegamento monofase, bifase
e trifase e viene fornito con un cavo monofase come standard.
Se il tipo di collegamento standard viene cambiato, il cavo fornito
deve essere sostituito da un tecnico specializzato.



QL

DITPRODUKTISALSHUISHOUDELIIK
APPARAAT GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN SPULLEN
OF PERSONEN DIE AAN VERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK OF
VERKEERDE GEBRUIK ZIIN TE
WUTEN, NEEMT DE FABRIKANT
GEEN  VERANTWOORDELIIKHEID
OP ZICH.

De fabrikant verklaart dat dit product voldoet
aan de basisvoorschriften voor elekirische
laagspanningstoestellen die worden
opgelegd door richtlijn 2014/35/EU en voor
elektromagnetische compatibiliteit die worden
opgelegd door richtlijn 2014/30/EU.

VOORZORGSMAATREGELEN

- Tijdens de werking zijn magnetiseerbare
voorwerpen zoals creditcards, floppy disks,
zakrekenmachines, e.z.v. op een afstand te
houden.

- Nooit  aluminiumfolie gebruiken of in
bladaluminium verpakte produkten direkt op
de vlakte leggen.

- Geen metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op de kookvlakte
plaatsen, opdat ze niet heet worden.

- Bij het koken met pannen met een
antihechtlaag, zonder gebruik van vet, is
de eventuele opwarmingtijd tot één of twee
minuten te beperken.

- Het koken van levensmiddelen die gauw
aanzetten op kleinste stand beginnen om
daarna, vaak roerend, op een hogere stand
te schakelen.

- Schakel het kookvlak na gebruik uit met de
bedieningsknop (afname tot “0”) en vertrouw
niet op de panherkenning.

- Indien het opperviak van de kookplaat
beschadigd raakt, moet u de stroomtoevoer
van het apparaat onmiddellijk uitschakelen
om elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik geen stoomreinigers op de kookplaat.

- Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
daarvan kunnen tijdens de werking heet
worden.

- Ga voorzichtig te werk om te voorkomen dat
verwarmende elementen worden aangeraakt.

- Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt blijven, tenzij er voortdurend op hen
gelet wordt.

- Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring of kennis,
mits zij dat onder toezicht doen of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op
een veilige manier kunnen gebruiken en de
risico’s van het gebruik begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. Reiniging
en onderhoud mogen niet door kinderen
zonder toezicht worden uitgevoerd.

- Het kan gevaarlijk zijn om met vet of olie te
koken zonder zelf aanwezig te blijven. Dit
kan brand veroorzaken. Probeer NOOIT om
het vuur met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en dek de vlammen af met
bijvoorbeeld een deksel of een laken.

- Houd toezicht op het kookproces. Blijf bij korte
kookprocessen voortdurend toezicht houden.

- Koken op een kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

- Brandgevaar: berg op de kookopperviakken
geen voorwerpen op.

- Gebruik  uitsluitend  werkbladbeschermers
die door de fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de fabrikant als geschikt
zijn aangeduid in de gebruiksaanwijzing of
gebruik werkbladbeschermers die bij het
apparaat worden geleverd. Het gebruik van
ongeschikte beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Installeer in de vaste bekabeling een ontkop-
pelingsmechanisme voor het elektriciteitsnet
met op alle polen een contactscheiding zodat
tijdens categorie lll overspanningen de voeding
volledig losgekoppeld kan worden, in overeen-
stemming met de bekabelingsnormen.



De stekker of schakelaar moet gemakkelijk
bereikbaar zijn als de apparatuur eenmaal
geinstalleerd is.

Dit apparaat kan niet met een aparte externe
timer of afstandsbediening worden bediend.
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid
af in geval dat het bovenstaande en de gebrui-
kelijke preventieve normen niet worden
geres-pecteerd.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door de fabrikant,
diens dienst na verkoop of soortgelijk
gekwalificeerd personeel, om gevaar te
voorkomen.

Als de voedingskabel beschadigd
is, moet deze door de fabrikant of
door de technische dienst
worden vervangen of in elk
geval door een persoon met
een soortgelijke kwalificatie, zodat

elk gevaar wordt vermeden.

WERKING (Afb. 1)

Het berust op de elektromagnetische eigenschappen van een groot
deel van de pannen.

Het stroomcircuit regelt de werking van de smoorspoel (inductor) die
een magnetisch veld opbouwt.

De warmte wordt door de pan zelf aan de spijs overgedragen. Het
koken voltrekt zich zoals beneden beschreven.

- minimaal warmteverlies (hoger rendement);

- het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de
automatische onderbreking van het systeem;

- het elektronische systeem biedt uiterste flexibiliteit en
nauwkeurigheid van instelling.

(Afb. 1)

1 Pan

2 Inductiestroom

3 Magnetisch veld

4 Inductor

5 Stroomcircuit

6 Stroomtoevoer

Instructies voor de gebruiker (Afb. 2)

1 Ingeschakeld/uitgeschakeld ON/OFF

2 Min -

3 Plus +

4 Kookzone

5 Display met vermogensniveau

6 Zoneselectielampje

7 Kinderslot

8 Timer

Installatie

Alle handelingen met betrekking tot de installatie (elektrische
verbinding) moeten worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel volgens de geldende normen.

Zie voor de specifieke instructies het gedeelte gereserveerd voor
de installateur.

Aan/uit van de tiptoetsbediening

Na inschakeling is de tiptoetsbediening na ongeveer 1 seconde klaar
voor gebruik. Na de reset knipperen alle displays en LEDS gedurende
ongeveer 1 seconde. Daarna gaan alle displays en LEDS

uit en staat detiptoetsbediening in de stand-by stand.

Om de touch in te schakelen, moet de inschakeltoets (1) worden
ingedrukt. De displays van de kookzones tonen een “0“. Als een
kookzone “warm is”, toont het display een “H“ in plaats van een
“0“. Het segment rechts onder op alle displays van de kookstanden
knippert met tussenpozen van een seconde om aan te geven dat op
het moment geen enkel kookvlak is geselecteerd.

Na inschakeling blijft de tiptoetsbediening 20 seconden actief. Als
noch een kookzone noch de timer worden geselecteerd, keert de
tiptoetsbediening automatisch in de stand-by status terug.

De tiptoetshediening gaat pas aan, als alleen de aan/uit toets
wordt ingeschakeld. Als de aan/uit toets tegelijkertijd met andere
toetsen wordt ingedrukt, heeft dit geen enkel resultaat en de
tiptoetsbediening blijft in de standby stand. Als de kinderbeveiliging
tijdens de inschakeling actief is, tonen alle displays van de
kookzones een “L“, (locked/vergrendeld). Als de kookzones “warm
zijn” tonen de displays afwisselend een “L“ en een “H* (hot/warm).
De tiptoetsbediening kan op elk moment met de aan/uit toets
worden uitgeschakeld. Dit geldt ook als de bediening met de
kinderbeveiliging is geblokkeerd.

De aan/uit toets heeft altijd voorrang bij de uitschakelfunctie.

Automatische uitschakeling

Eenmaal ingeschakeld gaat de tiptoetsbediening automatisch uit
na 20 seconden van inactiviteit. Na de selectie van een kookzone
wordt de automatische uitschakeltijd opgedeeld in 10 seconden
waarna de zone wordt gedeselecteerd en 10 seconden daarna gaat
de tiptoetshediening uit.

Aan/uit van een kookzone

Plaats de kookpan op de juiste kookzone. Als de kookpan er niet
staat, activeert de overeenkomstige zone het systeem niet en
verschijnt onderstaand symbool op het display.

u

Met ingeschakelde tiptoetsbediening kan de kookzone worden
geselecteerd door op de toets (5) van de overeenstemmende zone
te drukken.

Het display (6) van de geselecteerde zone licht fel op, terwijl de
overige displays zwakker oplichten. Als de zone “warm is” worden
afwisselend “H” en “0” getoond.

Door op de PLUS- (3) of MIN toets (2) te drukken kan een
vermogensniveau worden geselecteerd en de zone begint warm te
worden.

Zodra de kookzone is geselecteerd, kan het vermogensniveau worden
gekozen door de PLUS toets (3) ingedrukt te houden. Het niveau begint bij
1 en neemt iedere 0,4 seconden met één eenheid toe. Als het niveau 9 is
bereikt, zijn er geen verhogingen meer mogelijk.

Als het vermogensniveau is geselecteerd met de MIN toets (2),
is het beginniveau “9” (maximumniveau). Als de toets ingedrukt
wordt gehouden, neemt het actieve niveau iedere 0,4 seconden
met één eenheid af. Als het niveau 0 is bereikt, zijn er geen verdere
verlagingen meer mogelijk. Alleen door opnieuw te drukken op
de MIN (2) of PLUS toets (3) kan het vermogensniveau worden
gewijzigd.

Uitschakelen van een kookzone

Selecteer de uit te schakelen zone met de overeenstemmende toets
(5). Het display (6) van de geselecteerde zone licht fel op, terwijl de
overige displays zwakker oplichten. Wanneer de PLUS (3) en MIN
toets (2) tegelijkertijd worden ingedrukt, wordt het vermogensniveau
van de zone op 0 ingesteld. Als alternatief kan de MIN toets (2)
worden gebruikt om het vermogensniveau tot 0 te laten afnemen.
Als een kookzone “warm is”, verschijnen afwisselend een “H” en
een “0”.

Uitschakelen van alle kookzones

Alle zones kunnen op elk moment tegelijkertijd worden uitgeschakeld
met de aan/uit toets. In de stand-by modus verschijnt een “H“ voor
alle kookzones die “warm zijn”. Alle andere displays zijn uit



Vermogensniveau

Het vermogen van de kookzone kan op 9 niveaus worden ingesteld
die worden aangegeven door de symbolen van “1° tot “9 met
behulp van de zeven-segment displays.

Als u het vermogensniveau 9 inschakelt, wordt het vermogen van de
kookzone linksvoor om veiligheidsredenen na 30 minuten werking
een beetje verlaagd. Als er meer vermogen nodig is, dan moet het
boosterniveau (“P”) worden geselecteerd.

Booster-functie

Na het kiezen van de vereiste kookzone, kan de boosterfunctie
geactiveerd worden door vermogensniveau 9 te selecteren en
vervolgens de toets PLUS (3) in te drukken. Met deze functie kunnen
bepaalde kookzones extra warm worden boven het nominale
vermogen (het aantal zones die gelijktijdig met de booster kunnen
werken, hangt af van het vermogen dat de verschillende zones op
dat moment verbruiken; het totale verbruik moet lager liggen dan het
maximumvermogen van de volledige kookplaat). Indien de gewenste
zone voldoende capaciteit heeft om de booster-functie te activeren,
verschijnt het symbool “P” op het display. Indien niet voldoende
vermogen beschikbaar is, zal de temperatuurinstelling van de zone
waarvan het verbruik zal worden verlaagd automatisch gedurende 3
seconden knipperen.

De booster werkt maximaal 5 minuten aan één stuk door om uw
keukengerei te beschermen. Nadat de booster automatisch is
uitgeschakeld, blijft de kookzone op niveau “9” staan.

De booster kan na een paar minuten opnieuw worden ingeschakeld.
Indien de kookpan van de kookzone wordt verwijderd terwijl de
booster actief is, blijft deze werken en gaat het aftellen van de tijd tot
de uitschakeling gewoon door.

De regeling van het vermogen werkt volgens het principe dat de

laatste wijziging van de temperatuursinstelling van de verschillende

zones absolute voorrang heeft. Dat betekent dat de eerder ingestelde
temperatuurniveaus van de overige kookzones automatisch kunnen
worden verlaagd.

- Indien de inductieplaat vaststelt dat een bepaalde kookzone
moet worden verlaagd, zal het display van de zone gedurende
3 seconden knipperen om de correctie aan te kondigen.

- Indien de geselecteerde zone aangepast wordt voordat de correctie-
periode is afgelopen, zal de vermogensregelaar de verdeling opnieuw
analyseren. Indien geen vermogensbeperking meer nodig is, stopt het
knipperen en blijft de oorspronkelijke temperatuursinstelling behouden
op het overeenkomstige display.

- Indien de vermogensverdeling opnieuw wordt veranderd door de
gebruiker, wordt de instelling van de zones die automatisch werden
verlaagd in geen geval automatisch verhoogd.

Restwarmte-indicator

Waarschuwt de gebruiker dat het glas een gevaarlijke temperatuur
heeft bij aanraking van het hele gebied boven de kookzone. De
temperatuur wordt bepaald volgens een wiskundig model en
eventuele restwarmte wordt met een “H” aangeduid door het
desbetreffende zeven-segment display.

De verwarming en de afkoeling worden berekend met betrekking tot:

- het geselecteerde vermogensniveau (van “0“ tot “9“)

- Werkingstijd

Nadat de kookzone is uitgeschakeld, toont het desbetreffende display
een “H” totdat de temperatuur van de zone volgens het wiskundig
model tot onder het kritieke niveau daalt (< 60°C).

Automatische uitschakeling (limiet van de werkingsduur)
Afhankelijk van het vermogensniveau wordt elke kookzone na een
vooraf ingestelde maximale duur uitgeschakeld, als er op geen
enkele knop wordt gedrukt.

Elke verrichting met betrekking tot een kookzone (met de knoppen
+, -) zorgt ervoor dat de maximale werkingsduur terug van bij het
begin aftelt.

Beveiliging in geval van een onbedoelde inschakeling.
-Als de elektronische controle gedurende ongeveer 10 sec. Een

continue inschakeling van een toets detecteert, gaat hij automatisch
uit. De controle geeft gedurende 10 seconden een geluidssignaal dat
de gebruiker waarschuwt dat er een voorwerp op de sensoren ligt.
De displays tonen de foutcode “ ER 0 3 “, die op het display wordt
weergegeven totdat de elektronische controle de fout detecteert. Als
de kookzone “warm is”, verschijnt een “H” op het display afgewisseld
door het foutsignaal.

- Als binnen 20 seconden na de inschakeling van de tiptoetsbediening
geen enkele kookzone wordt ingeschakeld, keert de controle terug
naar de standby stand. (Zie ook paragraaf 1.2)

- Als de controle is ingeschakeld heeft de ON/OFF toets voorrang op
alle andere toetsen, zodat de controle op elke willekeurig moment
kan worden uitgeschakeld, ook als meerdere toetsen worden
ingedrukt of een toets continu wordt ingedrukt.

- In de stand-by modus heeft een continue activering van de toetsen
geen enkel effect. Voordat de elektronische controle echter weer
kan worden ingeschakeld, moet hij vaststellen dat geen enkele
toets geactiveerd is.

Toetsenblokkering (kinderbeveiliging)
{ Kinderbeveiliging:

Toetsenblokkering:

Om de veiligheidsvoorziening voor kinderen te activeren nadat
u de Touch Control hebt ingeschakeld, drukt u gelijktijdig op de
selectietoets van de zone rechtsonder en de “-"-knop en drukt u
vervolgens opnieuw op de selectietoets van de zone rechtsonder. Er
verschijnt een “L” die staat voor LOCKED (kinderbeveiliging voor een
onbedoelde inschakeling). Als de kookzone “warm is” worden de “L”
en de “H” afwisselend weergegeven.

Deze handeling moet binnen 10 seconden worden uitgevoerd en
geen enkele van de hierboven beschreven toetsen mag geactiveerd
zijn. Zo niet, dan wordt de volgorde onderbroken en is het kookvlak
niet vergrendeld.

De elektronische controle blijft geblokkeerd totdat hij door de
gebruiker wordt gedeblokkeerd, ook als hij in de tussentijd uit en
weer in is geschakeld. Ook een reset van de tiptoetsbediening (na
een stroomonderbreking) heft de toetsenblokkering niet op.

Deblokkeren van de toetsen omte koken:

om de tiptoetshediening te deblokkeren moeten de selectietoets
van de kookzone rechts onder en de MIN-toets tegelijkertijd worden
ingeschakeld. De “L“ (LOCKED/vergrendeld) op het display verdwijnt
en alle kookzones tonen een “0“ met een knipperend segment.
Als een kookzone “warm is”, wordt de “H” in plaats van de “0”
weergegeven. Nadat de tiptoetsbediening is uitgeschakeld, is de
kinderbeveiliging opnieuw actief.

Opheffen van de toetsenblokkering:

Na inschakeling van de tiptoetshediening kan de kinderbeveiliging
worden uitgeschakeld. Hiervoor moeten de selectietoets van de
kookzone rechts onder en de MIN-toets tegelijkertijd worden
geactiveerd en vervolgens alleen de MIN-toets. Als alle passages
binnen 10 seconden in de juiste volgorde worden uitgevoerd, wordt
de toetsenblokkering opgeheven en is de tiptoetshediening uit. Zo
niet, wordt de volgorde als onvoltooid beschouwd.

De tiptoetsbediening blijft geblokkeerd en gaat na 20 seconden uit. Als
de tiptoetsbediening weer met de ON/OFF toets wordt ingeschakeld,
tonen de displays een “0”, de decimaaltekens knipperen en de
tiptoetsbediening is klaar voor het koken. Als een kookzone “warm is”,
worden afwisselend de “0” en de “H” getoond.

Geluidssignaal (zoemer)

Tijdens het gebruik worden de volgende handelingen met een

zoemer gesignaleerd:

- normale activering van de toetsen met een kort geluidssignaal.

- continue activering gedurende meer dan 10 sec met een langdurig
onderbroken geluidssignaal.

Timerfunctie (optie)
De timerfunctie bestaat in twee uitvoeringen:
- Autonome timer 1..99 min: geluidssignaal als de tijd is verstreken.



Deze functie is alleen beschikbaar als het kookvlak in gebruik is.
- Timer voor kookzones 1..99 min: geluidssignaal als de tijd is
verstreken, de vier kookzones kunnen onafhankelijk van elkaar
worden geprogrammeerd.

Autonome timer:

-Als de touch ingeschakeld is en er geen enkele kookzone
geselecteerd is, kan de autonome timer gebruikt worden door
tegelijkertijd de toetsen MIN (2) en PLUS (3) in te drukken.

- De waarden (0-99min) kunnen worden gewijzigd met een toename
van een minuut met elke willekeurige PLUS-toets van 0 tot 99 en
met de MIN-toets van 99 tot 0.

-Als continu op de PLUS- of MINtoets wordt gedrukt, neemt de
wijzigingssnelheid zonder geluidssignalen toe tot een maximale
waarde.

- Als de PLUS- (of MIN) toets wordt losgelaten, begint de toe- of
afnamesnelheid weer bij de beginwaarde.

- De timer kan zowel met voortdurende activering van de PLUS- en
MIN-toetsen als met achtereenvolgende tipbedieningen worden
ingesteld (met geluidssignaal).

Nadat de timer is ingesteld begint de terugtelling. Het verstrijken
van de tijd wordt aangegeven door een geluidssignaal en door het
knipperen van het display van de timer.

Het geluidssignaal stopt

- automatisch na 2 minuten

- door op een willekeurige toets te drukken

Het display stopt met knipperen en wordt uitgeschakeld.

Uitschakelen / wijzigen van de timer

- De timer kan op elk moment worden gewijzigd of uitgeschakeld
door op de PLUS- en MIN-toetsen Tegelijkertijd te drukken (met
geluidssignaal). De timer wordt uitgeschakeld door de tijd op “0”
te zetten met de MINtoets.

Gedurende 6 seconden blijft de timer op “0” staan, voordat hij wordt

uitgeschakeld.

- Als de tiptoetsbediening (met de aan/uit toets) wordt ingeschakeld,
gaat de autonome timer uit.

Programmeren van de timer voor de kookzones
Door de tiptoetsbediening in te schakelen kan een onafhankelijke
timer voor elke kookzone worden geprogrammeerd.

-Als u met de zoneselectietoets (4) de kookzone selecteert,
vervolgens het vermogen programmeert, en tenslotte de toetsen
MIN (2) en PLUS (3) tegelijkertijd indrukt, kunt u een afteller
programmeren waarmee de kookzone kan worden uitgezet.

- Tijdens het programmeren van de timer glinstert het lampje (6) van
de geselecteerde kookzone.

- Het verstrijken van de tijd wordt aangegeven door een geluidssignaal
en door het symbool “00” op het display, de LED van de kookzone
die aan de timer is toegewezen knippert. De kookzone wordt
uitgeschakeld en er wordt een “H” getoond als de zone “warm is”.
Anders toont het display van de zone een streepje.

Het geluidssignaal en het knipperen van het display worden
onderbroken

- automatisch na 2 minuten.

- door op één van de toetsen te drukken.

Het display van de timer gaat uit.

- De basisfuncties komen overeen met de beschrijving van de
autonome timer.

Kookpannen (Afb. 3)

- Als er een magneet tot de bodem van een pan naderbij gebracht
wordt, en hij door deze aangetrokken blijft, zo is deze pan geschikt
om voor inductiekoken gebruikt te worden.

- De voorkeur geven aan pannen die ook voor inductiekoken
bestemd zijn

- en aan pannen met vlakke en dikke bodem.

- Door een kookpan te gebruiken die dezelfde diameter heeft als de
kookzone benut u het vermogen maximaal.

- een kleinere pan vermindert de sterkte van het kooktoestel maar

veroorzaakt geen energieverlies. Het gebruik van kookpotten waar
de middellijn van Kleiner is dan 10 cm is in ieder geval af te raden.
De voorkeur geven aan

- pannen uit roestvrij staal met meervoudige bodemlaag of uit
roestvrij ferriet, als ze op de bodem het opschrift dragen: per
induction;

- gietijzeren pannen beter met geémailleerde bodem, om de
oppervlakte uit glasceramiek door krassen niet te beschadigen.

- Er wordt afgeraden van pannen uit glas, ceramiek, terracotta,
aluminium, koper of roestvrij niet magnetisch (austenitisch) staal.

Onderhoud (Afh. 4)

Stukken van bladaluminium, overblijfsels van levensmiddelen, scheuten
van vet, suiker, of sterk suikerhoudende spijzen moeten met een schraper
van de kookviakte onmiddellijk verwijderd worden om mogelijke
beschadiging van de bladoppervlakte te voorkomen. Reinig de kookplaat
na gebruik met een geschikt product en keukenpapier; spoel vervolgens
met water en droog de plaat af met een schone doek. Gebruik nooit
sponzen of schuursponzen; vermijd gebruik van agressieve chemische
detergenten of ontviekker.

Instructies voor de installateur

Installatie

De onderstaande instructies zijn bedoeld voor de gekwalificeerde
installateur, die de installatie, regeling en het onderhoud uitvoert
volgens de geldende wetten en normen. Reparaties moeten altijd
worden uitgevoerd terwijjl de stroomvoorziening van het apparaat
is onderbroken.

Plaatsing (Afh. 5)

Het kooktoestel is gemaakt om in een aanrecht ingebouwd te

worden, zoals aangegeven in de afbeelding.

De gehele omtrek van het kooktoestel moet verzegeld worden

met bijgaand dichtingsmateriaal dat samen met het toestel wordt

geleverd.

Er wordt van de installatie op een oven afgeraden, anders indien

nodig zich verzekeren:

- dat de oven van een goed koelingsysteem is voorzien;

- dat in geen geval hete lucht uit de oven naar de kookvlakte
omhoogstijgt;

- dat er van luchtdoorlaten, zoals aangegeven in de afbeelding, wordt
voorzien.

Elektrische aansluiting (Afb. 6)

Alvorens de elektrische aansluiting te verrichten verzekert men zich

ervan dat:

- de karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen
aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat onderop de kookplaat;

- dat het stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve
aardeverbinding volgens de wettelijk voorgeschreven normen en
beschikkingen. Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel en/of

stekker, dient gebruik gemaakt te worden van materiaal, geschikt

voor de stroomvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op

de registratieplaat. De kabel mag op geen enkel punt een temperatuur

bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.

Het toestel is voorbereid voor eenfasige, tweefasige en driefasige
aansluiting en wordt standaard geleverd met een eenfasige kabel.
Bij wijziging van het standaard aansluittype moet de meegeleverde
kabel door een gespecialiseerde technicus worden vervangen.



DETTE PRODUKT ER FREMSTILLET
MED HENBLIK PA AT SKULLE
BRUGES | HIEMMET. FABRIKANTEN
FRASIGER SIG ETHVERT ANSVAR
I TILFALDE AF PERSON- ELLER
TINGSSKADE, SOM ER EN FOLGE
AF EN IKKE KORREKT FORETAGET
INSTALLATION ELLER AF EN IKKE
TILSIGTET, FEJLAGTIG ELLER
ABSURD BRUG AF APPARATET.

Fabrikanten erkleerer, at dette produkt opfylder
alle grundleeggende betingelser for hvad angér
elekirisk materiale med lavspeaending, indeholdt
i EU-Direktiv: 2014/35/EU og i EU-Direktiv:
2014/30/EU omhandlende elekiromagnetisk
kompatibilitet.

0BS!-Forholdsregler-Advarsler

- Under brugen af kogepladen bgr magnetisk
materiale, s& som kreditkort, cd er,
regnemaskiner, etc. ikke veere i narheden af
pladen.

-Der ma aldrig anbringes selvpapir eller
produkter, der er pakket ind i sglvpapir direkte
pa pladen.

- Metalgenstande, sa som knive, gafler, skeer
og lag ma ikke anbringes ovenpa pladen, for
at undgé at disse elementer opvarmes.

- Gryder/pander med teflonlag ber ikke
opvarmes i mere end 1-2 minutter, safremt
der ikke er ingredienser i gryden/panden.

- Nér der skal tilberedes retter, der har tendens
til at breende pa i bunden, begyndes ved
lav varme for derefter at forgge varmen og
foretage en hyppig omrgring.

- Nér tilberedningen er afsluttet, slukkes
med den til pladen herende mekanisme,
(formindskelse til “0”) og stol ikke pa gryde-
detektoren.

- Hvis kogepladens overflade gér i stykker,
skal apparatets stik gjeblikkeligt tages ud af
lysnettets stikkontakt for at undga risikoen for

at fa et elektrisk stad.

- Til rengering af kogepladen mé ikke anvendes
dampapparater.

- Apparatet og tilgengelige dele kan blive
varme under funktionen.

-Ver forsigtig, og
varmeelementerne.

- Born under 8 ar skal holdes pa afstand eller
vare under konstant opsyn af en voksen.
Dette apparat ma kun anvendes af bgrn
pa 8 &r og opefter, personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden, hvis de har faet
den passende vejledning og instruktion med
hensyn til sikker brug af apparatet og forstar
de indebare farer. Barn ber ikke lege med
apparatet. Rengaring og vedligeholdelse, som
foretages af brugeren, bar ikke foretages af
barn uden opsyn.

- Det kan veere farligt at lave mad med smar
eller olie, hvis du ikke er opmaerksom, da der
kan opsta brand. Forspg ALDRIG at slukke ild
med vand, men afbryd i stedet apparatet, og
tildeek pladerne med eksempelvis et 1ag eller
et lagen.

- Madlavningsprocessen skal overvages. En
kort madlavningsproces skal overvages
konstant.

- Madlavning pa komfur uden overvagning
med olie eller fedt kan veere farlig og kan fare
til brand.

- Brandfare: opbevar ikke dele pa kogeenheden.

- Anvend udelukkende beskyttelsesmateriale,
som producenten har anvist, eller som
er anbefalet i denne brugsanvisning. Du
kan ogsd anvende beskyttelsen, som er
indbygget i apparatet. Anvendelse af uegnet
beskyttelsesmateriale kan resultere i ulykker.

Der skal indsattes en metode til afbrydelse fra

hovedforsyningen i det faste ledningsnet ved

hjelp af en separation af bergringsfladerne i

alle poler, der giver fuld afbrydelse ved betin-

gelser af kategori Ill med for hgj spaending, i

overensstemmelse med reglerne vedrgrende

undgd at berare



el-installationer. Stikket eller den omnipoleere
afbryder skal veere let tilgeengeligt, nar appa-
ratet er installeret.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt
med en ekstern timer eller et fiernbetjenings-
system.

Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar, safremt
ovennavnte retningslinier og de almindeligt
geeldende regler omhandlende sikkerhed ikke
er overholdt.

Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, dennes
eftersalgsservice eller lignende kvalificeret
personale for at undgé en fare.

Hvis  elforsyningsledningen  er
beskadiget, bor denne skiftes ud
med en ny fra fabrikanten, hvilken
operation skal udferes af en af
fabrikanten autoriseret tekniker eller
en tekniker, der er i besiddelse af
lignende kvalifikationer, med henblik
pa undgaelse af unodige risici
forbundet med installationen.

FUNKTIONSPRINCIPPER (Fig. 1)

Det drejer sig om elektromagnetiske principper for sterstedelen af
de gryder, der anvendes til kogning.

Det elektroniske kredslgb styrer induktionsfunktionen, (induktor),
som skaber et magnetisk felt.

Varmen transmitteres fra selve gryden og over til dennes indhold.
Tilberedningen finder sted, som beskrevet nedenstaende.

- Mindste spredning (hgj ydelse).

- Hvis gryden fiernes, (eller blot lsftes op fra pladen) vil dette
automatisk forarsage en blokering af systemet.

- Det elektroniske system giver den storste fleksibilitet og
indstillingsfalsomhed.

(Fig. 1)

1 Gryde

2 Induktionsstrem

3 Magnetfelt

4 Induktor

5 Elektronisk kredslgb

6 Stromtilforsel

Brugsvejledning (Fig. 2)

1 Tendt/slukket TIL/FRA

2 Minus -

3 Plus +

4 Kogeplads

5 Visning af niveauindstilling

6 Lys for pladsvalg

7 Bornelas

8 Timer

Installation

Samtlige operationer vedr. installation, (elektrisk tilslutning), skal
udferes af teknisk kvalificeret personale, i henhold til den geldende
lovgivning desangaende.

De specifikke instruktioner henvendt til installatgren findes i et
efterfalgende afsnit.

Teend/sluk for “Touch Control” funktionen

Efter at apparatet er tilsluttet lysnettet, fungerer touch control
funktionen efter fa sekunder.

Efter at have foretaget reset af samtlige displays og af LEDS
(Iysdioder) blinker de i ca. 1 sekund. Efter dette forlgb vil samtlige
displays og LEDS slukkes og touch star i stand-by position.

Tryk pa knappen TIL/FRA (1) for at sla beraringsstyring til.
Kogepladernes display viser “0“. Hvis en kogeplade “brander” (hgj
temperatur), vil der pa displayet komme et “H* til syne i stedet for et
“0“. Punktet, der befinder sig nederst til hgjre pa alle kogepladernes
display blinker hvert sekund for at vise, at der indtil dette tidspunkt
ikke er valgt nogen plade.

Efter at der er tendt for apparatet, forbliver touch aktiveret i 20
sekunder. Safremt der ikke vaelges hverken en kogeplade eller en
timer, vender touch funktionen automatisk tilbage til stand-by.
Touch funktionen teendes ved at trykke pa kun elforsyningstasten.
Hvis der trykkes pa elforsyningstasten samtidigt med andre taster
vil dette ikke medfore noget resultat og touch funktionen forbliver i
stand-by position. Hvis barnesikringen er aktiveret under endringen,
vil der pa alle kogepladernes display komme symbolet “L“ til syne,
(locked/blokeret). Hvis kogepladerne “braender” vil der pé displayene
skiftevis kunne ses “L“ og “H* (hot/varm).

“Touch Control” funktionen kan slukkes pa et hvilket som helst tidspunkt
med el-forsyningstasten. Dette er ligeledes galdende i tilfelde af, at
betjeningstasten er blokeret med barnesikringen.

El-forsyningstasten har altid forrang, nér det drejer sig om slukning.

Automatisk slukning

Efter tending vil touch funktionen automatisk slukkes efter
20 sekunders inaktivitet. Efter at have valgt en kogeplade,
vil slukningstiden automatisk dele sig op i to forlgb pa hver
10 sekunder; Nar de farste 10 sekunder er forlgbet, vil det foretagne
valg ophaves, og efter yderligere 10 sekunders forlgb vil touch
funktionen slukkes.

Teending for og slukning af en kogeplade

Gryden anbringes pa den kogeplade, der passer til grydens bund
i storrelsen. Hvis gryden ikke star pa pladen, vil systemet ikke
aktivere den vedkommende kogeplade og nedenstaende symbol vil
komme til syne pa dens display.

u

Nar touch control-funktionen er aktiveret, kan der valges en
kogezone ved at trykke pa tasten (5) for den pageldende zone.
Lyset i displayet (6) for den valgte kogezone bliver kraftigere, mens
lyset i de gvrige display bliver svagere. Hvis zonen er varm, vises
symbolerne “H” og “0” skiftevis.

Ved at trykke pa tasten SKRU OP (3) eller SKRU NED (2), kan man
velge kogeniveau, hvorefter zonen begynder at varme op.

Nar du har valgt en kogezone, kan du indstille kogeniveauet ved
at trykke og holde pa tasten SKRU OP (3). Med niveau 1 som
udgangspunkt gges effekten med 1 enhed pr. 0,4 sekund. Niveau 9
udger det hgjeste kogeniveau.

Hvis kogeniveauet er blevet sat med tasten SKRU NED (2), vil
udgangspunktet veere niveau “9”, (maksimal effekt). Nar man
trykker og holder pa tasten, reduceres kogeniveauet med 1 enhed
pr. 0,4 sekund. Nar der nas ned pa niveau 0, kan effekten ikke
reduceres yderligere. Kun ved igen at trykke pa tasten SKRU NED
(2) eller SKRU OP (3) bliver det igen muligt at regulere kogeniveauet.

Séadan slukker du for en kogezone
Du veelger den kogezone, du gerne vil slukke for, med den tilsvarende
tast (5). Lyset i displayet (6) for den valgte kogezone bliver kraftigere,



mens lyset i de gvrige display bliver svagere. Ved at trykke pa tasterne
SKRU OP (3) og SKRU NED (2) samtidigt, indstilles kogezonens
kogeniveau pa "0”. Alternativt kan man bruge tasten SKRU NED (2) il
at reducere kogeniveauet til 0.

Hvis en kogezone er varm, vises symbolerne “H” og “0” skiftevis.

Slukning af alle kogepladerne

Ved at trykke pa el-forsyningstasten kan der slukkes gjeblikkeligt for
alle kogepladerne. | stand-by position, vil der komme et “H” il syne
pa displayene til de kogeplader, som er varme. De gvrige display vil
slukkes.

Varmeniveau

Kogepladens varmestyrke kan indstilles pa 9 forskellige niveauer, der
er vist med tallene “1“ til “9“ gennem LED display, (lysdioder), med
syv segmenter.

Nar du pa kogezonen, der findes forrest til venstre, vaelger niveau 9,
nedsettes styrken af sikkerhedsmasssige é&rsager en anelse
efter 30 minutters drift. Har du brug for mere styrke, sd velg
niveauforstaerkeren (“P”).

Booster funktionen

Efter valg af en kogeplads kan forstaerkelsesfunktionen aktiveres
ved at vaelge effektniveau 9 og derefter trykke pa knappen PLUS (3).
Med denne funktion vil bestemte kogeplader kunne modtage en
varmestyrke, der ligger over den nominelle effekt, (antallet af
kogeplader med booster samtidig afhanger af det varmeniveau,
der er fordelt pa de forskellige plader, eftersom den samlede
varmestyrke ber vaere mindre end kogebordets maksimale effekt.
Hvis den pagaldende plade har kapacitet til at aktivere booster
funktionen, vil der pa dens display komme et “P” til syne. Safremt den
disponible effekt ikke er tilstreekkelig til at aktivere denne funktion,
vil kogepladens effektindikator med et blinkende lys i 3 sekunder
vise, at der er behov for en formindskelse af den automatiske effekt.
Aktiveringen af booster funktionen er begraenset til et tidsrum pa
5 minutter, for at beskytte kekkenudstyret. Efter den automatiske
desaktivering af boosteren, vil kogepladen fortsette med et
varmeniveau pa “9”. Boosteren kan genaktiveres efter nogle fa
minutters forlgb.

Hvis gryden tages af pladen, imens boosteren er aktiveret, vil denne
funktion fortsat veere aktiv og der vil fortsat ske nedtelling af det
resterende booster-tidsrum.

Reguleringen af varmeniveauet er baseret pa princippet om, at den
sidst programmerede @ndring i varmeniveauet pa de forskellige
kogeplader er den, der har farste prioritet. Det betyder, at de
varmeniveauer, som er konfigurerede i de resterende kogeplader kan
blive formindsket automatisk.

- Safremt induktionen registrerer, at en reduktion i en/flere
kogeplader er pakravet, vil indikationslyset til den kogeplade, hvis
varmeniveau skal nedsettes, blinke i 3 sekunder, hvilket giver en
reguleringsperiode, for &ndringen foretages.

- Safremt der foretages en genregulering af den valgte kogeplade,
for reguleringsperioden udlgber, vil effektfordeleren analysere
fordelingen af effekten igen. Hvis effektreduktion pa dette tidspunkt
ikke er ngdvendig, vil det blinkende lys slukkes, og det oprindelige
varmenivaeu vil fremga af den pagaeldende indikator.

- Safremt effektfordelingen @ndres igen af brugeren af apparatet,
vil varmeniveauet pa de kogeplader, som automatisk er blevet
reduceret under ingen omstendigheder blive foraget automatisk.

Residualvarme indikator

Denne indikator viser brugeren, at den keramiske plade har en
temperatur, der breender ved bergring pa de keramiske overflader,
der dakker kogepladerne. Temperaturen beregnes efter en
matematisk model og i tilfelde af, at der forefindes residualvarme,
vises dette med et blinkende “H” pé displayet med 7 segmenter, der
herer til den varme plade.

Opvarmningen og nedkelingen beregnes som nedenstaende:

- Det valgte varmeniveau (ml. “0“ og “9%)

- Aktiveringsperioden

Efter at have slukket for kogepladen, vil det tilhgrende display vise et
“H” indtil pladens temaratur er faldet til under det kritiske punkt (<
60°C) i henhold til den matematiske beregning.

Automatisk slukning ( begraensning af funktionstid)

Mht. varmeniveauet, séfremt der ikke foretages nogen operation, vil
hver kogeplade slukkes efter en forudgaende fastsat max. tid. Enhver
betjening af kogepladen (med tasterne PLUS og MINUS) medfarer,
at kogepladens maksimale operationstid indledes pany og indstiller
denne pa dens indledende veerdi.

Beskyttelsesmekanisme i tilfeelde af en ikke tilsigtet taending

for apparatet

- Hvis den elektroniske kontrol registrerer eksistensen af et konstant
tryk pa en tast i ca. 10 sek., vil den automatisk slukke for apparatet.
Kontrollen udsender et lydsignal, der angiver en fejlfunktion i 10
sekunder for at meddele brugeren, at sensorerne har registreret
tilstedeveerelsen af en genstand. Displayene viser fejlkoden, “ E R
0 3 “, som forbliver pa panelerne, indtil den elektroniske kontrol
afgiver sin fejlmelding. Safremt kogepladen “braender”, vil et “H*
komme til syne pé displayet skiftevis med fejlsignalet.

- Hvis der ikke aktiveres en kogeplade indenfor de péfelgende 20
sekunder efter at Touch funktionen er tendt, vil kontrollen vende
tilbage til stand-by.

- Nér kontrollen er teendt, vil tasten ON/OFF have forrang frem for en
hvilken som helst anden tast sdledes, at kontrollen kan slukkes pa
et hvilket som helst tidspunkt, ogsa i tilfeelde af tryk pa flere taster
samtidigt eller ved et konstant tryk pa disse.

- | stand-by vil et fortsat tryk pa tasterne ikke have nogen virkning.
| hvilket som helst tilfelde, for atter at kunne tende for den
elektroniske kontrol, bgr denne have registreret, at der ikke er
trykket nogen tast ind.

Blokering af taster (bgrnesikring)

Q Bornesikring:

Blokering af tasterne:

For at aktivere denne sikkerhedsmekanisme til beskyttelse af bgrn
efter at have tendt for Touch funktionen ber der trykkes samtidigt
pa tasterne: Tasten til valg af kogeplade nederst til hgjre og tasten
MINUS og derefter, trykkes atter pa valgtasten nederst til hgjre.
Der vil komme et “L” til syne, hvilket betyder LOCKED/BLOKERET.
(Bernesikring imod en ikke tilsigtet teending for apparatet). Hvis
kogepladen “braender” vil “L” og “H” komme til syne skiftevist.
Denne operation ber finde sted indenfor de nastkommende
10 sekunder; Der br ikke trykkes pa nogen som helst anden tast
end de ovenfor navnte. | modsat fald vil sekvensen blive afbrudt og
den keramiske kogeplade vil ikke vaere blokeret.

Den elektroniske kontrol forbliver blokeret, indtil brugeren foretager
en ophavelse af blokeringsmekanismen, ogsa selvom der i
mellemtiden er foretaget en slukning og en gentending af apparatet.
Ikke engang en genaktivering af touch, (efter en stamafbrydelse), vil
afbryde blokeringen af tasterne.

Opheevelse af blokeringen af tasterne for at lave mad:

For at ophave blokeringen af touch funktionen, trykkes samtidigt pa
kogepladens valgtast, der befinder sig nederst til hgjre og pa tasten
MINUS. “L“ (LOCKED/ blokeret) vil forsvinde fra displayet og pa alle
kogepladers display vil der komme et blinkende “0“ til syne. Safremt
en kogeplade matte “breende”, vil et “H” komme til syne i stedet
for “0”. Nar der er slukket for touch, vil bgrnesikringen atter veere
aktiveret.

Opheevelse af blokeringen af taster:

Efter at have tendt for touch, kan barnesikringsmekanismen
ophzves. Der skal trykkes samtidigt pa valgtasten nederst til hgjre,
og pa tasten MINUS og derefter trykkes kun pé tasten MINUS. Hvis
ovenstaende operationer foretages i den naevnte reekkefalge indenfor
de nastkommende 10 sekunder, vil blokeringen af tasterne blive
ophavet og der vil slukkes for touch funktionen. | modsat fald, vil
sekvensen blive betragtet som ufuldsteendig, touch funktionen vil
forblive blokeret og vil slukkes efter forlgbet af 20 sekunder.

Nar der atter taendes for touch funktionen med tasten ON/OFF vil
samtlige display vise “0”, decimalpunkterne vil blinke og touch
funktionen er klar til at kunne udfgre madlavningen. Hvis en
kogezonen er varm vil “0” og “H” blive vist pa skift.

Akustisk signal (summelyd)
Under brugen vil de nedenstaende aktiviteter vere forbundet med



en summelyd:

- Normalt tryk pa tasterne har en kort lyd

- Konstant tryk pa tasterne i mere end 10 sek. har en lang vekslende
lyd

Timer funktion

Timer funktionen findes i to versioner:

- Selvsteendig timer ml. 1 til 99 min: Lydsignal, der meddeler
afslutning pa det forlgbne valgte tidsrum. Denne funktion er kun
disponibel, mens den keramiske kogeplade ikke er i brug.

- Timer til kogeplader ml. 1 og 99 min: Lydsignal, der meddeler
afslutning pa det forlgbne valgte tidsrum; de fire kogeplader kan
programmeres uafhangigt.

Selvstaendig timer:

- Hvis styringen er sat TIL, og der ikke er valgt nogen kogeplads, kan
den selvsteendige timer anvendes ved samtidig brug af knapperne
MINUS (2) og PLUS (3).

- Endringer i vaerdien, (0 — 99 min), kan foretages med et minut
ad gangen ved at trykke pa tasten PLUS fra O til 99 og pa tasten
MINUS fra 99 til 0.

-Ved at udave et konstant tryk pa tasterne PLUS eller MINUS opnas
en dynamisk forggelse af @ndringshastigheden, indtil der opnas en
max. veerdi, uden lydsignaler.

-Nér tasterne slippes, PLUS eller MINUS, vil foragelses- og
formindskelseshastigheden atter starte fra den indledende veerdi.

- Programmering af timeren kan foretages savel med et langt
tryk pa tasterne PLUS og MINUS som med korte gentagne tryk
(med lydsignal). Nar programmeringen af timeren er foretaget,
pabegyndes nedtallingen. Udlgbet af det programmerede tidsrum
vil blive meddelt med et akustisk signal og et blinkende lys péa
timerens display.

Lydsignalet opharer

- Automatisk efter 2 minutters forlgb.

- Ved at trykke pa en hvilken som helst tast
Displayet holder op med at blinke og det slukkes.

Slukke for/aendre timerens indstilling

- Timingen kan a&ndres eller slukkes pa et hvilket som helst tidspunkt
ved at trykke samtidig brug af knapperne MINUS (2) og PLUS (3)
(med lydsignal). Timeren slukkes og tidsindstillingen vil indstilles til
“0” med tasten MINUS.

Timeren vil vise “0” i 6 sekunder og vil derpa slukkes.

-Nar touch funktionen tendes, (ved at trykke
el-forsyningstasten), vil den selvstendige timer slukkes.

Programmering af kogepladernes timere
Med touch funktionen aktiveret, kan hver kogeplades uafhangige
timer programmeres.

- Hvis du velger en kogeplads ved hjeelp af knappen til valg af
kogeplads (4), vil valg af indstillingen og endelig en samtidig
brug af knapperne MINUS (2) og PLUS (3) bevirke, at timeren kan
programmeres som en slukningsfunktion for kogepladsen.

-Ved programmering af timeren vil pilotlyset (6) pa den valgte
kogeplads blinke.

- Udlgbet af det programmerede tidsrum oplyses med et akustisk
signal og der kommer et “00” til syne pa displayet, imens LED,
(lysdiode), til den kogeplade, hvis tidrum er programmeret med
timeren begynder at blinke. Kogepladen vil slukkes, og der vil
komme et “H” til syne, hvis kogepladen “breender”; Hvis dette ikke
er tilfeeldet, vil pladens display vise en streg.

Lydsignalet og displayets blink afbrydes ved:
- Automatisk efter 2 minutter

- Ved tryk pa en hvilken som helst tast
Timerens display slukkes.

-De grundleggende funktioner er analoge (svarer ftil) den
selvsteendige timers operationer.

Gryder (Fig. 3)

- Hvis en magnet tiliraekkes af grydens bund, er denne gryde egnet
til brug pa plader med induktionsvarme.

- Det anbefales altid at anvende gryder, der er anbefalet til

pa

induktionsvarme.

- Gryder med flad og tyk bund.

- En gryde, hvis bund svarer ngjagtigt til kogepladens diameter, giver
mulighed for et optimalt udbytte af varmen.

-En gryde, der er mindre, reducerer varmen, men fordrsager
ikke energispild. Det anbefales aldrig at anvende gryder med en
diameter mindre end 10 cm.

- Inox. gryder med flerlaget bund eller jerninox. Gryder, hvis der i
bunden af gryden star: Beregnet til induktionsvarme.

- Hvis der bruges gryder af smedejern, er det at foretreekke, at
disse har emaljeret bund med henblik pa at undga ridser pa den
vitrokeramiske plade.

- Falgende gryder/pander er ikke anvendelige: Glas, keramik, stentgj,
aluminiumsgryder, kobber eller ikke magnetisk inox. (austenisk).

Vedligeholdelse (Fig. 4)

Rester af sglvpapir, madrester, fedtsteenk, sukker eller meget sgde
retter bor gjeblikkeligt fiernes fra den keramiske plade med en
skraber for at undga skader pa den keramiske plades overflade.
Derefter renggres med et anbefalet renggringsmiddel og kekkenrulle.
Herefter torres efter med vand og der torres efter igen med en tor
Klud. Der mé& ALDRIG anvendes svampe eller stalsvampe, der kan
ridse; der ma heller IKKE anvendes rengeringsmidler, der indeholder
agressive kemiske komponenter eller pletfiernere.

Instruktionsvejledning henvendt til den tekniske installatar
Installation

De hervaerende instruktionsvejledninger er henvendt til den
tekniske installatgr som retningslinie mht. installation, regulering og
vedligeholdelse, i overensstemmelse med de geldende lovgivninger
og regelset desangéende. Operationerne bgr ALTID foretages, mens
apparatet IKKE er tilsluttet lysnettet.

Anbringelse (Fig. 5)

Apparatet er beregnet til at skulle nedsaenkes i en bordplade, séledes

som vist pa nedenstéende figur.

Nedsaenkningsabningens  perimeter

forseglingsmasse.

Det anbefales IKKE at foretage installation ovenover en ovn, og

safremt en sédan installation alligevel gnskes foretaget, ber

nedenstaende kontrolleres:

- At ovnen er udstyret med et velfungerende nedkelingssystem.

- At der UNDER INGEN OMST/NDIGHEDER ma vere tale om udslip af
varm luft fra ovnen op under den keramiske kogeplade.

- At der findes udluftningspassager, som vist pa figuren.

Elektrisk tilslutning (Fig. 6)

FOR der foretages en elektrisk tilslutning, ber nedenstednde

kontrolleres:

- At installationens karakteristika stemmer overens med de data,
der fremgar af apparatets identifikationsplade, som befinder sig pa
undersiden af den keramiske kogeplade;

- At installationen er udstyret med en effektiv jordforbindelse, i
overensstemmelse med de gaeldende regler og lovbestemmelser
desangaende. Jordforbindelseskabel er et obligatorisk krav, som er
vedtaget ved lov.

Safremt apparatet ikke er udstyret med et sadans kabel og/

el stik, anvendes materiale, der er beregnet til den stramstyrke

og den arbejdstemperatur, som er opgivet pa apparatets
indentifikationsplade. Kablet ma ikke pa noget punkt veere udsat for
en temperatur, der overstiger 50°C i rumtemperatur.

Udstyret er forberedt til 1-faset, 2-faset og 3-faset tilslutning og

leveres som standard med 1-faset kabel.

| tilfeelde af @ndring af typen af seriel forbindelse, skal det tages

i betragtning at fortseette med udskiftningen af det medfelgende

kabel af specialiseret teknisk personale.

skal  forsynes  med
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DENNA PRODUKT HAR UTFORMATS
FOR ANVANDNING | HUSHALLET.
TILLVERKAREN AVSAGER SIG ALLT
ANSVAR FOR SKADOR PA PERSONER
ELLER SAKER SOM HARROR FRAN
EN FELAKTIG INSTALLATION ELLER
EN OLAMPLIG, FELAKTIG ELLER
ORIMLIG ANVANDNING.

Valmistaja todistaa, ettd tdma tuote tayttaa kaikki
oleelliset  matalajannitteisille  sahkotuotteille
asetetut vaatimukset, jotka on esitetty direktiivissa
2014/35/EU,  sekd  sdhkdmagneettisesta
yhteensopivuudesta  esitetyt  vaatimukset
direktiivissa 2014/30/EU.

FORSIKTIGHETSATGARDER

- Vid anvéndning, avidgsna material som kan
magnetiseras, som t.ex. kreditkort, cd-skivor,
raknemaskiner, etc.

- Anvand aldrig aluminiumfolie pa héllen eller
produkter inpackade i aluminium.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och
lock bor inte placeras pa glaskeramikhéllen
for att undvika upphettning.

- Vid matlagning i kérl med klibbfria bottnar
och utan kryddor, begransa tiden for
forupphettning till en eller tva minuter.

- Kokning av matvaror som har tendens att
klibba fast i botten, borja med minimivarme
for att darefter 0ka varmen under omrorning.

- Efter anvandning, stang av med motsvarande
mekanism (minskning till “0”) och lita inte
enbart till kokkarlsdetektorn.

-Om spishdllens yta géar sonder, koppla
omedelbart ur apparaten fran elnétet for att
undvika risk for elekiriska stotar.

- Anvand aldrig angrengérare for att gora ren
spishéllen.

- Apparaten och dess tillgangliga delar kan bli
varma under funktionens gang.

-Var forsiktig och undvik att vidrora
virmeelementen.

- Barn under 8 &r ska hallas pa avstand, om de
inte kontinuerligt dvervakas av vuxna.

- Den hdrapparaten kan anvandas av barn fran
8 ar och uppét och av personer med fysisk,
sensorisk eller psykisk funktionsnedsattning
eller personer som saknar erfarenhet eller
kunskap, under Gvervakning och om de
har fatt lamplig utbildning i hur apparaten
anvands pa ett sékert satt och &r inforstddda
med vilka faror som kan uppstd. Barn far
inte leka med apparaten. Rengdring och
underhall som ska utforas av anvdndaren
far inte utféras av barn utan Gverinseende
av vuxen.

- Det kan vara farligt att laga mat med smor
eller olja utan att vara narvarande, eftersom
brand kan uppsta. Forsok ALDRIG att sldcka
eld med vatten, utan koppla ifran apparaten
och tack over plattorna till exempel med ett
lock eller ett lakan.

- Matlagningen méste Gvervakas. En kortvarig
matlagning méste dvervakas kontinuerligt.

- Matlagning utan tillsyn pa en héll med fett
eller olja kan vara farligt och orsaka brand.

- Brandrisk: forvara inte delar pa kokhallen.

-Anviand endast bankskydd avsedda av
spistillverkaren eller rekommenderad av
denne i bruksanvisningen som ldmplig.
Anvénd annars bankskyddet som &r inbyggt
i apparaten. Anvandning av oldmpliga skydd
kan leda till olyckor.

Installera en franskiljare, med kontaktsepara-
tion pé alla poler och med full brytningen vid
overspanningsklass Ill, som kan koppla ifrdn
huvudstrommen i den fasta elinstallationen,
enligt gdllande elforeskrifter. Stickkontakten
eller den omnipoldra strombrytaren bor vara
|4ttatkomliga med apparaten installerad.
Dettaredskaparinte avsettforattanviandas med
en extern timer eller ett fidrrkontrollssystem.
Tillverkaren avsdger sig allt ansvar om
ovanstdende instruktioner och géllande
sékerhetsforordningar inte respekteras.



Om nétsladden ar skadad méste den bytas
ut av ftillverkaren, dess kundservice eller
liknande kvalificerad personal for att undvika
fara.

Om strémkabeln skadas, be att fa
den utbytt av tillverkaren, av en
auktoriserad teknisk service eller en
tekniker av liknande kompetens, i
syfte att undvika alla slags risker.

FUNKTIONSPRINCIPER (Fig. 1)
Dessa grundar sig pa de elektromagnetiska egenskaperna som
huvuddelen av vara kokkérl innesitter.

Den elektroniska kretsen styr funktionen av spolen (induktoren),
vilken skapar ett magnetfélt.

Véarmen Gverfors fran sjalva kokérlet till livsmedlet.
Kokningen sker som beskrivs nedan:

- minimal spridning (hdg prestation)

- avlagsnandet av kokkarlet (eller enbart dess upplyftande)
framkallar automatiskt blockeringen av systemet

- det elektroniska systemet mojliggdér en maximal flexibilitet och en
hdggradig fininstallning.

(Fig. 1)
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Bruksanvisningar (Fig. 2)

1 PA/AV

2 Minus -

3 Plus +

4 Kokzon

5 Nivainstéliningsskarm

6 Zonvalsljus

7 Barnlas

8 Timer

Installation

Alla operationer i samband med installationen (elekirisk anslutning)
bor utforas av kvalificerad personal i enlighet med gallande
forordningar.

Betréffande specifika instruktioner hénvisas till anvisningarna fér
installatoren.

ON/OFF av Touch Control-systemet

Efter anslutningen till det elektriska nétet, tar det ungefér en sekund
innan Touchkontrollsystemet fungerar.

Efter anslutningen av systemet, blinkar alla displayer och kontrolljus
under ungefar en sekund. Dérefter slocknar alla

displayer och kontrolljus, och Touchkontrollen kvarstar i Standby
(vantiage).

Tryck pa PA/AV (1)-knappen for att sla p& touch-kontrollen.
Displayerna till kokzonerna visar pa “0“. | héndelse att en kokzon
bréanns (hdg temperatur), visar displayen “H* istéllet for “0“.
Ljuspunkten som befinner sig nedanfor till hoger om samtliga
displayer till kokzonerna, blinkar under en sekund for att ange att
ditintills har ingen kokzon valts.

Efter pasattningen kvarstar Touch Control aktiverat under
20 sekunder. Om ingen kokzon eller Timer véljs under den tiden,
atervinder Touchkontrollsystemet till Standby (vantidge). Touch
Control sétts pa endast genom att trycka pd ON/OFF-kontrollen.

| hdndelse man trycker pa ON/OFF samtidigt som pa andra
kontroller, erhélls ingen effekt och Touch Control kvarstar i Standby.
0m sékerhetsmekanismen for barn &r aktiverad uner pasattningen,
visar displayen till alla kokzonerna “L“ (Last). Om kokzonerna &r
mycket heta, kommer displayen att visa véxelvis “L“ och “H* (Het).
Touch Control kan sténgas av nér som helst med ON/OFF-kontrollen.
Detta géller &ven nér kontrollknappen har blockerats med hjélp av
sakerhetsmekanismen for barn.

ON/OFF-kontrollen har alltid prioritet vid avstédngningsfunktionen.

Automatisk avstangning

Nér Touch Control-systemet &r aktiverat, stdngs det av automatiskt
efter 20 sekunder om ingen funktion véljs. Efter att ha valt en
kokzon, delas tiden for automatisk avstangning upp i 10 sekunder,
efter vilka kokzonen avaktiveras, och ytterligare 10 sekunder, efter
vilka Touch Control-systemet stangs av.

Pasattning/avstangning av en kokzon

Placera kokkérlet pa en lamplig kokzon. Om inget kokkérl utplaceras
kommer systemet inte att aktivera den motsvarande kokzonen och
foljande symbol visas i displayen:

u

Nar Touch Control-panelen &r paslagen kan du vélja kokzon genom
att trycka pa knappen (5) pa respektive kokzon.

Displayen (6) for den kokzon som valts bérjar lysa med ett kraftigare
ljus medan ljusstyrkan pa resten av displayerna minskar. Om
kokzonen & mycket het anges detta genom att displayen véxelvis
visar “H” och “0”.

Tryck pa knappen PLUS (3) eller MINUS (2) for att vélja effektniva.
Kokzonen bérjar vdrmas upp. Nar kokzonen aktiverats kan du vélja
effektniva.

Tryck pa knappen PLUS (3) och hall den nedtryckt.

Effektnivan borjar pa steg 1 och hdjs ett steg var 0,4 sekund. Den
maximala effektnivan ar 9.

0m du véljer effektniva med hjalp av knappen MINUS (2) sa &r den
forsta nivan steg 9 (maxnivan). Om du vill sénka effekten trycker
du pa knappen MINUS (2) och haller den nedtryckt. Effektnivan
sénks ett steg var 0,4 sekund. Den lagsta effektnivan ar 0. Tryck pa
knappen MINUS (2) eller PLUS (3) igen om du vill &ndra effektnivan.
Avstangning av en kokzon

Valj vilken kokzon som ska slas av genom att trycka pa knappen
(5) pé den zonen. Displayen (6) for den kokzon som valts borjar lysa
med ett kraftigare ljus medan ljusstyrkan pa resten av displayerna
minskar. Gor sa har om du vill sl av kokzonen (stélla in den pa “0”):
Om du trycker samtidigt pa knapparna PLUS (3) och MINUS (2) sa
stélls effektnivan in pa 0. Du kan dven anvénda knappen MINUS (2)
for att minska effektnivan till 0.

0m en kokzon &r het (sa att man kan brénna sig) s& vaxlar visningen
pé displayen mellan “H” och “0”.

Avstédngning av en kokzon

Vélj kokzon med hjélp av valfunktionen (PLUS). Indikation av valet
sker genom punkten som visas i displayen till respektive kokzon.
Genom att samtidigt trycka pa funktionerna PLUS och MINUS,
stélls varmenivan pa kokzonen pa 0. Som alternativ kan MINUS-
funktionen anvandas for att sénka varmenivan till 0.

| handelse samtliga kokzoner befinner sig pa varmeniva “0”, blinkar
decimalpunkterna i displayen. Om en kokzon &r het, visas symbolen
“H” istéllet for “0”.



Avstédngning av alla kokzonerna

Genom att trycka pd ON/OFF-funktionen erhalls en omedelbar
avstangning av samtliga kokzoner. | modaliteten Standby, visas dock
symbolen “H* for alla kozoner med restvérme. Alla andra display &r
avaktiverade.

Varmeniva

Kokzonerna har mdjlighet till 9 varmenivaer, vilka anges med
siffrorna “1“ till “9“ i displayen som bestér av sju streck.

Om effektniva 9 véljs for tillagningszonen som finns langst fram
till vanster kommer nivan av sakerhetsskdl att minska négot
efter 30 minuters anvandning. Om mer effekt kravs ska du vélja
snabbvarmaren ("P”).

Forstarkare

Efter att ha valt en kokzon kan boost-funktionen aktiveras genom att
vilja effektniva 9 och dérefter trycka pa PLUS (3)-knappen.

Med denna funktion kan vissa kokzoner erhélla en strémstyrka utover
den nominella (antalet kokzoner med samtidig forstdrkarfunktion
beror pa vilken varmeniva som valts for varje kokzon, vars summa bér
understiga induktionshallens maximala stromstyrka). Om den valda
kokzonen har mdjlighet att aktivera forstarkarfunktionen kommer
motsvarande display att visa symbolen “P”. Om den ftillgdngliga
stromstyrkan inte &r tillrédcklig, kommer vérmenivavisaren till den
kokzon som behdver en reduktion av den automatiska varmenivan
att blinka under 3 sekunder.

Forstéarkarens aktivitetstid &r begrénsad till 5 minuter for att skydda
kokkérlen. Efter forstarkarens automatiska avaktivering, fortsétter
kokzonen att fungera pa varmeniva “9”. Forstérkaren kan éterigen
aktiveras efter att nagra minuter har forflutit.

Skulle kokkérlet avldgsnas fran kokzonen under Forstdrkarens
aktivitetstid, fortsdtter denna funktion och nedrékningen av tiden fill
dess avaktivering fortskrider.

Administrationen av stromstyrkan &r baserad pa principen, att den
sista andringen av varmenivaerna till de olika kokzonerna ar den som
har prioritet framfér de andra. Detta innebar att de varmenivaer som
stéllts in tidigare i de Gvriga zonerna kan minskas automatiskt.

-0m induktionssystemet uppfattar att det behdvs en
varmeminskning i nagon kokzon, kommer displayen till kokzonen
for virmeminskningen att blinka under 3 sekunder, vilket ger tid att
korrigera innan &ndringen &ger rum.

- Skulle denna korrigering av kokzonen &ga rum innan tiden
[6per ut, analyseras distributionen av stromstyrkan pa nytt. Om
varmeminskningen dé inte skulle behdvas, forsvinner blinkningen
och den ursprungliga varmenivan kvarstar i displayen.

- Om fordelningen av strémstyrkan modifieras annu en géng av
anvandaren, kommer ingen automatiskt varmedkning att ske i
kokzonerna som har genomgatt en automatisk varmeminskning.

Restvdrme

Symbolen for restvdrme varnar for att glaskeramikhéllen innehar
en farligt hog temperatur vid en eventuell berdring med kokzonen.
Temperaturen avgérs genom en matematisk modell och vid
detektering av restvérme, anges detta med “H” (Het) i motsvarande
display.

Uppvarmning och avkylning beréknas pa grundval av:

- Den valda vdrmenivan (mellan “0“ och “9)

- Aktiveringstiden

Efter att sténgt av kokzonen visar motsvarande display symbolen “H”
anda tills temperaturen i zonen har sénkts till under kritisk niva (<
60°C), enligt den matematiska modellen.

Automatisk avstdngning (begrénsning av funktionstid)
Beroende pa vald varmenivd, stdngs kokzonen av efter en viss
foutbestdmd tid om ingen ny operation inleds.

Varje operation som sker pa en kokzon (genom touchkontrollerna
PLUS och MINUS gor att den maximala operationstiden aterstalls till
dess ursprungsvarde.

Skydd i handelse av ofrivillig pasattning

-0m den elektroniska kontrollen erfar ett fortsatt tryck pa en
touchkontroll under ungefér 10 sekunder, stangs den av automatiskt.
Kontrollsystemet avger en ljudsignal under 10 sekunder for att
avisera anvéandaren om att sensorerna har detekterat narvaron av
ett “foremal”. Displayen visar felkoden “ E R 0 3 , vilken kvarstar
tills den elektroniska kontrollen aviserar om felet. Om kokzonen &r
mycket het, anges detta med symbolen “H* i displayen, véxelvis
med felsignalen.

-0m ingen kokzon aktiveras under péfdljande 20 sekunder efter
pasattningen av Touch Control, atervénder kontrollen till Standby-
lage.

- Nér kontrollsystemet mérker att ON/OFF-funktionen aktiverats,
har denna prioritet framfor alla andra funktioner i syftet att Touch
Control ska kunna avstangas i vilket dgonblick som helst, aven i fall
av flerfaldiga eller ihdllande tryck pa touchkontrollerna.

-1 Standby-lage ger ett ihallande tryck pa nagon av touchkontrollerna
ingen effekt. | samtliga fall géller, att for att &ter aktivera det
elektroniska kontrollsystemet bor detta ha detekterat att ingen
touchkontroll & markerad.

Blockering av touchkontrollerna (sdkerhetsmekanism for barn)

() Sékerhetsmekanism for barn:

Blockering av touchkontrollerna:

For att aktivera sakerhetsmekanismen for barn efter paséttning av
touchkontrollen, bor man trycka samtidigt p& valfunktionen pa den
hdgra nederdelen och MINUS-knappen, och darefter trycka pa nytt
pé valfunktionen pa den hogra nederdelen. Displayen kommer att
visa symbolen “L” for LAST (sikerhetsmekanismen for barn mot
ofrivillig pasattning). Om kokzonen ar mycket het, visas “L” och “H”
véxelvis.

Denna operation bor dga rum inom de péaféljande 10 sekunderna.
Ingen annan funktion bor tryckas pa forutom de som angivits; i
motsatt fall avbryts sekvensen och induktionshéllen blockeras inte.
Det elektroniska kontrollsystemet fortsétter i blockerat tillstand tills
det avblockeras av anvéndaren, till och med om systemet sténgts
av och satts pa under tiden. Inte ens en nyaktivering av Touch
Control-systemet (t.ex. efter ett spanningsfall) kommer att avbryta
blockeringen av touchkontrollerna.

Tillféllig avblockering vid matlagning:

For att avblockera kontrollsystemet, tryck samtidigt pa touchkontrollen
for val av kokzon i hogra nederdelen och MINUS-funktionen. Symbolen
“L« (LAST) forsvinner fran displayen och i samtliga kokzoner syns “0¢
med en blinkande punkt. Om en kokzon &r het, upptréder symbolen “H”
istallet for “0”. Nar touchkontrollen sténgts av, ar sékerhetsmekanismen
for barn ater aktiverad.

Definitiv avblockering:

Efter att ha satt pa Touch Control, kan sékerhetsmekanismen for
barn avaktiveras vid behov. Till detta bor man trycka samtidigt
pa touchkontrollen for val av kokzon i hdgra nederdelen och
MINUS-knappen, och darefter enbart pa MINUS-knappen. Om alla
operationer utfors i namnd ordning och inom 10 sekunder, kommer
blockeringen av touchkontrollerna att upphévas och Touch Control-
systemet att stangas av. Utfors detta inte korrekt, kommer sekvensen
att uppfattas som ofullbordad, touchkontrollen kvarstar blockerad
och slécks efter 20 sekunder.

Nar man anyo sétter p& Touch Control-systemet med ON/OFF-
funktionen, kommer alla displayer att visa “0”, decimalpunkterna
kommer att blinka och Touch Control ar klar for att inleda
matlagningen. Om en kokzon ar sd pass het att man kan brénna sig
pé den visas “0” och “H” vaxelvis.

Ljudsignal (surrande)
Vid anvandningen anges foljande operationer med en surrandel
judsignal:



- Normaltryck pa touchkontrollerna: kort ljudsignal.
- Inéllande tryck pé touchkontrollerna under mer &n 10 sekunder:
lang, intermittent ljudsignal.

Timern (tidstromstéllare)

Funktionen Timern kan anvandas pa tva sétt:

- Autonom eller sjélvstandig Timer, mellan 1 och 99 minuter: avger
liudsignal som anger att tidsperioden har nétt sitt slut. Denna
funktion &r tillganglig endast medan induktionshéllen inte &r under
anvéndning.

- Timer for kokzoner, mellan 1 och 99 minuter: avger ljudsignal som
anger att den installda tidsperioden natt sitt slut; de fyra kokzonerna
kan programmeras individuellt.

Autonom Timer:

- Om kontrollen ar PA och ingen kokzon &r vald kan fristaende-timern
anvdndas genom att trycka pa MINUS (2) och PLUS (3) knapparna
samtidigt.

- Andringar av tidsvarde (0 — 99 min) kan utféras med 6kningar av
en minut genom valfri PLUS-knapp, fran 0 till 99, och med MINUS-
knappen, fran 99 till 0.

- Genom ett ihallande tryck pa PLUS-knappen eller MINUS-knappen,
erhalls en dynamisk dkning av variationshastigheten tills maxvérdet
uppnas, utan ljudsignaler.

- Slépper man PLUS- eller MINUS-knappen, kommer hastigheten for
okning (eller minskning) av tidsvérdet att starta pa nytt fran det
inledande vérdet.

- Programmeringen av Timern kan utforas savdl genom ett
ihdllande tryck pad touchkontrollerna PLUS och MINUS,
som genom sma intermittenta tryck (med ljudsignal).
Nar Timern har programmerats borjar nedrékningen. N&r
tidsperioden nétt sitt slut anges detta med en ljudsignal och att
displayen till Timernn blinkar.

Ljudsignalen upphér

- Automatiskt efter 2 minuter.

- Genom tryck pa valfri touchkontroll.
Displayen slutar att blinka och sldcks.

Sténga av / modifiera Timern

- Timern kan modifieras elle sténgas av i vilket 6gonblick som helst
genom att trycka pa MINUS (2) och PLUS (3) knapparna samtidigt
(med ljudsignal). Timern stangs av genom att sétta tiden pa “0” med
hjélp av MINUS-kontrollen.

Timern kvarstar under 6 sekunder pa “0” och dérefter sténgs den av.

-Nar Touch Control-systemet sétts pad (med ON/OFF-kontrollen),
avaktiveras den autonoma Timern.

Programmering av Timern for kokzoner

Nér Touch Control-systemet ar aktiverat, kan man programmera

Timern individuellt for varje kokzon.

- Genom att vélja en kokzon med kokzonsvalknappen (4) och dérefter
vilja installning och till sist trycka pa MINUS (2) och PLUS (3)
knapparna samtidigt kan timern programmeras att fungera som en
avslagsfunktion for en kokzon.

- Medan timern programmeras blinkar den valda kokzonens pilotljus (6).

- Fullfdljandet av tidsperioden anges med en ljudsignal och siffrorna
“00” upptrader i displayen, medan LJUSPUNKTEN till motsvarande
kokzon bérjar att blinka. Kokzonen sténgs av och symbolen “H”
upptrader om plattan &r het; om inte, syns endast ett streck i
displayen.

Ljudsignalen avbryts och blinkandet i displayen
- Automatiskt efter 2 minuter.

- Genom att aktivera en touchkontroll.
Displayen till Timern slacks.

- Basfunktionerna foljer i princip de som beskrivs for den autonoma
Timern.

Kokkarl (Fig. 3)

-0m man ndrmar en magnet till ett kokkérls botten och den
attraheras, kan kokkérlet anses lampligt for kokning genom
induktion.

- Foredra kokkarl som deklareras ldmpliga for induktionshéll.

- Foredra kokkarl med en plan och tjock botten.

- Ett kokkérl med lika diameter som kokzonen utnyttjar maximalt den
maximala stromstyrkan.

- Ett mindre kokkarl reducerar stromstyrkan men orsakar ingen
spridning av energin. Det &r dock inte radligt att anvanda pannor
med mindre diameter &n 10 cm.

- Rostfria kokkarl med botten i flera lager eller ferritiskt rostfritt
stal kan godtagas, om det star pa botten att de &r gjorda for
induktionsplattor.

- Vid matlagning i kérl av gjutjarn, &r det battre om undersidan &r
emaljerad for att undvika repor pa glaskeramikhéllen.

- Foljande kokkérl ar inte ldmpliga: glas, keramik, lergods,
aluminiumkarl, koppar eller omagnetiskt rostfritt stal (austenitiskt).

Underhall (Fig. 4)

Rester av aluminiumfolie, matrester, fettstank, socker elle starkt
sockerhaltiga livsmedel bor avldgsnas omedelbart fran kokplattan
med en glasskrapa for att undvika skada pa glasytan. Rengor
darefter med en ldmplig produkt och hushallspapper, skolj med
vatten och torka med en ren handduk. Anvdnd aldrig fratande
svampar eller stalull; undvik likasa kontakten med kemiskt fratande
rengdringsmedel eller flackborttagningsmedel.

Anvisningar for installatéren

Installation

Foljande anvisningar ar riktade till installatoren som végledning
vid installation, justering och underhdll enligt géllande lagar och
forordningar. Samtliga ingrepp bér gdras med apparaten urkopplad.

Placering (Fig. 5)

Apparaten &r utformad for att passas in i en plan arbetsbank som

bilden visar.

Stryk hela perimetern med forseglingsprodukten som ingér i

leveransen.

Det ar inte tillrdligt att gora installationen dver en ugn; i sédant fall

kontrollera foljande:

- att ugnen har ett effektivt avkylningssystem

-att pa inget villkor varmluft passerar fran ugnen upp till
glaskeramikhéllen.

- forbered luftpassager som visas pa bilden.

Elektrisk anslutning (Fig. 6)

Elektrisk anslutning (Fig. 6)

Innan den elektriska anslutningen gors, kontrollera att:

- installationsforhallandena ar anpassade till anvisningarna som
finns pa plattan for tekniska uppgifter pa undersidan av kokhéllen;

- installationen har en effektiv jordad kontakt enligt géllande lagar
och férordningar. En jordad kontakt ar obligatorisk enligt lag.

| handelse apparaten inte har sladd och/eller kontakt, anvand

material som lampar sig for strémmen som anges pa plattan och

for arbetstemperaturen. Temperaturen av sladden bor inte vid ndgon

punkt dverstiga 50°C dver rumstemperaturen.

Utrustningen ar forberedd for enfas, tvafas och trefas anslutning och

levereras som standard med enfaskabel.

Vid modifiering av typen av seriell anslutning méste det tas hansyn till

att byta ut den medftljande kabeln av specialiserad teknisk personal.



DENNE KOKETOPPEN MA KUN
BENYTTES TIL TILBEREDNING AV
MAT INNEN HUSHOLDNINGER.
FABRIKANTEN FRASIER SEG
ETHVERT ANSVAR FOR MULIGE
SKADER SOm PAFORES
GJENSTANDER ELLER PERSONER
SOM FOLGE AV EN UKORREKT
INSTALLASJON ELLER UTILBORLIG,
FEILAKTIG ELLER MENINGSLOS
BRUK.

Fabrikanten garanterer at dette produkiet
oppfyller alle de grunnleggende kravene
som regulerer elekirisk lavirykksmateriell og
elektromagnetisk kompatibilitet i samsvar med
henholdsvis direktiv 2014/35/EU og direktiv
2014/30/EU.

VIKTIG FOR SIKKERHETEN

- Gjenstander som kan magnetiseres, for
eksempel kredittkort, plater, kalkulatorer o.l.,
mé holdes i god avstand fra kokesonene sé
lenge kokingen varer.

- Legg aldri aluminiumsfolie eller produkter
som er innpakket i aluminiumsfolie direkte
pa koketoppen.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer
og lokk ma ikke plasseres pa koketoppen, da
disse lett kan bli varme.

- Under tilberedning i klebefrie panner, uten
smakstilsetning, ma  oppvarmingstiden
begrenses til ett eller to minutter.

-Ved koking eller steking av mat som har
tendens til & sette seg fast i bunnen, bgr man
starte pa laveste koketrinn og deretter gke
varmen litt etter litt og r@re rundt i maten med
jevne mellomrom.

- Etter avsluttet koking, m& den respektive
kokesonens effekttrinn settes pa "0”. Stol
ikke pé kjelegjenkjennelsesfunksjonen.

- Hvis det oppstar sprekker pa koketoppens

overflate, m& man umiddelbart sld av
strammen til apparatet for & unngd mulige
elektriske stgt.

-Ved rengjaring av koketoppen mé det ikke
brukes dampbaserte produkter.

- Apparatet og dets tilgjengelige deler kan bli
varme under bruk.

- Unnga & bergre varmeelementene.

- Barn under 8 &r ma holdes pé avstand med
mindre de er under konstant tilsyn.

- Dette apparatet kan brukes av barn over 8 &r
eller personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet eller mangel pé
erfaring dersom de fér tilsyn eller tilstrekkelig
oppleering i bruken av apparatet og forstdr
farene bruken medfgrer. Barn ma ikke leke
med apparatet. Rengjering og vedlikehold ma
ikke utfgres av barn uten tilsyn.

- Det kan veere farlig & koke med fett eller olje
uten & veere tilstede, da det kan oppsté brann.
Forspk ALDRI a slukke en brann med vann.
Koble fra apparatet og dekke til flammene, for
eksempel med et lokk eller en duk.

- Kokeprosessen ma veere under oppsyn. En
kort sikt kokeprosessen har til & bli overvaket
kontinuerlig.

- en uovervaket matlaging med fett eller olje
kan veere farlig og kan forarsake brann.

- Brannfare: ikke oppbevar elementer pa
kokeflatene.

- Bruk kun beskyttelse for koketoppen som er
konstruert av koketoppens fabrikant eller som
indikeres som anvendelige av fabrikanten i
bruksanvisningen eller beskyttelse som er en
del av apparatet. Bruk av feilaktig beskyttelse
kan fare til uhell.

Koble til en bryter med kontaktseparasjon i alle
poler i den lukkede kretsen for avkopling fra
stremforsyningsnettet. Dette gir full avkopling
ved overspenning kategori lll, i henhold til fors-
kriftene for installering.

Stikkontakten eller den flerpolete bryteren mé
plasseres slik at de lett kan nas nar apparatet



er montert.

Dette apparatet skal ikke brukes med en
utvendig timer eller et fjernkontrollsystem.
Fabrikanten frasier seg ethvert ansvar for ska-
der som skulle pafares som falge av ikke-over-
holdelse av ovenstaende instrukser og genere-
Ile regler for forebyggelse av ulykker.

Hvis stremledningen er skadet, ma den skif-
tes ut av produsenten, dennes ettersalgsser-
vice eller lignende kvalifisert personell for &
unnga fare.

Hvis stromledningen skulle bli
skadet, ma den byttes ut for 48 unnga
faresituasjoner. Henvend deg til
fabrikanten, et serviceverksted eller
en autorisert installator.

INDUKSJONSPRINSIPPET (Fig. 1)
Induksjonsprinsippet er basert pa et kokekars elektromagnetiske
egenskaper.

Inne i koketoppen finnes det en elektronisk krets som kontrollerer og
gir energi til en elektrisk spole (induksjon) som skaper et magnetisk
felt.

Varmen overfgres direkte fra kjelen/stekepannen til maten.

Slik skjer koking med induksjon:

- Minimalt varmetap (maks. effektivitet).

- Nér kjelen fiernes (eller ganske enkelt lgftes bort), blir koketoppen
raskt avkjolt.

- Det elektroniske systemet gir
finregulering.

(Fig. 1)

1 Kokekar

2 Induksjonsstrgm

3 Magnetisk felt

4 Induktor

5 Elektronisk krets

6 Strgmforsyning
Brukerinstrukser (fig. 2)

1 PA/AV

2 Minus -

3 Plus +

4 Kokeflate

5 Display for styrkeinnstilling

6 Lys for valgt flate

7 Barnesikring

8 Tidsur

Installasjon

Alle elektriske koblinger mé foretas av kvalifisert fagpersonell i
henhold til gjeldende forskrifter.

For mer spesifikke instrukser, se avsnittet “Instrukser til
installatgren”.

Pa-/avslding av koketoppen (touchkontroll)

Touchkontrollen begynner a fungere ett sekund etter at koketoppen
er koblet il nettet.

maksimal fleksibilitet og

Etter en reset vil alle displayene og lysdiodene blinke i ett sekund, og
deretter slokne. Touchkontrollen vil bli stdende i stand-by.

Trykk AV/PA (1)-knappen for & sla pa bergringskontrollen.
Displayene for kokesonene vil vise “0“. Dersom en kokesone har
restvarme (dvs. at den er meget varm og kan forarsake forbrenning),
vil displayet vise "H” i stedet for "0”. Dioden som star nederst til
heyre pa alle kokesonedisplayene, vil begynne & blinke med ett
sekunds mellomrom for & varsle om at det enna ikke er blitt valgt
noen kokesone.

Etter péslaing av koketoppen vil touchkontrollen veere aktivert i 20
sekunder. Hvis det ikke velges noen kokesone eller timerfunksjon, vil
touchkontrollen automatisk bli satt tilbake til standby.
Touchkontrollen aktiveres ved & trykke pa ON/OFF-tasten.

Trykker man pa ON/OFF-tasten samtidig med andre taster, felger
det ingen funksjonsaktivering, og touchkontrollen vil bli stiende
i standby. Hvis barnesikringen er aktivert, vil displayene for alle
kokesonene vise “L” (locked/last). Dersom kokesonene har
restvarme, vil displayene vekselvis vise "L” og "H” (hot/varm).
Koketoppen kan slas av med ON/OFF-tasten til enhver tid, ogsé nar
barnesikringen er aktivert.

ON/OFF-tasten har alltid prioritet over andre funksjoner ved avslding
av koketoppens betjeningsfelt.

Automatisk avslaing

Touchkontrollen vil automatisk utkobles 20 sekunder etter at
koketoppen er slatt pa hvis det ikke er blitt valgt noen kokesone
i lgpet av denne tiden. Hvis det velges en kokesone, men ikke
et effekttrinn, vil kokesonen slas av etter 10 sekunder, og
touchkontrollen deaktiveres ytterligere 10 sekunder senere.

Pa-/avslaing av en kokesone

Sett kjelen pa valgte kokesone. Hvis det ikke star noen kjele eller en
kjele med for liten diameter, vil kokesonen ikke aktiveres, og display
vil vise dette symbolet:

u

Velg onsket kokesone ved a trykke pa tasten pa den respektive
sonen (5) med aktivert touchkontroll.

Displayet (6) for valgt plate lyser opp, mens displayene for de andre
kokeplatene slukkes. Hvis platen er meget varm, vises en “H” og
en “0” vekselvis.

Ved a trykke Pluss-tasten (3) eller Minus-tasten (2) er det mulig &
velge effekttrinn og platen vil bli varm.

Nar du har valgt kokeplate, kan du velge effekttrinn ved & trykke
pluss-tasten (3). Varmeeffekten starter pa 1 og oker med et trinn
hvert 0,4 sekund. Nar du nér trinn 9, er det ikke mulig & ke effekten
ytterligere.

Hvis effekttrinnet velges ved hjelp av minustasten (2), starter det
pa 9 (maks. niva). Ved & holde tasten nede reduseres effekttrinnet
med et trinn hvert 0,4 sekund. Na&r du nér trinn 0, er det ikke mulig
a redusere effekten ytterligere. Bare hvis du trykker minustasten (2)
eller plusstasten (3) pa nytt, er det mulig & endre effekttrinnet igjen.

Slik slér du av en kokeplate

Velg platen som du @nsker ved hjelp av respektiv tast (5). Displayet (6)
for valgt plate lyser opp, mens displayene for de andre kokeplatene
slukkes. Hvis du trykker pluss- (3) og minus (2) samtidig, stilles
effektnivaet inn pa 0. Du kan alternativt bruke minustasten (2) for &
redusere effekttrinnet til 0.

Hvis en kokeplate er meget varm, vises en “H” og en “0” vekselvis.

Avslaing av alle kokesonene

Trykk p& ON/OFF-tasten, og alle kokesonene vil automatisk utkobles.
Display for kokesonene som har restvarme, vil vise "H”. Resten av
displayene vil veere slukket.



Effekttrinn

Hver kokesone har 9 effekitrinn (fra ”1” til 9”).

| kokesonen som er plassert foran pa venstre side, senkes
strgmnivaet noe av sikkerhetsgrunner etter 30 minutter nar
strgmniva 9 er valgt. Hvis du krever mer strm, velger du nivagkeren
(“P").

Booster-funksjon

Nar du har valgt kokeflate kan boost-funksjonen settes igang
ved at du velger styrke 9 og trykker PLUS (3)-knappen. Booster-
funksjonen gir ekstra rask oppvarming av visse kokesoner ved at
de tilfores en storre effekt enn den nominelle. Antall kokesoner
booster-funksjonen kan aktiveres for samtidig, vil avhenge av valgt
effekttrinn pa hver kokesone; dette ma ikke overstige koketoppens
maksimale varmeeffekt. Hvis den valgte kokesonen har kapasitet
nok til & aktivere booster-funksjonen, vil display vise symbolet *P”.
Hvis kokesonen ikke har tilstrekkelig disponibel effekt, vil kokesones
effektindikator blinke i 3 sekunder for & angi at effekttrinnet ma
reduseres.

Booster-funksjonen har en tidsbegrensning pa 5 minutter for a
beskytte kokekarene. Etter automatisk deaktivering av booster-
funksjonen, vil kokesonen fortsette a virke pa effektniva “9”.
Booster-funksjonen kan reaktiveres etter noen fa minutter.

Selv om kokekaret lgftes bort fra kokesonen mens booster-
funsjonen er aktiv, vil funksjonen opprettholdes helt til 10 minutters-
perioden er utlgpt.

Effektstyringen er basert pa prinsippet om at siste effektinnstilling
pé en kokesone har prioritet. Dette betyr at tidligere stilte effekttrinn
for resten av kokesonene reduseres automatisk hvis ngdvendig.

- Dersom varmeeffekten pa en kokesone méa reduseres, vil denne
kokesonens indikator blinke i 3 sekunder for effektreduksjonen
skjer.

- Hvis det velges et annet effekttrinn for kokesonen for varmeeffekten
reduseres (dvs. for de 3 sekundene er gatt), vil det skje en ny
fordeling av varmeeffekten pa de ulike kokesonene. Skulle da
ingen effektreduksjon vaere ngdvendig, vil blinkingen opphere, og
opprinnelig varmeeffekt vises pa respektiv kokesones indikator.

- Hvis effektfordelingen endres igjen, vil det ikke skje noen
automatisk effektgkning p& kokesoner med tidligere redusert
koketrinn.

Restvarmeindikator

Restvarmeindikatoren varsler bruker om at temperaturen pa
kokesonens keramiske glassflate er meget hgy og vil kunne
forarsake brannsar ved bergring. Temperaturen beregnes ut ifra en
matematisk modell, og i henhold til denne angis restvarmen med
“H” pa det respektive syvsegment-displayet.

Oppvarmingen og avkjglingen beregnes pa grunnlag av:

- Valgt effektniva (mellom “0” og “9”).

- Aktiveringsperiode.

Etter at kokesonen er slatt av, vil display vise “H” helt til kokesonens
temperatur har sunket under < 60°C.

Automatisk OFF-funksjon (begrenset driftstid)

Dette er en sikkerhetsfunksjon. Driftstiden avhenger av innstilt
varmeeffekt. Hver kokesone vil automatisk bli slatt av etter en
forhdndsprogrammert tid hvis det ikke stilles et nytt effekttrinn for
denne tiden Igper ut. Enhver effektinnstilling pa en kokesone (med
pluss- og minus-tastene) vil gjenopprette maksimal koketid og farst
valgte effektniva.

Sikring mot utilsiktet paslaing

- Hvis en tast trykkes uavbrutt i mer enn 10 sekunder, vil koketoppen
automatisk kobles ut. Touchkontrollen vil avgi et akustisk signal i
10 sekunder for & gjgre bruker oppmerksom pa at en eller annen

gjenstand er kommet i kontakt med betjeningstastene. Display vil
vise feilkoden "E R 0 3”. Hvis kokesonen har restvarme, vil "H” og
feilkoden vekselvis vises pa display.

- Hvis det ikke aktiveres noen kokesone innen 20 sekunder etter at
koketoppen er slatt pa, vil touchkontrollen g tilbake til standby-
modus.

- ON/OFF-tasten har prioritet over de andre tastene. Dette betyr at
koketoppen kan slas av pa ethvert tidspunkt.

- P& standby-modus vil en kontinuerlig tastetrykking ikke utlose noe
signal. Touchkontrollen kan imidlertid kun reaktiveres etter at det
er pavist at ingen av tastene holdes nedtrykt.

Tastesperre (barnesikring)

() Barnesikring:

Tastesperre:

Barnesikringen aktiveres ved a trykke samtidig pa tasten for hoyre
kokesone nede og minus-tasten, og én gang til pa tasten for hoyre
kokesone nede. Koketoppen vil blokkeres, og pa display vil det
vises en “L” for LOCKED (barnesikring mot utilsiktet paslaing). Hvis
kokesonen har restvarme, vil “L” og “H” vises vekselvis pa display.
Dette mé gjores i lgpet av 10 sekunder, og i mellomtiden mé det
ikke aktiveres noen annen tast, for & unngé sekvensavbrytelse og
avblokkering av betjeningspanelet.

Betjeningspanelet vil vaere sperret helt til det avblokkeres av bruker.

Avblokkering av tastene for koking:

Touchkontrollen avblokkeres ved & trykke samtidig pa tasten for
heyre kokesone nede, og minus-tasten. “L”-symbolet (LOCKED/
last) vil forsvinne og "0” vil blinke pa alle kokesonenes display.
Hvis en kokesone har restvarme, vil det vises "H” i stedet for ”0”.
Hvis man trykker OFF-tasten for utkobling av touchkontrollen, vil
barnesikringen aktiveres igjen.

Annullering tastelasen:

For & deaktivere barnesikringen ma koketoppen vaere slatt pa. Trykk
samtidig pa tasten for hoyre kokesone nede, og minus-tasten, og
deretter minus-tasten alene. Gjgres dette i riktig rekkefglge innen 10
sekunder, vil tastelasfunksjonen annullleres og touchkontrollen utkobles.
Hvis ikke, vil sekvensen bli ansett for ikke fullfart, touchkontrollen forblir
blokkert og slés av etter 20 sekunder.

Nar touchkontrollen slas pa igjen, vil alle displayene vise *0”,
desimalene vil blinke og koketoppen vere klar for koking. Hvis en
kokeplate er meget varm, vises “0” og “H” vekselvis pa displayet.

Lydsignal (summer)

Touchkontrollen vil avgi et lydsignal:

- Ved et enkelt trykk pa tastene: kort summelyd.

-Ved kontinuerlig trykk pa tastene i mer enn 10 sekunder: lang
intermitterende summelyd.

Timer-funksjon

Timer-funksjonen kan brukes pa to méater:

- Som selvstendig timer (minuttur), fra 1 til 99 minutter: et lydsignal
angir slutten pa perioden. Denne funksjonen er kun tilgjengelig nar
koketoppen ikke er i bruk, dvs. det foretas ingen koking.

- Som timer-funksjon for hver kokesone med innstilling av driftstiden
mellom 1 og 99 minutter: et lydsignal angir slutten pa koketiden. De
fire kokesonene kan programmeres hver for seg.

Timer brukt som minuttur:

- 0m lasen er PA og ingen kokeflate er valgt, kan den selvstendige
timeren brukes ved a trykke MINUS (2) og PLUS (3)-knappene
samtidig.

- Tiden kan innstilles mellom 0 og 99 minutter. Denne innstillingen kan
endres i intervaller pa 1 minutt ved a trykke pa pluss- eller minus-
tasten. Hvis man trykker pa pluss-tasten, starter nedtellingen pa 0.
Trykker man pa minus-tasten, starter nedtellingen pa 99.



- Kontinuerlig nedtrykking av pluss- eller minus-tasten vil gi en
dynamisk gkning av reguleringshastigheten til maks. verdi er nadd,
uten noe lydsignal.

- Hvis pluss- eller minus-tasten slippes i mellomtiden, vil
reguleringshastigheten starte pa nytt igien fra og med
apningsverdien.

- Reguleringen kan foretas med kontinerlig trykk p& pluss-og minus-
tastene, eller med enkle trykk (med lydsignal). Etter at timeren er
programmert, starter nedtelleingen. Nar innstilt tid er utlgpt, vil det
hares et lydsignal, og timerens display begynner & blinke.

Lydsignalet oppherer:

- Automatisk etter 2 minutter.

- Ved & trykke pa en vilkrlig tast.
Display slutter & blinke, og slokner.

Avslaing / justering av timeren

- Timeren kan justeres eller slds av til enhver tid ved a trykke MINUS
(2)- og PLUS (3)-knappene samtidig (med lydsignal). Timeren slas
av ved enten & stille tiden tilbake til “0” med minus-tasten eller ved
a trykke timer- og minus-tastene samtidig, hvilket vil stille timeren
direkte pa "0”.

Timeren vil bli stéende pa ”0” i 6 sekunder, deretter slokner den.

-Nér koketoppen slas pa (ved trykk pa ON/OFF-tasten), slas
timerens minutturfunksjon av.

Programmering av timer-funksjon for kokesonene
Nar koketoppen er slatt pa, kan det programmeres en timer for hver
kokesone.

-Ved a velge en kokeflate med flatevalgknappen (4), og deretter
velge innstilling og sé trykke MINUS (2)- og PLUS (3)-knappene
samtidig, kan timeren programmeres som en av-funksjon for en
kokeflate.

- Nar timeren programmeres blinker pilotlyset (6) for den valgte
kokeflaten.

- Utlopt koketid varsles med et lydsignal og “00” pa display, mens
lysdioden til den kokesonen timer-funksjonen er innstilt for, vil
begynne & blinke. Kokesonen vil slés av. Har kokesonen restvarme,
vil restvarmeindikatoren vise "H”, hvis ikke, vil det pa display vises
en strek.

Lydsignalet og blinkingen pé display vil avbrytes:
- Automatisk etter 2 minutter.

- Ved et vilkérlig tastetrykk.

Timerens display vil slukkes.

- Grunnfunksjonene er de samme som gjelder nar timeren har
minuttur-funksjon.

Kokekar (Fig. 3)

- Fgr en magnet til bunnen av kokekaret for & kontrollere om det har
magnetisk bunn. Blir magneten tiltrukket, kan kokekaret brukes
pa induksjonstoppen.

- Bruk fortrinnsvis kokekar som du vet er egnet til induksjonskoking.

- Bruk kokekar med plan og tykk bunn.

- Det er viktig at kokekaret har samme diameter som kokeplaten for
a fa full utnyttelse av energien.

- Ved bruk av for sma kokekar oppstar det varmetap. Det anbefales
a bruke kokekar og panner som har en diameter pa minst 10 cm.
- Man kan bruke kokekar laget av rustfritt eller ferrittisk stal med
dobbel bunn hvis det er angitt at de er egnet til induksjonskoking.
-Bruker man kokekar av stgpejern, ber bunnen helst
ha et emaljebelegg for & unngé at det lages striper pa

glasskeramikktoppen.

- Det anbefales a ikke bruke kokekar av glass, keramkk, brent leire,
aluminium, kobber eller ikke-magnetisk (austenisk) stél.

Vedlikehold (Fig. 4)

Rester av aluminiumsfolie, matrester, fettstenk, sukker og veldig
sukkerholdige matvarer ma gyeblikkelig fiernes fra kokeflaten med
en spesiell glasskrape for & unnga skader pa koketoppen.

Rengjor deretter kokeflaten med kjokkenpapir og et spesielt
rengjeringsmiddel for glasskeramiske platetopper, skyll og terk
over med en tarr og ren klut. Bruk aldri stalull eller svamper med
smergelside. Man mé ogsa unnga bruk av aggressive kjemiske
rengjeringsmidler og flekkfjernere.

Instrukser til installateren

Installasjon

Disse instruksene er til veiledning for installatgren ved montering,
justering og vedlikehold av induksjonstoppen. Alt installasjonsarbeid
skal utfares etter gjeldende lovgivning og forskrifter. Husk a avbryte
stremforsyningen for det foretas inngrep pa apparatet.

Montering (Fig. 5)

Apparatet skal monteres i en benkeplate slik det er vist pa figuren.
Monter vedlagte tegningslist rundt hele koketoppens omkrets.

Det anbefales & ikke installere koketoppen over en ovn.

Er det ingen annen utvei, ma man vare obs pa felgende:

- Ovnen mé ha et effektivt avkjglingssystem.

- Det mé ikke stromme varm damp fra ovnen opp mot koketoppen.
- Serg for luftinntak slik det er vist pa figuren.

Elektrisk kobling (Fig. 6)

For tilkoblingen ma man kontrollere at:

- Spenningen som er oppgitt pd merkeplaten svarer il
nettspenningen. Merkeplaten er plassert p& undersiden av
koketoppen.

- At installasjonen har en forskriftsmessig jordingskontakt. [fglge lov
er jording obligatorisk.

Hvis apparatet leveres uten ledning og/eller stikkontakt, ma det

brukes material som kan tale bade den spenningen som er angitt

péa merkeplaten og de aktuelle arbeids-temperaturene. Ledningen
ma ikke under noen omstendighet utsettes for romtemperaturer
over 50°C.

Utstyret er forberedt for en-fase, to-fase og tre-fase tilkobling og

leveres som standard med en-fase kabel.

| tilfelle endring av typen seriell tilkobling, ma det tas i betraktning &

fortsette med utskifting av den medfalgende kabelen av spesialisert

teknisk personell.
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TUOTE ON SUUNNITELTU KOTITA-
LOUSKAYTTOON. VALMISTAJA El
OTA VASTUUTA MAHDOLLISISTA
VAARASTA ASENNUKSESTA TAI
ASIATTOMASTA, ~ VIRHEELLISESTA
TAI VAARASTA KAYTOSTA AIHEUTU-
VISTA MATERIAALI- TAI HENKILOVA-
HINGOISTA.

Tillverkaren forklarar harmed att produkten
uppfyller alla vasentliga krav angaende
lagspanningsdirektivet ~ 2014/35/EU  och
om elektromagnetisk. kompatibilitet som
foreskrivs i direktiv 2014/30/EU.

VAROTOIMET

- Liesitason ~ toiminnan  aikana  kaikki
mahdollisesti magnetisoituvat esineet, kuten
luottokortit, levyt, taskulaskimet, jne. tulee
pitaa siitd kaukana.

- Koskaan ei tule sijoittaa alumiinipaperia tai
alumiinipaperiin  kaarittyja ruokatarvikkeita
suoraan liesitasolle.

- Metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita,
lusikoita tai kansia ei saa sijoittaa liesitasolle
niiden kuumenemisen vélttdmiseksi.

- Kun ruokaa valmistetaan astioissa, jossa on
tarttumista estavé pohja ja joihin ei ole vield
lisatty ruoka-aineita, tulee esikuumennus
rajoittaa yhteen tai kahteen minuuttiin.

- Jos valmistetaan ruokaa aineista, jotka
ottavat herkasti kiinni astian pohjaan, tulee
ensin saatad keittoalue vahimmaisteholle ja
lisata sitd sitten vahitellen ja usein sekoittaen.

- Kéyton jalkeen sammuta keittoalue vas-
taavasta painikkeesta (tehoa vahennetdén
nollaan asti) alaka jata sammuttamista keitto-
astian havaintomekanismin hoidettavaksi.

-Jos lieden pinta rikkoutuu, kytke laite
vélittomasti  irti  verkosta mahdollisen
sahkoiskun valttamiseksi.

- Al kéyta lieden puhdistukseen minkaanlaista
hdyrypesuria.

- Laite ja sen suojaamattomat osat voivat
kuumentua kéyton aikana.

- Varo koskemasta kuumiin osiin.

- Alle 8-vuotiaiden lasten on pysyttava kaukana
laitteesta, ellei heitd valvota.

-Yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on
fyysisid, aistillisia tai henkisia puutteita tai
puutteellinen kokemus ja tuntemus, saavat
kayttad tatd laitetta vain silloin, kun heitd
on valvottu tai ohjattu laitteen turvallisessa
kéytossd ja he ymmartavat sen kayttoon
liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivét saa suorittaa kayttdjan
vastuulla olevia puhdistus- ja ylldpitotoimia
ilman valvontaa.

- Rasvalla tai oljyllda kypsentdminen voi olla
vaarallista ilman valvontaa, silla olemassa on
tulipalovaara. ALA KOSKAAN yrita sammuttaa
tulipaloa vedelld, irrota laite sen sijaan
sdhkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi
kannella tai lakanalla

- Keittdminen téytyy tapahtua valvonnan alla.
Lyhytaikainen keittdminen taytyy tapahtua
jatkuvan valvonnan alla!

- Valvomaton keittdminen hellalla jossa on
rasvaa tai Oljya voi olla vaarallista ja johtaa
tulipaloon.

- Tulipalovaara: &la sadilytd mitadn esineitd
keittotasolla.

- Kaytd ainoastaan keittotason valmistajan
suosittelemia tai valmistajan kéyttoohjeissa
méadritettyja asianmukaisia keittotason suojia
fai laitteen mukana toimitettuja keittotason
suojia. Virheellisten suojien kaytto voi johtaa
onnettomuuksiin.

Lisad kiinteisiin  johdotuksiin  mahdollisuus
katkaista verkkovirta ja eristd johdotussadn-
tojen mukaisesti niiden napojen kontak-
tit, joiden avulla virran voi katkaista tdysin,
kun vylijannite on tasolla lll. Pistokkeen tai
moninapaisen katkaisijan tulee olla sopivalla
korkeudella siten, ettd niihin padsee helposti
kasiksi laitteen ollessa asennettuna.



Tata laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavéksi
ulkoisen ajastimen tai etdhallintajarjestelméan
kanssa.

Valmistaja kieltdytyy kaikesta vastuusta ta-
pauksissa, joissa edelld mainittuja ohjeita ja
tavanomaisia vaaratilanteita ehkaisevia kayt-
tonormistoja ei noudateta.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan,
sen huoltopalvelun tai vastaavan pétevyyden
omaavan henkilokunnan on vaihdettava se
vaaran vélttamiseksi.

Jos virtajohto on vahingoittunut, tu-
lee se vaihtaa. Vaihdon tulee olla
valmistajan, valtuutetun teknisen
huoltoliikkeen tai patevan teknisen
asentajan suorittama kaikentyyppis-
ten vaaratilanteiden valttamiseksi.

TOIMINTAPERIAATTEET (Kuva. 1)

Liesitason toiminta perustuu lahes kaikkien keittotarkoituksiin
soveltuvien astioiden sdhkdmagneettisiin ominaisuuksiin.
Sahkopiiri  saatelee magneettikentdn  muodostavan
(induktorin) toimintaa.

Lampo siirtyy itse keittoastiasta siiné olevaan ruokaan.
Keittdminen tapahtuu alla kuvatulla tavalla.

- vdhimmaishajaantuminen (paras mahdollinen kayttotulos)

- keittoastian poistaminen (tai vaikka vain sen nostaminen
irti  keittopinnasta) aiheuttaa jarjestelmdn automaattisen
sulkeutumisen

- elektroninen jarjestelmé sallii mahdollisimman joustavan kéyttn
ja tarkat saadot.

(Kuva. 1)

1 Keittoastia

2 Indusoitu virta

3 Magneettikenttd

4 Induktori

5 Sahkapiiri

6 Virtalahde

Kéyttoohjeet (Kuva. 2)

1 Virtapainike

2 Miinus -

3 Plus +

4 Keittoalue

5 Asetustason naytto

6 Alueen valinnan valot

7 Lapsilukko

8 Ajastin

Asentaminen

Kaikkien asentamiseen liittyvien toimenpiteiden (sdhkokytkentd)
tulee olla voimassaolevien sdanndsten mukaisesti asiantuntevan
henkilon suorittamia.

Katso erityisohjeet asentamista koskevasta osiosta.
Kosketusohjauksen sytytys/sammutus -toiminto

Kun liesitaso on kytketty virtaverkkoon, kosketusohjaus alkaa toimia
noin sekunnin kuluttua kytkennésta.

kaamin

Kun liesitaso on nollattu (reset), kaikki néytét ja LED-ilmaisimet
vilkkuvat noin sekunnin ajan. Tamén jélkeen kaikki néytot ja LED-
iimaisimet sammuvat ja liesitaso jaa odotustilaan (stand-by).

Ota kosketusohjaus kéyttoon painamalla virtapainiketta (1).
Keittoalueiden ndytdissa nakyy luku “0“. Jos jokin keittoalueista on
kuuma (I&mpétila on korkea), néyttdon ilmestyy “H* edellisen “0:n*
tilalle.

Kaikkien keittoalueiden ndyttojen oikeassa alareunassa sijaitseva
piste vilkkuu sekunnin taajuudella ja osoittaa, ettd tdhdn mennessé
mitdan keittoalueista ei ole valittu kéayttoon.

Kaynnistdmisen jdlkeen kosketusohjaus pysyy aktivoituna noin 20
sekunnin ajan. Mikali yhtékaan keittoalueista tai ajastinta ei valita
kéyttoon, liesitaso palautuu automaattisesti odotustilaan.
Kosketusohjaus kdynnistyy ainoastaan virtapainikkeesta painamalla.
Mikéli virtapainiketta painetaan yhtdaikaa muiden painikkeiden
kanssa, liesitaso ei toimi ja kosketusohjaus pysyy odotustilassa. Jos
lapsia varten tarkoitettu turvalukitus on aktivoituna sytytyshetkelld,
kaikissa keittoalueiden naytdissa nakyy kirjain "L (locked/lukittu).
Jos keittoalueet ovat kuumia, ndytdissé nékyy vuoronperdén "L” ja
"H” (hot/kuuma).

Kosketusohjaus voidaan sammuttaa koska tahansa painamalla
virtakosketinta. Tdma voidaan tehdd myds silloin, kun liesitaso on
lukittu lapsille tarkoitetulla turvalukituksella.

Virtakosketin on aina ensiarvoinen liesitasoa sammutettaessa.

Automaattinen sammutus

Kun liesitaso on kéynnistetty, kosketusohjaus sammuu
automaattisesti 20 sekunnin jdlkeen jos laitteelle ei anneta
muita toimintaohjeita. Jos keittoalue on valittu, automaattinen
sammutustoiminto jakautuu 10 sekunnin jaksoihin, jolloin 10
sekunnin kuluttua valittu keittoalue sammuu, ja toisen 10 sekunnin
kuluttua itse liesitaso sammuu.

Keittoalueen sytyttiminen/sammuttaminen

Sijoita kattila valitsemallesi keittoalueelle. Jos kattilaa ei aseteta
liedelle, jarjestelmd ei voi aktivoida valittua aluetta ja néyttdon
iimestyy seuraava merkki:

u

Kun kosketusohjaus on kéynnistetty, keittoalue valitaan painamalla
kyseisen alueen valintandppéintd (5).

Valitun keittoalueen tehotason néyttd (6) palaa kirkkaammin ja
muiden keittoalueiden naytdt himmenevat. Jos kyseinen alue on
kuuma, ndkyy ndytdssa vuoronperddn "H” ja "0”. MIINUS- (3) tai
PLUS- (2) ndppdimia painamalla valitaan haluttu tehotaso ja valittu
keittoalue alkaa kuumentua. Kun haluttu keittoalue on valittu,
sddda haluamasi lampdteho painamalla PLUS-ndppéintd (3). Kun
nappaintd pidetddn painettuna, nousee tehotaso tasosta 1 alkaen
yhdelld yksikolld aina 0,4 sekunnin vélein. Korkein mahdollinen
tehotaso on 9.

Jos tehotaso on valittu k &dyttden MIINUS-néppéintd (2), alkutaso
on silloin 9 (korkein tehotaso). Kun nappaintd pidetddn painettuna,
tehotaso laskee yhden yksikon kerrallaan aina 0,4 sekunnin vélein.
Alhaisin mahdollinen tehotaso on 0. Tehotasoa voi s&étéé uudelleen
painamalla MIINUS- (2) tai PLUS- (3) ndppéimia.

Keittoalueen sammuttaminen

Valitse ~ sammutettava  keittoalue  painamalla  vastaavaa
valintandppéintd (5). Valitun keittoalueen néyttd (6) palaa
kirkkaammin ja muut ndyt6t himmenevét. Kun PLUS- (3) ja MIINUS
—-ndppdimia (2) painetaan yhtaikaa, keittoalueen tehotaso asettuu
nollaan. Vaihtoehtoisesti voi painaa MIINUS-néppainta (2), kunnes
tehotaso laskee nollaan.

Jos jokin keittoalueista on kuuma, ilmestyy ndyttéon vuoronperaén



"H” ja "0".

Kaikkien keittoalueiden sammuttaminen

Kun painat virtakosketinta, voit sammuttaa kaikki keittoalueet
valittoméasti. Jos laite on odotustilassa, tulee nakyviin “H” niilla
alueilla, jotka ovat vield kuumia. Kaikki muut ndytét sammuvat.
Tehotaso

Keittoalueen tehossa on 9 eri tasoa, jotka ilmestyvét ndyttodn merkittyind
numeroilla 1-9 seitseménlohkoisen LED-ilmaisimen avulla.

Kun edessé vasemmalla sijaitsevan keittoalueen tehotasoksi valitaan
9, tehoa lasketaan hieman turvallisuussyistd 30 minuutin kéyton

jélkeen. Jos tarvitset lisda tehoa, valitse tehostin (“P”).

Tehostintoiminto

Kun keittoalue on valittu, tehostintoiminto voidaan ottaa kéytt6on
valitsemalla tehotaso 9 ja painamalla sen jélkeen PLUS-painiketta
(3). Télld toiminnolla tietyilld keittoalueilla voidaan kéyttdd
nimellistehoa suurempaa tehoa (mahdollisten yhtdaikaa toimivien
tehostinalueiden maéara riippuu eri alueille tulevasta tehosta, minka
tulee olla alhaisempi kuin liesitason enimméisteho yhteensd). Jos
valitulla keittoalueella on mahdollista aktivoida tehostintoiminto,
naytdssd tulee ndkyd symboli “P”. Mikéli kéytettdvissd oleva
kokonaistehon maéra ei ole riittdva, sen alueen tehonilmaisin, jolla
tulee automaattista tehotasoa véhentd, vilkkuu 3 sekunnin ajan.
Tehostimen kéyttoaika on rajattu 5 minuuttiin keittoastioiden
suojaamissyistd. Sen jdlkeen kun tehostin on automaattisesti
kytkeytynyt pois paaltd, kyseinen keittoalue jatkaa toimintaansa
tehotasolla "9”. Tehostin voidaan aktivoida uudelleen muutaman
minuutin kuluttua.

Siiné tapauksessa, ettd kattila poistetaan keittoalueelta tehostintoiminnon
ollessa aktivoituna, kyseinen toiminto pysyy edelleen voimassa ja sen
ohjelmoitu sammumisaika kuluu edelleen.

Tehon hallinta perustuu periaatteeseen, jonka mukaan

tehotasossa eri alueilla tehty viimeisin muutos on ensiarvoinen.

Téama tarkoittaa sitd, ettd aikaisemmin valitut tai ohjelmoidut

tehotasot muilla keittoalueilla voivat alentua automaattisesti.

- Jos induktiojérjestelmé havaitsee, ettd tehotasoa tulee alentaa
jollakin keittoalueista, sen alueen ilmaisin, jolla tehotasoa lasketaan,
vilkkuu 3 sekunnin ajan jolloin voidaan suorittaa tarvittavat sdadot
ennen muutoksen tapahtumista.

-Jos valitun alueen sdatdd muutetaan ennen korjausjakson
paattymistd, tehonhallintajdrjestelmd analysoi tehotason jaon
uudelleen. Jos tdssd tilanteessa ei tehon alentamista tarvita,
merkkivalon vilkkuminen lakkaa ja alkuperdinen tehotaso séilyy
vastaavassa ilmaisimessa.

- Jos kayttaja muuttaa tehonjakoa uudelleen, tehotaso ei missaén
tapauksessa nouse automaattisesti sellaisilla alueilla, joissa sitd on
aikaisemmin véahennetty.

Jadnndslammon ilmaisin

limaisin  kertoo kéyttéjélle, ettd keraaminen liesitaso on
edelleen vaarallisen lampdinen eikd keittoalueeseen voi koskea.
Lampétila méadritetddn matemaattisen mallin mukaan ja mikéli
keittoalueella havaitaan jédnndslampod, ilmoitetaan se ndytdssa
seitsemanlohkoisesta merkkivalosta muodostuvalla symbolilla "H”.

Kuumeneminen ja jédhtyminen lasketaan seuraavin perustein:

- Valittu tehotaso (“0“-“9")

- Kaytdsséoloaika.

Sen jalkeen kun keittoalue on sammutettu, vastaavassa naytdssé
nakyy “H” niin kauan, kunnes alueen lampdtila on laskenut kriittisen
tason alapuolelle (< 60°C) matemaattisen laskentamallin mukaan.

Automaattinen sammutustoiminto (kdyttdajan rajoittaminen)
Mikali liesitasolle ei valita mitdan tehotasoon liittyvéd toimintoa,
jokainen keittoalueista sammuu tietyn etukdteen maééritellyn
enimmaisajan kuluttua.

Jokainen keittoalueella suoritettu toimenpide (kayttdmalla ndppaimia
PLUS, MIINUS), nollaa enimmaistoiminta-ajan laskennan kyseiselld
alueella alkuarvoonsa.

Suojamekanismi tahattomissa kédynnistystapauksissa

- Mikéli elektroninen valvontamekanismi havaitsee, ettd tiettyd
néppaintd painetaan jatkuvasti noin 10 sekunnin ajan, se sammuu
automaattisesti. Valvontamekanismi antaa 10 sekuntia kestavén
akustisen virhemerkin ja varoittaa ndin kayttajaa siitd, ettd anturit
ovat havainneet vieraan esineen aiheuttaman paineen. Néyttoihin
iimestyy virhekoodi “ E R 0 3”, joka pysyy nékyvissa niin kauan
kunnes elektroninen valvontamekanismi varoittaa virheesta.
Jos keittoalue on kuuma, ilmestyy néyttdon "H” vuoronperaén
virhemerkin kanssa.

- Siind tapauksessa ettd mitdén keittoalueista ei aktivoida 20
sekunnin aikana kosketusohjauksen sytyttdmisen jélkeen,
valvontamekanismi palauttaa laitteen odotustilaan.

-Kun valvontamekanismi on kéynnissa, ON/OFF —painikkeella on
prioriteetti kaikkiin muihin painikkeisiin nahden. Néin laite voidaan
sammuttaa koska hyvénsd, myds sellaisissa tapauksissa, joissa
néppdimid painetaan yhtaaikaisesti tai pidempéén.

- Laitteen ollessa odotustilassa nappéinten jatkuva painaminen
ei aiheuta minkdénlaista vaikutusta. Joka tapauksessa jos
elektroninen valvontamekanismi halutaan kéynnistad uudelleen,
tulee mekanismin ensin havaita ettei mikadn ndppdimistd ole
painettuna.

Néppdinten lukitseminen (turvalaite lasten varalta)

{ Turvalaite lasten varalta:

Néppdinten lukitseminen:

Lapsia  varten  tarkoitetun  turvalaitteen  aktivoimiseksi
kosketusohjauksen sytyttdmisen jélkeen tulee paina yhtdaikaa
oikeassa alareunassa sijaitsevaa valintapainiketta ja MIINUS-
painiketta, ja sen jdlkeen tulee oikealla alareunassa olevaa
valintapainiketta painaa uudelleen. Néytton ilmestyy merkki “L”,
joka tarkoittaa LOCKED, lukittu (lapsilukko-turvalaite tahatonta
kéynnistysté vastaan). Siind tapauksessa etta jokin keittoalueista on
edelleen kuuma, ilmestyy néyttéon vuoronperdén "L ja "H”.
Lukitustoiminto tulee suorittaa 10 sekunnin kuluessa eikd sen
aikana saa painaa mitddn muita painikkeita kuin edelld mainitut.
Péinvastaisessa tapauksessa Iukitussekvenssi keskeytyy eiké
liesitasoa voida lukita.

Elektroninen valvontamekanismi pysyy lukittuna niin kauan,
kunnes kéyttdjad poistaa lukituksen, silloinkin kun liesitaso on
vélilli sammutettu ja sitten taas sytytetty uudelleen. Néppéinten
turvalukitus pysyy voimassa myos silloin, kun liesitaso nollaantuu
Vélilla (esimerkiksi jénnitteen laskun vuoksi).

Néppéinlukituksen poistaminen lieden kéytt64 varten:
Liesitason lukituksen poistamiseksi paina yhtdaikaa keittoalueen
valintapainiketta, joka sijaitsee oikeassa alareunassa, ja ndppdinta
MIINUS. Symboli “L” (LOCKED/Iukittu) poistuu ndytosté ja kaikkien
keittoalueiden néyttoon ilmestyy "0” ja vilkkuva piste. Siind
tapauksessa ettd jokin keittoalueista on kuuma, tulee ndyttdon
merkki “H” symbolin "0” sijasta. Kun liesitaso sammutetaan,
turvamekanismin lapsilukitus aktivoituu uudelleen.

Néppéinlukituksen poistaminen:

Kun liesitaso on kéynnistetty, voidaan lapsilukitus poistaa
nappdimistd. Tatd varten tulee painaa yhtéaikaisesti keittoalueen
valintapainiketta, joka sijaitsee oikeassa alareunassa, ja nappainta
MIINUS. Tamén jalkeen MIINUS-néppdinté painetaan uudelleen.

Jos kaikki toimenpiteet tehdddn asianmukaisessa jarjestyksessa
10 sekunnin sisalla, néppéinlukitus poistuu ja liesitaso sammuu.
Pdinvastaisessa tapauksessa sekvenssi keskeytyy, liesitaso on
edelleen lukittuna ja sammuu 20 sekunnin kuluttua.

Kun liesitaso sytytetdan uudelleen ON/OFF —ndppéimelld, kaikissa
ndytoissd nakyy "0”, desimaalipisteet vilkkuvat ja liesitaso on
valmiina kayttoon. Jonkin keittoalueen ollessa kuuma ilmestyvat
vastaavan keittoalueen ndyttétn symbolit "H” ja "0” vuoronperaan.

Aanimerkki (summeri)
Kayton aikana danimerkki ilmoittaa seuraavista toimenpiteista:
- Lyhyt danimerkki, kun ndppdimia painetaan normaalisti



- Pitka, toistuva aanimerkki jos ndppdimid painetaan jatkuvasti yli
10 sekunnin ajan.

Ajastintoiminto

Ajastintoimintoa voidaan kayttaé kahdella eri tavalla:

- Itsendinen ajastin 1 — 99 minuuttia: 4animerkki ilmoittaa maaréajan
paattymisestd. Tatd toimintoa voi kdyttda vain silloin, kun liesitaso
ei ole keittokéytossé.

- Keittoaluekohtainen ajastin 1 — 99 minuuttia: &animerkki ilmoittaa
maéréajan paattymisestd. Nelj4 eri keittoaluetta voidaan ohjelmoida
erikseen.

Itsendinen ajastin:

- Jos ohjaus on kéytossé eiké keittoaluetta valita, erillista ajastinta
voi kdyttdd painamalla samanaikaisesti MIINUS- (2) ja PLUS-
painikkeita (3).

- Aikamaaran muutokset (0 — 99 minuuttia) voidaan suorittaa yhden
minuutin lisdyksilld kéyttdmélla mitd tahansa PLUS-néppdintd
arvoilla 0 — 99 seké MIINUS —nappéimelld arvoilla 99 — 0.

- Kun néppéimid PLUS tai MIINUS painetaan jatkuvasti, muutosnopeus
kasvaa asteittain aina enimmadisarvoon saakka, iiman merkki&énia.

-Kun PLUS- (tai MINUS) ndppéintd lakataan painamasta
lisdysnopeus (vahennysnopeus) alkaa uudelleen alusta.

- Ajastimen ohjelmointi voidaan suorittaa sekd painamalla jatkuvasti
PLUS ja MINUS -ndppdimid, ettd Iyhyilla, toisiaan seuraavilla
painalluksilla (merkki&éni).

Sen jdlkeen kun ajastin on ohjelmoitu, alkaa maardaika kulua.

Madrdajan tdyttymisestd ilmoitetaan &animerkilld ja ajastimen

néyton vilkkumisella.

Adnimerkki paéttyy

- automaattisesti 2 minuutin kuluttua

- painamalla mité tahansa painiketta

Néytto lakkaa vilkkumasta ja sammuu sen jalkeen.

Ajastimen sammuttaminen/ajan muuttaminen

- Ajastimen méaéréaikaa voidaan muuttaa tai se voidaan sammuttaa
miné hetkend hyvansé painamalla samanaikaisesti MIINUS- (2) ja
PLUS-painikkeita (3) (ddnimerkki). Ajastin sammuu ja maardaika
asettuu nollaan painamalla MIINUS-néppainta.

Ajastin pysyy “0”-tilassa 6 sekunnin ajan, jonka jélkeen se sammuu.

-Kun liesitaso sytytetddn (painamalla virtapainiketta), itsendinen
ajastin sammuu.

Ajastimen ohjelmointi eri keittoalueille
Sytytettéesséd kosketusohjaus voidaan eri Keittoalueille ohjelmoida
erillinen ajastin.

- Ajastimen voi ohjelmoida keittoalueen sammutustoiminnoksi
valitsemalla keittoalueen sen valintapainikkeella (4), asettamalla
asetuksen ja painamalla samanaikaisesti MIINUS- (2) ja PLUS-
painikkeita (3).

- Valitun keittoalueen merkkivalo (6) vilkkuu ajastimen ohjelmoinnin
aikana.

-Valitun médrdajan péédttyessd kuuluu merkkiddni, ja naytton
iimestyy “00”, kun taas ajastimelle kohdistetun keittoalueen LED-
iimaisin alkaa vilkkua. Keittoalue sammuu ja ndyttoon ilmestyy
"H” siind tapauksessa, ettd alue on edelleen kuuma. Muussa
tapauksessa nayttoon ilmestyy véliviiva.

Aénimerkki sammuu ja néyton vilkkuminen lakkaa
- automaattisesti 2 minuutin kuluttua

- kun painetaan mita tahansa nippéinta
Ajastimen néyttd sammuu.

- Perustoiminnot ovat samanlaiset kuin itsenéiselld ajastimella.

Keittoastiat (Kuva. 3)

- Jos keittoastian pohjaan asetettu magneetti tarttuu siihen kiinni,
kyseinen keittoastia on sopiva induktioliedelld kaytettavaksi.

- Suositellaan induktioliedelld sopiviksi ilmoitettujen keittoastioiden
kayttoa.

- Keittoastioissa tulee olla tasainen ja paksu pohja.

- Jos keittoastian ldpimitta on sama kuin keittoalueen lapimitta,
voidaan enimméisteho kéyttaa taydellisesti hyvéksi.

- Keittoaluetta pienempi kattila véhent&a tehon hyddyntamisté, mutta
ei aiheuta energiahukkaa. Missaén tapauksessa ei suositella alle
10 cm ldpimittaisten keittoastioiden kayttoa.

- Suositeltavia ovat ruostumattomasta terdksestd valmistetut
keittoastiat, joissa on monista Kkerroksista koostuvat pohja,
tai rautapohjaisia ruostumattomasta terdksestd valmistettuja
keittoastioita, mikali pohjassa on maininta ”sopii induktioliedelle”.

- Jos kéytetdan valurautakattiloita, on suositeltavaa ettd niissa
on emaloitu pohja keraamisen liesitason naarmuuntumisen
estémiseksi.

- Seuraavat keittoastiamateriaalit eivat sovi keraamiselle liesitasolle:
lasi, keramiikka, poltettu savi, alumiini, kupari tai ei-magneettinen
ruostumaton terés (austeeniittinen).

Huolto (Kuva. 4)

Erilaiset jatteet, kuten alumiinipaperi, ruoka-aineiden jétteet, rasva-,
sokeri- tai voimakkaasti sakariinipitoisten ruoka-aineiden roiskeet,
tulee puhdistaa keittoalueelta vélittomasti raaputtimella liesitason
pinnan mahdollisen vahingoittumisen estdmiseksi. Jélkeenpéin
tulee liesitaso puhdistaa asianmukaisella puhdistusaineella ja
keittiopaperilla, ja sitten huuhtoa vedelld ja kuivata puhtaalla
linalla. Missdan tapauksessa ei saa kayttdd hankaavia
pesusienid tai pesutyynyjd. Valtd myos agressiivisten kemiallisten
puhdistusaineiden tai tahranpoistoaineiden kéyttoa.

Asennusohjeet

Asentaminen

Ndmé ohjeet on tarkoitettu asentajalle asentamisen, saatdmisen
ja huollon helpottamiseksi voimassa olevien lakien ja sédddsten
mukaisesti. Kaikki kyseiset toimenpiteet tulee suorittaa aina siten,
ettd liesitaso on kytkettynd pois verkkovirrasta.

Sijoituspaikka (Kuva. 5)

Laite on tarkoitettu sijoitettavaksi vaakasuoralle tasolle kuvan

osoittamalla tavalla.

Koko liesitason ymparille tulee levittad laitteen mukana toimitettua

tiivistysainetta.

Liesitasoa ei suositella sijoitettavaksi uunin paalle. Péinvastaisessa

tapauksessa tulee tarkistaa etta:

- uunissa on riittdvéan tehokas jaahdytysjarjestelma

- eftd missddn tapauksessa lammintd iimaa ei péadse uunista
liesitasolle.

- ilmanpaésy tulee estad kuvan osoittamalla tavalla.

Sahkokytkenta (Kuva. 6)

Ennen séhkokytkennan suorittamista tarkista, etté:

- asennusominaisuudet vastaavat liesitason alapinnalle sijoitetun
tunnistelevyn ilmoittamia tietoja;

- asennuksessa on tehokas maadoituskytkentd voimassaolevien
lakien madrdysten mukaisesti. Maadoitus on lain mukaan
pakollinen.

Siind tapauksessa, ettd laitteessa ei ole johtoa ja/tai pistoketta,

kéytd asianmukaista tunnistelevyssé ilmoitetulle sdhkdvirralle ja

tydskentelyldmpdtilalle sopivaa materiaalia. Johto ei saa missédn
tapauksessa joutua alttiiksi huoneenlampdd 50°C korkeammalle

[&mpétilalle.

Laite on valmistettu yksi-, kaksi- ja kolmivaiheliitdntad varten ja
toimitetaan vakiona yksivaiheisen kaapelin kanssa.

Jos sarjaliitdnndn tyyppia muutetaan, on otettava huomioon, etta
mukana toimitetun kaapelin vaihtaminen tapahtuu erikoistuneen
teknisen henkildston toimesta.
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emong pnv aKouknars mpoiovta mov  €ivat
OUOKEVaOIEVa € ahoupiivio ameubeiag oto medio
payelpéparog.

-Ta  petaMikd  avtikeipeva  omw¢  payaipia,
mpouvia, koutahia Kat Kamdkia dev mpémel va
Bpiokovtan exteBeipéva oty emdvela tou mediou
Hayelpépatog yiati pmopouv va BeppavBouv.

-Katd o uaysipega HE oKeln e avTIKoNNTIKO
mdto, Ywpic mpoobiikn KapukeupdTwy, meplopiote
T0v Xpovo mpoBéppavang o€ éva pe d0o Aemra.

-la 1o payeipepa Tpogipwv mov KoAMAve eukoAa
0ToV 0, {eKIVaTe e pkpr} Babpida toxue yia
V0 QUEOETE apyOTEPQ QVAKATEVOVTAC OUYV.

-Metd ™ ypAon, amevepyomoujote e Tov
avtiotowyo pnxaviopd (peiwon péxpt 0 “0”) kat
UnV EMKAAEIOTE TV aVayVwPLOT OKELOUC.

- Av omaoeL n em@dvela ¢ gotiag, amoouvdeoTe
apéowg T OUOKELN amd T0 NAEKTPIKO pebpa yia
v amoguyn nhektpominiac.

-Na Tov kaBapiopd ¢ eotiag dev mpémel va
Xpnotpomotobvtal KaBaploTé atpol

- H ouokeun kai ta mpoopaotpa pépn T pmopei va
BeppavBouv Katd T Aerroupyia.

-0a mpémel va mpoogyete va pnv ayyidete Ta
Beppawopeva atolyeia.

-Ta madid nhikiag kdtw twv 8 etwv Ba mpémel
va dlatnpouvtal og amoéoTaon, €KTOC kat av

Bpiokovtat umd diapkn emiBheyn.

-Tn  OuyKeKpIUéV GUOKEUR pmopolv va TN
Xpnotpomotodv maudid amd 8 eTwv Kat dvw, kabwg
Kat dTopa pe PEWpEVES QUOIKES, aloBnTrpleg
N vontikés duvatdneg, 1 xwpic epmelpia kau
yvaoelg, uné myv mpoimdBeon ot Ha Ppiokovtat
umo katdMnAn enig)\stpn I kaBodrynon oyetika
HE TV Xprion TrE 0UOKEURC katd ao@ahr Tporo kat
avtihapBavovtar Toug Kvduvoug mou cuvendyetal
n xpnon tme. Tanadia dev mpémervamaiCouv pe m
ouokeun. 0 kaBapiopog kat n avaykaia ouvrpnon
dev mpémetva yivovrat amd maidia dixw emipAeyn.

- MBavw¢ va amodetyBei emkivouvo To payeipepa
ue Nimn 1 éhawa dixw¢ v mapouaia oag, kabwg
uriopei va mpokAnBotv mupkayiéc. MOTE pny
mpoomabnoeTe va amooPrRoeTe Pia gwTia e vepo,
amoouvdéoTe avTiBeta T oUOKeLn Kai Katomy
KaAOYTE TIC QAOYEC, yia mapddelypa, pe éva
KQmAKL 1 [ Eva OEVTOVL.

-H  enelepyacia  payeipépatoc  mpémer  va
mapakohoubietar. Mia ene{epyaoia payelpépatog
olvtopng dldpkelag mpémet va mapakoloudietal
dlapKac.

- Mia enedepyaoia payeipépatog pe Aiyda i Addt
Xwpi¢ mapakahovBnon payeipepa pmopei amopei
EMKivouvn Kat pmopei va mpokaAei pia mupkayid.

- Kivduvog mupkaytdg: pnv amoBnkevete avtikeipieva
OTIG EMQAVELEC HAYEIPEPATOC,

- Xpnotpomoleiote Hovo MPOOTATEVTIKG
HayEIPIKTC €Tiag mou €youv oxedlaoTel amd Tov
KATAOKEVAOTH TG OUOKEUNG PayELPERATOC I} IOV
TIPOTEIVOVTAL GO TOV KATAOKEVAOTH OTIC 08nyieg
yla ™ owot xpron, ite mAMl MPOOTATEUTIKG
MoU &val EVOWPATOMEV 0T OUOKewh. H
Xpnotomoinon akatdMnAwv TPOOTATEVTIKWY
Hropei va mpokaéoel atuypata.

Eykataotiote otn otaBepr} kahwdiwon éva péco
amoolvbeang amd 1o nAeKTPIKO dikTuo pe agaipeon
Enagn¢ o€ 6Aoug ToU¢ MOAOUC TIOU Va EMITPEMEL
mv PN amoouvdeon o€ ouVBIKe umépTaong
katnyoplag lll, oopgwva pe Tov Kavovioud mepi
KaAWOLR)OEWV.

Me v eykatdotaon ¢ OUOKEVN¢ TipéMeL va
e¢aopahietar n €0koAn mpdapaon e mpidag Kau
ToU dlakomm).



Avty n ovokeur) dev mpoPAémetat va Aertoupyei
péow e§wtepikol xpovodiakdmm 1 Eexwplotol
OUOTAUATOC HE TNAEXELPLOTAPLO.

0 xataokevaot| &€ @épel kapia evbovn oty
TEPIMTK)OT TIOU TA TIPOAVAPEPOIEVa KAl 0L 0LV B
Kavoviopol Oev TpnBouv.

Edv 1o kaAwd1o Tpogodoaiac sival kateaTpappévo,
TIpEMeLVa avTIKaTaoTadel amd Tov KATaoKEVaoTH, 10
0¢pPI¢ petd my mwAnon 1 mapopolo e&E1dIKEVpEVO
TIPOOWIIKO, TIPOKEIEVOL va amo@evyBel kdmolog
Kivouvoc.

To kaA@dio tpopodooias ot mepimwon
{nmdc, Oa mpénel va avrikataoralsi amo
TNV KaTaokEvdoTpla exatpia 1j Tn¢ TeXVIKI
Ymnpeaiac ¢ n amo évav e€eldiKevpévo
TEYVIKG, y1a amopuyij ka0 Kivouvou.

BAZIKEZ APXEX AEITOYPTIAZ (EIK. 1)

Baoiletat omi¢ nheKTpopayVNTIKEG 1010TNTEG TWV  TIEPIOOOTEPWY  OKEUGV

aygipéparog.

To myvio mov mapdyet Tov nAeKTpopayvnTIké medio xpnotpomoleitat Kat ENéyxetat

amé 1o nAeKTPOVIKO KikAwpa (emaywyn).

H BeppomTa petadidetat amd To idlo To okebog oTa TPéQIp.

H d10dikaoia payelpépatog mpaypatomoteitat 6mwg meptypd@eTal mapakdtw.

- ehdyotn didyvon (vynhq amddoon)

-1} amopdkpuven Tou okevoug (1} Povo To orKwyd Tou) mpokahei aUTOpATA TO
KAeidwpa Tov ouaTApaToC.

- 70 N\eKTPOVIKO KOKMNwa emTpémel T péyiotn eveNi€ia kat poBion akpiBeiac.

(E. 1)

1 Ykebog

2 Enaywywko pedpa

3 Mayvntiko medio

4 Emaywyéag

5 H\extpovikd kikAwpa

6 H\extpiki TpopodoTnon

06nyiec yra tov xpron (Eix. 2)

1 Avapya/oprotpo ON/OFF

2 Meiov—

3w+

4 Zwvn payelpépatog

5 006vn emmédou 1oxlog

6 Mnktpo emhoyr¢ {wvng

7 Nadik) Aopdleta

8 Xpovopetpo

Eykardotaon

OAeg ot evépyeteq OXETIKA e TV eykatdotaon (nAekTpIkr olvdeon) mpémel va
Yivouy amd e€EI8IKEVpIEVO TIPOOWTIKG GUUPWVA HE TOUC LOXUOVTEG KAVOVIOHOUC.
Na ¢ edIkée 0dnyiec avatpé€te oty evotnTa mou ameuBovetal oTov TEXVIKO
€ykatdotaong.

Evepyomoinon/anevepyomoinon tou mediou xewpiopou agri¢ Touch
Control (EAeyyog pe agn)

Metd ™ o0vdeon ato nhektpikd Siktuo, amarteital éva deutepoNemo mepimou yia
va hertoupynoet to medio yetptopou agri¢ Touch. Metd To reset (emavévapén) oheg
ol evdeielc kat ot putewoi deiktec LEDS avaBooprvouv yia éva Sevtepolemto
mepimou. Agod mepdoel autd To ypoviké Sidotnpa ot evdeifeic Pabyidwy
Hayeipépatog kat ot deikteg LEDS amevepyomotovvtat kat To medio yelpiopon agri¢
Touch e10épyetan og katdotaon avapovi.

MNa va avdpe To touch mpémet va méoete 1o mMKTpo avaghedng (1).

Ot evdeicelc Twv {wvwv payelpépatog ametkoviCouv to “0”. Tty mepimtwon mov pia

(wvn payetpépato “aiet” (pnAn Beppokpacia), Ba ametkoviotei n évdeign “H”
avri yla “0“ H koukida mou Bpioketal kdtw de€id oe Oheg Tic evdeiferc fabpidwv
Hayelpépatog avaBooBrvel e ouyvoTnTa evog deutepolémrou yia va umodeifel ot
péxpt exeivn ™ oty dev emAéxnke kapia {wvn payelpéparog.

ApoU evepyomoinBei o medio yetpiapol agri¢ Touch mapayiével evepyomotnpévo
yia 20 Sevtepodenta. Le mepimwon mou dev emheyei Kapia {wvn payeipépartog
i xpovodiakomne, To medio yelpiopod agr¢ Touch emotpépel autdpata otV
KaTaoTaon avapovic.

To medio yewpiopod agrc Touch evepyomoleital mat@vtag povdya 0 MARKTPO
Tpogodoiag.

Ye mepimtwon mou meotei 1o MARKTPO TpoPodooiag Tautoxpova pe AMa Koupmd
dev evepyomolei kapia erroupyia kat o medio xetpiopol agri Touch Ba mapapieivet
o€ avapovi. Av o pnxaviopdg aopaeiag yia maidid eivar evepyomotnpévoc, Ba
ametkoviotei T “L” otig evdeielc twv {wvav payeipépatog (locked/kheidwpiévo).
Av o1 {wveg payetpépatog “kaive” Ba ametkoviatodv dladoyikd otic evdeicel To “L”
Kkatto“H” (hot/Ceatd).

To medio yetpiopot agng Touch Control pmopei va amevepyomotndei omoladnmote
OTIYHr He To mKTpo Tpopodoaiag. laxbel akopa ki av éxet KhedwBei To minkTpo
X€LpLopol amd Tov pnyaviopd acpaheiag yia ta madid.

To mhiktpo Ttpogodosiag éxel maviote MPOTEPAIOTNTA 0T Aeroupyia TG
amevepyomoinong.

Avtopatn anevepyomoinon

Evw To medio payeipépatog eivat evepyomotnpévo, To medio xetpopol agri¢ Touch
amevepyoToLEiTal P autopato Tpémo petd amd 20 deutepdhemta adpdvetag.
Aol emeyei pa {wvn payelpépatog, o Ypovo¢ QUTOHATNG aMmevepyomoinong
unodlaipeital o€ 10 deutepdhenta, petd Ta omoia akupavetal n emhoyn e {wvng
Hayeipépatoc ki émerta amd aMa 10 deutepohemta, To medio xeipiopol agr¢ Touch
QmevepyoTolEiTaL.

VEvepyomoinon/anevepyonoinon piag {wvng payeipéparog

TomoBetote To okebog otV kataMnAn {wvn payepépatoc. Av To okebog dev
Bpioketar TomoBetnpévo, To alotpa Ba evepyomooet Ty avtiotoryn (wvn
payetpépatoc Kat Ba € ppaviotei to mapakdtw oopBodo oti evdeielc.

u

Me To medio xelpiopol agng evepyomotnuévo, n emhoyn TG {wvng payelpépatog
elvat duvath méovrag To mktpo (5) T avtiotoyng {wvng.

H évbei€n (6) Tg emheypévng {ovng yivetat QWTEWOTEPN, EVK) 1 QWTEWOTNTA TWV
unohoimwv evoeiewy petavetat. Av n meployn “kaiel’, Ba epgaviotody evalhdg To
“H"katt0"0".

NiéCovtag To miktpo YN (3) i NMAHN (2), eivat Suvat n emdoyn piag PaBpidag
10O Kat 1) {ovn payetpépatog Ba Sexvioel va Beppiaivetal.

Apou emheyei n {wvn payelpépatog, n emoyn e Badpida toxvog eivat Suvaty
dlampwvtag matpévo o mijktpo LYN (3). Zekwavtag amd ) Pabpida 1,
avéavetar ava pia povada kade 0,4 Tou Seuteporémtov. Otav grdoel ot Pabpida 9
dev Ba ivat uvan n mepartépw avgnon.

Edv n BaByida toyvoc éxet emheyei pe To mhjktpo MAHN (2), n apyik Babyida eivat
10 9" (uéylotn Babpida). Anpavtag matnpévo to MARKTPo, N evepy Babpida
pelwveTat katd pia povada kdde 0,4 Tou deuteporémov. Otav grdoel ot Pabyida 0
dev Ba eivat duvati n mepartépuw peiwon. Movo matavrag Sava to miktpo MAHN (2)
1 YN (3) 8 €ivai duvarn n Tpomomoinan T Babpidag toxvoc.

Anevepyomoinan {wvnc payeipéparog

Em\é€te T Codvn mou emBupeite va amevepyomolnoeTe pe To avtioTolyo MAKTpO
(5). H évbetdn (6) te emheypévng {wvng yivetat QWTEWOTEPN, EVK) N WTEVOTNTA
Twv undhomwy evoeifewv peverat. Natwvrag Ta kovpma IYN (3) kat MAHN (2)
Tautoypova, n Badpida txvog e wvng Tibetat oto 0. Evalaktikd, To mAjktpo
TNAHN (2) propei va ypnatpomotnBei yia ) peiwon e Pabpidag txvog péxptto 0.
Av pia {ovn payeipépatog “kaiel’, Ba € poaviotei n évoei§n “H” kat “0” evalde.

Amevepyomoinon dAwv Twv {wvwv payeipéparog

MiéCovtag To mikTpo Tpogodosiag Ba pmopeite va anevepyomotioete dueoa o€
omotadimote oTiypr OAeg Ti¢ (Ve payelpépatog. Ly katdotaon avapovric Ba
ametkoviotei éva “H" oe axéon pie Oheg Ti¢ {wveg payeipépartog mov “kaive”. OAeg ot
unohotmeg evdeiSelc Ba eivar amevepyomonpéveg.



BaBpida payeipéparog

H 1ox0¢ ¢ {wvng payelpépartog diabéter 9 Pabpidec mou amewovilovtal pe Ta
oUpBola amd“1” w¢ 9" pe Toug deikteg LED emta tpnpdtav.

Yn {wvn payeipépatog mou Bpioketal aTo aploTepd Pmpoatve pépog, otav emheyel
1 Babpida payepépatog 9, petd amd 30 Aemtd Aeroupyiag, n 10x¢ pewveTal
ehagpd yia Aoyous aopaleiac. Ze mepimwon mou amarteital meploadtepn 1oxUC,
emhéSte  Babpida (P).

Aerrovpyia Booster

Apol em\é€ete Ty kataMnn {ovn payelpépatog, 1 Aetroupyia booster pmopei
va evepyomotnBei emAéyovag To emimedo 10X00¢ 9 Kal MATAVTA OTN CUVEKELD TO
mnktpo ZYN (3). Me auth T Aeroupyia kamoteg (wveg payelpépatog pmopodv va
\dpouv peyahitepn toxy amé Ty ovopaoTikij (0 apiBpds {wvav payelpépatog pe
Tautoxpovo booster eSaptdtar amd v 1oy mov mapadidetat oTIC dlapopeTIKES
{@veC payelpépatog 1 omoia TIPEMEL VA €val KOTWTEPN amO TN {éyOTn ToU
mediov payelpépatoc). Av n emBupnty {@vn payelpépatog €xel ™Y IKavoTTA
va evepyomolei T Aettoupyia booster tote Ba ameioviotei To oupBodo “P” atig
evbeifeic e avtiotoyng {wvng payelpépartog. X mepimtwon mov n Slabéotyn
10)U¢ dev eiva apketn, o SeikTng loxdog mou xpeldderal pta autopat peiwon loxvog
Ba avaBoaPrioet yia 3 devtepohema.

0 xpdvog evepyomoinang Tou booster meptopiletar ota 5 \emtd yia va mpootateloel
Ta okeln kouivag. Metd v autopatn amevepyomoinon ¢ Aertoupyiag booster,
1 {wvn payeipépatog ouveiCet va Aerroupyei otn Pabyida txvog 9" H Aertoupyia
booster ymopei va evepyomoinBei §avd petd amd pepikd Aemd. Iy mepimtwon mou
10 0kevog amooupBei amd T {wvn payelpéparog katd my mepiodo ¢ Aettoupyiag
booster, auti n Aermoupyia mapapével evepyr Kat o Xpovog amevepyomoinong
ouveyidet va petpael.

H diaxeipton toxvog Baciletar oy apy ot n tehevtaia tpomomoinon ot
Babpida payepépatog Twv SlagopeTikiv {wvv eivat auTh mov Exel T péylotn
TipoteEPaIOTNTA. AUTO Onplaivel 6Tt ot BaBpideg mou éxouv SlapopewBei amd mpwv oTi
umootmeg {@veg payelpépatog pmopolv va pelwbolv autopara.

-Av evtomotel 0T eivar amapaitny pa emaywy Savd o€ kdmoia {wvn
payelpépatog, o deiktng T {WVNG HaYELPENATOC TIOU TIPOKELTAL VA PEOEL
v 10x0 Tou avaBoopivel 3 deutepolemta mapéxovtag éva Xpovikd SiaoTnua
816pBwang mptv TV Tpomomoinan Tov.

- Av emavappuByutotei n emeypévn {ovn mpwv To T€Aog Tou Xpovikoy SlaoTpaTog
d16pBwang, o diayeipiotig toyvog avahbel T dlavopn G (oXU¢ Yia pia
akopn @opd. Av Tote dev ival amapaitnTn n peiwon g oxvog, oTapatdel va
avapooPrivel n évoen kat n apyikn Pabpida payeipépatoc mapapéver otov
avtioTotyo O€ikTn.

- Avn dtavopr T Lo0c éxet aMaget mahamd Tov xpriotn, ev Ba auénBei autopata
o¢ kapia mepimwon n Pabuida payelpépatog otic {wveg mou eiyav pelwBel
autopara.

Agiktnc umohetmopevng OeppoTnrag

MNpoeidomotei Tov xprotn 6Tt To vakokepaptké medio Ppioketat oe pa emkivouvn
Beppokpacia oe mepimtwon emagr¢ oty {wvn payepépatoc. H Beppokpaoia
KaBopiletar obpgwva pie To povTélo Kat o€ Mepimtwon umohewmopievng Beppotntag
otn {wvn payeipépatod, eppavietarto “H” oy évdeidn PaBpidwy payetpépatog.
H B¢ppavon kat n ™én umohoyilovrat obpwva pe:

- Tnv emheypévn Babpida payepépatog (petagh “0” kar“9”)

- Tv mepiodo evepyomoinan.

Apol anevepyomotoete T {wvn payelpépatog, N avtiotoyn évdelln Pabuidwy
Hayeipépatog Ba epgavioer To “H” éwg dtou n Beppokpacia ¢ {wvng eivat
paBnpatikd katw and To kpioto eninedo (< 60°C).

Merrovpyia autdpatng amevepyonoinong (meptop. Tou xpovou Aetrovpyiag)
Yxetikd e ) Babuida payepéyato, og mepimwon mou dev mpaypatomownBei
Kapia Aerroupyia, kdBe {@vn payelpéNatog amevepyomoleital PETd amé Tov {éyioTo
kaBoplopévo xpovo. Kabe evépyela otn {wvn payetpépatoc (pe ta minktpa YN kat
MEION) emavapyikomotei Tov péylato Xpovo Aetroupyiag g {@vng emotpépovag
OTNV apxIK TIpN.

Npoctacia o€ mepimTwon Tuyaiag evepyomoinong

- Z& mepimTwon mou To nhekpovikd clotnpa eNéyyou empBeBatwaet v micon evog
mnKTpou Yia 10 mepimou ouvexopeva deutepoemta, Tote Ba amevepyomoinBei
autopata. To nAektpovikd oloTnpa ENEyXou eKMmépmel éva nNTIKO orpa

o@ahpatog yia 10 deutepolenta mpoeidomotwvtag Tov yprioTn 6Tt ot ateBnTipeg
evtomoav ™y mapouoiaon evi¢ avtikeévou. Xt evdeifels epgavifetal o
KwdIkd¢ opdApatoc” E R 037, kat mapapével Péxpt va emonyidvel o NAEKTPOVIKG
obotnya ehéyyou To adhpa. Av i {wvn payelpéparog “Kaiel, Ba € ppaviotei n
évdeiln “H” dradoy1ka pe o orjpa opdAyatog.

- ¢ mepimwon mou Sev evepyomomnel kapia {wvn payelpépatog péca o€
20 devtepodemta epocov evepyomoinei To medio xeptopol agrg Touch, To
NAeKTPOVIKO 0UGTNLA ENEYYOL Ba EMOTPEWEL TNV KATAOTAON AVAMOVI.

-0tav 10 NAEKTPOVIKO GUOTNHA ENéyyou Ppioketat evepyomomuévo To MAKTPO
evepyomoinonc/anevepyomoinong ON/OFF éxel mpotepaidtnta oe oyéon pe
Ta umoloma TAKTPA, WO KAl TO NAEKTPOVIKO 0UOTNHA eNéyyou pmopei va
amevepyomoindei oe omoladnmote Ty akOpa kat o€ mepinTwon moMami¢ i
GuVEXOPEVNG TiEANC TV MANKTPWV.

- TNV KatdoTaon avayovig pia uvexopevn mieon mnktpwy Oev evepyomolei kapiia
ertoupyia. [evikd, yia va pmopéaeTe va evepyomOIROETE TO NAEKTPOVIKO oUoTNA
e\éyxou Ba mpénet va evtomioel mpayta 6Tt Oev ivat matnpévo Kavéva MRKTpo.

K\eidwpa Twv minktpwv (pnxaviopd acpaleiag yia Ta madid)

O Mnyaviopd¢ aopaheiac yia maidid:

KAeidwpa Twy mAijkTpwy:

[la va EvepyomoIoETE TOV UNYavIOO ao@aleiag yia maidld agou evepyomouioete
70 medio xeiptopol agr¢ Touch Ba mpémet va matnBolv Tavtéypova To MIAKTPO
emhoyn¢ e Katw de§idg {wvng payelpépatog kat To minktpo MEION kat oty
ouvéyela, Ba mpémet va méoete maki To mAktpo emhoyg G kdtw dediag {wvng.
0a epgaviotel n évdedn “L” mou onpaiver KAEIAQMENO (LOCKED) (pnxaviopog
aoaheiag yla madia og mepimwon Tuyaiag evepyomoinang). Le mepimtwon mou n
{@vn payeipéyato “kaiet” 0a epgaviotolv dtadoyika ot evdeier “L” kar“H".

Avtq n Aettoupyia Ba mpémel va ekteheotel péoa ota emopeva 10 deutepOhemta
Kat dev Ba mpénet va matnBei kavéva dMo mARKTpO €KTOC amo Ta evdelvuopEva.
Miagopetikd, n akohoubia epyaciac Ba dtakomei kai To medio payeipépatoc Ba
Khetdoel.

To nhektpovikd olopa ehéyyou mapapével khewbwyévo 600 o XpRotng dev
ipoaivet oty avifetn evépyela, akopa Ki av eviwpeTall éxel amevepyomoinBei
Kat evepyorotnBei Sava. Ta mijktpa mapapévouv Khetdwpiéva akdpa kat dtav yivet
emavévapén tou mediou xelptopol agri¢ Touch (petd amd pia Slakom pevpiatog).

Amevepyomoinon Twv mAjKTpwV yia To payeipepa:

a va Eexhetdwaete To medio Xelptopoy agrg Touch méote TauTtéypova To MAKTPO
emhoyn¢ e {vng payetpépatog, mou Ppioketat kdtw de€id kai to miktpo MEION.
H évbeién “L" (LOCKED/ kheidwpévo) e€agaviletar kat ameikoviletar oe ONeg TIC
{wveg payeipéparog n évoein “0” avaBooBrivovtag ehagpd. Ze mepimtwon mou
a {ovn payeipépatoc “kaiel’, Ba eppaviotei n évden “H” avti yia “0” Agou
amevepyorownBei 1o medio yelpiopoy agr¢ Touch, o pnyaviopo aopdlelag yia
Tadid Oa evepyomoinBei ek véou.

Akvpwan Tou kKAeI6GpaToC TwV MAGKTpWY:

Epdoov evepyomomnBeito medio xeptopol agri¢ Touch Ba pmopei va amevepyomotn O
0 pnxaviopdc aopaheiag yia ta maidid. Eivat amapaitnto va matoete Tautoxpova 1
mhAKTpo emhoynq e {wvng payelpépatog mou Bpioketal katw Se€id kat o miKTpo
MEION kat otn ouvéyeta, amokhelotikd o miktpo MEION. Av exteheatoly 6ot ot
Xelptoploi e ™ oelpd mou éxel mpoPhegBei péoa ota emdpeva 10 deutepodenta,
70 Kheidwpa Twv mhiktpwy Ba akupwdei kat To medio Yelpiopol agrig Touch Ba
anevepyorotnBei. Aapopetikd, n akohoubia epyaciac Ba Bewpei atelg, To medio
Xelptopol aer¢ Touch Ba mapapeiver Khewwpévo kat Ba anevepyomoinBei petd amd
20 deutepohena.

Evepyomowavtag €k véou to medio yelplopod agn¢ Touch pe To mAKTpO
evepyoroinonc/amevepyomoinang ON/OFF oheg ot evdeitei Babpidwv payeipépatog
Ba anewovicouv 0 “0", Ta dékata Ba avaBooPrvouy kat To medio Xelpiopol agng
Touch Ba Bpioketat o ETOOTNTA Yia TV EKTENEDT TOU PayELpEPATOC. Xe MEPIMTWON
mou pia {wvn payelpéparog “Kaiel, Ba eppaviatolv evaAlag ot evdeielc “0” kat “H”.

Hyntiké orjpa (BopBntic)

Ekmépmetan éva nyntiko ofpia katd  Stdpkela Twv akoAovBwv Evepyelwv:

- Kaa v kavovikn mion Twv minktpwy akodyetat évag 60vTopog fjyoc.

-Katd ™ ovveyopevn mieon twv mAiKkTpwy yia mdvw amé 10 devtepOhemta
akolyeTat évag pakpi Slakomtopevog fixog.

Aerrovpyia Xpovodiakomm



H \etroupyia Tou ypovodiakdmt vgiotatat o€ 600 TUMOUG:

- Autépatog xpovodtakomng petay 1 kat 99 Aem.: To NXNTIKO onpa emonpdvel T
Mén Tou avtioTotyou povikod daotripatog. Auth n Aeroupyia ivar Slabéotn
povo 6Tav dev xpnotpomoleitat o medio payetpéparoc.

- Xpovodiakommn yia {wveg payeipépatog petagl T kat 99 Aem.: To nXNTIKo orjpa
emonpavel ot To mpoPhemdpevo xpovikd Sidotnpa éxet Mqdet, ot Téooeptg {wveg
HayEpEPATOC HMOPOUY Va TIPOYPAUHATIOTOV avesdpTnTa.

Avtdvopiog ypovodiaxemng:

- Edv 1o touch ivat avappévo kai v umapyet kapia emeypévn {ovn payetpépatog,
umopei va xpnotpomotnei o autévopiog xpovodiakomTng MAT@VTAC TAUTOXPOV Ta
mfktpa MEION (2) kat ZYN (3).

- Tpomomoujaetg Tg Tipng (0 — 99 Aem.) pmopodv va mpaypatomoinBolv pe avénoelg
vo¢ Aemtol ypnatpomolwvtag eite To miktpo XYN puBpiCovtac amd 0 wg 99, eite
70 m\jktpo MEION puBpidovtag amd 99 we 0.

- Natavtag ouvexopeva to mijktpo TYN  MEION emtuyyxdvetat pia Suvapkn
aoénon g TayiTTa petaBohg péxpl ™Y emteudn TG HEYIOTNG TIUAC, YWPIC
NXNTIKG ofjpara.

- Agrvovtag to mhiiktpo EYN (1} MEION), n tayimta abénong (peiwone) Ba
EEKIVRTEL EK VEOU A TV ApXIKR TR,

-0 mpoypappaTiopds Tou Xpovodlakomtn pmopei va  mpaypatomonfei pe
ouveydpeva n pe Slakomtopeva matpata Twv mfktpwyv XYN kat MEION (e
NXNTIKO 0jpa).

MoNig mpoypappaioTei 0 Xpovodiakomtng Sekivael ) avtiotpogn pétpnon. H
ohokhjpwan Tou xpovikol Slaotipatog Ba gag yvwotomonBei e éva nyNTIko
ofjua kai avaBooBrivovag 1 €voeién Tou xpovodiakomm.

To nyntiko onjpa Sraxomrerar:

- Autopata petd and 2 Aema.

- Matevtag éva omolodAmote and ta mnKTpa.

H évbei§n Babpidwv payeipépatog mavel va avaBooPrvel Kt amevepyomoleitat.

Angvepyomoinon / tpomomoinon Tou Xpovodiakom

-0xp OTTNG Pmopei va Tp 18¢i 1} va amevepyomomnBei o omotadnmote
otiyp mat@vtag ta miqktpa MEION (2) kat ZYN (3) tautdypova (e nyntiko
afpa). O xpovodiakomng amevepyomoleitat Bétovtag Tov xpovo o “0” péow Tou
miktpou MEION.

lNa 6 deutepdhemta o xpovodlakdmng mapapével oto “0” Kal oTn GUVEXELD

anevepyomoleitat.

- Evepyorowvtag to medio yelpiopod apr¢ Touch (matwviag To mARKTO
Tpogodosiag) QMEVEPYOTOLELTAL 0 AUTOVOROC POVOSIAKOTTNG.

Tpoypappariopdc Tov xpovodiakdmtn yia i¢ {WVeC payelpéparog
Evepyomotavrag to medio xeiptopo agri¢ Touch pmopeite va mpoypappatioete évav
Xpovodiakomtn ave¢dptnta yia kaBe {wvn payelpépatog.

- Emhéyovtag ™ {ovn payelpépatog péow tou mAktpou (4) emhoyig (wvng,
Tpoypappati{ovac 0T GuVEela To emimedo 1ox00¢ Kat TENOC MaTeVTag Ta MKTpa
MEION (2) kat ZYN (3) Tautoypova, Ba pmopéaete va mpoypappatioete éva avdmodo
HETpNUa mpoKeLpévou va oBriaeL N {ovn payelpépatog.

-Katd ™ Oidpkeia Tou mpoypappatiopol Tov Xpovodiakomm, 1o gug (6) e
emheypévng {ovng payeipépatoc Ba tpepomnaidet.

-To mépag Tou XpoviKoU OlOOTNHATOC YVWOTOMOLEITAl éow €VOC NYNTIKOD
0Npatog Kat e € peaviong e évdei§ng “00” eve o deiktng LED e {wvng
Hayelpepatog mou £xel oploTei yia Tov ypovodiakémm Ba apyioet va avaBooprivel.
H Cwvn payeipépatog Ba amevepyomoindei kat Ba € poaviotei n évdeiln “H” oty

XPnotpomolAoeTe To okebog Ty emaywyikn {@vn payelpépatog.

- v POTIPTE T oKeDN Tou KpiBnkav katdMnAa yia To ETaywyIKO paygipepa.

- oKeon pe duvato kat Aeio maro.

- éva okeloC pe pia didpetpo ion mpog T {wvn yia T péyiotn aglomoinon g LoxUc.

- éva OKEDOG MO HIKPO pet@vel T 1oy0 ahhd dev Ba mpokahéoet diayuon evépyelac.
Qoto00, oac oupBouleloVpE va pn xpnotpomoteite okedn pe SlApETpo piKpOTEPN
v 10 &k

-okedn and avogeidwto ydlupa moMamv otpwoewy i avoeidwto gepim-
XAhuPBa pe ™y évoerdn: yia enaywyn.

- TNV MEPIMTWON XPRONG OKEV®Y amd utooidnpo, eiva KahuTepa va éxouv epayié
TITO Y1 TV AMOQUYY} YPATOOUVIGV 0TO UANOKEPApIKO Tedio.

- AkatdMnAa okedn payelptkic: yuai, kepapiko, mMAwo, okedn amd ahoupivio,
avoeidwto yahko fy mupipayo pe avodeidwn Bdon (woteviiko)

Iuvtipnon (Ewk. 4)

Ynoleippata ahovpvoxaptou, Gayntay, mrohiég and Aim, {ayapn n TpOQIHa
e uPn\y meptektikoTnTa {Ayapng mpémel va amopakpivovTal apéows amd To
medio payeipépatoc pe pa E0otpa yuakiod yia Ty amoguyi mBavav {nuiev oty
em@aveta Tov mediov. It ouvéyela, kabapiote pe éva kataMnho mpoidv Kat xapti
Kouivag, peta §emivere pe vepo kal OTEYVWOTE He €va KaBapd mavi.

Mn ypnotomoieite okAnpd ogouyydpla, amoglyeTe emiong T Xprion KAUOTIKGY
QAMOPPUMAVTIKV 1] KABapLOTIKG yla AekéDEC.

08nyiec yia Tov TeXVIKO EykatdoTacng

Eykavdotaon

Ot mapoloeg 0dnyie ameuBuvovtal aTov TEYVIKO yla TV eykatdoTaon, puBpion Kat

OUVTAPNON GUPPWVa e TOUC LoXUOVTES VOHOUG Kat Kavoviapols. Ot mapeppaoelg

TIPEMEL VO TPAyHATOMOLoUVTal TGVTOTE HE AMoGUVAEEVN TN OUGKEUH.

TomoBétnon (Ew. 5)

To medio payeipépatog mpoopiletal yla evolyiopd o€ mdyko epyaoiag, Omw

Qaiveral 6TV elkdva.

Mpwra an’ 6Ma oppayioTe TV MePIHETPO TOU TS0V PaEIPEUATOC XWPIC Kaveva Kevo.

Yag ovpBouleoupie va pn Kdvete TV eykatdotaon mdvw o€ €vav golpvo,

dlagopeTika eNéyEre:

- av 0 YOUPVOG EXEL EVa IKaVOTIOINTIKO 0UOTNHA YUENC.

- 011 0¢ Kapia mepimtwon dev mepvael Beppog aépag and Tov povpvo mog To medio
paygipéparog.

- 0Tl dev umdpyouV avoiypaTa apIoHoU OMWC PaiveTal TNV EKOVA.

HAextpik) ouvdeon (Eik. 6)

Mpw va mpaypatomouoete T NAEKTPIKY) oUvdean eNéyéTe:

- Qv ol Tpodlaypagés TG EyKaTaotaong TPoLY Ta QVa@EPOHEV OToV TivaKa
npodlaypaguyv mou Ppioketat TomoBetpévoc oto PdBog ¢ empdvelag
Hayeipépatog

-Kal 0Tl 1 eykatdotaon éxel wa kahj yeiwon OUPGWvVA pE TOUC LOYUOVTEC
Kavoviapolg kat mpodiaypapéc. H yeiwon eival umoypewtikn amo Tov vopo.

Yy mepintwon mou n cuokeur dev éet kahadto kau/n mpiCa xpnotponotote vMko

KkatdMnho yia To pedpia mov evdeikvutal oTov mivaka mpodlaypa@y Kal yia

Beppokpacia epyaciag. To kahwdio og Kavéva onpieio, Sev mpémel va QTdoEl MGve

an6 Toug 50°C Beppokpacia o€ oyéon yie T Beppokpaoia mepiBaMovtog

0 €§omliopdc €ival MPOETOAONEVOC Yid HOVOQAOIKY, SIQATIKN Kal TPIQAGIKN

o0vSeon Kal mapéxeTat oTavap ie Hovopaatko kahddio.

Xe mepimtwon tpomomoinang Tou Tomou oeiplakiic obvdeong Ba mpémel va AngBei

umoyn n avtikatdotaon Tov mapexopevou kawdiov amd e€e1dikevpévo TeVIKO

TIPOOWTIKO.

mepimtwon mov N {wvn “kaie’, avtifeta, n évbeidn me {wvng payeipépatog Ba .

€lpavioel pa mavha.

Oa dtakomei 1o nYNTIKO onpa Kai Ba otapaticel va avaBooBrvel n évdeln
Babpidwv payeipépatog:
- Autépata petd amd 2 Aemea.

- Evepyomotcvtag éva amd ta miktpa.
H évbetén Tou xpovodiakomm ofrvel.
- Ot Baoikéc herroupyiec eivat avaoyeg pie ekeiveg Tou auTovopiov Xpovodiakomm.

Ikeon (Ewk. 3)
- Mnatdote évav payvitn oTov méto Tou okevoug aag. Av Tov €Nel, pmopeite va



EAL

HAAHHbIN NIPOAYKT bbI/1 CO3[AH AN1A Er0
UCI0J1b30BAHNUA B JOMALLHNX YC/IBOUAX.
KOHCTPYKTOP ~ HE  TECET  HUKAKON
OTBETCTBEHHOCTU B (JIVYAE BO3MOXHOIO
YUIEPBA, HAHECEHHOIO JIOAAM  WIN
NPEAMETAM, B (BA3H C HENPABUJIbHON
YCTAHOBKON W3AE/INA WIN 110 NMPUYUHE
Er0 HEMPABHJIbHOIO, OLIWBOYHOIO Wi
BECCMbIC/IEHHOO MCIO/Ib30BAHUA

Mpou3BoauTenb 3adABNAET 0 TOM, YTO [JaHHbIiA
MPOAYKT 0TBEYAeT BCeM OCHOBHbIM TpeboBaHMAM
B OTHOLLIEHUI 3NEKTPUYECKOTO MaTepUana HU3KOro
HaNpAXeHUA,  NpuBeAEHHbIM B ANPeKTVBe
33 Homepom 2014/35/EU, u Hopmatuam no
NEKTPOMArHUTHOMY COOTBETCTBIUIO B COOTBETCTBUM
CyKa3aHHbIM B AupekTuse 2014/30/EU.

Mepbl npefoCTOPOXKHOCTH

- Bo Bpema paboTbl MHAYKLMOHHOIA MAWTbI CliedyeT
JiepKaTb OT Hee Ha PaccTOAHMN BCe MaTepuanbl,
KOTOpble MOTYT HaMarHuTUTLCA, Takue Kak:
KpeAUTHblE KapTOUKY, AWCKW, KanbKynATopbl U
T.J. - HUKOIA He NoNb30BaTbCA aNloMUHMEBOIA
$ONbroit U He KNAcTb MPOAYKTbI, 3aBEPHYTbIE B
$onbry, NpAMO Ha naHenb.

- Bo n3bexaHue HarpeBaHua, 3anpeLLaeTca Knactb
MeTananueckne NpeAMeTbl, Takue, Kak HOXi,
BUIIKM, TIOXKIA 11 KPBILLKM Ha NOBEPXHOCTb NaHeNM.

- Npv UCNONb30BAHMY HEMpUropaemoil Nocyabl AnA
roToBky, 6e3 Jo6aBneHua npunpas, orpaHNuNTL
BpeMA NpeaBapUTENbHOMO HarpeBaHnA 40 OAHON
W BYX MUAHYT.

- Bapka npozyKToB €0 CKNOHHOCTbIO K NPUAMNAHII0
KO [HY KacTpionn [O/MKHA HAuMHAaTb(A Ha
MVHIManbHOI MOLUHOCTU NPU JanbHedilem ee
YBEMYEHUH, U NPU YACTOM MOMELLMBAHMN.

-llocne OKOHYaHUA WCNONb30BaHMS, BbIKAKUMTE C
MOMOLLIbI0 COOTBETCTBYHOLLEI KNABULLIM (yMeHbLLeHVe
110“0"), U He foBepAiiTe JeTeKTopy KaCTpiofb.

-llpn pasnome nOBepXHOCTU MANTHI, CrledyeT

HEMeZNIeHHO  OTKMKUMTb ~ annapat  oT (et
NUTaHUA BO M3bexaHVe SNeKTPYecKoro LoKa. -
3anpeLuaeTca MCNoNb30BaTb MapoBble annapatb
JANA 0YNCTKY NOBEPXHOCTY MANTbI.

- [Tpubop 1 ero yacTu MoryT HarpeBaTbCA BO BpeM
paboTbl.

- (0bntogaite 0CTOPOXHOCTb, UTOObI He KacaTbCA
HarpeBaTe/NbHbIX SNEMEHTOB.

- [leTn Mnapwe 8 et He JOMKHbI NPUOAMKATLCA K
npu6opy 6e3 NoCToAHHOro NPUCMOTPa B3POCTbIX.

- [laHHbIii  npubop  pa3peLLaeTcd  MCNoAb30BaTb
JeTAM (Taple 8 nleT, a Takke nuauam ¢
OrPAHUYEHHBIMIN GU3MYECKIMM, CEHCOPHBIM TN
YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMM WA OTCYTCTBIEM
OMbITa ¥ 3HaHWI TObKO B TOM CyYae, eI OHM
HAXOBATCA M0 KOHTPONIEM UMW eCAIM OHY MPOLLAN
COOTBETCTBYIOLMIA  MHCTPYKTaX B OTHOLLEHIN
0e30macHoro  MConb3oBaxua  npubopa 1
NOHVMAKT (BA3aHHble ¢ 3TAM omacHocT. He
JonycKaitte, yto6bl AeTin urpani ¢ npubopom. fletn
0e3 NPUCMOTPa He OMKHbI BbINOAHATL OUMCTKY I
TeXHUYeckoe 06cnyuBaHue npubopa.

-OnacHo otxoputb OT npubopa BO BpemA
NPUrOTOBAEHNA MUWM € MCMIONb30BaHUEM
XWpa WM Macna, moToMy uTO CyllecTByeT
BEPOATHOCTb ~ BO3HWKHOBEHMA  MOXapa.
HWUKOIJJA He nbiTaiiTecb NOTYLUMTb OFOHb BOJOIA.
B Takom cnyuae cnepyet oTkniounTb Npubop ot
WCTOYHMKA MUTaHNA, @ 3aTeM HaKpbITb MAams,
Hanpumep, KPbILLKOI UK MOKPbIBANOM.

- Mpowec roToBKI JoMKeH ObITb KOHTPONMpPYeM.
Mpouec ObICTPOrO  MPUrOTOBAEHNA  [OMKEH
NPOXOAWTb BCeraa Nog HabniogeHunem.

-[oTOBKa C XUPOM MAM MACIOM MOXeT ObiTb
OMacHa 1 NPoBOLMPOBATL NOXap.

- OnacHOCTb BO3HUKHOBEHIA N0Xapa: He 0CTaBAAiATe
MPeAMETbI Ha BAPOYHbIX MOBEPXHOCTAX.

-Wcnonb3yitte  TOMbKO Takue CPeACTBA  3aLLUTI
CTONELLHNLI, KoTopble pa3paboTaHbl
npou3soguTenem npubopa AnA MpUrOTOBNEHMA
WAK YKa3aHbl NPOU3BOAUTENEM B UHCTPYKLUAX MO
MPUMeHeHIt0, MO0 CPeACTBA3ALUMTHI CTONELUHNLI,
KoTopble BXOZAT B KOMMeKT NocTaBku mpubopa.



Wcnonb30BaHme HemoaXoAALLMX CPEACTB 3alUuThI
MOMET MPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO HECUACTHbIX
(Nlyyaes.

BbinonHute  MOAKMKYeHMe K CTALMOHApHOI
NpoBOAKE C YYeToM TOrO, YTO OTKIIOYeHMe
0T NUTAlOLe CeTU JOMKHO OCYLLeCTBAATLCA
C 3a30pamMu  MeXpy BCEMM  KOHTaKTamu,
obecneuvBalOLLMMIN NOMHbIA Pa3pbiB Lenu npu
nepeHanpsxeHI, BCOOTBETCTBIN CTPeOOBAHNAMM
kateropuy Il n npasunamu npoknagku. Posetka
UK MHOTONOMKCHBIA Nepekniovatent AOMKHbI
ObITb MPOCTbI U JOCTYMHbI ANA MOAKMIOYEHNA
YCTaHOB/IEHHOTO annapara.

JlaHHbii - npubop He nmpedHasHaueH  AnA
UCNONb30BAHMA C BHELHUM TaliMepoM unu
CACTEMOIE AMCTAHLMOHHOTO YNIPaBNEHNA.
KoHCTpyKTOp CHIIMaeT CCe0ABCH 0TBETCTBEHHOCTH B
TOM Clyyae, eCIIN BCe BblLLeyKa3aHHble TpeboBaHusA
1 06bIYHbIE HOPMbI MPEAOCTOPOXKHOCTIA He byayT
o6MmtoeHbl.

B cnyyae noepexderus wHypa numawus,
o6pamumeco K pabpukaHmyonse203ameHbi,
unu 06pamumecs 8 ynosHoOMOYeHHblii yeHmp
MmeXHuYecKoli nNoMouwju, Unu e obpamumece
K mexHuyeckomy cneyuanucmy Ji06020
yeHmpa ¢ no0o6HLIMU NOSHOMOYUAMU, ONA
npedomepawjeHus 603HUKHOBeHUA /106020
8uda puckos.

MpuHumnb! pabotbi (Puc. 1)

MpuHLMNbI PaboTbl OCHOBAHbI Ha INEKTPOMArHUTHBIX CBOICTBAX KacTpiofib,
CKOBOPOZIOK U MHOIA NOCYAbI ANA NPUTOTOBNEHNA MNLLY.

JHBYKUMOHHAA KaTyluka YnpaBnAeTcA MEKTPOHHOI CXeMoil ANA Co3AaHuA
CUNBHOTO MarHUTHOrO NONA.

Tenno nepeaaetca npoayKTam NUTaHUA 0T CaMOi NOCYAbI.

Bapka NpogyKTOB W MPUTOTOBNIEHME MUY OCYLIECTBAAETCA CNEAYHLUM
obpazom:

- MUHIManbHaA Aucnepcus (BbIOXMWiA BbIXOA)

- CHATIE KaCTPHONIA C30HbI BAPKY (MAM NPOCTO ee NOAHATYE BBEPX)
ABTOMATHYeCKY BNOKUPYET cucTemy.

- 3 JIeKTPOHHAA CUcTeMa 00YCTaBNNBAET MAKCUMNbHYIO THOKOCTb 1 TOHKOCTD
PerynupoBKi.

(Puc. 1)

1 Kacrpiona

2 MHpyunpoBaKHblil ToK

3 MarxuTHoe none

4 npykTop

5 neKTpoHHad cxema

6 IneKTprYeckoe NoAKMoYeHIe

WHcTpykunm ana nonb3osaren (Puc. 2)

1 BKnioyeHue 1 BbIKMioueHme
2Y6autb -

3Mpubasuts “+"

430Ha npurotoBnexya

5 OTobpaxkeHue ypoBHA HACTPOIAKY
6 HpmMKaTopbl BbI60PA 30HbI

7 bnokupoBka or gereit

8 Taiimepp

MonTax

Bce onepaumm no MoHTaXy (3neKTpuueckue MOAKNIOYEHUS) [OMKHbI
TPOU3BOANTBCA TONBKO KBANMGULMPOBAHHBIM NEPCOHANIOM U B COOTBETCTBIM C
CyLLeCTBYHLMMIN HOPMATUBAMM.

B Pa3gene “[lnA MOHTaXHIKA" NpUBEAEHDI BCe NOAPOBHOCTU MOHTaXa.

Bkniouenne u Bbikniouerue Touch Control

Mocne noaknioyeHua K ceTn nuTaxua, yxe uepes cekynpy Touch Control 6yser
aKTMBMPOBaH.

Mocne cOpoca Bcex Ancnnees, Anogbl LEDS byayt murats npubansutensHo B
TeyeHue 0fHoi cekyHzpl. Mocne 3toro Bce Aucnnen u anogbl LEDS norackyt, n
Touch Control nepeiipeT B COCTOAHME OXMAAHNA.

HaxmuTe KHOMKy BKMtoueHMA/BbIKkNloeHna (1) ANA BKMIOYEHNA CEHCOPHOrO
ynpaBneHus.

Ha ancnnesx B 3oHax Bapku Bbl yuguTe “0” B cnyyae «ropeHus» 0fHoIA U3 30H
BapKM (BbICOKaA TemnepaTypa), Ha Aucnnee noAsuTca cumson “H* Bmecto”0”
TouKa, pacnonoXeHHas Ha NPaBoii HIXKHEN YacTIn BCeX AUCTINIEEB B 30HaX BapKH,
6yzeT uacTo MuUraTb B TeueHie 00N CeKyHbI, ANA HANOMUHAHKA, YTO N0KA eLle
He BblOpaHa Hil 03Ha 30Ha BapKil.

Mocne Bknioyenus, Touch Control bypeT akTuBMPOBaH B Teyenme 20 cekyHa. B Tom
cnyyae, e Bbl He BbIGpanu Ht 30Hy Bapkw, Hu Taiimep, Touch Control
ABTOMATUYECKIE BEPHETCA B PEXIM OXIZAHNA.

Touch Control BknloyaeTca B paboTy HaxaTueM BCero LB OFHOI KnasuLL
TUATaHUA.

B cnyyae e Bbl Haxanu 04HOBPEMEHHO KnaBuLL NUTaHIA U APYTyie KNaBuLLM,
He byzeT npov3BezeHo Hukakoro geiictaua, u Touch Control ocTaHeTca B pexume
0XMAaHNS. ECTv B MOMEHT BKITIOUEHIA aKTUBUPOBAHO NpUCMoCobneHme
6e30nacHoCT AnA feTeld, Ha AUCTNIAX BO BCeX 30HaX Bapkyl BbICBETUTCA

“L” (locked/3abnokwpoBaHo). B cnyyae «ropeHus» B 30Hax BapKM, Ha AUCTEAX
BbICBETATCA NooyepeAHo 6ykebl “L” v “H (hot/ropaunit). Touch Control MoxHo B
Ni060il MOMEHT BbIKNIOUUTb KNaBULLEi NUTaHNA. IT0 MOXHO CLenaTb Aaxe B TeX
Cnyyasix, KOrzia ynparieHue 3a6M10KMpoBaHO NOCPEACTBOM NMpUCocobneHs
6e3onacHocTn Ana peteii.

KnaBuLwa nutaHu Bcerga umeet npuopuTeT ANA BbIKIKUEHNA.
ABTOMaTHYecKoe BbIK/lOYeHe

Mocne Bkntouerus, Touch Control BbikMloYaeTcA aBTOMATUYECKY Yepe3 20 CekyHA
TIpU OTCYTCTBIA JelicTBMIA. lloce BbI60pa 30HbI BAPKIA, BPeMA aBTOMATYECKOr0
BbIKIYEHNA NOAPa3LeNaeTca Ha nepuoabl B 10 cekyHA, No McTeueHm nepabix 10
CeKyHA BbIKNIOYAETCA 30Ha BapkM, a o ncteyenn cnegiyiowux 10 cexyrg Touch
Control BbIKHoYaeTcA.

Bknioyenne/BbiKNI0YEHNE 30HbI BapKH.

MocTaBbTe KaCTpIONIo Ha COOTBETCTBYHLLYIO 30HY Bapku. Ecn KacTpions He crouT
Ha MecTe, CUCTeMa He aKTUBUYET COOTBETCTBYIOLLLYIO 30HY, @ Ha AUCNIee NOABUTCA
CnepyloLLwit cumBon:

u

Tpy BKMIOYEHHOM CEHCOPHOM YMIPABIEHIN MOXHO BbIGpaTb MI06YI0 BapOUHYi0
30HY HaXaTIeM KHOMKY BbIGOPA COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI (5).

[ncnneit BbIGpaHHOiA 30HbI (6) 3 aropaeTca CUNbHee, a OCTaNbHble AUCTIEN TacHyT.
ECnv 30Ha HarpeBaercs, T No0yepeaHo oToBpaxatoTcs cumBosbl «H i «0».
Haxumaa kvonku «NKOG (3) u «MUHYG (2), moxHo BbIGpaTh HeobXxoauMblil
YPOBEHb MOLLHOCTI, U 30HA HAUHET HArpeBaTbCA.

Bbi6pas BapouHyl0 30Hy, MOXKHO HACTPOUTH YPOBEHb MOLLHOCTH, HaXUMas KHOMKY



«[MHC» (3); HaumHas ¢ ypoBHA TyBenUYEHME Ha OLYH LWar GYLET NPOUCKOANTD KaXAble
0,4 ¢.YpoBeHb 9 ABNAETCA MaKCUMATIbHbIM YPOBHEM MOLLHOCTU.

Mpu HacTpoiike ypoBHA MoOLHOCTM nMpu momowy kHonkn «MUHYC» (2)
NepBOHaUANbHbII YpoBeHb OyneT paeH 9 (MaKcUManbHbIi ypoBeHb). Ecn
YAEPXKUBATb 3Ty KHOMKY HaXaTol, yPOBEHb MOLLHOCTI GYAET CHUKATLCA Ha OAMH
Kkaxable 0,4 cekyHabl. YpoeHb 0 ABNAETCA MUHVMANbHBIM YPOBHEM MOLLHOCTH.
[InA perynupoBaHus ypoBHA MOLLHOCTU HEOBXOBMMO CHOBA HaaTb KHOMKY
«TNHG (2) wam <MUHYC (3).

Boiknioyerue 8apoyHoli 30Hb!

Bbibepute  30HY, KOTOpyl  HeoOXOAMMO  OTKMIOWMTb, MpU  MOMOLLM
COOTBETCTBYHOLLLeiA KHOMKY (5). [lucnneii BbIGpaHHoii 30HbI (6) 3aropuTca cunbHee,
a 0CTanbHble Aucnnen noracHyT. 1 0fHOBPEMEHHOM HaxaTuu kkomok <[
(3)  «MIHYC» (2) ypoBeHb MOLLHOCTM BbIGPaHHO! 30HbI YCTaHABNNBAETCA Ha
«0». B KauectBe anbTepHaTVBbl MOXHO Wcnonb3oBatb KHonky «MUHYC» (2),
4T06bI CHU3UTb YPOBEHb MOLLHOCTH A0 «O».

BoikmioyeHue 8cex 30H 8apKu

Mpu HaXaTuu Ha KnasuLy NUTaHUA Bbl MOXeTe HemeaneHHO BbIKMIOYUTb BCe
30Hbl. B pexvime oxupanus BbicBeTUTCA 0603HaueHme “H" B OTHOLLEHUM BCeX 30H,
KOTOpble «ropAT». Bee

0CTanbHble Aucnnen byayT BbIKMOUEHbI.

YpoBeHb MowHOCTH

[Ind MOLLHOCTM B 30He BapKu NPesycMoTPeHbl 9 YpoBHeid, KoTopble 0603HaueHbl
uudpamu 01”1 §0"9" Ha AuCnneAx cemu cermenTHbIX anogos LED.

Mpu BbI6OPE YPOBHA MOLLHOCTH 9, B 30He NPUTOTOBNEHNA, KOTOPAA HAXOAMTCA
Cnepepu CneBa, MOLLHOCT HEMHOTO CHIKaeTca nocnie 30 MUHYT paboTbl And
obecnieverna GesonacHoctn. Mpu HeoBXOAMMOCTU YBEAMYEHUA MOLLHOCTI
BblbepuTe yeunutenb yposHa MoHocTu (“P”).

Oynkuma Booster (Byctep)

Mocne Bbl6opa COOTBETCTBYIOLEH 30HbI MPUTOTOBAEHUA MOXHO BKAIOYUTH
GYHKLMIO YCKOPeHUs, BbIPaB ypoBeHb MOLIHOCTY 9 1 3aTeM HaaB KHOMKy “+”
(3). Mpu nomoLwy AaHHOI GyHKLMM OTAENbHbIE 30HbI BAPKU MOTYT MOMYYUTb
MOLLHOCTb, NPEBbILLAIOLLYH HOMIHANBHYH (KONMYECTBO 30H C OHOBPEMEHHBIM
ucnonb3oBanmnem BOOSTER 3aBUCHT 0T MOLLHOCTH, MCMONb3YeMOit B Pa3MyHbIX
30HaX, M MX CYMMapHad MOLHOCTb He BOMKHA MPeBbILATb MAKCUMANbHYHK
MOLUHOCTb NANTHI). Tpu Hanuuuu BO3MOXHOCTU akTUBaLuN GyHkumm BOOSTER
B OMpefeneHHoii 30He, Ha Aucnee noABUTCA oGo3Hauenue “P”. B cnyvae
He[lOCTaTOYHO MOLLHOCTI, WHAMKATOP MOLHOCTY TOii 30Hbl, TAe Tpebyetca
ABTOMATINYECKOE CHIKEHIE MOLLHOCTH, ByZieT MUraTb 3 CeKyHAbI.

Bpema aktvBauuu BOOSTER orpaHuyeHo 5 MuHyTamu Ana obecneueHus
6e30MacHOCTU  KyXOHHbIX  MpuHapnexHocted.  Mocne  aBToMaTUyeckoit
ZLe3akTuauyv BOOSTER, 30Ha 6ypeT nposiomkaTb pabotaTh Ha ypoBHE MOLLHOCTI
«9». MoxHo croBa Bktowuth BOOSTER B paboTy no ucteueHnn Heckonbko MUHYT.
Ecm B nepuop Bkniouerna BOOSTER Bbi ybepete KacTpionio U3 30Hbl BapkM,
dyHKuua BOOSTER He GyzeT oTKMIoYeHa 1 €ro LMKN NPOBOIKUTCA.

YnpasneHue MOLHOCTbIO OCHOBAHO HA TOM, uTO NPUOPUTETHON CYUTaeTCA

NOCNEAHAA KOHQUIYPaLMA PErynvpoBKY YPOBHA MOLYHOCTU B 30HAX BapKi.

370 03HAYaeT, YTO MOXHO aBTOMATUYecKi CHUUTb YPOBHU MOLLHOCTH,

NPEABAPUTENHO 33aHHbIe B OCTANbHIX 30HaX BaPKHL.

- Ecw uHayKuua onpegienser Heo6XoAMMOCTb CHKEHIA MOLLHOCTI B OBHOI U3
30H BAPKMW, UHAMKATOP 30Hbl, [ie TPE6YeTCA CHUUTD MOLLHOCTb, ByAeT MUraTh
3 CeKyHbl, 3T0 NepUoA KOPPEKTUPOBKI Mepes Pervcrpaumeid M3MeHeHus
napametpa.

-Ecm nepen okoHuaHuem nepuopa KOppekTUPOBKN BHOCATCA U3MeHeHUA B
N1apameTpbl BbIGPaHHOI 30Hbl, yNPaBEHIe MOLLHOCTbIO CHOBA aHANN3PYET ee
pacnpenenenie. ECin B 5ToM Cnyuae yxe He TPeGYETCH CHIRKeHe MOLHOCTH,
MUraHie NPeKpaLLAeTCa, @ COOTBETCTBYIOLIA UHAVKATOP NOKAXET ypoBeHb
33/1aHHOI MOLLHOCTH.

- Ecu nonb30Batenb CHoBa U3MeHIN pacnpe/ienetite MOLHOCTH, He Npov30iiaeT
ABTOMATUYECKOTO YBENYEHNA YPOBHA MOLLHOCTH B TeX 30HaX, rAe OHa Obina
ABTOMATUYECKY CHIDKEHa.

WHpuKaTop ocTaTouHoro Tenna

OH yKasblBaeT MOb30BATENI0 HA TO, UTO CTEKNO HAXORUTCA MPU OMacHOik
Temneparype B Cyuae KOHTaKTa C 30HOM Haj 30HOW Bapku. 3HaueHve
TemnepaTypbl ONPeAeNaercs o MaTeMaTuyeckoil MOZeNU, 1 B Clyyae Hanuums
0CTATOUHOrO TeMAa, Ha COOTBETCTBYIOLLIEM CEMM CErMEHTHOM AUCTnee MOABUTCA

0603Hauenue «H.

HarpeBaHue i oxnaxeHue pacCyuTbIBAIOTCA Ha 0CHOBE CIEAYHOLLVIX 3HAUeHMit:

- BbibpaHHbIii ypoBeHb MoLuHoCTH (Mexay “0” n“9”)

- MNepuop BpemeHN akTUBaLK.

Mocne Toro, Kak Bbl BbIKMOUMNM 30HY Bapki, Ha COOTBETCTBYlolEM AvcTnee
BbIcBETUTCA 0603HaueHue “H’, NoKa TemnepaTypa B 30He He ONYCTUTCA HIDKe 3HaueHNA
KpUTUYECKOro ypoBHA (< 60°C)B COOTBETCTBINN € MaTeMaTUUeCKoil MOZieblo.

OyHKUMA aBTOMaTM4ecKoro BbIKMIOYEHUA (orpaHNuyeHMe nepuopa
BpemeHH paboTbi)

B cnyyae oTcyTCTBUA ONepaLuii, U ecniv Bl He perynupyeTe ypoBeHb MOLIHOCTH,
KaXpas 13 30H BapKyl ByzeT BbIKNI0UEHa N0 UCTEUeHIH NPeBapHUTENbHO 33AaHHOTO
MaKCManbHOro nepuoza Bpemenn. Kaxias onepauya B 30He BapKit (MocpeacTBom
Kknasuw BONMBIUE n MEHBLLE) Bo3BpalyaeT K Touke OTCYeTa MpeABapUTENbHO
33/1aHHOE 3HAUEHIe MAKCUMabHOro Nepioaa BpemeHm paborbl.

3awuTa B C1yyae HeNpou3BONbHOTO BKOYEHNA

-B cyuae, ecnn aneKTPOHHbII KOHTPOMb OMPEAENUT GaKT HEMPEpbIBHOMO HaXaTUA
Ha KNaBuLLy B TeyeHve Npu6AM3uTenbHO 10 cekyHa, NPoU3oiifeT aBTomaTiyeckoe
BbIK/TioueHve. [Tpo3ByYMT akycTUueckwii curHan oLLMGKI B Teuetue 10 cekyHg, uTobbl
OMOBECTUTb MOMb30BaTeNA 00 OLLMOKE, 0OHAPYXKEHHOIl CeHCOpamMu Mo MpUYMHe
MPUCYTCTBIA NPeAMeTa Ha knasuLue. Ha pucnnee nossutca kog ownbkm “ ER 037
11 OH He IICYE3HET, NOKa NEKTPOHHbIi KOHTPOMb He 3apervcTpupyer olwmbky. Ecnm
30Ha BApKM «TOPUT», Ha Avcrinee byaeT NosBRATbCA 0603HaueHme “H" mooyepeHo ¢
0603HaueHmem oLLMOK.

- B cnyvae ecnm B Teuenme 20 cekyHa nocne knoueHua Touch Control He bynet
aKTMBUPOBaHA HI OfIHA U3 30H BapKW, KOHTPOMb BEPHET MAUTY B COCTOAHME
OXMAAHUA.

-Mpu Bknioverrom Touch Control, knasuwa ON/OFF umeer npuopuTer
OTHOCUTENbHO OCTa/bHbIX KNaBWLL. IT0 A3eT BO3MOXHOCTb BbIKMKOUUTL MAMTY
B /060l MOMEHT, AaxXe B Cllyuae OBHOBPEMEHHOTO HAXATUA Ha HECKONbKO
KNaBULL VM ANUTENBHOTO HAXKATHUA HA HIX.

- B pexwme 0XMAaHNA NOCTOAHHOE HaXATUe HA KNABHLLM He OKAXKET HUKaKoro
Bo3peiicTBuA. B ntobom cnyuae, 4nA Toro, 4T06bl CHOBA BKMKOUUT 3NEKTPOHHbIiA
KOHTPOMb, KOHTPO/Ib CHauana onpesenser, HaxaTa M Kakas-Hubyub U3 KnauL.

BnokupoBka knasuw (npucnocobnexue ans 6esonacHoctu peteii)

9 Mpucnocobnetve ana besonacHocTy feteit:

bnokuposka knasuw:

[ina akTvBawwy Npucnocobnerna Ans 6e3onacHoCTH ZeTeil i NOCTe BKMIOYEHUA
Touch Control TpebyeTca HaxaTb 0AHOBPEMEHHO Ha KnaBiLLy Bbi6opa npaBoit
HIDKHell 30HbI 1 Ha Knasuiwy MEHBLLE, nocne yero cHoa HaxaTb Ha knasuuy
BbIO0pa NpaBoii HiKHel 30Hbl. loABKTCA 0603HaueHme ‘L', 03Havatowee LOCKED
- 3AKPBITO (npucnocobnenne ana besonacHocTi AeTeid, NpefoTBpaLuaioLLee
Henpou3BoNibHoe BKIIoYeHIe). B ciiyuae ecnv 30Ha BapKm «roput», noouepesHo
6ypyT nokasaHbl 0603Hauekma “L" v “H".

[laHHaa onepauua fomkHa ObiTb npow3seneHa B TeveHue 10 mocnedyloLmx
CeKYHE, 1 HeMb3A HAXVMATb HU Ha OHY U3 KNABULL, OMIMO BbILLIE YKa3aHHbIX.
B npoTuHoM cnyvae, MoCNeAOBaTENbHOCTb OyAeT MpekpalleHa W MAUTa He
3abnokmpyerca.

INEKTPOHHBII KOHTPONb OyAeT 3a6/10KMPOBaH A0 MOMEHTa ero pa3bnokupoBaHua
TI0NIb30BATENEM, XOTA U HA IPOTAXEHNUN 3TOT0 BPEMEHI €70 MOXHO BbIKIHOUNTD
1 cHoBa BKounTb. U gaxe c6poc Touch Control (nocne oTkloueHna nuTanus) He
HapyLLUT GNOKMPOBKY KNaBULL.

Pas6nokuposarue knaguw o4 eapku:

Jlna pa36bnokuposanua Touch Control HaxaTb 0fHOBPEMeHHO Ha Knasiiwy Bbibopa
30Hbl BapKY, PaCNONOXeHHyl B NPaBoii HInkHeil 30He U Ha knasuwwy MEHBILLE.
0603Hauenne “L" (LOCKED/ 3a6mokupoBaHo) icuesHeT ¢ uCnnes, a BO BEX 30HaX
BapKM NoABMTCA 0603HaueHme “0” o CBETALLEICA TOUKOiA. B Cyuae «ropeHns» 0fHoii
U3 30H BapKu, BMecTo «O» noAguTca o6o3nauenue “H'. Mocne Bbikmiouenna Touch
Control npucnocobnete Ana 6e3onacHocTu AeTeit byLeT CHOBA aKTUBMPOBaHO.

Pas6nokuposka knaguw:

Mocne Bkntovern Touch Control MOXHO Ae3aKTUBUPOBATL NpHcocobneHme Ana
6e3onacHocTn feTeid. [ind 3Toro CnedyeT OHOBPEMEHHO HaX@Tb Ha Knasuluy
BbI6OPA 30HbI BApKK, PACMIONOMKeHHY0 Ha NPaBOVi HINKHEN YacTil U Ha KnasuLuy
MEHBLLE, u nocne 3toro Tonbko Ha knasuwy MEHBLLE. Ecw Bce 3w onepauun
BbINONHEHbI B YKa3aHHOM nopAgke v B mepuop nocnedylowux 10 cekyHp,



6nokupoBka knasuww cHumaetcs, i Touch Control Bbikloyaetca. B npotusHom
yyae, nocefioBaTebHOCTb AeilcTBHiA He Gyaet 3aepluena, Touch Control Gyner
0CTaBaTbcA 3a6710KMPOBAHHBIM, 1 OH OTKAIOUNTCA Yepe3 20 CekyHA.

Ecnu Bbi cHoBa BktoumTe Touch Control ¢ nomowwbto knasuwm ON/OFF, Ha Bcex
Ancnneax noasutca “0°, AecaTuHble fonu byayT BbicBeyerbl, v Touch Control
6ypeT roToB ANnA Hauana Bapku. Ecin kakas-nu6o 3oHa ropauas, Ha Ancnnee
6yzyT nonepemeHHo 0To6paxaTbca 3HaueHusa «0» 1 «Hr.».

AKyCTUYECKMIl CUTHan (3BOHOK)

Bo Bpems 1cnonb3oBakwa, Bbl yoTbILLNTe 3BOHOK B ClEYIOLYX CNyYasX:

- HopmanbHoe HaxMMaHme Ha KnasyLy — KOPOTKMIA curHan.

- MocToAHHOE HaXaTue Ha KNaBuLLM B TeueHue Gonee 10 ceKyH — NpepbIBUCTbIii
ANUTENbHbIR CUrHan.

OyHKUYA Talimepa

OyHKUMA TailMepa MOXET OCyLIeCTBAATbCA B BYX BMAAX: - He3aBucumbli

Talimep B AuanasoHe ot 140 99 MUH: 3BYKOBOIA CrHan, KOTOPbINi yKa3blBaeT Ha

0KOHYaHMe 3a/iaHHO0 Nepyoaia BpeMeHi. ITa GyHKLIA NpUMeHMMa TONbKO B T0

BpeM#, N0ka He 1Cnonb3yeTca nauTa.

-Taiimep AnA 30H Bapkv B AuanasoHe ot 1 4o 99 MUHYT: 3BYKOBOI CUrHan,
KOTOpbIii YKa3biBAET Ha OKOHYAHUe 3afiaHHOrO nepuoja Bpemenn. Kaxpas u3
YeTbIpeX 30H BapKI MOXeT NPOrpamMMUPOBATbCA HE3ABUCHIMO.

He3asucumoiii maiimep:

-Ecm ynpasneHe BKNKUEHO M He BbOpaHa 30Ha NPUTOTOBMEHNA, TO MOXHO
11CNONb30BaTb aBTOHOMHBbIiA TaiiMep, OAHOBPEMEHHO HaXMMas KHoMK “—" (2)
n+"(3).

- U3meHeHma 3HaveHnA (0 — 99 MUH) 0CyLLECTBAAKTCA NOCPEACTBOM NOMUHYTHOTO
U3MEHeHIA ¢ ToMoLLbto o6oii 13 knasuiw: BOMbLIE ¢ 010 99 u MEHBLLE 99 5o 0.

-Mpu HenpepbiBHoM Haxatin Ha knasuwu BOMBLWE wam MEHBIIE mbi
Oynem [OVHAMWYeCku YBENWUMBaTb CKOPOCTb M3MeHeHUA [0 LOCTUXeHMA
MaKCVIMaTbHOTO 3HaueHwA, 6e3 3BYKOBbIX CUTHAOB.

-Mpu otnyckanmn knaguww BOMLLE (unu MEHBLUE), ckopoctb yBenuuenus
(cHIDKeHWA) BypeT OTCUNTLIBATLCA, HAUMHAA C UCXOLHOTO 3HAUEHUS.

- MoxHo nporpammmpoBaTh Taiimep Kak HeNpepbIBHbIM HaXatiieM Ha Knasuium
BOMBLUE v MEHBLLE, Tak v nocnesoBaTenbHbIMI KOPOTKUMI HaXaTUAMY (CO
3BYKOBbIM CUTHanoM).

Mocne nporpaMMUpoBaHKA TaiiMepa HaUNHAETCA OTCYET BPEMEHM N0
y6biBaHMI0. 1o ncTeYeHN 3aaHHOTO NEpUoAa BpeMeHi NPO3BYYMT 3BYKOBO
CUrHan, a pucnnedi Taiimepa byner Murato.

OcTaHOBKa 3BYKOBOTO CUrHana

- ABTOMATHUYECKY Yepe3 fiBE MUHYTBI.

- Mpu HaxaTm Ntoboii KnasuLLK.

[lucnneii nepecTaeT MUraTh 1 BbIKMKOYMTCA.

BbiKknioueHne / u3MeHeHue 3a;aHHOT0 Neprojia BpemeHH Talimepa

- B 1060t MOMEHT MOXHO U3MeHWTb 3afiaHHOe BpemA TaiiMepa i BbIKIIIOUMTb
€70, HXaB OfIHOBPEMEHHO HaxuMaa kHomku “~" (2) u “+” (3) (co 3ByKoBbIM
curHanom). Taiimep BbIKIKOUNTCA, U OTCUET BpeMeH! BepHETCA K “0” HaxaTuem
knauwi MEHbLLE.

B TeueHme 6 cekyHz Taiimep byzer Ha “0’, nocnie Yero oH BbIKMKUNTCA.

-Mpu BKntouerun Touch Control (HaxaTb Ha KNaBuLLYy MUTAHNA) HE3ABUCUMbIiA
Taiimep BbIKMIOUUTCA.

Tpozpammuposarue matimepa 014 30H 6apku
Bkntouns Touch Control, MoXHo nporpaMmupoBaTb He3aBUCUMbIi Taiimep AnA
KaX B0ii 30HbI BapKi.

-TaiiMep MOXHO 3amporpaMMUpOBaTb Ha BbIKMIOUEHUE 30HbI MPUTOTOBNEHNS,
BbIOPaB 30Hy MPUrOTOBNEHWA KHOMKOA Bbibopa 30Hbl (4), 3aTem BbiOpas
HaCTPOViKy 1, HaKOHeL,, 0AHOBPEMEHHO HaXuMas KHonkm “~" (2) n“+" (3).

-Bo Bpems nporpammipoBaHKA TaiiMepa MUTaeT KOHTPObHbII UHAMKaTOP (6)
BbIGPaHHOI1 30HbI NPUTOTOBAEHUA.

- Mo ncteyerun 3aziaHHoro nepuoaa Bpemenut Bbl ycnblluTe 3BYKOBOI CUrHan,
Ha ucnnee nossuTca 0603Hauenue “00", a avop LED Toii 30HbI Bapkw, KoTopas
pa6oTaer c TaiiMepoM, HaYHeT MuraTb. 30Ha Bapky BbIKMIOUUTCA, @ Ha Aucnnee
noABMTCA 0603HaueHue “H” B ToM Cnyyae, ecnu 30Ha «ropuT». B npoTUBHOM
Cyyae Ha Aucnnee 30Ha NOABUTCA YePTOUKa.

3ByKOBOl7| CUTHan U MmuraHue pucnniea npekpararca.
- ABTOMaTMyeCKiN yepes e MIUHYTbI.

- Mpu HaxaTm to6oi KNaBULLN.
[Jucnneii Taiimepa BblKnlouMTCA

- OcHoBHblE GYHKLMM COBNAAAIT C YHKLIMAMY HE3aBUCUMOTO Taiimepa.

Kacrpionu (Puc. 3)

-Ecnu marHuT npununaet Ko AHy Kactpionu npu MpUGRMKEHUN Ko AHY, 3Ta
KacTpIona roAuTCA ANA BapKI Ha MHZIYKLMOHHOI NAWT. - NOKynaiite KacTpiony,
(MeLManbHO PacCyUTaHHbIe Ha MHAYKLMOHHYIO BApKY.

- KacTpiofiA C NNIOCKMM U TONCTbIM IHOM.

- KaCTplonK, AMaMeTp AHa KOTOPbIX TOYHO COOTBETCTBYET AUAMETPY KOHGOPKM AnA
MaKCUManbHOrO MCMONIb30BaHNA MOLYHOCTM. - KACTPIONA MEHbLUMX Pa3MepoB
CHIDKAET MOLLUHOCTb, HO He MPUBOAMT K MoTepe 3Hepruu. B nioGom cryuae He
PEKOMEHAYETCA UCNoNb30BaHue NoCyAbl ¢ AUaMeTpom MeHee 10 cm.

-10CyAa U3 HepXaBeloLleid CTan ¢ MHOTOCTOMHBIM JHOM WM nocyda 3
HepaBeiikl ¢ Gepputom, eI Ha AHe NOCY/bI YKa3aHo: ANA MHAYKUMOHHBIX
.

-B CNyyae WCMONb30BaHUA YyryHHOl MOCYAbl, Nyuiwe, uytobbl WX AHO Gbino
IManeBoe, BO 3hexaHue NoABAEHNA LAPANKH Ha CTeKAe Kepaminueckoii naHenu.

- Cneflylowas Mocyaa He MpUrOAHA ANA UCMONb30BAHUA: CTEKNO, Kepamiuka,
000X0KeHHaA MK, NOCyAa U3 anloMUHIA, MEAU UM He HAMArHUYMBAKOLLEICA
CTany (aycTeHUTHoIA).

Yxoa (Puc. 4)

OcraTok aniomuHeBoil Gonbri, 0CTaTKM NULLEBbIX NPOAYKTOB, MPHble NATHA 1
6pbi3ru, caxap, NPoAYKTbI ¢ 6ONbLUIMM COfepXaHueM caxapa — Bce 3T0 cegyeT
HeMeZNIeHHO CYMCTUTD € BAPOUHOIi naHenmn

C MOMOLLbIO CMieManbHoli nonatki - Wwabepa, Bo u36exaHue noABneHua
LiapanuH Ha noBepxHocT. Cpa3y nocie 3T0ro HaHeCT CewuanbHblii NPoAYyKT
1 UCNONB30BATb AN1A OUUCTKIN NaHeN ByMaXkHble N0NI0TeHLa. 3aTem NPoMbITh
BOAOW ¥ BbICYWMTb YMCTOI TPAMOYKOA. 3anmpeljaeTca WMCMonb3oBaHue
abpasvBHbIX Ty6OK UMM MOYaNoK, Takke He WCMONb30BaTb arpeccuBHble
XUMUYECKIe NPOAYyKTbI 11 CDEACTBA ANA YAANEHINA NATEH.

VHCTPYKUMM ANA MOHTaXKHNKA

MonTax

HacToAwye MHCTPYKLIN NpeiHa3HaYeHbl ANA UCMONb30BaHNA B NEPUOA MOHTaXa
1 ANA MOHTaXHIKA, 3T0 PYKOBOACTBO ANA MOHTaXa,

DEryNUPOBKIA 1 YX0Aa 33 NAUTOIA B COOTBETCTBIE C CYLLECTBYIOLMMI
HopmatuBamu. He 3a6biBaiite 0 TOM, YT HeoGXoAUMO OTKMIOUUTL MAUTY ANA
BbINONHEHMA KakX-n1bo onepawuii.

Ycranoska (Puc. 5)

[InA ycTaHOBKY NAUTLI Ha MNOCKO NOBEPXHOCTM 06pATUTECH K COOTBETCTBYIOLLEMY

Pucynky.

[InA repmeTuauuu BCero nepumeTpa MAUTbI MOAb3yiiTech 3anonHuTenem,

BXOAALUMM B COCTAB NOCTABKY.

He pekomenyem ycTaHaBnuBaTb MAUTY Ha AyXOBKe, UK, B Clyyae TaKkoro posa

YCTaHOBKM, YBeauTech B ToM, 4To:

- [lyXoBKa 060py5oBaHa I¢eKTUBHOI CUCTEMOIA OXNIaXeHMA,

-TOPAYMIA BO3AYX M3 MYXOBKM He MOXET nomacTb Mo KaWany B o6nacto
VHAYKUVIOHHO/ Naeny,

- TIpeziyCMOTPETb BO3/LYLLIHbIE KaHa/bl B COOTBETCTBIMM C yKa3aHHbIM Ha PUCyHKe.

InekTpuyeckue noaknioveHus (Puc. 6)

Mepes NOAKI0UEHNEM K CETU MUTaHWA, YOeAUTECH B TOM, UTO:

- XapaKTepucTiKM YCTaHOBKM COBMAZAIOT C XapaKTepUCTUKaMM, MPUBELEHHbIMIA
Ha yCTaHOBOYHOI MNACTUHE, HAXOAALLEIICA Ha 1 MaHe ANA BapKw;

-lInA yCTaHOBKM  MpedycMOTpeHo
B COOTBETCTBUM C  HOPMATMBaMM
3aKOHOJATeNbCTBA.  3a3emneHite
HOPMaTuBax.

B Tom cnyyae, ecnu AnA annapata He NPeaycMOTPeH LWHYP U - WAM Po3eTKa
BKMIOYEHNA,  HeoOXOMUMO  UCNONb30BaTb — MaTepuan,  MPUrOAHbIA  Ana
3HAueHWil NEKTPUYECKOro TOKa, MPUBEZEHHbIX HA YCTaHOBOUHOI MnacTiHe
C XapaKTepucTvKamu, W AnA AaHHoi paboueii Temnepatypbl. 3anpellaetca
UCMONb30BaTb LUHYp B Clyyae ero neperpeBaHus npu npesbiweHun 50°C
TeMnepaTypbl OkpyatoLLieii cpefibl.

BOCTAaTOYHO ~ MOLUHOE  3a3eMTeHe,
W TpeGoBaHUAMU  AefiCTBYIOLIEND
NPefyCMOTPEHO B YCTAaHOBNIEHHbIX



O
o
c

K

S /e% %)

PMEOm

ZZ0ud
SSmeoR

mO

o=

C—MNUONT
Cogo§>m00m
O
ZZwW

o
N

L
UZYTKOWANIA.

Producent o$wiadcza, ze
produkt spetia wszystkié
podstawowe wymagania dotyCzace
nlskonaplemoweglosprz tuelektryCznego
zawarte w dyrektywie 2014/35/EU oraz
kompatybilnosci elektromagr&etycznej

zgodnie z dyrektywg 2014/30/

niniejszy

Wskazowki
bezpieczenstwa = ,
-W"  czasie dziatania  urzadzenia
gowmr)lsmyl usung¢ . z jego
ezposredniego  otoczenia wszelkie
przedmioty, ktore  moga  ulec
namagnetyzowaniu, takie “jak karty
kredytowe; pyty CD, kalkulatory, itp.

- Nie nalezy umieszcza¢ na powierzchni
piyty folii dluminiowej ani tez zawinietych
W nig produktow. _ o

- Na ptycie nie powinng sie pozostawiac¢
zadnych  przedmiotow ~ metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki ¢z
pokrywki, ze wzgledu na ryzyko ic
nadriernego rozgrzania. o

-W czasie"  gotowania, przy uzyciu
naczynia o nieprzywierajgcym dnie, bez
dodanych przypraw, nalezy skroci¢ czas
wstepnego grzanla do 1-2'minut.

-W “przypadku potraw, ktdre fatwo
przywierajg do dna, gotowanie
rozpoczynamy przy minimalnej mocy,
po czym stopniowo jg zwiekszamy,
mleszalj(ap, caty czas zawarto$¢ naczynia.

- Po zakonczeniu uzytkowania danego
pola grzejnego wskazane jest jego
W%qczenle (Obnizenie mocy do “07),

tym przypadku nie powinnismy |ICZ.%C
na automatyczne wytaczenie w wyniku
zadziatania wykrywacza naczyn. .

- W przypadku pekniecia ptyty kuchennej
nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie
zsieciw celu unikniecia ryzyka porazenia
elektrycznego. i )

- Zabrania si€ czyszczenija ptyty kuchennej
przy uzyciu jaKichkolwiek oczyszczaczy
parowych.

dotyczace

- Urzadzenie i jego fatwo dostepne
dla “uzytkownika = czesci mogq  sie
rozgrzewac podczas dziatania. .

-Nalezy uwaza¢, aby nie dotkngé¢
elementow grzejnych. . _ ,

- Dzieci w wieku ponizej 8 |at nie powinny
zblizaé sie do urzadzenia z V\(/]yja%klem
sytuacji, gdy znajdujg sie pod statym
nadzorem. ~ ) o

-To urzadzenie moze by¢  uzywane
przez dzieci w wieku 8 fat i powyzej
oraz przez osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, |ub nie posiadajace
odpowiédniego doswiadczenia i wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa sie to0
pod nadzorem lub Zze osoby te zostaty
odpowiednio przeszkolone ‘w zakresié
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
i rozumiejg zwiazane z tym ryzyko. Nie
nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem. Czyszczenieikonserwacija
wykonywane przez uzytkownika nie
powinny by¢ zlecane dzieciom, jesli nie
zapewni sie odpowiedniego nadzoru.

- Gotowanie” z Juzyciem tHuszczow lub

oleju moze by¢ niebezpieczne, gdy jest

wykonywane bez nadzoru, gdyz moze
dojs¢ do zaptonu. NIGDY nié nalezy
robowac gasi¢ ognia za pomoca wody,
alezy wytaczy¢ urzadzenie i nakry¢é
ptomiénie, na ‘przyktad, pokrywka lub
duzg Scierka. _ . )

- Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Krétki proces gotowania
musi by¢ nadzorowany nieustannie.

- Gotowanie bez nadzoru na ptlycie
grzejnej na tuszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne oraz moze spowodowac

ozar.

-Ryzyko, zaptonu: nie = gromadzi¢
przedmiotéw na powierzchni stuzacej
do gotowania.

- Uzywac wytgcznie elementdw zabezpie-
czajacych’kuchenke zaprojektowanych
przez producenta kuchenki'lub wskaza-
nych przez producenta jako odpowied-
nie w instru CLI, lub elementéw zabez-
pieczajacych kuchenke, wbudowanych
w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich
elementow zabezpieczajgcych moze
spowodowac W){(padek. N i ]

Wprowadz do elektrycznej instalaciji statej

medium odtgczajacé urzgdzenie od sieci

elektrycznej,” posiadajace oddzielenie
stykdw na ‘wszystkich” biegunach, ktore
umozliwia petne odtaczenie w przypadku
przepiecia kategorii 11, zgodnie Z zasa-
dami prowadzenia przewoddw instalacji



elektrycznej. ,
Nale y zapewni tatwy dost p do wtyczki
lub przet cznika wielobiegunowegd po
zamontowaniu urz dzenia.

Urzadzenie nie ejst przystosowane do
uzytku przez Zewnetrzny wytacznik

czasowy . lub  system” zdalnego
sterowania. ) .
Producent. zrzeka si  wszelkiej
odpowiedzialno. ci w rzypadku
nieprzestrzegania powy szych Zzalece i

przyj tych powszechnie norm bezpiecze
stwa

esli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
musi  zosta¢c  ‘wymieniony rzez

roducenta, jego serwis posprzedazn
ub podobnje” wykwalifikowany personel,
aby unikng¢ zagrozenia.

esli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
musi  zostaC  wymileniony  przez
Froducenta_, jego serwis posprzedazn

ub podobnie’ wykwalifikowany personel,
aby unikng¢ zagrozenia.

W-celu unikni Cia potencjalnego zagro
enia, uszkodzony przewod Zzasilaj cy
powinien zosta” wymieniony bezpo
rednio u_producenta, w upowa n/on)/m
przez niego punkcie serwisowym lub
przez posiadaj cego odpowiednie

kwali ikacje technika.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej (Rys. 1)

Gotowanie na plycie indukcyjnej jest mozliwe dzieki
wykorzystaniu wiasciwosci elektromagnetycznych
wiekszosci naczyn kuchennych.

Umieszczona pod plyta ~specjalna cewka indukcyjna
(induktor) wytwarza w obwodzie elektrycznym pole
elektromagnetyczne, ktore podgrzewa podstawe naczynia.
Proces gotowania charakteryzuje sie nastepujacymi
cechami:

- minimalne rozproszenie energii (wysoka wydajnos¢)

- usuniecie naczynia (a nawet jego nieznaczne uniesienie)
prowadzi do automatycznego wyfaczenia pola grzejnego

- elektroniczny uktad sterujacy zapewnia maksymalng
elastyczno$c¢ obstugi i komfort regulacii.

(Rys. 1)

1 Naczynie

2 Prad indukcyjny

3 Pole magnetyczne

4 Induktor

5 Obwad elektryczny

6 Zrodto zasilania

Instrukcja obstugi (Rys. 2) Uktad sterujacy

1 Wiacznik/wytacznik

2 Minus —

3 Plus +

4 Strefa grzewcza

5 Wskaznik wyboru strefy

6 Wskaznik sity grzania

7 Blokada przed dzie¢mi

8 Timer

Instalacja

Wszelkie czynnosci instalacyjne (podtaczenie elektryczne)
powinny zosta¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego
technika zgodnie z obowiazujacymi przepisami.
Szczegdtowe informacje na ten temat zamieszczono we
wskazoéwkach dla instalatora.

gru(iholmienielwquczenie uktadu sterujagcego Touch
ontrol
Pglta grzejna jest gotowa do pracy po uptywie okoto sekundy
od momentu podigczenia jej do sieci elektrycznej.
Po zresetowaniu, wszystkie wskazniki i diody LED pulsujg
przez mniej wigcej przez sekunde, a nastepnie %(asnai ukta
sterujacy automatycznie r_przechodzi w tryb oczekiwania.
Nacisnij przycisk ON/OFF (1) (wiacz/wylacz) aby wigczyé
sterowanie dotykiem.
Na wskaznikach pdl grzejnych pojawia sie “0% Jezeli pole
pozostaje ‘rozgrzane (W}Y{SOKa temperatura), zamiast “0”
wyswietlana jest litera “H“. Pulsujgca z czestotliwoscig
raz na sekunde kontrolka, usytuowana w prawym dolnym
rogu wskaznika, sygnalizuje, ze dotychczas nie zatgczono
zadnego pola grzejnego. . )
Po uruchomieniu, uktad sterujgcy pozostaje wigczony przez
20 sekund. Jezeli w tym czasie nie wybrano zadnego pola
rzeg'nego ani tez nie zaprogramowano zegara, uktad Touch
ontrol automatycznie wraca do trybu oczekiwania.
Uruchomienie ukfadu sterujgcego jest mozliwe wytgcznie za
pomocg przetacznika zasilania.
Jesli jednoczesnie naci$niety zostanie inny przycisk,
préba ° uruchomienia zostanie zignorowana | uktad
sterujacy pozostanie w trybie oczekiwania. Natomiast przy
wlakczonej blokadzie zabezpieczajacej przed dzie¢mi na
wskaznikach wszystkich pdl grzejnych pojawia sie litera “L*
(locked/zablokowane). Jezeli Pole pozostaje ‘rozgrzane”,
wKéwietIane sg naprzemiennie litery “L* i “H* (hot/gorace).
Uktad sterujacy mozna wytgczy¢é w dowolnym momencie,
weciskajac przefacznik zasilania. Zostanie on wytaczony takze
w przypadku czynnej blokady. ) o
Wytaczenie plyty za pomocy przetacznika zasilania ma
pierwszenstwo w stosunku do innych funkcji.

Automatyczne w¥lqc_zenie plyty . .
Czynny uktad sterujgcy wylacza sie samoczynnie po
20 sekundach braku aktywnosci. Jezeli wczesnie] wybrano
pole grzejne, automatyczne wytaczenie ptyty odbywa sie
w dwoch etapach: po pierwszych 10 sekundach nasteru'e
skasowanie wyboru pola, a po kolejnych - wytaczenie ukiadu
sterujacego.

Wiaczenie/wylaczenie pola grzejnego )

Przed wigczeniem wybranego pola grzejnego, umieszczamy
na nim naczynie do gotowania. Bez naczynia pole nie moze
zostac wiaczone. Je%o brak sygnalizowany jest na wskazniku
pojawieniem sig nastepujacego wskazania:

u

Po wigczeniu panelu pole grzeéne wybiera sie za pomocg
odpowiadajacego mu klawisza (5).

Wyswietlacz (6) wybranego pola zaswieci sig jasniej, podczas
gdy pozostate wyswietlacze sciemnieja. Na wyswietlaczach
nagrzanych pol na przemian pojawiac sig bedg symbole ,H”

i,0.
Moc grzejng pola ustawia si¢ za pomoca klawiszy PLUS (3
iMIN%S 82)6-“3 € za p! a y (3)

Aby ustawi¢ moc grze'naSW\s/branego pola nalezy wcisng¢ i
przytrzyma¢ klawisz PLUS (3); moc bedzie wzrasta¢ o jedng
Jednostke co 0,4 sekundy poczynajac od poziomu 1. Poziom
,9” oznacza maksymalng moc pola.

Jezeli re%ljlacj mocy grzejnej rozpocznie sie wcisnigciem
klawisza MINUS (2), to wartoscig wyjsciowa bedzie poziom
maksymalny ,9".  Przytrzymanie " klawisza spowoduje
obnizenie mocy w tempie jednej jednostki na 0,4 sekundy.
Poziom ,0” oznacza minimalng moc grzejng pola. Moc
ﬁ/lrzebnq mozna regulowa¢ ponownie naciskajac klawisze

INUS (2) i PLUS ?3).

Wylgczanie pola grzejnego

Wybierz  pole, ktore ~chcesz wytaczy¢, wciskajac
o] Fowiadajqpy mu_klawisz (5). Wyswietlacz (6) wybranego
pola zagwieci Sie jasniej, podczas gdy pozostate wgéwetlacze
Sciemniejg. Jednoczesne nacisniecie klawiszy PLUS (3) i
MINUS 82% spowoduje natychmiastowe przestawienie gola
na wartos¢ 0. Opcjonalnie mozna wciskac klawisz MINUS (2)
dopdki wartos¢ nie spadnie do 0.

Na wyswietlaczach nagrzanych pol na przemian pojawiac sig

beda symbole ,H" i ,0



Wytaczenie wszystkich pol grzejnych

Aby  doprowadzi¢ do natychmiastowego wytaczenia
wszystkich pol, wystarczy wcisna¢ przetgcznik zasilania. W
trybie oczekiwania, na wskaznikach “rozgrzanych” pél pojawia
sie litera “H*. Wskazniki innych pdl pozostaja zgaszone.

Poziom mocy %rzejnej

Moc grzejng pola mozna ustawi¢ na 9 réznych poziomach,
%paczanych na siedmiosegmentowym wskazniku od “1“ do
Dla strefy gotowania znajdujacej sie w przedniej lewej czesci,
po wiaczeniu poziomu mocy na 9, po uptywie 30 minut prac?{
moc nieznacznie spada ze wzgledéw bezpieczenstwa. Jesli
wyma ?jr)’? jest wyzsza moc, wybierz zwigkszenie poziomu
mocy (,P”).

Funkcja intensywnej mocy grzeg'nej Booster
Po wybraniu odpowiednie] strefy grzewczej aktywowana
moze "zosta¢ funkcja turbo. Aby” aktywowac¢ funcje turbo,
proszg wybra¢ poziom mocy a, )
przycisk PLUS (3). Funkcja ta umozliwia uzyskanie wieksze;
w stosunku do nominalnej mocy pol grzejn}lch (liczba pd
jednoczesnie objetych funkcjg "Booster zalezy od mocy
dostarczonej do kazdego z nich, nie moze jednak przekraczac
dopuszczalnej mocy plyty). Jezeli istnieje mozliwos¢
zastosowania funkcji Booster w odniesieniu do danego
Wla grzejnego, na jego wskazniku pojawi sie litera “P”.

przypadku niewystarczajgcej mocy, w danym polu grzejnym
nastapl jej automatyczne zmniejszenie, co sygnalizowane
jest wskazaniem mocyé)ulsujacym przez trzy sekundy.
Czas dziatania funkcji Booster zostat ograniczony do’5 minut
w celu ochrony stosowanych przyrzadéw kuchennych. Po
samoczynnym wytgczeniu funkcji, moc pola grzejnego wraca
do poziomu “9"."Po uptywie kilku minut, istnieje mozliwos¢
Wnownego jej wiaczenia.

przypadku usunigcia naczgnia z pola_grzejnego, funkcja
Booster pozostaje czynna az do przewidzianego momentu jej
automatycznego wytaczenia.

Zgodnie z zasadami zarzadzania moca pol grzejnych, ostatnia

regulacja mocy traktowana jest priorytetowo. Oznacza to, ze

wczesniejsze ustawienia pozostatych pél moga w jej wyniku
automatycznie ulec zmniejszeniu.

-W razie konieczno$ci zmniejszenia mocy danego pola,
odpowiednie wskazanie wartosci mocy pulsuje przez 3
sekundy, co daje mozliwo$¢ skorygowania ustawienia zanim
nastapi jej automatyczne zmniejszenie.

- Jezeli w przewidzianym czasie zmienimy warto$¢ nastawy
wybranego pola grzejnego, sterownik mocy ponownie
przeanalizuje jel de(/strybuqe. w przy}iadku gdyby dalsza
redukcja nie byta konieczna, wskaznik mocy natychmiast

rzestanie pulsowac, ukazujac pierwotng warto$¢ nastawy.

- Wrazie ponownego wprowadzenia zmian przez uzytkownika,
w zadnym wypadku nie  dojdzie do samoczynnego

podwKzszenla mocy grzegnej w odniesieniu do tych

pol, ktorych wartos¢ zostata uprzednio automatycznie
zmniejszona.

Wskazanie ciepta resztkowego

Informuje uzytkownika o tym, Ze temperatura ptyty moze
stanowi¢ zagrozenie w razie dotkniecia pola grzejnego.
Wartoéétemperatur{oinczanajestzgo nie zmatematycznym
wzorem i ewentualne istnienie ciepta resztkowego
sygf(nqhz_owanejeg pojawieniem sie na siedmiosegmentowym
wskazniku odpowiedniego pola litery “H".

Warto$ci grzania i chtodzenia obliczane sg na podstawie
nastgpujacych danych:

- wybranego poziomu mocy (“0* - “9%)

- czasu pracy

Po wytgczeniu danego pola dgrzejne o, na wskazniku
wyswietlana jest litera “H” az do opal nigcia temperatury
ponizej poziomu krytycznego (< 60°C) zgodnie ze
wspomnianym wzorem matematycznym.

Funkcja automatycznego wylaczenia pola grzejnego
(ograniczenie czasu pracy) . ]
Wytaczenie pola grzejnego nastgpuje po uptywie
ustawionego przez uzytkownika czasu pra&/, o ile wczesniej
nie wprowadzono zadnych modyfikacji. Maksymalny czas
Wtowania zalezy od wybranego poziomu mocy grzejnej.

ykonanie w tym czasie jakiejkolwiek innej czynnosci w
wybranym polu” grzejnym Hza pomocg przyciskow PLUS i

[\IIU_S{ powoduje skasowanie ustawienia i powrét do pozyciji
wyjsciowe;j.

9, a nastgpnie nacisngC -

Zabezpieczenie przed przypadkowym wigczeniem
- Przytrzymanie wciénigtego przycisku przez dtuzej niz
10 sekund zostanie odczytane przez uktad sterujacy jako
btad i w konsekwencji zignorowane. Dziesigciosekundowy
sygnat dzwigkowy informuje uzytkownika o wykr1yciu rzez
czujniki obecnosci niepozadanego przedmiotu. Tak dtugo,
jak  ukfad st_erutjapy wskaztge istnienie nieprawidtowosci,
wyswietlany jest kod btedu” E R 0 3 *. Jezeli pole pozostaje
“rozgrzane”, na wskazniku pojawia sig naprzemiennie litera
“H” i’kod bfedu.
-Jedli w 20 sekund po uruchomieniu ukfadu sterujgcego
nie wigczymy Zzadnego pola grzejnego, Touch Control
automatycznie prze$d2|e w tryb oczekiwania.
- Przy wtaczonym uktadzie sterujacym, przetacznik zasilania
ma pierwszenstwo w stosunku do wszystkich innych funkgcji.
Oznacza to, ze jego wcisniecie powoduje bezwarunkowe
wylgczenie piyty, nawet w ﬁrzypadku naci$nigcia i
Wzytrz mania razem z nim innych przyciskow. .
trybie oczekiwania réwnoczesne wcisnigcie kilku
przyciskéw jest ignorowane. Przed ponownym wiaczeniem
uktadu ksterujqcego nalezy zwolni¢ wszystkie wcisniete
przyciski.

Blokada przgciskéw (zabezpieczajaca przed dzie¢mi)
0 Blokada zabezpieczajaca przed dzie¢mi:

Blokada przyciskow:

Aby wigczy¢ blokad zabezpiegzag’ch przed dzie¢mi nalezy
upewnic sie, ze ukta sterUchKJes uruchomiony, a nastgpnie
wcisnaé réwnoczesnie przycisk wyboru prawego dolnego pola
grzejnego i przycisk MINUS, po’czym raz jeszcze przycisk
regulacyjny prawego dolnegocpola. Na wskazniku pojawia
sie litera "L” oznaczajgca LOCKED (zabezpieczenie przed
dzie¢mi i przypadkowym wigczeniem). Jezeli pole pozostaje
‘rozgrzane”, wysSwietlane sg naprzemiennie litery “L” i “H”.
Powyzszﬁ ~czynno$¢ nalezy przeprowadzic w ciggu
maksymalnie 10 sekund, przy czym nie mozemy wcisnaé
zadnego innego przycisku poza wskazanymi. W przeciwnym
wypadku, operacja zostanie przerwana i nie dojdzie do
zablokowania ptyty grzejnej. . o
Po prawidtowym “wigczeniu blokady, przyciski uktadu
sterujgcego Eozostana zablokowane az do momentu jej
wylaczenia. Zadne operacje, w tym gaszenie i ponowne
uruchomienie = urzadzenia, nie  mogg automatycznie
wyeliminowac¢ blokady. Odnosi si¢ to takze do resetowania
uktadu sterujacego (np. w wyniku spadku napiecia).

Wylaczenie blokady w czasie gotowania: )

Aby wytaczy¢ blokade w czasie gotowania, wciskamy
jednoczes$nie przycisk wyboru pola grzejnego usytuowany w
dolnﬂ' czesci uktadu sterujgcego EO lewej stronie i przycisk
MINUS. W konsekwencji” ze wskaznika™ zniknie litera “L"
(LOCKED/zablokowane) " i na wszystkich wskaznikach
pojawia sie “0“ wraz z pulsujgcg Kontrolka. Jezeli pole
pozostaje ‘rozgrzane’, zamiast "0 wyswietlana jest litera
‘H”. Po wytaczeniu uktadu sterujacego, nastepuje ponowne
uruchomienie blokady zabezpieczajacej przed dzie¢mi.

Usuniecie blokady przyciskow:
Blokade zabezpieczajacq przed dzie¢mi mozna definitywnie
quczyé 0 uprzednim uruchomieniu ukfadu sterujgcego.
tym celu nalezy wcisna¢ réwnoczesnie przycisk wyboru
pola grzejneEo u's\}/tuowany w dolnej czesci po prawej stronie
oraszrzycis MINUS, a nastepnie raz jeszcze sam przycisk
MINUS. "Jezeli powyzsze czynno$ci wykonane zostang w
cia_au kolejnych 10 sekund, nastgpuje ostateczne usunigcie
blokady przyciskow z jednoczesnym wytaczeniem uktadu
sterujgcego.. W przeciwnym wypadku, procedura zostanie
uznana za niepetna, uktad sterujacy pozostanie zablokowany
i po 20 sekundach nastapi jego automatyczne wytgczenie.
Po ponownym uruchomieniu ukfadu sterujgcego za pomoca
przetgcznika zasilania, na wszystkich wskaznikach pojawia
sig “0" i pulsujace kontrolki. Oznacza to, ze ptyta grzejna
jest gotowa do pracy. Na wyswietlaczach nagrzanych pol'na
grzemian pojawiac sie bedai(symbole L07i,H™
ygnat dzwiekowy (brzeczyk)
Nastepujace operacje sygnalizowane sg za pomoca sygnatow
dzwiekowych:
- Normalne wcisnigcie przycisku - krotki s(}/gna’f dzwiekowy.
-Przytréymanie wcisnigtego przycisku dtuzej niz przez 10
sekund - diugi przerywany sygnat dzwigkowy.

Zegar sterujac
Zegar spelmjaq dywie funkcje:



- Funkcja odmierzania czasu niezaleznym minutnikiem w
zakresie 1-99 min: sygwlat dzwigkowy pojawia sig po uptywie
ustawionego czasu. Minutnik jest dostepny wylgcznie w
czasie nieuzywania ptyty.

- Funkcja automatycznego wylaczania pdl  grzejnych
w zakresie  1-99 “min: “sygnat dzwigkowy pojawia sie
w momencie uplyniecia nastawionego czasu. Istnieje
mozliwos¢ jego indywidualnego zaprogramowania dla
kazdego pola grzejnego osobno.

Niezalezny minutnik:
- Jezeli urzadzenie jest wigczone, ale nie wybrano zadnej
strefy grzewczej, wigczy¢ mozna samodziel_n¥> minutnik,
ednoczesnie namska{(ac prz%;uskl MINUS (2) i PLUS (3). -

tugos¢ czasu (w zakresie 0-99 min) mozemy ustawi¢ za
pomoc%jedne 0 z dwdch przyciskéw: PLUS - od 0 do 99
I MINUS - od 99 do 0. Kazdorazowe wcinigcie odpowiada
ednej minucie nastawy. )

rzytrzymanie wecisnietego przycisku PLUS Ilub MINUS
umozliwia przyspieszenie nastawy az do osiagnigcia
wartosci skrajnych. Regulacji nie towarzyszy zaden sygnat
dzwigkowy.
- W momencie zwolnienia przycisku PLUS (lub MINUS),
sko(lj(l(()wy ‘wzrost (obnizenie) nastawy wraca do normalnej

redkosci.

astawe niezaleznego minutnika mozemy przeprowadzi¢
w dowolnie wybranej formie: ﬁloprzez Erzytrzymanie
wcishietych przyciskow PLUS i MINUS lub pojedyncze
wecisniecia (z sygnatem dzwigkowym). .

momencie zakonczenia nastawy zegara sterujgcego

rozpoczyna sie odliczanie. Wyltgczenie minutnika, po
uptywie "nastawionego czasu, sy%(nalizowane jest alarmem
dzwiekowym i pulsujgcym wskaznikiem zegara.

Wytaczenie sygnatu dzwigkowego nastepuje:

- automatycznie po uptywie dwdch minut

- w wyniku wcisniecia dowolnego przycisku o
Jednoczesnie wskaznik przestaje pulsowac i nastepuje jego
wytgczenie.

W\Xllakczenie / zmiana nastawy minutnika

: azdej chwili mozemy wytaczy¢ lub zmieni¢ nastawe
niezaleznego minutnika, jednoczesnie naciskajac przyciski
MINUS (2) i PLUS ﬂ?) %mjawia sig sygnat dzwigkowy
Aby wytaczy¢ minutnik, obnizamy warto$c nastawy do
za pomocg przycisku MINUS. Przez kolejnych 6 sekund
wyswietlane ‘jest “0”, a nastgpnie nastgpuje wytaczenie
wskaznika.

- Uruchomienia ukfadu sterujgcego (za pomocg przetacznika
Zas"étm'll?) powoduje automatyczne wytaczenie niezaleznego
minutnika.

Ustawianie czasu pracy pola grzejnego )
Przy wtgczonym ukfadzie stergjqcy{]m mozemy ustawi¢ czas
pracy poszczegolnych pdl grzejnych.

- Wybierajac strefe grzewcza przy pomocy przycisku wyboru
strefy grzewcze] (4), nastepnie ustawienia i w Kkoncu
naciskajac jednoczesnie przyciski MINUS (2) i PLUS (3),
uzytkownik ‘moze zaprogramowac¢ minutnik jako wytgcznik
czasowy strefy grzewczej.

- Podczas programowania minutnika,
wybranej strefy grzewczej bedzie migac.

- Zakonczenie odmierzania ustawionego czasu
sygf(nalizqwane jest alarmem dzwiekowym i pojawieniem sie
wskazania “00”. Jednoczes$nie dioda LED odpowiadajaca
zaprogramowanemu polu grzejnemu zaczyna pulsowac.
W konsekwencji nastgpuje wytaczenie danego pola. Jezeli
jest ono “rozgrzane”, wyswietlana jest takze litera “H”. W
przeciwnym wypadku, na wskazniku pojawia sig kreska.

Wytaczenie sygnatu dzwigkowego i migotania wskaznika

nastepuje:

- automatycznie po uptywie dwdch minut

- w wyniku wcisniecia dowolnego przycisku

Jednoczesnie gasnie wskaznik zegara sterujacego.

- Podstawowe zasady dziatania sg takie same, jak w
przypadku niezaleznego minutnika.

lampka kontrolna

Naczynia do gotowania (Rys. 3)

- aby sprawdzi¢, czy dane naczynie nadaje sie do uzytku na
plycie indukcyjnej, nalezy przytozy¢ do jego dna magnes.
Jesli jest on przyciggany, oznacza to, ze naczynie wykazuje
V\?aS.CIWOSCI ferromagnetyczne i mozna w nim gotowac na
plycie.

-wskazane  jest  stosowanie.  naczyn  specjalnie
przeznaczonych do gotowania indukcyjnego, zgodnie z
os$wiadczeniem producenta. o

- powinni$my uzywa¢ naczyn o ptaskich i grubych dnach.

tosowanié takiej samej Srednicy naczynia I'pola grzejnego
zapewnia maksymalng energooszczednos¢. o

- naczynie o mniejszej od pola grzejnego $rednicy jest mniej
energooszczedne, nie powoduje jednak rozproszenia
energii. Niewskazane jest uzywanie naczyn o $rednicy dna
ponizej 10 cm. ) . )

- zaleca sig stosowanie naczyn wykonanych ze stali
nierdzewnej, wyposazonych w dno wielowarstwowe oraz ze
stali ferromagnetycznej, jezeli posiadajg na dnie napis, ze
nadaja sie do gotowania indukcyjnego. - w przypadku nacz%h
zeliwnych, ich spodnia cze$¢ powinna by¢ emaliowana, aby
unikng¢ ryzyka zarysowania ptyty ceramiczne;.

-nie nalezy stosowa¢ naczyn wykonanych ze szkia,
materialow ceramicznych, wypalanej fgliny, aluminium,
miedzi i ze stali nierdzewnej nie ferromagnetycznej
(austenitycznej).

Konserwacja (Rys. 4) ) )
Strzepy folii” aluminiowej, resztki potraw, plamy z ttuszczu |
cukru oraz {)otraw z duzg zawartoscig cukru powinny zostaé
natychmiast usuniete z plyty grzejnej za pomoca skrobaczki
ze wzgledu na ryzyko uszkodzenia jej powierzchni. Po ich
zeskrobaniu, ptyte przemywamy odpowiednim preparatem
chemicznym i przecieramy papierem do uzytku kuchennego,
a nastepnie sptukujemy woda i wycieramy do sucha czystg
szmatkg. W zadnym wypadku nie powinnismy uzywac ggbek
ani myjek o wiasciwosciach sclern¥ch. Nalezy takze unika¢
stosowania silnie dziatajgcych detergentéw i $rodkow do
wywabiania plam.

Wskazowki dla instalatora

Instalacja

Niniejsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego
technika, ktéry ‘'ma przeprowadzi¢ instalacje, regulacje
i konserwacjg urzadzenia. Zostala ona = opracowana
zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawnymi i normami
technicznymi. szystkie powyzsze czynnosci ~nalezy
wykona¢ po uprzednim wytaczeniu urzadzenia z sieci.

Ustawienie (Rys. 5)

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy

zgodnie z ukazanym na rysunku schematem. Dotgczong do

zestawu uszczelkg umieszczamy na krawedzi pyty.

Niewskazana jest instalacja urzadzenia powyzej piekarnika.

Gdyby okazato sig to konleczne, nalezy wczesniej upewnic

sig, ze:

- piekarnik posiada odpowiedni system chtodzenia.

-nie ma zadnych nieszczelnosci, przez kitére gorace
powietrze mogtoby sig przedostawac z piekarnika do piyty.

- urzadzenia zostaly wyposazone w odpowiednie otwory
wentylacyjne, tak jak to zostato ukazane na rysunku.

Podlgczenie elektryczne (Rys.6) )

Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, nalezy
upewnic¢ sig, ze:

- warunki instalacyjne pomieszczenia odpowiadajg danym
technicznym ~ figurujacym na  tabliczce znamionowej
znajdujacej sig na spodniej stronie ptyty; o
- sie€ elektryczna wyposazona jest w odpowiednie uziemienie
wykonane zgodnie z obowi.a_ZLLJJa,cymi normami technicznymi
i przepisami ustawowymi. Uziemienie jest koniecznym,
wymaganym przez prawo warunkiem prawidtowej instalaﬂ'i.
Jezeli 'w wyposazeniu _urzadzenia brakuje przewodu
smmowego illub  wtyczki, nalezy zastosowa¢ materiat
odpowiadajgcy danym technicznym figuruj cym na tabliczce
znamionowej, bior ¢ pod uwag przewidywan temperatur
pracy. W adnym wypadku temperatura przewodu przyt
czeniowego nie mo e przekroczy 50°C w stosunku do
temperatury otoczenie.

Urzadzenie jest przygotowane do podigczenia jednofazowego,
dwufazowego i tréjfazowego i jest dostarczane standardowo
z kablem jednofazowym. ) )

W przypadku zmiany rodzaju potaczenia szeregowego
nalezy wzig¢ pod uwage wymiane dostarczonego kabla przez
wyspecjalizowany personel techniczny.



>

EZ A TERMEK HAZTARTASI HASZNALTRA KE-
SZULT A SZABALYTALAN BESZERELESBOL
ILLETVE NEM RENDELTETESSZERU VAGY
HELYTELEN HASZNALATBOL EREDO ESET-
LEGES SZEMELY] VAGY ANYAGI KAROKERT A
TERVEZO SEMMILYEN FELELOSSEGET NEM
VALLAL.

A gyartd kijelenti, hogy ez a termék megfelel
a 2014/35/EU sz. iranyelv alacsony
feszliltségli készilékekre vonatkozd alapvetd
kdvetelményeinek, valamint a 2014/30/EU sz.
iranyelvben meghatarozott elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozo kovetelményeknek.

OVINTEZKEDESEK

-M kodés kozben tartson tavol minden olyan
anyagot, amely magneses teret hozhat Iétre,
mint pl. hitelkartyak, lemezek, szamoldgépek,
stb.

-Soha ne tegyen alufoliat vagy alufolidba
csomagolt terméket kozvetlenil a felliletre

- Fémtargyakat, mint példaul kések, villak, kanalak,
fed k ne helyezzen a fellletre, mert kénnyen
felforrosodhatnak - a tapadasgétlé bevonattal
ellatott fenek f z edények hasznalata kdzben,
ha azokba nem tesz valamilyen zsiradékot vagy
folyadékot, az el melegitési id t korlatozza egy-
vagy két percre

- Az edények falahoz kdnnyen odaragado ételek f
z6sét kezdje a legalacsonyabb teljesitménnyel,
majd gyakori kevergetés kdzben ndvelie azt.

-Hasznélat utan kapcsolja ki a készilléket a
megfelel gombbal (csokkentse “0"-ra) és ne
hagyatkozzon a f z edény-érzékel re.

-Ha a f z lap felllete elreped, azonnal hizza
ki a késziiléket a héldzatbol az aramités
kockazatanak elkerilése érdekében.

-Af z lap tisztitaséra nem szabad semmiféle g
zzel m kod tisztitod berendezést hasznalni.

- A késziléket ne haszndljak olyan személyek
(gyermekeket is beleértve) akiknek a fizikai,
szenzoridlis illetve  mentdlis  képessége
csokkent, vagy nem rendelkeznek megfelel
tapasztalattal illetve ismeretekkel, ha csak nem

felligyelet mellett teszik azt, vagy a késziilék
hasznalatara vonatkozéan felel sségteljes
személyt | megfelel Utbaigazitast kaptak!

- Ugyelien arra, hogy gyermekek ne jatsszanak
a kész(lékkel!

-A készlilék és a konnyen hozzéférhetd részei
miikodés kozben felmelegedhetnek.

- Legyen dvatos, és ne érintse meg a fiitéelemet!

- Nyolc évnél fiatalabb gyermekek csak &llandd
felligyelet mellett kdzelithetik meg a késziléket.

-Nyolc éves vagy anndl idésebb gyermekek,
csokkent fizikai, érzékeld- vagy mentalis
képességli személyek, illetve tapasztalatokkal
és ismeretekkel nem rendelkez személyek is
hasznalhatjak a késztiléket, ha el6tte feliigyelték
Oket hasznélat kozben, vagy a készilék
megfelelé hasznélatara vonatkozé olyan biztos
utasitasokat kaptak, amelyek alapjan megértik
a készlilék hasznélatabdl fakadd veszélyeket.
Gyermekek ne jatsszanak a készlilékkel!
Gyermekek csak fellgyelettel végezhetik
el a készilék mindennapos tisztitasat és
karbantartasat.

-Ha zsir vagy olaj felhasznalaséval 6z, ne
hagyja felligyelet nélkiil a készilléket, mert tliz
keletkezhet. SOHA ne probalia vizzel eloltani a
tizet, hanem azonnal hizza ki a késziléket a
csatlakozéaljzatbdl, majd fedje le a langokat pl.
fedével vagy egyéb burkolattal.

- Afézési folyamatot felligyelni kell. Egy rvid idej(i
f6zést folyamatosan kell felligyelni.

- A felugyelet nélkili f6z6lapon valé f6zés zsirral
vagy olajjal veszélyes lehet és tiizet okozhat.

- Tlizveszély: ne taroljon semmit a fézéfeluleten!

-Csak a fozOkészllék gyartoja altal tervezett
vagy a gyartd altal a kezelési utasitashan
javasolt fellletvéd6t vagy a késziilékhez
tartozo felliletvédét hasznalja a rendeltetésnek
megfeleld mddon. A nem megfeleld védok
hasznélata balesetveszélyes.

A kotott huzalozésba iktasson be egy olyan

megszakitot, mely Ill. kategérias tulfesziltség

esetén a huzalozasi szabalyok betartasa mellett
minden poluson tokéletesen bontani képes az
aramellatast. A dugasz illetve az 6sszpolusu

megszakitd kdnnyen elérhet kel, hogy legyen a

készllés végleges elhelyezése utén is.



Akészlilék nem hasznélhato kils id zit vel
vagy tavvezérl rendszerrel.

A fentiek valamint a bevett biztonségi el
irasok figyelmen kivil hagyasa esetén a
gyartot semmilyen felel sség nem terheli.

Ha a tépkabel megsérilt, a veszély
elkerllése érdekében a gyarténak, annak
vevészolgalatanak vagy hasonldan képzett
személyzetnek kell kicserélnie.

A kockazatok elkeriilése érdekében, ha a
haldzati kabel megsériil, cseréltesse ki a
gyartoval, felhatalmazott m szaki
szervizzel vagy kompetens és szakképzett
szerel vel.
MIKODESI EV (1. dbra)
A f6z6berendezések
tulajdonsagokon alapul.
Az elektromos é&ramkdr vezérli az indukciés tekercs (induktor)
mikodését, amely magneses teret hoz létre.

Ah6t maga az edény adja at az ételnek.
Af6zés az alabbiakban leirt modon torténik.

tobbségére jellemzd  elektromagneses

- minimalis diszperzié (nagy teljesitmény)

- a fazék elhizésa (vagy egyszer( felemelése) a rendszert
automatikusan blokkolja

- az elektronikus rendszer maximalis flexibilitast és finom beéllitast
tesz lehetévé.

(1. &bra)

1 F6zbedény

2 Indukalt &ram

3 Méagneses mez6

4 Induktor

5 Elektromos aramkor

6 Aramforras

Utmutatasok a felhasznalé szamara (2. abra)

1 BEKI

2 Minusz -

3 Plusz +

4 Fozoterllet

5 Teljesitményfokozat-beallitas kijelzoje

6 Kivalasztott fozoteriilet jelz6lampai

7 Gyerekzar

8 1dozito

Beszerelés

A beszereléssel (elektromos kapcsolas) kapcsolatos valamennyi
miveletet szakképzett szakember kell, hogy végezze a érvényes
eléirasoknak megfelelden.

A specifikus Utmutatasokra vonatkozoan lasd a szerel6nek sz6l6
részt.

A Touch Control be- és kikapcsolasa

A Touch az elektromos hélézatba valé csatlakoztatas utan kordilbeldl
egy masodperccel lesz mikdéskepes.

A reset utdn minden kijelzd és a LED-ek korllbelil egy masodpercig
villognak. Ezutan minden kijelzé és a LED-ek kialszanak, és a Touch
készenléti allapotba keriil.

Az érintégombok bekapcsolasahoz nyomja meg a BE/KI (1) gombot.
A f6z6z0nak kijelz6i “0°-at mutatnak. Ha egy adott f6z6z6na forrd (tdl
magas hémérséklet), akkor a kijelz6n “H" jelenik meg a “0“ helyett. A
f6z6z0nak valamennyi kijelzjének jobb oldali alsé részén talalhatd
pont egy masodperces gyakorisaggal villog, és ezzel azt jelzi, hogy
addig a pillanatig még egy f6z6z6na sem lett kivalasztva.

A bekapcsolas utan a Touch 20 masodpercig aktiv llapotban van.
Ha nem kerll kivalasztasra egy f6z6zéna és az id6zitd sem, akkor a
Touch automatikusan visszaall a készenléti allapotba.

A Touch csak a f6 kapcsoldgomb megnyoméasaval kapcsolhato be.
Amennyiben a 6 kapcsoldgombot méas gombokkal egyiitt nyomja
meg, nem torténik semmi és a Touch készenléti allapotban marad.
Ha a gyermekek védelmét szolgalé biztonsagi berendezés a
bekapcsolaskor aktivalva van, akkor valamennyi f6z6zona kijelz6jén
“L* (locked/blokkolva) jelenik meg. Ha a f6z6zonak forrdak, akkor a
kijelz6kon felvaltva “L* és “H" (hot/meleg) jelenik meg.

A Touch Control barmikor kikapcsolhato a & kapcsoldgombbal.
Ez még akkor is érvényes, ha a vezérlés a gyerekzarral blokkolva
van. A f6 kapcsold gomb mindig els6bbséget élvez a kikapcsolasi
funkcioban.

Automatikus kikapcsolas

Bekapcsolas utdn a Touch 20 masodperces inaktivitas utan
automatikusan kikapcsol. Egy adott f6z8z6na kivalasztasa utén az
automatikus kikapcsolasi id6 10 masodperces idékozokre oszlik,
amelyek elteltével a f6z6zona kivalasztasa megszinik, majd tovabbi
10 méasodperc elteltével a Touch kikapcsol.

Egy adott fzzona be- és kikapcsolasa

Helyezze a f6z6edényt a megfeleld f6z6zénara. Ha a fozGedény
nincs rajta, akkor a rendszer nem aktivélja a megfeleld f6z6zonat és
a kijelz6n az alabbi szimbolum jelenik meg.

u

Ha az érintésvezérlés be van kapcsolva, az adott f6z6zonat a hozza
tartozd gomb (5) megnyomasaval vélaszthatja ki. A kivalasztott
f6z6zona kijelz6je (6) fényesebbé valik, mikdzben a tobbi kijelzd
elhalvanyodik. Ha a f6z6zéna ,égésveszélyes”, akkor a “H” és “0"
jelzések felvaltva jelennek meg.

A PLUSZ (3) illetve MINUSZ (2) gomb megnyomasaval kivalaszthat
egy adott fozési fokozatot, majd a f6z6zéna melegiteni kezd.

A f6z6z6na kivalasztasa utan, a PLUSZ (3) gomb megnyoméasaval
kivalaszthatja a fézési fokozatot; ez az 1-es szintrél indulva 0,4
masodpercenként egy-egy egységgel novelhetd. A 9-es szint elérése
utan a fdzési fokozat tovabb nem novelhetd.

Ha a fézési fokozatot a MINUSZ (2) gombbal valasztotta ki, a
kiindulasi szint a 9-es (maximalis szint). A gombot benyomva tartva
a fozési fokozat 0,4 méasodpercenként egy- egy egységgel csokken.
A 0 szint elérése utan a f6zési fokozat nem csokkentheté tovabb.
A beallitott fozési fokozatot csak a PLUSZ (2), illetve MINUSZ (3)
gombok Ujboli megnyomasaval lehet médositani.

Egy adott f6z6z6na kikapcsolasa

A kikapcsolando f6z6zonat a hozza tartozd (5) gombbal tudja
kivalasztani. A kivalasztott f6z6zona kijelzéje (6) fényesebb lesz,
mikdzben a tobbi kijelz6 elhalvanyodik. A PLUSZ (3), illetve MINUSZ
(2) gombok egyidejli megnyomasaval az adott f6zézona fézési
fokozata O-ra &ll. Vélaszthatja azt a megoldast is, hogy a f6zési
fokozatot a MINUSZ (2) gombbal csokkenteni le a 0-ra.

Ha egy adott f6z6z6na ,&gésveszélyes’, akkor a kijelz6n felvaltva “H*
és “0" jelzés jelenik meg.

Az Gsszes f6z6z6na kikapcsoldsa

A f8 kapcsologomb megnyomésaval barmikor azonnal kikapcsolhatd



az Osszes f6z6zona. Készenléti modban egy “H* jelenik meg az
dsszes olyan foz6zona kijelz6jén, amely forrd. Az dsszes tobbi kijelzd
ki van kapcsolva.

Teljesitményfokozat

Af6zézona 9 teljesitményfokozattal rendelkezik, amelyek “1°-t8l “9"-ig
vannak szdmozva a hét szegmensbdl allo LED kijelzokon.

Az elullsé bal oldali f6zbterullet esetén - ha az 9-es
teljesitményfokozatra van allitva — 30 perc ulzemel.s utan biztonsagi
okokbol a teljesitményfokozatot a rendszer enyhén csékkenteni
fogja. Ha nagyobb teljesitményre van szulks.g, vélassza a turbé (,P”")
teljesitményfokozatot.

Booster funkcio

A vonatkoz¢ fozéteriilet kivalasztasat kovetden a turbd funkcio a
9-es teljesitményfokozat kivalasztasaval, majd a PLUSZ (3) gomb
megnyomasaval kapcsolhatd be. Ezzel a funkciéval egyes f6z6zénak
a nominalisnal magasabb teljesitményt kaphatnak (az egyidejileg
Booster funkcios f6z6zonak szama az egyes felileteknek atadott
teljesitménytdl fligg, amely alacsonyabb kell, hogy legyen a f6z6lap
maximalis teljesitményénél). Ha a kivant felolet képes aktivaini a
Booster funkciot, akkor a kijelzéjén megjelenik a “P” szimbdlum.
Amennyiben a rendelkezésre all6 teljesitmény nem elegend6, akkor
annak a f6z6zénanak a teljesitményjelzéje, amely automatikus
teljesitménycsokkentést igényel 3 masodpercig villog.

A Booster aktivacios ideje a konyhai eszkdzok megévasa érdekében
5 percre van korlatozva. A Booster automatikus kikapcsolasa utan,
a felllet “9™-es teljesitményfokozaton mikadik tovabb. Néhany perc
elteltével a Booster Ujra aktivalhato.

Ha a f6z6edényt a Booster kdzben huzzuk le a f6z6z6nardl, akkor ez a
funkcié aktiv marad, és a kikapcsolas ideje megy tovabb.

A teljesitmény kezelése azon az elven alapul, hogy a kiilénb6zd

foz6zonakon  végzett legutolsd  teljesitményfokozat-modositas

maximalis prioritast élvez. Ez azt jelenti, hogy a tobbi f6z6z6nan
elézéleg beallitott ~  teljesitményfokozatok automatikusan
lecsdkkenhetnek.

- Ha az indukcid azt észleli, hogy valamelyik f6z6zonan csokkentésre
van szikség, akkor annak a f6z6zondnak a jelzdje, amelyet
csokkenti fog 3 masodpercig villog, és ezzel lehetéséget kinal a
korrigélasra miel6tt elvégezné a modositést.

-Ha a korrekcios id6 lejarta el6tt visszadllitiuk a kivalasztott
f6z6z0nat, akkor a teljesitménykezelé Gjra elemzi a teljesitmény
megoszlasat. Ha ennek eredményeképpen nem szikséges a
teljesitménycsokkentés, akkor a villogas megszlinik és az eredeti
teljiesitményfokozat marad a megfeleld jelzon.

- Ha a felhasznalo Ujra megvaltoztatja a teljesitmények megoszlasat,
azokon a féz6zonakon, ahol automatikusan teljesitményfokozat-
csokkentés  tortént, semmilyen esetben nem  emelkedik
automatikusan a teljesitményfokozat.

Maradékh-kijelz!

Azt jelzi a felhasznalonak, hogy az lveg veszélyes hémérsékletli a
f6z6z6na feletti résszel valé kontaktus esetén. A hémérséklet egy
matematikai modell szerint van meghatérozva, és maradékhd jelenléte
esetén a megfeleld hét szegmensi kijelzon “H” jelenik meg.

Amelegités és a hiités az alabbiak alapjan kerll kiszamitasra:

- a kivalasztott teljesitményfokozat (0" és “9" koz6tt)

- az aktivalasi ido.

A f6z6z6na kikapcsolasa utan a megfeleld kijelz8 “H’-t mutat amig
a felilet hémérséklete a matematikai modell szerinti kritikus szint (<
60°C) ala nem esik.

Automatikus kikapcsolasi funkcio (mlkddési id! korlatozas)

A teljesitményfokozattal kapcsolatban, ha nem keril sor semmilyen
miveltre, valamennyi f6z6zona kikapcsol egy elézéleg meghatérozott
maximalis f6zési idd elteltével. A f6z6z6nan (a PLUSZ illetve MINUSZ
gombokkal végzett) barmely mvelettel Gjra indul az adott f6z6z6na

maximalis f6zési ideje, és visszaall az eredeti érték.

Védelem véletlenszer! bekapcsolas esetén

- Amennyiben az elektronikus vezérlés egy gomb kb. 10 méasodpercig
torténd folyamatos benyomasat észleli, akkor automatikusan
kikapcsol. A vezérlés egy 10 masodpercig tartd tévedést jelzd
hangjelzést bocsét ki, és ezzel figyelmezteti a felhasznalét arra,
hogy az érzékelék egy targy jelenlétét észlelték. A kijelzék “ER 0 3
“ tévedés-kddot jeleznek, amely addig marad, amig az elektronikus
vezérlés nem figyelmeztet a tévedésre. Ha a f6z6zoéna forr¢, akkor
egy “H" jelenik meg a kijelzn a tévedés jelzéssel felvaltva.

- Amennyiben a Touch bekapcsolasat kévetd 20 masodpercen
belil egyik f6z6zonat sem aktivaljuk, akkor a vezérlés visszaall a
készenléti dllapotra.

- Amikor a vezérlés be van kapcsolva, akkor az ON/OFF gombnak
elsébbsége van az 6sszes tobbi gomb felett annak érdekében, hogy
a vezérlés barmikor kikapcsolhatd legyen, még a gombok t6bbszori
vagy folyamatos benyomasa esetén is.

- Készenléti allapotban a gombok folyamatos benyomasara semmi
nem torténik. Mindenesetre, az elektronikus vezérlés Ujboli
bekapcsolasahoz, a vezérlésnek el6bb érzékelni kell, hogy egy
gomb sincs benyomva.

A gombok blokkolasa (gyerekzar)

0 Gyerekzar:

A gombok blokkolésa:

A gyerekzar aktivalasahoz a Touch bekapcsolasa utan egyszerre
kell megnyomni a jobb oldali als kivalaszto gombot és a MINUSZ
gombot, majd Ujra meg kell nyomni a jobb oldali also kivalaszto
gombot. Megjelenik egy “L” ami a blokkolast (LOCKED) jelzi
(gyermekek védelmét szolgald biztonsagi berendezés a véletlenszeri
bekapcsolas megakadalyozasa érdekében). Ha a f6z6zéna forro,
akkor az “L” és a “H” felvaltva jelennek meg.

Erre a miiveletre 10 masodpercen beliil kell, hogy sor kertiljén; a
megadott gombokon kivil semmilyen méas gombot nem szabad
megnyomni. Ellenkez8 esetben, a szekvencia megszakad és a
f6z6lap nem blokkolodik.

Az elektronikus vezérlés mindaddig blokkolva marad, amig a
felhasznalé nem oldja azt, akkor is ha kozben ki lett kapcsolva és Ujra
be lett kapcsolva. Még a Touch Ujrainditasa (egy feszliltségesés utan)
sem sziinteti meg a gombok blokkolasat.

A gombok blokkolasanak oldasa a fo6zéshez:

A Touch blokkolasénak oldasahoz egyszerre kell megnyomnia
féz6z6na-kivalasztasi gombot, amely a jobb oldali als részen talalhat
és a MINUSZ gombot. Az “L“ (LOCKED blokkolva) eltinik a kijelzorél,
és valamennyi f6z6zonan megjelenik a “0“ egy villogd ponttal. Ha
egy adott f6z6zdna forr¢, akkor a "0” helyett “H” jelenik meg. A Touch
kikapcsolasa esetén a gyerekzar Gjra aktivalodik.

A gombok blokkolasénak megsziintetése:
A Touch bekapcsoldsa utan kikapcsolhatd a gyerekzar Ehhez
egyszerre kell megnyomni a jobb oldali also részen talalhato
fozozona-kivalasztasi gombot és a MINUSZ gombot, majd uténa
csak a MINUSZ gombot. Ha valamennyi miiveletet a fenti sorrendben
10 mésodpercen belil hajtunk végre, akkor a gombok blokkolasa
megsziinik és a Touch kikapcsol. Ellenkezé esetben a szekvencia
befejezetiennek mindsil, tehat a Touch blokkolva marad és 20
masodperc elteltével kikapcsol.
A Touch Ujbdli bekapcsolasa (az ON/OFF gombbal torténd) esetén
valamennyi kijelz8 “0"-t mutat, a tizedes pontok villognak, és a Touch
készen all a fozésre. Ha egy adott f6z6zona"égésveszélyes”, az ‘0" és a
“H’ jelzések felvaltva jelennek meg.
Hangjelzés (berregi)
Hasznélat kdzben az alabbi tevékenységeket egy berregé jelzi:

- A gombok rendes megnyomasat egy révid hang jelzi.

- A gombok 10 méasodpercet meghaladd folyamatos nyomasat egy



hossz( szaggatott hang jelzi.

ldizitl funkcio

Az id6zito funkcio kétféleképpen valosul meg:

- Fliggetlen id6zit6 1 és 99 perc kozott: az adott idétartam végét jelzé
hangjelzés. Ez a funkcié csak akkor all rendelkezésre, amikor a
f6z6lap éppen hasznalaton kivil van.

- F6z6z6nakra vonatkozé id6zitd 1 és 99 perc kozott: az adott
idotartam végét jelz8 hangjelzés; a négy fézézéna egymastol
fiiggetlentl programozhato.

Fiiggetlen id6zit6:

-Ha az érint6gombok be vannak kapcsolva, és nincs kivalasztva
f6z6terilet, a pontos id6t mutatd orat a MINUSZ (2) és PLUSZ (3)
gomb egyszerre torténd lenyomasaval lehet hasznalni. ’

- Az érték (0 - 99 perc) a PLUSZ gombbal 0-tél 99-ig illetve a MINUSZ
gombbal 99-161 0-ig mddosithatd egy perces lépésenként.

-Ha a PLUSZ vagy MINUSZ gombot folyamatosan nyomjuk, a
modositas gyorsabban térténik a maximalis érték eléréséig,
hangjelzés nélkil.

- Ha a PLUSZ (vagy MINUSZ) gombot elengedjik, a ndvelés (vagy
csokkentés) sebessége ismét a kezdeti értékr | indul. .

Az id zit beprogramozésa torténhet a PLUSZ illetve MINUSZ
gombok folyamatos vagy szaggatott nyomasaval (hangjelzéssel). Az
id zit beprogramozasa utan kezd dik a visszaszamlalas. A beéllitott
id leteltét egy hangjelzés és az id zit kijelz jének villogésa jelzi.

A hangjelzés abbamarad

- automatikusan 2 perc utan,

- barmelyik gomb megnyoméasaval.
Akijelz abbahagyja a villogést és kialszik.

Az id zit be- és kikapcsolasa )

*Az id zit barmikor médosithatd vagy kikapcsolhato MINUSZ (2) és
PLUSZ (3) gomb egyszerre torténd lenyomasaval lehet hasznalni
(hangjelzéssel). Az id zit t Ugy lehet kikapcsolni, hogy az id t “0"-ra
allitiuk a MINUSZ gomb megnyomasaval.

Az id zit 6 masodpercen keresztiil “0"-an marad, majd kikapcsol.

- A Touch bekapcsolasakor (a f kapcsold gomb megnyomésaval) a
fiiggetlen id zit kikapcsol.

Az id zit beprogramozésa az egyes f z zénakra
A Touch bekapcsolésa utan az egyes f z zénékra 6nallé id zit t lehet
beprogramozni.

-A  fGzéteriletnek a fozoterllet-vélasztd gombbal (4) valo
kivalasztasaval, ezt kovetden a teljesitményfokozat kivalasztasaval,
végil a MINUSZ (2) és PLUSZ (3) gomb egyszerre torténd
lenyoméséval a foz6terilet-kikapcsolasi id6zités bedllithato.

-Az idézités beprogramozasa soran a kivalasztott fézGterllet
jelz6lampéja (6) villog.

- A beallitott f zési id leteltét egy hangjelzés és a kijelz n a “00”
megjelenése jelzi, mikdzben az id zit hdz rendelt f z zéna LED-je
villogni kezd. A f z zéna kikapcsol, és ha a f z zéna forr6 egy “H’
jelenik meg; ellenkez esetben a f z zona kijelz je egy kot jelet mutat.

Ahangjelzés és a kijelz villogasa abbamarad
- automatikusan 2 perc utan,

- barmelyik gomb megnyoméasaval.
Az id zit kijelz je kialszik.

- Az alapfunkciok megfelelnek a fiiggetlen id zit alapfunkcidinak.

F z edények (3. abra)

-ha egy f z edény aljahoz egy magnest kozelitiink és azt az edény
vonzza, akkor alkalmas az indukcios f zésre.

- az indukcios f zésre alkalmasnak nyilvanitott f z edényeket vélassza.

- lapos és vastag alju f z edények.

-ha a f z zoéna &tmér jével azonos atmér j f z edényt hasznal, akkor
maximalis a teljesitmény-kihasznalés.

-az anndl kisebb f z edény hasznalata mellett kisebb a teljesitmény-
kihasznalas, de nem okoz energia-diszperziét. Mindenesetre nem
javasolt a 10 cm alatti atmér j f z edények hasznalata.

-tobb rétegb | all6 alju rozsdamentes edény vagy rozsdamentes
ferritacélbdl kész(ilt edény, ha az aljan jelzi, hogy indukcios f zésre
alkalmas.

-amennyiben Ontétivas f z edényt haszndl, jobb ha az alja
zomancozott, mert akkor kevésbé karcolhatia meg a vitrokeramia
felliletét.

- az alabbi anyagokbdl készilt f z edények nem megfelel ek: iiveg,
keramia, cserép, aluminium, réz vagy nem méagneses rozsdamentes
(ausztenites) acél.

Karbantartas (4. abra)

Az esetleges alufolia-darabokat, kifutott vagy lecseppent ételt,
kifrécesent zsiradékot, cukrot vagy magas cukortartalmi ételeket
azonnal el kell tavolitani a f z zonarol, hogy annak esetleges sérilését
elkerliljuk. Ezt kovet en megfelel tisztitoszerrel és konyhai térl papirral
kell megtisztitani, majd vizzel lemosni és tiszta kend vel megszaritani.
Semmiképpen ne hasznélion dérzsdl szivacsokat, és kerilie az
agressziv vegyszerek illetve folttisztitok hasznalatat.

Utmutatasok a szerel szamara

Beszerelés

A jelen szerelési utasitas a szel nek szdl, és Utmutatast nyuijt
a érvényes rendelkezéseknek és szabvanyoknak megfelel
beszereléshez, bedllitashoz és karbantartashoz. A beavatkozasokhoz
mindig ki kell hiizni a halézathdl a készliléket.

Elhelyezés (5. abra)

Akészilék egy a rajzon lathato térbe vald bedllitasra készilt.
Aterlilet teljes kertiletén alkalmazza az erre szolgéld szigetel t.

Nem javasolt kdzvetlenil a siit re helyezni, ellenkez esetben ellen
rizze, hogy:

- a siit hatékony h t rendszerrel rendelkezik,

-asiit b | semmilyen modon nem jut &t meleg leveg a f z laphoz.

- alakitsa ki a légaramlast biztositd nyilasokat a rajznak megfelel en.

Elektromos csatlakoztatas (6. abra)

Miel tt elvégezné az elektromos csatlakoztatast, ellen rizze hogy:

- a héldzati kialakitas jellemz i megfeleljenek a f z lap aljan elhelyezett
lapon feltlintetett jellemz knek;

-hogy a halézati kialakitasnak legyen egy hatékony és a érvényes
szabvanyoknak és el irasoknak megfelel foldelése. A foldelést
torvény irja el.

Amennyiben a késziiléknek nincs meg a kébele és/vagy csatlakozoja,

hasznaljon a jellemz ket tartalmazé lapon megadott fesz(iltségnek és

az lizemi h mérsékletnek megfelel jellemz ket feltiintet csatlakozokat.

A kébel egyik pontjan sem érheti el a kdmyezeti h mérsékletet

50°C-kal meghaladd h mérsékletet.

készillt, és alapkivitelben egyfazisu kabellel kertil széllitasra.

A soros csatlakozas tipusanak modositasa esetén figyelembe kell

venni, hogy a mellékelt kabelt szakképzett mliszaki személyzettel

cseréljék ki.
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