Funkcje

Steamify® -automatyczne dostosowanie poziomu
pary

Dzieki funkcji Steamify® tatwo ustawisz odpowiednig
temperature oraz poziom pary, aby przygotowywana
potrwa byta zdrowsza i smaczniejsza. Gotowanie na
parze pozwala zachowac¢ naturalny smak i wartosci
odzywcze sktadnikéw. Z funkcjg Steamify® jest to
jeszcze fatwiejsze.

Piekarnik parowy SteamBoost 8000 para

BSK988330M

Uzyskaj petni¢ smaku

Piekarnik SteamBoost z funkcjg Steamify® wyreczy Cie w sterowaniu
ustawieniami. Wystarczy tylko okresli¢ temperature w jakiej przewidziane jest
pieczenie. Piekarnik automatycznie dobierze optymalng ilo$¢ pary oraz
dostosuje pozostate parametry pracy, aby uzyskac¢ pozadany rezultat.

Piekarnik elektrycnzy z parg SteamBoost.

Funkcjonalna. Zintegrowana. Spersonalizowana. Inteligentna kuchnia
Zdalnie zarzadzaj piekarnikiem, sprawdz oferte réznych partneréw, a nawet
uzyskaj pomoc w gotowaniu dostosowang do Twoich potrzeb — wszystko to
dzieki aplikacji My AEG Kitchen. To wygodny i fatwy sposéb na doskonate
wrazenia z inteligentnej kuchni.

Zawsze doskonaty smak pieczonych potraw
Termosonda Food Sensor precyzyjnie mierzy
temperature wewnatrz potrawy i sygnalizuje uzyskanie
odpowiedniego stopnia jej wypieczenia. Dzieki temu
pieczona ryba lub warzywa beda zawsze takie, jakie
najbardziej lubisz.

Inteligentne gotowanie

Intuicyjne elementy sterujgce utatwiajg kontrole nad procesem gotowania. Bez
problemu mozesz wyszuka¢ odpowiedni program, ustawi¢ timer lub wybra¢
specjalistyczng funkcje - wszystko bedzie widoczne na kolorowym
wyswietlaczu.

Tryb szybkiego nagrzewania piekarnika

Tryb szybkiego nagrzewania piekarnika pozwala
skroci¢ czas przygotowania piekarnika do pracy w
wymaganej temperaturze. Krétsza faza nagrzewania w
poréwnaniu z tradycyjnym urzgdzeniem pozwoli Ci
zamieni¢ wolne chwile w niezapomniane positki.

* Piekarnik do zabudowy

« Piekarnik wielofunkcyjny z funkcjg piekarnika parowego

« Sterowanie dotykowe

« Panel: szkio i stal nierdzewna z powioka Antifingerprint

» Funkcje: Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie chleba,
konwencjonalne/tradycyjne pieczenie, rozmrazanie, wyrastanie ciasta,
suszenie, zamrozone potrawy, para 100%, grill, duza wilgotno$¢, mata
wilgotnos¢, utrzymywanie ciepta, termoobieg wilg. ( tryb EE), pizza,
ogrzewanie talerzy, utrzymywanie temperatury, powolne gotowanie,
regeneracja parowa , Steamify, termoobieg, grillowanie turbo

» Automatyczne programy wagowe

» Funkcja pamieci, mozliwos¢ zapisania czesto uzywanych ustawien

» Termosonda

« Elektroniczna regulacja temperatury

» Automatyczne propozycje temperatury

 Funkcja szybkiego nagrzewania

» Mozliwos$¢ pieczenia na 3 poziomach jednoczesnie

» Wskaznik ciepta pozostatego

« Blachy dotgczone do piekarnika: 1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna, 1 zestaw do gotowania na parze

» Wentylator zatrzymuje sie po otwarciu drzwi piekarnika

» Zabezpieczenie przed dzie¢mi

» Halogenowe oswietlenie piekarnika

» Oswietlenie przy otwartych drzwiach

» Wentylator chtodzgcy
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Specyfikacja techniczna

Kolor

Klasa efektywnosci energetycznej
Wymiary w zabudowie (W x S x G)
[mm]

Tryby gotowania

Funkcja Connectivity
Catkowity pobor mocy [W]
Poziom pary
Wyswietlacz

Pojemnos¢ uzytkowa [I]
Sposob czyszczenia
Wymiary WxSzxG [mm]
Interfejs

Moc grilla [W]
Maks. moc piekarnika [W]

//\/

HO5VV-F

stal szlachetna
A++

590x560x550

Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie
chleba, konwencjonalne/tradycyjne
pieczenie, rozmrazanie, wyrastanie
ciasta, suszenie, zamrozone potrawy,
para 100%, grill, duza wilgotnos¢,
mata wilgotnos¢, utrzymywanie ciepta,
termoobieg wilg. ( tryb EE), pizza,
ogrzewanie talerzy, utrzymywanie
temperatury, powolne gotowanie,
regeneracja parowa , Steamify,
termoobieg, grillowanie turbo
tak
3500
Profisteam2
ITex100R
70
para
594x595x567
pokretto, dotykowe
2300

3500

PSGBOV180DEO000F

Piekarnik parowy SteamBoost 8000 para

Zakres temperatur

Powierzchnia najwigkszej ptyty
grzewczej - gorny piekarnik [cm2]
Oswietlenie

Indeks efektywnosci energetycznej
EEI

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu [kW]

Zuzycie energii, wentylator [kKWh/cykl]
Moc oswietlenia [W]

Typ piekarnika

Typ

Poziom hatasu [dB] - gérny piekarnik
Waga brutto [kg]
Waga netto [kg]

Brytfanny dotgczone do piekarnika

Rodzaj rusztu
Prowadnice

Dtugos¢ przewodu [m]
Rodzaj wtyczki

<+ min. 1500 —

4/\/—)@

HO5VV-F

BSK988330M

30°C-230°C
1424
2, halogen bok, halogen géra
61.9

1,09

0,52
65
elektryczny

Piekarnik elektryczny do zabudowy

53

38

37
1 emaliowana blacha, 1 emaliowana
brytfanna, 1 zestaw do gotowania na

parze
1, stal szlachetna

drabinki Easy Entry; stal szlachetna

15

Schuko

PSGBOV180DE0000G
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