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1. Informacje o niniejszej
instrukcji

Dziekujemy za wybor naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze bedzie on dla Panstwa przyjemnoscia.
Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje
bezpieczenstwa oraz catg instrukcje obstugi. Nalezy
przestrzegac ostrzezen umieszczonych na urzadzeniu i w
instrukcji obstugi.

Zawsze przechowuj te instrukcje w tatwo dostepnym
miejscu. W przypadku sprzedazy lub przekazania
urzadzenia, pamietaj o dotgczeniu réwniez tej
instrukgcji, poniewaz stanowi ona integralng czes¢
produktu.

1.1. Legenda symboli

Jezeli fragment tekstu oznaczony jest jednym z ponizszych
symboli ostrzegawczych, oznacza to, ze opisane w tekscie
niebezpieczenstwo nalezy omijac¢, aby zapobiec opisanym w
nim mozliwym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie przed bezpo$rednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia i/
lub powaznymi, nieodwracalnymi obrazeniami!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie przed mozliwymi obrazeniami o
nasileniu umiarkowanym i/lub lekkim!

OSTROZNOSC!

Niebezpieczenistwo zmiazdzenia wskutek kontaktu z ruchomymi cze$ciami.

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcja, aby unikng¢
uszkodzenia mienia!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczeristwem porazenia pragdem

elektrycznym!

Instrukcja montazu i obstugi

> OB P

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukgji

L

obstugi!

’\, Symbol pradu przemiennego

Klasa ochrony II FR
||| Symbol stosowany w UE do oznaczania TO
materiatdw majgcych kontakt z zywnoscia,
takich jak opakowania lub powierzchnie TO
urzadzen.
PL

2. Przeznaczenie

uzywac
Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania zywnosci
w typowych domowych ilo$ciach: wyrabiania lub mieszania
takich produktéw jak ciasto, kremy, Smietana bita lub
biatka jaj, a takze do produkgji lodéw.
Urzadzenie to przeznaczone jest do stosowania w
gospodarstwach domowych i podobnych zastosowaniach
domowych, takich jak:

* W kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych
obiektach komercyjnych;

* w nieruchomosciach rolnych;

* przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw

mieszkalnych;

* w pensjonatach.

W przypadku stosowania w obiektach komercyjnych nalezy
przestrzegac obowigzujacych przepiséw.

Nalezy pamieta¢, ze odpowiedzialnos¢ zostaje

wytaczona w przypadku niewtasciwego uzycia:

- Nie modyfikuj urzgdzenia bez naszej zgody i nie stosuj
zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie zostaly przez nas
zatwierdzone lub dostarczone.

- Nalezy uzywac¢ wytgcznie czeéci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych
lub zatwierdzonych przez nas.

- Nalezy przestrzega¢ wszystkich informacji zawartych w
niniejszej instrukcji, a zwtaszcza instrukcji bezpieczenstwa.
Kazde inne uzycie jest uwazane za niewfasciwe i moze
skutkowa¢ obrazeniami ciata lub uszkodzeniem mienia.




3. Instrukcje bezpieczenstwa

- Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Trzymaj urzadzenie i jego
przewdd zasilajacy poza zasiegiem
dzieci.

- Trzymaj urzadzenie i akcesoria poza
zasiegiem dzieci.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, a takze przez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzagdzeniem.

-Uzytkownik nie moze wykonywac czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem i konserwacjg
urzadzenia przez dzieci.

-Dzieci nie zdajg sobie sprawy z zagrozen,
jakie moga wystgpic¢ podczas
korzystania z urzgdzen elektrycznych.
Zachowaj szczeg6lng ostroznosc
podczas korzystania z urzgdzenia w
poblizu dzieci.

-Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane
od sieci, gdy nie jest uzywane, a takze
przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

napieciem.

- Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do
prawidtowo zainstalowanego gniazdka.
Napiecie sieciowe musi by¢ zgodne ze
specyfikacja techniczng urzadzenia.

- W przypadku koniecznosci szybkiego
odtgczenia urzgdzenia, gniazdko
musi byc tatwo dostepne.

- Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu
nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie i przewod
zasilajacy nie sg uszkodzone.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem.
Istnieje ryzyko porazenia pragdem elektrycznym

w przypadku kontaktu z cze$ciami pod

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli na urzadzeniu
lub kablu zasilajgcym widoczne sg jakiekolwiek
uszkodzenia.

- Jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia powstate
podczas transportu, skontaktuj sie natychmiast z
serwisem (patrz ,18. Informacje serwisowe” na
stronie 15).

- W zadnym wypadku nie wolno samodzielnie
dokonywa¢ zadnych zmian w urzadzeniu ani
podejmowac préb samodzielnego otwierania i/lub
naprawy jakiejkolwiek jego czesci.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia
jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, dziat
obstugi klienta lub osobe o podobnych
kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

- Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie styka sie z
goracymi czesciami urzadzenia lub innymi
zrodtami ciepta.

-Nigdy nie otwieraj obudowy.

- Przewdd zasilajgcy nie powinien byc¢ zagiety
ani owiniety wokét urzagdzenia. Przed uzyciem
nalezy catkowicie rozwing¢ przewod. Nie
zaginac ani nie zgniata¢ przewodu
zasilajgcego.

- Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie
ekstremalnych warunkéw. Unikaj:

- Wysoka wilgotnos¢ lub mokros¢,
- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,
- bezposrednie sSwiatto stoneczne,

- otwartego ognia.
Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie
ani innych cieczach, trzymac pod biezacg
wodg ani uzywac w wilgotnych
pomieszczeniach, gdyz moze to
spowodowac porazenie prgdem.
-Odtgcz urzagdzenie od gniazdka
elektrycznego,

- podczas czyszczenia i konserwacji

urzadzenia,

- podczas montazu i demontazu urzgdzenia,

- jesli urzadzenie stato sie wilgotne lub

mokre,

- jesli nie korzystasz juz z urzgdzenia,




- w przypadku braku nadzoru,
- podczas burzy.

- Unikaj kontaktu z wodg lub innymi
ptynami. Trzymaj urzadzenie, przewdd
zasilajgcy i wtyczke z dala od zlewdw,
umywalek i podobnych urzgdzen.

- Nie nalezy stawia¢ na urzadzeniu ani w jego
poblizu zadnych przedmiotéw wypetnionych
ptynami, np. wazonéw lub napojéw.

- Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani przewodu
zasilajgcego mokrymi rekami.

-Uzywaj urzadzenia tylko wewnatrz

pomieszczen.

- Przetaczanie produktu miedzy czestotliwoscig 50 a
60 Hz nie wymaga zadnych dziatan ze strony
uzytkownika. Produkt automatycznie
dostosowuje sie do czestotliwosci 50 i 60 Hz.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Dotykanie ruchomych czesci i/lub
niewtasciwe uzywanie urzgdzenia
moze spowodowac obrazenia.

- Unikaj dotykania ruchomych czesci.
-Dopiero gdy mikser catkowicie sie zatrzyma,
usun szpatutkg resztki ciasta przyklejone

do brzegéw miski miksujgcej.

- Podczas pracy urzadzenia nalezy trzymac witosy, odziez,
rece, sztucce, drewniane tyzki itp. z dala od
urzadzenia, aby zapobiec obrazeniom ciata lub
uszkodzeniu mienia.

-Przed czyszczeniem zawsze zdejmuij
akcesoria z ramienia obrotowego.

- Przed przystapieniem do wymiany akcesoriow
lub dodatkowych czesci, ktére poruszajg sie
podczas pracy, nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
odiaczy¢ je od sieci.

- Zachowaj ostroznosc¢ podczas
oprdzniania miski i jej czyszczenia.

-Uzywaj urzadzenia wytgcznie w stanie
catkowicie zmontowanym,
odpowiednim do danego zastosowania.

OSTROZNOSC! m
Ryzyko poparzenia!
FR

Istnieje ryzyko oparzenia w
przypadku stosowania zywnosci o

temperaturze wyzszej niz 60°C. TO

- Nie wktadaj gorgcej zywnosci do 10
urzadzenia.

PL

OSTROZNOSC!

Ryzyko obrazen!

Istnieje ryzyko obrazen na
skutek nieostroznego
uzytkowania.

-Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie
bedzie stanowit zagrozenia potkniecia -
nie uzywaj przedtuzaczy.

-Ustaw urzadzenie na stabilnej i réwnej

powierzchni.

- Nie nalezy umieszczac urzadzenia na
krawedzi stotu, gdyz moze sie przewrocic i
spasc.

UWAGA!

Mozliwe szkody materialne!

Urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu w

przypadku niewtasciwego uzytkowania.

- Nie uzywaj robota kuchennego bez

jedzenia.

- Aby unikng¢ przegrzania silnika, nie
nalezy uzywac urzgdzenia z
maksymalng mocg dtuzej niz 4 minuty
bez przerwy.

Po uptywie tego czasu nalezy odczeka¢ okoto
10 minut, az urzagdzenie ostygnie do
temperatury pokojowej, zanim zostanie
ponownie uzyte.

- Nie miksuj w urzadzeniu ciasta, ktore jest
zbyt twarde.

- Do czyszczenia akcesoriow i
obudowy nie nalezy uzywac ostrych
lub Sciernych srodkéw czyszczgcych
ani naczyn, gdyz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie.

- Ostona przed zachlapaniem nie jest
odporna na ciepto. Nie ustawiaj
temperatury zmywarki powyzej 50°C.




- Nie wystawiaj miski z lodami na dziatanie $wiatta5. Przeglad urzadzenia

Nie wystawia¢ na dziatanie ognia ani innych
zrodet ciepta. Nigdy nie stawia¢ miski na lody
na rozgrzanej ptycie kuchennej ani nie my¢ jej
w zmywarce. Uszkodzona miska na lody moze
spowodowac pozar, porazenie pragdem,
uszkodzenie jednostki gtéwnej i awarie
chtodzenia.

4. Zakres dostawy

enstwo ria!

Istnieje ryzyko uduszenia w wyniku potkniecia lub

wdychania matych czesci lub folii.

-Przechowuj wszystkie materiaty opakowaniowe poza
zasiegiem dzieci.

-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatem

opakowaniowym.

- Wyjmij produkt z opakowania i usun wszystkie
elementy opakowaniowe.

- Sprawdz, czy przesytka jest kompletna i
nienaruszona. Jesli przesytka okaze sie
niekompletna lub uszkodzona, poinformuj nas o
tym w ciggu 14 dni od daty zakupu.

W pakiecie, ktory kupite$ otrzymates:

* Robot kuchenny

+ Mieszadto ptaskie

» Hak do ciasta

* Trzepaczka

+ Ostona przeciwbryzgowa z otworem do napetniania

* Miska na 16d z akcesoriami

« Szybki przewodnik startowy

Rys. 1 - Widok ogélny z miska miksujaca

1. Ramie obrotowe

2. Zwolnij przycisk ramienia obrotowego

3. Sterowanie predkoscig (obroty)/panel sterowania/
wyswietlacz (patrz rys. 4)

4. Kabel zasilajgcy z wtyczka

5. Organizacja kabli (nie pokazano, na dole)

6. Przyssawki

7. Podstawa urzadzenia

8. Miska do mieszania

9. Uchwyt

Rys. 2 - Narzedzia do mieszania

10. Ostona przeciwbryzgowa
11. Hak do ciasta
12. Mieszadto ptaskie
13. Trzepaczka




(12 3
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Holandia

TO

TO

Rys. 5 - Wkiadanie i blokowanie miski miksujacej PL

6.2. Obszary zastosowan

smiga¢

Uzyj trzepaczki, aby uzyskac
puszystg mase:

Rys. 3 - Miska na lody z akcesoriami - Jajka
* Ubite biatka jaj
* Bita Smietana
* Budyn
w * Lukier do ciasta
* troche ciast i stodyczy...

f|%
/4 ..ml/N Zalecana predkos¢: 6 do 8,

! goag w zaleznosci od wagi ciasta/
\ mieszanki zywnosciowej
Q)

Rys. 4 - Panel sterowania/wyswietlacza

14. Element taczacy

15. Narzedzie do mieszania

16. Miska na lody

—
.
(0]

o
®

St

M

hak do ciasta

Za pomocg haka do ciasta
wymieszaj i zagniec¢ ciasto

drozdzowe:

17. Timer: automatyczne wytaczanie/ustawianie predkosci « Chleby

18. Predkos¢ wyswietlania na pasku « Butka

19. Wyswietlacz czasu mieszania, wyswietlacz kodu btedu « Klacze

20. Wiacz/wytacz urzadzenie, rozpocznij/wstrzymaj proces « Ciasto kruche

mieszania * kilka ciast...

: CH— Zalecana predkos$¢: 1 do 3w

6. Przed pierwszym uzyciem cana preukose: o
zaleznosci od wagi ciasta/

-Przed pierwszym uzyciem doktadnie optucz akcesoria mieszanki zywnosciowej

(miske miksujaca, ostone przeciwbryzgows, hak do
ciasta, mieszadto ptaskie, trzepaczke i miske do lodéw
z kohcowka miksujgca) cieptg wodg z ptynem do
mycia naczyn. Po umyciu dokfadnie osusz akcesoria
przed wigczeniem urzadzenia.

Mieszadto ptaskie

Uzyj ptaskiego miksera do
ciast normalnych i ciezkich
oraz mieszanek spozywczych:

6.1. Wkiadanie i wymiana narzedzi * Ciasto
mieszajqcych + Ciasto na nales$niki
. . - o . * Stodycze

- Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby podnies¢ ramie s
obrotowe. Upewnij sie, ze ramie obrotowe ) Pg!" C‘:(k'e
* Ciastka ...

zatrzasneto sie w gornej pozycji.
Zalecana predkos¢: od 3do 5,
w zaleznosci od wagi ciasta/
mieszanki zywnosciowej

- Umie$¢ miske miksujacg na uchwycie znajdujgcym sie na podstawie
urzadzenia.

- Obré¢ miske miksujgcg do oporu w kierunku wskazanym
strzatkg (zgodnie z ruchem wskazéwek zegara), az

zatrzagnie sie na swoim miejscu (patrz rys. 5). -Zat6z ostone przeciwbryzgowa na ramie obrotowe, az

zatrzasnie sie na swoim miejscu. Zapobiegnie to
kontaktowi watu napedowego z ciastem.




- Zamontuj narzedzie mieszajgce w robocie
kuchennym, jak pokazano:

- W}6Z mieszadto od dotu do uchwytu w ramieniu
obrotowym (patrz rys. 6).

Rys. 6 - Nasun narzedzie mieszajgce na uchwyt
- Przesun narzedzie mieszajgce do géry i obré¢ je zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie na miejscu.
Narzedzie mieszajgce mozna witozy¢ i prawidtowo obroci¢ tylko
wtedy, gdy wystep prowadzacy znajduje sie w odpowiednim
rowku prowadzacym (patrz rys. 7).

S

Rys. 7 - Zabezpieczanie narzedzia mieszajgcego
- Nacis$nij przycisk zwalniajgcy i z+6z ramie
obrotowe do pozycji roboczej.

[/

N

6.3. Zamontuj miske do lodéw i narzedzie do
mieszania

Ryzyko odniesienia obrazen w wyniku odmrozen!

Mokre lub wilgotne dtonie mogg zamarzna¢.
-Nigdy nie dotykaj miski z zamrozonymi lodami mokrymi
lub wilgotnymi rekami.

-W razie koniecznosci nalezy uzywac rekawic kuchennych.

o

Do wstepnego schtodzenia miski z lodami potrzebna jest zamrazarka
lub zamrazarka skrzyniowa (***/-18 °C), w ktdrej miske z lodami o
wymiarach 180 x 158 mm mozna przechowywac w pozycji pionowe;j.

- Przed zamrozeniem nalezy oczyscic i osuszy¢
miske z lodem.

- Umie$¢ miske z lodami w woreczku do mrozenia i
zamknij go, aby zapobiec gromadzeniu sie lodu.

- Umies¢ owinietg miske na lody pionowo i wypoziomuj
w zamrazarce. Nie przechowuj miski do géry dnem
ani przechylonej. Nie wktadaj narzedzia do mieszania
do zamrazarki. Zamroz miske na lody w temperaturze
ponizej -18°C na okoto 20 godzin. Jesli temperatura w
zamrazarce jest wyzsza, proces chtodzenia moze
potrwac do 24 godzin.

- Upewnij sie, ze miseczka z lodami jest catkowicie
zamrozona, gdy wyjmiesz jg z zamrazarki.

- Delikatnie potrzgsnij miska z lodami.

Dwuscienna misa na 16d zawiera ptyn chtodzacy. Jesli
nie stycha¢ przeptywu ptynu, misa na 1éd jest
wystarczajgco schtodzona.

Rys. 8 - Podtgczanie ztgcza
-Nacisnij przycisk zwalniajacy i zt6z ramie obrotowe
do géry.
- Umies¢ ztgcze w uchwycie na ramieniu obrotowym
(patrz rys. 8).

Rys. 9 - Wyréwnaj i umies¢ miske z lodem

- Przygotuj wczes$niej mieszanke lodowg (do 700
ml).

- Umies¢ narzedzie do mieszania w misce na

- lody. Wlej mieszanke lodéw do miski.

- Dopasuj trzy zatrzaski blokujgce na spodzie pojemnika
na l6d i trzy wgtebienia w podstawie tak, aby pasowaty
do siebie, gdy umiescisz pojemnik na lodzie na
gorze.



Rys. 10 - Wiozony tgcznik
- Nacisnij przycisk zwalniajacy i zt6z ramie
obrotowe do pozycji roboczej.

Rys. 11 - Zmontowana misa na l6d

Urzadzenie jest gotowe do produkcji lodéw.

WSKAZOWKA

Uzyj jako pojemnika na kostki lodu

Kostki lodu mozna przechowywaé w misce przez 1-2 godziny
w temperaturze pokojowej (ponizej 26°C) bez ryzyka ich
roztopienia.

Uzyj jako chtodziarki do wina

W misce z lodem mozna przechowywac napoje w temperaturze
pokojowej (ponizej 26°C) przez 1-2 godziny, nie dopuszczajac do

wzrostu temperatury w pojemniku powyzej 0°C.

7. Uzyj robota kuchennego

Robot kuchenny przygotowujemy zgodnie z powyzszym
opisem, a miske miksujgcg napetniamy sktadnikami. P6zniej
mozemy dodac wiecej sktadnikdw przez otwér wlewowy na
ostonie przeciwbryzgowe;.

- Urzadzenie nalezy podtgcza¢ wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka. Napiecie sieciowe musi by¢
zgodne ze specyfikacjg techniczng urzadzenia (patrz strona
14).

Przycisk % zapala sie.

- Sprawdz, czy ramie obrotowe jest zablokowane w

pozycji robocze;j.

- Nacisnij przycisk P wiaczy¢ urzadzenie

Na wyswietlaczu widoczny jest czas mieszania
00:00a predkosciomierz nie pokazuje zadnego
paska.

Regulator predkosci jest przetgcznikiem kotyskowym:

FR
Delikatnie przekre¢ pokretto regulacji predkosci do
konca, raz na kazdy poziom predkosci / w 30- Holandia
sekundowych odstepach, az wyswietli sie zgdana
wartos¢. TO
-Nie kre¢ pokrettem regulacji predkosci ruchem
okreznym! TO
- Ustaw regulator predkosci na zagdany poziom: PL

- Skre¢ w prawo: Zwieksz predkos¢
- Skre¢ w lewo: zmniejsz predkos¢

Zalecane ustawienia predkosci dla réznych

zastosowan sg wymienione w punkcie ,,6.2. Obszary

zastosowan"” na stronie 7. Poziomy0 (od) do8((szybko)

i wyswietlane sg w postaci wykresu stupkowego.

- Nacisnij przycisk start. %4 aby zakoriczy¢ proces

- Nacisnij przycisk, aby
przerwaé gang.

- Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby
wytgczy¢ urzadzenie.

Funkcja pulsu:

- Funkcja pulsacyjna pozwala na indywidualng
kontrole czasu i czestotliwosci przetwarzania
zywnosci. Jesli predkos$¢ nie jest jeszcze ustawiona,
nalezy obrocic¢ regulator predkosci w lewo.
Przytrzymaj krétko regulator predkosci, aby
wigczy¢ urzadzenie do trybu pulsacyjnego. Po
zwolnieniu regulatora predkosci urzadzenie
zatrzyma sie.

Jezeli podczas mieszania zostanie naci$niety przycisk zwalniajgcy i

Dﬂ/@ krétko, aby rozpoczgé mieszanie

Yo do

ramie obrotowe zostanie podniesione, predko$¢ zostanie
natychmiast ustawiona na poziomaOustaw i wyswietlacz czasu
mieszania pokazeE:01Wyswietlany jest komunikat. Jedli ramig
obrotowe zostanie ponownie opuszczone i zablokowane, proces
mieszania bedzie kontynuowany, a wyswietlany bedzie pozostaty
czas dziatania.

- Odtacz przewdd zasilajacy.

- Nacisnij przycisk zwalniajacy, a ramie obrotowe
uniesie sie. Wyjmij narzedzie mieszajgce z uchwytu
na ramieniu obrotowym.

= Obré¢ miske miksujacg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

- Gdy ciasto bedzie gotowe, wyjmij je z miski za
pomocg szpatutki.

- Zdejmij ostone przeciwbryzgowga z ramienia obrotowego.

- Wyczy$¢ miske, narzedzie miksujace i ostone przed
rozpryskiwaniem (patrz strona 12).




7.1. Ustawianie czasu/predkosci
pracy

—Naciénij przycisk |||||I/C'-) aby zapewni¢ dziatanie operacyjne
czas. Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie
wytaczy sie automatycznie (maks. 20 minut).

- Skre¢ w prawo: Wydtuz czas dziatania o 30
sekund
- Skre¢ w lewo: Skro¢ czas operacji o 30 sekund

Jezeli nie ustawisz czasu dziatania, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po 20 minutach.

- Nacisnij przycisk, aby
dostosowac predkos¢.
- Skre¢ w prawo: Zwieksz predkos¢
- Skre¢ w lewo: zmniejsz predkos¢

- Nacisnij przycisk, aby rozpoczg¢ proces.

allll/ ®© ponownie, aby zapewnic

8. Praktyczne wskazéwki

8.1. Wymieszaj i zagnie€ ciasto

Za pomocg ptaskiego miksera lub haka do wyrabiania ciasta
wyrabiaj ciasto.

- Najlepsza mieszanka do wyrabiania ciasta to
proporcja 5 cze$ci maki do 3 czedci wody. Napetnij
miske do 3/4 jej wysokosci.

- Napetniajgc miske miksujacg, nalezy upewnic sie, ze nie
zostanie przekroczona maksymalna ilo$¢ maki wynoszaca 1,5
kg.

Do mieszania uzyj haka do ciasta lub ptaskiego

miksera.

- Uzywajac haka do ciasta lub ptaskiego miksera,
ustaw predkos$¢ na 1 na co najmniej 30 sekund,
nastepnie na co najmniej 30 sekund na predkos¢ 2,
a na koniec na predko$¢ 3 na maksymalnie 3
minuty.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4
minuty. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10
minut z wytagczonym urzadzeniem, a nastepnie wznéw
jego uzywanie.

8.2. Ubi¢ jajka

Do ubijania jajek (z6ttek lub biatek) nalezy uzywacé

trzepaczki.

- Ustaw predkos¢ miksera na 6-8 i ubijaj biatka
nieprzerwanie przez okoto 4 minuty, az do uzyskania
sztywnej piany.

- Nie ubijaj biatek z wiecej niz 12 jajek na raz.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4
minuty. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10
minut z wytagczonym urzadzeniem, a nastepnie wznéw
jego uzywanie.

8.3. Ubi¢ Smietane
- Do ubicia Smietany uzyj trzepaczki.

- Uzyj Swiezej Smietanki.

- Aby uzyskac¢ bitg Smietane, uzyj predkosci 6-8 i
ubijaj przez 3-4 minuty.

- Uwazaj, aby nie przepetni¢ miski podczas
dodawania Swiezego mleka, Smietanki lub innych
sktadnikow.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng moca dtuzej niz 4
minuty. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10
minut z wytgczonym urzgdzeniem, a nastepnie wznéw
jego uzywanie.

8.4 Mieszanie koktaijli, shake'éw i
innych ptynéw

Do miksowania koktajli, shake'éw i innych ptynéw

nalezy uzywac trzepaczki.

- Mieszaj sktadniki wedtug wybranego przepisu
przez okoto 4 minuty przy predkosciach od 1 do
6.

- Uwazaj, zeby nie przepetni¢ miski.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4
minuty. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10
minut z wytgczonym urzgdzeniem, a nastepnie wznéw
jego uzywanie.

9. Zréb lody
1)

\
\ o

Mozliwe szkody materialne!

Sktadniki mogg zamarzng¢ przed wigczeniem i

zablokowa¢ narzedzie miksujace. Istnieje ryzyko

uszkodzenia silnika.

-Dlatego zacznij miesza¢ w ciggu 30 sekund od
dodania sktadnikow do miski z lodami.

Lub

-Zacznij miesza¢, a nastepnie wlej mieszanke lodow
do miski na lody.

- Wymieszaj sktadniki lodéw wedtug przepisu, aby uzyskaé
pozadany smak, a nastepnie wt6z mieszanke do lodowki
na okoto 4 godziny.

- Przygotuj urzadzenie do produkcji lodéw zgodnie z
opisem w punkcie ,,6.3. Montaz misy do lodéw i
narzedzia do mieszania” na stronie 8.

- Wilej sktadniki do miski na lody. Nie przekraczaj
pojemnosci 0,7 litra.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢1
przez 15-20 minut lub w zaleznosci od przepisu.

- Nacisnij przycisk start. ¢ aby zakoriczy¢ proces

- Uzyj szpatutki, aby wyjac lody z miski. Unikaj
twardych i ostrych przedmiotow, poniewaz moga
one uszkodzi¢ miske.

Jesli konsystencja lodow jest dla Ciebie za miekka, wtoz
miske z lodami do zamrazarki na kolejne 15-25 minut.




- Nigdy nie przechowuj gotowych lodéw w misce na
lody; zamiast tego uzyj odpowiedniego pojemnika do
zamrazania.

Lody bananowe m
Sktadniki na okoto szes¢ porcji

- Po przygotowaniu lodéw nalezy doktadnie wyczysci¢ czesci 280 ml Petne mleko FR
urzqdzer.ua (mlske.do Iocfow, mleszadlio, element }aczqcy.), 100 ml bita émietana .
postepujac zgodnie z opisem w rozdziale ,11. Czyszczenie” na Holandia
stronie 12. 60 gramow cukier puder

TO
10. Propozycje przepisow na lody ! 2oitka jaja
1 banan TO
Lody waniliowe
Sktadniki na okoto szes¢ porcji 15 ml sok z cytryny PL
200 mi Petne mleko .
przygotowanie
150 ml bita $mietana - Obierz banana i pokréj go w drobng kostke.
120 gramow cukier puder I . .
- Zmiksuj banana z sokiem z cytryny do uzyskania
3 26Htkojaja gtadkiej konsystencji.
. . - Wymieszaj w misce Smietane, cukier i zéttka jaj, az
Kilka kropll Ekstrakt waniliowy y . ) & Jal
powstanie gtadka masa.

przygotowanie
- Wymieszaj mleko, Smietanke i potowe cukru.

- 0Oddziel trzy jajka, a nastepnie w osobnej misce
ubij zo6ttka z druga potowg cukru, az powstanie
puszysta piana.

- Teraz dodaj mieszanke mleka i Smietanki oraz
ekstrakt waniliowy. Mieszaj sktadniki, az powstanie
stosunkowo gesta masa.

- Wt6z mieszanke do lodéwki na okoto 4 godziny.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢
1A.

- Nacisnij przycisk, aby rozpocZg¢ proces.

- Pozostawi¢ mieszanine do wymieszania i zamrozenia, az do
uzyskania pozgdanej konsystencji.

- W16z miske z lodami ponownie do zamrazarki na kolejne
15-25 minut, aby lody stwardniaty.

- Podgrzej mleko w rondlu, az na brzegach zaczng sie
formowac drobne babelki. Nie dopu$¢ do zagotowania
mleka.

- Dodaj mieszanke zéttka i Smietany do cieptego
mleka i mieszaj, az do uzyskania jednolitej
konsystencji. Odstaw mieszanke do ostygniecia.

- Wymieszaj mus bananowy z ostudzong
mieszanka.
- Wtbz mieszanke do lodéwki na okoto 4 godziny.

- Wilej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢
1A.

- Nacisnij przycisk, aby rozpockgc¢ proces.

- Pozostawi¢ mieszanine do wymieszania i zamrozenia, az do
uzyskania pozgdanej konsystencji.

Lody mango

Sktadniki na okoto szes$¢ porcji

Lody waniliowe stanowig idealng baze dla wielu wariantéw lod6w:
. N 350 ml Petne mleko
- Dopraw swoje lody waniliowe do smaku, np.
wiérkami czekoladowymi lub zmielonymi orzeszkami. 50 ml bita $mietana
- ng dod.awaj pozosta.’rych sktadnikéw, dopoki lody w — cukier puder
misce nie bedg prawie gotowe.
1-2 Mango

przygotowanie

- Obierz mango, usunh pestke i pokrdj je w drobng
kostke.

- Zmiksuj mango, a nastepnie dodaj do niego
Smietane i doktadnie wymieszaj.

- Dodaj do mieszanki mleko i cukier, a nastepnie
mieszaj, az do uzyskania gtadkiej masy.

- Wtbz mieszanke do lodéwki na okoto 4 godziny.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢
1A




- Nacisénij przycisk start. 26 aby zakoriczy¢ proces

- Pozostawi¢ mieszanine do wymieszania i zamrozenia, az do
uzyskania pozgdanej konsystencji.

Mrozony jogurt
Sktadniki na okoto szes¢ porcji
150 ml Peine mleko
300 ml jogurt
100 gramow cukier puder
2 26Htko jaja

przygotowanie

- Ubic z6ttka z cukrem, az bedg puszyste.

- Podgrzej mleko w rondlu, az na brzegach zaczng sie formowac
drobne babelki. Nie dopus¢ do zagotowania mleka.

- Teraz ostroznie dodaj podgrzane mleko do
mieszanki z6ttek i cukru. Mieszaj sktadniki, az
powstanie gtadki krem.

- Podgrzewaj catg mieszanke jeszcze raz przez okoto
15 minut, az zacznie gestniec.

- Pozostaw mieszanke do ostygniecia, a nastepnie,
mieszajgc, dodaj jogurt.

- W}6Z mieszanke do lodéwki na okoto 4 godziny.

- Wilej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢
1A.

- Nacisnij przycisk, aby rozpdza¢ proces.

- Pozostawi¢ mieszanine do wymieszania i zamrozenia, az do
uzyskania pozgdanej konsystencji.

- Nastepnie wt6z mieszanke do loddwki na okoto 30
minut.

- Przet6z mieszanke do miski i dodaj sos lub owoce
do smaku.

11. Czyszczenie

Ryzyko porazenia pradem!

Urzgdzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych

cieczach, ani trzymac pod biezgcg woda, gdyz moze

to spowodowac porazenie pragdem.

-Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy odtgczyc je
od gniazdka elektrycznego.

-Zawsze ciggnij za wtyczke, a nie za przewdd zasilajgcy.

-Nie wystawiac¢ urzadzenia na dziatanie kapigca lub rozpryskujaca sie woda.

Mozliwe szkody materialne!
Urzadzenie moze ulec uszkodzeniu w przypadku niewtasciwego
uzytkowania.

-Nigdy nie uzywaj ostrych, sciernych ani zracych srodkéw
czyszczacych, ani takich, ktére zawierajg kwas octowy,
sode lub rozpuszczalniki. Mogg one uszkodzi¢
powierzchnie lub nadruk na urzadzeniu.

-Ostona przed zachlapaniem nie jest odporna na wysokg
temperature. Nie ustawiaj temperatury zmywarki powyzej

50°C.

- Nacisnij przycisk zwalniajacy ramie obrotowe, aby

je podniesc.

- Wyjmij narzedzie mieszajace, obracajgc je w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i pociggajgc w doét.

- Wyczy$¢ miske miksujgcg, narzedzie miksujace i
ostone przeciwbryzgowg tagodnym detergentem lub
w zmywarce, a nastepnie doktadnie wysusz te czesci
przed ponownym uzyciem.

- Przed czyszczeniem pojemnika na I6d nalezy odczekac,
az osiggnie on temperature pokojowa.

- Miske do lodoéw i mieszadto nalezy czysci¢ miekka
Sciereczka w letniej wodzie (<55°C) z dodatkiem
tagodnego detergentu. Nie nalezy my¢ misy do
lodéw w zmywarce, poniewaz wysoka
temperatura moze jg uszkodzi¢. Przed
zamrozeniem miske do lodéw nalezy doktadnie

osuszyc.

- Przetrzyj powierzchnie urzadzenia miekka, lekko
wilgotna Sciereczka.
- Po wyczyszczeniu nalezy ustawi¢ ramie obrotowe
W pozycji opuszczonej.

12. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit naszg fabryke w idealnym stanie.
Jesli nadal wystepuje problem, sprébuj go rozwigzac,
korzystajac z ponizszej tabeli. W razie niepowodzenia
skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta
(patrz rozdziat ,18. Informacje serwisowe” na stronie

15).

Problem/

Komunikat o bledzie

tajno

Mozliwe przyczyny

materiat

Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie
funkcje
nie.

Wtyczka zasilania
nie jest z
gniazdo

potgczone ze soba.

Zamknij

Podtgcz urzadzenie wytgcznie
do prawidtowo podtgczonego
zainstalowana wtyczka
Napiecie
sieciowe musi
techniczny
Dane urzadzenia
sg rbwnowazne.

Urzadzenie jest
przegrzany.

Pozostaw urzadzenie do osiggniecia
temperatury pokojowej

schtodzi¢ do temperatury.

Narzedzie do mieszania
obroty
nie.

Konsystencja lodu do

mocno.

Zmiana przepisu-
Inny.

Ustaw dostep
czas przygotowania

za dtugo.

Czas przygotowania
regulowac.

Konsystencja lodéw

zbyt miekki

Pojemnik chtodzacy
nie zimno

wystarczajaco.

Pojemnik chtodzacy w
-18°C przed
przygotowaniem lodu ok. 20

Chtéd na wiele godzin.

medaion



Problem/
Mozliwe przyczyny
Komunikat o btedzie Rozwigzywanie probleméw
. materiat
tajno

E:01 Obracacl Obrotowe ramie wytgczone-
podniesione ramie opus¢, az zatrzasnie sie na
huétawki, nie swoim miejscu
W poprawnym
pozycja

H Czujnik Halla Obstuga klienta
uszkodzony silnik kontakt
zatrzymuje sie

13. Przechowywanie/transport

- Jezeli nie uzywasz urzadzenia przez dtuzszy czas,
odtgcz przewdd zasilajacy, owin przewdd zasilajacy
wokét schowka na przewdd, wyczys¢ urzadzenie i
przechowuj je w suchym, wolnym od kurzu i mrozu
miejscu, z dala od bezposredniego Swiatta
stonecznego.

- Upewnij sie, ze urzadzenie jest poza zasiegiem
dzieci.

- Aby unikna¢ uszkodzen podczas transportu,

zalecamy korzystanie z oryginalnego opakowania.

14. Utylizacja

OPAKOWANIE

[ )
@ Cﬂ Twoje urzadzenie jest zapakowane w

sposéb chroniacy je przed
% %gn uszkodzeniami podczas transportu.

Opakowanie jest wykonane z

materiatéw, ktére mozna utylizowaé w

sposéb przyjazny dla Srodowiska i
poddac recyklingowi.

Prosimy zwréci¢ uwage na nastepujace oznaczenia

A materiatéw opakowaniowych przy segregacji odpadow

b za pomocg skrotéw (a) i cyfr (b): 1-7: Tworzywa
L sztuczne/20-22: Papier i tektura/80-98: Materiaty
a kompozytowe

(Tylko dla Francji)
rY Symbol ,Triman” informuje konsumenta,
) ze produkt nadaje sie do recyklingu,
g‘ podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta, a we Francji obowigzuje
instrukcja sortowania.

URZADZENIE (tylko dla Niemiec) m
Wszelkiego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
oznaczonego pokazanym tutaj symbolem nie wolno

wyrzucaé wraz z normalnymi odpadami domowymi, FR
lecz musi on zosta¢ odebrany przez uzytkownika

koncowego oddzielnie od niesortowanych odpadow Holandia
komunalnych po zakonczeniu okresu uzytkowania

urzadzenia. TO
Uzytkownicy koricowi sg zobowigzani do oddzielenia

starych baterii i akumulatoréw, ktére nie sa TO
umieszczone w starym urzgdzeniu, a takze lamp,

ktére mozna wyjac ze starego urzadzenia bez PL

powodowania uszkodzen, od starego urzadzenia w
sposéb nieniszczacy przed przekazaniem ich do
punktu zbiérki i przekazania ich do oddzielnego
punktu zbiérki.

Sprzedawcy sprzetu elektrycznego i elektronicznego
o powierzchni sprzedazy co najmniej 400 metréw
kwadratowych oraz sprzedawcy artykutéw
spozywczych o tgcznej powierzchni sprzedazy co
najmniej 800 metréw kwadratowych, ktérzy oferuja
i udostepniaja na rynku sprzet elektryczny i
elektroniczny kilka razy w roku kalendarzowym lub
na state, s zobowigzani, przy przekazywaniu
uzytkownikowi koncowemu nowego sprzetu
elektrycznego lub elektronicznego, do bezptatnego
odebrania od uzytkownika koricowego starego
sprzetu tego samego rodzaju, ktéry zasadniczo
spetnia te same funkcje co nowy sprzet, w miejscu
przekazania lub w jego bezpos$rednim sasiedztwie, a
na zadanie uzytkownika koricowego do bezptatnego
odebrania w sklepie detalicznym lub w jego
bezposrednim sasiedztwie do trzech starych
urzadzen kazdego rodzaju, ktérych zaden z
wymiaréw zewnetrznych nie przekracza 25
centymetréw, niezaleznie od tego, czy zakupiono
nowy sprzet elektryczny lub elektroniczny.

W przypadku dystrybucji za posrednictwem $rodkéw
porozumiewania sie na odlegto$¢, wszystkie
powierzchnie magazynowe i wysytkowe sprzetu
elektrycznego i elektronicznego dystrybutora sg
uznawane za powierzchnig sprzedazy, a wszystkie
powierzchnie magazynowe i sprzedazowe dystrybutora
s uznawane za catkowitg powierzchnie sprzedazy.
Ponadto, w przypadku dystrybucji za posrednictwem
$rodkéw porozumiewania sie na odlegtos¢, jesli nowy
sprzet elektryczny lub elektroniczny jest przekazywany
gospodarstwu domowemu, bezptatny odbidr starego
sprzetu w tym miejscu dostawy jest ograniczony do
sprzetu z kategorii 1, 2 i 4 zatgcznika 1 do 8 2 ust. 1
ElektroG (wymienniki ciepta, ekrany, monitory i
urzadzenia zawierajgce ekrany o powierzchni powyzej
100 centymetréw kwadratowych, urzagdzenia

wielkogabarytowe).

W Twojej okolicy znajdujg sie bezptatne
punkty zbioérki zuzytego sprzetu, a takze
punkty zbiérki odpadéw do recyklingu.
Adresy znajdziesz w lokalnym urzedzie.




Jesli stare urzadzenie ma pamie¢ masowa, wszystkie
dane powinny zostac¢ trwale zapisane na dysku
zewnetrznym i nieodwracalnie usuniete ze starego
urzadzenia przed jego zwrotem. Uzytkownicy koricowi
ponosza wytgczng odpowiedzialnos¢ za usuniecie
wszystkich danych osobowych ze starych urzadzen

16. Dane techniczne

Adres dostawcy: MEDION AG
Na Zehnthofie 77
45307 Essen

przeznaczonych do utylizacji. NIEMCY
URZADZENIE (dla wszystkich pozostatych krajéw Model: MD 18420
niemieckojezycznych) Napigcie znamionowe: 220-240 V~50-60 Hz
Wszystkich starych urzadzen oznaczonych
i , Klasa ochrony: II
pokazanym tu symbolem nie wolno wyrzucac wraz
B ¢ 2yktymi odpadami domowymi. Moc znamionowa: 1200 W
Zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE urzadzenie Miska do mieszania: 5 litréw
naIeZ’y pOddac OdeWIednleJ.l.JtyllzaCJl pO Maksymalna pojemnos¢: 2,6 kg/ma)ka 1,5 kg
zakonczeniu jego eksploataciji. ]
-
Polega ona na recyklingu cennych
materla’{C’)W ZaWwa I’tyCh w urzqdzeniu, Urzadzenie (szer. x wys. x gt.): ok. 44 x 35,2 X 22,5 cm
dzieki czemu unika sie zanieczyszczenia Waga netto: 42 kg

Srodowiska i negatywnego wptywu na

zdrowie ludzi. Gs

Stare urzadzenie nalezy odda¢ do punktu zbiérki =

odpadéw elektronicznych lub do punktu recyklingu. 1 7 Informacje o ZgOdﬂOﬁCi 7 przepisami UE

Aby uzyska¢ wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalnym

przedsiebiorstwem zajmujgcym sie utylizacjg odpadow c € Firma MEDION AG o$wiadcza niniejszym, ze
urzgdzenie to jest zgodne z zasadniczymi
wymaganiami i innymi stosownymi

15. Czesci zamienne przepisami:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE

lub administracja miejska.

Jesli chcesz zaméwic czesci zamienne, odwiedz nasz sklep

serwisowy MEDION pod adresem https:// * Dyrektywa niskonapigciowa 2014/35/UE
www.medion.com/medionserviceshop. « Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE
Znajdziesz tam wszystkie pasujace czesci zamienne do Twojego * Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

produktu.

Wszystkie dostepne czesci zamienne mozna naby¢
na okres 7 lat.




18. Informacje o ustudze

Jesli Twoje urzadzenie nie dziata zgodnie z
oczekiwaniami, skontaktuj sie najpierw z naszym
dziatem obstugi klienta. Mozesz sie z nami
skontaktowac na kilka sposobéw:

* W naszej spotecznosci serwisowej spotkasz innych
uzytkownikdéw i naszych pracownikéw, bedziesz
mogt wymienié sie doswiadczeniami i podzieli¢ sie
wiedza.

Naszg spotecznosc¢ znajdziesz na
community.medion.com.

+ Zapraszamy réwniez do skorzystania z formularza kontaktowego na
stronie www.medion.com/contact.

*» Nasz zespo6t serwisowy jest oczywiscie do Panstwa dyspozycji rowniez
za posrednictwem naszej infolinii lub poczty tradycyjne;j.

Niemcy

Produkty multimedialne

Godziny otwarcia (PC, notebook, itp.)

pon. - pt.: 7:00 - 20:00
sob.: 10:00 - 18:00

- 0201 22099-111

Sprzet gospodarstwa domowego i elektronika domowa

ronike

- 0201 22099-222

Telefon komérkowy; Tablet i
smartfon

0201 22099-333

Adres serwisowy

MEDION AG
45092 Essen
Niemcy

Austria

Godziny otwarcia Numer telefonu

pon. - pt.: 8:00 - 20:00 019287661

sob.: 10:00 - 18:00

Adres serwisowy

Centrum serwisowe MEDION
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels

Austria

Szwajcaria

Godziny otwarcia

Numer telefonu

Pon. - Pt.: 9:00 - 19:00 0848 -333332

Adres serwisowy

Centrum serwisowe MEDION/LENOVO
Ifangstrasse 6
8952 Schlieren

Szwajcaria

Belgia i Luksemburg

Godziny otwarcia Numer telefonu (Belgia)

FR
Pon. - Pt.: 9:00 - 19:00 02-2006198
Numer telefonu Holandia
(Luksemburg)
TO
34-20 808 664
Adres serwisowy TO
MEDION BV PL
John F. Kennedylaan 16a
5981 XC Panningen
Holandia

Te i wiele innych instrukcji obstugi mozna
pobrac z portalu serwisowego
www.medionservice.com.

W trosce o zréwnowazony rozwdj nie
udostepniamy drukowanych warunkéw
gwarancji. Warunki gwarancji mozna znalez¢
réwniez w naszym portalu serwisowym.
Mozesz réwniez zeskanowac znajdujacy sie obok
kod QR i pobra¢ instrukcje obstugi na urzgdzenie
mobilne za po$rednictwem portalu serwisowego.

19. Odcisk

Prawa autorskie 2024
Stan na: 16 pazdziernika 2024 r.

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja jest chroniona prawami
autorskimi.

Powielanie w jakiejkolwiek formie mechanicznej,
elektronicznej lub innej bez pisemnej zgody
producenta jest zabronione.

Prawa autorskie nalezg do firmy:

MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen
Niemcy

Prosimy pamieta¢, ze powyzszy adres nie jest adresem
zwrotnym. Prosimy o kontakt z naszym dziatem
obstugi klienta.
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1. Informacje dotyczace niniejszego
zawiadomienia o korzystaniu

=

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Nous vous souhaitons une
dobre wykorzystanie.

Przed oddaniem produktu do serwisu nalezy zwréci¢ uwage na
przesytki zabezpieczajgce i zawiadomienie o wykorzystaniu
zintegrowanego produktu. Tenez compte des avertissements
figurant sur I'appareil et dans la Notice d'utilisation.

Zachowaj zawsze informacje o uzytkowaniu na portée de main.

Niniejsza informacja o uzytkowaniu jest wazna dla produktu.
Jesli sprzedasz lub nie bedziesz uzywac sprzetu, bedziesz
musiat go zwréci¢ do nowej nieruchomosci.

1.1 Wyjasnienie symbolu

Le niebezpieczenstwo décrit dans les paragrafessignés par l'un
des symboles d'avertissement suivants doit étre évité, afin
d'empécher les conséquences potencjalnees évoquées.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Danger de mort imminente !

OSTRZEZENIE!

Eventuel niebezpieczny de mort et/ou de blessures
groby nieodwracalne!

UWAGA!

Risque de blessures |égéres et/ou
moyennement groby!

UWAGA!

Risque d'écrasement dd aux piéces mobile.

OGLOSZENIE!

Respectez les consignes afin d'éviter tout
dommage matériel !

OSTRZEZENIE!

Risque d'électrocution !

Instrukcja montazu i uzytkowania

- A

Tenez compte des remarques kontynuuje
dans la Notice d'utilisation !

Symbols de courant alternatif

L
~

Klasa ochrony II

||} Symbole stosowane w Unii Europejskiej do
oznaczania materiatdéw majacych kontakt z
zywnoscig, takich jak opakowania lub
powierzchnie urzadzen.

2. Wykorzystanie zgodne

Ten stroj jest przeznaczony do przygotowania d'aliments
en quantités ménageres: Pétrir ou mélanger des aliments
tels que la pate, les cremes, la créme ou les blancs d'ceufs
en neige, ainsi que pour la preparat de ices.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego lub podobnych
zastosowan domowych zgodnie z nastepujgcymi zasadami:

+ Dans les cuisines pour le staff de magasins, de
bureaux ou d'autres domaines professionalnels;

+ w eksploatacji rolniczej;

+ dla klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw

noclegowych;

* w gorgcych pomieszczeniach.

Do uzytku komercyjnego, dyspozycje in vigueur
doivent étre respektées.

W przypadku stwierdzenia niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania
gwarancja traci waznosc:

- Ne transformez pas l'appareil sans notre accord et
n'utilisez pas d'appareils auxiliaires autres que ceux
autorisés ou livrés par nos soins.

- Wykorzystaj unikalnos¢ des piéces de rechange et
accessoires livrés ou autorisés par nos soins.

- Tenez compte de toutes les Information contenues dans
this Notice d'utilisation, en particulier des consignes de
sécurité. Oprocz tego, ze jest uzywany, jest uwazany za
niezgodny i moze by¢ stosowany do ochrony ciat lub
materiatow.




3. Instrukcje bezpieczenstwa

- Z tego urzadzenia korzystajg nie tylko
dzieci. Conservez I'appareil et son
adaptateur secteur hors de portée des
enfants.

- Po zakoniczeniu zaje¢ z dzie¢mi nalezy
zabezpieczy¢ sprzet i akcesoria w bezpiecznym
miejscu.

- Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez
osoby posiadajgce zdolnosci fizyczne,
sensoryczne i umystowe lub doswiadczenie i
wiedze pozwalajgce na monitorowanie ich
lub zapoznanie sie z instrukcjg obstugi
urzgdzenia ze wszystkich stron.
Bezpieczenstwo obejmuje wszelkie
wynikajgce z tego zagrozenia.

-Dzieci nie maja nic wspoélnego ze swoimi

ubraniami.

-Netyage i la Maintenance de l'appareil
incombant a |'utilisateur ne doivent
pas étre exécutés par des Children.

-Te urzgdzenia nie sg w stanie wykry¢
zagrozen uniemozliwiajgcych
manipulacje urzagdzeniami
elektrycznymi. Uzywaj urzgdzenia z
najwiekszg ostroznoscia, jesli masz
dzieci w poblizu.

-L'appareil doit toujours étre débranché du
secteur en |'absence de nadzoru et avant
d'étre assemblé, démonté lub netoyé.

Les pieces sous napiecie obecne

un risque de choc électrique.

-Branchez I'appareil unikalny sur une
nagroda de courant installée korekta.
Sektor napiecia odpowiada zakresowi
ogniwa w charakterystycznych
technikach urzadzenia.

- Cena odwagi jest przystepna, wiec nie

musisz szybko demontowac
urzgdzenia.

OSTRZEZENIE!
Risque d'électrocution.

-Avant pierwsze wykorzystanie mise en service
et apres chaque, verifiez que I'appareil et le
cordon d'alimentation ne sont pas
endommagés.

-Jezeli sprzet lub kordon zywnosciowy sg

widoczne, ne mettez pas the TO
equipment en service.

- Jezeli stwierdzisz uszkodzenie powstate w TO
trakcie transportu, skontaktuj sie PL

niezwtocznie z SAV (patrz « 18. Informacje
dotyczace SAV » na stronie 28).

-Ne modifiez en aucun cas vous-méme
I'appareil et n'essayez pas d'ouvrir et/ou
de réparer vous-méme a quelconque
piece de l'appareil.

- Cordon d'alimentation de 'appareil est
endmmagé, il doit alors étre remplacé
przez fabrykanta, syna SAV lub osobe
kwalifikacyjng podobng do pour éviter
tout risque.

-Veillez a ce que le cordon d'alimentation
n'entre pas en contact avec des party
chaudes de I'appareil ou d'autres source
de chaleur.

-N'ouvrez jamais le boitier de I'appareil.

- Kordon zasilajgcy nie ma z tym nic
wspolnego, nie wigcza urzgdzenia. Aby
korzystac z urzadzenia, nalezy odtgczy¢
przewdd. Nie ma szczypiec ani zdzieraka
kordonu zasilajgcego.

-N'utilisez pas 'appareil a I'extérieur.

-N'exposez pas |'appareil a des warunki
ekstremalne. A éviter:

- humidité de I'air élevée ou contact avec
des liquides,

- ekstremalnie wysokie lub niskie

temperatury,

- Rayonnement direct du soleil,

- flamme nue.

Urzadzenie zawsze znajduje sie w wodzie

lub innych cieczach, nie ma pradu ani

instalacji w lokalnych wilgociach,

samochdéd komorkowy polewa do

czekolady elektrycznej.

-Débranchez the fiche d'alimentation de
I'appareil de la Prize de Courant,




- z siatki lub z wejscia do urzadzenia,

- niezaleznie od tego, czy montujesz, czy demontujesz
urzadzenie,

- urzadzenie jest wilgotne lub gtosne,

- mozesz uzywac go razem z urzadzeniem,

- w przypadku braku nadzoru,

- en cas d'orage.

-Evitez tout contact de I'appareil z de I'eau lub
d'autres liquides. Tenez I'appareil, le cordon
d'alimentation et la fiche d'alimentation a
I'écart des lavabos, des éviers ou other.

-Ne placez aucun récipient rempli de liquide,
s. 23. byly. Wazon lub drewno na
urzadzeniu lub w jego poblizu.

-Ne touchez jamais urzadzenia lub kordonu
zywnos$ciowego z ustnikami sieciowymi.

-Uzywaj sprzetu wytgcznie wewnatrz

pojazdu.

- Dziatanie Aucune nie wymaga od uzytkownika
zmiany czestotliwosci produktu z 50 na 60 Hz.
Produkt jest réwniez przystosowany do
czestotliwosci 50-60 Hz.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen!

Le fait de toucher des pieces en
mouvement et/ou d'utiliser
I'appareil de maniere inappropriée
en traine des Blessures.

-Evitez tout kontakt z les piéces en

ruchu.

-Ne retirez the pate des bords du bol a I'aide
de la spatule que lorsque instrument de
mélange est a l'arrét complet.

-Lorsque vous utilisez I'appareil, tenez
cheveux, ubrania i dania gtéwne ainsi que
couverts, cuilléres en bois et ustensiles
podobne na odlegtos¢ afin d'éviter toute
blessure ou all dommage matériel.

- Enlevez system akcesoriéw do biustonoszy
obrotowych avant de le netoyer.

- Przed wymiang akcesoriow lub pieces
supplémentaires en mouvement
wisiorek le fonctionnement, aparat
doit étre éteint et débranché du
secteur.

-Procédez z zachowaniem $rodkéw ostroznosci lorsque
vous videz le bol et le netoyez.

-Nie nalezy uzywac urzadzenia bedacego
czescig zespotu, ktory ma by¢ uzyty.

UWAGA!
Risque de bralure!
Jesli uzyjesz jedzenia o

temperaturze powyzej 60°C,
upieczesz swojego brdlera.
-Ne versez donc pas d'aliments brdlants
dans l'appareil.

UWAGA!
Ryzyko obrazen!
Nieostrozne uzycie stwarza

ryzyko obrazen.

- Pozbgadz sie cordon d'alimentation de maniére
a éviter tout ryzyka de trébuchement -
n'utilisez pas de rallonge.

- Sprzet nalezy zainstalowa¢ na stabilnym i rGwnym

podtozu.

-Ne posez pas l'appareil sur le bord d'une
table afin d'éviter qu'il ne bascule et
tombe.

0GLOSZENIE!

Mozliwe materialy do malowania!

Urzgdzenie mozna uzywac w przypadku

nieprawidtowego uzytkowania.

-Ne faites jamais fonctionner le robot de
cuisine s'il ne content pas d'aliments.

-Uzywaj urzadzenia przez okres dtuzszy
niz 4 minuty bez przerywania pracy
silnika.

-Po zakonczeniu okresu uzytkowania nalezy
pozostawi¢ urzgdzenie otwarte. Pozostawi¢ w
temperaturze pokojowej na 10 minut przed
ponownym uzyciem.

-Evitez de travailler des pates trop fermes
dans l'appareil.

medaion



-N'utilisez pas de produits d'entretien
agressifs ou abrasifs ni d'objets coupants
ou abrasifs pour nettoyer les akcesoria et
le boitier: vous risqueriez d'en
endommager les Surfaces.

- Zabezpieczenie antyodpryskowe jest
odporne na ciepto. Temperatura
umywalki powinna przekraczac 50°C.

-N'exposez pas the bol a ice cream a un
feu ouvert ou a toute ze Zrédta ciepta.
Na talerzu z cieptym jedzeniem jest
miejsce na miske lodow, a na lave-
vaisselle - na positek. Duza szklanka
lodu moze spowodowac pozar,
porazenie prgdem, a w efekcie
uszkodzenie jednostki gtéwnej i tac
chtodniczych.

4. Contenu de I'emballage

Risque de suffocation !

Potkniecie lub wdychanie matych kawatkéw lub folii
grozi uduszeniem.

-Conservez tous les matériaux d'emballage utilisés hors de
portée des enfants.

-Nie laissez pas les kids jouer avec les emballages.

- Wycofaj produkt de I'emballage i enlevez tous les
materiatéw d'emballage.

- Sprawdz, czy kopia jest kompletna i nienaruszona, a
nastepnie w ciggu kilku dni wyswietl na komputerze
informacje o dacie rozpatrzenia sprawy.

Produkt, o ktérym powiedziates:

* Robot kuchenny

+ Roztadowana bateria

+ Szydetkowy pétrisseur

* Fouet

* Ochrona przed projekcjg z otworem remplissage

* Lody Bol a z dodatkami

* Przewodnik po szybkim rozbiérce

5. Vue d'ensemble de l'appareil DE

Holandia
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Ryc. 1 - Vue generale z bol melangeur

1. Biustonosz obrotowy

2. Bouton de déverrouillage du bras obrotowe

3. Bouton de réglage de la vitesse (obrét)/éléments de
Commande/panneau d'affichage (voir ryc. 4)

4. Cordon d'alimentation avec fiche

5. Déroulement du cordon (non représenté, na dolnej
stronie)

6. Pieds ventouse
7.Socle de l'appareil
8. Bol mélangeur

9. Uchwyt

Ryc. 2 - Instrumenty de melange

10. Ochrona antyprojekcyjna
11. Szydetkowy pétrisseur

12. Plyta nosna

13. Fouet
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- Tournez le bol mélangeur jusqu'en butée dans le senss
indiqué par la fléche (dans le sensus des aiguilles d'une
montre) jusqu'a ce qu'il s'enclenche (voir ryc. 5).

O

-

Ryc. 3 - Lody Bol a z dodatkami

14. Umowa
15. Bras mélangeur
16. Rozek lodow

=
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Ryc. 4 - Eléments de Commande/panneau d'affichage

17. Utwor minutowy: Réglage de I'arrét automatique/de la
vitesse

18. Affichage a barres de la vitesse

19. Indicateur de temps d'agitation, Indicatorur de code
d'error

20. Allumer/éteindre I'appareil, démarrer/interrompre
I'agitation

6. Przed pierwszym uzyciem

-Avant la premiere wykorzystanie, rincez soigneusement les
akcesoria (bol, ochrona przeciw éclaboussures,
szydetkowe pétrisseurs, ptyta baterii, fouets ainsi que the
bol a glace z instrumentem de melange) a I'eau chaude i
au liquide vaisselle. A fois lavés, séchez soigneurement
les akcesoria avant de mettre l'appareil en marche.

6.1. Mise en place et zastgpienie
instrumentéw de melange

- Appuyez na bouton de déverrouillage pour pouvoir
soulever the biustonosze obrotowe. Oznacza to, ze
biustonosze obracajg sie w lepszej pozycji.

- Umiesci¢ bol mélangeur na podstawie
urzadzenia.

Ryc. 5 - Wktadanie i blokowanie bol mélangeur

6.2. Zastosowania

Fouet

Uzyj fouet a émulsion pour
les aliments a battre en
neige aérée:

* Oeufs

* Biel w $niegu

* Fouettée kremowe

* Entremets

* Szkliwa

* Niektére bramy i
sucreries...

Zalecana predkos$c¢: 6 do 8, w
zaleznodci od fermentacji pasztetu/
du melange d'ingrédients

Szydetkowy pétrisseur

Uzyj szydetkowego pétrisseur
do melanzu i pétrir des pates
levées:

*+ Béle

* Drobne béle

* Brioszki

* Pasta brisée

* Niektodre ciasta...
Zalecana predkos¢: 1 do 3, w
funkcji fermentacji pasztetu/
du melange d'ingrédients

Plyta nosna

Uzyj baterii do polewania
pasztetow lub melanzy
d'ingrédients normaux a fermes:
+ Ciasta

+ Ciasto nale$nikowe

« Sklepy z cukrem

* Pliki cookie

* Ciastka...
Zalecana predkos¢: 3do 5, w
zaleznodci od fermentacji pasztetu/
du melange d'ingrédients

medaion




- Pozycjonuj la ochrone antyprojekcji na biustonoszach
obrotowych jusqu'a ce qu'elle s'enclenche. Elle empéche
que l'arbre d'entralnement n'entre en contact avec la
pate.

- Montez l'instrument de melange na robocie kuchennym, jak
pokazano na ilustracji:

- Przedstawiamy instrument de mélange par le bas dans le
logement du bras obrotowe (patrz ryc. 6).

Ryc. 6 - Pousser wspornik instrumentu pomiarowego
- Poussez the instrument de mélange vers le haut et
tournez-le dans le sensus des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'il s'enclenche. Instrument de melange nie
moze zostac zainstalowany i skorygowany, jesli patte de
guidage zostanie znaleziony w korespondencie wody
deszczowej (patrz ryc. 7).

S

Ryc. 7 - Bloquer l'instrument de mesure
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- Appuyez na bouton de déverrouillage i rabatez biustonosze
obrotowe w stosunku do podstawy w pozycji de
fonctionnement.

6.3. Napraw miske z lodami i przyrzad do
robienia melanzu

Risque de blessure par brilure par le froid! Les

mains mouillées lub humides mozna zelowac.

-Mozna modyfikowa¢ konsystencje lodéw congelé przy uzyciu
gtéwnych mouillées lub humides.

-Konieczne jest uzycie narzedzi kuchennych.

Do przygotowania lodéw konieczne jest posiadanie
zamrazalnika lub podstawy do zamrazania (***/-18 °C), w
przeciwnym razie lody o wymiarach 180 x 158 mm mozna
ustawi¢ pionowo.
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- Nettoyez le bol a lody i séchez-le avant de le
congeler.

- Emballez lody bol a w torebce kongélation i fermez-le
pour éviter tworzac dépdts de ice cream.

- Umies¢ bol a glace emballé a la Verticale i badz droit
dans congélateur. Bol a glace nie ma wystarczajacej
ilosci zapasow z tytu lub nachylenie. Na melanzowym
instrumencie mozna gra¢ w réznych momentach.
Congelez lody bol a w nizszej temperaturze -18°C i okoto
20 godzin.

Jezeli temperatura w komorze jest wyzsza niz

100°C, proces chtodzenia moze trwa¢ do 24 godzin.

- Upewnij sie, ze lody s3 catkowicie zageszczone i
masz do dyspozycji réznorodnos¢ congélateur.

- Secouez doucement le bol a ice cream.

Lody bol a ice cream a double paroi zawieraja ptyn

chtodzacy. Jesli nie poczekasz na ptynny bouger, lody

sg odpowiednio schtodzone.

Ryc. 8 - Poser la piéce de jonction
-Appuyez na bouton de déverrouillage i rabat na biustonosze
obrotowe w poréwnaniu do haut.
- Umies¢ element taczacy na osi obrotu mostka
(patrz rys. 8).

Ryc. 9 - Wyréwnaj i ut6z bol & ice

- Przygotuj wczesdniej mase lodows (zaledwie 700
ml).

- Umies$¢ przyrzad do robienia melanzu w misce na

- lody. Wymieszaj mase lodowg w misce na lody.
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- Alignez les trois ergots d'arrét en bas du bol a glace et les
trois encoches sur le base de maniére a ce qu'ils
s'emboitent lorsque the bol a glace est posé.

Ryc. 10 - Piéce de jonction insérée
- Appuyez na bouton de déverrouillage i rabatez biustonosze
obrotowe w stosunku do podstawy w pozycji de
fonctionnement.

Ryc. 11 - Bol a glace monté

Urzadzenie jest gotowe do przygotowania lodéw.

CONSE IL

Wykorzystanie comme bac a glagons

W przypadku lodéw bol a mozesz przechowywaé glagons
przez 1 do 2 godzin w temperaturze pokojowej (okoto 26
°C) bez dodatku fondantu.

Wykorzystanie jako chtodziarki do wina

bol a glace vous permet de conserver les boissons
wisiorek 1 do 2 godzin w temperaturze otoczenia
(moins de 26 °C) bez temperatury 0 °C.

7. Wykorzystanie robota kuchennego

Robot kuchenny jest przygotowywany zgodnie z
instrukcjg obstugi, a bol mélangeur jest przygotowywany
zgodnie z receptura. Sktadniki mozna kontrolowag,
korzystajac z ostony antyprojekcyjnej.

- Branchez I'appareil niepowtarzalny sur une nagroda de
courant installée korekta. Sektor napiecia odpowiada
zakresowi ogniw w charakterystycznych technikach
urzadzenia (patrz strona 28).

Przycisk 74, est allumé.

- Zapewnij, ze obrotowy biustonosz jest enclenché en
position de fonctionnement.

- Appuyez sur le bouton 4, pour allumer |'appareil. Le
panneau d'affichage indique00:00w relacji miedzy
czasami melanzu i relacjg w szybkos$ci malowania.

Przycisk regulacji predkosci jest podstawowym
przerywaczem:

Tournez dokumentuje bouton de réglage de la speed une
fois pour chaque palier de speed / interwaty de 30
sekund, tak aby wartos¢ désirée s'affiche.

-Jest przycisk ptynnej kontroli predkosci!

- Umies¢ przycisk regulacji predkosci na poziomie:

- Rotacja vers la droite: augmenter la vitesse
- Rotacja vers la gauche: réduire la vitesse

Les réglages de vitesse recommandés pour les réznych

zastosowan sont énumérés sous « 6.2. Zastosowanie » na

stronie 22. Istnieje mozliwos¢ regulacji poziomoéwO0(éteint) a

8(Rapid) i sont représentés dans I'affichage de barres.

-Kliknij przycisk, aby rozgkicza¢ procedure.

-Appuyez brief na temat bouton
rompre the melange.

- Appuyez i utrzymaj przycisk na %4, enfoncé pour
urzadzeniu.

Fonction d'impulsion :

- Funkcja impulsowa pozwala na indywidualng kontrole
czasu trwania i czestotliwosci przetwarzania zywnosci.
Jesli predkos¢ nie jest wystarczajgca, nalezy obrocic
przycisk regulacji predkosci w kierunku przeciwnym
do wskaznika. Nalezy krétko utrzymac przycisk
regulacji predkosci i pozycji, aby urzadzenie podazato
za tempem impulsu. Po zwolnieniu przycisku regulacji
predkosci urzadzenie sie zatrzyma.

o

Lorsque the bouton de déverrouillage est enfoncé et que le
bras obrotowe se léve, predkos¢ jest natychmiast réglée sur
le le velOiE:01est affiché sur I'affichage du temps de
melange. Lorsque, biustonosz obrotowy, to nowa abaissé et
qu'il est enclenché, agitacja se poursuit et le temps
d'agitation restant s'affiche.

% wla¢ miedzy-

- Débranchez la fiche d'alimentation.

- Appuyez na przycisk deverrouillage wla¢ dZzwignie
biustonoszy obrotowych i wycofa¢ instrument de melange
du logement du bras obrotowe.

Tournez the bol mélangeur dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre.

- Gdy pasztet bedzie gotowy, mozna wycofa¢ mieszanke za
pomoca szpatuiki.

- Zrezygnuj z zabezpieczenia przed projekcjg obrotowego biustonosza.

- Netyez le bol mélangeur, l'instrument de mélange et
laprotection antiprojection (patrz strona 27).
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7.1. Préréglage du temps/de la vitesse
d'agitation
-Appuyez sur le bouton 4l /® pour régler le temps de
melanz. Po ustabilizowaniu temperatury urzadzenie uruchamia
sie automatycznie (maks. 20 minut).
- Rotacja w stosunku do droite: allonger le temps de
melange de 30 sekund a chaque fois
- Rotacja wersetu la gauche: réduire the temps de
melange de 30 sekund a chaque fois
Jezeli nie ustawisz czasu parzenia, urzadzenie
wigczy sie automatycznie po 20 minutach.
- Appuyez a nowos¢ na przycisku Jllll/ ® pour régler
predkosci.
- Rotacja vers la droite: augmenter la vitesse
- Rotacja vers la gauche: réduire la vitesse Appuyez
- sur le bouton pour dénjairer la procédure.

8. Porady praktyczne

8.1. Mélanger i pétrir la pasztet

Do przygotowania pasztetu uzyj ptytki akumulatorowej lub szydetkowego

pétrisseur.

- Mélange de pate idealny do pétrissage sktada sie
z proporcji 5 objetosci wody i 3 objetosci wody.
Powto6rz bol melangeur aux 3/4.

- Jedli zalecasz mieszanke, musisz ograniczy¢
maksymalng ilos¢ do 1,5 kg.

Uzyj szydetkowego pétrisseur lub baterii do nalewania

melangera.

- Jesli uzywasz szydetkowego pétrisseur lub plytki
akumulatorowej, uzyj réglage de vitesse 1 wisiorek au
moins 30 sekund, suivi de 30 sekund au moins
réglage de vitesse 2 i tylko 3 minuty réglage de
vitesse 3.

- Nie dziata bez pilota robota i 4 minut
nieprzerwanego zasilania. Jesli masz wiecej czasu,
uzywaj robota i pacjenta przez 10 minut, aby
przywrdci¢ funkcje.

8.2. Battre les ceufs

Wla¢ battre des ceufs (jaunes d'ceufs lub blancs
d'ceufs), uzy¢ fouet a émulsion.

- Uzyjréglage de speed 6 do 8 i battez les blancs
d'ceuf en neige en continu wisiorek env. 4 minuty.

- Ne battez pas plus 12 blancs d'ceuf en neige a la fois.

- Nie dziata bez pilota robota i 4 minut
nieprzerwanego zasilania. Jesli masz wiecej czasu,
uzywaj robota i pacjenta przez 10 minut, aby
przywrdci¢ funkcje.

8.3. Fouetter Smietankowy

- Wilac fouetter de la créme, uzy¢ emulsji fouet a.

- Uzyj créeme fraiche.

- WIlac créeme fouettée, uzywac réglage de speed6 do 8et
battre wisiorek od 3 do 4 minut.

- Zawsze mozesz pamietac bol lorsque vous ajoutez du
lait frais, de la créme ou d'inne sktadniki dans le bol.

Dzieki temu pilot robota moze dziata¢ przez 4 minuty,
zanim przetaczy sie na tryb przerywania. Je$li masz
wiecej czasu, uzywaj robota i pacjenta przez 10 minut,
aby przywréci¢ funkcje.
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8.4. Mieszanie koktajli, shake’éw lub
innych ptynéw

Wlewaj melanger des koktajle mleczne, koktajle i inne TO

ptyny, uzyj emulsji fouet a.

- Mélangez les inrédients d'apres la recette souhaitée TO
wisiorek env. 4 minuty z predkoscig od 1 do 6. PL

- Zawsze mozna zremiksowac¢ bol mélangeur.

- Nie dziata bez pilota robota i 4 minut
nieprzerwanego zasilania. Jesli masz wiecej czasu,
uzywaj robota i pacjenta przez 10 minut, aby
przywrécic funkcje.

9. Przygotowanie lodéw kremowych

Mozliwe materialy do malowania!

Sktadniki mozna wykorzystac przed mise en marche i moga

zostac zablokowane przez urzgdzenie do mieszania. Istnieje

ryzyko uszkodzenia silnika.

-Par conséquen, démarrez melanz w 30 sekund, tak
aby mieszanka sktadnikéw w lodach bol a.

ty
-Lancez the Processus de Mélange et versez ensuite the
Mass de Ice Dans the Bol a Glace.

- Mélangez les inrédients pour obtenir rodzaj lodow
souhaité selon na recette i placez melange au
réfrigérateur wisiorek environron 4 godziny.

- Przygotuj sprzet do przygotowywania lodéw zgodnie z
opisem w punkcie ,6.3. Zamontuj miske do lodéw i
przyrzad do mieszania” na stronie 23.

- Versez les inrédients dans le bol a glace. Nie przekraczac iloci
ponownego napetnienia wynoszacej 0,7 litra.

- Versez the mélange in the bol a ice and adjust the
speed1wisiorek 15 do 20 minut lub selon la recette.

- Kliknij przycisk, aby rozgocza¢ procedure.

- Za pomocg szpatutki usun lody Smietankowe z lodéw.
N'utilisez pas d'objets dur ou pointus, ils pourraient
endommager the bol a ice cream.

Jesli konsystencja lodéw jest trop molle pour vous,
umies$¢ dodatek do lodéw bol a ice cream au
congélateur 15 do 25 minut.

- Ne conservez en aucun cas la ice préte dans le bol a ice
cream, mais utilisez toujours des récipients de
congélation appropriés.

- Przygotowanie lodéw fois la, nettoyez soigneusement les
pieces de I'appareil (bol a glace, instrument de mélange,
piece de joint) comme décrit au chapitre « 11. Nettoyage
» na stronie 27 .




10. Propozycje przepisow na
lody

Lody z waniliowymi sktadnikami wla¢ do opakowania na szes¢ porcji

200 ml Petne mleko

150 ml Créme fouettée
120 gramow Cukier puder
3 Z6tte oczy
Niektére Ekstrakt waniliowy
dna moczanowa

Przygotowanie
- Mélangez le lait, la creme et la moitié du sucre.

- 0Oddziel trzy ceufs i battez les jaunes d'ceufs en
mousse w bol separé z pozostatg wilgocig sucre.

- Utrzymaj melanzowy krem i dodatkowg wanilie.
Mélangez les inrédients jusqu'a I'obtention d'une
Masse Relament Ferme.

- Umies¢ mieszanke w lodéwce na okoto 4 godziny.

- Zmierz melanz w bol a glace i reguluj predkos¢1

- Appuyez sur le bouton 2 pour démarrer la procédure.

- Laissez mélanger la preparat i la congeler jusqu'a
obtention de la konsystencji souhaitée.

- Umies¢ miske z lodami w zamrazalniku i odczekaj
15-25 minut, aby upewnic sie, ze lody sg state.

Lody waniliowe stanowig idealng baze dla wielu

wariantow lodéw:

- Agrémentez votre lody a la wanilia a votre godt, na
przyktad z COPeaux de Chocolat lub Noix Moulues.

N'ajoutez les inne sktadniki que lorsque la ice dans
le bol a glace est presque préte.

Lody a la bananowe Sktadniki wla¢ sr. szes¢ por-

Premiery petites bulles se forment sur les bords. Le

lait ne doit pas bouillir.

Ajutez the melange de jaunes d'ceufs et de créme au
lait chaud et mélangez jusqu'a ce que soit
uniformément melangé. Laissez refroidir melanz.
Mélangez la puree z bananéw au melange refroidi.
Umies¢ mieszanke w lodéwce na okoto 4 godziny.

Zmierz melanz w bol a glace i reguluj predkos$¢1
Appuyez sur le bouton 2, pour démarrer la procédure.

Laissez mélanger la preparat i la congeler jusqu'a
obtention de la konsystencji souhaitée.

Lody a la mangue Sktadniki wlaé $r. szes¢ por-

cje
350 ml Petne mleko
50 ml Creme fouettée
50 gramow Cukier puder
1-2 Mangusty

Przygotowanie

Epluchezz i dénoyautez les mangues et coupez-les en
petits kostki.

Réduisez les mangues en purée et, ajoutez ensuite la
créme a la purée, mélangez bien le tout une derniére
fois.

Ajoutez le lait et le sucre a la preparat et mélangez a
nouveau jusqu'a obtenir un melange homogenee.
Umies¢ mieszanke w lodéwce na okoto 4 godziny.

Zmierz melanz w bol a glace i reguluj predkos$¢1
Appuyez sur le bouton 2, pour démarrer la procédure.

Laissez mélanger la preparat i la congeler jusqu'a
obtention de la konsystencji souhaitée.

Sktadniki mrozonego jogurtu na szes¢ porgcji

cje 150 ml Petne mleko
280 ml Petne mleko 300 ml Jaurt
100 ml Creme fouettée 100 graméw Cukier puder
o0 gramém Cukier puder 2 Zbtte oczy
1 Z6tte oczy _
Przygotowanie
1 banan - Battez les jaunes d'ceufs z sucre jusqu'a ce
melange devienne mousseux.
15 ml Sok z cytryny . . L.
- Chauffez le lait dans a zapiekanka, podobnie jak ce les

Przygotowanie

- Dodaj banany i kostki coupez-la en petits.

- Zmiksuj banana na puree z sokiem z cytryny,
aby uzyska¢ pikantng konsystencje.

- Wymieszaj Smietane, cukier i zéttka w rondlu tak,
aby uzyskac jednolitag mase.

- Chauffez le lait w takiej zapiekance

First petites bulles se forment sur les bords. Le lait ne
doit pas bouillir.

Ajoutez ensuite délicatement the lait chauffé au melange
de jaunes d'ceufs et de sucre. Mélangez les inrédients
jusqu'a l'obtention d'une créme homogene.

Kompletny wisiorek Chauffez a new melange environron w
15 minut, tak jak w przypadku tego qu'il start a prendre.

Laissez refroidir the melange, puis ajoutez le yaourt en
remuant.




- Umies¢ mieszanke w lodéwce na okoto 4 godziny.
- Zmierz melanz w bol a glace i reguluj predkos¢1
- Appuyez sur le bouton

dure.
- Laissez mélanger la preparat i la congeler jusqu'a

24 pour démarrer la procé-

- Efekt netto zastepuje biustonosz obracajacy sie
w pozycji abaissée.

12. Demontaz

Ten strdj jest nieskazitelny i nienaganny. Jesli
potwierdzisz problem z urzagdzeniem, napiszesz na
stronie résoudre a |'aide du tableau suivant. Jesli
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obtention de la konsystencji souhaitée. problem bedzie sie powtarzat, skontaktujesz sie z notre TO0
- Umie$¢ mieszanke w lodéwce na okoto 30 SAV (voir rozdz. « 18. Informacje dla krewnych SAV » na

minut. stronie 28). TO
- Przet6z mieszanke do miski i dodaj sos lub Problem/ PL

owoce wedtug uznania.

11. Czyszczenie

Risque d'électrocution !

Urzadzenie nalezy zanurza¢ w wodzie lub innej

cieczy i nie wystawiac¢ na dziatanie wody bez ryzyka

porazenia pragdem.

-Débranchez the fiche d'alimentation de I'appareil de la
Prize de courant lorsque vous nettoyez |'appareil.

-Débranchez toujours I'appareil en tirant au levé de la

wiadomos¢

btad

L'appareil ne
funkcjonowa¢é

pierwszeristwo.

Przyczyna mozliwa

La fiche d'ali-
mentacja n'est
pas branchée
sur une prise de
courant.

Drenaz

Branchez I'appa-
unikatowos¢ rolki
sur une Prize de
Courant installée
korekta.

La tension sec-
teur doit corres-
pondre a celle
indiquée dans les

. . . . . cechy charakterystyczne
fiche d'alimentation, jamais sur le cordon L
. ) techniki de
d'alimentation. i .
I'appareil.

-N'exposez pas I'appareil a des gouttes ou projekg;ji
d'eau.

L'appareil est en

Laissez |'appareil

doptata. refroidir a tempé-
rature ambiante.
Mozliwe materialty do malowania! Le bras mélan- | Konsekwencja Zmodyfikuj ponownie
Urzadzenie mozna uzywac w przypadku nieprawidtowego geur ne tourne | de la glace est Ten.
uzytkowania. pierwszeristwo. trop dure.

-Mozna go réwniez stosowac w nastepujacych produktach:
agresywnych, Sciernych, granulowanych lub zawierajgcych kwasy, a
takze w rozpuszczalnikach. Ceux-ci moze powodowac powstawanie
zabrudzen na powierzchniach lub napisach na urzadzeniach.

Temps de pré-
paration réglé
trop dhugi.

Adapter le temps
de préparation.

Konsekwencja Le bol réfrigé- Réfrigérer le bol

-Zabezpieczenie antyodpryskowe jest odporne na delaglace est | rantn'était pas chlodzane wterpersturze 18
ciepto. Temperatura umywalki powinna trop molle. assez froid. °C zawieszenie env.
przekraczac 50°C. 20 godzin do przodu

i . de préparer la

- Appuyez na bouton de déverrouillage du bras lody.
obrotowym dla dZzwigni.

- Retirez the instrument de mélange en le tournant dans le E:01 Biustonosze s3 wazne A.balsser.le bras
sens contraire des aiguilles d'une montre et en le tirant vers Verse le haut, pas | pivotantjusqu'a
le bas. dans la position ce qu'il soit

- Nettyez le bol, I'instrument de mélange et laprotection prawidiowy endlenché
antiprojection z ptynnym vaisselle doux lub au lave- H Capteur a effet Skontaktuj sie z SAV

vaisselle et séchez soigneusement les piéces before de
les réutiliser.

- Pamietaj, ze przed gotowaniem lody muszg by¢
podgrzane do temperatury otoczenia.

- Przygotuj miske lodéw i przyrzad do robienia
melanzu z szyfonu w niskiej temperaturze wody
(<55°C) i dodaj do niej niewielkg ilos¢ ptynu. Jesli
masz szklanke lodéw w wodzie, dolej wody w
zaleznosci od temperatury. Ugotuj lody przed

Hall défectueux,
le moteur s'ar-
réte

13. Przechowywanie/transport

- Jezeli uzywasz urzadzenia przez dtuzszy okres
czasu, odtgcz je od zasilania, podtacz przewod

zasilajacy do systemu potgczen kablowych, podtacz
urzadzenie i zasieg do drugiego konhca, przy czym
zasilacz nie powinien by¢ wystawiony na dziatanie
promieni stonecznych.

zagotowaniem.
- Rozprowadz powierzchnie urzgdzenia za pomocg szyfonowego doux
i Iégérement humidifié.

medaion




- Oznacza to, ze urzadzenie to réwniez nalezy do grupy portée des 1 6 Tech n i ki Cha ra kterystyczne

enfants.
- Afin d'éviter tout dommage wisiorek le transport, nous Adresse du fournis- MEDION AG
vous recommandons d'utiliser I'emballage d'origine. pepiecny: Na Zehnthofie 77
14. Recykling 45307 Essen
NIEMCY

OPAKOWANIE
Model: MD 18420

[ ]
{ 5 7 ~ Urzadzenie jest umieszczone w

‘ opakowaniu chronigcym przed Napiecie nominalne: 220 - 240 V~50 - 60 Hz
% %?” wszelkimi uszkodzeniami powstatymi Classe de protection : | II

podczas transportu. Opakowanie jest

- "y . Moc nominalna: 1200 W
wykonane z czesci materiatéw, ktére
mozna Wye“minowaé z Bol mélangeur . 5 litrow
ek0|OgiC2nego pOdejéCia i pOdlega Maksymalna pojemnos$¢: 2,6 kg/ Farine 1,5 kg
recyklingowi. 3
Tenez compte du marquage suivant des
A emba”ages pour le tri des déchets z les Urzadzenie (dh. x wys. x gt.): ok. 44 x 35,2x22,5cm
b abréviations (a) i numéros (b): Poids netto: 4,2 kg
L 1-7: tworzywa sztuczne/20-22: papier i tektura/80-98:

a materiaty kompozytowe Intertek Gmﬁ

(Uniquement en France)

Symbol , Triman” informuje konsumenta, ze produkt 17. InformaCje dOtyCZQCQ

[ 4

) nadaje sie do recyklingu, co jest réwniez odpowiedzialnym zg od n°§Ci U E
systemem producenta, ktéry we Francji stosuje sie do

NV d K6 . e sie d
przesytek sktadajacych sie z trzech sztuk. Firma MEDION AG oswiadcza, ze urzadzenie to, o ile

wystepuje, jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami i

APARAT innymi obowigzujgcymi przepisami:
Il est interdit d'éliminer les appareils usagés - Dyrektywa CEM 2014/30/UE
po,rtant le symbole ci-contre avec les déchets « Dyrektywa w sprawie napiecia bazowego 2014/35/UE
menagers.

* Dyrektywa w sprawie ekokoncepcji 2009/125/WE

Zgodno$¢ z dyrekt: 2012/19/UE, d ie ni
BN Zgodnoscz dyrektywa urzadzenie nie - Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

musi nadawac sie do recyklingu, jesli maniere
réglementaire lorsqu'il przybyt en fin decycle de vie. 18 InformaCje o krewnyCh au SAV
Materiaty nadajace sie do recyklingu zawarte w

sprzecie rowniez nadaja sie do ponownego Jesli Twoje urzadzenie ma funkcje, o ktéra nie

musisz sie martwi¢, mozesz wystac¢ swoj adres do
naszego serwisu aprés-vente. Masz mozliwos$¢
nawigzania kontaktu z nami:

* W naszej spotecznosci serwisowej mozesz rozmawiac z
innymi uzytkownikami, ainsi qu'avec nos
wspotpracownikami pour partager vos expériences et
VoS connaissances.

Do naszej spotecznoséci serwisowej mozesz dotgczy¢ tutaj:
community.medion.com.

przetworzenia, co eliminuje zanieczyszczenie
Srodowiska i negatywny wptyw na zdrowie ludzi.
Remettez I'appareil usegé w point decollecte de
déchets électriques électriques électroniques lub
innym d'une déchetterie.

Pour de plus amples renseignements, adressz-
vous a |'entreprise decollecte des déchets locale
ou a votre Municipalité.

15. Oddzielne kawalki * Mozesz skorzystac z udostepnionego formularza
kontaktowego: www.medion.com/contact.

Pour Commander des pieces détachées, spotkanie w L . R o .
+ Notre équipe du service aprés-vente se tient également a votre

naszym butiku w linii de pieces détachées MEDION pod
adresem https://www.medion.com/medionserviceshop.
Znajdziesz u nas wszystkie czesci niezbedne do
Twojego produktu. Francja
Wszystkie czesci zmiany sg dostepne dla kazdego
elementu przez okres 7 lat.

disposition za posrednictwem notre Assistance téléphonique
ou par courrier.

Godziny otwarcia Infolinia SAV

Pon. - Pt.: 9:00 - 19:00 025566 1245

Adres do obstugi aprés-vente

MEDION Francja
75 Rue de la Foucaudiére
72100 LE MANS
Francja




Szwajcaria

Godziny otwarcia Infolinia SAV

Pon. - Pt.: 9:00 - 19:00 0848 -333332

Adres do obstugi aprés-vente

Centrum serwisowe MEDION/LENOVO
Ifangstrasse 6
8952 Schlieren

Szwajcaria

Belgia i Luksemburg

Godziny otwarcia

Pon. - Pt.: 9:00 - 19:00

Infolinia SAV (Belgia)

- 02-2006198

Infolinia SAV (Luksemburg)

Burg)

800 278 99

Adres do obstugi aprés-vente

MEDION BV
John F. Kennedylaan 16a
5981 XC Panningen
Pays-Bas

Niniejsze powiadomienie o korzystaniu

oraz dwa inne dokumenty sg dostepne w
formie elektronicznej na portalu SAV
www.medionservice.com.

W trwatym rozwoju cadre d'un,
nalezy sprawdzi¢ warunki gwarancji.
Na naszym portalu serwisowym nie
znajdziesz zadnych warunkoéw
gwarangji.

Za pomocg skanera kodéw QR mozna
potaczy¢ tadowarke z urzagdzeniem
mobilnym za posrednictwem portalu
serwisowego.

19. Informacje prawne

Prawa autorskie 2024
Data: 16 pazdziernika 2024

r. Tous droits réservés.

Niniejsza informacja o wykorzystaniu jest wtasnoscig
autora.

Niniejsza reprodukcja w formie mechanicznej,
elektronicznej lub jakiejkolwiek innej formie jest
niedozwolona bez upowaznienia producenta.

Firma ma site rak autora:

MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen
Niemcy

Prosimy pamieta¢, ze adres ci-dessus nie jest objety ustuga
zwrotu. Prosimy o kontakt z naszym biurem SAV d'abord.
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1. Informacje o
gebruiksaanwijzing

Hartelijk dzieki temu i naszemu produktowi.

Chcemy sie dobrze bawi¢ urzagdzeniem.

Aby urzadzenie mogto by¢ uzywane, konieczne jest
petne wykorzystanie urzagdzenia. Neem de
waarschuwingen na aparacie i w gebruiksaanwijzing
w 6semce.

Wysokos¢ drzwi w obszarze dtoni. Gdy urzadzenie jest
uzywane w drzwiach, jest ono réwniez uzywane w
procesie produkcji produktu.

1.1. Betekenis van de symbols

Jako tekst jest on oznaczony zestawem nastepujgcych
symboli ostrzegawczych, ktére nalezy opisac i
wyjasni¢ w tekscie.

A
A
VAN
JAN
O
/N
o

L]
~

OSTRZEZENIE!
Waarschuwing voor ostry levensgevaar!

OSTRZEZENIE!

Waarschuwing voor mogelijk levensgevaar en/
of powaznie blijvend letsel!

OSTROZNOSC!

Waarschuwing voor mogelijk mniej
powazny i/lub lekki letsel!

OSTROZNOSC!

Beknellingsgevaar ruchome czesci drzwi.

PUSC OP!
Neem de aanwijzingen w o$miu materiatach to
wstyd, te voorkomen!

OSTRZEZENIE!

Waarschuwing do uzytku przy
porazeniu pragdem!

Instrukcja montazu i uzytkowania

Neem de instrukcje w de
gebruiksaanwijzing w o$miu!

Symbool voor wisselstroom

Klasa bezpieczenstwa II

Il W UE uzywany symbol przetwarzania
materiatéw majacych kontakt z
levensmiddelen, opakowaniami zoals i
urzgdzeniami oppervlak van.

2. Cel uzytkowania

Urzadzenie to jest uzywane do przetwarzania
levensmiddelen w huishoudelijke hoeveelheden: Kneden of
roeren van voedingsmiddelen zoals deeg, cremes, room of
opgeklopt eiwit en voor het maken van ijs.

Produkt ten jest przeznaczony do stosowania w obudowach czgsteczkowych

oraz w obudowach podobnych do tych, ktére majg by¢ przepuszczane, w tym:

+ in keukens voor medewerkers van winkels, kantorzy
i inni bedrijven;
* op boerderijen;

+ okna drzwiowe w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych;

* w pensjonatach.

W przypadku stosowania w srodowisku komercyjnym

nalezy uwzgledni¢ obowigzujace przepisy.

Houd on rekening mee dat bij khuik van het apparaat

voor a inny doel dan dat waarvoor het bestemd is,

aansprakelijkheid komt te vervallen:

- Urzadzenie jest teraz otwarte i mozna go uzywac w
potaczeniu z pomocg aanbouwapparaten die niet
drzwi ons zijn goedgekeurd of geleverd.

- Uzywane drzwi na geleverde goedgekeurde
Reserveonderdelen en akcesoria.

- Potrzebujesz wszystkich informacji w tym
gebruiksaanwijzing w o$miu en houd u in het bijzonder aan
de veiligheidsvorschriften. Elke Andere vorm van gebruik
geldt als niet in overeenstemming met het gebruiksdoel kan
letsel of materiéle a szkoda tot gevolg hebben.




3. Przepisy bezpieczenistwa

- To urzadzenie mogto nigdy nie by¢
uzywane przez dzieci. Trzymac
urzgdzenie i siatke z dala od dzieci.

-Uwazaj, aby urzadzenia i akcesoria nie
znajdowaty sie w poblizu dzieci.

-Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby
posiadajgce Swiatto, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen of gebrek aan
kennis en/of ervaring, als er niemand
toezicht op hen houdt of als hun is geleerd
hoe ze the urzadzenie veilig kunnen
gebruiken en ze hebben begrepen welke
gevaren korzystanie z urzgdzenia z jego
meebrengt.

-Dzieci nie lubig bawic sie tym

urzgdzeniem.

-Czyszczenie tylnej czeSci drzwiczek
pralki nigdy nie powinno by¢
zajeciem dzieci.

-Dzieci mogg podejmowac ryzyko podczas
korzystania z urzadzen elektrycznych i nigdy
nie bedg mogty zdecydowac sie na
odpowiednig ochrone. Szczegdlnie wazne
jest korzystanie z urzadzenia, gdy w budynku
znajdujg sie dzieci.

-Haal, bo nie ma nikogo w budynku, to en
voor montaz, demontaz czyszczenia altijd
de plugger uit het stopcontact.

OSTRZEZENIE!
Przygotuj sie na porazenie
pradem.

Wyposazony jest w wytgcznik
impulséw elektrycznych do
zasilania.

- Zamkng¢ urzadzenie i zapewnic jego
dostepnos¢ dla publicznosci zgodnie z
przepisami oraz przerwac kontakt. Napinacz
siatki mozna tgczy¢ z elementami
technicznymi urzadzenia.

-Zorg twierdzi, ze kontakt z
wytgcznikiem jest taki, ze urzgdzenie
Zodig mozna szybko odtgczy¢ od sieci
elektrycznej.

-Kontroluj urzgdzenie i netsnoer, aby DE
uzyskac nazwe ingebruik i telkens, aby
uzywac obrazen op. FR
-Urzadzenie nie jest uzywane, poniewaz
nie jest uszkodzone.

TO

-Neem bij transportschade onmiddellijk skontaktuj
sie z Centrum Serwisowym (patrz ,,18.
Informacje o serwisie” na stronie 43). PL

-Breng in geen geval z wiasnej inicjatywy
gteboka zmiana w urzadzeniu i testerze,
ktory nie jest dostepny na urzadzeniu
zelf te openen en/of te Repairen.

TO

-Z uwagi na uszkodzenie siatki
urzadzenia, drzwi producenta, obstuga
klienta producenta lub osoba o
niezadowalajgcej jakosci zostata
wyeliminowana z ryzyka.

-Zorg twierdzi, ze netsnoer nigdy nie
styka sie z elementami aparatu innych
podgrzewanych urzadzen.

-De behuizing mogto nie zostaé

otwarte.

-Het netsnoer mégt nigdy nie zostac
zagiety przez urzgdzenie. Rol het snoer
przed gebruik helemaal af. Voorkom, ze
on zatamuje sie w netsnoer, przychodzi i
ze snoer ergens klem zit.

- Nie uzywaj urzadzenia na otwartej

przestrzeni.

- Urzadzenie nigdy nie osigga
ekstremalnego poziomu.

- wysoka jako$¢ powietrza i moc;

- ekstremalnie wysokie temperatury;
- direct zonlicht;

- otwartego ognia.

Urzadzenie mogto nigdy nie by¢ uzywane

w wodzie z innych materiatéw lub w

wodzie pod pragdem i mogto nigdy nie

by¢ uzywane w duzych budynkach, wiec
nie ma ryzyka porazenia pragdem.




-Podtacz urzadzenie do styku stop w
nastepujgcych sytuacjach:
- niz u het aparat czysci
onderhoudta;
- w postaci zmontowanego lub zdemontowanego
urzadzenia;

- gdy aparat stat sie vochtig nat;

- gdy urzadzenie nigdy nie jest

uzywane;

- gdy w budynku nie ma nikogo,
urzadzenie znajduje sie w budynku;

- het onweert.

-Zorg uwaza, ze urzadzenie nie wchodzi w
kontakt z wodg zawierajgcg inne
substancje. Houd urzgdzenie, netsnoer i
de stekker uit de buurt van Wastafels,
gootstenen i dergelijke.

-Zet geen met vloeistof gevulde
voorwerpen, zoals vazen of glazur, op
of in de buurt van het aparat.

-Raak urzadzenie i netsnoer nooit aan
spotkat natte rece.

-Uzywaj urzadzenia do korzystania z obudowy

wewnetrznej.

-To jest dziatanie van de Gebruikers
zwigzane z produktem o czestotliwosci
50i 60 Hz lub wstrzgsniete. Produkt
nadaje sie do 50 lub 60 Hz.

OSTRZEZENIE!
Gevaar voor letsel!
Het aanraken van ruchu delen

en/of onjuist gebruik van Aparat
moze cierpiec tot letsel.

-Raak geen ruchu onderdelen aan.

-Verwijder pas, gdy menggereedschap
catkowicie sie zatrzymat, nadszedt deeg
dat na krawedzi mengkom plakt za
pomocg szpatuiki.

-Houd witosy, odziez, sprzet reczny i sprzet, w
tym gotowanie, tijdens gebruik uit de
directe omgeving van het devices om letsel
en/of materiéle lity te voorkomen.

-Uzyj akcesoriow przed czyszczeniem
starych zwenkarmu.

-Przed dostawg akcesoriow

34

Aanvullende onderdelen tijdens gebruik
move, dzieki czcemu urzadzenie moze by¢
uzywane bez odtgczania go od sieci
energetyczne;.

-Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie,
ze zywnos( jest czysta.

-Uzywaj urzgdzenia w stanie catkowicie
zmontowanym, umozliwiajgcym mijanie sie
na palcach.

OSTROZNOSC!
Gevaar voor Letsel Door
Brandwonden!

W przypadku stosowania levensmiddelen
o temperaturze wyzszej niz 60 °C nalezy
przygotowac je do palenia.
-Vul urzadzenie nigdy nie spotkato sie z
levensmiddelen.

OSTROZNOS(!

Gevaar voor letsel!

Nalezy go uzywac do otwierania
drzwi Letsel w nocy.

-Zorg twierdzi, ze nikt nie moze walczy¢
0 netsnoer. Stosowanie jest
dtugotrwate.

-Urzadzenie ustawia sie na stabilnej podstawie,
lekko na ziemi.

-Urzadzenie nie znajduje sie na krawedzi stotu,
dzieki czemu mozna je postawi¢ w dowolnym
miejscu.

PUSC OP!
Mogelijke materiéle schade!
Jedli urzadzenie jest uszkodzone, istnieje prawdopodobieristwo, ze
urzadzenie jest uszkodzone.
-Uzywanie urzgdzenia do gotowania nie
jest posrodku.
-Uzywaj urzadzenia dtuzej niz 4 minuty,
aby zapobiec przegrzaniu silnika.

- Nastepnie mozna uzywac urzadzenia przez
okoto 10 minut, az kamera osiggnie
odpowiednig temperature i nie bedzie juz
uzywane.

-Wykorzystaj ogromng ilos¢ energii w

urzadzeniu.

medaion



- Do czyszczenia akcesoriow i sprzetu
czyszczacego nalezy uzywad
specjalnego sprzetu czyszczacego
oraz matych nozyczek, gdyz mogg
one uszkodzi¢ powierzchnie.

- Powtoka przeciwpozarowa nie jest odporna na
wysokga temperature. Maksymalna
temperatura wody wynosi 50°C.

-Stel de ijskom niet bloot aan open vuur
innych cieptych tebronnen. Plaats de ijskom
nooit na hete kookplaat i zatrzymaj hem
nooit w vaatwasser. Uszkodzonemu
urzadzeniu grozi pozar, porazenie pragdem,
szkoda, ze gtowica urzadzenia ulegnie
uszkodzeniu.

4. Inhoud van de levering

Verstikkingsgevaar!
Jest to drzwi verstikkingsgevaar do wigczenia inademen
van small onderdelen z folii.
-Nalezy zwréci¢ uwage na materiat opakowaniowy, aby mie¢ pewnos¢, ze
dzieci majg do niego dostep.
-Dzieci nigdy nie przychodza z materiatem
opakowaniowym.

- Produkt jest opakowany i wykorzystuje wszystkie
materiaty opakowaniowe.

- Kontroler dzwigni jest catkowicie nieuszkodzony i
nalezy sie z nim skontaktowac w ciggu 14 dni.

W skiad pakietu drzwi i potraw gotowanych wchodza:

* Maszyna do gotowania

* Platte menghaak

* Hak kolanowy

* Straznik

* Pézne leczenie z zastosowaniem vulopeningu
* IJskom met accessoires

* Beknopte gebruiksaanwijzing

5. Overzicht van het apparaat

(
a—f ﬂ o

Aff. 1 - Algemeen aanzicht met mengkom

1. Ramie miedzykregowe
2. Ontgrendelingstoets zwenkarm

3. Snelheidsregelaar (draaien)/elementy obstugi/
indicatieveld (patrz ab. 4)

4. Netsnoer met stekker

5. Kabelafwikkeling (niet afgebeeld, aan de onderkant)
6. Zuigvoetjes

7. Onderstel van apparaat

8. Mengkom

9. Handgreep

Afb. 2 - Menggereedschap

10. Spatbescherming
11. Kneedhaak

12. Platte menghaak
13. Gwardia

DE
FR
TO
TO

PL
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Aff. 3 - IJskom z

Qo

odatkami

14. Element taczacy
15. Menggereedschap
16. Jskom

¢

/ﬁ/c?
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Aff. 4 - Sterowanie/wyswietlacz

17. Timer: automatycznie ustawiany uitschakelen/snelheid

18. Balkindicatie snelheid
19. Roertijdaanduiding, foutcodeaanduiding

20. Apparaat in-/uitschakelen, roeren start/
onderbreken

6. VOor het eerste gebruik

-Przed pierwszym uzyciem akcesoriéw (umycie, czyszczenie,
czyszczenie na sucho, czyszczenie na mokro, czyszczenie na
mokro, czyszczenie na mokro, czyszczenie na mokro) nalezy
doktadnie umy¢ ciepta woda i odttusci¢. Po umyciu akcesoridow
nalezy je doktadnie umy¢ i ponownie zamontowac urzadzenie.

6.1. Menggereedschap inzetten i

wiedza

- Wydrukuj na ontgrendelingstoets om zwenkarm omhoog te
zetten. Zorg stara sie ustawi¢ dwuramienne ramie w

najlepszej mozliwej pozycji.

- Plaats de mengkom op de houder van het onderstel.

- Draai de mengkom tot aan de aanslag in de Door de
pijl aangegeven richting (rechtsom) tot ze Vasklikt (zie

Afb. 5).

Aff. 5 - Mengkom plaatsen en grendelen

6.2. Podawanie

Straznik

Use of the garde in the light,
oppressed levensmiddelen:
* Jajka

* Zdeptany eiwit

« Zuzlownia

* Budyn

* Polewa do ciasta
+ Ciasto/tarta Sommige
sorten i zoetigheden...

Aanbevolen snelheid: stoisko od
6 do 8, afhankelijk van het
Weight van het deeg/het
mengsel van levensmiddelen
Kneedhaak
Zastosowanie nakolannika w
zaleznosci od ilosci i ciezaru
dtoni:

* Chleb

* Pistolety

+ Chleb marchewkowy

+ Zandtaartdeeg

+ Ciasto/tarta Sommige
Sorten...
Aanbevolen snelheid: 1 martwy 3
afhankelijk van het waga van het
deeg / het mengsel van
levensmiddelen

Platte menghaak
Zastosowanie talerza do
normalnego uzytkowania
talerzy levensmiddelen:

« Ciasto/tarta
* Nalesniki
* Zoetigheden

* Pliki cookie

* Pieczone ...
Aanbevolen snelheid: stoisko od 3
do 5, afhankelijk van het Weight
van het deeg/het mengsel van
levensmiddelen
-Plaats de spatbescherming op de zwenkarm tot hij
Vasklikt. Spatbescherming zapobiega kontaktowi
aandrijfy z deegiem.
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- Monteer het menggereedschap zoals afgeeld aan
de kukenmachine:

- Plaats het menggereedschap van otheren w opname
w zwenkarm (patrz Afb. 6).

Aff. 6 - Menggereedschap op de houder schuiven

- Druk het menggereedschap naar boven en draai
het legal tot het Vasklikt. Ilos¢ mozna poprawnie
umiescic i wydrukowa¢ jako geleidingsnok w
odpowiednim zit geleidingsgroef (patrz akapit 7).
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Aff. 7 - Pozycz Menggereedschap
- Druk op de ontgrendelingstoets i klap de zwenkarm
toar beneden w bedrijfspositie.

6.3. IJskom i menggereedschap
aanbrengen

Kans op letsel drzwi koude brandwonden!

Mozna uzy¢ Natte o silnych rekach.

-Raak de bevroren ijskom nooit aan met natte of
vochtige rekach.

-Used india nodig ovenwanten.

- Zet de inpacke ijskom Verticalaal en Rightop in the vrieskast.

De ijskom moze nigdy nie by¢ ondersteboven lub gekanteld
bewaard. Het menggereedschap moze nigdy nie by¢ vroren
zijn. Bevries de ijskom ongeveer 20 uur onder

-18°C.

Jesli temperatura w vriesvaku jest wyzsza, proces chtodzenia
moze potrwac do 24 godzin.

- Zorg ervoor dat de ijskom helemaal bevroren is
wanneer u hem uit de diepvries haalt.

- Schud de ijskom voorzichtig.

Dubbelwandige ijskom bevat vloeibaar koelmiddel.

Poniewaz nigdy nie styszano przeptywu rzeki, rzeka jest

widoczna.

Aff. 8 - Zamocuj element tgczacy
- Druk op de ontgrendelingstoets i klap de zwenkarm
omhoog.
- Zaplata element taczacy na kapturze na zwenkarm
(patrz akapit 8).

o

Zelazo do wegla to wiréwka o $rednicy diepvrieskist
(***/-18 °C) nodig, mozna uzywac zelazka o
wymiarach 180 x 158 mm po prawej stronie u gory.

- Maak de ijskom schoon i droog hem af voor het
invriezen.

- Pakowanie towarow w diepvrieszak en sluit deze af om
ijsvorming te voorkomen.

Aff. 9 - [Jskom uitlijnen en plaatsen

- Bereid de ijsmassa van tevoren (do 700 ml).

- Plaats het menggereedschap in de ijskom.

- Doe de ijsmasa in de ijskom.

- Lijn de trzy vergrendelingen aan de onderkant van de
ijskom i de trzy uitsparingen aan de sokkel op elkaar uit,
zodat ze in elkaar fit Wanneer de ijskom erop wordt
geplaatst.
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Aff. 10 - Zerwany element taczacy

- Druk op de ontgrendelingstoets i klap de zwenkarm
toar beneden w bedrijfspositie.

Afb. 11 - [Jskom gemonteerd

Urzadzenie wyraznie wskazuje na produkt tej firmy.

WSKAZOWKA

Gebruik als ijsblokjesbakje

W kuchni i blokach przez 1-2 godziny w temperaturze
pokojowej (26°C) powinno odbywac sie wytapianie.
Gebruik als wijnkoeler

W rzece mozna pi¢ przez 1-2 godziny przy
temperaturze komory (czyli 26 °C), a temperatura w
zbiorniku bedzie wynosi¢ 0 °C.

7. Uzyj maszyny do gotowania

Urzadzenie do gotowania zostato opisane tutaj wczesniej, a
zywnos¢ jest starannie przygotowywana ze sktadnikéw. U kunt
afteraf drzwi de vulopening aan de spatbescherming
levensmiddelen bijvullen.

-Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do urzgdzenia zgodnie z
przepisami i przerwac kontakt. Nacigg siatki mozna
regulowac za pomocg elementéw technicznych
urzadzenia (patrz poz. 42).

Przycisk Z¢, brandt.

- Kontroler zwenkarm w bedrijfspositie jest czesto
klikany.

- Druk op de knop "¢, o aparacie w drganiach.
Wyswietlacz ma ten sam rozmiar00:00weer en de
snelheidsindicatie geeft geen balk weer.

Ograniczenie predkosci jest proste: ograniczenie
predkosci jest niewielkie, a zatrzymanie sie przed
ograniczeniem predkosci / odstepem 30 sekund
powinno by¢ styszalne.

-Draai de Quickheidsregelaar niet rond!

- Szybkie regulacje ustanawiane sg zgodnie z nastepujgcymi zasadami:
- Rechtsom draaien: szybko verhogen
- Linksom draaien: opublikowane szybko

Szybkie korekty réznych przejs¢ na palcach podano
w punkcie ,6.2. Przejscie na palcach” na blz. 36. De
statO((uit) martwy8(snel) zijn instelbaar i zostat
zwazony na Batkindykatach.

-Druk op de knop ¢, om de procedure te starten.

- Druk kort op de knop %4, om het roeren te onderbre-
ken.

- Przytrzymaj przycisk Dl]/(u) wyryte na urzgdzeniu na urzadzeniu
shakelen.

Funkcja impulsowa:

- Zfunkcjg impulsowa i dtugotrwala czestotliwoscig w
przetwarzaniu lewensmiddelen indywidualnie
sterowang. Gdy nadal tam byt, ograniczenie predkosci
zostato umieszczone po lewej stronie. Predkos¢
urzadzenia jest ustawiona na urzadzeniu w gniazdach na
impuls. Zodra i system szybkiego sterowania puszczaja,
urzadzenie zatrzymuje sie.

Kiedy roeren op de ontgrendelingstoets wordt
druckrukt en de zwenkarm omhoog gaat, wordt de
snelheid onmiddellijk ingesteld op stat0en op de
mengtijdaanduiding wordtE:01weergegeven. Po
kliknieciu obu sygnatéw roeren voortgezet i wordt
resterende roertijd weergegeven.

- Wtyczke nalezy wyja¢ ze styku stop.

- Druk op de ontgrendelingstoets i de zwenkarm gaat
omhoog, verwijder het menggereedschap van de
opname aan de zwenkarm.

- Draai de mengkom onlinkom af.

- Kiedy deeg jest czysty, nalezy zebrac go
szpatutkg z mengkom.

- Verwijder de spatbescherming van de zwenkarm.

- Wyczy$¢ com, menggereedschap i de
spatbescherming (patrz rys. 41).

7.1. Konfiguracja Roertijda/snelheida voorafa

-Druk op de toets |I||||/® om de roertijd w te pozycjach. Nie dotyczy
Urzadzenie wiagcza sie automatycznie (maks. 20
minut).

- Legalnie draaien: de roertijd telkens z 30
sekundami

- Linksom draaien: de roertijd telkens z zakorkowanym 30
sekundem

Po skonfigurowaniu urzadzenia wytgczy sie ono

automatycznie po 20 minutach.

-Drukuj nogmaals na przyciskach il /® om de snelheid in

tych pozycji.
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- Rechtsom draaien: szybko verhogen
- Linksom draaien: snelheid wydawcy Druk op
- de przycisk om dégrocedury te start.

8. Praktyczne wskazéwki

8.1. Deeg mengen en kneden

Gebruik de plate menghaak of de Kneedhaak om deeg te

kneden.

- Najlepszym rozwigzaniem dla wody jest 5 sztuk
kwiatéw i 3 sztuki wody. Vul de mengkom dla 3/4.

- Maksymalna wysoko$¢ kwiatu wynoszaca 1,5 kg nie
moze by¢ nadmiernie rozdrobniona.

Om te ilosci, uzywane i Kneedhaak z ptyty Menghaak.

- Korzystajac z podktadki na kolana, nalezy ¢wiczy¢
co najmniej 30 sekund przy ustawieniu predkosci 1,
co najmniej 30 sekund przy ustawieniu predkosci 2
i maksymalnie 3 minuty przy ustawieniu predkosci
3.

- Urzadzenie nie dziata dtuzej niz 4 minuty. Kiedy
wrécit, obudzit sie na 10 minut z urzagdzeniem na
wyswietlaczu w ciemnosci.

8.2. Ubijanie jajek

Om jajka (petna nazwa jajka) pukaj, uzywaj i strzez.

- Uzycie ustawienia predkosci 6-8 i uderzanie jajkiem
trwa okoto 4 minut.

- Klop het eiwit van niet meer dan 12 eieren tegelijk op.

- Urzadzenie nie dziata dtuzej niz 4 minuty. Kiedy
wrécit, obudzit sie na 10 minut z urzagdzeniem na
wyswietlaczu w ciemnosci.

8.3. Pukanie do pokoju

- Om room te knock, used and de garde.

- Use werset room.

- Stosowany do szybkiej i tatwej instalacji w ciggu
6-8 minut i 3-4 minut.

- Zorg ervoor dat de mengkom niet teveel to gevuld
als u verse milk, pokéj innych sktadnikéw w
mengkom doet.

- Urzadzenie nie dziata dtuzej niz 4 minuty. Kiedy
wrécit, obudzit sie na 10 minut z urzagdzeniem na
wyswietlaczu w ciemnosci.

8.4. Mieszaj koktajle, shake'i i inne
ptynne substancje

Om shake'i, koktajle i inne ilosci ptynéw, uzywane i

strzezone.

- Wiele sktadnikéw przygotowuje sie w 4 minuty, a
szybko - od 1 do 6.

- Zorg ervoor dat u de mengkom niet te vol doet.

- Urzadzenie nie dziata dtuzej niz 4 minuty. Kiedy
wrécit, obudzit sie na 10 minut z urzadzeniem na
wyswietlaczu.

medaion
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9. IJ-e przygotowuja sie

Mogelijke materiéle schade!

Sktadniki moga by¢ uzyte przed wstrzyknieciem i
moga zablokowa¢ przeptyw. Zdiagnozowano u niego
uszkodzenie silnika.

-Rozpal ogien w ciggu 30 sekund, a sktadniki
produktu zostang uniesione.

z

-Zacznij od roeren i giet daarna de ijsmasa in de

ijskom.

- Wiele sktadnikéw przygotowuje sie wedtug
przepisu i umieszcza w piekarniku na 4 godziny.

- Juz urzadzenie do wytwarzania towaréw opisano
w ,6.3.]Jskom en menggereedschap aanbrengen”
op blz. 37.

- Doe deingrediénten in de ijskom. Zabezpieczenie
przeciwprzepieciowe nitu 0,7 litra.

- W rzece i na zalegajgcym $niegu jest duzo1

Przygotowanie catosci zajmie Ci od 15 do 20 minut.

- Druk op de knop 4, om de procedure te starten.

- Uzyj szpatutki, aby usung¢ produkt z drogi.
Uzywanie twardych nozyczek przed sobg moze
uszkodzi¢ gtowice urzadzenia.

Jesli chodzi o konsystencje produktu, to jego
przygotowanie zajmie 15-25 minut.

- Uwazaj juzijs in geen geval in de ijskom, maar
gebruik en wystany diepvriesdoos.

- Czyszczenie odbywa sie w wyposazeniu
poktadowym aparatu (tj. mieszalniku, elemencie
tgczacym) i mozna je opisa¢ w pozycji ,11.
Czyszczenie” op. blz. 41.
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0. Propozycje przepisow

Lody waniliowe

Sktadniki dla ongeveer zes porties

200 ml Petne mleko

150 ml Zuzlownia

120 gramow cukier puder
3 Jajko

Kilka Ekstrakt waniliowy
kropléwki

Przygotowanie

Meng de milk, pokéj i pomoc van de suiker.
Oddziel trzy jajka i zrzu¢ pojemniki z jajkami do
oddzielnego pomieszczenia, a reszta niech pomoze ci z
jedzeniem.

Voeg jest teraz mikserem w mleczarni i producentem ekstraktu
waniliowego. Wiele sktadnikéw jest stosunkowo stabilnych w
stanie ciektym.

Positek w koelkascie wystarczy na 4 godziny.
W rzece jest duzo wody i stoi $nieg1W.

Druk op de knop ¢ om de procedure te starten.
Okresl odpowiednig ilo$¢ i upewnij sie, ze uzyskana
zostata konsystencja.

Miejscowosci potozone nad rzekg oddalone sg od niej o
zaledwie 15-25 minut, a rzeka jest silna.

Wanilia jest idealng bazg dla wielu réznych
rodzajow:

Verfijn uw wanilia-ijs wedtug wtasnego smaku,
bijvoorbeeld z chocoladeschaafsel malowanych nut.
Voeg inne sktadniki pas toe niz het ijs w de
ijskom bijna sa jasne.

Dodaj puree bananowe do afgekoelde mengsel.
Jedzenie w koelkascie wystarczy na 4 godziny.
W rzece jest duzo wody i stoi Snieg1W.

Druk op de knop ¢ om de procedure te starten.
Okresl odpowiednig ilos¢ i upewnij sie, ze uzyskana
zostata konsystencja.

Lody mango
Sktadniki dla ongeveer zes porties

350 ml Petne mleko

50 ml Zuzlownia

50 graméw cukier puder
1-2 Mango

Przygotowanie

Rozt6z mango, podziel pestki i plasterki mango na
mate kawatki.

Pureer de mango's en voeg als laatste de room toe aan de
puree, roer het mengsel nogmaals poszedt do drzwi.

Voeg de milk and suiker toe aan het mengsel en meng
opnieuw tot he aen gelijkmatig mengsel ontstaat.

Positek w koelkascie wystarczy na 4 godziny.
W rzece jest duzo wody i stoi $nieg1W.

Druk op de knop 4, om de procedure te starten.
Okresl odpowiednig ilos¢ i upewnij sie, ze uzyskana
zostata konsystencja.

Mrozony jogurt
Sktadniki dla ongeveer zes porties

150 ml

Petne mleko

300 ml

jogurt

cukier puder

Jajko

100 graméw
Lody bananowe ’
Sktadniki dla ongeveer zes porties 2

280 mi Petne mleko
100 ml Zuzlownia

60 graméw cukier puder
1 Jajko

1 Banan

15 ml Citroensap

Przygotowanie

Pel de banaan i waski rgbek w matych blokach.
Czystszy banan z Citroensapem i puree romige.

Meng de room, suiker en eierdooier w komunikacji i
zadowolony mengsel.

Kiedy mleko podgrzewa sie w rondelku, pierwsze
brzuszki sg juz na krawedzi. Mleko nigdy nie lubi coli.
Voeg, mieszanka jajek w pokoju z cieptym mlekiem i mieszanina
do wszystkiego, co jest gelijkmatic, jest wymieszana. Laat het
mengsel afkoelen.

Przygotowanie

Uderzaj w potrawy z jajek za pomocg suiker schuimig.

Kiedy mleko podgrzewa sie w rondelku, pierwsze
brzuszki sg juz na krawedzi. Mleko nigdy nie lubi coli.
Wazne jest teraz, aby podgrza¢ mleko do wody w
wodzie. Roer de ingrediénten drzwi elkaar tot er a
gelijkmatige créme ontstaat.

Jest rozgrzany i nagrzewa sie w okoto 15 minut.
Zaczyna dziata¢ w krétkim czasie.

Podsmaz mieszanke jajek i voeg, a nastepnie upiecz stope
jogurtowa.

Positek w koelkascie wystarczy na 4 godziny.

W rzece jest duzo wody i stoi $Snieg1W.

Druk op de knop ¢ om de procedure te starten.
Okresl odpowiednig ilos¢ i upewnij sie, ze uzyskana
zostata konsystencja.

W tej chwili przygotowanie tego w kuchni
zajmuje okoto 30 minut.
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- Doe het mengsel in a kom en voeg naar smaak a
saus of vruchten toe.

11. Czyszczenie

Przygotuj sie na porazenie pragdem!

Urzadzenie mogto nie by¢ narazone na dziatanie wody
zinnych zrédet i mogto jej nie by¢, wiec nie ma ryzyka
porazenia prgdem.

-Ztacze sieciowe urzadzenia nalezy podtgczy¢ do styku stop.
Nalezy réwniez wyczysci¢ urzadzenie.
-Ta wyprawa miata miejsce juz dawno temu i teraz mozna ja obejrze¢ w sieci.

-Urzadzenie nigdy nie wydmuchuje kropelki wody.

Mogelijke materiéle schade!

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, istnieje prawdopodobienstwo, ze urzadzenie jest uszkodzone.

-Uzyj w geen geval bijtende, schurende of korrelige
cleaningsmiddelen of cleaningsmiddelen the
azijnzuur, soda of oplosmiddelen bevatten.
Drzwiczki te mogg zapobiec uszkodzeniu druku
urzgdzenia.

-Ochrona termiczna nigdy nie jest odporna na wysokie
temperatury. Maksymalna temperatura wody wynosi 50°C.

- Wydrukuj na ontgrendelingstoets voor de zwenkarm om
deze op te Tillen.

- Verwijder het menggereedschap drzwi hetlinkom te
draaien en naar onderen los te trekken.

- Oczy$¢ wode, mieszanine i spatbescherming
tagodnym afwasmiddelem z wody w zbiorniku i
droog de onderdelen grondig po voordat i ze
opnieuw gebruikt.

- Utrzymuj kamere w cieple i odpowiedniej temperaturze, aby
mozna jg byto wyczyscic.

- Oczy$¢ wode i mieszanine za pomocg mopa w
letniej wodzie (< 55 °C) z tagodng wodga z burakdw.
Umies¢ wode w wodzie, moze to spowodowac
uszkodzenie temperatury. Droog de ijskom poszedt
af voordat u hem invriest.

- Veeg spotkat sie zachte, Swiatto powinno by¢ vochtigde
doek nad oppervlak aparatu.

- Utrzymuj oba ramiona w czystosci, gdy sg w
czystej pozycji.

12. Verhelpen van storingen

Produkt ma szeroki zakres zastosowan i moze ulec
uszkodzeniu. Dzieki temu, jesli wystapi problem, nalezy
go najpierw wyprébowac w sklepie. Poniewaz nie jest to
mozliwe, nie ma mozliwosci kontaktu z naszym dziatem
obstugi klienta (patrz punkt ,18. Informacje serwisowe”
na str. 43).

Problem/
foutmelding

Het apparaat
nie dziata.

Mozliwe oor-
zaak

Netstekker
zit niet in het

zakoncz kontakt.

Pomaganie w

przechowywanie

Sluit het apparaat
catg droge
podazajac za voor-
pisma zainstalowane
leerd stopcontact.
Sieciowanie
moet overeenko-
men met de
technical gegevens
van het apparaat.

Het apparaat is

przesadnie trafiony.

Laat het apparaat
afkoelen tot ka-
mertemperatuur.

Menggereed-
schap draait
nit.

Hetijs is te
stevig.

Verander de re-
ceptuur.

Ingestelde be-
reidingstijd te
dtugi.

Czas przygotowania
dostosowac.

Hetijs is te Zbiornik chtodzacy Zbiornik chtodzacy
delikatny niet koud ge- w temperaturze -18
noeg. °C przed ogniem
ijsbereiding ca.
20 uur koelen.
E:01 Zwienkarm om- Laat de zwenkarm
hooggezet, niet zakken tot deze
W poprawnej wersji vastzit
pozytywnos¢
H Czujnik Halla de- Neem kontakt op
idealny, silnik sig zatrzymuje met de klanten-
praca
13. Transport

Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy

podtaczy¢ je do styku stop, wytaczy¢ kabel, wyczysci¢ urzadzenie

na goérze za pomoca $rodka odkazajgcego, otworzy¢ materiat i
panel przedni oraz nie wystawia¢ urzadzenia na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych.

Nalezy pamieta¢, ze urzadzenie jest przeznaczone do przebywania w poblizu dzieci.

Jesli podczas transportu wystgpig jakiekolwiek uszkodzenia, doradcy

odpowiadajg za oryginalne opakowanie i sposéb uzytkowania.
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14. Demontaz 16. Dane techniczne

[ ) OPAKOW‘L.\NIF ] hroni Adres van de leverancier: MEDION AG
@ Cﬂ Urza)dzenlej nlg jest chronione przed Na Zehnthofie 77
% uszkodzeniami transportowymi w 45307 E
opakowaniu. Opakowania wykonane Ssen
z materiatéw Srodowiskowych mozna NIEMCY
zabezpieczy¢, odkurzy¢ i poddac Model: MD 18420
recyklingowi. Nominalny rozstaw: 220-240 V~50-60 Hz

W przypadku oddzielenia towaru od towaru (a) i (b)
Klasa bezpieczenstwa: 11

na materiale opakowaniowym nalezy wykona¢

CQ! nastepujace oznaczenia: Aktywa nominalne: 1200 W
a

1-7: tworzywa sztuczne/20-22: papier i Mengkom: 5 litrow

tektura/80-98: materiaty kompozytowe

Maksymalna pojemnosc: 2,6 kg / kwiat 1,5 kg
(Alleen voor Frankrijk) Afmetingen
® Symbol , Triman”, uzywany przez producenta, oznacza,
j ze produkt nadaje sie do recyklingu. Istnieje réwniez Aparatura (szer. X wys. X gt: ok.44x352x22,5cm
&' odpowiedni system odpowiedzialnosci producenta, a Waga netto: 4,2 kg

we Francji istnieje instrukcja sortowania utatwiajgca s
przekazanie produktu. Intertek -
APARAT
Uzywane urzadzenia oznaczone piktogramem 17. Informacje o zgodnosci z przepisami UE
hiernaast afgebeelde n'? mogty ZOSt‘-’_‘C Oto odwiadczenie firmy MEDION AG, ze urzadzenie do
zdeponowane do czasu ich odzyskania. . przebijania jest zgodne z przepisami dotyczacymi

[ ] Dyrektywa Volgens 2012/19/UE musi fundamentéw zelaznych i overige toepasselijke:

posiadac urzgdzenie w van de Levensduur

zgodnie z przepisami. + Dyrektywa EMC 2014/30/UE

W tym przypadku materiaty przestane do * Laagspanningsrichtlijn 2014/35/UE
producenta zostaty poddane recyklingowi - Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

w urzgdzeniu, dzigki czemu * Dyrektywa RoHS 2011/65/UE
zminimalizowano negatywny wptyw na

Srodowisko.

Podwaz urzadzenie w dwéch miejscach, aby sprawdzi¢
inne urzadzenia elektryczne w jednym z
Afvalsorteercentrum.

Wiecej informacji na temat kontaktu z lokalnym
afvalverwerkingsbedrijf na uw gemeente nie jest
potrzebne.

15. CzesSci rezerwowe

Rezerwacji dostawy do MEDION Serviceshop mozna
dokonac na stronie https://www.medion.com/
medionserviceshop.

Znajdziesz tam wszystkie pasujgce czesci zapasowe do Twojego
produktu.

Wszystkie czesci zapasowe, ktére mogg zostac dostarczone,
moga by¢ dostarczane przez okres 7 lat.




18. Informacje o ustudze

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, nie ma
potrzeby kontaktowania sie z obstugg klienta.
Dostepne sg rézne opcje, w tym kontakt z
nastepujacymi:

* W naszej wspélnocie ustugowej mozesz znalez¢ innych
pracownikéw i inne osoby pracujace w tym obszarze, a
takze dowiesz sie o nim wiece;j.

Znajdz spoteczno$¢ serwisowg na stronie
Community.medion.com.

* Mozna réwniez skorzystac z formularza kontaktowego dostepnego na
stronie www.medion.com/contact.

* En bovendien staat ons serviceteam réwniez za posrednictwem de
klantenservice lub per post ter beschikking.

Niderlandy
Openingstijden klan-

dziesie€ ustug

Obstuga klienta

Pon. - Pt.: 08.30- 17.00 0900 - 2352534

Buiten deze tijden kunt u op het genoemde number te all
tijde uzywany
ustuga poczty gtosowej maken van onze z terugbeloptie.

Belgia i Luksemburg

Openingstijden klan-

dziesie€ ustug

Obstuga klienta (Belgia)

- 02-2006198

Obstuga klienta (Luksemburg)

Pon. - Pt.: 9:00 - 19:00

zamek)
800 278 99

Adres serwisowy

MEDION BV
John F. Kennedylaan 16a
5981 XC Panningen
Niderlandy

Pozostate urzadzenia mozna
pobrac za posrednictwem portalu
serwisowego
www.medionservice.com.

W ramach dtugoterminowej komunikacji
oferujemy gwarancje w formie
drukowanej. Gwarancje otrzymasz
réwniez w portalu serwisowym.

Mozesz rowniez zeskanowac kod QR i
pobrac¢ go za posrednictwem portalu
serwisowego lub skorzystac z
urzadzenia mobilnego.

19. Kolofon

Prawa autorskie 2024
Stan na: 16 pazdziernika 2024 r.

Wszelkie prawa zastrzezone.

Deze gebruiksaanwijzing jest autorursrechtelijk beschermd.
Verveelvoudigging w mechanicznych, elektronicznych i
innych przed, a takze Zonder Schriftelijke tooceniajacy van
producenta jest verboden.

Prawa autorskie nalezg do firmy:

MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen
Niemcy

Jak on mnie pamieta, ze adres bovenstaande i adres
zwrotny to. Neem pierwszy kontakt op met onze customer
service.
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1. Informacje o niniejszej
instrukcji obstugi

Wielkie dzieki za nowy, elegancki produkt. Le
deseamos que disfrute con este aparato.

Antes de la puesta en servicio, lea atentamente las
indicaciones de seguridad y todo el manual. Tenga en
cuenta las advertencias, ktére pojawiajg sie w urzadzeniu
propio i w instrukcji obstugi.

Zawsze trzymaj instrukcje obstugi. W przypadku
sprzedazy lub transportu urzadzenia jest to réwniez
instrukcja obstugi, ktéra stanowi istotng cze$¢
produktu.

1.1. Wyjasnienie symboli

Jezeli fragment tekstu na tej etykiecie zawiera symbol
advertencia, mozesz przeczytac opis w tekscie, aby
unikng¢ mozliwych konsekwencji wskazan w tekscie.

A
A
VAN
JAN
0
/N
o

A
~

PELICRO!

Reklama peligro de muerte imminente.

OSTRZEZENIE!

Advertencia de posible peligro de muerte lub
lesiones grob6w nieodwracalnych.

UWAGA!

Porady dotyczgce mozliwych uszkodzer o $rednim i wysokim

stopniu nasilenia.

UWAGA!

Riesgo de aplastamiento debido las piezas
moviles.

OSTRZEZENIE!

Respete las indicaciones para evitar dafios
materiatéw.

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie dotyczace energii
elektryczne;j.

Indicaciones sobre el ensamblaje lub el
funcionamiento

Respete las indicaciones del manual de
instrucciones.

Simbolo de corriente alterna

Clase de proteccion II

" Simbolo utilizado en la UE do identyfikacji
materiatéw majacych kontakt z zywnoscig, takich jak
embalajes lub superficies de aparatos.

2. Uso conforme a lo previsto

To urzadzenie jest uzywane w procesie przetwarzania
zywnosci dla domowych kantidad. Amasar lub zmywacz
alimentos como masa, cremas, nata lub clara montada 'y
para hacer helados.

Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku domowego i innych

zastosowan o charakterze domowym, na przyktad:

* kuchnie dla pracownikéw ubicadas en comercios, oficinas
y other ambitos professionales;

* w instalacjach rolniczych;

+ dla klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw

mieszkalnych;

* en pensiones.

W przypadku usarlo en ambitos Commerciales se tendran que
respetar las respetar disposiciones vigentes.

Tenga en cuenta que cualquier uso indebido del urzagdzenie
conlleva the pérdida de la garantia:

- Zadna modyfikacja ninguna w urzadzeniu nie jest
nuestra autorizacion, ni utilice ningun ekwipo
uzupetnienie que no haya sido suministrado lub
autorizado por nosotros.

- Korzystaj z ekskluzywnych akcesoriéw i recambios
suministrados lub autorizados por nosotros.

- Tenga en cuenta toda la informacién contenida en este manual de
instrucciones, specialmente, las indicaciones de seguridad. Cualquier
inny uzytkownik powinien wczesniej rozwazy¢ w przeciwienstwie do
uzytkownika i powinien prowokowa¢ dane materiaty lub osoby
osobiste.




3. Indicaciones de seguridad

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez dzieci. Urzadzenie i kabel sg
podtgczone do kabla, aby zapewnic
czujnos¢ dzieciom.

- Sprzet i akcesoria stuzg ochronie dzieci
i mtodziezy.

-Urzadzenie to mogg obstugiwac osoby z
rozréznieniem zdolnosci fizycznych,
sensorycznych i psychicznych, lub osoby
nieposiadajgce wystarczajgcego
doswiadczenia lub kontaktéw. Postuguja
sie one pod nadzorem instruktora lub pod
nadzorem wtasciciela urzadzenia, ktéry
zrozumiat wynikowe zdolnosci fizyczne.

-Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem.

-Czystosc¢ i konserwacja czesci urzadzen
uzytkownika nie jest mozliwa dla
dzieci.

-Dzieci nie majg wiedzy na temat
mozliwych skutkéw manipulacji
urzadzeniami elektrycznymi.
Urzadzenie jest szczegdlnie polecane
dzieciom.

- W przypadku sktadania nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem,
urzgdzenie jest jednorazowo odtgczone od
zasilania elektrycznego.

OSTRZEZENIE!
Riesgo de descarga eléctrica.

Existe peligro de descarga eléctrica a
causa de las piezas Conductoras de
Electricidad.

- Podtgcz urzadzenie oddzielnie do
zainstalowanego zasilacza. Napiecie
zasilania musi by¢ zgodne z danymi
urzadzenia.

-Konieczny jest dostep do prawidtowych
informacji, gdy w danej chwili
zachodzi potrzeba szybkiej obstugi
urzgdzenia.

-Antes de utilizarlo por primera vezy DE
después de cada uso, compruebe si hay
dafos en el apparato o en el kabel de FR
alimentacion.

- W urzadzeniu nie ma ponga lub kabel
zasilajacy nie jest widoczny w widocznych
czesciach.

-Si Detecta dafios de transporte, dirijase de
direct al servicio técnico (véase «18. PL
Informaciones de asistencia técnica» na
stronie 57).

-Teraz modyfikujesz urzadzenie za pomoca
rekwizytéw, nie chcesz usuwad ani naprawiac
zadnych komponentéw urzadzenia.

-Jesli kabel jest podtgczony do czerwonego kabla
elektrycznego, urzadzenie jest podtgczone,
producent, ustuga moze by¢ swiadczona przez
osobe o podobnej cualificacion debera sustituirlo
para Evitar accidentes.

- Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie ma
kontaktu z najgoretszymi czeSciami
urzadzenia i innymi Zzrédtami ciepta.

-Nunca abra la carcasa.

- Kabel zasilajgcy jest bezptatny i nie jest
dotagczony do urzadzenia. Podczas
korzystania z funkgcji, ktérej role petni
kabel, nie ma potrzeby odtgczania
kabla zasilajgcego.

- Teraz mozesz uzywac urzgdzenia bez powietrza.

- Brak narazenia urzadzenia na ekstremalne
warunki. Mozesz powiedzie¢:

- wysoki humedad del aire lub humedad en
general,

- Ekstremalne temperatury od wysokich do
niskich,

- bezposrednie promieniowanie stoneczne,

- llama abierta.

Urzadzenie nie zawiera w sobie wody z innymi

ptynami, ktére mozna stosowac z woda w

przestrzeniach ludzkich, dlatego jest

wytwarzane przy uzyciu napedu elektrycznego.




-Extraiga the clavija de enchufe the
aparat toma de current en los
siguientes casos:

- cuando limpie lub realice
mantenimiento aparatu,

- cuando monte lub desmonte el aparato;

- Cuando el aparato se haya mojado lub
esté humedo;

- Nie chce uzywac wiecej;

- no lo esté vigilando,

- en caso de tormenta.

-Evite que entre en contacto z wodg i innymi
ptynami. Mantenga urzadzenie, kabel
zasilajgcy i clavija de enchufe alejados de
lavabos, fregaderos y lugares podobne.

-Brak obiektéw kolokowych, lenos de liquido,
P. ej., jarrones lub napoje, sobre el aparato lub
cerca del mismo.

- Nie dotykaj urzadzenia ani kabla
zywnosciowego rekami.

-Urzadzenie mozna stosowac wytgcznie we wnetrzach.

- Przejscie produktu miedzy czestotliwoscig 50 a 60 Hz
nie wymaga zadnych dziatan ze strony uzytkownika.
Produkt jest przystosowany wytacznie do uzytku w
zakresie czestotliwosci 50-60 Hz.

OSTRZEZENIE!
iPeligro de sufrir lesiones!

Kontakt z cze$ciami urzgdzen mobilnych i/lub uzytkownik
nieupowazniony do korzystania z urzadzenia moze
spowodowac powstanie uszkodzen.

-Evite tocar las piezas moviles.

-Solo cuando el akcesoria de batir se haya
parado do completamente, wycofaj la masa
que haya quedado adherida en el borde de
la base giratoria con una espatula.

-Durante el funkcjonalno$¢, mantenga
alejado el cabello, la ropa, las manos, asi
como cubiertos, cucharones i podobne
para evitar lesiones y dafios materiales.

-Antes de la limpieza, wycofaj akcesoria
brazo giratorium.

-Apague urzadzenie i desenchufelo de la
red antes de cambiar accesorios lub
elementy adicionales, ktére muszg
trwac dtugo.

-Proceda z cuidado al vaciar y limpiar la

fuente.

-Uzywaj urzadzenia samodzielnie, gdy
jest catkowicie zmontowane w celu
uzycia.

UWAGA!

iPeligro de lesiones por
quemaduras!

Zywnos$¢ podgrzewana jest do
temperatury powyzej 60 °C.

- Nie ma potrzeby uzywania urzgdzenia do podgrzewania

jedzenia.

UWAGA!

iPeligro de sufrir lesiones!

Istniejg ogromne rany, ktére zostaty
przez nas zniszczone.

-Asegurese de que no se pueda tropezar z
el Cable de alimentacién; zadnych
przydatnych przedtuzaczy.

-Coloque el aparato sobre una superficie
firmey plana.

-No coloque el apparato en el borde de una
mesa, ya que podria volcar y caerse.

OSTRZEZENIE!

iPosibles dafios materiales!

Urzagdzenie jest warte swojej ceny, jesli

sie go nie uzywa.

-Nie uzywaj robota kuchennego bez jedzenia.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia z
maksymalng mocg dtuzej niz 4 minuty
bez przerwy, aby zapobiec
uruchomieniu silnika.

-Después de este periodo de utilizacion, deje
que el aparato is enfrie o temperaturze
otoczenia trwajgcej okoto. 10 minut przed
wigczeniem encenderlo.

-Zaden proces nie jest przeprowadzany bez solidnosci

urzadzenia.




-Brak uzytecznych produktéw do czyszczenia materiatéw
Sciernych i przedmiotéw stuzacych do czyszczenia
akcesoriéw i korpusu, ale sg one réwniez

powierzchowne.

- Ochrona przed salpicaduras nie jest odporna
na ciepto. Nie podgrzewaj lawawadzilli do
temperatury wyzszej niz 50°C.

-Brak narazenia na ciepto ognia z innych
Zrddet ciepta. Nunca coloque la fuente
para helado sobre una placa de coccion
hot ni la wprowadzenie en el lavavajillas.
Podgrzewacz lodow moze powodowac
podpalenie, descargas eléctricas, dafios
w gtdwnym urzgdzeniu i fallos de
friacion.

4. Volumen de suministro

iPeligro de asfixia!

Existe peligro de asfixia por la ingestién lub inhalacién de

piezas pequefias lub [dminas de Plastico.

-Niezaleznie od tego, z jakiego materiatu wykonane jest opakowanie, moga
z niego korzystac dzieci.

-Nie zezwala sie dzieciom na zabawe materiatem
opakowania.

- Wyjmij produkt z opakowania i usun caty materiat
opakowaniowy.

- Oblicz integracje podsumowania i ostrzezen w
okresie 14 dni po dokonaniu zakupu, a informacje
sg przedstawione w sposéb niekompletny.

Przesytke nalezy odebrac w nastepujgcy sposdéb:

* robot kuchenny

* mieszadto ptaskie

* gancho de amasar

* mikser

+ ochrona przed salpicadurasem z orificio de llenado

+ uzywac do lodoéw z dodatkami

« kroétki przewodnik

5. Vista general del aparato DE
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Ryc. 1 - Vista general z giratoriami podstawowymi

1. Brazo giratorio

2. Botdn de desbloqueo del brazo giratorio

3. Regulator predkosci (giro)/elementy mando/panel
de wizualizacji (véase ryc. 4)

4. Cable de alimentacion z clavija de enchufe

5. Desenrollado del kabel (no se muestra, en la parte

gorszy)

6. Ventosas

7. Base del aparato

8. Giratoria bazowe

9. Asa

Ryc. 2 - Accesorios de batir

10. Ochrona przed salpicaduras
11. Gancho de amasar

12. Mieszadto ptaskie

13. Batidor




Ryc. 3 - Zrédto lodéw z dodatkami

14. Pieza de union
15. Accesorio de batir
16. Fontanna z lodami

Rys. 4 - Elementy mando/panelu wizualizacji

17. Temporizador: Ajustar desconexién automatica/

velocidad

18. Wskazanie barier predkosci

19. Indicador del tiempo de agitacion, indicador de code de

error

20. Encender/apagar el aparato, iniciar/detener el proceso
de agitacion

6. Antes del primer uso

-Przed pierwszym uzyciem dodaj baze akcesoriow (baza
giratoria, ochrona przed salpicaduras, gancho de
amasar, agitador plano, batidor y fuente para helado
z accesorio de batir) z agua tibia y lavavajillas.
Después de la limpieza, seque bien los akcesoria antes
de encender el aparato.

6.1. Insercion y cambio de los accesorios
de batir

- Nacisnij przycisk desbloqueo, aby podnies¢
giratorium brazo. Zdobgdz brazo giratorio encaje en
la posicién Superior.

- Coloque la base giratoria en el supporte de la base del
aparato.

- Gire la base giratoria hasta el tope en la direccién
indicada por la flecha (en sentido horario) hasta que
encaje (vease ryc. 5).

O

Rys. 5 - Wprowadzenie i zablokowanie giratoriéw bazowych

6.2. Obszary zastosowan

Batidor
Wykorzystaj batidora i jedzenie
pochodzace z gér:

* jajka

* Klara

* nata montada

* pudin

* gleados para pasteles

+ algunos pasteles y dulces...
Zalecana predkos¢: 6 do 8, w
zaleznosci od peso de la
masa/mezcla de alimentos

Gancho de amasar

Uzyj gancho amasador dla
mezclar y amasar mas de
levadura:

* szyby

* panecillos

* panes de molde

* masas quebradas

+ algunos pasteles...
Velocidad recomendada: 1 a 3,

enfunction del peso de la
masa/mezcla de alimentos

Mieszadto ptaskie

Uzyj mieszadta plano dla
masonoéw i/lub mezclas de

alimentos de normales i espesas:
* bizcocho

* nalesniki

* stodycze
* ciasteczka
* reposteria...
Velocidad recomendada: 3 a 5,

enfunction del peso de la
masa/mezcla de alimentos

- Coloque la ochrona przed salpicaduras en el
brazo giratorio hasta que encaje. Mozliwe jest, ze
pojazd ma kontakt z maszyna.

- Monte jako dodatek do batir sequn se muestra en el
robot de cocina:

- coloque el accesorio de batir desde de abajo en el
alojamiento del brazo giratorio (vease ryc. 6)



Ryc. 6 - Deslizar podstawowa giratoria sobre el supporte

- Presione el akcesoria de batir hacia arriba y girelo en sentido
horario hasta que encaje. Same akcesoria zwigzane z
akumulatorem powinny by¢ umieszczone i skorygowane w
przewodniku po pestafia i odpowiednim przewodniku ranura

(patrz rys. 7).
!

Ryc. 7 - Fijar el akcesoria batir
- Nacisnij przycisk, aby desbloqueo y pliegue the brazo
giratorio hacia abajo en la posicién de servicio.

[/

)

6.3. Lody Colocacién de la fuente para i
dodatek Batir

iPeligro de sufrir lesiones por quemaduras de

frio! Rece rak i rece rak moga by¢ zmrozone.

-Nigdy nie dotykatem zrédta mrozonych lodéw
rekoma i rekami.

-Nalezy uzywa¢ rekawic ochronnych.

Do przygotowania lodu potrzebny jest zamrazalnik lub
arcon congelador (***/-18 °C), nie nalezy pozostawiac¢ lodu
w pozycji pionowej w przypadku lodu o wymiarach 180 x 158
mm.

- Limpie, lody fuente para i séquela antes de
congelarla.

- Przedstaw lody fuente para w torebce congelacion
i cierrala na evitar, ktéry gromadzi 16d.

- Lampa Coloque do lodéw jest umieszczona pionowo,
bezposrednio na zamrazarce. Woda do lodéw nie jest
zabezpieczona przed wod3 i nie jest dotgczona do
zestawu. Akcesorium bateryjne nie jest zamrazarka.
Zamrazaj 16d w temperaturze -18°C przez 20 godzin.
Jesli temperatura zamrazarki jest wysoka, proces
zamrazania trwa 24 godziny.

- Asegurese de que la fuente para helado esté completamente
congelada cuando the saque del congelador.

-Agite con cuidado la fuente para lody.

Woda do lodéw zawiera dwa schtodzone ptyny. Jesli w

ptynie nie ma ptynu, wazne jest, aby woda do lodéw

byta wystarczajgco schtodzona.

Ryc. 8 - Colocar la pieza de conexién
- Nacisnij przycisk, aby desbloqueo i wykona¢ brazo
giratorio hacia arriba.
- Coloque la pieza de conexién en el supporte del brazo
giratorio (véase ryc. 8).

Ryc. 9 - Liniowy i colocar la fuente para iceado

- Przygotuj mezcla lodowg i podaj jg w porgcji
(700 ml).

- Coloque el akcesoria do lodéw batir en la fuente para.

- Vierta la mezcla de helado i la fuente para helado.

- Alinee las trzy pestafias de la parte gorszy de la fuente para
helado y las tres muescas de la base para que encajen
cuando the fuente para helado se coloque encima.
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Rys. 10 - Pieza de Connection Insertada
- Nacisnij przycisk, aby desbloqueo y pliegue the brazo
giratorio hacia abajo en la posicién de servicio.

Ryc. 11 - Lody Fuente para montada
Urzadzenie jest przeznaczone do produkcji lodéw.

KONSULTOWAC

Uso como cubitera

Kostki lodu i sam 16d nalezy utrzymywac w cieple
przez 1-2 godziny w temperaturze otoczenia (26°C),
aby byty suche.

Uso como enfriador de vino

Napoje mozna trzymac¢ w wodzie przez 1-2 godziny w
temperaturze otoczenia (26°C), jesli temperatura w
naczyniu wynosi 0°C.

7. Uso del robot de cocina

Robot de cocina jest przygotowany segun se opis przybycia do
podstawowej giratoria se hallenado ze sktadnikami.
Posteriormente, a través del orificio de llenado en la ochrona
przed salpicaduras podra afiadir mas alimentos.

-Podtacz urzadzenie oddzielnie do zainstalowanego
zasilacza. Napiecie na zacisku czerwonym
odpowiada danym technicznym urzadzenia (patrz
strona 56).

Przycisk *¢, seilumina.

- Asegurese de que el brazo giratorio ma encajado en la
posicidn de servicio.

- Nacisnij przyciskfimpulsowo, aby zapali¢ urzadzenie.
Panel wizualny wskaznika czasu mieszania muestra
00:00a wskaznik predkosci nie jest minimalng
predkoscia.

Regulator predkosci dziata na zasadzie przerywacza: Gire
suavemente the regulador de speed una vez hasta el tope
para cada nivel de velocidad/intervalo de 30 segundos
hasta que aparezca el valor deseado.

-Zaden bieg nie jest kompletny z regulatorem predkosci!

- Ustaw regulator predkosci na zagdanym poziomie:
- Giro a la derecha: aumentar la velocidad
- Giro a la izquierda: zmniejsz predkos¢

Zalecane poziomy regulacji predkosci dla réznych

zastosowan podano w punkcie ,6.2. Zakresy zastosowan”

na stronie 50. Mozna dostosowaé poziomyO0(

(dezaktywowany)8(rapido) que se muestran en

lawskaznik de barras.

- Pulse el boton 24, para iniciar el proceso.

- Pulse brevemente el botén ¢, para interrumpir el pro-
ceso de agitacion.

- Pulse i mantenga pulsado el botén
aparato.

Funcién de impulsos:

- Funkcja impulsowa pozwala na indywidualng
kontrole czasu trwania i czestotliwosci obrébki
zywnosci. Jesli nie masz regulowanej predkosci,
regulator predkosci ma te sama predkos¢. Nalezy
jednak pamieta¢, ze regulator predkosci ma te sama
pozycje, aby urzadzenie dziatato impulsowo. W tym
przypadku regulator predkosci jest urzagdzeniem.

%6 para apagar el

Jesli nacisniesz przycisk, aby wytaczy¢ proces
mieszania i uzyjesz sity sity, predkos¢ bedzie tak niska,
jak poziomQy se muestraE:01i wskaznik czasu trwania
agitacji. Potrzebna jest silna kampania i dtugi okres
czasu, proces ciggtej agitacji i koniecznosc
kontynuacji okresu agitacji.

- Extraiga la clavija de enchufe.

- Presione el botén de desbloqueo y el brazo giratorio se
elevarag, retire el akcesoria de batir del alojamiento en el
brazo giratorio.

- Gire la base giratoria i sentido antihorario.

- Cuando la masa esté lista, retirela z una espatula de la
base giratoria.

- Wycofaj ochrone przed salpicaduras brazo
giratorio.

- Limpie podstawa, akcesoria do baterii i ochrona
przed salpicaduras (véase Pagina 55).

7.1. Preajuste del timempo de agitacién/la
velocidad

-Pulse el botén il /® aby dostosowa¢ czas mieszania
Po ustawieniu czasu urzadzenie uruchamia sie
automatycznie (maks. 20 minut).

- Giro a la derecha: przedtuzy¢ czas mieszania o
30 sekund kazde

- Giro a la izquierda: skré¢ czas mieszania o 30

sekund



Jesli nie ma potrzeby zmiany czasu mieszania, urzadzenie
bedzie dziata¢ automatycznie przez 20 minut.
- Pulse de nuevo el boton  ill/® para ajustar la veloci-
dad.
- Giro a la derecha: aumentar la velocidad
- Giro a la izquierda: zmniejsz predkos¢
- przycisku Puls€}@by rozpocza¢ proces.

8. Porady praktyczne

8.1. Mezcla y amasado de masa

Do makaronu amasar uzyj mieszadta plano lub gancho de

amasar.

- Najlepsza mezcla de masa para amasar to
proporcja 5 porcji hariny na 3 de wody. Podstawa
giratoria ma 3/4 czesci.

- tadowarka podstawowa nie powinna by¢ uzywana z
maksymalnym obcigzeniem 1,5 kg.

Para la mezcla utilice el gancho amasador lub el agitador

plano.

- Jesli uzywasz gancho amasador lub agitator plano, kamera
potrzebuje zaledwie 30 sekund na dostosowanie predkosci 1,
nastepnie dostosowuje predkos¢ przez 30 sekund, az do
momentu dostosowania predkosci 2, a na koniec ma 3 minuty
na dostosowanie predkosci 3.

- Nie dziata dtuzej niz 4 minuty przy maksymalnej
mocy. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, otwarcie
urzgdzenia i jego uzycie zajmie 10 minut.

8.2. Gotowanie jajek

Para batir huevos (yema lub clara) uzywa batidora.

- Ustaw predkos¢ na poziomie 6-8 i miksuj przez
okoto 4 minuty.

- Nie bata al mismo tiempo la clara de mas de 12 huevos.

- Nie dziata dtuzej niz 4 minuty przy maksymalnej
mocy. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, otwarcie
urzgdzenia i jego uzycie zajmie 10 minut.

8.3. Montar nata

- Para batir nata utilice el batidor.

- Uzyj nata fresca.

- Dlala nata montada, uzyj la velocidad6 przez 8 lat od 3
do 4 minut.

- Zdobadz no llenar en exceso la base giratoria al llenarla
z leche fresca, nata i innymi sktadnikami.

- Nie dziata dtuzej niz 4 minuty przy maksymalnej
mocy. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, otwarcie
urzgdzenia i jego uzycie zajmie 10 minut.

8.4. Mezclar batidos, cocteles i inne
plyny

Do mezclar batidos, cocteles i innych ptyndw uzyj

batidora.

- Sktadniki nalezy przygotowac w ciggu 4 minut
przy predkosci od 1 do 6.

- Procure no llenar en exceso la base giratoria.

- Nie dziata dtuzej niz 4 minuty przy maksymalnej
mocy. Jesli potrzebujesz wiecej czasu, otwarcie
urzgdzenia i jego uzycie zajmie 10 minut.

medaion

9. Przygotowanie lodow

iPosibles dafos materiales!
Sktadniki sg krzepngce przed encenderlo i blokowaniem
akcesoriéw batir. W silniku jest ogromna ilo$¢ pieniedzy.

-Por lo tanto, comience el proceso de agitacién a los
30 sekund afiadir los sktadnikéw en la fuente para
lody.

o

-Zatdéz zmywacz i obro¢ mezcla de helado i fuente
para helado.

- Mezcle los sktadnikéw para el sabor de lody deseado
segun la receta e wprowadzenie la mezcla en el
frigorifico durante unas 4 horas.

- Przygotowac urzadzenie do produkcji lodéw zgodnie
z opisem w «6.3. Colocacion de la fuente para helado
i el accesorio de batir» na stronie 51.

- Lody Vierta los sktadnikéw la fuente para. Nie ma
wyjatku od cantidad de llenado de 0,7 litra.

- Vierta la mezcla en la fuente para iceado y fije el de
predkos¢ en1Potwierdzenie odbioru zajmuje 15-20
minut.

- Pulse el boton 4, para iniciar el proceso.

- Uzyj szpatutki, aby zrobi¢ lody z lodéw. Zadnych
przedmiotéw uzytkowych duros i afilados, ya que
pueden dafiar la fuente para lody.

o

Jezeli konsystencja lodéw jest bardzo dobra, ich
podgrzewanie w zamrazalniku trwa okoto 15-25
minut.

- Brak straznika w nocy, gdy lody lgduja w wodzie,
aby je zamrozi¢, dzieki czemu mozna je tatwo
schtodzi¢.

- Aby przygotowac lody, po prostu potgcz czesci
urzgdzenia (fuente para iceado, accesorio de batir,
pieza de conexion), jak opisano w rozdziale «11.
Limpieza» na stronie 55.
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10. Sugerencias de recetas de
helados

Lody waniliowe
Sktadniki na jedng z naszych raciones

200 ml Leche entera

150 ml Nata montada

120 graméw AzUcar glas

3 Yema de huevo
Unas gotas Ekstrakt waniliowy

Przygotowanie

- Mezcle la leche, la nata y la mitad del azlcar.

- Oddziel trzy psy i bata las yemas w duzym
oddzieleniu od drugiej mitad azucar hasta que
estén espumosas.

- Afiada ahora mezcla de leche y nata i ekstrakto de
vainilla. Usuh sktadniki, aby uzyska¢ stosunkowo
twarda mase.

- Zywnos¢ w lodéwce nadaje sie do spozycia przez 4 godziny.

- Vierta la mezcla en la fuente para lody i dostosu;j
poziom predkosci1.

- Naci$nij przycisKi@by rozpocza¢ proces.

- Remueva y congele la mezcla hasta alcanzar la
consistencia deseada.

- Wprowadz zrédto lodéw, a zamrazanie potrwa
okoto 15-25 minut, tak aby lody wytrzymaty okoto.

Lody z wanilii stanowig idealng baze do szerokiej

gamy lodéw:

- Na koniec, pyszne lody z Vain'a, idealne na dobry positek,
z czekoladowym wirtuozem i kawatkami owocéw.

- Afada los demas sktadniki solo cuando el lody de la
fuente para lody esté casi listo.

Helado de platano

Sktadniki na jedna z naszych raciones

Caliente the leche in a cazo hasta que se forms las
primeras burbujitas en el border. La leche no debe
hervir.

Afada la mezcla de yema de huevo y nata a la leche
templada y mezclelo hasta que todo esté homogeneo.
Deje enfriar la mezcla.

Mezcle el pure de platano z mezcla enfriada.
Zywno$¢ w lodéwce nadaje sie do spozycia przez 4 godziny.

Vierta la mezcla en la fuente para lody i dostosuj
poziom predkosci1.

Nacisnij przyciski@by rozpocza¢ proces.

Remueva y congele la mezcla hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Lody mango
Skiadniki na jedna z naszych raciones
350 ml Leche entera
50 ml Nata montada
50 gramow Azucar glas
1-2 Mango

280 ml Leche entera
100 ml Nata montada
60 gramow Azucar glas

1 Yema de huevo
1 Platan

15 ml Sok z cytryny

Przygotowanie

- Pele talerz i cortelo w matym dadosie.

- Rozetrzyj talerz sokiem z cytryny, a otrzymasz
czyste cremaoso.

- Mezcle la nata, el azUcar y la yema de huevo en un
cuenco hasta obtener una mezcla homogenous.

Przygotowanie

Pele los mango, quiteles las pepitas y cortelos en dados
pequefios.

Zjem puree z mango i na koniec afiada la nata al
puré, remueva bien la mezcla de nuevo.

Afada la leche y el azliicar a la mezcla y mezcle de nuevo
hasta obtener una mezcla homogenea.

Zywno$¢ w lodéwce nadaje sie do spozycia przez 4 godziny.

Vierta la mezcla en la fuente para lody i dostosuj
poziom predkosci1.

Nacisnij przyciski@gby rozpocza¢ proces.

Remueva y congele la mezcla hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Lody jogurtowe

Skiadniki na jedna z naszych raciones

150 ml Leche entera
300 ml Jogurt

100 gramow Azucar glas

2 Yema de huevo

Przygotowanie

Bata las yemas con el azlicar hasta que estén
espumosas.

Caliente the leche in a cazo hasta que se forms las
primeras burbujitas en el border. La leche no debe hervir.
Ahora afiada z cuidado the leche calentada a la
mezcla de yemas y azlcar. Remueva los sktadnikéw
musi uzyskac jednorodng pianke.

Vuelva a calentar dzisiaj positek trwat 15 minut,
trzeba zjes¢ espesar.

Deje enfriar la mezcla y afiada el yogur sin dejar de
Remover.



Zywnos¢ w lodéwce nadaje sie do spozycia przez 4 godziny.

Vierta la mezcla en la fuente para lody i dostosuj
poziom predkosci1.
Nacisnij przyciski@by rozpocza¢ proces.

12. Rozwigzanie

Produkt ma taka samg jakos¢ jak nowy materiat i jest
w idealnym stanie. Nie ma problemu, jesli zauwazysz
problem, najpierw rozwigz go, korzystajac z tabeli. W
przypadku braku konsultacji skontaktuj sie z dziatem

Remueva y congele la mezcla hasta alcanzar la

consistencia deseada.

- Aby kontynuowa¢, wtoz jedzenie do lodéwki na
30 minut.

- Przetdz mezcla a una fuente para helado y afiada una

salsa lub owoc al gusto.

11. Czyszczenie

iPeligro de descarga eléctrica!
Urzadzenie nie zawiera wody ani innych ptynéw, ktére nie sg
wypetnione wodg, dlatego produkt jest wytwarzany przy uzyciu
tadowarki elektrycznej.
-Extraiga la clavija de enchufe del aparato de la toma de
current cuando vaya a limpiarlo.
-Opona jest podigczona do clavija de enchufe, nie ma kabla
zasilajacego.
-Brak kontaktu z urzadzeniem i gotas ni salpicaduras de water.

iPosibles dafnos materiales!

Urzadzenie jest warte swojej ceny, jesli sie go nie uzywa.

-W tym przypadku nie nalezy stosowa¢ detergentéw zawierajgcych
substancje zrace, Scierne lub granulowane, ani zawierajgcych
kwasy, weglan sodu lub substancje rozpuszczone. W tym
miejscu w gre wchodzg powierzchnie lub obrét urzgdzenia.

-Ochrona przed salpicaduras nie jest odporna na ciepto. Nie
podgrzewaj lawawadzilli do temperatury wyzszej niz 50°C.

- Nacisnij przycisk desbloqueo, aby podnies¢ giratorium
brazo.

- Wycofaj dodatek do batir girdndolo i sentido
antihorario y extrayéndolo hacia abajo.

- Limpie podstawowe giratoria, dodatek do baterii i ochrona
przed salpicaduras za pomoca delikatnego detergentu na
lavavajillas i kolejne bien las kawatki antes de volver a
colocarlas.

- Espere a que la fuente para helado se haya hota
temperatura ambient antes de limpiarla.

- Wyczy$¢ wode do lodéw i akcesorium bateryjne
miekka wodg w piszczeli (<55°C) z dodatkiem
tagodnego detergentu. Nie wprowadzaj wody do
lodéw w lavavaijillas, ale jest to spowodowane
temperatura, ktéra czasami jest wysoka. Nastepnie
dobrze umyj Zrédto lodu przed zmrozeniem.

- Limpie powierzchownos$¢ urzadzenia za pomocg
delikatnego ligeramente humedecido.

- Aby je wyczysci¢, nalezy umiesci¢ ramie w pozycji
zatoki.

medaion

obstugi klienta (patrz rozdziat ,18. Informacje o

pomocy technicznej” na stronie 57).

Problema/

wiadomos¢ de

btad

El aparato no
funciona.

Mozliwa przyczyna

La clavija de
enchufe del
aparato no esta
enchufada a una
toma de corrien-
te.

Rozwigzanie

Conecte el apa-
rato solamente
aunatoma de
corriente debida-
mente instalada.
Tension de
alimentacién debe
korespondent

z danymi urzadzenia
technicznego.

El aparato esta
sobrecalentado.

Urzadzenie jest
schtadzane do

temperatury
oferta.
El accesorio de | Konsystencja Modifique la re-
batir no gira. helado demasia- | ceta.
do sélida.
Tiempo de pre- Dostosuj czas
paracion ajusta- | de preparacién.
do demasiado
largo.
Konsystencja Odbiorca Refrigere el reci-
lody refrigeracion no | piente de refri-
bardzo blanda wystarczajgco Temperatura
frio. okoto -18 °C

20 godzin przed
przygotowaniem he-
lado.

defektuoso, el
silnik se para

E:01 Armo-wirowy Brazo giratorio
hacia arriba, no ma wszystko
w pozycji koronka
prawidtowy

H Hala czujnikow Péngase en con-

taktyka z ustugg
assistance
al cliente.

13. Przechowywanie/transport

- Mozesz uzywac urzadzenia przez ditugi okres czasu, dodatkowo

uzywajac kluczyka do tadowania, trzymajac kabel zasilajacy i kabel

zasilajacy z powrotem, czyszczac i chronigc urzadzenie w

bezpiecznym Srodowisku, chroniac je przed wilgocia i nie wystawiajac

go na bezposrednie dziatanie promieniowania stonecznego.

- Zdobadz? straznika el aparato forera del alcance de los

dzieci.
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- Jezeli chcesz kontynuowa¢ transport towaru, mozesz

skorzystac z oryginalnego opakowania. 16. Dane techniczne

Direccion del proveedor: MEDION AG
Na Zehnthofie 77

14. Eliminacja

® OPAKOWANIE 45307 Essen
@ a Urzadzenie jest zapakowane w spos6b NIEMCY
zabezpieczajacy przed ewentualnymi
%&%?” uszkodzeniami podczas transportu. Etui Model: MD 18420

wykonane jest z materiatéw nadajgcych Napiecie nominalne: 220-240 V~50-60 Hz
sie do recyklingu, o $Srednim natezeniu Clase de proteccién: II
dzwieku i z mozliwoscig ponownego inal
wykorzystania. Moc nominalna: 1200 W
Naleiy przestrzegaé nastepujacego Podstawa giratoria: 5 litréw
A oznaczenia materiatéw embalaje oddzielnie Maksymalna pojemnosé: 2,6 kg/ kasza 1,5 kg
od pozostatosci skrétéw (a) i liczb (b): :
1-7: tworzywa sztuczne/20-22: papier i tektura/80-98:
a sktadniki materiatowe Aparato (ancho x alto x fondo): okoto 44 x 35,2 x
. 22,5cm
(Solo para Francia)
Peso netto: 4,2 kg

Symbol ,Triman” informuje konsumenta, ze

[ )
produkt nadaje sie do recyklingu, ktéry -
g‘ podlega systemowi zwiekszonej Intertek Gg

odpowiedzialnosci producenta i we Francji

zawiera instrukcje dotyczace segregacji. 17. InformaCJe o zgod nosci UE
URZADZENIE
Residuos eléctricos lub electronicos marcados . . .
K , Na chwile obecng MEDION AG os$wiadcza, ze w
oznaczone tym symbolem nie moga zostac o .
. odniesieniu do podstawowych wymagan i pozostatych
wyeliminowane z baseura domowa normalna. o T
stosownych postanowier obowigzuje:

I Zcodnie z dyrektywa 2012/19/UE, po zakonczeniu
okresu uzytkowania urzadzenia bedziesz mégt uzyskac + Dyrektywa 2014/30/UE dotyczgca kompatybilnosci

punkt recogida de residuos adecuado. elektromagnetycznej

W ten sposéb mozliwe jest ponowne wykorzystanie +» Dyrektywa 2014/35/UE sobre baja tension

lub recykling materiatéw i podzespotéw urzadzenia, a « Dyrektywa 2009/125/CE sobre designo ecol6gico

takze ochrona Srodowiska, a takze zapobieganie « Dyrektywa 2011/65/UE dotyczaca surowych ograniczen sustancias
negatywnym skutkom oddziatywania na zdrowie peligrosas

ludzi.

Urzagdzenie stuzy jako punkt reciclaje lub
recogida de devices eléctricos y
electronicos.

Aby uzyska¢ wigcej informacji, skontaktuj sie
bezposrednio z miejskim empresa de recogida de
residuos lub las autoridades locales pertinentes.

15. Piezas de repuesto

Jesli chcesz otrzymac czesci zamienne, odwiedz sklep
serwisowy MEDION pod adresem https://
www.medion.com/medionserviceshop.

Alli znalazt czesci zamienne do produktu.

Dostepne czesci repuesta mozna zamawia¢ w okresie
7 lat.




18. Informacje o pomocy DE
technicznej -

W tym przypadku urzgdzenie to nie dziata oddzielnie i
bezpiecznie, kierujac w pierwszej kolejnosci nowa ustuge
do obstugi klienta. Dispone de distintos medios para

Holandia

poerse en contacto with nosotros:
* Jesli chcesz skorzystac¢ z formularza
kontaktowego, znajdziesz go na stronie TO
www.medion.com/contact.
* Dla supuesto, nuestro ekwipo de asistencia técnica PL

también esta su disposicién a través de nuestra linea
directa lub por correo postal.

Horario Hotline de posventa

Lu-Vi: 08:30-17:30 - (+34) 91 904 28 00

Direccion de asistencia técnica

Centrum serwisowe MEDION
ENAME, SA
Parque Industrial de Coimbrdes, LOTE4E 5
Sao Jodo de Lourosa
3500-618 VISEU

Portugalia

Mozna go réwniez pobra¢, podobnie jak
wiele innych podrecznikéw, aby uzyskac
instrukcje i dostep do portalu serwisowego
www.medionservice.com.

For motivos de sostenibilidad,
prescindimos de las Conditions de
garantia impresas; Nowe warunki
gwarancji znajdziesz takze w nowym
portalu serwisowym.

Mozesz réwniez odczytac kod QR i doda¢
instrukcje obstugi do swojego urzadzenia
mobilnego podczas korzystania z portalu
serwisowego.

19. Informacja prawna

Prawa autorskie 2024
Wersja: 16 pazdziernika 2024 r.
Reservados todos los derechos.

Ta instrukcja obstugi jest chroniona prawami autora.

Queda zapobiega reprodukcji urzadzen mechanicznych,
elektronicznych lub innych typéw, bez autoryzacji por escrito
del Fabricante.

Prawo autorskie a la empresa:

MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen
Niemcy

Tenga en cuenta que la direccién indicada arriba no
es una direccién para devoluciones. Péngase to
pierwszy kontakt z nowg obstuga klienta.
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1. Informacje dotyczgce wszystkich niniejszych

instrukcji dla uzytkownika

Ringraziamo za nabycie tego produktu. Ci auguriamo
che sia soddisfatto.

Pierwszym krokiem jest uzycie produktu, tatwego w uzyciu i wzajemnie
powigzanych wskaznikéw bezpieczenstwa oraz niniejszej instrukgji
obstugi. Nalezy przestrzegac zalecen producenta dotyczacych sprzetu i
sprzetu przeznaczonego dla uzytkownika.

Tenere le instrukcje per I'uso zawsze portata di mano. Ta cze$¢
produktu jest zintegrowana, w przypadku vendita lub cessione
dello stesso, Devono jest réwniez uznawany za nowego
wiasciciela.

1.1. Spiegazione dei simboli

Kiedy akapit kontrastuje z jednym z kolejnych symboli
avvertenza, konieczne jest unikniecie pericolo
indicato, aby zapobiec mozliwemu conseguenze
descritte.

PERICOLO!

Pericolo letale immediato!

OSTRZEZENIE!

Mozliwe pericolo di $mier¢ i/lub powazne zmiany

chorobowe sg nieodwracalne!

UWAGA!

Mozliwe uszkodzenia w mediach i/lub w obrebie podmiotu mitosnego!

UWAGA!

Rischio di schiacciamento przyczyng
czesci w ruchu.

OSTRZEZENIE!

Zobacz wskazowki dotyczace uzytych
materiatéw!

OSTRZEZENIE!

Pericolo di scosse elettriche!

Poniedziatek i wskazania funkcjonalne

- e

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek zawartych w instrukeji dla

kazdego uzytkownika!

L
~

Symbol pradu przemiennego

Classe di protezione II

" Simbolo usato nell'UE dla materiatéw indicare
a contatto gli glimenti, quali ad esempio
imballaggi lub superfici di urzadzen.

2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Questo apparecchio e destinato alla transformacja zywnosci

w ilosciach normali dla uso domowy: do jedzenia impastare

lub mescolare przyjdz impasti, Smietanka lub zmontuj nowa

panne lub albumi e do przygotowania loddw.

Sprzet przeznaczony jest do wszelkiego uzytku domowego lub podobnego, na

przyktad:

» w kuchni dla wspétpracownikéw di negozi, uffici i innych
ambienti professionali;

« in tenute agricole;

* jako czes¢ klienteli hoteli, moteli i innych

obiektow;

* W pensjonacie.

W przypadku stosowania w $rodowisku komercyjnym mozliwa jest

normalna stosowalnos¢.

Zastosowanie niezgodne z warunkami gwarang;ji:

- Sprzet nie jest modyfikowany w zaleznosci od tego, czy zostat
zatwierdzony i jest uzywany, natomiast pozostate urzadzenia nie sg
zatwierdzone i nie sg uzywane przez nikogo.

- Wykorzystaj ekskluzywne czesci ricambio i accessori
forniti lub approvati da noi.

- Obowigzujgce w danym momencie wskazania znajdujg sie w
instrukcji dla uzytkownika, w szczegdlnosci wszystkie wskazdwki
dotyczace bezpieczenstwa. Qualsiasis altro utilizzo jest uwazany za
niezgodny i moze by¢ prowokowany przez osobe lub cose.




3. Indicazioni di sicurezza

-Questo apparecchio nie deve essere
utilizzato dai bambini. Tenere
urzadzenie i cavo di food dla portata
dla dzieci.

-Zabierz sprzet i akcesoria do torby dla

dzieci.

-Questo apparecchio puo essere utilizzato da
persone z rybg capacita, sensoriali lub
inteligentng ridotte lub z carenza di
esperienza e/o di conoscenze, warunek che
siano sorvegliate o isstruite circa l'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e che abbiano
compreso i pericoli che no derivano.

- Dzieci z Devon nie bawig sie moimi

ubraniami.

-Pulizia i manutenzione a cura
dell'utilizzatore non devono essere
eseguite dai bambini.

-Dzieci nie posiadajgce ochronnikéw stuchu sg
zwigzane z korzystaniem z domowych
urzgdzen elektrycznych. Nalezy zachowa¢
szczegOlng ostroznos¢ podczas korzystania z
urzgdzen w obecnosci dzieci.

- Gdy sprzet nie jest sktadowany, przychodzi
on czysto od poczatku dziatania w
poniedziatek, niedziele lub niedziele, obroét
sprzetu odbywa sie pod bardzo wysokim
cisnieniem.

OSTRZEZENIE!
Rischio di scossa elettrica.

Zasilanie elektryczne kontrolowane jest
poprzez obecno$¢ wszystkich elementéw
niskonapieciowych.

-Collegare lI'apparecchio solo a una presa
electrica installata a regola d'arte. Z
drugiej strony napiecie odpowiada zrodtu,
ktére wskazuje technologie sprzetu.

- Energia elektryczna jest dostepna
swobodnie za zgodg uczelni, a w razie
awarii mozliwy jest szybki dostep do
urzadzenh elektrycznych.

-Prima di utilizzare the apparecchio per la
prima volta, e in seguito dopo orgni uso,
verificare che apprecchio i cavo di
alimentazione non siano theeggiati.

- Urzadzenie nie dziata prawidtowo lub DE
widoczne sg resztki jedzenia.
FR
-Nel caso si riscontrino theni dovuti al
trasporto, rivolgersi immediatamente
all'assistenza (wedere ,,18. Informacje TO
dotyczgce obstugi asystentéw"” na stronie 71).
-No appportare in nessun caso modifiche
all'apparecchio e non tentare di aprire e/lub PL
riparare autonomamente un Componente
dell'apparecchio.
-W przypadku ostonki cavo di
alimentazione dell'apparecchio,
sostituzione dovra issere esequita dal
producenta, da suo Servizio clienti lub da
personale tecnico qualificato in modo da
escludere possibili pericoli.
-Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie
styka sie z gorgcymi czeSciami
urzadzenia lub innymi zrédtami ciepta.

-Non aprire mai l'involucro

dell'apparecchio.

-Nie wktadaj cavo di alimentazione i nie
wigczaj catego sprzetu. Durante
I'utilizzo dell'apparecchio, uzupetnij
cavo di alimentazione. Nie piecz ani nie
kroj miesa cavo.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia przez caly czas.
- Sprzet nie znajduje sie w
ekstremalnych warunkach.
- podniesienie temperatury otoczenia akumulatora lub obecnos¢
ptynéw,
- temperatura ekstremalnie niska lub zbyt
niska,
- raggi diretti del sole,
- fiamme libere.
Urzadzenie nie zawsze znajduje sie w wodzie
lub innych cieczach, ale woda nie ptynie i nie
jest umieszczone w otoczeniu. Cio puo
provocare scosse elettriche.
-Estrarre spina di alimentazione
dell'apparecchio dalla presa electrica:
- gdy urzadzenie znajduje sie na
podtodze lub w trybie recznym,




- podczas montazu sprzetu,

- gdy urzadzenie znajduje sie w powietrzu lub
bagnato,

- jesli nie korzystasz z urzadzenia,
- gdy aparat jest incustodito,

- in caso di temporale.

-Proteggerlo dal kontakt z wodg lub innymi
ptynami. Tenere urzadzenie, cavo di
alimentazione i spina lontani da lavandini,
lavabi lub podobne.

-Non collocare oggetti contenti liquidi, per
esempio vasi lub bevande, sopra lub in
prossimita dell'apparecchio.

- Nie pozostawiaj urzadzenia ani pojemnika
na zywnos$¢ w poblizu mani bagnate.

-Uzywaj sprzetu solo w ambient chiusi.

- Nie jest konieczna interwencja uzytkownika w
zakresie czestotliwosci produktu od 50 do 60 Hz
i odwrotnie: sg one dostosowane do zakresu 50
do 60 Hz.

OSTRZEZENIE!
Pericolo di lesioni!
Kontakt z czescig bedgcg w ruchu i/lub
uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac powstanie uszkodzen.
-Evitare di toccare le parti w ruchu.
-Solo, gdy akcesorium mescolamento jest
kompletne z zelazem, impasto ciotola
moze by¢ réwniez uzyte za pomocg
szpatuiki.
-Durante I'uso tenere lontani capelli, dressiti,
mani, pozy, cucchiai di legno lub simili per
evitare lesioni all persone lub theni all cose.

-Prima della pulizia rimuovere gli akcesoria
dal braccio meccanico.

-Prima di standituire gli accessori oi
komponentdéwi aggiuntivi che si muovono
durante il funzionamento, occorre spegnere
the devices and scollegarlo dalla rete electrica.

-Zachowaj szczegdlng uwage, gdy
styszysz dzwiek.

-Uzywaj urzadzenia samodzielnie, gdy jest ono
catkowicie zmontowane przez uzytkownika.

tilizzo.



UWAGA!
Pericolo di ustioni!
Stosuje sie je do zywnosci w

temperaturze powyzej 60°Ci sg
wykonane z bawetny.
- Nie spozywaj niczego gorgcego poza
urzadzeniem.

UWAGA!
Pericolo di lesioni!
Stosowany w celu ztagodzenia zmian

chorobowych.

-Assicurarsi che non vi sia il rischio di
inciampare nel cavo di alimentazione. Nie
stosowac leku Prolunghe.

-Ustawienie sprzetu z powierzchnig
fortepianu i stajni.

- Nie nalezy ustawiac¢ sprzetu na krawedzi stotu
w ilosci, ktéra moze by¢ roztozona lub
przystonieta.

OSTRZEZENIE!

Possibili danni materiali!

Sprzet moze by¢ uzywany w

celach niewtasciwych.

-Nie korzystaj z planety bez jedzenia.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz
4 minuty przy maksymalnej mocy bez
przerwy w celu zmiany otoczenia
silnika.

-Po zakonczeniu uzytkowania nalezy
odczekac okoto 10 minut, az urzadzenie
osiggnie temperature otoczenia, zanim
zacznie dziatad.

-Non lavorare impasti dalla consistenza
troppo compatta.

-W przypadku akcesoridw pulizia degli i korpusu
urzadzenia nie nalezy uzywac detersivi
oppure oggetti corrosivi ani abrasivi in
qguanto potrebbero theneggiare na
powierzchni sprzetu.

- Zabezpieczenie przed rozpryskiwaniem nie jest

odporne na ciepto. Nie stosowac preparatu w
temperaturze powyzej 50°C.

medaion

- Nie jedz lodéw z gelato w otwartej atmosferze
ani w innych zrédtach ciepta. Nie dostaniesz
lodéw z zimnym fortepianem i nie wktadaj ich
do lavastoviglie. Lody do gelato sg wtedy
robione z fatwopalnych sktadnikéw, mnéstwa
elektrycznych papryczek, wszystkich
gtoéwnych urzadzen i systemu
raffreddamento.

4. Zawartos¢ opakowania

Pericolo di soffocamento!

Pericolo di soffocamento in caso di ingestione lub inalazione di

Componenti piccoli lub pellicole dell'imballaggio.

-Materiaty te i materiaty wykorzystywane sg do
portata dla dzieci.

-Dzieciom nie wolno bawi¢ sie materiatem, z ktérego
wykonana jest pitka.

- Estrarre il prodotto dalla confezione e rimuovere il il
materiale d'imballaggio.

- Verificare lacompletezza e l'integrita della confezione e
komunikuje sie I'eventuale incompletezza lub
theeggiamento della fornitura entro 14 giorni dall'acquisto.

Confezione acquistata obejmuje:

* Planetarium

* Frusta a leafia

« Impastatrice pala

* Frusta a filo

* Paraspruzzi z apertura di riempimento

+ Ciotola na lody z akcesoriami

+ Szybki przewodnik

DE
FR

Holandia

TO

PL




5. Panorama dell'apparecchio

Ryc. 1 - Vista generale con ciotola

1. Ramie mechaniczne

2. Tasto di sblocco braccio meccanico

3. Regulator predkosci (obroét)/comandi
dell'apparecchio/wyswietlacz (vedere rys. 4)

4. Cavo di food ze szpinakiem

5. Passaggio dei cavi (non mostrato, sul lato inferiore)

6. Piedini a ventosa

7. Base dell'apparecchio

8. Ciotola

9. Impugnatura

Rys. 2 - Akcesoria Mescolamento

10. Paraspruzzi

11. Pala impastatrice
12. Frusta a leafia
13. Frusta a filo

Ryc. 3 - Ciotola per gelato z akcesoriami

14. Elemento di collegamento
15. Accessorio di mescolamento
16. Ciotola per gelato

@

/ﬁIJc?
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Rys. 4 - Comandi dell'apparecchio/Display

N

17. Timer: Impostazione spegnimento Automatico/

velocita

18. Grafico a barre per velocita

19. Wizualizacja czasu pomiaru, wizualizacja kodu

bteddéw

20. Accensione/spegnimento dell'apparecchio, avvio/
arresto del Processo di mescolamento

6. Prima del primo utilizzo

- Prima del primo utilizzo, sciacquare accuratamente gli
akcesoria (ciotola, paraspruzzi, gancio impastore,
frusta a Foglia, frusta a filo e ciotola per gelato z
accessorio di mescolamento) za pomocg zimnej wody
i wody. Zréb to dodajgc dodatkowe akcesoria z
przodu urzadzenia.

6.1. Inserimento e substituzione degli

akcesoria di mescolamento

- Przyspiesz przycisk bloku za pomocg
mechanicznego ramienia. Przyspiesz mechaniczne
ramie w pozycji gérnej.

- Collocare la ciotola sulla base dell'apparecchio.

- Ruotare la ciotola fino all'arresto nella direzione indicata
dalla freccia (in senso orario) finché non si innesta in
posizione (vedere ryc. 5).




- Wt6z akcesoria di mescolamento nel supporto nel

braccio meccanico dal basso (patrz rys. 6). DE
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Ryc. 5 - Inserire e bloccare la ciotola PL

6.2. Utilizzi

Ryc. 6 - Daleko do oceny akcesorium di mescolamento sul
Frusta a filo wsparcie
Uzyj frusta a filo, sktadajac
neve lub lavorare composti
soffici e spumosi:

- Spingere dodatek di mescolamento verso l'alto e
ruotarlo in senso orario fino all'innesto. Akcesorium
mescolamento nalezy wtozy¢ i wyregulowadé

* Jajko - : Ny
samodzielnie wraz ze sporgenzg i wtozy¢ w

* albumy zeskanowany obraz odpowiedniej prowadnicy (patrz

* panna montata ryc. 7).

* budini

* szklanki na tort
+ alcuni tipi di cake e dolci...

Velocita consigliata: od 6 do 8, a \
seconda della consigliata

dell'impasto/del composto

Pala impastatrice

Uzyj gancio impastatore per N
mescolare i impastare
impastilievitati:

* panel

* panini

» makaron brioche

[/

Ryc. 7 - Fissare I'accessorio di mescolamento
- Nacisnij przycisk bloku i opus¢ mechaniczny element
blokujacy w pozycje lavoro.

* makaron frolla

+ alcuni tipi di torte...

Velocita consigliata: da 1 a 3, 6.3. Montare la ciotola na lody i

a seconda della consigliata dodatki di mescolamento
dell'impasto/del composto

Frusta a leaf A

Uzyj frusta a Foglia do lavorare Rischio di lesioni dovute a ustioni da freddo! Le
impasti lub composti z mani bagnate lub umide possono congelarsi.
konsystencja normalna lub -Nie zapomnij sprébowac¢ lodéw congelata z mani
compatta: bagnate lub umide.

» Ciasto

-Jesdli musisz, zatdz rekawiczki.

* kompost na nalesnik

« stodycze @

* Biszkopty

« mata cukiernia Do przygotowania lodéw na gelato konieczne jest

Velocits consialiata: da 3 0 5 posiadanie zamrazarki lub kongelatora (***/-18 °C), lody
ghata: ' na gelato o wymiarach 180 x 158 mm muszg by¢

a seconda della consigliata Ustawione W bozvcii bionowei
dell'impasto/del composto pozydip )

- Umies¢ paraspruzzi na braccio meccanico finché, a - Pulire la ciotola na lody i asciugarla prima di
nie w $rodku. Utrudnij albero motore venga congelarla.
kontakt zimpasto. - Wtéz lody z gelato do woreczka i umie$é w
- Zamontuj akcesorium na powierzchni planety, jak zamrazarce, aby przygotowac lody.

pokazano na rysunku:

medaion




- Utd6z lody w pionie, aby uzyskac bogate gelato, i skieruj
kondensator. Ciotola do gelato nie musi by¢

przechowywana w temperaturze capovolta ani inclinata.

Akcesorium mescolamento nie musi by¢ w stanie
congelato. Kondensuj ciotole do gelato w temperaturze
ponizej -18°C przez okoto 20 minut.

Jesli temperatura w zamrazalniku jest wysoka, proces
raffreddamento moze trwac nawet 24 godziny.

- Assicurarsi che la ciotola per gelato sia completamente
congelata gdy viene estratta dal congelatore.

- Agitare con cura la ciotola na lody.

Lody do gelato majg podwdjng Scianke, zawierajgca ptynny czynnik

chtodniczy. Jesli nie przeslesz ptynu do naciecia, lody do gelato

wystarczg do wstepnego losowania danych.

Ryc. 8 - Fissare I'elemento di collegamento
- Przede wszystkim przycisk bloku i mechanizm
hamulcowy.
- Umiesci¢ elementy collegamento na podporze

mechanicznej braccio (patrz rys. 8).

Ryc. 9 - Wi6z i zagniezdz ciotole na lody

- Przygotuj w oczekiwaniu na miscela di gelato (drobne
700 ml).

- Ustaw akcesoria di mescolamento nella ciotola do
lodow.

- Zmieniaj miscela di gelato nella ciotola na lody.

- Allineare i trzy fermi sul fondo della ciotola na lody e
le tre rientranze sulla baza w modo che si incastrino,
gdy ciotola na lody jest ustawiona na sopra.

Ryc. 10 - Wstawiony Elemento di collegamento

- Naci$nij przycisk bloku i opu$¢ mechaniczny element
blokujacy w pozycje lavoro.

Ryc. 11 - Ciotola per gelato montata
Sprzet jest gotowy do produkcji lodéw.

KONSULTOWAC

Uzyj kontenera per Cubetti di ghiaccio
Kostki ghiaccio nella ciotola na lody mozna przechowywa¢ przez

1-2 godziny w temperaturze pokojowej (pod przykryciem 26 °C),

w zalezno$ci od temperatury.

Skorzystaj z lodéwki na wino

Mozliwe jest przechowywanie mieszanki w lodach
przez 1-2 godziny w temperaturze pokojowej (ponizej
26°C), jesli temperatura wewnetrzna pojemnika
wynosi 0°C.

7. Utilizzo della planetaria

Planetarie przygotowuje sie zgodnie z opisem, a
ciotole riempita ze sktadnikami. Mozna dodac inne
jedzenie w chwili otwarcia pasa na paraspruzzi.

- Podtacz urzadzenie samodzielnie do pralki elektrycznej
zainstalowanej zgodnie z regutg sztuki. Napiecie drugiej reki
odpowiada zrédtu wskazujgcemu na wyposazenie techniczne
urzadzenia (patrz strona 71).

Pulsujacy %4 siaccende.

- Accertarsi che il braccio meccanico sia Nestato Nella
Posizione di Lavoro.

- Premereiltasto ¢, per accendere |'apparecchio. Sul
display viene visualizzato00:00Wskaznik predkosci nie
znajduje sie ponad paskiem.

medaion



Regulator predkosci jest przetgcznikiem réwnowazgcym:
regulator predkosci musi by¢ sterowany napieciem na kazdy
poziom predkosci/interwat 30 sekund po wizualnym
wys$wietleniu zagdanej wartosci.

-Nie nalezy regulowac regulatora predkosci w tle.

-Portare the speed regulator at level desiderato:
- Girando a destra: aumento della velocita
- Girando a sinistra: riduzione della velocita
Impostazioni di velocita consigliate per i vari utilizzi sono
elencate nel capitolo ,6.2. Utilizzi" na stronie 65. Mozliwe
jestimpostare i livelli daO((spendo) a8(veloce), vengono
Visualizzati sotto form di grafico a barre.

- Premere il pulsante “g, per avviare la preparazione.

- Premiere brevemente il pulsante il ¢, na interrompere
mescolamento.

- Premere e tenere premuto il pulsante
I'apparecchio.

Funzione a impulso:

- Funkcja opiera sie na impulsie, ktéry pozwala na
osobistg kontrole czasu i czestotliwosci
przygotowywania potraw. Jesli nie ma mozliwosci
ustawienia predkosci, nalezy obrdci¢ regulator
predkosci w lewo. Nalezy krétko ustawi¢ regulator
predkosci, aby aktywowac¢ urzgdzenie impulsem.
Regulator predkosci nie jest sterowany, urzadzenie
dziata.

Jezeli proces mescolamento zostanie wykonany najpierw
za pomocg przycisku bloku i hamulca mechanicznego,
predkos$¢ zostanie natychmiast ustalonaOe I'indicatore del
tempo di mescolamento Visualizza il Messages E:01
Mechaniczne braccio ma nowe abbassato i wnetrze,
proces mescolamento jest kontynuowany i jest wizualnie
ukazywany w tempie mescolamento.

%% per spegnere

- Estrarre spina di Nutrition dalla presa di current.

- Przed rozpoczeciem pulsowania sity bloku nastepuje aktywacja
mechanicznego wspornika i mozliwa jest wymiana
zmechanizowanego osprzetu na mechaniczny wspornik
wspornika.

- Ruotare la ciotola in senso antiorario.

- Gdy masa bedzie gotowa, mozna jg bedzie
przygotowac za pomocg szpatutki.

- Zdja¢ paraspruzzi z mechanicznego braccio.

- Pulire la ciotola, dodatek di mescolamento utilizzato e il
paraspruzzi (vedere Pagina 69).

7.1. Preimpostazione del tempo/ DE
velocita di mescolamento
-Premere il pulsante 4ill/® per impostare il tempo di FR
mescolamento. Nawet jesli predkos¢ jest
ustawiona, urzadzenie dziata automatycznie (okoto Holandia
20 minut).
- Girando a destra: tempo mescolamento si TO
prolunga di 30 sekund lub volta
- Girando a sinistra: tempo mescolamento zostaje zmniejszone
do 30 sekund lub napiecia
PL

Nie ma zbyt duzej predkosci, urzadzenie samoczynnie
uruchamia sie po 20 minutach.
- Teraz mamy nowa, pulsujaca
predkos¢.
- Girando a destra: aumento della velocita
- Girando a sinistra: riduzione della velocita
- Premere il pulsante’lggr avviare przygotowania.

alll/® za impostare

8. Praktyczne sugestie

8.1. Dowiedz sie i impastare I'impasto

Uzyj frusta a Foglia lub gancio impastatore per

impastare.

- Miscela ottimale per an impasto to ottiene z 5 cze$ciami
fariny i 3 czeSciami wody. Riempire la ciotola fino a 3/4.

- Waga produktu przedstawia sie nastepujaco: ilos¢
wynosi 1,5 kg.

Per mescolare uzyj gancio impastatore lub frustracji

mgty.

- Uzywajac petnej predkosci mgly, mozesz osiggnac
predkos¢ 1 na 30 sekund, nastepnie stopniowo
zwiekszy¢ predkos¢ do 2 na 30 sekund i po 3
minutach osiggna¢ predkos¢ 3.

- Urzadzenie nie pracuje dtuzej niz 4 minuty z
maksymalng mocg. Qualora musi pracowac
szybciej, a po 10 minutach od wyczerpania sprzetu,
aby mozna byto z niej korzystac.

8.2. Montare le uova
Montujac uova (tuorli lub albumi), uzyj frusta a filo.

- Ustaw predkos$¢ na 6-8 i miksuj nieprzerwanie
przez okoto 4 minuty, az do uzyskania
maksymalnej spéjnosci.

- Nie instaluj albuméw na godzinie 12 naprzeciwko napiecia.

- Urzadzenie nie pracuje dtuzej niz 4 minuty z
maksymalng mocg. Qualora musi pracowac
szybciej, a po 10 minutach od wyczerpania sprzetu,
aby mozna byto z niej korzystac.

8.3. Zamontuj patelnie

- Montujac panne, wykorzystaj frustracje na ciescie filo.

- Uzyj panny fresca.

- Per la panna montata, uzyj impostazione di speed
6 a 8e montarla na 3 lub 4 minuty.

- Zwr6c¢ uwage na non riempire troppo la ciotola, gdy
zobaczysz latte fresco, panne lub inne sktadniki.




- Urzadzenie nie pracuje dtuzej niz 4 minuty z
maksymalng moca. Qualora musi pracowac
szybciej, a po 10 minutach od wyczerpania sprzetu,
aby mozna byto z niej korzystac.

8.4. Mescolamento di frullati, koktajl lub
inny ptyn

Do miscelare frappé, koktajlu lub innego liquidi uzyj

frusta a filo.

- Nastepnie odmierzamy skfadniki i gotujemy ryz przez
okoto 4 minuty w tempie od 1 do 6.

- Zwrdé¢ uwage na non riempire eccessivamente la
ciotola.

- Urzadzenie nie pracuje dtuzej niz 4 minuty z
maksymalng moca. Qualora musi pracowac
szybciej, a po 10 minutach od wyczerpania sprzetu,
aby mozna byto z niej korzystac.

9. Produzione di gelato
(1]

Possibili danni materiali!
Sktadniki mogg by¢ congelarsi prima dell'accensione i
blokowa¢ dodatek di mescolamento. Sussiste the pericolo di
causare theni al motore.

-Nastepnie nalezy rozpocza¢ proces gotowania w
ciggu 30 sekund od dodania sktadnikéw do loddw.

czysci
-Rozpocznij positek i dodaj kompost do loddw.

- Aby uzyska¢ odpowiedni smak lodéw, nalezy odmierzy¢
sktadniki, dodac ryz i wstawi¢ kompost do lodéwki na
okoto 4 godziny.

- Przygotuj sprzet do produkgji lodéw zgodnie z
opisem w rozdziale ,6.3. Zt6z lody do loddw i
akcesoria do positku” na stronie 65.

- Réznorodne sktadniki i nella ciotola na lody.
Maksymalna ilo$¢ paska wynosi 0,7 litra.

- Dodaj kompost do lodéw i nadaj mu predkos$¢1
przez 15-20 minut lub sekunde della ricetta.

- Premere il pulsante %4, per avviare la preparazione.

- Za pomoca szpatutki wykoncz lody po ciotola per
gelato. Nie uzywaj niczego innego niz affilati perché
potrebbero theneggiare ciotola per gelato.

Jesli konsystencja lodéw jest troppo morbida, ciotola
na lody i congelatore na altri 15-25 minut.

- Nie przechowuj przygotowanych wczeéniej lodéw w
lodach, mozesz je wykorzystac jako congelamento.

- Jesli przygotowujesz lody, powiniene$ acuratamente le
parti dell'apparecchio (ciotola per gelato, accessorio di
mescolamento, elemento di collegamento) come
descritto nel capitolo ,,11. Pulizia” na stronie 69.

10. Sugestie dotyczace
przygotowania lodéw

Lody waniliowe

Sktadniki na okoto porzioni

200 ml Latte intero

150 ml Panna montata

120 gramow Zucchero a velo

3 Tuorlo/i d'uovo
Qualche goc- Estratto di vaniglia
cia

Przygotowanie

- Zjedz latte, la panna i meta cukinie.

- Oddziel trzy czesci i umies¢ baterie w drzwiach w czesci
z pozostatg mieszankg cukinii i wytopionym
spirytusem.

- Chodzi o to, zeby doda¢ miscela di latte e panna i
estratto di vaniglia. Mescolare gli sktadnikéw, ktére
mozna uzyskac¢, a combo relativamente solido.

- W6z kompost do lodéwki na okoto 4 godziny.

- Dodaj kompost do lodéw i wrzu¢ livello di velocita1

- Premere il pulsante ¢, per avviare la preparazione.

- Mescolare i congelare il composto fino a raggiungere na
podstawie dezyderatu.

- W16z lody do zamrazarki na okoto 15-25 minut,
az do usuniecia kompostu.

Gelato all vaniglia to baza idealna do réznorodnych

smakéw lodow:

- Dopraw lody we wszystkich vaniglia secondo i gusti personali, ad
esempio za pomoca scaglie di cioccolato lub noci tritate.

- Pozostate sktadniki nalezy dodawac juz podczas
przygotowywania lodoéw, jesli tak mozna powiedziec.

Lody bananowe
Sktadniki na okoto porzioni

280 ml Latte intero

100 ml Panna montata
60 graméw Zucchero a velo
1 Tuorlo/i d'uovo
1 Banan/e

15 ml Sok z cytryny

Przygotowanie

- Sbucciare z bananem i tagliarla z Cubetti. Ridurre w

- puree z banana z sokiem z limonki.

- Mescolare in a ciotola la panna, cukinia e il tuorlo
d'uovo fino a formare a composto omogeneo.

- Scaldare il latte w tegame finché non si formano,
najlepszy bollicine sul bordo. Latte nie dociera do
miski.

medaion



- Aggiungere il tutto d'uovo e la panna al latte cold e

mescolare fino a kiedy tutto & uniformemente
cobinato. Lasciar raffreddare il composto.

Zachowaj puree z bananéw w komposcie raffreddato.
Wstaw kompost do lodéwki na okoto 4 godziny.
Dodaj kompost do lodéw i wrzu¢ livello di velocita1

Premere il pulsante 4, per awviare la preparazione.
Mescolare i congelare il composto fino a raggiungere na
podstawie dezyderatu.

Lody mango
Sktadniki na okoto porzioni
350 ml Latte intero
50 ml Panna montata
50 gramew Zucchero a velo
1-2 mango

Przygotowanie

Sbucciare mango, a prywatnie p6t, quindi tagliarlo a
Cubetti.

Ridurre in purea il mango i infine aggiungere the panna alla
purea, mescolando ancora bene il composto.

Dodaj latte i cukinie do kompostu i Swiezo
wymieszanej mieszanki z innym impasto.

Wt6z kompost do lodéwki na okoto 4 godziny.
Dodaj kompost do lodéw i wrzu¢ livello di velocita1

Premere il pulsante ¢, per awviare la preparazione.

Mescolare i congelare il composto fino a raggiungere na
podstawie dezyderatu.

Mrozony jogurt
Sktadniki na okoto porzioni
150 ml Latte intero
300 ml Jogurt
100 graméw Zucchero a velo
2 Tuorlo/i d'uovo

Przygotowanie

Sbattere i tuorli d'uovo z cukinig fino a renderli
Spumosi.

Scaldare il latte w tegame finché non si formano,
najlepszy bollicine sul bordo. Latte nie dociera do
miski.

Chodzi o to, aby latte potgczy¢ z kompostem z
ciast i cukinii. Mescolare gli sktadnikéw, ktére
mozna uzyska¢, tworzac krem omogenea.

Po okoto 15 minutach ponownie wymieszaj
sktadniki, nie dodajac juz niczego.

Pobierz raffreddare il composto i poi aggiungere lo
jogurt mescolando.

W6z kompost do lodéwki na okoto 4 godziny.
Dodaj kompost do lodéw i wrzu¢ livello di velocita1

medaion

- Premere il pulsante ¢, per avviare la preparazione.

- Mescolare i congelare il composto fino a raggiungere na
podstawie dezyderatu.

- Przygotuj kompost w lodéwce w ciggu okoto 30
minut.

- Przenies kompost do warzyw i dodaj salse lub
owoce do piacere.

11. Czyszczenie

Pericolo di scossa elettrica!

Aby zapewni¢ przeptyw pradu, urzadzenie nie znajduje

sie stale w wodzie lub innym ptynie, a woda nie ptynie

zbyt wolno.

-Po wiaczeniu urzadzenia nalezy wtgczy¢ doptyw
pradu do presa electric.

-Aby odtgczy¢ wrzeciono od zasilania, wigcza sie
wrzeciono, a nie kabel zasilajgcy.

-Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia ze spryskiwaczem i doptywem wody.

Possibili danni materiali!
Sprzet moze by¢ uzywany w celach niewtasciwych.

-Nie wolno stosowa¢ w zadnej formie zrgcych detergentdéw, srodkéw Sciernych
ani granulek, zasady kwasu octowego, sody ani rozpuszczalnikéw w
ilodciach, ktére nie moga by¢ stosowane na powierzchniach ani stopniach
aparatu.

-Zabezpieczenie paraspray nie jest odporne na ciepto.
Nie stosowac lawastoviglie w temperaturze powyzej
50°C.

- Premiere il pulsante di sblocco del braccio meccanico
per salvarlo.

- Rimuovere dodatek di mescolamento ruotandolo in
senso antiorario i tirandolo verso il basso.

- Pulire ciotola, dodatek di mescolamento utilizzato e il
paraspruzzi con un detergente per stoviglie delicato lub
in lavastoviglie e asciugare accuratamente i Componenti
prima di riutilizzarli.

- Przede wszystkim nalezy udac sie do ciotola z lodami w atmosferze
o odpowiedniej temperaturze.

- Przygotuj lody do gelato i akcesoria do ich
gotowania, uzywajac panno morbido w wodzie
(<55°C) i detergentu po' di stoviglie delicato. Nie réb
lodéw z gelato w lavastoviglie, ale mozesz wtedy
upewnic sie, ze to ze wzgledu na temperature
wewnetrzng. Doktadnie ugotuj ciotole do gelato
przed schtodzeniem.

- Wyciaggnij powierzchownos¢ sprzetu za pomocg panno
morbido i leggermente inumidito.

- Mozna to zrobi¢ poprzez naciggniecie mechanicznego braccio
do pozycji abbassata.
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12. Risoluzione dei problemi

W momencie wysytki produkt jest w idealnym stanie.
Jesli nie napotkasz problemu, bedziesz musiat go
rozwigzac, korzystajac z drugiej tabeli. W przypadku
awarii skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz rozdziat
.18. Informacje dotyczace obstugi klienta” na stronie
71).

Problema/ . - .
. 2 Risoluzione dei
wiadomosé di = Mozliwa przyczyna
btad problemy
Odziez La spina di Collegare I'appa-
non funziona. alimentazione non | recchio solo a una
e collegata a presa electrica
una presa elet- installata a regola
trica. d'arte. La tensione
Druga osoba wysyta

korespondencje do zrédta
indicata nei dati
tecnici dell'appa-
recchio.

L'apparecchio si Lasciare raffred-

é surriscaldato. dare l'apparecchio
temperatura
atmosfera.

Akcesoria Konsystencja Modificare la ri-
mescolamento | del gelato & tato.
non gira. troppo solida.

Czas Regolare il tempo

preparazione & di preparazione.

troppo lungo.

Konsystencja | Kontener di Refrigerare il con-
del gelato & raffreddamento tenitore di raffred-
troppo mor- niewystarczajgce- Kobiety powinny przebywaé w
bida. mente freddo. temperaturze -18 °C w kazdym pokoju
20 minut przed przygotowaniem.
re il gelato.
E:01 Braccio mecca- Abbassare il brac-
nico orientato cio meccanico

verso |'alto, non fino all'innesto
in posizione cor-

retta
H Sensore a effet- Contattare il servi-
do Halla difettoso, klienci zio
il motore si
ferma

13. Ochrona/transport

- Jesli nie uzywasz sprzetu przez dtuzszy czas,
przytrzymaj wrzeciono na miejscu, trzymajgc
jednoczesnie gtowice, pociggnij sprzet i delikatnie
rozerwij go, gdy puch dojrzeje, [6d i brud z
podeszwy.

- Assicurarsi di tenere sprzet do portaty dla dzieci.

- Aby transport mogt sie odbywac, mozesz skorzystac z
oryginalnego imballaggio.

14. Sm

O

&

altimento

IMBALBALLAGGIO

Urzgdzenie chroni sprzet przed
Cﬂ 3 przetp

uszkodzeniami podczas transportu.
Produkty sa réwniez wykonane z
materiatéw wykoriczonych w kolorze

smalt w rispetto dell'ambiente i
destinati w corretto riciclaggio.

Zwr6¢ uwage na wszystkie materiaty
imballaggio per la raccolta Differentiata dei
rifiuti. Fare riferimento all seguenti
abbreviazioni (a) i codici numerici (b):

1-7: tworzywo sztuczne/20-22: kartka i karton/80-
98: materiaty ztozone

(Solo per la Francia)

Symbol , Triman” informuje konsumenta, ze
produkt jest ricykliczny, a takze stanowi
system odpowiedzialnosci producenta i
dyspozycji komunikatéw stosowanych we
Francji.

APPARECCHIO

Produkty sg wykorzystywane w sposéb kontrastowy,
nawigzujgc do symbolu lata nie-dewonskiego, ale takze
matego i domowego.

Przyjdz previsto dalla direttiva 2012/19/UE,
wszystkie daty cyklu zycia sprzetu wystepuja
smaltirlo correttamente.

W ten spos6b materialna zawartos$¢ sprzetu
jest verranno riciclati, ridducendo l'impatto
ambientale i gli effetti negativi sulla salute
umana.

Consegnare urzgdzenie pojazdu w centrum
raccolta dla rifiuti elettronici lub w centrum
riciclaggio.

Wiecej informacji mozna uzyskac u wiadz
lokalnych lub u wtadz miejskich.

15. Czesci zamienne

Zamoéw i ricambi, odwiedZ MEDIONServiceshop all'indirizzo
https://www.medion.com/medionserviceshop.

Dostepna jest

réwniez dostepnos¢ wszystkich naszych produktéw.

Dane sa dostepne w ciggu 7 lat od ich
pozyskania.



16. Dane techniczne

Indirizzo del fornitore: MEDION AG
Na Zehnthofie 77
45307 Essen
NIEMCY

Model: MD 18420

Napiecie nominalne: 220-240 V~50-60 Hz

Classe di protezione: II

Moc nominalna: 1200 W

Ciotola: 5 litréw

Maksymalna pojemnos¢: 2,6 kg/chzka 1,5 kg

ok. 44 x 35,2 x22,5cm
4,2 kg

Apparecchio (df. x wys. x szer.):

Peso netto:

e GS

17. Informacje o zgodnosci z normami

UE
Firma MEDION AG zapewnia, ze sprzet spetnia
podstawowe wymagania oraz wszystkie inne

materiaty wymienione ponizej:

*» Dyrektywa EMC 2014/30/UE
+ Direttiva Bassa napiecie 2014/35/UE
« Direttiva sulla progettazione ecocompatibile 2009/125/CE

+ Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

18. Informacje dotyczace ustugi
assistance

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata zgodnie z oczekiwaniami lub
z gory, prosimy o kontakt z naszym dziatem obstugi klienta. Istniejg
rézne tryby pracy w zaleznosci od stopnia kontaktu z urzagdzeniem.

* Alternatywnie mozna skorzysta¢ z modutu kontaktowego
dostepnego na stronie www.medion.com/contact.

* Nasz zespot asystentdw jest rowniez dostepny

telefonicznie.

Wiochy

Assistenza Post-Ven-
dita

Orari di apertura

Pon.-pt.: 9.00-17.00 800 580250

Indirizzo del service di Assistantnza

Ustuga Trade Spa
Via Palazzon 46/C
35010 Campodoro (PD)

Wiochy

Szwajcaria

Assistenza Post-Ven-

Orari di apertura dita

Pon.-pt.: 9.00-19.00 0848 -333332

Indirizzo del service di Assistantnza

Centrum serwisowe MEDION/LENOVO
Ifangstrasse 6
8952 Schlieren

Szwajcaria

Queste and altre isstruzioni per

|'uso possono essere download

dal portale dell'assistenza
www.medionservice.com.

Per ragioni di sostenibilita abbiamo
decyzja di non stampare warunki
gwarangcji: nowe warunki gwarancji
sono reperibili sul nostro portale
dell'assistenza.

Mozliwe jest zeskanowanie kodu QR
reportato narzeczonego i pobranie
isruzioni per l'uso dal portale
dell'assistenza przy uzyciu urzadzenia
przenosnego.
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19. Uwaga prawna

Prawa autorskie 2024
Data koricowa: 16 pazdziernika 2024 Nadal
jeste$my bezpieczni.

Niniejsza instrukcja dla uzytkownika stanowi réwniez ochrone praw autorskich.
Odbywa sie to w formie urzagdzen mechanicznych, elektrycznych i
elektronicznych w innych formatach wedtug scenariusza autora na
zlecenie producenta.

Prawa autorskie appartiene all'azienda:

MEDION AG

Na Zehnthofie 77
45307 Essen
Germania

L'indirizzo reportato sopra non € quello a cui sentire la merce
resa. Po raz pierwszy kontaktujemy sie z klientem w celu obstugi
Panstwa.
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1. Informacje dotyczace niniejszej instrukcji
obstugi

=

Dzigkujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia bedzie

dla Paristwa przyjemnoscig.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje bezpieczenstwa i instrukcje obstugi. Nalezy zwréci¢ uwage na
ostrzezenia umieszczone na urzgdzeniu i w instrukcji obstugi.

Zawsze trzymaj instrukcje obstugi pod reka. Jesli sprzedajesz
lub oddajesz urzadzenie, pamietaj, aby przekaza¢ mu
réowniez te instrukcje. Jest ona niezbednym elementem
produktu.

1.1. Wyjasnienie symboli

Jezeli blok tekstu oznaczony jest jednym z ponizszych symboli
ostrzegawczych, nalezy unika¢ zagrozenia opisanego w tym

tekscie, aby zapobiec wystgpieniu potencjalnych konsekwencji
tam opisanych.
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NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie: ryzyko $miertelnego urazu!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie: ryzyko $miertelnych obrazen i/lub
powaznych, nieodwracalnych obrazen!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie: ryzyko wystapienia drobnych i/lub

umiarkowanych obrazen!

OSTROZNOS(C!

Ryzyko zmiazdzenia wskutek kontaktu z ruchomymi czesciami.

OGLOSZENIE!

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nalezy postepowac zgodnie

z ponizszymi instrukcjami!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie: ryzyko porazenia pragdem!

Uwagi dotyczace montazu i obstugi

Postepuj zgodnie z instrukcja obstugi!

Symbol pradu przemiennego (AC)

Klasa ochrony II

" Symbol stosowany w UE do oznaczania materiatéw
majacych kontakt z zywnoscia, takich jak
opakowania lub powierzchnie urzadzen.

2. Wiasciwe uzycie

Urzadzenie jest przeznaczone do przetwarzania zywnosci w
typowych domowych ilosciach: wyrabiania lub mieszania zywnosci,
takiej jak ciasto, kremy, Smietana lub biatka jaj, a takze do produkcji
lodéw.

Urzadzenie to jest przeznaczone do stosowania w gospodarstwach
domowych i podobnych zastosowaniach domowych, takich jak:

» w kuchniach pracowniczych w punktach sprzedazy detalicznej, biurach i innych
Srodowiskach komercyjnych lub roboczych

* na gruntach rolnych

* przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow

noclegowych

» w obiektach noclegowych ze Sniadaniem.

W przypadku stosowania w obiektach komercyjnych nalezy
przestrzega¢ obowigzujacych tam przepiséw.

Nalezy pamietac, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
uzytkowania:

- Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zadnego
sprzetu pomocniczego, ktéry nie zostat przez nas zatwierdzony
lub dostarczony.

= Nalezy uzywac wytgcznie czesci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych
przez nas lub przez nas zatwierdzonych.

- Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi, a zwtaszcza instrukcji bezpieczenstwa. Kazde inne
uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata

lub uszkodzenie mienia.




3. Instrukcje bezpieczenstwa

- To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci. Trzymaj urzadzenie i jego kabel
sieciowy poza zasiegiem dzieci.

-Urzadzenie i jego akcesoria nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a
takze przez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, pod warunkiem, ze beda
one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawic sie

urzadzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci.

-Dzieci nie zdajg sobie sprawy z zagrozen, jakie
moga wystgpi¢ podczas obstugi urzadzen
elektrycznych. Zachowaj szczegdlng
ostroznos$¢ podczas korzystania z urzadzenia,
jesli w poblizu znajdujg sie dzieci.

- Zawsze odtgczaj urzadzenie od sieci, jesli nie
bedziesz go uzywac, a takze przed jego
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pragdem!

Istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym wskutek kontaktu z
czesciami pod napieciem.

- Urzadzenie nalezy podtgcza¢ wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka elektrycznego. Napiecie
sieciowe musi by¢ zgodne ze specyfikacja techniczng
urzadzenia.

- Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo
dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto
szybko odtgczy¢ urzadzenie od sieci.

- Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i po kazdym
uzyciu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie i
przewdd sieciowy nie sg uszkodzone.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli zauwazysz, ze ono
samo lub jego kabel sieciowy jest uszkodzony.

- W przypadku uszkodzenia urzagdzenia podczas
transportu nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z
naszym dziatem obstugi klienta (patrz ,18.

Informacje serwisowe” na stronie 84).

- Pod zadnym pozorem nie dokonuj zadnych DE
nieautoryzowanych modyfikacji urzagdzenia ani nie
prébuj samodzielnie otwiera¢ i/lub naprawiac FR
zadnych jego podzespotéw.

- W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego e
tego urzadzenia, jego wymiana musi zostac

zlecona producentowi, dziatowi obstugi klienta

TO

TO

lub innej odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
Jest to konieczne w celu unikniecia zagrozen.

- Upewnij sie, ze przewdd sieciowy nie styka
sie z gorgcymi czesciami urzadzenia lub
innymi zrédtami ciepta.

-Nigdy nie otwieraj obudowy.

- Nie zaginaj kabla sieciowego ani nie owijaj go
wokét urzadzenia. Podczas korzystania z
urzgdzenia catkowicie rozwin kabel. Nie zaginaj
ani nie zgniataj kabla sieciowego.

- Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- Nie wystawiaj urzagdzenia na dziatanie ekstremalnych
warunkéw. Unikaj:

- wysoka wilgotnos¢ lub mokre warunki

- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
- bezposrednie $wiatto stoneczne

- otwartego ognia.

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych

cieczach, wystawiac na dziatanie biezacej wody ani

uzywac w wilgotnym otoczeniu, gdyz moze to
spowodowac porazenie pradem elektrycznym.

-Odtacz urzagdzenie od gniazdka:

- podczas czyszczenia lub konserwacji
urzgdzenia

- podczas montazu lub demontazu
urzgdzenia

- jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre

- jesli nie uzywasz juz urzadzenia

- gdy urzadzenie jest pozostawione bez nadzoru

- podczas burzy.

- Nie dopuszczaj do kontaktu urzadzenia z
wodg ani innymi ptynami. Trzymaj
urzadzenie, kabel sieciowy i wtyczke z dala
od umywalek, zlewéw i podobnych
urzadzen.

- Nie stawiaj na urzadzeniu ani w jego poblizu zadnych

przedmiotéw wypetnionych ptynami (np. wazonéw lub

napojoéw).




-Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani przewodu
sieciowego mokrymi rekami.

-Uzywaj urzadzenia tylko wewnatrz pomieszczen.

- Uzytkownik nie musi podejmowac zadnych dziatan, aby przetgczy¢
produkt miedzy czestotliwoscig 50 a 60 Hz. Produkt jest

odpowiedni zaréwno do czestotliwosci 50, jak i 60 Hz.

OSTRZEZENIE!

A Ryzyko obrazen!

Dotykanie ruchomych czesci i/lub
niewtasciwe uzywanie urzgdzenia moze
spowodowac obrazenia.

- Unikaj dotykania ruchomych czesci.

- Ciasto przyklejone do brzegdw miski
miksujgcej nalezy usuwac szpatutkg
dopiero po catkowitym zatrzymaniu
mieszadta.

- Podczas korzystania z urzadzenia nalezy trzyma¢
wilosy, ubranie, rece, sztudce, tyzki kuchenne i
podobne przedmioty z dala od urzadzenia, aby
unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia.

-Przed czyszczeniem zawsze odtgczaj
akcesoria od ramienia obrotowego.

- Przed przystgpieniem do wymiany
akcesoriow lub dodatkowych czesci
ruchomych w trakcie pracy urzadzenie musi
zostac wytgczone i odtgczone od sieci.

- Zachowaj ostroznos¢ podczas oprézniania i
czyszczenia miski.

-Uzywaj urzgdzenia wytgcznie po jego
catkowitym zmontowaniu.

OSTROZNOSC!

A Ryzyko poparzenia!
Mozna sie poparzy¢, jesli uzyjesz tego urzadzenia
do podgrzewania zywnosci o temperaturze
wyzszej niz 60°C.

- Nie wktadaj goracej zywnosci do urzadzenia.

OSTROZNOSC!
A Ryzyko obrazen!
Nieostrozne uzywanie urzgdzenia moze
by¢ przyczyng obrazen.
-Upewnij sie, ze kabel sieciowy nie bedzie
stanowit zagrozenia potkniecia - nie uzywaj
przedtuzacza.

-Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej i réwnej

powierzchni.

- Nigdy nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu,
gdyz moze sie przewrécic i spasc.

OGLOSZENIE!

Istnieje mozliwo$¢ uszkodzenia

urzadzenia!

Uzywanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem

moze spowodowac jego uszkodzenie.

- Nie uzywaj robota kuchennego bez

jedzenia.

- Aby unikng¢ przegrzania silnika, nie
nalezy uzywac urzadzenia z petng moca
dtuzej niz 4 minuty bez przerwy.

- Po uptywie tego czasu uzytkowania nalezy odczekac
okoto 10 minut, az urzadzenie ostygnie do

temperatury pokojowej, przed ponownym uzyciem.

- Nie miksuj w urzadzeniu ciasta, ktére jest
zbyt twarde.

- Do czyszczenia akcesoriow i obudowy nie nalezy
uzywac zadnych ostrych ani sciernych srodkéw
czyszczacych ani przedmiotéw, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie.

- Ostona przeciwbryzgowa nie jest odporna na
ciepto. Nie ustawiaj temperatury zmywarki
powyzej 50°C.

- Nie wystawiaj miski na lody na dziatanie
otwartego ognia ani innych zrédet ciepta. Nigdy
nie stawiaj miski na goracej ptycie kuchennej ani
nie myj jej w zmywarce. Uszkodzona miska na
lody moze spowodowac pozar, porazenie
prgdem, uszkodzenie urzgdzenia gtéwnego i
awarie chtodzenia.




4. Zawartos¢ opakowania

Ryzyko udtawienia i uduszenia!

Istnieje ryzyko zadtawienia i uduszenia na skutek potkniecia lub
wdychania matych czesci lub folii plastikowe;.

-Przechowuj wszystkie materiaty opakowaniowe poza zasiegiem
dzieci.

-Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatem opakowaniowym.

- Wyjmij produkt z opakowania i usun wszystkie
materiaty opakowaniowe.

Prosimy o sprawdzenie zawartosci opakowania, aby upewni¢ sie, ze wszystkie
elementy znajduja si¢ w opakowaniu i sa w idealnym stanie. Jesli czego$ brakuje

lub jest uszkodzone, prosimy o kontakt w ciggu 14 dni od daty zakupu.

Wraz z produktem otrzymasz nastepujace elementy:
* Robot kuchenny
+ Trzepaczka ptaska
* Hak do ciasta
*» Trzepaczka
« Pokrywa chronigca przed rozpryskiwaniem z otworem wlewowym
* Miska na lody z akcesoriami
* Krétki podrecznik

5. Przeglad urzadzenia
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Rys. 1 - Widok ogélny z miskg miksujaca

1. Ramie obrotowe

2. Przycisk zwalniajacy ramie obrotowe

3. Regulator predkosci (obrotowy)/elementy sterujace/pole wyswietlacza
(patrz rys. 4)

4. Kabel sieciowy z wtyczka

5. Nawijacz kabla (niewidoczny na spodzie)

6. N6zki przyssawkowe

7. Podstawa urzadzenia

8. Miska do mieszania

9. Uchwyt

Rys. 2 - Mieszadta

10. Ostona przeciwbryzgowa
11. Hak do ciasta

12. Trzepaczka ptaska

13. Trzepaczka
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Rys. 3 - Miska na lody z akcesoriami

14. Ztgcze
15. Mieszadto

16. Miska na lody
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Rys. 4 - Elementy sterujgce/pole wyswietlacza

17. Timer: ustaw automatyczne wytgczanie/predkos¢

18. Wyswietlacz paska predkosci

19. Wyswietlacz czasu mieszania, wyswietlacz kodu btedu

20. Wiacz/wytgcz urzadzenie, rozpocznij/przerwij proces
mieszania

6. Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia

-Przed pierwszym uzyciem doktadnie optucz akcesoria (miske
miksujaca, ostone przeciwbryzgowa, hak do wyrabiania
ciasta, mieszadto ptaskie, trzepaczke i miske do lodéw z
mieszadtem) ciepta woda z ptynem do mycia naczyn. Po
umyciu doktadnie osusz akcesoria przed wtgczeniem
urzadzenia.

6.1. Wkiadanie i wymiana mieszadet

- Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby podnies¢ ramie obrotowe. Upewnij
sie, ze ramie obrotowe zatrzasneto sie w gérnej pozycji.

- Umies$¢ miske miksujgcg na podstawie urzgdzenia.

- Obré¢ miske miksujacg do oporu w kierunku wskazanym strzatka
(zgodnie z ruchem wskazéwek zegara), az sie zatrzasnie (patrz
rys. 5).

O

Rys. 5 - Wktadanie i blokowanie miski miksujacej

6.2. Obszary zastosowan

$Smigaé

Uzyj trzepaczki do lekko ubijanych
potraw:

* Jajka

* Biatka jaj

+ Smietana bita
* Budyn

* Lukier do ciasta

* Troche ciast i stodyczy...
Zalecana predkos¢: 6 do 8, w
zaleznosci od grubosci ciasta/
mieszanki zywnosciowej

Hak do ciasta

Do mieszania i wyrabiania ciasta
drozdzowego uzyj haka do ciasta:
* Bochenki chleba

* Butki

+ Chleb rodzynkowy

+ Ciasto kruche

* Kilka ciast...

Zalecana predkos$¢: od 1do 3, w
zaleznosci od grubodci ciasta/
mieszanki zywnosciowej

Trzepaczka ptaska
Uzyj ptaskiego miksera do wyrabiania ciast i
mieszanek spozywczych o normalnej i gestej
konsystencji:

+ Ciasta

+ Ciasto na nalesniki

* Stodycze
* Pliki cookie
» Wyroby cukiernicze ...

Zalecana predko$¢: od 3do 5, w
zaleznosci od grubodci ciasta/
mieszanki zywnosciowej

- Zatéz ostone przeciwbryzgowa na ramie obrotowe, az
sie zatrzasnie. Zapobiega to kontaktowi watu
napedowego z ciastem.

- Zamontuj mieszadto w robocie kuchennym, jak pokazano:

- Wiéz mieszadto do uchwytu w ramieniu obrotowym od
dotu (patrz rys. 6).




oE
- Upewnij sie, ze miseczka z lodami jest catkowicie
zamrozona, gdy wyjmiesz jg z zamrazarki. FR
- Delikatnie potrzas$nij miska z lodami.
Dwuscienna misa na lody zawiera ptynny $rodek chtodzacy. fetandia
Jesli nie stycha¢ przeptywu ptynu, misa na lody jest
wystarczajgco schtodzona. TO
TO

Rys. 6 - Wsuwanie mieszadta na uchwyt

- Podnie$ mieszadto i obré¢ je zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az sie
zatrzasnie. Mieszadto mozna witozy¢ i prawidtowo obrécic tylko wtedy, gdy

koncéwka prowadzaca znajduje sie¢ w odpowiednim gniezdzie prowadzacym

S

Rys. 7 - Zabezpieczenie mieszadta
- Nacisnij przycisk zwalniajgcy i zt6z ramie obrotowe
do pozycji robocze;j.

(patrz rys. 7).

[/

N Rys. 8 - Mocowanie elementu tgczacego

- Nacisnij przycisk zwalniajacy i zt6z ramie obrotowe do
gory.

- Zatéz element tgczacy na uchwyt na ramieniu obrotowym
(patrz rys. 8).

6.3. Montaz misy do lodéw i
mieszadta

Ryzyko obrazen na skutek odmrozen! Mokre

lub wilgotne dtonie mogg zamarzna¢.

-Nigdy nie dotykaj miski zzamrozonymi lodami mokrymi lub _
wilgotnymi rekami. Rys. 9 - Wyréwnywanie i pozycjonowanie miski na lody

-W razie koniecznosci nalezy uzywac rekawic kuchennych.

- Przygotuj wczesniej mieszanke lodowg (do 700

ml).
- Umies¢ mieszadto w misce na lody.

Do wstepnego schtodzenia miseczki z lodami potrzebna jest - W|Ej mieszanke |OdOWQ do miski na |0dy_
zamrazarka skrzyniowa lub zamrazarka (***/-18°C), w ktérej miseczke _ Dopasuj trzy zatrzaski bIokujqce na spodzie miski na Iody do
o wymiarach 180 x 158 mm mozna przechowywa¢ w pozycji pionowej. trzech wgtebien w podstawie tak, aby pasowaty do siebie,

- Przed zamrozeniem wyczy$¢ miske na lody i osusz ja. gdy miska na lody zostanie umieszczona na gorze.

- Witbéz miske z lodami do woreczka do mrozenia i zamknij go, aby
zapobiec gromadzeniu sig lodu.

- Umie$¢ owinieta miske z lodami pionowo w zamrazarce.
Misy nie nalezy przechowywa¢ do géry dnem ani
przechyli¢. Nie wolno zamraza¢ mieszadta razem z nia.
Zamroz miske z lodami w temperaturze ponizej -18°C na
okoto 20 godzin.

Jezeli temperatura w komorze zamrazarki jest wyzsza,
proces chtodzenia moze potrwac do 24 godzin.




Rys. 10 - Wiozony element t3czacy
- Nacisnij przycisk zwalniajacy i zt6z ramie obrotowe
do pozycji robocze;j.

Rys. 11 - Zamontowana miseczka na lody

Urzadzenie jest gotowe do produkcji lodéw.

WSKAZOWKA

Uzyj jako pojemnika na kostki lodu

Kostki lodu mozna przechowywa¢ w misce na lody przez 1-2 godziny w
temperaturze pokojowej (ponizej 26°C) bez ryzyka ich roztopienia.

Uzyj jako chtodziarki do wina

Napoje w misce na lody mozna przechowywac przez 1-2 godziny w
temperaturze pokojowej (ponizej 26°C), nie dopuszczajgc do wzrostu

temperatury w pojemniku powyzej 0°C.

7. Uzywanie robota kuchennego

Robot kuchenny przygotowuje sie zgodnie z powyzszym opisem, a
sktadniki umieszcza sie w misce miksujgcej. Nastepnie mozna
dodac jedzenie przez otwdr wlewowy na ostonie przeciwbryzgowe;j.

-Urzadzenie nalezy podtaczac¢ wytacznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazdka elektrycznego. Napigcie sieciowe musi by¢ zgodne ze
specyfikacjg techniczng urzadzenia (patrz strona 84).

Ten"4, przycisk sig $wieci.

- Upewnij sie, ze ramie obrotowe jest ustawione w pozycji
roboczej.

- Nacisnij prﬂ@sk, aby wiaczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie00:00na wyswietlaczu czasu mieszania i
predkosci nie wyswietla sie zaden pasek.

Regulator predkosci jest przetacznikiem kotyskowym:

Delikatnie przekrec regulator predkosci do oporu raz na kazde
ustawienie predkosci/w 30-sekundowych odstepach, az wyswietli
sie zgdana wartos¢.

-Nie przekrecaj regulatora predkosci do konca!

- Ustaw regulator predkosci na zagdany poziom:
- Skre¢ w prawo: Zwieksz predkos¢
- Skre¢ w lewo: Zmniejsz predko$¢
Zalecane ustawienia predkosci dla réznych zastosowan sg
wymienione w punkcie ,6.2. Obszary zastosowan” na stronie 78.
Poziomy0(wytgczony) do8((szybkie) mozna ustawic i sg one
wys$wietlane w postaci wykresu stupkowego.

-Naciénij %4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.
- Naciénij % nacis$nij krétko przycisk, aby przerwa¢ proces mieszania-
cesja

Naciénij i przytrzymaj przycisk % przycisk do przetgczania urzadzenia
wylaczenia.
Funkcja pulsu:

- Funkcja pulsacyjna pozwala na indywidualng kontrole czasu i
czestotliwosci przetwarzania zywnosci. Jesli predkos¢ nie zostata
jeszcze ustawiona, nalezy obréci¢ regulator predkosci w lewo.
Przytrzymaj krétko regulator predkosci w tej pozycji, aby
wiaczy¢ urzadzenie w trybie pulsacyjnym. Po zwolnieniu
regulatora predkosci urzadzenie zatrzyma sie.

Jezeli podczas mieszania zostanie naciéniety przycisk zwalniajacy i ramie
obrotowe zostanie podniesione, predkos$¢ zostanie natychmiast ustawiona na0
IE:01Na wyswietlaczu czasu mieszania wy$wietlany jest czas. Jesli ramie
obrotowe zostanie ponownie opuszczone i zatgczone, proces mieszania bedzie

kontynuowany, a na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas mieszania.

- Odtacz wtyczke sieciowa.

- Naciénij przycisk zwalniajacy, a ramie obrotowe sie uniesie;

wyjmij mieszadto z uchwytu na ramieniu obrotowym.

Aby wyjac miske miksujaca, obro¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

- Gdy ciasto bedzie gotowe, wyjmij je z miski za
pomocg szpatutki.

- Zdejmij ostone przeciwbryzgowa z ramienia obrotowego.

- Wyczy$¢ miske, mieszadto i ostone przeciwrozpryskowg (patrz strona 83).

7.1. Wstepne ustawienie czasu/predkosci mieszania
-Nacis$nij  4ill/® przycisk, aby ustawi¢ czas mieszania. Po
Po ustawieniu czasu urzadzenie wylgczy sie automatycznie
(maks. 20 minut).
- Skre¢ w prawo: Wydtuz czas mieszania o 30 sekund na raz
- Skre¢ w lewo: Skro¢ czas mieszania o 30 sekund na raz
Jezeli nie ustawisz czasu mieszania, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po 20 minutach.
- Nacisnij |I|||| / © Nacisnij praycisk ponownie, aby ustawic predkost.

- Skre¢ w prawo: Zwieksz predkos¢

- Skre¢ w lewo: Zmniejsz predko$¢

- Nacisnij pragsisk, aby rozpocza¢ proces.



8. Praktyczne wskazéwki

8.1. Mieszanie i wyrabianie ciasta

Za pomoca ptaskiego miksera lub haka do wyrabiania ciasta wyrabiaj ciasto.

- Najlepsza mieszanka do wyrabiania ciasta to proporcja 5 czesci
maki do 3 czesci wody. Napetnij miske do 3/4 jej wysokosci.

- Napetniajgc miske miksujaca, nalezy upewnic sie, ze nie zostanie

przekroczona maksymalna ilo$¢ maki wynoszaca 1,5 kg.
Do mieszania uzyj haka do ciasta lub ptaskiego miksera.

- Uzywajac haka do ciasta lub ptaskiego miksera, ustaw
predkos¢ na 1 na co najmniej 30 sekund, nastepnie ustaw
predkos¢ na 2 na co najmniej 30 sekund, a na koniec ustaw
predkos¢ na 3 na maksymalnie 3 minuty.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

8.2. Ubijanie jajek

Za pomoca trzepaczki ubij jajka (zéttka lub biatka).

- Ustaw predkos¢ miksera na 6 lub 8 i ubijaj biatka jaj,
az bedg sztywne, przez okoto 4 minuty.

- Nie ubijaj biatek z wiecej niz 12 jajek na raz.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

8.3. Smietana do ubijania

- Ubij $mietane trzepaczka. Uzyj

- Swiezej Smietanki.

- Do ubijania Smietany uzyj predkosci 6-8 i ubijaj
przez 3-4 minuty.

- Nalezy uwaza¢, aby nie przepetni¢ miski podczas dodawania
do niej Swiezego mleka, $mietanki lub innych sktadnikéw.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng moca dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

8.4. Mieszanie koktaijli, shake'6w i innych

plynéw

Uzyj trzepaczki do mieszania koktajli mlecznych, koktajli i innych

ptynéw.

- Mieszaj sktadniki wedtug wybranego przepisu przez okoto 4
minuty przy predkosci od 1 do 6.

- Uwazaj, zeby nie przepetni¢ miski.

- Nie uzywaj urzadzenia z petng mocg dtuzej niz 4 minuty. Jesli
potrzebujesz wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym
urzadzeniem, a nastepnie kontynuuj jego uzywanie.

9. Robienie lodow

Istnieje mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Sktadniki moga zamarzna¢ przed wigczeniem urzadzenia i

zablokowa¢ mieszadto. Istnieje ryzyko uszkodzenia silnika.

-Dlatego nalezy rozpoczg¢ mieszanie w ciggu 30
sekund od wrzucenia sktadnikéw do miski z lodami.

Lub

-Rozpocznij mieszanie, a nastepnie wlej mieszanke
lodéw do miski na lody.

- Sktadniki na pozgdane lody wymieszaj wedtug
przepisu i wstaw mieszanke do lodéwki na okoto
4 godziny.

- Przygotuj urzadzenie do produkcji lodéw zgodnie z
opisem w punkcie ,6.3. Montaz misy na lody i
mieszadta” na stronie 79.

- Wilej sktadniki do miski na lody. Nie przekraczaj
objetosci napetnienia 0,7 1.

- Wilej mieszanke do miski na lody i ustaw predkos¢
nalprzez 15-20 minut lub w zaleznosci od
przepisu.

- Naci$nij "4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.

- Uzyj szpatutki, aby wyja¢ lody z miski na lody. Nie
uzywaj twardych ani ostrych przedmiotéw, poniewaz
moga one uszkodzi¢ miske na lody.

o

Jesli konsystencja loddéw jest zbyt miekka, wiéz miske z
lodami do zamrazarki na kolejne 15-25 minut.

- Pod zadnym pozorem nie przechowuj gotowych lodéw w
misce na lody. Uzyj odpowiedniego pojemnika do gtebokiego
mrozenia.

- Po przygotowaniu lodéw nalezy doktadnie wyczysci¢ czesci
urzadzenia (miske na lody, mieszadto, element taczacy), postepujac
zgodnie z opisem w rozdziale ,11. Czyszczenie” na stronie 83.

10. Propozycje przepisow na lody

Lody waniliowe
Sktadniki na ok. 6 porgcji
200 ml Petne mleko
150 ml Smietana bita
120 graméw Cukier puder
3 Z6ttko jaja
Kilka kropli Ekstrakt waniliowy

Przygotowanie

- Wymieszaj mleko, Smietanke i potowe cukru.

- 0Oddziel trzy jajka, a nastepnie w osobnej misce ubij
26ttka z drugg potowa cukru, az powstanie puszysta
piana.

- Teraz dodaj mieszanke mleka i Smietanki oraz ekstrakt
waniliowy. Mieszaj sktadniki, az uzyskasz stosunkowo

gesta mase.
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- Wtbz mieszanke do lodéwki na okoto 4

odzin Lody mango
godziny. sktadniki na ok. 6 porcji
- Wilej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednig
predkos¢1. 350 ml Petne mleko
) T ) i — :
Nacisnij  przycisk, aby rozpocza¢ proces. 50 ml ¢mietana bita
- Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej
konsystencji. 50 gramow Cukier puder
- W16z miske z lodami do zamrazarki na kolejne 15- 1-2 Mango

25 minut, aby lody stwardniaty.

Lody waniliowe stanowig idealng baze dla szerokiej gamy Przygotowanie

- Obierz mango, usunh pestki i pokroj je w drobng
- Dopraw lody waniliowe do smaku, np. wiérkami kostke.

czekoladowymi lub zmielonymi orzechami. - Zmiksuj mango, na koniec dodaj do niego $mietane i
- Pozostate sktadniki dodaj dopiero wtedy, gdy lody jeszcze raz doktadnie wymieszaj.

w misce bedg prawie gotowe.

smakow loddéw:

- Dodaj mleko i cukier do mieszanki i mieszaj, az do
uzyskania jednolitej konsystencji.

Lody bananowe

Sktadniki na ok. 6 porgji - W16z mieszanke do lodéwki na okoto 4
godziny.
280 ml Peine mleko - Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednia
100 ml Smietana bita predkosct.
- Nacisnij "4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.
60 graméw Cukier puder . . .. . . . .
- Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej
1 Z6ttko jaja konsystencji.
1 Banan Mrozony jogurt
Sktadniki na ok. 6 porgcji
15 ml Sok z cytryny
150 ml Petne mleko
P i .
reygotowanie . - 300 ml jogurt
- Obierz banana i pokrdj go w drobng kostke.
- Zmiksuj banana z sokiem z cytryny do uzyskania kremowej 100 graméw Cukier puder
konsystencji. 2 Zél’tkojaja

- Wymieszaj Smietane, cukier i z6ttko w misce, az

powstanie gtadka masa. Przygotowanie

- Podgrzej mleko w rondlu, az na brzegu pojawig sie pierwsze
mate babelki. Mleko nie moze by¢ zagotowane.

- Ubi¢ z6ttka z cukrem, az powstanie puszysta masa.

- Podgrzej mleko w rondlu, az na brzegu pojawig sie pierwsze
- Dodaj mieszanke z6ttka i Smietany do cieptego mleka i mieszaj, mate babelki. Mleko nie moze by¢ zagotowane

az wszystko sie rownomiernie potaczy. Pozostaw mieszanke do - Teraz ostroznie dodaj podgrzane mleko do

ostygnigcia. mieszanki zéttek i cukru. Mieszaj sktadniki, az

- Wymieszaj mus bananowy z ostudzong mieszanka. powstanie gtadki krem.

. W}éz.mieszankq do lodéwki na okoto 4 - Podgrzewaj catg mieszanke jeszcze raz przez ok. 15
godziny. minut, az zacznie gestniec.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednia - Pozostaw mieszanke do ostygniecia, a nastgpnie, mieszajac,
predkosci. dodaj jogurt.

- Nacisnij 4 przycisk, aby rozpocza¢ proces. - W16z mieszanke do lodéwki na okoto 4

- Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej godziny.
konsystencji.

- Wlej mieszanke do miski na lody i ustaw odpowiednia
predkos¢1.

- Nacisnij "4, przycisk, aby rozpocza¢ proces.

- Wymieszaj i zamroz mieszanke, az do uzyskania pozadanej
konsystencji.

- Nastepnie wt6z mieszanke do lodéwki na okoto
30 minut.

- Przetéz mieszanke do miski i dodaj sos lub owoce wedtug
uznania.




11. Czyszczenie

Ryzyko porazenia pradem!

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych cieczach,

ani trzymacé pod biezgcg wodga, gdyz moze to spowodowac

porazenie pragdem.

-Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od
gniazdka elektrycznego.

-Zawsze trzymaj za wtyczke, aby jg wyciggng¢, nigdy nie ciggnij za

kabel.

-Nigdy nie narazaj urzadzenia na dziatanie kropel lub strumieni

wody.

Istnieje mozliwos¢ uszkodzenia urzadzenia!

Uzywanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem moze spowodowac jego
uszkodzenie.

-Nigdy nie uzywaj srodkéw czyszczacych o dziataniu kwasnym, $ciernym lub
granulowanym, na bazie kwasu octowego, sody lub rozpuszczalnika. Moga
one uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia lub nadruk.

-Ostona przeciwbryzgowa nie jest odporna na ciepto. Nie
ustawiaj temperatury zmywarki powyzej 50°C.

- Nacisnij przycisk zwalniajgcy ramie obrotowe, aby je podnies¢.

- Wyjmij mieszadto, obracajac je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara i pociggajac w dot.

- Wyczys¢ miske miksujaca, mieszadto i ostone przeciwbryzgowg tagodnym
ptynem do mycia naczyn lub w zmywarce, a nastepnie doktadnie wysusz
te czesci przed ponownym witozeniem.

- Przed czyszczeniem miski na lody odczekaj, az osiggnie
ona temperature pokojowa.

- Wyczys$¢ miske do lodéw i mieszadto miekka $ciereczkg w
letniej wodzie (<55°C) z niewielka ilo$cig tagodnego ptynu do
mycia naczyn. Nie wktadaj misy do lodéw do zmywarki,
poniewaz moze ulec uszkodzeniu pod wptywem wysokiej
temperatury. Doktadnie osusz miske do lodéw przed
zamrozeniem.

- Przetrzyj powierzchnie urzadzenia miekka, lekko wilgotng
Sciereczka.

- Powyczyszczeniu nalezy ustawi¢ ramie obrotowe w pozycji
opuszczone;j.

12. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit nasz magazyn w idealnym stanie. Jesli jednak
zauwazysz problem, sprawdz, czy mozesz go rozwigzat,
korzystajac z rozwigzan przedstawionych w ponizszej tabeli. Jesli
to sie nie uda, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz rozdziat
,18. Informacje serwisowe” na stronie 84).

Problem/

wiadomos¢ ror

Mozliwa przyczyna

Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie Urzadzenie Podtacz tylko
nie dziata. nie jest podtaczony urzgdzenie do
do potegl prawidtowo zainstalowany
gniazdo. gniazdko elektryczne.
napiecie sieciowe
musi pasowac
specyfikacja techniczna
informacje dla
urzadzenie.

Urzadzenie Zezwol aplikacji-

przegrzat sie. schtodzi¢ do
temperatura pokojowa
tura.

Mieszadto Lody sg za Zmien rec-

nie ro- geste. ipe.

Tate.

Przygotowanie zestawu Dostosuj przygotowanie
za dtugi czas. caas na praycliat aywnosl,

Lody Lody z Schtodz l6d

jest zbyt miekki pojemnik nie jest pojemnik na $mietane
wystarczajaco fajny. w temperaturze -18°C

przez ok. 20 godzin przed
przygotowaniem
lody.

E:01 Obrotowe ramie obrotowe Opus¢ obrotowy element
napetniony; nie w ramie, az zostanie
prawidtowej pozycji zataczone

H Czujnik Halla Skontaktuj sie z klientem

uszkodzony silnik

zatrzymuije sie

ustugi

13. Przechowywanie/transportowanie

- Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez diuzszy

czas, odtgcz wtyczke sieciowa, owin kabel sieciowy wokét
zwijacza, wyczy$¢ urzadzenie i przechowuj je w suchym,

wolnym od kurzu i mrozu miejscu, nienarazonym na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

- Nie przechowuj urzadzenia w miejscu dostepnym dla

dzieci.

- Aby unikng¢ uszkodzen podczas transportu, zalecamy

korzystanie z oryginalnego opakowania.
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14. Utylizacja

Y

&

OPAKOWANIE

Cﬂ Urzadzenie zostato zapakowane w sposéb
chronigcy je przed uszkodzeniem podczas
gn transportu. Opakowanie jest wykonane z

materiatéw nadajacych sie do recyklingu w

sposéb przyjazny dla Srodowiska.
Nalezy zwréci¢ uwage na nastepujgce oznaczenia
A na opakowaniach dotyczace segregacji odpadoéw,
b& oznaczone skrétami (a) i cyframi (b):
L 1-7: tworzywa sztuczne/20-22: papier i
a tektura/80-98: materiaty kompozytowe

(tylko Francja)
® Symbol , Triman” informuje konsumenta, ze produkt
j nadaje sie do recyklingu, jest objety rozszerzonym
&' systemem odpowiedzialnos$ci producenta i we Francji
nalezy go sortowa¢ wedtug rodzaju materiatu.

URZADZENIE

Wszystkich starych urzgdzen oznaczonych pokazanym
symbolem nie nalezy wyrzuca¢ do zwyktych odpadéw
domowych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE po zakonhczeniu
okresu uzytkowania urzgdzenie nalezy poddac
odpowiedniej utylizacji.

Polega ona na oddzieleniu materiatow w
urzadzeniu w celu ich recyklingu, a takze
zminimalizowaniu wptywu na srodowisko i
negatywnego wptywu na zdrowie ludzi.

Oddaj stare urzgdzenia do punktu zbiérki ztomu
elektrycznego lub do punktu recyklingu.

Aby uzyskac wiecej informacji na ten temat, skontaktuj si¢ z lokalnym
przedsiebiorstwem zajmujgcym sig utylizacjg odpaddéw lub z lokalnymi

wiadzami.

15. Czesci zamienne

Odwiedz? nasz sklep MEDIONServiceshop pod adresem https://
www.medion.com/medionserviceshop, aby zaméwic¢ potrzebne czesci

zamienne.

Znajdziesz tam wszystkie pasujace czesci zamienne do
Twojego produktu.

Wszystkie dostepne czesci zamienne mozna naby¢ na
okres 7 lat.

16. Specyfikacje techniczne

Adres dostawcy: MEDION AG
Na Zehnthofie 77
45307 Essen
NIEMCY

Model: MD 18420

Napiecie znamionowe: 220-240 V~50-60 Hz

Klasa ochrony: I

Moc znamionowa: 1200 W

Miska do mieszania: 5 litrow

Maksymalna pojemnos¢: 2,6 kg/mqka 1,5 kg

Urzadzenie (szer. x wys. x gt.): Ok. 44 x 35,2 x
22,5cm
Waga netto: 4,2 kg

17. Deklaracja zgodnosci UE

Firma MEDION AG oswiadcza niniejszym, ze
c € urzadzenie to spetnia podstawowe wymagania
i inne stosowne postanowienia:

*» Dyrektywa EMC 2014/30/UE

« Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE
» Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

18. Informacje o ustudze

Skontaktuj sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta, jesli Twoje
urzadzenie przestanie dziata¢ tak, jak chcesz lub oczekujesz. Mozesz
sie z nami skontaktowac¢ na kilka sposobéw:

* W naszej spotecznosci serwisowej mozesz poznac
innych uzytkownikdéw i naszg zatoge, wymienic¢ sie
doswiadczeniami i przekazac swojg wiedze.

Naszg spotecznos¢ znajdziesz na
community.medion.com.

* Mozesz réwniez skorzystac¢ z naszego formularza

kontaktowego na stronie www.medion.com/contact.

+ Moga Panstwo réwniez skontaktowac sie z naszym zespotem obstugi klienta za posrednictwem naszej

infolinii lub pocztg.

Godziny otwarcia Numer infolinii w Wielkiej Brytanii

03333213106

Pon. - Pt.: 8:00 - 20:00 Sob.
- Niedz.: 10:00 - 16:00

Adres serwisowy

MEDION Electronics Sp. z 0.0.
120 Faraday Park, Faraday Road, Dorcan
Swindon SN3 5JF, Wiltshire

Zjednoczone Krélestwo




Te instrukcje obstugi oraz wiele
innych mozna pobra¢ z naszego
portalu serwisowego pod adresem
www.medionservice.com.

W ramach naszego zaangazowania w
zrownowazony rozwoj zaprzestalismy
udostepniania drukowanych kopii
warunkdéw gwarancji, mozna jednak
uzyskac do nich dostep w naszym
portalu serwisowym.

Mozesz rowniez zeskanowac kod QR
znajdujacy sie z boku ekranu, aby pobrac
instrukcje obstugi na urzgdzenie mobilne
z portalu serwisowego.

19. Informacja prawna

Prawa autorskie 2024
Data: 16 pazdziernika 2024 r.

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim.

Powielanie mechaniczne, elektroniczne i wszelkie inne
formy reprodukcji bez pisemnej zgody producenta sg
zabronione.

Prawa autorskie przystuguja firmie:
MEDION AG
Na Zehnthofie 77

45307 Essen
Niemcy

Prosimy pamietac¢, ze nie mozna uzywac powyzszego adresu do zwrotéw.

Prosimy zawsze najpierw skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.
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Produkt w Chinach



