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Dziekuje bardzo

Dzigkujemy za zaufanie
i gratulujemy zakupu nowej plyty ceramicznej!

Przed rozpakowaniem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji.
Zawiera ona wazne informacje dotyczace bezpiecznego montazu, uzytkowania i konserwacji,
a takze wazne ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia.

Prosze zaznaczy¢ miejsca, ktére sa dla Panstwa wazne.
Przechowuj instrukcje obstugi w miejscu, ktére umozliwia jej latwe odnalezienie w razie potrzeby, i
przekaz jg innym uzytkownikom oraz instalatorowi urzadzenia.

W zwiazku z ciaglym rozwojem zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania ewentualnych zmian w urzadzeniu i/lub instrukcji
obstugi

w celu zapewnienia wiekszej tatwosci obstugi, ochrony uzytkownika

i aktualnym standardom technicznym.

Najnowsza wersje instrukcji obstugi oraz inne dane, dokumenty i informacje mozna znalez¢ na odpowiedniej
stronie produktu
lub w sekcji , Pytania i odpowiedzi” naszego sklepu internetowego pod adresem www.kolbe.de.

Wybrali Panstwo dobre urzadzenie, ktoére przy prawidiowej obstudze i konserwacji bedzie stuzy¢ przez wiele
lat.

Jesli pomimo naszej szczegdlowej kontroli jakoSci maja Panstwo jakie$ zastrzezenia, prosimy o kontakt z
naszym dzialem obstugi klienta. Chetnie Pafstwu pomozemy.

Aby zapewni¢ sprawny przebieg ewentualnych zapytan, zalecamy zapisanie 20-cyfrowego numeru seryjnego
urzadzenia w odpowiednim polu ponizej.

Znajduje sie on na tabliczce znamionowej urzgdzenia lub na jego opakowaniu.
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Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa dotyczace ptyty grzewczej

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia.

Przed instalacjg i uruchomieniem urzgdzenia nalezy dokladnie
zapoznac sie z zawartymi w nim instrukcjami i postepowac
zgodnie z nimi.

Producit nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub problemy
wynikajgce z nieprzestrzegania instrukcji, nieprawidlowej
instalacji lub niewtasciwego uzytkowania.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

/\ WARNUNG!

Zagrozenie dla zycia i zdrowia oraz
ryzyko uszkodzen!

Urzadzenie to moze stanowic potencjalne zagrozenie dla osoéb i
otoczenia, je$li nie sg speinione warunki lub nie posiada sie
wiedzy niezbednej do jego uzytkowania!

Aby tego unikngé, nalezy przestrzegac ponizszych wskazéwek.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia 1 zwierzeta domowe nalezy trzymac
w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia!

* Dzieci w wieku powyzej 8 lat lub osoby o ograniczonych
zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
osoby niedoswiadczone lub nieposiadajace odpowiedniej wiedzy
moga uzywac, czyscic¢ lub



Wazne wskazdéwki dotyczace
bezpieczeristwa

ogdlnej konserwacji, jesli sg nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za
ich bezpieczenstwo lub zostaly poinstruowane przez te osobe w
zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia 1  zrozumialty
wynikajace z tego zagrozenia!

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem, jego cze$ciami
lub w poblizu urzadzenia!

* Dzieci lub zwierzeta domowe, ktére wejdg na piyte grzejng, moga
dozna¢ powaznych obrazen!
Nie przechowuj przedmiotéw interesujgcych dla dzieci lub zwierzat nad
lub za urzadzeniem!

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego w warunkach
domowych i stuzy do przygotowywania, podgrzewania i
utrzymywania ciepta potraw i napojow. Nalezy uzywad go
wylgcznie zgodnie z przeznaczeniem!

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku rawysokosci maksymalnie
2000 metréw nad poziomem morza!

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
oddzielnego pilota zdalnego sterowania ani do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym.

* Podczas pierwszego uzycia plyty grzewczej moze pojawic sie
nieprzyjemny zapach i niewielka ilo$¢ dymu. Jest to normalne
1 nie stanowi zagrozenia dla zdrowia. Nalezy jednak zapewnic
dobrg wentylacje pomieszczenia, az zapach 1 dym znikng (maks.
30 min.).




Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

'* Do przygotowywania potraw nalezy zawsze uzywac naczyn
zaroodpornych, amehich do plyt ceramicznych.

* Nieuzywane urzadzenia elektryczne mogg stanowic
zagrozenie dla bezpieczenstwa!
Nie pozostawiaj urzadzenia wigczonego, gdy nie jest uzywane, 1
odlgcz je od zasilania, jes$li nie bedziesz go uzywa przez
diuzszy czas!

Ogodlne ostrzezenia

WARNUNG!

Zagrozenie zycia i obrazen ciata!

* Aby wykluczy¢ zagrozenie dla zdrowia, nalezy zawsze
utrzymywa¢ odlegtos¢ co najmniej 10 cm od urzadzen
elektrycznych! Dotyczy to w szczegélnosci oséb z implantami
medycznymi, takimi jak rozruszniki serca
lub pomp insulinowych, poniewaz niewidoczne pola magnetyczne urzadzen
elektrycznych mogg wpiywaé na dziatanie takich urzadzen!

' Urzadzenie nmoze by¢ instalowane i uruchamiane wyigcznie przez
odpowiednio wykwalifikowanego elektryka przy uzyciu odpowiednich
narzedzi 1 zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i normami oraz
odpowiednimi instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi!

W tym celu urzadzenie nalezy odigczyc od zasilania
elektrycznego!



Wazne wskazdéwki dotyczace
bezpieczeristwa

Osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji narazaja sie na
niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym i obrazeh ciala! Za
prawidiowe dziatanie urzgdzenia na miejscu odpowiedzialny jest
instalator.

* Korzystanie z uszkodzonych lub zepsutych urzadzen moze by¢
bardzo niebezpieczne!
Przed uzyciem upewnij sie, ze produkt i jego elementy sg w stanie
kompletnym

inienagannym stanie!

W przypadku awarii lub uszkodzenia urzadzenia nie nalezy go
uzywa¢, nalezy natychmiast odigczy¢ je od zasilania i
skontaktowac sie z obstugg klienta lub odpowiednio
wykwalifikowanym personelem!

* Wszystkie materiaty opakowaniowe, akcesoria montazowe i mate
czesci nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i
zwierzat domowych!

Moga one stanowi¢ duze zagrozenie, jesli zostang np.
naciggniete na gtowe lub poikniete!

* W przypadku napraw, modyfikacji lub konserwacji
urzadzenia przez osoby nieposiadajace odpowiednich
kwalifikacji istnieje ryzyko porazenia pradem, pozaru i
obrazen ciatal
Naprawy moga by¢ wykonywane wylacznie przez odpowiednio
wykwalifikowany personel, z zachowaniem wszystkich obowigzujgcych
przepisow bezpieczenstwa, w tym instrukcji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi, a urzadzenie nalezy w tym celu odigczy¢ od
zasilania!




Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Nigdy nie prébuj samodzielnie wprowadzac¢ zmian w komponentach
urzadzenia, kablach lub wtyczkach i nie demontuj Zadnych czesci
urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie wskazane w niniejsze]
instrukcji. Urzadzenie nie zawiera zadnych czesci, ktore mogag byc
konserwowane przez uzytkownika!

* Krawedzie i elementy konstrukcyjne mogg by¢ ostre 1 powodowac
obrazenia!
Podczas kazdej czynnosci nalezy zachowa¢ odpowiedniag ostrozno$¢ i w
razie potrzeby zabezpieczy¢ sie,
np. rekawice robocze!

* Aby unikna¢ obrazen, nalezy uzywaé skrobaczek do czyszczenia
plyty grzejnej wylacznie z najwyzszg ostroznoscig oraz
przechowywa¢ je w bezpiecznym miejscu, niedostepnym dla dzieci
1 zwierzat domowych!

WARNUNG!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem / zagrozenia zwigzane z pragdem!

* Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym i uszkodzen, podczas
instalacji, konserwacji lub innych prac zwigzanych z urzadzeniem
nalezy odigczy¢ je od zasilania i1 wylgczyc przed czyszczeniem!

' Przed uzyciem sprawdz, czy dane techniczne podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia (w szczegdlnosci napiecie w V 1
czestotliwo$¢ w Hz) sg zgodne z lokalnymi warunkami.

Je$li tak nie jest, nalezy zwrdcic urzadzenie do punktu sprzedazy!



Wazne wskazdéwki dotyczace
bezpieczeristwa

W razie watpliwo$ci nalezy skontaktowal sie z dostawcag energii
elektrycznej lub odpowiednio wykwalifikowanym specjalistq.

* Instalator musi upewnic sie, Ze urzgdzenie jest zgodne ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami.
jest podlgczone do sprawnego systemu uziemienia oraz ze obwdd
elektryczny, w ktory wiaczone jest urzadzenie, posiada tatwo dostepny,
sprawdzony wylacznik (bezpiecznik) o rozstawie stykéw min. 3 mm,
ktory w razie potrzeby umozliwia catkowite odigczenie urzadzenia
od sieci elektrycznej!

* Zmiany w systemie zasilania mogg by¢ wykonywane wylacznie
przez certyfikowanego elektryka!
Osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji narazaja sie na
niebezpieczedstwo porazenia pradem elektrycznym!

* Nie nalezy uzywaé wielokrotnych gniazdek ani przediuzaczy do
podigczenia plyty grzejnej! Nie zapewniajg one niezbednego
bezpieczenstwa!

* Aby unikng¢ uszkodzenia przewoddw elektrycznych 1
zwigzanych z tym zagrozen, nalezy upewni sie, ze nie s3g one
zgiete ani zgniecione i nie majg kontaktu z gorgcymi
powierzchniami, ostrymi krawedziami itp.

* Nalezy zawsze unika¢ kontaktu plynéw lub wilgoci z czeSciami
pod napieciem! Moze to spowodowac zwarcie lub porazenie
pradem!




Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Nie uzywaj myjek wysokocisnieniowych ani myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia!

* Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym spowodowanego
pradem uptywowym, nie nalezy obsitugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub
wilgotnymi rekami oraz nalezy nosi¢ obuwie podczas obstugi!

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo poparzenia!

* CzeSci urzadzenia, naczynia kuchenne i przybory mogg by¢ bardzo
gorgce podczas uzytkowania i1 po nim! Aby unikng¢ poparzen,
nalezy trzymal wszystkie czesci ciata, ubrania itp.

w bezpiecznej odleglosci od goracych powierzchni i trzymaj
dzieci i1 zwierzeta z dala od urzadzenia, dopdki wskaznik ciepia
resztkowego nie zgasnie!

Nalezy uwazal, aby uchwyty naczyn kuchennych 1 przyborow
kuchennych nie wystawaly ponad dziatajace pola grzewcze i w
razie potrzeby chroni¢ sie rekawicami kuchennymi lub
uchwytami do garnkéw!

Nalezy réwniez pamietac, ze mokre lub wilgotne

tkaniny lepiej przewodzg cieplo

i moga powodowac oparzenia!

* Aby uniknaC niebezpieczenstwa rozlania rozgrzanych potraw, nie
uzywaj znieksztatconych lub niestabilnych naczyn kuchennych i
upewnij sie, ze uchwyty nie wystajg poza krawedz blatu!



Wazne wskazdéwki dotyczace
bezpieczeristwa

* Nie nalezy klas¢ zadnych przedmiotéw ani przyboroéw
kuchennych na ptycie grzejnej, zwlaszcza metalowych! Podczas
pracy mogg one sie bardzo mocno nagrzewal, co moze
spowodowa¢ oparzenia i uszkodzenia!

WARNUNG!

Niebezpieczenstwo pozaru!

'* Podczas pracy plyta grzewcza bardzo sie nagrzewa! Nalezy
$cisle przestrzega¢ podanych w niniejszej instrukcji
odlegtosci bezpieczenstwa i wskazéwek! Aby unikngc zagrozenia
pozarowego spowodowanego przegrzaniem, nie nalezy instalowac
urzadzenia za drzwiami mebli lub podobnymi elementami!

* Nigdy nie pozostawiaj piyty grzejnej bez nadzoru podczas
uzytkowania! Podgrzewane potrawy mogg sie przegotowac,
przypali¢, wytworzy¢ szkodliwy dym
lub zapali¢ sie!

Szczegblnie potrawy zawierajgce tiuszcz, olej lub alkohol moga
szybko sie zapalic¢! Dlatego nalezy je podgrzewac¢ jak najwolniej!

* W przypadku pozaru nalezy odcig¢ dopiyw pradu i ostroznie ugasic
ptomienie pokrywka, kocem gasniczym lub podobnym przedmiotem!
Nigdy nie gasi¢ plongcego oleju lub ttuszczu wodg! Po ugaszeniu
nie nalezy uzywac urzadzenia.
dopdki nie zostanie sprawdzone przez odpowiednio
wykwalifikowanego specjaliste i dopuszczone do dalszej
eksploatacji!



Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

* Nie podgrzewaj zamknietych pojemnikéw ani puszek na plycie
grzejnej!
Pod wptywem nadcisnienia powstalego podczas podgrzewania mogg one
eksplodowac!

* Nie nalezy kias¢ na plycie grzejnej przedmiotéw, ktére nie sa
ognioodporne, np. wykonanych z tworzyw sztucznych, ani przykrywac
urzadzenia np. tkaninami w celu ochrony!

Podczas wiaczania lub uzytkowania plyty grzejnej mogg one sie
zapali¢, stopi¢, odksztatci¢ lub ulec uszkodzeniu!

Urzadzenia 1 ich przewody nalezy roéwniez trzyma¢ w bezpiecznej
odlegtosci od plyty grzejnej!

* Aby unikng¢ odpowiednich zagrozen, wylgczaj strefy
gotowania 1 pilyte grzejng, gdy nie sg uzywane!

' Resztki jedzenia, tluszcz i inne pozostaloSci mogg sie
zapalic podczas podgrzewania, przypali¢ lub spowodowac
wydzielanie szkodliwego dymu!

Przed kazdym uzyciem nalezy usungC grubsze zabrudzenia z
powierzchni kuchenki i akcesoriow!

* Nie przechowuj tatwopalnych lub wybuchowych materiatéw w
poblizu ptyty grzejnej, aby unikngc zagrozenia pozarowego
spowodowanego podwyzszong temperaturg otoczenia podczas
pracy!



Wazne wskazdéwki dotyczace
bezpieczeristwa

ACHTUNG!

Ryzyko uszkodzenia
i utrudnienia w dziataniu!

* Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie elementy
opakowania i zabezpieczenia transportowe zostaly usuniete, aby
unikng¢ uszkodzen podczas pracy, np. poprzez przypalenie lub
stopienie!

* Podczas uzytkowania plyty grzewczej w jej otoczeniu powstaje
cieplo 1 wilgo¢, ktére w diuzszej perspektywie mogg spowodowac
uszkodzenia powierzchni!

Aby tego uniknac, nalezy dokladnie przestrzegac wszystkich
instrukcji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi
dotyczacych instalacji i obstugi!

Nalezy zapewni¢ dobrg wylacje pomieszczenia!

W tym celu nalezy skorzysta¢ z przewidzianych do tego celu
mozliwosci lub w razie potrzeby zainstalowal system odciggowy

(np. okap kuchenny)!

* Nie instaluj urzadzenia w otoczeniu o wysokiej temperaturze lub
w poblizu kuchenek gazowych, parafinowych lub podobnych
urzadzen!

* Nie wylewaj zimnych piynéw na plyte grzejng, gdy jej
powierzchnia jest goraca!
Powstaty w ten sposdb szok termiczny moze spowodowal
uszkodzenie urzadzenia!



Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

* Aby unikng¢ uszkodzenia powierzchni kuchenki, nalezy uwazac,
aby nie dotykac jej bizuterigostrymi lub kanciastymi
przedmiotami lub przyborami kuchennymi 1 uzywal wylacznie
naczyn kuchennych z czystym, gtadkim dnem!

Aby unikna¢ zarysowan lub $ladéw otaré, nalezy podnosic
naczynia kuchenne podczas ich przenoszenia!

* Aby unikng¢ uszkodzen spowodowanych wysokg temperatura,
nalezy zachowa¢ odpowiednig odlegtos¢ naczyn kuchennych
od panelu sterowania i krawedzi plyty grzejnej!

* Nie podgrzewajcie strefy gotowania, na ktoérej nie
umieSciliscie jeszcze naczynia
1 nie podgrzewaj naczyn kuchennych bez zawartosci
1 upewnij sie, ze nie wygotuje sie z nich cata zawarto$¢! Moze to
spowodowac odksztatcenie dna naczynia, a powierzchnia plyty
grzejnej moze ulec uszkodzeniu w wyniku przenoszenia cieptla!

' Nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do przechowywania,
odstawiania lub pracy! Nie ktadz na nim ciezkich przedmiotéw 1
uwazaj, aby nic na nie nie spadlo!

' Zanieczyszczenia 1 resztki jedzenia mogg z czasem uszkodzié
plyte grzejng i jej elementy!
Nalezy zawsze utrzymywac jg w czysto$ci!

W szczegdlnoSci plamy zawierajgce cukier nalezy usuwal natychmiast,
aby nie utmalily sie!



Wazne wskazdéwki dotyczace
bezpieczeristwa

* Nie uzywaj agresywnych lub Sciernych $rodkéw czyszczacych ani
ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia, poniewaz moze to
spowodowa¢ uszkodzenie jego powierzchni, zwtaszcza w
obszarze panelu sterowania! Postepuj zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi czyszczenia 1 konserwacji zawartymi w
odpowiednim rozdziale!




Dodatkowe informacje i symbole

Dodatkowe informacje i symbole

W niniejszej instrukcji

Symbole zagrozen i informacji

przeczyta¢ wskazoéwki bezpieczenstwa oznaczone tym symbolem i postepowac zgodnie z

2 Ostrzezenie przed zagrozeniami dla osob i uszkodzeniami Nalezy szczegblnie uwaznie
instrukcjami, aby unikna¢ zagrozen.

zgodnie z instrukcjami, aby unikna¢ zagrozen.
Przekaz te wskazéwki réwniez innym uzytkownikom i instalatorowi.

Klasyfikacja zagrozen za pomoca potgczonych stéw ostrzegawczych:

OSTRZEZENIE!

Wskazuje na niebezpieczna sytuacje, ktéra moze prowadzi¢ do sSmierci
lub powaznych obrazen.

jesli nie zostanie uniknieta.

UWAGA!

Wskazuje na niebezpieczng sytuacje, ktéra moze spowodowac lekkie lub
$rednie obrazenia, jesli nie zostanie uniknieta.

UWAGA!

Wskazuje na sytuacje, ktéra moze spowodowac uszkodzenie produktu lub
przedmiotéw znajdujacych sie w jego otoczeniu,
jesli nie zostanie ona uniknieta.

Informacje i wskazowki

Przestrzeganie wskazéwek oznaczonych tym symbolem dostarcza przydatnych
informacji, ulatwia wykonanie danej czynnos$ci i moze poméc unikng¢ wielu
probleméw.

Uwaga dotyczaca ilustraciji

Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji stuzg wylacznie celom ilustracyjnym i moga
nieznacznie rézni¢ sie od rzeczywistego wygladu urzadzenia.



Dodatkowe informacje i symbole

Urzadzenie, komponenty i akcesoria

Symbole na czesciach urzadzenia, akcesoriach itp.

Ponizsze symbole umieszczone na urzadzeniu, jego komponentach i akcesoriach zawierajg wazne informacje dotyczace
bezpiecznej obstugi urzadzenia.

Nie nalezy ich usuwa¢ ani uszkadza¢, nalezy zawsze dba¢ o ich dobra widoczno$¢ i wymieniac uszkodzone

symbole!

Ogolne ostrzezenie o niebezpieczenstwie!

Istnieje potencjalne zagrozenie! Nalezy zachowa¢ odpowiednia
0stroznosc.

Ostrzezenie przed goraca powierzchnig!

Podczas pracy produkt moze sie nagrzewaé, co moze spowodowac

obrazenia ciala 1 uszkodzenia.

Nie dotykaj go, dopdki nie ostygnie, i zachowaj odleglos$ci zalecane w niniejszej
instrukcji.

Ostrzezenie dotyczace napigcia elektrycznego!

Niektére elementy produktu sa

i po zakoAczeniu pracy moga by¢ pod napieciem zagrazajacym zyciu! Nalezy uwazad, aby
nie dotkna¢ tych elementéw i w razie potrzeby podja¢ odpowiednie $rodki
ochronne.

Nalezy przestrzega¢ niniejszej instrukcji obstugi.
Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi i
przekaza¢ odpowiednie informacje innym uzytkownikom oraz instalatorowi.

5 B Pb

Zgodnos¢ z normami UE

Produkt speinia obowigzujace wymagania UE w zakresie bezpieczeristwa, ochrony Srodowiska i
zdrowia.

M
M



Dodatkowe informacje i symbole

Ochrona srodowiska i utylizacja
Wskazowki dotyczace ochrony srodowiska poprzez oszczedzanie energii

* Nalezy przestrzega¢ odpowiednich zalecen dotyczacych uzytkowania i naczyn kuchennychiﬂdiesem
oszczedzania energii, praandipack umendurch dieceffizienteiNutzung des Gerats

Symbole dotyczace utylizacji

Nie wyrzuca¢ do smieci komunalnych (oznakowanie WEEE)

Produktu nie wolno wyrzuca¢ jako odpad niesortowany! Nalezy go dostarczy¢ do punktu
zbidrki odpadéw elektrycznych i elektronicznych w celu ponownego wykorzystania i
recyklingu. W tym celu nalezy zleci¢ usuniecie kabla wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty nadajace sie do recyklingu (tasma Mobiusa)
Prosze posortowal elementy produktu wedlug rodzajow i wyrzuci¢ je zgodnie z lokalnymi
przepisami.

ry Materiaty nadajace sie do recyklingu (symbol Triman)
é W celu utylizacji nalezy oddzieli¢ produkt lub jego elementy od pozostalych odpadéw zgodnie

z dolaczong instrukcja sortowania.

s It

Ogodlne wskazoéwki dotyczace utylizacji

* Niewlasciwa utylizacja moze stanowi¢ zagrozenie dla Srodowiska i zdrowia ludzkiego! Pomdz uniknac
potencjalnych zagrozen, zapewniajac prawidlowg utylizacje produktu i jego opakowania! Dotyczy to
réwniez utylizacji zuzytego sprzetu.

* Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi! Zwrot odbywa sie za pos$rednictwem
sprzedawcy, producenta lub odpowiednich lokalnych przedsiebiorstw zajmujacych sie utylizacja odpadéw.

* Aby odinstalowa¢ urzadzenie, nalezy wykona¢ czynnosci instalacyjne opisane w niniejszej
instrukcji w odwrotnej kolejnosci.
Aby otworzy¢ plyte grzejna, odpowiednio wykwalifikowany specjalista musi odkreci¢ Sruby lub zaciski
znajdujace sie na gornej krawedzi podstawy.

* Zastosowane materialy opakowaniowe zostaly starannie dobrane
i powinny zosta¢ poddane recyklingowi w celu zmniejszenia zuzycia surowcéw i ilosci odpadéw. Nalezy je
posortowa¢ wedlug rodzajéw i odpowiednio zutylizowac.

* Wiecej informacji na temat aktualnych sposobéw utylizacji i recyklingu mozna uzyskac od
lokalnych wtadz lub firmy zajmujgcej sie utylizacja odpaddw.
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Wskazowki dotyczace transportu urzadzenia

Jesli po rozpakowaniu / w pdzniejszym terminie konieczne jest przetransportowanie urzgdzenianalezy
przestrzega¢ ponizszych wskazdwek,

aby unikna¢ uszkodzen:

* Zachowaj oryginalne opakowanie produktu
1 zawsze transportuj urzadzenie w takim samym opakowaniu, w jakim zostalo dostarczone.

Nalezy przestrzegal oznaczen umieszczonych na opakowaniu!

Jesli nie masz oryginalnego opakowania:

* zabezpiecz wszystkie luzne/zdejmowane czedci, aby nie
mogly sie ze sobg stykac.

* Nalezy unika¢ uderzeh w urzadzenie i jego elementy oraz w razie potrzeby podja¢ odpowiednie
$rodki ochronne.

* Podczas transportu oraz przechowywania/odktadania nalezy zadba¢ o
poziome ustawienie urzadzenia.

Wskazoéwki dotyczace przechowywania

Jesli urzadzenie musi by¢ przechowywane przez diuzszy czas
nalezy przestrzegac¢ nastepujacych wskazéwek, aby unikna¢ uszkodzen:

* Urzadzenie nalezy zapakowa¢ wraz z woreczkami z pochtaniaczem wilgoci, najlepiej w
oryginalnym kartonie lub podobnym opakowaniu

i zamkng¢ go tasma klejaca.
* Wybierz suche i czyste miejsce do przechowywania.
* Upewnij sie, ze pojemnik jest ustawiony poziomo.
* Nie obcigzaj opakowania.
* Przechowuj urzadzenie tylko tak diugo, jak to konieczne.

* Nie przechowuj urzadzenia w poblizu substancji chemicznych lub Zragcych, aby
unikna¢ ewentualnej korozji.

* W trakcie przechowywania nalezy regularnie sprawdza¢ urzadzenie pod katem widocznych
uszkodzen i w razie potrzeby wymieni¢ opakowanie.
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1. Przeglad produktéw

1.1 Wiasciwosci i budowa urzadzenia

B
¢ >
A
2 o 3
T
1 4
" @ M @& @ 0O d I o] () [©]
| ! v
Wymiary plyty grzewczej: ' 5 '
1 1
B  Szerokos$¢: 590 mm [ttt !
T Glebokos¢: 520 mm
Wysokos¢ 50 mm
Rozmiary i moc stref gotowania:
1 Pole grzewcze 1: Maty obwdd grzewczy: @ 165 mm / @ maks. 1100 W
(strefa podwéjna/dwukonturowa) Duzy obwéd grzewczy: 200 mm / maks. 2200 W
2 strefa gotowania2: @ 165 mm / maks. 1200 W
é— i _;‘_c ;é;; _g_c; t_ c;v;a_n_i_a_ '3': """"" Ma_l_y_ obwéd _g_r_zév;c_ z_y_: """ @ 165 mm 77270 " " maks. 900 W T
(strefa podwéjna/do Strefa pieczenia: x 165 mm / maks. 2000 W
______ Pieczenia) e
4 strefa gotowania 4: @ 165 mm / maks. 1200 W

Panel sterowania (sterowanie dotykowe)

5 Przyciski dotykowe z suwakiem i cyfrowym wyéwietlaczem LED; opis i obstuga - patrz
odpowiedni rozdzial



Przeglad produktow
1.2 Wyposazenie i inne cechy charakterystyczne

* Samodzielna plyta ceramiczna o $rednicy 59 cm i mocy 6,6 kW

* Szczegblnie latwe w czyszczeniu szklo SUPERKERAMIK®

* 4 strefy grzewcze, 9-stopniowa regulacja
* Przyciski dotykowe Touch Select

* Cyfrowy wyswietlacz LED

Wybieralne funkcje
(obstuga - patrz odpowiedni rozdzial)

® Podwodjne strefy gotowania:
Regulowana wielko$¢ obszaru grzewczego w strefach gotowania 1 1 3

® Funkcja pauzy:
Wstrzymanie dzialania wszystkich stref gotowania

® Timer wylaczajacy:

Automatyczne wylgczanie wybranych stref gotowania po uplywie
okres$lonego czasu

® Blokada przyciskow / zabezpieczenie przed dzie¢mi:
Wylaczenie wszystkich elementéw sterujacych z wyjatkiem przycisku wiaczania/wylaczania



Przeglad produktow

Funkcje automatyczne

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia, wbudowany czujnik temperatury monitoruje
temperature wewnatrz plyty grzejnej.
W przypadku osiagniecia zbyt wysokiej temperatury plyta grzewcza wylacza sie
automatycznie.

® Ostrzezenie o pozostatym cieple

Jesli strefa gotowania byla uzywana przez jaki$ czas i nadal jest zbyt goraca, aby ja 7 \\\
dotkna¢, zostanie to zasygnalizowane przez symbol ., =~ na odpowiednim wyswietlaczu strefy 1 D \
gotowania, nawet gdy urzadzenie jest wylaczone. Gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej \\ /,'
temperatury, symbol zniknie. hS .

Mozna to réwniez wykorzysta¢ jako funkcje oszczedzania energii: jes$li chcesz
podgrzac¢ kolejne naczynie,
uzyj strefy, ktérej wskaznik ciepla resztkowego jest nadal aktywny.

® Automatyczne wylaczanie
Dla Pafstwa bezpieczeAstwa oraz np. aby zapobiec zapomnieniu o wylaczeniu stref gotowania, po
uplywie okreslonego czasu wylaczaja sie one automatycznie:

12 6 h
Poziom mocy Czas automatycznego wylgczenia
34 5
5 4 godz
6-9 1,5 godz



Dziatanie i obstuga urzadzenia

2. Dziatanie i obstuga urzadzenia
2.1 Dziatanie plyty grzewczej

Plyta grzewcza z cewkg grzejna posiada rdzne wielkosci stref grzewczych, zasilanych
technologia grzania drutowego, ktorych dostepne funkcje (patrz ,Wyposazenie i ... Cechy”)
speiniaja wiekszo$¢ wymagan kulinarnych.

Urzadzenie jest samowystarczalne, wiec mozna je zamontowa¢ w kuchni niezaleznie od
innych urzadzen.

Moc kazdej strefy gotowania mozna regulowa¢ w 9 stopniach za pomoca sterowania czujnikowego, co
gwarantuje optymalng temperature gotowania potraw w kazdym momencie.

Optymalne wykorzystanie ciepla, w tym ciepla resztkowego, dodatkowo zmniejsza

zuzycie energii.

Proces ogrzewania jest bezposrednio widoczny dzieki czerwonej diodzie strefy gotowania. Nalezy
jednak zwraca¢ uwage na odpowiedni wskaznik strefy gotowania (opis patrz ,Panel sterowania i
wysSwietlacz"), w szczegblnosci na ostrzezenie o cieplo resztkowe, nawet po wylaczeniu
urzadzenia!

@ Intervallheizung

Ze wzgledu na przepisy dotyczace ekoprojektu oraz ze wzgledéw bezpieczenstwa
plyta grzewcza nagrzewa sie w okreslonych odstepach czasu.

Wigczanie 1 wylaczanie stref gotowania jest zjawiskiem normalnym i

nie oznacza wadliwo$ci produktu.

Aby unikna¢ ewentualnych probleméw, nalezy jednak zwréci¢ uwage na dobra
jakos¢ naczyn kuchennych.

Powierzchnia gotowania wykonana jest z wysokiej jakosci szkla ceramicznego SUPERKERAMIK®
. Material ten jest synonimem jakos$ci i bezpieczenstwa oraz jest
szczegblnie latwy w czyszczeniu.

2.2 ne odgtosy podczas pracy

Podczas i po zakonczeniu pracy plyty grzejnej
oprécz sygnatéw dzwiekowych z panelu sterowania moga wystapi¢ inne odglosy, ktére sa
normalne i nie oznaczaja wadliwo$ci produktu:

Klikniecia: proces przelaczania elektrycznego

Trzeszczenie: Odglos nagrzewania naczyn kuchennych,
skiadajacych sie z rdéznych warstw metalu.



Wskazdéwki przed uzyciem

3. Wskazowki przed uzyciem
3.1 Odpowiednie naczynia kuchenne i ich uzytkowanie w kuchenkach

Nalezy uzywa¢ wylacznie naczyh kuchennych odpowiednich do plyt ceramicznych.

@ Allgemeiner Hinweis zu hochwertigem Koch- / Bratgeschirr

Metalowe dno naczyn kuchennych rozszerza sie pod wplywem ciepla. Dlatego tez dobre
naczynia do gotowania lub smazenia w stanie zimnym nigdy nie s3 catkowicie plaskie, ale
lekko wygiete do wewngtrz (wkleste), dzieki czemu po podgrzaniu przylegajg ptasko do
powierzchni kuchenki i umozliwiaja efektywne ogrzewanie.

Prawidtowe uzytkowanie naczyn kuchennych

ACHTUNG!

Ryzyko uszkodzenia!

Przed uzyciem naczynia nalezy upewni¢ sie, ze jego dno jest czyste!
Zanieczyszczenia, np. resztki piasku po obieraniu ziemniakéw, mogg uszkodzié
powierzchnie gotowania!

* Nalezy uzywa¢ wylacznie naczyn kuchennych odpowiednich do
ceramiki szklanej!

* Nie podgrzewaj pustych naczyn kuchennych i upewnij sie, ze
nie gotujg sie na pustym naczyniu!

* Upewnij sie, ze dno naczynia jest réwne i ptasko przylega do e e P —
szklal

* Nie uzywaj naczyn kuchennych z ostrymi lub postrzepionymi
krawedziami lub wypukiym dnem!

* Uzywaj naczyn kuchennych, ktérych $rednica dna odpowiada

jak najbardziej rozmiarowi oznaczenia wybranej strefy
gotowania!l T W r
Q 2
* Naczynia nalezy zawsze umieszcza¢ na $rodku strefy :K( ;X(

gotowania!l

* Zawsze zdejmuj naczynia z plyty grzejnej. Nie przesuwaj
ich w te 1 z powrotem,
aby unikna¢ zarysowania powierzchni szklanej!




Wskazdéwki przed uzyciem
3.2 Rozpakowanie i przygotowanie urzadzenia

* Podczas rozpakowywania urzgdzenia upewnij sie, ze nie zostalo ono uszkodzone
podczas transportu!

WARNUNG!
Verletzungsgefahr und Stromschlaggefahr!

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia urzadzenia, jego przewodéw lub innych
elementéw, nie nalezy go podigcza¢ ani uruchamiac!

Moze to by¢ bardzo niebezpieczne!

Skontaktuj sie z obstuga klienta.

* Zalecamy zapisanie 20-cyfrowego numeru seryjnego na wewnetrznej okladce
niniejszej instrukcji na wypadek ewentualnych pytan.

* Jesli urzadzenie zostalo prawidlowo zainstalowane (patrz odpowiednie sekcje),
przed uzyciem upewnij sie, ze wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki, folie
ochronne i zabezpieczenia transportowe zostaly usuniete z produktu
1 zostaly prawidiowo usuniete.

i ze pozostale drobne elementy, np. materialy montazowe, s bezpiecznie
przechowywane!

WARNUNG!
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Mate elementy, folie itp. mogg by¢ bardzo niebezpieczne, jesli zostang
np. potkniete lub natozone na glowe!

Nalezy zawsze przechowywal je poza zasiegiem dzieci i zwierzat
domowych.

* zed uruchomieniem plyty grzejnej
nalezy ja wyczy$ci¢ zgodnie z opisem w odpowiednim rozdziale. Nalezy upewni¢ sie, Zze
powierzchnia kuchenki jest calkowicie czysta i nie ma na niej zadnych pozostalosci
materialéw transportowych itp.
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3.3 Uruchomienie plyty grzewczej

* Urzadzenie nalezy uruchamia¢ wylacznie w stanie nienagannym, czystym i po

prawidlowej instalacji przez odpowiednio wykwalifikowanego elektryka!

Postepuj zgodnie z opisem w sekcji ,Obstuga, ustawienia...”.

@ Geruchs- und Dunstbildung beim ersten Betrieb

Podczas pierwszego uzycia plyty grzewczej moze pojawic sie nieprzyjemny
zapach 1 niewielka ilo$¢ dymu.
Jest to normalne i nieszkodliwe zjawisko; w takim przypadku nie nalezy jednak

podgrzewa¢ potraw na urzadzeniu i nalezy dobrze wietrzy¢ pomieszczenie, az
zapach zniknie

(maks. 30 min.).
Nastepnie mozna normalnie korzysta¢ z urzadzenia.



Obstuga, ustawienia i uzytkowanie

4. Obstuga, ustawienia i uzytkowanie w trybie ,, ”

4.1 wWskazowki dotyczace obstugi sterowania dotykowego

Panel sterowania plyty grzewczej sklada sie z przyciskéw dotykowych, ktére
reaguja na dotyk.
Aby z nich korzysta¢, nalezy przestrzega¢ nastepujacych wskazéwek:

Nie nalezy wywiera¢ duzego nacisku na elementy sterujace. Wystarczy
je dotknac.

Nalezy uzywa¢ opuszkéw palcéw, a nie ich czubkéw (patrz ilustracja) i
obstugiwa¢ przyciski dotykowe zgodnie z opisem w ponizszych
sekcjach.

Po zarejestrowaniu dotkniecia rozlega sie sygnal
dzwiekowy potwierdzajacy.

Nalezy zadba¢ o to, aby panel sterowania byl zawsze czysty i

suchy.

Nawet cienka warstwa wilgoci moze utrudnia¢ lub uniemozlivé obsltuge
przyciskéw dotykowych.

Nalezy unikac¢ kladzenia/stawiania przedmiotéw na panelu sterowania,
przeciggania lub przecierania go. Moze to spowodona¢ niezamierzone
wlaczenie lub wylaczenie plyty grzejnej.

Podczas uzytkowania nalezy zachowa¢ odpowiednig odleglos¢ naczyn
kuchennych od panelu sterowania.

aby unikna¢ spowodowanych tym nieprawidlowo$ci w dziataniu i uszkodzen
spowodowanych przegrzaniem!
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4.2 Panel sterowania i wyswietlacz

Ponizszy przeglad zawiera krotki opis funkcji wyswietlacza i przyciskéw.
Szczegblowa instrukcja obstugi znajduje sie w ponizszych sekcjach.

S
N.----.B
- @
m.____,@

N._____
IS
[3,

Przyciski obstugi

1 @ W1l3czanie/wylgczanie Wiaczanie/wylaczanie plyty grzejnej

Strefa gotowania 1
Wybér strefy gotowania /

D Strefa gotowania Aktywacja w celu dalszej regulacji

2 (odpowiednie polozenie patrz oznaczenie punktowe ikony lub ,Wiasciwo$ci i
2 budowa urzadzenia”)

U Strefa gotowania

3

D Strefa gotowania

4

WL (suwak) Regulacja mocy wybranej strefy gotowania

4 Ustawienie timera Regulacja w gore/w dél ustawienia czasu timera
5 Timer Aktywacja ustawienia timera

Funkcja _ Wiaczanie/wylaczanie powiekszonego obszaru grzewczego
6 ggggolnel wybranej strefy gotowania 1 lub 3
7 Funkcja pauzy Wstrzymanie i wznowienie pracy

Blokada przyciskow / Blokowanie / odblokowywanie panelu sterowania (z
8 ég%)e%zr?‘lieczeme przed wyjatkiem przycisku wtgczania/wylaczania)
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WysSwietlacz cyfrowy

21

Wskazniki stref gotowania

Ostrzezenie o pozostalym cieple
Nie dotykaj strefy gotowania!l

Oznaczenie strefy gotowania, do ktdrej odnosi sie wskazanie timera
(W przypadku timera wylaczajacego - aktywacja na kilku polach grzewczych /
punkt obok wskaznika mocy)

WskazZnik timera

Aktualne ustawienie czasu timera / wysSwietlacz odliczania w minutach
do automatycznego wylaczenia

aktywowane Kody bledoéw
(znaczenie patrz odpowiednia tabela w sekcji ,Rozwigzywanie probleméw”)
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4.3 0golna obstuga i ustawienia

Wiaczanie i przygotowanie do gotowania

* Nacisng¢ przycisk wlqczania/wquczania(i)
Po wigczeniu rozlegnie sie sygnal dzwiekowy, a wszystkie
wysSwietlacze pokaza ,,= > lub »= Y-
Plyta grzewcza znajduje sie w trybie czuwania.

* Teraz nalezy umies$ci¢ odpowiednie naczynie na $rodku
wybranej strefy gotowania.
Nalezy upewni¢ sie, ze powierzchnia pola grzewczego i dno naczynia sg czyste
i suche!

Ustawianie poziomu mocy

* Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktérego
chcesz uzyc.

* Dopo6ki odpowiedni wskaznik strefy gotowania miga,

ustawi¢ zadany poziom mocy (1-9)

dbwybranej strefy gotowania,

przesuwajac palcem po suwaku (1) lub dotykajac bezposrednio zadanego
poziomu mocy na suwaku (2).

@ Hinweise zur Leistungseinstellung:

* Jedli po wlaczeniu w ciggu minuty nie zostanie wybrany poziom
mocy dla zadnej strefy gotowania, plyta grzewcza wylaczy sie
automatycznie,

* Podczas pracy mozna w dowolnym momencie zmienié
moc w opisany sposéb.
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Wylaczanie stref gotowania e .

* Nacisnij przycisk wyboru pola grzewczego, ktére chcesz
wylaczyd.

* Gdy odpowiedni wskaznik strefy gotowania miga, W@vpoziom mocy na 0 za
pomoca przycisku ,, (5 " strefa gotowania zostanie wytaczona.

Wytaczanie plyty grzejnej

* Nacisng¢ przycisk @ " (wylaczenie plyty grzejnej).
Gdy wszystkie pola wskaznikéw zgasna (ewentualnie z wyjatkiem ostrzezenia o
pozostatym cieple odpowiednich stref gotowania),
plyta grzewcza jest wylaczona.

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Uzywane pola grzewcze moga by¢ nadal bardzo gorgce nawet po wylaczeniu i
stwarza¢ ryzyko poparzenia! Nie dotykaj plyty ceramicznej, dopdki nie ostygnie
do bezpiecznej temperatury i nie znikng wszystkie ostrzezenia o pozostalym

cieple (J4 na wyswietlaczu pola grzewczego)! Nalezy pamieta¢, ze wygasaja RN

one réwniez w przypadku przerwy w dostawie pradu i nie wyswietlaja juz ’/ N\

informacji o pozostalym cieple. i D ;
@ Energie sparen mit der Restwarmewarnung

Jesli chcesz podgrzac¢ kolejne naczynia,
mozna zaoszczedzic energie, wykorzystujgc pozostale cieplo. W tym celu nalezy wybrac
pole grzewcze, ktérego wskaznik ciepla resztkowego jest nadal aktywny.
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4.4 Funkcja pauzy

Aby wstrzyma¢ dziatanie wszystkich stref grzewczych na czas nieokreslony do 5 minut,
nalezy postepowa¢ w nastepujacy sposob.

Wstrzymanie pracy

* Podczas pracy nalezy nacisng¢ przycisk pau zy . /- AN
Dzialanie wszystkich stref grzewczych zostanie zatrzymane, D ﬁ
a wskaznik zacznie migac. S J

* Je$li dzialanie nie zostanie wznowione w ciggu 5 minut

, plyta grzewcza wylaczy sie automatycznie.

Wznowienie pracy

* Aby wznowi¢ dzialanie w stanie pauzy, nalezy ponownie
nacisna¢ przycisk pauzy .
Urzadzenie kontynuuje prace z ustawieniami whraymi w momencie
wstrzymania.
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4.5 Funkcja podwojnej strefy

Strefy gotowania 1 i 3 maja po 2 strefy grzewcze,

A
z ktérych mozna uzywa¢ tylko Srodkowej czesci \ RN y J
(A) . S
lub wlaczy¢ drugi obszar
(B). 5 o — \

Po wigczeniu danej strefy gotowania aktywna jest najpierw ‘ ,
aktywna jest tylko strefa centralna (A). A -
Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ obszar grzania, nalezy postepowaé w

nastepujacy sposéb:

* Nacis$nij przycisk wyboru strefy gotowania
podwéjnej strefy grzewczej, ktdérg chcesz powiekszy¢, i ustaw T .
poziom mocy, ’ A
jesli nie jest ona jeszcze wiaczona.

Gdy wskaznik strefy gotowania miga, nalezy

nacisna¢ przycisk ,, " (dodatkowa strefa élj
gotowania) jeden raz, \
, aby dodatkowo aktywowa¢ drugi obszar grzewczy (B). Powiekszona strefa

gotowania jest teraz podgrzewana z aktualnie ustawionym poziomem mocy.

-y

Odpowiedni wskaznik strefy gotowania wyswietla komunikat ,= " (Zwiekszona strefa gotowani

Aby podczas pracy przelacza¢ sie miedzy polami grzewczymi w
kolejno$ci B>A>B>A.., nalezy ponownie nacisng¢ przycisk ,, ”

-y

Wskaznik , = na wyswietlaczu strefy gotowania gasnie lub pojawia sie
odpowiednio.

* Po wylaczeniu odpowiedniej strefy gotowania lub
plyty grzejnej
funkcja Dual zostanie wylaczona
1 w razie potrzeby nalezy ja ponownie ustawic.
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4.6 Korzystanie z timera

Aby ustawi¢ timer tak, aby strefa gotowania wylaczala sie automatycznie
po uplywie okreslonego czasu, nalezy postepowaé w nastepujacy sposéb:

* Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, dla ktérego chcesz aktywowac T .
timer wylaczajacy, ’ ;
1 ustaw zadang moc, jes$li jeszcze tego nie zrobiles.

* Dopdki wskaznik strefy gotowania miga, nalezy
nacisna¢ przycisk timera ,, ;
s . . e, H
Wyswietlacz timera pokazuje , Ztat . iy

* Dopoki migaja cyfry dziesigtek, nalezy je dostosowal za pomocy

przyciskow ,, [3 » i, » zgodnie z zyczeniem.
Uwaga: suwak nie stuzy do ustawiania timera, a jedynie do regulacji mocy.

* Po 3 sekundach bez dalszego wprowadzania danych ustawienie dziesigtek
zostanie automatycznie potwierdzone, a cyfra jednosci zacznie migacd.
Dostosuj ja réwniez
przyciskami@ i) zgodnie z wiasnymi preferencjami.

* Po kolejnych 3 sekundach bez dalszego wprowadzania danych
wskazanie przestaje miga¢, a ustawiony czas zostaje automatycznie potwierdzony.
Rozpoczyna sie odliczanie, a wyswietlacz timera pokazuje pozostaly
czas.
W celu zaznaczenia wybranej strefy zapala sie kropka obok odpowiedniego
wskaznika mocy.

Vgllfg’tlz(imysgefahr und Brandgefahr!

Nienadzorowane podgrzewane potrawy moga sie przegotowac, przypali¢ i
zapalic!
Nie nalezy uzywa¢ timera do gotowania bez nadzoru!

* Po uplywie ustawionego czasu odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wylaczona.

@ Hinweis zum Betrieb weiterer Kochzonen

Pozostale strefy gotowania nie sg objete dziataniem
timera i w razie potrzeby pozostajg wigczone.
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Aktywacja timera wylaczania dla kilku stref gotowania

* Aby aktywowa¢ timer dla wielu stref gotowania, nalezy powtérzy¢ te
procedure.

* Jedli timer zostanie wiaczony dla kilku stref gotowania, wyswietlacz
timera zawsze pokazuje najmniejszy pozostaly czas. Swiecgca kropka obok
odpowiedniego wskaznika mocy oznacza strefe gotowania,

do ktdérej odnosi sie wyswietlacz.

Przykiad patrz ilustracja (1): 1
Pole grzewcze 1: poziom mocy 6, pozostaly czas 5 min.
Pole grzewcze 2: poziom mocy 5, czas pozostaly 15 min.

* Aby wyswietli¢ pozostaly czas timera dla innej strefy gotowania, nalezy
dotkna¢ odpowiedniego przycisku wyboru strefy gotowania (2).

* Po uplywie najkrétszego ustawionego czasu odpowiednia strefa
gotowania wylacza sie,
wyswietlacz czasu przechodzi do nastepnego najkrdétszego czasu pozostalego, a
kropka miga na odpowiednim wskazniku mocy.

Przykiad patrz ilustracja (3): 3

Pole grzewcze 1: pole grzewcze wylgczone, czas pozostaly uplyngt Pole grzewcze
poziom mocy 5, czas pozostaty 10 min.

N

* Po uplywie ostatniego ustawionego czasu pozostalego
odpowiednia strefa gotowania réwniez zostanie wylgczona, a wydwietlacz czasu
zgasdnie.

Kasowanie i zmiana ustawienia timera

* Aby skasowa¢ ustawienie timera,
nalezy w razie potrzeby nacisng¢ przycisk wyboru pola
grzewczego, dla ktdrego chcesz skasowa¢ ustawienie timera.

* Nacisna¢ przycisk timera . Timer zostanie
usuniety.

* Aby zmieni¢ ustawienie czasu,
nalezy ponownie ustawi¢ timer, jak opisano powyzej.
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4.7 Blokada przyciskéw / zabezpieczenie przed dzie¢mi

Aby zapobiec przypadkowej obsiudze

(np. przez dzieci, ktére przypadkowo wlacza pola grzewcze), mozna zablokowaé panel
sterowania.

@ Ausschalten des Kochfelds bei aktivierter Tastensperre:

Nawet jesli panel sterowania jest zablokowany, przycisk
wlqczania/wquczania(:) pozostaje aktywny.

W razie potrzeby mozna w kazdej chwili wylaczy¢ plyte grzejna.
Aby kontynuowa¢ obstuge, nalezy jednak najpierw odblokowac
przyciski.

Aby uzy¢ blokady przyciskéw, nalezy postepowal w nastepujacy sposéb:

Blokowanie panelu sterowania

Nacisng¢ przycisk zabezpieczenia przed dzie¢mi / blokady
przyciské . {D

- . L
* WySwietlacz timera pokazuje 1~I=¥
lub, jes$li wczedniej ustawiotimer,

i i pozostaly czas na przemian.
Panel sterowania jest zablokowany, z wyjatkiem przycisku wlqczania/wquczania@ .

Odblokowanie panelu sterowania

* Upewnij sie, ze plyta grzewcza jest wiaczona.

* Nacisnij przycisk zabezpieczenia przed dzieémi / blokady :
przyciské 1 przytrzymaj go przez co najmniej 3 sekundy. @

T R . . .
Wskaznik i=¢ zniknie i mozna ponownie normalnie korzystac¢ z plyty
grzejnej.
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5. Zalecenia dotyczace uzytkowania, wytyczne i wskazowki dotyczace funkcji

WARNUNG!

Niebezpieczenstwo poparzenia!l

Plyta grzewcza, przybory kuchenne, przygotowywane potrawy i

metalowe przedmioty na powierzchni grzewczej podczas pracy

bardzo sie nagrzewaja

i moga spowodowaé oparzenia!

Podczas pracy nalezy zachowa¢ odpowiednia ostroznos$¢ i w razie potrzeby zabezpieczy¢
sie np. rekawicami kuchennymi!

Nalezy pamieta¢, ze podgrzane plyny moga rozpryskiwa¢ sie!

Benutzen Sie das Kochfeld nicht als Ablageflache!

Podczas pracy nalezy zawsze utrzymywa¢ dzieci i zwierzeta domowe w
bezpiecznej odleglosci.

Nie wylewaj plynéw na rozgrzana powierzchnie gotowania! Powoduje to powstawanie pary
1 rozpryskiwanie plyndw,

co moze spowodowa¢ oparzenia!

Zmiana temperatury moze réwniez spowodowa¢ uszkodzenie plyty grzewczej!

A WARNUNG!
Niebezpieczenstwo pozaru!

Szczegblnie oleje, tluszcze, alkohol lub potrawy, ktére je zawieraja, szybko sie
nagrzewaja i moga tatwo ulec samozaplonowi w bardzo wysokich temperaturach!
Przygotowane potrawy moga sie przypali¢, powodujac

powstawanie szkodliwego dymu

lub zapali¢ sie!

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania!

Aby unikng¢ zagrozenia pozarowego, nalezy upewni¢ sie, ze

podgrzewane potrawy nie wykipig!

W przypadku pozaru nalezy odcig¢ doptyw pradu i ostroznie ugasic¢ plomienie
pokrywka, kocem gasniczym lub podobnym przedmiotem!

Nigdy nie gasz plongcego oleju lub tluszczu woda!
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Energooszczedne uzytkowanie urzadzenia

Urzadzenie spelnia najnowsze normy, a jego zuzycie energii zostalo juz w znacznym stopniu
zoptymalizowane pod wzgledem technicznym.

Aby dodatkowo zmniejszy¢ zuzycie energii podczas uzytkowania, nalezy
przestrzega¢  ponizszych  wskazéwek  dotyczacych  energooszczednego
uzytkowania:

* Zawsze wybieraj naczynia kuchenne, ktérych rozmiar najlepiej odpowiada ilosci
przygotowywanej zywnosci.

* Aby optymalnie wykorzysta¢ moc grzewcza, nalezy uzywac¢ strefy grzewczej, ktéra jak
najlepiej odpowiada rozmiarowi naczynia, lub wybra¢ naczynie, ktére odpowiada
rozmiarowi strefy grzewczej, z ktérej chcesz korzystac.

Nalezy upewni¢ sie, ze naczynie znajduje sie na Srodku pola grzejnego.

* Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby dno naczynia bylo réwne, poniewaz
nieréwne dno zwieksza zuzycie energii.

* Przed wlaczeniem plyty grzejnej nalezy umiesci¢ naczynie na polu grzejnym.

* Jesli to mozliwe, przykryj naczynia odpowiednia, dobrze dopasowang pokrywka,
najlepiej szklang, aby nie trzeba bylo jej podnosic¢ podczas sprawdzania
zawartosci.

Gotowanie bez pokrywki powoduje znacznie wieksze zuzycie energii z
powodu ucieczki ciepla.

* Przed przygotowaniem rozmroZz mrozonki w temperaturze pokojowej lub w
lodéwce.

* Aby skréci¢ czas gotowania, zmniejsz ilo$¢ plynéw i tluszczu.
Na przyklad, przy uzyciu pokrywki wystarczy 1-2 cm wody, aby ugotowa na parze
ziemniaki, jajka lub warzywa.

* W miare mozliwo$ci nalezy wstepnie gotowa¢ produkty zbozowe, podgrzewajac je w

wodzie, a nie dodawa¢ je dopiero po osiagnieciu temperatury wrzenia. Skraca to
czas gotowania i zmniejsza zuzycie energii.
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* Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie mocy, zmniejsz ja, gdy potrawy sie
podgrzeja, i wylacz strefe gotowania juz na 5-10 minut przed koncem czasu
gotowania, aby wykorzysta¢ cieplo resztkowe.

1 oszczedzac energie.

* Aby wykorzystac¢ cieplo resztkowe, do podgrzewania kilku potraw jedna po
drugiej uzywaj tej samej strefy gotowania.
W tym celu nalezy zwrdéci¢ uwage na wskaznik ciepia resztkowego}{ stref gotowania.

* Jes$li nie uzywasz juz strefy gotowania, zawsze natychmiast
ja wylaczaj.

* Aby unikng¢ zwiekszonego zuzycia energii spowodowanego zabrudzeniem plyt
grzewczych i przybordw kuchennych, nalezy zawsze utrzymywa¢ je w czystosci.

Odpowiednio$¢ pozioméw mocy

Poziomy mocy Odpowiednio$¢ (przyklady)

* Lekkie podgrzewanie niewielkich ilosci potraw

* Topienie czekolady lub masta

* Podgrzewanie latwopalnych produktéw spozywczych

* Utrzymywanie cieptla

3.4 * Podgrzewanie
- * Gotowanie na wolnym ogniu / gotowanie ryzu / roslin straczkowych

* Smazenie nalesnikéw
5-6 * Duszenie warzyw / ryb

* Duszenie

7.8 * Krdtkie smazenie / podsmazanie
- * Gotowanie makaronu

* Smazenie na patelni
9 * Smazenie
* Gotowanie zup / wody

Uwaga:
Powyzsze dane majg charakter orientacyjny i moga
rézni¢ sie w zaleznosci od wtasciwosci potraw i naczyn kuchennych. W razie watpliwosci,
aby okresli¢ optymalne ustawienie, zalecamy najpierw wybrac¢ najblizszy nizszy poziom
mocy sposrod podanych, a nastepnie dostosowac go.
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Zalecenia dotyczace zdrowego gotowania

* Aby zachowa¢ jak najwiecej wartosci odzywczych potraw, nie nalezy ich gotowac
dluzej niz to konieczne. Nalezy np. uzywa¢ timera, aby ustawi¢ optymalny czas
gotowania.

* Aby unikng¢ zagrozen dla zdrowia, nalezy uwaza¢, aby nie podgrzewa¢ potraw zbyt
mocno, a zwiaszcza oleju lub tluszczu do temperatury dymienia!l

Bildung von Acrylamid in Lebensmitteln und
@ Odpowiednie zalecenia dotyczace przygotowywania potraw

W wysokich temperaturach cukry i biatka tworza szkodliwg dla zdrowia
akrylamid w produktach spozywczych, zwlaszcza w produktach ziemniaczanych i
zbozowych, a w szczegdlnosci w warstwach brzegowych.

Aby w znacznym stopniu tego unikng¢ i zminimalizowa zagrozenia dla zdrowia,
nalezy przestrzega¢ ponizszych wytycznych dotyczacych przygotowywania potraw,
zwlaszcza podczas smazenia w glebokim tluszczu, pieczenia lub prazenia
odpowiednich potraw:

* Uzywaj oleju lub tluszczu odpornego na wysoka temperature.

* Nie wybieraj zbyt cienkich kawatkéw, roziéz je rdéwnomiernie i
regularnie obracaj.

W przypadku gotowych produktéw postepuj zgodnie z instrukcjami producenta.

* Nie smaz na duzym ogniu.
Zwré¢ uwage na roéwnomierne podgrzewanie, utrzymuj Srednig temperature i unikaj
silnego przypiekania.

Nalezy przy tym zadba¢ o to, aby potrawy zachowaly pewng
wilgotnosc.

* Nie podgrzewaj potraw diuzej niz do momentu
osiggniecia temperatury gotowania.
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Gotowanie na wolnym ogniu i gotowanie ryzu

* Gotowanie na wolnym ogniu (z angielskiego to simmer, ,gotowac") oznacza proces
gotowania w goracej wodzie tuz ponizej temperatury wrzenia,

etwa bei 85°C und nicht iiber 95°C. Dabei steigen nur gelegentlich
pecherzyki powietrza na powierzchni gotujacej sie cieczy. Dzieki tej

delikatnej metodzie gotowania zachowane zostaja aromaty i cenne

sktadniki odzywcze.

Metoda ta nadaje sie szczegdlnie do zup, gulaszu lub sosdw.

* Niektére potrawy, np. ryz parzony, moga wymaga¢ ustawienia temperatury wyzszej niz
najnizsza, aby osiagna¢ punkt gotowania w zalecanym czasie.
Smazenie

Do smazenia soczystych, smacznych stekéw:

* Przed gotowaniem pozostaw mieso na okolo 20 minut w temperaturze
pokojowej.

* Rozgrzej ciezka patelnie.

* Posmaruj olejem obie strony steku.
Wlej troche oleju na rozgrzang patelnie i poléz na
niej mieso.

* Podczas smazenia stek nalezy obréci¢ tylko raz.
Dokladny czas pieczenia zalezy od grubos$ci miesa oraz pozgdanego stopnia
wysmazenia i moze wynosi¢ od okolo 2 do 8 minut z kazdej strony. Aby oceni¢ stopien
wysmazenia, nalezy nacisng¢ stek: im jest twardszy, tym bardziej jest wysmazony.

* Przed podaniem pozostaw stek na kilka minut na cieplym talerzu, aby mégl sie rozluzni¢
1 sta¢ sie delikatny.
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Potrawy smazone na patelni i w woku

* Wybierz ptaski wok lub duza patelnie nadajaca sie do kuchenek
ceramicznych.

* Przygotuj wszystkie skiadniki i przybory kuchenne.

poniewaz ta metoda gotowania jest stosunkowo szybka. Je$li chcesz
przygotowa¢ duze ilosci,

podziel je na kilka porcji.
* Rozgrzej patelnie i dihj okolo 2 1yzki oleju.
* Zawsze najpierw ugotuj mieso, odi6z je na bok i trzymaj w cieple.
* Podsmaz warzywa, mieszajac.
Zmniejsz moc plyty grzejnej, gdy warzywa beda juz gorace, ale nadal al dente

1 w razie potrzeby dodaj mieso i/lub sos.

* Delikatnie wymieszaj skladnikiaby zapewni¢ ich réwnomierne
podgrzanie.

* Podawaj danie natychmiast.
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6. Czyszczenie i konserwacja

WARNUNG!
Stromschlaggefahr!

Kontakt wilgoci z elementami pod napieciem moze spowodowa porazenie pradem
elektrycznym i/lub zwarcie! Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani myjek parowych!

A VORSICHT!
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Kontakt z goracymi powierzchniami lub parg moze spowodowac oparzenia lub
uszkodzenia!

Przed kazdym czyszczeniem nalezy wylaczy¢ plyte grzejng i odpowiednio
zabezpieczy¢ sie, np. rekawicami kuchennymi.

i przed dotknieciem plyty, zwilzeniem jej powierzchni lub uzyciem naczyn
nieodpornych na wysokg temperature nalezy poczeka¢, az ostygnie ona do bezpiecznej
temperatury!

ACHTUNG!

Ryzyko uszkodzenia!

Do czyszczenia nie nalezy uzywad agresywnych lub kwasowych Srodkéw czyszczacych, Srodkéw
$ciernych ani ostrych lub spiczastych przyboréw kuchennych, z wyjatkiem specjalnych
skrobaczek do plyt grzewczych!

Moga one uszkodzi¢ szklo ceramiczne i panel sterowania! Przed uzyciem sprawdz
informacje producenta dotyczace Srodkéw czyszczacych i przyboréw kuchennych pod

katem ich przydatnosci do powierzchni szklanych!

Nie wylewaj zimnych plynéw na goraca piyte grzejna!
Powstaly w ten sposéb szok termiczny moze spowodowac uszkodzenia!l

Resztki $rodkdéw czyszczacych mogg uszkodzié powierzchnie kuchenki! Nalezy je
zawsze natychmiast i catkowicie usuwac!

Aby plyta grzewcza zachowala swéj wyglad i byla w pelni sprawna, nalezy jg odpowiednio

konserwowac.

Plyta grzewcza i przybory kuchenne powinny by¢ zawsze czyste, a zabrudzenia nalezy usuwa¢ natychmiast,
zgodnie z ponizszym opisem.
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Codzienne zabrudzenia powierzchni szklanej
(np. odciski palcow, plamy niezawierajace cukru)

¢ Je$li plyta grzewcza jest nadal wiaczona, nalezy ja wylaczy¢ i poczeka¢, az
zgasng wszystkie wskazniki ciepla resztkowego.

* Naldéz niewielka ilo$¢ dostepnego w handlu srodka do czyszczenia ceramiki
szklanej na szklana powierzchnie, ktdéra powinna by¢ jeszcze letnia
(nie goracal).

* Wyczys¢ szklang powierzchnie miekka $ciereczka.

* Dokladnie splucz powierzchnie kuchenki czysta woda i usuh wszelkie
pozostatosci $rodka czyszczacego.

* Wytrzyj powierzchnie kuchenki do sucha czysta Sciereczka lub recznikiem papierowym.

Przypalone, stopione, przypieczone
i plamy zawierajace cukier lub s6l na powierzchni szklanej

* Wylacz plyte grzejng 1 rozpocznij czyszczenie, zwlaszcza w przypadku usuwania resztek potraw
zawierajacych cukier, najlepiej natychmiast i gdy powierzchnia jest jeszcze goraca.
Aby unikna¢ poparzen, nalezy zabezpieczy¢ sie np. rekawicami kuchennymi!

* Uzyj skrobaczki do plyt ceramicznych
lub lopatke do smazenia, trzymaj ja pod katem

ca. 30° zum Kochfeld und schaben die Verschmutzung auf eine kiihle
miejsca pola.
Uwaga: Je$li osad jest juz stwardnialy, nalezy go najpierw ostroznie rozdrobnic.

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo obrazen!

Nalezy pamietac, ze ostrza skrobakéw do piyt grzewczych s3 bardzo ostre i
moga spowodowa¢ obrazenia!l

Nalezy zachowa¢ odpowiednig ostroznos¢ podczas uzytkowania
i przechowuj je w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat domowych!

* Usun zabrudzenia za pomocg $Sciereczki lub recznika papierowego.

* Wyczy$¢, oplucz i osusz szklo zgodnie z opisem w sekcji ,Codzienne zabrudzenia”.
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Przegotowane na panelu sterowania
* Wylacz plyte grzejna.

Zetrzyj plyny miekka Sciereczka.

Przetrzec¢ panel dotykowy czysty, wilgotng $ciereczka lub miekka gabka.

Calkowicie osusz powierzchnie za pomocg Sciereczki lub recznika papierowego.

@ Hinweis zu Funktionsbeeintrachtigung durch Verschmutzung

lub wilgo¢ na panelu sterowania

Nawet niewielka, ledwo zauwazalna warstwa wilgoci na panelu sterowania moze
spowodowac, ze obsluga

przyciskéw dotykowych lub ograniczy¢ ich dzialanie.

W przypadku zabrudzenia panelu sterowania moze réwniez doj$¢ do wylaczenia plyty
grzewczej.

Przed ponownym wiaczeniem lub uzyciem plyty grzejnej nalezy upewnié sie, ze
obszar elementéw sterujacych oraz rece sa catkowicie czyste i suche.



Rozwigzywanie
problemow

7. Rozwiazywanie probleméw

WARNUNG!
Stromschlaggefahr, Verletzungs- und Beschadigungsgefahr!

W przypadku uszkodzenia lub awarii nie nalezy uzywa¢ urzadzenia!
Moze to by¢ bardzo niebezpieczne, zwlaszcza w przypadku uszkodzenia
powierzchni szklanej!

Naprawy i modyfikacje s3 bardzo niebezpieczne dla osdb nieposiadajacych
odpowiednich kwalifikacji i moga spowodowa¢ uszkodzenia!

Nigdy nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani modyfikowaé urzgdzenia, ani
go rozbierac!

W ponizszych tabelach wymieniono niektére z podstawowych probleméw, ktére moga wystapic
podczas eksploatacji, a takze ich mozliwe przyczyny i odpowiednie rozwigzania.
Moze to poméc w samodzielnym rozwigzaniu problemu.

Jesli powyzsze rozwigzania nie pomogg w rozwigzaniu problemu, skontaktuj sie
z obstuga klienta lub odpowiednio wykwalifikowanym specjalista!

71 Problemy, mozliwe przyczyny i rozwigzania

Problem Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie
Nie mozna wiaczy¢ plyty Brak zasilania Upewnij sie, ze
grzejnej. plyta grzewcza jest calkowicie 1 prawidlowo

podlgczona do sprawnego zrédta zasilania
(patrz odpowiedni rozdziat).

Srawdz, czy nie wyskoczyl bezpiecznik
lub czy w mieszkaniu lub okolicy nie nastapila
awaria zasilania.
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Problem

Sterowanie dotykowe

nie reaguje.

Sterowanie dotykowe

jest trudny do

obstugiwac.

Mozliwa przyczyna

Panel sterowania jest
zablokowany (timer

Urzadzenie nie jest

urzadzenie nie jest
wiaczone.

W urzadzeniu znajduje sie
warstwa wilgoci
Llub

zanieczyszczenie na
panelu sterowania.

Przyciski sa
Nie naciskaj

Mozliwe rozwigzanie

Odblokuj panel sterowania
(patrz ,Blokada przyciskéw / Zabezpieczenie przed

dziedmi

".

Wiacz plyte grzejna.

lpewnij sie, ze panel sterowania
jest czyste 1 suche.
Nalezy pamietac, ze cienka

warstwa wilgoci moze
nie jest widoczna.

Nalezy naciska¢ tylko 1 przycisk na raz.

przez 1 sekunde za pomoca kciuka
(patrz odpowiedni rozdzial).

Wskaznik dziala

, ale zabezpieczenie przed

przegrzaniem
Naczynia nie sg
podgrzewane.

Wskaznik przegrzania

zostalo wylaczone

rozwigzane.

Zobacz ,Plyta grzejna wlacza sie

nieoczekiwanie”.

Podgrzewanie trwa

niezwykle diugo.

Niewlasciwe

Naczynia kuchenne
uzywane.

Wahania
sieci elektrycznej

Zobacz ,0Odpowiednie naczynia kuchenne
i ich uzytkowanie"”).

Juz wahania napiecia o 10 woltdw

w sieci elektrycznej moga prowadzi¢ do znacznie-
wiele razy wydtuzy¢ czas gotowania.

Strefy gotowania mozna
wylaczyé

w trakcie

wyl3acza sie i wlacza

Proces ogrzewania

wystepuje w Inter-
vallen

Jest to zgodne z przeznaczeniem i

nie stanowi to usterki.

Jedna strefa gotowania

wilacza sie
nieoczekiwanie.

Funkcja automatycznego
wylaczania

wylacza

zostala wigczona w celu

zapewnienia bezpieczenstwa

Wiaczy¢ strefe gotowania

w razie potrzeby ponownie.

W celu ograniczenia czasu

dziatania strefy gotowania

(patrz tabela dotyczaca automatycznego wylaczania
w sekcji ,Wyposazenie...”
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Problem

Plyta grzewcza wylgcza sie
wyl3acza sie nieoczekiwanie.

Plyta grzewcza wlgcza sie
nieoczekiwanie wylgcza
lub

podczas pracy

(klikniecie, trzaski)

Mozliwa przyczyna

Po wlgczeniu
wlaczenia

przez ponad 1 minute
bez ustawienia.

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

zostal wylaczony
rozlgczone.

Plyn

lub zabrudzenia
znajduje sie
ponownie witacz

Panel sterowania
zostato niekontrolowanie
dotkng¢

Urzadzenie i
Naczynia kuchenne moga
rézne

glosy

Mozliwe rozwigzanie

Wylaczy¢ plyte grzejna ponownie
1 rozpocznij w ciagu

minuty

zadanej strefy gotowania.

Upewnij sie, ze wentylacja

i
temperatura otoczenia
nie jest zbyt wysoka.

Nalezy upewni¢ sie, ze naczynia kuchenne
nie wystaje w kierunku panelu sterowania
ponad oznaczenie stref gotowania

, aby unikna¢ jego przegrzania

Wyczy$¢ i osusz polewe
dziedzinie, w szczegdlnosci w zakresie

panelu sterowania i wylacz go
ponownie.

Nalezy uwaza¢, aby nie polozy¢ niczego na
panelu sterowania /

1 nie przeciaga¢ niczego po nim ani

ani po nim nie przesuwa¢, nawet w stanie
wylaczonym

wylaczonym stanie. W razie potrzeby wiacz

plyte grzejnag i
uzyj jej zgodnie z opisenm.

Lekkie klikniecie lub trzasniecie
jak opisano w sekcji ,Mozliwe odglosy podczas

pracy
sg normalne i

nie stanowig zagrozenia.

Jesli odglosy sg nieproporcjonalnie

lub brzmia nietypowo

, prosimy o przesianie nagrania dzwiekowego do
naszego zespolu serwisowego

nagranie dzwiekowe.



Problem

Na powierzchni szklta
pojawiaja sie rysy

Mozliwa przyczyna

Slady zuzycia metalu lub
inne zabrudzenia moga
wyglada¢ jak zadrapania.

Uzywa sie
nieodpowiednich naczyn
kuchennych.

Niewlasciwy srodek
czyszczacy lub
-Uzywane sa przybory
kuchenne.

Wahania w sieci
elektrycznej

Rozwigzywanie
problemow

Mozliwe rozwigzanie

Szklo ceramiczne jest bardziej odporne na
$cieranie niz stal. $Slady $cierania spowodowane
tym zjawiskiem nie stanowig uszkodzenia i
zazwyczaj mozna je usunaé za pomocg odpowiedniego
srodka_CzyszCzacego, - _____________.

Nalezy uzywa¢ naczyn kuchennych z czystym,
ptaskim i gtadkim dnem (patrz ,Odpowiednie
naczynia kuchenne i ich uzytkowanie”).

przyboréw odpowiednich do powierzchni szklanych
(patrz rozdzial ,Czyszczenie").

0dlgcz plyte grzejng od zasilania na co najmniej 20
minut  (wylacz  bezpiecznik), aby  zresetowac

Wystepuje usterka /
WysSwietlany jest kod
bledu

Awaria techniczna /
znaczenie koddéw -
patrz ponizsza
tabela

Zapisz kod bledu, odlacz plyte grzejna od
zasilania i skontaktuj sie z obstuga
klienta lub certyfikowanym elektrykiem.
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7.2 Kody btedow

Kod Znaczenie Mozliwe rozwigzanie
bledu

Napiecie jest zbyt niskie

(mniej niz 130 V) Sprawdz zasilanie.

b L bl Jesli jest on prawidlowy, wiacz
£2 ’E‘;g;z%l%g;s\}) zbyt wysokie Ponownie wiacz plyte grzejna.
------------------ Kemunikat- 0- btedzie --------------"-----mmmmm oo
£ czujnika plyty grzejnej / Skontaktuj sie z serwisem lub certyfikowanym
zwarcie elektrykiem,
Poczekaj, az plyta grzewcza ostygnie
£9 Przegrzanie plyty grzejnej . ) .p yta g , vE
, a nastepnie wacz j3 ponownie.
Zabezpieczenie przed Usun plyny, wilgo¢ lub zabrudzenia, zwlaszcza w
Et przepeinieniem (wilgo¢ / piyn lub obszarze panelu sterowania. Je$li plyta grzewcza
zabrudzenia) wylaczyla sie, wigcz ja ponownie.
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8. Montaz i instalacja

8.1 Wazne informacje i wymagania dotyczace instalacji

WARNUNG!
Stromschlag- und Verletzungsgefahr!

Urzadzenie to moze by¢ instalowane/podigczane, uziemiane i uruchamiane
wylacznie przez certyfikowanego elektryka zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
i normami!

Jest to bardzo niebezpieczne dla oséb nieposiadajacych odpowiednich kwalifikacji!

W celu instalacji i wykonania innych prac przy urzadzeniu nalezy odiaczy¢ je
od zasilania elektrycznego!

Nalezy trzyma¢ dzieci i zwierzeta domowe z dala od urzadzenia!

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo obrazen!

Niektére czesci urzadzenia moga mie¢ ostre krawedzie! Podczas obstugi
urzadzenia nalezy odpowiednio sie zabezpieczy¢, np. zakladajac
rekawice robocze!

* Podczas instalacji nalezy przestrzega¢ wszystkich wymiardw i przepiséw dotyczacych
odlegtosci zawartych w niniejszej instrukcji, a takze innych obowiazujacych
przepisow.

* Nalezy upewni¢ sie, ze spelnione sa wymagania dotyczace bezpieczenstwa elektrycznego
wymienione w sekcji ,Podlgczenie plyty grzejnej...".
Przed montazem urzadzenie musi by¢ prawidlowo uziemione.

* Upewnij sie, ze blat przeznaczony do montazu plyty grzewczej spelnia wszystkie

niezbedne wymagania, ze montaz zapewnia wystarczajacg wentylacje, jak opisano w
ponizszych sekcjach, oraz ze nic nie wystaje do obszaru gotowania.
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Wymagania dotyczace miejsca instalacji / otoczenia montazowego

* Kuchnia powinna by¢ sucha i posiadac skuteczny system wentylacji zgodny z
obowigzujacymi przepisami technicznymi i normami.

* Materialy sgsiednich i otaczajacych powierzchni,
missen feuerfest / bis 90°C hitzebestandig sein

bzw. verwendete Klebstoffe bis 150°C,

aby wykluczy¢ odksztalcenie powierzchni

1b odklejenia powlok.

Jesli nie masz pewno$ci co do tego, zaplanuj co najmniej 200 mm odstepu miedzy
krawedziami urzadzenia a przedmiotowymi materialami lub zabezpiecz je warstwa
materiatu ognioodpornego.

* Jesli plyta grzewcza jest montowana nad szufladg, schowkiem w meblu lub
podobnym elementem, pod urzadzeniem nalezy zamontowa¢ plyte ochronng (patrz
odpowiedni rozdzial).

* Aby plyta grzewcza dzialala prawidiowo, sposéb montazu musi zapewnia¢ dobre
odprowadzanie ciepla.

* Powierzchnie Scian wokoél obszaru gotowania powinny by¢ latwe do czyszczenia (np.
plytki ceramiczne).

* Plyty grzewczej nie wolno instalowa¢ w bezposrednim sasiedztwie loddwek,
zamrazarek, zmywarek do naczyn lub suszarek bebnowych, aby unikng¢ zaklécern w
dziataniu
1 niepotrzebnie wysokiego zuzycia energii.
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Odstepy wentylacyjne i bezpieczenstwa

Nalezy bezwzglednie zapewni¢ odpowiednig wentylacje urzadzenia oraz upewnic
sie, ze drogi wentylacyjne nie s3 zablokowane ani zasloniete!

W tym celu nalezy zwrdéci¢ uwage na przedstawiony rysunek i
podane wymiary!

Obowigzujg one réwniez w przypadku montazu plyty

ochronnej pod plyta grzejna!

W tym celu nalezy dodatkowo przestrzega¢ nastepujacych wskazéwe

instrukcji zawartych w odpowiednim
rozdziale!

1 Plyta grzewcza

2 Odsysacz oparoéw
lub szafki gérne / meble

7

3 W razie potrzeby piekarnik

4 sl “$§
Xt D >
3

A odleglos¢ plyty grzewczej

do wyciggu kuchennego: min. 650 mm

lub do okapdéw z wolnag przestrzenig nad gtowg: min. 500 mm do

mebli (szafek gdérnych itp.): min. 760 mm
B  w razie potrzeby odleglo$¢ od spodu plyty

/ . : min. 50 mm

grzewczej do piekarnika do zabudowy
C Drogi doprowadzania powietrza min. 30 mm
D Kanaly doprowadzajace powietrze min. 10 mm
E Kanaty wywiewne min. 10 mm



Montaz i instalacja

Wybér i przygotowanie blatu roboczego

* Do montazu plyty grzewczej nalezy wybra¢ blat roboczy wykonany z
materialu izolujacego i odpornego na wysoka temperature. Drewno i podobne
materialy widkniste lub przepuszczajace wilgo¢ moga by¢ stosowane jako blat
roboczy tylko wtedy, gdy s3 impregnowane.

* Zabezpiecz gérna krawedz blatu przylegajaca do Sciany za plyta
grzejng przed zalaniem lub zawilgoceniem, np. za pomoca listwy ochronnej.

* Upewnij sie, ze powierzchnia blatu jest réwna i wypoziomowana.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby grubo$¢ blatu wynosila co najmniej 30 mm i aby jego
wymiary byly zgodne z danymi dla danego modelu plyty grzejnej.

* Zaplanuj co najmniej 3 mm odstepu bezpieczenstwa miedzy bokami
podstawy piyty grzejnej
1 powierzchni ciecia blatu, a takze rame blatu wokél plyty grzewczej o
szerokosci co najmniej 50 mm.
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8.2 Montaz plyty grzewczej w blacie roboczym

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo obrazen!

Poszczegblne elementy moga mie¢ ostre krawedzie! Podczas montazu
nalezy chroni¢ sie przed obrazeniami, np. zakladajac rekawice
robocze.

Wskazowki przed montazem i instalacjq

* Przed montazem plyty grzewczej nalezy postepowal zgodnie z instrukcjami
zawartymi w rozdziale ,Wskazéwki przed uzyciem”.

* Wyczys¢ urzadzenie i miejsce montazu.

* Do montazu plyty grzejnej nalezy przygotowac:

* plyte grzewcza i dostarczone akcesoria, w tym
niniejsza instrukcje obsiugi

* Wytwornica o podobnym przeznaczeniu
* Narzedzie pomiarowe i poziomnice lub podobne narzedzie.
* Srubokret

* Oowek lub podobne narzedzie do znakowania

* Rekawice ochronne lub podobne
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Przyciecie blatu roboczego

* Wytnij otwdr montazowy dla plyty grzewczej
zgodnie z wymiarami podanymi na ponizszym szkicu.

@ Hinweis:

Aby unikna¢ przycinania blatu roboczego, przed wycieciem nalezy
sprawdzic,
czy podane wymiary s3 zgodne z wymiarami produktu.

1 Blat roboczy (grubosc¢:
min. 30 mm)

2 Plyta grzewcza
3 Uszczelka

Plyta grzewcza: Wyciecie:

B Szerokos¢: 590 mm b Szeroko$¢: 550*  mm
Glebokos¢: 520 mm t Glebokos¢: 480*%  mm
H Wysokosc: 50 mm X odlegtosc: min. 40 mm
h Wysoko$¢ podstawy: 45 mm Y Odstep: nin. 3 mn
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Montaz i mocowanie plyty grzewczej

* Plyte grzejng nalezy polozy¢ na czystej, stabilnej i gladkiej powierzchni (mozna uzy¢
np. opakowania jako podkiadki).
Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby nie wywierac nacisku na elementy wystajace z plyty
grzewczej.

* Przykre¢ 4 zaciski montazowe (1) za pomocg dostarczonych Srub (2) do odpowiednich
otwordw (3) w podstawie plyty grzewczej (4), jak pokazano na ilustracjach.
(Zapewniajg one zamocowanie plyty grzewczej po wilozeniu jej do wyciecia w blacie

roboczynm).
5
|
1
!
2 ]
1 Zacisk montazowy
b}\ 2 Sruba

\:\\~\ 3 Otwér na $rube

i . T 1 4 Ppodstawa plyty grzewczej
1 ~

| ! N . 5 Piyta ceramiczna
1 I ~
1
4 é 6 Blat roboczy

* Dostosuj polozenie zaciskédw do warunkdédw montazu.

* Sprawdz, czy uszczelka plyty grzewczej nie jest uszkodzona i czy jest
prawidiowo umieszczona na plycie grzewczej.

* Umie$¢ plyte grzejng z kablami skierowanymi do przodu i wy$rodkowana w przygotowanym wycieciu w
blacie roboczym.
Upewnij sie, ze jest stabilnie osadzona.

@ Hinweise:

* Na zewnetrznej stronie plyty grzewczej znajdujg sie otwory wentylacyjne!
Podczas wkiadania plyty grzewczej nalezy upewni¢ sie, ze nie s3a one zasloniete
przez blat roboczy!

* Podczas wkladania plyty grzejnej nalezy upewni¢ sie,

, aby jej kabel nie zostal zgnieciony, zgiety lub skrecony!
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8.3 Podiaczenie plyty grzejnej do sieci elektrycznej

WARNUNG!
Stromschlaggefahr!

Podlaczenie urzadzenia przez osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji
stwarza ryzyko porazenia pradem elektrycznym zagrazajacego zyciu!

Dieses Kochfeld darf nur von einer zertifizierten Elektrofachkraft
Urzadzenie musi by¢ zainstalowane/podigczone i uziemione zgodnie z

obowigzujacymi przepisami i normami!

Nalezy przestrzega¢ schematéw podigczenia przedstawionych w tej sekcji!

Wazne informacje dotyczace poditaczenia do sieci elektrycznej

* Przed instalacja urzadzenia nalezy upewni¢ sie,
, czy lokalne napiecie i czestotliwo$¢ s3 zgodne z danymi
na tabliczce znamionowej (dane w V i Hz).
W razie niejasnosci nalezy skontaktowa¢ sie z dostawcg energii elektrycznej
lub wykwalifikowanym elektrykiem.

* Instalator musi upewni¢ sie, ze w obwodzie elektrycznym urzadzenia zainstalowany jest latwo
dostepny, wielobiegunowy wytacznik (bezpiecznik)
o rozstawie stykéw co najmniej 3 mm,
zgodny z obowigzujgcymi przepisami i zapewniajacy w razie awarii catkowite odlgczenie
urzadzenia od zasilania. Przewdd uziemiajacy nie moze by¢ przerywany przez bezpiecznik.

* Do instalacji wielofazowej nalezy uzywa¢ dostarczonego przewodu zasilajacego, ktéry w razie
potrzeby moze by¢ wymieniony wylacznie przez odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste
na przewdd tego samego typu.

* W przypadku podigczenia plyty grzejnej do jednego obwodu
kabel musi zosta¢ wymieniony i podiaczony przez wykwalifikowanego elektryka.

* Kabel nalezy poprowadzi¢ tak, aby nie byl zginany, zgniatany
oder verdreht werden kann und seine Temperatur 75°C nie iibersteigt.
* Do podigczenia plyty grzejnej do sieci elektrycznej nie nalezy uzywal adapteréw,

reduktoréw ani rozgateznikdw.
poniewaz moga one spowodowal przegrzanie i pozar.
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Schematy potaczen dla instalatora:

2x 220-240/400 V, 2~N

oo B0

Wskazowki:

Podiacz

niebieski przewdd plyty grzewczej w puszce do przewodu neutralnego / N

czarny do L1
brazowy do L2
z61to-zielony do PE

W razie niejasno$ci prosimy o kontakt z obstugg klienta.

1x 220-240 V, 1~N
32A

© @

Wskazowki:

W przypadku podigczenia do jednejfazy

nie wolno uzywa¢ oryginalnego kabla!

Nowy kabel nie jest zawarty w zakresie dostawy!
Przekrdj przewodu musi odpowiadac

zabezpieczeniu!

W przypadku gniazda przylaczeniowego plyty grzejnej
reley stosowa¢ mostki!

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
wtyczka z uziemieniem!



Montaz i instalacja

8.4 Montaz ptyty ochronnej pod plyta grzejna

VORSICHT!
Verletzungsgefahr und Beschadigungsgefahr!

Aby unikng¢ powaznych obrazen lub uszkodzen spowodowanych wysoka temperatura,
pradem lub elementami funkcjonalnymi (takimi jak np. wentylatory)
nalezy upewni¢ sie, ze po instalacji kabel przylaczeniowy i spdd plyty grzejnej
nie sg dostepne (np. poprzez drzwi szafki, szuflady itp.)!
W przypadku montazu plyty grzewczej nad szufladg, schowkiem w meblu lub podobnym elementem, zgodnie
z 1instrukcja montazu nalezy zamontowa¢ plyte ochronng pod plyta grzewcza jako S$rodek

ostroznosci!
W tym celu nalezy postepowa¢ w nastepujacy sposéb:

ACHTUNG!

Ryzyko awarii!

Aby unikng¢ zaklécen w dziataniu, nalezy zadba¢ o odpowiednig wentylacje
przestrzeni miedzy plyta grzejna a pilyta ochronng!

W tym celu nalezy przestrzega¢ w szczegdélnosci ponizszych instrukcji dotyczacych
wyboru materiatu plyty ochronnej oraz sekcji ,0Odstepy wentylacyjne i
bezpieczenstwa" w czesci ,Wymagania instalacyjne”!

* Nalezy zaopatrzy¢ sie w plyte ochronng wykonang z materiatu odpornego na wysoka
temperature, ale przepuszczajacego powietrze (np. z blachy perforowanej).
Nalezy pamietad, ze niektdére gotowe plyty ochronne dostepne w handlu nie zapewniaja wymaganego doplywu $wiezego
powietrza!

* Umies¢ je pod plyta grzejng zgodnie z podanymi odstepami (patrz ilustracja).

* Podczas stosowania kleju nalezy zwréci¢ uwage na rdéznice temperatur

bestandigkeit von 150°C.

/// /// 1 Plyta grzewcza
[/ F

Blat roboczy /

| ( ( ______ -—-. 2 Meble do zabudowy
\ \ A 3 Plyta ochronna
A
/] / |

Sttt ittty [ttt A min. 50 mm

P B maks. 5 mm

B



Dane techniczne

9. dane techniczne

Oznaczenia modeli
Rodzaj plyty grzewczej

CH5901RL, CH5901AL
elektryczna

Strefy

(1100 W +
1100 W)

(900 W +
1100 W)

Zuzycie energii przez strefy gotowania EC electric

cooking

Moc elektryczna
plyty grzewczej

Zuzycie energii przez ptyte grzewcza

Plytaelektryczna EC

Zuzycie energii
w stanie wytgczonym

Zuzycie energii
w stanie gotowo$ci

(reaktywacja)

Zuzycie energii
w stanie gotowosci

(informacja / +reaktywacja)

Metody pomiaru i obliczen

EN 60350-2:2018



Dane techniczne

Informacja dotyczaca zgodnosci produktu

Nazwy produktow:

CH5901RL, CH5901AL
Plyty ceramiczne

Producent / dystrybutor:

KKT KOLBE Kichentechnik GmbH &
Co. KG Ohmstralte 17
D-96175 Pettstadt

www ., kolbe.de info@kolbe.de

Dla wyzej wymienionych produktéw dostepne sg odpowiednie deklaracje zgodnosci
WE.

Niektére z odpowiednich dokumentéw mozna wyswietli¢ i pobraéna naszej stronie
internetowej na odpowiedniej stronie produktu.

Pelng dokumentacje mozna otrzymac¢ na zadanie.

na pisemny wniosek przestany na powyzszy adres kontaktowy.

e

Jan Kolbe
Kierownik ds. zarzadzania produktami


http://www.kolbe.de/
mailto:info@kolbe.de

Obsluga klienta

KKT Kolbe Obstuga klienta

Chetnie pomozemy, je$li masz pytania techniczne lub problemy z
urzadzeniem.

oder doch einmal etwas kaputtgehen sollte.

Sie erreichen unseren Kundenservice unter:

Obstuga klienta KKT KOLBE Tel. 09502 &

| 667930
| E-mail: info@kolbe.de
' www: www . kolbe.de

Wiecej danych i dokumentdéw mozna znalez¢ na
maszej stronie internetowej w sekcji ,Pytania i
odpowiedzi”.

Halten Sie bitte folgende Informationen bereit:
* Numer klienta

* Data faktury lub dowodu dostawy

* Typ urzadzenia (numer modelu)

* Numer seryjny
Uwaga:

20-cyfrowy numer seryjny znajduje sie na tabliczce znamionowej urzadzenia lub na
zewnetrznej stronie opakowania kartonowego.

Jesli zostal on zapisany, mozna go réwniez znalez¢ na wewnetrznej okladce
niniejszej instrukcji.


mailto:info@kolbe.de
http://www.kolbe.de/

Notatki



KKT Kolbe Kiichentechnik GmbH & Co. KG

Ohmstrale 17 D -
96175 Pettstadt

www.kolbe.de
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