INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | KONSERWACJI GARNKOW ZE STALI NIERDZEWNE)

Drodzy Klienci, zdecydowali sie Paninstwo na zakup garnkéow z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej. Aby dtugo sie nimi cieszy¢, prosimy o przestrzeganie nastepujacych zasad:

Wskazowki uzytkowania i konserwacji:

e w naczyniach, przed pierwszym uzyciem, powinno sie zagotowac¢ wode z matg iloscig ptynu do
mycia naczyn;

e przed pierwszym gotowaniem mleka, budyniu, kaszki czy przecieru, nalezy przeptukac¢ garnek
czystg wodg w celu usuniecia osadu.

Usuwanie resztek jedzenia: prosze zwréci¢ uwage na to, aby przyklejone lub przypalone resztki jedzenia
nie byty usuwane ostrymi przedmiotami, np. stalowymi sztu¢cami lub metalowg szczotka do naczyn. W
celu prawidtowego uzytkowania naczyn nalezy postepowac jak ponizej:

e garnek trzeba wypetni¢ do 1/3 objetosci, doda¢ odrobine ptynu do naczyn, podgrzaé roztwor
prawie do momentu zagotowania, potem zmniejszy¢ znacznie doptyw ciepta i pozostawic jeszcze
na chwile na kuchence. Po tym resztki jedzenia dajg sie usung¢ bez wiekszego problemu.

Usuwanie plam:

Jesli po dtuiszym uzytkowaniu zaczynajg sie tworzy¢ biate, szare lub kolorowe mienigce sie plamy,
oznacza to, iz wystepuje tu mineralne osadzanie sie, ktdre pozostawia po sobie woda. Nie powstajg w
wyniku wad fabrycznych, dlatego nie sg podstawa reklamacji. Plamy te mozna usung¢ w nastepujacy
sposoéb:

e wszelkimi srodkami powszechnie dostepnymi w handlu, przeznaczonymi do czyszczenia stali
nierdzewnej,

e przez wygotowanie wody z octem,
e przez wygotowanie z rozpuszczonym kwaskiem cytrynowym.

Brazowe lub niebieskie plamy spowodowane s3 przegrzaniem lub pozostawieniem naczynia w stanie
gotowania. Zabarwienia sg nieszkodliwe, jednak wptywajg na pogorszenie estetyki naczyn. Sg bardzo
trudne do usuniecia. Zawsze nalezy wybieraé odpowiedni rodzaj palnika.

PORADA DLA UZYTKOWNIKOW KUCHENEK ELEKTRYCZNYCH:
e przy kuchenkach elektrycznych nalezy dobraé odpowiedni rozmiarowo garnek.
PORADY DLA UZYTKOWNIKOW KUCHENEK GAZOWYCH:

o Nalezy nastawia¢ wielkos¢ ptomienia tak, by nie obejmowat on Scianek naczynia. Wéweczas



uchwyty bakelitowe nie stopig sie, a metalowe nie nagrzejq sie do temperatury catego naczynia.

e WAZNE: sél i inne przyprawy zawierajace sporg ilo$¢ soli nalezy dodawaé po zagotowaniu
wody w naczyniu.

o Nie nalezy przegrzewa¢ naczyn. Jesli naczynie zostanie przegrzane powstang na nim
przebarwienia o kolorach niebieskim, zéttym badZ brazowym. Nie jest to wada naczynia, a
jedynie fiyczna witasciwosc¢ stali nierdzewnej. Powstate odbarwienia nie zmieniajg wtasciwosci
naczyn i nie da sie ich usung¢ za pomocg zadnych srodkow czyszczacych.

e Jesli w naczyniu wystepujg biate plamyt lub osad podobny do osadu powstajgcego w czajniku,
nalezy zagotowac w tym naczyniu wode z odrobing kwasku cytrynowego.

Zmywanie garnkéw w zmywarce

e Zakupione przez Panstwa naczynia ze stali nierdzewnej spetniajg normy PN-EN 12875-1
dotyczace odpornosci naczyn kuchennych na mechaniczne zmywanie. Aby unikngc
niepozagdanych efektdw nalezy jednak przestrzega¢ zalecen producenta zmywarki jak i
producenta $rodkow czyszczacych, gdyz niektére elementy zestawow (silikonowe napylenia,
uszczelki itp.) moga ulec uszkodzeniu na skutek zastosowania nieodpowiednich programoéw
zmywarki lub uzycia zbyt agresywnych, nie polecanych do tego celu tabletek lub ptynéw
czyszczacych.



