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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéow Unii Europejskiej i innych krajow
europejskich z wydzielonymi sy i zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczyc¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduja sie baterie nalezy je wyjac¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac szczegotowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wladzami lokalnymi, firma Swiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktorym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European countries with
separate waste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices
must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batte ries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeriaten (gilt fiir Linder der Européischen Union und andere européische
Lander mit getr Abfall Isy en).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben
Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fir Elektro- bzw. Elektronikgerédte. Die ordnungsgeméBe Entsorgung
des Produkts verhindert mégliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen
gefahrlichen Stoffen ergeben kénnen. Das elektrische Gerat muss so iibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch
eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Gerét befinden, entfernen Sie diese und Gbergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN
HAUSMULL WERFEN. Das Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling
dieses Produkts erhalten Sie bei Ihren &rtlichen Behdrden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschéft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/RU/ YTunusaums Bbllewero ns 3KCcnayaTayny 3neKTpUYeCcKoro 1 31eKTPOHHOro 06opyfoBaHunsA (0OTHOCUTCA K cTpaHam EBponerickoro
Colo3a n Apyrum eBp CKNM CTPaHaMm € CnCT paspenbHoro c6opa oTXoA0B).

3TOT CMMBOJ Ha NPOAYKTE UM €ro yNakoBKe O3HauaeT, YTo NPOAYKT He CielyeT paccmMaTpuBaTh Kak GbiToBble oTxofbl. Ero cneflyet Hanpasutb
B COOTBETCTBYIOLWUI NYHKT c60pa v nocneaywulen nepepaboTKn SNEKTPUYECKOTO 1 3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHua. MpaBunbHaa yTunmsauua
NpoAyKTa NPefoTBPaTUT BO3MOXKHbIE HeraTuBHble MOCNEeACTBUA ANA OKpYyKaiolleil cpefibl I 3A0POBbA YeNOBeKa, CBA3aHHble C HaNMuMeM B
NPOAYKTE OMacHbIX BeLeCTB. JNeKTPMYeCcKoe YCTPOMCTBO [JOMKHO ObiTb NepefaHo ANA yTUAN3auun Takum o6pa3om, YTobbl OrpaHNunTbL ero
NOBTOPHOE MCnonb3oBaHue. Ecnn B yCTpoiicTBe nmetoTca 6aTapeiiki, N3BneknTe nx 1 nepegaiite B mecto c6opa otaensHo. HE BbIBPACBIBAUTE
OBOPYAOBAHVE B KOHTEMHEP [119 BbITOBbIX OTXOAOB. MosTopHas nepepaboTka MaTepuanos NOMOraeT COXPaHUTb NPUPOAHbIE Pecypcbl.
[na nonyyeHna noapo6bHON MHOPMALMU O TOM, KakK yTWAM3MPOBATb AaHHOE u3fenue, obpaTutecb B MECTHbI OPraH BAACTW, KOMMaHWUIO,
3aHMMaloLLyoCA y6OpKO Mycopa, M B Maras3uH, B KOTOPOM Bbl MPMOGPeNi AaHHbIN NPOAYKT.

/ES/ Eliminacién de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Union Europea y a otros paises europeos
que poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un
punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. La eliminaciéon adecuada del producto prevendra las posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo
eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por
separado al punto de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los
recursos naturales. Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales, con
un proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/FR/ L'élimination des équip électriques et électroniques usagés (applicable dans I'Union européenne et dans les autres pays
européens disposant de systémes de collecte sélective).

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un
point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d'éviter les
conséquences négatives potentielles pour I'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit.
Le matériel électrique doit étre remis de maniere a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans l'appareil, retirez-les et déposez-les
dans un lieu de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue a préserver les
ressources naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant
des services de nettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/1T/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’Unione Europea e in altri paesi europei con
sistemi di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire
il dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire
I'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere rimosse e smaltite separatamente. NON
SMALTIRE LAPPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANIL. Il riciclaggio dei materiali aiuta a conservare le risorse naturali. Per informazioni
dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'autorita locale, il fornitore del servizio di pulizia o il negozio dove & stato acquistato
questo prodotto.
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Zaleca sie zachowanie niniejszej instrukcji obstugi na

przysztos¢. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie

zapoznac sie z caloscia tresci niniejszej instrukgji.

1. Przewdd przytaczeniowy podstawki zasilajagcej nalezy
podtaczy¢ do gniazdka wyposazonego w kotek ochronny o
parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

2. Urzadzenie nalezy odtacza¢ od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewdd zasilajacy.

3. Urzadzenie ustawi¢ na ptaskiej, suchej i stabilnej powierzchni.
Uwaga: Przewdd zasilajacy nie moze dotykac goracych czesci
urzadzenia podczas pracy!

4. Wytgczyc¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

5. Przed wiaczeniem trzeba upewnic sie czy w urzadzeniu jest
woda. Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia bez wody.

6. Nie wolno nalewac¢ do urzadzenia wody w ilosci wiekszej
niz wynikajagca z poziomu max na wskazniku miarki (9).
Przepetnienie urzadzenia grozi niekontrolowanym wyptywem
goracej wody na zewnatrz (grozi to zalaniem pofaczen
elektrycznych i zwarciem).

7. Nie pozostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru.

8. Nie uzywac na wolnym powietrzu.

9. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i
znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywa¢ czyszczenia i konserwacji
sprzetu. Przechowuj urzadzenie i jego przewdéd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

10. Urzadzenie witaczony do sieci lub zawierajace goracg wode
pozostawione bez nadzoru moze byc niebezpieczne dla
dzieci.

11. Podczas mycia nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

12. Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekami.
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13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21

Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepfa.
Urzadzenie moze by¢ uzywany tylko z dofgczonymi,
oryginalnymi akcesoriami.

Nalezy uwaza¢ na wydobywajaca sie z urzadzenia podczas
gotowania goraca pare.

Sprzet tylko do uzytku domowego. Przy eksploatacji
przemystowej, niezgodnej z przeznaczeniem lub wbrew
niniejszej instrukcji sprzedawca nie ponosi  zadnej
odpowiedzialnosci, a uprawnienia z tytutu gwarancji wygasaja.
Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem
przytaczeniowym.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, aby zapobiec
niebezpieczenstwu musi on zosta¢ wymieniony w Serwisie
Producenta.

Napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt
serwisowy (lista serwiséw w zataczniku oraz na stronie www.
eldom.eu). Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

.Firma Eldom Sp. z o. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za

ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Niewtfaéciwe uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA: Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo - aby unikna¢ uduszenia workiem nalezy
przechowywac go z daleka od niemowlat i matych dzieci.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE! Goraca para wydostaje sie z otworu pokrywy (2) podczas pracy. Goraca para wydobywa sie
przy podnoszeniu pokrywy (1). Niebezpieczefstwo poparzenia!

OSTRZEZENIE! Miarka (9) zawiera przektuwacz do jaj (10)! Zachowaj ostrozno$¢ postugujac sie miarka.
Ryzyko skaleczenia!

Urzadzenie nagrzewa sie bardzo szybko i stygnie bardzo powoli. Dlatego nalezy stale uwazaé na goraca
wode i pare wydobywajaca sie podczas pracy urzadzenia. Dotykac tylko uchwytow (3 i 4).

Nie wolno uzywac zadnych akcesoriéw, ktére nie zostaty dostarczone z tym urzadzeniem!

Nie umieszcza¢ urzadzenia obok goracych urzadzen (np. obok kuchenki lub piekarnika).

To urzadzenie nadaje sie tylko do gotowania jajek. Nie wolno podgrzewac innych produktéw spozywczych
za pomocg tego urzadzenia.

Nie wolno uzywac tego urzadzenia bez pokrywy (1) i bez tacki na jajka (5).



INSTRUKCJA OBStUGI
JAJOWAR EM101C

OPIS OGOLNY DANE TECHNICZE
. Pokrywa moc: 320-380W
. Otwoér parowy napiecie zasilania: 220-240 V ~ 50-60 Hz
. Uchwyt pokrywy pojemnos¢: 7 jajek
. Uchwyt tacki na jajka
. Tacka na jajka
. Plyta grzewcza
Podstawa urzadzenia
. Wiacznik z kontrolka
. Miarka na wode
0.Naktuwacz do jajek

S VENOUAWN=

PRZEZNACZENIE
Jajowar EM101 stuzy do gotowania jajek zaréwno na miekko jak i twardo. Jednorazowo mozna przygotowac
do 1-7 jajek.

UZYTKOWANIE

« Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie jest kompletne i nie jest uszkodzone. Usuna¢ wszystkie
zabezpieczenia transportowe.

« Podstawe urzadzenia (7) nalezy ustawic¢ na ptaskiej, suchej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury
powierzchni. Aby zapewni¢ swobodny i bezpieczny dostep do urzadzenia nalezy je ustawi¢ na odpowiedniej
wysokosci.

- Urzadzenie w czasie pracy mocno sie nagrzewa. Z tego wzgledu nalezy zapewnic co najmniej 5 cm przestrzeni
od bokdéw urzadzenia.

Uwaga:Podczaspierwszegouzyciamoze wydziela¢siezapach bedacywynikiem procesu produkcyjnego.
Jest to zjawisko normalne i ustepuje po pewnym czasie. W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ wiasciwa
wentylacje np. otwierajac okno.

OBSLUGA
Podczas jednej sesji gotowania mozna ugotowac do 7 jajek kurzych. Nalezy zawsze uzywac tylko swiezych jajek.

Miarka (10)
Na miarce umieszczone sg 3 podziatki, stuzace do odmierzenia odpowiedniej ilos¢ wody. Kazda podziatka
odpowiada innemu stopniowi ugotowania jajek.

- ,SOFT" - jajka na miekko
- ,MEDIUM” - jajka na pétmiekko (Srednio)
- ,HARD”" - jajka na twardo

W kazdym przypadku mozna ugotowac od 1 do 7 jajek

UWAGA! Miarka na wode wyposazona jest w koncéwke do przekluwania jaj - uwazaj aby sie nie zranic.
UWAGA! Efekt koricowy gotowania ZALEZY W GLOWNEJ MIERZE OD WIELKOSCI JAJEK oraz od ich
Swiezosci i ich poczatkowej temperatury. W przypadku bardzo duzych lub bardzo matych jajek jaj,
proces gotowania moze wymagac uzycia innej ilosci wody niz zaznaczony na miarce. Na koncowy efekt

ma takze wptyw uzytej wody, ciSnienie atmosferyczne i temperatura otoczenia.

UWAGA! Jajka przed gotowaniem urzadzenia nalezy odpowiednio wczesniej wyja¢ z lodowki
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i bezwzglednie umyé¢. Jajka, ktorych temperatura zbliza sie do temperatury pokojowej traca stopniowo
tendencje do pekania podczas gotowania. Przektuwanie jaj dodatkowo ogranicza ryzyko pekniecia.
Jaja nalezy przekluwac w ich dolnej czesci.

- Upewnic sie, ze urzadzenie nie jest wiaczone i podtaczone do sieci.

- Na ptyte (6) wla¢ odmierzona miarka (9) wymagang ilos¢ czystej wody, zalezna od ilosci jajek oraz
oczekiwanego stopnia ugotowania.

« Na podstawe natozy¢ tacke (5).

- Jaja przewidziane do gotowania nalezy delikatnie przektu¢ nakluwaczem (10) umieszczonym na spodzie
miarki (9). Przektucie nalezy wykona¢ pewnym ruchem jednak z wyczuciem sity, aby przektuwane jajo nie
pekto catkowicie. Jaja nalezy przektuwac w ich dolnej (grubszej) czesci.

«+ Przektute jajka umiesci¢ na tatce (5), przektutym koricem do géry.

- Nalezy pamieta¢, aby liczba jaj umieszczonych na tacce byta zgodna z iloscia wody wlanej wczesniej
do urzadzenia.

+ Na podstawe (7) natozy¢ pokrywe (1).

UWAGA! Proces gotowania jaj nalezy bezwzglednie przeprowadzac z zalozong pokrywa. Gotowanie bez
pokrywy grozi poparzeniem oraz uszkodzeniem urzadzenia.

« Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej.

« Wiaczy¢ urzadzenie przyciskiem (8). Praca urzadzenia sygnalizowana jest lampka kontrolna (8).

- Plyta (6) zaczyna podgrzewa¢ wode. W zaleznosci od ilosci jajek i oczekiwanego stopnia ich twardosci
gotowanie bedzie trwato od ok 4 do ok 19 min.

UWAGA! Podczas pracy urzadzenia z otworu (2) wydobywa sie goraca para. Nalezy zachowac szczegdlna
ostroznos¢, aby uniknaé poparzen.

Ostrzezenie: Nie wolno przesuwac urzadzenia podczas pracy - niebezpieczenstwo oparzenia.

« Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda ciagty sygnat dzwiekowy, a lampka kontrolna (8) zgasnie.

« Wiacznik (8) nalezy przetaczy¢ w pozycje ,0” — sygnat dzwiekowy ucichnie.

« Odtaczyc urzadzenie od zasilania.

- Ostroznie, aby sie nie poparzy¢, podnies$ pokrywe (1) trzymajac wytacznie za uchwyt (3)! Pokrywe odtozy¢.

UWAGA! Podczas zdejmowania pokrywy uwaza¢ na wydobywajaca sie goraca pare. Dla wiasnego
bezpieczenstwa nalezy uzywac rekawic kuchennych.

« Trzymajac wylacznie za uchwyty (4) uniesc tacke (5) i umiesci¢ razem z jajkami pod strumieniem zimnej wody,
aby zatrzymac proces gotowania jajek.

« Odczeka¢, az podstawa urzadzenie wystudzi sie, a nastepnie cato$¢ wyczysci¢ (patrz: ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA").

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Czysci¢ tylko ostudzone i odfgczone od sieci urzadzenie.

« Podczas mycia nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

« Zewnetrzne powierzchnie mozna czysci¢ przy pomocy wilgotnej $ciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

« Pokrywe (1), tacke na jajka (5) i miarke (9) umy¢ w wodzie z detergentem, nastepnie doktadnie wyptukac
i osuszyc¢. Podczas mycia miarki (9) zachowac ostroznos¢.

- Grzatke (6) mozna zwilzy¢, a nastepnie przetrze¢ szmatka nasaczona detergentem. Przy pomocy czystej
Sciereczki nasgczonej czysta woda przetrze¢, po czym wytrze¢ do sucha.

- Nalezy regularnie usuwa¢ kamiern wapienny z powierzchni majacych kontakt z woda podczas pracy
urzadzenia. Do odkamieniania powierzchni uzywac srodkéw bazujacych na kwasie cytrynowym. Nalezy
uwzgledniac zalecenia producenta srodka odkamieniajacego. Podczas odkamieniania grzatki (6) zachowac¢
szczegdlng ostroznos¢, aby srodek nie dostat sie do wnetrza urzadzenia.

UWAGA! Nie wolno podgrzewa¢ w urzadzeniu sSrodka odkamieniajacego.



OCHRONA SRODOWISKA

- Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu
lub recyklingowi.

- Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA
- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.
- Gwarangcja traci wazno$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

Warunki gwarancji podane sg w zataczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

Before first use, please thoroughly read the entire manual.
Itis recommended to keep this instructions manual for future
reference.

1. Connectthekettleonlytoasuitably earthed socketcompatible

with the parameters indicated in the instructions.

The appliance should be placed on a stable and dry surface.

Before operating, make sure that there is water inside the

kettle.

You should not switch the kettle on when empty.

You must not exceed the maximum water level mark. Filling

over the maximum mark on the exterior of the kettle may

resultin the boiling water splashing out from the kettle (which
may result in a short-circuit).

6. The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities,
or persons without sufficient experience and knowledge only
under supervision or if previously instructed on the safe use
of the appliance and the possible risks. Children shall not play
with the appliance.

7. Cleaning and maintenance that are the responsibility of the
user shall not be carried out by children without supervision.
Protect the appliance and the power cord against children
under 8 years old.

8. Do not leave the kettle unattended when in use, when
plugged-in or containing hot water, the kettle may expose
children to hazard, if left unattended.

9. Never immerse the kettle in water while washmg up.

10. You should be cautious about the steam coming from the
kettle during the heating process.

11. The appliance is made of materials which can be recycled.

12.1t should be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment.

13. This appliance is designed for domestic use only; when used
for industrial purposes outside the product’s specifications,
or used not in accordance with the instructions, no liability is
assumed and the warranty is nullified.
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14. The company Eldom sp. z o. o. shall bear no responsibility for
any possible damages resulting from the improper usage of
the appliance.

WARNING: Improper use of the appliance may cause injury

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid danger
of suffocation keep this bag away from babies and children.

SPECIFIC SAFETY INFORMATION

« WARNING! Hot steam escapes from the steam outlet (2) during operation. Hot steam comes out when the lid
(1) is lifted. There’s a risk of fire!

« WARNING! Measuring cup (9) contains an egg stab (10)! Be careful when handling the measuring cup. Danger
of injury!

« The device heats up very quickly and cools down very slowly. Therefore, always pay attention to hot water and
steam that occurs during the operation of the appliance. Just touch the handles (3 i 4).

« Do not use accessories that were not supplied with this device!

- Do not place the appliance next to hot appliances (e. g. stove or oven).

« This device is only suitable for boiling eggs. This device must not be used to heat other foods.

« Do not use this device without the lid (1) and without the egg tray (5).

10



OPERATING INSTRUCTION
EGG COOKER EM101C

OVERVIEW TECHNICAL DATA
Lid power: 320-380W
Steam holes mains voltage: 220-240V, ~50-60Hz
. Lid handle

. Egg tray holder

Egg tray

Hot plate

Appliance base

. Switch with indicator light

. Water measure

0.Egg piercer

SVENOURAWNS

INTENDED USE
The EM101 egg cooker is used to cook eggs both soft and hard. Up to 1-7 eggs can be prepared at a time.

USE

- Before use, check that the unit is complete and not damaged. Remove all transport securing devices.

« Place the appliance base (7) on a flat, dry, stable and heat-resistant surface. Put the appliance on a right level
in order to provide free and safe access to it.

- The appliance gets very hot during operation. For this reason, a space of at least 5 cm must be provided from
the sides of the unit.

- Please note: During first use, there may be an odour resulting from the manufacturing process. This is a normal
phenomenon and subsides after some time. The room should be properly ventilated, e.g. by opening a window.

OPERATION

Up to 7 chicken eggs can be cooked in one cooking session. Only fresh eggs should always be used.

Measure (10)

There are 3 graduations on the measuring cup for measuring the correct amount of water. Each scale corresponds
to a different degree of cooking of the eggs.

« "SOFT" - soft-boiled eggs

« "MEDIUM" - semi-soft (medium) eggs

- "HARD" - hard-boiled eggs

In each case, 1 to 7 eggs can be cooked

CAUTION! The water measure is fitted with an egg-piercing tip - be careful not to injure yourself.

CAUTION! The end result of the cooking process depends crucially on the size of the eggs, their freshness
and their initial temperature. For very large or very small eggs, the cooking process may require a
different amount of water than marked on the measuring cup. The final result is also influenced by the
water used, atmospheric pressure and ambient temperature.

CAUTION! Eggs must be taken out of the fridge well in advance and absolutely washed before cooking
the appliance. Eggs that approach room temperature gradually lose their tendency to crack during
cooking. Puncturing the eggs further reduces the risk of rupture. The eggs should be pierced at the
bottom of the egg.

- Make sure the appliance is turned off and disconnected from the power supply.

« Pour the required amount of clean water, depending on the number of eggs and the desired degree of
cooking, onto the plate (6) using the measure (9).

« Place atray (5) on the base.

1



« Theeggsto be cooked should be gently pierced with the piercer (10) located at the bottom of the measure (9).
The puncture should be performed with a sure movement, but with a sense of force, so that the pierced egg
does not break completely. The eggs should be pierced in their lower (thicker) part.

- Place the pierced eggs on the tartan (5), pierced end up.

+ Make sure that the number of eggs placed in the tray matches the amount of water previously poured into the
machine.

- Place the cover (1) on the base (7).

CAUTION! It is imperative that the egg-cooking process is carried out with the lid on. Cooking without

the lid can cause burns and damage to the appliance.

« Plug the appliance into the mains conforming with the parameters specified above.

« Turn on the appliance using the switch (8). Operation of the appliance is indicated by the indicator
light (8).

« The plate (6) starts to heat the water. Depending on the number of eggs and the desired degree of
firmness, it will take from about 4 to about 19 minutes to cook.

CAUTION! Hot steam escapes from the opening (2) during operation. Special care should be taken to
avoid burns.

Warning: Do not move the unit during operation — danger of burns.

« When cooking is complete, the appliance will give a continuous beep and the indicator light (8) will go out.
« Switch (8) to position "0" - the acoustic signal will fall silent.

-+ Disconnect the unit from the power supply.

-« Carefully lift the cover (1) by holding the handle (3) only, so as not to burn yourself! Put the lid down.

CAUTION! When removing the lid, watch out for hot steam coming out. For your own safety, use oven gloves.

« Holding the handles (4) only, lift the tray (5) and place it together with the eggs under a stream of cold
water to stop the egg cooking process.

« Allowthebaseoftheunittocooldownandthencleanthewholeunit(see:“CLEANINGAND MAINTENANCE”").

CLEANING AND MAINTENANCE

o Turn off the device from the network before cleaning.

« Allow the unit to cool down completely before cleaning.

« Do notimmerse the unit in water while washing up.

« The outside of the unit may be wiped over with a damp cloth and washing-up liquid.

« The exterior surfaces can be cleaned with a damp cloth and detergent.

« Wash the lid (1), the egg tray (5) and the measuring cup (9) in water with detergent, rinse thoroughly and dab
dry. Be careful when washing the measuring cup (9).

« The heater (6) can be dampened and then wiped off with a cloth soaked with detergent. Wipe with a clean
cloth soaked in clear water and wipe dry.

« Regularly remove limestone from surfaces that come into contact with water while the device is in use. Use citric
acid-based agents to decalcize surfaces. The recommendations of the descaling agent manufacturer should
be followed. When descaling the heater (6), special care must be taken to prevent the agent from entering the
appliance.

WARNING! The descaling agent must not be heated in the appliance.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

« The appliance is made of materials which can be recycled.

« It should be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.

WARRANTY
« This appliance is designed for domestic use only.
« It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
« Improper use will nullify the guarantee.

12



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor der ersten Verwendung machen Sie sich bitte mit dem
Inhalt dieser Anleitung vertraut.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

1.

2.

oW

Vor dem ersten Gebrauch machen Sie sich bitte mit der
ganzen Bedienungsanleitung bekannt.

Das Anschlusskabel des Verspeisungssockels soll an eine
Steckdose mit Schutzbolzen nach den in der Anleitung
angegebenen Parametern angeschlossen werden.

Das Gerat soll auf einer stabilen und trockenen Oberflache
aufgestellt werden.

Vor dem Einschalten soll man sich vergewissern dass es im
Wasserkocher Wasser gibt. Man soll den Wasserkocher ohne
Wasser nicht in Betrieb setzen. Das Wasser darf nicht tGber
den markierten maximalen Stand eingefillt werden. Eine
Uberfiillung des Wasserkochers kann ein unkontrolliertes
Ausdringen von heif3em Wasser zur Folge haben (Gefahr einer
Befeuchtung der Stromanschliisse und Kurzschlussgefahr).
Lassen Sie nicht das Gerat ohne Aufsicht.

Das Gerat kann von den Kindern Uber Lebensjahr benutzt
werden.

Personen, die korperliche, sensorische und geistliche
Beeintrachtigungen aufweisen oder keine ausreichenden
Erfahrung oder kein ausreichendes Wissen haben, kdnnen das
Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer
anderen Person befinden oder iber einen sicheren Gebrauch
des Gerats und damit verbundene Gefahren unterrichtet
werden. Kinder dirfen mit dem Gerdt nicht spielen. Die
Reinigung und Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen,
dirfen von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt
werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern unter
Lebensjahr zu schitzen.

Ein unbeaufsichtigter am Netz angeschlossener oder heif3es
Wasser enthaltender Wasserkocher kann fiir Kinder gefahrlich
sein.

Beim Waschen darf der Wasserkocher nicht ins Wasser
getaucht werden.
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10. Man soll auf den beim Kochen herauskommenden heifen
Dampf aufpassen.

11.Das Gerat ist nur fir den Haushaltsgebrauch bestimmt.
Bei industrieller, bestimmungs- oder anleitungswidriger
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung und
die Garantierechte erl6schen.

12.Ein Wasserkocher mit beschadigtem Anschlusskabel darf
nicht benutzt werden. Im Fall einer Beschadigung soll man
sich mit dem Hersteller-Service in Verbindung setzen.

13. Reparaturen durfen nur durch eine autorisierte Servicestelle
durchgefiihrt werden. Alle Modernisierungen oder
Verwendung anderer Ersatzteile bzw. Elemente als die
Originalenist verboten und gefahrdet den sicheren Gebrauch.

14. Der Wasserkocher darf nur mit dem beigelegten originalen
Sockel benutzt werden.

15. Das Unternehmen Eldom Sp. z o. o. haftet nicht flir Schaden,
die durch unsachgemafe Verwendung des Gerats entstehen.

WARNUNG: Die unsachgemafle Verwendung des Gerats kann
zu Verletzungen fiihren.

VORSICHT!
Plastiktiiten konnen gefahrlich sein! Erstickungsgefahr!
Bewahren Sie die Tiite sicher vor Kindern auf!

SONDERE SICHERHEITSANLEITUNG
WARNUNG! Wahrend des Betriebs entweicht heiBer Dampf aus der Deckel6ffnung (2). Beim Anheben des
Deckels (1) tritt heiBer Dampf aus. Verbrennungsgefahr!

« WARNUNG! Messbecher (9) enthélt einen Eierstecher (10)! Seien Sie vorsichtig bei der Handhabung des
Messbechers. Verletzungsgefahr!

- Das Gerat erwarmt sich sehr schnell und kiihlt sehr langsam ab. Achten Sie daher standig auf heif3es Wasser und
Dampf, der wahrend des Betriebs des Gerats auftritt. Berlihren Sie nur die Griffe (3 i 4).

- Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht mit diesem Gerat geliefert wurde!

- Stellen Sie das Gerat nicht neben hei3en Geraten (z. B. neben Herd oder Backofen).

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen von Eiern geeignet. Mit diesem Gerat dirfen keine anderen Lebensmittel
erhitzt werden.

- Verwenden Sie dieses Gerat nicht ohne Deckel (1) und ohne Eierschale (5).
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BEDIENUNGSANLEITUNG
EIERKOCHER EM101C

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG TECHNISCHE DATEN
. Deckel Leistung: 320-380W
Dampféffnung Versorgungsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz
. Deckelgriff
. Halter fur Eiertrager
. Eiertrager
. Heizplatte
Geréatesockel
. Schalter mit Kontrollleuchte
. Messbecher
0.Eierpiekser

SVENOURAWNS

BESTIMMUNG
Mit dem Eierkocher EM101 konnen Sie Eier sowohl weich als auch hart kochen. Es konnen bis zu 1-7 Eier auf
einmal zubereitet werden.

GEBRAUCH

. Uberpriifen Sie vor der Verwendung, ob das Gerit vollstindig und unbeschédigt ist. Entfernen Sie alle
Transportsicherungen.

- Stellen Sie den Geratesockel (7) auf eine ebene, trockene, stabile und hitzebestandige Unterlage. Um einen
freien und sicheren Zugang zum Geréat zu gewahrleisten, miissen sie es auf einer angemessenen Hohe stellen.

« Das Gerat wird beim Betrieb sehr heif3. Aus diesem Grund muss zu den Seiten des Geréts ein Abstand von
mindestens 5 cm eingehalten werden.

« Achtung: Bei der ersten Verwendung kann es zu einem herstellungsbedingten Geruch kommen. Das ist
normal und klingt nach einiger Zeit wieder ab. Der Raum sollte gut geliiftet werden, z. B. durch Offnen eines
Fensters.

BEDIENUNG
Bis zu 7 Huhnereier konnen in einem Kochvorgang zubereitet werden. Es sollten immer nur frische Eier
verwendet werden.

Messbecher (10)
Aufdem Messbecher befinden sich 3 Markierungen zum Abmessen derrichtigen Wassermenge. Jede Markierung
entspricht einem anderen Kochgrad der Eier.

- ,SOFT” - weichgekochte Eier
. ,MEDIUM" - halbweiche (mittlere) Eier
- ,HARD" - hartgekochte Eier

In jedem Fall konnen 1 bis 7 Eier gekocht werden

ACHTUNG! Der Messbecher ist mit einem Eierpiekser ausgestattet - achten Sie darauf, sich nicht zu
verletzen.

ACHTUNG! Das Endergebnis des Kochvorgangs hangt maBBgeblich von der GroBe der Eier, ihrer Frische
und ihrer Ausgangstemperatur ab. Bei sehr groBen oder sehr kleinen Eiern kann der Kochvorgang eine
andere Wassermenge erfordern als auf dem Messbecher angegeben. Das Endergebnis wird auch durch
das verwendete Wasser, den atmosphaérischen Druck und die Umgebungstemperatur beeinflusst.

ACHTUNG! Die Eier miissen rechtzeitig aus dem Kiihlschrank genommen und vor dem Zubereiten des
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Gerats unbedingt gewaschen werden. Bei Eiern, deren Temperatur in der Ndhe der Zimmertemperatur
liegt, ist die Wahrscheinlichkeit geringer, dass sie beim Kochen zerbrechen. Das Anstechen von
Eierschalen verringert die Bruchgefahr zusatzlich. Die Eier sollten an der Unterseite angestochen
werden.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerét nicht eingeschaltet und mit dem Netzwerk verbunden ist.

« Geben Sie mit Hilfe eines Messbechers (9) die fiir die Anzahl der Eier und den gewilinschten Kochgrad
erforderliche Menge an sauberem Wasser auf die Heizplatte (6).

- Stellen Sie einen Eiertrager (5) auf den Sockel.

- Die zu kochenden Eier sollten mit dem Eierpiekser (10) am Boden des Messbechers (9) leicht angestochen
werden. Stechen Sie das Ei mit einer sanften, aber festen Bewegung an, so dass das angestochene Ei nicht
vollstandig zerbricht. Die Eier sollten in ihrem unteren (dickeren) Teil angestochen werden.

- Die angestochenen Eier mit dem angestochenen Teil nach oben auf den Eiertrager (5) legen.

« Achten Sie darauf, dass die Anzahl der in den Eiertrdger eingelegten Eier mit der zuvor ins Gerét eingefiillten
Wassermenge Ubereinstimmt.

. Setzen Sie den Deckel (1) auf den Sockel (7).

ACHTUNG! Der Eierkochvorgang muss unbedingt mit geschlossenem Deckel erfolgen. Das Garen ohne
Deckel kann zu Verbrennungen und Schiaden am Gerit fiihren.

« Schlieen Sie das Gerét an ein Netzwerk an, das die oben genannten Parameter erfiillt.

« Schalten Sie das Gerat mit der Taste (8) ein. Der Geratezustand wird durch die Kontrollleuchte (8) angezeigt.

- Die Heizplatte (6) beginnt, das Wasser zu erhitzen. Je nach Anzahl der Eier und dem gewiinschten Kochgrad
betragt die Kochzeit zwischen 4 und 19 Minuten.

ACHTUNG! Wihrend des Betriebs tritt heiBer Dampf aus der Offnung (2) aus. Besondere Vorsicht ist
geboten, um Verbrennungen zu vermeiden.

Warnung! Bewegen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht - Verbrennungsgefahr.

« Nach Beendigung des Kochvorgangs gibt das Gerdt einen ununterbrochenen Signalton ab und die
Kontrollleuchte (8) erlischt.

« Schalten Sie den Schalter (8) auf Position "0" - der Signalton verstummt.

« Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

« Heben Sie den Deckel (1) vorsichtig nur am Griff (3) an, um sich nicht zu verbrennen! Legen Sie den Deckel ab.

ACHTUNG! Wenn Sie den Deckel abnehmen, achten Sie darauf, dass kein heiBer Dampf austritt. Zu lhrer
eigenen Sicherheit sollten Sie Ofenhandschuhe tragen.

« Heben Sie den Eiertréger (5) nur an den Haltern (4) an und halten Sie sie zusammen mit den Eiern unter einen
kalten Wasserstrahl, um den Kochvorgang zu stoppen.

- Warten Sie, bis der Geratesockel abgekihlt ist und reinigen Sie dann das Gerat (siehe: ,REINIGUNG UND
WARTUNG").

REINIGUNG UND WARTUNG

« Schalten Sie das Gerdt vor der Reinigung vom Netzwerk aus.

- Reinigen Sie nur das abgekdhlte Gerat.

- Wahrend des Waschens darf das Gerat nicht in Wasser getaucht werden.

« Die Au3enflachen kdnnen mit einem feuchten Tuch und Spulmittel gereinigt werden.

« Den Deckel (1), die Eierschale (5) und den Messbecher (9) in Wasser mit Spulmittel waschen, griindlich
abspilen und trocken tupfen. Beim Waschen des Messbechers (9) vorsichtig sein.

- Die Heizung (6) kann angefeuchtet und anschlieBend mit einem mit Reinigungsmittel getrankten Tuch
abgewischt werden. Mit einem sauberen, mit klarem Wasser getrankten Tuch abwischen und trocken
abwischen.

- Entfernen Sie regelmaBig Kalkstein von Oberflachen, die mit Wasser in Beriihrung kommen, wahrend das
Gerat in Betrieb ist. Verwenden Sie zum Entkalken von Oberflachen Mittel auf Basis von Zitronensaure. Die
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Empfehlungen des Herstellers des Entkalkungsmittels sind zu beachten. Beim Entkalken der Heizung (6) ist
besonders darauf zu achten, dass das Mittel nicht in das Gerat gelangt.
ACHTUNG! Das Entkalkungsmittel darf nicht im Gerat erwdarmt werden.

UMWELTSCHUTZ

Das Gerat ist aus wieder verwendbaren oder recyclebaren Stoffen gebaut.

Es soll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zustandigen.
Sammelstelle abgegeben werden.

GARANTIE

Das Gerat ist fuir den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
Es darf nicht fir berufliche Zwecke benutzt werden.

Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.
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MNepepn nepBbIM NCMOsb30BaHVEM BHUMATEIbHO
NPOYTUTEAAHHYIO UHCTPYKLUIO.

CeTeBOM LWHYpP BK/OYATb TOMbKO B Ce€Tb C HanpaXeHuem
YKa3aHHbIM B MHCTPYKLNK, B PO3ETKY C 3aLLNTON.

CTaBbTe YaHWK Ha YCTOMYMBYIO N CYXYI0 MOBEPXHOCTb.
MNepenBKAOYEHNEMYOOCTOBEPTECDH, YTO BUYANHMKE HAXOQUTCA
BoJa. He BKNtovanTe YanHunK 6e3 Boabl.

He 3aneBanTe 4aHUK BOAOW Bbille OTMETKMN MaKCMMASIbHOIo
ypoBHA. B npoTnBHOM ciyyae Bofa OyaeT nepenmBaTbCA 3a
Kpan YanHuKa (onmacHOCTb NonagaHnA BOAbl Ha NPOBOAA U
KOPOTKOrO 3aMblKaHMA).

He octaBnaTtb 6e3 npucmotpa.

Hetn crapwe 8 net, nMuUa C OrpaHUYEHHbIMK GU3NYECKUMN,
YMCTBEHHBIMW U CEHCOPHbBIMN BO3MOXHOCTAMU WX XKe nnua
C OrpaHMYeHHbIM OMbITOM M 3HAHUAMW MOFYT MOJMb30BaTbCA
NPMOOPOM MCKNIOUUTENIBHO B CUTYaLMK, KOF4a HaxoAATCA nojg
KOHTPONEM UM XKe NPOLLAN UHCTPYKTaX B 0bnacTv 6e30nacHOCTA
NCMonb30BaHMA NPUboPa 1 03HAKOMUINCH C yrpo3amm B 06nacTu
MCNONb30BaHMA Npubopa. et He MOoryT nrpatbca Npréopom.
YncTKa 1 yxog MOryT BbINOMHATCA AETbMU TONIbKO MO KOHTPOSEM
nonb3oBatenei. Cnegyet 06patTb 0C060€ BHMMaHMe Ha nprbop
N CETEBOW LUHYP B CUTyaLuu geTen mnagwe 8 net.

YarHWK, BK/IOYEHHbIN B CeTb WU COdepXKalum ro pAavyio
BOAY, OCTaB/IEHHbIN 6€3 MPUCMOTPA - MOXKET ObITb OMaceH Ana
aeTen.

Bo BpemaA unMCTKK He norpy»anTte YanHWK B BOAY.

.Heobxogumo ob6pallaTb BHMMaHME Ha Map BO BpPeMs

KnUnAYeHns BOAbI.

YCTpONCTBO NpefHa3HavyeHo AnA 6bITOBOro NCNosib30BaHMS,
NPV NPOMBbILLIIEHHOM UCMOJIb30BAHNN, HE COOTBETCTBYIOLLEMY
[AHHOW WHCTPYKUMWA WAN He B COOTBETCTBMM C [AaHHOWN
NHCTPYKLMEN NPO3BOANUTENb HE HeCeT OTBETCTBEHHOCTU, a
YCTPOWCTBO HE MOANEXUT rapaHTUMN.

Ke MO>KHO NMpUMEHATb YCTPOMNCTBO C NOBPEXAEHHbIM CETEBbIM
WHypoM. B cnyyae noBpexaeHna Heobxoanmo obpatutbeA
B CepBUC LeHTp npounssoguTenda. CepBMC LEHTPbI NOAaHbI B
npunoXxeHnn n Ha www.eldom.eu.



13. KeMOHT MoXeT OblTb Npon3BeAeH TONIbKO aBTOPU30BaHHbIM
CEPBUC LEHTPOM. 3anpeLlaoTca Kakme nmbo nonpaBky Unm
MNCMOJb30BaHMeE APYrUX YeM OPUTMHASIbHbIE 3anacHbIX YacTen
NN 71IEMEHTOB YCTPOWNCTBA, YTO MOXKET ONACHbIM.

14. YaHUK MOXeT ObITb MCMNOJNIb30BaH TONIbKO C OPUTMHANIbHOWN
NOACTaBKOW.

15.Oupma Eldom sp. z 0. 0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
BO3MOXHbIN yLLep6, KOTOPbI MOXET BO3HUKHY Tb B pe3ysibTaTe
HenpaBWIbHOIO UCNOJIb30BaHNA YCTPOUCTBA.

NPEAYNPEXAEHUE: HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue
YCTPOMCTBA MOXET NpuBeCTU K TpaBMaMm.

BHVMAHUE! NMonnatuneHoBbIN NakeT MOXKeT 6bITb OnacHbIM
—-4TO06bI N36€XKaTh YAYLIEHNA MELLKOM, He06X04MMOXPaHNTD
ero B HegocAraemom Ana MmnageHueB N MaNeHbKNX geten
mecrTe.

CnELl,I/IAanbIE YKA3AHU/A NO BE3OMACHOCTHU
BHUMAHME! Bo Bpema paboTbl 13 oTBEPCTUA ANA Bbinycka napa (2) BbixoauT ropaunii nap. fopaunin nap
BbIXOAWT NPV NOAHATUM KpbIwKK (1). OnacHoCTb oxoros!

- BHUMAHUE! B mepHom cTakaHe (9) Haxoputca npobonHuk ans auy (10)! byabTe OCTOPOXHbI Npu
MCNoNb30BaHNM MePHOro cTakaHa. OnacHOCTb TpaBMMpoBaHUA!

- YCTPOWCTBO OYeHb ObICTPO HarpeBaeTcA M OYeHb MeffIeHHO OCTbiBaeT. [103ToMy Heob6XOAMMO MOCTOAHHO
obpallaTb BHMMaHMe Ha ropsuyio BOAy W Map, BbixoAswwme npu pabote npubopa. MNpukacaiTecb TONbKO
K pyykam (3 n 4).

- He ncnonb3yiiTe nprHaaneXHOCTH, He BXOAALLME B KOMIMIEKT NMOCTaBKM IAHHOIO ycTpoiicTeal

- He cTaBbTe NprbOp PAAOM C ropsuMMY Nprbopamu (Hanprmep, PALOM C MIINTON U AYXOBKOMN).

- DTOT Npubop MOAXOAUT TOMbKO ANA MPUroTOBNEHWA Avl. He pasorpeBaite gpyrvie nuleBble NPOAyKTbl
C NOMOLLbtO 3TOro Npubopa.

- He ncnonb3yiiTe 3T0T Npr6op 6e3 Kpbiwky (1) 1 6e3 noTtka ana any, (5).

19



MHCTPYKLU WA MO SKCMNYATALUN
AVLIEBAPKA EM101C

OBLLEE ONMNCAHUE TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
. Kpbiwka MolHocTb: 320-380 BT
. OTtBepcTve and napa HanpsxeHwue B ceTn: 220-240B ~ 50-60 Iy

Pyuka KpbiLwKm

[lepxaTenb noTka aAna Aauy

JloToKk ans any,

MnactuHa TennoobmeHH1Ka

OcHoBaHue nprbopa

BbikntouaTenb ¢ MIHAMKATOPHOM NTaMMOYKOWA
. MepHbIli cTakaH ana Bofabl
0.lpokanbiBaTenb AnL

HA3HAYEHUE
Anyesapka EM101 ncnonb3yeTca Ana NpUroToBaeHUA AUL Kak BCMATKY, Tak U BKPYTYI0. 3@ OAUH Pa3 MOXHO
npurotosuTtb Ao 1-7 any.

MCNOJZIb3OBAHUE

+ [epep ncnonb3oBaHVeM NPOBePbTE YCTPOWCTBO Ha KOMIMIEKTHOCTb 11 OTCYTCTBUE NOBpeXAeHun. CHUMKUTe
BCe YCTPOWCTBa ANA GUKCALMU MPU TPAHCMOPTHPOBKE.

+ YctaHoBUTe ocHOBaHWe npubopa (7) Ha POBHYW, CYXYl, YCTOMUMBYIO U TEPMOCTOWKYI MOBEPXHOCTb.
YT06bI 06ecneunTb CBOOGOAHDIN 1 6e30MacHbI AOCTYN K YCTPOWCTBY, OHO JOMKHO ObITb PAcronoKeHo Ha
COOTBETCTBYIOLLEN BbICOTE.

+ Bo Bpema paboTbl nNpubop cunbHO HarpesaeTcA. [0 3TOM NpuuMHe C GOKOB YCTPOWCTBA [OMKHO ObITb
obecrneyeHo NPOCTPAHCTBO He MeHee 5 cMm.

+ BHumaHve: Mpu nepBom MCMONb30BaHUM MOXKET MOABWTLCA 3anax, ABAALWMIACA CnefcTBMEM MnpoLecca
Npoun3BOACTBa. ITO HOPMaJIbHOE ABNEHVE, KOTOPOe MPOXOAUT Yepes HeKoTopoe BpemA. KomHaTy cnepyeT
XOPOLLO NMPOBETPUTb, HANMPUMEP, OTKPbITb OKHO.

MNCNOJZIb3OBAHUE
3a OAMH CeaHC NPUroTOBNEHUA MOXXHO CBAapUTb JO 7 KYPUHbIX Anl. Bcerga cnepyeT ncnonb3oBaTbh TONMbKO
cBeXue anua.

MepHeoiti cmakat (10)
Ha mepHOM cTakaHe ecTb 3 fAeneHusi Onsi OTMeprBaHWA HY>KHOrO KonumyecTBa BoAbl. Kaxkpoe penexuve
COOTBETCTBYET Pa3HOW CTEMEHM NPUroToBEeHNA ANL,.

« «SOFT» - Aaua, cBapeHHble BCMATKY
« «MEDIUM> - nonymarkue (cpegHue) anua
« «HARD» - Allla, CBapeHHble BKPYTYIO

B Ka)kgom ciiyyae MOXHO NpUroToBmTb OT 1 A0 7 Ainy,

BHUMAHME! MepHbIii cTakaH gns BoAbl OCHalleH HAKOHEYHUKOM A1 NpoKanbiBaHUA Aunl - 6yabTe
OCTOPOXKHbI, YTO6bI HE MOPaHUTbCA.

BHUMAHME! KoHeuHblll pe3ynbTaT npouecca Bapku B pellalolleil cTeneHn 3aBUCUT OT pa3mepa Aul,
MX CBEXKECTU U HavyanbHOIl TemnepaTtypbl. [/ o4eHb KPYMHbIX WIN OYeHb MeNKUX AuL B npouecce
NPUroTOBJIEHNA MOXET NOoTpe6oBaTbCA NHOE KONMYEeCTBO BOAbI, YeM yKasaHO Ha MepPHOM CTaKaHe.
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Ha KoHeuHblii pe3ynbTaT TaKKe BAMAIOT UCNonb3yemas Bofa, aTmocpepHoe faBrieHne u Temneparypa
OKpy»Kalolei cpebl.

BHUMAHME! fliina Heo6xoaMMo 3a6naroBpeMeHHO 4OCTaTb U3 XONO4WIbHUKA 11 06A3aTeNbHO BbIMbITb
nepepn npurotoBneHnem. fliiua, TemnepaTtypa KoTopbiXx 6nM3Ka K KOMHaTHONM, NOCTENEHHO TepAlT
CK/IOHHOCTb K MOABJIEHMNIO TPELH BO Bpems roToBKuU. MpoKanbiBaHne Any ewe 60/blue CHUXKaeT puUck
noABNeHnA TpewuH. Ailla cneayeT NpoKanbiBaTbh B HUXKHE YacTh.

« Y6eputechb, UTO YyCTPOMCTBO He BK/IOUEHO U He MOAKITIOUYEHO K CETU.

« Haneiite Heo6xoAVMOE KONMYECTBO YNCTON BOAbI, B 3aBUCMMOCTU OT KOMIMYECTBA AL U XXefaemMol cTeneHn
NPUroToBeHNA, Ha NANTY (6) C NTOMOLLbIO MePHOro cTakaHa (9).

« YcTtaHoBUTE NOTOK (5) Ha OCHOBaHMe.

« fliua, KoTopble HEOOXOAUMO MPUrOTOBUTD, CleflyeT akKypaTHO MPOKOIOTb C MOMOLLbIO NpOKanblBaTens,
pacrofioKeHHOro Ha AiHe MepHOro ctakaHa (9). lMpokon cnepyeT BbIMONHATb YBEPEHHbIM ABUMKEHNEM, HO C
YMepEeHHOW Crol, 4Tobbl MPOKONOTOE ANL0 He pacTpeckanoch. fiiua crnegyeT NPoKONoThb B HUXHel (6onee
TONCTOWN) YacTu.

« Monoxute npokonoTble AlLa B NOTOK (5), NPOKONOTbIM KOHLIOM BBEPX.

« Y6eputech, YTO KONMYECTBO ANL, MOMELLEHHbIX B JIOTOK, COOTBETCTBYET KOSIMYECTBY BOAbI, PaHee 3aiuTon B
npubop.

« YctaHoBuTe KpbIlwKy (1) Ha ocHoBaHue (7).

BHUMAHME! Mpouecc Bapku sAuly o06sA3aTeNbHO AOMKEH MPOXOAUTb MNPU HAKPbITON KpbIlIKe.
MpurotoBneHne NuIM 6€3 KPbIWKN MOXKET NPMBECTU K 0XKoramM 1 noBpexaeHuio npubopa.

- TMoakntounTe YCTPONMCTBO K CETY, KOTOPasA COOTBETCTBYET XapaKTePUCTIKaM, yKa3aHHbIM Bbille.

+ BknoumTe ycTpoiicTBO € NoMoLLbio KHOMKK (8), O paboTe yCTpOMCTBa CUrHANM3NPyeT KOHTPOSIbHAA lamMMoYKa
(8).

- MMnuta (6) HauMHaeT HarpeBaTb BOAY. B 3aBMCMMOCTM OT KOIMYECTBA AUL| U XKeSlaeMOW CTeMeH) KPyToCTu,
NPUroTOBMIEHNVE 3aNMET OT 4 40 19 MUHYT.

BHUMAHME! Bo Bpems pa6oTbl u3 oTBepcTus (2) BbIxogut ropauuii nap. Cnegyer co6niogatb ocobyio
OCTOPOXHOCTb, UT06bl N36exKaTh 0xoroB. MpeaynpexaeHne: He nepemeLyalitTe ycTPOCTBO BO Bpems
paboTbl - ONACHOCTb OXKOroB.

« [lo oKoHYaHWM NpWUroToBneHVA NPUGOP MoAacT MPOAOMKMUTENbHbIA 3BYKOBOW CUrHan, a uHaukatop (8)
roracHer.

« Mepekntouatens (8) B nonoxeHme «0» - aKyCTUYECKUI CUTHANM 3aTUXHET.

+ OTKnloUMTE YCTPONCTBO OT MCTOYHUKA MUTAHWNA.

«  OCTOPOXKHO MoAHMMUTE KpPbIWKY (1), Aepkacb TONbKO 3a pyuKy (3), uTobbl He 06xkeubca! CHUMKUTE KPbILLKY.

BHUMAHME! Mpun cHATAN KPbIWKW creguTe 3a Tem, YTOo6bl He 06XeubcA ropAuuMm napom. Ansa
o6ecneyeHns co6CTBEHHON 6e30NacHOCTY NCNOMNb3YNTe NPUXBaTKN.

« [Jlep)ka TonbKo 3a pyuku (4), nogHMmuTE NOTOK (5) M NomecTUTe ero BMecTe C ANLaMu NoA CTPYIO XONOLHOWM
BOJbl, YUTOObI OCTAHOBUTb MPOLLECC BapKy ANL,.
« [laiiTe OCHOBaHUIOYCTPOMCTBAOCTbITb, a3aTemounctuteBceyctponcTeo (cM:«HUCTKANOBCITY XKUBAHUE»).

YUCTKA N OBCNTY XKUBAHUE

« [Mepepn ouncTKON OTCOEAUHUTE MPUOOP OT CETU.

+ He unctute npnbop, Noka oH He OCTbIHET.

« [Npubop Henb3s Norpy»atb B BOAY BO BPEMA YNCTKM.

+ BHellHMe NOBEPXHOCTY MOXHO OUNCTUTD BIAXKHOW TKaHbIO C )KUAKOCTBIO A1A MbITbA MOCYAbI.

« BbimoriTe KpbilwKy (1), noTok ana any (5) n mepHbI cTakaH (9) B Boge C MOKOLUM CPefiCTBOM, 3aTeM TLaTeNbHO
onosiocHUTe 1 BbicylwmTe. Cobntofarite OCTOPOXKHOCTb NPU MbITbe MEPHOTO CTakaHa (9).

« HarpeBatesnb (6) MOXKHO YBNaXKHWTb, @ 3aTeM NPOTEPETb TKaHblO, CMOYEHHOI B MotoLem cpeacTae. MpoTpute
YNCTOW TPAMKOW, CMOYEHHOW B YUACTON BOAE, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO.
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+ Bo Bpema skcnnyatauuy HeOOXOAMMO PErynapHO yAanATb HaKuMb C MOBEPXHOCTEN, KOHTaKTUPYHOLUX
c Bogjou. Mcnonb3yite cpeacTtBa ANA yAaneHWA HaKWMM Ha OCHOBE JIMMOHHOWM KWUCNOTbl ANA OYUCTKK
NMoBepXHOCTel oT Hakunu. CrepyeT yuuTbiBaTb PEeKOMeEHAaUVn Npou3BOAUTENA CPefCcTBa ANA yAaneHus
Hakunu. Mpu ouncTKe HarpesaTensa oT Hakunu (6) cobntofariTe 0CobYI0 OCTOPOXKHOCTb, UTOObI CPEACTBO He
ronasno BHyTpb npubopa.

« BHUMAHME! CpencTBo A yaaneHns HaKMMNMU He JOJSIKHO HarpeBaTbCcA B nprbope.

3ALLUTA OKPYKAIOLLE/ CPEAbI
+ Npubop N3roTOBNIEH U3 MaTepPMasioB, KOTOPbIe MOTYT MCMO/b30BaHbl BTOPUYHO,
« nepepgante npubop B Cneunann3npoBaHHbIN MYHKT A5 AajibHeNWen yTunm3aumm.

FAPAHTUA

+ YCTPOWCTBO NpefHa3HauYeHo TONbKO AJA JOMALLHEro UCNoIb30BaHNA,
+ B CJly4ae HempaBUIbHOM SKCMlyaTalyn rapaHTuA He ABNAETCA AeCTBUTENbHOI.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes de usar el aparato por favor lea todas las instrucciones.
Se recomienda conservar este manual de instrucciones para
futuras consultas.

1.

2.

_\\o.a)

11.

Antes del primer uso, lea atentamente todo el contenido de
este manual.

El cable de conexion de la base de alimentacién debe estar
conectada a la toma conconexién a tierra con los parametros
conformes a las de instruccién.

Desconecte el aparato de la red siempre tirando del enchufe,
no del cable.

Hay que poner el dispositivo sobre una superficie plana, seca
y estable.

Desconecte el dispositivo si no estd ya en uso y antes de
limpiarlo.

Antes de encender el hervidor hay que asegurarse de que
el agua estd en la jarra. no se puedeencender el hervidor sin
agua.

No vierta agua por encima del nivel maximo en una jarra. La
cantidad demasiada del aguaamenaza con no controlada
salida de agua caliente lo que puede causar la inundacion de
lasconexiones eléctricas y el cortocircuito.

No deje el dispositivo sin vigilancia.

No utilice al aire libre.

. El aparato puede ser utilizado por nifos mayores de 8 anos

y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o sin suficiente experiencia y conocimientos
s6lo cuando estan bajo la supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y los riesgos
potenciales. Los nifos no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento que corren a cargo del usuario
no pueden ser realizados por ninos sin supervisiéon. Proteger
el aparato y el cable de alimentacion de los nifos menores de
8 anos.
El hervidor conectado a la red o con un contenido de agua
caliente - dejado desatendido puede ser peligroso para los
ninos.
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12. Durante el lavado no sumerja la jarra en agua.

13. No coja el dispositivo con las manos mojadas.

14.No mueve o no lleve durante el uso.

15. No coloque la unidad cerca de fuentes de calor.

16. Se puede utilizar el hervidor solo con el base original.

17.Hay que tener cuidado con un vapor caliente que sale del
hervidor mientras de coccion.

18. El dispositivo esta disenado solo para uso doméstico, en el
caso de la explotacion industrial, incompatible con el uso
previsto o en contra de este instruccion, el distribuidor no
asume ninguna responsabilidad y los derechos relacionados
con la garantia expiraran.

19. No utilice la jarra con un cable de conexion danado.

20.Si el cable de alimentacién esta danado, para evitar la
necesidad de riesgos hay que reemplazarlo en el Servicio del
Fabricante.

21.Se puede reparar el dispositivo solo en un centro de servicio
autorizado (una lista de servicios enel anexo y en www.eldom.
eu). Cualquier modernizacién o el uso de piezas no originales
estaprohibido y amenaza al uso seguro.

22.La companhia Eldom Sp. z 00 no sera responsable de los dafos
resultantes de un uso indebido del dispositivo.

ADVERTENCIA: El uso inadecuado del aparato puede causar
lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para
evitar el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del
alcance de los bebés y niihos pequenos.

INTRODUCCION ESPECIAL DE SEGURIDAD

- jADVERTENCIA! Sale vapor caliente por la salida de vapor (2) durante el funcionamiento. Sale vapor caliente
cuando se levanta la tapa (1).jPeligro de quemaduras!

- jADVERTENCIA! El vaso medidor (9) contiene una picazén de huevos (10)! Tenga cuidado al manipular el vaso
medidor. jPeligro de lesiones!

- El aparato se calienta muy rapido y se enfria muy lentamente. Por lo tanto, asegurese de que el agua caliente y
el vapor se producen durante el funcionamiento del dispositivo. Sélo toque las empufiaduras (3 i 4).

« iNo utilice ninguin accesorio que no se haya suministrado con este dispositivo!

- No coloque el aparato junto a aparatos calientes (por ejemplo, junto a la estufa o al horno).

« Esteaparato solo es adecuado para cocinar huevos. Este aparato no debe utilizarse para calentar otros alimentos.

« No utilice este dispositivo sin tapa (1) ni cascara de huevo (5).
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
HERVIDOR DE HUEVOS EM101C

DESCRIPCION GENERAL ESPECIFICACIONES
Tapa Potencia: 320-380W
. Abertura de vapor Tension de alimentacion: 220-240V ~ 50-60Hz

Mango de la tapa

. Soporte para bandeja de huevos

. Bandeja de huevos

Placa de coccion

Base del aparato

. Interruptor con indicador luminoso
. Medidor de agua

0.Perforador de huevos

SVENOURWN=

USO CONFORME
El hervidor de huevos EM101 se utiliza para cocinar huevos tanto blandos como duros. Se pueden preparar de
1a7huevosalavez.

uso

« Antes de utilizar, compruebe que el aparato esté completo y sin dafos. Retire todas las protecciones de
transporte.

- Coloque la base del aparato (7) sobre una superficie plana, seca, estable y resistente al calor. Para garantizar
un acceso libre y seguro al aparato, debe colocarse a una altura adecuada.

- Elaparato se calienta mucho durante su funcionamiento. Por esta razén, se debe dejar un espacio de al menos
5 cm desde los lados del aparato.

« Nota: Durante el primer uso, puede emitirse un olor resultante del proceso de fabricacién. Se trata de un
fenédmeno normal que desaparece después de algun tiempo. La habitacion debe estar bien ventilada, por
ejemplo, abriendo una ventana.

OPERACION
Se pueden cocer hasta 7 huevos de gallina en una sola sesién de coccién. Solo deben utilizarse huevos frescos.

Medidor (10)

Hay 3 graduaciones en el medidor para medir la cantidad correcta de agua. Cada graduacion corresponde a un
grado diferente de coccién de los huevos.

+ «SOFT»: huevos pasados por agua

+ «MEDIUM»: huevos medio duros

« «HARD»: huevos duros

En cada caso, se pueden cocer de 1 a 7 huevos

{ATENCION! El medidor de agua esta provisto de una punta para pinchar huevos; tenga cuidado de no
hacerse dafo.

{ATENCION! El resultado final del proceso de coccién DEPENDE PRINCIPALMENTE DEL TAMANO DEL
HUEVO, su frescura y su temperatura inicial. Para los huevos muy grandes o muy pequeiios, el proceso
de coccion puede requerir una cantidad de agua diferente a la marcada en el medidor. En el resultado
final también influyen el agua utilizada, la presion atmosférica y la temperatura ambiente.

{ATENCION! Los huevos deben sacarse del frigorifico con antelacién y es necesario lavarlos antes de
cocer. Los huevos cuya temperatura es semejante a la temperatura ambiente pierden gradualmente
su tendencia a romperse durante la coccion. La perforacion de los huevos reduce atin mas el riesgo de
ruptura. Los huevos deben perforarse en su parte inferior.

- Asegurese de que el aparato no esté encendido y conectado a la red.
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-+ Vierta la cantidad necesaria de agua limpia, en funcién del nimero de huevos y del grado de coccién deseado,
en la placa (6) utilizando el medidor (9).

- Coloque una bandeja (5) sobre la base.

« Los huevos que se van a cocer deben perforarse suavemente con el perforador (10) situado en el fondo del
medidor (9). La perforacion debe realizarse con un movimiento seguro, pero con cuidado para que el huevo
perforado no se rompa completamente. Los huevos deben perforarse en su parte inferior (mas gruesa).

« Coloque los huevos perforados sobre la bandeja (5), con la punta perforada hacia arriba.

+ Asegurese de que el nimero de huevos colocados en la bandeja coincide con la cantidad de agua vertida
previamente en el aparato.

« Coloque latapa (1) sobre la base (7).

{ATENCION! Es imprescindible que la coccion de los huevos se realice con la tapa puesta. Cocer sin la tapa
puede causar quemaduras y dafos en el aparato.

- Conecte el aparato a la red conforme a los parametros indicados anteriormente.

- Apague el aparato con el boton (8). El funcionamiento se indica mediante una luz indicadora (8).

« La placa (6) comienza a calentar el agua. Dependiendo del nimero de huevos y del grado de su dureza
deseado, tardaran entre 4 y 19 minutos en cocerse.

{ATENCION! El vapor caliente sale por la abertura (2) durante el funcionamiento. Tenga especial cuidado
para evitar quemaduras.

Advertencia: No mueva el aparato durante el funcionamiento: peligro de quemaduras.

- Una vez finalizada la coccion, el aparato emitira un pitido continuo y el indicador luminoso (8) se apagara.
- Ponga el interruptor (8) en la posicion «0»: el pitido desaparecera.

« Desconecte el aparato de la alimentacion.

« Levante con cuidado la tapa (1) sujetando solo el asa (3) para no quemarse. Ponga la tapa de lado.

iATENCION! Al retirar la tapa, tenga cuidado con el vapor caliente emitido. Por su propia seguridad,
utilice guantes de cocina.

- Sujetando solo las asas (4), levante la bandeja (5) y coléquela junto con los huevos bajo un chorro de agua fria
para detener el proceso de coccion.
- Deje que la base del aparato se enfrie y luego limpie toda la unidad (ver: <LIMPIEZA' Y MANTENIMIENTO»).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

« Apague el dispositivo de la red antes de limpiarlo.

- No limpie el aparato hasta que se enfrie.

- No sumergir el aparato en agua durante el lavado.

- Las superficies exteriores pueden limpiarse con un pafio himedo y detergente.

- Lavar la tapa (1), la cascara (5) y el vaso medidor (9) en agua con detergente, enjuagar bien y secar. Hay que
tener cuidado al lavar el vaso de medicién (9).

- El calentador (6) puede humedecerse y luego limpiarse con un paio empapado en detergente. Limpiar con
un pafo limpio empapado en agua clara y limpiar en seco.

- Retire regularmente la piedra caliza de las superficies que entren en contacto con el agua mientras el equipo
esté en funcionamiento. Utilice medios a base de acido citrico para descalcificar superficies. Deberan seguirse
las recomendaciones del fabricante del descalcificante. Al descalcificar el calentador (6), debe prestarse
especial atencion a que el producto no entre en el aparato.

. {ATENCION! El agente descalcificador no debe calentarse en la maquina.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

« Eldispositivo esta hecho de los materiales que pueden ser reutilizados o reciclados.

« Hay que entregarlos al punto apropiado, que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y
electronicos.

GARANTIA
- El aparato estd destinado para un uso privado doméstico.
- No se puede utilizar para fines profesionales.
- Lagarantia se anula en caso de un uso incorrecto.
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CONSEILS DE SECURITE

Il est recommandé de conserver ce manuel pour référence
ultérieure. Lire attentivement les instructions avant d'utiliser
le produit.

1.

W

Brancher le cable de raccordement de la based’alimentation
a une prise équipée d'une broche de protection, comme
indiqué dans le manuel.

Débrancher toujours I'appareil du courant en tirant sur lafiche
et non sur le cordon d’alimentation.

Placer I'appareil sur une surface plane, séche et stable.
Eteignez et débranchez toujours I'alimentation électrique de
I'appareil lorsqu'’il n'est pas utilisé et avant le nettoyage.
S'assurer qu'il y a de I'eau dans la bouilloire avant de lamettre
en marche. Ne pas démarrer la bouilloire sans eau.

Ne pas verser d'eau au-dessus du niveau maximum indiqué
par l'indicateur dansla bouilloire. Un remplissage excessifdela
bouilloire peut entrainer une évacuation incontrélée de I'eau
chaude vers l'extérieur (risque d'inondation des connexions
électriques et de courtcircuit).

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son
utilisation.

Ne pas utiliser a I'extérieur.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par desenfants agés
d’au moins 8 ans des personnes ayant descapacités physiques
ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n‘aient recu une supervision
ou des instructions concernant l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et que les risques encourus soient compris4.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage
ou la maintenance ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans la surveillance d’'une personne responsable de
leur sécurité.

10.La bouilloire branchée sur secteur ou contenant de l'eau

chaude peut étre dangereuse pour les enfants.

11. Ne pas immerger la bouilloire dans I'eau pendant le lavage.
12.Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.
13. Ne pas transporter ou déplacer pendant I'utilisation.
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14. Ne pas placer I'appareil a proximité de sources de chaleur.

15.La bouilloire ne peut étre utilisée quavec la base d'origine
fournie.

16.Faire attention a la vapeur chaude qui s'échappe de la
bouilloire pendant le fonctionnement.

17.Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement,
en cas de fonctionnement industriel, d'utilisation impropre
ou contraire a ces instructions, le vendeur décline toute
responsabilité et les droits de garantie expirent.

18. La bouilloire avec un cordon de raccordement endommagé
ne doit pas étre utilisée.

19.Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le service de fabricant pour éviter tout danger.

20.Les réparations de l'appareil ne peuvent étre effectuées
que par un centre de service agréé. Toute modernisation
ou utilisation de pieces de rechange ou de composants de
I'appareil autres que ceux d’origine est interdite et compromet
la sécurité d'utilisation.

21.La société Eldom Sp. z o. o. nest pas responsable des
dommages causés par une mauvaise utilisation de l'appareil

AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation de I'appareil peut
entrainer des blessures corporelles.

NOTE : Un sac en plastique peut étre dangereux - pour

éviter la strangulation le sac doit étre tenu hors de portée
des bébés et des jeunes enfants.
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MANUEL D'UTILISATION
CUISEUR A OEUFS EM101C

DESCRIPCION GENERAL CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
. Couvercle puissance : 320-380W
. Event de vapeur tension d’alimentation: 220-240V ~ 50-60Hz

. Poignée du couvercle

. Poignée du plateau a ceufs

Plateau a ceufs

. Plaque de chauffe

Base de l'appareil

. Interrupteur marche/arrét avec témoin
. Gobelet doseur d’eau

0.Pique-ceuf

S VENOUAWN=

USAGE PREVU
Le cuiseur a ceufs EM101 est utilisé pour cuire les ceufs durs ou mollets. On peut préparer jusqu'a 1 a 7 ceufs
alafois.

UTILISATION

- Avant toute utilisation, vérifiez que I'appareil est complet et n‘est pas endommagé. Retirez tous les dispositifs
de sécurité du transport.

« Placez la base de I'appareil (7) sur une surface plane, seche, stable et résistante a la chaleur. Pour garantir un
accés libre et sar a I'appareil, celui-ci doit étre placé a une hauteur appropriée.

- Lappareil devient trés chaud pendant son fonctionnement. Pour cette raison, il faut prévoir un espace d'au
moins 5 cm par rapport aux cotés de l'appareil.

- Remarque : Lors de la premiére utilisation, il peut y avoir une odeur résultant du processus de fabrication. Il
s'agit d'un phénomeéne normal qui cessera aprés un certain temps. La piéce doit étre correctement ventilée,
par exemple en ouvrant une fenétre.

FONCTIONNEMENT
Il est possible de cuire jusqu'a 7 ceufs de poule en une seule séance de cuisson. Il faut toujours utiliser des ceufs
frais.

Gobelet doseur (10)

Le doseur comporte 3 graduations pour mesurer une bonne quantité d'eau. Chaque graduation correspond a un
degré de cuisson différent des ceufs.

« «SOFT » - ceufs a la coque

+ « MEDIUM » - ceufs mi-mollets (cuisson moyenne)

« «HARD » - ceufs durs

Dans chaque cas, on peut cuire de 1 a 7 ceufs.
ATTENTION ! Le gobelet doseur d’eau est équipé d’un pique-ceufs - attention a ne pas vous blesser.

ATTENTION ! Le résultat final du processus de cuisson DEPEND ESSENTIELLEMENT DE LA TAILLE DES
OEUFS, deleurfraicheur etde leurtempératureinitiale. Pour les ceufs trés gros ou trés petits, le processus
de cuisson peut nécessiter une quantité d’eau différente de celle indiquée sur le gobelet doseur. L'eau
utilisée, la pression atmosphérique et la température ambiante influencent également le résultat final.
ATTENTION ! Avant la cuisson, il faut sortir les ceufs du réfrigérateur bien a I'avance et les laver
obligatoirement. Les ceufs dont la température approche a la température ambiante, perdent
progressivement leur tendance a se fissurer pendant la cuisson. La perforation des ceufs réduit encore
de plus lerisque de félure. Les ceufs doivent étre perforés a la base.
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« Assurez-vous que l'appareil n‘est pas allumé et connecté au réseau.

« Sur la plaque de cuisson (6) a l'aide du doseur (9) versez la quantité d’eau propre nécessaire, en fonction du
nombre d'ceufs et du degré de cuisson souhaité.

« Placez le plateau (5) sur la base.

« Les ceufs a cuire doivent étre perforés délicatement a I'aide du pique-ceuf (10) situé au fond du gobelet doseur
(9). La perforation doit étre effectuée avec un mouvement str mais délicat, afin que I'ceuf perforé ne se brise
pas completement. Les ceufs doivent étre perforés dans leur partie inférieure (plus épaisse).

« Placez les ceufs perforés sur le plateau (5), avec I'extrémité perforée dirigée vers le haut.

« Assurez-vous que le nombre d'ceufs placés sur le plateau correspond a la quantité d’eau précédemment
versée dans l'appareil.

- Placez le couvercle (1) sur la base (7).

ATTENTION ! Il est impératif que le processus de cuisson des ceufs se fasse avec le couvercle installé. La
cuisson sans couvercle peut provoquer des bralures et endommager I'appareil.

- Connectez I'appareil a un réseau conforme aux parametres indiqués ci-dessus.

« Mettez I'appareil en marche a I'aide de l'interrupteur (8). Le fonctionnement de l'appareil est indiqué par le
témoin (8).

« La plagque (6) commence a chauffer I'eau. Selon le nombre d'ceufs et le degré de fermeté souhaité, la cuisson
prendra de 4 a 19 minutes environ.

ATTENTION ! Pendant le fonctionnement de I'appareil la vapeur chaude s’échappe de I’évent (2). Il faut
prendre des précautions particuliéres pour éviter les brilures.

Avertissement : Ne pas déplacer I'appareil pendant son fonctionnement - il y a le risque de bralures.

« Lorsque la cuisson est terminée, I'appareil émet un signal sonore continu et le témoin (8) s'éteint.

- |l faut placer I'interrupteur (8) dans la position « 0 » — le signal acoustique s'éteindra.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

« Soulevez délicatement le couvercle (1) en tenant uniquement la poignée (3) pour éviter des briilures ! Déposez
le couvercle.

ATTENTION ! Lorsque vous retirez le couvercle, faites attention a la vapeur chaude qui s'échappe. Pour
votre propre sécurité, utilisez des gants de cuisine.

- En tenant uniquement les poignées (4), soulevez le plateau (5) et placez-le avec les ceufs sous un jet d'eau
froide pour arréter le processus de cuisson des ceufs.
- Laissez la base de l'appareil refroidir, puis nettoyez I'ensemble de l'appareil (voir : « NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
- Lappareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.
- |l doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

GARANTIE
« Lappareil est destiné a un usage domestique privé.
- Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.
« Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garantie.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Si consiglia di conservare il presente manuale d’uso per il
futuro riferimento.
Leggere attentamente il manuale di istruzioni prima dell’uso.

1.

10.

11.
12.
13.
14.

Il cavodicollegamento dellabasedialimentazione deve essere
collegato a una presa dotata di uno spinotto di protezione
con i parametri specificati nelle istruzioni.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete tirando la spina e
non il cavo di alimentazione.

Posizionare il dispositivo su una superficie piana, asciutta e
stabile.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non € piu
in uso e prima di pulirlo.

Assicuratevi che ci sia acqua nel bollitore prima di accenderlo.
Non accendere il bollitore senza acqua.

Non versare acquaoltreil livello massimo indicato sul bollitore.
Il riempimento eccessivo del bollitore pud provocare uno
scarico incontrollato di acqua calda verso l'esterno (pericolo
di allagamento dei collegamenti elettrici e cortocircuito).
Non lasciare 'apparecchio incustodito.

Non usare all'aperto.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
non inferiore ad 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o con esperienza e conoscenze
insufficienti, purché attentamente sorvegliate o istruite su
come utilizzare in modo sicuro I'apparecchio e sui pericoli
che cio comporta. Assicurarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio. Pulizia e manutenzione da parte dell’'utente
possono essere eseguite anche da bambini, se sottoposti a
sorveglianza.

Il bollitore collegato o contenente acqua calda lasciato
incustodito puo essere pericoloso per i bambini.

Non immergere il bollitore in acqua durante il lavaggio.

Non maneggiare il dispositivo con le mani bagnate.

Non trasportare o spostare durante il funzionamento.
Riporre il prodotto lontano dai fonti di calore.
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15. Utilizzare il bollitore esclusivamente con la base in dotazione.

16. Fare attenzione al vapore caldo che fuoriesce dal bollitore
durante il funzionamento.

17.apparecchiatura & solo per uso domestico, in caso di
funzionamento industriale, uso improprio o uso contrario a
questeistruzioniil venditore non accettaalcunaresponsabilita
e i diritti di garanzia scadono.

18.Non usare il bollitore se il cavo di alimentazione risulta
danneggiato.

19.Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere
sostituito dal servizio assistenza tecnica del produttore , in
modo da prevenire ogni rischio.

20. Le riparazioni dell'apparecchio possono essere effettuate
solo da un centro di assistenza autorizzato. Qualsiasi
modernizzazione o uso di pezzi di ricambio o componenti
non originali del dispositivo & vietata e mette in pericolo la
sicurezza dell’uso.

21.La societa Eldom Sp. z 0. 0. non & responsabile per eventuali

danni causati da un uso improprio del dispositivo.

AVVERTIMENTO: L'uso improprio del dispositivo puo
causare lesioni al corpo.

ATTENZIONE: Il sacchetto di plastica puo essere

pericoloso: per evitare il soffocamento con il sacchetto,
tenerlo lontano da neonati e piccoli bambini.
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MANUALE DI ISTRUZIONI
CUOCIUOVA EM101C

DESCRIZIONE GENERALE DATI TECNICI
. Coperchio potenza: 320-380W
. Foro peril vapore tensione di alimentazione: 220-240V ~ 50-60Hz

. Maniglia del coperchio
. Maniglia del portauova
Portauova

. Piastra riscaldante
Base dell'apparecchio

. Interruttore con spia

. Misurino dell'acqua
0.Perforatore uova

S VENOUAWN=

DESTINAZIONE
Il cuociuova EM101 e utilizzato per cuocere uova sia alla coque che sode. E possibile preparare fino a 1-7 uova
alla volta.

UTILIZZO

« Prima dell’'uso verificare se l'apparecchio ¢ integro e non & danneggiato. Rimuovere tutti i dispositivi di
sicurezza da trasporto.

- Posizionare la base dell'apparecchio (7) su una superficie piana, asciutta, stabile e resistente al calore. Per
garantire un accesso libero e sicuro all'apparecchio, posizionarlo a un‘altezza adeguata.

« Lapparecchio diventa molto caldo durante il funzionamento. Per questo motivo, & necessario prevedere uno
spazio di almeno 5 cm dai lati dell'apparecchio.

- Attenzione: Durante il primo utilizzo, puo essere presente un odore derivante dal processo di produzione. Si
tratta di un fenomeno normale che si attenuera dopo qualche tempo. Assicurare 'adeguata ventilazione del
locale, ad esempio aprendo una finestra.

UTILIZZO
E possibile cucinare fino a 7 uova di gallina in una sola sessione di cottura. Si devono sempre utilizzare solo uova
fresche.

Misurino (10)

Sul misurino sono presenti 3 tacche per misurare la giusta quantita d’acqua. Ogni tacca corrisponde a un diverso
grado di cottura delle uova.

- “SOFT" - uova alla coque

« “MEDIO” - uova barzotto (medie)

+ “HARD” - uova sode

In ogni caso, si possono cucinareda 1 a7 uova

ATTENZIONE! Il misurino d’acqua é dotato di una punta perforante per le uova: fare attenzione a non
ferirsi.

ATTENZIONE! Il risultato finale del processo di cottura DIPENDE PRIMA DI TUTTO DALLE DIMENSIONI
DELLE UOVA, dalla loro freschezza e dalla loro temperatura iniziale. Per le uova molto grandi o molto
piccole, il processo di cottura puo richiedere una quantita d’acqua diversa da quella indicata sul
misurino. Il risultato finale & influenzato anche dall’acqua utilizzata, dalla pressione atmosferica e dalla
temperatura ambiente.

ATTENZIONE! Le uova devono essere tirate fuori dal frigorifero con adeguato anticipo e assolutamente
lavate prima di cucinarle. Le uova che si avvicinano alla temperatura ambiente perdono gradualmente
la tendenza a rompersi durante la cottura. La perforazione delle uova riduce ulteriormente il rischio di
rottura. Le uova devono essere perforate sul fondo.
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- Assicurarsi che I'apparecchio non sia acceso e collegato alla rete.

« Versare sulla piastra (6) la quantita di acqua pulita necessaria, a seconda del numero di uova e del grado di
cottura desiderato, utilizzando un misurino (9).

« Posizionare un portauova (5) sulla base.

« Le uova da cuocere devono essere delicatamente forate con il perforatore (10) situato sul fondo del misurino
(9). La perforazione deve essere eseguita con un movimento sicuro, ma con una certa forza, in modo che
I'uovo forato non si rompa completamente. Le uova devono essere forate nella parte inferiore (pil spessa).

- Posizionare le uova forate sul portauova (5), con l'estremita forata verso I'alto.

-+ Assicurarsi che il numero di uova inserite nel portauova corrisponda alla quantita di acqua precedentemente
versata nell'apparecchio.

- Posizionare il coperchio (1) sulla base (7).

ATTENZIONE! Eindispensabile cheil processo di cottura delle uova avvenga con il coperchio assemblato.
La cottura senza coperchio puo causare ustioni e danni all’apparecchio.

- Collegare il dispositivo a una rete conforme ai parametri sopra indicati.

« Accendere 'apparecchio con il pulsante (8). Il funzionamento dell'apparecchio é indicato dalla spia di controllo (8).

- La piastra (6) inizia a riscaldare l'acqua. A seconda del numero di uova e del grado di cottura desiderato, la
cottura richiedera da circa 4 a circa 19 minuti.

ATTENZIONE! Durante il funzionamento, dall’apertura (2) fuoriesce vapore caldo. Prestare particolare
attenzione per evitare ustioni.

Avvertimento: Non spostare l'apparecchio durante il funzionamento - pericolo di ustioni.

« Altermine della cottura, I'apparecchio emette un segnale acustico continuo e la spia di controllo (8) si spegne.
« Commutando l'interruttore (8) in posizione “0” il segnale acustico diventa silenzioso.

« Scollegare l'unita dall’alimentazione.

«+ Sollevare con cautela il coperchio (1) tenendo solo la maniglia (3), per evitare ustioni! Rimettere il coperchio.

ATTENZIONE! Quando si toglie il coperchio, fare attenzione al vapore caldo che fuoriesce. Per la vostra
sicurezza, utilizzate guanti da cucina.

- Tenendo solo le maniglie (4), sollevare il portauova (5) e metterlo insieme alle uova sotto un getto d'acqua
fredda per interrompere il processo di cottura delle uova.

« Lasciare raffreddare la base dell'apparecchio e poi pulire l'intero apparecchio (vedere: “PULIZIA
E MANUTENZIONE")

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE
- L'apparecchio é fatto di materiali che possono essere riutilizzati o riciclati.
«+ Restituirlo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche.

GARANZIA
- Questo prodotto e stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
- Non deve essere usato per scopi professionali.
- Lagaranzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.
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KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU
JAJOWAR EM101C

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego
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