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1. Informacje o niniejszej
instrukcji obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze

bedziesz zadowolony z urzadzenia.
Przed uzyciem przeczytaj uwaznie instrukcje bezpieczenstwa. Nalezy

L—l zwroci¢ uwage na ostrzezenia znajdujace sie na urzadzeniu i w

instrukcji obstugi.

Zawsze przechowuj instrukcje obstugi w tatwo dostepnym miejscu. W przypadku
sprzedazy lub przekazania urzadzenia nalezy przekaza¢ réwniez niniejsza
instrukcje obstugi, poniewaz stanowi ona istotng cze$¢ produktu.

1.1. Objasnienie symboli
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NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie przed bezposrednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub
powaznymi, nieodwracalnymi obrazeniami!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie przed mozliwymi Srednimi i/lub lekkimi
obrazeniami!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem porazenia prgdem!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczeristwem ze strony gorgcych powierzchni!

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ szkéd materialnych!
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Dalsze informacje na temat korzystania z urzadzenia!

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji obstugi!

Punktor / informacja o zdarzeniach podczas pracy
Instrukcje do wykonania

Klasa ochrony I

Urzadzenia elektryczne klasy ochronnosci I to urzadzenia elektryczne
posiadajgce co najmniej podstawowsq izolacje na catej dtugosci i wyposazone w
wtyczke urzgdzenia ze stykiem ochronnym lub staty kabel przytgczeniowy z
przewodem ochronnym. Urzadzenia elektryczne w klasie ochronnosci I moga
posiada¢ czesci z podwdjng lub wzmocniong izolacjg lub czesci zasilane niskim
napieciem bezpiecznym.

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat ,13. Informacje o zgodnosci”
na stronie 44): Produkty oznaczone tym symbolem spetniajg
wymagania dyrektyw WE.

Zastosowanie w pomieszczeniach
Urzgdzenia oznaczone tym symbolem nadajg sie wytgcznie do uzytku w

pomieszczeniach zamknietych.

Ekologiczna utylizacja odpadéw

Urzadzenia oznaczone tym symbolem nalezy utylizowa¢ w sposéb przyjazny dla Srodowiska.




2. Przeznaczenie

Urzadzenie przeznaczone jest do delikatnego gotowania potraw,
fermentowania ciasta i jogurtéw oraz pieczenia/gotowania goragcym
powietrzem.

-To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i podobnych zastosowaniach domowych, takich
jak:

— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych
pomieszczeniach komercyjnych;

- w nieruchomosciach rolnych;

- od klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw
mieszkalnych; w pensjonatach.

-Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego ani

przemystowego.

Nalezy pamietad, ze odpowiedzialno$¢ wygasa w przypadku

niewtasciwego uzytkowania:

-Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zadnych
dodatkowych urzadzen, ktdre nie zostaly przez nas zatwierdzone
lub dostarczone.

-Nalezy uzywac wytgcznie czesci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych lub
zatwierdzonych przez nas.

-Nalezy przestrzegac wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, zwlaszcza wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa. Kazda inna
operacja jest uwazana za niewtasciwg i moze prowadzi¢ do obrazen ciata
lub szkdd materialnych.

-Nie uzywaj urzgdzenia w obszarach zagrozonych wybuchem. Nalezg do nich
na przyktad: B. Systemy zbiornikéw, obszary przechowywania paliwa lub
obszary, w ktérych przetwarzane sg rozpuszczalniki. Urzgdzenia nie wolno
takze uzywa¢ w pomieszczeniach, w ktdrych powietrze jest zanieczyszczone
czastkami statymi (np. maka lub pytem drzewnym).

-Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.




-Nie narazaj urzgdzenia na ekstremalne warunki. Nalezy
unikac:

- Wysoka wilgotnos¢ lub wilgog,

- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,

- bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,

- otwarty ogien.
3. Instrukcje bezpieczenstwa

3.1. Ogdlinie

NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo uduszenia!
Folie opakowaniowe mogg zostac potkniete lub uzyte w
niewtasciwy sposéb, dlatego istnieje ryzyko uduszenia!l
-Zachowaj materiaty opakowaniowe, takie jak: B. Trzymaj torby foliowe lub
plastikowe z dala od dzieci.
-Nie pozwalaj dzieciom bawic sie materiatem opakowaniowym.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Ryzyko obrazen u dzieci i oséb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych (np. osoby czesSciowo niepetnosprawne,
osoby starsze o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych i umystowych) lub nieposiadajgcych
doswiadczenia i wiedzy (np. starsze dzieci).

-Przechowuj urzgdzenie i akcesoria w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

-To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia
i/lub wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i
zrozumiaty wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.




-Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci.

-Dzieci nie zdajg sobie sprawy z zagrozen, jakie mogg powsta¢ podczas
korzystania z urzadzen elektrycznych. Nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznos¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w poblizu znajdujg sie
dzieci.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od
urzadzenia i kabla potgczeniowego.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pragdem/zwarcia!
Istnieje ryzyko porazenia pragdem/zwarcia ze
wzgledu na czesci pod napieciem.

-Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego i tatwo dostepnego gniazdka, ktore
znajduje sie blisko miejsca instalacji. Lokalne napiecie
sieciowe musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

-W przypadku koniecznosci szybkiego odtgczenia
urzgdzenia gniazdko musi by¢ tatwo dostepne.

-Zawsze ciggnij za wtyczke, a nie za przewod zasilajgcy.

-Catkowicie rozwin przewdd zasilajacy.

-Nie zginaj ani nie zgniataj przewodu zasilajgcego.

-Upewnij sie, ze przewodd zasilajgcy nie styka sie z gorgcymi
przedmiotami lub powierzchniami (np. ptytg kuchenng).

-Nie uzywaj urzadzenia, jesli na urzadzeniu lub kablu zasilajgcym
widoczne sg widoczne uszkodzenia lub jesli urzagdzenie zostato
upuszczone.

-Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu nalezy sprawdzic¢
urzadzenie i przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen.

-W przypadku stwierdzenia uszkodzen transportowych nalezy natychmiast
skontaktowac sie z serwisem.

-W zadnym wypadku nie nalezy samodzielnie dokonywac jakichkolwiek zmian w urzadzeniu.




ludzi lub prébowad samodzielnie otwierac i/lub naprawiac czes¢
urzadzenia.

-Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony,
aby unikngc¢ zagrozen, musi go wymieni¢ producent, jego
dziat obstugi klienta lub podobnie wykwalifikowana
osoba.

-Nigdy nie otwieraj obudowy ani nie wktadaj przedmiotow
przez szczeliny wentylacyjne i otwory wylotowe.

-Podczas burzy urzadzenia podtgczone do sieci energetycznej mogg
ulec uszkodzeniu. Dlatego podczas burzy nalezy zawsze wyciggac
wtyczke z gniazdka.

-Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac zwigzanych z czyszczeniem,
konserwacjag lub montazem lub demontazem akcesoridéw nalezy odtgczy¢
urzadzenie od gniazdka.

Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych

ptynach, trzymac pod biezgcg wodg ani uzywac w

wilgotnych pomieszczeniach, gdyz moze to spowodowad

porazenie prgdem.

-Wyciggnij wtyczke zasilajgcg urzadzenia z gniazdka,

- podczas czyszczenia urzadzenia,

- jezeli urzadzenie zostato zawilgocone lub zamoczone,
- w przypadku braku nadzoru,

- jesli nie korzystasz juz z urzgdzenia.

-Unika¢ kontaktu z wodg lub innymi ptynami. Trzymaj
urzadzenie, przewdd zasilajgcy i wtyczke z dala od
zlewdw, zlewdw i podobnych przedmiotow.

-Zadnych przedmiotéw wypetnionych cieczg, np. B. Umie$¢ wazony
lub pojemniki z napojami na urzadzeniu lub w jego poblizu.

-Nigdy nie dotykaj urzgdzenia ani przewodu zasilajgcego mokrymi
rekami.
-Uzywaj urzadzenia wytacznie w pomieszczeniach zamknietych.

10



-Nie uzywaj urzadzenia w obszarach zagrozonych wybuchem. Naleza do nich
na przyktad: B. Systemy zbiornikéw, obszary przechowywania paliwa lub
obszary, w ktérych przetwarzane sg rozpuszczalniki. Urzagdzenia nie wolno
takze uzywa¢ w pomieszczeniach, w ktérych powietrze jest zanieczyszczone
czgstkami statymi (np. maka lub pytem drzewnym).

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Ryzyko obrazen w wyniku oparzeh gorgcymi
powierzchniami lub oparami.

-Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby zawartos¢
pojemnika do gotowania byta widoczna na gérnym poziomie
potki. Tylko w ten spos6b mozna unikng¢ oparzen
spowodowanych rozlaniem gorgcego jedzenia i gorgcej wody.

-Dostepne czesci urzagdzenia mogg sie nagrzewac podczas
korzystania z urzgdzenia. Trzymaj mate dzieci z dala od
urzadzenia.

-Drzwi urzgdzenia podczas pracy bardzo sie nagrzewaja.
Aby otworzy¢ i zamkng¢ drzwi, dotykaj tylko klamki.

-Po otwarciu gorgcego urzgdzenia wydobywa sie para.

Nie dotykaj tej pary. Cofnij sie o krok i poczekaj, az para
opadnie.

-Podczas pracy powierzchnie dotykowe, wylot pary i
elementy grzejne wewnatrz urzadzenia mogg sie bardzo
nagrzac.

-Podczas pracy na gorgcym urzadzeniu nalezy uzywac rekawic
termoizolacyjnych, uchwytéw do garnkow itp.

-Podczas wktadania i wyjmowania tac nalezy uwazad, aby
zawartos¢ sie nie przelata.

-Unikaj kontaktu z gorgcg parg i gorgcymi Sciankami komory

gotowania.

-Butelki dla niemowlat i zywno$¢ dla niemowlat nalezy
dobrze wstrzasna¢, a przed podaniem sprawdzic ich
temperature, aby unikng¢ oparzen.
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-Nie podgrzewaj zamknietych konserw w urzadzeniu ani nie gotuj
konserw. W pojemnikach wytwarza sie nadci$nienie, ktére moze
spowodowac ich pekniecie i uszkodzenie przestrzeni do gotowania.
Istnieje réwniez ryzyko obrazen i oparzen.

/\.  OSTRZEZENIE!
A Niebezpieczenstwo pozaru!
Istnieje ryzyko pozaru w przypadku gorgcych powierzchni.
-Urzadzenie przeznaczone jest jako urzgdzenie wolnostojgce. Nie
uzywaj urzgdzenia w zabudowanej szafce.
-Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

-Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje, nalezy zachowac
nastepujgce minimalne odlegtosci od innych mebli:

- w lewo/prawo: >10 cm
- do tytu: >10 cm
-w gore: >20 cm

-Nie zakrywaj ani nie zamykaj otworow wentylacyjnych

urzadzenia.

-Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy jest nieuszkodzony i nie przebiega
pod urzgdzeniem, nad gorgcymi powierzchniami lub ostrymi
krawedziami.

-Urzadzenie nalezy ustawia¢ wytgcznie w suchym pomieszczeniu.

-Do przechowywania zywnosci nalezy uzywac wytgcznie pojemnikow
odpornych na wysoka temperature.

-Nie umieszczaj parowca w poblizu Zrédet ciepta, takich jak
kuchenki gazowe, elektryczne lub grzejniki.

-Uzywaj urzadzenia tylko wtedy, gdy chcesz z nim

pracowac.

-Nie uzywaj urzgdzenia do gotowania na parze, jesli jedzenie nie jest ugotowane.

-Urzgdzenia nie wolno uzywad z zewnetrznym timerem ani z
gniazdkiem sterowanym radiowo.
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_ OSTROZNOSC!
\. Ryzyko zranienia!
> Istnieje ryzyko obrazen w wyniku nieostroznego
uzytkowania.
-Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas

pracy.

UWAGA!

Mozliwe szkody materialne!

Urzadzenie moze ulec uszkodzeniu w przypadku nieprawidtowego
uzytkowania.

-Przewodu zasilajgcego nie nalezy zagina¢ ani owing¢ wokot
urzgdzenia. Przed rozpoczeciem pracy catkowicie rozwin
kabel. Nie zginaj ani nie zgniataj przewodu zasilajgcego.

-Podczas burzy urzgdzenia podtgczone do sieci energetycznej moga
ulec uszkodzeniu. Dlatego podczas burzy nalezy zawsze wyciggac
wtyczke z gniazdka.

-Nie przechowuj gotowych positkéw ani wilgotnych potraw w
komorze gotowania. Moze to prowadzi¢ do korozji urzagdzenia.

-Nie uzywaj w komorze gotowania przedmiotéw, ktére moga
rdzewiec. Moze to prowadzi¢ do korozji urzadzenia.

-Zawsze umieszczaj naczynia na blasze do pieczenia lub blasze do gotowania
na parze. Nie wyktada¢ dna komory gotowania folig aluminiowa.
Nagromadzenie ciepta moze spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia.

-Folia aluminiowa w komorze pieczenia nie moze stykac sie z
okienkiem na drzwiach piekarnika. Na szybie drzwi mogg
wystgpic trwate odbarwienia.

-Podczas gotowania na parze z perforowang blachg do
gotowania na parze zawsze witéz blache do pieczenia pod
spod. Zbiera sie kapigca ciecz.

-Jezeli uszczelka drzwi jest bardzo brudna, drzwi urzgdzenia nie beda
sie prawidtowo zamykac. Sasiednie powierzchnie mebli mogg ulec
uszkodzeniu. Zawsze utrzymuj uszczelke drzwi w czystosci i w
razie potrzeby wymieniaj ja.
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-Jezeli drzwi lub uszczelka drzwi sg uszkodzone, nie uzywaj
urzgdzenia ponownie do czasu naprawy.

-Nie ktadzZ niczego na otwartych drzwiach urzgdzenia. Urzgdzenie moze
zostac¢ uszkodzone.

-Nie przenos$ ani nie trzymaj urzadzenia za klamke drzwi. Klamka nie
jest w stanie utrzymac ciezaru urzgdzenia i moze peknac.

3.2. Skonfiguruj urzadzenie

-Umies¢ urzgdzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni, ktora
utrzyma ciezar urzgdzenia i przygotowywanej w nim
Zywnosci.

-Umies¢ urzagdzenie w odpowiedniej odlegtosci od Scian i
mebli (patrz ilustracja).

A

>20cm

=

/§ ?\
>10cm »\/—;
>10cm

-Nie umieszczaj urzadzenia na krawedzi stotu; mdgtby sie
przewrocic i upasc.

-Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie stwarza ryzyka
potkniecia sie i nie uzywaj przedtuzacza.

-Nie narazaj urzgdzenia na ekstremalne warunki. Nalezy

unikac:
- Wysoka wilgotnos¢ lub wilgog,

- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,

- bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,

- otwarty ogien.

14



4. Zakres dostawy

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku potkniecia lub
wdychania matych czesci lub folii.

-Trzymaj folie opakowaniowg z dala od dzieci.

- Sprawdz, czy dostawa jest kompletna, a jesli dostawa nie jest kompletna,
poinformuj nas o tym w ciggu 14 dni od zakupu.

Wraz z zakupionym pakietem otrzymates:
- Piekarnik parowy
- Emaliowana blacha do pieczenia
- Taca do gotowania na parze ze stali nierdzewnej
- Instrukcja obstugi

- Karta gwarancyjna

15



5. Przeglad urzadzenia

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8.)

przestrzen do gotowania
Drzwi urzgdzenia z okienkiem Panel
sterowania (ustawienia i wyswietlacz) Zbiornik
na czystg wode i Scieki

Zbiornik $wiezej wody

zbiornik na Scieki

Emaliowana blacha do pieczenia

Taca do gotowania na parze ze stali nierdzewnej
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5.1. Panel sterowania

o o ot Fer-
Steam  Steam Steam ment =

o CONFIRM

Convect. Combi Preheat Menu

9) Normalne gotowanie na parzeParowy Mjest zaznaczona.

10) Szybkie gotowanie na parzeParowa Hjest zaznaczona.
11) Powolne gotowanie na parzeParowy Ljest zaznaczona.
12) Fermentacjafermentjest zaznaczona.

13) Swieci sie, gdy temperatura w komorze gotowania jest zbyt wysoka do gotowania na parze.

14) Miga, gdy zbiornik Swiezej wody jest pusty.

15) Wyswietlanie, gdy komora nagrzewa sie do gotowania.

16) Wskazanie, gdy osiggnigta zostanie temperatura wstepnego nagrzania komory gotowania.
17) Obrotowy przycisk sterujacy/potwierdzajacyPOTWIERDZ/START:

- Funkcja sterowania: Obracajac pokrettem, wybiera sie programy i
ustawia parametry (czas/temperatura gotowania). Podswietlenie
pokretta sterujgcego Swieci sie na biato.

- Funkcja potwierdzenia: Naciéniecie przycisku powoduje potwierdzenie
wartosci ustawionych parametréw (czas/temperatura gotowania) i
rozpoczecie procesu gotowania. Podswietlenie przycisku potwierdzenia
zaswieci sie na niebiesko.

18) Przycisk pauzy i zatrzymania:

- Podczas fazy ustawiania: przerywa proces ustawiania i resetuje

ustawienia.

- Podczas procesu gotowania (funkcja pauzy): Zatrzymuje proces gotowania.

- Po zatrzymaniu procesu gotowania (funkcja stop): Zatrzymuje proces

gotowania.

19) Oswietlenie wewnetrzne przestrzeni do gotowania: Wtgcza i wytgcza oswietlenie
wewnetrzne.
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20) Cyfrowy wyswietlacz temperatury/wagi (°C/g):

- Wskazanie temperatury w fazie ustawiania:
Pokazuje ustawiong temperature.

- Wskaznik temperatury podczas procesu gotowania:
Pokazuje aktualng temperature w komorze gotowania.

- Wskazanie masy podczas fazy ustawiania:
Parametr dotyczgcy wagi gotowanej potrawy znajduje sie w
ustawieniuMenu zapisane dla programéw A01-A37. Wartosci
parametru nie mozna zmienic.

21) Cyfrowy timer/programy automatyczne:

- Podczas fazy ustawiania: wyswietla ustawiony czas.

- Podczas gotowania: pokazuje pozostaty czas gotowania.

- Podczas fazy ustawiania przy wyborzeMenu(Programy automatyczne):
Wyswietla programy automatyczne dostepne do wyboru (A:01-A:40).

22) Wskazanie podczas fazy ustawiania: Mozna wybra¢ programy
automatyczne A01-A37.

23) Wskazanie podczas fazy ustawiania i nagrzewania: Mozna ustawi¢
temperature nagrzewania.

24) Wyswietlacz podczas fazy ustawiania i procesu gotowania: Temperatura
do gotowania tgczonego (gotowanie goragcym powietrzem i gotowanie
na parze).

25) Wyswietlacz podczas fazy ustawiania i procesu gotowania: Temperatura
do gotowania na gorgcym powietrzu mozna regulowac.
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6. Przed pierwszym uzyciem

- Usun caly materiat opakowaniowy.

- Umies$¢ urzadzenie na ptaskiej, suchej i zaroodpornej powierzchni roboczej.
Nalezy zwréci¢ uwage na minimalne odlegtosci urzadzenia od mebli (patrz
rozdziat ,3.2. Ustawienie urzgdzenia” na stronie 14).

- Wyjmij obie tace z przestrzeni do gotowania, umyj je detergentem i osusz.

- Oczysci¢ powierzchnie komory gotowania Sciereczka zwilzong
detergentem i wysuszy¢ powierzchnie.
- Wsun obie tace do przestrzeni do gotowania na bocznych prowadnicach.

6.1. Napetnij zbiornik na wode

UWAGA!

Ryzyko uszkodzenia urzadzenia

Istnieje ryzyko uszkodzenia urzgdzenia na skutek

uzycia nieodpowiednich ptynow.

-Uzywaj wytgcznie Swiezej wody z kranu, wody
zmiekczonej lub niegazowanej wody
mineralnej.

-Jesli woda z kranu zawiera duzo wapna, zalecamy
zmiekczenie wody za pomocg filtra wapiennego.

-Nie uzywac wody destylowanej, wody kranowej o
duzej zawartosci chlorkéw (> 40 mg/l) ani
innych cieczy.

Informacje na temat wody wodociggowej mozna uzyska¢ w wodociggach.

- Wyciagnij zbiornik wody (a) do przodu z
komory zbiornika wody (b) urzadzenia.
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- Otwoérz otwér zbiornika wody (b) @ 3
zbiornika Swiezej wody (a). W tym celu L

otworz korek zbiornika wody (c).

—\

- Napetnij zbiornik swiezej wody Swiezg wodg do oznaczenia MAX (okoto
1,2 litra).

- Zamkng¢ otwor zbiornika Swiezej wody. W tym celu odchyli¢ korek
zbiornika wody i wcisng¢ go na otwér zbiornika wody.

- Wsun zbiornik na wode (a) do komory
zbiornika na wode (b), az zatrzyma sie na
urzadzeniu.

6.2. Podigcz urzadzenie do zrédta zasilania

- Podtacz urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego i fatwo dostepnego gniazdka
elektrycznego, ktére znajduje sie blisko miejsca instalacji. Lokalne napiecie sieciowe
musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

6.3. Rozgrzej przestrzen do gotowania

Niewielkie wydzielanie sie dymu i zapachu podczas pierwszego uruchomienia jest
zjawiskiem normalnym. Nalezy jednak zapewni¢ odpowiednig wentylacje.

- Podczas pierwszego podgrzewania przestrzeni do gotowania wybierz nastepujgce ustawienia:
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Tryb pracy temperatura

30 minut. 230°C

Gotowanie na parze na goracym powietrzu +

Gotowanie na parze

-Naciénij klawiszPOTWIERDZ/STARTaby rozpocza¢ proces.
Urzadzenie wytgcza sie po ustawionym czasie i jest gotowe do uzycia.

7. Ogéblne informacje o dziataniu

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko obrazen w wyniku poparzenia. Ponizsze zasady
dotyczg wszystkich programéw gotowania: Podczas pracy z
wylotu pary urzgdzenia moze wydobywac sie gorgca para. Po
otwarciu drzwiczek wydobywa sie gorgca para.
-Nie dotykaj pary.
-Tryb pracy ,Gotowanie na parze” i ,Gotowanie na gorgcym

powietrzu”: Obudowa urzadzenia jest gorgca.

-Podczas wyjmowania zywnosci dotykaj urzadzenia
wytgcznie za klamke drzwi.

Po kazdym nacisnieciu przycisku lub uzyciu pokretta rozlega sie
sygnat dzwiekowy.
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7.1. Przed kazdym uzyciem

Podczas gotowania z blachg do gotowania na parze zaleca sie umiesci¢ pod
spodem réwniez emaliowang blache do pieczenia. Mozna tam zbiera¢ kapigca
ciecz.

Przed kazda operacjg napetnij zbiornik Swiezej wody Swiezg wodg z kranu (patrz

rozdziat ,6.1. Napetnianie zbiornika wody” na stronie 19).

Jezeli zbiornik Swiezej wody jest pusty, rozlega sie sygnat ostrzegawczy i proces gotowania
zostaje przerwany. Symbol mié

7.2. Przerwij proces gotowania

Aby przygotowac jedzenie, np. B. aby w potowie pieczenia obréci¢ lub

zamiesza¢, nalezy przerwad proces gotowania.

- Otworz drzwiczki, aby wstrzymac program. Pozostaly czas pracy bedzie
nadal pokazywany na wyswietlaczu.

- Po ponownym zamknieciu drzwi: Nacisna¢ przycisk POTWIERDZ/
START.

Proces gotowania trwa.

7.3. Zakoncz proces gotowania wczesniej

Jesli rozpoczniesz proces gotowania na parze, naciskajac jednokrotnie przycisk XY przerywac
chen, piekarnik parowy pracuje, aby usungé goragcg pare z urzadzenia.
Wyswietlacz pokazuje pozostaly czas.

-Aby wczesniej zakonczy¢ es gotowania, nalezy dwukrotnie nacisna¢ przycisk.

7.4. Koniec gotowania

Po zakonczeniu kazdego procesu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na
Wyéwimaczu pojawi sie warto$¢. Proces gotowania jest juz zakoriczony. Oswietlenie
wewnetrzne piekarnika parowego wigcza sie i wytgcza automatycznie po otwarciu i
zamknieciu drzwi urzadzenia.
OSTRZEZENIE!
Ryzyko zranienia!
Istnieje ryzyko poparzenia, poniewaz zywnosc lub
pojemniki mogg by¢ bardzo gorgce.
-Podczas wyjmowania zywnosci z komory piekarnika nalezy
uzywac uchwytéw do garnkow lub rekawic
zaroodpornych.
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8. Uruchom urzadzenie

Mozesz ustawi¢ parametry (czas, temperature) gotowania na parze, gotowania
konwekcyjnego lub gotowania tgczonego na parze i konwekcji recznie lub skorzystac z
jednego z 37 programdéw automatycznych.

8.1. Tryb gotowania na parze

Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sie, ze w zbiorniku Swiezej
wody jest wystarczajgca ilos¢ wody.

Tryb pracy/zakresy ustawien

Tryb pracy symbol xS temperatura

Normalne gotowanie na parze o 1 min - 2 godz 35-100°C
Steam

Szybkie gotowanie na parze o 1 minuta - 1 godzina 100°C
Steam

Powolne gotowanie na parze . 1 min - 5 godz 35-100°C
Steam

fermentacja F 1 minuta - 24 godziny 30 -45°C

er-

ment

- Obracac pokretto, az na wyswietlaczu zaswieci sie zgdany tryb pracy.

Zaswieci sie wyswietlacz czasu i temperatury z ustawionymi wartosciami.

-Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wyswietlacz czasu miga.

- Ustaw czas gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w zakresie
ustawien wyswietli sie zgdana wartosc.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik temperatury miga.

- Ustaw temperature gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w
zakresie ustawien wyswietli sie zgdana wartos¢.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces gotowania.

-Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania: Patrz rozdziat ,8.7 na stronie 31".
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8.2. Tryb goracego powietrza bez podgrzewania

Tryb pracy/zakresy ustawien

Tryb pl’acy Czas gotowania temperatura

Gotowanie na goracym powietrzu 1 min - 2 gOdZ 1 00 = 230°C
Convect.

-Obré¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyKonwektor.zaswieci sie na wyswietlaczu.

Zaswieci sie wyswietlacz czasu i temperatury z ustawionymi wartosciami.

-Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wyswietlacz czasu miga.

- Ustaw czas gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w zakresie
ustawien wyswietli sie zgdana wartos¢.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik temperatury miga.

- Ustaw temperature gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w
zakresie ustawien wyswietli sie zadana wartosc.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces gotowania.

-Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania: Patrz rozdziat ,8.7 na stronie 31".

8.3. Tryb goracego powietrza z podgrzewaniem
Tryb pracy/zakresy ustawien

TI'Yb pl’acy Symbolika) Czas gotowania temperatura

Rozgrzej + gorace powietrze 1 min - 2 godz 100 - 230°C
ferment Convect. f Preheat

- Obrd&¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyKonwektor. Rozgrzejzaswieci sie na
wyswietlaczu.

Zapala sie wskaznik temperatury wstepnego nagrzewania z ustawiong wartoscia.

-Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik temperatury miga.

- Ustaw temperature gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w
zakresie ustawien wyswietli sie zadana wartosc.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces podgrzewania, a na wyswietlaczu temperatury pojawi sie aktualna

temperatura. Gdy temperatura zostanie osiggnieta, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz

zacznie migac m

- Otworz drzwi urzgdzenia i wsun tace z zywnoscig do urzadzenia.
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- Zamknij drzwi urzgdzenia. Nacisnij

- klawiszPOTWIERDZ/START.

Wyswietlacz czasu miga.

- Ustaw czas gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w zakresie
ustawien wyswietli sie zgdana wartos¢.

- Nacisnij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces gotowania.

-Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania: Patrz rozdziat ,8.7 na stronie 31".

8.4. Gotowanie na parze i tryb gorgcego powietrza bez podgrzewania

Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sie, ze w zbiorniku Swiezej
wody jest wystarczajgca ilos¢ wody.

Tryb pracy/zakresy ustawien

TI'Yb pracy Symbolika) Czas gotowania temperatura

Gorace powietrze + gotowanie na parze . 1 min-2 gOdZ 190 - 230°C
Combi

-Obro¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyKombizaswieci sie na wyswietlaczu. Zaswieci

sie wyswietlacz czasu i temperatury z ustawionymi wartosciami.

-Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wyswietlacz czasu miga.

- Ustaw czas gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w zakresie
ustawien wyswietli sie zgdana wartosc.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik temperatury miga.

- Ustaw temperature gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w
zakresie ustawien wyswietli sie zgdana wartos¢.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces gotowania.

-Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania: Patrz rozdziat ,8.7 na stronie 31".
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8,5. Gotowanie na parze i tryb goracego powietrza z podgrzewaniem

Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sie, ze w zbiorniku Swiezej
wody jest wystarczajgca ilo$¢ wody.

Tryb pracy/zakresy ustawien

Tryb pl‘acy Symbolika) Czas gotowania temperatura

Rozgrzej + gotowanie konwekcyjne .
. A Combi § Preheat
gotowanie na parze

1 min - 2 godz 190 - 230°C

- Obré¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyRozgrzewanie kombizaswieci sie na
wyswietlaczu.

Zapala sie wskaznik temperatury wstepnego nagrzewania z ustawiong wartoscia.

-Nacisnij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik temperatury miga.

- Ustaw temperature gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w
zakresie ustawien wyswietli sie zgdana wartos¢.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces podgrzewania, a na wyswietlaczu temperatury pojawi sie aktualna

temperatura. Gdy temperatura zostanie osiggnieta, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz

zacznie migac m

- Otworz drzwi urzgdzenia i wsun tace z zywnoscig do urzadzenia.

- Zamknij drzwi urzadzenia. Nacisnij

- klawiszPOTWIERDZ/START.

Wyswietlacz czasu miga.

- Ustaw czas gotowania. W tym celu kreci¢ pokrettem, az w zakresie
ustawien wyswietli sie zgdana wartos¢.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces gotowania.

-Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania: Patrz rozdziat ,8.7 na stronie 31".
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8.6. Programy automatyczne
Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sie, ze w zbiorniku Swiezej
wody jest wystarczajgca ilos¢ wody.

Symbole tabeli ,,Programy automatyczne”.

@ Emaliowana blacha do pieczenia

L~f i W Taca do gotowania na parze ze stali nierdzewnej

Gorna poétka w przestrzeni kuchennej

; Dolna pétka w przestrzeni kuchennej

Programy automatyczne

\WELET

Czas gotowania

Program Apl i ka Cj a miska do gotowania WStaWka .
Liczba czesci [min.]

0:01 Gotowane na parze 1100g m 35:00
ziarno (RRER g

0:02 | parowanie 3009 R 25:00
ter ryz z (RARR g
klopsy

0:03 | Pa- 600g ) 20:00
kraby nerkowe %& g

0:04 Gotowane na parze 400g m 7:30
Krewetka /Z\ g

0:05 Gotowane na parze 9009 m 12:00
owoce morza %& g

0:06 Bardziej stonowany 4009 m 8:20
Robat (R g
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Program

Aplikacja

\ELEYS

miska do gotowania

Wstawka

Czas gotowania

Liczba czesci [min.]

0:07 Gotowane na parze 2 kawatki m 90:00
kurczak (eR=s g

0:08 | Jajka na parze 300g =) 10:00
2 okrg = g
dziesie¢

0:09 Osmantus Sa 5009 R 25:00
ciasto menu /Z\ g

0:10 szpinak czerwony 3009 m 20:00
ciasto fasolowe %&
czen

o: 1 Gotowane na parze 4009 m 10:00
Warzywa /:\

0:12 Pomidory na parze 1000g m 25:00
ety (EEER)

0:13 Gotowane na parze 600g 15:00
Pier$ z kurczaka

0:14 Gotowane na parze 6009 10:00
Stek rybny

0:15 Gotowane na parze 4009 14:00
warzywa korzeniowe
(marchew)

0:16 Bardziej stonowany 5009 10:00
szparag

0:17 Makrela, po 2 kawatki 15:00
eyl aponeld — g
Typ*

0:18 Grillowany kurczak 1 kawatek 45:00
nerwowa klatka piersiowa z M g
Warzywa*
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ELEYS

Czas gotowania

P Aplikacja B ETERE Wstawka .
S P ! Liczba czesci S [min.]

0:19 Grillowany 5009 z & 40:00
kotlety jagniece
pozwalam*

0:20 Grillowany 250 gr % X 20:00
Stek*

0:21 Grillowany 5009 z & 90:00
zeberka wieprzowe
cze*

0:22 skrzydetka kurczaka 600g g X 25:00
zel*

0:23 Grillowany pomidor 8 sztuk Z & 20:00
i bekon,
posypane serem
upiec*

0:24 Pizza z Mozem 1 kawatek % & 15:00
Zarel*

0:25 drozdze waniliowe 12 sztuk Z X 27:00
upiec*

0: 26 Gotowane na parze - /M\ 6 godzin
suszone owoce*

0:27 Mrozon 300 7 \ 30:00
T e

rytki

0:28 Mrozony karmel 3509 % & 18:00
krokiety ziemniaczane

0:29 Zamrozona puszka 250 gr % X 18:00
pierécienie dziesieciorybowe

0:30 Mrozony 250 gr z & 18:00
Krazki cebulowe
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\ELEYS

Czas gotowania

Program Apl ika Cj a miska do gotowania Wstawka .
Liczba czesci [min.]

0:31 Zamrozone Chi 4009 24:00
cken nuggetsy

0:32 Sznycel 3509 [ ] 24:00

0:33 Mrozony 250 gr 20:00
Krewetka

0:34 Jedzenie z grilla 200 gr 18:00
warzywa

0:35 Pieczony 250 gr 16:00
sajgonki

0:36 wotowina 3009 l l 2 godziny.

0:37 GrlIOWa ny +0$0é 3009 | \ 2 godziny.

0:38 Czyszczenie - - - 30:00
zastawa stotowa

0:39 Czyszczenie - - - 10:00
Ubytki

0:40 Dezodoryzacja - - - 5:00
ubytkow

* Komora gotowania jest wstepnie podgrzewana do odpowiedniej temperatury przed wtasciwym

procesem gotowania.
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8.6.1. Programy automatyczne bez podgrzewania

- Obrd¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyMenuzaswieci sie na wyswietlaczu.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik programu automatycznego miga.

- Ustaw program automatyczny. W tym celu kreci¢ pokrettem, az wyswietli
sie zadany program automatyczny.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces gotowania z wybranym programem automatycznym.

- Zmiana czasu gotowania w trakcie gotowania (mozliwa tylko przy wyborze programéw
automatycznych A:01 -A:10): Patrz rozdziat 8.7 na stronie 31".

8.6.2. Programy automatyczne z podgrzewaniem

- Obrd¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyMenuzaswieci sie na wyswietlaczu.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik programu automatycznego miga.

- Ustaw program automatyczny. W tym celu kreci¢ pokrettem, az wyswietli
sie zagdany program automatyczny.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces podgrzewania, a na wyswietlaczu temperatury pojawi sie aktualna

temperatura. GdE temperatura zostanie osiggnieta, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz

zacznie migac
- Otworz drzwi urzgdzenia i wsun tace z zywnoscig do urzadzenia.

- Zamknij drzwi urzadzenia. Nacisnij
- klawiszPOTWIERDZ/START.
Rozpocznie sie proces gotowania z wybranym programem automatycznym.

8.7. Zmien czas gotowania w trakcie gotowania

W przypadku wszystkich funkgcji z wyjatkiem programoéw
automatycznych A:11 - A:40, czas gotowania mozna zmieni¢ w trakcie
gotowania.

- Podczas gotowania obracaj pokretto.

- Gdy wyswietlacz czasu miga, obracaj pokretto, az w zakresie ustawien
pojawi sie zagdana nowa wartos¢.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Proces gotowania bedzie kontynuowany z nowym czasem gotowania.
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8.8. Czasy gotowania

Wskazowki dotyczace przygotowywania niektérych potraw w ramach
réznych funkcji znajdujg sie w ponizszych tabelach.

Nalezy pamieta¢, ze sg to jedynie wytyczne. Rzeczywisty czas
gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju potrawy.
Dlatego monitoruj proces gotowania.

8.8.1. Gotowanie na parze
Tryby pracy

M H L
Steam | Steam | Steam

— . Temp. T /"oéé Czas gotowania notatka
rtykuly spozywcze [°C] yp [mindJ gen
Mieso pokrojony 100 nie zamrozone 18-25 gruby dysk
namiot, wotowina 6009 moze ¢wiczy¢
. 30-40 bezposrednio na A
mrozony i dat talerz
600g o
umiejscawiac sig.
Kietbasa 90 4009 15
kaszanka 90 4009 10-15
mieso mielone
pokrojony 100 nie zamrozone 15-25
namiot, 5009
Swinia -
mrozony 30-40
500g
spawalniczy 100 nie zamrozone 30-40
nefleisch- 500 g (plastry o
plasterki grubosci 3 cm)
mrozony 50-60
500 g (plastry o
grubosci 3 cm)
Kurczak- 100 nie zamrozone 30-35
noga 700g
mrozony 35-45
700g
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Temp.

Czas gotowania

notatka

Artykuly spozywcze [°C] Typ/lloéé [min.] gen
MiQSO kurczak, kaczka 100 nie zamrozone 25-30 gruby dySk
1000g moze ¢wiczy¢
. 40-50 bezposrednio na A
mrozony ) dat talerz
1000g o
umiejscawiac sig.
Indyk 100 14009 40-50
wotowina 100 nie zamrozone 1525
(sztuki) 500g
mrozony 25-40
5009
wotowina 100 nie zamrozone 30-40
(plastry) 500 g (plastry o
grubosci 3 cm)
mrozony 50-60
500 g (plastry o
grubosci 3 cm)
warzywa seler 100 nie zamrozone 15-20 Caas gotowania jestrény
Se | (w kawatkach) 4009 ZaIeZy
OWoC ] 2025 ilos¢, sztuka
mrozony - rozmiar i fri-
4009 )
Seler wczesniej
gotowanie w
Mate kawatki
ciecie.
Kwiaty- 100 rézyczki 18-22
kapusta 3009
pokrojone na mate kawatki 20-25
300g
rzodkiewka | 100 nie zamrozone 18-20
(plastry) 5009
mrozony 25-30
500g
Groszek 100 3009 15-20

33



o Temp. Tvo/ilosé aasgoowana | NOtatka
rtykuly spozywcze [°C] yp [min.] gen
warzywa dynia 100 nie zamrozone 15-20
Se | (Kostka do gry) 5009
owocC
mrozony 25-30
500g
ziemniaki 100 nie zamrozone 15-20
(plastry) 300g
mrozony 25-30
300g
szpinak 100 nie zamrozone 15
iek
(posielana) mrozony 25
Grzyby 100 nie zamrozone 13-18
(plastry) 300g
mrozony 20
300g
jabtko, brzoza 90 1-3 sztuki (uzywane 10-15
nie, brzoskwiniowa peelingi)
kompot 95 500 g bez skérki | 20-25
owoce
Jajka §Wieie jajka 1 00 m|ekk|e, 3 sztuki 1 0 Bezpieczny w piekarniku
w pokoju T ] pojemnik
emperament $rednie, 3 sztuki 12 obréc i
drzwi twarde, 3 sztuki 14 Jajkaw 100 g
zimna woda
miejsce.
morski Krewetka 90 nie zamrozone 12-16 Uzywac
owoc 500g Odswiezajg
] 2025 Ryba. Po
mrozony - .
otowanie
5009 gotowan
czy to mozliwe
kraby 95 600g 20-25 Skora tatwa
usungc.
karp 85 nie zamrozone 18-20
(w jednym kawatku) 5009
mrozony 30-35
500g
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vk soes Temp. Tvb/ilosé [— notatka
rtykuly spozywcze [°C] yp fmind gen
morski karp trawiasty 85 nie zamrozone 22-28 Uzywac'
owoc fen (am 1000g Odswiezajg
Sztuka) ] 4045 Ryba. Po
rmrozony i gotowanie
1000g »
czy to mozliwe
Pstrag (am | 100 1000g 18-25 Skora fatwa
Sztuk usunad.
Zua) 300g 13-15
Ryz Ryz 100 g 100 100 g (na szklanym 25 150g wody
talerzu zaroodpornym) dodac.
Ryz 200 g 200 g (na szklanym 30 250 g wody
talerzu zaroodpornym) dodad.
Ryz 300 g 300 g (na szklanym 35 400g wody
talerzu zaroodpornym) dodac.
rozmrazanie Kurczak 60 zamrozone w temperaturze 25 Upewnlé SIQ
pl 1 0009 -18°C, w piekarniku nISkI
(catkiem) na ptaskiej powierzchni mam temperament
umiesci¢ beczke Turaijeden
Kurczak- 35 Krd
rotszy czas
?(())ogoa jeden do
9 Zywnos¢
Swinia 20 delikatnie tel
7009 rozmrozic.
Krewetka 55 20
7009
Ryba 25
7009
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8.8.2. Gotowanie konwekcyjne / gotowanie na goracym powietrzu i gotowanie na parze

T}um Czas gotowania Tem . .
Tryb pracy [G] [min.] [°Cl; adnotacja
Kurczak 1100 45-55 200 bez podgrzewania
(catkiem) Convect.
. 39-49 180
Combi
kogut 600 35-43 200 3009 sztuk
Chen- Convect. § Preheat (mrozone lub
noga 5°0)
. 38-46
kogut 400 28-36 180 6 sztuk (mrozone
chenflu- Convect. j§ Preheat lub 5°C)
zel
. 33-40
wlamat sig 400 24-30 180 mrozone lub
mieso Convect. § Preheat e
wotowina 300 1 8'24 200 Grubos¢ 0,5 cm
miqso Convect. Preheat plasterki (uzywane
zamrozone lub 5°C)
. 320
Combi J Preheat . .
Po potowie drogi
czas gotowania
spawalniczy 300 21-27 200 Odwrdé jedzenie,
NI N Convect. )| Preheat 200
. 24-30
Ryba 350 24-30 160 bez podgrzewania
Convect.
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Czas gotowania

Temp.

Tryb pracy [min.] °c] adnotacja
Mieso- 300 24-30 180 bez podgrzewania
ocaupak Convect.
. 350
Combi
Pizza 400 13-17 160 mrozone lub
Convect. § Preheat e
. 12-15
pizza na- 300 13-16 120
ogrzewat Convect. § Preheat
. 10-13
Hot dog 300 13-17 180 6 sztuk (mrozone
Convect. § Preheat lub 5°C)
15-20 i i
Po potowie dro.gl
czas gotowania
Odwrd¢ jedzenie.
Kolba kukurydzy . 550 24-30 180 bez podgrzewania
ben Combi
Po potowie drogi
czas gotowania
Odwré¢ jedzenie.
Ciasto 500 45-55 140
Convect. § Preheat
. 42-52
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9. Rozwigzywanie probleméw

Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo, najpierw sprawdz, czy mozesz samodzielnie
rozwigzac problem, korzystajac z ponizszego przegladu.

W zadnym wypadku nie nalezy podejmowac préb samodzielnej naprawy urzadzen. Jezeli konieczna jest

naprawa, prosimy o kontakt z naszym centrum serwisowym lub innym odpowiednim warsztatem

specjalistycznym.

Problem/
Kod btedu

Mozliwa przyczyna

Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie dziata

nie ma znaczenia.

Wtyczka zasilania jest
nie jest prawidtowo

podtaczony do gniazdka.

Wyjmij wtyczke z gniazdka i
podtacz jg ponownie po
okoto 10 sekundach.

Kopia zapasowa jest
wypalony lub
wytacznik automatyczny
Posiada skrzynke bezpiecznikéw
rozsierdzony. Obecny-

obwdd jest przecigzony.

Podtacz urzadzenie do innego
obwodu.

Wymien bezpiecznik lub
zresetuj wytgcznik
automatyczny.

Gniazdo jest
uszkodzone.

Sprawdz gniazdko podtaczajac
inne urzgdzenie. Wtoz wtyczke
zasilania do nienaruszonego
gniazdka.

Urzadzenie sie nagrzewa

nie na gorze.

Drzwi urzadzenia nie
sg zamkniete.

Zamknij drzwi urzgdzenia.

Podczas operacji
pojawia sie woda
lub para wodna

na drzwiach urzadzenia

Uszczelka na otworze
urzadzenia jest
szkody.

Skontaktuj sie z serwisem.

pieczenia jest odpowiednia
dla trybu pracy ,Para”.

,gotowac” za wysoko.

poza.
Rorlega sig sygnatostrzegawczy Zbiornik $wiezej wody Napetnij zbiornik $wiezej
s’rychaé diWIQk i jest pusty. WOdy

miﬂ/m bol.

E-1 Temperatura w komorze Przed wigczeniem trybu pracy

~Gotowanie na parze” nalezy otworzy¢
drzwi urzadzenia i poczeka¢, az
komora piekarnika ostygnie.
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Problem/

Mozliwa przyczyna

Rozwigzywanie probleméw

Kod btedu

Gwizdzacy dzwiek
nastepuje podczas otwierania
i natychmiastowe
Zamykanie drzwi

drzwi urzadzenia otwarte.

Ze wzgledu na niedo-
rézne ci$nienie powietrza w
poréwnaniu z powietrzem
wypetnionym parg wodng
W pomieszczeniu do gotowania i
W jego otoczeniu moze pojawic
sie gwizdzacy dzwiek.

gdy drzwi urzgdzenia zostang
otwarte i natychmiast
ponownie zamkniete.

Jest to normalne i nie

ma wptywu na

uzytkowanie urzadzenia.

radzi.
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10. Czyszczenie

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczeristwo porazenia pradem!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem przez czesci pod

napieciem.

-Urzgdzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie lub
innych ptynach ani trzymac pod biezgcg wodg,
gdyz moze to spowodowac porazenie prgdem.

-Przed czyszczeniem nalezy wyjgc wtyczke z

gniazdka.

-Nalezy uwaza¢, aby do urzgdzenia nie dostaty sie zadne
ptyny ani oleje.

-Nigdy nie czysci¢ urzadzenia myjkg parowa.

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Dotykowe powierzchnie urzgdzenia nagrzewajg
sie podczas pracy. Istnieje ryzyko poparzenia.

-Przed czyszczeniem zawsze poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.

UWAGA!

Mozliwe szkody materialne!

Uszkodzenie urzadzenia na skutek nieprawidtowego obchodzenia

sie z wrazliwymi powierzchniami.

-Nie uzywaj ostrych lub Sciernych srodkéw
czyszczacych ani narzedzi czyszczacych (np. wetny
stalowej, szorstkich gagbek lub twardych szczotek).

-Nie uzywaj Srodkow czyszczacych zawierajgcych sode, zasady,
kwasy, chlorki lub srodki odkamieniajgce.

-Nie stosowa¢ srodka do czyszczenia piekarnikow.
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10.1. Oproéznij zbiornik na wode

Opréznij zbiornik na wode po kazdym uzyciu ze wzgledéw
higienicznych i aby unikna¢ tworzenia sie skroplin w urzadzeniu.

Wyciagnij zbiornik wody (a) do przodu z
komory zbiornika wody (b) urzadzenia.

Zdejmij pokrywe (a) ze zbiornika
Swiezej wody.

Opréznij zbiornik na wode. Jezeli urzagdzenie
nie bedzie uzywane przez dtuzszy okres
czasu: Przed ponownym zatozeniem pokrywy
i zainstalowaniem zbiornika na wode w
urzadzeniu poczekaj, az zbiornik na wode

wyschnie.

10.2. Oczysci¢ powierzchnie urzadzenia

Powierzchnie urzgdzenia, w tym panel sterowania, czysci¢ wytgcznie
gabczasta szmatka i tagodnym detergentem.
Nastepnie osusz powierzchnie urzagdzenia miekka sciereczka.

10.3. przestrzen do gotowania

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic i wysuszy¢ komore gotowania, uszczelke
drzwi oraz wnetrze drzwi urzgdzenia. Powstaty kondensat mozna tatwo usuna¢
za pomoca gabki lub Sciereczki gabczaste;.

Thuste plamy usuna¢ tagodnym detergentem, a nastepnie przetrzec
powierzchnie czysta wodga.
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10.4. Emaliowana blacha do pieczenia/blacha do gotowania na parze ze stali nierdzewnej

- Po kazdym uzyciu wyczy$¢ emaliowang blache do pieczenia i naczynie do gotowania na parze ze stali
nierdzewnej tagodnym detergentem (emaliowang blache do pieczenia i naczynie do gotowania na
parze ze stali nierdzewnej mozna my¢ w zmywarce.).

10,5. Programy czyszczenia

Przed rozpoczeciem programu czyszczenia upewnij sie, ze w
zbiorniku $wiezej wody jest wystarczajgca ilos¢ wody.

10.5.1. Czys¢€ i sterylizuj naczynia
Upewnij sie, ze naczynia przeznaczone do czyszczenia i sterylizacji
majg odpornos¢ na temperature co najmniej 130°C.

- Obrd¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyMenuzaswieci sie na wyswietlaczu.

- Naciénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik programu automatycznego miga.

- Ustawi¢ program czyszczenia. W tym celu przekreci¢ pokretto do momentu
pojawienia sie programu czyszczeniaO: 38jest pokazane.

- Nacisnij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces czyszczenia.

10.5.2. Oczys€ i usui nieprzyjemny zapach ubytkéw
Podczas gotowania potraw do wnek urzgdzenia mogg przedostac
sie opary ttuszczu lub oleju, co moze mie¢ wptyw na smak pdzniej
gotowanej zywnosci. Czyszczenie i dezodoryzacja ubytkéw
zapewniajg usuniecie oparéw ttuszczu i oleju z ubytkdw, a
zapachy zostajg zneutralizowane.

Czysty

- Obrd¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyMenuzaswieci sie na wyswietlaczu.

- Nacisénij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik programu automatycznego miga.

- Ustawi¢ program czyszczenia. W tym celu przekreci¢ pokretto do momentu

pojawienia sie programu czyszczeniaO: 39jest pokazane.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces czyszczenia.

Po oczyszczeniu przeprowadzi¢ dezodoryzacje ubytkdéw.
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Dezodoryzowa¢é

- Obrd¢ pokretto, az pojawi sie tryb pracyMenuzaswieci sie na wyswietlaczu.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Wskaznik programu automatycznego miga.

- Ustaw program dezodoryzacji. W tym celu nalezy obréci¢ pokretto az do
programu dezodoryzacjiO: 40jest pokazane.

- Naci$nij klawiszPOTWIERDZ/START.

Rozpocznie sie proces dezodoryzacji.

11. Utylizacja

@ OPAKOWANIE

Twoje urzadzenie jest zapakowane w sposéb zabezpieczajacy je przed uszkodzeniami
w transporcie. Opakowanie wykonane jest z materiatéw, ktére mozna utylizowa¢ w
sposéb przyjazny dla Srodowiska i podda¢ odpowiedniemu recyklingowi.

URZADZENIE

Zadnych starych urzadzer oznaczonych ponizszym symbolem nie wolno

wyrzucac razem ze zwyklymi odpadami domowymi.

Zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE urzadzenie po zakonczeniu
B okresu uzytkowania nalezy poddac¢ wtasciwej utylizacji.

Materiaty nadajgce sie do recyklingu zawarte w urzadzeniu sg poddawane

recyklingowi, co pozwala unikng¢ zanieczyszczenia Srodowiska.

Zanie$ stare urzadzenie do punktu zbiérki odpaddéw elektronicznych lub do

centrum recyklingu.

Aby uzyska¢ wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalng firma zajmujaca

sie utylizacjg odpadow lub wtadzami miejskimi.
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12. Dane techniczne

Piekarnik parowy

Model MD 10450
dystrybutor MEDION AG
Przy Zehnthofie 77
45307 Jedzenie
Niemcy
Numer rejestracyjny firmy HRB 13274
Zasilacz AC 230-240 V ~ 50 Hz
Znamionowy pobdr mocy (tacznie) 2050 - 2250 watéw
Wyjscie pary 1950 - 2150 watéw
Wydajnos¢ goracego powietrza 1400 - 1500 watéw
Zakres temperatur parownika 35°C-100°C
Zakres temperatury goracego powietrza 100°C - 230°C
Przestrzer: do gotowania (pojemnosd) ok. 20 litréw
Zbiornik na wode (pojemnosc) ok. 1,21
Programy automatyczne 40
Wymiary urzgdzenia (SXWxG) 410 x 340 x 435 mm
Whnetrze (materiat) Stal nierdzewna
Waga 13,6 kg
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