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Dziekujemy za zaufanie
i gratuluje zakupu nowej plyty szklano-ceramicznej!

Przed rozpakowaniem urzadzenia nalezy uwaznie i dokladnie
przeczyta¢ niniejsza instrukcje. Zawiera ona wazne informacje
dotyczace bezpiecznej instalacji, uzytkowania i konserwacji, a
takze wazne ostrzezenia dotyczace korzystania z urzadzenia.

Zaznacz punkty, ktére sg dla Ciebie wazne,
Instrukcje nalezy przechowywa¢ w miejscu, w ktorym mozna sie do niej w kazde]
chwili odwola¢ i przekazac innym uzytkownikom oraz instalatorowi urzadzenia.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania wszelkich niezbednych modyfikacji urzadzenia i/lub
instrukcji w zwiazku z dalszym rozwojem,

przyjaznos¢ dla uzytkownika, ochrona uzytkownika

1 lepiej spelniaja obecne standardy techniczne.

Najnowsza wersje instrukcji obstugi oraz inne dane, dokumenty i informacje mozna
znalez¢ na odpowiedniej stronie produktu

lub w sekcji "Pytania i odpowiedzi" w naszym sklepie internetowym pod adresem www.kolbe.de.
Wybrate$ dobre urzadzenie, ktdére bedzie Ci stuzy¢ przez wiele lat, jesli bedzie
prawidlowo obstugiwane i konserwowane.

W przypadku jakichkolwiek skarg pomimo naszej dokladnej kontroli jakosci, prosimy

o kontakt z naszym wewnetrznym zespolem obstugi klienta. Z przyjemnoscig Ci

pomoga.

Aby zapewni¢ sprawny proces w przypadku jakichkolwiek pytan, zalecamy

zanotowanie 20-cyfrowego numeru seryjnego urzadzenia w odpowiednim polu ponizej.
Informacje te mozna znaleZ¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia lub na jego opakowaniu.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

pezpleczensiwa i .
Niniejsza instrukcja stanowi podstawe bezpiecznego

uzytkowania urzadzenia.

Przed przystgpieniem do instalacji i obstugi
urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje i postepowac zgodnie z nimi.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia
lub problemy spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji, nieprawidtowg instalacja lub niewlasciwg
obstugy.

Przeznaczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie dla zycia i zdrowia
oraz ryzyko uszkodzenia!

To urzadzenie moze stamic potencjalne zagrozenie dla
0os6b 1 Srodowiska, jesli nie zostang spelnione
warunki wstepne lub wiedza na temat jego uzytkowania!
Aby tego unikne¢, nalezy przestrzegaC ponizszych
instrukcji.



Wazne instrukcje dotyczgce
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+ Dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta domowe
nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia!

To urzadzenie moze byC uzywane, czyszczone lub
konserwowane przez dzieci w wieku od 8 lat 1
starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosSciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, wylacznie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

lub zostali przez nich poinstruowani w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia 1 zrozumielil
wynikajace z tego zagrozenia!

v Nie przedowj przedmiotéw interesujgcych dzieci nad
lub za urzadzeniem!
Dzieci wspinajace sie na plyte grzewcza mogg doznac
powaznych obrazen!

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego
w warunkach domowych i stuzy do przygotowywania,
podgrzewania i utrzymywania w cieple potraw i
napojow. Nalezy go uzywal wylacznie zgodnie z
przeznaczeniem!

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
maksymalnej wysokosci 2000 metrdédw nad poziomem
morza!

Do przygotowywania potraw nalezy zawsze uzywac
naczyn zaroodpornych ametihdo ptyt szklano-
ceramicznych.
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+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomocg oddzielnego pilota zdalnego sterowania lub
zewnetrznego programatora czasowego.

+ Podczas pierwszego uzycia piyty grzewczej
moze pojawi¢ sie nieprzyjemny zapach i lekkie
opary. Jest to normalne i nie do pomy$lenia.
Pomieszczenie nalezy jednak dobrze wietrzyc,
dopdki zapachy te nie znikng (maks. 30 minut).

+ Nieuzywane urzadzenia elektryczne stanowig zagrozenie
dla bezpieczenstwa!
Nie pozostawiaj urzadzenia wiaczonego 1 odigcz je
od zsilaia, jesli nie zamierzasz go uye przez
diuzszy czas!

Ogolne ostrzezenia

OSTRZEZENIE!
Ryzyko smierci i obrazen!

' To urzadzenie moze by¢ instalowane i uudwemiare
wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka przy
uzyciu odpowiednich narzedzi i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami i normami, a takze
odpowiednimi instrukcjami zawartymi w
niniejszej instrukcji! W tym celu urzadzenie musi
by¢ odigzore od zasilania!

Osoby niewykwalifikowane narazaja sie na ryzyko
porazenia pradem elektrycznym i obrazen
zagrazajacych zyciu! Za prawidiowe dziatanie
urzadzenia na miejscu odpowiada instalator.
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v Korzystanie z wadliwych lub uszkodzonych urzadzen
moze btbardzo niebezpieczne!
Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze produkt i jego
komponenty sg w idealnym stanie.
1 nienaganny stan!
W przypadku awarii lub uszkodzenia nie nalezy
uzywa¢ urzadzenia, nalezy natychmiast odigczyc je
od zasilania i skontaktowal sie z dzialem obstugi
klienta lub odpowiednio wykwalifikowanym
personelem!

Wszystkie materiaty opakowaniowe, akcesoria
montazowe i drobne cze$ci nalezy przechowywa¢ w
miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat!

Moga one by¢ bardzo niebezpieczne, je$li na
przyktad zostag naciggniete na glowe lub polkniete!

 Naprawy, modyfikacje lub konserwacja urzadzenia
przez niewykwalifikowane osoby moga spowodowal ryzyko
porazenia pradem elektrycznym i pozaru!
Czynno$ci te mogg by¢ wykonywane wyiacznie przez
odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa,
w tym instrukcjami zawartymi w niniejszej
instrukcji, a urzadzenie musi by¢ w tym celu
odlgzore od zasilania!
Nigdy nie prébuj samodzielnie dokonywa¢ zadnych
zmian w komponentach urzadzenia, kablach lub
wtyczkach 1 nie demontuj zadnych czesci
urzadzenia, chyba Ze zostalo tbwyraznie zalecone
W niniejszej instrukcji. Urzadzenie nie zawiera
zadnych czeSci, ktére moga by¢ naprawiane przez
uzytkownika!
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 Krawedzie i komponenty mogg miel ostre krawedzie
1 qoebe obrazenia!l
Podczas obstugi nalezy zachowal odpowiednig ostroznos¢ 1
w razie potrzeby zabezpieczy( sie,
np. w rekawicach roboczych!

+ Do czyszczenia plyty grzewczej nalezy uzywad
skrobakéw wylgcznie z zachowaniem szczegdlne]
ostroznosci i przechowywa¢ je w bezpiecznym i
niedostepnym dla dzieci miejscu, aby unikng¢ obrazen!

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem!

+ Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym i
uszkodzen, nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania
podczas instalacji, konserwacji lub innych prac
przy nim i wlaczy je przed czyszczeniem!

' Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne
na tabliczce znamionowej urzadzenia (w
szczegdlno$ci napiecie w V i czestotliwos¢ w Hz)
sq zgodne z lokalnymi warunkami.

JesSli tak nie jest, nalezy awiCurzadzenie do punktu
sprzedazy! W razie watpliwosci nalezy skontaktowaé
sie z dostawcg energii elektrycznej.
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v Instalator musi upewni¢ sie, ze urzadzenie jest
podigczone do nienaruszonego systemu uziemienia
zgodnie ze wszystkimi obowigzujacymi przepisami.
oraz czy dostepny jest tatwo dostepny, przetestowany
wytgcznik automatyczny (bezpiecznik) o szerokosci
rozwarcia stykéw co najmniej 3 mm,
ktory umozliwia catkowite odigczenie urzadzenia
od sieci w razie potrzeby!

Modyfikacje systemu zasilania mogg byc
przepronedzare wytacznie przez certyfikowanego elektryka!
W przypadku oséb niewykwalifikowanych istnieje ryzyko
porazenia pradem elektrycznym zagrazajacym
zyciu!

Do podiaczenia plyty grzewczej nie wolno
uzywa¢ wielu gniazd ani przediuzaczy! Nie
zapewniajg one niezbednego bezpieczenstwa!

Kontakt cieczy lub wilgoci z cze$ciami pod
napieciem moze gowctvaC zwarcie lub porazenie
pradem!

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac myjek
wysokocisnieniowych ani strumieni pary!

v Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym
spowodowanego upiywem pradu, nie nalezy
obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
dtoAmi, a podczas jego obsitugi nalezy nosic
obuwie!
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OSTRZEZENIE!
Ryzyko poparzenia!

v CzeSci urzadzenia 1 naczynia mogg hy¢ bardzo
gorace, nawet po zakonczeniu pracy!
Aby unikna¢ poparzen, nalezy zawsze trzymac wszystkie
czesci ciata, odziez itp. w bezpiecznej odleglo$ci od
goracych powierzchni 1 trzymaé¢ dzieci z dala od
urzadzenia do momentu Zigda wskaznika ciepla
resztkowego!

Przybory kuchenne i uchwyty naczyn moga regzwe sie
podczas uzytkowania!

Upewnij sie, ze nie wystajg one ponad dziatajace
pola grzewcze i w razie potrzeby zabezpiecz sie
rekawicami kuchennymi lub uchwytami do garnkéw!
Nalezy réwniez pamietac, ze mokre lub wilgotne
tkaniny lepiej przewodza cieplo i mogg powodowac
oparzenia!

Aby unikng¢ ryzyka rozlania gorgcych potraw,
nie uzywaj zdeformowanych lub niestabilnych
naczyn kuchennych i upewnij sie, ze uchwyty nie
wstap poza krawedz blatu!

' Nie kladZ na phydezadnych metalowych
przedmiotéw, takich jak sztucce lub pokrywki,
poniewaz mogg sie one nagrza¢ w wyniku
indukcji!
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OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem!

' Podczas pracy plyta nagrzewa sie do wysokiej
temperatury! Nalezy $cisle przestrzegac odleglosci
bezpieczenstwa i instrukcji zawartych w
niniejszym podreczniku!

Nigdy nie zostawiaj plyty grzewczej bez nadzoru,
gdy jest uzywana! Zywno$¢ moze sie zagotowac,
przypalic¢, spowodowa szkodliwy dym lub pozar!
Podgrzewana zywno$¢ zawierajaca tiuszcz, olej lub
alkohol moze sie szybko zgmli¢! Dlatego nalezy
podgrzewac¢ je tak wolno, jak to mozliwe!

W przypadku pozaru nalezy wylaczy¢ zasilanie 1
ostroznie stiumic¢ piomienie pokrywka, kocem
gasniczym lub podobnym przedmiotem! Nigdy nie
gasic¢ plonacego oleju lub smaru woda! Po
ugaszeniu nalezy zlecic sprawdzenie urzadzenia
odpowiednio wykwalifikowanemu specjaliscie!

Nie podgrzewal zamknietych pojemnikéw ani
puszek na plycie grzejnej!

Moga one eksplodowa¢ z powodu nadcis$nienia
wytworzonego podczas podgrzewania!
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v Na plycie grzewczej nie nalezy umieszczac
zadnych przedmiotéw, ktére nie sg ognioodporne, np.
plastikowych przyboréw kuchennych, naczyn, garnkow i
patelni.
Nie przykrywac piyty grzewczej, np. tkaninami, w celu
jej ochrony! Moga sie one zapalic, stopic,
odksztatci¢ lub ulec uszkodzeniu podzas wigczania lub
obstugi plyty!
Ponadto urzadzenia i ich kable nalezy trzymac w
bezpiecznej odlegitosci od piyty!

v Aby uikg? zwigzanych z tym zagrozen,
nalezy wylgczac¢ pola grzejne i plyte
grzewcza, gdy nie sg wyae

Resztki jedzenia, tiuszcz i inne pozostatosci
mogg sie zapalic, spalic lub spowodowac szkodliwy
dym! Przed kazdym uzyciem nalezy usung¢ wieksze
zabrudzenia z pilyty i akcesoridw!

W poblizu plyty nie wolno przechowywac
materiatdw latwopalnych lub wybuchowych, aby
uikg. ryzyka pozaru spowodowanego wzrostem
temperatury otoczenia podczas pracy
urzadzenia!
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OSTRZEZENIE!
A Ryzyko uszkodzenia
i uposledzenia funkcjonalne
z mozliwymi konsekwencjami dla zycia i zdrowia!

Nalezy pamieta¢, Zze uszkodzenie lub wada urzadzenia
moze by¢ bardzo niebezpieczna 1 noe govodwal porazenie
pradem lub obrazenia!

Aby tego unikngé, nalezy postepowal zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

' Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
nalezy upewni¢ sie, Ze wszystkie materialy
opakowaniowe i transportowe zostaty usuniete, aby
ukguszkodzen podczas pracy,np. w wyniku
spalenia lub stopienia!

Aby zapobiec uszkodzeniu kabla zasilajagcego
1 zwigzanym z tym zagrozeniom, nalezy upewnic
sie, ze nie jest on zagiety, zgnieciony lub
skrecony 1 nie moze stykal sie z gorgcymi
powierzchniami, ostrymi krawedziami itp. Nie
nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda za kabel,
lecz chwytad jg bezpoSrednio!

v Gdy plyta grzewcza jest uzywana, wokoéi niej
wytwarzane jest cieplo i wilgo¢, ktdére moga
uszkodzi¢ powierzchnie w diuzszej perspektywie!
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Upewnij sie, Ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane.
Skorzystaj z dostepnych opcji lub w razie potrzeby
zainstaluj system odciggowy.

(np. maska wyciggu). Nie wolno instalowal piyty za
drzwiami lub frontem meblowym!

Nie nalezy instalowa¢ plyty w otoczeniu o
podwyzszonej temperaturze, w poblizu kuchenki
gazowej lub kuchenki parafinowej!

Nie wylewaj zimnych plynéw na plyte grzewcza,

gdy jej powierzchnia jst goraca!

Wynikajacy z tego szok termiczny moze uszkodzic
urzadzenie!

Aby uniknag¢ uszkodzenia powierzchni do
gotowania, nalezy uwazal, aby nie dotykac jej
bizuterig, spiczastymi lub ostrymi przedmiotami
lub przyborami kuchennymi i uzywa¢ wyiacznie
naczyn z czystym, gtadkim dnem!

Podnie$ naczynie, aby je przenies$¢ i

unikna¢ zarysowan lub zadrapan!

Nalezy upewni¢ sie, ze odleglo$¢ miedzy plyta
grzewczg a panelem sterowania 1 krawedzig
plyty grzewczej jest wystarczajaca, aby
zapobiec uszkodzeniom termicznym!

Nie podgrzewa¢ naczynia bez zawartosci i upewni¢
sie, ze nie jest ono puste! Moze to spowodowac
odksztatcenie dna naczynia 1 uszkodzenie
powierzchni plyty grzewczej w wyniku
przenoszenia cieplal
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' Nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do
przechowywania lub pracy! Nie umieszczaj na nim
zadnych ciezkich przedmiotéw i uwazaj, aby
niczego na niego nie upuscic!

v Zabrudzenia 1 resztki jedzenia mogg z czasem
uszkodzi¢ ptyte grzejng i jej podzespoly!
Zawsze utrzymuj go w czystoSci! W szczegdlnoSci nalezy
zawsze natychmiast usuwa¢ plamy ze stodyczy, dy
nie mogly sie osadzic!

'+ Do czyszczenia plyty nie nalezy uzywal agresywnych
lub $ciernych Srodkéw czyszczacych,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni,
zwtaszcza w obszarze panelu sterowania!
Postepuj zgodnie z instrukcjami czyszczenia i
konserwacji zawartymi w odpowiednim rozdziale!
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Dalsze informacje i symbole

W niniejszej instrukciji
Symbole oznaczajace zagrozenia i informacje

é Ostrzezenie przed zagrozeniem dla osé6b i uszkodzeniami Nalezy
szczegdlnie uwaznie przeczyta¢ instrukcje bezpieczedstwa oznaczone
tym symbolem i postepowac zgodnie z nimi.
zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.
Przekaz te instrukcje innym uzytkownikom i
instalatorowi.

Klasyfikacja zagrozer przy uzyciu polgczonych stéw sygnatowych:

OSTRZEZENIE!

Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze prowadzié

do smierci lub powaznych obrazen,

jesli nie uda sie tego uniknac.

UWAGA!

Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze prowadzic do
niewielkich lub umiarkowanych obrazen,

jesli nie uda sie tego uniknac.

UWAGA!

Wskazuje sytuacje, ktéra moze spowodowa¢ uszkodzenie produktu
lub przedmiotéw znajdujgcych sie w jego poblizu,
jesli nie uda sie tego uniknac.

@ Informacje i wskazéwki
Postepowanie zgodnie z instrukcjami oznaczonymi tym
symbolem dostarczy przydatnych informacji, ulatwi odpowiednia
procedure i moze zaoszczedzi¢ wielu probleméw.

Uwaga dotyczaca ilustracji

Ilustracje w niniejszej instrukcji stuza wyiacznie celom
pogladowym i moga czasami nieznacznie réznic¢ sie wygladem.
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Urzadzenie, komponenty i akcesoria

Symbole na czesciach urzadzenia, akcesoriach itp.

Ponizsze symbole umieszczone na urzadzeniu, jego podzespolach i akcesoriach
wskazuja wazne informacje dotyczgce bezpiecznej eksploatacji urzadzenia.

Nie usuwaj ani nie uszkadzaj ich, zawsze zapewniaj dobrg widoczno$¢ i wymieniaj
uszkodzone symbole!

Ogodlne ostrzezenie o niebezpieczenstwie!

Istnieje potencjalne zagrozenie! Nalezy zachowal
odpowiednig ostrozno$c.

Ostrzezenie przed goraca powierzchnia!

Produkt moze regmetsie podczas pracy, powodujac

obrazenia ciala i uszkodzenia.

Nie dotykaj go, dopdki nie ostygnie i zachowaj zalecane odstepy
wokdl urzadzenia, jak opisano w niniejszej instrukcji.

Ostrzezenie przed napieciem elektrycznym!

Niektdére sktadniki produktu sa dostepne podczas

a takze po pracy pod napieciem zagrazajacym zyciu! Upewnij sie,
ze nie masz z nimi kontaktu i w razie potrzeby podejmij
odpowiednie $rodki ochronne.

Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje i przekaza¢ odpowiednie informacje innym
uzytkownikom oraz instalatorowi.

E B> P b

c € Zgodnos¢ z normami UE
Produkt speinia obowiazujace wymogi UE w zakresie bezpieczedstwa, ochrony
$rodowiska i ochrony zdrowia.




Dalsze uwagi i symbole

Ochrona srodowiska i usuwanie odpadéw

Uwaga dotyczaca ochrony srodowiska poprzez oszczednos¢ energii

+ Przestrzeganie odpowiednich zaleceh dotyczacych uzytkowania i naczyn
kuchennych zawartych w niniejszej instrukcji pozwala oszczedza¢ energie
poprzez wydajne korzystanie z urzadzenia, a tym samym przyczynia sie do
ochrony srodowiska.

Symbole informacyjne dotyczace utylizacji

Zakaz wyrzucania do odpadéw domowych (oznakowanie WEEE)
E Produktu nie wolno wyrzuca¢ jako nieposortowanego 0dpadu! pum

Nalezy odda¢ go do centrum recyklingu w celu ponownego
wykorzystania i recyklingu.

Punkt zbidrki recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Usuniecie kabla nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi.

% Materiat nadajacy sie do recyklingu (pasek Mobiusa)
'..‘ Oddzieli¢ komponenty produktu wedlug typu od odpadéw resztkowych i
zutylizowa¢ je zgodnie z lokalnymi przepisami.

® Materiat nadajacy sie do recyklingu (symbol Triman)
é Oddzieli¢ produkt lub jego komponenty od odpadéw resztkowych w celu
utylizacji zgodnie z dolaczonymi instrukcjami sortowania.

Ogolne informacje dotyczace utylizacji

+ Niewlasciwa utylizacja moze zagraza¢ $rodowisku i zdrowiu ludzkiemu! Poméz
unikna¢ potencjalnych zagrozen, zapewniajac prawidlowa utylizacje produktu i
jego opakowania! Moze to réwniez dotyczy¢ utylizacji starych urzadzen.

+ Urzadzenia nie wolno wamrazem z odpadami domowymi! Urzgdzenie nalezy
zwréci¢ do sprzedawcy, producenta lub odpowiedniej lokalnej firmy zajmujacej
sie utylizacja odpaddw.

+ Aby odinstalowa¢ urzadzenie, nalezy wykona¢ czynnosci opisane w
niniejszej instrukcji.
Aby otworzy¢ plyte grzewcza, $ruby lub zaciski wokél gérnej krawedzi
podstawy musza zosta¢ poluzowane przez odpowiednio wykwalifikowanego
specjaliste.

+ Zastosowane materialy opakowaniowe zostaly starannie dobrane
i powinny by¢ poddawane recyklingowi, aby zmniejszy¢ zuzycie surowcéw i ilos¢
odpadéw. Nalezy je segregowa¢ wediug rodzaju i odpowiednio utylizowac.

+ Wiecej informacji na temat aktualnych metod utylizacji i recyklingu

mozna uzyska¢ od wladz lokalnych lub firmy zajmujgcej sie utylizacja
odpaddw.



Dalsze uwagi i symbole

Uwagi dotyczace transportu urzadzenia

W przypadku koniecznosci przetransportowania urzadzenia po jego rozpakowaniu /
w pézniejszym terminie, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji,
aby unikna¢ uszkodzen:

+ Zachowaj oryginalne opakowanie produktu
i zawsze transportowac urzadzenie zapakowane w taki sam sposéb, w jaki
zostalo dso@re
Nalezy przestrzega¢ umieszczonego na nim oznakowania! Je$li

nie ma oryginalnego opakowania:

+ Zabezpiecz wszystkie luzne / zdejmowane
czesci, aby nie mogly sie ze sobg stykac.

+ Nalezy unika¢ uderzeh w urzadzenie i jego komponenty, a w razie
potrzeby podja¢ odpowiednie $rodki ochronne.

+ Podczas transportu i odstawiania urzadzenia
nalezy upewni¢ sie, ze znajduje sie ono w pmydi
poziomej.
Uwagi dotyczace przechowywania
Jedli urzadzenie ma by¢ przechowywane przez okreslony czas
Aby unikng¢ uszkodzen, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji:

+ Jedli to mozliwe, nalezy zapakowa¢ urzadzenie wraz z workami ze
$rodkiem osuszajacym do oryginalnego kartonu lub podobnego opakowania.
i zaklej je tasmg samoprzylepna.

+ Wybierz suche i czyste miejsce przechowywania.

+ Upewnij sie, ze znajduje sie w pozycji poziomej.

* Nie }adowa¢ opakowania.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ tylko tak diugo, jak jest to absolutnie konieczne.

+ Aby unikna¢ mozliwej korozji, nie nalezy przechowywac
urzadzenia w poblizu substancji agresywnych chemicznie lub
powodujacych korozje.

* Regularnie sprawdzaj urzadzenie pod katem widocznych uszkodzeh w
okresie przechowywania i w raze potrzeby wymier opakowanie.
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1. Przeglad produktéw

1.1 Wiasciwosci i struktura urzadzenia
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Rozmiary i moc stref gotowania:

1 Strefa gotowania 1: @ 165 mm / maks. 1200 W

2 Strefa gotowania 2 (strefa z trzema obwodami):
Maly obieg grzewczy: @ 120 mm / maks. 800 W
Sredni obieg grzewczy: @ 175 mm / maks. 1600 W
Duzy obieg grzewczy: @ 230 mm maks. 2300 W

/
3 Strefa gotowania 3 (strefa podwdjna/pieczenia):
Maly obieg grzewczy: @ 165 mm / maks. 1100 W
strefa pieczenia: 165 x 270 mm maks. 2000 W
/

Strefa gotowania 4: @ 165 mm / maks. 1200 W
5 Strefa gotowania 5: @ 200 mm / maks. 1800 W

Panel sterowania (sterowanie dotykowe)

6 Przyciski czujnikéw i cyfrowy wyswietlacz LED;
Opis i obstuga - patrz odpowiedni rozdzial
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Wymiary plyty grzewczej:
B Szeroko$ 900 mm
¢:
T Gleboko 520 mm
¢
Wysokos 52 mm
¢:

12 Wyposazenie i inne funkcje

+ Samowystarczalna, bezramkowa szklano-ceramiczna plyta grzewcza 90 cm o mocy 9,3 kW
+ Szklo SUPERKERAMIK® jest wyjatkowo latwe w czyszczeniu

+ 5 stref gotowania, 9-stopniowa regulacja

+ Przyciski czujnika Touch Select

+ Cyfrowy wyswietlacz LED

Funkcje do wyboru

(Informacje na temat obstugi znajduja sie w odpowiednim rozdziale)

* Trzyobwodowa strefa gotowania:
Regulowany rozmiar pola grzewczego w strefach gotowania 2 i 3

¢ Funkcja pauzy:
Wstrzymanie dziatania wszystkich pél grzejnych

e Utrzymuj ciepto:
Optymalizacja mocy wybranej strefy gotowania w celu
utrzymania ciepla przygotowanych potraw

* Timer:
Dostepne funkcje:
+ Krotkotrwaly budzik z sygnatem alarmowym
+ Automatyczny timer z funkcja wylaczania

¢ Blokada na klucz / blokada przed dzie¢mi:
Dezaktywacja wszystkich elementéw sterujacych z wyjatkiem przycisku wi.
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Funkcje automatyczne

¢ Ochrona przed przegrzaniem
Aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia, wbudowany czujnik
temperatury monitoruje temperature wewnatrz piyty.
Je$li temperatura stanie sie zbyt wysoka, piyta wylaczy sie
automatycznie.

* Ostrzezenie przed cieptem resztkowym
HJesli pole grzejne dzialtalo przez jaki$ czas i nadal jest zbyt P
gorgce, aby go dotkna¢, zostanie to zasygnalizowane na wyswietlaczu
odpowiedniego pola grzejnego, nawet gdy jest ono wylaczone. Gdy . ,
powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury, wskamik zniknie. -
Moze to réwniez stuzy¢ jako funkcja oszczedzania energii: o
Jesli deszpodgrza¢ dodatkowe naczynia kuchenne,
uzywa¢ strefy, ktérej wskaznik ciepta resztkowego jest nadal aktywny.

* Automatyczne wytaczanie
Dla bezpieczenstwa i np. aby zapobiec zapomnieniu o wylaczeniu pél
grzejnych, wylgczaja sie one automatycznie po uplywie ustawionego
czasu:

Poziom mocy Automatyczny czas wylgczenia
1-3 8 h
46 4 h
79 2 h



Funkcjonalnos$¢ i uzytkowanie urzadzenia

2. Funkcjonalnosé¢ i uzytkowanie urzadzenia

21 Jak dziata plyta grzewcza

Plyta grzewcza ma réznej wielkosci strefy gotowania obstugiwane przez
technologie ogrzewania przewodowego, ktérych dostepne funkcje sg nastepujace
(patrz "Wyposazenie i ... funkcje") speiniaja wiekszos¢ wymagan

kulinarnych.

Urzadzenie jest samodzielne, dzieki czemu mozna je zainstalowac
w kuchni niezaleznie od innych urzadzen.

Moc kazdej strefy gotowania mozna regulowa¢ w 9 stopniach za pomocg
sterowania sensorowego, gwarantujac optymalne ustawienie temperatury dla
potrawy przez caly czas.

Optymalne wykorzystanie ciepla, w tym ciepla resztkowego, réwniez
zmniejsza zuzycie energii.

Proces podgrzewania mozna rozpozna¢ bezposrednio po czerwonej lampce
na polu grzejnym. Nalezy jednak zwraca¢ uwage na wskazania
odpowiedniego pola grzejnego (opis w rozdziale "Panel sterowania i
wyswietlacz"), a w szczegblno$ci na ostrzezenie o cieple resztkowym,
nawet po wylaczeniu urzadzenial!

m Ogrzewanie interwatowe
Ze wzgledu na przepisy dotyczace ekoprojektu i ze wzgledéw bezpieczenstwa
plyta nagrzewa sie w odstepach czasu.
Wiaczanie i wylaczanie pdl grzejnych jest normalne i
nie oznacza wady produktu.
Nalezy jednak upewni¢ sie, ze naczynia kuchenne s3 dobrej
jakosci, aby unikng¢ jakichkolwiek probleméw.

Plyta grzewcza wykonana jest z wysokiej jakosci materiatu SUPERKERAMIK®-.
ceramika szklana. Zapewnia ona wysoka jakos¢ 1

bezpieczedstwo oraz jest wyjatkowo latwa w

czyszczeniu.

22 Mozliwy hatas podczas pracy

Podczas i po zakoAczeniu pracy plyty
oprocz sygnaldw dzwiekowych panelu sterowania wystepujg inne
dzwieki, ktére sa normalne i nie wskazuja na wade produktu:

Kliknij Proces przelaczania elektrycznego
tutaj:
Pekanie: Halas zwigzany z ogrzewaniem naczyn kuchennych,

ktéry sktada sie z réznych warstw metalu.



Uwagi przed uzyciem

3. Uwagi przed uzyciem
3.1 Odpowiednie naczynia kuchenne i ich zastosowanie

Nalezy uzywa¢ wylacznie naczyr odpowiednich do plyt szklano-
ceramicznych.

m Ogodlne informacje na temat wysokiej jakosci naczyn kuchennych / przyboréw do smazenia
Metalowe dno naczyn kuchennych resmzasiepo podgrzaniu. Dlatego
tez dno dobrego naczynia do gotowania lub smazenia nigdy nie jest
calkowicie plaskie, gdy jest zimne, ale lekko zakrzywione do
wewngtrz (wkleste), dzieki czemu lezy ptasko na powierzchni
gotowania po podgrzaniu i umozliwia wydajne ogrzewanie.

Prawidlowe uzytkowanie naczyn kuchennych

UWAGA!
Ryzyko uszkodzenia!

Przed uzyciem naczynia upewnij sie, ze podstawa jest
czysta!

Zanieczyszczenia, takie jak pozostalo$ci piasku po
obieraniu ziemniakéw, mogg uszkodzi¢ powierzchnie

gotowania!
+ Uzywaj tylko naczyn odpowiednich do
ceramiki szklanej!
+ Nie podgrzewa¢ pustych naczyh do gotowania \/’

lub upewni¢ sie, ze nie gotuja sie puste!

o o —-—
Upewnij sie, ze podstawa naczynia jest W 4 W r N 4
wypoziomowana i przylega plasko do szklal —
Nie uzywaj naczyn z ostrymi lub )( )( )(
postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym
dnem!

Nalezy uzywa¢ naczyn o $rednicy dna jak
najbardziej odpowiadajgcej rozmiarowi N r ﬂ r
oznaczen na wybranym polu grzejnym! Sl Z
Naczynia nalezy zawsze umieszcza¢ na X X X
$rodku pola grzewczego!

r 3
Naczynia nalezy zawsze zdejmowa¢ z plyty j E
grzewczej. Nie przesuwaj jej tam i z

powrotem, >< \//

aby ket zarysowania szklanej powierzchni!




Uwagi przed uzyciem

3.2 Rozpakowywanie i przygotowywanie urzadzenia
+ Podczas rozpakowywania urzadzenia nalezy upewni¢ sie, Zzenie
zostalo ono uszkodzone podczas transportu!

OSTRZEZENIE!
Ryzyko obrazen i porazenia pradem!

Jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia urzadzenia,
jego kabli lub innych komponentéw, nie podigczaj go ani
nie uutanaj!

Moze to by¢ bardzo niebezpieczne!

Prosimy o kontakt z dziatem obsitugi klienta.

+ Zalecamy zanotowanie 20-cyfrowego numeru seryjnego na
wewnetrznej stronie okladki niniejszej instrukcji na
wypadek jakichkolwiek pytan.

+ Jedli urzadzenie zostalo prawidiowo zainstalowane (patrz
odpowiednie sekcje), przed uzyciem upewnij sie, ze wszystkie
materialy opakowaniowe, naklejki, folie ochronne i materiaty
zabezpieczajace przed transportem zostaly usuniete z produktu.
i odpowiednio zutylizowane
oraz ze inne male czesci, takie jak materialy
montazowe, s3 bezpiecznie przechowywane!

f} OSTRZEZENIE!
Ryzyko zadtawienia!
Male czedci, folie itp. mogg by¢ bardzo niebezpieczne w
pzmdupotkniecia lub pociggniecia za glowe!

Nalezy zawsze przechowywa¢ je poza zasiegiem dzieci
i zwierzat domowych.

+ Przed uruchomieniem plyty
wzysci¢ zgodnie z opisem w odpowiednim rozdziale. Upewni¢ sie,
ze powierzchnia do gotowania jest catkowicie czysta i nie ma na
niej zadnych pozostalosci materialdéw transportowych itp.



Uwagi przed uzyciem

3.3 Uruchomienie ptyty grzewczej

+ Z urzadzenia nalezy korzysta¢ tylko wtedy, gdy jest ono w idealnym stanie.
1 uudwmioepo prawidlowej instalacji przez odpowiednio
wykwalifikowanego elektryka!

* Wykonaj czynno$ci opisane w sekcji "Obstuga, ustawienia...".

@ Zapach i opary powstajace podczas pierwszego uruchomienia
Gdy plyta jest uzywana po raz pierwszy, moze ona
powstawanie nieprzyjemnego zapachu i niewielkie opary.
Jest to zjawisko normalne i nieszkodliwe, jednak w takim
przypadku nie nalezy podgrzewa¢ zywnosci na urzadzeniu i
utrzymywa¢ dobrg wentylacje pomieszczenia do czasu
odparowania wody.

(maks. 30 min.).
Nastepnie mozna normalnie korzysta¢ z urzadzenia.



Obsluga, ustawienia i uzytkowanie

4. Obstuga, ustawienia i uzytkowanie

4.1 Uwagi dotyczace korzystania ze sterowania dotykowego

Panel sterowania plyty grzewczej sklada sie z przyciskéw
dotykowych.
Aby z nich korzysta¢, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji:

+ Nie wywieraj duzego nacisku na elementy sterujace.
Wystarczy ich dotknac.

+ Uzyj kulki palca, a nie jego czubka (patrz
ilustracja) i obstuguj przyciski czujnika w sposob \//
opisany w ponizszych sekcjach.

+ Zarejestrowanie dotkniecia zostanie
potwierdzone sygnalem dzwiekowym.

+ Nalezy upewni¢ sie, ze panel sterowania jest X
zawsze czysty 1 suchy.
Cienka warstwa wilgoci moze réwniez utrudni¢ lub
uniemozliwi¢ korzystanie z przyciskéw czujnika.

+ Nalezy unika¢ umieszczania przedmiotéw na panelu
sterowania, przeciggania po nim lub wycierania go.
Moze to spowodowa¢ niezamierzone wlgczenie lub
wylaczenie plyty.

+ Nalezy upewni¢ sie, ze naczynia kuchenne
znajdujg sie w wystarczajacej odleglosci od
panelu sterowania podczas uzytkowania,
aby ud@@nieprawidiowego dziatania i spowodowanych
tym uszkodzen termicznych!



Obsluga, ustawienia i uzytkowanie

4.2 Panel sterowania i wyswietlacz

Ponizszy przeglad zawiera krotki opis funkcji wyswietlacza i
przyciskow.
Szczegdlowe instrukcje obstugi znajduja sie w ponizszych sekcjach.

............................ 2 3
09 0 ® O O
wooo 0 O 0 60 @ @ 56

22 2.1 3.23.1 1

Przyciski sterujgce

1 Wi, Wigczanie/wylaczanie plyty grzewczej
q Y13 pLyty g ]
[] strefa gotowania 1
L] strefa gotowania 2 Tkony bez funkcji przyciskéw do etykietowania
pole grzejne, do ktérego odnosza sie odpowiednie
2 (<] strefagotowania3  przyciski regulacji mocy
(odpowiednia pozycja, patrz oznaczenie kropka na ikonie
(J Strefa gotowania 4 lub "Wiasciwo$ci i struktura urzadzenia").
('] Strefa gotowania 5
21 © Strefy gotowania - ) ) )
. @ Kontrola zasilania Kontrola mocy odpowiednich stref gotowania
. Ikona bez funkcji przycisku do oznaczania
3 Timer przyciskéw ustawien timera
) Timer - ustawienie Ustawienie czasu timera jako krétkotrwalego
341 ! ustawieni alarmu lub automatycznego timera z
@ czasu automatycznym wylaczaniem

w zaleznosci od wyboru
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4 Funkcja Wigczanie/wylaczanie dodatkowych stref grzejnych dla
tréjobwodowa / strefy gotowania 2 (strefa trzyobwodowa) i 3 (strefa
dwustrefowa podwdjna/pieczenia)

5 w Utrzymuj cieplo Funkcja utrzymywania ciepla dla wybranej strefy

gotowania

(] Funkcja pauzy Wstrzymywanie i wznawianie pracy

7 Blokada na kiucz / Blokowanie/odblokowywanie panelu sterowania (z
blokada przed wyjatkiem wlaczania/wylaczania)
dzie¢mi

Wyswietlacz cyfrowy
ol
@ - .

229 o, WysSwietla strefe gotowania
o

-9 Aktualny poziom mocy strefy gotowania
H Ostrzezenie przed cieplem resztkowym
' Nie dotykac pola grzejnego!
A Aktywna funkcja utrzymywania ciepla
! Dzialanie wstrzymane przez funkcje pauzy
. Oznaczenie strefy gotowania, do ktérej odnosi sie wyswietlacz timera
(migajaca kropka obok wyswietlacza mocy)
@ - .
3.2 WysSwietlacz timera
‘BB
O
oo | Biezace ustawienie czasu timera / wyswietlanie
- =471 odliczania w minutach do automatycznego
wylaczenia
- - Odliczanie czasu wygasto/wylgczone
L Aktywna blokada przyciskéw / blokada przed dziecmi

- Kody bledow
- (Znaczenie - patrz odpowiednia tabela w sekcji "Rozwiazywanie probleméw")



Obsluga, ustawienia i uzytkowanie

4.3 Ogodlna obstuga i ustawienia

: -
Wiaczanie i przygotowywanie procesu gotowania ®
+ (botknij przycisku .
——Po wiaczeniu rozlegnie sie sygnal .
dzwiekowy, a wszystkie wyswietlacze ey

pokaza lub .
Plyta jest w trybie gotowosci.

+ Teraz umies¢ odpowiednie naczynie na Srodku
zadanej strefy (stref) gotowania.
Upewni¢ sie, ze powierzchnia pola grzewczego i podstawa
naczynia sg czyste i suche!

Ustawianie poziomu mocy

L
al
_

+ ©@NUzyj przyciskéw i , aby wybrac

zadang strefe gotowania, 5"@
aby je wybra¢

1 ich poziom mocy (1-9).

@ Uwagi dotyczace ustawienia mocy:

+ Jesli w ciaggu muty od wigczenia nie zostanie
whay zaden poziom mocy dla zadnej strefy
gotowania, plyta wylaczy sie automatycznie.

+ Podczas pracy zasilanie mozna zmienic
w dowolnym momencie w opisany sposéb.
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Wylaczanie stref gotowania

. . . , AN
¢« QUzy] przyc1skul pola grzejnego, ktére & ® @
chcesz wylaczyg,
aby je wybrac
1 ustaw jego poziom mocy na 0. Spowoduje to
wylaczenie strefy gotowania.

Wylaczanie ptyty grzewczej

+ (MDotknij przycisku .
Gdy wszystkie pola wyswietlacza zgasna (z wyjatkiem
ostrzezenia o cieple resztkowym dla odpowiednich
pél grzejnych, jesli dotyczy), plyta zostanie
wylaczona.

UWAGA!

Ryzyko poparzenia!

Uzywane pola grzejne mogg by¢ bardzo gorace nawet po

wylaczeniu i stwarza¢ ryzyko poparzenia! FNie dotykaj J—
szklanej ceramiki, dopdki nie ostygnie do bezpiecznej &
temperatury i nie zikgwszystkie ostrzezenia o cieple 3

resztkowym (na wyswietlaczu pola grzejnego)! Nalezy

pamietac, ze ostrzezenia te znikajg réwniez w przypadku _ E
przerwy w zasilaniu, a cieplo resztkowe nie jest juz @
wyswietlane.

@ Oszczedzaj energie dzieki ostrzezeniu o cieple resztkowym
Jesli desz podgrza¢ inne naczynia,
mozna oszczedza¢ energie, wykorzystujac cieplo resztkowe. W
tym celu nalezy wybra¢ strefe gotowania, ktérej wskaznik
ciepla resztkowego jest nadal aktywny.
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44 Funkcja pauzy

Podczas pracy mozliwe jest zatrzymanie aktywnych
funkcji wszystkich pdl grzejnych w dowolnym momencie
i wznowi¢ w zadanym czasie. Aby to zrobi¢, wykonaj
nastepujace czynno$ci:

Wstrzymywanie operacji

@
® o)
@

« 1Ay wstrzyma¢ dzialanie piyty, dotknij
przycisku funkcji wstrzymania podczas
pracy.

« 1Uesli na wyswietlaczu wszystkich pdl
grzejnych pojawi sie , wszystkie aktywne /
funkcje zostang anulowane. '
wstrzymane na wszystkich polach grzejnych.
ENadal mozma uzywac tylko funkcji pauzy i '\
blokady przyciskéw ( ). .

__mtDEijﬂﬂ_.ﬁ-hm\x\

Kontynuuj dziatanie

+ [uAby wznowi¢ dziatanie plyty, nalezy ponownie
nacisng¢ przycisk funkcji pauzy.

@
® o)
@

+ Dzialanie jest kontynuowane z ustawieniami adtymy w \ J
momencie wstrzymania. ’
Wyswietlacze aktywnego pola grzejnego ponownie
pokazujg aktualne poziomy mocy /
i mozna ponownie aktywowaé wszystkie funkcje przyciskow.

_Hmt)“twj”
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45 Funkcja strefy podwdjnej / tréjobwodowej

Strefa gotowania 2 ma 3 i strefa gotowania 3 A
poprzez 2 strefy grzewcze, z ktérych kazda moze .

uzywa¢ tylko obszaru centralnego (A) lub 2 (B) —
lub 3 obszardéw grzewczych (C) jednoczednie. TN

Podczas wlaczania odpowiedniej strefy gotowania B -
poczatkowo aktywny jest tylko obszar centralny (A). | ,
Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ zakres ogrzewania, wykonaj -
nastepujace czynnosci:

' e . e c
Upewnij sie, ze zadane pole grzejne znajduje sie

(trzyobwodowa strefa gotowania 2 lub podwéjna strefa gotowania 3)
©®i dotknij jednego z odpowiednich przyciskéw i , aby go
wybrac.

+ Gdy wysSwietlacz strefy gotowania miga, dotknij przycisku ) - By
©nacisng¢ przycisk jeden raz, aby dodatkowo aktywowaé 2 ® @
drugi zakres ogrzewania (B) 3
lub dwukrotnie, aby aktywowa¢ wszystkie trzy obiegi grzewcze
strefy 2 (C).

Wybrany obszar grzewczy jest teraz ogrzewany z aktualnie
ustawionym poziomem mocy.

+ Aby przelacza¢ miedzy strefami ogrzewania podczas
pracy w sekwencji B>A>B..lub C>A>B>C..
@aby zmieni¢ strefe gotowania, nalezy uzy¢ przycisku raz
lub kilka razy po wybraniu zadanej strefy gotowania.
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46 Funkcja utrzymywania ciepta

@ Uwaga dotyczgca przydatno$ci funkcji
utrzymywania ciepta Funkcja ta stuzy do
utrzymywania ciepla podgrzanych potraw
bezposrednio po ich przygotowaniu,
nie do odgrzewania schiodzonej Zywnosci.

Aby utrzyma¢ moc pola grzejnego na poziomie idealnym do
utrzymywania ciepla przygotowanych potraw, nalezy aktywowac
funkcje utrzymywania ciepla w nastepujacy sposéb:

Aktywacja funkcji utrzymywania ciepta

+ @@®Dotknij jednego z przyciskéw i na polu grzejnym,
dla ktérego chcesz aktywowa¢ funkcje utrzymywania
ciepla, aby ja wybrac.

+ wGdy wskaznik odpowiedniego pola grzejnego miga,
dotknij przycisku .
HGdy na wyswietlaczu pola grzejnego pojawi sie ,
funkcja utrzymywania ciepla zostanie aktywowana
dla odpowiedniego pola grzejnego.

Wylaczanie funkcji utrzymywania ciepta

+ Aby wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepla,
O@dotknij jednego z przyciskow i na polu grzejnym, dla
ktorego chcesz wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepla, aby
ja wybrac.

+ wrGdy wskaznik odpowiedniego pola grzejnego miga,
dotknij przycisku .
Jesli wskaznik mocy pola grzejnego
Hprzetacza sie z na , funkcja utrzymywania
ciepla dla odpowiedniego pola grzejnego zostaje
wylaczona.
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4.7 Korzystanie z timera
Timer moze by¢ uzywany z nastepujgcymi funkcjami:

+ Krotkotrwaty budzik ("minutnik") z sygnatem alarmowym

+ Automatyczny timer z funkcja wylaczania

Ustawienie timera jako krotkotrwatego budzika

Aby ustawic¢ timer tak, aby po uplywie ustawionego czasu 1-99
minut rozlegal sie tylko sygnal dzwiekowy,

postepowa w nastepujacy sposob:

+ Upewnij sie, ze plyta jest wiaczona.

+ OF@Naciénij jeden z przyciskéw i na minutniku . =
Wyswietlacz timera zacznie miga¢ i pokaze . )

",

+ ©@®VUzyj przyciskéw timera i , aby ustawic |
zadany czas w minutach. A
+ Krdtkie dotkniecie przyciskéw zmienia ustawienia czasu w
odstepach co 1 minute, a diugie dotkniecie w odstepach co 10

minut.
+ Jesli przekroczono 99 minut, ustawienie powraca do 0
minut.

* Po 5 sekundach bez wprowadzania dalszych danych wyswietlacz J—
przestanie miga¢, a ustawiony czas zostanie automatycznie j*' ® W
potwierdzony.

Rozpocznie sie odliczanie, a na wysSwietlaczu pojawi sie
pozostaly czas. i
. . L 4 @ By

+ Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie sie 30-sekundowy i \
sygnal dzwiekowy. i ]
Wyswietlacz timera pokazuje- . AN o s

Usuwanie i zmiana ustawien czasu budzika krotkotrwatego

+ ©Aby usungé ustawienie timera, nalezy zresetowac
ustawienie czasu za pomoca przycisku timera.

Nastepnie na wyswietlaczu pejawi sie i

wylacznik czasowy jako alarm krotkotrwaty ;

zostanie anulowany. B
+ Aby zmieni¢ ustawienie czasu, Kx

zresetowa¢ licznik czasu w sposéb opisany powyzej.
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Timer z automatycznym wylaczaniem pol grzejnych

Aby ustawic¢ timer tak, aby pole grzejne wylaczalo sie
automatycznie po uplywie ustawionego czasu 1-99 minut,

nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci: /w‘fjﬂ': ? Eﬁnln“~\h
+ ©@Dotknij jednego z przyciskéw i na polu grzejnym, joe/ @ ‘.
dla ktorego chcesz aktywowac wqucznlk czasowy, ' ; |
aby je wybra¢ i ustawi¢ zadany poziom mocy, je$li nie zxnah)to \ /

]eszcze zrobione.

Dopoki wskaznik strefy gotowania miga, .
©@Blnaciénij jeden z przyciskéw i na minutniku . =i
Wyswietlacz timera zacznie miga¢ i pokaze .

©(@Nzyj przyciskéw i , aby w@iczadany czas w
minutach.

+ Krétkie dotkniecie przyciskéw zmienia ustawienia czasu w
odstepach co 1 minute, a diugie dotkniecie w odstepach co 10

minut.
+ Jedli przekroczono 99 minut, ustawienie powraca do 0
minut.

* Po 5 sekundach bez wprowadzania dalszych danych wyswietlacz
przestanie miga¢, a ustawiony czas zostanie automatycznie -
potwierdzony. T
Rozpocznie sie odliczanie, a na wyswietlaczu pojawi _-J a
sie pozostaty czas. ® @ @
Kropka miga obok odpowiedniego wskaznika zasilania, :
wskazujac wybrang strefe. _ & ,

. .
UWAGA! B -
Ryzyko obrazen i pozaru!
Zywno$¢ pozostawiona bez nadzoru moze sie zagotowac,
spali¢ i zapali¢!
Nie uzywaj timera do gotowania bez nadzoru!

* Po uplywie ustawionego czasu odpowiednie pole grzejne R ,
zostanie automatycznie wylaczone. _J Ol ..
HiWyswietlacz strefy gotowania pokazuje (ostrzezenie o ; 5
cieple resztkowym) wySwietlacz timera pokazuje . 5C> @ ®
@ Uwaga dotyczgca obstugi innych pél , ;

grzejnych Inne pola grzejne pozostaja O F
wylaczone przez timer 1 mogg nadal
dzialac.
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Aktywacja wytacznika czasowego dla kilku stref gotowania

+ Jedli chcesz aktywowa¢ timer dla kilku pdl
grzejnych, powtérz odpowiednio ten proces.

+ Jesli timer jest wiaczony dla kilku po6l grzejnych,
wyswietlacz timera zawsze pokazuje najnizszy pozostaly czas.
Migajaca kropka obok odpowiedniego wskaznika mocy P
oznacza strefe gotowania, ;f?

a0 B
do ktérego odnosi sie wyswietlacz. Przyklad ® ® @
mozna znalez¢ na ilustracji (1): 1

Strefa gotowania 4: poziom mocy 6, pozostaty czas 5 min.
Strefa gotowania 5: poziom mocy 5, pozostaty czas 15 min.

+ OXDAby wyswietli¢ pozostalty czas timera dla innego pola
grzejnego, dotknij jednego z przyciskéw i na zadanym
polu grzejnym (2).

+ Po uplywie najkrotszego ustawionego czasu
odpowiednie pole grzejne wylaczy sie,
wyswietlacz czasu zmieni sie na nastepny najnizszy pozostaly
czas, a kropka zacznie miga¢ na odpowiednim wyswietlaczu
zasilania.
Przyktad patrz ilustracja (3):
Strefa gotowania 4: Strefa gotowania wylaczona, uplynal
czas Strefa gotowania 5: Poziom mocy 5, pozostaly czas 10
min.

+ Wreszcie, ostatni ustawiony pozostaly czas wygasa,
odpowiednie pole grzejne zostanie réwniez wylaczone, a
wskazanie czasu zgasnie.

Usuwanie i zmiana ustawien czasu wylacznika czasowego R —

+ ©@Aby usung¢ ustawienie timera wylaczenia dla strefy / / N\
e S AU jpo@ /) @ ™
grzejnej, dotknij jednego z przyciskéw i . ! {
odpowiedniego pola grzejnego, aby je wybrac. \ \ /

+ ©lDopéki wyswietlacz strefy
gotowania miga, nalezy zresetowac
ustawienia czasu za pomocg przycisku
na minutniku

Na wyswietlaczu pojawi sie - - a wylacznik
czasowy dla odpowiedniego pola grzejnego zostanie
anulowany.

+ Aby zmieni¢ ustawienie czasu,
zresetowa¢ licznik czasu w sposéb opisany powyzej.
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48 Blokada przyciskéw / blokada przed dzie¢mi

Aby zapobiec niezamierzonemu uruchomieniu
(np. przypadkowe wiaczenie pdl grzejnych przez dzieci), mozna
zablokowac¢ panel sterowania.

@ Wytacz ptyte, gdy blokada przyciskéw jest aktywna:
Nawet jesli panel sterowania jest zablokowany,
(Dprzycisk wlaczania/wylaczania pozostaje aktywny.
W sytuacji awaryjnej plyte grzewcza mozna wylaczy¢ w
dowolnym momencie.
Blokada przyciskéw musi jednak zosta¢ najpierw anulowana,
aby mozliwe bylo dalsze dzialanie.

Aby uzy¢ blokady klawiszy, wykonaj nastepujgce czynnosci:
Blokowanie panelu sterowania

+ (8] Dotknij przycisku blokady przyciskow / zabezpieczenia przed
dzie¢mi przez co najmniej 1 sekunde.
+ LWyswietlacz timera pokazuje Li .
Liilub jes$li timer zostal wcze$nie] Yy @
ustawiony, a pozostaly czas jest '
wyswietlany naprzemiennie. :
(DPanel sterowania jest zablokowany z wyjatkiem przycisku wlqczanla/wquczanla.

Odblokowywanie panelu sterowania
+ Upewnij sie, ze plyta jest wiaczona.

+ (B)Dotknij przycisku blokady zabezpieczajacej v g
przed dzie¢mi/kluczyka i przytrzymaj go przez ) ® b
co najmniej 3 sekundy. :

+ LGdy wyswietlacz zniknie,

mozna ponownie normalnie korzysta¢ z piyty.
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5. Zalecenia dotyczace aplikacji, wytyczne i wskazéwki

OSTRZEZENIE!

Ryzyko poparzenia!

Plyta, przybory kuchenne, Zzywnos¢ i metalowe przedmioty na
powierzchni plyty staja sie bardzo gorace podczas pracy i
mogq sponodoneC oparzenia!

Zachowaj ostrozno$¢ podczas pracy i w razie potrzeby zabezpiecz
sie np. rekawicami kuchennymi!

Nalezy pamietac, ze podgrzane plyny moga pryskac!

Nie uzywaj plyty grzewczej jako powierzchni do przechowywania!

Podczas pracy urzadzenia dzieci i zwierzeta domowe nalezy
zawsze trzyma¢ w bezpiecznej odleglosci.

Nie wylewa¢ zadnych plyndéw na rozgrzang plyte grzejna!
Spowoduje to opary 1 rozpryski cieczy,

co moze prowadzi¢ do poparzenia!

Zmiana temperatury moze réwniez gmabe uszkodzenie

piyty!

f} OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem!

Oleje, tluszcze, alkohol lub Zywno$¢ zawierajaca je w
szczegdlnosci szybko sie nagrzewaja i moga latwo ulec
samozaplonowi w bardzo wysokich temperaturach!
Zywno$¢ moze sie pali¢, powodowa¢ szkodliwy dym lub
zapali¢ sie!
Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania!
Aby unikna¢ ryzyka pozaru, upewnij sie, Ze potrawa nie
wykipi!
W przypadku pozaru nalezy odigczy¢ zasilanie i ostroznie
zdusi¢ plomienie pokrywka, kocem gasniczym lub podobnym
przedmiotem!
Nigdy nie gasi¢ palacego sie oleju lub smaru woda!
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Energooszczedne uzytkowanie urzadzenia
Twoje urzadzenie spelnia najnowsze standardy, a jego zapotrzebowanie na
energie zostalo juz w znacznym stopniu zoptymalizowane.

Aby zminimalizowa¢ dodatkowe zuzycie energii podczas

uzytkowania, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji
dotyczacych oszczedzania energii:

+ Zawsze wybieraj naczynia o rozmiarze optymalnym dla ilosci
przygotowywanego jedzenia.

+ Aby optymalnie wykorzysta¢ moc grzania, nalezy uzywac pola
grzejnego, ktére jak najlepiej odpowiada rozmiarowi naczynia
lub wybra¢ naczynie, ktére odpowiada rozmiarowi pola grzejnego,
ktére ma by¢ uzywane.

Upewnij sie, ze naczynie jest wysrodkowane na polu grzewczym.

* Upewnij sie, ze podstawa naczynia jest réwna, poniewaz
nierdéwne podstawy zwiekszaja zuzycie energii.

+ Umie$¢ naczynie na polu grzejnym przed wiaczeniem plyty.

+ Jesli to mozliwe, przykryj naczynie odpowiednig, szczelna
pokrywka, najlepiej wykonana ze szkla, abys$ nie musial
jej podnosi¢, gdy zagladasz do Srodka.

Cieplo uciekajace podczas gotowania bez pokrywki
zuzywa znacznie wiecej energii.

* Rozmrazaj zamrozong zywno$¢ w temperaturze pokojowe]
lub w lodéwce przed jej przygotowaniem.

+ Aby skrocic¢ czas gotowania, zmniejsz ilo$¢ piynu i
tluszczu.
Na przyktad, 1-2 cm wody przy uzyciu pokrywki wystarczy do
ugotowania ziemniakdéw, jajek lub warzyw na parze.

+ Jesli to mozliwe, nalezy wstepnie ugotowa¢ produkty zbozowe,
podgrzewajac je wraz z wodg do gotowania i nie dodajac ich po
osiggnieciu temperatury wrzenia. Skraca to czas gotowania i
zmniejsza zuzycie energii.
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* Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu mocy, zmniejsz ja, gdy
tylko potrawa bedzie goraca i wylacz pole grzejne 5-10 minut przed
koricem gotowania, aby wykorzysta¢ ciepto resztkowe i
oszczedzac energie.

* Aby podgrza¢ kilka potraw po sobie, nalezy uzy¢ tych
samych p6l grzejnych w celu wykorzystania ciepla
resztkowego. HW tym celu nalezy zwraca¢ uwage na wskaznik
ciepta resztkowego na polach grzejnych.

+ Jesli pole grzewcze nie jest juz uzywane,
nalezy je natychmiast wylaczyd.

+ Aby unikna¢ zwiekszonego zuzycia energii spowodowanego
zabrudzeniem pola grzejnego i naczyn kuchennych, nalezy zawsze
utrzymywa¢ je w czystosci.

Odpowiednio$¢ pozioméw wydajnosci

Poziomy mocy Przydatnos$¢ (przyktady)

+ tatwe podgrzewanie malych ilos$ci potraw
* Roztopiona czekolada lub masto

+ Podgrzewanie latwopalnej Zzywnos$ci

+ Utrzymuj cieplo

+ Rozgrzewka

+ Duszenie / gotowanie ryzu / ros$lin
straczkowych

+ Smazenie nale$nikéw

56 * Gotowanie na parze warzyw / ryb

+ Dusi¢

34

+ Szybkie smazenie / podsmazanie

7 .
8 + Gotowanie makaronu

* Mieszanie na patelni
9 + Fry
+ Gotowanie zup / wody

Uwaga:

Powyzsze informacje majg jedynie charakter orientacyjny i mogg sie
rézni¢ w zaleznosci od wlasciwodci potrawy i naczynia.

Aby okresli¢ optymalne ustawienie w przypadku niepewnosci, zalecamy,
aby najpierw wybra¢ kolejny nizszy ze wskazanych pozioméw mocy,
a nastepnie go dostosowac.
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Zalecenia dotyczace zdrowego gotowania

+ Aby zachona¢ jak najwiecej wartosci odzywczych zywnosci, nie
nalezy gotowa¢ jej diuzej niz to konieczne. Na przyklad
uzyj minutnika, aby ustawi¢ optymalny czas gotowania.

+ Aby unikng¢ ryzyka dla zdrowia, nalezy uwaza¢, aby nie przegrzac
zywno$ci, a zwlaszcza nie podgrzewa¢ oleju lub tluszczu do
temperatury dymienia!

@ Tworzenie si¢ akrylamidu w zywnosci i
odpowiednie zalecenia dotyczgce przygotowywania positkéw

W wysokich temperaturach szkodliwy akrylamid powstaje z
cukrow i biatek budulcowych w produktach spozywczych,
zwlaszcza w ziemniakach i produktach zbozowych, a coraz
czesciej w warstwach zewnetrznych.

Aby w jak najwiekszym stopniu tego unikng¢ i
zminimalizowa¢ ryzyko dla zdrowia, nalezy przestrzegac
ponizszych wskazéwek dotyczacych przygotowania, zwlaszcza
podczas smazenia, pieczenia lub prazenia takich potraw:

+ Uzywa¢ stabilnego termicznie oleju lub smaru.

* Wybieraj kawalki, ktére nie sg zbyt cienkie,
rozprowadzaj je réwnomiernie i regularnie obracaj
jedzenie. Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta
gotowych produktéw.

* Unikaj obsmazania miesa.
Zapewnij réwnomierne ogrzewanie, utrzymuj temperature w
$rednim zakresie i unikaj nadmiernego przyrumienienia.

+ Upewnij sie, ze zywno$¢ zachowuje odpowiednig wilgotnosc.

+ Nie podgrzewa¢ zywnosci dluzej niz do temperatury
gotowania.
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Duszenie i gotowanie ryzu

+ Duszenie odnosi sie do procesu gotowania w goracej wodzie
tuz ponizej temperatury wrzenia,
w temperaturze okolo 85°C i nie wyzszej niz 95°C. Tylko od czasu do czasu
Babelki unosza sie na powierzchni gotowanego plynu.
Delikatna metoda gotowania pozwala zachowa¢ smak
i cenne skladniki.
Szczegdlnie nadaje sie do zup i gulaszéw lub soséw.

+ Niektére potrawy, takie jak ryz wiosenny, moga wymaga¢ ustawienia
wyzszego niz najnizsze, aby osiagna¢ punkt gotowania w zalecanym
czasie.

Pieczen

Do smazenia soczystych, aromatycznych stekéw:

+ Pozostawi¢ mieso w temperaturze pokojowej na
okoto 20 minut przed gotowaniem.

* Rozgrza¢ ciezka patelnie.

+ Posmaruj obie strony steku olejem.
Dodaj odrobine oleju na rozgrzang
patelnie i umies$¢ na niej mieso.

+ Obr6c¢ stek tylko raz podczas gotowania.
Dokladny czas pieczenia zalezy od grubosci miesa i zadanego
stopnia wysmazenia i1 moze wynosi¢ od ok. 2 do 8 minut na
strone. Nacisng¢ na stek, aby oceni¢ jego stopien wysmazenia: Im
bardziej jest twardy, tym bardziej jest "upieczony".

* Przed podaniem pozostaw stek na kilka minut na cieplym talerzu, aby
moégt odpoczac¢ i zmieknac.
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Dania smazone i potrawy z woka

+ Wybierz plaski wok odpowiedni do ceramiki szklanej
lub duzg patelnie.

+ Przygotuj wszystkie sktadniki i przybory kuchenne,
poniewaz ta metoda gotowania jest stosunkowo szybka. Jes$li
cheesz przygotowac duze ilosci,
podzieli¢ je na kilka porcji.

' Rozgrzej krdétko patelnie i dodaj okolo 2 lyzek
oleju.

+ Zawsze najpierw gotuj mieso, odl6z je na bok i
trzymaj w cieple.

+ Podsmaz warzywa.
Ustawi¢ moc strefy gotowania na nizszy poziom, gdy tylko potrawa bedzie
goraca, ale nadal twarda.
i w razie potrzeby doda¢ mieso i/lub sos.

+ Delikatnie wymieszaj skiadniki, aby sie
podgrzaty.

* Podawac danie natychmiast.
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6. Czyszczenie i konserwacja

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Kontakt wilgoci z elementami pod napieciem moze sponodone¢
porazenie pradem i/lub zwarcie! Nie uzywaj myjek
wysokocisnieniowych ani parowych!

ﬁ UWAGA!
Ryzyko poparzenia!

Kontakt z gorgcymi powierzchniami lub parg moze prowadzié¢ do
poparzen lub uszkodzen!

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy wylaczy¢ plyte

grzejna 1 odpowiednio sie zabezpieczy¢, np. uzywajac

rekawic kuchennych.

i poczeka¢, az plyta ostygnie do bezpiecznej temperatury przed
jej dotknieciem, zwilzeniem powierzchni plyty lub uzyciem
naczyn nieodpornych na wysoka temperature!

f} UWAGA!
Ryzyko uszkodzenia!

Do czyszczenia nie wolno uzywac zadnych agresywnych lub kwasnych
$rodkéw czyszczacych, $rodkéw do szorowania ani narzedzi Sciernych,
ostrych lub spiczastych, z wyjatkiem przeznaczonego do tego celu
skrobaka do plyt kuchennych!

Moga one uszkodzi¢ szklang ceramike i panel sterowania! Przed
uzyciem srodkéw czyszczacych i przyboréw nalezy sprawdzi¢, czy
nadajg sie one do czyszczenia powierzchni szklanych!

Nie wylewa¢ zimnych plynéw na goracy plyte grzejna!

Wynikajacy z tego szok temperaturowy moze spowodowa¢ uszkodzenia!

Pozostalosci po czyszczeniu mogg uszkodzic¢ powierzchnie
plyty! Zawsze usuwaj je natychmiast i catkowicie!

Aby zapewni¢, ze plyta grzewcza zachowa swéj wyglad i pozostanie w pelni
funkcjonalna, nalezy o nig odpowiednio dbac.

Zawsze utrzymuj plyte grzewcza i przybory kuchenne w czysto$ci i natychmiast
usuwaj wszelkie zabrudzenia, jak opisano ponizej.
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Codzienne zabrudzenia szklanej powierzchni
(np. odciski palcow, plamy niecukrowe)

+ Jesli plyta grzewcza nadal dziata, wylacz ja i poczekaj, az
zgasna wszystkie wskazniki ciepla resztkowego.

+ Naléz niewielka ilos¢ komercyjnego srodka do
czyszczenia ceramiki szklanej na szklo, gdy jest
jeszcze letnie (nie gorace!).

+ Wyczys¢ szybe miekka Sciereczka.

+ Dokladnie splucz powierzchnie plyty czysta wodg i usun
wszelkie pozostalosci po czyszczeniu.

+ Osuszy¢ powierzchnie gotowania czysta tkaning lub recznikiem papierowym.

Rozgotowane, stopione, przypalone jedzenie
oraz stodkie lub stone plamy na powierzchni szkta

* Wylacz plyte grzewcza i rozpocznij czyszczenie tak szybko, jak to mozliwe,
gdy jest jeszcze goraca, zwlaszcza podczas usuwania stodkich pozostalosci
Zywnosci.
Uzywaj na przykiad rekawic kuchennych, aby chroni¢ sie przed oparzeniami!
+ Uzywaj skrobaka do szklanej ceramiki
lub szpatulke, trzyma¢ szpatulke pod katem
ok. 30° do plyty grzewczej i zeskroba¢ zanieczyszczenia na chlodng powierzchnie.
Pozycja pola.
Uwaga: Jedli inkrustacja juz stwardniata, nalezy j3 najpierw
ostroznie rozkruszyc.

ﬁ UWAGA!
Ryzyko obrazen!

Nalezy pamietac, ze ostrza skrobakéw do pilyt kuchennych sg
niezwykle ostre i moga powodowa¢ obrazenia!

Zachowaj ostrozno$¢ podczas korzystania z urzadzenia

i przechowywa¢ je w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat!

Usun brud za pomocg $ciereczki lub recznika papierowego.

Wyczy$¢, oplucz i osusz szybe zgodnie z opisem w czesci "Codzienne
zabrudzenia".
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Rozgotowane na panelu sterowania
+ Wylacz piyte grzejna.
+ Wchianiaj plyny miekka sciereczka.

+ Rztzjobszar sterowania dotykowego czysta, wilgotng szmatka lub
miekka gabka.

¢ Calkowicie osuszy¢ powierzchnie recznikiem tekstylnym lub papierowym.

Uwaga dotyczaca uposledzenia funkcji spowodowanego zabrudzeniem
lub wilgo¢ na panelu sterowania

Nawet niewielka, by¢ moze ledwo rozpoznawalna warstwa wilgoci na

panelu sterowania moze utrudni¢ dziatanie urzadzenia.

przyciskéw czujnika nie jest juz mozliwe i jest mozliwe tylko w ograniczonym zakresie.
Jesli panel sterowania jest zabrudzony, plyta réwniez moze sie

wylaczyc.

Przed ponownym wigczeniem lub uruchomieniem piyty nalezy
upewni¢ sie, ze obszar wokoél elementdéw sterujacych oraz rece
s catkowicie czyste i suche.



Rozwiazanie
problemu ............................................................................................................................................................

7. Rozwigzanie problemu

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pragdem, obrazen i uszkodzen!

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub
wadliwe!

Moze to bgbardzo niebezpieczne, zwlaszcza jesli szklana
powierzchnia jest uszkodzona!

Naprawy i modyfikacje sa bardzo niebezpieczne dla
niewykwalifikowanych oséb i moga spowodowa¢ uszkodzenia!
Nigdy nie dokonuj samodzielnych napraw lub modyfikacji
urzadzenia i nigdy go nie demontuj!

W ponizszych tabelach wymieniono niektére z podstawowych probleméw,
ktére mogg wystapi¢ podczas pracy, a takze mozliwe przyczyny i
odpowiadajace im rozwigzania.

Moze to pamc w samodzielnym rozwigzaniu problemu.

Jesli sugerowane rozwigzania nie ramiggproblemu, nalezy
skontaktowa¢ sie z dzialem obstugi klienta lub
odpowiednio wykwalifikowanym specjalista!

7.1 Problemy, mozliwe przyczyny i rozwigzania

Problem Mozliwa przyczyna  Mozliwe rozwigzanie
Nie mozna wiaczy¢ ptyty Brak zasilania Upewnij sie, ze plyta grzewcza jest
grzewczej. w pelni i prawidiowo podigczona do

nienaruszonego zrédia zasilania.
(patrz odpowiedni rozdzial).

Sprawdz, czy zadzialal bezpiecznik
czy to w mieszkaniu, czy podczas
konwersji

w okolicy wystgpila awaria zasilania.



Rozwigzanie

............................................................................................................................................... prob'emu

Problem

Sterowanie dotykowe
nie odpowiada.

Sterowanie dotykowe
jest trudne w
obsludze.

Mozliwa przyczyna

Panel sterowania
jest zablokowany
(wyswietlagy
timera ).

Mozliwe rozwiazanie

Odblokuj panel sterowania (patrz
"Blokada przyciskéw / Zabezpieczenie
przed dziecmi").

Urzadzenie nie jest
wiaczone.

Na panelu
sterowania
znajduje sie
warstwa wilgoci
lub brudu.

Wiacz plyte grzejna.

Upewnij sie, ze panel sterowania jest
czysty 1 suchy.

Nalezy pamieta¢, ze cienka warstwa
wilgoci moze nie by¢ widoczna.

Przyciski nie sg
uzywane prawidlowo.

Dotykaj tylko 1 przycisku na raz przez co
najmniej 1 sekunde opuszkiem palca
(patrz odpowiednia sekcja).

WySwietlacz dziala,
ale naczynia nie s3
podgrzewane.

Zadziatatlo
zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Patrz "Plyta niespodziewanie sie
wylacza".

Ogrzewanie trwa
niezwykle diugo.

Uzywane s3
nieodpowiednie
naczynia kuchenne.

Patrz "Odpowiednie naczynia
kuchenne i ich zastosowanie").

Wahania w sieci
energetycznej

Wahania zasilania o zaledwie 10 V
mogg prowadzi¢ do znacznie diuzszego
czasu gotowania.

Pola grzejne wylaczaja
sie i wiaczaja
podczas pracy

Proces nagrzewania
odbywa sie w
odstepach czasu

Jest to zamierzone i nie stanowi
usterki.

Pole grzejne wylacza sie

nieoczekiwanie

Funkcja
automatycznego
wylaczania strefy
gotowania zostala
aktywowana

Ponownie wlaczy¢ pole grzejne,
jesli moze ono dzialac.

Aby ograniczy¢ czas dzialania
strefy gotowania (patrz tabela
automatycznego wytaczania w sekcji
"Wyposazenie")

tung...").




Rozwiazanie

problemu ............................................................................................................................................................
Problem Mozliwa przyczyna  Mozliwe rozwigzanie
Plyta Po wlaczeniu zadne Ponownie wiaczy¢ plyte i rozpoczac
niespodziewanie ustawienie nie bylo ustawianie mocy zadanej strefy
wylgcza sie. dokonywane przez gotowania w ciggu jednej minuty.
diuzej niz 1 minute.
Zadziatato Upewnij sie, ze kanaly wentylacyjne
zabezpieczenie nie s3 zablokowane, a temperatura
przed przegrzaniem. otoczenia nie jest zbyt wysoka.
Upewnij sie, ze naczynia nie wystaja
w kierunku panelu sterowania poza
oznaczenia na polach grzewczych,
aby zapobiec ich przegrzaniu.
Na panelu Wyczys¢ 1 osusz plyte, zwlaszcza
sterowania znajduje obszar panelu sterowania, a
sie ciecz lub brud nastepnie wiaz ja ponownie.
Plyta Panel sterowania  Nalezy uwaza¢, aby nie kla$¢ zadnych
niespodziewanie byl dotykany bez przedmiotéw na panelu sterowania i
wylgacza sie lub sprawdzenia nie ciggna¢ ani nie wycierac o
wiacza. niego zadnych przedmiotdw, nawet
gdy jest wylaczony. W razie potrzeby
nalezy ponownie wigczycé/wytaczy¢
plyte i uzywa¢ jej zgodnie z
opisem.
Hatlas podczas pracy Urzadzenie i Lekkie klikanie lub trzeszczenie,
(klikanie, trzaski) naczynia moga opisane w sekcji "Mozliwe odglosy
wydawac rézne pracy", jest normalne i
dzwieki nieszkodliwe.

Jesli halas jest nieproporcjonalnie
gtosny lub brzmi nietypowo,
skontaktuj sie z naszym zespolem
serwisowym.

zespbél znagraniem dzwiekowym.



Rozwigzanie

............................................................................................................................................... prob'emu

Problem

Na powierzchni szkia
tworza sie rysy

Mozliwa przyczyna

Scieranie metalu
lub inne
zabrudzenia moga
wygladac¢ jak

Mozliwe rozwiazanie

Ceramika szklana jest bardziej
odporna na $cieranie niz stal.
Powstale w ten sposdéb $lady $cierania
nie stanowia uszkodzenia i zwykle

zadrapania. mozna je usung¢ za pomocy
odpowiedniego Srodka czyszczacego.

Uzywane s3 Nalezy uzywac naczyn oczystej,

nieodpowiednie réwnej i gladkiej powierzchni

naczynia kuchenne.

(patrz "Odpowiednie naczynia i ich
uzytkowanie").

Nieodpowiednie
Srodki czyszczace
lub

-uzywane sg przybory
kuchenne.

Uzywa¢ wylgcznie $rodkéw
czyszczacych i przyboréw odpowiednich
do szklanych powierzchni (patrz
rozdzial dotyczacy czyszczenia).

Wystgpila usterka/
WySwietlany
jest kod bledu

Wahania w sieci
energetycznej

0dtgcz plyte od zasilania na co
najmniej 12 godzin (wylacz
bezpiecznik), aby umozliwi¢ ostygniecie
elektroniki.

a nastepnie wlaczy¢ go ponownie.

W tym celu nalezy upewni¢ sie, ze
napiecie sieciowe wynosi 230 V
(jesli tak nie jest, nalezy
skontaktowa¢ sie z dostawca energii).

Usterka
techniczna /
znaczenie kodu
patrz ponizsza
tabela

Zanotuj kod bledu, odlacz pyeod
zasilania i skontaktuj sie z
dzialem obstugi klienta lub
certyfikowanym elektrykiem.




Rozwiazanie
problemu ............................................................................................................................................................

7.2 Kody btedéw

Kod

bledu Znaczenie Mozliwe rozwigzanie
o Zwarcie . .. .
= ' czujnika elementu grzejnego Nalezy skontaktowac sig z odpowiednio
wykwalifikowanym elektrykiem.
£ 2  Usterka czujnika elementu
grzejnego
o Wylacz piyte,poczekaj @ostygnie i
=4  Przegrzanie Wz ja ponownie.
ey Otwarty obwdd Nalezy skontaktowa¢ sie z odpowiednio
o czujnika elementu wykwalifikowanym elektrykiem.
grzejnego
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8. Instalacja i montaz

8.1 Wazne uwagi i wymagania dotyczace instalacji

ﬁ OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem i obrazen!

To urzadzenie moze by¢ instalowane/podigczane, uziemiane i
uutai@enytacznie przez uprawnionego elektryka zgodnie z
obowigzujacymi przepisami i normami!

Jest to bardzo niebezpieczne dla niewykwalifikowanych oséb!

Urzadzenie musi by¢ odigczone od zasilania na czas
instalacji i innych prac przy urzadzeniu!

Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala!

ﬁ UWAGA!
Ryzyko obrazen!

Niektére czedci urzadzenia mogg mie¢ ostre krawedzie!
Podczas obstugi urzadzenia nalezy sie odpowiednio
zabezpieczy¢, np. uzywajac rekawic roboczych!

+ Podczas instalacji nalezy przestrzegac¢ wszystkich wymiaréw i
odlegtosci podanych w niniejszej instrukcji oraz innych
obowigzujacych przepiséw.

+ Upewnij sie, Zze spelnione s3 wymogi bezpieczenstwa elektrycznego
okreslone w sekcji "Podlaczanie piyty grzejnej...".
Urzadzenie musi by¢ prawidlowo uziemione przed instalacja.

+ Nalezy upewni¢ sie, ze blat roboczy przeznaczony do instalacji
plyty spelnia wszystkie niezbedne wymagania, ze instalacja moze
zapewni¢ odpowiednig wentylacje zgodnie z opisem w ponizszych
sekcjach i Zze nic nie wystaje do obszaru gotowania.
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Wymagania dotyczace miejsca instalacji / Srodowiska instalacji

* Kuchnia powinna by¢ sucha i posiadac skuteczng wentylacje
zgodnie z obowigzujacymi przepisami i normami technicznymi.

+ Materialy sasiednich i okolicznych obszaréw,
muszg by¢ ognioodporne / zaroodporne do 90°C
lub kleje stosowane do 150°C,
aby zapobiec deformacji powierzchni
lub oderwanie powlok.
Jesli nie jeste$ tego pewien, pozostaw co najmniej 200 mm
miedzy krawedziami urzadzenia a przedmiotowymi materialami lub
zabezpiecz je warstwg ognioodpornego materiatu.

+ Jesli plyta jstzainstalowana nad szuflada, schowkiem meblowym
itp., pod urzadzeniem nalezy zamontowac plyte ochronng (patrz
odpowiedni rozdzial).

+ Aby plyta grzewcza dzialala prawidiowo, metoda instalacji
musi zapewnia¢ dobre promieniowanie cieplne.

+ Powierzchnie $cian wokdl obszaru gotowania powinny by¢ latwe do
czyszczenia (np. plytki ceramiczne).

+ Plyta nie moze by¢ instalowana w bezposrednim sasiedztwie
lodéwek, zamrazarek, zmywarek lub suszarek bebnowych w celu
unikniecia awarii.

i unikng¢ niepotrzebnie wysokiego zuzycia energii.



Montaz i instalacja

Wentylacja i bezpieczne odlegtosci

Nalezy bezwzglednie upewni¢ sie, ze spelnione sg warunki
wystarczajacej wentylacji urzadzenia i ze system wentylacji
zostal prawidlowo W Nalezy zapozna¢ sie z ilustrowanym
szkicem

i okreslone wymiary:! 2
Majg one réwniez zastosowanie do instalacji -
plyta ochronna pod plyta grzewcza!

Aby to zrobi¢, nalezy réwniez wykona¢ nastepujade czyn 1 ‘,4 E

instrukcje zawarte w odpowiednim A

Sekcja! | o]
3 : B x|

lub szafki $cienne / meble

3 Piekarnik, je$li to konieczne

A 0dleglos¢ plyty grzewczej

1 Hob
2 Wentylator wyciggowy D

do wentylatora wyciggowego: min. 650 mm
lub maski na glowe: min. 500 mm
do mebli (szafek $ciennych itp.): min. 760 mm
B W razie potrzeby odleglosc miedzy min. 50 mn
spodem plyty grzewczej a wbudowanym
piekarnikiem
C Kanaly powietrza nawiewanego min. 30 mm
Kanaty powietrza nawiewanego min. 10 mm
E Kanaly powietrza wylotowego min. 10 mm
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Wybor i przygotowanie blatu roboczego

+ Do montazu plyty grzewczej nalezy wybra¢ blat roboczy
wykonany z materialu izolacyjnego i odpornego na wysoka
temperature. Drewno i podobne materialy widkniste lub
przepuszczajace wilgo¢ moga by¢ uzywane jako blat roboczy

tylko wtedy, gdy s3 znpegoae

+ Zaizolowa¢ gérna krawedz blatu roboczego przylegajaca
do $ciany za plyta kuchenng przed cieczami lub
wilgocia, np. za pomocg listwy ochronnej.

+ Upewnij sie, ze powierzchnia blatu jest réwna i pozioma.

+ Upewnij sie, ze blat roboczy ma grubos¢ co najmniej 30 mm i
odpowiednie wymiary zgodnie ze specyfikacja danego modelu
piyty.

+ Zaplanuj co najmniej 3 mm bezpiecznego odstepu
miedzy bokami podbudowy plyty grzejnej.
oraz powierzchnie wyciecia blatu roboczego, a takze rama
blatu roboczego wokdl plyty grzewczej o szerokosci co
najmniej 50 mm.
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8.2 Instalacja plyty grzewczej w blacie roboczym

UWAGA!

Ryzyko obrazen!

Poszczegdlne elementy moga mie¢ ostre krawedzie!
Podczas montazu nalezy chroni¢ sie przed
obrazeniami, np. noszac rekawice robocze.

Uwagi przed montazem i instalacjg

+ Przed instalacja piyty grzewczej nalezy postepowac zgodnie
z instrukcjami zawartymi w sekcji "Instrukcje przed wyded'.
+ Wyczys$¢ urzadzenie 1 obszar wokél miejsca instalacji.

+ Podczas instalacji plyty nalezy przygotowac nastepujace elementy:
+ Plyta i dostarczone akcesoria, w tym
niniejsza instrukcja
+ Jigsaw lub podobny.
* Narzedzie pomiarowe i poziomica lub podobne.
+ Srubokret
+ Oéwek lub podobne narzedzie do oznaczania

* Rekawice ochronne lub podobne.
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Przycinanie blatu na wymiar

+ Otwdr montazowy plyty grzewczej
z blatu zgodnie z wymiarami pokazanymi na ponizszym
szkicu.

m Uwaga:
Aby unikna¢ przyciecia blatu,
sprawdzic¢ przed wycieciem,
czy okreslone wymiary s3g zgodne z wymiarami
produktu.

1 Blat roboczy
(Grubo$¢: min. 30 mm)

2 Hob

3 Uszczelka

Hob: Fragment:

B Szeroko$c: 900 mm b Szerokosc: 870 mm

T Glebokos¢: 520 mm t Glebokosc: 490 mm

H Wysokos¢: 52 mm X Odleglosc: min. 50 mm

h Wysokos¢ 48 mm Y Odleglosc: min. 3 mm
konstrukcji

nosnej:
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Wk1adanie i podaczanie plyty grzejnej

Umies¢ plyte grzewcza na czystej, stabilnej i gladkiej
powierzchni (np. uzyj opakowania jako podstawy).

Upewni¢ sie, Ze na elementy wystajace z plyty nie jest
wywierany nacisk.

Przykre¢ 4 zaciski instalacyjne (1) do odpowiednich otworow
kontrolnych (3) w podstawie piyty grzewczej (4)za pomoca
dostarczonych srub (2), jak pokazano na ilustracjach.
(Zapewniaja one zamocowanie plyty grzewczej w wycieciu blatu po jej
wlozeniu).

-

Terminal
instalacyjny
Sruba

0twér na Srube

Podbudowa piyty

Plyta szklano-
ceramiczna

Blat roboczy

a b ODN

o

+ Dostosuj polozenie zaciskéw do sytuacji montazowej.

+ Sprawdz, czy uszczelka plyty grzewczej nie jest uszkodzona
1 czy jest prawidiowo umieszczona na plycie grzewczej.

+ W6z plyte najpierw kablami i wysrodkuj w przygotowanym wycieciu w
blacie kuchennym.
Upewnij sie, ze jest stabilny.

m Uwagi:
* Na zewnatrz plyty znajduja sie kanaly wentylacyjne
otwory! Podczas wkiadania plyty nalezy upewni¢ sie, ze nie sg
ae zablokowane przez blat roboczy!

+ Nalezy zwréci¢ na to uwage podczas wkladania plyty grzejnej,
ze jego kabel polaczeniowy nie moze hfzgnieciony,
zalamany lub skrecony!
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8.3 Podtaczanie ptyty do zasilania

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Jesli urzadzenie zostanie podigczone przez niewykwalifikowane
osoby, istnieje ryzyko $miertelnego porazenia pradem! Ta plyta
grzewcza moze by¢ instalowana/podigczana i uziemiana wylgcznie przez
certyfikowanego elektryka zgodnie z obowigzujgcymi przepisami

i normami!

Nalezy przestrzega¢ schematdéw polaczen przedstawionych w tej sekcji!

Wazne uwagi dotyczace podiaczania do sieci elektrycznej

Upewnij sie przed instalacja urzadzenia,

ze lokalne napiecie i czestotliwo$¢ odpowiadaja

na tabliczce znamionowej (dane w V i Hz).

W razie watpliwo$ci nalezy skontaktowa¢ sie z dostawca
energii elektrycznej lub wykwalifikowanym elektrykiem.

Instalator musi upewni¢ sie, ze w obwodzie elektrycznym urzadzenia
zainstalowany jest latwo dostepny wylgcznik automatyczny (bezpiecznik).
jest zintegrowany z przerwg stykowa wynoszacg co najmniej 3 mm,
ktéry jest zgodny z obowigzujacymi przepisami i zapewnia calkowite
odlaczenie urzadzenia od zasilania w sytuacji awaryjnej. Bezpiecznik
nie moze przerywac przewodu uziemiajacego.

W przypadku instalacji na wielu fazach nalezy uzy¢ dostarczonego kabla
sieciowego, ktéry w razie potrzeby moze zosta¢ wymieniony na kabel
tego samego typu przez odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste.

Jesli plyta jest podiaczona do jednej fazy,
kabel musi zosta¢ wymieniony i podigczony przez wykwalifikowanego elektryka.

+ Kabel musi by¢ ulomryw sposéb uniemozliwiajacy jego zagiecie, zgniecenie
lub uszkodzenie.
lub skrecony, a jego temperatura nigdy nie przekracza 75°C.

Nie uzywaj zadnych adapterdw, reduktoréw ani urzadzen
rozgateziajacych do podigczenia plyty do zasilania
sieciowego,

poniewaz mogg one spowodowal przegrzanie i pozar.



Montaz i instalacja

Schematy potaczen dla instalatora:

3x 220-240/400 V, 3~N
16A

LLOG O

Uwagi:
Podlacz czarny do

L1

Brown na L2

Szary na L3

Niebieski na przewodzie neutralnym / N
Z61to-zielony na PE

W razie jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt z dzialem obstugi klienta.

1x 220-240 V, 1~N
40A

© O

Uwagi:

Do podiaczenia na jednej fazie

nie wolno wynel oryginalnego kabla!
Nowy kabel nie wchodzi w zakres dostawy!
Przekr6j kabla musi odpowiadac
zabezpieczeniu bezpiecznikowemu!

Do skrzynki przylaczeniowej plyty
grzewczej nalezy stsvatmostki!

Urzadzenie nie nadaje sie do pracy z
wtyczkg Schuko!



Montaz i instalacja

84 Montaz pltyty ochronnej pod ptyta grzewcza

UWAGA!
Ryzyko obrazen i uszkodzen!

Aby unikna¢ powaznych obrazen lub uszkodzen spowodowanych
przez cieplo, elektryczno$¢ lub elementy funkcjonalne (takie
jak wentylatory)
Aby unikng¢ uszkodzenia plyty grzewczej, nalezy upewni¢ sie,
ze kabel przylaczeniowy i spdd plyty grzewczej nie sa
dostepne po instalacji (np. przez drzwi szafki,szuflady
itp.)!
Jedli plyta grzewcza jest zainstalowana nad szuflada, schowkiem meblowym
itp., nalezy zainstalowa¢ plyte ochronng pod plyta grzewcza jako Srodek
zapobiegawczy zgodnie z instrukcja montazu!
Wykonaj nastepujace czynno$ci:

UWAGA!

Niebezpieczenstwo zaktécen!

Aby wnikng¢ nieprawidiowego dzialania, nalezy upewnit sie,
ze przestrzen miedzy plyta grzewcza a plyta ochronng jest
wystarczajaco wentylowana!

W szczeg6lnoSci nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji
dotyczacych wyboru materiatu ptyty ochronnej oraz sekcji
"Wentylacja i odstepy bezpieczenstwa" w "...Wymagania
instalacyjne"!

+ Uzyskac plyte ochronng wykonang z materiatu odpornego na
wysokg temperature, ale przepuszczajgcego powietrze (np.
perforowana blacha).
Nalezy pamieta¢, ze niektdre dostepne na rynku prefabrykowane panele ochronne nie
giarantuja wymaganego doplywu Swiezego powietrza!

* Przymocuj je ponizej plyty grzewczej w okreslonych
odleglosciach (patrz ilustracja)

+ Podczas uzywania kleju nalezy upewni¢ sie, ze temperatura
odpornos¢ 150°C.

1 Hob

Blat roboczy /
meble do
zabudowy

3 Plyta ochronna

A min. 50 mm

B min. 5 mm




Dane techniczn

9. Dane techniczne

Oznaczenie modelu KK9005RL
Liczba stref gotowania 5
Moc i wielkos$¢ pol 1 maks. 1200 @ 165 mm
grzewczych W,
(wedug numeracji patrz 2 |ialy obieg grzewczy:  maks. 800 @ 120 mm
"Wlasciwosci...") Sredni obieg grzewczy: W, @ 175 mm
Duzy obieg grzewczy: maks. 1600 @ 230 mm
WI
maks. 2300
WI
3 lMaly obieg maks. 1100 @ 165 mm
grzewczy: strefa W, 165 x 270 mm
pieczenia: maks. 2000
WI
4 maks. 1200 @ 165 mm
WI
5 maks. 1800 @ 200 mm
WI
Energia elektryczna 8500 W (7777 - 9255 W)
Napiecie sieciowe 380 - 415V ~, 50 - 60 Hz
Wymiary produktu, szer.x 900 x 520 x 52 mm
lllll gieb. x wys.
Wymiary montazowe, szer.x 870 x 490 mm
_gleb.
Waga 11,7 kg
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Uwaga dotyczaca zgodnosci produktu

Opis produktu:
KK9005RL
Szklano-ceramiczna plyta grzewcza

Producent / dystrybutor:
KKT KOLBE Kichentechnik
GmbH & Co. KG
OhmstraRe 17

D-96175 Pettstadt

ww. kolbe.de info@kolbe.de

Odpowiednia deklaracja zgodnosci WE jest dostepna dla
wyzej wymienionego produktu.

Niektére z odpowiednich dokumentéw mozna przegladac i
pobiera¢ na naszej stronie internetowej pod odpowiednig
strong produktu.

Pelne dokumenty s3 dostepne na zadanie
na pisemny wniosek za posrednictwem powyzszego adresu kontaktowego.

WM
Jan Kolbe
Dyrektor ds. zarzadzania produktami


mailto:info@kolbe.de

Obstuga klienta

Obstuga klienta KKT Kolbe

Chetnie pomozemy w przypadku pytan technicznych
lub probleméw z urzadzeniem
lub jesli co$ sie zepsuje. Mozesz

skontaktowa¢ sie z naszym dzialem obstugi

klienta pod adresem:

© Dzial Obstugi Klienta KKT ‘.

. KOLBE Tel. 09502 667930
© Mail: info@kolbe.de
. www: ww . kolbe.de

. - Dalsze dane i dokumenty mozna
: znalez¢ na naszej stronie internetowej

Prosimy o przygotowanie nastepujacych informacji:

* Numer klienta

+ Data wystawienia faktury lub dowodu dostawy
+ Typ urzadzenia (numer modelu)

* Numer seryjny
Uwaga:
20-cyfrowy numer seryjny mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej
urzadzenia lub na zewnetrznej stronie opakowania. Jesli zostal on
odnotonany, mozna go réwniez znalez¢ na pierwszej stronie niniejszej
instrukcji.


mailto:info@kolbe.de
http://www.kolbe.de/
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KKT KOLBE

Podrecznik uzytkownika
®do plyty grzewczej SUPERKERAMIK

Model: KK9005RL

2 P & 8 8 8 @ &8 0O

L\
() W

Wersja: 1.1 / 240722



Dziekuje

Dziekujemy za zaufanie i gratulujemy zakupu nowej
plyty szklano-ceramicznej!

Przed rozpakowaniem urzadzenia nalezy uwaznie i dokiadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.
Zawiera wazne informacje dotyczace bezpiecznej instalacji, konserwacji i

uzytkowania, a takze wazne ostrzezenia dotyczace korzystania z

urzadzenia.

Zaznacz fragmenty, ktére s dla Ciebie wazne, zachowaj podrecznik
aby mozna bylo sie do niego odwola¢ w dowolnym momencie, a takze przekazac
go innym uzytkownikom, jak réwniez instalatorowi urzadzenia.

W zwigzku z ciaglym rozwojem, zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
niezbednych zmian w urzadzeniu i/lub instrukcji obstugi.

w celu lepszego spelnienia wymagan dotyczacych latwosci obstugi,

ochrony uzytkownika i aktualnych standardéw technicznych.

Najnowsza wersje instrukcji obstugi oraz inne dane, dokumenty i informacje mozna
znalez¢ na odpowiedniej stronie produktu

lub w sekcji "Pytania i odpowiedzi" w naszym sklepie internetowym pod

adresem www.kolbe.de.

Wybrate$ dobre urzadzenie, ktdre bedzie Ci stuzy¢ przez wiele lat
przy prawidlowej obstudze i konserwacji.

W przypadku jakichkolwiek reklamacji pomimo dokladnej kontroli
jakosci, prosimy o kontakt z naszym dzialem obstugi klienta.

Z przyjemno$cia ci pomoga.

Aby zapewni¢ sprawny proces w przypadku jakichkolwiek pytan,
zalecamy zanotowanie odpowiedniego 20-cyfrowego numeru seryjnego
urzadzenia w odpowiednim polu na wewnetrznej stronie pokrywy.
Informacje te mozna znalez¢ na etykiecie znamionowej

urzadzenia lub na jego opakowaniu.

Twaj zespot KKT KOLBE

(d
KKT KOLBE

Podrecznik uzytkownika

Plyta szklano-ceramiczna, model:

KK9005RL Wersja 1.1

KKT KOLBE Kichentechnik GmbH & Co KG
KKT KOLBE jest zastrzezonym znakiem
towarowym.


http://www.kolbe.de/
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

pezpieczensiwa
Niniejsza instrukcja stanowi podstawe

bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

Przed uruchomieniem i obstugg systemu
magazynowania energii nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcjami i postepowacd zgodnie z nimi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoSci za
jakiekolwiek uszkodzenia lub problemy spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji, nieprawidiowa
instalacja lub niewlasciwg obstugg.

Przeznaczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenia dla zycia i zdrowia oraz ryzyko uszkodzen!

To urzadzenie moze stanowi¢ potencjalne

zagrozenie dla oséb 1 Srodowiska z powodu

braku warunkéw wstepnych lub wiedzy na temat

jego uzytkowania!

Aby tego unikna¢, nalezy przestrzegac ponizszych instrukcji.



Wazne instrukcje
................................................................................................................. bezpieczer’]stwa

+ Dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta domowe
nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia!

Dzieci w wieku od 8 lat i starsze lub osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy nie mogg uzywaé, czySci¢ lub ogdlnie
konserwowa¢ tego urzadzenia, chyba Ze s3
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia!

Nad lub za uzleimnie nalezy przechowywac

przedmiotéw, ktére mogg zainteresowac dzieci!

Dzieci wspinajace sie na piyte grzewcza mogg doznac
powaznych obrazen!

Urzadzenie zostalo zaprojektowane do uzytku
prywatnego w Srodowisku domowym i jest
przeznaczone do przygotowywania, podgrzewania i
utrzymywania w cieple zywnosci i napojow.
Uzywaj go wylacznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
maksymalnej wysokosci 2000 metréw nad poziomem
morza.

Do przygotowywania potraw nalezy zawsze
uzywa¢ naczyn zaroodpornych odpowiednich do piyt
szklano-ceramicznych.
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v Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomocg oddzielnego pilota zdalnego sterowania lub
zewnetrznego zegara sterujacego.

v Podczas korzystania z plyty po raz pierwszy moze
pojawi¢ sie nieprzyjemny zapach, a takze
niewielkie nagromadzenie oparodw.

Jest to normalne 1 nieszkodliwe.
Nalezy jednak zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia
do czasu ich ustgpienia (maks. 30 minut).

Nieuzywane urzadzenia elektryczne stanowig
zagrozenie dla bezpieczenstwa. Nie nalezy
pozostawia¢ nieuzywanego urzadzenia
wiaczonego i odigcza¢ go od zasilania, jesli
nie bedzie ono uzywane przez diuzszy s

Ogolne ostrzezenia

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo dla zycia i obrazen!

+ To urzadzenie moze by¢ instalowane i
uruchamiane wytgcznie przez odpowiednio
wykwalifikowanego elektryka, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami 1 normami, a takze
odpowiednimi instrukcjami zawartymi w niniejszej
Instrukcji, przy uzyciu odpowiednich narzedzi! W tym
celu urzadzenie musi by¢ odlgczone od zasilania!
W przypadku oséb niewykwalifikowanych istnieje
ryzyko porazenia pradem elektrycznym i obrazen
zagrazajacych zyciu!

6
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urzadzenia na megL
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» Uzywanie wadliwego lub uszkodzonego sprzetu

moze by¢ bardzo niebezpieczne! Przed uzyciem
nalezy upewni¢ sie, ze produkt i jego komponenty
sg kompletne i w idealnym stanie!
W  przypadku  nieprawidiowego  dzialania  lub
uszkodzenia nie nalezy uzywal urzadzenia, nalezy
natychmiast odlgczy¢ je od zasilania i skontaktowac
sie z dziatem obstugi klienta lub odpowiednio
wykwalifikowanym personelem!

 Wszystkie materiaty opakowaniowe, akcesoria
montazowe i drobne czesci nalezy przechowywad w
miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat
domowych! Moga one by¢ bardzo niebezpieczne, jesli
na przyktad zostang wciagniete przez giowe lub
potkniete!

v Istnieje ryzyko porazenia pradem elektrycznym i
pozaru, je$li urzadzenie jest naprawiane,
modyfikowane lub serwisowane przez niewykwalifikowane
osoby!
Czynno$ci te mogg by¢ wykonywane wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa,
w tym instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji,
a urzadzenie musi by¢ w tym celu odtgczone od
zasilania!
Nigdy nie prébuj samodzielnie dokonywa¢ zmian w
elementach urzadzenia, kablach lub wtyczkach i nie
demontuj zadnych cze$ci urzadzenia, jeSli nie jest to
wyraznie zalecane w niniejszej instrukcji!
Urzadzenie nie zawiera Zzadnych cze$ci, ktdére mogg byc
naprawiane przez uzytkownika!
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' Krawedzie i komponenty moga miec ostre
krawedzie i powodowal obrazenia! Podczas obstugi
nalezy zachowa¢ odpowiednig ostrozno$¢ i w razie
Ay zabezpieczy¢ sie, np. rekawicami roboczymi!

'+ Do czyszczenia plyty grzewczej nalezy uzywac
skrobakdw wytacznie z zachowaniem szczegdlnej
ostroznos$ci i przechowywa¢ je w bezpiecznym
miejscu, poza zasiegiem dzieci, aby uniknac
obrazen!

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem!

v Aby unikng¢ porazenia pradem 1 uszkodzen nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania podczas instalacji,
konserwacji lub innych prac!

' Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne
podane na tabliczce znamionowej urzadzenia (w
szczegblnosci napiecie w V 1 czestotliwos¢ w Hz) s3
zgodne z lokalnymi warunkami.

Jesli tak nie jest, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do punktu
sprzedazy! W razie niejasnosci nalezy skontaktowac
sie z dostawca energii elektrycznej.
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v Instalator musi upewni¢ sie, Ze urzadzenie jest
podiaczone do nienaruszonego systemu uziemienia
zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi przepisami.
oraz czy jest tatwo dostepny testowany odigcznik
(bezpiecznik) o szerokosci rozwarcia stykéw min.

3 mmco pozwala na calkowite odigczenie urzgdzenia od
sieci w razie potrzeby.

Modyfikacje systemu zasilania moga by¢
przeprowadzane wylacznie przez certyfikowanego
elektryka!

W przypadku oséb niewykwalifikowanych istnieje
ryzyko porazenia pradem elektrycznym zagrazajacym
zyciu!

+ Do podiagczenia plyty grzewczej nie nalezy
uzywa¢ wielu gniazd lub przediuzaczy.

Nie zapewniajg one niezbednego bezpieczenstwa!

Kontakt cieczy lub wilgoci z cze$ciami pod
napieciem moze spowodowal zwarcie lub
porazenie pradem!

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac
myjek cisnieniowych ani parowych!

Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym
spowodowanego pradem pelzajacym, nie nalezy
obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami, a podczas pracy nalezy nosi¢ obuwie!
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OSTRZEZENIE!
Ryzyko poparzenia!

v CzesSci urzadzenia 1 naczynia mogg by¢ bardzo
gorace, nawet po zakonczeniu pracy!
Aby unikng¢ poparzen, nalezy zawsze trzymac wszystkie
czesci ciata, ubrania itp. w bezpiecznej odlegtosci od
goracych powierzchni i trzymaé dzieci z dala od
urzadzenia, az do jego wylgczenia!

Przybory kuchenne i uchwyty naczyn moga
nagrzewa¢ sie podczas uzytkowania!

Upewnij sie, ze podczas pracy nie wystajg one ponad
strefy gotowania 1 w razie potraAy zabezpiecz sie
rekawicami kuchennymi lub rekawicami kuchennymi!
Nalezy rowniez pamieta¢, ze mokre lub wilgotne
tkaniny lepiej przewodza ciepto i mogg powodowad
oparzenia!

v Aby unikng¢ ryzyka rozlania gorgcej zywnosci, nie
nalezy uzywa¢ zdeformowanych lub niestabilnych
naczyn kuchennych i nalezy upewnic sie, ze
uchwyty nie wystajg poza krawedZ blatu
roboczego!

v Nie umieszczaj metalowych przedmiotéw, takich jak
sztutce lub pokrywki, na piycie grzewczej,
poniewaz mogg sie one nagrzewa¢ w wyniku
indukcji!
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OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem!

' Podczas pracy plyta nagrzewa sie do wysokie]
temperatury. Nalezy $cisle przestrzegac
bezpiecznych odlegtosci 1 instrukcji podanych w
niniejszej instrukcji.

Nigdy nie zostawiaj piyty grzewczej bez

nadzoru, gdy jest usaal Zywno$¢ moze sie

e, przypalic¢, spowodowac szkodliwy dym lub

pozar!

Podgrzana zywnos¢ zawierajaca tiuszcz, olej lub

alkohol moze szybko sie zapali(!

Dlatego nalezy podgrzewac je tak wolno, jak to mozliwe!

W przypadku praunalezy odcig¢ doplyw gazu i pradu

oraz ostroznie stiumi¢ plomienie pokrywkg, kocem
gasniczym lub podobnym przedmiotem!

Nigdy nie gasi¢ palacego sie oleju lub smaru woda! Po
ugaszeniu nalezy zleci¢ sprawdzenie urzadzenia
odpowiednio wykwalifikowanemu specjaliscie!

Nie podgrzewa¢ zamknietych pojemnikéw ani puszek
na plydegrzejnej! Moga one eksplodowaé z powodu
nadcisnienia wytworzonego podczas podgrzewania!



Wazne instrukcje
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' Nie umieszczaj na piycie zadnych przedmiotéw,
ktére nie sa ognioodporne, takich jak plastikowe
naczynia, 1 nie przykrywaj jej tekstyliami, na
przyktad w celu ochrony!

Mogg sie one aali¢, stopic¢, odksztalcic¢ lub
uszkodzi¢ po wiaczeniu plyty grzewczej
lub w dziataniu!

Ponadto urzadzenia i ich kable nalezy trzymac w
bezpiecznej odlegtosci od plyty!

v Aby unikng¢ zwigzanych z tym zagrozen, nigdy nie
pozostawiaj wigczonych p6l grzejnych lub plyty
grzewczej, gdy z nich nie korzystasz!

v Resztki zywnosci, tluszcz 1 inne pozostalosci
moga sie zapalic, spalic¢ lub spowodowac szkodliwy
dym!
Przed kazdym wydennalezy usung¢ grubsze zabrudzenia z
powierzchni gotowania i akcesoriéw!

v W poblizu plyty nie wolno przechowywaé materiatéw
tatwopalnych lub wybuchowych, aby unikngc¢

zagrozenia pozarem spowodowanego wzrostem
temperatury otoczenia podczas pracy urzadzenia!
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OSTRZEZENIE!

Przyczyny uszkodzen i uposledzen
funkcjonalnych z mozliwymi zagrozeniami
nastepczymi

dla zycia i zdrowia!

Nalezy pamietac, ze uszkodzenie lub wada systemu

moze by¢ bardzo niebezpieczne i spowodowac

porazenie pradem lub obrazenia!

Aby tego unikna¢, nalezy postepowal zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

' Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
nalezy upewni¢ sie, Ze wszystkie materiaty
opakowaniowe i transportowe zostaty usuniete, aby
unikng¢ uszkodzen podczas pracy, np. w wyniku
spalenia lub stopienia!

* Aby unikngé uszkodzenia kabla zasilajacego i zwigzanych z
tym zagrozen, nalezy upewnié sie, ze nie jest on zgiety,
zgnieciony lub skrecony i nie ma kontaktu z gorgcymi
powierzchniami, ostrymi krawedziami itp. !

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka za kabel, lecz chwy( jg
bezpoSrednio!

v Gdy plyta grzewcza jest uzywana, w jej piliu
wytwarzane jest cieplo i wilgoé, co moze
spowodowa¢ diugotrwale uszkodzenie powierzchni!
Upewnij sie, ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane!
W razie potrzeby nalezy uzy¢ przewidzianych do tego
urzadzen lub zainstalowal system odprowadzania spalin
(np. maske odciggowg)!
Nie instalowal piyty za drzwiami lub frontem
meblowym!
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+ Nie nalezy instalowal piyty grzewczej w otoczeniu
0 podwyzszonej temperaturze, w poblizu kuchenki
gazowej lub kuchenki parafinowej!

Nie wylewa¢ zimnych plynéw na plyte, gdy jej
powierzchnia jest gorgca! Wynikajacy z tego szok
termiczny moze uszkodzi¢ urzadzenie!

Aby unikng¢ uszkodzenia powierzchni do
gotowania, nalezy uwazac, aby nie dotykac jej
bizuterig, spiczastymi lub ostrymi przedmiotami lub
przyborami kuchennymi i uzywal wylacznie naczyn z
czystym, gtadkim dnem!

Podnie$ naczynie, aby je przenies$¢, aby unikngc
zarysowan lub $laddéw otarc!

Upewnij sie, ze miedzy naczyniem a elementami
sterujacymi 1 krawedzig piyty jest
wystarczajaca odlegtos$¢, aby unikngé uszkodzen
spowodowanych pzz ciepio!

 Nie podgrzewaj naczynia bez zawartosci i
upewnij sie, ze nie gotuje sie ono puste!
Dno naczynia moze ulec deformacji, a
powierzchnia plyty grzewczej moze zostac
uszkodzona przez przenikanie ciepia!
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+ Nie uzywaj urzadzenia jako miejsca do
przechowywania, p6éiki lub powierzchni
roboczej! Nie umieszczaj na nim ciezkich
przedmiotéw i uwazaj, aby niczego na nie nie
upuscic!

v Zabrudzenia 1 resztki jedzenia mogg z czasem
uszkodzi¢ plyte grzejng 1 jej elementy! Zawsze
utrzymuj ja w czystosci!

W szczegdlnosci zawsze usuwaj stodkie plamy tak
szybko, jak to mozliwe, aby zapobiec ich
przywieraniu!

v Nie uzywaj agresywnych lub Sciernych S$rodkoéw
czyszczacych do czyszczenia plyty, poniewaz moze to
spowodowa¢ uszkodzenie powierzchni, szczegblnie w
obszarze panelu sterowania!

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami czyszczenia
1 konserwacji  zawartymi ~w  odpowiednim
rozdziale!







Dalsze uwagi i ikony

Dalsze uwagi i ikony

W niniejszej instrukcji
Symbole oznaczajace zagrozenia i informacje

A Ostrzezenie o niebezpieczeristwie dla oséb i uszkodzeniach
Nalezy szczegolnie uwaznie przeczyta¢ instrukcje bezpieczenstwa
oznaczone tym symbolem i postepowa¢ zgodnie z nimi.
w celu unikniecia niebezpieczenstwa.
Przekaz réwniez te instrukcje innym uzytkownikom i instalatorowi.

Klasyfikacja zagrozeri za pomocg polgczonych siéw sygnalizacyjnych:

OSTRZEZENIE!

Wskazanie niebezpiecznej sytuacji, ktéra, jesli sie jej nie
wiknie, moze spowodowa¢ Smier¢ lub powazne obrazenia.
UWAGA

Wskazanie niebezpiecznej sytuacji, ktéra, jesli sie jej nie
wiknie, moze spowodowa¢ niewielkie lub umiarkowane
obrazenia.

UWAGA

Wskazanie sytuacji, ktéra, jesli sie jej nie ukie, moze skutkowac
spowodowa¢ uszkodzenie produktu lub przedmiotdw w jego otoczeniu.

@ Informacje i wskazowki

Postepowanie zgodnie z instrukcjami oznaczonymi tym
symbolem dostarczy przydatnych informacji, ulatwi
odpowiednig procedure i moze zaoszczedzi¢ probleméw.

Uwaga dotyczaca ilustraciji

Rysunki w niniejszej instrukcji majg charakter pogladowy i
moga czasami nieznacznie rézni¢ sie od wygladu.



Dalsze uwagi i ikony

Urzadzenia, komponenty i akcesoria

Symbole na czg¢sciach urzadzenia, akcesoriach itp.

Ponizsze symbole umieszczone na urzadzeniu, jego komponentach i akcesoriach wskazuja
wazne informacje dotyczace bezpiecznej obstugi urzadzenia.

Nie usuwaj ani nie uszkadzaj ich, zawsze zapewniaj dobra

widocznos¢ i wymieniaj uszkodzone symbole!

Ogolne ostrzezenie o niebezpieczenstwie!
Istnieje potencjalne zagrozenie!
Nalezy zachowa¢ odpowiednig
ostroznosc.

Ostrzezenie przed goraca powierzchnig!

Produkt moze nagrzewac¢ sie podczas pracy,

powodujac obrazenia ciata i uszkodzenia.

Nie dotykaj go, dopdki nie ostygnie i zachowaj odstepy wokdl
urzadzenia zalecane w niniejszej instrukcji.

Ostrzezenie przed napieciem elektrycznym!

Niektére komponenty produktu sa pod napieciem
podczas pracy, a takze po jej zakonczeniu!

Nalezy uwaza¢, aby nie wej$¢ z nimi w kontakt

i w razie potrzeby podja¢ odpowiednie $rodki ochronne.

Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje,

przed uzyciem produktu i przekaza¢ odpowiednie informacje
innym uzytkownikom i instalatorowi.

E B P P

C € Zgodnos¢ z normami UE
Produkt jest zgodny z obowigzujgcymi wymogami UE w zakresie
bezpieczenstwa, ochrony Srodowiska i ochrony zdrowia.
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Ochrona srodowiska i usuwanie odpadéw

Uwaga dotyczaca ochrony srodowiska poprzez oszczedzanie energii

+ Postepuj zgodnie z odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi zastosowania i
naczyA kuchennych zawartymi w niniejszej instrukcji, aby oszczedzac
energie poprzez efektywne korzystanie z urzadzenia
i w ten sposéb pomagaja chroni¢ $rodowisko.

lkony notatek do usunigcia

Nie wyrzucac¢ produktu jako nieposortowanego odpadu!

0dda¢ do punktu zbidrki sprzetu elektrycznego i

elektronicznego w celu ponownego uzycia i odzysku.

W tym celu nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi usuniecie kabla.

ﬁ Zakaz wyrzucania do odpadéw domowych (oznaczenie WEEE)
—

% Materiat nadajacy sie do recyklingu (pasek Mobiusa)
-.‘ Nalezy oddzieli¢ poszczegélne elementy produktu od odpadéw
resztkowych 1 zutylizowa¢ je zgodnie z lokalnymi przepisami.

® Materiat nadajacy sie do recyklingu (symbol Triman)
-

Oddzielenie produktu lub jego sktadnikéw od odpadéw resztkowych
do utylizacji zgodnie z dolgczong instrukcja sortowania.

Ogodlne uwagi dotyczace sprzedazy

Niewlasciwa utylizacja moze stanowi¢ zagrozenie dla $rodowiska i zdrowia ludzi!
Poméz unikna¢ mozliwych zagrozen, zapewniajac prawidiowa

utylizacje produktu i jego opakowania!

Dotyczy to réwniez utylizacji starych urzadzen, jesli ma to zastosowanie.

Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ razem z odpadami domowymi!
Mozna go zwréci¢ sprzedawcy, producentowi lub odpowiednim lokalnym
firmom zajmujgcym sie utylizacja odpaddw.

Aby odinstalowa¢ urzadzenie, nalezy wykona¢ czynno$ci instalacyjne
opisane w niniejszej instrukcji w odwrotnej kolejnosci.

Aby otworzy¢ plyte grzewcza, Sruby lub zaciski wokél gérnej krawedzi
pocstany musza zosta¢ poluzowane przez odpowiednio wykwalifikowanego
technika.

Zastosowane materialy opakowaniowe zostaly starannie dobrane
1 powinny by¢ poddawane recyklingowi, aby zmniejszy¢ zuzycie surowcéw i ilo$¢
odpadéw. Nalezy je segregowa¢ wedlug rodzaju i odpowiednio utylizowac.

+ Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat aktualnych metod utylizacji i
recyklingu, nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi wladzami, firma zajmujacy sie
utylizacja odpaddw lub sprzedawcy.
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Uwagi dotyczace transportu urzadzenia

W przypadku konieczno$ci przetransportowania urzadzenia po
jego rozpakowaniu / w pézniejszym czasie, nalezy
przestrzega¢ nastepujacych instrukcji

aby unikna¢ uszkodzen:

+ Zachowaj oryginalne opakowanie produktu
1 zawsze transportowa¢ zapakowane w nig
urzadzenie w taki sam sposdb, w jaki zostalo
dstarcre.

Zwro¢ uwage na znajdujace sie na nimoznaczenia.

Je$li oryginalne opakowanie nie jest obecne:

+ Zabezpiecz wszystkie luzne /
odlgczane czesci, aby nie mogly sie
ze soba stykac.

+ Nalezy unika¢ jakiegokolwiek wplywu na produkt i
jego komponenty, a wrazie potrzeby podja¢ odpowiednie
$rodki ochronne.

+ Zapewni¢ poziomg pozycje podczas transportu i
odktadania.

Instrukcje przechowywania

W przypadku koniecznosci przechowywania produktu przez okreslony
a@as nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji, aby uniknac
jego uszkodzenia:

+ Zapakowa¢ urzadzenie razem z workami ze Srodkiem osuszajacym
w miare mozliwo$ci w oryginalnym kartonie lub podobnym
opakowaniu i zaklei¢ tad$ma samoprzylepna.

* Wybierz suche i czyste miejsce do przechowywania.
+ Upewnij sie, ze utrzymujesz go w pozycji poziomej.
+ Nie ladowa¢ opakowania.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ tylko tak diugo, jak
jest to absolutnie konieczne.

+ Nie nalezy przechowywa¢ produktu w poblizu substancji
agresywnych chemicznie lub zrgcych, aby unikngc
korozji.

+ Regularnie sprawdzaj urzadzenie pod katem
widocznych uszkodzeh w okresie przechowywania.
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1. Przeglad produktéw

1.1 Wlasciwosci i konstrukcja urzadzenia
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Wymiary i moc znamionowa pdl grzejnych:
1 Strefa gotowania 1: @ 165 mm / maks. 1200 W
2 Strefa gotowania 1 (strefa potrdjna):

Maly krag grzewczy: Sredni @ 120 mm / maks. 800 W
krag grzewczy: Duzy krag @ 175 mm / maks. 1600 W
grzewczy: @ 230 mm maks. 2300 W
/
3 Strefa gotowania 3 (strefa podwdjna/owalna):
Male kolo grzewcze: @ 165 mm / maks. 1100 W
strefa owalna: 165 x 270 mm maks. 2000 W
/
Strefa gotowania 4: @ 165 mm / maks. 1200 W
5 Strefa gotowania 5: @ 200 mm / maks. 1800 W

Panel sterowania (sterowanie dotykowe)

6 Przyciski czujnikéw i cyfrowy wyswietlacz LED;
Opis i obstuga znajduja sie w odpowiednim rozdziale
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Wymiary plyty grzewczej:
W Szeroko 900 mm
$¢:
D Gieboko 520 mm
$¢:

Wysoko$¢ 52 mm

12 Cechy i dodatkowe wiasciwosci

+ Samowystarczalna, bezramkowa szklano-ceramiczna plyta grzewcza 90 cm o mocy 9,3 kW
+ Szczegdlnie latwe w czyszczeniu szklo SUPERKERAMIK®

+ 5 stref gotowania, 9-stopniowa regulacja

+ Przyciski czujnika Touch Select

+ Cyfrowy wyswietlacz LED

Funkcje do wyboru

(informacje na temat obstugi znajduja sie w odpowiednim rozdziale)

* Potréjna strefa gotowania:
Regulowany rozmiar pola grzewczego w strefach gotowania 2 i 3

* Funkcja pauzy:
Wstrzymanie dzialania wszystkich pdl grzejnych

* Funkcja utrzymywania ciepta:
Optymalizacja wydajnosci wybranej strefy gotowania w
celu utrzymywania przygotowanej zywnosci w cieple
e Timer:
Dostepne funkcje:

* Minutnik z sygnatem alarmowym
+ Automatyczny timer z funkcja wylaczania

* Blokada na klucz / blokada przed dzie¢mi:
Dezaktywacja wszystkich elementéw sterujacych z wyjatkiem przycisku wiaczania/wylaczania
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Funkcje automatyczne

¢ Ochrona przed przegrzaniem
Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, wbudowany czujnik temperatury
monitoruje temperature wewngtrz piyty.

Jedli temperatura jest zbyt wysoka, plyta wylaczy sie automatycznie.

* Ostrzezenie przed cieptem resztkowym
HJesli pole grzejne dziatato przez pewien czas i nadal jest zbyt ST@ T
gorace, aby je ditket, zostanie to zasygnalizowane na : _
wyswietlaczu odpowiedniego pola grzejnego, réwniez po jego !
Gdy powierzchnia ostygnie do nieszkodliwej temperatury, ikona -
zniknie.

Moze to rdéwniez stuzy¢ jako fukgaoszczedzania
energii: jedli chcesz podgrza¢ wiecej naczyn,
uzy¢ strefy, ktorej wskaznik ciepla resztkowego jest nadal aktywny.

* Automatyczne wylaczanie
Dla bezpieczedstwa uzytkownika i np. aby zapobiec zapomnieniu o
wylaczeniu pdl grzejnych, wylaczaja sie one automatycznie po
uplywie ustawionego czasu:

Poziom mocy Automatyczny czas wylgczenia

1-3 8 h
46 4 h
79 2 h



Zasada dziatania i uzytkowanie urzgdzenia

2. Zasada dziatania i uzytkowanie urzadzenia
21 Jak dziata plyta grzewcza

Plyta grzewcza ma réznej wielkosci strefy gotowania obstugiwane

przez technologie ogrzewania przewodowego, ktérej dostepne funkcje

(patrz "Funkcje i ... charakterystyka") speiniaja wiekszo$¢ wymagan
kulinarnych.

Urzadzenie jest samowystarczalne, wiec mozna je zainstalowa¢ w kuchni niezaleznie od
innych urzadzen.

Moc kazdej strefy gotowania mozna regulowa¢ w 9 krokach za
pomoca sterowania sensorowego, gwarantujac optymalne ustawienie
temperatury dla potrawy przez caly czas.

Optymalne wykorzystanie ciepla, w tym ciepla resztkowego, réwniez
znniejsza zuzycie energii.

Proces podgrzewania mozna rozpozna¢ bezposrednio po czerwonej
poswiacie strefy gotowania. Nalezy jednak zwréci¢ uwage na
odpowiednie

wyswietlacz strefy gotowania (opis, patrz "Panel sterowania i
wyswietlacz"), zwlaszcza ostrzezenie o cieple resztkowym, nawet po
wytaczeniu!

m Ogrzewanie interwatowe
Ze wzgledu na przepisy dotyczace ekoprojektu i ze wzgleddw bezpieczedstwa,
plyta nagrzewa sie w odstepach czasu.
Wiaczanie i wylaczanie pdl grzejnych jest normalne i
nie oznacza wady produktu.
Aby jednak unikng¢ jakichkolwiek pddedy
nalezy upewni¢ sie, ze naczynia kuchenne
sg dobrej jakosci.

Powierzchnia do gotowania wykonana jest z wysokiej jakosci
ceramiki szklanej SUPERKERAMIK®.
Oznacza to jakos¢ i bezpieczedstwo, a takze latwo$¢ czyszczenia.

22 Mozliwe odgtosy pracy

Podczas i po zakonczeniu pracy plyty grzewczej, odglosy inne niz
Moga pojawi¢ sie sygnaly dZwiekowe panelu sterowania, ktére sa
normalne i nie oznaczajg wady produktu:

Klikniecie:  Przelaczanie elektryczne

Trzaski: Dzwiek ogrzewania naczyn kuchennych skladajacych
sie z réznych warstw metalu.
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3. Uwagi przed uzyciem
3.1 Odpowiednie naczynia kuchenne i ich zastosowanie

Nalezy uzywa¢ wylacznie naczyh odpowiednich do plyt szklano-ceramicznych.

@ Ogédlne informacje na temat wysokiej jakosci naczyn kuchennych

Metalowa podstawa naczynia rozszerza sie po podgrzaniu.
Dlatego dno dobrych naczyn kuchennych nigdy nie jest
catkowicie plaskie, gdy jest zimne, ale lekko zakrzywione do
wewnatrz (wklesie), dzieki czemu po podgrzaniu lezy plasko na
powierzchni gotowania i umozliwia wydajne podgrzewanie.

Prawidlowe uzytkowanie naczyn kuchennych

UWAGA!

Ryzyko uszkodzenia!

Przed uzyciem naczynia nalezy upewni¢ sie, Ze jego dno
jest czyste! Zabrudzenia, takie jak pozostalosci
piasku po obieraniu ziemniakéw, mogg uszkodzic
powierzchnie do gotowania!

Uzywaj tylko naczyn odpowiednich do ceramiki i
szklanej!

+ Nie podgrzewac pustych naczyn ani \/
nie dopusci¢ do ich wygotowania! =

+ Upewnij sie, ze podstawa patelni jest W 4 W r w r
gladka i przylega plasko do szyby! S —

+ Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi X X X
krawedziami lub zakrzywionym dnem!

+ Nalezy uzywac¢ naczyn, ktérych srednica = — P —
dna odpowiada mozliwie jak najbardziej W r N r W r
rozmiarowi grafiki wybranego pola grzejnego! Sl “ .

Zawsze umieszczaj naczynie X X X

w $rodku strefy gotowania!

:ﬁ: ﬁ A r
Zawsze podnos naczynie z plyty
grzewczej. Nie przesuwaj go tam i z

powrotem,
aby unikna¢ zarysowania szklanej powierzchni! x \/
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3.2 Rozpakowywanie i przygotowywanie urzadzenia

+ Podczas rozpakowywania urzadzenia nalezy upewni¢ sie, Zze nie
zostalo ono uszkodzone podczas transportu!

OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen i porazenia pradem!

Jedli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenie urzadzenia, jego kabli
lub innych komponentéw nie podigczaj go i nie uutmig)

Moze to by¢ bardzo

niebezpieczne! Skontaktuj sie z

dziatem obstugi klienta.

+ Zalecamy zapisanie 20-cyfrowego numeru seryjnego na
wewnetrznej okladce niniejszej instrukcji na potrzeby
ewentualnych zapytan.

+ Jesli urzadzenie zostalo prawidiowo zainstalowane (patrz
odpowiednie sekcje), przed jego uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze
wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki, folie ochronne i
materialy zabezpieczajace przed transportem zostaly usuniete
z produktu.

i odpowiednio zutylizowane
oraz ze wszelkie pozostale drobne czesci, takie jak
materialy montazowe, s3 bezpiecznie przechowywane!

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Male czedci, folie itp. mogg by¢ bardzo niebezpieczne, jesli

zostang polkniete lub na pazKalprzeciggniete przez

glowe!

Nalezy zawsze przechowywa¢ je poza zasiegiem dzieci i zwierzat domowych.

+ Przed uruchomieniem plyty,
Wyczy$¢ go zgodnie z opisem w odpowiednim rozdziale.
Upewnij sie, ze powierzchnia do gotowania jest calkowicie czysta
i aby nie przywieraly do niego zadne pozostato$ci materialéw transportowych itp.



Uwagi przed
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3.3 Uruchomienie plyty grzewczej

+ Urzadzenie nalezy uruchamia¢ tylko wtedy, gdy jest w
idealnym stanie i zostalo prawidlowo zainstalowane przez
wykwalifikowanego elektryka!

+ Postepuj zgodnie z opisem w sekcji "Obstuga, ustawienia i uzytkowanie".

@ Zapach i opary podczas pierwszego uruchomienia
Podczas plewsepuzycia plyty grzewczej moze byé
wyczuwalny zapach i lekkie opary.
Jest to normalne i nieszkodliwe; jednak w takim przypadku
nie nalezy jeszcze podgrzewa¢ zadnych potraw na
urzadzeniu i utrzymywa¢ pomieszczenie dobrze wentylowane,
az do ich odparowania (maks. 30 minut). Nastepnie mozna
normalnie korzysta¢ z urzadzenia.



Obsluga, ustawienia i
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4. Obstuga, ustawienia i uzytkowanie
4.1 Uwagi dotyczace korzystania ze sterowania dotykowego

Panel sterowania plyty grzewczej skiada sie z
przyciskdw sensorowych reagujacych na dotyk.
Aby z nich korzysta¢, nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji:

+ Nie wywieraj duzego nacisku na elementy
sterujace. Wystarczy ich dotknac.

+ Uzywaj kulki palca, a nie jego czubka.
(patrz ilustracja) i obstugiwa¢ przyciski \//
czujnika w sposéb opisany w ponizszych

sekcjach.

+ Po zarejestrowaniu dotkniecia zostanie ono
potwierdzone sygnalem dzwiekowym.

+ Nalezy upewni¢ sie, ze panel sterowania jest zawsze )K:
czysty i suchy. Nawet cienka warstwa wilgoci moze
utrudni¢ lub uniemozliwi¢ obstuge przyciskéw czujnika.

+ Nalezy unika¢ umieszczania przedmiotéw na panelu sterowania,
przeciggania po nim lub wycierania go. Moze to spowodowac
niezamierzone wlaczenie lub wylaczenie plyty.

+ Podczas uzytkowania nalezy upewni¢ sie, ze odleglosc
miedzy naczyniem a dotykowymi elementami sterujacymi
jest wystarczajaca, aby unikng¢ awarii i uszkodzen
termicznych!
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42 Panel sterowania i wyswietlacz
Ponizszy przeglad zawiera krétki opis wyéwietlacza i funkcji

przyciskoéw.
Szczegdlowe instrukcje obstugi znajduja sie w ponizszych sekcjach.

2 3
o A e ) N O N
w @ ® ®©® © ® © M 56
................................................................ 7
+——@ o O o o o o o)
22 2.1 3.23.1 1
Przyciski operacyjne
1 Ci) Wi, Wiaczanie/wylaczanie plyty grzewczej
[ strefa gotowania 1
L] strefa gotowania 2 Tkony bez funkcji przyciskéw identyfikujace strefe
gotowania, do ktérej odnosza sie odpowiednie przyciski
2[4 strefa gotowania 3 regulacji mocy (odpowiednia pozycja, patrz oznaczenie
punktowe ikony lub "Charakterystyka i konstrukcja
(J Strefa gotowania 4 urzadzenia").
(] Strefa gotowania 5
21 © Strefa gotowania o )
. @ kontrola mocy Kontrola mocy odpowiednich stref gotowania
. Tkona bez funkcji przycisku
3 Timer do oznaczania przyciskéw sterowania timerem
) Ustawienie czasu timera jako minutnika lub
31 Ustawienie timera  automatycznego timera z automatycznym
@ wylaczaniem w zaleznosci od wyboru
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4 Funkcja potréjnej/  Wigczanie/wylaczanie dodatkowych stref grzewczych

podwadjnej strefy dla strefy gotowania 2 (strefa potrdjna) i 3 (strefa
podwdjna / owalna)
5 w Utrzymuj cieplo Funkcja utrzymywania ciepla dla wybranej strefy
gotowania
6 Funkcja pauzy Wstrzymywanie i wznawianie dzialania
7 :Ioll((ladal Blokowanie/odblokowywanie panelu sterowania (z wyjatkiem
blaok::az wiaczania/wylaczania)
przed
dzie¢mi
WyS$wietlacz cyfrowy
ol
® A .
22 .. \WySwietla stref¢ gotowania
i B
o
-9 Aktualny poziom mocy strefy gotowania
L Ostrzezenie przed ciepiem resztkowym
o Nie dotyka¢ pola grzejnego!
= Aktywna funkcja utrzymywania ciepla
I Dzialanie wstrzymane przez funkcje pauzy
. Oznaczenie strefy gotowania, do ktérej odnosi sie wyswietlacz timera
(migajaca kropka obok wyswietlacza mocy)
@
@ - .
3.2 WysSwietlacz timera
(AR
©

. Biezace ustawienie czasu timera / wysSwietlanie
odliczania w minutach do automatycznego
wylaczenia

- - Odliczanie czasu wygasto/wylaczone

L Aktywna blokada przyciskéw / blokada przed dzie¢mi
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uzytkowanie
- | L Kody bleddw
: (znaczenie patrz odpowiednia tabela w sekcji "Rozwigzywanie
probleméw")




4.3 Ogodlna obstuga i ustawienia

Wiaczanie i przygotowanie do gotowania

+ (DDotknij przycisku .
——Po wiaczeniu rozlegnie sie sygnal
dzwiekowy, a wszystkie wyswietlacze
pokaza lub .
Plyta jest w trybie gotowosci.

+ Teraz umies¢ odpowiednie naczynie centralnie na
wybranej strefie (strefach) gotowania.
Upewnij sie, ze powierzchnia pola grzejnego i
dno naczynia sg czyste i suche!

Ustawianie poziomu mocy

+ ©@Uzyj przycisku i zadanego pola grzejnego,
aby je wybra¢ i ustawi¢ jego poziom mocy (1-9).

@ Uwagi dotyczace ustawienia mocy:

+ Jed$li w ciagu minuty od wdgzena nie zostanie
wybrany zaden poziom mocy dla zadnego pola
grzejnego,
plyta wylaczy sie automatycznie.

+ Podczas pracy poziom mocy mozna zmieni¢ w
dowolnym momencie w opisany sposéb.

Obsluga, ustawienia i

........ uiytkowanle
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Wylaczanie stref gotowania

a0 e

+ ©Uzyj przycisku pola grzejnego, ktére chcesz wytaczyc, / N

) s 2 . e @ @
aby je wybrac¢ i ustawi¢ jego poziom mocy na 0. | |
Spowoduje to wylaczenie strefy gotowania.

Wylaczanie plyty grzewczej

+ (DDotknij przycisku .
Gdy wszystkie pola wyswietlacza zostang wylgczone (z
wyjatkiem ostrzezenia o cieple resztkowym odpowiednich
pél grzejnych, jesli dotyczy), plyta zostanie wylaczona.

UWAGA!

Ryzyko poparzenia!

Uzywane pola grzejne mogg by¢ bardzo gorace nawet po ich

wylaczeniu i stwarzac ryzyko poparzenia! R
Nie dotykaj szklanej ceramiki, dopéki nie ostygnie ona do @ -
bezpiecznej  temperatury 1 nie zostang usuniete
wszystkie ostrzezenia dotyczace ciepla resztkowego.

H(na wyswietlaczu strefy gotowania) zgasly!

Nalezy pamietac, ze znikaja one rowniez w przypadku przerwy w @
zasilaniu, a wszelkie obecne cieplo resztkowe nie jest juz
wyswietlane.

@ Oszczedzanie energii dzieki ostrzezeniu o cieple resztkowym

Je$li chcesz podgrzac¢ dodatkowe naczynia,

mozna oszczedza¢ energie, wykorzystujac pozostale cieplo.
W tym celu nalezy wybrac¢ pole grzejne, ktérego wskaznik
ciepla resztkowego jest nadal aktywny.
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44 Funkcja pauzy

Podczas pracy urzadzenia mozna w dowolnym
momencie zatrzyma¢ aktywne funkcje wszystkich stref
gotowania i wznowi¢ je w zadanym czasie.

Aby t zrobi¢, wykonaj nastepujace czynnos$ci:

®
®
@

Wstrzymywanie operacji

+ Aby wstrzyma¢ dzialanie piyty,
(bildotkng¢ przycisku funkcyjnego pauzy podczas pracy.

+ 1Gdy wszystkie wy$wietlacze strefy gotowania pokazuja ,
wszystkie aktywne funkcje na wszystkich polach grzejnych /i
zostang wstrzymane. @Tylko funkcja pauzy i blokada
przyciskow ( )

CREUIICAN

moga by¢ nadal wyere. \ o 7
Wznowienie operacji N
+ Aby wznowi¢ dzialanie plyty, PEEvIRN
[1ponownie dotkna¢ przycisku funkcyjnego pauzy. e ® o
+ Dziatanie jest kontynuowane z i
ustawieniami aktywnymi w momencie
wstrzymania. N D
Wyswietlacze mocy aktywnych pél grzejnych AN
ponownie pokazuja aktualne poziomy mocy ® @ @
1 mozna ponownie aktywowa¢ wszystkie kluczowe funkcje.
N_ O e
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45 Funkcja podwdjnej / potrojnej strefy

Strefa gotowania 2 ma 3, a strefa gotowania 3 ma 2 grzania A o
sekcji, z ktorych mozna uzywa¢ tylko sekcji $rodkowej (A) lub ,
2 (B) lub 3 sekcji grzewczych (C) jednoczesnie. o
Gdy odpowiednie pole grzejne jest wiaczore, |
tylko $rodkowa sekcja (A) jest poczatkowo aktywna. B o
Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ obszar ogrzewania, nalezy wykona¢ nastepujac

+ Upewni¢ sie, ze zadane pole grzejne
(potréjne pole grzejne 2 lub podwdjne pole
grzejne 3)

juz dziala

©X@i dotknij jednego z odpowiednich przyciskéw i

, aby go wybrac. P
+ ©@Dotknij przycisku jeden raz, aby go aktywowa¢ A

dodatkowo druga sekcja grzewcza (B) & @ e

lub dwukrotnie, aby aktywowa¢ wszystkie trzy obiegi grzewcze strefy 2 (C)

Wybrany obszar grzewczy jest teraz \

ogrzewany z aktualnie ustawionym poziomem

mocy.

+ ©hby przelaczac sekcje grzewcze podczas pracy w
sekwencji B>A>B..1lub C>A>B>C...podczas pracy,
nalezy ponownie uzy¢ przycisku raz lub kilka razy
po wybraniu zadanej strefy gotowania.
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46 Funkcja utrzymywania ciepta

@ Uwaga dotyczgca przydatno$ci funkcji utrzymywania
ciepta Ta funkcja jest przeznaczona do utrzymywania
ciepla podgrzanych potraw bezposrednio po ich
przygotowaniu,
nie do odgrzewania schlodzonej Zzywnosci.

Aby korzysta¢ z funkcji utrzymywania ciepla w celu

utrzymywania ciepia przygotowanych potraw przy odpowiednim .
zasilaniu energia, P
postepowal w nastepujacy sposob: H o &

Aktywacja funkcji utrzymywania ciepta

+ O@Dotknij jednego z przyciskéw i pola grzejnego, dla
ktérego chcesz aktywowa¢ funkcje utrzymywania ciepla, aby ja
wybrac.

wDotknij przycisku, gdy na wyswietlaczu miga
odpowiednie pole grzejne.

HGdy na wyswietlaczu pola grzejnego pojawi
sie , funkcja utrzymywania ciepta zostanie
aktywowana dla odpowiedniego pola
grzejnego.

Wylaczanie funkcji utrzymywania ciepta

+ Aby wylaczy¢ funkcje utrzymywania ciepta,
©@dotknag¢ jednego z przyciskéw i pola grzejnego,
dla ktdérego ma zostac¢ wylgczona funkcja utrzymywania _
ciepta, aby j3 wybrac. \

+ wGdy wyswietlacz odpowiedniej strefy gotowania miga,
dotknij przycisku .
HGdy wskazanie poziomu mocy pola grzejnego zmieni
sie z na , funkcja utrzymywania ciepla
zostanie wlaczona.
jest wylaczona dla odpowiedniego pola grzejnego.
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47 Korzystanie z timera
Timer moze by¢ uzywany z nastepujgcymi funkcjami:
+ Minutnik z sygnalem alarmowym

+ Automatyczny timer z funkcja wylaczania

Ustawienie timera jako minutnika

Aby ustawic¢ timer tak, aby po uplywie ustawionego
czasu 1-99 min rozlegal sie tylko sygnatl i
dzwiekowy, wykonaj nastepujace czynnosci:

+ Upewnij sie, ze plyta jest wlaczona. _53 ® @)

+ ©O®Dotknij jednego z przyciskéw i timera .[3)
WySwietlacz timera zacznie migac¢ i pokaze J[}.

+ ©O@NUzyj przyciskéw i na minutniku, aby ustawic
zadany czas w minutach.

+ Krétkie dotkniecie przyciskow spowoduje zmiane ustawienia .
czasu w odstepach 1-minutowych, a diugie dotkniecie - w
odstepach 10-minutowych.

+ Po przekroczeniu 99 minut ustawienie powraca do
0 minut.

+ Po 5 sekundach bez dalszego wprowadzania danych
wyswietlacz przestanie miga¢, a ustawiony czas zostanie
automatycznie potwierdzony. Rozpocznie sie p
odliczanie, a wysSwietlacz timera pokaze pozostatly /
czas. ’

+ Po uplywie ustawionego czasu rozlegnie sig 30-sekundowy E\\” o~
sygnal dadgow. Wyswietlacz timera pokaze e

Usuwanie i zmiana ustawien czasu minutnika

+ [k5Aby usungé ustawienie timera, nalezy ustawi¢ czas e
za pomocg przycisku timera. A @
Nastepnie wyswietlacz przejdzie-de {
i minutnik zostaje anulowany.

+ Aby zmieni¢ ustawienie czasu, 1
zresetowa¢ licznik czasu w sposob opisany powyzej. 7O
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Ustawienie timera z automatycznym wylaczaniem stref gotowania

Aby ustawi¢ timer tak, aby pole grzejne bylo automatycznie
wylaczane po uplywie ustawionego czasu 1-99 min, nalezy wykonac

nastepujace czynno$ci: sy

+ ©@®Dotknij jednego z przyciskéw i pola grzejnego, joe/ @ ‘.
dla ktdrego chcesz aktywowaé wylgcznik czasowy, i | i
aby ja wybrac \ \ /

i ustaw zadany poziom mocy, jesli nie zostalo to zdhicewczesniej.

Gdy wydwietlacz strefy gotowania miga,
©@Dotknij jednego z przyc1skow i timera
Wyswietlacz timera zacznie miga i pokaze :'I

©@Uzyj przyciskéw i , aby ustawi¢ zadany czas w minutach.

+ Krotkie dotkniecie przyciskéw spidije zmiane ustawienia
czasu w odstepach 1-minutowych,
diugie dotkniecia w 10-minutowych odstepach.

+ Po przekroczeniu 99 minut ustawienie powraca do
0 minut.

Po 5 sekundach bez dalszego wprowadzania danych

wyswietlacz przestanie migac, a ustawiony czas zostanie

automatycznie potwierdzony. Rozpocznie sie - .
odliczanie, a wysSwietlacz timera pokaze pozostatly A
czas. '

Aby oznaczy¢ wybrang strefe, obok
odpowiedniego wskaznika mocy miga kropka.

UWAGA! o o
Ryzyko obrazen i pozaru! o
Gotowanie bez nadzoru moze sie

zagotone¢, spalic¢ i zgpali¢

Nie uzywaj timera do gotowania bez nadzoru!

Po uplywie ustawionego czasu odpowiednie pole grzejne
zostanie automatycznie wylaczone.

Hwyswietlacz strefy gotowania pokazuje (ostrzezenie o
cieple resztkowym), wyswietlacz timera pokazuje - ,
m Uwaga dotyczaca dziatania kolejnych pol grzejnych §® @ @
Nie ma to wplywu na inne strefy gotowania

przez wylacznik czasowy i pozostanie w uzyciu, je$li ma to zastosowa@ie 6’“
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Ustawianie wytacznika czasowego dla kilku stref grzejnych

+ Jesli chcesz aktywowa¢ timer dla kilku pél grzejnych, powtérz
odpowiednio procedure.

+ Gdy timer jest wiaczony dla kilku stref gotowania,

wyswietlacz timera zawsze pokazuje najnizszy pozostaly __r’ﬁ 0

czas. Migajaca kropka obok odpowiedniego wskaznika mocy i@ @ @

oznacza strefe gotowania, do ktérej odnosi sie 1

wyéwietlacz.

Przyklad patrz ilustracja (1): @ o @

Strefa gotowania 4: poziom mocy 6, pozostaly czas 5 min Sl

Strefa gotowania 5: poziom mocy 5, pozostaly czas 15 min lﬂ @1‘-\_\
.-’/ @ @

+ ©DAby wyswietli¢ pozostaly czas dla innego pola
grzejnego, dotknij jednego z odpowiednich przyciskoéw
i(2).

+ Po uplywie najkrétszego ustawionego czasu odpowiednie pole
grzejne wylaczy sie,
wySwietlacz czasu zmieni sie na nastepny najkrotszy
pozostaly czas, a kropka zacznie miga¢ na odpowiednim
wyswietlaczu mocy.
Przyklad patrz ilustracja (3)
Strefa gotowania 4: Strefa gotowania wylaczona, \ /

czas uplynat Q 0 o

Strefa gotowania 5: poziom mocy 5, pozostaly czas 10 min. e

@

¢+ Kiedy ostatni ustawiony pozostaly czas w kofcu wygasnie,
odpowiednie pole grzejne zostanie réwniez wylaczone, a
wskazanie czasu wylaczy sie.

Usuwanie i zmiana ustawien czasu wytacznika czasowego

+ ©OMAby skasowa¢ ustawienie wylacznika czasowego dla strefy
gotowania, dotknij jednego z przyciskéw i poe/ @ \
odpowiedniej strefy gotowania, aby go wybrac. j

+ Gdy wyswietlacz strefy gotowania miga, \
LQustawi¢ czas za pomoca przycisku timera. Nastepnie
na wyswietlaczu pojawi sig - a wylacznik czasowy
dla odpowiedniego pola grzejnego zostanie anulowany.

+ Aby zmieni¢ ustawienie czasu,
zresetowa¢ licznik czasu w sposéb opisany powyzej.
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48 Blokada przyciskéw / blokada przed dzie¢mi

Aby zapobiec niezamierzonemu uruchomieniu
(np. przypadkowe wiaczenie pdl grzejnych przez dzieci), mozna
zablokowa¢ panel sterowania.

@@W ylaczanie plyty przy wlaczonej blokadzie
przyciskéw: Nawet jesli panel sterowania jest zablokowany,
przycisk wiaczania/wylaczania pozostaje aktywny.

Dzieki temu mozna wylaczy¢ plyte w dowolnym

momencie w sytuacji awaryjnej.

Jednak w celu dalszego dzialania blokada kluczyka musi zostac
najpierw zwolniona.

Aby uzy¢ funkcji blokady przyciskéw, wykonaj nastepujace czynnosci:
Blokowanie panelu sterowania

+ (8] Dotknij przycisku blokady przyciskéw / —
blokady rodzicielskiej przez co najmniej 1 . 4
sekunde. ) @®

+ LWyéwietlacz timera pokazuje [
LDub i pozostaly czas na przemian, jesli
timer zostal wcze$niej ustawiony.
(Dpanel sterowania jest zablokowany z wyjatkiem przycisku wiaczania/wytaczania.

Odblokowywanie panelu sterowania
+ Upewnij sie, ze plyta jest wlaczona.

+ 8] Dotknij przycisku blokady przyciskéw / : B
blokady rodzicielskiej przez co najmniej 3 )y @ b
sekundy. :

+ LPo zniknieciu wy$wietlacza mozna
ponownie normalnie korzystac z
piyty.
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5. Zalecenia, wskazdéwki i porady dotyczace aplikacji

OSTRZEZENIE!

Ryzyko poparzenia!

Plyta, przybory kuchenne, gotowana zywno$¢ i metalowe przedmioty
na powierzchni gotowania stajg sie bardzo gorgce podczas pracy

i moga spowodowac oparzenia!

Podczas pracy nalezy zachowa¢ odpowiednia ostroznos¢

1 w razie potrzeby zabezpieczy¢ sie, np. rekawicami

kuchennymi! Nalezy pamieta¢, ze podgrzane plyny moga

pryskac!

Nie uzywaj plyty grzewczej jako powierzchni do przechowywania!
Podczas pracy urzadzenia dzieci i zwierzeta domowe

nalezy zawsze trzyma¢ w bezpiecznej odleglosci.

Nie wylewa¢ Zzadnych plynéw na rozgrzana powierzchnie do gotowania!
Powoduje to wytwarzanie pary i

rozpryskiwanie cieczy, co moze prowadzic

do poparzenia!

Zmiana temperatury moze réwniez spowodowac uszkodzenie plyty!

c OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem!
Szczegdlnie oleje, tluszcze, alkohol lub Zywno$¢ je zawierajaca
szybko sig nagrzewaja i moga tatwo ulec samozaplonowi w bardzo
wysokich temperaturach! Zywno$¢ moze sie pali¢, powodowac
szkodliwy dym lub zgeli¢ sie!
Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzywere!
Aby unikna¢ ryzyka pozaru, nalezy upewni¢ sie,
ze zywnos$¢ nie wykipil
W przypadku praunalezy odcig¢ zasilanie i ostroznie
ugasi¢ plomienie pokrywka, kocem gasniczym lub podobnym
$rodkiem! Nigdy nie gasi¢ plonacego oleju lub tiuszczu
woda!
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Energooszczedne uzytkowanie urzadzenia
Urzadzenie jest zgodne z najnowszymi standardami @
a jego zuzycie energii zostalo juz w duzym stopniu

zoptymalizowane pod wzgledem technicznym.

Aby dodatkowo utrzyma¢ zuzycie energii na jak najnizszym poziomie

podczas uzytkowania, nalezy przestrzega¢ nastepujacych instrukcji

w celu oszczedzania energii:

+ Zawsze wybieraj naczynia, ktdérych rozmiar najlepiej pasuje
do ilodci gtvaepjedzenia.

+ Aby jak najlepiej wykorzysta¢ moc grzania, nalezy korzystac
z pola grzejnego, ktére jak najlepiej pasuje do rozmiaru
naczynia lub wybra¢ naczynie, ktére pasuje do rozmiaru pola
grzejnego, ktdére ma byc¢ uzywane.

Upewnij sie, Ze naczynie jest wysrodkowane na polu grzewczym.

+ Upewnij sie, ze podstawa naczynia jest wypoziomowana,
poniewaz nierdwne podstawy zwiekszaja zuzycie energii.

* Umie$¢ naczynie na polu grzejnym
przed wigczeniem piyty.

+ Jesli to mozliwe, przykryj naczynie odpowiednia, szczelng pokrywka,
najlepiej wykonang ze szkla, aby nie trzeba bylo go podnosic.
przygladajac sie temu.

Cieplo uciekajace podczas gotowania bez pokrywki zuzywa
znacznie wiecej energii.

+ Mrozonki nalezy rozmraza¢ w temperaturze pokojowej lub w
lodéwce przed gotowaniem.

+ Aby skréci¢ czas gotowania, nalezy zmniejszy¢ ilo$¢ piynu i
tluszczu. Na przykiad, 1-2 cm wody wystarczy do gotowania na
parze ziemniakéw, jajek lub warzyw przy uzyciu pokrywki.

+ Jesli to mozliwe, nalezy wstepnie ugotowac produkty
zbozowe, podgrzewajac je w wodzie do gotowania, a
nie dodajac je do wody.
po osiagnieciu temperatury wrzenia.

Skraca to czas gotowania i zmniejsza zuzycie energii.
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Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu mocy, a nastepnie zmniejsz ja, gdy tylko
podczas podgrzewania potrawy i wylgczy¢ pole grzejne 5-10 minut
przed koricem gotowania, aby wykorzysta¢ cieplo resztkowe.
1 oszczedzac energie.
+ Aby podgrza¢ kilka potraw po sobie, nalezy uzyc

tych samych pél grzejnych, aby wykorzystac

cieplo resztkowe.

HW tym celu nalezy sprawdzi¢ wskaznik ciepla

resztkowego pdl grzejnych.
+ Gdy pole grzejne nie jest juz uzywane,

nalezy je natychmiast wylaczyc.
+ Aby unikna¢ zwiekszonego zuzycia energii spowodowanego
zabrudzeniem pél grzejnych i naczyhn kuchennych, nalezy
zawsze utrzymywaé je w czystodci.

Odpowiednio$¢ pozioméw mocy

Poziomy mocy Przydatno$¢ (przyktady)

+ Delikatne podgrzewanie niewielkich ilos$ci
zywnosci

* Roztopiona czekolada lub masto

+ Podgrzewanie latwopalnej Zywnosci

* Utrzymanie ciepla

* Ponowne podgrzewanie
Duszenie / gotowanie ryzu / ro$lin
straczkowych

* Smazenie nalesnikéw

56 + Gotowanie na parze warzyw / ryb

* Duszenie

34

¢ Krétkie smazenie / podsmazanie

78 + Gotowanie makaronu

+ Smazenie
9 + Smazenie
+ Gotowanie zup / wody

Uwaga:

Powyzsze informacje majg jedynie charakter orientacyjny i moga sie
rézni¢ w zaleznosci od charakterystyki potrawy i naczynia.

Aby okresli¢ optymalne ustawienie w przypadku niejasnosci,
zalecamy wybranie najpierw nastepnego nizszego ustawienia.
odpowiednio wskazanego poziomu mocy, a nastepnie dostosuj go.
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Zalecenia dotyczace zdrowego gotowania

+ Aby zachowa¢ jak najwiecej wartosci odzywczych zywnosci, nie
gotuj jej diuzej niz to konieczne.
Za pomocg timera mozna na przyklad ustawi¢ optymalny czas gotowania.

+ Aby unikna¢ ryzyka dla zdrowia, nalezy uwaza¢, aby nie
podgrzewa¢ zywno$ci zbyt mocno, a zwlaszcza nie podgrzewac
oleju lub tluszczu do punktu dymienia!

@ Powstawanie akrylamidu w zywnosci i odpowiadajace mu substancje
zalecenia dotyczgce przygotowywania zywnosci

W wysokich temperaturach szkodliwy dla zdrowia akrylamid tworzy sie
z cukru i biatek budulcowych w zywno$ci, zwlaszcza w
ziemniakach i produktach zbozowych

a zwlaszcza w warstwach brzegowych.

Aby w jak najwiekszym stopniu tego unikna¢ i zminimalizowac ryzyko
dla zdrowia, nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek dotyczacych
przygotowania, zwlaszcza podczas smazenia lub pieczenia
odpowiednich potraw:

+ Uzywac stabilnego termicznie oleju lub smaru.

+ Nie wybieraj zbyt cienkich kawaikéw, roziéz je
réwnomiernie i regularnie obracaj jedzenie.
Postepuj zgodnie z instrukcjami piszywno$ci gotowej.

+ Powstrzymaj sie od smazenia na goraco.
Zapewnia réwnomierne ogrzewanie, utrzymuje temperature
w $rednim zakresie i unikac mocnego przyrumienienia.

+ Upewnij sie, ze zywno$¢ zachowuje
odpowiednig wilgotnosc¢.

+ Nie podgrzewa¢ zywnosci diuzej

niz do csiggiecia temperatury
wrzenia.
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Duszenie i gotowanie ryzu

+ Duszenie odnosi sie do procesu gotowania w goracej wodzie
tuz ponizej temperatury wrzenia, okolo 85°C i nie powyzej 95°C.
Podczas tego procesu tylko sporadycznie pecherzyki
powietrza unosza sie na powierzchnie gotowanego
plynu.

Delikatna metoda gotowania pozwala zachowa¢ smak
1 cenne skladniki.
Szczegblnie nadaje sie do zup 1 gulaszow lub sosow.

+ Niektére potrawy, takie jak ryz wiosenny, moga wymagac
wyzszego niz najnizszego ustawienia, aby 0siggnac
punkt gotowania
w zalecanym czasie.

Pieczenie

Do pieczenia soczystych, smacznych stekéw:

+ Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okolo 20
minut przed gotowaniem.

+ Rozgrza¢ ciezka patelnie.
+ Posmaruj obie strony steku olejem.
Wlej troche oleju na rozgrzana patelnie i umie$¢ na niej mieso.

+ Obréci¢ stek tylko raz podczas pieczenia.
Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci miesa, a takze od
pozadanego poziomu gotowania i moze waha¢ sie od ok.
2 do 8 minut na strone. Nacisng¢ na stek, aby ocenic stan jego
upieczenia: im twardszy w dotyku, tym bardziej "upieczony".

+ Odstawi¢ stek na cieply talerz na kilka minut przed podaniem,
aby mégt odpocza¢ i zmieknec.
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Potrawy do smazenia i potrawy z woka

+ Wybierz plaski wok odpowiedni do stosowania z ceramika
szklang lub duzg patelnie.

+ Przygotuj wszystkie sktadniki i przybory kuchenne,
poniewaz ta metoda gotowania jest stosunkowo
szybka. Jesli chcesz przygotowa¢ duze ilosci,
podzieli¢ je na kilka porcji.

' Rozgrzej krétko patelnie i dodaj
okolo 2 tyzek oleju.

+ Zawsze najpierw gotuj mieso, odl6z je na bok i trzymaj w cieple.

* Warzywa do smazenia.
Ustawi¢ moc pola grzejnego na nizszy poziom, gdy
tylko urzadzenie bedzie gorace, ale nadal twarde.
i doda¢ mieso i/lub sos, jesli dotyczy.

+ Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby se
podgrzaty.

+ Podawa¢ danie natychmiast.
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6. Czyszczenie i konserwacja

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Kontakt wilgoci z elementami pod napieciem

moze spowodowa¢ porazenie pradem i/lub zwarcie! Nie
uzywaj myjek wysokocis$nieniowych ani parowych!

f:i UWAGA!
Ryzyko poparzenia!

Kontakt z goracymi powierzchniami lub parg moze spowodowac
oparzenia lub uszkodzenia! Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze wylaczy¢ plyte grzewcza, odpowiednio sie
zabezpieczy¢, np. za pomocg rekawic kuchennych, i odczekaé, az
plyta grzewcza cstygiedo bezpiecznej temperatury przed jej
dotknieciem, zwilzeniem powierzchni do gotowania lub uzyciem naczyn
nieodpornych na wysokg temperature!

fﬁ UWAGA!
Ryzyko uszkodzenia!

Do czyszczenia nie wolno uzywa¢ zadnych agresywnych lub kwasnych
srodkow czyszczacych, $rodkéw do szorowania ani narzedzi
$ciernych, ostrych lub spiczastych, z wyjatkiem przeznaczonych
do tego celu skrobakéw do pityt kuchennych!

Moga one uszkodzi¢ szklang ceramike i panel sterowania!

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ instrukcje pur Srodkow
czyszczacych 1 przyboréw pod katem ich przydatnosci do powierzchni
szklanych!

Nie wylewa¢ zimnych plynéw na goracy plyte grzejng!
Wynikajacy z tego szok temperaturowy moze spowodowal uszkodzenia!

Pozostalosci po czyszczeniu moga uszkodzic
powierzchnie gotowania! Zawsze usuwaj je
natychmiast i catkowicie!

Aby plyta kuchenna wygladata dobrze i byla w peini funkcjonalna, nalezy o
nig odpowiednio dba¢. Zawsze utrzymuj plyte i przybory kuchenne w
czystosci i, je$li to mozliwe, natychmiast usuwaj zabrudzenia w
sposéb opisany ponizej.
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Codzienne zabrudzenia szklanej powierzchni
(np. odciski palcéw, plamy bez cukru)

¢ Jesli plyta grzewcza nadal dziala, nalezy ja wylaczyc.
1 poczeka¢, az wszystkie wskazniki ciepta resztkowego wylacza sie.

+ Naléz troche komercyjnego $rodka do czyszczenia ceramiki
szklanej na szklo, gdy jest jeszcze letnie (nie gorace!).

Wyczy$¢ szybe miekka $ciereczka.

+ Dokladnie splucz powierzchnie gotowania czysta wodg i
usun wszelkie pozostalosci po czyszczeniu.

+ Osuszy¢ powierzchnie gotowania czystg tkaning lub recznikiem papierowym.

Wygotowane, roztopione, przypalone jedzenie i plamy zawierajace cukier lub
s6l na szklanej powierzchni

+ Wylacz plyte grzewcza i rozpocznij czyszczenie tak szybko, jak to mozliwe,
zwlaszcza podczas usuwania stodkich resztek jedzenia, gdy plyta jest jeszcze
rozgrzana.

Chron sie przed oparzeniami, na przyklad noszac rekawice kuchenne!

* W przypadku ceramiki szklanej nalezy uzywa¢ skrobaka lub szpatulki,
trzymac¢ go pod katem ok. 30° w stosunku do plyty grzewczej.
1 zeskrob zabrudzenia na chlodng czes¢ piyty.
Uwaga: Jesli skérka juz stwardniala, nalezy ja wczesniej ostroznie pokruszyc.

UWAGA!
Ryzyko obrazen!

Nalezy pamieta¢, ze ostrza skrobakéw do plyt kuchennych

sg niezwykle ostre i moga powodowaé obrazenia!

Podczas korzystania z nich nalezy zachowa¢ odpowiednig ostrozno$¢
i przechowywa¢ je w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat!

+ Usun brud za pomocg $ciereczki lub recznika papierowego.

* Wyczys¢, oplucz i osusz szybe zgodnie z opisem w sekcji "Codzienne zabrudzenia...".
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Wygotowana zywnos¢ lub ptyn na panelu sterowania
 Wylacz plyte grzejna.
+ Wchianiaj plyny miekka $ciereczka.
+ Przetrzyj obszar sterowania dotykowego czysty, wilgotng szmatka lub miekka gabka.

+ Calkowicie osuszy¢ obszar recznikiem tekstylnym lub papierowym.

Uwaga dotyczaca uposledzenia funkcji spowodowanego zabrudzeniem
lub wilgo¢ na panelu sterowania

Nawet niewielka warstwa wilgoci na panelu sterowania, ktéra
moze byc¢ ledwo widoczna, moze spowodowa¢, ze przyciski czujnika
przestang dziala¢ lub bedy dziata¢ tylko w ograniczonym zakresie.

Jedli panel sterowania jest zabrudzony, plyta réwniez moze sie wylaczyc.
Przed wigczeniem nalezy upewni¢ sie, ze obszar wokol

elementéw sterujacych i rece s catkowicie czyste i
suche.

lub ponowne uruchomienie plyty.
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7. Rozwigzywanie probleméw

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem, obrazen i uszkodzen!

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub
wadliwe! Moze to by¢ bardzo niebezpieczne, szczegélnie w
przypadku uszkodzenia szklanej powierzchni!

Naprawy i modyfikacje sg bardzo niebezpieczne

dla niewykwalifikowanych oséb i moga

spowodowa¢ uszkodzenia!

Nigdy nie dokonuj samodzielnych napraw lub modyfikacji
urzadzenia i nie demontuj go!

W ponizszych tabelach wymieniono niektére z podstawowych probleméw
ktére mogg wystapi¢ podczas pracy, mozliwe przyczyny i
odpowiadajace im mozliwe rozwigzania.

Moze to pomdc w samdzielnym rozwigzaniu problemu.

Jesli sugerowane powyzej rozwigzania nie rozwigzujg problemu, nalezy
skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi klienta lub odpowiednio
wykwalifikowanym specjalista!

7.1 Problemy, mozliwe przyczyny i rozwigzania

Problem Mozliwa przyczyna  Co robic
Nie mozna wtaczy¢ Brak zasilania Upewni¢ sie, ze plyta jest w pelni
urzadzenia. i prawidiowo podigczona do zasilania

(patrz odpowiedni rozdzial).

Sprawdz, czy zadzialal bezpiecznik
lub w przypadku awarii zasilania w
domu lub okolicy.
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Problem

Sterowanie dotykowe

nie odpowiada.

Przyciski czujnika sa
trudne w obstudze.

Mozliwa przyczyna

Panel sterowania
jest zablokowany
(wyswieflpgz
timera ).

Co robi¢

Odblokuj panel sterowania
(patrz "Blokada klawiszy /

blokada przed dziecmi").

Urzadzenie nie
jest wiaczone.

Na panelu
sterowania jest
wilgo¢ lub
zabrudzenia

Wiacz plyte grzejna.

Upewnij sie, ze panel sterowania jest
catkowicie czysty i suchy.

Nalezy pamieta¢, ze cienka warstwa
wilgoci moze nie by¢ widoczna.

Przyciski nie s

Dotknij tylko jednego przycisku

obstugiwane na raz kulka palca przez co najmniej 1
prawidtowo. sekunde (patrz odpowiednia sekcja).
Wyswietlacz dziatla, Zaviddo Patrz "Plyta niespodziewanie sie
ale naczynia nie sg zabezpieczenie wylacza".
podgrzewane. przed
przegrzaniem.
Proces nagrzewania Uzywane s3 Patrz "Odpowiednie naczynia kuchenne
trwa niezwykle nieodpowiednie i ich zastosowanie".
dtugo. naczynia kuchenne
Wahania w sieci Wahania napiecia w sieci
energetycznej zasilajacej wynoszace zaledwie 10 V
mogg prowadzi¢ do
do znacznie dluzszego czasu
gotowania.
Pola grzejne Proces ogrzewania Tak to zostalo zaprojektowane
wylaczajg sie i jest przeprowadzany 1 nie jest usterka.

wlaczajg podczas
pracy

w odstepach czasu

Pole grzejne wytgcza

sie nieoczekiwanie

Automatyczne
wylaczanie pola
grzejnego  zostatlo
aktywowane

W raze potrzeby ponownie wiaczyc

pole grzejne.

W przypadku pracy w strefie
gotowania na czas (patrz tabela
automatycznego wylaczania w sekcji

"Funkcje").
ture...").
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Problem

Plyta niespodziewanie

Mozliwa przyczyna

Po wlaczeniu zadne

Co robi¢

Ponownie wlaczy¢ plyte i rozpoczac

wylacza sie. ustawienie nie bylo wustawianie mocy zadanej strefy
dokonywane przez gotowania w ciaggu jednej minuty.
diuzej niz 1
minute.
Zatidao Upewnij sie, ze sciezki wentylacyjne
zabezpieczenie nie s3 zablokowane, a temperatura
przed otoczenia nie jest zbyt wysoka.
przegrzaniem.
Upewnij sie, ze naczynie nie
wystaje ponad oznaczenie
pola grzejnego w kierunku panelu
sterowania, aby zapobiec jego
przegrzaniu.
Na panelu  Wyczy$¢ i osusz plyte, zwlaszcza
sterowania zmajduje  obszar panelu sterowania, a nastepnie
sie ciecz lub brud vlgzja ponownie.
Plyta Panel  sterowania  Nalezy uwaza¢, aby nie klas¢
niespodziewanie zostal zadnych przedmiotéw na panelu
wylgcza sie lub przypadkowo sterowania i1 nie przeciggac¢ ani nie
wilacza. dotkniety. wyciera¢ niczego po nim, nawet gdy jest

Wy,

W razie potrzeby nalezy ponownie
wlaczy¢/wytaczy¢ plyte i uzywac jej
zgodnie z opisem.

Generowanie hatasu
podczas pracy (trzaski,
klikniecia)

Urzadzenie i
naczynia kuchenne
moze powodowac
rézne dzwieki

Lekkie trzaski lub klikniecia opisane w
sekcji "Mozliwe odglosy pracy" sa
normalne i nieszkodliwe. Je$li halas
jest nieproporcjonalnie giosny lub
brzmi nienormalnie, nilely przesta¢ naszemu
zespolowi serwisowemu nagranie
audio.



Problem Mozliwa przyczyna
Na powierzchni szkta Scieranie
tworzg sie rysy metalu lub inne

zabrudzenia moga
wygladac jak
zadrapania.

Rozwigzywanie

............................................. probleméw

Co robi¢

Ceramika szklana jest bardziej
odporna na $cieranie niz stal.
Powstale w ten sposéb slady $cierania
nie stanowig uszkodzenia i z reguly
mozna je usung¢ za pomocy
odpowiedniego Srodka czyszczacego.

Uppere s3
nieodpowiednie
naczynia kuchenne.

Nalezy uzywa¢ naczyh z czystym,
réwnym i gtadkim dnem (patrz
"Odpowiednie naczynia i ich
zastosowanie").

Uypare 53
nieodpowiednie $rodki
czyszczace lub

Nalezy uzywa¢ wylacznie  Srodkdw
czyszczacych 1 narzedzi odpowiednich do
powierzchni szklanych (patrz rozdzial

przybory. dotyczacy czyszczenia).
Wystapila usterka/ Wahania w 0dlaczy¢ plyte od zasilania na co
wysSwietlany jest kod systemie najmniej 12 godzin.
bledu zasilania (wytacz bezpiecznik), aby zresetowac

Blad techniczny /
Znaczenie kodu
patrz ponizsza
tabela

elektronike, a nastepnie wlacz ja
ponownie.

Upewnij sie, ze napiecie
sieciowe wynosi 230 V (jesli tak nie
jest, skontaktuj sie z dostawcy
energii).

Zanotuj kod bledu, odiacz plyte od
zasilania 1 skontaktuj sie z
uprawnionym elektrykiem.
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7.2 Kody btedow

Kod z . s n -

bled naczenie ugerowane rozwigzania

u

£ Zwarcie

B czujnika elementu grzejnego Nalezy skontaktowa¢ sie z odpowiednio

£a Wada wykwalifikowanym elektrykiem.

- w czujniku elementu grzejnego

o Wylacz plyte grzejna,

=4  Przegrzanie Poczekaj, az urzadzenie
ostygnie, a nastepnie wlacz je
ponownie.

[l Obwdd otwarty Nalezy skontaktowa¢ sie z odpowiednio

=" czujnika elementu grzejnego wykwalifikowanym elektrykiem.
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8. Montaz i instalacja

8.1 Wazne uwagi i wymagania dotyczace instalacji

ﬁ OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem i obrazen!

To urzadzenie moze by¢ instalowane/podiaczane,
uziemiane i uruchamiane wylacznie przez

certyfikowanego elektryka zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

i standardy!

Jest to bardzo niebezpieczne dla niewykwalifikowanych osoh!

Podczas instalacji i innych prac przy urzadzeniu
nalezy odiaczy¢ je od zasilania!

Trzyma¢ dzieci i zwierzeta z dala!l

ﬁ UWAGA!
Ryzyko obrazen!

Niektére czeSci urzadzenia mogg mie¢ ostre
krawedzie! Podczas obstugi urzadzenia nalezy sie
odpowiednio  zabezpieczy¢, np.  uzywajac
rekawic roboczych!

+ Podczas instalacji nalezy przestrzegac wszystkich specyfikacji
wymiarowych i wymagan dotyczacych odleglosci podanych w niniejszej
instrukcji, a takze innych obowigzujacych przepisow.

+ Upewnij sie, ze spetnione s wymogi
bezpieczenstwa elektrycznego okreslone w sekcji
"Podlaczanie plyty grzejnej...".

Urzadzenie musi by¢ prawidlowo uziemione przed instalacja.

+ Nalezy upewni¢ sie, ze blat roboczy przeznaczony do instalacji
plyty spelnia wszystkie niezbedne wymagania, ze instalacja moze
zapewni¢ odpowiednig wentylacje, jak opisano w ponizszych
sekcjach, oraz ze nic nie wystaje do obszaru gotowania.
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Wymagania dotyczace miejsca instalacji / Srodowiska instalacji

+ Kuchnia powinna hy¢ sucha i posiada¢ skuteczng wentylacje
zgodnie z  obowigzujacymi  przepisami 1 normami
technicznymi.

+ Materialy przyleglych i otaczajacych powierzchni musza by¢
ognioodporne / odporne na temperature do 90°C i stosowane kleje
do 150°C, aby wykluczy¢ deformacje powierzchni lub oderwanie
powlok.

Jesli nie jestes tego pewien, zaplanuj co najmniej 200 mm
odstepu miedzy krawedziami urzadzenia a przedmiotowymi
materiatami lub zabezpiecz je warstwa ognioodpornego
materiatu.

+ Jesli plyta grzewcza jest zainstalowana nad szuflada,
schowkiem meblowym itp., pod urzadzeniem nalezy zamontowal plyte
ochronng (patrz odpowiedni rozdzial).

+ Aby plyta grzewcza dziatala prawidiowo, metoda instalacji
musi zapewnia¢ dobre promieniowanie cieplne.

+ Powierzchnie scian wokdl obszaru gotowania powinny by¢ latwe
do czyszczenia (np. plytki ceramiczne).

+ Plyta nie moze by¢ instalowana w bezposrednim sasiedztwie
lodéwek lub zamrazarek, zmywarek lub suszarek bebnowych,
aby unikna¢ awarii i niepotrzebnie wysokiego zuzycia
energii.
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Wentylacja i bezpieczne odlegtosci

Upewnij sie, ze urzadzenie jest wystarczajaco wentylowane.

oraz czy drogi wentylacyjne nie sa zablokowane lub zakryte!
Przestrzega¢ szkicu i podanych wymiaréw!
Dotyczy to réwniez montazu plyty

ochronnej pod plyta grzejna!

Ponadto nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami
w odpowiedniej sekcji!

1 Hob

2 Wentylator wyciggowy
lub szafki Scienne / meble

3 Piekarnik, jesli dotyczy

i fa |

Blat roboczy

A 0Odlegtos¢ Hob

do wentylatora wyciagowego: min. 650 mm

lub do okapéw kuchennych z miejscem na  min. 500 mm

glowe:

do mebli (szafek Sciennych itp.): min. 760 mm
B Jesli dotyczy, odlegto$¢ spodu plyty .

grzewczej od wbudowanego piekarnika min. 50 mm
C  Kanaly powietrza nawiewanego min. 30 mm
D Kanaly powietrza nawiewanego min. 10 mm
E  Kanaly powietrza wylotowego min. 10 mm
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Wybér i przygotowanie blatu roboczego

+ Do instalacji plyty grzewczej nalezy wybrac¢ blat wykonany
z materiatu izolacyjnego i odpornego na wysoka
temperature.
Drewno i podobne materialy widkniste lub przepuszczajace
wilgo¢ mogg by¢ uzywane jako blaty robocze tylko wtedy, gdy
s3 zaimpregnowane.

+ Zaizolowa¢ gorna krawedz blatu roboczego graniczaca ze
$ciang za plyta kuchenng przed cieczami lub wilgocig, np.
za pomocg listwy ochronnej.

+ Upewnij sie, ze powierzchnia blatu jest réwna i
pozioma.

+ Zapewni¢ grubos¢ blatu roboczego min. 30 mm i
odpowiednie wymiary wynikajace ze specyfikacji danego modelu
piyty.

+ Nalezy pozostawi¢ co najmniej 3 mm bezpiecznego odstepu
miedzy bokami podstawy piyty kuchennej a wycietym
powierzchniami blatu roboczego, a takze rame blatu
roboczego wokét ptyty kuchennej o szerokosci co
najmniej 50 mm.
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8.2 Montaz plyty grzewczej w blacie kuchennym

UWAGA!

Ryzyko obrazen!

Niektére elementy urzadzenia mogg miel ostre
krawedzie! Podczas instalacji nalezy chroni¢ sie przed
obrazeniami,

np. poprzez noszenie rekawic roboczych!

Uwagi przed montazem i instalacja

+ Przed instalacja plyty grzewczej nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami podanymi w rozdziale "Uwagi przed uzyciem".
+ Wyczy$¢ urzadzenie i obszar wokdl miejsca instalacji.

+ Przygotuj nastepujace elementy do montazu plyty grzejnej:
+ Plyta i dostarczone akcesoria,
w tym niniejsza instrukcja
+ Pila hafciarska lub podobna
+ Narzedzie pomiarowe i poziomica lub podobne
+ Srubokret
+ 0léwek lub podobne narzedzie do oznaczania

+ Rekawice ochronne lub podobne.
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Cigcie blatu roboczego

+ Wycig¢ otwdr montazowy dla piyty grzewczej
z blatu zgodnie z wymiarami podanymi na ponizszym
szkicu.

m Uwaga:

Aby unikna¢ nieprawidlowego przyciecia blatu roboczego, nalezy upewni¢ sie, ze jego wymiary
s prawidlowe.
Podane wymiary nalezy dopasowa¢ do wymiaréw produktu

przed romzremciecia.

1 Blat roboczy
(grubo$¢: min. 30 mm)

2 Hob

3 Uszczelka

Hob: Wyciecie:

B Szerokosc¢: 900 mm b Szerokosc: 870 mm

T Glebokosc: 520 mm t Glebokosc¢: 490 mm

H Wysokos¢: 52 mm X 0Odleglos¢: min. 50 mm

h Wysokos$¢ podstawy 48 mm Y Odleglosc: min. 3 mm
pyty:
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Wkladanie i mocowanie plyty grzewczej

+ Umies¢ plyte grzewczg na czystej, stabilnej i
gladkiej powierzchni (np. uzyj opakowania jako
podstawy).

Upewni¢ sie, ze na elementy wystajgce z phtynie jest
wywierany nacisk.

+ Zamontuj 4 wsporniki montazowe (1), uzywajac dostarczonych $rub
(2) 1 wkrecajac je w odpowiednie otwory (3).
na podstawie plyty grzewczej (4), jak pokazano na ilustracjach.
(Zapewniaja one zamocowanie plyty grzewczej w wycieciu blatu po
jej wlozeniu).

Wspornik montazowy
Sruba
Otwér na Srube

Podstawa pilyty

a b WON =

. Plyta szklano-
2 ceramiczna
Blat roboczy

o

+ Dostosuj polozenie wspornikéw do sytuacji montazowej.

+ Sprawdz, czy uszczelka plyty grzewczej nie jest uszkodzona
i prawidlowe ustawienie na plycie grzewczej.

+ W6z plyte grzewcza do przygotowanego wyciecia w blacie,
najpierw ustawiajac przewody centralnie.
Upewnij sie, Ze siedzi stabilnie.

m Uwagi:
+ Na zewnatrz plyty znajduja sie otwory wentylacyjne.
Podczas wkladania plyty nalezy upewni¢ sie, ze nie s3 one
zablokowane przez blat kuchenny!

+ Podczas wkladania plyty grzewczej nalezy upewni¢ sie, ze
jej kabel polaczeniowy nie moze zosta¢ zgnieciony, zgiety
lub skrecony!
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8.3 Podtaczanie ptyty do sieci elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!

Istnieje ryzyko smiertelnego porazenia pradem, jesli urzadzenie

jest podiaczony przez niewykwalifikowane osoby!

Plyta moze by¢ zainstalowana/podlgczona i uziemiona wylacznie
przez certyfikowanego elektryka zgodnie z obowigzujacymi przepisami
przepisy i standardy!

Nalezy przestrzega¢ szkicéw polaczen w tej sekcji!

Wazne uwagi dotyczace podiaczenia do sieci elektrycznej

+ Przed instalacja urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze lokalne napiecie i
czestotliwos¢  odpowiadaja ~ informacjom na  tabliczce  znamionowej
(informacje w V i Hz).

W razie watpliwosci nalezy skontaktowa¢ sie z dostawca
energii elektrycznej lub wykwalifikowanym elektrykiem.

+ Instalator musi zapewni¢ latwy dostep do
Wylacznik automatyczny (bezpiecznik) z przerwg stykowg co najmniej 3
mm jest zintegrowany z obwodem urzadzenia,
ktéry jest zgodny z obowiagzujgcymi przepisami
1 zapewnia catkowite odiaczenie urzadzenia od zasilania
w sytuacji awaryjnej.
Przewdd uziemiajacy nie moze zostac przerwany przez bezpiecznik.

+ W przypadku instalacji na wielu fazach nalezy uzy¢
dostarczonego kabla sieciowego, ktéry moze by¢ wymieniony
tylko raz.

w razie mrayprzez odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste.

+ Jesli plyta jest podigczona do jednej fazy, przewdd musi zostac
wymieniony i podigczony przez wykwalifikowanego elektryka.
+ Kabel musi by¢ ulozony w sposéb uniemozliwiajacy jego zalamanie,
zgnieciony lub skrecony, a jego temperatura nigdy nie przekracza
75°C.

+ Nie uzywaj adapterdw, reduktoréw ani rozgaleziaczy do
podigczania plyty do sieci elektrycznej, poniewaz mogg one
spowodowaé przegrzanie i pozar.
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Szkice polgczen dla instalatora:

3x 220-240/400 V, 3~N
16A

LLO O

Uwagi:

Podlacz

czarny do L1

Brown na L2

Szary na L3

Niebieski do przewodu neutralnego / N
Z6tto-zielony na PE

W razie watpliwosci nalezy skontaktowa¢ sie z dzialem obstugi klienta.

1x 220-240V, 1~N
40A

© O

Uwagi:

W przypadku podlaczenia do jednej fazy nie wolno
uzywa¢ oryginalnego kabla!

Nowy kabel nie wchodzi w skiad dostawy!
Przekroj kabla musi odpowiadac
zabezpieczeniu bezpiecznikowemu!

Do skrzynki przylaczeniowe]j plyty
grzewczej nalezy stosowac mostki!

Urzadzenie nie jest przystosowane
do pracy z wtyczka UE!
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8.4 Montaz ptyty ochronnej pod ptyta grzewcza

UWAGA!
Ryzyko obrazen i uszkodzen!

Aby unikng¢ powaznych obrazen lub uszkodzeh spowodowanych
przez cieplo, elektrycznos¢ lub elementy funkcjonalne (np.
wentylatory),

nalezy upewni¢ sie, ze kabel polgczeniowy

i spéd plyty nie sa juz dostepne po instalacji

(réwniez np. przez drzwi szafki, szuflady itp.)!

W przypadku instalacji plyty grzewczej nad szufladg, schowkiem
meblowym itp. nalezy zainstalowa¢ plyte ochronng pod plyta
grzewcza.

jako Srodek ostroznosci zgodnie z przepisami dotyczacymi
instalacji!

Wykonaj nastepujace czynnos$ci:

UWAGA!

Ryzyko nieprawidiowego dziatania!

Aby unikng¢ nieprawidlowego dzialania, nalezy upewni¢ sie, ze
przestrzel miedzy plyta grzewcza a plytag ochronng jest
wystarczajaco wentylowana!

W szczegdlnosci nalezy przestrzega¢ ponizszych instrukcji dotyczacych wyboru
materiatu plyty ochronnej oraz sekcji “"Wentylacja 1 odleglosci
bezpieczenstwa" w "...Wymagania instalacyjne"!

+ Uzyskac plyte ochronng wykonang z materialu odpornego na wysoka
temperature, ale przepuszczajacego powietrze (np. perforowana hlate).
Nalezy pamigta¢, ze niektdre dostepne na rynku prefabrykowane plyty
ochronne nie gwarantuja wymaganego doplywu swiezego powietrza!

+ Przymocuj go pod plyta grzewczg w okreslonych
odlegtosciach (patrz ilustracja).

+ W przypadku stosowania kleju nalezy zapewni¢ odporno$¢ na temperature 150°C.

1 Hob
2 Blat roboczy /
meble do zabudowy

3 Plyta ochronna

A min. 50 mm

B min. 5 mm
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................................................................................................................................................ techniczne -
9. Dane techniczne
Oznaczenie modelu KK9005RL
Liczba stref gotowania 5
Moc i rozmiar 1 maks. 1200 @ 165 mm
pdl grzejnych (wedtug W,
numeracji 2 laly krag grzewczy: maks. 800 @ 120 mm
patrz "Wiasciwosci...") Sredni  krag:  Duzy W, @ 175 mm
krag grzewczy: maks. 1600 @ 230 mm
WI
maks. 2300
WI
3 Mate kolo grzewcze: maks. 1100 @ 165 mm
strefa owalna: W, 165 x 270 mm
maks. 2000
WI
4 maks. 1200 @ 165 mm
WI
5 maks. 1800 @ 200 mm
WI
Energia elektryczna 8500 W (7777 - 9255 W)
Napiecie sieciowe 380 - 415V ~, 50 - 60 Hz
Wymiary produktu, szer. x gteb. x 900 x 520 x 52 mm
wys.
Wymiary montazowe, szer.x gigb. 870 x 490 mm
Waga 11,7 kg
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Uwaga dotyczgca zgodnosci produktu

Oznaczenie modelu:

KK9005RL
Szklano-ceramiczna plyta grzewcza

Producent / dystrybutor:

KKT KOLBE Kiichentechnik
GmbH & Co. KG
OhmstraRe 17

D-96175 Pettstadt

www. kolbe.de info@kolbe.de

Dla wyzej wymienionego produktu dostepna jest
odpowiednia deklaracja zgodno$ci WE.

Niektére z odpowiednich dokumentéw mozna przegladac i
pobiera¢ z naszej strony internetowej pod odpowiednia
strong produktu.

Kompletne dokumenty mozna uzyska¢ na pisemny

wniosek za posrednictwem powyzszego adresu
kontaktowego.

WM
Jan Kolbe
Dyrektor ds. zarzadzania produktami


mailto:info@kolbe.de

Obstuga klienta

Obstuga klienta KKT Kolbe

Chetnie pomozemy w przypadku pytan technicznych lub

probleméw z systemem magazynowania energii,

lub jesli co$ sie zmue

Mozesz skontaktowa¢ sie z naszym dziatem obsitugi klienta pod adresem:

Obstuga klienta KKT KOLBE Tel. ‘.

é 0049 9502 667930
¢ Mail: info@kolbe.de
© www: www. kolbe.de

© > Dalsze dane i dokumenty

© mozna znalez¢ na naszej stronie
¢ internetowej w sekcji "Pytania i
: odpowiedzi".

Prosimy o przygotowanie nastepujacych informacji:
* Numer klienta

+ Data wystawienia faktury lub dowodu dostawy

+ Typ urzadzenia (numer modelu)

* Numer seryjny
Uwaga:
20-cyfrowy numer seryjny znajduje sie na etykiecie
znamionowej urzgdzenia lub na zewnetrznej stronie
opakowania.
Je$li jest to zaznaczone, mozna je réwniez znalez¢ na pierwszej stronie niniejszej instrukcji.
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KKT KOLBE

Dziekujemy za przeczytanie.
Zyczymy dobrej zabawy

z urzadzeniem.

Dziekujemy za przeczytanie.

Zyczymy duzo zabawy z urzadzeniem.

KKT Kolbe Kiichentechnik GmbH & Co KG

Ohmstrasse 17
96175 Pettstadt
Niemcy

www.kolbe.de

Wersja: 1.1 / 240722
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