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Dzigkuje

Dziekujemy za zaufanie i gratulujemy zakupu nowego
piekarnika do zabudowy!

Przed rozpakowaniem urzadzenia nalezy uwaznie i dokladnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Zawiera ona wazne informacje dotyczace bezpiecznego montazu, konserwacji
i uzytkowania, a takze wazne ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia.

Zaznacz fragmenty, ktére sg dla Ciebie wazne, zachowaj instrukcje, aby méc
sie z nig zapozna¢ w dowolnym momencie, a takze przekaz ja innym uzytkownikom oraz
instalatorowi urzadzenia.

W zwigzku z ciaglym rozwojem zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania wszelkich
niezbednych zmian w urzadzeniu i/lub instrukcji obstugi

w celu lepszego speinienia wymagan dotyczacych latwosci obstugi,

bezpieczeAstwa uzytkownika i aktualnych standardéw technicznych.

Najnowsza wersje instrukcji obstugi oraz dalsze dane, dokumenty i informacje
mozna znalez¢ na odpowiedniej stronie produktu lub w sekcji ,,Pytania i
odpowiedzi” naszego sklepu internetowego pod adresem www.kolbe.de.

Wybrali Panstwo dobre urzadzenie, ktére przy prawidlowej eksploatacji i
konserwacji bedzie situzy¢ przez wiele lat.

Jesli pomimo naszej dokladnej kontroli jakosci maja Pafstwo jakiekolwiek
reklamacje, prosimy o kontakt z naszym dzialem obstugi klienta.

Chetnie Ci pomogg.

Aby zapewni¢ sprawny przebieg procesu w przypadku jakichkolwiek pytan,
zalecamy zanotowanie 20-cyfrowego numeru seryjnego urzadzenia w odpowiednim
polu na wewnetrznej stronie okladki.

Informacje te mozna znalez¢ na etykiecie energetycznej

urzadzenia lub na jego opakowaniu.

Zespot KKT KOLBE
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Przeglad tresci

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
bezpleczensiwa )

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

Przed instalacjg i uruchomieniem systemu
magazynowania energii nalezy uwaznie przeczytac i
przestrzegac instrukgciji!

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
uszkodzenia lub problemy spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji, nieprawidiowym montazem lub niewtasciwg
obstugg.

Przeznaczenie

f OSTRZEZENIE!
Zagrozenie zycia i zdrowia oraz ryzyko uszkodzen!

Urzadzenie to moze stanowi¢ potencjalne

zagrozenie dla oséb i $rodowiska z powodu

braku

niezbednych warunkéw lub wiedzy do jego uzytkowania!

Aby tego unikng¢, nalezy przestrzegal ponizszych instrukcji!

* Dzieci ponizej 8 roku zycia 1 zwierzeta domowe
nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia!



Wazne instrukcje dotyczgce
................................................................................................................. bezpieczenstwa.............................

* Dzieci w wieku od 8 lat lub osoby o ograniczonych
zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a
takze osoby niedoswiadczone i nieposiadajace
odpowiedniej wiedzy nie mogg uzywac, czy$ci¢ ani
ogolnie konserwowa tego urzadzenia, chyba ze s3
nadzorowane lub otrzymaly instrukcje dotyczace
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia!

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego w
warunkach domowych i stuzy do przygotowywania,
podgrzewania i utrzymywania ciepta potraw i
napojow.

Nalezy uzywa¢ go wytacznie zgodnie z przeznaczeniem!
Gwarancja nie obejmuje uzytkowania komercyjnego!

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do montazu

w meblach kuchennych.

Podczas montazu nalezy postepowaC zgodnie z instrukcjami
zawartymi w odpowiednim rozdziale!

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci
do 2000 metréw nad poziomem morza!

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obsitugi za
pomocg pilota lub zewnetrznego timera!

Do przygotowywania potraw nalezy
zawsze uzywac naczyn zaroodpornych!



Wazne instrukcje dotyczace
BEZPIECZEIASINWA. ...

' Ritzas pierwsgpuzycia urzadzenia moze pojawic
sie nieprzyjemny zapach 1 niewielka ilos¢
dymu.
Jest to normalne i nieszkodliwe.
Przed uzyciem urzadzenia do przygotowywania
potraw nalezy jednak najpierw podgrzac je
bez zawarto$ci, zgodnie z opisem w sekcji
,Uruchomienie”,
przed uzyciem go do przygotowywania potraw i nalezy
dobrze wietrzy¢ pomieszczenie, az zapach zniknie.

* Nieuzywane urzadzenia elektryczne moga stanowi¢ zagrozenie dla
bezpieczenstwa!
Nie pozostawiaj urzadzenia wigczonego, gdy nie
jest uzywane, 1 odiagcz je od zasilania, jesli nie
bedziesz go uzywal przez diuzszy czas!

Ogolne ostrzezenia

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo zycia i obrazen!

* Aby wykluczy¢ zagrozenie dla zdrowia, nalezy
zawsze utrzymywa¢ odleglo$¢ co najmniej 10 cm od
urzadzen elektrycznych! Dotyczy to w szczegélnosci
0sOb z implantami medycznymi, takimi jak
rozruszniki serca lub pompy insulinowe.
poniewaz na dzialanie takich urzadzen mogg wplywac
niewidoczne pola magnetyczne urzgdzen elektrycznych!



Wazne instrukcje dotyczgce
................................................................................................................. bezpieczenstwa.............................

' Korzystanie z wadliwego lub uszkodzonego sprzetu

moze by bardzo niebezpieczne! Przed uzyciem upewnij
sie, ze produkt i jego elementy sg w idealnym
stanie!
W przypadku nieprawidiowego dziatania lub uszkodzenia
nie nalezy wuzywa¢ wurzadzenia, nalezy natychmiast
odlgczy¢ je od zasilania i skontaktowal sie z obstuga
klienta lub odpowiednio wykwalifikowanym personelem!

Wszystkie materiaty opakowaniowe, akcesoria montazowe
1 mate czeSci nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i zwierzat domowych! Mogg one
stanowi¢ powazne zagrozenie, np. w przypadku
naciggniecia na gtowe lub poikniecia!

Istnieje ryzyko porazenia pradem, pozaru i obrazen

jesli urzadzenie jest naprawiane, modyfikowane lub
serwisowane przez osoby nieposiadajgce odpowiednich
kwalifikacji!

Czynnosci te mogg by¢ wykonywane wytacznie przez
odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami bezpieczedstwa, w tym
instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi, a
urzadzenie musi by¢ w tym celu odlgczone od
zasilania!

Nigdy nie prdbuj samodzielnie wprowadza¢ zmian w
elementach urzadzenia, kablach lub wtyczkach i nie
demontuj zadnych czeSci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie wskazane w niniejszej instrukcji!



Wazne instrukcje dotyczace
BEZPIECZEIASINWA. ...

* Krawedzie i elementy mogg by¢ ostre i powodowal
obrazenia! Podczas obstugi nalezy zachowa¢ odpowiednig
ostroznoS¢ i w razie potrzeby zabezpieczy¢ sie
np. rekawice robocze!

* Podczas otwierania i zamykania urzadzenia istnieje
ryzyko zakleszczenia!
Nie nalezy siega¢ do obszaru zawiaséw!

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem elektrycznym!

* Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym 1 uszkodzenh
podczas instalacji, konserwacji lub innych prac przy
urzadzeniu nalezy odlgczy¢ je od zasilania!

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne

na tabliczce znamionowej urzadzenia s3 zgodne z
lokalnymi warunkami!

Jesli tak nie jest, nalezy zwrdci¢ urzadzenie do

punktu sprzedazy!

W razie jakichkolwiek watpliwo$ci skontaktuj sie z dostawca
energii elektrycznej lub odpowiednio wykwalifikowanym
specjalista!

Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z uziemieniem i musi

by¢ podigczone do uziemionego gniazdka zainstalowanego

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami!

W razie watpliwosci skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem!



Wazne instrukcje dotyczgce
................................................................................................................. bezpieczenstwa.............................

* Jesli po instalacji wtyczka nie jest juz dostepna, nalezy
upewni¢ sie, ze w obwodzie urzgdzenia zainstalowany jest
tatwo dostepny wytgcznik automatyczny (bezpiecznik) o
rozstawie stykéw co najmniej 3 mm, ktory jest zgodny z
obowigzujacymi przepisami i zapewnia calkowite
odiaczenie urzadzenia od zasilania w sytuacji
awaryjnej!

* Modyfikacje systemu zasilania i wymiana kabla moga
by¢ wykonywane wylacznie
przez certyfikowanego elektryka!
Osoby nieposiadajace odpowiednich kwalifikacji
narazaja sie na niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym, ktére moze spowodowal $mierc!

* Nie nalezy uzywa¢ wielokrotnych gniazdek ani
przedtuzaczy do podigczenia urzadzenia!
Nie zapewniaja one niezbednego bezpieczenstwa!

* Aby zapobiec uszkodzeniu przewodu zasilajacego 1
zwigzanym z tym zagrozeniom, nalezy upewni¢ sie, ze nie
jest on zgiety ani zgnieciony i nie moze wejs$¢ w
kontakt z gorgcymi powierzchniami, ostrymi
krawedziami itp.!

Podlgcz wtyczke do zrédia zasilania z dala od Zzrddel
ciepta 1 nie wyciaggaj jej z gniazdka za kabel, tylko
chwy¢ ja bezposrednio!



Wazne instrukcje dotyczace
BEZPIECZEIASINWA. ...

* Nie zaciskaj zadnych przewodéw ani kabli
(np. z urzadzen do pomiaru temperatury) w
otworze drzwi urzgdzenia!
Moze to spowodowal ich uszkodzenie i porazenie pradem
elektrycznym!

' Zawsze unikaj kontaktu piynéw lub wilgoci z
czesciami pod napieciem!
Moze to spowodowaC zwarcie lub porazenie pradem
elektrycznym! Nie wuzywaj myjek cidnieniowych ani
parowych do czyszczenia urzadzenia!

* Aby uniknac porazenia pradem elektrycznym
spowodowanego pradem upiywowym, nie nalezy obstugiwac
urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami oraz nalezy
nosi¢ obuwie podczas obstugi!

OSTRZEZENIE!
Ryzyko poparzenia!

* Podczas uzytkowania, a takze po jego zakonczeniu,
niektore dostepne czesci urzadzenia sg bardzo gorgce
1 moga spowodowaC oparzenia! Nalezy uwazac, aby nie
dotkna¢ rozgrzanych powierzchni, zwlaszcza
elementow grzejnych 1  wewnetrznych powierzchni  komory
gotowania, oraz trzymaj dzieci 1 zwierzeta z dala od
urzadzenia!



Wazne instrukcje dotyczgce
................................................................................................................. bezpieczenstwa.............................

' Akcesoria i przybory kuchenne w komorze
piekarnika bardzo sie nagrzewajg, gdy
piekarnik
jest wiaczay
Zawsze chron sie przed poparzeniem, np. uzywajac
rekawic kuchennych do wyjmowania przedmiotéw z
rozgrzanej komory piekarnika!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia w trakcie
lub po zakonczeniu pracy moze wydostawac sie goraca
para, ktéra w zaleznosci od temperatury moze byc
niewidoczna!

Aby unikng¢ obrazen, zawsze chwytaj klamke drzwi za
$rodek 1 zachowaj odleglos¢ od krawedzi drzwi!

* Nie wlewaj wody do goracej komory piekarnika ani
na rozgrzang blache do pieczenia!
Powoduje to powstanie goracej pary, ktdra moze
spowodowac obrazenia! Wynikajaca z tego zmiana
temperatury moze réwniez spowodowac uszkodzenie
powtoki emaliowanej!

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych pojemnikoéw
ani puszek! Moga one eksplodowa¢ z powodu
nadci$nienia powstalego podczas podgrzewania!



Wazne instrukcje dotyczace
BEZPIECZEIASINWA. ...

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozaru!

' Urzadzenie bardzo sie nagrzewa podczas pracy! Nalezy
$cisle przestrzegac odleglosci bezpieczenstwa 1
instrukcji podanych w niniejszej instrukcji obstugi!
Nie nalezy instalowal urzadzenia za drzwiami mebli lub
podobnymi elementami, aby unikna¢ zagrozenia pozarowego
spowodowanego przegrzaniem!

* Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania!
Potrawy moga sie wygotowac, przypalic¢, spowodowac
wydzielanie szkodliwego dymu lub zapalic sie!

W szczegdlnosci podgrzewana zywnos¢ zawierajaca ttuszcz,
olej lub alkohol lub opary alkoholowe w komorze
gotowania moze szybko sie zapalic!

Podgrzewaj potrawy tak wolno, jak to nolie i

w jak najmniejszych ilo$ciach!

Otwoérz drzwiczki urzadzenia ostroznie!

Nigdy nie pozostawiaj w komorze piekarnika przedmiotdw,
ktére nie sg odporne na wysokg temperature i ogien,
takich jak pojemniki z tworzyw sztucznych

lub folii aluminiowej, w komorze piekarnika!

Podczas nagrzewania komory piekarnika mogg one ulec
zapaleniu, stopieniu, odksztalceniu lub spowodowac
uszkodzenia!



Wazne instrukcje dotyczgce
................................................................................................................. bezpieczenstwa.............................

' Papier do pieczenia itp. moze sie zapalic w
przypadku kontaktu z elementami grzejnymi!
Zawsze upewnij sie, ze nie wystaje,
w razie potrzeby przycig¢ go do odpowiedniego rozmiaru i
zatadowa¢ tak, aby nie mégt sie przesuwadnp. pod wplywem
cyrkulacji powietrza wentylatora
lub przeciagiem podczas otwierania drzwi!

Resztki jedzenia, tiuszcz i inne pozostatoSci moga sie
zapali¢, przypali¢ lub spowodowac wydzielanie
szkodliwego dymu podczas podgrzewania! Przed uzyciem
usun grube zabrudzenia z komory gotowania,

elementéw grzejnych i akcesoridw!

* Jesli w komorze gotowania pojawi sie ogien lub dym,
nie otwieraj drzwiczek urzadzenia!
Wylacz urzadzenie 1 odigcz wtyczke od zasilania lub
wytacz wytacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikowej!
Po wugaszeniu ognia nalezy pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia 1 nie uzywa¢ go do czasu sprawdzenia i
zatwierdzenia do dalszej eksploatacji
przez odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste!

Nie przechowuj tatwopalnych lub wybuchowych substancji
w poblizu piekarnika, aby unikna¢ zagrozenia pozarowego
spowodowanego wzrostem temperatury otoczenia podczas
pracy!



Wazne instrukcje dotyczace
BEZPIECZEIASINWA. ...

UWAGA!
Przyczyny uszkodzen i zaburzen dziatania!

' Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze

wszystkie opakowania i materiaty
zabezpieczajgce do  transportu  zostaty
usuniete

zwtaszcza z komory piekarnika, przed uzyciem urzadzenia,
aby unikng¢ uszkodzen podczas pracy,
np. w wyniku spalenia lub stopienia!

* Nie nalezy 1instalowa¢ wurzadzenia w S$rodowisku o
wysokiej  temperaturze lub w poblizu  kuchenek
gazowych, parafinowych lub podobnych urzadzen!

* Cieplo 1 wilgo¢ wydostajgce sie z komory piekarnika moga
z czasem spowodowa¢ uszkodzenie frontdw sasiednich mebli
lub urzadzen!

Drzwi rozgrzanego piekarnika nalezy otwierac tylko
tak czesto 1 na tak diugo, jak to konieczne, nie
nalezy zakleszcza¢ niczego miedzy drzwiami a ramg
otworu 1

Jesli to mozliwe, nalezy pozostawi¢ komore

gotowania do ostygniecia przy zamknietych
drzwiczkach urzadzenia!

Zawsze upewnij sie, ze uszczelka jest czysta i w idealnym
stanie, a je$li jest uszkodzona, wymien j3, aby zapewni
catkowite 1 szczelne zamkniecie drzwiczek!

Nie przykrywaj dna komory gotowania folig, papierem
do pieczenia ani akcesoriami i1 nie umieszczaj
zadnych naczyn na dnie komory gotowania, gdy
ustawiona jest temperatura powyzej 50°C, aby uniknac
uszkodzenia emalii w wyniku nagromadzenia cieptla!



Wazne instrukcje dotyczgce
................................................................................................................. bezpieczenstwa.............................

* Podczas korzystania z akcesoriéw nalezy upewnié
sie, ze sg one wiozone we wiasciwg strone i
maksymalnie wtozone do komory piekarnika, aby
zapewnic bezpieczng obsituge i zapobiec
uszkodzeniom!

* Upewnij sie, ze folia aluminiowa w komorze gotowania
nie styka sie z szyba drzwi! Moze to spowodowac
trwalte przebarwienie szyby drzwi!

* Nie uzywaj silikonowych foremek mat, pokrowcéw ani
akcesoriow zawierajacych silikon!
Moze to spowodowac uszkodzenie czujnika piekarnika!

* W diuzszej perspektywie wilgo¢ w komorze piekarnika
moze prowadzi¢ do korozji!
Po uzyciu nalezy pozostawi¢ urzadzenie do wyschniecia!
Nie pozostawiaj wilgotnych potraw w
zamknietym piekarniku przez diuzszy czas!

* Nie uzywaj przestrzeni do gotowania tprzechowywania!

* Plamy i resztki jedzenia moga z czasem uszkodzic
urzadzenie 1 jego elementy!
Piekarnik nalezy zawsze utrzymywac w czystosci!
W szczegdlnosci nalezy unikac plam z substancji zawierajacych
cukier, np. sokow owocowych w komorze piekarnika, lub
usuwa¢ je jak najszybciej, poniewaz po ostygnieciu
mogq by¢ niemozliwe do usuniecia!
Podczas przygotowywania bardzo wilgotnych potraw,
takich jak ciasto owocowe, nie przykrywaj blachy do
pieczenia zbyt grubo i uzywaj giebokiej blachy do
pieczenia!



Wazne instrukcje dotyczace
BEZPIECZEIASINWA. ...

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj agresywnych
lub Sciernych $rodkéw czyszczacych ani ostrych
narzedzi,
urzadzenia, poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie
jego powierzchni, zwlaszcza w obszarze panelu
sterowania!

Nie uzywaj Srodkdéw czyszczacych w sprayu w obszarze
uszczelki! Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczacymi
czyszczenia 1 konserwacji zawartymi w odpowiednim
rozdziale!

Zarysowania na szkle drzwi urzadzenia moga
przerodzi¢ sie w pekniecia, a nawet doprowadzi¢ do
sttuczenia!

Podczas czyszczenia rdey zachowa¢ szczegdlna
ostrozno$¢ i nie uzywal skrobakdéw do

szkia!

Aby unikna¢ uszkodzenia drzwi

urzadzenia, nie nalezy na nich ktasc

zadnych ciezkich przedmiotéw!

Na przykiad nie nalezy ktas¢ na nim zadnych
przybordw kuchennych ani akcesoridéw, ani tez nie
wiesza¢ na nim zadnych przedmiotow!

* Nie przeno$ ani nie trzymaj urzadzenia za
uchwyt drzwi!
Klamka drzwi nie wytrzymuje ciezaru urzadzenia i
moze sie zlamac!



Dodatkowe uwagi i ikony

Dodatkowe uwagi i ikony ,, ”

W niniejszej instrukciji

Symbole zagrozen i informacji

Ostrzezenie o zagrozeniu dla osdb i uszkodzeniach

A Prosze szczegblnie uwaznie przeczyta¢ instrukcje
bezpieczenstwa oznaczone tym symbolem
i postepuj zgodnie z nimi, aby unikna¢ niebezpieczenstwa!
Przekaz te instrukcje réwniez innym uzytkownikom i instalatorowi!

Klasyfikacja zagrozen wedlug potgczonych zwrotéw ostrzegawczych:

OSTRZEZENIE!

Wskazanie sytuacji niebezpiecznej, ktéra, jesli nie zostanie
uniknieta, moze spowodowa¢ $Smier¢ lub powazne obrazenia.
UWAGA!

Wskazanie sytuacji niebezpiecznej, ktéra, jesli nie zostanie
uniknieta, moze spowodowa¢ niewielkie lub umiarkowane
obrazenia.

UWAGA!

Wskazanie sytuacji, ktéra, jesli nie zostanie uniknieta,
moze spowodowa¢ uszkodzenie produktu
lub przedmiotéw znajdujacych sie w jego otoczeniu

Informacje i wskazowki
@ Postepowanie zgodnie z instrukcjami oznaczonymi tym symbolem
zapewni Panstwu przydatne informacje,
ulatwi to odpowiednig procedure i moze
zaoszczedzi¢ Ci pewnych probleméw.

Uwaga dotyczaca ilustraciji

Tlustracje w niniejszej instrukcji maja charakter pogladowy i moga
nieznacznie rézni¢ sie od rzeczywistego wygladu.



Dodatkowe uwagi i ikony

Urzadzenie, elementy i akcesoria

Symbole na czesciach urzadzenia, akcesoriach itp.

Nastepujace symbole umieszczone na urzadzeniu, jego elementach i akcesoriach (jesli wystepuja)
zawierajg wazne informacje dotyczace bezpiecznej obstugi urzadzenia.

Nie nalezy ich usuwa¢ ani uszkadza¢, nalezy zawsze zapewni¢ ich dobra

widoczno$¢ i wymienia¢ uszkodzone symbole!

Ogodlne ostrzezenie o niebezpieczenstwie!

Istnieje potencjalne zagrozenie!
Zachowaj odpowiednia ostroznosc.

Ostrzezenie o goracej powierzchni!

Podczas pracy produkt moze sie nagrzewa¢, co moze
spowodowac obrazenia ciala i uszkodzenia.

Nie dotykaj go, dopdki nie ostygnie, i1 zachowaj odlegios$ci wokél
urzadzenia zalecane w niniejszej instrukcji.

Ostrzezenie dotyczace napigcia elektrycznego!

Niektére elementy produktu sa pod napieciem podczas
pracy i po jej zakorczeniu!

Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ tych elementéw

1 w razie potrzeby zastosowa¢ odpowiednie $rodki ochronne.

Postepuj zgodnie z ponizsza instrukcja obstugi!

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje
przed uzyciem produktu i przekaz odpowiednie informacje innym
uzytkownikom oraz instalatorowi.

= B> PP

C € Zgodnos¢ z normami UE

Produkt speinia obowigzujgce wymagania UE dotyczace bezpieczedstwa,
ochrony $rodowiska i ochrony zdrowia.
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Ochrona srodowiska i utylizacja

Uwaga dotyczaca ochrony srodowiska poprzez oszczedzanie energii
Postepuj zgodnie z zaleceniami dotyczacymi uzytkowania
zawartymi w niniejszej instrukcji, aby oszczedzal energie
poprzez efektywne korzystanie z urzadzenia, a tym samym
przyczynia¢ sie do ochrony Srodowiska!

Symbole dotyczace utylizacji

Nie wyrzucaj produktu jako odpad niesortowany!

Nalezy go dostarczy¢ do punktu zbiérki zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego w celu ponownego wykorzystania i odzysku!

W tym celu nalezy zleci¢ usuniecie kabla wykwalifikowanemu elektrykowi!

E Nie wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi (oznakowanie WEEE)

Materiat nadajacy sie do recyklingu (pasek Mobiusa)

Rozdziel elementy produktu wediug rodzaju od odpadéw
resztkowych
i utylizuj je zgodnie z lokalnymi przepisami!

Materiat nadajacy sie do recyklingu (symbol Triman)

Produkt lub jego elementy nalezy oddzieli¢ od odpadéw resztkowych
w celu utylizacji zgodnie z dolgczonymi instrukcjami sortowania!

R W

Ogolne uwagi dotyczace utylizacji

Niewlasciwa utylizacja moze stanowi¢ zagrozenie dla Srodowiska i zdrowia ludzkiego!
Poméz unikna¢ potencjalnych zagrozen, zapewniajac prawidlowe

usuwanie produktu i jego opakowania!

Dotyczy to réwniez utylizacji starych urzadzen, jesli ma to zastosowanie!

Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi!
Mozna go zwrdcic¢ sprzedawcy, producentowi

lub odpowiednim lokalnym firmom zajmujacym sie utylizacja odpadéw.
Aby odinstalowa¢ urzadzenie, nalezy wykona¢ czynnosci instalacyjne
opisane w niniejszej instrukcji w odwrotnej kolejnosci.

Uzyte materialy opakowaniowe zostaly starannie dobrane
i powinny by¢ poddane recyklingowi w celu zmniejszenia zuzycia surowcéw i ilosci
odpadéw. Nalezy je posortowa¢ wediug rodzaju i odpowiednio zutylizowad.

Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat aktualnych metod utylizacji i recyklingu,

skontaktuj sie z lokalnymi wladzami, firma zajmujaca sie utylizacja odpadéw lub
sprzedawca.
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Uwagi dotyczace transportu urzadzenia

Jedli po rozpakowaniu lub w péZniejszym czasie konieczne jest
przetransportowanie urzadzenia, nalezy przestrzegac ponizszych
instrukcji

, aby unikna¢ uszkodzen:

+ Zachowaj oryginalne opakowanie produktu
i zawsze transportuj urzadzenie zapakowane w ten sam
spos6b, w jaki zostalo dostarczone.
Nalezy przestrzega¢ oznaczen na opakowaniu.

W przypadku braku oryginalnego opakowania:

¢ Zabezpiecz wszystkie luzne/odlaczalne
czesci, aby nie mogly sie ze soba stykac.

* Unikaj wszelkich uderzen w produkt i jego elementy oraz w
razie potrzeby podejmij odpowiednie $rodki ochronne.

* Podczas transportu i odkladania nalezy zapewnic
pozycje poziomg.

Instrukcje dotyczace przechowywania

Jesli produkt musi by¢ przechowywany przez pewien czas, nalezy
przestrzega¢ ponizszych instrukcji, aby unikna¢ uszkodzen:

Zapakuj urzadzenie wraz z woreczkami z pochlaniaczem wilgoci
, jesli to mozliwe, w oryginalnym kartonie lub podobnym
opakowaniu i zaklej tasma klejaca.

Wybierz suche i czyste miejsce do przechowywania.

Upewnij sie, ze opakowanie jest w pozycji poziomej.

Nie obcigzaj opakowania.

Przechowuj urzadzenie tylko tak diugo, jak
jest to absolutnie konieczne.

Nie przechowuj produktu w poblizu substancji agresywnych
chemicznie lub korozyjnych, aby unikna¢ ewentualnej korozji.

W trakcie przechowywania nalezy regularnie sprawdzac
urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen
1 w razie potrzeby wymien opakowanie.



Przeglad produktéw

1. aproduktu Przeglad

1.1 Lista opakowan

1 1x  Piekarnik do zabudowy, model
BO8005FB, wraz z bocznymi prowadnicami,
kablem przylaczeniowym i
wtyczkg

2x  Sruby montazowe

1x  Kratka do gotowania

Blacha do pieczenia

a b~ W N
X

1x  Instrukcja obstugi

i

ET—




Przeglad produktéw

02 oo . Front piekarnika

o1 . O = O 01 Panel sterowania
) (opis znajduje sie w
03 . - ) odpowiedniej sekcji)

04 T

02 Wyswietlacz

03 Drzwi piekarnika
04 Uchwyt drzwi

05 Szyba drzwi

Whnetrze piekarnika / komora pieczenia:

21 —————— 11 O$wietlenie piekarnika
22 N@/p 12 \Wsuwana péika na
;‘:: 5:_:5 " akcesoria (9 pozioméw
23 = - 12 wsuwanych /
24 = = liczac od dolu do gory)
=z §Sa
- N
25 / 4 \ Elementy grzewcze

21 Gorny element grzejny
(Gérny zewnetrzny element grzejny)

22 Element grzejny grilla
23 Wentylator
24 Pierscieniowy element grzejny

25 polny element grzejny
(ukryty pod dnem komory
gotowania)



Przeglad produktéw

1.3 Funkcje i dalsze cechy charakterystyczne

* Panel sterowania z pokretlami, przyciskami obstugi i wyéwietlaczem LED
* Podwéjne szyby termoizolacyjne

* 9 pozioméw wysuwanych

Wybieralne funkcje
(informacje dotyczace obstugi znajduja sie w odpowiednim rozdziale)

* Krok po kroku ustawianie trybu ogrzewania i temperatury

o)

trybow ogrzewania:

Odszranianie

Ogrzewanie dolne

Ogrzewanie gérne/dolne
Konwekcja wspomagana wentylatorem
+ Grill

Grill na calej szerokosci

System grillowania / pieczenia
Prawdziwa konwekcja

Tryb ekologiczny

* Programowalne funkcje timera:
* Funkcja alarmu bez automatycznego wigczania/wylgczania
* Tryb automatyczny czasu gotowania
* Tryb automatycznego zakofczenia gotowania

* Dodatkowe zastosowania trybu czuwania:

* Blokada przed dzie¢mi / blokada panelu
sterowania (wylaczenie wszystkich elementéw
obstugowych)

* Funkcja pauzy
(wstrzymanie dzialania)

Funkcja automatyczna
* Automatyczne zatrzymanie pracy, funkcja bezpieczehstwa

(Opis w sekcji ,Dzialanie elementéw grzejnych” oraz ,Obstuga i
ustawienia”)



Zasada dziatania i uzytkowanie urzgdzenia

2. Zasada dziatania i uzytkowanie urzadzenia

21 Ogrzewanie Dzialanie urzadzenia

Po uruchomieniu piekarnik jest nagrzewany do ustawionej temperatury pieczenia przez
elementy grzejne odpowiadajace wybranemu rodzajowi ogrzewania

(patrz ,Elementy urzadzenia” i ,... Tryby ogrzewania”).

Proces nagrzewania sygnalizowany jest zapaleniem sie wskaznika nagrzewania.

Po osiagnieciu docelowej temperatury (mierzonej przez czujnik temperatury) elementy
grzejne wylaczaja sie automatycznie

, a wskaznik ogrzewania réwniez sie wylacza.

Aby utrzyma¢ ustawiong temperature, proces ogrzewania rozpoczyna sie ponownie

i ponownie automatycznie, gdy tylko temperatura komory gotowania spadnie (zapala sie
wskaznik) i zatrzymuje sie po jej osiagnieciu (wskaznik gasnie).

m Funkcja bezpieczenstwa: automatyczne zatrzymanie pracy

Dla bezpieczenstwa uzytkownika praca urzadzenia bez dalszych polecen zatrzymuje sie automatycznie
po 5 godzinach, a po 10 godzinach bez zadnych dzialan urzadzenie

przechodzi w tryb czuwania

(aby wznowi¢ dzialanie itp., patrz ,Obstuga i ustawienia”).

2.2 Wentylator chtodzacy

Aby zapewni¢ niska temperature elementéw sterujacych i klamki drzwi
podczas pracy oraz zapobiec nadmiernemu nagrzewaniu sie urzadzenia, wbudowany
wentylator wytwarza strumien powietrza stuzacy do chlodzenia.

Jest on aktywowany natychmiast po ustawieniu trybu ogrzewania.

Powietrze wydostaje sig¢ miedzy drzwiami urzadzenia a panelem sterowania.

W zaleznosci od ciepla resztkowego wentylator chlodzacy pracuje jeszcze przez chwile po
wylgczeniu urzadzenia, aby umozliwi¢ jego szybsze schiodzenie.

UWAGA
Ryzyko uszkodzenia!

Aby unikna¢ przegrzania urzadzenia i ryzyka uszkodzenia spowodowanego
wysoka temperaturanalezy uwaza¢, aby nie blokowa¢ drég wentylacyjnych!
Nalezy réwniez przestrzega¢ odpowiednich instrukcji zawartych w rozdziale
JMontaz i instalacja”!

@ Emisja hatasu podczas pracy

Podczas pracy chlodzacej moze by¢ styszalny delikatny szum

z wentylatora chlodzacego, a w zaleznosci od czasu uzytkowania

i wytwarzania ciepla, podczas cyrkulacji goracego powietrza moga wystapi¢
niewielkie odglosy pracy / wibracje wentylatora w komorze gotowania.

Jest to normalne i nieszkodliwe.
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2.3 Korzystanie z piekarnika akcesoria

Jesli to mozliwe, uzywaj w piekarniku wytacznie oryginalnych
akcesoriéw! S3 one specjalnie zaprojektowane do Twojego
urzadzenia.

Uzywaj ich do nastepujacych celéw:

Kratka do pieczenia

* do naczyn zaroodpornych, form do ciast i naczyh zaroodpornych

* do pieczenia i grillowania
(w razie potrzeby z taca umieszczona pod nim do
zbierania tiuszczu i plynéw)

il

Blacha do pieczenia

* do wypiekéw blachowych i matych potraw przeznaczonych do pieczenia
* do plynow lub wilgotnych potraw

Wkiadanie akcesoriow do komory piekarnika

Wysuwane pdtki po bokach komory piekarnika majg 9 pozioméw, liczonych
od dotu do gory (patrz réwniez ,Elementy urzadzenia”) i stuza do
przechowywania blach do pieczenia, rusztéw do gotowania i innych
akcesoriow.

Nalezy przestrzega¢ nastepujacych wskazéwek dotyczacych obstugi:
* W miare mozliwosci nalezy uzywa¢ wylacznie oryginalnych akcesoriow

* W przypadku stosowania akcesoriéw z pretami
zabezpieczajacymi przed przewrdceniem nalezy
upewnic¢ sie, ze sg one prawidlowo ustawione
(z pretem zabezpieczajacym przed przewréceniem z tylu; patrz przykiadowa ilustracja

* Umied¢ tylne rogi kazdego akcesorium miedzy dwoma
metalowymi pretami na wybranym poziomie wsuwania
i wsui je do komory piekarnika tak daleko, jak to mozliwe.

* Jesli chcesz uzywac¢ blachy do pieczenia i rusztu do gotowania
, wsur ruszt do komory pieczenia nad blacha.
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¢+ Jesli chcesz uzywa¢ kilku pozioméw jednoczednie,
wybierz tryb ogrzewania z termoobiegiem, jesli to
mozliwe.
dla uzyskania optymalnych rezultatéw gotowania.

* Akcesoria mozna wysung¢ mniej wiecej do polowy bez
ryzyka przewrdcenia
, jesli zostaly prawidtowo wioZzone.

UWAGA
Ryzyko poparzenia!

Piekarnik, a takze akcesoria i naczynia

podczas pracy bardzo sie nagrzewajg i moga spowodowac
oparzenia! Nalezy chroni¢ sie np. rekawicami kuchennymi, aby
wyja¢ co$ z rozgrzanej komory piekarnika

1 zachowaj przy tym szczegdlng ostroznosc!

UWAGA
Ryzyko uszkodzenia!

Aby unikng¢ uszkodzen przed zamknieciem drzwiczek
piekarnika nalezy zawsze upewni¢ sie, ze wszystkie
akcesoria s3 catkowicie wiozone i nie dotykaja drzwiczek.

24 Otwieranie i zamykanie drzwi piekarnika

Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy zawsze chwyci¢ uchwyt drzwi w
$rodkowej czesci, a nastepnie pociagna¢ go do przodu i lekko w déi.

|ST0P| Uwaga! Ryzyko poparzenia!
Aby unikna¢ poparzen parg wydostajaca sie z komory piekarnika
, podczas otwierania rozgrzanego urzadzenia nalezy
zachowa¢ bezpieczng odleglo$¢ od krawedzi drzwi.
i nie chwytaj klamki drzwi zbyt daleko w bok! Nalezy
pamieta¢, ze w zaleznoSci od temperatury wydostajaca sie
para moze by¢ niewidoczna.
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3. Uwagi przed uzyciem urzadzenia ,, ”

3.1 Rozpakowywanie i przygotowanie urzadzenia

Podczas rozpakowywania urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze nie uleglo
ono uszkodzeniu podczas transportu.

OSTRZEZENIE!

A Ryzyko obrazen ciata i porazenia pradem elektrycznym!
Jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia urzadzenia,
kabli lub innych elementéw nie podigczaj go i nie
uruchamiaj!

Moze to by¢ bardzo niebezpieczne!
Skontaktuj sie z obstuga klienta.

Zalecamy zapisanie 20-cyfrowego numeru seryjnego
znajdujacego sie na pierwszej stronie niniejszej instrukcji na
wypadek ewentualnych pytan.

Jesli urzadzenie zostalo prawidiowo zainstalowane (patrz odpowiednie sekcje),
przed uzyciem upewnij sie, ze wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki, folie
ochronne 1 materialy zabezpieczajace do transportu zostaly usuniete z
produktu

i zostaly odpowiednio zutylizowane

oraz ze wszelkie pozostale male elementy, takie jak

materialy montazowe, sa bezpiecznie przechowywane.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Mate elementy, folie itp. moga by¢ bardzo niebezpieczne, je$li zostana
potkniete lub na przykiad natozone na glowe!
Zawsze przechowuj je w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat domowych.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozaru i uszkodzenia!

Niedostatecznie usuniete materialy opakowaniowe i zabezpieczenia
transportowe w komorze gotowania (np. elementy styropianowe) moga
sie zapali¢ lub stopi¢ podczas nagrzewania urzadzenia. Przed uzyciem
nalezy upewni¢ sie, ze zostaly one catkowicie usuniete!

Wyjmij wszystkie akcesoria, w tym boczne rusztki wsuwane, z komory
gotowania i wyczys¢ komore gotowania oraz akcesoria zgodnie z
opisem w odpowiednim rozdziale.
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3.2 Uruchomienie

@ Ustawianie godziny i daty przed uzyciem
Podczas pierwszego wiaczenia
lub po diuzszej przerwie w zasilaniu ustawienia zegara sa
resetowane
i nalezy je ustawi¢, aby méc korzysta¢ ze wszystkich
funkcji piekarnika (wyswietlacz ,12.30" z migajaca
kropka; tryb ustawiania czasu).
W tym celu nalezy postepowa¢ zgodnie z opisem
w sekcji ,Obstuga i ustawienia”.

@ Powstawanie zapachu i oparéw podczas pierwszego

uruchomienia Podczas pierwszego uzycia urzadzenia materialy
izolacyjne i elementy grzejne moga powodowac

moze pojawi¢ sie specyficzny zapach i niewielka ilo$¢ oparéw. Jest
to normalne i nieszkodliwe.

W takim przypadku nie nalezy jednak podgrzewa¢ zadnych
potraw w komorze gotowania.

Postepuj zgodnie z ponizsza instrukcja.

* Urzadzenie mozna uruchomi¢
, jesli jest w idealnym stanie i zostalo prawidlowo zainstalowane.

* Przed uzyciem piekarnika do przygotowywania
potraw nalezy go najpierw rozgrza¢ bez
zawartosci przez okolo 30 minut.
z ustawieniami ogrzewania gérnego/dolnego[] a 1 200°C
(informacje dotyczace obstugi i ustawied znajduja sie w
odpowiednich sekcjach).

* Podczas tego procesu nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje
pomieszczenia, az znikng wszelkie zapachy lub dym,
ktére moga sie pojawic
znikng.

* Wytrze¢ komore piekarnika wilgotna Sciereczka i
dobrze ja wysuszyc.

* Nastepnie mozna uzy¢ komory piekarnika do podgrzania potraw.
W tym celu postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w odpowiednich sekcjach
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4. Obstuga, ustawienia i uzycie funkcji ,, ”
4.1 Panel sterowania i wy$wietlacz

Ponizszy przeglad stanowi krétki opis wyswietlacza i najwazniejszych
funkcji.

Szczegolowe instrukcje dotyczace obstugi i wyswietlacza znajduja sie
w ponizszych sekcjach.

1 3 2
g i E N\
:
—] ' ©
250 — O —100
2uu_\s :::E'
L. ‘ vy
5 4 6 7
Elementy operacyjne
1 Pokretlo wyboru funkcji do ustawiania trybu ogrzewania
2 Pokretlo regulacji temperatury  do ustawiania temperatury gotowania
3 Wyswietlacz do wyswietlania czasu i ustawien

do wyboru trybéw czasu i

4 [El Przycisk menu potwierdzania wprowadzonych
danych
do aktywacji blokady przed dziecmi
5 [5] Klawisz minus do zmniejszania warto$ci wprowadzanej
6 Klawisz plus do zwiekszania wartosci wprowadzanej

do wydwietlania procesu ogrzewania

7 e-c VskaZnik ogrzewania (patrz ,Dzialanie elementéw grzewczych”)

lkony wy$wietlacza

M Tryb reczny

A Tryb automatyczny (wyswietlana jest réwniez ikona

[m] Tryb alarmowy
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4.2 Opis trybéw pracy

@ Oswietlenie piekarnika bez ogrzewania

ot Przy pierwszym ustawieniu pokretla wyboru funkcji komora
piekarnika jest oswietlona bez zadnej innej funkcji.

Aby umozliwi¢ monitorowanie procesu gotowania bez
koniecznosci otwierania drzwiczek urzadzenia,
o$wietlenie komory gotowania jest aktywne we
wszystkich trybach grzania z wyjatkiem trybu
Eco.

* Rozmrazanie

0 Powietrze w komorze gotowania jest cyrkulowane bez
podgrzewania.
Dzieki temu proces rozmrazania przebiega lagodniej.

Ogrzewanie dolne

— Cieplo jest skoncentrowane od dolu, nie powodujac
przypieczenia wierzchu potrawy.

Nadaje sie np. do pieczenia ciast z owocami, pizzy lub potraw
wymagajacych dlugiego czasu pieczenia, takich jak zapiekanki,
gulasze lub ciasta, a takze do czyszczenia parowego (opis
znajduje sie w rozdziale dotyczacym czyszczenia).

— Ogrzewanie gérne/dolne

N Cieplo jest réwnomiernie rozprowadzane do potrawy od

goéry i od dotu.

Pieczenie lub smazenie jest mozliwe tylko na jednym poziomie.

Nadaje sie np. do pieczenia w rzymskim garnku, ciast
blaszkowych, chleba itp.

- Konwekcja wspomagana wentylatorem

o~ Cieplo generowane réwnomiernie na gérze i na dole jest
szybko rozprowadzane w komorze gotowania.

Potrawy sa przypieczone na zewnatrz i pozostaja
soczyste w srodku.

Nadaje sie np. do smazenia w wysokich temperaturach
lub do duzych kawalkéw miesa.
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Grill

Gérna czed¢ potrawy jest przypiekana dzieki skupionemu od
gory cieptu.

Unie$¢ potrawe centralnie pod grillem.

Nadaje sie np. do grillowania malych ilosci i

przypiekania potraw.

|

Grill o pelnej szerokosci

Duze skupienie ciepla z géry powoduje

przypieczenie wierzchu potrawy.

Nadaje sie np. do grillowania i przypiekania wiekszych ilosci
potraw.

System grillowania / pieczenia

Cieplo skoncentrowane na duzej powierzchni od goéry jest
uzupelniane przez cyrkulacje ogrzanego powietrza.

Nadaje sie np. do grillowania i pieczenia duzych kawalkéw miesa,
a takze do zapiekania.

Uwz: Zazwyczaj dla tego trybu ogrzewania

najkorzystniejsza jest temperatura 165 °C,

zaznaczona na pokretle regulacji temperatury.

Prawdziwa konwekcja

Powietrze w komorze piekarnika jest jednoczesnie
cyrkulowane i podgrzewane. Przyspiesza to proces pieczenia
i zmniejsza ryzyko przypalenia potraw.

Odpowiednie np. do gotowania na kilku poziomach.

ECO

Tryb Eco do energooszczednego gotowania

Cieplo wytwarzane réwnomiernie na gérze i na dole jest
szybko rozprowadzane w fomrze piekarnika

w ktérym czas pracy elementéw grzejnych jest regulowany w
taki sposdb, aby zmniejszy¢ zuzycie energii.

Czas gotowania jest wydluzony, poréwnywalny

z funkcja ,powolnego gotowania”, a potrawy s3 podgrzewane w
sposéb szczegélnie delikatny i energooszczedny.

Odpowiednie np. do soczystych kawalkéw miesa.

33
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4.3 Obstuga i ustawienie funkgii ,, ”

@ Przyciski sterujace i wysuwane pokretta sterujace:
Urzadzenie posiada przyciski sterujace
, ktdére mozna obstugiwa¢ poprzez proste nacisniecie
(z wyjatkiem trybu czuwaniapatrz odpowiednia sekcja), a takze
obrotowe pokretla sterujace, ktére mozna schowa¢, tak aby byly
zlicowane z panelem sterowania.
Uzyj ich w nastepujacy sposéb:

* Aby uzy¢ schowanych pokretel, nalezy je nacisnac
w Srodkowej czesci, a nastepnie obrd¢ je do zadanej pozycji.

* Aby schowa¢ pokretla, nalezy réwniez nacisng¢ je w $Srodkowej
czesci.

m Uwagi dotyczace uruchomienia:
* Po podiaczeniu piekarnika do zasilania
Po raz pierwszy rozlegnie sie sygnal dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie ,12.30" z migajaca kropka (tryb
ustawiania czasu).
Aby uzywa¢ piekarnika, nalezy ustawi¢ aktualng godzine
zgodnie z opisem w ponizszej sekcji.

* Przy pierwszym uzyciu piekarnika
najpierw rozgrzej go z pusta komrg zgodnie z opisem w
sekcji ,Uruchomienie”.
Ustawianie zegara

Aby ustawi¢ zegar, piekarnik musi znajdowa¢ sie w trybie ustawiania
czasu ktéry aktywuje sie automatycznie po podigczeniu do
zasilania.

Aby aktywowa¢ tryb recznie, nalezy przytrzyma¢ przyciski ,, "

"

i, = przez ponad 3 sekundy.

* Za pomoca przyciskow ., » i,[=)» ustawi¢ aktualng godzine.
* PotwierdZz przyciskiem ,, E‘,

* Uzyj ponownie przyciskow(®) i(=] , aby ustawi¢ biezaca minute.

* PotwierdZ ustawienie przyciskiem ,, E‘
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Tryb czuwania i wiaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie wydwietla tylko aktualng godzine, oznacza to, ze znajduje sie w trybie

czuwania. Aby wprowadzi¢ ustawienia i rozpocza¢ prace, nalezy najpierw aktywowac tryb

reczny (dalsze informacje na temat obstugi znajdujg sie w kolejnych sekcjach)

, a po zakoAczeniu uzytkowania przelacz sie z powrotem do trybu czuwania w nastepujacy sposéb:

* Aby przelaczy¢ sie z trybu czuwania do trybu recznego,
nacisnij i przytrzymaj przycisk ,, & - (uruchom/wylacz)
przez ponad 3 sekundy, az ustyszysz sygnat dzwiekowy i
pojawi sie ikona , %% " (uruchom/wylacz).

Urzadzenie znajduje sie teraz w trybie recznym.

* Aby przelaczy¢ urzadzenie w tryb czuwania
nacisnij i przytrzymaj przyddsk , B ” oraz przez ponad 3
sekundy, az usltyszysz sygnal diMiekowy i zniknie z wyswietlacza, tak
aby wyswietlana byla tylko aktualna godzina.
Urzadzenie znajduje sie teraz w trybie czuwania.

W trybie czuwania urzadzenie jest wylaczone, a
wszystkie elementy sterujace nie dzialap
Mozna go zatem aktywowa¢ réwniez w nastepujacych celach:

Blokada panelu sterowania / Blokada przed dzie¢mi

* Aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu urzadzenia lub niezamierzonej
zmianie ustawied, np. przez dzieci,
nalezy wylaczy¢ wszystkie elementy sterujace, przelaczajac urzadzenie w tryb
czuwania w sposéb opisany powyzej.

Funkcja pauzy

* Aby przerwa¢/wstrzyma¢ dzialanie w trybie recznym podczas procesu
gotowania, nalezy aktywowa¢ tryb czuwania zgodnie z powyzszym opisem.
Proces podgrzewania zostanie zatrzymany.

* Aby zakonczy¢ wstrzymanie i wznowi¢ dzialanie, nalezy aktywowac
tryb reczny zgodnie z powyzszym opisem.
Jesli pokretla funkcji i regulacji temperatury nie zostaly ponownie ustawione
w pozycji wylaczenia, proces podgrzewania zostanie natychmiast wznowiony z
biezacymi ustawieniami.
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Ustawianie trybu ogrzewania i temperatury

* W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj przycisk l‘E_J " przez ponad
3 sekundy, aby aktywowa¢ tryb reczny.
Wyswietli sie ikona ,, S (proces ogrzewania jeszcze sie nie rozpoczal).

¢ Za pomoca pokretta wyboru funkcji ustaw zadany tryb ogrzewania.

* Za pomocg pokretla regulacji temperatury ustaw zadang
temperature piekarnika.
Rozpocznie sig proces gotowania.

m Uwaga dotyczaca oznaczenia 165°C na skali temperatury:
Poniewaz temperatura gotowania powyzej 165°C
spowoduje zwiekszone rozpryskiwanie tluszczu podczas procesu
gotowania, temperatura ta jest dodatkowo wskazana na skali.

To ustawienie temperatury jest szczegélnie odpowiednie dla

trybu ogrzewania ,grill / pezenie’[T],

co jest réwniez odpowiednio zaznaczone obok wartosci ustawienia.

Aby w jak najwiekszym stopniu unikna¢ zabrudzenia komory piekarnika
réwniez podczas korzystania z innych trybdéw ogrzewanianie
nalezy przekraczac

165°C podczas ustawiania temperatury.

Tryby czasowe / funkcje timera

* Za pomoca przycisku ”Ea ” mozna przelaczac sie
miedzy trybem recznym a dostepnymi trybami

Czasowymi:

+ Jesli wybierzesz tryb automatycznyA
(czas trwania / koniec czasu
gotowania),
piekarnik przelacza sie automatycznie w tryb czuwania po
zakonczeniu procesu pieczenia.

* W przypadku korzystania z trybu recznego lub funkcji
alarmowejd |, pokretla sterujace nalezy ustawi¢ w pozycji
zerowe]j
, aby zatrzyma¢ proces gotowania.

Aby przelaczy¢ urzadzenie w tryb czuwania

przytrzymaj przyciski , E‘ "1, " przez ponad 3 sekundy.
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* Wybierz zadany tryb czasu, naciskajac w razie potrzeby
kilkakrotnie przyciskE| .
Kolejnos¢ jest nastepujaca:

Tryb reczny (ikona wyswietlaczatik )

Funkcja alarmu (ikony wyéwietlaczale JAl )

* Czas gotowania w trybie automatycznym
(ikona menudfr 1, ikony wyswietlaczaA AL

* Koniec czasu gotowania w trybie
automatycznym (ikona menui= it o, ikony
wyswietlaczaA /3% )

Tryb reczny

W trybie recznym czas gotowania nalezy monitorowac samodzielnie, z wyjatkiem
automatycznego wylaczenia urzadzenia dla bezpieczenstwa (patrz ponizej).

' Wybierz tryb reczny za pomocg przycisku ,, EES
Wyswietlany jest aktualny czas i ikona ,, RIS

* Ustaw zadany tryb ogrzewania i temperature za
pomoca odpowiednich pokretel.
Proces gotowania rozpocznie sie natychmiast.

@ Uwagi dotyczace funkciji bezpieczenstwa automatycznego wytaczania
i dalszej pracy
Dla bezpieczenstwa uzytkownika po 5 godzinach pracy bez
zadnych danych wydwietlacz zacznie miga¢, a urzadzenie
przestanie dzialac.

Nastepnie nalezy postepowac w nastepujacy sposéb:
* Aby wznowi¢ dziatanie, nacisnij dowolny klawisz.

* Aby przelaczy¢ urzadzenie w tryb czuwanianalezy
przytrzyma¢ klawisze @ o1 ,, ” przez ponad 3
sekundy,
zgodnie z opisem w odpowiedniej sekcji.

Jesli praca nie zostanie wznowiona lub zostanie aktywowany tryb czuwania,
urzadzenie automatycznie przelgczy sie w tryb czuwania.
po lacznie 10 godzinach pracy bez zadnej operacji.
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Funkcja alarmowa

Po wiaczeniu funkcji alarmu po uplywie okreslonego czasu rozlegnie sie
sygnal dzwiekowy.
Nie ma to jednak wplywu na proces gotowania.

Uzyj odpowiednich pokretel sterujacych
, aby ustawi¢ zadany tryb ogrzewania i temperature.

= "
S

Za pomocg przycisku ., E‘ " ustawi¢ funkcje alarmu

* Za pomoca przyciskéw ,, S (=] » ustawi¢ zadany czas
odliczania alarmu.

' Potwierdz kazde ustawienie godzin i minut przyciskiem@,|
Ciagte wyéwietlanie ikony , 2} " (Ustaw alarm) oznacza,
ze alarm zostal wtaczony.

' Po uplywie ustawionego czasu rozlega sie sygnat
dzwiekowy, a ikona alarmu (=2)) miga.
Uwaga: Nalezy pamietac¢, ze funkcja alarmu nie ma wplywu
na proces gotowania, a stuzy jedynie jako przypomnienie lub ostrzezenie.

' Aby wytaczy¢ alarm, nacisnij dowolny przycisk na mniej niz 3
sekundy. Ikona ,, 2 zniknie z wyswietlacza.
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Czas gotowania w trybie automatycznym

Urzadzenie automatycznie zatrzymuje gotowanie po uplywie ustawionego czasu.
Maksymalny czas gotowania, jaki mozna ustawi¢, wynosi 10 godzin.

* Wi6z potrawe do piekarnika i ustaw zadany tryb ogrzewania oraz
temperature za pomoca odpowiednich pokretel.

Naciskaj przycisk ,, E,' ”  (Uruchom gotowanie), az na wy$wietlaczu pojawi sie komunikat ., o 7
(Gotowanie w trybie automatycznym).” (Gotowanie w trybie
automatycznym).

+ Uzyj przyciskow ,, » (whacz/wylacz) i, (=) 7 (wybierz czas), aby ustawi¢ zadany czas gotowania.

* Potwierdz kazde ustawienie godzin i minut przyciskiem ,, @,

Wyswietlany jest aktualny czas oraz ikony przyciskéw ,, A » i

. vl ” a3 proces gotowania zostaje uruchomiony.
* Po uplywie ustawionego czasu gotowania
urzadzenie automatycznie zatrzymuje sie i przechodzi w tryb
czuwania.
Dodatkowo rozlega sie sygnal dzwiekowy, a ikona ,A " (gotowanie zakoriczone) miga.

* Teraz ustaw pokretla z powrotem w pozycji zerowe]j
i nacis$nij dowolny przycisk, aby zatrzymac
sygnal dzwiekowy.

Ikona , A " zniknie z wyswietlacza.
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Koniec trybu automatycznego czasu gotowania

W ustawionym czasie docelowym zakorczenia gotowania
urzadzenie automatycznie zatrzymuje proces gotowania.
Czas docelowy mozna ustawi¢ do 23:59 godzin od aktualnego czasu.

* Wi6z potrawe do piekarnika i ustaw zadany tryb ogrzewania oraz
temperature za pomocg odpowiednich pokretet.

Naciskaj przycisk ,, E‘ » (Ustaw czas), az na wyéwietlaczu pojawi sie komunikat ,, Em > (Ustaw
czas) o (Ustaw czas).

* Za pomoca przyciskéw ,, » i, [=) » ustaw zadany czas zakoficzenia gotowania.
* Potwierdz kazde ustawienie godziny i minuty przyciskiem ., Eﬂ "

* Wyswietlany jest aktualny czas oraz ikony przyciskéw ,, A » i

, 12 7, a proces gotowania zostaje uruchomiony.

* Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie automatycznie wylgcza sie
i przechodzi w tryb czuwania.
Dodatkowo rozlega sie sygnal dzwiekowy i miga ikona ,A " (Czas pracy).

* Teraz ustaw pokretla z powrotem w pozycji zerowej
i nacid$nij dowolny przycisk, aby zatrzymac
sygnal dzwiekowy.

Ikona ,, A " zniknie z wyswietlacza.
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@ Instrukcja obstugi dla wszystkich trybéw czasowych

* Aby przyspieszy¢ ustawianie wartosci,
nalezy przytrzyma¢ przycisk ,, " 1ub , (=) " przez ponad 3 sekundy.

+ Jedli ustawienie trybu czasowego zostalo uruchomione ale nie
zostalo zakonczone urzadzenie powrdci do trybu recznego po 5
minutach bez dalszych danych wej$ciowych.

* Mozna ustawi¢ tylko jedng funkcje timera / tryb czasowy.
Jedli drugi tryb czasowy zostanie ustawiony, gdy inny jest nadal aktywny,
nowe ustawienia zostang zapisane, a poprzednio ustawiony tryb czasowy
zostanie zresetowany.

* Aktywacja trybu czuwania (patrz odpowiednia sekcja)
resetuje ustawienia trybu czasu, ktére zostaly juz zakonczone.

* Aby wyswietli¢ biezgce ustawienia czasu po aktywowaniu
trybu czasowegonalezy kilkakrotnie nacisnag¢ przycisk ,, l‘_EJ "
(Ustawienia), az do osiggniecia trybu ustawien.

* Aby zmieni¢ biezace ustawienia czasu, wywolaj je za
pomocg przycisku ,, E,' ” (Ustawienia
czasu), jak opisano powyzej
i zmien ustawienia czasu za pomocg przyciskéw JEH 1,3
", zgodnie z opisem w odpowiednich sekcjach.

* Aby usuna¢ biezace ustawienia czasu, wywolaj je za
pomoca przycisku ., BN (Ustawienia
czasu), jak opisano powyzej
, a nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk ,, E‘ "
(Ustawienia ¢ z a s o w e ), az ustyszysz sygnal dzwiekowy, a
urzadzenie przelaczy sie z powrotem w tryb reczny.
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5. Zalecenia dotyczace stosowania, wytyczne i wskazoéwki dotyczace funkcji ,,”

5.1 Wazne uwagi dotyczace uzytkowania

OSTRZEZENIE!
Ryzyko poparzenia!

Piekarnik, a takze akcesoria i naczynia

podczas pracy bardzo sie nagrzewaja i moga spowodowa¢ oparzenia!
Nigdy nie dotykaj wewnetrznych powierzchni urzadzenia.

lub elementéw grzejnych podczas nagrzewania i chrond sie,

np. rekawicami kuchennymi, aby wyja¢ cokolwiek z rozgrzanej komory
gotowania!

Podczas pracy urzadzenia nalezy zawsze utrzymywa¢ dzieci w
bezpiecznej odleglosci! Nie wlewa¢ wody do rozgrzanej komory

gotowania!

Powstala goraca para moze spowodowal oparzenia
, a takze uszkodzi¢ powloke emaliowang w
wyniku zmiany temperatury!

OSTRZEZENIE!

A Niebezpieczenstwo pozaru!
Podgrzewane potrawy zawierajace tiuszcz, olej lub alkohol moga szybko
sie zapali¢ w wysokich temperaturach!
Zywno$¢ moze sie przypali¢, wytworzy¢ szkodliwy dym lub
zapali¢. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania!

Upewnij sie, ze papier do pieczenia, zywnos¢ itp. nie maja kontaktu
z elementami grzejnymi lub rozgrzanymi powierzchniami

(np. przez wystajace czesci, przeciagi podczas otwierania drzwi lub
cyrkulacje powietrza w komorze gotowania)

i zawsze utrzymuj komore gotowania w czysto$ci!

W razie pozaru nie otwieraj drzwi urzadzenia, odlgcz zasilanie
i przed ponownym uzyciem zleci¢ sprawdzenie urzadzenia przez
odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste!
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Powstawanie akrylamidu w zywnosci i odpowiednie zalecenia
dotyczace przygotowywania positkow
W wysokich temperaturach z cukru i bialka zawartych w zywnosci, zwlaszcza
w produktach ziemniaczanych i zboZowych, a w coraz wiekszym stopniu
réwniez w warstwach brzegowych, powstaje szkodliwy akrylamid.
Aby w jak najwiekszym stopniu tego unikna¢ i zminimalizowa
zagrozenie dla zdrowia, nalezy przestrzega¢ nastepujacych wytycznych
dotyczacych przygotowywania odpowiednich potraw:

* W razie potrzeby uzywaj oleju lub tluszczu odpornego na wysoka temperature.

* Nie wybieraj zbyt cienkich kawatkéw, w razie potrzeby
roziéz je réwnomiernie i regularnie obracaj potrawe.
W przypadku gotowych produktdéw nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami
producenta.

* Zapewnij roéwnomierne ogrzewanie, utrzymuj temperature
w $rednim zakresie i unikaj intensywnego brgzowienia.

* Upewnij sie, ze potrawa zachowuje odpowiednig
wilgotnos¢!

* Nie podgrzewaj potraw diuzej niz do osiagniecia
temperatury gotowania.

@ Kondensacja podczas pracy

W zaleznosci od ilosci i konsystencji potrawy w piekarniku

powstaje coraz wiecej pary wodnej,

co moze prowadzi¢ do kondensacji, np. na drzwiczkach

piekarnika. Nie da sie tego unikna¢, ale nie ma to wplywu na

dzialanie urzadzenia.

Po zakonczeniu gotowania nie pozostawiaj potrawy w komorze piekarnika
dluzej niz to konieczne i w razie potrzeby calkowicie osusz resztki
wilgoci w komorze piekarnika.

postygnieciu.
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5.2 Ogélne zalecenia dotyczace gotowania w piekarniku

* Nalezy uzywa¢ wylacznie akcesoridw niezbednych do gotowania, w
miare mozliwodci oryginalnych, a takze odpowiednich naczyn do
pieczenia, ktére nalezy umie$ci¢ na $rodku rusztu.
Odpowiednie sg na przykiad ciemne naczynia metalowe, poniewaz lepiej
pochlaniajg cieplo. Jasne, blyszczace powierzchnie, ceramika lub szkio
odbijaja cieplo i dlatego nie s3 odpowiednie.

* Nalezy pamieta¢, ze wymagany czas pieczenia i temperatura
piekarnika zaleza od wielu czynnikéw, takich jak ilos¢/grubos¢
potrawy, konsystencja i jako$¢ zywnosci lub ustawiony tryb ogrzewania,
a zatem moga sie znacznie réznic.

Dlatego nie nalezy catkowicie polega¢ na specyfikacjach zawartych w
przepisach, tabelach gotowania lub podobnych Zrédiach. Nalezy
obserwowa¢ stan gotowania i w razie potrzeby dostosowa¢ ustawienia.

* Z reguly nie mozna skréci¢ zalecanego czasu gotowania poprzez zwiekszenie
temperatury (potrawa zazwyczaj szybciej sie gotuje na zewnatrz niz w
Srodku).

* W przypadku pieczenia na kilku poziomach nalezy uzy¢ trybu
pieczenia z termoobiegiem, aby zapewni¢ rdéwnomierne
rozprowadzenie ciepla we wszystkich obszarach
komory piekarnika.

* Podczas pieczenia otwieraj drzwiczki urzadzenia tylko wtedy, gdy
jest to absolutnie konieczne, aby utrzyma¢ stala temperature
piekarnika i, w stosownych przypadkach, stabilng cyrkulacje
powietrza.

* Aby unikna¢ zabrudzenia komory piekarnika rozpryskami ttuszczu,
nalezy w miare mozliwo$ci wybrac temperature pieczenia
nieprzekraczajaca 165°C.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto, zapiekanka lub podobne danie jest
gotowe, nalezy wtozy¢ do niego drewniany patyczek.
Je$li po wyjeciu patyczek nie jest pokryty resztkami
potrawy, danie jest zazwyczaj gotowe.
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Energooszczedne uzytkowanie urzadzenia

Urzadzenie jest zgodne z najnowszymi normami

, a jego zuzycie energii zostalo juz w znacznym stopniu

zoptymalizowane pod wzgledem technicznym.

Aby dodatkowo ograniczy¢ zuzycie energii podczas uzytkowania, nalezy przestrzegac
nastepujacych wskazéwek

dotyczace oszczednego uzytkowania:

* Przed wlaczeniem nalezy usung¢ z kamory gotowania wszystkie
niepotrzebne akcesoria,
poniewaz ich podgrzewanie spowodowatoby dodatkowe zuzycie energii.

* Aby unikna¢ utraty cieplta, nalezy upewni¢ sie, ze drzwiczki
urzadzenia sa zawsze calkowicie zamkniete podczas pracy
i nie otwieraj ich czedciej niz to konieczne.

+ Jedli to mozliwe, uzywaj ciemnych, czarnych, powlekanych lub emaliowanych
blach, poniewaz szczegélnie dobrze pochtaniaja cieplo.

Rozgrzewaj piekarnik tylko wtedy, gdy jest to okreslone w
przepisie lub w tabelach lub gdy jest to absolutnie
konieczne.

* W miare mozliwosci korzystaj z trybu Eco.

* Jedli chcesz podgrzac kilka potraw, uzyj réznych pozioméw poiek
jednoczednie, ustawiajac najwyzsza wymagana temperature i wyjmujac wczesniej
potrawy wymagajace nizszej temperatury pieczenia.

* Podczas gotowania kilku potraw po kolei
Wykorzystujac cieplo resztkowe, ktére w przeciwnym razie
byloby potrzebne do ponownego nagrzania piekarnika, mozna
zaoszczedzi¢ duzo energii.

* Wylacz piekarnik okolo 10 minut przed koricem dluzszego pieczenia,
aby wykorzysta¢ cieplo resztkowe do zakorczenia pieczenia.

* Wylacz oswietlenie piekarnika, gdy nie jest potrzebre
* Wylacz catkowicie zasilanie, gdy urzadzenie nie jest uzywane.
* Aby unikna¢ zwiekszonego zuzycia energii spowodowanego

zabrudzeniem komory gotowania lub uszczelki,
nalezy zawsze utrzymywa¢ urzadzenie w czystosci.
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5.3 Metody gotowania

Pieczenie

Uzyj grzania gornego/dolnego, konwekcji wspomaganej wentylatorem lub prawdziwej konwekcji.

Jedli to mozliwe, uzywaj naczyh emaliowanych, zaroodpornych,
glinianych (rzymskie garnki) lub zeliwnych.

W przypadku bardzo duzych pieczeni odpowiedni jest

ruszt w polaczeniu z gieboka blachg lub podobnym
naczyniem.

Nalezy pamieta¢, Ze pieczen szybciej sie rumieni w otwartych
naczyniach. Pod przykryciem pozostaje soczysta, a miejsce gotowania nie
ulega zabrudzeniu.

Zawsze upewnij sie, ze w naczyniu do smazenia lub misce na tluszcz
znajduje sie wystarczajaca ilo$¢ plynu, aby wydostajacy sie tluszcz i
sos nie przypalily sie (powstawanie zapachu i dymu).

Najpierw umie$¢ pieczen w naczyniu do pieczenia strong z dressingiem do dolu, a
po uplywie polowy czasu pieczenia odwré¢ ja.

Grillowanie i zapiekanie

Uzyj jednego z tryhow ogrzewania: grill, grill na calej szerokosci lub
system grillowania/pieczenia i, je$li to mozliwe, rozgrzej komore gotowania.

UWAGA
A Podczas grillowania istnieje zwigkszone ryzyko poparzenia!
Ze wzgledu na intensywne cieplo podczas
grillowania niektére cze$ci piekarnika sa
szczegdlnie gorace!
Podejmij niezbedne $rodki ostroznosci, aby chroni¢ sie przed oparzeniami,
np. uzywajac rekawic kuchennych lub szczypiec do grilla, i trzymaj dzieci z dala od urzadzenia!

Nie pozostawiaj procesu grillowania bez nadzoru!
Jedzenie moze szybko sig przypali¢ z powodu intensywnego ciepla!

Posmaruj ruszt olejem, aby zapobiec przywieraniu potraw,

umie$¢ potrawe na ruszcie tak, aby znajdowala sie posrodku pod elementem grzejnym,
a pod spodem wsun tace lub miske na tluszcz wypeiniong niewielka ilodcig wody

, aby zebra¢ soki z pieczenia.

Plaskie kawalki nalezy obraca¢ tylko raz, wieksze kawatki kilka razy za pomoca szczypiec do grillowania.
Nalezy pamieta¢, ze ciemne mieso rumieni sie

lepiej i szybciej niz jasne mieso wieprzowe lub

cielece.

Dokladnie wyczy$¢ piekarnik i akcesoria, zwlaszcza po grillowaniu, aby
zapobiec osadzaniu sie zabrudzen.
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Pieczenie

* Do pieczenia suchych ciast, chleba i biszkoptéw uzywaj gornego/dolnego Zzrédia ciepla.
W miare mozliwosci uzywaj tylko jednego poziomu péiki i rozgrzej komore piekarnika.

* Do pieczenia na kilku poziomach, a takze do wilgotnych
ciast i ciast owocowych nalezy uzywa¢ prawdziwej
konwekcji.

* W przypadku wilgotnych ciast ptaskich (np. ciast owocowych) nalezy
wlozy¢ maksymalnie 2 blachy ze wzgledu na tworzenie sie pary.

* Nalezy pamietac, ze podczas pieczenia na kilku blachach czas pieczenia
moze sie rézni¢ i moze zaistnie¢ konieczno$¢ wyjecia jednej blachy z
piekarnika wczedniej
niz posde.

* W miare mozliwoSci nalezy przygotowa¢ ciastka o tej samej grubosci i
wielkosci, aby réwnomiernie sie zarumienily.

* Aby sprawdzi¢ ciasto / wypieczony produkt, nalezy wlozy¢ maty szpikulec
pod koniec zalecanego czasu pieczenia i wyciagna¢ ja. Je$li ciasto nie
przykleja sie do niej, danie jest zazwyczaj gotowe.

* Aby zapobiec opadnieciu ciasta / wypieku

po wyjeciu z piekarnika mozna odpowiednio wydiuzy¢ czas pieczenia i w razie
potrzeby obnizy¢ temperature o 10°C.
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Zachowanie
* Uzyj prawdziwej konwekcji.
* Uzywaj wylacznie Swiezych produktéw i przygotuj produkty do konserwowania oraz stoiki w zwykly sposéb.
* Nalezy uzywa¢ wylacznie dostepnych w handlu stoikéw konserwowych z gumowymi
pierscieniami i szklanymi pokrywkami.
Stoiki z zakretkami lub pokrywkami bagnetowymi, a takze stoiki metalowe nie sa
odpowiednie. Stoiki powinny by¢ tej samej wielkosci i mie¢ te sama pojemnosc.

' Aby zapewni¢ odpowiednia wilgotno$¢, napeinij gleboka tace okolo 1 litrem
wody i umie$¢ w niej stoiki tak, aby sie nie stykaly.

* Wsun tace ze stoikami na najnizsza prowadnice piekarnika i ustaw
temperature piekarnika na 180°C, z prawdziwg konwekcja.

* Obserwuj proces konserwowania, az plyn w stoikach zacznie bulgotac.
Nastepnie wylacz piekarnik i pozostaw przetwory na okoio 30 minut.

Rozmrazanie

* Uzyj funkcji rozmrazania

* Nie przykrywaj rozmrazanej zywnos$ci i rozidz male kawalki réwnomiernie,
tak aby sie nie nakladaly.

* Aby odsgczy¢ piyn, np. podczas rozmrazania miesa,
uzyj rusztu i umie$¢ pod nim blache do pieczenia lub tacke ociekowg.

* Podczas rozmrazania nalezy od czasu do czasu obraca¢ i miesza¢ potrawe.

* W celu rozmrazania i przygotowywania mrozonych dan
gotowych nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjami
producenta.



54 Tabele zastosowan

Ponizsze tabele stuzg jako wytyczne dotyczace uzytkowania.
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Wybierz tryb ogrzewania zgodnie z powyzszym opisem i pamietaj, ze
czas gotowania i temperatura moga sie rézni¢ w zalezno$ci od
wtasciwosci przygotowywanej potrawy.

Pieczenie Obszar wsuwania Temperatura Czas
pieczenia
Ciasto Najnizszy poziom 175 °C ok. 55-65 min
Ciasto kruche Najnizszy poziom 200 °C ok. 8-10 min
Ciasto kruche Najnizszy poziom 200 °C ok. 25-35 min
Ciasto Najnizszy poziom 200 °C ok. 25-35 min
Bialy chleb (ciasto drozdzowe) Najnizszy poziom 200 °C ok. 25-35 min
Pizza Najnizszy poziom 200 °C ok. 20-30 min
Zapiekanka warzywna Dolna czes¢ 200 °C ok. 40-50 min
Pieczenie
Pieczen wieprzowa, ok. 2 kg Dolna czes¢ 175 °¢ ok. 120 m%n
165 °C ok. 135 min
. - L. 175 °C ok. 45 min
Pieczend miesna, ok. 1,5 kg Dolna czes¢ TeESE oK
iy 200 °C ok. 120-180 min
Kaczka, ok. 2 kg Dolna czes¢ T g
Ges, ok. 3 k Najnizszy poziom 200 °C ok, 150-210 min
S, k- 518 nizszy p 16575¢ ok 1657275 i
‘. 200 °C ok. 60-80 min
Kurczak, ok. 1,3 kg Dolna czes¢ eEeE e
Dziki zajac Dolna cze$é 200 °C ok;, 60-90 min
13 ¢ 16575¢ ok 755705 min
) ) o 200 °C ok. 90-100 min
Noga jelenia Dolna czes¢ TesTe¢ FORRT T
Grillowanie
Kotlet wieprzowy Gérna czes¢ maks. ok. 8-12 min
Kielbaski Gorna czesc maks. ok. 10-12 min
Polowki kurczaka Srodkowa cze$¢ maks. ok. 25-35 min
Ryby Srednia maks . ok. 15-25 min
powierzchnia
Tryb ECO
Zapiekanka ziemniaczana z Najnizszy poziom 180 °C 90-100 min
serem
Sernik Najnizszy poziom 160 °C 100-150 min
. . L . 190 °C 110-130 min
Pieczen Najnizszy poziom -
165 °C 115-145 min
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5.5 Wskazéwki dotyczace rozwiazywania probleméw zwiagzanych z gotowaniem
Nieréwnomierne przypiekanie/pieczenie.

* Wybierz nizsza temperature, aby uzyska¢ wolniejsze i bardziej réwnomierne
gotowanie (moze to spowodowa¢ wydluzenie czasu gotowania).

¢+ Uzyj $rodkowej péiki, zwlaszcza w przypadku grzania gérnego/dolnego.

* Upewnij sie, ze uzywasz odpowiednich naczyn i akcesoriéw do
pieczenia (zobacz ogdlne zalecenia dotyczace pieczenia w
piekarniku).

* W przypadku pieczenia delikatnych potraw nalezy rozgrzac komore piekarnika.

* W przypadku uzywania papieru do pieczenia nalezy go przycia¢ tak
, aby nie utrudnial rozprowadzania ciepla.

* Jesli to mozliwe, nie nalezy uzywa¢ folii aluminiowej, np. do zbierania
plynéw, aby nie utrudnia¢ przeplywu powietrza i nie powodowac
podraznienia
czujnika temperatury przez odbijanie ciepia.

* Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzadzenia sa czyste,
zwlaszcza uszczelka drzwi.

Goérna czes¢ potrawy brazowieje zbyt szybko
w poréwnaniu z dolng czescia.

¢+ Uzyj nizszego poziomu wsuwania.

* Wybierz tryb ogrzewania z mniejsza ilodcig ciepla z
gory lub wieksza iloscia ciepla z dolu.

¢+ Ustaw nizsza temperature gotowania.
(Moze to spowodowa¢ wydluzenie czasu gotowania).

* Do zapiekanek i potraw z zapiekanek nalezy uzwac plaskich naczyn do pieczenia.
Spod naczynia piecze sie zbyt szybko w poréwnaniu z gérna czescia.
+ Uzyj wyzszego poziomu wsuwania.

* Wybierz tryb ogrzewania z mniejsza ilosScig ciepla od
dolu lub wiekszg iloscia ciepla od goéry.

Tyt naczynia rumieni sie zbyt szybko w poréwnaniu z przodem.

* W polowie czasu pieczenia obré¢ potrawe o 180°.



Zalecenia dotyczgce stosowania, wytyczne i wskazéwki

Potrawa wyglada na gotowa, ale wilgotnos¢ wewnatrz
jest zbyt wysoka.

¢+ Ustaw nizsza temperature gotowania
(moze to spowodowa¢ wydiuzenie czasu pieczenia).

Potrawa jest zbyt sucha.

¢+ Ustaw wyzsza temperature gotowania
(Moze to spowodowa¢ skrdcenie czasu pieczenia).

Wypieki znacznie traca na objetosci.

* Rozgrzej piekarnik, utrzymuj staly temperature pieczenia podczas pieczenia i
pozwdl, aby pieczone danie ostyglo powoli.

* Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w przepisie, zwracajac uwage na kolejnos¢
czynno$ci i konsystencje ciasta.
Upewnij sie, ze sktadniki maja temperature pokojowa i nie
ugniataj ani nie mieszaj ciasta zbyt intensywnie.

Wypieki sg znacznie wyzsze w srodku niz na
zewnetrznych krawedziach.

* Nie smaruj brzegéw tortownicy/formy do pieczenia i rozprowadz
ciasto lekko w goére brzegéw
, aby ciasto mogio réwnomiernie wyrosnac.

¢ Zaizoluj krawedz formy do pieczenia od zewnatrz,
np. tasma do pieczenia lub dobrze zwilzonym papierem kuchennym owinietym
folig aluminiowa.

Podczas pieczenia na kilku poziomach jedna blacha jest ciemniejsza od drugiej.
* W przypadku pieczenia na wielu poziomach nalezy uzywa¢ trybu

pieczenia z termoobiegiem i wyjmowa¢ blachy pojedynczo, gdy

kazda z nich bedzie gotowa.

* Upewnij sie, ze miedzy poziomami wstawiania jest wystarczajaca przestrzen,
aby zapewni¢ optymalng cyrkulacje powietrza.
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6. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

UWAGA
Ryzyko porazenia pradem elektrycznym!

Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym, przed przystapieniem do
czyszczenia, konserwacji itp. nalezy odiaczy¢ urzadzenie od zasilanial

Wilgo¢ przedostajaca sie do elementéw pod napieciem moze
spowodowa¢ zwarcie lub porazenie pradem elektrycznym!
Nie uzywaj myjek cisnieniowych ani parowych do
czyszczenia urzadzenial

UWAGA
Ryzyko poparzenia!

Kontakt z goracymi powierzchniami lub para moze spowodowa¢ oparzenia
lub uszkodzenia! Nie czy$¢ piekarnika i akcesoriéw, gdy sa gorace!

Nie wlewa¢ wody do goracej komory piekarnika!

Spowoduje to wytworzenie goracej pary, ktéra moze spowodowac
oparzenia, a takze uszkodzi¢ powloke emaliowang w wyniku
zmiany temperatury!

UWAGA
Ryzyko uszkodzenia!

Resztki jedzenia i $rodki czyszczace mogg z czasem

uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia!

Nalezy zawsze utrzymywaé w czystos$ci wszystkie elementy piekarnika, a takze
akcesoria, i natychmiast usuwa¢ wszelkie pozostalo$ci Srodkéw czyszczacych!

W szczegélnosci uszkodzenie i zabrudzenie uszczelki moze

spowodowad, ze drzwiczki urzgdzenia nie beda sie prawidlowo

zamykac.

oraz do uszkodzenia pobliskich powierzchni przez cieplo wydostajace
sie podczas pracy!

Zawsze upewnij sie, Ze uszczelka jest w idealnym stanie!

Zawsze natychmiast usuwaj przypalone i stopione plamy, zwlaszcza te
zawierajace cukier (np. sok owocowy),

, aby zapobiec ich przywieraniu i utrudnieniu usuniecia!

Nie uzywaj zadnych agresywnych (np. wybielajacych lub kwasowych) $rodkéw
czyszczacych, Srodkéw Sciernych, ostrych, spiczastych lub Sciernych narzedzi
ani podobnych produktéw do czyszczenia, aby unikng¢ uszkodzen.

szczegblnie w obszarze elementéw obstugowych!
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Aby urzadzenie wygladalo dobrze i dzialalo bez zarzutu,

nalezy o nie dba¢, utrzymywa¢ wszystkie cze$ci urzadzenia w czystosci i, jesli
to mozliwe, natychmiast usuwa¢ wszelkie plamy,

zgodnie z opisem w odpowiednich sekcjach ponizej:

6.1 Czyszczenie frontu piekarnika

* Do czyszczenia powierzchni przednich nalezy uzywac
miekkiej Sciereczki i odpowiedniego $rodka
czyszczacego dostepnego w handlu, zgodnie z
instrukcjami producenta.

* Do czyszczenia 1 konserwacji powierzchni ze stali nierdzewnej
mozna uzywa¢ dostepnych w handlu produktéw do stali nierdzewnej
zgodnie z instrukcjami producenta.

* Po czyszczeniu nalezy dobrze spiuka¢ woda i dokladnie osuszy¢ wszystkie
powierzchnie miekka $ciereczka.

@ Uwagi dotyczace czyszczenia panelu sterowania

Element wyswietlacza i sterowania jest trwale zintegrowany
lbnadrukowane. Nie nalezy prébowa¢ ich zdejmowa¢ w celu wyczyszczenia!

Nawet niewielka warstwa wilgoci na panelu sterowania,
ktéra moze by¢ ledwo widoczna, moze prowadzi¢ do zaburzen funkcjonowania. Po
czyszczeniu nalezy dobrze osuszy¢ ten obszar.

6.2 Czyszczenie i konserwacja drzwi piekarnika

* Po zakoriczeniu pracy sprawdz, czy na drzwiach i gumowej uszczelce nie ma wilgoci,
np. z kondensacji, i w razie potrzeby osusz je miekka $ciereczka.

* Regularnie sprawdzaj stan uszczelki.
Jesli jest uszkodzonaprzed dalszym uzywaniem piekarnika nalezy
j3 wymieni¢ przez wykwalifikowang osobe.

* Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna zdja¢ drzwiczki z urzadzenia zgodnie z
opisem w odpowiedniej sekcji.

* Do czyszczenia plam uzyj papierowego recznika lub miekkiej Sciereczki/gabki
i odpowiedni detergent dostepny w handlu, ayusunac¢ plamy.
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@ Uwagi dotyczace szyby drzwi
Aby unikna¢ uszkodzenia szyby
drzwiowej i ryzyka stiuczenia szkla,
nalezy obchodzi¢ sie z nig ze szczegdlng
ostroznoscia
iunikaj szokéw termicznych, zwlaszcza podczas czyszczenia!

Na przyklad nigdy nie nalezy rozpoczyna czyszczenia gdy jest goraca
Nie uzywaj ostrych metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby
drzwi, aby unikna¢ ryzyka uszkodzenia.

6.3 Czyszczenie komory gotowania

' Aby zachowa¢ polysk emaliowanych powierzchni, nalezy czy$ci¢
komore gotowania po kazdym uzyciu, je$li to mozliwe.

* Aby ulatwi¢ czyszczenie, mozna skorzysta¢ z metody czyszczenia para
opisanej w ponizszej sekcji.

* W przypadku czyszczenia bez podgrzewania komora gotowania
jest latwiejsza do wyczyszczenia, gdy jest jeszcze
letnia
ale nigdy nie powinna by¢ goraca.

* W celu wyczyszczenia nalezy wyjac¢ wszystkie wyjmowane
elementy i ewentualnie drzwiczki piekarnika, zgodnie z
opisem w kolejnych sekcjach.

* Wytrzyj komore piekarnika miekka $ciereczka, uzywajac
niewielkiej ilo$ci wody do plukania.

* W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzern mozna uzy¢
dostepnego w handlu srodka do czyszczenia piekarnikéw, postepujac
zgodnie z instrukcja producenta.
Upewnij sie, ze $rodek czyszczacy nie ma kontaktu z zadnymi powierzchniami
innymi niz powierzchnie emaliowane (np. elementy grzejne, uszczelki...).
Uwaga: Po uzyciu specjalnego $rodka czyszczacego rozgrzej piekarnik do
maksymalnej temperatury na 15-20 minut, aby usuna¢ pozostaltodci sSrodka
czyszczacego.

Nastepnie dokladnie wyczys$¢ czysta woda, aby catkowicie usungc
wszelkie pozostalodci po czyszczeniu
1 osusz komore gotowania migkka $ciereczka.
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Metoda czyszczenia parg
ulatwiajgca czyszczenie komory gotowania:
Metoda ta wykorzystuje pare i cieplo do rozluznienia

zabrudzen komory gotowania, co znacznie ulatwia
czyszczenie.

* Wyjmij akcesoria, takie jak blacha do pieczenia i
ruszt do gotowania, z komory gotowania.

* Wlej okolo 0,4 litra wody z dodatkiem niewielkiej ilosci plynu
do mycia naczyh do zaglebienia w dnie komory gotowania.

* Zamknij drzwiczki urzadzenia i wybierz opcje
podgrzewania dolnego w temperaturze 60°C.

* Po okoto 30 minutach wylacz urzadzenie i odlacz je od
zasilania.

* Zmiekczone przez odparowana wode resztki jedzenia usun
miekka $ciereczka.

* W przypadku przypalonych zabrudzen postepuj zgodnie z
instrukcjami czyszczenia podanymi powyzej.

6.4 Czyszczenie akcesoriow

* Wyczy$¢ blachy do pieczenia, ruszt do gotowania
itp., a takze wysuwane péiki goraca wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci piynu do mycia
naczyn.

* W przypadku uporczywych zabrudzen namocz je w goracej

wodzie z plynem do mycia naczyrn i wyczy$¢ szmatka
lub miekka szczotka.
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7. Demontaz i montaz czesci urzadzenia oraz akcesoriow
7.1 Zdejmowanie i zaktadanie drzwi urzadzenia

Zdejmowanie drzwi piekarnika znacznie ulatwia
dostep do wnetrza piekarnika i jego czyszczenie.

W tym celu nalezy postepowa¢ w nastepujacy sposob:
* Otwérz catkowicie drzwiczki.

* 716z catkowicie do przodu wsporniki na dwéch
zawiasach drzwi (patrz ilustracja).

* Przytrzymaj drzwi i ostroznie zamknij je
do kata otwarcia okolo 15°.

* Nastepnie podnie$ drzwi, aby zawiasy sie odczepily,
i wyjmij je z uchwytu.

* Przed czyszczeniem umies¢ drzwi piekarnika na miekkiej
powierzchni, aby chroni¢ uchwyt i front przed
uszkodzeniem.

Aby ponownie zamontowa¢ drzwi, postepuj w odwrotnej
kolejnosci niz opisano powyzej.

* Wtym celu nalezy dokiadnie wyréwna¢ punkty mocowania
zawiaséw i uchwytéw zawiaséw przed wcisnieciem drzwi z
powrotem do uchwytu.

* Upewnij sie, ze zawiasy sg calkowicie zamkniete, aby nie

ulegly uszkodzeniu
podczas zamykania drzwi piekarnika.
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7.2 Demontaz i montaz wewnetrznej szyby

Przestrzen miedzy szybami nalezy regularnie czys$cic.
W tym celu nalezy wyja¢ wewnetrzng szybe w nastepujacy sposob:
* Zdejmij drzwi urzadzenia zgodnie z powyzszym opisem.

* Poléz drzwi urzadzenia przodem do dolu na plaskiej
powierzchni, najlepiej na miekkiej podkladce, aby zapobiec
uszkodzeniom.

* Rozl6z na zewnatrz uchwyty mocujace znajdujace sie w
dolnej czesci obok zawiaséw.

* Podnie$ dolng krawedz szyby o kilka milimetréw, aby wysunela
sie z zaglebienia.

Wyciagnij szybe z gérnego uchwytu w kierunku spodu i
ostroznie jg wyjmij.

Aby ponownie wlozy¢ szybe, postepuj w odwrotnej kolejnosci niz
opisano powyzej.

* Zamontuj szybe, wsuwajac jej goérng krawedz w szczeline w
gérnej czes$ci drzwi urzadzenia, a nastepnie
umieszczajac dolng krawedz z powrotem w odpowiednim
wglebieniu.

* Zamknij wspornik mocujacy, odchylajac go do tylu i
dociskajac ponownie, az ustyszysz/poczujesz klikniecie.

* Zamontuj ponownie drzwiczki urzadzenia zgodnie z powyzszym opisem.
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7.3 Wyjmowanie i wktadanie wysuwanych pétek

Wyjecie wysuwanych rusztow znacznie ulatwia dostep
do wewnetrznych Scianek komory gotowania i ich

W tym celu nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci dla kazdej strony:

Wyjmij wszystkie akcesoria, takie jak blacha (blachy) do
pieczenia i ruszt do gotowania.

* Poluzuj S$rube mocujaca na dolnej belce rusztu (1).

* 0dchyl ruszt od $cianki komory piekarnika pod katem
okolo 45°, a nastepnie unie$ go nieco, aby gérne haczyki
wysunely sie z otworéw mocujacych (2).

Podczas i po wyjeciu rusztu z komory piekarnika

W komorze myjacej nalezy upewni¢ sie, ze haczyki i
krawedzie nie stykaja sie z delikatnymi powierzchniami, aby
ich nie zarysowac.

Aby ponownie wlozy¢ szyny wsuwane, postepuj w odwrotnej kolejnosci
niz opisano powyzej.

* W tym celu nalezy wsuna¢ ruszt do komory gotowania w pozycji
lekko nachylonej, a nastepnie zawiesi¢ gérne haczyki w
otworach montazowych (2).

i obré¢ dolng czes¢ rusztu w kierunku $cianki komory
gotowania.

* Przymocuj dolng poprzeczke rusztu do Scianki komory
gotowania, wkrecajac $rube mocujaca z powrotem do
odpowiedniego otworu na $rube (1).

¢ Upewnij sie, ze ruszt jest dobrze zamocowany.
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7.4 Wymiana os$wietlenia piekarnika
Ten produkt zawiera Zrédio $wiatla o klasie
efektywnosci energetycznej G.

Aby wymieni¢ Zzaréwke w kmrze gotowania nalezy postepowad w
nastepujacy sposoéb:

UWAGA

Ryzyko porazenia pradem elektrycznym!

Gniazdo zaréwki moze by¢ pod napieciem!

Aby unikna¢ porazenia pradem, przed wymiang zaréwki nalezy
odlaczy¢ urzadzenie od zasilania!

* Upewnij sie, ze urzadzenie calkowicie ostygio
¢+ Odkre¢ szklang pokrywe lampki piekarnika w

kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara (1).

* Wyjmij Zzaréwke halogenowa (2)
i zastapi¢ go tym samym typem.

m Wiasciwosci zrodia swiatta 2
* Odporno$¢ na wysokie temperatury (do 300°C)
* AC 230 V

* Moc: 25 watéw

* Odkrec¢ pokrywe szklang zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
1 ponownie podiacz urzadzenie do zasilania sieciowego.



Rozwigzywanie

8. Rozwiazywanie problemoéw

OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem, obrazen ciata i uszkodzenia!

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub wadliwe! Moze
to by¢ bardzo niebezpieczne!

Naprawy i modyfikacje sg bardzo niebezpieczne dla

0s6b nieposiadajacych odpowiednich kwalifikacji i

moga spowodowa¢ uszkodzenia!

Nigdy nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani modyfikowa¢ urzadzenia, ani go
rozmontowywac!

W ponizszej tabeli wymieniono niektére z podstawowych probleméw

, ktére moga wystapic¢ podczas pracy, ich mozliwe przyczyny i odpowiadajace
im rozwiazania.

Moze to poméc w samodzielnym rozwigzaniu problemu.

Jedli sugerowane rozwigzania nie rozwigzuja problemu,
skontaktuj sie z obstuga klienta lub odpowiednio wykwalifikowanym specjalista!

8.1 Problemy, mozliwe przyczyny i rozwigzania

Problem Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwigzanie

Wynik gotowania nie jest Niewtasciwa metoda Postepuj zgodnie z instrukcjami i

zadowalajacy. uzytkowania lub zaleceniami opisanymi w niniejszej
ustawienia instrukcji (w szczegélnosci patrz

,zalecenia dotyczace stosowania..”).

Naczynia uzywane do W przypadku korzystania z

gotowania nie s3 promieniowania cieplnego (tryby
odpowiednie do ogrzewania bez wentylatora) nalezy w
stosowania w miare mozliwo$ci uzywa¢ matowych,
piekarniku. ciemnych i lekkich naczyn do pieczenia.
Podczas uzytkowania w Kondensacja podczas Kondensacji pary powstajacej podczas
piekarniku gromadzi sie procesu gotowania gotowania nie da sie unikna¢, ale nie ma
wilgoé. ona wplywu na dzialanie urzadzenia.

Po ostygnieciu piekarnika nalezy go wysuszy¢
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............................................................................................................................................. probleméw...............

Problem

Urzadzenie nie mozna
wiaczyd.

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania

Mozliwe rozwigzanie

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
prawidiowo podiaczone do sprawnego
zrédia zasilania i Ze bezpiecznik nie
zostal wylgczony.

Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy
nie nastapila awaria zasilania.

Urzadzenie nie dziala.

Panel sterowania jest
zablokowany.

Odblokuj panel sterowania

(patrz sekcja dotyczaca blokady przed dziecmi
w czesci ,Obstuga, ustawianie i
uzytkowanie”).

Operacja nie rozpoczyna
sie.

Ustawienia nie
zostaly wprowadzone
w
catosci/prawidiowo.

Ustaw parametry procesu gotowania zgodnie
z opisem w odpowiednim rozdziale.

Swiat}o nie wlacza sie.

Nalezy ~ wymienic
zaréwke w
piekarniku.

WymieA zardwke zgodnie z opisem w
odpowiedniej sekcji.

Usterka

Usterka techniczna

0digcz plyte grzejng od zasilania i
skontaktuj sie z obstuga klienta lub
certyfikowanym elektrykiem.
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9. Montaz i instalacja

9.1 Wazne uwagi i wymagania dotyczace instalacji

OSTRZEZENIE!

A Ryzyko porazenia pradem elektrycznym i obrazen ciata!
Urzadzenie to moze by¢ instalowane/podiaczane, uziemiane i
uruchamiane wytacznie przez certyfikowanego elektryka
zgodnie z obowigzujacymi przepisami
i normami!

Jest to bardzo niebezpieczne dla oséb nieposiadajacych
odpowiednich kwalifikacji! Trzymaj dzieci i zwierzeta z
daleka!

UWAGA!

Ryzyko obrazen!

Niektére cze$ci urzadzenia moga mie¢  ostre
krawedzie!  Podczas obstugi urzadzenia nalezy

odpowiednio sie zabezpieczy¢, np. za pomocg rekawic
roboczych!

Przed instalacjq

Przed instalacja nalezy przestrzega¢ instrukcji zawartych w sekcji
,Rozpakowywanie i przygotowanie urzadzenia”!

Wymagania dotyczace bezpieczenstwa elektrycznego

* Przed zainstalowaniem urzadzenia upewnij sie, Ze lokalne napiecie i czestotliwos¢
odpowiadaja informacjom podanym na tabliczce znamionowej (informacje w V i
Hz).

W razie watpliwosci skontaktuj sie z dostawca energii elektrycznej
lub wykwalifikowanym elektrykiem.

* Wylacznik automatyczny (bezpiecznik) zapewniajacy calkowite odlgczenie od
sieci zasilajacej musi by¢ zintegrowany z instalacja stala i
zgodny z lokalnymi przepisami (patrz ,Podlaczanie plyty grzejnej do
sieci zasilajacej").

¢ Aby podiaczy¢ urzadzenie do zasilania, zapoznaj sie z odpowiednia sekcja
niniejszego rozdziatu.
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Wymagania dotyczace miejsca instalacji

' Ratzas instalacji nalezy przestrzegac wszystkich specyfikacji
wymiarowych i wymagan dotyczacych odstepéw zawartych w niniejszej
instrukcji, a takze innych obowigzujacych przepiséw!

* Nalezy upewni¢ sie, ze meble kuchenne przeznaczone
do montazu urzadzenia gwarantuja wystarczajaca wentylacje i
odprowadzanie ciepla!
Wbudowana nisza nie moze mie¢ tylnej $cianki, z przodu
nie moze by¢ drzwi ani podobnych elementéw
, a odleglos¢ miedzy tylng $cianka urzadzenia a $ciang musi
wynosic¢ co najmniej 45 mm!
Nalezy réwniez zwréci¢ uwage na wymiary podane w ponizszej sekcji!

* Jedli to mozliwe, urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w szafce
kuchennej o standardowej szerokosci 600 mm, tak aby bylo ono
zlicowane z frontem mebla.

Materialy sasiednich i otaczajacych powierzchni, a takze
zawarte w nich kleje, musza by¢ ognioodporne / odporne na
temperature do 120°C, aby wykluczy¢ deformacje
powierzchni lub odklejenia powlok!

* Urzadzenia nie wolno instalowa¢ bezposrednio obok lodéwek lub
zamrazarek, poniewaz wydostajace sie cieplo moze prowadzi¢ do
niepotrzebnie wysokiego zuzycia energii i pogorszenia ich
dzialania!

Do instalacji potrzebne sa co najmniej 2 osoby!

* Upewnij sie, ze powierzchnia montazowa pieca jest w stanie utrzymac
jego ciezar, jest réwna i pozioma oraz zapewnia
wysokg stabilnos¢!

* W przypadku montazu plyty grzewczej nad piekarnikiem nalezy
upewni¢ sie, ze przewody zasilajace piekarnika i plyty
grzewczej sg poprowadzone oddzielnie
, aby w razie potrzeby mozna bylo wyja¢ piekarnik niezaleznie od

plyty grzejnej!
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Rysunek wymiarowy do montazu
Nalezy przestrzega¢ wymiaréw urzadzenia i wymaganej wneki montazowej.
m Uwaga dotyczaca weryfikacji danych wymiarowych

Aby unikna¢ probleméw po przygotowaniu instalacji,

nalezy sprawdzi¢, czy podane wymiary dokladnie odpowiadaja
wymiarom produktu.

Wymiary w mm

_~—~—— 1560 . 50 T T—
[ 4= T
SJS — 000

P |
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9.2 Podiaczenie do zasilania

Kabel urzadzenia jest wyposazony we wtyczke z uziemieniem.
Aby podlaczy¢ go do gniazdka elektrycznego, nalezy
przestrzega¢ nastepujacych instrukcji:

* Przed podigczeniem urzadzenia upewnij sie, ze lokalne
napiecie sieciowe (V) i czestotliwo$¢ (Hz) sa zgodne z
danymi podanymi na tabliczce znamionowej!

W razie watpliwosci skontaktuj sie z dostawcg energii
elektrycznej lub wykwalifikowanym elektrykiem.

* Upewnij sie, ze w obwodzie urzadzenia zainstalowany jest latwo
dostepny wylacznik wielobiegunowy (bezpiecznik) o szczelinie
stykowej co najmniej 3 mm, ktéry jest zgodny z obowigzujacymi
przepisami i zapewnia calkowite odlaczenie
urzadzenia od zasilania w sytuacji awaryjnej!

* Podlacz wtyczke kabla zasilajacego bezposrednio
do prawidlowo uziemionego gniazdka w poblizu urzadzenia!

* Nie uzywaj gniazdek wielokrotnych ani przediuzaczy do
podigczenia urzadzenia do sieci elektrycznej!
Nie gwarantuja one niezbednego bezpieczenstwa!

* Upewnij sie, ze kabel nie moze by¢ zgiety, zgnieciony lub
skrecony ani nie moze styka¢ sie z goracymi powierzchniami lub
obszarami.
ostre krawedzie lub podobne podczas i po instalacji. Podlgcz
wtyczke do zrédla zasilania z dala od Zrédel ciepia i nie
wyciagaj jej z gniazdka za kabel, ale chwy¢ ja bezposrednio!

* Aby wprowadzi¢ zmiany w systemie zasilania
lub wymiany kabla sieciowego nalezy skontaktowa¢ sie z
certyfikowanym elektrykiem!
W tym celu nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek!
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Wymiana kabla potgczeniowego

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia pradem elektrycznym!

Wymiana kabla lub zmiany w systemie zasilania moga by¢

wykonywane wylgcznie przez certyfikowanego elektryka zgodnie z

ponizszymi instrukcjami!

Osoby nieposiadajace odpowiednich kwalifikacji narazaja sie na $miertelne porazenie pradem elektrycznym!

Urzadzenie jest przeznaczone do podiaczenia za pomoca trzyzylowego
kabla sieciowego.

Podczas wymiany wstepnie zmontowanego kabla sieciowego
instalator musi przestrzega¢ nastepujacych krokéw:

* Podczas wymiany kabla nalezy przestrzegac
wszystkich wyzej wymienionych instrukcji.
dotyczace podiaczenia zasilania i kabla!

* Przewdd ochronny musi by¢ tak zwymiarowany
tak, aby byl poddawany naprezeniom rozciagajacym dopiero za
przewodami fazowymi kabla przylaczeniowego.

, 0Odiaczy¢ zasilanie!

*+ Uzyj malego plaskiego $rubokreta
, aby odkreci¢ $ruby1,21i3
w skrzynce zaciskowej (A) z tylu urzadzenia.

' Podtacz nowy kabel do skrzynki zaciskowej 3
za pomoca $rub1, 21 P
zgodnie ze schematem polaczen
1 ponizsza tabela:

PE | Uziemienie 761to- Do1
zielony

L Pod napieciem / Brazowy Do2
przewodzacy

N Neutralny Niebieski Do3 = L
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9.3 Montaz piekarnika

UWAGA

Ryzyko obrazen!

Niektdére elementy moga miec ostre
krawedzie! Podczas montazu nalezy chroni¢ sie przed

obrazeniami.
np. poprzez noszenie rekawic roboczych!

¢ Upewnij sie, ze wbudowane meble sg stabilne.

Przygotuj wneke montazowa dla piekarnika

zgodnie z wymaganiami i specyfikacjami wymiarowymi (patrz odpowiednie
sekcje)

i wyczy$¢ urzadzenie oraz obszar wokdl miejsca montazu.

* Wsui urzadzenie do wneki tak daleko, jak to mozliwe. Nie trzymaj
urzadzenia za uchwyt drzwi, tylko za krawedzie urzadzenia.
i upewnij sie, ze kabel nie jest zatamany, $cidniety ani skrecony!

* Otwérz drzwiczki urzadzenia i przymocuj urzadzenie do
mebli do zabudowy po lewej i prawej stronie ramy otworu komory gotowania za
pomoca dostarczonych Srub i tulei
(patrz ilustracja; w razie potrzeby nalezy odpowiednio nawierci¢
otwory na $ruby w ramie mebla).

UWAGA
Ryzyko uszkodzenia!

Aby unikna¢ uszkodzeri, wkre¢ Sruby montazowe recznie i nie
dokrecaj ich zbyt mocno!
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10. Dane techniczne

Nazwa modelu

BO800O5FB

Nazwa dostawcy

KKT KOLBE

Typ piekarnika Urzadzenie do zabudowy
Moc 3000 W
Napiecie 220-240 V ~

Wymiary urzadzenia (szer. x gt. x wys.)

59,5 x 57,5 x 59,5 cm

Wymiary komory gotowania (szer. x gt. x wys.)

48 x 41,8 x 35 cm

Dlugos$c kabla 1T m
Waga 29 kg
Liczba komér 1

Zrédlo ciepta

Energia elektryczna

Pojemno$¢ komory

70 1

Zuzycie energii na cykl w trybie

konwencjonalnym 0,99 kwh
Zuiycif: energii na"cykl . 068 kith
w trybie konwekcji wspomaganej wentylatorem !
Wskaznik efektywnosci energetycznej (EEI) 81,0
Klasa efektywno$ci energetycznej A

Zuzycie energii

Informacje o produkcie dotyczace zuzycia energii

i maksymalnego czasu przejscia do trybu niskiego zuzycia energii

Zuzycie energii w trybie czuwania 0,8 W
Maksymalny czas
potrzebny do osiggniecia 20 min

odpowiedniego
trybu lub stanu niskiego zuzycia energii
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Uwaga dotyczgca zgodnosci produktu

Oznaczenie modelu:

BO8005FB
Piekarnik do zabudowy

Producent / dystrybutor:

KKT KOLBE Kiichentechnik
GmbH & Co. KG OhmstraRe
17

D-96175 Pettstadt

ww . kolbe.de info@kolbe.de

Dla wyzej wymienionego produktu dostepna jest odpowiednia
deklaracja zgodnosci WE.

Niektére z odpowiednich dokumentéw mozna przegladac i pobra¢ z naszej
strony internetowej na stronie danego produktu.

Pelng dokumentacje mozna uzyska¢ na pisemny wniosek

wystany na powyzszy adres kontaktowy.

P

Jan Kolbe
Kierownik ds. zarzadzania produktami


http://www.kolbe.de/
mailto:info@kolbe.de

Obstuga klienta

Obstuga klienta KKT Kolbe

Chetnie pomozemy w przypadku pytan technicznych lub
probleméw z urzadzeniem
lub w przypadku aarii.

Mozesz skontaktowa¢ sie z naszym dzialem obstugi klienta pod numerem:

Obstuga klienta KKT KOLBE Tel. ‘.

0049 9502 667930
E-mail: info@kolbe.de
www: www.kolbe.de

- Dodatkowe dane i dokumenty
mozna znalez¢ na naszej stronie internetowej w :

Prosimy o przygotowanie nastepujacych informacji:
* Numer klienta

¢+ Data faktury lub dowodu dostawy

* Typ urzadzenia (numer modelu)

* Numer seryjny
Uwaga:

20-cyfrowy numer seryjny znajduje sie na etykiecie znamionowej
urzadzenia lub na zewnetrznej stronie opakowania.
Jesli jest to zaznaczone, znajdziesz to réwniez na pierwszej stronie niniejszej instrukcji.


mailto:info@kolbe.de
http://www.kolbe.de/

KKT Kolbe Kiichentechnik GmbH & Co. KG

OhmstraRe 17
96175 Pettstadt
Niemcy

www.kolbe.de


http://www.kolbe.de/
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KKT KOLBE

I_Dziekujemy za przeczytanie.
Zyczymy mitej zabawy
z Panstwa urzadzeniem.

Dzigkujemy za przeczytanie.
Zyczymy Panstwu wiele radosci z uzytkowania urzadzenia.

Wersja: 1.1 / 251210



