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AinyHo AbpBO
- Solanum melonga

Crazy - Flmu,a, KOUTO pacTaT Ha Xpactn
B poanHaTa BuY, a 1 TyK NaTnagkaHbT MMa MHOTO I0bUTeNN Cpej racTpoHoMUTe. AKO ce KynTUBMPa PaHo, pacTeHMeTo Le 6bae 0kono 50 caHTMeTpa BUCOKO, Lie
nokKaxe KpacumsuTe C/ BUOJIETOBU LIBETOBE OT 01X U LLIe pa3Bue NI0A0BETE C MeXAY aBryCcT 1 OKTOMBPW, KOUTO NbpBOHa4YaAHO NPUINYaT Ha KOKOLLN 9||7|u,a, a no-
KbCHO NpUAOBMBAT TBMHO BMONETOB LIBAT Ha 3pe/in natnagxaHu. B kyxHaTa: nogoseTe ce 6epaT Hey3pean TbMHO IMNaBU U He TpsibBa Aa ce KOHCyMupaT
cypoBu. Ho MoxeTe Aa rv mbpXuTe, meyeTe UM BapuTe MHOMO Aobpe 1 ca 0co6eHO MOAXOAALLM 3a Cynn 1 KbpW. B cpeanseMHoMopcKaTa KyxHs BM3a B CbCTaBa
Ha MHOTO M3BECTHU ACTUS — GPEeHCKMUA paTaTyi, MTannaHckaTa napMmngxaHa an ManuaHa uav rpelikata mycaka. EcrectBeHo mecTtononoyxeHue: Solanum
melongena nbpBoOHaYanHo nasa ot HAMS 1 BaHrnagell. YcnewHo oTraexxaaHe: Ha oTKpUTo MoXeTe Aa ceeTe OT cpeAaTta Ha Maid, HO Liie nonyynTe no-6orata
peKonTa C pacTeHus, NpeABapuTeNHO OTI/IeaHn Ha NepBa3a Ha Npo3opeLia OT cpejaTa Ha MapT. PasnpbCcHeTe cemeHaTa BbpXy BAaXHaTa cakcuiiHa noyvsa 1 rv
MOKPUIATE CamMO TBHKO C cakcuiiHa noysa. OnbHeTe XpaHNUTeNHO GO0 BBPXY CbAa C KyNTypa 1 NpobuiiTe HAKOMKO AyMnKy BbB ponmnoTto. ToBa NnpeAnassa noysata
OT n3cyLlaBaHe. TpabBa ga oTcTpaHsABaTe GOMOTO 3a 2 Yaca Ha BCekM ABa A0 TPy AHW. TOBa NpejoTBpaTsaBa 06pa3yBaHETO Ha MyxXb/l BbPXy pacTALlaTa noysa.
MocTaBeTe cakcusiTa CbC CEMEHa Ha CBeT/10 1 Torio MAcTo ¢ 20 Ao 25° no Lenswuii n noagbpXaiTe noysaTa BNaxHa, HO He Mokpa. MNokbnBaHeTo cera 06MKHOBEHO
oTHeMa ABe A0 Tpu ceamuun. Cnej oLle efnH Mecel, pascagbT MOXe Ja ce pascajm B No-rofemMmn cakcum uau B rpagrHaTa. Hait-po6poTo mectonosioXkeHme: 3a
6yeH pacTex 1 6orata pekonTa, pacTeHMeTO Ce HyXAae OT CTbHYEBO M TOM/I0 MACTO, KOETO ChLLO € 3aLLUMTEHO OT BATbP Npe3 ATOTO, B NAeanHUA cy4yain 61130 4o
CTeHa 3a CbXpaHeHVe Ha TOM/IMHAa Ha OTKPUTO. PacTeHneTo HAMa Aa LibdTW 1 HAMA Aa Aaje N10Z Ha /100 OCBeTeHN MecTa. OnTMMasnHa rpuxka: o Bpeme Ha
daszata Ha pacTex 1 LbdTex Hy>XAaTa OT BOAA e BUCOKa - OTMyCcHaTUTe, YBUCHaNW N1CTa ca 6e3norpeLueH NpusHak 3a annca Ha Boga. LipetoseTe ca
camoonpaluBalLm ce. 3aToBa C/ CTPyBa pacTeHMETOo Aa ce pa3knalla oT BpeMe Ha Bpeme Mo BpemMe Ha LibdTexa, Korato Haokoo HiMa HacekoMu, KOUTO NpeHacsT
npatueLa oT UBAT Ha UBSAT. OT Mali 40 OKTOMBPU Ce MpenopbYBa JOCTaBKa Ha TeYeH TOp 3a BaHW 3a pacTeHNst Ha MHTepBanu OT ejHa 40 ABe ceamuum. MMpes
3mmaTa: O61KHOBEHO pacTeHNeTo e eAHOrOAMLLHO 1 He Ce HyX/ae OT Npe3rMyBaHe, HO MOXe Ja ce OTrneAa OTHOBO OT CeMeHaTa Ha N/oAoBeTe, MoyYeHn npes
cnejBallaTa roguMHa. Benpeku ToBa, Npy ONTUManHN ycaoBKs (TOMAMHA 1 CBETAMHA), NPe3NMYBaHEeTO 3a HAKOIKO FOAMHM ChLLO MOXe Aa 6bAe yCrneLuHo.

- - Aggetrae
- - Solanum melonga

Crazy - £g der vokser pa buske
I dit hjemland og ogsa her har auberginen mange elskere blandt gourmeter. Hvis den dyrkes tidligt, bliver planten omkring 50 centimeter hgj, vil vise
sine smukke violette blomster fra juli og udvikle sine frugter mellem august og oktober, som i farste omgang ligner hgnseaeg og senere far den merke
viol fra modne auberginer. | kekkenet: frugterne er ikke modnehgstet merk lilla og bear ikke spises ra. Men du kan godt stege, bage eller koge dem
udmeaerket, og de er sardeles velegnede til supper og karryretter. | middelhavskgkkenet er det en del af mange kendte retter - den franske ratatouille,
den italienske parmigiana di malzana eller den graeske mousaka. Naturlig beliggenhed: Solanum melongena kommer oprindeligt fra Indien og
Bangladesh. Succesfuld dyrkning: Udenders kan du sa fra midten af maj, men du far en rigere hast med planter fordyrket i vindueskarmen fra
midten af marts. Spred frgene pa den fugtige pottejord og daek dem kun tyndt med pottejord. Straek husholdningsfilm over dyrkningskarret og prik et
par huller i filmen. Dette beskytter jorden mod udterring. Du ber fjerne folien i 2 timer hver anden til tredje dag. Dette forhindrer mug i at dannes pa
den voksende jord. Stil frepotten et let og varmt sted med 20 til 25° Celsius og hold pottejorden fugtig, men ikke vad. Spiring tager nu normalt to til tre
uger. Efter endnu en maned kan frgplanterne transplanteres i sterre potter eller i haven. Den bedste beliggenhed: For en kraftig vaekst og en rig hgst
har planten brug for en solrig og varm placering, der ogsa er i lze for vinden om sommeren, ideelt i naerheden af en varmelagrende vaeg udenders.
Planten vil ikke blomstre og vil ikke baere frugt pa darligt oplyste steder. Optimal pleje: | vaekst- og blomstringsfasen er behovet for vand hejt - slapt,
haengende blade er et umiskendeligt tegn pd mangel pa vand. Blomsterne er selvbestgvende. Det er derfor vaerd at ryste planten fra tid til anden
under blomstringen, nar der ikke er insekter rundt omkring, der ferer pollen fra blomst til blomst. Fra maj til oktober anbefales en tilfarsel af flydende
karplantegedning med en til to ugers mellemrum. Om vinteren: Normalt er planten en etérig og skal ikke overvintres, men kan dyrkes igen fra
freene af frugten, der opnas i det kommende ar. Men under optimale forhold (varme og lys) kan overvintring i flere ar ogsa lykkes.

Eierbaum
- Solanum melonga
] Verriuckt - Eier die an Strauchen wachsen

In lhrer Heimat und auch bei uns hat die Aubergine viele Liebhaber unter den Feinschmeckern. Bei friher Anzucht wird die Pflanze circa 50 Zentimeter grof3,
zeigt ab Juli ihre schénen violetten Bliten und zwischen August und Oktober entwickeln sich Ihre Frichte, die zunachst aussehen wie Hihnereier und spater
das dunkle violett reifer Auberginen annehmen. In der Kiiche:Die Friichte werden unreif dunkel-violett geerntet und sollten nicht roh gegessen werden. Man
kann sie aber sehr gut braten, backen oder kochen und sie eignen sich besonders fur Suppen und Curries. In der mediterranen Kiiche ist sie Bestandteil vieler
beriihmter Gerichte - dem franzdsischen Ratatouille, dem italienischen Parmigiana di malzana oder im griechischen Mousaka. Naturstandort: Urspringlich
stammt die Solanum melongena aus Indien und aus Bangladesh. Anzucht: Im Freien kénnen Sie die Aussaat ab Mitte Mai vornehmen, aber mit ab Mitte Marz
auf der Fensterbank vorgezogenen Pflanzen erzielen Sie eine reichere Ernte. Streuen Sie die Samen auf die feuchte Anzuchterde und bedecken Sie sie nur dinn
mit Anzuchtsubstrat. Spannen Sie Klarsichtfolie Uber das AnzuchtgefaR und stechen Sie einige Locher in die Folie. So ist die Erde vor Austrocknung geschitzt.
Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fur 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das AnzuchtgefaR an
einen hellen und warmen Ort mit 20 bis 25° Celsius und halten Sie die Anzuchterde feucht, aber nicht nass. Die Keimung dauert nun in der Regel zwei bis drei
Wochen. Nach einem weiteren Monat kdnnen die Sdmlinge in groRere Topfe oder in den Garten umgesetzt werden. Standort: Fir ein kraftiges Wachstum und
reiche Ernte braucht die Pflanze einen sonnigen und warmen Standort, der im Sommer auch windgeschitzt, am besten in der Nahe einer warmespeichernden
Wand im Freien liegen kann. An lichtarmen Standorten wird die Pflanze nicht bliihen und auch keine Friichte ansetzen. Pflege: Wahrend der Wachstums- und
Blihphase ist der Wasserbedarf hoch - schlaff herabhdngende Blatter sind ein untrigliches Zeichen fir Wassermangel. Die Bliten sind selbstbestdubend. Es
lohnt sich also, die Pflanze wahrend der Blite immer wieder mal zu schiitteln, wenn keine Insekten in der Nahe sind, die den Blitenstaub von Blute zu Blite
tragen. Von Mai bis Oktober empfiehlt sich eine Versorgung mit flissigem Kibelpflanzendlinger im Abstand von ein bis zwei Wochen. Im Winter:
Normalerweise ist die Pflanze einjahrig und muss nicht Gberwintert werden, sondern kann aus den Samen der gewonnenen Frichte im kommenden Jahr neu
gezogen werden. Allerdings kann bei optimalen Bedingungen (Warme und Licht) auch eine mehrjéhrige Uberwinterung gelingen.

N L7 Eggplant
Solanum melonga

A Crazy - eggs growing on bushes

The eggplant has many lovers among the gourmets in its natural habitat as well as in Europe. With early propagation it grows about 50 cm tall and shows,
starting from July, its beautiful purple blossoms. Between August and October, the plant produces its fruits that look somewhat like chicken eggs in the
beginning and getting its dark purple colour of a ripe eggplant later on. In the kitchen: The fruits are harvested unripe and dark purple coloured and
should not be eaten raw. However, they can be fried, baked or cooked and are especially suited for soups and curries. In the Mediterranean kitchen, the
eggplant fruit is part of many famous dishes, like the French Ratatouille, the Italian Parmigiana di malzana or the Greek Mousaka. Natural location:
Originally the Solanum melongena comes from India and Bangladesh. Successful cultivation: Outdoors, you can start planting the seeds from the middle
of May, but with seedlings raised from middle of March on your windowsill, you will get a better result. Spread the seeds on moist potting compost, put
just a little compost earth on top and cover the seed container with clear film to prevent the earth from drying out. Don't forget to make some holes in the
clear film and take it every second or third day completely off for about 2 hours. That way you avoid mold formation on your potting compost. Place the
seed container somewhere bright and warm between 20°C and 25°C and keep the earth moist, but not wet. The germination takes about two to three
weeks, and after another month, the seedlings can be shifted to a bigger pot or planted in the garden. The best location: To grow strong and produce a
rich harvest, the Eggplant needs a sunny and warm place. During the summer, a wind-protected spot outdoors near a heat preserving wall would be ideal.
In shaded and darker places, the plant cannot flourish and produce fruits. Optimal care: During growth and blossoming the Eggplant needs plenty of
water. Limp hanging leaves are unmistakably indicate a lack of water. The flowers are self-pollinating, so it makes sense to sometimes shake the plant a
little bit when there are no small insects around that carry the pollen from one flower to another. Between May and October it is recommended to give
fluid fertilizer for tub plants every two weeks. In the winter: Usually, the Eggplant is annual and doesn't need to hibernate. The seeds of the fruits can be
used for next year's plants. Under perfect conditions however (warmth and light), the Eggplant hibernates and can last for several years.
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Munapuu
Solanum melonga
Hull - pddsastel kasvavad munad

Sinu kodumaal ja ka siin on baklaZaanil gurmaanide seas palju armastajaid. Varajasel kasvatamisel on taim umbes 50 sentimeetri kdrgune, alates
juulist naitab see kauneid violetseid disi ning augustist oktoobrini arenevad viljad, mis algul ndevad valja nagu kanamunad ja hiljem omandavad
kipsete baklaZaanide tumevioletne. K86gis: viljad pole kiipsedkoristatud tumelilla ja seda ei tohi toorelt sia. Neid saab aga vaga hasti praadida,
kiipsetada vdi keeta ning need sobivad eriti hasti suppide ja karridega. Vahemere kd6gis on see osa paljudest kuulsatest roogadest - prantsuse
ratatouille, itaalia parmigiana di malzana voi kreeka mousaka. Looduslik asukoht: Solanum melongena parineb algselt Indiast ja Bangladeshist.
Edukas kasvatamine: Oues vdib kilvata alates mai keskpaigast, kuid rikkalikuma saagi saab aknalaual ettekasvatatud taimedega alates martsi
keskpaigast. Puista seemned niiskele potimuldale ja kata need vaid 8hukeselt poimullaga. Venitage kultuurianuma kohale toidukile ja torkake
kilesse moned augud. See kaitseb mulda kuivamise eest. Peaksite fooliumi eemaldama 2 tunniks iga kahe kuni kolme péeva jarel. See takistab
hallituse teket kasvupinnal. Asetage kulvipott valguskullasesse ja sooja kohta, mille temperatuur on 20-25 ° C, ning hoidke istutusmuld niiskena,
kuid mitte marjana. Idanemine vdtab praegu tavaliselt kaks kuni kolm nadalat. Veel kuu aja parast voib seemikud siirdada suurematesse
pottidesse v3i aeda. Parim asukoht: Jduliseks kasvuks ja rikkalikuks saagiks vajab taim paikeselist ja sooja kasvukohta, mis on suvel ka tuule eest
varjatud, ideaaljuhul dues soojust salvestava muuri Iaheduses. Taim ei ditse ega kanna vilja halvasti valgustatud kohtades. Optimaalne hooldus:
Kasvu- ja 6itsemisfaasis on veevajadus suur - loid, rippuvad lehed on eksimatu mark veepuudusest. Lilled on isetolmlevad. Seet&ttu tasub taime
ditsemise ajal aeg-ajalt raputada, kui ldheduses pole putukaid, kes Gietolmu 6ielt diele kannavad. Maist oktoobrini on soovitatav tarnida Ghe-
kahenadalaste intervallidega vedelat vannitaimevaetist. Talvel: Tavaliselt on taim tGheaastane ega vaja Uletalvitamist, kuid seda saab jargmisel
aastal saadud viljade seemnetest uuesti kasvatada. Optimaalsetes tingimustes (soojus ja valgus) vdib aga edukas olla ka mitmeaastane Uletalve.

Munapuu
Solanum melonga
Hullu - Munat, jotka kasvavat pensaissa

Kotimaassasi ja taallakin munakoisolla on monia rakastajia herkkusujen joukossa. Aikaisin viljeltyna kasvi on noin 50 senttimetria korkea, nayttaa
kauniita violetteja kukintojaan heindkuusta lahtien ja kehittaa elo-lokakuussa hedelmansa, jotka aluksi nayttavat kananmunilta ja ottavat myéhemmin
kypsien munakoisojen tumman violetin varin. Keittiéssa: hedelmat eivat ole kypsiakorjattu tumman violetti, eika sita tule sydda raakana. Mutta voit
paistaa, paistaa tai keittaa niita erittdin hyvin, ja ne sopivat erityisen hyvin keittoihin ja curryihin. Valimerellisessa keittiéssa se on osa monia kuuluisia
ruokia - ranskalainen ratatouille, italialainen parmigiana di malzana tai kreikkalainen musaka. Luonnollinen sijainti: Solanum melongena tulee alun
perin Intiasta ja Bangladeshista. Onnistunut viljely: Ulkona voi kylvaa toukokuun puolivalista alkaen, mutta ikkunalaudalle esikasvetuilla kasveilla saa
runsaamman sadon maaliskuun puolivalista alkaen. Sirottele siemenet kostealle ruukkumultalle ja peitd ne vain ohuesti ruukkumultalla. Venyta
elintarvikekalvo viljelyastian paalle ja pistele kalvoon muutamia reikid. Téma suojaa maaperaa kuivumiselta. Poista folio 2 tunnin ajaksi kahden tai
kolmen paivan valein. Tama estaa homeen muodostumisen kasvumaahan. Aseta siemenruukku valoisaan ja lampimaan paikkaan, jonka lampétila on
20-25 °C, ja pida istutusmaa kosteana, mutta ei markana. Itaminen kestaa nykyaan yleensa kahdesta kolmeen viikkoa. Toisen kuukauden kuluttua
taimet voidaan istuttaa suurempiin ruukkuihin tai puutarhaan. Paras sijainti: Voimakkaan kasvun ja runsaan sadon saavuttamiseksi kasvi tarvitsee
aurinkoisen ja lampiman paikan, joka on myds kesalla suojassa tuulelta, ihanteellisesti lahella lampda varaavaa seinaa ulkona. Kasvi ei kukoista eika
kanna hedelmaa huonosti valaistuissa paikoissa. Optimaalinen hoito: Kasvu- ja kukintavaiheessa veden tarve on suuri - Idysat, roikkuvat lehdet ovat
selva merkki veden puutteesta. Kukat ovat itsepolyttavia. Siksi kasvia kannattaa ravistaa silloin talléin kukinnan aikana, kun ymparilla ei ole hyonteisia,
jotka kuljettavat siitepolya kukasta kukkaan. Toukokuusta lokakuuhun suositellaan nestemaisen kylpylannoitteen toimittamista 1-2 viikon valein.
Talvella: Normaalisti kasvi on yksivuotinen eika sita tarvitse talvehtia, vaan se voidaan kasvattaa uudelleen seuraavana vuonna saaduista hedelmista.
Optimaalisissa olosuhteissa (Iampd ja valo) voi kuitenkin onnistua myds usean vuoden talvehtiminen.

Aubergine
l I Solanum melonga

C'est fou - Des ceufs qui poussent sur les arbustes
L'aubergine a beaucoup d'admirateurs parmi les gourmands dans sa terre natale et chez nous. Si elle est cultivée t&t, la plante a une hauteur d'environ 50
centimetres, montre ses jolies fleurs violettes a partir de juillet, et forme ses fruits, qui ressemblent d'abord a des oeufs de poule et qui prend la forme
d'aubergine mare violet foncé plus tard, entre ao(t et octobre. Dans la cuisine : les fruits sont récoltés lorsqu'ils sont violet foncé et pas mdrs et ne doivent pas
&tre mangés crus. Par contre, elles peuvent trés bien rétir, cuire au four, ou étre bien cuisinées et sont particulierement adaptées pour les soupes et le curry.
Dans la cuisine méditerranéenne, I'aubergine est un composant de beaucoup de plats célebres - la ratatouille frangaise, la parmigiana italienne ou la moussaka
grecque. Emplacement naturel: L'aubergine est originiare de I'Inde et du Bangladesh. Culture réussie: Vous pouvez effectuer I'ensemencement en plein air a
partir de mi-mai, mais vous assurez une meillure récolte de plantes qui ont été sur I'appui de fenétre depuis mi-mars. Parsemez les graines sur le terreau
humide et recouvrez-les un petit peu avec du substrat. Couvrez le récipient avec une feuille transparente dans laquelle vous faites des trous. Comme ¢a, le
terreau est protégé du dessechement. Vous devez enlever la feuille pendant deux heures tous les deux ou trois jours. Ceci prévient la formation de moisissures
dans le terreau. Mettez le récipient dans un endroit lumineux et chaud de 20° a 25° Celsius et gardez le terreau humide, mais pas mouillé. En général, la
germination dure deux a trois semaines. Les semis peuvent étre mis dans un pot plus gros ou dans le jardin aprés un mois de plus. Le meilleur
emplacement: Pour une forte croissance et une récolte riche, la plante a besoin d'un emplacement ensoleillé et chaud qui peut aussi étre protégé du vent en
été, de préférence prés d'une paroi qui accumule de la chaleur en plein air. La plante ne fleurit pas et ne pousse pas de fruits dans les emplacements avec peu
de lumiére. Soins optimaux: Le besoin en eau est fort pendant la phase de croissance et de florasion, les feuilles molles sont un signe évident d'une manque
d'eau. Les fleurs sont autogames. Il vaut donc la peine de secouer la plante de temps a autre pendant la floraison s'il n'y a pas d'insectes qui portent les grains
de pollen de fleur en fleur prés de la plante. Il est conseillé d'engraisser la plante avec de I'engrais liquide toutes les semaines ou deux semaines de mai a
octobre. En hiver: Normalement, la plante est annuelle et ne doit pas hiverner, mais les graines des fruits obtenus peuvent étre replantées I'année suivante.
Cependant, la plante peut hiverner dans des conditions optimales (chaleur et lumiere).

Auyod&evipo
Solanum melonga
Crazy - Auyd Ttou (pUTPWVOUV G€ Bdapvoug

STnv matpiSa oou Kat e5W N pHEALT{Ava ExeL TIOMOUG AATPELG 0TOUG KaAoWaydSeq. Av KaMepynBel vwplg, To puto Ba éxel Uog Tiepimou 50 ekatootd, Ba Sei&el ta
opop@a BLoAeti avbn tou amod tov loVALo Kat Ba avamtVEeL Toug KapToug Tou PHETa&U AuyoUoTou kat OKTwRPLov, TIou apxLkd HoLtddouv e auyd KOTOTIOUAOU Kat
apydtepa Taipvouv To okoUpo BLOAETL TWV WPLHWV PEALTIAVEG. ZTnv Kouliva: Ta @pouta Sev elval wplpacuykopidovtal okoUpo HWP Kat Sev TPETTEL va
KatavaAwvovtal Wud. Mmopeite OpWE va ta TNyavioeTe, va Ta Proete 1) va ta Bpacete oAU KaAd Kat ivat tsLaitepa KatdAnAa yLa coUTIEG Kal KApU. £Tn YECOYELOKN
KouZiva, elval pépog TOMWV SLECNPWV TILATWVY - Tou YaALKoU patatoULy, TG LTAALKAG parmigiana di malzana r) tou eNnvikol Jouoakd. Puoiki torobeoia: To
Solanum melongena Tpoépxetal apxLkd amo tnv Ivsia kat to MraykAavtég. EmLtuxnpévn KaAMEpyeLa: Se eEwTepLKoUG XWPOUG, UTIOPELTE va OTElpETE amo Ta Yéoa
Matou, aM\d Ba €xete pLa TiLo TAOUOLA CUYKOULSH PE UTA TTou €OuV TIPOKaMLEPYNBel oto iepBadL amo ta péoa Maptiou. ALaoKopTILOTE TOUG OTIOPOUG OTO UYpO XWHA
YAAQOTpaG Kat KAAUYTE TOUG PHOVO apatd pe XWHa YAGoTpas. TEVTWOTE HEPBPAVN TTAVW aro To S0xElo KAAALEPYELAG KAL AVOLETE PEPLKEG TPUTIEG OTN HEPBPAVN. AUTO
TIPOOTATEVEL TO £5A(POG ATIO TO OTEYVWHA. Oa TIPETIEL VA APALPELTE TO AAOUPLVOXAPTO yia 2 WPEG KABE SU0 £wG TPELG NUEPEG. AUTO ATTOTPETIEL TN SnpLoupyia HoUXAag
0TO QVATTTUCCOHEVO £5a(p0G. ToTtoBeToTE T YAAoTpa o€ eva eAagpu kal {eotd PEPog pe Beppokpacta 20 £wg 25° KeAoiou kat SLtatnprote To xwpa tng YAdotpag uypo
M@ OxL UypO. H BAdotnon twpa Stapkel cuvnBwg Vo €wg TPeLg EBSOUASESG. MeTd amd évav akdpn priva, Td oTiopo@uTA HTTOPOVV Va HETAPUTEVBOUV O€ HEYQAUTEPES
yAdotpeg fi atov krjmo. H kaAutepn tomoBeaoia: Ma évtovn avamtuén kat ThouoLa GUYKopLSH, To puUTO xpetadetal pla nALdAouotn kat {eotr) TomoBeotia mou elval
€M{ONG TTPOCTATEVPEVN ATIO TOV AVEHO TO KAAOKALPL, LEAVIKA KOVTA O€ TOLX0 TIou amoBnkeVeL BeppotnTa oe eEWTEPLKOUG XWPous. To putd Sev Ba avBioel kat Sev Ba
KQPTIOPOPIOEL OE TIEPLOXEG HE KAKO WTLOPO. BEATLOTN ppovTida: Katd tn ¢don tng avamtuéng kat tng avBowopiag, n avaykn yla vepd eivat peydin - ta atova, ta
Tieopéva QUAAA elval éva avapLloBrtnto onpdasdt EMeldng vepol. Ta aven autoyoviporotolvtal. A§IZeL AOLTTOV va avaKLVELTE TO YUTO KATd SLaotrpata Kata tn
SlapkeLa tng avBopopiag dtav Sev UTIAPXOLY YUPW YUPW EVTOHA TIOU HETAWEPOLV TN yUpN ard AouAoUSL o€ AoUAOUSL. ATto Tov MdAlo €wg Tov OKTWwRpPLO, cuviotdtal n
TIapoXr) UypOoU AUTACHATOG YUTWV PTIAVLEPAG OE SLACTAHATA PLag €wg 5U0 RSoPAswY. To XELpWva: Kavovikd, To @utd elvat HovoeTEG Kat Sev xpeltaletat
EexeLWVLAopa, aMa prtopel va avamtuyxBet Eavd amnd toug omopoug Tou KaptoL Tou Ba An@bBolv Tnv eMopEVN Xpovid. QoToo0o, UTtO BEATLOTEG CUVBIKEG ({€0TN Kal
Pwe), N Slaxelpaon yLa apketd xpovia Pmopel eniong va lvat emtuynig.

(

© SAFLAX * MSL GmbH & Co. KG * Gropiusstrasse 7a * D - 48163 Munster * www.saflax.de * Alle Rechte vorbehalten * All rights reserved



i Crann ubh
Solanum melonga
Crazy - Uibheacha a fhasann ar toir

I do thir dhuchais agus anseo freisin, t4 go leor lovers ag an aubergine i measc gourmets. M4 shaothraitear é go luath, beidh an planda thart ar 50 ceintiméadar
ar airde, taispeadnfaidh sé a bhladthanna dille Violet 6 mhi IUil agus forbroéidh sé a chuid torthaf idir LUnasa agus Deireadh Fémhair, a bhreathnaionn ar dtus
cosuil le huibheacha sicin agus ina dhiaidh sin glacfaidh sé Violet dorcha na n-uabairini aibi. Sa chistin: nil na torthai nios aibilomanaiodh corcra dorcha agus
nior choir é a ithe amh. Ach is féidir leat iad a fhriochadh, a bhacail né a fhiuchadh go han-mhaith agus té siad oiritinach go hairithe le haghaidh anraithi agus
cuirini. | ealain na Meadnmhara, is cuid de go leor miasa céilidla é - an ratatouille Francach, an parmigiana di malzana na hlodéile né an mousaka Gréagach.
Suiomh naduartha: Tagann Solanum melongena 6n India agus 6n Bhanglaidéis 6 dhichas. Saothra rathuil: Amuigh faoin aer, is féidir leat cur 6 lar mhi na
Bealtaine, ach gheobhaidh tu féomhar nios saibhre le plandai a réamh-fhas ar an bhfuinneog 6 1ar mhi an Mhérta. Scaip na siolta ar an ithir potaithe tais agus
cltidaigh go tanaf iad le hithir potaithe amhain. Sin an scannén cumhdaithe thar an soitheach culttir agus cuir cipla poll sa scannan. Cosnaionn sé seo an ithir
6 thriomu amach. Ba chéir duit an scragall a bhaint ar feadh 2 uair gach dhé né tri 1a. Cuireann sé seo cosc ar mhunla a fhoirmiu ar an ithir atd ag fas. Cuir an
pota siolta in it éadrom te ag 20 go 25 ° Celsius agus coinnigh an ithir potaithe tais ach ni fliuch. Is gnach go dtégann péacadh dha né tri seachtaine anois. Tar
éis miosa eile, is féidir na sioléga a thrasphlandu i bpotai nios mé né isteach sa ghairdin. An suiomh is fearr: Le haghaidh fas briomhar agus fomhar saibhir, ni
mér don phlanda suiomh grianmhar agus te ata foscadh 6n ghaoth sa samhradh, go hidéalach in aice le balla stérala teasa lasmuigh. Ni bhlathoéidh an planda
agus ni iompréidh sé torthaf in diteanna nach bhfuil soilsithe go dona. Ciram is fearr is féidir: Le linn na céime fais agus blathanna, ta an gé ata le huisce ard -
ta duilleoga limp, drooping ina chomhartha dothuigthe ar easpa uisce. Ta na blathanna féin-pailniu. Mar sin is fid an planda a chroitheadh 6 am go chéile le linn
bldthanna nuair nach bhfuil aon fheithidi timpeall a iompraionn an pailin 6 bhlath go blath. O Bhealtaine go Deireadh Fémhair, moltar solathar leasachan
plandai tub leachtach ag eatraimh de sheachtain amhain go dha sheachtain. Sa gheimhreadh: De ghnath, is planda bliantuil é an gléasra agus niga é a
gheimhreadh, ach is féidir é a fhas aris ¢ shiolta na dtorthai a fhaightear sa bhliain amach romhainn. Mar sin féin, faoi na coinniollacha is fearr (teas agus
solas), is féidir go n-éireoidh le geimhreadh ar feadh roinnt blianta freisin.

Eggjatré
Solanum melonga
Crazy - Egg sem vaxa a runnum

i heimalandi pinu og hér lika & eggaldin marga elskendur medal salkera. Ef pléntan er reektud snemma verdur pléntan um 50 sentimetrar & haed, mun
syna falleg fj6lubla blém fré juli og préa avexti sina & milli agust og oktdber, sem i fyrstu likjast kjuklingaeggjum og taka sidar a sig dokkfjolu af
proskudum eggaldinum. | eldhusinu: avextirnir eru ekki proskadiruppskeran dokkfjolubla og aetti ekki ad borda hra. En pad er haegt ad steikja, baka
eda sj6da paer mjog vel og peer henta sérstaklega vel i sipur og karry. | Migjardarhafsmatargers er pad hluti af mérgum freegum réttum - fronsku
ratatouille, italska parmigiana di malzana eda griska mousaka. Nattdruleg stadsetning: Solanum melongena kemur upphaflega fra Indlandi og
Bangladess. Arangursrik raektun: Utandyra er haegt ad s fra midjum mai en rikari uppskeru faerdu med pléntum sem eru forraektadar &
gluggakistunni upp Ur midjum mars. Dreifid fraejunum & raka pottamoldin og hyljid pau adeins punnt med pottamold. Teygdu matarfilmu yfir
reektunarilatid og stingdu nokkrum got a filmuna. Petta verndar jar&veginn gegn purrkun. bu zettir ad fjarleegja alpappirinn i 2 klukkustundir & tveggja
til priggja daga fresti. petta kemur i veg fyrir ad mygla myndist & vaxandi jardvegi. Settu fraepottinn & léttan og heitan stad med 20 til 25° Celsius og
haltu pottajardveginum rokum en ekki blautum. Spirun tekur nu venjulega tveer til prjar vikur. Eftir annan manud er haegt ad graeda plonturnar i staerri
potta eda i gardinn. Besta stadsetningin: Fyrir kroftugan voxt og mikla uppskeru parf pléntan sélrikan og hlyjan stad sem er einnig i skjoli fyrir vindi a
sumrin, helst nalaegt hitageymandi vegg utandyra. Pléntan mun ekki blémstra og mun ekki bera avéxt 4 illa upplystum stéum. Besta uménnun: A
vaxtar- og flérustiginu er vatnsporfin mikil - 1Gin, hangandi laufbl6d eru étviraett merki um vatnsskort. Blémin eru sjélffrjovandi. Pad er pvi pess virdi ad
hrista plontuna af og til medan & blémgun stendur pegar engin skordyr eru i kring sem bera frjékornin fra blémi til bloms. Fra mai til oktéber er maelt
med pvi ad fa fljétandi pottapléntudburd med einni til tveggja vikna millibili. A veturna: Venjulega er plantan arleg og parf ekki ad yfirvetra hana, en
haegt er ad raekta hana aftur Ur fraejum avaxta sem faest & komandi ari. Hins vegar, vid dkjosanleg skilyrdi (hlyju og birtu), getur yfirvetur i nokkur ar
einnig verid farseelt.

Melanzana
I I Solanum melonga

Uova matte che crescono in arbusti
Nella sua patria e anche a casa nostra la melanzana ha molti fan tra i buongustai. A coltivazione precoce la pianta diventa grande circa 50 centimetri, i bei fiori
di colore violetto compaiono a partire da luglio mentre fra agosto e ottobre si sviluppano i suoi frutti, che inizialmente appaiono come uova di gallina, poi
prendono il tipico colore viola scuro della melanzana. In cucina: i frutti vengono raccolti non maturi, di colore viola scuro e non vanno mangiati crudi. Si
possono preparare bene fritte, al forno o lesse, sono adatte per preparazione come zuppe o ricette a base di curry. Nella cucina mediterranea ¢ ingrediente
principale di molti piatti conosciuti: la Ratatouille francese, la Parmigiana di melanzane italiana o la Moussaka greca. Posizione naturale: La Solanum
melongena proviene dall'lndia e dal Bangladesh. Coltivazione riuscita: All'aperto potete seminare la melanzana a partire da meta maggio, ma anticipando a
meta marzo la coltura su davanzale otterrete un raccolto maggiore. Collocate i semi in maniera distribuita sulla terra di coltivo umida e copriteli solo
leggermente con il substrato. Coprite il recipiente di coltivazione con pellicola trasparente sulla quale praticherete dei fori, in questo modo la terra evitera di
seccarsi. Ogni due o tre giorni rimuovete la pellicola per 2 ore, per prevenire la formazione di muffe sulla terra. Collocate il recipiente di coltivazione in un
luogo luminoso e caldo, a una temperatura tra i 20° e i 25° C e mantenete la terra umida, ma non bagnata. La germinazione avviene di solito dopo due o tre
settimane. Dopo un ulteriore mese potrete trapiantare le piantine in vasi piu grandi oppure in giardino. La posizione migliore: Per ottenere una crescita forte
e un raccolto copioso la melanzana ha bisogno di un luogo soleggiato e caldo, in estate anche all'aperto ma al riparo dal vento, meglio se vicino a un muro che
disperde calore. In un ambiente povero di luce la pianta non fiorira e non produrra alcun frutto. Cura ottimale: Durante le fasi di crescita e fioritura il bisogno
di acqua é elevato, foglie che penzolano deboli sono un segno inequivocabile di mancanza di acqua. | fiori si auto-impollinano, tuttavia non e sufficiente
scuotere la pianta durante la fioritura, se nelle vicinanze non ci sono insetti che portino il polline di fiore in fiore. Da maggio a ottobre si consiglia di
somministrare concime per piante da balcone ogni due settimane.  Ininverno: Normalmente la pianta dura un anno e non deve essere curata durante
I'inverno, ma pud essere riprodotta I'anno successivo dai semi dei frutti raccolti. Tuttavia, in condizioni ideali (calore e luce) pud riuscire anche a superare
diversi inverni.

T Stablo jaja

Solanum melonga

Crazy - Jaja koja rastu na grmlju
U vaSoj domovini, ai kod nas, patlidzan ima mnogo ljubitelja medu gurmanima. Ako se rano uzgoji, biljka ¢e biti visoka oko 50 centimetara, od
srpnja ¢e pokazivati lijepe ljubicaste cvjetove, a izmedu kolovoza i listopada razviti plodove koji u pocetku izgledaju poput kokosjih jaja, a kasnije
poprimaju tamnoljubicastu boju zrelih patlidZzana. U kuhinji: plodovi nisu zrelibere se tamnoljubicasta i ne smije se jesti sirova. No moZete ih jako
dobro prziti, pedi ili kuhati, a osobito su prikladni za juhe i curry. U mediteranskoj kuhinji dio je mnogih poznatih jela - francuskog ratatouillea,
talijanske parmigiane di malzana ili gréke musake. Zemlja porijekla: Solanum melongena izvorno dolazi iz Indije i Banglade3a. UspjeSan uzgoj:
Na otvorenom moZzete sijati od sredine svibnja, ali ¢ete bogatiji urod dobiti s biljkama prethodno uzgojenim na prozorskoj dasci od sredine
oZujka. Posipajte sjeme po vlaznom tlu za posude i samo ga tanko prekrijte zemljom za posude. Razvucite prozirnu foliju preko posude s kulturom
i probusite nekoliko rupa u foliji. To Stiti tlo od isuSivanja. Svaka dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time se sprjecava stvaranje plijesni na tlu
za uzgoj. Stavite posudu za sjeme na svijetlo i toplo mjesto s 20 do 25° Celzija i odrzavajte tlo za saksije vlaznim, ali ne mokrim. Sada klijanje
obicno traje dva do tri tjedna. Nakon joS mjesec dana sadnice se mogu presaditi u ve¢e posude ili u vrt. Najbolja lokacija: Za snazan rast i bogatu
Zetvu, biljka treba suncano i toplo mjesto koje je takoder ljeti zaSti¢eno od vjetra, idealno u blizini zida za skladiStenje topline na otvorenom. Biljka
nece cvjetati i nece donositi plodove na slabo osvijetljenim mjestima. Optimalna njega: U fazi rasta i cvatnje potreba za vodom je velika - mlitavi,
opusteni listovi nepogresiv su znak nedostatka vode. Cvjetovi su samooplodni. Stoga je vrijedno povremeno protresti biljku tijekom cvatnje kada u
blizini nema insekata koji prenose pelud s cvijeta na cvijet. Od svibnja do listopada preporucuje se opskrba tekuc¢im gnojivom za biljke u
razmacima od jednog do dva tjedna. U zimi: Inace, biljka je jednogodiSnja i ne treba je prezimljavati, ali se moZe ponovno uzgojiti iz sjemena
ploda dobivenog sljedece godine. No, u optimalnim uvjetima (toplina i svjetlost) moZe biti uspjeSno i viSegodisnje prezimljavanje.
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[ Olu koks

Solanum melonga
- Trakais - olas, kas aug uz krimiem
Tava dzimtené un arT pie mums baklaZzanam ir daudz milotaju gardézu vida. Ja to audzé agri, augs bis aptuveni 50 centimetrus gars, no jalija
radis savus skaistos violetos ziedus un no augusta Iidz oktobrim veidos auglus, kas sakotnéji izskatas péc vistu olam un vélak ieglst gatavu
baklaZzanu tumsi violeto toni. Virtuvé: augli nav nogatavojusiesnovakts tumsi violets, un to nedrikst ést neapstradatu. Bet tos var loti labi cept,
cept vai varit, un tie ir Tpasi pieméroti zupam un karija pagatavosanai. Vidusjaras virtuveé ta ir daJa no daudziem slaveniem &dieniem - francu
ratatouille, italu parmigiana di malzana vai grieku musaka. Dabiska vieta: Solanum melongena sakotnégji nak no Indijas un BangladeSas.
Veiksmiga audzé$ana: Ara sét var no maija vidus, bet ar uz palodzes ieprieks izaudzétiem augiem bagataku razu iegdsi no marta vidus.
Izkaisiet séklas uz mitras stadisanas augsnes un tikai plana karta parklajiet ar augsni. Izstiepiet partikas plévi virs kultivéSanas trauka un ieduriet
plévé daZus caurumus. Tas pasarga augsni no izz0Sanas. Jums vajadzétu nonemt foliju 2 stundas ik péc divam Iidz trim dienam. Tas novérs
peléjuma veidoSanos augosaja augsné. Novietojiet séklu podu gaiSa un silta vietd ar temperatdru 20 I1dz 25 ° C un turiet augsni mitru, bet ne
mitru. Dig8ana tagad parasti ilgst divas ITdz tris nedé|as. V&l péc ménesa stadus var parstadit lielakos podos vai darza. Labaka atrasanas vieta:
Spécigai augSanai un bagatigai razai augam ir nepiecieSsama saulaina un silta vieta, kas arT vasara ir aizsargata no véja, ideala gadijuma pie
siltumu uzkrajosas sienas ara. Augs neziedés un nenesis auglus slikti apgaismotas vietas. Optimala aprape: AugSanas un ziedéSanas fazé
Odens nepiecieSamiba ir liela - lenganas, nokarenas lapas ir neparprotama tdens trakuma pazime. Ziedi ir paSapputes. Tapéc ziedéSanas laika
ir vérts ik pa laikam sakratit augu, kad apkart nav kukainu, kas parnésa ziedputek3nus no zieda uz ziedu. No maija Iidz oktobrim ieteicams ik péc
vienas lidz divam nedé|am piegadat Skidro vannu méslojumu. Ziema: Parasti augs ir viengadigs un nav japarziemo, bet to var izaudzét atkartoti
no nakamaja gada iegato auglu séklam. Tomér optimalos apstak|os (siltums un gaisma) var bat veiksmiga ar vairakus gadus ilga ziemoSana.

KiauSiniy medis
- Solanum melonga
Crazy - kiauSiniai, augantys ant krimy

Jasy gimtinéje ir ¢ia baklaZzanai turi daug mégéjy tarp gurmany. Anksti kultivuojamas augalas bus apie 50 centimetry auk3cio, nuo liepos ménesio
rodys nuostabius violetinius Ziedus, o rugpjacio-spalio ménesiais iSvys vaisius, kurie i$ pradZiy atrodo kaip vistienos kiausiniai, o véliau jgauna
prinokusiy baklaZzany tamsiai violeting spalva. Virtuvéje: vaisiai neprinokenuskintos tamsiai violetinés spalvos ir neturéty bati valgomos Zalios. Bet jas
galite juos labai gerai kepti, kepti ar virti, jie ypac tinka sriuboms ir kariams. VidurZzemio jaros regiono virtuvéje jis yra daugelio Zinomy patiekaly dalis -
prancaziskas ratatouille, italiSkas parmigiana di malzana ar graikiSkas musakas. Natdrali vieta: Solanum melongena kilusi i$ Indijos ir Bangladeso.
Sékmingas auginimas: Lauke séti galima nuo geguZés vidurio, taciau gausesnio derliaus sulauksite ant palangeés i$ anksto uzauginty augaly nuo kovo
vidurio. ISbarstykite séklas ant drégnos vazoninés Zemés ir tik plonai uzberkite jas vazonine Zeme. Ant kultivavimo indo uZtieskite maistine plévelg ir
jdarykite kelias skylutes. Tai apsaugo dirvg nuo isdzitvimo. Kas dvi ar tris dienas 2 valandas nuimkite folija. Tai neleidZia augancioje dirvoje susidaryti
pelésiui. Sékly vazong pastatykite Sviesioje ir Siltoje vietoje, kurios temperatara yra 20-25 ° C, o vazono Zemé turi bati drégna, bet ne Slapia. Dabar
daigumas paprastai trunka nuo dviejy iki trijy savaiciy. Dar po ménesio daigus galima persodinti j didesnius vazonus arba j sod3. Geriausia vieta: Kad
augalas sparciai augty ir derlius baty gausus, augalui reikia saulétos ir Siltos vietos, kuri vasarg taip pat baty apsaugota nuo véjo, idealiai tinka Salia
Siluma kaupiancios sienos lauke. Prastai apSviestose vietose augalas neZydés ir neduos vaisiy. Optimali prieZiGra: Augimo ir Zydéjimo fazéje vandens
poreikis didelis - suglebe, nusvire lapai yra neabejotinas vandens trikumo pozymis. Gélés yra savidulkés. Todél verta karts nuo karto pakratyti augala
Zydéjimo metu, kai aplink néra vabzdziy, kurie pernesa Ziedadulkes nuo Ziedo iki Ziedo. Nuo geguzés iki spalio ménesio rekomenduojama kas dvi
savaites tiekti skystas kubilo augaly traSas. Ziema: |prastai augalas yra vienmetis ir jo nereikia Ziemoti, bet galima vél uZauginti i$ ateinanciais metais
iSauginty vaisiy sékly. Taciau esant optimalioms salygoms (Silumai ir Sviesai), gali bati sékmingas ir keleriy mety Ziemojimas.

Sigra tal-bajd
Solanum melonga
Crazy - Bajd li jikber fuq arbuxxelli

Fart twelidek u hawn ukoll, il-brungiel ghandu hafna min ihobb fost il-gourmets. Jekk tigi kkultivata kmieni, il-pjanta tkun twila madwar 50 ¢entimetru,
se turi I-fjuri vjola sbieh taghha minn Lulju u tizviluppa I-frott taghha bejn Awwissu u Ottubru, li fil-bidu gishom bajd tat-tigieg u aktar tard tiehu I-vjola
skura tal-brungiel misjur. Fil-kcina: il-frott mhux misjurmahsuda vjola skur u m'ghandux jittiekel nej. 1zda tista' tagli, ahmi jew tghallihom tajjeb hafna u
huma partikolarment adattati ghas-sopop u I-curries. Fil-k¢ina Mediterranja, hija parti minn hafna platti famuzi - ir-ratatouille Franciza, il-parmigiana di
malzana Taljana jew il-mousaka Griega. Post naturali: Solanum melongena originarjament gej mill-Indja u |-Bangladexx. Kultivazzjoni b'success:
Barra, tista 'tinzergha minn nofs Mejju, izda int se tikseb hisad aktar sinjuri b'pjanti mkabbra minn gabel fuq it-tiega minn nofs Marzu. Ferrex iz-
zrieragh fuq il-hamrija tal-gsari niedja u ghattihom biss irgiq bil-hamrija tal-gsari. Stretch cling film fuq il-bastiment tal-kultura u poke ftit togob fil-film.
Dan jipprotegi I-hamrija milli tinxef. Ghandek tnehhi I-fojl ghal saghtejn kull jumejn jew tlett ijiem. Dan jipprevjeni l-iffurmar tal-moffa fuq il-hamrija li
ged tikber. Poggi |-borma taz-zerriegha f'post hafif u shun b'20 sa 25 ° Celsius u zomm il-hamrija tal-gsari niedja izda mhux imxarrba. Il-germinazzjoni
issa generalment tiehu gimaghtejn sa tliet gimghat. Wara xahar iehor, in-nebbieta jistghu jigu trapjantati fi gsari akbar jew fil-gnien. L-ahjar post: Ghal
tkabbir gawwi u hsad ghani, l-impjant jehtieg post xemxi u shun li jkun ukoll protett mir-rih fis-sajf, idealment hdejn hajt li jahzen is-shana barra. L-
impjant mhux se jiffjorixxi u mhux se jaghti frott f'postijiet imdawwal hazin. Kura ottimali: Matul il-fazi tat-tkabbir u |-fjoritura, il-htiega ghall-ilma hija
gholja - weraq limp, imdendla huma sinjal inequivocabbli ta 'nugqas ta' ilma. Il-fijuri huma awto-pollinating. Ghalhekk ta’ min ihawwad il-pjanta minn
zmien ghal zmien waqt il-fjur meta ma jkunx hemm insetti madwar li jgorru I-polline minn fjura ghall-ofira. Minn Mejju sa Ottubru, hija rrakkomandata
prowvista ta 'fertilizzant likwidu tal-pjanti tat-tub f'intervalli ta' gimgha sa gimaghtejn. Fix-xitwa: Normalment, I-impjant huwa annwali u m'ghandux
ghalfejn isir ix-xitwa, izda jista 'jerga’ jitkabbar miz-zrieragh tal-frott miksub fis-sena li gejja. Madankollu, taht kundizzjonijiet ottimali (shana u dawl),
ix-xitwa ghal diversi snin tista 'wkoll tkun ta' success.

[ Plantaardige Aubergine - Eierboom
Solanum melonga
L Gek - eieren die op struiken groeien

De aubergine heeft veel fijnproevers in eigen land en ook hier. Als ze vroeg wordt gekweekt, wordt de plant ongeveer 50 centimeter, vertoont ze vanaf juli
haar prachtige paarse bloemen en ontwikkelen je vruchten tussen augustus en oktober, die aanvankelijk op kippeneieren lijken en later de donkerpaarse
rijpe aubergine aannemen. In de keuken: De vruchten worden onrijp, donkerpaars geoogst en mogen niet rauw gegeten worden. Maar je kunt ze heel
goed bakken, bakken of koken en ze zijn vooral geschikt voor soepen en curries. In de mediterrane keuken maakt het deel uit van veel beroemde
gerechten - de Franse ratatouille, de Italiaanse Parmigiana di malzana of in de Griekse mousaka. Natuurlijke locatie: De Solanum melongena komt
oorspronkelijk uit India en Bangladesh. Succesvolle teelt: U kunt vanaf half mei buiten zaaien, maar vanaf half maart bereikt u een rijkere oogst met
planten op de vensterbank. Strooi de zaden over de vochtige potgrond en bedek ze slechts dun met groeisubstraat. Rek vershoudfolie over de kweekbak
en prik een paar gaatjes in de folie. Dit beschermt de aarde tegen uitdroging. Om de twee tot drie dagen moet u de film gedurende 2 uur verwijderen. Dit
voorkomt schimmelvorming op de teeltgrond. Zet de kweekbak op een lichte en warme plaats met 20 a 25 ° Celsius en houd de kweekgrond vochtig,
maar niet nat. Het ontkiemen duurt nu meestal twee tot drie weken. Na nog een maand kunnen de zaailingen worden verplaatst naar grotere potten of
naar de tuin. De beste locatie: Voor een krachtige groei en een rijke oogst heeft de plant een zonnige en warme standplaats nodig, die in de zomer ook
beschut kan worden tegen de wind, bij voorkeur buiten bij een warmteopslagmuur. Op plaatsen met weinig licht bloeit de plant niet en geeft hij geen
vruchten. Optimale verzorging: Tijdens de groei- en bloeifase is de waterbehoefte hoog - slappe bladeren zijn een onmiskenbaar teken van gebrek aan
water. De bloemen zijn zelfbestuivend. Het is daarom de moeite waard om tijdens de bloei de plant af en toe te schudden als er geen insecten in de buurt
zijn om het stuifmeel van bloem naar bloem te dragen. Van mei tot oktober adviseren wij om de één a twee weken vloeibare potplantenmest te geven.

In de winter: Meestal is de plant eenjarig en hoeft niet overwinterd te worden, maar kan het komend jaar uit de zaden van de vruchten opnieuw
gekweekt worden. Maar met optimale omstandigheden (warmte en licht) kan een meerjarige winterslaap ook slagen.

© SAFLAX * MSL GmbH & Co. KG * Gropiusstrasse 7a * D - 48163 Munster * www.saflax.de * Alle Rechte vorbehalten * All rights reserved



Eggetre
Solanum melonga
Crazy - Egg som vokser pa busker

| ditt hjemland og ogsa her har auberginen mange elskere blant gourmeter. Hvis den dyrkes tidlig, vil planten bli rundt 50 centimeter hay, vil vise sine
vakre fiolette blomster fra juli og utvikle fruktene sine mellom august og oktober, som til & begynne med ser ut som kyllingegg og senere tar pa seg
den merke fiolette av modne auberginer. Pa kjgkkenet: fruktene er ikke modnehgstet merk lilla og ber ikke spises ra. Men du kan steke, bake eller
koke dem veldig godt og de egner seg spesielt godt til supper og karriretter. | middelhavskjgkkenet er det en del av mange kjente retter - den franske
ratatouille, den italienske parmigiana di malzana eller den greske mousaka. Naturlig beliggenhet: Solanum melongena kommer opprinnelig fra
India og Bangladesh. Vellykket dyrking: Utenders kan du sa fra midten av mai, men du far en rikere avling med planter ferdigdyrket i vinduskarmen
fra midten av mars. Spred frgene pa den fuktige pottejorden og dekk dem bare tynt med pottejord. Strekk matfilm over kulturkaret og stikk noen hull
i filmen. Dette beskytter jorda mot a terke ut. Du ber fjerne folien i 2 timer annenhver til tredje dag. Dette forhindrer at det dannes mugg pa den
voksende jorda. Plasser frgpotten pa et lett og varmt sted med 20 til 25° Celsius og hold pottejorda fuktig, men ikke vat. Spiring tar na vanligvis to til
tre uker. Etter ytterligere en maned kan frgplantene transplanteres i stgrre potter eller i hagen. Den beste beliggenheten: For kraftig vekst og en rik
hest trenger planten en solrik og varm plassering som ogsa er skjermet for vinden om sommeren, ideelt naer en varmelagrende vegg utenders.
Planten vil ikke blomstre og vil ikke baere frukt pa darlig opplyste steder. Optimal omsorg: Under vekst- og blomstringsfasen er behovet for vann heyt
- slappe, hengende blader er et umiskjennelig tegn pa mangel pa vann. Blomstene er selvbestgvende. Det er derfor verdt & riste planten fra tid til
annen under blomstringen nar det ikke er insekter rundt omkring som frakter pollen fra blomst til blomst. Fra mai til oktober anbefales tilfgrsel av
flytende karplantegjedsel med intervaller pa en til to uker. Om vinteren: Normalt er planten en ettarig og trenger ikke & overvintres, men kan dyrkes
igjen fra freene til frukten man far i det kommende éret. Men under optimale forhold (varme og lys) kan overvintring i flere ar ogsa veere vellykket.

Warzywny - Drzewo Jajeczne
- Solanum melonga
Crazy - jaja rosnace na krzakach

Baktazan ma wielu mito$nikéw wéréd smakoszy w swoim naturalnym srodowisku, a takze w Europie. Przy wczesnym rozmnazaniu osigga okoto 50 cm
wysokosci i od lipca pokazuje swoje piekne fioletowe kwiaty. Od sierpnia do pazdziernika roslina produkuje owoce, ktére na poczatku przypominajg kurze
jaja, a pozniej uzyskujg ciemnofioletowy kolor dojrzatego baktazana. W kuchni: Owoce zbierane sg niedojrzate, w kolorze ciemnofioletowym i nie powinny
by¢ spozywane na surowo. Mozna je jednak smazy¢, piec lub gotowac i szczegélnie nadaja sie do zup i curry. W kuchni Srédziemnomorskiej baktazan jest
czescig wielu znanych potraw, takich jak francuska Ratatouille, wtoska Parmigiana di malzana czy grecka Musaka. Naturalne potozenie: Pierwotnie
Solanum melongena pochodzi z Indii i Bangladeszu. Udana uprawa: Na zewnatrz mozesz zacza¢ sadzi¢ nasiona od potowy maja, ale sadzonki wyhodowane
od potowy marca na parapecie uzyskasz lepszy efekt. Rozt6z nasiona na wilgotnym komposcie doniczkowym, natéz niewielkg ilo$¢ ziemi kompostowe;j i
przykryj pojemnik na nasiona przezroczystg folig, aby zapobiec wysychaniu ziemi. Nie zapomnij zrobi¢ dziur w przezroczystej folii i zdejmuj jg co drugi lub
trzeci dzien na okoto 2 godziny. W ten sposéb unikniesz tworzenia sie ple$ni na komposcie doniczkowym. Umie$¢ pojemnik na nasiona w miejscu jasnym i
cieptym w temperaturze od 20 ° C do 25 ° C i utrzymuj ziemie w stanie wilgotnym, ale nie mokrym. Kietkowanie trwa okoto dwéch do trzech tygodni, a po
kolejnym miesigcu sadzonki mozna przenie$¢ do wiekszej doniczki lub posadzi¢ w ogrodzie. Najlepsza lokalizacja: Aby rosnga¢ silnie i dawac obfite zbiory,
baktazan potrzebuje stonecznego i cieptego miejsca. Latem idealne bytoby miejsce na zewnatrz chronione przed wiatrem w poblizu $ciany chronigcej przed
cieptem. W zacienionych i ciemniejszych miejscach roslina nie moze kwitna¢ i produkowa¢ owocéw. Optymalna pielegnacja: Podczas wzrostu i kwitnienia
baktazan potrzebuje duzo wody. Wiotkie wiszace liscie niewatpliwie wskazujg na brak wody. Kwiaty sg samozapylane, wiec czasami warto troche potrzasng¢
rosling, gdy w poblizu nie ma matych owadéw, ktére przenoszg pytek z jednego kwiatu na drugi. W okresie od maja do pazdziernika zaleca sie co dwa
tygodnie podawaé naw6z ptynny dla roslin doniczkowych. W zime: Zwykle baktazan jest roczny i nie musi hibernowaé. Nasiona owocéw mozna
wykorzysta¢ na przysztoroczne rosliny. Jednak w idealnych warunkach (ciepto i $wiatto) baktazan hibernuje i moze przetrwac kilka lat.

Arvore de ovo
Solanum melonga
Louco - Ovos que crescem em arbustos

Na sua terra natal e também aqui, a beringela tem muitos amantes entre os gourmets. Se cultivada precocemente, a planta tera cerca de 50 centimetros de
altura, apresentara suas lindas flores violetas a partir de julho e desenvolvera seus frutos entre agosto e outubro, que inicialmente se parecem com ovos de
galinha e depois assumem o violeta escuro das beringelas maduras. Na cozinha: as frutas ndo estdo madurascolhido roxo escuro e ndo deve ser comido cru.
Mas podem fritar, assar ou cozer muito bem e sdo particularmente indicados para sopas e caril. Na cozinha mediterranea, faz parte de muitos pratos famosos
- o ratatouille francés, a parmegiana di malzana italiana ou a mousaka grega. Localizagdo natural: Solanum melongena vem originalmente da India e
Bangladesh. Cultivo bem sucedido: Ao ar livre, vocé pode semear a partir de meados de maio, mas obtera uma colheita mais rica com plantas pré-cultivadas
no parapeito da janela a partir de meados de mar¢o. Espalhe as sementes na terra Umida e cubra-as apenas com uma camada fina de terra. Estique o filme
plastico sobre o recipiente de cultura e faca alguns furos no filme. Isso protege o solo de secar. Vocé deve remover o papel aluminio por 2 horas a cada dois
ou trés dias. Isso evita a formagdo de mofo no solo em crescimento. Coloque o vaso de sementes em um local claro e quente com 20 a 25 ° Celsius e
mantenha o solo do vaso Umido, mas ndo molhado. A germinacdo agora geralmente leva de duas a trés semanas. Depois de mais um més, as mudas podem
ser transplantadas para vasos maiores ou para o jardim. A melhor localizagdo: Para um crescimento vigoroso e uma colheita rica, a planta precisa de um
local ensolarado e quente que também seja protegido do vento no verdo, idealmente perto de uma parede de armazenamento de calor ao ar livre. A planta
néo florescera e ndo dara frutos em locais mal iluminados. Cuidado ideal: Durante a fase de crescimento e floragdo, a necessidade de dgua é grande - as
folhas murchas e caidas sdo um sinal inequivoco de falta de dgua. As flores sdo autopolinizadoras. Portanto, vale a pena sacudir a planta de vez em quando
durante a floragdo, quando ndo hé insetos por perto que carreguem o pélen de flor em flor. De maio a outubro, recomenda-se o fornecimento de fertilizante
liquido para plantas em intervalos de uma a duas semanas. No inverno: Normalmente, a planta é anual e ndo precisa passar o inverno, mas pode ser
cultivada novamente a partir das sementes da fruta obtida no ano seguinte. No entanto, em condi¢des ideais (calor e luz), a hibernagdo por vérios anos
também pode ser bem-sucedida.

Arborele De Ou
Solanum melonga
Nebun - oua care cresc pe tufisuri

Vinetele are multi cunoscatori in tara de origine si aici. Cand este cultivatd devreme, planta creste la aproximativ 50 de centimetri, prezinta florile sale
violete frumoase din iulie, iar fructele tale se dezvolta intre august si octombrie, care initial arata ca oua de pui si, mai tarziu, iau vinetele coapte violet
nchis. In bucatarie: Fructele sunt recoltate necoapte, violet inchis si nu trebuie consumate crude. Dar le puteti pr&ji, coace sau gati foarte bine si sunt
deosebit de potrivite pentru supe si curry. in bucataria mediteraneané face parte din numeroase feluri de mancare renumite - ratatouille francez3,
Parmigiana di malzana italiana sau in mousaka greaca. Locatie naturala: Solanum melongena provine initial din India si Bangladesh. Cultivare de
succes: Puteti semana Tn aer liber de la jumatatea lunii mai, dar veti obtine o recolta mai bogata cu plante cultivate pe pervaz de la mijlocul lunii martie.
Presarati semintele pe solul umed de ghiveci si acoperiti-le doar subtire cu substrat in crestere. intindeti folia alimentara peste recipientul de cultivare
si introduceti cateva gauri in film. Acest lucru protejeaza pamantul de uscare. La fiecare doud pana la trei zile ar trebui sa indepartati filmul timp de 2
ore. Acest lucru previne formarea mucegaiului pe solul de cultivare. Asezati vasul de cultivare intr-un loc luminos si cald, cu 20-25 ° Celsius si mentineti
solul de cultivare umed, dar nu umed. Germinarea dureaza acum de doud pana la trei sdptamani. Dupd inca o luna, rasadurile pot fi mutate Tn ghivece
mai mari sau in gradina. Cea mai buna locatie: Pentru o crestere puternica si o recoltd bogatd, planta are nevoie de o locatie insorita si calda, care
vara poate fi, de asemenea, addpostitd de vant, de preferintd 1anga un perete de stocare a caldurii in aer liber. n locatii cu putina lumina, planta nu va
nflori si nu va produce niciun fruct. ingrijire optima: in timpul fazei de crestere si inflorire, nevoia de ap& este mare - frunzele schiop&tate sunt un
semn inconfundabil al lipsei de apa. Florile se autopolenizeaza. Prin urmare, merita sa agitati planta din cand in cand in timpul infloririi, daca nu exista
insecte n jur care sa poarte polenul din floare in floare. Din mai pana in octombrie va recomandam sa livrati ingrasaminte lichide pentru plante in
ghivece la fiecare doud pana la doud sdptamani. in iarna: De obicei planta este anuali si nu trebuie s& fie iernatd, dar poate fi cultivata din nou din
semintele fructelor obtinute Tn anul urmator. Cu toate acestea, in conditii optime (caldura si lumina), o hibernare de mai multi ani poate avea succes.
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- | Aubergine - Aggtrad

Solanum melonga
L - Crazy - 4gg som vaxer pa buskar
Auberginen har manga finsmakare i ditt hemland och har ocksa. Nar den odlas tidigt vaxer vaxten till cirka 50 centimeter, visar sina vackra lila
blommor fran juli och dina frukter utvecklas mellan augusti och oktober, som initialt ser ut som kycklingadgg och senare tar pa sig den mérklila mogna
auberginen. | koket: Frukterna skérdas omogna, morklila och bor inte atas raa. Men du kan steka, baka eller laga dem mycket bra och de ar sarskilt
lampliga for soppor och curry. | medelhavsmat &r det en del av manga kanda réatter - den franska ratatouille, italienska Parmigiana di malzana eller i
den grekiska mousakaen. Naturligt lage: Solanum melongena kommer ursprungligen fran Indien och Bangladesh. Framgangsrik odling: Du kan sa
utomhus fran mitten av maj, men du kommer att uppna en rikare skérd med véxter som odlas pa fonsterbradan fran mitten av mars. Sprid frona pa
den fuktiga potten och tack dem bara tunt med pottsubstrat. Strack folie 6ver odlingsbehallaren och sticka nagra hal i filmen. Detta skyddar jorden
fran att torka ut. Varannan till var tredje dag ska du ta bort filmen i tva timmar. Detta forhindrar att mogel bildas pa odlingsjorden. Placera
odlingskarlet pa en ljus och varm plats med 20 till 25 ° Celsius och hall odlingsjorden fuktig men inte vat. Spiring tar nu vanligtvis tva till tre veckor.
Efter ytterligare en manad kan plantorna flyttas till storre krukor eller till tradgarden. Den basta platsen: For en kraftig tillvaxt och en rik skord
behover vaxten ett soligt och varmt lage, som pd sommaren ocksa kan skyddas fran vinden, helst nara en varmeforvaringsvagg utomhus. Pa platser
med lite [jus kommer vaxten varken att blomstra eller producera frukt. Optimal vard: Under tillvaxt- och blomningsfasen ar vattenbehovet hogt -
halka 16v ar ett omisskannligt tecken pa brist pa vatten. Blommorna ar sjalvpollinerande. Det ar darfor vart att skaka vaxten da och da under
blomningen om det inte finns nagra insekter som kan béra pollen frdn blomma till blomma. Fran maj till oktober rekommenderar vi en tillforsel av
flytande krukvaxtgddsel varannan till varannan vecka. Pa vintern: Vanligtvis ar vaxten ettérig och behéver inte évervintras utan kan odlas igen fran
fron fran de frukter som erhallits under det kommande aret. Men under optimala forhallanden (varme och ljus) kan en flerarig vilolage ocksa lyckas.

Vajickovy strom
a_ Solanum melonga
Crazy - Vajcia, ktoré rastu na krikoch

Vo vasej domovine a aj u nas ma baklazan medzi gurmanmi vela milovnikov. Pri skorej kultivacii bude rastlina vysoka asi 50 centimetrov, od jula ukaze
svoje krasne fialové kvety a od augusta do oktobra vyvinie svoje plody, ktoré spociatku vyzeraju ako slepacie vajcia a neskdr nadobtdaju tmavd fialova
farbu zrelych baklazanov. V kuchyni: plody nie st zrelézbierané tmavofialové a nemali by sa konzumovat surové. MoéZete ich vSak velmi dobre
vyprazat, piect alebo varit a si obzvlast vhodné do polievok a kari. V stredomorskej kuchyni je si¢astou mnohych znamych jedal - francizskeho
ratatouille, talianskeho parmigiana di malzana Ci gréckej musaky. Prirodzena poloha: Solanum melongena pévodne pochadza z Indie a Bangladésa.
Uspesna kultivacia: Vonku mozZete siat od polovice méja, no bohatsiu Urodu s rastlinami predpestovanymi na parapete ziskate od polovice marca.
Semena rozsypte na vlhku ¢repnikovi zeminu a len natenko ich prikryte zeminou. Natiahnite prilnavd féliu na nddobu s kulttrou a urobte do nej
niekolko otvorov. To chrani p6du pred vysychanim. Féliu by ste mali odstrariovat na 2 hodiny kazdé dva az tri dni. To zabrafuje tvorbe plesni na
rasticej péde. Crepnik umiestnite na svetlé a teplé miesto s teplotou 20 az 25 °C a udrZujte podu v ¢repniku vihkd, ale nie mokru. Kli¢enie teraz
zvy€ajne trva dva az tri tyZzdne. Po dalSom mesiaci mézeme sadenice presadit do vacSich ¢repnikov alebo do zahrady. NajlepSie umiestnenie: Pre
bujny rast a bohatt trodu potrebuje rastlina slne¢né a teplé stanoviste, ktoré je v lete chranené aj pred vetrom, idedlne pri stene akumulujucej teplo
vonku. Na slabo osvetlenych miestach rastlina nekvitne a neprinasa ovocie. Optimalna starostlivost: Vo faze rastu a kvitnutia je potreba vody vysoka
- ochabnuté, ovisnuté listy si neklamnym znakom nedostatku vody. Kvety st samoopelivé. Pocas kvitnutia sa preto oplati z ¢asu na ¢as rastlinou
potriast, ked sa v okoli nenachadza Ziadny hmyz, ktory prenasa pel z kvetu na kvet. Od maja do oktébra sa odportca prisun tekutého hnojiva na
vanové rastliny v intervaloch jedného az dvoch tyzdriov. V zime: BeZne je rastlina jednorocna a netreba ju prezimovat, ale mozno ju opat vypestovat
zo semien plodov ziskanych v budtdcom roku. Za optimalnych podmienok (teplo a svetlo) vS8ak moze byt Uspesné aj niekolkorocné prezimovanie.

Jajéno drevo
h Solanum melonga
Crazy - Jajca, ki rastejo na grmovju

V vadi domovini in tudi pri nas ima jajcevec veliko ljubiteljev med gurmani. Ce jo gojimo zgodaj, bo rastlina visoka okrog 50 centimetrov, od julija
bo pokazala svoje lepe vijolicne cvetove, med avgustom in oktobrom pa razvila plodove, ki so sprva podobni kokosjim jajcem, kasneje pa dobijo
temno vijoli€no barvo zrelih jaj¢evcev. V kuhinji: sadje ni zrelopridelan temno vijoli¢en in se ne sme uZivati surovega. Lahko pa jih zelo dobro
ocvrete, specete ali skuhate, Se posebej primerne pa so za juhe in karije. V sredozemski kuhinji je del Stevilnih znanih jedi - francoskega
ratatouillea, italijanske parmigiane di malzana ali grSke musake. Naravni habitat: Solanum melongena izvira iz Indije in BangladeSa. Navodila za
gojenje: Na prostem lahko sejete od sredine maja, bogatejsi pridelek pa boste dobili z rastlinami, ki jih predhodno vzgojite na okenski polici, od
sredine marca. Semena raztrosite po vliazni zemlji za loncke in jih le na tanko pokrijte z zemljo za loncke. Preko posode s kulturo napnite Zivilsko
folijo in v folijo prebodite nekaj lukenj. To 3iti tla pred izsuSitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri odstranite folijo. S tem preprecimo nastanek plesni
na rastni zemlji. Lon€ek s semeni postavite na svetlo in toplo mesto s temperaturo od 20 do 25 °C, zemlja v lon¢ku pa naj bo vlazna, vendar ne
mokra. Zdaj kalitev obicajno traja dva do tri tedne. Po drugem mesecu lahko sadike presadimo v ve¢je lonce ali na vrt. NajboljSa lokacija: Za
bujno rast in bogat pridelek potrebuje rastlina soncno in toplo lego, ki je poleti za3¢itena tudi pred vetrom, najbolje ob steni za shranjevanje
toplote na prostem. Na slabo osvetljenih mestih rastlina ne cveti in ne obrodi sadov. Optimalna nega: V fazi rasti in cvetenja je potreba po vodi
velika - mlahavi, povesSeni listi so nedvoumen znak pomanjkanja vode. Cvetovi so samooprasni. Rastlino je zato vredno obcasno pretresti med
cvetenjem, ko v bliZini ni ZuZelk, ki prena3ajo cvetni prah s cveta na cvet. Od maja do oktobra je priporocljiva oskrba s tekocim gnojilom za rastline
v presledkih enega do dveh tednov. V zimskem €asu: Obicajno je rastlina enoletnica in je ni treba prezimiti, lahko pa jo ponovno vzgojimo iz
semen plodov, pridobljenih v prihodnjem letu. V optimalnih pogojih (toplota in svetloba) pa je lahko uspesna tudi vecletna prezimitev.

[ Berenjena
A Solanum melonga

Berenjenas que crecen en arbustos

En su patria y también aqui la berenjena tiene muchos seguidores entre los gourmets. Si se empieza a cultivar con tiempo, la planta alcanza una altura de
aproximadamente 50 centimetros y muestra a partir de julio sus preciosas flores de color morado. Entre agosto y octubre se desarrollan sus frutos que de
primeras parecen huevos de gallina y que mas adelante toman la forma de la berenjenay su color morado oscuro cuando estén maduros. Para la cocina:
se cosecha cuando aulin es inmadura y no se debe comer cruda. Pero se puede asar, hornear o cocinar y especialmente sirve para sopas y curries. En la
cocina mediterranea se usa para platos muy conocidos como el Ratatouille francés, Parmigiana di malzana italiano o el Mousaka griego. Ubicacién
natural: La Solanum Melongena es originariamente de la India y Bangladesh. Cultivo exitoso: Cultivando en exterior puede plantarla a partir de
mediados de mayo, pero si la cultiva a partir de mediados de marzo en un poyete de ventana obtendra una cosecha en mayor. Esparza las semillas sobre
sustrato humedo y cubralas ligeramente con el mismo sustrato. Cubra el recipiente de cultivo con un film transparente y agujeréelo. Asi protegera la tierra
de la desecacion. Para evitar la putrefaccion del sustrato retire el film cada dos o tres dias durante 2 horas. Coloque el recipiente de cultivo en un lugar
luminoso y calido entre 20 y 25 grados y mantenga el sustrato himedo, pero no mojado. La germinacién tarda en producirse entre dos a tres semanas. Al
mes puede trasplantar los plantones a un envase de mayor tamafio o al exterior en el jardin. La mejor ubicacién: Para un crecimiento y una buena
cosecha la planta necesita un lugar soleado y calido, y en verano debe estar protegido del viento. Lo mejor es tenerla cerca de un muro que desprenda
calor acumulado al exterior. En lugares con poca luz no florecera ni creceran sus frutos. Cuidado éptimo: Durante el crecimiento y la inflorescencia el
consumo de agua su abundante, sus hojas flacidas son una sefial de falta de agua. Las flores son autogamas, por lo que vale la pena sacudir la planta de
vez en cuando no haya insectos que se lleven el polen de flor en flor. Cada una o dos semanas se recomienda suministrar fertilizante liquido para plantas
en maceta, desde mayo a octubre. En el invierno: Esta planta generalmente es anual por lo que no necesita ser guardada, sino que con las semillas de
los frutos obtenidos puede cultivar la planta en la primavera siguiente. En condiciones éptimas de calor y luz puede pasar varios inviernos.
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Vaje€ny strom
h Solanum melonga
Crazy - Vejce, ktera rostou na kefich

Ve vasi domoviné i u nas ma lilek mezi gurmany mnoho milovnikd. Pfi raném péstovani bude rostlina vysoka kolem 50 centimetrd, od
Cervence ukaZze krasné fialové kvéty a mezi srpnem a Fijnem vyvine plody, které zpocatku vypadaji jako slepici vejce a pozdéji pfevezmou
tmaveé fialové zralé lilky. V kuchyni: plody nejsou zralésklizené tmavé fialové a nemély by se konzumovat syrové. Ale daji se velmi dobfe smaZit,
péct nebo vafit a hodi se predevsim do polévek a kari. Ve stfedomorské kuchyni je soucasti mnoha vyhlaSenych jidel - francouzské ratatouille,
italské parmigiana di malzana nebo fecké musaka. PFirozena poloha: Solanum melongena pochazi plivodné z Indie a Bangladése. Usp&sné
péstovani: Venku muzZete vysévat od poloviny kvétna, ale bohatsi Grodu s rostlinami pfedpéstovanymi na parapetu ziskate od poloviny
bFezna. Semena rozsypte na vihkou zeminu a pouze je tence zakryjte zeminou. Natahnéte pfilnavou folii pfes kultiva¢ni nadobu a propichnéte
do folie nékolik otvorl. To chrani padu pred vysychanim. Félii byste méli odstrariovat na 2 hodiny kazdé dva az tfi dny. Tim se zabrani tvorbé
plisni na rostouci pddé. Umistéte kvétinac na svétlé a teplé misto s teplotou 20 az 25 °C a udrZujte pddu v kvétinaci vinkou, ale ne mokrou.
Kliceni nyni obvykle trva dva aZ tfi tydny. Po dal$im mésici Ize sazenice presadit do vétsich kvétinacl nebo do zahrady. NejlepSi umisténi: Pro
bujny rlst a bohatou Urodu potrebuje rostlina slunné a teplé stanovisté, které je v 1été chranéno i pred vétrem, idedlné u venkovni stény
akumulujici teplo. Na Spatné osvétlenych mistech rostlina nekvete a neplodi. Optimalni péce: Ve fazi rlistu a kvétu je potfeba vody vysoka -
ochablé, povislé listy jsou neklamnym znakem nedostatku vody. Kvéty jsou samospra3né. Vyplati se proto rostlinou ¢as od ¢asu b&hem kvétu
zatrast, kdyZ se v okoli nenachdzi Zadny hmyz, ktery pfendsi pyl z kvétu na kvét. Od kvétna do fijna se doporucuje prisun kapalného hnojiva na
rostliny v intervalu jednoho aZ dvou tydnd. V zimé: B&Zné je rostlina jednoletd a nenf tfeba ji pfezimovat, ale Ize ji znovu vypéstovat ze semen
plodt ziskanych v pFistim roce. Za optimalnich podminek (teplo a svétlo) viak muiZe byt ispésné i nékolikaleté pFezimovani.

Yumurta agaci
Solanum melonga
Cilgin - Calilarda yetisen yumurtalar

Memleketinizde ve burada da patlicanin gurmeler arasinda ok sevgilisi var. Erken yetistirilirse, bitki yaklasik 50 santimetre boyunda olacak, Temmuz
ayindan itibaren guizel mor ciceklerini gosterecek ve baslangicta tavuk yumurtasi gibi gériinen ve daha sonra olgun patlicanlarin koyu menekse rengini
alan meyvelerini Agustos ve Ekim aylari arasinda gelistirecek. Mutfakta: meyveler olgunlasmamiskoyu mor hasat edilir ve ¢ig yenmemelidir. Ama onlari
cok iyi kizartabilir, pisirebilir veya kaynatabilirsiniz ve ¢zellikle corbalar ve koriler i¢in uygundurlar. Akdeniz mutfaginda bircok Unli yemegin bir
parcasidir - Fransiz ratatouille, Italyan parmigiana di malzana veya Yunan musakkasi. Dogal konum: Solanum melongena aslen Hindistan ve
Banglades'ten geliyor. Basarih yetistirme: Dis mekanda, Mayis ortasindan itibaren ekebilirsiniz, ancak Mart ortasindan itibaren pencere kenarinda
onceden yetistirilen bitkilerle daha zengin bir hasat alacaksiniz. Tohumlari nemli saksi topragina dagitin ve Uzerlerini sadece ince bir sekilde saksi
topragl ile 6rtlin. Kultlr kabinin Gzerine streg film ¢ekin ve filmde birkag delik agin. Bu, topragin kurumasini 6nler. Folyoyu her iki ila ¢ glinde bir 2 saat
¢tkarmalisiniz. Bu, blytyen toprakta kuf olusumunu énler. Tohum saksisini 20 ila 25°C sicaklikta hafif ve sicak bir yere koyun ve saksi topragini nemli
tutun ama islak degil. Cimlenme simdi genellikle iki ila Gg hafta strer. Bir ay sonra fideler daha buyuk saksilara veya bahceye ekilebilir. En iyi konum:
GUg¢lu buytime ve zengin bir hasat icin bitkinin yazin rizgardan korunan, ideal olarak acik havada isi depolayan bir duvarin yaninda, glinesli ve sicak bir
yere ihtiyaci vardir. Bitki ¢cicek agmayacak ve zayif aydinlatiimis yerlerde meyve vermeyecektir. Optimum bakim: Blyime ve ¢iceklenme asamasinda,
su ihtiyaci yuksektir - gevsektir, sarkik yapraklar su eksikliginin agik bir isaretidir. Cicekler kendi kendine tozlasir. Bu nedenle, ciceklenme déneminde,
polenleri gicekten ¢gicege tasiyan bdceklerin olmadigi zamanlarda bitkiyi ara sira sallamakta fayda var. Mayis'tan Ekim'e kadar, bir ila iki haftalik
araliklarla sivi kiivet bitki glibresi verilmesi onerilir.  Kisin: Normalde bitki bir yilliktir ve kislamaya ihtiya¢ duymaz, ancak bir sonraki yil elde edilen
meyvenin tohumlarindan yeniden yetistirilebilir. Bununla birlikte, optimum kosullar altinda (sicaklik ve 1sik), birkag yil boyunca kislamak da basarili
olabilir.

[ Tojasfa
Solanum melonga
B Crazy - Tojas, amely bokrokon né

Hazdjaban és nalunk is sok szeretdje van a padlizsannak az inyencek k6zétt. Ha koran neveljik, a névény 50 centiméter korili magas lesz, juliustél
gyonyord lila virdgait mutatja, augusztus és oktéber kozott pedig kifejli termését, amely kezdetben csirketojasnak tlinik, késébb pedig az érett
padlizsan sotétlilajat veszi fel. A konyhaban: a gyimolcsok nem érettekbetakaritott sotétlila, és nem szabad nyersen fogyasztani. De nagyon jél lehet
sutni, sttni vagy fézni, és kulondsen alkalmasak levesekhez és currykhoz. A mediterran konyhdban szdmos hires étel része - a francia ratatouille, az
olasz parmigiana di malzana vagy a gorég muszaka. Természetes elhelyezkedés: A Solanum melongena eredetileg Indiabél és Bangladesbdl
szarmazik. Sikeres termesztés: A szabadban majus kdzepétél lehet vetni, de az ablakparkanyon el6nevelt névényekkel mar marcius kdzepétdl
gazdagabb termést kapunk. A magokat szérjuk ki a nedves virdgfoldre, és csak vékonyan takarjuk be viragfolddel. Nyujtson ragasztofoliat a
tenyészedényre, és szUrjon ki néhany lyukat a félidba. Ez megvédi a talajt a kiszaradastél. A félidt két-harom naponta 2 éréra le kell venni. Ez
megakadalyozza a penészképz8dést a ndvekvé talajon. Helyezze a magcserepet vilagos és meleg helyre, ahol a hémérséklet 20-25°C, és a viragfoldet
tartsa nedvesen, de ne nedvesen. A csirazas altalaban két-harom hétig tart. Ujabb hdnap elteltével a palantakat atultethetjik nagyobb cserepekbe
vagy a kertbe. A legjobb hely: Az erételjes névekedéshez és a gazdag betakaritdshoz a ndvénynek napos és meleg, nyaron a széltél is védett helyre
van sziksége, idedlis esetben a szabadban egy hétarolé fal kdzelében. A névény nem virdgzik és nem hoz gyimolcsot rosszul megvilagitott helyeken.
Optimalis gondozas: A ndvekedési és viragzasi szakaszban nagy a vizigény - a ernyedt, lelégé levelek a vizhiany 6sszetéveszthetetlen jelei. A virdgok
énbeporzéak. Erdemes tehat idénként megrazni a névényt viragzas kdzben, amikor nincsenek a kérnyéken olyan rovarok, amelyek viragrél virdgra
hordjék a pollent. Majustél oktéberig folyékony kddas névényi miitragya utdnpétlasa javasolt egy-két hetes id6kdzonként. Télen: Normdlis esetben a
novény egynyari, nem kell attelelni, de a kdvetkezé évben nyert gyimolcs magjabdl Gjra termeszthetd. Optimdalis korilmények kdzott (meleg és fény)
azonban a tobb éves attelelés is sikeres lehet.
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