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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI

OPIS

1. Zewnetrzna misa

2. Wewnetrzna misa

3. Pokrywa miski

4. Mikser reczny

5. Pokrywa

6. Przycisk zwalniajgcy miksera recznego
7. topatka

8. Haki do mieszania ciasta

9. Mieszadta trzepakowe do ubijania piany
10. Przycisk wysuwania

11. Przetacznik predkosci

12. Przycisk Turbo

ELEMENT MOZLIWOSC MYCIA W ZMYWARCE

Zewnetrzna misa

Wewnetrzna misa +

Pokrywa miski

Mikser reczny

topatka +
Haki do mieszania ciasta +
Mieszadta trzepakowe do ubijania piany +

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego punkt serwisowy
lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngc
zagrozenia.

Przestrzega¢ czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.

Czyszczenie nalezy przeprowadzac zgodnie z rozdziatem
dotyczgcym konserwacji i czyszczenia niniejszej instrukcji
obstugi.

Ostrzezenie: nieprawidtowe uzytkowanie grozi
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obrazeniami ciata!

Nalezy zawsze odigcza¢ urzadzenie od zasilania, jesli
pozostaje ono bez nadzoru, lub przed montazem,
demontazem bgdz czyszczeniem.

Wytgczy¢ urzgdzenie i odigczyC je od zasilania przed
zmiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktore
mogqg poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie moga korzystac z tego urzgdzenia. Urzgdzenie
oraz jego przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych
zdolnos$ciach fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane
lub poinstruowane w zakresie uzytkowania urzgdzenia w
bezpieczny sposob oraz jesli zrozumiaty zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
Nie nalezy wykorzystywac go do takich zastosowan, jak:

— uzytkowanie w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepow, w biurach i
innych miejscach pracy;

— uzytkowanie w gospodarstwach rolnych;

— uzytkowanie przez klientow w pokojach hotelowych i
motelowych lub innych srodowiskach mieszkalnych;

— uzytkowanie w pensjonatach oferujgcych nocleg ze
Sniadaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci do 2000m n.p.m.



WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwa
obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podigczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo jak
wskazane na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze by¢ splatany ani okrecony wokot produktu.

Nie uzywa¢ urzgdzenia ani nie podtgczac i odtgcza¢ od sieci mokrymi dtonmi i/lub stopami. Nie ciagna¢ za
przewod zasilania w celu odtgczenia od sieci ani nie uzywac go do przenoszenia.

W przypadku awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt od sieci i skontaktowac sie z
oficjalnym dziatem serwisowym wsparcia technicznego. Aby zapobiec ryzyku niebezpieczenstwa, zabrania
sie otwierania urzgdzenia. Tylko wykwalifikowany personel techniczny z oficjalnego dziatu serwisowego
wsparcia technicznego marki moze przeprowadzac¢ na urzgdzeniu naprawy i procedury.

Firma EUROGAMA Sp. z 0.0 zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody, ktére mogg wystapi¢ u
ludzi, zwierzat lub w przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci, ktére majg kontakt z zywnos$cig (ubijaczka i
nasadki do ugniatania) w goracej wodzie z uzyciem neutralnego detergentu do mycia naczyn. Nastepnie
sptuka¢ wszystko czystg wodg i pozostawi¢ do naturalnego wyschnigcia lub doktadnie wysuszy¢ za
pomocg Sciereczki. Przystawki nadaja sie rowniez do mycia w zmywarce. Nie uzywaj $ciernych srodkow
czyszczacych, ktére mogg zarysowac powierzchnie.

Uwaga:
Nie ptuka¢ ani nie zanurzac¢ zespotu silnika i jego przewodu zasilajgcego w wodzie.

Z MIKSEREM RECZNYM NIE NALEZY UZYWAC NACZYN KUCHENNYCH Z POWLOKA
NIEPRZYWIERAJACA,.

KORZYSTANIE Z MIKSERA

1. Umies$¢ urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.
2. Zamocuj odpowiednie mieszadta lub haki do miksera recznego.
3. Podczas uzywania funkcji recznego miksowania:

Wi6z skitadniki do wewnetrznej lub zewnetrznej miski. llo$¢ sktadnikéw nie powinna przekracza¢ 2,5L
dla zewnetrznej misy i 2| dla wewnetrznej misy, a tgczna masa nie powinna byé wigksza niz 1,5 kg dla
zewnetrznej misy i 1,2kg dla wewnetrznej misy, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

Podczas uzywania miksera z podstawa:

W16z sktadniki do wewnetrznej miski, upewniajgc sie, ze ich ilo$¢ nie przekracza 2L, aby unikngé przelania
sie podczas miksowania. Nie dodawaj wiecej niz 1,2 kg sktadnikow.

4. W6z wewnetrzng miske do zewnetrznej miski.

5. Natéz pokrywe na zewnetrzng miske i obré¢ jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az zablokuje sie
na miejscu.

6. Wyjmij szpatutke i umie$¢ mikser reczny w pokrywie miski, upewniajgc sie, ze otwory na dole miksera
pasujg do wypustek na pokrywie. Nacis$nij uchwyt, aby zablokowa¢ mikser, az ustyszysz kliknigcie.

Aby odtgczy¢ mikser reczny, nacisnij i przytrzymaj przycisk zwalniajgcy, a nastepnie podnie$ mikser.

7. Upewnij sie, ze regulator predkosci jest ustawiony na ,0”, a nastgpnie podtgcz urzagdzenie do zrodta
zasilania.



8. Wybierz zagdang predkos$¢ za pomoca regulatora. Masz do wyboru 6 pozioméw predkosci. Mikser pracuje
z maksymalng predkoscig po nacisnieciu przycisku Turbo.

OSTRZEZENIE: Nie wktadaj nozy, metalowych tyzek ani widelcéw do miski podczas pracy urzadzenia.

UWAGA : Wskazowka dotyczaca wyrabiania ciasta. Jesli mgka przylega do $cianek miski, wylacz
urzgdzenie i za pomocg plastikowej szpatutki zeskrob make, aby uzyskac lepsze wyniki.

9. Maksymalny czas pracy urzadzenia nie powinien przekracza¢ 5 minut. Po zakonczeniu pracy pozwal
urzgdzeniu ostygnaé przez 1 godzine lub do temperatury pokojowej, aby unikngé¢ jego uszkodzenia.

10. Po zakonczeniu miksowania ustaw regulator predkosci na ,0” i odtgcz urzgdzenie od pradu.

11. Nacisnij przycisk zwalniajacy i podnie$ mikser. Przytrzymaj mieszadta lub haki jedna reka i zdecydowanie
nacisnij przycisk wyrzucania, aby je wyjac.

UWAGA: Przed zdjeciem mieszadet upewnij sie, ze mikser jest wylaczony (regulator na ,0”).

12.0bré¢ pokrywe miski przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby jg odblokowa¢, zdejmij pokrywe, a
nastepnie wyjmij wewnetrzng miske z zewnetrznej.

13. Jesli to konieczne, zeskrob nadmiar jedzenia z mieszadet lub hakéw za pomocg plastikowej szpatutki.

14. Mikser reczny moze by¢ uzywany oddzielnie po jego zdjeciu. Wewnetrzna i zewnetrzna miska moga
by¢ uzywane osobno lub razem.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie uzywaj szklanych lub innych delikatnych pojemnikéw, poniewaz moga ulec
uszkodzeniu.

PRZEPISY

1. Ciasto

Sktadniki:

Jajka: 5 sztuk; Maka: 90 g; Olej: 40 g; Mleko: 40 g; Drobny cukier granulowany: 90 g
Drozdze w proszku: 3 g (zgodnie z instrukcjg)

Przygotowanie:

1. Oddziel biatko od zottka;

2. Umies¢ biatko jaja w misce, wybierz trzepaczki i uruchom urzadzenie na ustawieniu predkosci 6 przez 4
minuty, aby ubi¢ biatko jaja; Podczas procesu miksowania dodaj 60 g drobnego granulowanego cukru w 3
partiach (okoto 20 g w kazdej partii);

3. Umies¢ zottko, pozostaty drobny cukier (40 g), olej i mleko w innej misce, wybierz trzepaczki i uruchom
mikser na predkosci 2 przez 1 minutg, aby rownomiernie wymieszac;

4. Dodaj magke do miski w kroku 3 powyzej, uruchom mikser na ustawieniu predkosci 1 na 1 minute, aby
réwnomiernie wymieszac.;

5. Dodaj ubite biatko do miski w kroku 3, uruchom mikser na ustawieniu predkosci 1 na 1 minute, aby
réwnomiernie wymieszac.;

6. Wlej mase z miski do formy i piecz w piekarniku przez 30 minut.

2. Chleb

Skfadniki:

Maka pszenna: 500 g; Sdl: 7 g; Cukier biaty: 14 g; Masto (80% ttuszczu): 14g;

Ciepta woda: 285 g wody o temperaturze (40 + 2) °C lub zgodnie z instrukcjami producenta drozdzy;
Drozdze w proszku: 5g (zgodnie z instrukcjg)

Przygotowanie:

1. Umies$¢ roztopione masto, biaty cukier, drozdze w proszku i s6l w misce z cieptg wodg i dobrze wymieszaj.
2. Umies¢ make pszenng w powyzszej misce.

3. Wybierz hak do wyrabiania ciasta, uruchom urzadzenie na ustawieniu 5 przez okoto 4 minuty.;

4. Pozwol ciastu rosng¢ przez 45 minut w temperaturze 35 °C.



5. Upiecz ciasto w piekarniku.

UWAGA: Podczas pieczenia chleba ilo$¢ maki nie powinna przekracza¢ 500 g! Nadmierna ilos¢ maki moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia odigcz urzgdzenie od zasilania i poczekaj, az catkowicie ostygnie.
2. Przetrzyj zewnetrzng powierzchnig miksera wilgotng szmatkg i wypoleruj miekka, suchg szmatka.
3. Wytrzyj czastki jedzenia z przewodu zasilajgcego.

4. Odtgcz wewnetrzng i zewnetrzng miske miksujgca od urzgdzenia i wyczys$c¢ je woda, a nastepnie wytrzyj
suchg szmatka i wtéz z powrotem.

5. Trzepaczki i haki do ciasta nalezy umy¢ w cieptej wodzie z mydtem i wytrze¢ suchg szmatkg. Wewnetrzna
misa mieszajaca, trzepaczki i haki do ciasta nadajg sie do mycia w zmywarce.

UWAGA: Pokrywa misy miksera recznego i zewnetrzna misa miksera nie mogg by¢ zanurzone w wodzie
lub innej cieczy.

OSTRZEZENIE: Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny byé wykonywane przez przedstawiciela
autoryzowanego serwisu.

Instrukcja przechowywania w sposéb zapobiegajacy oddzialywaniu kurzu:

1. Umies¢ mikser reczny uchwytem do dotu w wewnetrznej misce miksujacej, jak pokazano na Rys. 1;
Przewdd zasilajgcy mozna owingé wokat korpusu miksera;

2. Umies¢ wewnetrzng miske miksujgca zawierajgcg mikser reczny w zewnetrznej misce miksujacej.;
3. Obrdé¢ i zatrzasnij pokrywe miski na zewnetrznej misce miksujacej, jak pokazano na Rys. 2.;

4. Otworz pokrywe podajnika, jak pokazano na Rys. 3;

5. Trzepaczki i haki nalezy umiesci¢ osobno;

6. Jak pokazano na Rysunku 3, trzepaczki i haki nalezy umiesci¢ do géry nogami, a nastepnie kolejno
wkiadac je z portu podawania do wewnetrznej miski miksujgcej. Jesli mikser reczny znajdujgcy sie w
wewnetrznej misie miksujacej blokuje otwér podajgcy, mozna go odpowiednio przesunaé do wiasciwej
pozycji, a nastepnie przechowywac trzepaczki i haki wewnatrz misy miksujgce;j.

7. Popchnij szpatutke w kierunku pokazanym na Rys. 3, aby zatrzasng¢ jg na pokrywie miski.

8. Jak pokazano na Rys. 4, zamknij pokrywe podajnika i zakoncz pytoszczelne przechowywanie catego
urzgdzenia.

PORADY KULINARNE

1. Skfadniki schtodzone, tj. masto i jajka powinny mie¢ temperature pokojowg przed rozpoczeciem
miksowania. Sktadniki nalezy przygotowac¢ z wyprzedzeniem.

2. Aby wyeliminowa¢ mozliwo$¢ obecnosci skorupek lub zepsutych jajek w przepisie, nalezy najpierw
rozbi¢ jajka do osobnego pojemnika, a nastepnie dodac je do mieszanki..

3. Nie miesza¢ nadmiernie. Uwazaj, aby mieszaé/blendowaé mieszanki tylko do momentu zalecanego w
przepisie. Dodawaj suche sktadniki tylko do momentu ich potgczenia. Zawsze uzywaj niskiej predkosci.

4. Warunki klimatyczne. Sezonowe zmiany temperatury, temperatura sktadnikéw i ich zréznicowanie
tekstury w zaleznos$ci od obszaru odgrywajg role w wymaganym czasie mieszania i osigganych wynikach.
Na przyktad temperatura wody do produkcji chleba wynosi 40 + 2 [, a ugniatanie odbedzie sig¢ szybko.
Temperatura do ubijania $mietany powinna wynosic¢ (8 £ 1) °C.

5. Mieszanie nalezy zawsze rozpoczynac¢ przy niskich predkosciach. Stopniowo zwiekszaj predko$¢ do
zalecanej predkosci podanej w przepisie.

6. Podczas mieszania ptynow, zwtaszcza gorgcych, nalezy dodawac niewielkie ilosci na raz, aby ograniczy¢
rozlewanie.

7. Sktadniki nalezy dodawa¢ do miski miksera w sposob okreslony w przepisie.

8. Jesli podczas pracy miksera do misy wpadnie jaki$ przedmiot, np. topatka, nalezy natychmiast ustawic



przetacznik predkosci w potozeniu ,07, a nastepnie usung¢ przedmiot.

9. Aby utatwi¢ czyszczenie, zdejmij trzepaczki i natychmiast sptucz cieptg woda.

10. Jesli niektore sktadniki nie zostang wystarczajgco wymieszane podczas pracy, wytgcz urzadzenie i
sprébuj przesunaé sktadniki w kierunku $rodka miski za pomoca plastikowej szpatutki, a nastepnie wigcz
urzadzenie ponownie, aby kontynuowac prace;

11. Jesli niektore sktadniki nie mogg by¢ mieszane podczas pracy z powodu matej ilosci sktadnikéw, zdejmij
jednostke gtéwna z gtowicy i uzyj jej jako miksera recznego, aby kontynuowa¢ mieszanie

EKOLOGICZNA UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawa

E z dnia 11 wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz. 1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

B Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢

umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg

odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgji.



WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE

DESCRIPTION

1. Outer mixing bowl
. Inner mixing bowl
. Bowl cover

. Hand mixer

. Feeding cover
Hand mixer release button
Spatula

Hooks

. Beaters

10. Eject button

11 Speed selector
12. Turbo button

©CENOOAWN

ELEMENT DISHWASHER SAFE

Outer mixing bowl

Inner mixing bowl +

Bowl cover

Hand mixer

Spatula +

Hooks +

Beaters +
SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated
in their specific sections of the manual. Proceed according
to maintenance and cleaning section of this manual for
cleaning.

Warning: potential injury from misuse!
Always disconnect the appliance from the supply if it is



left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

The device is intended for home use.

It should not be used for applications such as:

- use in kitchen areas intended for store personnel, in
offices and other workplaces;

- use in farms;

- use by customers in hotel and motels or other residential
environments;

- use in bed and breakfast guesthouses.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use un- der
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet. Do
not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle
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Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS, S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE FIRST USE

Before first use, thoroughly wash all parts that come into contact with food (beater and kneading attachments)
in hot water using neutral dish-washing detergent. Then rinse everything with clean water and allow to dry
naturally or dry out thoroughly using a wiping cloth. The attachments are also suitable for washing in a
dishwasher. Do not use abrasive cleansers, which could scratch the surface.

Attention:
Do not rinse or submerge the motor unit and its power cord in water.
DO NOT USE NONSTICK COOKWARE WITH THE HAND MIXER.

USING YOUR MIXER

1. Lay the appliance on the firm and flat countertop.
2. Assemble proper beaters or hooks into hand mixer.
3. When using the hand mixer function:

Put the ingredients into the inner or outer bowl. The amount of ingredients shall be not more than 2.5L for
the outer bowl and 2L for the inner bowl, and the total weight should not exceed 1.5kg (in total) for the outer
bowl and 1.2kg (in total) for the inner bowl, so as not to damage the machine.

When using the mixer with the base:

Put the ingredients into the inner bowl, making sure the amount of ingredients does not exceed 2L to avoid
overflowing during blending. Do not add more than 1.2kg (in total) of ingredients.

4. Place the inner mixing bowl into the outer mixing bowl.
5. Place the bowl cover onto the out mixing bowl and turn it clockwise to the lock position.

6. Remove spatula and insert the hand mixer into the bowl cover, making sure the slots at the bottom of
hand mixer align with the lock lugs on the bowl cover, press the handle to lock the hand mixer in place until
a click will be heard.

When detaching hand mixer, press and hold the release button and lift the motor unit.
7. Ensure that the speed selector is at the “0” setting, then plug in the power source.
8. Set the Speed selector to your desired speed. There are 6 speed settings for your
choice. The mixer will run at the highest speed when pressing Turbo button.
WARNING: Do not stick knife, metal spoons, fork and so on into bowl while working.

NOTE: During kneading, some flour may be adhered on the inside of the bowl, at this time stop the
appliance and scrape the flour on the inside wall of bowl by plastic spatula to obtain good kneading results.

9. Max working time per cycle shall not exceed 5 minutes, make sure to allow the unit

to cool down for 1 hour or to room temperature before performing next working cycle, otherwise the unit
could be damaged.

10. When mixing is complete, turn the Speed selector to the “0” setting, and unplug from
power outlet.

11. Press Release button and lift the hand mixer to remove it, hold the beaters or hooks with one hand and
firmly press the Ejector button down with the other hand to remove them.



NOTE: Before removing the attachments, make sure that the Speed selector is set to the “0” setting

12. Turn the bowl cover anticlockwise to the unlock position, remove the bowl cover and then take the inner
mixing bow! out of the out mixing bowl.

13. If necessary, scrape the excess food particles from the beaters or hooks by plastic spatula.

14. The hand mixer can be used separately if it is removed. The inner mixing bowl and outer mixing bowl
can be used separately or stacked together for use.

WARNING: Never use containers made of glass or other fragile materials as there may be a risk of damage.

RECIPES

1. Cake

Ingredients:

Egg: 5 pieces; Flour: 90g; Oil : 40g; Milk: 40g; Fine granulated sugar: 90g
Yeast powder: 3g (according to instruction manual)

Operation:

1. Separate egg white and yolk;

2. Put egg white into bowl, choose the beaters and run the appliance at speed setting 6 for 4mins to beat
egg white; During the mixing process, add 60g of fine granulated sugar in 3 batches (approximately 20g
each batch);

3. Put egg yolk, remaining fine sugar (40g), oil, and milk into another bowl, choose the beaters and run the
mixer at speed setting 2 for 1 minute to mix evenly;

4. Add flour into the bowl in step 3 above, run the mixer at speed setting 1 for 1 minute to mix evenly;
5. Add the beaten egg white to the bowl in step 3, run the mixer at speed setting 1 for 1 minute to mix evenly;
6. Pour the mixture in the bowl into the cake mold and bake in the oven for 30mins

2. Bread

Ingredients:

Wheat flour: 500g; Salt:7g; White sugar: 14g; Butter (with 80% fat): 14g;

Warm water: 285g water at a temperature of (40 + 2) °C or according to yeast manufacturer’s instructions;
Yeast powder: 5g (according to instruction manual)

Operation:

1. Put the melted butter, white Sugar, Yeast powder and salt into a mixing bowl with warm water and mix
well.

2. Place wheat flour into the above mixing bowl.

3. Choose dough hook, run the appliance at setting 5 for about 4mins;
4. Allow the dough to rise for 45mins at 35°C.

5. Bake dough in toaster oven .

NOTE: When you make bread, the quantity of flour should not be more than 500g ! Excessive flour may
result in damaging the appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance and wait until it completely cools down before cleaning.
2. Wipe over the outside surface of the mixer with a damp cloth and polish with a soft dry cloth.
3. Wipe any excess food particles from the power cord.

4. Detach the inner mixing bowl and outer mixing bowl! from the appliance and clean them with water, then
wipe them with dry cloth and replace them.

5. Wash the beaters and dough hooks in warm soapy water and wipe them with a dry
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cloth. The inner mixing bowl beaters and dough hooks are dishwasher-safe.
CAUTION: The hand mixer bowl cover and outer mixing bowl cannot be immersed into water or other liquid.
WARNING: Any other serving should be performed by an authorized service representative.

Dust-proof storage instruction:

1. Place the hand mixer with its handle downwards into the inner mixing bowl, as shown in Fig 1; The power
cord can be wound around the mixer body;

2. Place the inner mixing bowl containing the hand mixer into the outer mixing bowl;
3. Rotate and snap the bowl cover onto the outer mixing bowl as shown in Fig 2;

4. Open the feeding cover as shown in Fig 3;

5. Put the beaters and hooks together separately;

6. As shown in Figure 3, put the beaters and hooks upside down, and then place them from the feeding
port into the inner mixing bowl in sequence. If the hand mixer in the inner mixing bowl blocks the feeding
port, it can be appropriately pushed to the proper position, and then store the beaters and hooks inside the
mixing bowl.

7. Push the spatula in the direction as shown in Fig 3 to snap onto the bowl cover.
8. As shown in Fig 4, close the feeding cover and complete the dust-proof storage of the entire machine.

COOKERY TIPS

1. Refrigerated ingredients, i.e., butter and eggs should be at room temperature before mixing beginning.
Set these ingredients out ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break eggs into separate
container first, then adding to the mixture.

3. Do not over-mix. Be careful that you only mix/blend mixtures until recommended in
your recipe. Fold into dry ingredients only until just combined. Always use the low speed.

4. Climatic conditions. Seasonal temperature changes, temperature of ingredients and their texture variation
from area to area all play a part in the required mixing time and the results achieved. For example, the water
temperature for making bread is 40+ 2°C and Kneading will form quickly. The temperature for Whipping
cream shall be (8 + 1) °C.

5. Always start mixing at slow speeds. Gradually increase to the recommended speed as stated in the
recipe.

6. When mixing liquids, especially hot liquid, add small quantities at a time to reduce spillage.

7. Ingredients should be added to the mixing bowl as they are specified in the recipe.

8. Should an object, such as a spatula, fall into the bowl while the mixer is operating, turn

the speed selector to the “0” setting immediately, then remove the object.

9. For easier clean-up remove beaters and rinse immediately with warm water.

10. If some ingredients are not mixed sufficiently during working, turn off the appliance and try to push the
ingredients toward the middle of the bowl by plastic spatula, and then turn it on again to continue working;
11. If some ingredients are impossible to be mixed during working due to few ingredients, remove main unit
from head saddle and use it as a hand mixer to continue mixing

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
E known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mmm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection centre closest to your home.

We hope that you will be satisfied with this product.
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VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR HOFFEN DAS PRODUKT
FUNKTIONIERT ZU IHRER VOLLSTEN ZUFRIEDENHEIT

WARNHINWEIS

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER ERSTEN VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE FUR SPATERES NACHSCHLAGEN AN EINEM SICHEREN
ORT AUF.

BESCHREIBUNG

1. AuRerer Mixtopf

2. Innerer Mixtopf

3. Deckel der Schissel

4. Handruhrgerat

5. Deckel fir den Einfillstutzen

6. Entriegelungstaste fur den Handmixer
7. Spatel

8. Haken

9. Quirle

10. Auswurftaste

11. Geschwindigkeitswahlschalter
12. Turbo-Taste

ELEMENT SPULMASCHINENFEST
AuRerer Mixtopf

Innerer Mixtopf +

Deckel der Schissel

Handrihrgerat

Spatel +
Haken +
Quirle +

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die in den
entsprechenden Abschnitten des Handbuchs angegeben
sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem
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Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs
VOr.

Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch! Trennen
Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn €s
unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie es zusammenbauen,
zerlegen oder reinigen. Schalten Sie das Gerat aus und
trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile austauschen oder sich an Teile, die sich im
Gebrauch bewegen, herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in sicherer Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und wenn sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Das Gerat ist fur den Heimgebrauch bestimmt.

Es sollte nicht verwendet werden fur Anwendungen wie:

- Verwendung in Kichenbereichen, die fur Ladenpersonal
bestimmt sind, in Buros und an anderen Arbeitsplatzen;

- Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben,;

- Verwendung durch Kunden in Hotels und Motels oder
anderen Wohnbereichen;

- Verwendung in Bed-and-Breakfast-Pensionen.

Das Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstanden kommerziell oder
industriell verwendet werden. Jegliche unsachgemafie Verwendung oder Handhabung des Geréts fiihrt
zum Erléschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Gerats, ob die Netzspannung mit den Werten auf dem
Gerateschild Ubereinstimmt.

Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen ein- oder aus. Ziehen Sie
nicht am Netzkabel, um den Stecker zu ziehen und benutzen Sie es nicht zum Tragen des Gerats.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf die Maschine nicht
gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der
Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dieser Maschine vornehmen.

B&B TRENDS, S.L. lehnt jegliche Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegensténden ab, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen kénnen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

WWaschen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen (Ruhr-
und Knetaufsatze), grindlich in heilem Wasser mit neutralem Spulmittel. Spulen Sie anschlieRend alles
mit klarem Wasser ab und lassen Sie es an der Luft trocknen oder trocknen Sie es mit einem Wischtuch
grundlich ab. Die Aufsatze sind auch fiir die Reinigung in der Splilmaschine geeignet. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, die die Oberflache zerkratzen konnten.

Wischen Sie die aueren Teile des Standers und des Kipparms mit einem leicht angefeuchteten Wischtuch
ab.

Achtung!

Spulen Sie die Motoreinheit und ihr Netzkabel nicht ab und tauchen Sie sie nicht in Wasser ein.

Die Motoreinheit ist fuir die Reinigung in der Spilmaschine vorgesehen.

VERWENDEN SIE KEIN ANTIHAFTBESCHICHTETES KOCHGESCHIRR MIT DEM HANDMIXER.

VERWENDUNG DES MIXERS

1. Das Geréat auf eine stabile und ebene Flache stellen.
2. Das geeignete Rihrwerk oder Haken am Handmixer befestigen.
3. Bei der Verwendung der manuellen Mischfunktion:

Die Zutaten in eine innere oder aufere Schiissel geben. Die Menge der Zutaten sollte 2,5 | fur die aulRere
Schussel und 2 | fiir die innere Schiissel nicht tiberschreiten, und das Gesamtgewicht sollte 1,5 kg fiir die
aulere Schissel und 1,2 kg fir die innere Schiissel nicht iberschreiten, um das Gerat nicht zu beschadigen.

Bei Verwendung des Mixers mit der Basis:

Die Zutaten in die innere Schiissel geben und darauf achten, dass die Menge nicht mehr als 2 Liter betragt,
damit sie beim Mixen nicht Gberlauft. Nicht mehr als 1,2 kg an Zutaten hinzufligen.

4. Die innere Schissel in die duRere Schiissel stellen.
5. Den Deckel auf die auflere Schiissel setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet.

6. Den Spatel entfernen und den Handmixer in den Deckel der Schiissel stellen, wobei darauf achten, dass
die Lécher am Boden des Mixers mit den Laschen am Deckel Gbereinstimmen. Die Halterung driicken, um
den Mixer zu verriegeln, damit ein Klicken zu horen ist.

Um den Mixer abzuschalten, die Entriegelungstaste gedriickt halten und das Gerat dann anheben.

7. Sich vergewissern, dass der Geschwindigkeitsregler auf ,0” eingestellt ist, und das Gerat dann an die
Stromquelle anschlief3en.
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8. Mit der Steuertaste die gewiinschte Geschwindigkeit wahlen. Es gibt 6 Geschwindigkeitsstufen zu
wahlen. Der Mixer lauft mit maximaler Geschwindigkeit, wenn die Turbotaste gedriickt wird.

WARNUNG: Keine Messer, Metallléffel oder Gabeln in die Schiissel geben, wahrend das Gerat lauft.

HINWEIS: Tipp zum Kneten des Teigs. Wenn das Mehl an den Randern der Schissel kleben bleibt,
die Maschine ausschalten und einen Plastikspatel verwenden, um das Mehl abzustreifen, um bessere
Ergebnisse zu erzielen.

9. Die maximale Betriebszeit des Gerats sollte 5 Minuten nicht Uberschreiten. Das Gerat nach dem
Gebrauch 1 Stunde lang oder auf Raumtemperatur abkihlen lassen, um Schaden zu vermeiden.

10. Nach Beendigung des Mischens den Geschwindigkeitsregler auf ,0” stellen und das Gerat vom
Stromnetz trennen.

11. Die Entriegelungstaste driicken und den Mixer anheben. Die Rihrer oder Haken mit einer Hand
festhalten und stark auf die Auswurftaste driicken, um sie abzunehmen.

HINWEIS: Sich vergewissern, dass der Mixr ausgeschaltet ist (Regler auf ,0”), bevor Sie die Rihrwerke
abnehmen.

12. Den Schisseldeckel gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn zu entriegeln, den Deckel abnehmen und
dann die innere Schissel aus der &ueren Schissel nehmen.

13. Falls notwendig, Uberschissiges Essen mit einem Plastikspatel vom Rihrwerk oder Haken abkratzen.

14. Der Handmixer kann separat verwendet werden, wenn er abgenommen wird. Die innere und die duf3ere
Schale kdnnen einzeln oder zusammen verwendet werden.

WARNUNG: Niemals Glas oder andere zerbrechliche Behélter verwenden, da diese beschadigt werden
kénnen.

REZEPTE

1. Kuchen

Zutaten:

Eier: 5 Stiick; Mehl: 90 g; Ol: 40 g; Milch: 40 g; Feiner Kristallzucker: 90 g
Hefepulver: 3 g (gemaR den Anweisungen)

Zubereitung:

1. Das Eiweift vom Eigelb trennen;

2. Das Eiweil in eine Schiissel geben, die Schneebesen wahlen und die Maschine 4 Minuten lang auf Stufe
6 laufen lassen, um das Eiweil3 zu schlagen; Wahrend des Mixens 60 g feinen Kristallzucker in 3 Portionen
(etwa 20 g pro Portion) hinzufiigen;

3. Das Eigelb, den restlichen feinen Zucker (40 g), das Ol und die Milch in eine andere Schiissel geben,
die Schneebesen auswahlen und den Mixer 1 Minute lang auf Stufe 2 laufen lassen, um sie gleichméaRig
zu vermischen;

4. Das Mehl in Schritt 3 in die Schiissel geben und den Mixer 1 Minute lang auf Stufe 1 laufen lassen, um
es gleichmaRig zu vermischen...;

5. Den Eischnee in Schritt 3 in die Schissel geben und den Mixer 1 Minute lang auf Stufe 1 laufen lassen,
um ihn gleichmaRig zu vermischen...;

6. Den Teig aus der Schussel in die Form gieRen und 30 Minuten im Ofen backen.

2. Brot

Zutaten:

Weizenmehl: 500 g; Salz: 7 g; Weilter Zucker: 14 g; Butter (80% Fett): 14g;

Warmes Wasser: 285 g Wasser bei (40 * 2) °C oder nach den Angaben des Hefeherstellers;

Hefepulver: 5 g (gemaR den Anweisungen)

Zubereitung:

1. Die geschmolzene Butter, den weiflen Zucker, das Hefepulver und das Salz in eine Schiissel mit warmem
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Wasser geben und gut vermischen.

2. Das Weizenmehl in die obige Schiissel geben.

3. Den Knethaken wahlen und das Gerat auf Stufe 5 etwa 4 Minuten lang laufen lassen;
4. Den Teig 45 Minuten lang bei 35 °C wachsen lassen °C.

5. Den Kuchen im Ofen backen.

HINWEIS: Beim Brotbacken sollte die Mehimenge 500 g nicht tiberschreiten! Uberschiissiges Mehl kann
das Gerat beschadigen.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Das Gerat vom Stromnetz trennen und warten, bis es vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen.

2. Die AuBenseite des Mixers mit einem feuchten Tuch abwischen und sie mit einem weichen, trockenen
Tuch polieren.

3. Die Lebensmittelreste vom Netzkabel abwischen.

4. Die innere und auere Mischschiissel vom Gerat abnehmen und sie mit Wasser reinigen, sie dann mit
einem trockenen Tuch abwischen und sie wieder einsetzen.

5. Die Schneebesen und Knethaken sollten in warmem Wasser mit Seife gewaschen und mit einem
trockenen Tuch abgewischt werden. Die innere Rihrschissel, die Schneebesen und die Knethaken sind
spllmaschinengeeignet.

HINWEIS: Der Schiisseldeckel des Handmixers und die aullere Schissel des Mixers dilrfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

WARNUNG: Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Kundendienstvertreter
durchgefihrt werden.

Anweisungen fiir eine staubfreie Lagerung:

1. Den Handmixer mit dem Griff nach unten in die innere Mischschiissel legen, wie in Abb. 1 gezeigt; Das
Netzkabel kann um das Mixergehause gewickelt werden;

2. Die innere Mischschiissel mit dem Handmixer in die duRere Mischschissel legen;

3. Den Schisseldeckel drehen und auf der dufleren Mischschussel, wie in Abb. 2 gezeigt, einrasten lassen;
4. Die Abdeckung der Zufiihrung abnehmen, wie in Abb. 3 gezeigt;

5. Die Schneebesen und Haken sollten getrennt gelegt werden;

6. Die Schneebesen und Haken werden auf den Kopf gestellt und dann nacheinander von der Einfiilléffnung
in die innere Mischschussel eingelegt, wie in Abb. 3 gezeigt. Wenn der Handmixer in der inneren
Mischschiissel die Einfllloéffnung blockiert, kann er ordnungsgemaf in die richtige Position gebracht
werden, und die Schneebesen und Haken kénnen dann im inneren Mischschiissel verstaut werden.

7. Den Spatel in die in Abb. 3 gezeigte Richtung driicken, um ihn auf dem Schiisseldeckel einzurasten.

8. Den Deckel der Zufiihrung, wie in Abb. 4 gezeigt, schlieen und die staubdichte Lagerung des gesamten
Gerats abzuschliel3en.

KULINARISCHE TIPPS

1. Gekuhlte Zutaten, z. B. Butter und Eier, sollten Zimmertemperatur haben, bevor man mit dem Mischen
beginnt. Die Zutaten sollten im Voraus vorbereitet werden.

2. Um zu vermeiden, dass Schalen oder verdorbene Eier in das Rezept gelangen, zuerst die Eier in einem
separaten Behalter aufschlagen, dann der Mischung hinzufiigen.

3. Nicht zu viel mixen. Darauf achten, dass die Mischungen nur bis zu dem im Rezept empfohlenen Punkt
gemixt/verrihrt werden. Die trockenen Zutaten hinzufligen, bis sie sich verbunden haben. Immer eine
niedrige Geschwindigkeit verwenden.

4. Klimatische Bedingungen. Jahreszeitlich bedingte Temperaturschwankungen, die Temperatur der
Zutaten und ihre von Gebiet zu Gebiet unterschiedliche Beschaffenheit spielen alle eine Rolle fiir die
erforderliche Mischzeit und die erzielten Ergebnisse. Betragt zum Beispiel die Wassertemperatur fir die
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Brotherstellung 40 + 2 °C so geht das Kneten schnell vonstatten. Die Temperatur fir Schlagen von
Sahnesollte (8+ 1) °C betragen.

5. Immer mit dem Mischen bei niedriger Geschwindigkeit beginnen. Die Geschwindigkeit allmahlich auf die
im Rezept angegebene empfohlene Geschwindigkeit erhéhen.

6. Beim Mischen von Flissigkeiten, insbesondere von heilen Flissigkeiten, jeweils nur kleine Mengen
hinzufiigen, um ein Verschutten zu vermeiden.

7. Die Zutaten wie im Rezept angegeben in die Schiissel des Mixers geben.

8. Wenn ein Gegenstand, z. B. ein Spatel, in die Schissel fallt, wahrend der Mixer lauft, den
Geschwindigkeitsschalter sofort auf ,,0“ stellen und den Gegenstand entfernen.

9. Zur einfachen Reinigung die Schnurrhaare entfernen und sie sofort mit warmem Wasser abspllen.

10. Wenn einige der Zutaten wahrend des Betriebs nicht ausreichend gemischt werden, das Geréat

ausschalten und versuchen, die Zutaten mit einem Kunststoffspatel in die Mitte der Schiissel zu schieben,
dann das Gerat wieder einschalten, um den Betrieb fortzusetzen;

11. Wenn einige der Zutaten wahrend des Betriebs nicht gemischt werden kdénnen, weil die Menge
der Zutaten zu gering ist, das Hauptgerat vom Kopf abnehmen und es als Handmixer verwenden, um
weiterzumischen.

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und

E elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in

der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fir die Entsorgung und

mmmm  \Viederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgerdten darstellt. Entsorgen Sie

dieses Produkt nicht in der Milltonne, sondern entsorgen Sie es bei der nachstgelegenen
Sammelstelle fir elektrischen und elektronischen Abfall.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit diesem Gerat.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI

UPOZORNENI

PRED POUZITIM VYROBKU SI POZORNE PRECTETE NAVOD K POUZITI. USCHOVEJTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI

POPIS

1. Vné&jSi michaci misa
2. Vnitfni michaci misa
3. Kryt misy

4. Ruéni mixér

5. Kryt podavace

6. Tlacitko pro uvolnéni ruéniho mixéru
7. Spachtle

8. Hacky

9. Slehace

10. Tlagitko pro vysunuti
11. Voli¢€ rychlosti

12. Tlagitko Turbo

PRVEK VHODNE PRO MYTi V MYCCE NADOBI

Vnéjsi michaci misa

Vnitfni michaci misa +

Kryt misy

Ruéni mixér

Spachtle +

Hacky +

Slehacge +
BEZPECNOSTNi POKYNY

Jestlize je napajeci kabel posSkozen, musi byt z
bezpeénostnich divodld vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadé jinou proskolenou
osobou.

Dodrzujte provozni doby pfisluSenstvi uvedené v
prislusnych ¢astech tohoto navodu.

PFi gisténi postupuijte podle &asti ,Udrzba a gisténi“ tohoto
navodu.
Upozornéni: mozné zranéni v dusledku nespravného
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pouziti!

Vzdy odpojte spotiebiC od napajeni, pokud ho nechavate
bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.
Prfed vymeénou pfisluSenstvi nebo pfi pfiblizovani se k
dilim, které se v provozu pohybuji, vypnéte spotfebic a
odpojte jej od napajeni.

Tento spotfebiC nesmipouzivatdéti. Uchovavejte spotrebic
a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti. Spotrfebi¢ mohou
pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi, nebo osoby s nedostateCnymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud maji nad sebou dohled
nebo po pouceni o bezpeCném pouzivani spotrebiCe a
pokud si jsou védomy pfislusnych rizik.

Déti si se spotrebiCem nesmi hrat. Zafizeni je ur€eno pro
domaci pouziti.

Nemélo by se pouzivat pro aplikace, jako jsou:

- pouziti v kuchynich ur€enych pro personal obchodu, v
kancelafich a na jinych pracovistich;

- pouziti v zemeédeélskych podnicich;

- pouziti zakazniky v hotelich a motelech nebo v jinych
obytnych prostorech;

- pouziti v penzionech se snidani.

Spotfebi€ je ur€en k pouziti v maximalni nadmorske vysce
2000 m n. m.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotiebi¢ je uréen pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo primyslové pouziti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude mit
za nasledek neplatnost zaruky.

Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida napéti
ve vasi zasuvce.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo ovinuty kolem vyrobku.
Nepouzivejte spotiebi¢ ani jej nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky, pokud mate mokré ruce nebo
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nohy. Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo.

V pripadé poruchy nebo poskozeni okamzité odpojte spotfebi¢ ze sité a kontaktujte oficidlni technicky
servis. Abyste predesli jakémukoli nebezpedi, pfistroj neotevirejte. Opravy nebo jiné procedury smi na
zafizeni provadét pouze kvalifikovany technicky persondl oficidlniho servisu technické podpory vyrobce.

B&B TRENDS, S.L. se ziika veskeré odpovédnosti za $kody, které mohou vzniknout lidem, zvifatim nebo
predmétliim v dusledku nedodrzeni téchto varovani.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim ditkladné umyjte vSechny &asti, které pfichazeji do styku s potravinami (Slehaci a
hnétaci nastavce), v horké vodé za pouziti neutralniho myciho prostfedku na nadobi. Poté vSe oplachnéte
&istou vodou a nechte pfirozené uschnout nebo dukladné vysuste pomoci utérky. Nastavce jsou vhodné i
pro myti v mycce nadobi. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, které by mohly povrch poskrabat.

Vnéjsi ¢asti podstavce a naklapéciho ramene otfete lehce navihéenou utérkou.
Pozor:

Motorovou jednotku a jeji napajeci kabel neoplachujte ani neponofujte do vody.
Motorové jednotky jsou uréeny k myti v my&ce nadobi.

S RUCNIM MIXEREM NEPOUZIVEJTE NADOBI S NEPRILNAVYM POVRCHEM.

POUZIVANI MIXERU

1. Umistéte zafizeni na stabilni a rovny povrch.

2. Pripojte k ruénimu mixéru vhodné michaci lopatky nebo haky.
3. P¥i pouziti funkce ruéniho mixovani:

Vlozte ingredience do vnitfni nebo vnéj$i misky. MnozZstvi ingredienci by nemélo presahnout 2,5 | pro vnéjsi
misku a 2 | pro vnitfni misku a celkova hmotnost by neméla presahnout 1,5 kg pro vnéjsi misku a 1,2 kg pro
vnitini misku, aby nedoslo k poskozeni zafizeni.

PFi pouziti mixéru se stojanem:

Vlozte ingredience do vnitfni misky a ujistéte se, Ze mnozstvi nepfesahuje 2 |, abyste se vyhnuli preteceni
béhem mixovani. Nedavejte vice nez 1,2 kg pfisad.

4. Vlozte vnitfni misku do vné&jsi misky.
5. Umistéte viko na vnéjsi nadobu a otadejte jim ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud nezapadne na misto.

6. Odstrarite $pachtli a umistéte ru¢ni mixér do vika misy a ujistéte se, Ze otvory na spodni strané mixéru
jsou zarovnany s vystupky na viku. Stisknutim rukojeti zajistéte mixér, dokud neuslySite cvaknuti.

Chcete-li ruéni mixér odpojit, stisknéte a podrzte uvolfiovaci tlacitko a poté mixér zvednéte.
7. Ujistéte se, Ze je ovladani rychlosti nastaveno na ,0%, poté pfipojte zafizeni ke zdroji napajeni.

8. Pomoci ovladace zvolte poZzadovanou rychlost. Vybrat si mtzete ze 6 rychlostnich stupnit. Mixér bézi s
maximalni rychlosti, pokud stisknete tlacitko Turbo.

VAROVANI: Nevkladejte noze, kovové IZice nebo vidlicky do misy, pokud je zafizeni v provozu.

UPOZORNENI: Doporugeni pro hnéteni t&sta. Pokud se mouka lepi na stény misky, vypnéte zafizeni a
pomoci plastové stérky seskrabnéte mouku pro lepsi vysledky.

9. Maximalni doba provozu zafizeni by neméla pfesahnout 5 minut. Po dokon&eni nechte zafizeni 1 hodinu
vychladnout nebo na pokojovou teplotu, aby nedoslo k jeho poskozeni.

10. Po promichani nastavte regulator rychlosti na ,0” a odpojte zafizeni od napajeni.

11. Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a zvednéte mixér. Uchopte mixéry nebo hacky jednou rukou a pevnym
stisknutim tlacitka pro vysunuti je vyjméte.

UPOZORNENI: Pied vyjmutim michadel se ujistéte, Ze je mixér vypnuty (regulator nastaven na ,0”).

12. Otocte vikem misky proti sméru hodinovych rucicek, abyste je odemkli, sejméte viko a poté vyjméte
vnitfni misku z vnéjsi misky.
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13. V pripadé potieby seskrabnéte prebytecné potraviny z michadel nebo hackt pomoci plastové Spachtle.

14. Ruéni mixér Ize pouzivat samostatné po jeho vyjmuti. Vnitfni a vnéj§i misky Ize pouzivat samostatné
nebo spolecné.

VAROVANI: Nikdy nepouzivejte sklenéné nebo jiné kiehké nadoby, protoze by se mohly poskodit.

RECEPTY

1.Tiené tésto

Ingredience:

Vejce: 5 kusl; Mouka: 90 g; Olej: 40 g; Mléko: 40 g; Jemny krupicovy cukr: 90 g
Praskové drozdi: 3 g (podle navodu)

PFiprava:

1. Oddélte bilek od Zloutku;

2. Vlozte bilek do misy, vyberte metly a nechte stroj bézZet na rychlost 6 po dobu 4 minut, aby se bilek
vyslehal; Béhem procesu michani pfidejte 60 g jemného krupicového cukru ve 3 davkach (cca 20 g v kazdé
davce);

3. Do jiné misy dejte Zloutek, zbyvajici jemny cukr (40 g), olej a mléko, vyberte Slehaci metly a spustte
mixér na rychlost 2 na 1 minutu, aby se v8e rovhomérné promichalo;

4. Pridejte mouku do misy v kroku 3 vySe, spustte mixér na rychlost 1 po dobu 1 minuty, aby se vSe
rovhomérné promichalo.;

5. Do misy v kroku 3 pfidejte vyslehané bilky, spustte mixér na rychlost 1 po dobu 1 minuty, aby se vSe
rovnhomérné promichalo.;

6. Smés z misy nalijte do pecici formy a pecte v troubé 30 minut.

2.Chléb

Ingredience:

PSeni¢na mouka: 500 g; Sul: 7 g; Bily cukr: 14 g; Maslo (80% tuku): 14 g;
Tepla voda: 285 g vody pfi (40 + 2) °C nebo podle pokynU vyrobce drozdi;
Praskové drozdi: 5 g (podle navodu)

Ptiprava:

1.Do misy s teplou vodou dejte rozpusténé maslo, bily cukr, drozdi a sul a dobfe promichejte.
2.Do vyse uvedené misy viozte pSeni¢nou mouku.

3.Vyberte hnétaci hak, spustte zafizeni na nastaveni 5 po dobu asi 4 minut;
4 Nechte tésto kynout 45 minut pfi 35°C.

5.Pecte tésto v toustovaci.

UPOZORNENI: Pfi peéeni chleba by mnozstvi mouky nemélo presahnout 500 g! Nadmérné mnozstvi
mouky mUze poskodit zafizeni.

CISTENI A UDRZBA

1. Pred cisténim odpojte zafizeni ze zasuvky a pockejte, dokud zcela nevychladne.
2. Otfete vnéjsi ¢ast mixéru vihkym hadfikem a vyleStéte mékkym suchym hadfikem.
3. Otfete z napajeciho kabelu veSkeré zbytky jidla.

4. Oddélte vnitfni a vnéjsi mixovaci nadoby od stroje a vycistéte je vodou, poté je otfete suchym hadfikem
a vlozte je zpét.

5. Slehaci metly a haky na t&sto omyjte v teplé mydlové vodé a otfete suchym hadfikem. Vnitfni mixovaci
nadobu, Slehaci metly a hnétaci héaky Ize myt v mycce.

UPOZORNENI: Viko nadoby ruéniho mixéru a vnéjdi nadoba mixéru nesmi byt ponofeny do vody nebo
jiné tekutiny.
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VAROVANI: V&echny ostatni servisni ¢innosti by mél provadét autorizovany servisni zastupce.

Pokyny pro bezprasné skladovani:

1. Umistéte ruéni mixér rukojeti doll do vnitini mixovaci nadoby, jak je zndzornéno na Obr. 1; Napajeci
kabel Ize omotat kolem téla mixéru;

2. VlozZte vnitfni mixovaci nadobu obsahujici ruéni mixér do vné&jsi mixovaci nadoby.;

3. Otocte a zaklapnéte viko nadoby na vnéjsi mixovaci nadobu, jak je znazornéno na Obr. 2;

4. Oteviete kryt podavace, jak je znazornéno na Obr. 3;

5. Slehaci metly a haky by mély byt umistény oddélens;

6. Jak je znazornéno na Obrazku 3, umistéte Slehaci metly a haky vzhdru nohama a poté je jeden po
druhém zasurite z plniciho otvoru do vnitfni mixovaci nadoby. Pokud ru¢ni mixér ve vnitfni mixovaci nadobé
blokuje plnici otvor, mlzete jej pfesunout do spravné polohy a poté uloZit Slehace a haky do mixovaci
nadoby.

7. Zatlacte na Spachtli ve sméru zndzornéném na Obr. 3, abyste ji zacvakli na viko misy.

8. Jak je znazornéno na Obr. 4 zavrete kryt podavace a dokoncete prachotésné ulozeni celého zafizeni.

KULINARNI TIPY

1.Chlazené ingredience, tzn. maslo a vejce, by mély mit pfed mixovanim pokojovou teplotu. Ingredience
si pfipravte pfedem.

2.Chcete-li v receptu vyloucit moznost skofapek nebo zkazenych vajec, nejprve vejce rozbijte do samostatné
nadoby a poté je pfidejte do smési.

3.Nemichejte pfili§ dlouho. Davejte pozor, abyste michali/mixovali smési pouze do chvile doporucené v
receptu. Pridavejte suché ingredience pouze dokud se nespoji. Vzdy pouzivejte nizkou rychlost.

4 Klimatické podminky. Sezénni zmény teploty, teplota ingredienci a jejich textura v jednotlivych oblastech
hraji roli v pozadované dobé michani a dosazenych vysledcich. Napfiklad teplota vody pro vyrobu chleba
je 40 = 2°C a hnéteni probéhne rychle. Teplota pro Slehani smetany by méla byt (8 + 1) °C.

5.Vzdy zacinejte mixovat pfi nizkych rychlostech. Postupné zvySujte rychlost na rychlost doporu¢enou v
receptu.

6.PFi michani tekutin, zejména horkych je pfidavejte po malych mnozstvich, abyste omezili rozliti.
7.Pridejte pfisady do misy mixéru podle pokynu v receptu.

8. Pokud béhem provozu mixéru spadne do misy néjaky predmét, napf. Spachtle, okamzité nastavte
prepinac rychlosti na ,0” a poté pfedmét vyjméte.

9. Pro snadnéjsi ¢isténi vyjméte Slehaci metly a ihned oplachnéte teplou vodou.

10. Pokud se nékteré ingredience béhem provozu dostate¢né nepromichaji, vypnéte zafizeni a pokuste
se ingredience posunout smérem ke stfedu misy plastovou stérkou, poté zafizeni znovu zapnéte, abyste
mohli pokracovat v praci;

11. Pokud nékteré ingredience nelze béhem provozu rozmixovat kvili malému mnoZzstvi ingredienci,
sejméte hlavni jednotku z hlavy a pouzijte ji jako ruéni mixér pro pokracovani v mixovani

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
E elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro

likvidaci a opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Nevyhazujte
tento vyrobek do kose, ale odneste jej do nejblizSiho k vaSemu domovu sbérného stiediska pro
elektricky a elektronicky odpad.

Doufame, Ze budete s timto vyrobkem pIné spokojeni.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

TIETO POKYNY NA POUZITIE SI STAROSTLIVO PRECITAJTE PRED POUZITIM VYROBKU A
UCHOVAJTE ICH NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

OPIS

1. VonkajSia mieSacia misa
2. Vnutorna mieSacia misa
3. Kryt misky

4. Ruény mixér

5. Kryt podavania

6. Tlacidlo uvolnenia ruéného miesaca
7. Spachtla

8. Haciky

9. Srahage

10. Tlacidlo na vysunutie
11. Voli¢ rychlosti

12. Tlagidlo Turbo

PRVOK VHODNE DO UMYVACKY RIADU
Vonkaj$ia mieSacia misa

Vnutorna mieSacia misa +

Kryt misky

Ruény mixér

Spachtla +

Haciky +

Slahage +

BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo podobne kvalifikované
osoby, aby sa predisSlo nebezpecCenstvu. Dodrziavajte
Cas prevadzky prisluSenstva uvedeny v ich prislusnych
oddieloch prirucky.

Pri Cisteni postupujte podla oddielu tejto priru€ky o udrzbe
a Cisteni.

Upozornenie: potencialny uraz pri nespravnom pouziti!
Spotrebi¢ vzdy odpojte od napdjania, ak ho nechavate
bez dohfadu, ako aj pred montazou, demontazou alebo
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Cistenim.

Pred vymenou prislusenstva alebo pri pristupe k Castiam,
ktoré sa pri pouzivani pohybuju, spotrebi¢ vypnite a
odpojte napajanie.

Tento spotrebi€ nesmu pouzivat deti. Spotrebi€ aj jeho
kabel drzte mimo dosahu deti.

Spotrebie mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo psychickymi spdsobilostami alebo
nedostatkom skusenosti, ak takrobia pod dohlfadom
alebo boli pouené o bezpe€nom pouzivani spotrebic¢a a
ak chapu suvisiace rizika.

Deti sa s tymto spotrebiCom nesmu hrat. Zariadenie je
urené na domace pouzitie.

Nemalo by sa pouzivat na aplikacie, ako su:

- pouzitie vkuchynskych priestoroch ur€enych pre personal
obchodu, v kancelariach a na inych pracoviskach;

- pouzitie na farmach;

- pouzivanie zakaznikmi v hoteloch a moteloch alebo v
inych obytnych priestoroch;

- pouzitie v penzidnoch s ubytovanim a ranajkami.
Spotrebi€¢ je ureny na pouzivanie v maximalnej
nadmorskej vySke do 2000 m. n. m.

DOLEZITE VAROVANIA

Tento spotrebi€ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat

na komeréné alebo priemyselné pouzitie. Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s
vyrobkom zruSia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, ¢i sa napatie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Kabel napajania zo siete nesmie byt pocas pouzivania zamotany alebo obmotany okolo vyrobku. Spotrebi¢
nepouzivajte a zdroj napajania nezapajajte ani neodpajajte mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani
netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako racku.

Okamzite vyrobok odpojte zo siete napajania v pripade poruchy alebo poskodenia a obratte sa na oficialnu
sluzbu technickej podpory. Spotrebi¢ neotvarajte, aby sa predislo riziku nebezpecenstva. Na spotrebici
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mobze vykonavat opravy alebo postupy len kvalifikovany technicky personal oficialnej sluzby technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS, S.L. sa zrieka vSetkej zodpovednosti za poskodenia, ktoré vznikni u osbb, zvierat alebo
predmetov z dévodu nedodrzania tychto varovani.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vSetky Casti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami (Slahacie
a hnetacie nastavce), v horlcej vode s pouzitim neutralneho prostriedku na umyvanie riadu. Potom
vSetko oplachnite Cistou vodou a nechajte prirodzene vyschnut alebo dékladne vysuSte pomocou utierky.
Nastavce su vhodné aj na umyvanie v umyvacke riadu. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, ktoré
by mohli poskriabat’ povrch.

Vonkajsie ¢asti podstavca a sklapacieho ramena utrite lahko navlihéenou utierkou.
Pozor:

Motorovu jednotku a jej napajaci kabel neoplachujte ani neponarajte do vody.
Motorové jednotky st uréené na umyvanie v umyvacke riadu.

S RUCNYM MIXEROM NEPOUZIVAJTE NEPRILNAVY RIAD.

POUZIVANIE MIXERA

1. Umiestnite zariadenie na stabilny a rovny povrch.
2. Pripojte k ruénému mixéru vhodné miesacie lopatky alebo haky.
3. Pri pouziti funkcie ruéného mixovania:

Vlozte ingrediencie do vnutornej alebo vonkajSej misky. MnozZstvo ingrediencii by nemalo presiahnut 2,5
| pre vonkajsiu misku a 2 | pre vnatornd misku a celkovd hmotnost by nemala presiahnut 1,5 kg pre
vonkajsiu misku a 1,2 kg pre vnutorni misku, aby nedos$lo k poSkodeniu zariadenia.

Pri pouziti mixéra so stojanom:

VloZzte ingrediencie do vnutornej misky a uistite sa, Ze mnozstvo nepresahuje 2 |, aby ste sa vyhli preteceniu
pocas mixovania. Nedavaijte viac ako 1,2 kg prisad.

4. Vlozte vnutornt misku do vonkajsej misky.

5. Umiestnite veko na vonkajSiu nadobu a otac¢ajte nim v smere hodinovych ruciiek, kym nezapadne na
miesto.

6. Odstrarite Spachtlu a umiestnite ru¢ny mixér do veka misy a uistite sa, Ze otvory na spodne;j strane mixéra
sU zarovnané s vystupkami na veku. Stlacenim rukovate zaistite mixér, kym nebudete pocut cvaknutie.

Ak chcete rué¢ny mixér odpojit, stlacte a podrzte uvolfiovacie tlacidlo a potom mixér zdvihnite.
7. Uistite sa, Ze je ovladanie rychlosti nastavené na ,0, potom pripojte zariadenie k zdroju napajania.

8. Pomocou ovladaca zvolte poZadovanu rychlost. Vybrat si mdZete zo 6 rychlostnych stupfiov. Mixér bezi
s maximalnou rychlostou, ak stlacite tlacidlo Turbo.

VAROVANIE: Nevkladajte noze, kovové lyzice alebo vidlicky do misy, pokial je zariadenie v prevadzke.

UPOZORNENIE: Odporuc¢anie na miesenie cesta. Pokial sa muka lepi na steny misky, vypnite zariadenie
a pomocou plastovej stierky zoSkrabnite muku pre lepSie vysledky.

9. Maximalna doba prevadzky zariadenia by nemala presiahnut’ 5 minat. Po dokonceni nechaijte zariadenie
1 hodinu vychladnut alebo na izbovu teplotu, aby nedoslo k jeho poSkodeniu.

10. Po premieSani nastavte regulator rychlosti na ,0” a odpojte zariadenie od napajania.

11. Stlacte uvolfiovacie tlacidlo a zdvihnite mixér. Uchopte mixéry alebo haciky jednou rukou a pevnym
stlacenim tlacidla pre vysunutie ich vyberte.

UPOZORNENIE: Pred vybratim mieSadiel sa uistite, Zze je mixér vypnuty (regulator nastaveny na ,0”).

12. Otocéte vekom misky proti smeru hodinovych rucic¢iek, aby ste ich odomkli, odoberte veko a potom
vyberte vnutornu misku z vonkajSej misky.
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13. V pripade potreby zoSkrabnite prebytocné potraviny z mieSadiel alebo hacéikov pomocou plastovej
Spachtle.

14. Ruény mixér je mozné pouzivat samostatne po jeho vybrati. Vnutorné a vonkajsie misky je mozné
pouzivat samostatne alebo spoloc¢ne.

VAROVANIE: Nikdy nepouzivajte sklenené alebo iné krehké nadoby, pretoze by sa mohli poskodit.

RECEPTY

1. Kola¢

Ingrediencie:

Vajcia: 5 kusov; Muka: 90 g; Olej: 40 g; Mlieko: 40 g; Jemny krupicovy cukor: 90 g
Praskoveé drozdie: 3 g (podla navodu)

Priprava:

1. Oddelte bielok od Zitka;

2. Vlozte bielok do misy, vyberte metly a nechajte stroj bezat na rychlost 6 po dobu 4 minut, aby sa bielok
vys$lahal; Po¢as procesu miesania pridajte 60 g jemného krupicového cukru v 3 davkach (cca 20 g v kazdej
davke);

3. Do inej misy dajte Zitok, zvy$ny jemny cukor (40 g), olej a mlieko, vyberte $lahacie metly a spustite mixér
na rychlost' 2 na 1 minutu, aby sa vSetko rovnomerne premiesalo;

4. Pridajte muku do misy v kroku 3 vysSie, spustite mixér na rychlost 1 po dobu 1 minuty, aby sa vSetko
rovnomerne premiesalo.;

5. Do misy v kroku 3 pridajte vyslahané bielky, spustite mixér na rychlost 1 po dobu 1 minuty, aby sa vSetko
rovnomerne premiesalo.;

6. Zmes z misy nalejte do formy na pecenie a pecte v rure 30 minut.

2. Chlieb

Ingrediencie:

PSeni¢na muka: 500 g; Sol: 7 g; Biely cukor: 14 g; Maslo (80% tuku): 14 g;
Tepla voda: 285 g vody pri (40 + 2) °C alebo podla pokynov vyrobcu drozZdia;
Praskové drozdie: 5 g (podla navodu)

Priprava:

1. Do misy s teplou vodou dajte rozpustené maslo, biely cukor, droZdie a sol' a dobre premiesajte.
2. Do vyssie uvedenej misy vloZte pSeni¢ni muku.

3. Vyberte hnetaci hak, spustite zariadenie na nastavenie 5 po dobu asi 4 minut;
4. Nechaijte cesto kysnut 45 minut pri 35°C.;

5. Pecte cesto v sendvi¢ovadi.

UPOZORNENIE: Pri pe€eni chleba by mnoZstvo muky nemalo presiahnut 500 g! Nadmerné mnozstvo
muky méze poskodit zariadenie.

CISTENIE A UDRZBA

1. Pred Cistenim odpojte zariadenie zo zasuvky a pockajte, kym Uplne nevychladne.
2. Utrite vonkaj$iu ¢ast mixéra vlhkou handri¢kou a vylestite makkou suchou handrickou.
3. Utrite z napéjacieho kabla vSetky zvysky jedla.

4. Oddelte vnutorné a vonkajSie mixovacie nadoby od stroja a vycistite ich vodou, potom ich utrite suchou
handri¢kou a vloZte ich spat.

5. Srahacie metly a haky na cesto umyte v teplej mydlovej vode a utrite suchou handri¢kou. VnGtornd
mixovaciu nadobu, $fahacie metly a hnetacie haky je mozné umyvat v umyvacke.

UPOZORNENIE: Veko nadoby ru¢ného mixéra a vonkajsia nadoba mixéra nesmu byt ponorené do vody
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VAROVANIE: Vsetky ostatné servisné ¢innosti by mal vykonavat autorizovany servisny zastupca.

alebo inej tekutiny.

Pokyny pre bezprasné skladovanie:

1. Umiestnite ruény mixér rukovatou dole do vnutornej mixovacej nadoby, ako je zndzornené na Obr. 1;
Napajaci kébel je mozné omotat okolo tela mixéra;

2. Vlozte vnutornud mixovaciu nadobu obsahujucu ruény mixér do vonkajsej mixovacej nadoby:.;

3. Otocte a zaklapnite veko nadoby na vonkaj$iu mixovaciu nadobu, ako je znazornené na Obr. 2.;
4. Otvorte kryt podavaca, ako je znazornené na Obr. 3;

5. Srahacie metly a haky by mali byt umiestnené oddelene;

6. Ako je znazornené na Obrazku 3, umiestnite Slahacie metly a haky hore nohami a potom ich jeden
po druhom zasunte z plniaceho otvoru do vnutornej mixovacej nadoby. Pokial ruény mixér vo vnuatornej
mixovacej nadobe blokuje plniaci otvor, méZete ho presunut do spravnej polohy a potom ulozZit' §fahace a
haky do mixovacej nadoby.

7. Zatlacte na Spachtiu v smere zndzornenom na Obr. 3, aby ste ju zacvakli na veko misy.
8. Ako je znazornené na Obr. 4, zatvorte kryt podavaca a dokoncite prachotesné uloZenie celého zariadenia.

KULINARNE TIPY

1. Chladené ingrediencie, tzn. maslo a vajcia, by mali mat pred mixovanim izbovu teplotu. Ingrediencie si
pripravte vopred.

2. Ak chcete v recepte vylucit moznost Skrupin alebo pokazenych vajec, najprv vajcia rozbite do samostatnej
nadoby a potom ich pridajte do zmesi.

3. Nemiesaijte prili§ dlho. Davajte pozor, aby ste mieSali/mixovali zmesi iba do chvile odporu¢anej v recepte.
Pridavajte suché ingrediencie iba kym sa nespoja. VZdy pouzivajte nizku rychlost.

4. Klimatické podmienky. Sezénne zmeny teploty, teplota ingrediencii a ich textdra v jednotlivych oblastiach
hraju ulohu v pozadovanej dobe mieSania a dosiahnutych vysledkoch. Napriklad teplota vody na vyrobu
chleba je 40 + 2°C a miesenie prebehne rychlo. Teplota na Slahanie smotany by mala byt (8 + 1) °C.

5. Vzdy zacinajte mixovat pri nizkych rychlostiach. Postupne zvySujte rychlost na rychlost odpori¢anu v
recepte.

6. Pri mieSani tekutin, najma horucich ich pridavajte po malych mnozstvach, aby ste obmedzili rozliati.

7. Pridajte prisady do misy mixéra podla pokynov v recepte.

8. Ak pocas prevadzky mixéra spadne do misy nejaky predmet, napr. Spachtla, okamzite nastavte prepinac
rychlosti na ,0” a potom predmet vyberte.

9. Pre lahSie Cistenie vyberte Slahacie metly a ihned oplachnite teplou vodou.

10. Ak sa niektoré ingrediencie poc¢as prevadzky dostato¢ne nepremiesaju, vypnite zariadenie a pokuste
sa ingrediencie posunut smerom k stredu misy plastovou stierkou, potom zariadenie znovu zapnite, aby
ste mohli pokra¢ovat' v praci;

11. Pokial niektoré ingrediencie nie je mozné pocCas prevadzky rozmixovat kvéli malému mnozstvu
ingrediencii, odoberte hlavnu jednotku z hlavy a pouzite ju ako ruény mixér pre pokraovanie v mixovani.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
E elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a

elektronickych zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurdpskej unie uplatnitelny na
likvidaciu a opatovné vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento

elektrického a elektronického odpadu.
Dufame, Ze budete s tymto vyrobkom plne spokojni.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATAELOTT FIGYELMESEN OLVASSA ELAHASZNALATI UTMUTATOT. TARTSA
BIZTONSAGOS HELYEN, AHOL MEGTALALJA, HAA JOVOBEN SZUKSEGE LENNE RA.

LEIRAS

. Kiilsé keverétal

. Bels6 keverétal

. Talfedél

. Kézi mixer

. Betaplalasi fedél

. Kézi keverd kioldogombja
. Spatula

. Horgok

. Habverd

10. Kiloké gomb

11. Sebességvalasztd
12. Turbo gomb

©COoO~NOOUOSWN =

ELEM MOSOGATOGEPBEN MOSHATO
Kulsé keverétal

Belsd kever6tal +

Talfedél

Kézi mixer

Spatula +

Horgok +

Habverd +

BIZTONSAGI UTMUTATO

Ha a hal6zati kabel sérult, a cserét a potencialis
veszeélyek elkerulésének érdekében csak a gyartd, egy
felhatalmazott szerviz vagy hasonldéan képzett személy
végezheti.

Tartsa be a kiegészitbk mikodtetési idejét, amely a
hasznalati utasitas vonatkozoé részében szerepel.
Atisztitast a hasznalati utasitas ,Karbantartas és tisztitas”
része szerint végezze.

Figyelem: a nem megfelel6 hasznalat balesetet okozhat!
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Mindig huzza ki a készuléket a konnektorbdl, ha felugyelet
nélkul hagyna, illetve 0sszerakas, szétszerelés, valamint
tisztitas el6tt.

Allitsa le a berendezést és huizza ki a konnektorbdl, mielétt
kiegészitbt cserélne, vagy megkozelitené a hasznalat
kozben mozgo alkatrészeket.

A berendezést gyermekek nem hasznalhatjak! A
berendezés és a tapkabel gyermekektdl tavol tartandd! A
berendezést korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis
képességgel rendelkez6 vagy tapasztalattal nem
rendelkez6 szemeélyek is hasznalhatjak, amennyiben
a hasznalat megfelel6 felugyelet vagy a berendezés
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6 utasitasok mellett
torténik, és megertik annak veszélyeit.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssell! A
készuléket otthoni hasznalatra szanjak.

Nem hasznalhato olyan alkalmazasokhoz, mint példaul:
- aruhazi személyzetnek szant konyhai teruleteken,
irodakban és mas munkahelyeken torténé hasznalat;

- mezbgazdasagi Uzemekben tortén6 hasznalat;

- szallodai és motelekben vagy mas lakokornyezetben
torténd hasznalat;

- panziéban és reggeliz6 vendéghazakban torténd
hasznalat.

A készulék maximum 2000 meéteres tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden kortiimények
kozott tilos! Atermék helytelen hasznalata vagy nem megfeleld kezelése érvényteleniti a termék garanciajat.

Miel6tt csatlakoztatna a halézathoz a terméket, ellenérizze, hogy a halozati fesziltség megegyezik a
terméken feltlintetett értékkel.

A haldzati csatlakozokabelt nem szabad hasznalat kézben 6sszegubancolni vagy a termék koré csavarni.
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Ne hasznalja a terméket, ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halozati tapkabelt a csatlakozorol, ha nedves
a keze és/vagy a laba! Ne haszndlja fogantyuként a csatlakozdékabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné
vélasztani a halézatrol!

Azonnal huzza ki a termék tapkabelét az aljzatbdl, ha barmilyen Gzemzavar vagy karosodas torténik, és
Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel! A balesetek megelézése érdekében ne nyissa fel az eszkozt!
Kizarélag a marka hivatalos miiszaki szervizszolgalatanak képzett miiszaki szakemberei végezhetnek
javitast vagy mas eljarast a késziléken.

B&B TRENDS, S.L. elharit mindennemdi felelésséget az olyan (emberekben, allatokban vagy targyakban
bekovetkezett) karokért, amelyek ezen figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasabdl adédnak.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa el az élelmiszerekkel érintkezd részeket (habverd és dagasztd
tartozékok) forré vizben, semleges mosogatészerrel. Ezutan oblitsen le mindent tiszta vizzel, és hagyja
természetes médon megszaradni, vagy torlékenddvel alaposan szaritsa ki. A tartozékok mosogatégépben
valé mosésra is alkalmasak. Ne haszndljon surolé hatasu tisztitoszereket, amelyek megkarcolhatjak a
fellletet.

Az allvany és a billendkar kiils6 részeit enyhén megnedvesitett torlékendével tordlje at.
Figyelem!

A motoregységet és annak tapkabelét ne oblitse ki, illetve ne meritse vizbe.

A motoregység mosogatogépben torténé mosasra szolgal.

NE HASZNALJON TAPADASMENTES EDENYEKET A KEZI MIXERREL.

A MIXER HASZNALATA

1.Helyezze az eszkdzt stabil és sik fellletre.
2. Szerelje fel a megfelel6 habveréket vagy dagasztéhorgokat a kézi mixerre.
3. A kézi keverési funkcié hasznalata kdzben:

Helyezze az 6sszetevoket a belsd vagy kilsé talba. Az 6sszetevék mennyisége ne haladja meg a 2,5 litert
a kils6 tal esetében, illetve 2 litert a belsé tal esetében, és a teljes tdmeg ne legyen tébb , mint 1,5 kg a
kilsé talban és 1,2 kg a belsd talban, hogy elkeriilje a készlilék karosodasat.

A mixer talapzattal tértén6 hasznalata kdzben:

Helyezze az 6sszetevéket a belsé talba, tgyelve arra, hogy mennyiségik ne haladja meg a 2 litert, elkerilve
ezzel a kifroccsenést keverés kdzben. Ne adjon hozza tébb mint 1,2 kg 6sszetevét.

4. Helyezze a belsé talat a kiilsé talba.

5. Tegye ra a fedelet a kiilsé talra, és forgassa az éramutaté jarasaval megegyezé iranyba, amig a helyére
nem rogzil.

6. Vegye ki a spatulat, és helyezze a kézi mixert a tal fedelébe, ligyelve arra, hogy a mixer aljan 1évé nyilasok
illeszkedjenek a fedél kitliremkedéseihez. Nyomja meg a fogantyut, amig kattanast nem hall, jelezve, hogy
a mixer rogzitve van. A kézi mixer eltavolitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a kioldégombot, majd
emelje fel a mixert.

7. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sebességszabalyozo ,0” allasban van, majd csatlakoztassa az eszkdzt az
aramforrashoz.

8. A sebességszabalyozdval valassza ki a kivant sebességet. 6 sebességfokozat kdziil valaszthat. A Turbo
gomb megnyomasakor a mixer maximalis sebességgel mikodik.

FIGYELMEZTETES: Ne dugjon kést, fémkanalat vagy villat a talba a késziilék miikddése kdézben.

MEGJEGYZES: Tanacs a tészta dagasztasahoz. Ha a liszt ratapad a tal falaira, allitsa le a késziiléket, és
egy mlianyag spatulaval kaparja le a lisztet, hogy jobb eredményt érjen el.

9. Az eszkdz maximalis mikddési ideje nem haladhatja meg az 5 percet. A munka befejezése utan hagyja
lehiini az eszkozt 1 6ran at, vagy amig szobahémérsékletli nem lesz, hogy elkeriilje a meghibasodast.
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10.Keverés befejezése utan allitsa a sebességszabalyozoét ,0” allasba, és huzza ki az eszkdzt az
aramforrasbdl.

11. Nyomja meg a kioldégombot, és emelje fel a mixert. Tartsa a habveréket vagy dagasztéhorgokat az
egyik kezével, és hatarozottan nyomja meg a kioldbgombot azok eltavolitasahoz.

MEGJEGYZES: Mielétt eltavolitia a habversket, gy6z6djén meg réla, hogy a mixer ki van kapcsolva (a
szabalyz6 ,0” allasban van).

12. Forgassa el a tal fedelét az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba a feloldashoz, vegye le a fedelet,
majd vegye ki a belsd talat a kllsé talbol.

13. Ha szikséges, kaparja le a maradék ételt a habverékrél vagy dagasztéhorgokrél miianyag spatulaval.

14. A kézi mixer kuldn is hasznalhatd a leszerelés utan. A belsd és a kiilsé tal kilon-kilon vagy egyditt is
hasznélhato.

FIGYELMEZTETES: Soha ne hasznalion liveg vagy mas torékeny taroldedényeket, mivel azok
megseérilhetnek.

RECEPTEK

1. Siitemény

Hozzavalok:

Tojas: 5 db; Liszt: 90 g; Olaj: 40 g; Tej: 40 g; Finom szemcséji kristalycukor: 90 g

Poréleszté: 3 g (a leirasnak megfelel6en)

Elkészités:

1. Valassza szét a tojasfehérjét a sargajatol.

2. Helyezze a tojasfehérjét egy talba, valassza ki a habverdket, és inditsa el a készilléket 6-os fokozaton

4 percig, hogy felverje a tojasfehérjét. Keverés kézben adjon hozza 60 g finom szemcséji kristalycukrot 3
részletben (kb. 20 g minden adagban).

3. Helyezze a tojassargajat, a maradék finom cukrot (40 g), az olajat és a tejet egy masik talba, valassza ki
a habverdket, és inditsa el a mixert 2-es fokozaton 1 percig, hogy egyenletesen keverje 6ssze.

4. Adja hozza a lisztet a 3. |épésben hasznalt talba, és inditsa el a mixert 1-es fokozaton 1 percig, hogy
egyenletesen keverje 6ssze.

5. Adja hozza a felvert tojasfehérjét a 3. Iépés taljahoz, és inditsa el a mixert 1-es fokozaton 1 percig, hogy
egyenletesen keverje 6ssze.

6. Ontse a masszat egy siitéformaba, és siisse a siitében 30 percig.

2. Kenyér

Hozzéavalok:

Finomliszt: 500 g; Sél: 7 g; Fehér cukor: 14 g; Vaj (80% zsirtartalom): 14g;

Meleg viz: 285 g viz (40 + 2) °C hémérsékleten vagy vagy az élesztd gyartéjanak utasitasai szerint;
Porélesztd: 5g (a leirasnak megfeleléen)

Elkészités:

1. Helyezze az olvasztott vajat, a kristalycukrot, a porélesztét és a sot egy talba meleg vizzel, majd keverje
jol Ossze.

2. Adja hozza a finomlisztet a fent emlitett talba.

3. Valassza ki a dagasztdhorgot, és inditsa el a készuléket 5-0s fokozaton korilbellil 4 percig.

4. Hagyja a tésztat 45 percig kelni 35 °C hémérsékleten.

5. Susse meg a kenyeret minisiitében.

MEGJEGYZES: Kenyérsiitéskor a liszt mennyisége nem haladhatja meg az 500 g-ot! A tulzott mennyiségi
liszt karosithatja a készuléket.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Mielétt elkezdené a tisztitast, huzza ki a készuléket az aramforrasbdl, és varja meg, amig teljesen kihdil.
2. Tordlje le a mixer kilsé felliletét egy nedves ruhaval, majd tordlje at egy puha, szaraz kendével.
3. Tisztitsa le az ételmaradékokat a tapkabelrél.

4. Vegye ki a bels6 és kuls6 keverétalat a készilékbdl, tisztitsa meg ket vizzel, majd térdlje szarazra, és
helyezze vissza.

5. A habver6ket és a dagasztohorgokat mossa el meleg, szappanos vizben, majd toérélje szarazra. A belsé
keverétal, a habverdk és a dagasztéhorgok mosogatégépben is moshatok.

MEGJEGYZES: A kézi mixer taljanak fedelét és a mixer kiilsé taljat nem szabad vizbe vagy mas folyadékba
meriteni.

FIGYELMEZTETES: Minden egyéb karbantartdsi munkat az illetékes szervizszolgaltatd képviseldje
végezzen el.

A pormentes tarolasra vonatkozo6 utasitasok

1. Helyezze a kézi mixert a fogantyuval lefelé a belsé keverétalba a képen lathatd modon.1. abra; A
tapkabel a keverétest koré tekerhetd;

2. Helyezze be a kézi mixert tartalmazo bels6 keverétalat a kiils6 keverétalba.
3. Forgassa el és rogzitse a kiils6 keverétal fedelét, ahogy az a 2. abran lathato.
4. Nyissa ki az adagol6 fedelét, ahogy az a 3. abran lathato.

5. A habver&ket és dagasztohorgokat kilon kell elhelyezni.

6. A 3. abran lathaté mdédon a habveréket és a dagasztohorgokat fejiel lefelé kell elhelyezni, majd a
betdltényilason egyenként be kell helyezni a belsd keverétalba. Ha a belsd keverétalban l1évé kézi mixer
elzarja az adagoldnyilast, a kézi mixert ennek megfeleléen a megfelel6 poziciéba lehet mozgatni, és a
habverdket és dagasztohorgokat ezutan a keverétalban lehet tarolni.

7. Nyomja a spatulat a 3. abran lathato iranyba, hogy rapattanjon a keverétal fedelére.
8. A4. abran lathaté mddon zarja le az adagolé fedelét, és fejezze be a teljes késziilék pormentes tarolasat.

KONYHAI TIPPEK

1. Ah(itott 6sszetevBknek, azaz a vajnak és a tojasnak szobahémérsékletlinek kell lennie, miel6tt elkezdené
a keverést. Az 6sszetevéket mar korabban el6 kell késziteni.

2. Annak érdekében, hogy a receptben ne legyen héjas vagy romlott tojas, elészor torje fel a tojasokat egy
kilon talba, miel6tt a keverékhez adna oket.

3. Ne keverjen tulsagosan. Ugyeljen arra, hogy a keverékeket csak addig keverje/mixelje, amig a receptben
ajanlott. A szdraz hozzavaldkat csak addig adja hozza, amig 6ssze nem keveredik. Mindig alacsony
fordulatszamon dolgozzon.

4. Eghajlati kériilmények. A hdmérséklet évszakos valtozasai, az sszetevok hémérséklete és a textura
teruleti eltérései mind szerepet jatszanak a szikséges keverési id6 és az elért eredmények tekintetében.
Példaul a kenyérsitéshez hasznalt viz h6mérséklete 40 + 2 °C, és a dagasztas gyorsan fog torténni. A
tejszinhab hémérsékletének (8 + 1) °C-nak kell lennie.

5. A keverést mindig alacsony fordulatszamon kezdje el. Fokozatosan nodvelje a fokozatot a receptben
megadott ajanlott fokozatra.

6. Folyadékok, kiléndsen forrd folyadékok keverésekor egyszerre kis mennyiségeket adjon hozza, hogy
csOkkentse a kifroccsenés lehetéségét.

7. Az 6sszetevbket a receptben megadottak szerint kell a keverétalba adagolni.

8. Ha egy targy, példaul egy spatula, a keverétalba esik a kever6gép miikdédése kézben, azonnal allitsa a
sebességszabalyozot ,07-ra, majd tavolitsa el a targyat.

9. Akonnyd tisztitas érdekében vegye ki a habverdket, és azonnal 6blitse le meleg vizzel.

10. Ha egyes hozzavalok mikddés kdzben nem keverednek kell6képpen dssze, kapcsolja ki a készliléket,
és egy mianyag spatula segitségével prébalja meg a hozzavaldkat a tal kozepe felé mozgatni, majd a
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mikodés folytatasahoz kapcsolja be ismét a készuléket;

11. Ha egyes hozzavaldk a kis mennyiségli hozzavaldé miatt nem keverheték 0ssze miikédés kdzben,
vegye le a féegységet a fejrél, és a keverés folytatdsahoz hasznalja kézi mixerként.

A TERMEK ARTALMATLANITASA

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszkdzokrél sz6l6 2012/19/EU, kézismerten
Ei WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl szold) iranyelvnek, amely elektromos és

WEEE  clektronikus eszkézok eltavolitasara és ujrafelhasznalasara vonatkozéan az Eurépai Unidban
alkalmazandé jogszabalyi kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket hulladékgyjtébe!

Keresse fel az Onhdz legkdzelebb taldlhatd elektromos és elektronikus berendezéseket feldolgozd
hulladékgyijté kdzpontot!

Bizunk benne, hogy elégedett lesz a termékiinkkel!
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DORIM SA VA MULTUMIM PENTRU CA ATl ALES ZELMER. SPERAM CA ACEST PRODUS SA
FUNCTIONEZE CONFORM DORINTELOR DUMNEAVOASTRA.

AVERTIZARE

CITITI CUATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE AUTILIZAPRODUSUL. DEPOZITATI-
LE LALOC SIGUR PENTRU CONSULTARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Bol de amestecare exterior
2. Bol de amestecare interior
3. Capacul bolului

4. Mixer manual

5. Capac de hranire

6. Buton de eliberare a mixerului manual
7. Spatula

8. Carlige

9. Batatoare

10. Buton de ejectare

11. Selector de viteza

12. Buton turbo

ELEMENT SIGUR PENTRU MASINA DE SPALAT VASE

Bol de amestecare exterior

Bol de amestecare interior +

Capacul bolului

Mixer manual

Spatula +
Carlige +
Batatoare +

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Pentru a evita accidentele, in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, de catre reprezentantul de service sau alta
persoana autorizata.

Respectati timpii de operare ai accesoriilor indicati la
sectiunile respective in manual.

Pentru curatare, urmati indicatiile din sectiunea de
curatare si intretinere a acestui manual.

Avertizare: utilizarea necorespunzatoare poate duce la
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vatamare!

Deconectati intotdeauna aparatul de la priza atunci cand
ramane nesupravegheat, precum si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-l de la priza inhainte de
a schimba accesoriile sau inainte s& manevrati piesele
care se misca in timpul utilizarii.

Este interzisa utilizarea dispozitivului de catre copii.
Pastrati dispozitivul si cablul sau de alimentare la loc
inaccesibil copiilor.

Dispozitivele pot fi utilizate de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte daca li s-a oferit supraveghere
sau instructiuni privind utilizarea dispozitivului ntr-un
mod sigur, si daca inteleg pericolele implicate.

Nu lasatii copiii sa se joace cu aparatul. Ispozitivul este
destinat utilizarii la domiciliu.

Acesta nu trebuie utilizat pentru aplicatii precum:

- utilizarea in zonele de bucatarie destinate personalului
din magazine, in birouri si alte locuri de munca;

- utilizarea in ferme;

- utilizarea de catre clienti in hoteluri si moteluri sau in
alte medii rezidentiale;

- utilizarea in pensiuni si case de oaspeti.

Dispozitivul este destinat utilizarii la o altitudine de pana
la 2000 m deasupra nivelului marii.

AVERTISMENTE IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau industrial.
Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzatoare a produsului anuleaza garantia.

Tnainte de a conecta produsul la priza de alimentare, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea
indicata pe eticheta produsului.
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Cablul de alimentare de la retea trebuie sa nu fie incurcat sau infasurat in jurul aparatului in timpul utilizarii.

Nu utilizati si nu conectati/deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare cu mainile si/sau picioarele
ude. Nu trageti de cablul de conectare pentru a-I deconecta sau pentru a-l folosi ca maner.

Scoateti imediat produsul din priza in caz de defectiune sau deteriorare si contactati un service autorizat
de asistenta tehnica. Pentru a preveni orice risc de pericol, nu deschideti dispozitivul. Numai personalul
tehnic calificat de la service-ul autorizat de asistenta tehnica a marcii poate efectua reparatii sau proceduri
pe dispozitiv.

B&B TRENDS, S.L. nu isi asuma raspunderea pentru vatamari sau deteriorari care pot fi produse
oamenilor, animalelor sau obiectelor, ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

inainte de prima utilizare, spalati bine toate piesele care intra in contact cu alimentele (batoul si accesoriile
de framantare) in apa calda folosind detergent neutru pentru vase. Apoi clatiti totul cu apa curata si lasati sa
se usuce natural sau uscati bine folosind o carpa de sters. Accesoriile sunt, de asemenea, potrivite pentru
spalarea In masina de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi, care ar putea zgéria suprafata.

Stergeti partile exterioare ale suportului si ale bratului inclinabil folosind o carpa de sters usor umezita.
Atentie:

Nu clétiti si nu scufundati in apa unitatea motorului si cablul sau de alimentare.

Unitatea motorului este destinata spalarii in masina de spalat vase.

NU UTILIZATI VASE DE GATIT ANTIADERENTE CU MIXERUL DE MANA.

UTILIZAREA MIXERULUI

1. Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila si plana.
2. Atasati la mixerul manual paletele adecvate sau carligele.
3. Cand utilizati functia de amestecare manuala:

Puneti ingredientele in bolul interior sau exterior. Cantitatea de ingrediente nu trebuie sa depaseasca 2,5 L
pentru vasul exterior si 2 L pentru vasul interior, iar greutatea totala nu trebuie sa depaseasca 1,5 kg pentru
vasul exterior si 1,2 kg pentru vasul interior, pentru a nu deteriora dispozitivul.

Cand utilizati mixerul cu suport:

Asezati ingredientele Tn bolul interior, asigurdndu-va ca nu depaseste 2L cantitatea ,pentru a evita
revarsarea n timpul amestecarii. Nu puneti mai mult de 1,2 kg de ingrediente.

4. Asezati bolul interior in bolul exterior.
5. Asezati capacul pe bolul exterior si rotiti-| in sensul acelor de ceasornic pana se blocheaza in pozitie.

6. Scoateti spatula si puneti mixerul manual in capacul vasului, asigurandu-va ca orificile de pe fundul
mixerului sunt aliniate cu denivelarile de pe capac. Apasati manerul pentru a bloca mixerul pana cand auziti
un clic.

Pentru a detasa mixerul de mana, apasati si mentineti apasat butonul de eliberare, apoi ridicati mixerul.
7. Asigurati-va ca este setat la ,0” controlul vitezei, apoi conectati dispozitivul la o sursa de alimentare.

8. Selectati viteza dorita folosind controlerul. Puteti alege dintre 6 niveluri de viteza. Mixerul functioneaza la
viteza maxima cand apasati butonul Turbo.

AVERTISMENT: Nu puneti cutite, linguri de metal sau furculite in vas in timp ce aparatul functioneaza.

NOTA: Sfat pentru frsméantarea aluatului. Daca f4ina se lipeste de pértile laterale ale vasului, opriti masina
si folositi o spatula de plastic pentru a razui faina pentru rezultate mai bune.

9. Timpul maxim de functionare al dispozitivului nu trebuie sa depaseasca 5 minute. Cand ati terminat, lasati
dispozitivul sa se raceasca timp de 1 ora sau la temperatura camerei pentru a evita deteriorarea acestuia.
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11. Apasati butonul de eliberare si ridicati mixerul. Tineti paletele sau carligele cu o mana si apasati ferm
butonul de eliberare, pentru a le scoate.

NOTA: Tnainte de a scoate paletele, asigurati-va ca mixerul este oprit (regulatorul setat la ,0").

10. Dupa amestecare, setati regulatorul de viteza la ,0” si deconectati dispozitivul.

12.Rotiti capacul bolului in sens invers acelor de ceasornic pentru a-l debloca, scoateti capacul si apoi
scoateti bolul interior din bolul exterior.

13. Daca este necesar, razuiti excesul de méancare de pe palete sau carlige, folosind o spatula de plastic.

14. Mixerul manual poate fi folosit separat prin scoaterea acestuia. Bolurile interior si exterior pot fi folosite
separat sau Tmpreuna.

AVERTISMENT: Nu folositi niciodata recipiente din sticla sau alte recipiente fragile, deoarece acestea pot
fi deteriorate.

RETETE
1. Tort

Ingrediente:

Oua: 5 bucati; Faina: 90 g; Ulei: 40 g; Lapte: 40 g; Zahar granulat fin: 90 g
Drojdie pudra: 3 g (conform instructiunilor)

Preparare:

1. Separati albusul de gélbenus;

2. Puneti albusul intr-un bol, selectati telurile si puneti masina in functiune la viteza 6, timp de 4 minute
pentru a bate albusul; In timpul procesului de amestecare se adauga 60 g zahar granulat fin in 3 loturi
(aproximativ 20 g in fiecare lot);

3. Puneti intr-un alt vas galbenusul, zaharul fin ramas (40 g), uleiul si laptele, selectati telurile si dati mixerul
la viteza 2, timp de 1 minut pentru a se amesteca uniform;

4. Adaugati faina in vas la pasul 3 de mai sus, rulati mixerul la setarea de viteza 1 timp de 1 minut pentru
a amesteca uniform.;

5. Adaugati albusurile batute spuma in bol la pasul 3, rulati mixerul la viteza 1 timp de 1 minut pentru a se
amesteca uniform.;

6. Turnati amestecul din bol in tava si coaceti la cuptor pentru 30 de minute.

2. Paine

Ingrediente:

Faina de grau: 500 g; Sare: 7 g; Zahar alb: 14 g; Unt (80% grasime): 14 g;

Apa calda: 285 g apa la (40 + 2) °C sau conform instructiunilor producatorului drojdiei;
Pulbere de drojdie: 5g (conform instructiunilor)

Preparare:

1. Puneti untul topit, zaharul alb, praful de drojdie si sarea intr-un castron cu apa calduta si amestecati bine.
2. Puneti faina de grau in vasul de mai sus.

3. Selectati carligul de framantare, porniti aparatul pe setarea 5 timp de aproximativ 4 minute;
4. Lasati aluatul sa creasca timp de 45 de minute la 35°C.

5. Coaceti aluatul in toster.

NOTA: La coacerea painii, cantitatea de f&ina nu trebuie sa depaseasca 500 g! Cantitatile excesive de f4ina
pot deteriora dispozitivul.
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CURATARE S| INTRETINERE

1. Tnainte de cur&tare, deconectati dispozitivul si asteptati pana se réceste complet.
2. Stergeti exteriorul mixerului cu o carpa umeda si lustruiti cu o carpa moale si uscata.
3. Stergeti orice particule de alimente de pe cablul de alimentare.

4. Desprindeti bolurile de amestecare interior si exterior de la masina si curatati-le cu apa, apoi stergeti-le
cu o carpa uscata si reintroduceti-le.

5. Telurile si carligele pentru aluat trebuie spalate in apa calda cu sapun si sterse cu o carpa uscata. Vasul
de amestecare intern, telurile si carligele pentru aluat pot fi spalate in masina de spalat vase.

NOTA: Capacul bolului mixerului manual si bolul exterior al mixerului nu trebuie scufundate in apa sau in
orice alt lichid.

AVERTISMENT: Toate celelalte service-uri trebuie efectuate de un reprezentant de service autorizat.
Instructiuni pentru depozitarea fara praf:

1. Asezati mixerul de méana cu manerul in jos in bolul de amestecare interior, asa cum se arata in Fig. 1;
Cablul de alimentare poate fi infasurat in jurul corpului mixerului;

2. Asezati vasul de amestecare interior care contine mixerul manual in bolul de amestecare exterior.;
3. Rotiti si fixati capacul bolului pe bolul exterior de amestecare, asa cum se arata in Figura 2;

4. Deschideti capacul alimentatorului asa cum se arata in Figura 3;

5. Telurile si carligele trebuie asezate separat;

6. Dupa cum se arata in Figura 3, asezati telurile si céarligele cu susul in jos si apoi introduceti-le unul cate
unul din orificiul de alimentare in bolul de amestecare interior. Daca mixerul manual din bolul de amestecare
interior blocheaza orificiul de alimentare, il puteti muta in pozitia corecta si apoi depozitati telurile si carligele
n interiorul bolului de amestecare.

7. Impingeti spatula in directia indicat4 in Fig. 3 pentru a o fixa pe capacul vasului.

8. Dupa cum se aratd in Fig. 4, inchideti capacul alimentatorului si finalizati depozitarea fara praf a
intregului dispozitiv.

SFATURI CULINARE

1. Ingredientele racite, adica untul si ouale, trebuie sa aiba temperatura camerei inainte de amestecare.
Ingredientele trebuie pregatite in avans.

2. Pentru a elimina posibilitatea folosirii cojilor sau a oudlor stricate in reteta, spargeti mai intai oudle intr-un
recipient separat si apoi adaugati-le in amestec.

3. Nu amestecati in exces. Aveti grija sa mixati amestecurile doar pana la punctul recomandat in reteta.
Adaugati ingredientele uscate numai pana se combina. Utilizati intotdeauna viteza mica.

4. Conditii climatice. Schimbarile sezoniere de temperatura, temperatura ingredientelor si variatiile texturii
acestora de la o zona la alta joaca toate rol in timpul necesar de amestecare si in rezultatele obtinute. De
exemplu, temperatura apei pentru prepararea painii este de 40+2°C, iar framantarea va avea loc rapid.
Temperatura pentru frisca trebuie sa fie (8 + 1) °C.

5. Incepeti intotdeauna s& amestecati la viteze mici. Cresteti treptat viteza pana la viteza recomandaté in
reteta.

6. Cand amestecati lichide, in special cele fierbinti, adaugati cantitati mici odata, pentru a reduce scurgerea.
7. Adaugati ingredientele in bolul mixerului conform instructiunilor din reteta.

8. Daca un obiect, de exemplu o spatuld, cade in bol in timp ce mixerul functioneaza, puneti imediat
comutatorul de viteza pe ,0” si apoi indepartati obiectul.

9. Pentru o curatare mai usoara, scoateti telurile si clatiti imediat cu apa calda.

10. Daca unele ingrediente nu sunt amestecate suficient in timpul functionarii, opriti aparatul si incercati
sa mutati ingredientele spre centrul vasului cu o spatuld de plastic, apoi porniti din nou aparatul pentru a
continua lucrul;

11. Daca unele ingrediente nu pot fi amestecate in timpul functionarii din cauza cantitatii mici de ingrediente,
scoateti unitatea principala din suport si utilizati-o ca pe mixer manual, pentru a continua amestecarea.
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ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs este conform cu Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la dispozitivele electrice
E si electronice, cunoscuta drept DEEE (Deseuri de echipamente electrice si electronice), care
asigura cadrul legal aplicabil in Uniunea Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de
mmmm  cchipamente electrice si electronice. Nu eliminati acest produs la gunoi, ci duceti-l la cel mai
apropiat centru de colectare a deseurilor electrice si electronice.

Speram sa fiti satisfacuti de acest produs.
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Mbl PAObI, YTO Bbl BbIBPAJIN ZELMER. HAJEEMCA, HALLA NPOOYKUUA ONPABOAET BCE
BALLU OXKUOAHUA!

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. BHelwHsAs Yalwa ans cmelumBaHus

. BHYTpeHHsiA Yalua ans cMeluvBaHns
. Kpblwka yatum

. PyyHon mukcep

. Kpblwka ans nogaun

. KHonka pa3tnokvpoBkM py4HOro mukcepa
7. JlonaTka

8. Kptoukmn

9. B36usanku

10. KHonka BbiGpoca

11. CenekTop ckopocTu

12. Typ6o-kHonka

O WN =

ANEMEHT BE3OMACHbIY ANl NOCYAOMOEYHOU
MALLUUHbI

BHelHs1a Yalwa aons cMewmBaHus

BHyTpeHHﬂﬂ Yalwla ana cMmelwmnBaHusa +

Kpbllwka Yawwm

Py4Hol mukcep

Jlonatka +
Kptoukum +
BabuBanku +

NMPABUIIA TEXHUKU BE3OINMACHOCTU

Ecnn wHyp nuTaHuMs noBpexaeH, TO, BO usbexaHue
OnacHOWCUTYyaLmn, ero4OMMKHbI3aMEHNTL MPON3BOANUTEND,
€ro CEPBUCHbIV areHT unn nuua, UMetoLLne aHanorMyHyo
KBanndunkauyuto.

Cobniogante Bpemsa paboTbl HacagoK, yKasaHHOe B
COOTBETCTBYHOLLMNX pasgenax pykoBoacTea.

Mpn BLINONMHEHUN YUCTKU CREQyuTe WHCTPYKUMSM B
pasgene «TexHuMdeckoe OOCMyXMBaHME W  YUCTKa»
HaCTOsILLLEro pykoBoacTea.
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MpepynpexaeHue: HenpasunbHoe obpalieHne MoXeT
npuBecTu K TpaBme!

Bcerga oTknoyanTe yCTPOMUCTBO OT CETU NUTAHUA, ecnu
ocTaBnseTte ero 6e3 npucmoTpa, a Takke nepen coopkon,
pa3bopKoOn UM YUCTKON.

BbikntoyanTe yCcTpoONCTBO M OTKITHOMANTE ero OT CETU Nepes
3aMeHOM Hacadok unu nepen Tem, Kak nNpubnuantbes
K OeTandam, KoTopble AOBWXYTCA BO Bpemsi paboTbl
YCTPOMUCTBA.

He nossonamte pgeraM nonb3oBaTbCA YCTPOWMCTBOM.
XpaHuTe YCTPOMCTBO W LUHYP NMUTAHUA B HEOOCTYMHbIX
Ansa geten MecTax.

YCTPOMCTBOMMOTYTMOMb30BaTLCANOAMCOrpaHNYEHHBIMN
dU3NYECKUMKN,  CEHCOPHbIMW UK YMCTBEHHbLIMU
crnocobHocTAMM mnn 6e3 COOTBETCTBYHOLUMX OMbiTa U
3HAHUN, €CNNU OHW HaxOAATCsA NOo4 MPUCMOTPOM UMK
NONYyYUnIM UHCTPYKUUKM no 6e3onacHOMYy Mofb30BaHMUIO
YCTPOMCTBOM M OCO3HalOT OMacHOCTWU, KOTOpble MOryT
BO3HMKHYTb B Crly4dae HenpaBuIibHOro obpaLleHusi C HUM.

He no3BonanTe oetsiMm urpatb C yCTPOMCTBOM. YCTPOMUCTBO
npegHasHa4yeHo 41 AOMAaLLHErO UCMONb30BaHUS.

Ero He cneayeT ncnonb3oBaTb AN TakUX LENen, Kak:

- WCMONb30BaHWE B  KYXOHHbIX  MOMELLEHMSX,
npeaHasHayYeHHbIX Ans nepcoHana MmarasuHa, B oducax
N ApYyrux pabounx mecrax;

- NCNornb3oBaHME Ha cbepmax;

- ncnornb3oBaHNe KrimMeHTamMmm B FNOCTUHMLIAX U MOTENAX
U Opyrux XusrbixX noMeLeHnAX;

- MCMNONb30BaHME B FOCTEBbIX AOMax Tuna ,MNocTenb U
3aBTpak’.

[laHHOe yCTpOMCTBO NpegHa3HavYeHo aAns Ucnosb30BaHus
Ha MakcumarsnbHou BbicoTe 40 2000 M Hag ypOBHEM MOPS.
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BAXHbIE 3AMEYAHUA

OTO yCTPONCTBO NpegHasHayeHo Ans ObITOBOTrO MCMOMb30BaHUS U HU NpU Kakux oBCTosiTEnbCTBaX
He [OIMKHO TMPUMEHATbCS B KOMMEPYECKMX WMV MPOW3BOACTBEHHbIX Lensax. Jlio6oe HenpaBuibHoe
ncnonb3oBaHWe WNMU HeHagnexailee obpalleHue C YCTPOWCTBOM BrieyeT 3a coboil aHHynupoBaHue
rapaHTUiHbIX 06A3aTeNbCTB.

Mepen TeM Kak MOAKIIHOYNTL YCTPONCTBO K CETU, YOEAUTECH, YTO HAMPSHKEHVE B BalLEN CETU COOTBETCTBYET
HanNpPsHKEHMIO, YKasaHHOMY Ha BUpKe yCTpoCTBa.

CnenuTe 3a Tem, 4Tob6bl BO BpeMsi paboTbl ycTpoicTBa kabenb NUTaHnsa He Obin cnyTaH UM HaMoTaH Ha
YCTPOWCTBO.

He nonb3yiteck yCTPOWCTBOM, @ TakkKe He NOAKIoYanTe U He OTKIoYanTe ero BnaxHbIMM pykaMmu u/vnm
Horamu. Ipun OTKIYEHNUM LIHYpa NUTaHWS OT CETW BCEra AEPKUTECH 3a BUMKY, @ HE 3a LUHYP.

B cnyyae kakoi-nu6o MOMOMKM WM MOBPEXAEHUS HEMEASIEHHO OTKMIOYMTE YCTPOWCTBO OT CETU U
obpatutech B ochmLmanbHyo Cryxoy TeEXHUYEeCKkon Noaaepku. He oTkpbiBaiTe YCTPOWCTBO BO

n3bexaHve onacHblX CUTyauuin. TonbKo KBaNUMUUUPOBAHHBIA TEXHUYECKUIA NepcoHan oduumanbHoin
Cnyx6bl TEXHUYECKON MOAAEPXKKM MPOU3BOAWTENS UMEET MPaBO BbIMOMHATL PEMOHT M 06CnyxuBaHue
ycTpovicTea.

Komnanusi B&B TRENDS, S.L. cHumaet ¢ cebsi BCSiHECKyt0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yLepb, KOTOPbIN MOXET
6bITb HAHECEH NIOAAM, XKMBOTHBIM UMW MMYLLECTBY 13-32 UTHOPUPOBAHWS HACTOSLLMX NPeaoCTEPEXEHNIA.

NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM TLUATENBHO BbLIMOWTE BCE YacTW, conpuKacalwmecs C nuLlen
(B36uBaTenb M Hacagkn Anst 3aMeLLnBaHust)

B ropsiyeii Boe C UCnonb3oBaHneM HEWTPanbHOro CpeacTea Ans MbiTbs Mocyabl. 3aTem ononocH1Te Bce
4YNCTOW BOAOW W AaiTe BbICOXHYTb

€CTEeCTBEHHbIM NyTEM UNU TLLATENbHO BbICYLLNTE C MOMOLLbIO CaﬂqJeTKI/I. Hacagku Takke MOXHO MbiTb B

nocy,qomoequPl mawwuHe. He VICI'IOJ'IbSyVITe aGpaSVIBHbIe HYucTALMe cpeacTesa, KoTopble MOryT novapanatb
NOBEPXHOCTb.

BHumaHue:
He npombiBaiTe 1 He Norpyxainte B BoAy MOTOPHbIN BII0K U €ro LUHYp NUTaHUs.
HE UCMONb3YWTE C PYYHbIM MUKCEPOM MOCYAY C AHTUMPUIAPHbIM MOKPLITUEM.

NCMNOJIb3OBAHUE MUKCEPA

1. PaamecTute npnbop Ha yCTONYMBOI M POBHOI NMOBEPXHOCTH.
2. MpukpenuTe K py4HOMY MUKCEPY COOTBETCTBYIOLLME HAaCaOKWN UN KPIOKW.
3. Mpwu ncnonb3oBaHUK PyHKLUK PYYHOTO MUKCEpa:

[MonoxuTe UHIrPeauEHTbl BO BHYTPEHHIOW MNW BHELLHIOW Yally. KonmyecTBO MHIPEAUEHTOB He AOMKHO
npesbiWaTh 2,5 N Anst BHEWHEeN Yyawu 1 2 N Ans BHYTPEHHeN Yalun, a obLmMin BeC He OOMmKeH npeBbiwaTh
1,5 kr onsa BHeLWHel Yyawm u 1,2 kr ons BHYTPEHHeN Yyalum, 4Tobbl He NnoBpeanTb NpMBop.

[Mpu ncnonb3oBaHUKM MUKCepa C NOACTaBKOW:

[MonoxuTe MHrpeaueHTbl BO BHYTPEHHIOKW Yally, creas 3a Tem, YTobbl Mx 06bem He npeBblwan 2 n Bo
n3bexaHnsl NnepenonHeHns Bo Bpemsi cMelumnBaHus. He no6aensinte 6onee 1,2 Kr UHIPEAUEHTOB.

4. BcTaBbTe BHYTPEHHIOK Yally BO BHELLHIOK.
5. HageHbTe KpbILLKY Ha BHELLHIO Yally 1 NOBEpHUTE ee Mo 4acoBOW CTPerke A0 ee NorHon ukcaumm.

6. CHUMWTEe nonaTtky 1 MOMECTUTE PYYHOW MUKCEP B KPbILLKY Yaluu, yOeaMBLUMCh, YTO OTBEPCTUSA HA OHE
MUKCepa COBMafaloT C BbICTYNaMU Ha Kpbillke. HaxmuTe Ha pyuyky, Y4ToGbl 3admKCcMpoBaTh MUKCEP Ha
MecTe, [0 Lienyka.

YT106bl OTCOEANHUTL PYYHOR MUKCEP, HAXKMUTE M YAEPXKUBANTE KHOMKY pa3GriokMpoBKY, 3aTEM NOAHUMUTE
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MUKcep.

7. Y6egoutecb, YTO perynsitop CKOpPOCTU ycTaHOBMeH Ha «0», 3aTeM noaknoumte npubop K MCTOYHUKY
nuTaHus.

8. BblbepuTe HyXXHYI0 CKOpPOCTb C MOMOLLbI0 perynsitopa. Ha BeiGop npegnaraeTtcsi 6 ypoBHeW CKOPOCTU.
Mpwu HaxaTum kHonku Turbo Mukcep paboTaeT Ha MakCUMarnbHOW CKOPOCTU.

NMPEAYNPEXOEHUE: He knagute HOXW, MeTanNIMyYeckMe NMoXKA UMN BUMKM B Yally BO BpeMsi paboThbl
npubopa.

NMPUMEYAHME: Pekomengauun no 3amelumBaHuio Tecta. Ecnum Myka npununaer K CTeHKaMm 4aiuu,
BbIKMIO4UTE NPMOOP M C MOMOLLIbIO NIACTUKOBOW NonaTki CockpebuTe MyKy Ans fny4llero pesynesrara.

9. MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl npubopa He [AOMKHO MpeBbiwatb 5 MUHYT. [locne ucnonb3oBaHus
fante npubopy oCTbITb B TeveHne 1 yaca unu 4O KOMHATHOM TemnepaTypbl, YTOObI NPegoTBpaTUTL ero
noBpexaeHue.

10. Mo OKOHYAHWK CMELLMBAHWS YCTAHOBUTE PErynsiTop CKOPOCTW B nonoxeHne «0» 1 oTknounte npudop
oT ceTu.

11. HaxxmuTe KHOMKy pasbrokvpoBKy 1 NOAHUMUTE MUKcep. [MNpuaepxute Hacagku Unu KProKY OQHOW PyKOW
N CUINbHO HAXMWTE Ha KHOMKY M3BMNeYeHUst, YTobbl CHATb MX.

MPUMEYAHWE: Mepen cHATMEM Hacagok ybeamutech, YTO MUKCEP BbIKIOYEH (perynsatop Ha «0»).

12. MoBepHWTE KPbILLKY Yally NPOTUB YaCOBOW CTPEenku, YToObl pasbriokupoBaTb ee, CHAMUTE KPbILLKY, a
3aTeM U3BMEKVTE BHYTPEHHIOK Yally U3 BHELUHEN.

13. Mpu HeobxoguMocCTU cockpebuTe M3NULKU MWLM C HacagoK WM KPIOKOB MUKCepa MnacTUKOBOM
nonarkon.

14. MNocne CHATUSA PYYHON MUKCEP MOXKHO UCMOSb30BaTb OTAENBHO. BHYTPEHHIO 1 BHELLHIOW YaLluy MOXHO
MCMonb30BaTh OTAENBHO UMN BMECTE.

NMPEAYNPEXAEHUE: Hukorga He ucnonb3yiTte CTEKNSHHbIE UMW ApYyrMe Xpynkue eMKOCTU, Tak Kak OHU
MOryT GblTb NOBPEXAEHbI.

PELENTDbI

1.TopT

WHrpeaneHTsbI:

Anua: 5 wryk; Myka: 90 r; Macno: 40 r; Monoko: 40 r; Caxap-necok: 90 r.
[poxokeBo NOPOLLOK: 3 I (COrMacHO UHCTPYKLUMK)

MNpurotoBneHue:

1.01oennTe ANYHBIN B6ernok OT XenTka;

2.MomecTuTe AnYHbIA 6enok B MUCKY, BbIDEpPUTE BEHUMK 1 BKIHOYUTE NPUBOP Ha B6- CKOPOCTU Ha 4 MUHYTbI,
4TO6bI B3OUTL ANYHBIN 6enok; B npouecce cmelunBaHus fobasbTe 60 r MENKOro rpaHynMpoBaHHOrO caxapa
B 3 npuema (okono 20 r B Kaxxaom npueme);

3.MNMomMecTuTe ANYHBIN XENTOK, OCTaBLUMICA Menkui caxap (40 r), macrno v MOMOKO B APYryl MMCKY,
BbiGepuTe BEHYMK W 3anycTUTE MUKCEP Ha CKOPOCTU 2 B TeveHne 1 MUHYThbl, YTOGbl paBHOMEpPHO
nepemellarb;

4. lo6aBbTe MyKy B MWCKY U3 Luara 3, 3anycTtute MUKCEp Ha ckopocTu 1 Ha 1 MUHYTY, YTOObI paBHOMEPHO
nepemeLuars;

5. [lo6aBbTe B3OWTbIE IUYHbIE GENKM B MUCKY U3 Luara 3, BKIUMTE MUKCEP Ha CKOPOCTb 1 Ha 1 MUHYTY,
4TOBbI PaBHOMEPHO NepemeLLaThb.

6. MNepeneiiTe Nony4YeHHy0 Maccy 13 MMCck1 B hOpPMy U BbiNekanTe B AyxoBke B TeyeHne 30 MUHYT.

2.Xne6

WHrpeaneHTbI:

MweHunyHas myka: 500 r; Conb: 7 1; Benbin caxap: 14 r; CnueoyHoe macno (80% xvpHocTtn): 14g;
Tennas Boga: 285 r Bogbl Temnepatypoit (40 + 2) °C unun B COOTBETCTBUN C UHCTPYKLMAMY NPOU3BOAUTENS
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OpOXOKen;
[poxokeBol NOPOLLOK: 5 1 (B COOTBETCTBMU C MHCTPYKLMEN)
[MpurotoBnexue:

1.PacTonneHHoe CrnuBoYHOE Macrno, Genblii caxap, APOXCKEBOW MOPOLLOK U COMb MOMECTUTE B MUCKY C
TEennon Bogon 1 XopoLlo nepemMeLlanTe.

2.HacbinbTte cBepxy B MUCKY LIENbHO3EPHOBYHO MYKY.

3.BbibGepute kptok Ansa Tecta u 3anyctute npubop Ha pexume 5 NnpyMepHo Ha 4 MUHYTbI;
4 [avite TeCTy NOAHATLCSA B TedeHne 45 MuHyT npu Temnepatype 35°C.

5.BbinekanTe TeCTO B TOCTEPHOW Neyn.

NMPUMEYAHUE: TMpn BbiNneyke xneba KONMYeCcTBO MyKM He AOMmKHO npesblwatb 500 r! YpesmepHoe
KOMMYECTBO MYKV MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO npubopa.

OYUCTKA U OBCNYXUBAHUE

1. Mepepn yncTkom oTkNOUMTE NPUBOP OT CETU U AOXKANUTECH €r0 MOSTHOTO OCTbIBAHUS.

2. MNpoTpuTe BHELLHIO MOBEPXHOCTb MUKCEpa BMAXXHOW TKaHEeBOW candpeTkor u OTMonupyiTe MSArkow
CYXOI TKaHblO.

3. Yganute YacTuubl MULLK CO LUHYpa NUTaHUS.

4. OTcoeaVHMTE BHYTPEHHIOK UM BHELLHIOW Yalln Ans CMewvBaHust oT npubopa 1 NpoMonTe UX BOLOW,
3aTeM NPOTPUTE CyXOW TKaHbio U yCTaHOBUTE 0bpaTHO.

5. BbIMONTE BEHYMKM 1 KPIOKW NSt TeCTa B TEMSON MbIfbHOW BOAE Y MPOTPUTE CYXOW TKaHbo. BHYTpeHHIoto
Yally MUKCepa, BEHUYMKN U KPIOKW ANA TeCTa MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON MallnHe.

NMPUMEYAHME: KpbilLKy Yaluy py4HOro MUKCEpa U BHELLHIOK Yallly A5 CMeLUMBaHUS Herb3s Norpyxatb
B BOAY UMW APYTYHO XMAKOCTb.

NPEOAYNPEXAEHUE: Jiobble apyrme BuAbl TEXHUYECKOrO OBCMYXMBaHWA [OMKHbI  BbINOMHATLCA
YNONHOMOY€EHHbIM npeacTtaBuTenem CepBI/ICHOVI CJ'Iy)K6bI.

WHCTpYKUMM No XpaHeHUIo Tak, YToGbI NpeaoTBPaTUTL NonagaHue nbinu:

1.MomMecTuTe py4yHON MUKCEP PYHKOM BHU3 BO BHYTPEHHIOK Yallly Af1S CMELUMBAHMS, KaK NMOKa3aHo Ha puc.
1; LWHYP NUTaHWS MOXHO 0GEepHYTL BOKPYT KOpryca MUKCepa;

2. TMomecTtute BHYTPEHHIOK 4auwly And CMelMBaHuUA C pyyYHbIM MUKCEPOM BO BHELUHWOK Yauwly Onsa
cMelInBaHuA.;

3. MNoBepHUTE 1 3aLLENKHUTE KPbILLKY Yalun Ha BHELUHEW Yalle Afsi CMEeLIMBaHUS, Kak nokasaHo Ha puc. 2;
4. OTKpoNnTE KpbILLKY NogaBaTens, kak nokasaHo Ha puc. 3;
5.IMonoxunTe BEHYMKU U KPHOKN OTAENBHO;

6.Kak nokasaHo Ha puc. 3, NONOXUTE BEHYMKM U KPKOKK BBEPX AHOM, 3aTeM nocnenosaTtesibHO BCTaBbTe UX
M3 nojarwLlero pasbemMma BO BHYTPEHHIOK Hally OnA CMeLlInBaHUA. Ecnn py‘-{HOI?I MUKCEP, HaxogsAwmncs
BO BHyTpeHHeIZ Yawm GJ'IOKMpyeT OoTBepCTMe noga4vu, ero MOXHO nepemMecTtuTb B COOTBETCTBYHOLLEE
NoroXeHne, a BEH4YUKU U KProKn y6paTb B Yally Anqa cMeLlmBaHua.

7. HapaBuTe Ha nonatky B HanpaBneHuu, NokasaHHOM Ha puc. 3, 4ToObl OHa 3allernkHynachk Ha KpbiLUKe
vawin.

8. Kak nokasaHo Ha puc. 4, 3aKp0|7|Te KPbILLKY nogaBatena U 3aBeplunTe XpaHeHue BCero np|/|6opa B
3aliuLLEeHHOM OT Nblfin MecTe.

KYJIMHAPHBIE COBETbI

1.XpaHswmecs B XONOAUMbHUKE WHIPEAUEHTbI, HanpuMmep, Macro U fiua, OOfKHbl 6biTb KOMHATHOWM
Temneparypbl nepes Ha4yanom CMewwmnBaHust. VIHrpeameHTbl 4orKkHbl BbITh NOATOTOBMEHb! 3apaHee.

2.47106bl UCKIOUYNTE BO3MOXHOCTbL MOMNadaHust CKOPMynbl UM UCMOPYEHHbIX SULL B PELLENT, Npexae Yem
no6aBnsiTb UX B Maccy, CHavana pasbeinTe snua B OTAENbHY eMKOCTb.
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3.He nepeycepactsyiite ¢ BbiMewmBaHveM. Crnieaute 3a Tem, 4ToGbl CMeLUMBaTL CMECU TOMbKO A0
PEKOMEH0BaHHOIO B peLenTe coCcTosiHus. [JobGaBnsiiTe Cyxue UHrpeameHTbl TONbKO [0 UX COEAUHEHMS.
Bcerga vcnosnbayiiTe HU3KY CKOPOCTb.

4 Knumatnyeckne ycnousi. Ce3oHHble konebaHus TemnepaTtypbl, Temnepatypa WHIPeaueHTOB U ux
TEKCTypa B pa3HblX PErMOHaX UrparT porb B TpebyeMoM BpeMeHu 3aMeca U [OoCTUraemblx pesyrnsraTax.
Hanpumep, Temnepatypa Boabl Ans Bbineykn xneba coctaensiet 40 + 2 °C, n 3amec 6yaet npomcxoauTb
6bicTpo. TemnepaTypa Ans B36MBaHWS CMeTaHbl fOMKHA cocTaBnaTb (8 + 1) °C.

5.3amMelunBaHmne Bcerga crieyeT HaunHaTb Ha HU3KOW CkopocTu. MNocTeneHHo yBenmuBanTe cKopocTb A0
peKkoMeHyeMOoNn, yKa3aHHOM B peLienTe.

6.Mpun cMeLLMBaHUM XKNOKOCTEN, 0COBEHHO ropsunx, 406aBnsanTe NX HEGONbLLIMMU NOPLMSAMY 32 OAMH pas,
4YTOObI N3bEXaTb BhINMBAHUS.

7.|/|Hrpe,E|I/IeHTbI cnenyer ,ElOGaBﬂﬂTb B Yally MUKCepa, KaK yka3aHo B pelenTe.

8.Ecnn BO Bpemsi paboTbl MUKcepa B €ro uawy ynageT kakow-nuGo npeamert, Harpumep ronarka,
HEMEeASIeHHO NepeseauTe nepekroyaTens CKOPOCTU B MofioxeHne «0», a 3aTeM U3BMeKUTe NpeamMer.

9. inst oBrneryeHmst O4UCTKN CHUMUTE BEHUUKU U Cpa3y Xe NPOMOWTE UX TEMOW BOAON.

10. Ecnu Bo Bpemsi paboTbl HEKOTOPbIE MHIPEAMEHTHI HEAOCTATOYHO NepeMeLLaHbl, BbIKIIOUUTE Npubop un
nonpobyiTe NepemMecTTe UHIPEANEHTBI K LIEHTPY YallK C MOMOLLbIO MIacTUKOBOWM NonaTkuy, 3aTeM CHoBa
BKIO4MTE NpMbBop, YTOObI NPOAOIIKUTEL PaboTy;

11. Ecnn HekoTopble WMHrpeaueHTbl He MOoryT ObiTb CMellaHbl BO Bpemsi paboTbl M3-3a HebOomnbLLOoro
KOMMYyecTBa UHIPeANEHTOB, CHAMWUTE OCHOBHOW GNOK C ronoBKW W UCMONb3YiTe ero B KayecTBe Py4YHOro
MuKcepa Ansi TPOAOMKEHUs1 CMELLMBaHUS.

YTUNTU3ALIUA YCTPOUCTBA

370 ycTporcTBO cooTBeTCcTBYeT AupektuBe EBponapnameHTa n Coseta 2012/19/UE 06 otxogax

E 3MeKTPUYecKoro 1 anekTpoHHoro obopynosanus (WEEE), B KoTopoi onpeaenstotcs npaBoBblie

pamku, gencTeyolme B EBpoCoo3e OTHOCUTENBHO NUKBUAALUM 1 MOBTOPHOTO MCMOMb30BaHUS

EEEN  ObLiBLUMX B YNOTPeONeHNn SMeKTPOHHbLIX U AMEKTPUYECKX yCTponcTB. He BbiGpackiBanTe 3aTo

yCTpOWCTBO B Mycop. Ero HeobxoamMmo otaath B Gnvkallimii MyHKT CKYMKWM MCMOMb30BaHHbIX
3MEeKTPOHHbIX M 3NEKTPUYECKUX YCTPONCTB.
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BIIATOOAPUM BU 3A U3BOP HA MAPKA ZELMER. XEJIAEM BW YOOBNETBOPEHWE OT
YNOTPEBA HA YCTPOUCTBOTO

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE WMHCTPYKUMWUTE 3A YMNOTPEBA TMPEOVN OA W3MON3BATE TMPOOYKTA.
CbXPAHABAWTE M/ HA BE3ONACHO MACTO 3A Eb/IELLA CIPABKA.

ONMUCAHUE

1. BbHLWHa Kyna 3a cmecBaHe
2. BbTpeluHa kyna 3a cmecBaHe
3. Kanak Ha kynata

4. PbyeH mukcep

5. Kanak 3a nogaBaHe

6. ByToH 3a ocBObOXAABaHe Ha PbYHUSA MUKCEP
7. INonaTka

8. Kyku

9. Bbpkanku

10. ByToH 3a usBaxagaHe

11. CenekTop 3a ckopocT

12. ByTtoH Turbo

ENEMEHT noaxoasil 3A MUEHE B CbAOMUATTHA
MALLUHA

BbHLWHa Kyna 3a cMecBaHe

BbTpeluHa kyna 3a cmecBaHe +

Kanak Ha kynaTta

PbyeH mukcep

Jlonatka +
Kykn +
Bbpkanku +

MHCTPYKLIUN 3A BE3OMNACHOCT

AKo 3axpaHBawuaT kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa Aa
Obaoe 3aMeHeH OT MPOW3BOAUTENSA, HEroBUS CEPBU3EH
npeactaBuTen unu nuua ¢ nogobHa kBanudukaums, 3a
Ja ce n3derHe onacHocT.

CnasBanTe BpeMeToHa paboTtaHanpucTaBkMTe, MOCOYEHO
B TEXHUTE crneundunyHmn pasgenm Ha pbKOBOACTBOTO.

Mpoueaunpanite cnopen pasgena 3a nNoAdpbXKa WU
MOYMCTBAHE Ha TOBa PBLKOBOACTBO MPU MOYNCTBAHE.
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MpeoynpexaeHne: NOTEHUMaNHO HapaHsBaHe Mpu
HenpasunHa ynoTpebal

BuHarn mnskniouBanTe ypega OT 3axpaHBaHETO, ako €
ocTtaBeH 6e3 Haa3op u Npeau crinobsiBaHe, pasrnobsisaHe
NN NOYUCTBAHE.

N3kntouBanTe ypena ot npeBKIioyBaTesNisa u3axpaHBaHeETo,
npeav a CMeHATe NpUCTaBku Unn ga npubnmxuTe YacTu,
KOUTO Ce ABWXKaT Mo BpemMe Ha ynotpeba.

To3n ypen He TpsaAbBa ga Obae M3non3eaH OT Aeua.
[MaseTe ypeaa n HeroBusi kaben M3BbH gocera Ha geua.

Ypeoute mMoxe ga ce M3nonseaTt OT Nnuiua ¢ HamareHu
pr3nYecKmn, CEH30PHN UMU YMCTBEHN CMOCOBHOCTU UMK
C NMnca Ha OnuUT M 3HaHUS, aKko UM € OCUTYpPeH Haa3op
UNN MHCTPYKLUN OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeda Mo
©esonaceH HauMH U ako pasdupaTr CBbpP3aHUTE C THAX
OMacHOCTM.

He nossonsiBante Ha feua ga cu urpasaT Cc ypeda.
YCTPOMCTBOTO € npefHa3Ha4yeHo 3a AoMallHa ynoTpeba.

To He TpFI6Ba da ce Mn3norsni3ea 3a npujioxKeHmnd Karo.

- N3MOoN3BaHe B KYXHEHCKN MOMELLEHMS, NpeaHa3Ha4YeHu
3a nepcoHana Ha marasuHa, B oducu u apyrn paboTHu
MecTa;

- n3nonssaHe BbB (hepmy;

- n3nons3saHe OT KIIMEHTU B XOTeNMn U MOoTenn nnnm apyru
XKXUNMNLWHN NOMELLEeHNA,

- n3non3eaHe B Kbl 3a NOCTU C J1erfy1o N 3aKycKa.

YCTPOMUCTBOTO € npedHasHadeHO 3a M3Mosi3BaHe Ha
MakcumanHa Hagmopcka BucoymHa ot 2000 meTpa H.M.p.
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BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

Tosn ypen e npefHasHayeH 3a AomaluHa ynotpeba v Hukora He TpsibBa Aa ce M3non3ea 3a TbprosBcka
1nu npomuLineHa ynotpeba npu Hukakeu obctosTencrea. Beska HenpasunHa ynotpeba nnv HenpasunHo
6opaBeHe € ypeaa Lie Hanpasu rapaHumsiTa My HeBanuaHa.

Mpean ga BknounTe ypeda, NpoBepeTe Aanv MpEXOBOTO HamnpeXeHWe € CbLIOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha
€TUKeTa Ha ypefa.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTta He TpsibBa Aa ce 3annuTa Wnv yBMBa OKOMO ypeaa no BpeMe Ha
ynotpeba.

He n3non3eaiTe ycTPOMCTBOTO M HE rO BKMOYBAWMTE U U3KMIOYBANTE OT 3axpaHBallata Mpexa C MOKpU
pbUe u/ nnu kpaka. He gbpnainTte 3axpaHBawus kaben, 3a 4a ro U3KIunTe UNn 3a aa ro u3nonasare kato
pbKOXBaTKa

M3knioueTe ypeaa He3abaBHO OT enekTpuyeckaTa Mpexa B Cily4ai Ha noBpeaa 1 ce CBbpeTe ¢ ouumanHa
cnyx6a 3a TexHu4Yecka noaapbxkka. 3a Aa NpefoTBpaTUTE PUCK OT OMACHOCT, HE OTBapsiiTe YCTPOMCTBOTO.
Camo kBanuduumMpaH TEXHUYECKM MepcoHan oT oduumanHata cnyxba 3a TexHMYecka nopgapbxka 3a
CbOTBETHaTa ThProBCcka Mapka MOXe [la U3BbpLUBA PEMOHT UMW NpOoLeaypu Mo YCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCM OTTOBOPHOCT 3a LUETH, KOUTO MOXe Aa Bb3HMKHAT 3a Xopa, XMBOTHU WX
npeaMeTU Npy HecrnasBaHETO Ha Te3W NpeaynpexaeHus.

NMPEOU NbPBATA YNOTPEBA

Mpeau nbpBata ynotpeba nsmuiiTe crtapaTenHo BCUYKM YacTu, KOUTO BN3AT B KOHTAKT C XpaHa (6bpkanka
1 NpUCTaBKU 3a MeceHe), B ropella BoAa C HeyTpaneH npenapat 3a MueHe Ha cbpose. Criea ToBa
M3MnakHeTe BCUYKO C YMCTa BOAA M OCTaBeTe Aa M3CbXHE MO eCTECTBEH HAYMH UNKW MOACYLIeTe Aobpe ¢
noMoLLTa Ha kbpra 3a usbbpceaHe. [MpucTaBkuTe ca NOAXOASLM 32 MUEHE B CbAOMUSINIHA MalmHa. He
n3nonaeaiTe abpa3nBHN NOYMCTBALLM NpenapaTh, KOUTO MoraT Aa HagpackaT NoBbPXHOCTTA.

M36bpLueTe BbHLUHUTE YacTW Ha CTOMKaTa M HaKNaHsLLOTO Ce paMo C MOMOLLTa Ha NeKO HaBnaxHeHa
Kbprna 3a n3bbpcBaHe.

BHumaHwue:

He n3nnakeaiTte 1 He notansinTe MOTOpPHUS BNok 1 3axpaHBalyus My kaben BbB BoAa.
MoTopHMAT 6ok e npeaHasHayYeH 3a U3MMBaHe B CbAOMUSANHA MaLLUMHa.

HE N3MON3BANTE CbOOBE C HE3AJEMBALLO NOKPUTWE C PbYHUA MUKCEP.

N3MNON3BAHE HA MUKCEPA

1. MocTaBeTe yCTPOWCTBOTO BbPXy CTabunHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.
2. MpukpeneTe NOAXOAALLMTE NPUCTABKM UMN KYKU KbM PBYHUSA MUKCEP.
3. Korato nsnonssare yHKUMSATa pbyeH MUKCep:

MocTaBeTe cbCTaBkUTE BbB BbTPELUHA UMW BbHLUHA Kyna. KonmyecTBOTO Ha MpoAykTuTe He TpsibBa da
HazBuvLaBga 2,5 nuTpa 3a BbHLUHAaTa Kyna v 2 N1Tpa 3a BbTpeluHaTa kyna, a obLoTo Terno He TpsibBa Aa
Hageuwasa 1,5 Kr 3a BbHIWHATa kyna v 1,2 kr 3a BbTpeLuHaTa Kyna, 3a ja He ce NMOBPEeAN YCTPOWUCTBOTO.

KoraTto nanonssate crosiiy, MUKCep:

MocTaBeTe cbCTaBKMTE BbB BbTPELLHATa Kyna, kaTo ce yBepuTe, Ye 06eMbT He HaaBuLaea 2 nuTpa, 3a fa
n3berHeTe npenbiiBaHe Mo BpeMe Ha cmecBaHe. He gobassiite noBeyve oT 1,2 Kr CbCTaBK.

4. lNocTaBeTe BbTpeLUHATA Kyna BbB BbHLUHATA.

5. MNocTaBeTe kanaka BbpXY BbHLUHATa Kyna 1 ro 3aBbpTeTE MNO NOCOKa Ha YaCoOBHMKOBATa CTpesika, 0KaTo
Ce 3aKpenu HanbiHo.

6. OTCTpaHeTe lonaTtkarta 1 noctaBeTe pbYyHUA MUKCEP B Karnaka Ha Kynarta, KaTo ce yBepute, 4e oTBopute
Ha OAbHOTO Ha MUKCepa CbBnagaTt c 3bOUMTE Ha kanaka. HatucHete Hagony ApbXKaTa, 3a Aa 3aKnyuTe
MUKCEpPa Ha MACTO, AOKaTo YyeTe LpakBaHe.
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3a pga otgenuTe pbYHMA MUKCep, HaTUCHeTe W 3afpbxTe OyToHa 3a ocBoboxaaBaHe, cref KOeTo
nosourHeTe Mukcepa.

7. YBepeTe ce, Ye KOHTPOMbT Ha CKOPOCTTa e 3agafeH Ha ,0% cneq ToBa CBbpXEeTe YCTPOWCTBOTO KbM
M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe.

8. M3bepeTe xenaHaTa CKOPOCT C KOHTponHusi 6yToH. Mima 6 HuBa Ha ckopocT 3a n3bop. Korato HaTucHeTe
OyToHa Turbo, MukcepbT paboTh Ha MakcumanHa CKOpoCT.

NPEAYNPEXAEHUE: He noctaBsinTe HOXOBE, METanH/ MbXULM UM BUNULM B KynaTa, [oKaTo ypenbT
paboTu.

3ABEJEXKA: lNMpenopbku 3a cMecBaHETO Ha TecToTo. AKO BpallHOTO nomnenHe Nno CTeHUTe Ha Kynara,
usKnioveTe ypeda v M3nonssaiTe nnactMacosa LUNaTyna, 3a Aa M3CcTbpxkeTe GpallHOTO 3a Hali-gobpu
pesynTaTty.

9. MakcumanHoTo Bpeme Ha paboTta Ha yCTpOMNCTBOTO He TpsibBa Aa HaaBuwasa 5 MuHyTW. Cnep ynotpeba
ocTaBeTe YCTPOMCTBOTO Aa ce oxnaau 3a 1 Yyac unu Ao cTailHa TemnepaTypa, 3a da npegoTspatute
noepeaa.

10. B kpasi Ha cMecBaHeTO 3ajainiTe KOHTpona Ha ckopocTTa Ha no3uums ,0“ n nsknioyeTe ycTporcTBOTO
OT Mpexara.

11. Hatucrete GyToHa 3a ocBoboXaaBaHe U MOBAWIHETE MUKCepa. XBaHeTe NpUCTaBKUTE MU KyKUTe C
e[Ha pbKa 1 HaTUCHeTe 3apaBo ByToHa 3a 0cBObOXAaBaHe, 3a [a M npemMaxHeTe.

3ABEINEXKA: lNpean oa oTcTpaHWTe NpUCcTaBkuTe, YBEpeTe ce, Ye MUKCEPBT € U3KIMHYeH (KonuToTo e
noctaeeHo Ha ,0%).

12. 3aBbpTeTE Kanaka Ha KynaTa oOpaTHO Ha YacOBHWMKOBATa CTpesika, 3a Aa ro OTKMYUTe, MaxHeTe
Kanaka v crep ToBa U3BafeTe BbTpeLLHaTa Kyrna OT BbHLUHATA Kyna.

13. AkO e HeobXxoaMMO, M3CTbPXKETE M3NULLIHATa XpaHa OT MPUCTaBKUTE WK KyKUTe Ha MuKcepa C
nracTtmacosa wwnartyna.

14. Cnep kato 61::,[[8 n3BaaeH, Pb4HUAT MUKCEP MOXE [a Ce KU3Mnon3ea OTAerHo. B'preLIJHaTa M BbHLWUHaTa
Kyna morart ia ce 13nonasart nooTaenHo unin 3aegHo.

NMPEAYNPEXAEHMUE: Hukora He nanonssanTte CTbKIEHW UM APy YynnvBKM CbAOBeE, Thil KaTo MoraT aa
ce noBpeasT.

PELENTH

1. TopTta

CbceraBku:

Anua: 5 6pos; BpawHo: 90 g; Macno: 40 g; Mnsko: 40 g; MpaHynupaHa 3axap: 90 g.
Mas Ha npax: 3 g (cnopes UHCTpyKUuUTE)

MpuroTesiHe:

1. OtoeneTe 6enTbka OT XbTbKa;

2. MNocTaBeTe GenTbka B Kyna, n3bepete Gbpkankata v BKKYETE ypeaa Ha cKopocT 6 3a 4 MUHYTH, 3a Aa
pas3bueTte BenTbka; No Bpeme Ha npoueca Ha cmecBaHe fobasete 60 g huHa rpaHynmpaHa 3axap Ha 3
nbTU (0kono 20 g Npy BCAKO NPUMOXEHUE);

3. MNocTaBeTe XbnTbka, ocTaHanara guHa 3axap (40 r), macnoto U MNASKOTO B Apyra kyna, usbepete
Gbpkarnkara 1 nycHeTe MUKCepa Ha CKopocT 2 3a 1 MuHyTa, 3a la Ce CMeCSiT paBHOMEPHO;

4. [lo6aBeTe GpallHO B KynaTa oT CTbKa 3, MycHeTe MUKCep Ha ckopocT 1 3a 1 MWHyTa, 3a Aa ce cMecu
paBHOMEPHO;

5. ,El,oGaBeTe pa36|/|T|/|Te 6eﬂT'bLLI/I B KynaTta OT CTblKa 3, BKnoveTe MUKCepa Ha CKOpPOCT 13a1 MWHYTa, 3a
[Aa ce CMeCAT paBHOMEPHO.

6. Miscunete nonyyeHaTta cMec OT KynaTa BbB hopmaTa v 3aneyete BbB ypHaTta 3a 30 MUHYTH.
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2. Xnsa6

CbcTaBKku:

MweHnyHo GpawwHo: 500g; Con: 7g; bsna 3axap: 14g; Macno (80% masHuHK): 14g;

Tonna Boaa: 285 g Boga npu (40 + 2) °C unu cnopea, UHCTPYKLUMUTE Ha NPOU3BOAMTENSA Ha MasATa;
Mas Ha npax: 5 g (cnopeg MHCTpyKUMUTE)

MpurorssiHe:

1. MNocTaBeTe pastoneHoTo Macno, 6snara 3axap, MasTa Ha npax W conta B Kyna ¢ Tonna Boga U
pasbbpkarite gobpe.

2. MNopbceTe NbNHO3BbPHECTO GpaLlHO OTrope Ha Kynata.

3. N3bepeTe KykaTa 3a TECTO 1 NyCHETe YyCTPOMNCTBOTO Ha pPexuM 5 3a oKorno 4 MUHYTH;
4. OcTaBeTe TecTOTO Aa BTaca 3a 45 MuHyTu npu 35°C.

5. N3aneyeTe TecToTO B TOCTEP.

3ABEJIEXKA: lMpu neveHe Ha xns6 konmnyecTBOTO Ha BpaluHoTO He Tpsibea Aa Hapsuwasa 500 rp!
MpekomepHOTO KonMyecTBo GpallHO MOXe Aa NOBPEAW YCTPOWCTBOTO.

NOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

1. Mpean nouncTBaHe U3KMYeTe YCTPOMCTBOTO OT KOHTaKTa U M3vakainTe, JoKaTo U3CTUHE HambIIHO.
2. M36bpLueTe BbHLUHATa YacT Ha MUKCepa C BnaxkHa Kbpna v nonvpainTe ¢ Meka, cyxa Kbpna.
3 OTCTpaHeTe BCUYKM YaCTULM XpaHa OT 3axpaHBalums kaben.

4. N3Bapete BbTpellHaTa U BbHLWWHATa CMecuTernHa Kyna ot yCTpOl;ICTBOTO n rm nadnnakHeTte c Boda, crnejq
TOBa " I/I36'prIJeTe CbC CyXa Kbpna " rv noctaBeTe OTHOBO.

5. VamniiTe GbpkankuTe U KykuTe 3a TecTo B TOmfa canyHeHa Boda UM u3BbplueTe CbC Cyxa Kbpra.
BbTpeluHaTa Kyna Ha Mukcepa, GbpKankuTe v KyKUTe 3a TeCTO MoraT Aia Ce MUSIT B CbAOMUSATIHA MaluvHa.

3ABEJIEXKA: KanakbT Ha KynaTta Ha pbYHUS MUKCEp M BbHLUHATa Kyna 3a cmecBaHe He TpsibBa fa ce
noTansAT BbB BOAA UNW Apyra TEYHOCT.

NPEAYNPEXOEHUE: Bcska gpyra nopgapbxka TpsibBa Oa ce u3BbpLIBa OT OTOPU3MpaH CEPBU3EH
npegcraBuTen.

MHCprKLWIVI 3a CbXpaHeHue 3a npeanoTBpaTsiBaHe Ha HaBJIU3aHe Ha npax:

1.MocTaBeTe pbYHKUA MUKCEP C ApbXKaTa Haaomny BbB BbTpeLLHaTa Kyrna 3a CMecBaHe, KakTo e noka3aHo
Ha puc. 1; 3axpaHBalLMAT kaben MoXe Aa Ce yBMBa OKOJIO TAMOTO Ha MUKCEPa;

2. MocTtaBeTe BbTpeLUHaTa Kyna 3a CMeCBaHe C pbYHUA MUKCEP BbB BbHLUHATA Kyna 3a CMeCBaHe.;

3. 3aBbpTeTE U LWpaKkHETE Kanaka Ha Kynata BbpXy BbHLUHATa Kyna 3a CMecBaHe, KakTo € Moka3aHo Ha
nncTpauyusTa. 2;

4. OTBOpETE Kanaka Ha 3axpaHBaLLOTO YCTPOUCTBO, KAKTO € MoKasaHo Ha puc. 3;
5.MocTaBeTe 6bpKankuTe U KyKUTe OTAEMHO;

6. KakTo e nokasaHo Ha puc. 3, noctaBeTe GbpKarnkute U KykuTe C rnasata Hagony, criefl KOeTo v nocrtaBete
nocneaoBaTenHo OT 3axpaHBalLMs KOHEKTOP BbB BbTPELLHaTa Kyna 3a cMecBaHe. AKO PbYHUAT MUKCEP
BbB BbTpeELUHaTa kyna Grokvpa oTBopa 3a nogaBaHe, Toil Moxe fa Obde MpemecTeH B noaxoasiiaTa
nosvumst n GbpkankmTe 1 KykuTe Aa 6baaT u3BageHn B KynaTa 3a CMECBaHe.

7. HaTtucHeTe nonatkata B mocokata, nokasaHa Ha puc. 3, Taka Ye Ja LipakHe BbpXy kanaka Ha Kynara.

8. Kakto e mokasaHo Ha puc. 4, 3aTBopeTe Kkamnaka Ha 3axpaHBallOTO YCTPOWCTBO W 3aBbplueTe
CbXPaHSBAHETO Ha LSANOTO YCTPOMCTBO Ha MsICTO 6e3 npax.
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KYNIMHAPHU CBBETHU

1. CbxpaHsiBaHWTe B XnagurHuka CbCTaBku, kaTo Macrno v Aiua, Tpsabsa Ja ca Ha cTaiiHa Temneparypa
npeau cmecsaHe. CbCTaBkuTe TpsabBa Aa ce NPUrOTBAT NPeaBapUTenHo.

2. 3a pa npemaxHeTe Bb3MOXHOCTTa YEPYNKU WnKU pasBaneHu sila Aa nonagHat B peuentarta, Mbpeo
pa3buiiTe AnLaTa B OTAENEH cb, Npean Aa rv jobaBute kbM cMecTa.

3. He npekansiBante c meceHeTo. BHumaBamte ga cmecBaTe cMecuTe camO A0 KOHCUCTEHUMsiTa,
npenopbYaHa B peuenTtarta. [lobaBeTe Cyxu CbCTaBKM CamMo JOKATO ce cMecAaT. BuHaru nanonssanre H1ucka
CKOpPOCT.

4. KnumatnyHm ycnosus. Ce3oHHWTe TemnepaTypHU MpOMeHW, TemnepaTypata Ha CbCTaBKUTE W
TeKkcTypaTa B pasfiMyHUTE PErVioHW Urpasit ponsi 3a HeobXxoaMMOTO Bpeme 3a CMeCBaHe U MocTUrHaTute
pesynTtath. Hanpumep, Temnepatypata Ha BofaTa 3a neveHe Ha xnsb e 40+2°C 1 mMeceHeTO Lie CTaHe
6bp30. TemnepaTypaTta 3a pa3bvBaHe Ha 3aKkBaceHaTa cMeTaHa TpsibBa ga 6bae (8 + 1) °C.

5. CmecBaHeTO BMHarn Tpsibea fda 3ano4Ba Ha HWUCKa CKOPOCT. lNocTeneHHO yBenuyeTe ckopocTTa Ao
npenopbYnTENHaTa CKOPOCT, NOCOYEHa B peLenTara.

6. Korato cmecBaTe TeYHOCTU, OCOOGEHO ropeln, AobaBsiiTe Masriku KOnuyecTBa HaBeoHbX, 3a Ada
n3berHeTe pasnuneaHe.

7. DobaBeTe cbCcTaBKUTE B KynaTa Ha MUKCepa, KakTo e ykasaHo B pelenTaTa.

8. Ako npeaMeT, kaTo Hanpumep rpebno, NagiHe B KynaTta Ha MUKcepa, oKaTo MUKCepbT paboTu, HezabaBHO
3aBbPTETE NPEBKIOYBATENS HA CKOPOCTTa Ha no3uuus ,0” 1 criep ToBa OTCTpaHeTe NpeamMeTa.

9. 3a fa ynecHUTe NOYUCTBAHETO, OTCTPaHeTe GbpKarkuTe U BegHara rv U3nnakHeTe ¢ Tonna Bofa.

10. Ako no Bpeme Ha paboTta HsIKou CbCTaBKM He ca 4obpe CMeceHu, U3KIYeTe ypeaa u onutaite aa

npemecTuTe CbCTaBKUTE B LEHTbPA Ha KynaTa C NOMOLLTa Ha niacTMacoBa wWwnartyna, cren KoeTo BK4eTe
OTHOBO ypena, 3a Aa npoabipkuTte aa paboTuTe;

11. AKO HSIKOM CbCTaBKM He moraT fa 6baaTt cMeceHu no BpemMe Ha pa60Ta nopagn MankoTto Kofm4ecTso
CbCTaBKn, OTCTpaHeTe OCHOBHOTO yCTpOVICTBO OT rnaBaTta W ro u3non3eante Kato pbyeH MUKcep, 3a Aa
npoaobvIkKnTe Aa cMmecBaTte.

N3XBBPINAHE HA NMPOAYKTA

To3un npoaykT e B cboTBeTcTBME € [upekTuea 2012/19/EC Ha EBponerickus napnameHT OTHOCHO
E eneKTpUYecknTe N eNeKTPOHHM YCTPONCTBa, n3BecTHa kato OEEO (OTnagbum OT enekTpuyecko
N eneKkTPOHHO OGOpyABaHe), KOATO OocuUrypsiBa npaBHaTa pamka, npunoxuma B EBponerickus
EEEN CbLi03 33 M3XBbPMSIHE M NOBTOpPHa ynoTpeba Ha OTnagbyYHW ENEeKTPOHHW W enekTpu4ecku
ycTpoiicTBa. He n3xBbpnsiiTe To03v NpoaykT ¢ GutoBaTa CMET, BMECTO TOBa r0 OTHECETE [0 Hai-

6rnm3knsa LEeHTBbP 3a CbOupaHe Ha eNeKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHU OTnaabLm.

Hapsisame ce, Ye e GbAeTe yaOBNETBOPEHM OT TO3W NPOAYKT.
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MW PALI, WO BU BUBPAININ ZELMER! CMOAIBAEMOCH, HALLA NMPOAOYKUIA BUNPABOANA BCI
BALLI OYIKYBAHHA!

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

. 30BHILLHA Yalla ANs 3MilLyBaHHA

. BHyTpilWwHa yawa gns amilyBaHHs
. Kpuuka vaui

. PyyHun mikcep

Kpuiika nopadi

. KHonka po36rnokyBaHHsi py4HOro mikcepa
. Nonatka

lavkn

. BiHoukn

10. KHonka Bukuay

11. MNepemukay LWBMAKOCTEN

12. Knonka Typ6o

©ONOGAWN -

ENEMEHT BE3MEYHUNA OANA MATTA B
MNOCYOOMUMHIA MALLUUHI

30BHILWHA Yalwa Ans 3MillyBaHHSA

BHyTpiWwHA yawa ansa 3millyBaHHsS +

Kpuwka vaLi

Py4Hnin mikcep

Jlonatka +
[aukn +
BiHoukm +

NMPABUJIIA TEXHIKU BE3IMNEKU

AKWO LWHYP XXUBNEHHS MOLLKOIKEHNI, TO, LWOB YHUKHYTH
Hebe3anevyHol cuTyadlil, Moro MatoTb 3aMiHUTU BUPOBHMUK,
Noro cepsicHUN areHT abo ocobu, SKi MaoTb aHanoriyHy
KBanidikauito.

HdoTpumyntecs 4acy poboTm Hacagok, 3a3HaAYeHoro vy
BiANOBIAHMX po3ainax Lboro nocibHuka.

[Mig Yac YnweHHa OTPUMYMTECH IHCTPYKLIN, BUKNaLeHNX
y po3gini « TexHiyHe ob6cnyroByBaHHA 1M YMLLEHHSI» LibOrO
nocibHuka.
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3actepexeHHA:HenpaBunbHe  BUKOPUCTAHHS  MOXe
Npu3BecTn 4O TpaBMyBaHHS!

3aBxan Big'egHynTe npunag Bid Mepexi KUBIIEHHS,
AKWO 3anuuwaete nMoro 6e3 Harnsgy, a Takox nepea
CKnagaHHsMm, po3bupaHHsaM abo YMLLEHHSAM.

Bumukante npuctpin i Big'egHymTe MOro Big Mepexi
nepeq 3amiHO Hacagok abo nepLu Hixk HabnmnanTucs oo
aetarnen, aKi pyxarTbcs nig Yyac podboTn NpUCTPOLO.

He posBonante AOiTAM KOPUCTYBATUCHA TMPUCTPOEM.
36epirante NPUCTPIN i LLUHYP KMBMEHHA B HELOCTYMNMHUX
ana agiten micusx. MNpuUcTpoeM MOXYTb KOPUCTyBaTUCA
nogn 3 obmexeHumMu @isYHUMN, CEHCOPHMMK abo
po3ymoBuMHK 3aibHOCTAMK abo ©e3 BignoBigHMX JOCBIAY
Ta 3HaHb, SAKLWO BOHW nepebysatoTb nig Harnsgom abo
OTpMManun IHCTPYKUil Wwoao 0e3neyHoro KOpUCTYBaHHS
NPUCTPOEM Ta YCBIOOMMIOKOTL Hebeaneku, SKi MOXYTb
BUHUKHYTW B pasi HENPaBUITbHOIO NOBOXKEHHS 3 HUM.

He posBonante gitam rpatuca 3 npuctpoem. [lpuctpin
NpU3HaYeHumn

Ansa AOMAaLLUHbOro BUKOPUCTAHHS.
WNoro He cnig BUKOPUCTOBYBATU ONS TaKNX Linen, siK

- BUKOPUCTAHHSA Ha KYXHAX, MPU3HaYeHnX Ansa nepcoHany
MarasuHiB, B odicax Ta iHWKux pobounx micusax

- BUKOPUCTaHHA Ha dpepmax;

- BUKOPUCTAHHSA KNiEHTaMM B roTensx, Motensx abo iHwmnx
XUTNOBUX NPUMILLEHHAX

- BUKOPUCTaHHA B rOCTbOBMX OyauHKax TuUMy ,MiKKO Ta
CHigaHoK”.

Llew npunag npusHadeHO [ONA  BUKOPUCTaAHHA Ha
MakcumareHin BucoTi o 2000 m Hag piBHEM MOpS.
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BAXINBI 3AYBAXEHHA

Lle# npucTpiit npu3HadYeHunin nuwe Ans nobGyTOBOrO BUKOPUCTAHHS, i 3@ OLHWX OBCTaBWH HE MOBUHEH
3aCTOCOBYBATUCA 3 KOMepLUiiHOWO abo BUPOOHWMYOKW MeTow. Bbyab-ske HenpaBwunbHE BUKOPUCTaHHS
npucTpoto abo HeHanexHe NOBOLAXKEHHS 3 HAM TrHe 3a COOO0K aHyNOBaHHS rapaHTiliHUX 3060B’sA3aHb.

Mepw Hix Nig’egHaTV NPUCTPI 4O Mepexi, NepesipTe, YN Hanpyra y Ballii Mepexi Bianosigae 3Ha4YeHHHo,
3a3Ha4eHoMy Ha GupLi npucTpoto.

CrexTe 3a TUM, Wwob nig yac poboTn NpmcTpoto kabenb XMBMEeHHS He ByB 3annyTaHnM abo HaMOTaHUM Ha
NPUCTPIN.

Hikonu He BUKOPMCTOBYITE Lien NPUCTPI, a TaKoX He NiA’eAHYITe 1 He Bif €AHYNTE NOro BONIOTMMU pyKamu
Ta/abo Horamu. IMig Yac Big'egHaHHS LWHYpa KMBMEHHS Big Mepexi TArHiTb 3a LTeKep, a He 3a LUHYP.

Y pasi 6yab-sKkmx HecnpaBHOCTi aB0 NMOLLKOKEHHS HEralHo Bif €AHaNTe NPUCTPIN Big Mepesxi Ta 3BEPHITLCS B
odpiliiHy cny>xBy TexHiYHOT NiaTpMMKK. He BigkprBanTe npucTpin, Wob6 3anobirt BUHUKHEHHIO HeGe3neYHmX
cuTyauin. Tinbku kBanigikoBaHW TEXHIYHUIA NepcoHan oMiLiHOT Cry>K6K TEXHIYHOT NIATPUMKM BUPOGHMKa
Mae npaBo BUKOHYBATU PEMOHT i TeXHiYHe 06CNyroByBaHHSA NPUCTPOIO.

Komnanis B&B TRENDS, S.L. BiamoBnsieTbcs Bif 6yab-siKOT BiANoBiganbHOCTI 3a LwKoay, sikoi Moxe 6yTu
3anogdisiHo noasiM, TBapnHam abo MalHy B pasi irHopyBaHHS! LMX 3acTepexeHb.

NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

MMNpean nbpeata ynotpeba usmuiiTe cTapaTenHo BCUYKM YacTW, KOMTO BMM3aT B KOHTaKT C XpaHa
(6bpkanka v NpuCTaBKM 3a MeceHe), B ropella Bofa C HeyTpareH npenapart 3a MueHe Ha cbaose. Cnen
TOBa U3MnakHeTe BCUYKO C YMCTa BOAA W OCTaBETE fa U3CbXHE N0 eCTECTBEH HauMH Unn NoAacyLueTe Aobpe
€ nomoLLUTa Ha Kbpra 3a us3bbpceaHe. MNpuctaBkuTe ca NOAXOAALM 32 MUEeHE B CbaoMUsiNHA MalvHa. He
nsnonaearTe abpas3nBHM NOYMCTBALLM NpenapaTh, KOUTO MoraT Aa HafpackaT NoBbPXHOCTTA.

M36bplueTe BbHLIHUTE YacTu Ha cToMKaTa W HaKMaHsLWOTO Ce pamo C MOMOLLTa Ha feko HaBnaXHeHa
Kbpna 3a n3dbpcBaHe.

BHumaHwue:

He n3nnakeaiTe n He notansnTe MOTOpPHUS Bnok 1 3axpaHBalyus My kaben BbB BoAa.
MoTopHuMAT 6ok e npefHa3HayeH 3a U3MMBaHe B CbAOMUSATIHA MaLLMHA.

HE M3MON3BANTE CbAOBE C HE3AJEMBALLO NOKPUTUE C PBYHUA MUKCEP.

BUKOPUCTAHHSA MIKCEPA

1. Po3micTiTb npunag Ha CTiiKii | piBHII MOBEPXHi.
2. MpwikpiniTe 4O py4HOro Mikcepa BiANOBIAHI Hacaakn abo KPoKW.
3. MNpwv BUKOpUCTaHHI yHKLiT py4yHOro mikcepa:

Moknagitb iHrpeieHTN y BHYTPILLHIO 260 30BHiLLHIO YaLwy. KinbKiCTb iHPEAieHTIB He NOBUHHA NepeBMLLYBaTU
2,5 n ons 30BHILIHBOIT YaLi Ta 2 N Ana BHYTPILWHbOT Yalli, a 3aranbHa Bara He nepesuwyBath 1,5 kr ons
30BHILUHBOT YaLi Ta 1,2 Kr 4Ns BHYTPILWHBOI YaLli, Wo6 He NowwKoAuTU npunag.

Mpy BUKOpUCTaHHI MiKcepa 3 NiACTaBKoIo:

Moknagite iHrpeaieHTN y BHYTPILLHIO Yally, cTexaun 3a TuM, Wwob ix o6’em He nepesullyBaB 2 , LWo6
YHUKHYTU NepenoBHEHHS Nif vac 3miyBaHHs. He gonasanTe Ginblue 1,2 Kr iHrpeaieHTiB.

4. BcTaBTe BHYTPILLHIO Yally B 30BHILLHIO.
5. OfArHiTb KPULLIKY Ha 30BHILLHIO Yally i MOBEPHIiTb i 3a roAMHHUKOBOO CTPINKot Ao i NoBHOI dhikcauii.

6. 3HiMiTb MonaTky i MOMICTiTb PY4HUIA MiKCEP Y KPMLLKY Yalli, NepeKoHaBLUMCh, L0 OTBOPM Ha AHI Mikcepa
36iratoTbCsi 3 BUCTYNaMm Ha KpuwiLi. HaTUCHITL Ha pyuyky, LWo6 3adpikcyBaTh Mikcep Ha MicLi, 4O KnauaHHs.

LLlo6 Bin’eaHaTyt pyyYHuin Mikcep, HaTUCHITb | YTPUMYIATE KHOMKY PO3BrIoKyBaHHS, NOTIM MiAHIMITL Mikcep.

7. NepekoHanTecs, WO perynaTop LWBWMAKOCTI BCTaHOBMNeHO Ha «0», NOTiM nig’eaHaviTe npunag ao axepena
KVUBMEHHS.

56



8. BrnbepiTb NoTPibHY LWBMAKICTL 3a AONOMOrol perynsatopa. Ha BubGip NponoHyeTbcsi 6 piBHIB LUBUAKOCTI.
[Npwn HaTuckaHHI kHomku Turbo Mikcep Npauoe Ha MakCUManbHiIN WBWUAKOCTI.

NOMNEPEMXEHHA: He knagite HoxXi, MeTanesi noxku abo B1Aenky B Yally nig yac pobotu npunagy.

MPUMITKA: PekomeHaaLii LWoao 3amiwyBaHHs TicTa. AKWwo 60poLIHO npunvnae 4o CTIHOK Yalli, BAMKHITb
npunag i 3a 4ONoMOoror NnacTMKoBOi NonaTky 3ilkpebiTb GOPOLLHO ANs KpaLloro pesynbsrary.

9. MakcumarnbHuii Yac poboTW Mpunagy He MOBWMHEH MepeBuLLyBaTW 5 XBUMUH. Micns BUKOPUCTaHHS
dante npunagy OxonoHyTu npoTsarom 1 roaumHm abo o kiMHaTHOI Temnepatypw, Wwob 3anobirtu oro
MOLUKOMKEHHIO.

10. Micns 3akiHYeHHs 3MillyBaHHSA BCTAHOBITb PErynATOp WBWAKOCTI B NONOXeHHS «0» i BigkntoviTe npunag
B Mepexi.

11. HaTUCHIiTb KHOMNKY po36roKyBaHHs i MigHIMiTb Mikcep. MpuTpumante Hacaaku abo KprokM OAHIE0 pyKoro
i CUMBHO HATUCHITb Ha KHOMKY BUIyYEeHHS, W06 3HATH iX.

MPUMITKA: lNMepen 3HATTAM HacafoK nNepekoHanTecs, WO MiKcep BUMKHEHWUI (perynatop Ha «0»).

12. TIoBEPHITb KPULLKY Yalli NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINku, Wob po3brnokyBaT ii, 3HIMITb KPULLIKY, @ NoTim
BUTATHITb BHYTPILLHIO YaLlly i3 30BHILLHbLOI.

13. 3a HeobxigHOCTI 3ilKpebiTb HaaNMLLIKK XXi 3 Hacagok abo KpHOKiB Mikcepa NnacTUKOBOKD NOMNATKoH.

14. Micna 3HATTS PYYHUIA MiKCep MOXKHA BUKOPMCTOBYBATW OKPEMO. BHYTPILLHIO i 30BHILLHIO Yalli MOXHa
BMKOPVCTOBYBATV OKpemMo abo pa3om.

MOMNEPEOXEHHA: Hikonu He BUKOPUCTOBYITE CKMsiHI @00 iHLWi KPUXKI EMHOCTI, OCKifNlbKM BOHWU MOXYTb
OyTI NOLLKOMKEHI.

PELENTH

1.TopT

IHrpegieHTH:

Anua: 5 wryk; BopowHo: 90 r; Macno: 40 r; Monoko: 40 r; Llykop-nicok: 90 r.
[pixmxoBuii nopoLwok: 3 r (3riaHo 3 iHCTpYyKLUi€eto)

[MpurotyBaHHs:

1. BinokpemTe sieuHmin Ginok Big XOBTKa;

2. ToMicTiTb siedHunii Binok y Mucky, BUOepiThb BiHYMK i YBIMKHITb Npunag Ha 6-i WBWMAKOCTI Ha 4 XBUNUHWK,
Wwo6 36uTn sieqyHnn Binok; y npoueci 3MiwyBaHHs gogante 60 r ApiGHOro rpaHynboBaHOro Lykpy B 3
npunomm (6nmaeko 20 1y KOXXHOMY NpUIAOMi);

3. MomicTiTb A€4HUIT XXOBTOK, APiIGHWIA LlyKop, Lo 3anumecs (40 r), Macno i MOMOKO B iHLLY MUCKY, BUGepiTb
BiHYVMK i 3anycCTiTb Mikcep Ha LUBMAKOCTI 2 MPOTArom 1 XBUMUHW, o6 piBHOMIPHO nepemiliaTy;

4. Nopante GOPOLIHO B MUCKY 3 KPOKY 3, 3anyCTiTb MiKCep Ha LWBMUAKOCTI 1 Ha 1 XBUMWHY, WOO6 piBHOMIPHO
nepemiwaru;

5. fopanTte 36uTi Se4Hi Binkn B MUCKY 3 KPOKy 3, YBIMKHITb MiKCep Ha LWBMAKICTb 1 Ha 1 XBUNWHY, W06
PiBHOMIpPHO nNepemMiwaTtu.

6. MNepenuiite oTpMmaHy Macy 3 MUCKM Y hopMy i BUNiKaTe B AyX0BLji NpoTarom 30 XBUIWH.

2.Xni6

IHrpeieHTu:

MweHnyHe 6opowHo: 500 r; Cinb: 7 r; Binui uykop: 14 r; Bepkoe macno (80% xwupHocTi): 14g;
Tenna Boaa: 285 r Bogn Temnepatypoto (40 + 2) °C abo BignoBigHO A0 IHCTPYKLi BUPOOHUKa APIKAXKIB;
[OpixaxoBuid nopoLwok: 5 r (BignoBigHO A0 IHCTPYKLT)

MpurotyBaHHs:

1. Po3tonneHe BeplikoBe Macno, 6inuii Lykop, ApiKAXKOBUIA NOPOLLOK i CiMb MOMICTITb Y MUCKY 3 TEnnow
BOZOO | AO6pe nepemiliaiTe.

2. HacunTte 3Bepxy B MUCKY LiinbHO3epHOBE BOPOLLHO.
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3. BubepiTb kptok Ans TicTa i 3anycTiTe Npunag Ha pexumi 5 npubnusHo Ha 4 XBUMUHYU;
4. [fanTe TicTy nigHATUCA NpoTsarom 45 xBunuH 3a Temneparypu 35°C.
5. BunikanTe TicTo B TOCTEpHIi neui.

MPUMITKA: MNpwu BunikaHHi xniba kinbkicTb 6opoLuHa He noBuHHa nepesuLlysaTy 500 r! HagmipHa KinbkicTb
6opoLLHa MOXe NPU3BECTU A0 MOLLKOIKEHHS Npunaay.

OYULLEHHA TA OBCJTYITOBYBAHHA

1. Mepepn yneHHSAM BIOKMIONITE MpUNag BiA Mepexi Ta Ao4eKanTecs Noro MOBHOMO OXONMOAXEHHS.

2. MpoTpiTb 30BHILLHIO MOBEPXHIO MiKCEpa BONOrol0 TKAHWHHOIO CEPBETKOLO i BiANOnipynTe M’sIKOO CyXOto
TKaHWHOM.

3. Bupanite YacTUHKK iXi 3i LUHYpa XMUBMEHHS.

4. Big'eaHaviTe BHYTPILLHIO | 30BHILLHIO Yalli ANa 3MillyBaHHS Big npunagy i npomMuiite ix Bogoto, MoTim
NPOTPITb CYXOK TKAHWMHOIO | BCTAHOBITb Ha3aa.

5. Bumuiite BiHYMKM i KptOKU ANs TicTa B Tennii MUbHIA BOAi Ta NPOTPiTb CyXOK TKAHWHOW. BHYTPILLHIO
Yawly Mikcepa, BIHYMKM i KPIOKM ANS TicTa MOXXHa MUTU B MOCYAOMUIHIA MaLUWHI.

MPUMITKA: KpuLiKy Yalli py4HOro Mikcepa i 30BHILLHIO Yally ANS 3MillyBaHHA HE MOXHa 3aHyproBaTtu y
BoAy abo iHLLY piaunHy.

NOMEPEAXEHHA: bBygp-Aki  iHWi BuAM  TexHiYHOro o6GCNyroByBaHHS MOBUHHI  BUKOHYBaTUCS
YNOBHOBaXXEHUM MPEACTaBHUKOM CEPBICHOT CIy»Xou.

IHCTPYKUIii Woao 36epiraHHs Tak, Wo6 3ano6irtm NoTpansAHHIO Nuny:

1. FIOMICTiTb pyYHWUIA MiKCep Py4YKO AOHM3Y Y BHYTPILLHIO Yally Afsi 3MillyBaHHS, SK Moka3aHo Ha man. 1;
LUHYP XXUBMEHHSI MOXHa 06epHy TN HaBKOMO KOpMycy Mikcepa;

2. MoMmicTiTb BHYTPILLHIO Yally A 3MiLLYBaHHS 3 PyYHUM MIKCEPOM Yy 30BHILLHIO Yally ANS 3MilLyBaHHS;
3. MNMoBepHiITb i 3aMKHITb KPULLKY YaLli Ha 30BHILLHIN YaLli ANs 3MillyBaHHS, Sk MOKa3aHo Ha Man. 2;

4. BigkpuiiTe Kpu1LLIKYy nogaBava, ik nokasaHo Ha man. 3;

5. MoknagaiTb BIHYMKK | KPIOKM OKPEMO;

6. Ak nokasaHo Ha man. 3, NoknagiTb BiHYMKW i KPKOKM AOropu OHOM, MOTIM MOCMiAOBHO BCTaBTe iX 3
NnoJaKyvoro po3’emMy y BHYTPILLHIO Yally Ans 3MilyBaHHS. FAKWO PYYHUIA MiKcep, WO 3HaxXoAuTbCs Y
BHYTPILLHIA Yawi 6nokye OTBip nogadi, MOro MoxHa NepemMiCTUTU y BIiANOBIAHE MOMOXKEHHS, a BiHYMKM i
KpIOKM NpubpaTti B YaLly Ans 3MillyBaHHS.

7. HatucHiTb Ha nonaTky B HanpsiMKy, NokazaHoMy Ha Marn. 3, Wwob BOHa 3aMuKanacs Ha KpuLLL YaLui.

8. Ak nokasaHo Ha man. 4, 3akpuiiTe KpPULLKY nogasada i 3aBeplliTb 36epiraHHs BCbOro npunagy B
3axu1LLEHOMY Bif, MUy MicLi.

KYNIHAPHI NOPAOU

1. IHrpenieHTn, Wwo 36epiratoTbCst B XONMOAUMBHUKY, Hanpuknag, macrno i sy, marTb OyTn KimHaTHOT
TemnepaTypuv nepes novaTkoM 3MmillyBaHHS. |HrpedieHTn MmatoTb OyTv niaroToBneHi 3asganerigb.

2. o6 yHeMOXNIMBUTU NOTPANMSAHHS LKapanynu abo 3incoBaHux sielb A0 peLenTa, NepLl Hix 4oaaBaTy ix
[0 Macu, cnovaTky po3bunTe SnuuUsi B OKpEMY EMHICTb.

3. He nepectapaiiteca 3 BumiwyBaHHsM. CnigkyrTe 3a Tum, Wo6 3millyBaTn CyMiwi Tinbky OO
peKkoMeHOOoBaHOro B peuenTi ctaHy. [logaBavite CyXi iHPeQieHTV TinNbk1 A0 iXHLOro 3'eAHaHHA. 3aBxaun
BVMKOPUCTOBYNTE HU3bKY LUBUAKICTb.

4. KnimaTtnyHi ymoBu. Ce30HHI KONvBaHHS TemnepaTtypu, TemnepaTtypa iHrpegieHTiB Ta ix TekcTypa B
pi3HUX perioHax BigirpaloTb ponb y HeobxiAHOMY 4Yaci 3amicy Ta OOCArHyTUX pesynbratax. Hanpwuknag,
TemnepaTtypa Boau AOns BunikaHHsa xniba craHoBuTb 40 + 2 °C, i 3amic BigbyBaTUMETbCS LUBMAKO.
Temnepatypa ans 36MBaHHA cMeTaHu NoBrHHa cTaHoBuTK (8 = 1) °C.

5. 3amilyBaHHA 3aBxau cnif NouMHaTh Ha HWU3bKi WBUAKOCTI. [ocTynoBo 36inbLiyiTe WBWUAKICTE OO0
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peKoMeHA0BaHoI, 3a3HavyeHoi B peLenTi.

6. Mpwn 3milyBaHHi pigvH, 0COBNMBO rapsyMx, AoAaBanTe iX HEBENVKMMK MOpLisMU 32 OAUH pas, Wwob
YHUKHYTU BUIUBAHHS.

7. lHrpepieHTV cnif Ao4asaTtu B Hally Mikcepa, Sk 3a3HavyeHo B peuenTi.

8. Akwo nig Yac po6oTtn Mikcepa B oro Yally Bnage Oyab-skuid NpeaMeT, Hanpyknag nonaTka, HeraHo
nepeBeaiTb Nepemvkad LUBUAKOCTI B MONOXEHHST «0», @ NOTiM BUTAMHITL NpeaMeT.

9. [Ins NoNerweHHs O4ULLEHHS 3HIMITb BIHUYVKM i BiApa3sy X NPOMUIATE 1X TENSIOK BOAO.

10. Axkwo nig Yac poboTn Aeski iHrpedieHTV HeJoCTaTHBO MepemillaHi, BUMKHITL npunag i cnpobynte
NepemiCTUTW IHIrPEQiEHTN A0 LEHTPY Yalli 3a JOMOMOro MracTUKOBOI NonaTku, MoTiM 3HOBY YBIMKHITb
npunag, Wwob npogoBXuTn poboTy;

11. Ao aesiki iHrpedieHT He MoXyTb ByTI 3MilLaHi Nig Yac poboTH Yepes HEBENUKY KiNbKICTb iHrpedieHTiB,
3HIMiTb OCHOBHUIA BMOK 3 rOMiBKW | BUKOPUCTOBYIATE AOTO SIK PYYHWIA MiKCep Ans NPOAOBXEHHS 3MillyBaHHS.

YTUNI3ALIA BUPOBIB

Llen Bupi6 Bignosigae sumoram [Adupektusn €C 2012/19/EU npo yTunisauito enekTpuyHoro
Ef enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE) 3 goTpyMaHHAM HOpMaTMBHO-NPaBoBOi 6a3un, NpUnHATOT
€BponencbkoMy COH03i, LLOAO YTUNi3aLii 1 NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHS BiAXOAiB eneKTpU4YHoOro
EEEN  eneKkTPOHHOro obnagHaHHs. He Bukmuaaiite Len Bupid pasom 3 nobytoBumu Bigxogamu. BigHeciTe
0r0 B HAMBNMXKYMIA LEHTP 36MpaHHS BiAXOAIB €NEKTPUYHOTO 1 eNIEKTPOHHOIO 0brnagHaHHs.

SCm =c

Cnopisaemocs, Wo Bu 6yaeTte 3a40BOMEHI, CKOPUCTABLUMCH LIMM MPOAYKTOM.
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z o.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...
TYP, MODEL: ..ttt e s e ee e e e e e e e e e s aeeene e

DATA ZAKUPU: ...

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164 ), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasno$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancjg (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogélne warunki gwarancji”.

3. Dystrybutor udziela rowniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwaranciji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcéow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzadzenia wynikajace z niewlasciwego wykonania Urzadzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialnos$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w Urzadzeniu
istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy detaliczne;.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalnoscig zawodowg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsiebiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na terytorium
Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,
2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzagdzenia (chemicznej lub termiczne;j),

3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
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4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczong,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czgsci podlegajgcych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gietkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepie¢, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnosci Urzadzenia z umowag uprawnionemu przystugujg $rodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegdlnos$ci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajacym do skorzystania z gwarancji jest dowdd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajac usterke nalezy skontaktowac¢ sig z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sig za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczes$niejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogoélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostgpni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzadzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzadzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzgdzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie.

15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetnia¢ ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
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dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usuniecia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksieggowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny zAutoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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AHoTauin CepBiCHOro LEHTPY NPo 3A4INCHEHUA PEMOHT TanoH cTaHOBUTE AOAATOK AO PAXYHKY

Ne
Nara nosifoMneHHs! laTa BUKOHaHHS OBCSr peMOHTY MNignuc Ta nevatka MNianuc Ta nevartka CepBicHOro LEHTPY
Ne samoBneHHs CepBsicHOra LeHTpY

DNara

TanoH cTaHOBUTL A0AATOK A0 PaxyHKy

Ne

Mianuc Ta nevyatka CepBicHOro LeHTPY

Dara

YBATA! TMia 4ac peMOHTY JO3BONSAETLCA BiAPI3aHHA NULLE OAHOrO TanoHa rapaH

TanoH ¢TaHOBUTL A0AaTOK A0 PaxyHKy
YBATA! Po3GipnvBo 3amnoBHITe KYMBKOBOKO PYHKO!

Ne

MevaTtka Micus npoaax: " .
LA ponay Mianuc Ta neyatka CepBicHOro LeHTPY

Jata npopgaxy - nignue npoaaeus

Dara

3anoBHKETLCS NPOAaBLIEM pasoM 3i
po3ainamu rapaHTiHUX KapTok
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CERTIFICAT DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Vanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, Tnsotit de instructiuni de utilizare. Semnatura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala.Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul isi asuma obligatia de a lua la cunostintd conditiile de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiaza de inlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt timp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acoperé garantia

Deteriorérile deliberate sau din neglijentd, datorate nerespectérii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzator,
deteriorarile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugina, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii si lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urméatoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpérare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau nlocui produsul, dupa caz.

Repararea sau inlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine apli garantiei ial

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzatoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuc¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravng, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto priru¢ke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe 13aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOrO U3fenus notpebutenem, ecnu naaenve yaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae nornomkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET NpaBo Ha GecnnaTHbli

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWS], eCINM PEMOHT ByET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Takke BKIovaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTnpoBanoch COrnacHo pekoMeHAaUmsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHblE
3KCMnyaTauMoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa noTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeAeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNyNsuMK ¢ 3aennem cneuuanucTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3genus NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxuBaHne NpeaocTaBnseTcs Npy ycnoBuy NpeaocTaBnexHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KaCCOBbIN YekK, YTOObI 0BNerYMTb NPoLLEeCe BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. ina nony4eHne TeXHN4eckoro 0bCnyxunBaHns 1 NOcnenpoaxHoro obenyKMBaHvs 3a npegenamm
MonblwKn cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY Npoaaxu, rae 6bina BbiNOnNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENpPoAaxXHOMY 0B6CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosTo e
npegHa3HaveH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyyaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoAdyKTa Unn eBeHTyasrnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[la ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAuH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyai moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAasaya. MapaHumsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTK, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoNn3BaH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nu1ue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektmea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa fa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHndeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npopykTa oT HeynbnHomolleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHuusaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3aeAHO C kacoBaTa Genexka unv npuemMHo-npeaaBaTtesiHus NpoToKosl,
3a ja MOXe AeVCTBUTENHO [ia Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacoBaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKS 3asBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbIETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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PyuHoin Mukcep c yawen / PyyHuin mikcep 3 yaiueio
SERIES: ZHM . MOD: ZHM2759 COMPACT CHEF
220-240V 50-60Hz nom. 500W max 1000W

Type: HM5058-GS

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24 - P1. Ca N'Oller
08130 Santa Perpetua de Mogoda
(Barcelona) - Spain
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