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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé

problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.electrolux.com/support

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
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pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.
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« PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér t€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

 Higini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi  Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.
/N PARALAJMERIM! « Pérpara montimit té€ pajisjes, kontrolloni
N . . nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta - Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
instalojé keté pajisje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
A da Lartésia minimale e 590 (600) mm

té démtuar. - I

mobilies (Mobilia nén

Ndjgpi udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me lartésing minimale &

pajisjen. suprinés)

Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni

pajisien sepse &shté e réndé. Pérdorni Gjerésia e mobilies 560 mm
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té Thellésia e mobilies 550 (550) mm
mbyllura. - —

Mos e térhigni pajisjen nga doreza. Lartésia e pjesés sé 594 mm
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt perparme € pajisjes

dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm

e instalimit. té pajisjes
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Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t&é mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit t& pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné

térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W)

Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.
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Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni g€ paijisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.

Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé

mund té mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli

mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé

dera t& mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&¢ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbyllni panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.
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Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

Sigurohuni g€ pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té lévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.
Pastrimi pirolitik &shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té glirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:




— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

+ Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

» Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

+ Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t&€ démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.
Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!
Rreziku i I€ndimit ose mbytjes.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme
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4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.
+ Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Gelési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

[ Llamba

Ventilimi

Bl Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
El Poyicioni i raftit

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
pajisjen.

@ R))

-O-

N

oK

Kohématési Nxehje e shpejté

Té lehta

Kygije Konfirmoni cilésimin
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5.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

HEH -lil:l' HE

==

0]
Q imin:s

@ START @
sTop N
stop

&
Q

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ wl © >»>

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Parametrat Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Al a S ®

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

= Ve, = (
j— W j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit t& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: ‘z]

Léreni furrén té punojé pér 1o.
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Hapi 3

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin:

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni qgé dhoma té jeté e ajrosur

miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér

disa funksione

furre.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e

nxehjes

Aplikimi

)

Gatim me ajrim real

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti njékohésisht dhe pér té tharé ushqgimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pérGatim tradicional.

Gatim trad

icional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

v

*

Ushqgime té ngrira

Pér t'i béré krokante ushgimet e shpejta, p.sh. patatet e skuqura, patate feta ose
roleta.

A

Funksioni

i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushgimit.

Y

Shkrirja

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

]

Pjekje ventiluese me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund té ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé
shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje

lagéshtiré ventiluese me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skaré
— Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Parametrat.

Menuja

7.3 Shénime mbi:Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té€ qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

7.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré.Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit t& energjisé,
referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé",
Kursimi i energjisé.

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

Peshé automatike

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N
\/3 P1-P.. OK
Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK. Konfirmoni cilésimin.
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7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

Legjenda

O

Peshé automatike ofrohet.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E Niveli i raftit.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
P1 Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
pa Mish i pjekur lope, 1-15kg;4-5cm = 2; tepsi pjekjeje o
mesatare copa té trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Fusni né pajisje.
P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré
Biftek, mesatare C;gg. _32;?1 ?ei)ae:é ‘E‘ EI 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 'trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehts.
Fusni né pajisje.
2;:;}-2 :(lrlgéé;zguar 15-2kg |j E 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P5 trethore lart. anssore e Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
trashé) ’ Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, 1-15Kka:4-5 E|2; tavé pér pjekje . o
P7 mesatare (gatimi - 1.9Kg; 4-9CM  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaltg) copatétrasha  piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, ) = 2; tepsi pjekjeje
m r imi 05-15 kg 5-6  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
P10 mesatare (gati h
ngadalté) cmcopatétrasha piner té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Er?:;&”\glgl (p.sh. O'SO}J;'tsékt?;:h(;m |j B 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P12 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.
P13 :)ljaefkaut:sneg:hd;ztr?lla € 15-2kg Ifl E 2; ené pjekjeje né raftin e telit

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish derri né copa

(gatim i ngadalté)

1.5-2kg

E 2; tepsi pjekjeje

P14 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P15 Mish derri, i freskét 1 -cl.psakt%; tfa—sﬁ; m E 2; gatim rosto né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni B 3; tigan i thellé
P16 derrit brinjé té pagatuara, Shtor‘1i Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
2 -3 cm té holla o A ) PN - oo
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
r::ige qengji me 1'?:(;’)2;% tZa-sa:m E 2; gatim rosto né tavé pér pjekje

P17 Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé

gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
Pulé e ploté 1-1.5kg; e freskét ﬂ E 2 tavé né tavé pér pjekje

P18 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P19 Gjysmé pule 0.5-0.8kg El 3 te_psi"pjekjej_e "

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Gioks pule 180 -CZOOPQéQ per ][] 2; tavé né raftin e telit

P20 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.

fl(r:;if;apule, te . E 3; tepsi pjekjeje

P21 Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté 2-3kg = 2; ené pjekjeje né raftin e telit

P22 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

Paté, e ploté 4-5kg 1= 2 tavé e thens

P23 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

P24 Copé mishi Tk B 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Peshk i ploté, né 0.5 - 1 kg pér IE‘ 2: tepsi pjekjeje

P25 skaré peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

P26 Fileta peshku . ‘Z] IEI 3; tavé né raftin e telit

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Kek me quméshtor -
P27 u E 2; @ 28 cm tavé me formé né raftin me rrjeté
p2g Kekme molié ) = 3; tepsi pjekjeje
p2g Tarté me molié ) B 2; formé byreku né raftin me rrjeté
Embélsiré lié -
P3Q =mbeisire memofle (=] 1. formé byreku ng & 22 cmskaré me tel
P31 Keké Brownie 2 kg prej brumi B 3: tigan i thellé
P32 :::glgtzékupa me ) B 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e telit
P33 Kekklasik ) E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P34 Patate té pjekura 1kg Ez; tz?v_é pér piekje o N N
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tk El 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
::;:'rge t€ pérziera né 1-15kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P36 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
p37 Kroketa, té ngrira 0.5 kg El 3; tepsi pjekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg . Lo
P38 ngrira E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . s
P39 zarzavate me peta té El 2; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-15kg =T tavé né raftin me rrjeté
P40 © pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picé e freskét, e hollé - ‘Z] IEI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
Picé e freskét, e
P42 trashé - E IEI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Pa4 Bag.(.ete / gabafe / 0.8kg E B 2; tavé pér pjekje e veshur me letér furre
buké e bardhé M . e  x .
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Drithé té ploté / 1 ki i L
P45 Thekér/ guké e zezé 9 E IEI 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje /

rafti me rrjeté
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8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
Kohématési iti furrés.
ohematesi me rrifje Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni Menuja, Parametrat:

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
@i \ N
J) I ON _U_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe Caktoni orén Shivoni oK
: ypni: .

zgjidhni Cilésimet, ora e dités.

Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

N . NP

Nz Ekrani tregon: ( )\ \\ A4

@ 500 Q @
Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
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Si ta programoni: Koha e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
NV2 N\,
(' \ 1K Ekrani tregon: ( \ 1K
0:00
Zgjidhni njé funksion  Shtypeni disa hers: Vendosni kohén e
nxehjeje dhe vendosni N timit Shtypni: OK.
temperaturén. 9 )
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
\ e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaget: ( \ tregon: ( \
periudha e L
dités Ty
— @ . & :
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin . QD kohén e Shtypni: OK, kohén e OK
e nxehjes.  heré:\_/. fillimit. mbarimit. .

@ Kohématési fillon t& numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.
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Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit &€shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit €shté i kycur.

M 5 - shtypeni e mbajeni pér t& B - shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

@ 3x El - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes (°C) Q) (o)

éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim,

pajisja do té fiket automatikisht pas njé 30-115 125
periudhe té caktuar. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - maksimumi 3
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Fikja automatike s’funksionon me funksionet: e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
Té& lehta, Shtyrja e orarit. ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé

derisa té ftohet pajisja.
10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes
ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrjeté 220 2 10-15
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25
pandispanje teli
Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé
Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé
Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30
copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35
shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
kg thellé

Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30

Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 25-30
0,7 kg thellé

11.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

Tasa qeramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefam'k? E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, 5 ) .
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Gatim me Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ajrim real pjekjes
pér tepsi
Keké té Gatim me Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ajrim real pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré  Gatim me Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2  ajrim real rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrjeté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Gatim me Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ajrim real rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Gatim me Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
é pa ajrim real rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
26 cm
Amareta Gatim me Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ajrim real pjekjes
Amareta Gatim me Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ajrim real piekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional pjekjes
Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Qofte prej  Skaré Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrieté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.
/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
12.1 Shénime pér pastrimin
< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
. Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
Agjentét e
pastrimit
¢_ Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
— tiera mund té shkaktojé zjarr.
D Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, |&reni pajisjen té€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

by Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né

W pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé

Aksesorét te mprente.

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
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Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor. ﬂ&
I
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | “ T
sé rafteve jashté murit anésor dhe e | 1|
higeni. / ‘ [ —
0 [=p L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 alg
rendin e kundért. = %Z -
Kunjat mbajtés né treguesit 5|
teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara. @W ‘ B
=

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe

ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Pastrimi pirolitik
Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi mr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h
C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min
Hapi 2 OK T . -
- shtypni pér té zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3 OK._ shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni ¢celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

Gaktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: B

SHaQIP
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Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢  Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. leckeé té buté. brendshme.

12.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menuja dhe zgjidhni

rrrr/ pulson né ekran pér 5 sekonda pas ¢do seance Parametrat, Kujtuesi Pér Pastrimin.

gatimi.

12.5 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.

Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
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Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga

pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i

pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
mesém prej xhami.

A

B
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12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té

/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen. Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
Pajisja nuk nxehet. Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet. Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet. Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur. Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté ndezur.
Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.
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Kodet e defekteve

Ekrani shfagq...

Kontrolloni nése...

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé

dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té& shérbimit.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

Ju rekomandojmeé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EOF4P56X 949498213
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

0.69 kWh/cikeél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 31.6 kg
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IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menuja

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4 Hapi 5

(' ('

v 6

9

—_ Zgjidhni opsionin nga
— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menuja dhe
hyré né Menuja. shtypni OK_

Zgjidhni cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe

OK. shtypni pér té
shtypni OK.

konfirmuar cilésimin.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menuja.
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Struktura Menuja

[y
Gatim i asistuar /\"

Pastrimi rrrr/

Parametrat @

Parametrat

01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4

2 - Klik

3 - Tingulli

joaktiv
05 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv 06 Té lehta Aktiv / Joaktiv
07 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv 08 Kujtuesi Pér Pastrimin Aktiv / Joaktiv
09 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit: 10 Versioni i softuerit Kontrolli

2468
11 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin €5,
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin :E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.
BwxTe nonesHn cbBeTu 3a yn0Tpe6a, 6p0LuypV|, OTCTpaHABaHe Ha Hen3npaBHOCTH,

MH(OPMaLMs 3a CEpBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

3anassame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

CbObP>XAHNE
1. UHOOPMALIMA 3A BE3OTTACHOCT ... 30
2. IHCTPYKLM 3A BESOTACHOCT ... 32
B NMHCTAJINPAHE. ... 36
4. OTTMCAHME HA YPEA. ... 38
5. KOHTPOJIEH MAHETT. ... 38
6. MPEON MBbPBA YTTOTPEBA.......co e 39
7. BCEKMAOHEBHA YTIOTPEBA........ooiiiiii e 40
8. OYHKLINM HA HACOBHMUKA. ... ..o 45
9. M3MNON3BAHE HA MPUHALNTEXKHOCTUTE.......coii e, 47
10. AOMTBITHUTEITHN OYHKLMN. ..o 47
11. TIPEMOPBKUN N CBBETU. ... 48
12. TPVKU YU TIOUUCTBAHE. ... 51
13. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTW. ..o 56
14. EHEPTUVHA EQEKTUBHOCT .....oviiiiiieieiie e 57
15. CTPYKTYPA HA MEHHIOTO......ooiiiice e 58
16. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEJA. ..o 59

1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHAMATESTHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTpPyKUmK. MNMponssoantenart
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUSA UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpasuiHa MHCTanaums unm ynotpeba. BuHarn gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e30nNacHoO 1 NeCHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEpPaBHOCTOWHO
NnonoXeHue

* Tosun ypea moxe aa Obae n3nonssaH oT aeua Haj 8-
rogmiiHa Bb3pacT, KakTo U OT Jinua C HaMalneHu
(*)I/ISVI‘-IGCKVI, CeTUBHUN N YMCTBEHUN Bb3MOXHOCTU UJTN OT
mua 6e3 onuT 1 NO3HaHUs, CamMo ako Te ca nog,
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HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roaniuHa Bb3pacT U xopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumuyn ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHadyeH caMo 3a roTBEHE.

To3u ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B XxoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCT1 1 Apyrm nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaABuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AoMallHa yrnoTpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHcTanmparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAapPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton TpAbsa ga ce
CMEHM OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.
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NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

3a ga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO n3gbpnanTte
npegHarta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybun, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkmy 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha
CTBbKIOTO.

[Mpean NMpoONUTUYHO NOYNCTBaAHE N3BaLETE BCUYKM
akcecoapu U NPeEKOMeEPHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna .

MoHTupainTe ypena Ha 6e3onacHo u
NOAXOASLLO MSCTO, KOETO OTroBapsi Ha

MOHTaXXHUTE N3NCKBAHUA.

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.
He MoHTMpaWTe n He usnonssanTte
nospeaeH ypea.
CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaxe, NpunoXxeHn kbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBamnTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl kaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.
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TpsibBa ga cnasBaTte MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOKncTBa.

Mpeav oa MoHTUpaTe ypena, NpoBepeTe
Oanu BpaTtarta My ce oTeapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e ob6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea aa ce
13Morn3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.



MwuH1UManHa BUcouMHa Ha
oTBopa 3a Brpaxaaxe (Mu-
HUMasHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nop
paboTHus nNnoT)

590 (600) mm

LLinprHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxaaHe

Obn6ounHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) MM
BrpaxaaHe

BucounHa B npeaHaTa Yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yact 576 mm
Ha ypeaa

LUvpuHa B npeaHaTa vacT 595 Mm
Ha ypeaa

LLinprHa B 3agHaTa YacT Ha 559 mm
ypena

ObnbounHa Ha ypeaa 569 Mm
[OwbnboynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypeaa

[ObnboynHa npy oTBOpEHa 1022 mm
BpaTa

MuvH1maneH pasvep Ha oT- 560x20 Mmm
BOpa 3a BeHTUnauyus. OT-

BOp PasnofioXeH B JONHa-

Ta 3agHa cTpaHa

[bmkuHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. KabenbT

€ PasnonoXeH B AECHUS

BB Ha 3aaHaTa cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noxap vnm TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpenbsT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napaMeTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKMTE AaHHN Ha
3axpaHBalyaTta Mpexa.

BuHaru nsnonseawTte npaBuiHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3aL4MTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHuTenu unm
aganTepu C MHOIO BXOO0BE.

BHyumaBaviTe oa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalmaT kaben Tpsbea
na 6bae nogmeHeH, Toea TpsibBa Aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLLMSA OTOPM3NPaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaiiTe 3axpaHBawmuTe kabenu aa
ce gobnwxkaeaTt 40 BpaTuykaTta Ha ypeaa
UV NPOCTPAHCTBOTO MO, HEro, 0cobeHo
KOraTo e BKIHYEH Unn KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onvpaHu Yactu Tpsiba fa 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4MH, Ye Aa He
MOXe Aa ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusita. YBepete ce, Ye LencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeEH cnep,
VMHCTanuMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lwencen.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLms kaben, 3a
na usknouute ypena. Bunarm
n3gbprnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npasBuiHM yCTpoOnCTBa
3a usonauusi: npegnasHu NpekbCeayn Ha
MpexaTa, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsT ot chacyHraTa),
M3KIIOYBATENN N KOHTAKTOPY 3@ yTeuka Ha
3a3eMsiBaHEeTO.

Enektpuyeckarta nHctanauus Tpsabsa ga
1MMa 130nupaLlo yCTponcTBo, koeTo Bu
Nno3BossiBa Aa M3KNoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOSIHOCH.
V3onupalloTto ycTporicTBo TpsibBa ga e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpETE U3LANO BpaTUiKaTa Ha ypeaa,
npeav ga cBbpXKeTe 3axpaHBalLmsa kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosn ypepn ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Lencen n kaben.

TunoBe kabenu, nogxogsLM 3a MHCTana-
umMsa unm nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLIHOCT B Tabesikata ¢ OCHOBHU AaHHMW.
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MoxeTe fa HanpaBuTe cnpaBka 1 B
Tabnuuara:

O6uwa mowHocTt (W) CeyveHue Ha kabena

(Mwm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuaT kaben (3eneH/ xuvnT kaben)
Tpsibea aa 6bae ¢ 2 cM No-AbIbr OT
KahsBMSA ha3oB 1 cUHUSI HyneB Kaben .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe, n3rapaHunsa, TOKOB
yaap unun ekcnnosu4.

He npomeHsanTe npegHasHa4eHMETO Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMALMOHHUTE OTBOPU
He ca OrnokmpaHu.

He ocTaBswite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

M3kntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonasaHe.

BbaeTte BHMMaTENHM, KoraTo oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe aa nanese ropely Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ Mokpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaiiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsaiTe BHAMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M13anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxosn MoXe Aa npeanssrka cMecBaHe
Ha arkoxon v Bb3ayX.

He nosBonsiBarite NCKPU UMK OTKPUT
nnambk ga BNuM3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTa.

He noctaBsiTe 3anannumu npoaykTv unm
npeameTn, KOMTO ca HAMOKPEHMU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61M3ocT 4o ypeaa
UM BbPXY Hero.

3a fa ce nsberHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He nocTaBsaiTe cbAoBe 3a (hypHa unu
ApYrv NpeaMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaBsiiTe anyMUHMEBO (POMMO
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He nocTassiiTe Bra)KHW CbaoBe n
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKHYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
W NOCTaBATE akcecoapuTe.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emanna unu
HepbXaaemaTta CToOMaHa He okasBa
BNMsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.
3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. MnogoBuUTe CokoBe NpUYMHABaT
neTHa, kKoUTo morat ga 6baaT TpaliHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBopeHa BpaTuyka
Ha ypegda.

AKO ypeabT € MHCTanupaH 3ag nperpaga
OoT MebGeneH TuM, Hanp. 3aj BpaTuyka B
wkad, Tasn Bpatuyka Tpsibea BuHaru aa e
OTBOpEHa, AoKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeEHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMNMMHa v Bnara, KOMTo BrocrneacTeue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HambIHO cref ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocCT OT HapaHsiBaHe, noxap 1Unu
noBpeAa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.
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Mpean nogapwxKa Ha ypeaa ro
N3KMoYeTe 1 n3BageTe wencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

YBepeTe ce, 4ye ypeabT e cTyaeH. Vima
ONacHOCT CTbKNeHNUTe NaHenu ga ce
cuynsaT.

CmeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTuykara, koraTo ca
noespegeHn. CBbpXxeTe ce C 0TopusmpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

BHumaBaliTe, koraTto cBansaTe Bpatuykata
oT ypena. BpatnykaTta e Texkal
[MouncTteanTe pegosHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe yBpeXaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUA MaTepuan.




» lMouncTeTe ypeaa c MOKpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTparnHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UNN METanHu
npeameTy.

» AKo u3nonaeare crnpen 3a ypHa,
crefgaiite MHCTPyKUUMTE 3a 6e3onacHocT
BBPXYy OMakoBkaTa My.

2.5 NMnponuTnYyHO NnoymcTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OoT HapaHsiBaHe / noxap /
XMMUYECKN eMucum (nyLuek) B
MUPONIUTUYEH PEXMM.

* [lpeau n3BbpLIBaHE Ha NUPONUTUYHO
NMoYMCTBaHE N MbpBOHaYanHo
noarpsiBaHe, u3BageTe OoT pypHaTa
cnegHoTo:

— BCUYKM U3MULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHnsa oT MasHuHa.

— BCSIKaKBM MOABWKHU NpeaMeTu
(BknHOUMTENHO padpTOBE, CTPAHUYHMU
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensallum
TEeHXepw, TUraHu, Tasu, Npudopu n
ap.

* [lpoyeTeTe BHUMATEHO BCUYKM
WHCTPYKLUMM 32 MUPOSIUTUYHOTO
noYncTBaHe.

» [eua He GuBa ga ce npubnmkasaT o
ypeaa, [oKaTo ce U3BbpLUBa
NMUPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE. YPeabT ce
HaropeLLsiBa 1 ropeLnsT Bb3ayx nsnusa
OT NpeaHnTe oxnaxaaliy oTBOpMU.

e TMMPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEPATYPHA onepaumsi, KoSTo
MOXe [a OTAenu usnapeHusi ot
OCTaTbUUTE OT FOTBEHE N KOHCTPYKLMOHHN
maTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
noTpebuTenu ga HanpaesiT CleQHOTO:

— [Aa ocurypst gobpa BeHTUnaums no
Bpeme U crieg BCAKO NUPONUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsiea gobpa BeHTUnaums no
BpPEME Ha U cref, MbpBOHA4YanHoTO
noarpsiaHe.

* He pasnuBaiite n He HanvBalTe Boga
BbPXY BpaTuykata Ha oypHaTa no Bpeme
Ha 1 cnep NMPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE, 3a
na nsberHeTe noBpeaa Ha CTbKNeHnTe
naHenu.

M3napeHusi, nsnbyeHn ot pypHu ¢
nuponuaa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
onucaHo, He ca BpeHu 3a xopa, B ToBa
4YKCrno Aeua 1 xopa CbC 34PaBOCMOBHU
npobnemu.

MaseTe Mankute gomMallHu NoéuMLm
Jarnede oT ypeaa no Bpeme u cnep
NMPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE U
MbpBOHAYanHoTo nogrpsisaHe. Mankute
aomaluHm niobumuym (ocobeHo NTuym n
Bre4vyru) morat Aa 6baat CUIHO
YYBCTBUTESTHU KbM TEMMepaTypHU
NPOMEHUN 1 OTAENSIHW U3NapeHus.
HesanengalumTe NOBbPXHOCTM Ha
TeHgxepu, TMraHu, Taesu, Tabnu, npudopu
W T.H., MOraT ga 6baat noBpegeHun ot
BMCOKOTEMMNEPaTypPHOTO NUPOMUTUYHO
NnoYncTBaHe, KaTo CbLLO Taka Morat Aa
6baaT M3TOYHMK 3a BpPedHU U3napeHust ot
HWCKO HUBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHune

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

OTHOCHO namnaTa(uTe) BbTpe B TO3
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
Aa n3gbpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3nYeckn
YCMNOBMS B JIOMAKUHCKN ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BAaXXHOCT 1in
ca npegHasHa4vyeHu Aa curHanuaupat
MHdOopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
M3Mon3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS U He ca
NoAxoasLy 3a ocBeTsiBaHe Ha
NOMELLEHUS B JOMAKUHCTBOTO.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHVIK C KNac Ha eHeprumHa
edekTnBHocT G.

M3nonasariTe camo namnu cbeC CblynTe
cneyundmrkaymn.

2.7 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypefaa ce CBbpxeTe C
OTOPU3NPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
V13nonsBante camo opurnHarnHu pes3epBHU
YacTu.
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2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe Unun 3agyllaBaHe.

i CB'bp)KeTe cecC 06LLI|VIHCKMTe BnacTu 3a

MHdopMaLWs Kak fa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  Wsknioyete ypepa ot
enleKTpo3axpaHBaHeTo.

3. MIHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnasa "besonacHocT".

V3BapeTe 3axpaHBalyums en. kaben B
6nmM3ocCT 0o ypeaa 1 ro u3xesbprerTe.
MpemaxHeTe gpbxkaTa Ha BpaTuykara, 3a
Aa npepoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Jdeua, unv gomalluHu nobrmMum B ypeaa.

3.1 BrpaxpaaHe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

S
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(*mm)

523

3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.2 Akcecoapwu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

TaBa 3a neuyeHe

3a TopTK 1 BUCKBUTH.

Cba 3a rpun / neyeHe

5. KOHTPOJIEH MNAHEJ

5.1 Mpubupawm ce Knro4oBe

3a pa nsnonsearte ypena, HaTUuCHeTe Krk4ya.

KntoybT nanumaa.

5.2 MNpernen Ha KOHTPONHUA NaHen

M3bepeTe hyHKUMA 3a HarpsiBaHe, 3a Aa
BKIOUNTE ypeaa. 3aBbpTeTe Koya 3a

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

HarpsBaly enemeHT

Namna

BeHtunartop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Mo3unumsa Ha ckapa

RN OENE

3a neyeHe unu kaTo cb 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

¢« Teneckonu4Hu Bogauu
C TeneckonuYHUTe Bofdaun MoxeTe aa
noctaesiTe 1 cBansite padToBeTe No-
NecHo.

hyHKUMMTE 33 HarpsiBaHe B U3KIHOYeHa
nosuuys, 3a Aa usknounTe dypHara.

O 'S

-0 & OK

Tavivep Bbp3o 3arpsisaHe OcBeTrneHve 3akntouBaHe

[MoTBbpaETE Ha-
cTpoikaTa
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5.3 EkpaH

EkpaH cbc 3agaaeHy dyHKUMU Ha ByToHuTe.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

MHankaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAUKaTOPU

& ¥ wl © >»>

3aknioyBaHe MomoLL, npu rotBeHe MouncreaHe HacTtporiku Bbp3o HarpsiBaHe

WHamkaTopu Ha TaiiMepa

Q STOP @ @

Taiimep MpukniousaHe OTnoxeH crapt Bposy

INeHTa ga Hanpea®bKa - 3a TemnepaTypa Um 4Yac.
JleHTaTa e uanarta YepBeHa, kKoraTo ypeabT Ao-
CTUrHe 3apageHara Temneparypa.

6. MPEAN IMbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo noyncTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncTeTe Npa3HUs ypea v 3aganTe yac.

= Ve, = (
j— W j 00:00

HacTtpovite Tanimepa. HatucHere: OK

6.2 HayanHo npegBapuTenHo
3aTonnsHe

3artonneTe npeaBapuTenHo npasHaTa dypHa
npegu nbpeara ynotpeba.

Ctbnka 1 V3BageTe oT pypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha ckapara.
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Ctbnka 2 . E]
3apaliTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: .

OcraBeTe hypHaTa aa pabotun 3a 1 4.

Ctbnka 3

3apaiite MakcuManHaTa Temnepatypa 3a dyHKuusTa:
OcraBeTte cypHaTa fa paboTu 3a 15 MuH.

@ OT chypHaTa MOXe a U3n13a MUprU3Ma 1 Q1M Mo Bpeme Ha npeasapuTesnHoTo 3aTonnsHe. MorpuxeTe ce
nomMeLleH1eTo Aa nMa fo6po npoBeTpsiBaHe. .

7. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

7.1 Kak pa 3apapete: ®yHKUUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTE KNtova 3a PyHKUMUTE 3a HarpsieaHe, 3a Aa usbepete pyHKUUS 3a HarpsiBaHe.

CTbnka 2 3aBbpTeTE KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa 3aJafeTe Temnepartypara.

»
H - HaTUCHeTe W 3aApbXTe, 3a Aa BKounTe yHKkumuaTa: bbp3o HarpaBaHe. Ta e HanuyHa 3a HAKOM PyHKLMK
Ha dpypHaTa.

7.2 ®dyHKUUM HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

3a neyeHe Ha 10 TpU HMBa €HOBPEMEHHO U 3a CylleHe Ha XxpaHa.3aaaiite Temnepa-
@ Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKOMKOTO 3a TpaanLMOHHO NeYeHe.

lFopew Bb3ayx/BeHTU-
nip

— 3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU XpaHu Ha eHO HMBO.

TpaAuLMOHHO neyeHe

vvv 3a ga cTaHaT Xpynkasu NOyroToBUTE XpaHu, Hamnp. kKapTodKu, kKapTodu ¢ Kopuyka
% WINN NPOMneTHM pynua.

Obn6oko 3ampaseHu
XpaHu

@ 3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH bnar.

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha cnagkuLy € Xpynkasa AOMHA YacT v 3a 3ana3BaHe Ha XpaHarta.

[oneH HarpeBaTen

40 BBIIFAPCKU



®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune

nnsa-He
3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (nnogoBe 1 3eneHyyuu). BpemeTo 3a pasvpassiBaHe 3a-
) BMCU OT KONTMYECTBOTO U pa3mepa Ha 3aMpaseHaTta xpaHa.
PasmpassBaHe
I_ Ta3sun dyHKUMS e NnpegHasHaveHa 3a NecTeHe Ha eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. Ko-
A ii raTo s u3nonseaTe, TemMnepaTyparta BbTpe B ypeJa Moxe Aa ce pasnuyasa oT 3aja-

MeyeHe c BNaxHocT

[JeHaTa Temnepartypa. M3nonasa ce octarbyHaTa TonnmHa. MowHocTTa Ha Harpsisa-
He MoXe Aa ce Hamanu. 3a noBeye MHoOpMaLms BUxKTe rnaea ,ExenHeBHa ynotpe-
6a“, ,benexkn” 3a: MNeveHe ¢ BNaxHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenuyaHe Ha xnsao.
Fpun
v 3a neyeHe Ha ronemMu nap4yeTa Meco Unu NTULKM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO. 3a orpeTe-
Y HW 1 3a kadsiBa kopuyka.
Typ6o rpun
j— 3a pa Bnesete B MeHtoTO: MomoLy npu rotBeHe, MouncreaHe, Hactporku.
M;io

7.3 Benexkun oTHocHo:leyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTUBHOCT 1 ekogm3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). anutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatata Ha dpypHaTa Tpsibsa Aa ce 3aTBOpYU
1o BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye pyHKuusTa Aa
He ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Haln-BUCOKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

Korato nsnonaeate Tasu yHKLUSA,
namnuykaTa aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a MHCTPYKUWKM 3a FTOTBEHE BUXKTE rmasa
,CbBeTn®, MNedveHe ¢ BnaxHocT. 3a obLm
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiiHa epekTnBHOCT",
JlecTeHe Ha eHeprua“.

7.4 Kak pa 3apagete:lMomoly npu rorBeHe

Bcsko fcTve B TOBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa pyHKUMs n TemnepaTypa. Msanonssante
dyHKUMATa , 32 ga NpuroTeute sicTne 6bP30 C HACTpokuTe Nno nogpasdupaHe. MoxeTte ga
HacTpouTe Yaca v Temnepartypara fno Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTto dyHKLMsITa NpyKnioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.

3a HAKOW ACTUSI MOXe [ia FOTBUTE U CbC CNEeaHOTO:

ABTOMaTUYHO MepeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3 Ctbnka 4
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P1-P... oK

Bnearte B MmeHtoTO. M36epeTellomoLy npu ro-

TBeHe. HaTucHete OK

[MNocTaBeTe ACTUETO BbLB
dypHata. [oTBbpAETE Ha-
cTpoiikara.

M36epeTe sicTmeTo. Ha-

TUCHeTe! OK

7.5 MNomoLy npu roTBeHe

JlereHpa

IlereHpa

ABTOMaTUYHO MepeHe HannyeH.

O

MoarpeiitTe NnpeaBapuTenHo ypeaa, npean
[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

[

HuvBo Ha ckaparta.

=

Actue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
P1 loBexpo neyeHo,
anadrne
P2 FoBexpo neveHo, 1-15«kr;4-5cm E 2; TaBa 3a neyeHe
CpefHOo U3neyeHo pebenv napyeta  3aMbPXETE MECOTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
MocraBeTe B ypena.
P3 FoBexpao ne4yeHo, Ao-
6pe nsneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
Msnpequa’ P de: 3 om p.eﬁenmp E B 3; NeyeHe Ha SICTUETO Ha ckapa
P4 ’ peseHa 3anbpeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
MocraBeTe B ypeaa.
MeueHo/3agyweHo 1.5-2«kr
roBexao (oc):mBHo |j El 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha ckapa
P5 pe6po, ByT, Kopem) 3anbpxeTe MEeCOTO 3a HSKOINKO MUHYTU B rOpeLL, TUraH.
Y Ho6asete TeyHocT. [MocTaseTe B ypeaa.
MeueHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
MeueHo roeexnao, E 2; TaBa 3a neyeHe
P7 cpeaHo usneyeHo 1- ;-5 kI 4-5CM  panonssaiite nioGUMUTE C1t MOAMPABKIA UK CaMO COM U
(6aBHo roTBEHe) Aebenn napyeTa  ppgeHo cMnaH nunep. 3ambpxeTe MecoTO 3a HAKOIKO
MUWHYTW B ropeLy TUraH. MNoctasete B ypeaa.
MeyeHo roBexno, Ao-
P8 6pe nsneuyeHo (6aBHo

roTBeHe)
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

Fosexpo cdune,

P9 ananrne (6aBHo ro-
TBEHe)
FoBexpao cune, 05-15kr;5-6 El 2; TaBa 3a neueHe
P10 cpeaHo n3neyeHo oM aebenv napue-  V13nonssaiite noGumnTe c1 NOANPABKMA UK CaMO COM U
(6aBHO roTeeHe) Ta NPSICHO CMISIH Nunep. 3anbpXeTe MEecoTOo 3a HAKOMKO
MWHYTU B ropely TuraH. MNocTaBeTe B ypeaa.
y peLy m yp
Fosexpo cdune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeveHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm |j B 2 neveHo ACTUe Ha ckapa
np., nneLuka ebenuv napyeta .
P12 P ) A P M3nonsganTte niobumnte cu nognpaeku. [obaseTe Teu-
HocT. MokpuTo neyeHo.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r
WY NrewKa P Ifl E 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa
P13 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTo.
[bpnaHo cBUHCKO 1.5-2«r El
2; TaBa 3a neveHe
6aBHO roTBeHe ’ o
P14 ( ) ManonsgaiTte nobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPEMeTO 3a roTBeHe 06bpHETE MecoTo, 3a Aa no-
Ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.
CBuHcko cune, 1-15«kr;5-6¢cm
P15 npsicHo neGenn napueta El 2; neyeHe Ha SICTNETO Ha ckapa
M3nonagarite noGumMnUTE CU NOANPABKK.
CBUHCKM pebpa c 2 - 3 kr; u3nons- El
o ' 3; AbN6OK TUraH
TbHKO Meco BaliTe cyposu, 2 - ’
P16 3 oM TbHKN pebpa }(J,:o6aBeTe TEUHOCT, 3a a nokpuete AbHOTO ga sICTUETO.
© THHKO MEco C;zn norosuHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06 BbPHETE Me-
ArHewku 6yT ¢ KocT 1.5-2«r;7-9cm El
neGenu napueta 2; neyeTe ICTMETO B TaBa 3a nevyeHe
P17 [o6aseTe TeyHocT. Cnea nonosuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06BPHETE MECOTO.
Ano nune 1- 1.5 kr; npecHn
u P |j B 2; 3aylLleHo B TaBa 3a neveHe
P18 ManonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTo 3a roTBeHe 06bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.
MonoBuH nune 0.5-0.8kr B 3
P19 ; TaBa 3a neveHe
M3nonagaiite noGumnUTe 1 NOANPABKK.
Munewku repau 180 - 200 r Ha nap- E E 2: Kacepon Ha ckapa
ye o
P20 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3anbpxere Me-
COTO 3a HSIKOJNKO MUHYTW B FOpeLL, TUraH.
Munewku byTuera, ) [ 3: rasa 3a nevene
P21 NpecHu ’

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-HWUcka TemnepaTypa v roTeeTe No-Abnro.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
MaTtuua, uysana 2-3kr
ua, i Ifl B 2; neYeHo AcTMe Ha ckapa
P22 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. MNoctaBete me-
COTO B Cb/ 3a neyeHe. Crieq nonoBmHaTa OT BPEMeTO 3a
rotBeHe o6bpHeTe naTuyaTa.
Mbcka, usana 4 -5«kr
u ﬂ B 2; ALNGOK TUraH
P23 Manonssaiite niobumnte cu nognpasku. MNoctaseTe me-
coTo B AbNGoKa TaBa 3a neveHe. Crep nonosunHaTa oT
BpeMeTO 3a rotBeHe o6bpHeTe rbekaTa.
Pyno ,,Ctecdann* 1 kr
P24 y @ E 2; ckapa
M3nonagaiite no6umute cu noanpaskul.
Lisna pu6a, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba B 2 TaBa 33 neveHe
P25 HanbnHeTe pubaTta ¢ macno n nsnonasaiTe nodummTe
CU NoAnpaBkv 1 GUNKu.
®une ot puba -
P26 P |E| E 3; Kacepos Ha ckapa
M3nonagaiitTe no6umute cu noanpaskul.
Yumnskenk -
P27 B 2; @ 28 cm kpbrna gopma 3a neveHe Ha ckapa
£16'bNKOB Kenk -
P28 B 3; TaBa 3a neveHe
£16'bnKoB TapT - .
P29 P B 2; chopma 3a nan Ha ckapa
£A6bnKkoB nan -
P30 El 1; @ 22 cm hopma 3a naii Ha ckapa
Bpayhnn 2 Kr TecTo
P31 Py El 3; ALNGOK TUraH
LLiokonapnoBu Mbdu- -
P32 ., A ® El 3; chopma 3a MbUHK Ha ckapa
Keik ¢ xne6Ha dop- -
P33 .2 bop B 2; hopma 3a xnsi6 Ha ckapa
MeyeHun kapTodun 1 kr
P34 proc B 2; TaBa 3a ne4yeHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ oberkaTa B TaBa 3a NeveHe.
KapTodm c kopuuka 1kr
pTO® P El 3; TaBa 3a neyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
P35 M3nonagavitTe niobumute cu nognpasku. HapexeTe kap-
TohbuTe Ha napyeTa.
FpunoBaHu cMeceHun 1-1.5«kr B
3enenuyLm 3; TaBa 3a neyeHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
P36 M3nonsganTte nobumnTe cu nognpasku. HapexeTe 3e-
neHYyumMTe Ha nap4yeTa.
KpokeTu, 3ampaseHun 0.5 kr
P37 *P P E 3; TaBa 3a neyeHe
P38 Mupxeny kaprocu, 075k E 3; TaBa 3a neyeHe

3ampaseHu
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
INazaHsa ¢ meco/ 1-1.5«kr
P39 3eneHuyuy che cyxu EI 2; kaceporna BbpXxy ckapa
KopM 3a nacta
KapTodreH orpeteH 1-1.5kr E 1: Kacepona Bbpxy ckapa
CypoBM KapTohu ,
P40 (oyp procw) 3aBbpTeTe ACTMETO Cres MnosioBrHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa n1ua, TbHKa
P41 p u - E EI 2; TaBa 3a NeYeHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-
He
MpscHa nuua, gebe-
P42 ne'z) ua, A - E B 2; TaBa 3a NeveHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neye-
He
Knw -
P43 B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8 kr
Xns6 ‘Z] IEI 2; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa XxapTusi 3a neye-
P44 He
3a 6an xns6 e Heo6xo4MMOo NoBeYe Bpeme.
MbnHo3bpHeCT / pb- 1 kr .
P45 eH | yepeH xnsi6 E E 2; TaBa 3a NeYeHe NMocTaBeHa xapTus 3a neve-

He / NpaBoObIbiHa hopMa 3a nNeyveHe Ha ckapa

8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PYHKLUMM Ha YaCcOBHMKA

DyHKUMA ,, YacOBHUK"

MpunoxeHue

D KoraTto TaiiMepbT NpMKoYmM ce YyBa curHan.

Tanmep

KoraTo TaiiMepbT NpuUKmioun ce YyBa curHan u pyHKUMsITa 3a HarpsiaHe crnvpa.

STOP

Bpeme 3a roTBeHe

@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unwv Kpasi Ha roTBeHeTO.

OTnoxeH cTapT

@ MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He Bnusie Bbpxy paboTtata Ha dyp-

HaTa.
3a ga BknounTe Unu nsknounte bposy, nsbepete: Merto, Hactpoiiku.

Bposu

8.2 Kak pa HacTpouTe: PyHKLMM HA YaCOBHUKA

Kak ga HacTpouTe: Yac oT aeHoHOWMETO

Crtbnka 1

Ctbnka 2 Ctbnka 3
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Kak na HacTpowuTe: Yac ot geHoHowwmeTo

( \ (' \ A

3a fa NnpomeHuTe Yaca oT AeHOHOLMETOo, BrnesTe

B MeHtoTO U n3bepete ,Hactpoiiku®, ,Yac ot geHo- Hactpoiite yacoBHuKa. HaTucHeTe: OK'

HoLmeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

Ctbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3
N Ha ekpaHa ce no- e
ka3sa: ( Q \
0:00
HaTucHeTe: O. Hactpoiite Taiivep Hatucrete: OK.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BegHara.

Kak na Hactpoute: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1 CTbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4
1 1
(v \ - Ha expaHa ce no- ( N =
<) KasBa: <)
0:00
NabepeTe cyHkums 3a STop
p YHKUMA 38 HaTucHeTe HAKOMKO 3apaiite BpemeTo 3a

3aTOMNnsiHe U HACTPOVi- ) @ roTBeHe Harucrere: OK.

Te Temnepatypara. b1 )

® TalimepbT 3anoysa Aa oTGposiBa BegHara.
Kak ga HacTpouTe: OTnoxeH ctapT
Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
( Ha ekpaHa (v NV O N
ce nokas- J \ = ( \ =
Ha ekpaHa Z)
‘ @ Ba: Hacet ‘ @ ce nokasea:
OT [ieHOHO-
u.uneTo )
Y
N3BepeTe . C/ cTon .
cyHKLMS- Hatwcnere Hactpoiite  Harucnere: Hactpoiite  Hatuchere:
Y HAKONKO M- CTAPT BpeMe 3a Bpeme 3a
Ta 3a 3ato- ® Hauano oK. Kpari oK.
™\ . .

nnsaHe.

@ Taﬁmepr 3ano4sa fa 0T6p09u3a CbrnacHO HaCTPOEHOTO BpeMe 3a Ha4varno.
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9. U3MOJNI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

A . yCTpOMCTBa NPOTUB NpeobpbluaHe. BucokusT
BHUMAHMUE! pbb okono padTa npegoTepaTsaBa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKN CbOOBE.

Bx. rmnaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
©e3onacHocTTa. BanbbHaTuHUTE ChLLo ca

Ckapal/padT:
BkapawTe padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpayeTaTta Hagosy.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:

BkapaiiTe TaBaTa Mexay BoAauuTe Ha OMOPHUTE
perncwm.

10. JOMNBJITHNTENHN ®YHKLNW

10.1 3akntouBaHe

Tasu yHKUMA NpegoTBpaTABa crny4yariHa NpoMsiHa B paboTarta Ha ypepaa.

BknitoueTe 1, korato ypeabT paboTy - 3a4aA€HOTO rOTBEHE NPOAbIKaBA, KOHTPOSTHUAT NaHen e 3aknoyeH
BkritoueTe £, KOrato ypeabT € U3KITIOYEH — HE MOXE [a Ce BKITH0YM, KOHTPOSHUSAT NaHes € 3aKoyeH.
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Ta3u dbyHKUMA NnpefoTBpaTABa criyvaiiHa NpomsiHa B paboTaTa Ha ypeaa.

|
N> El - HaTUCHeTe v 3aApbXTe, 3a Aa B - HaTUCHeTe ¥ 3aApbXTe, 3a Aa 5
BKIIOUMNTE (PYHKUMATA. U3KIoYNTE.
Mpo3ByyaBa curHarn.

@ 3x E - MpemMurea, KoraTto 3akrito4BaHeTO € BKIH4YeHOo.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNOYBaHe
OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT, ako (°C) @ (4)

(hyHKUMATa 3a HarpsiBaHe € akTUBHa U HAMa 250 ;
NMPOMEHM B HACTPOWKNTE, YPedbT Lie ce - Makcmym
ﬂaml,mqm ?ZTOMN?TWHO cried onpepenen ABTOMaTMYHOTO U3KMNIOYBaHe He paboTu ¢
CPHIOA OT BPENE: yHkumnTe: OcseTneHune, OTNOXeH cTapT.
(°C) D ) 10.3 Oxnaxgaly BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxgamsat
BEHTUNATOp Ce BKMIOYBA aBTOMATUYHO, 3a Aa
120 - 195 8.5 noaabpXa NOBBLPXHOCTUTE My XNaaHu. Ako
U3KIIOYUTE ypeaa, OXNaKAaLLMST
BEHTUNATOp MOXe [a NpoAbLIKN Aa paboTy,
[0KaTo ypeabT Ce OXnaa.

30-115 12.5

200 - 245 55

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 MNpenopbku 3a rotBeHe

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuLmMTe ca caMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCST OT peuenTuTe, Kade-
CTBOTO U KONIMYECTBOTO Ha U3MNOMN3BaHUTE CbCTABKU.

BawwusaT ypea moxe Aa neye no-pasnmyHo oT To3u, KoiTo cTe umanu npean. CbBeTuTe No-4ony nokaseat nperno-
PBUATENHUTE HACTPOIKM 3a TEMNepaTypa, BpEME 3a roTBEHe W No3vLus Ha padTa 3a onpeaeneHn Buaose xpa-

HU.
Ako He MoxeTe Aa Hamepute HaCTpOIZKI/ITe 3a cneynanHa peuenTa, NnoTbpceTe I'IO,C|06HM peuenTu.

11.2 NeyvyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Hail-gobpu pesynTtaTtu cnegsante
npeanoxeHusTa B gonHarta tabnuua.
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NneyYyeHe Unu cbp 3a 180 2 20-30

6pos oTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a NeyvyeHe Unu cbp 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 2 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a NeyeHe Unn cbA 3a 175 3 25-30
oTTUYaHe

Cydne, 6 6post KepaMU4Hu paMekuHn Ha cka- 200 3 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauLL- mMeTanHa ocHoBa 3a conaH Ha 180 2 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTa 170 2 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a NeyeHe Unu cb 3a 180 3 20-25
oTTUYaHe

Lisana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWrad 3a nuua Ha ckaparta 180 3 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 200 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 200 3 25-30

0,5 kr oTTU4aHe

BucksuTku, 16 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cba 3a 180 2 20 -30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a nevyeHe Unu cbp 3a 180 2 25-35

6post oTTU4aHe

MbduHK, 12 6post TaBa 3a neveHe unu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu 6ucksnTn, 20 TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a 180 2 25-30

6posi oTTUYaHe

BuckBuTK OT neko Te-  TaBa 3a NeYeHe Unu cbp 3a 150 2 25-35

cto, 20 6post oTTU4aHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 170 2 20 -30
oTThYaHe

3eneHyyum, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe U CcbA 3a 180 3 35-45

0,4 xr oTTUYaHe

BereTtapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30

nert
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (muH)

CpeanseMHOMOPCKM  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbp 3a 180 4 25-30
3enenyyum, 0,7 kr oTTUYaHe

11.3 MNMeyeHe ¢ BNaXHOCT - NpenopbYMTESNIHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBawm onma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpa)kaTemnHu CbAOBE.

"
\/ Kynuuku 3a neve-

He
TaBa 3a nuua CbpA 3a nevyeHe MeTanHa ocHoBa 3a conaH
KepamuyeH maTte-
TbMHKW, HeoTpassBaLmn TbMHKW, HeoTpassBaLLn pvan TbMHMW, HeoTpassBaLLm
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gmnameTbp

Cm BUCOYUNHa

11.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a
un3nunTealim VIHCTVITyLl,VIVI.

MHdopmauus 3a nsnutesally nabopatopum
ManuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.

X B = £ EH O ®

(°C) (MuH)
Manku ken- TpaguumoHHo TaBa3sane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe yeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLly Bb3- TaBa3sane- 3 150 - 160 20-35 -
kose 20 OYX/BEHTUNMP  YeHe
6pos/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2u4 150 - 160 20-35 -
kose 20 OyX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
Abbnkos TpaguumornHo  Ckapa/padt 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neveHe
@20 cm
A6brkos lopely Bb3- Ckapa/padpt 2 160 70-90 -
naw, 2 TaBu  Ayx/BEHTUNUP
@20 cm
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (MuH)

Manguwna- TpaguumoHHo Ckapa/pacdpt 2 170 40 - 50 3arpeiiTe npeaBapu-
HOBa TOpTa nevyeHe TenHo gypHata 3a 10
6e3 masHu- MUH.
Ha, hopma
3a kelik @
26 cm
Manguwna- opewy Bb3- Ckapa/pacpt 2 160 40 - 50 3arpeiiTe npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/pacht 2un4 160 40 - 60 3arpeiite npeasapu-
HoBa TopTa AyX/BEHTUNIUP TenHo dypHara 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a kelk &
26 cm
MacneHkn  TopeLy Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -

OYX/BEHTUUP ~ YeHe
MacneHkn  [opeLy Bb3- TaBasane- 2u4 140 - 150 25-45 -

OyX/BEHTUNMP  YeHe
MacneHkn  TpaguuymonHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -

neyeHe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/pacpt 4 Makc. 1-5 3arpeiiTe npegsapu-
6pos TenHo dypHara 3a 10

MWH.

Byprep ot  pun Ckapa/padt, 4 MakKc. 20-30 MocTtaBeTe ckapata
roexao, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexgaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe

Ha TPETOTO HUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
SICTMETO Ha NONOBUHA-
Ta BpEMe 3a roTBeHe.
3arpeliite npeasapu-
TenHo dypHata 3a 10
MWH.

12. TPVXN U TTIOYMCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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12.1 BeneXkn oTHOCHO NOYUCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a

MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotMbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
nouncTeaLy npenapar.

V3nonaeante nouncTealy pa3Teop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBbPXHOCTU.

MouuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapar.

noyncTeaHe
A MouncTBanTe BbTPELLHOCTTA crief Besika ynotpeba. HatpynsaHusi Ha MasHUHWU Unu apyru
— Y| ocTaTbLyM MoraTt Aa AoBefar 4o noxap.
B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa MOXe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3upaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotu 10 MuHyTU Npeau rotBeHe. He cbxpaHsBaiite
BcekupHesHa  XPaHa B ype/a 3a nosede ot 20 muHyTW. MNoacyliaBaiTe BbTPELHOCTTa CaMo C MUKPOU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnea Besika ynotpeba.
Y MouuncTBaliTe akcecoapute, crnea BCSKO MON3BaHe U M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
<+, BalTe caMmo MUkpombbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga v Mek nouncTealy, npenapat. He noun-
W cTBaliTe akcecoapuTe B CbaoMuUsinHaTa
He nouucTBaiite HesaneneawuTe akcecoapy ¢ abpasnBHO NOYUCTBALLO CPEeACTBO UMK
npeameTyn ¢ octpu prbose.
Axkcecoapu pen pup

12.2 HaunH Ha oTcTpaHsAiBaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 MaknioveTe dypHaTa u n3vakariTte aa

N3CTUHE. H:

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono-
pvTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4yHaTa cTe-

Ha.

CTtbnka 3 WMagbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava | T
Ha padhTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 b
nsBagerte. / ‘ - = N—
0=/ I
Ctbnka4 [locTaBeTe HocauuTe Ha pelueTkaTta B 9 2 il
ofpaTHa nocneaoBaTenHocT. = \Z I
3agbpxawyTe WrdToBE Ha TeNecko- = |
nMYHUTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea. @ﬂ ‘ g
=3
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12.3 HauymH Ha usnons3BaHe:
MuponuUTUYHO NOYUCTBaAHE

Mouncrtete dypHaTta ¢ MuponnTuyHo
NnoYncTBaHe.

/\ BHUMAHUE!
Vima puck oT nsrapsHus.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUNA LKA MMa MOHTUPaHN
Apyru ypeau, He rnm u3nonspamnte
e[HOBPEMEHHO ¢ Ta3n yHKumsA. ToBa
MOXe Aa NPU4nHM noBpeda Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

M3kntoyeTe dypHaTa u nsava- OTcTpaHeTe BCUYKN akcecoapu. MouuncteTe noga Ha hypHaTa u Bb-

KanTe Aa U3CTuHe.

TPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTara ¢ Tonna
BOZA, MeKa Kbpra 1 yMepeH no4m-
cTBaLy npenapar.

nupon UTUYHO NoYnCTBaHe

Ctbnka 1 mr/
Bnearte B meHtoTO: MNouncteaHe mf .
Onuus BpemeTpaeHe
C1 - Ileko nouncteaHe 1h
C2 - HopmanHo nouucteaHe 1h 30 min
C3 - LianocTHo nouncteaHe 2 h 30 min
Ctbnka 2 OK
— HaTWUCHeTe, 3a Aa n3bepeTe Nporpamara 3a NoYUCTBaHe.
Ctbnka 3 OK
— HaTWUCHeTe, 3a Aa 3ano4yHeTe NOYUCTBAHETO.
Crtbnka 4 Cnep noyncTBaHe 3aBbpTeTe Ktoya 3a pyHKUUMTE 3a 3aTOMMsIHE Ha U3KIToYe-

Ha no3uuusa.

@KOFaTO NOYMNCTBAHETO 3arno4yHe, BpataTta Ha cbypHaTa ce 3akmnoyBa 1 namnuykata e usknioyeHa. [lokato Bpa-

TaTta ce OTKIo4YK, AucnneaT nokasea: .

KoraTto uncreHeTo NPUKI4n:

M3knioveTte dypHaTa n n3vakam-  M3uucrete BbTPELLUHOCTTa C Meka [MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHOTO Ha

Te [a U3CTUHe.

Kbpna. BbTpeLlHOoCTTa.

12.4 HanomMHsiHe 3a NoYncTBaHe

dJypHa'ra Bu HanomH#A kora ga s NoYUCTUTE C NMUPOJSIUTUYHO NOYUCTBAHE.

rrrr/ MUra Ha ekpaHa 3a 5 CEeKyHau cnef BCAKO rotBeHe.

3a Aa n3KnoYMTe HanoMHSHETO, Bneate B MeHto 1 ns-
6epete HacTtpoiikn, HanomHsiHe 3a nouncTeaHe.
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12.5 Kak ga npemaxHeTe U nHctanupare: BpaTtuuka

BpaTtudykaTa Ha cpypHaTa nma Tpu CTbkneHn naHena. MoxeTe ga cesanute BpaTudkaTa Ha
dypHaTa 1 BbTPELLHNTE CTBbKIEHW NaHenu, 3a aa ru nouncture. MNpoyeTete UHCTPyKUUUTE
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeay Aa BaguTe CTbKIEHUTE NaHenu.

/N NPEOYNPEXOEHMWE!
He nanonssavite pypHata 6e3 CTbKNeHUTe naHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe fokpal BpaTMykaTa U XBaHeTe
OBeTe I NaHTu.

CTtbnka 2 [NosaurHeTe M u3gbpnanTe nocroseTe, Ao
KaTo LipakHaT.

Ctbnka3  3aTBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Hanonosu-
Ha, 0 MbPBOTO BL3MOXHO MOSIOXeHMe 3a
oTBapsiHe. Criesl ToBa NoBaurHeTe u Apbi-
HeTe BpaTuykaTa, 3a a s U3BaguTe oT rHe-
300T0.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKka Kbpna Bbp-
Xy cTaburiHa noBbPXHOCT.

Ctbnka5  XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa YacT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTPaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa 0cBOGOANTE €3UYETO.

Ctbnka 6  M3gbpnaiite pamkaTa Ha BpaTuykata Kbm
cebe cu, 3a oa 9 ussaguTe.
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Ctbnka7  [pbXTe CTbKNEHWUTE NaHenu Ha BpaTuykata
3a ropHaTta UM 4acT U BHUMATENHO ' 13-
ObpnainTe eavH no eavH. 3anoyvHeTe oT rop-
HWA naHen. YBepeTe ce, Ye CTBKIOTO ce
Nb3ra HambAHO NO NoAnopuTe.

Ctbnka8  [ouncteTe CTbKNEHWUTE NaHenu ¢ BoAa u canyH. Moacyliete CTbKNEHUTe NaHenu BHUMaTenHo. He
MOYNCTBANTE CTBKIIEHWUTE NaHesn B CbAOMUANHA MalluHa.

Ctbnka 9 Cnep noyncTBaHe MOHTUpaWTe CTbKNEHUTE NaHeny u BpatuykaTta Ha dypHara.

Ako BpaTaTa e MOHTVpaHa NpaBuiHo, Npu 3aTBapsiHe Ha NIOCTOBETE LLe YyeTe LpakBaHe.

YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBunu o6paTHO CTbKNEHNTE
naHenu (A n B) B npaBunHata nocneaoBaTenHocT. A B
lMpoBepeTe 3a cMMBON / MapKMpOBKa Ha cTpaHaTta Ha
CTbKIEHUS MaHen, BCEKW OT CTbKINEHNUTe NaHenm ns-
rnexaa pasfnMyHo 3a yNecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
1 crnobssaHeTo.

Mpwv npaBuneH MoOHTax rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
Lypakea.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTUPAnu CPeAHUS CTbKMEH na- .
Hen NpaBuWIIHO B rHe3gara.

a
12.6 Kak na nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHarta namna ¢ kbpna,
3a la NpefoTBpaTUTE N3rapsHeTo Ha
/\ BHUMAHUE! ocTaTbyHaTa MasHMHa BbpXy namnaTa.

OnacHocT OT TOKOB yaap.

JlamnaTa moxe ga e ropetya.

Mpeay aa cmeHuTe namnara:
Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3

M3knioveTe dpypHaTa. N3vakaiite,  M3knioyeTe dypHaTa oT enekTpude-  [ocTaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTta usctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.
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3agHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTbKMNEHWA Kanak, 3a Aa ro n3sagure.

Ctbnka2  [Mouncrere CTbKIEHNS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxodsLla KpyLUKa, ycTon4msa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctenka4  [locTaBeTe CTbKIEHWS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnasa "Be3onacHocT".

13.1 Kak ga noctbnuTte, ako...

3a cny4vyauTe, KOUMTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa, MOJA, CBbpPXeTe ce C OTOpU3npaH cepBu3s.

Vpe.q'bT He ce BKIrio4Ba Uinu He Harpsisa

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

He moxeTe fa akTuBMpaTe wnu aa paGoTuTe C ypeaa.

Ypem;T € NpaBuUHO CBbP3aH KbM efieKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He Harpsiea.

ABTOMaTUYHOTO UBKIIOYBAHE € AeaKkTnesMpaHo.

YpeabT He Harpsiea.

Bpatuykarta Ha ypeaa e 3atBopeHa.

YpeasT He Harpsisa.

MpeanasntenaTt He e naropsan.

YpeabT He HarpsiBa.

3aknoYBaHeTo e U3KITYEHO.

KoMnoHeHTHn

MpoGnem

MpoBepeTe panw...

Jlamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe Cc BNAXHOCT - € BKMOYEHa.

Jlamnuykata He pa6oTu.

Namnuykara e naropsina.

Kopose 3a rpeLuKka

Ha gucnnes ce nokasga...

MpoBepeTe aanm...

Err C3 Bpatata Ha ypeaa e 3aTBOpeHa Unu 3akntoyankara He
€ noBpeaeHa.

Err F102 BpaTuuykata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankarta Ha BpataTta He e NoBpeAeHa.

00:00 Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiiTe yac oT

AeHOoHoLKneTo.

Ako gucnneaT nokassa Kog ¢ rpewka, KONTO He e ynomeHaT B HacTtoduaTta Ta6nvu_|,a, N3KNK4YeTe npegnasutens n
crnej ToBa ro BKn4yeTe HaHOBO, 3a Aia pecTtapTupare ypeaa. Ako KOaBT C rpeLuKka ce nossu OTHOBO, oﬁpreTe

ce KbM OTOpU3NpaH CEPBU3EH LieHTbP.
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13.2 [1aHHM 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHNe Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeewLa cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH
CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeOBXOAMMM 3a CEPBUBHIA
LieHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
®upmeHaTa Tabenka ¢ JaHHU ce Hamupa Ha
npegHaTa YyacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsaBainTe dmpmeHaTta Tabenka c
AaHHW OT BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBamMe Bu aa 3anuwere faHHUTe
TyK:
Mogen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MHopMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekogusaiH U eHeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
MpeHTudmrkauus Ha mogena EOF4P56X 949498213
VHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

0.93 kWh/uukbn

KoHcymaumsi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, hopcu-

paH pexuM Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnvHeH N3TOYHNK Enextpnyectso
Cwvna Ha 3ByKa 72n

Tun cypHa BrpaaeHa dypHa
Maca 31.6 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauuHu 3a n3mepBaHe Ha e(beKTVIBHOCTTa.

14.2 EHeprocnectABaLya

YpeabT cbabpka PYyHKLUN, KOUTO BU
no3BosisiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEPrus
npu exxeHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpataTa Ha ypeaa e
3aTBOPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapAWTe BpaTata TBbPAE YECTO MO Bpeme
Ha roteeHe. NogabpXxante ynibTHEHMETO Ha

BpaTaTa 4Y1CTO U ce yBepeTe, Yye e fobpe
hUKCMpaHo B CBOSITA NO3ULMS.

M3nonssaiiTte MeTanHu roTBapcku Cbaose, 3a
[a nofobpute eHeprocnecTsiBaHeTO.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHata, npean rotBeHe.

Korato NPUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHbBX, CBEXAauTe UHTepBanuTe mMexay
roTBeHeTo UM 4O MUHUMYM.
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FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTMNaTopbT U NamnuykaTa NpogbIkasat
fa pa6oTat. KoraTo usknouute ypeaa,
eKkpaHbT Mokassa ocTaTbyHaTa TomnamHa.
MoeTe Ja usnonssaTe Tasu TOMIUHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye ot 30
MUWHYTU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnMHa BbTPE B
ypepaa Lie npoabiiku Aa roTBu.

M3nonaBanTe octarbyHaTa TOMNNMHa, 3a Aa
3aTonnATE APYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa
M36epeTe Hali-HucKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa uanonssaTe

15. CTPYKTYPA HA MEHKOTO
15.1 MeHro

ocTaTbyHaTa TON/MHA 1 Aa nogabpxare
AacTuaTa Tonnu. VIHaMKaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBEeHe ¢ U3KIYeHa naMnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysanTte s camo, Korato nvmare
Hy>Xa OT Hed.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Ta3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHaw.
Moxe Aa BKMoYMTe NnamnmuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04aKBaHOTO
eHeprocrecTsiBaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4 Ctbnka 5

Q~

?

( \ e

Q\

M3bepeTe onuyusta

— -unsbepete, 3a 1 prepio CTpyKTYypa-

na snesete B Me-
HO. Ta u HaTUcHeTe OK.

KaTta.

N36epeTe HacTpoii- OK_ HaTucHeTe, 3a HacTtpoiite cToiHOCT-

Aa notebpanTe Ha-

M Ta u vatncrere OK,
cTpovikaTa.

3aBbpTeTe KONYeTo 3a (hyHKUMWUTE 3a 3arpsiBaHe B U3KMKOYEHa No3nuus, 3a Aa nsnesete ot MeHto.

MeHto cTpykTypa
Y
[MomoL, npu roTBeHe /\@ [MouyncreaHe rm/ HacTtpoviku @
HacTtpownku

01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsaHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3BYK Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4

2 - Wpak

3 - VsknioueH

3BYK
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HacTpowku

05 Bposu Bkn. / U3kn. 06 OcseTnexune Bkn. / U3kn.
07 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn. 08 HanomHsHe 3a noun- Bkn. / U3kn.
cTBaHe
09 [emo pexum AKTUBMpALL KOA: 10 CodTyepHa Bepcus Mposepka
2468

11 3aHynaBaHe Ha HacTponku- [la/He
Te

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupante maTepmannte cbC cuMBona

C/:). [NocTaBsalTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTENHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbum OT
eneKTPUYecKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He

N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumvBonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe unm ce oobpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

sobre servei i reparacions:

Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
www.electrolux.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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« AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

« Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

» Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta
en ordre invers.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

* No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

» Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els
diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT
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2.1 Instal-lacié
Algada minima de la cavitat 590 (600) mm
& AVis! (algada minima a sota la
taula de treball)
La installacié d’aquest aparell han d’anar Amoiada dol ot 560
a carrec d’una persona qualificada. Mplada ce 'a cavita mm
) , , Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Retireu tot I'embalatge de l'aparell.
No instal-leu ni utilitzeu aparells que Alcada de la part frontal de 594 mm
estiguin avariats. l'aparell
Segui.u .Ies instruccions d'instal-lacié Alcada de la part posterior 576 mm
subministrades amb l'aparell. de l'aparell
Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de 'g‘;n f;‘;g?eﬂe la part frontal 595 mm
seguretat i calgat tapat.
No intenteu moure l'aparell tirant del Amplada de la part del dar- 559 mm
manec. rere de l'aparell
Instal-leu I'aparell en un lloc segur i Fondaria de I'aparell 569 mm
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacio. Fondaria d'encastatge de 548 mm
Mantingueu la distancia minima en relacio | _"aPare!
amb els altres aparells i unitats. Fondaria amb la porta 1022 mm
Abans de muntar I'aparell, comproveu que oberta
la polrta de laparell s'cbre sense Espai minim de ventilacio 560x20 mm
problemes. . . . Espai minim de ventilacio a
L'aparell esta equipat amb un sistema de la part posterior, a sota
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.



Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!

Risc d'incendi i descarrega electrica.

« Lainstal-lacié eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

L'aparell ha d'estar connectat a terra.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacié I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
0 entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentaci6 per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

» Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

« Desactiveu l'aparell després de cada Us.

* Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.
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* No apliqueu pressio a la porta oberta.

» No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

» Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb l'aparell quan obriu
la porta.

* No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de 'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

» Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccié.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

+ El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

» Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.

» Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

» Sil'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.
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2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

« Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

* Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

« Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!
Risc de lesions/incendi/emissions

quimiques (fums) en mode pirolitic.

« Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb I'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

» Llegiu atentament totes les instruccions
per a la neteja pirolitica.

* Mantingueu els infants allunyats de
I'aparell mentre s’estigui duent a terme la
neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i
les reixetes de refrigeracio frontals
alliberen aire calent.




La neteja pirolitica €s un procés a alta
temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilaci6
durant i després del preescalfament
inicial.

No vesseu o aboqueu aigua a la porta del

forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

Els fums alliberats per qualsevol forn

pirolitic/residus de cocci6 segons es

descriu anteriorment no s6n nocius per a
les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.

Mantingueu allunyades les mascotes de

I'aparell durant i després de la neteja

pirolitica i el preescalfament inicial. Els

animals petits (especialment els ocells i
els réptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

Les superficies antiadherents dels

diversos estris de cuina es poden fer
malbé per l'alta temperatura de la neteja
pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.

2.6 ll-luminacio interior

¢ Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

* Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.

« Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacié

« Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!

Risc de lesions o ofegament.

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

* Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

» Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

» Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en 'aparell.

3.1 Instal-lacié a
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general
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4.2 Accessoris

* Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

» Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

* Graella/safata per a rostir

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El
selector surt.

5.2 Visio6 general del tauler de
control

Seleccioneu una funcié d’escalfament per
engegar I'aparell. Gireu el selector de les

Tauler de control

Botd per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Regulador

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Bl Suport de prestatge, desmuntable

El Posicions del prestatge

(~Jofol~foln)-

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

* Guies telescopiques
Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges meés
facilment.

funcions d’escalfament fins a la posicio
d’apagat (OFF) per apagar I'aparell.

O 'S

-0 & oK

Temporitzador Escalfament rapid

Llum Bloqueig

Confirmeu els ajustos
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5.3 Pantalla

Mostrar amb les funcions de tecla.
' |—| Dj?:nero»nmo
-CBE-B8'BR0E;
: :s
DR@ %/ @

T
§

Indicadors de pantalla

Indicadors basics

& ¥ wl © >»>

Bloqueig Cocci6 assistida Neteja Configuracio Escalfament rapid

Indicadors del temporitzador

Q STOP @ @

Comptador de minuts Hora de finalitzacio Temporitzador Temporitzador

Barra de progrés: per a la temperatura o el
temps. La barra és totalment vermella si I'aparell
arriba a la temperatura programada.

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Neteja inicial

Abans del primer us, netegeu I’aparell en buit i ajusteu I’hora:

= Ve, = ( \
1 W j 00:00

Establiu el temps. Premeu OK.

6.2 Preescalfament inicial

Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 o "
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: |Z|

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.
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Pas 3

Ajusteu la temperatura maxima de la funcio:

Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

7. US DIARI

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'escalfament i seleccioneu una funcié.

Pas 2 Gireu el dial de control per ajustar la temperatura.

>»
H : mantingueu-lo premut per activar la funcié: Escalfament rapid. Disponible en algunes de les funcions de

forn.

7.2 Funcions d'escalfament

Funcio d'escalfa-

Aplicacio

ment

Aire calent

Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-
ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Coccié convencio-
nal.

Cocci6é convencional

Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

x

Aliments congelats

Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de
primavera.

A

Funcié pizza

Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Calor inferior

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

Sk

(YY)

Descongelar

Per descongelar aliments (fruita i verdures). El temps de descongelacio depén de la
quantitat i la mida dels aliments congelats.
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Funcio6 d'escalfa-

Aplicacié

N

6|

Aquesta funcié esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacid, vegeu el capitol

Cocci6 amb ventilacié

"Us diari", Notes a: Coccié amb ventilacio.

Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.

Graella turbo

Ao ad

Grill

e Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o
Y daurar.

— Per entrar al menu: Coccié assistida, Neteja, Configuracio.

Menu

7.3 Notes sobre: Cocciéo amb
ventilacié

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcio no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

7.4 Com ajustar: Coccio assistida

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccio
amb ventilacié. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiéncia energetica», Estalvi
d’energia.

Cada plat d'aquest submenu té una funcié i temperatura d’escalfor recomanades. Feu servir la
funcié per preparar un plat més rapidament amb els ajustos per defecte. Podeu canviar la
temperatura en qualsevol moment durant la coccio.

Quan la funcié acaba el seu temps, comproveu si el menjar esta a punt.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:

Pes automatic

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
O O O @
E \/\@ P1-P... oK

Entreu al menu.

tida. Premeu OK.

Seleccioneu Cocci6 assis- .
Trieu el plat. Premeu OK.

Poseu el plat dins el forn.
Confirmeu els ajustos.
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7.5 Coccio assistida

Llegenda

Llegenda

O

Pes automatic disponible.

E Preescalfeu I'aparell abans de comencar
la coccié.

E Nivell dels prestatges.

Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P1 Rosbif, poc fet E
_ 1-15kg;4-5cm 2; safata de forn
P2 Rosbif, al punt peces gruixudes Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
P3 Rosbif, molt fet ho a Faparell.
Bistec, al punt ngéiﬁ'notgllzeg;rzi E IEI 3; estri de rostir al forn sobre la graella
P4 ’ xuts Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Poseu-
ho a I'aparell.
E:tl;,f‘;:g ?::Igsigﬁégs:all 15-2kg |j E 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P5 rodé de dalt i falda’ Fregiu la carn uns minuts amb una paella calenta. Afegiu
gruixuda) liquid. Poseu-ho a I'aparell.
P6 Rosbif, poc fet (coc-
cio lenta) B
- 2; safata de forn
P7 Rosbif, al punt (coc-  1-1.5kg;4-50m pogeu-hiles vostres espécies preferides o senzillament
ci6 lenta) peces gruixudes  saipebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
Rosbif, molt fet (coc- amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
P8 cié lenta)
P9 Filet de bou, poc fet
(cocci6 lenta) El
Fllot do b I " 0,5-1,5kg;5-6 2; safata de forn
p1o Filetde bou, al pun cm peces gruixu-  Poseu-hi les vostres espécies preferides o senzillament
(coccio lenta) des salpebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
Filet de bou. molt fet amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
P11 (cocci6 lenta)
Rostit de vedella (p. 08-15 kg; 4 om |j B 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P12 ex espatlla) peces gruixudes ) b ’ . .
' Feu servir les vostres espécies preferides. Afegiu liquid.
Rostit tapat.
P13 eR:::tt":;? pore (coll o 15-2kg Ifl E 2; estri de rostir al forn sobre la graella
Gireu la carn a mig fer.
ZOOrIZr:etZ()]uelxat (coc- 15-2kg B 2; safata de forn
P14 Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu la carn a
mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
P15 Cap de llom, fresc 1581(:'65:99;5)(1]2:? (=] 2; estri de rostir al forn sobre la graella

Feu servir les vostres espécies preferides.
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Plat Pes

Nivell dels prestatges / Accessori

Costelles de porc 2 - 3 kg; feu servir

2 - 3 cm costelles

E 3; estri profund

P16 de porc crues i pri- Afegfiu liquid fins a cobrir el fons del plat. Gireu la carn a
mes mig fer.
i i 1.5-2kg; 7 -
P17 Cuixa de xai amb os S 9 / 9 cm B 2; estri de rostir sobre la safata de forn
peces gruixudes A ; )
Afegiu liquid. Gireu la carn a mig fer.
Pollastre sencer 1-15kg; fresc |j El 2; cassola sobre la safata de forn
P18 Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu el po-
llastre a mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
Mi Il 5-0.8k
P19 ig pollastre 05-08kg B 3; safata de forn o )
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pit de pollastre 180 - 200 g per pe- E EI 2; cassola sobre la graella
P20 ca Feu servir les vostres espécies preferides. Fregiu la carn
uns minuts amb una paella calenta.
Cuixes de pollastre, - B 3 safata de forn
P21 fresques Si ab:ans heu marinat les cuixes de pollastre, baixeu la
temperatura i coeu-les més estona.
A t 2-3k
nec enter 9 Ifl E 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P22 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins un estri de rostir. Gireu I'anec a mig fer.
Oca entera 4-5kg |j El 2; estri profund
P23 Feu servir les vostres espécies preferides. Poseu la carn
dins una safata de forn amb fondaria. Gireu I'oca a mig
fer.
P24 Pastis de carn 1kg El 2 grgella B .
Feu servir les vostres espécies preferides.
Peix sencer, a la 0.5 - 1 kg per peix El 2. safata de forn
] ’
P25 graefla Farciu el peix amb mantega i poseu-hi les vostres espe-
cies i herbes preferides.
P26 Filet de peix . ‘E‘ EI 3; cassola sobre la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pastis de formatge -
P27 9 B 2; @ 28 cm motlle desmuntable sobre la graella
p2g Pastis de poma . E 3; safata de forn
Pastis d - .
p29 Fastis depoma E 2; motlle de pastis sobre la graella
Apple pie -
P30 ~ppiep B 1; @ 22 cm motlle de pastis sobre la graella
P31 Brownies 2 kg de massa B 3; estri profund
Muffi | -
p32 Mutin de xocolata B 3; safata de muffins sobre la graella
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P33 Pade pessic ) El 2; motlle de pa sobre la graella
P34 Patates al forn 1kg El 2: safata de forn
Poseu les patates senceres sobre la safata de forn.
Patates americanes Tk E 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P35 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les pa-
tates a trossos.
Verdures a la planxa 1-15kg E 3; safata de forn amb paper d’enfornar
P36 Feu servir les vostres espécies preferides. Talleu les ver-
dures a trossos.
P37 groquetes, congela- 0.5kg El 3; safata de forn
es ’
p3g Pomes, congelades 0.75 kg B 3 safata de forn
Lasanya vegetal/de 1-1.5kg .
P39 carn amb fulls de B 2; cassola sobre la graella
pasta seca
P40 Z)E:taattzss g:’j(t;sr;ades 1-15kg B 1; cassola sgbre la graella
Gireu el plat a mig fer.
P41 Pizza fresca, prima - @ B 2; safata de forn amb paper d’enfornar
Pizza fresca, gruixu-
P42 da g - E EI 2; safata de forn amb paper d’enfornar
P43 Quiche . B 2; motlle de forn sobre la graella
P44 E;%l;et /Xapata/Pa 0.8kg E IEI 2; safata de forn amb paper d’enfornar
El pa blanc necessita més temps.
P45 zss;glt?%r:ln/e';?ede ke E E 2; safata de forn amb paper d’enfornar / motlle

de pa sobre la graella

8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio6 de rellotge

Aplicacio

Q Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal.

Comptador de minuts

Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal i la funcié d’escal-
sTop fament s’atura.
Temps de coccid

CATALA 73



Funcio de rellotge Aplicacié

@ Per ajornar I'inici i/o 'acabament de la coccid.
Temporitzador
@ El maxim és de 23 h 59 min. Aquesta funcié no té cap efecte sobre el funciona-

ment del forn.

Temporitzador Per engegar i parar el Temporitzador, seleccioneu: Menu, Configuracio.

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com configurar: Hora del dia

Pas 1 Pas 2 Pas 3

O @

Per canviar I'hora del dia, accediu al menu i selec-

cioneu Ajustos, Hora del dia. Ajusteu el rellotge. Premeu: OK
Com configurar: Comptador de minuts
Pas 1 Pas 2 Pas 3

M A la pantalla apa- e
reix: ( \
0:00

Q

Ajusteu el Comptador de mi-
Premeu: @ nuts Premeu: OK.

® El temporitzador comenca el compte enrere immediatament.

Com configurar: Temps de coccié
Pas 1 Pas 2

Pas 3 Pas 4

(' \ @ Ala pantlal'la apa- ( \ %
0:00

Seleccioneu una fun-

" STOP
ci6 d'escalfament i Premeu repetida- Seleccioneu el b oK
h . N i6 remeu: .
ajusteu la temperatu ment: O temps de cocci6.
ra.

@ El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.
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Com configurar: Temporitzador

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5 Pas 6
M La pantalla M e
( \ mostra: ( \ A la panta- ( \
I'hora del lla apareix:
dia
N N

Seleccio- e/ G/ STOP Aiust

neu la fun- Premeurepe-  START Ajusteu I'ho- Premeu: I’hoggsd‘eal::a- Premeu:
ci6 d'escal- tigament: (). ra d'inici. OK bament OK

fament .

@ El temporitzador comenca el compte enrere a partir de I'hora d'inici establerta.

9. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

7
Ul
//

)

\
S

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.
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10. FUNCIONS ADDICIONALS
10.1 Bloqueig

Aquesta funci6 evita canvis accidentals del mode de funcionament de I’aparell.

Activeu-lo quan I'aparell esta funcionant: la coccié establerta continua i el tauler de control esta bloquejat.
Activeu-lo quan I'aparell esta apagat: no es pot activar perqué el tauler de control esta bloquejat.

M E: mantingueu-lo premut per activar B: mantingueu-lo premut per apagar-
la funcio. lo.
Sona un senyal acustic.

@ 3 x E'I: parpelleja quan el bloqueig esta activat.

10.2 Desconnexié automatica

Per motius de seguretat, si la funcio (°C) @) (h)

d’escalfament és activa i no s’han canviat els —
250: maxim 3

ajustos, I'aparell s’apagara automaticament
després d’una estona.

C) © (n)

La funcié d’apagada automatica no s'activa
amb les funcions: Llum, Temporitzador.

10.3 Ventilador de refrigeracié

30-115 12,5 . ]
Quan I'aparell esta en funcionament, el

120-195 8.5 ventilador de refrigeracié s’activa

200 - 245 55 automaticament per tal de mantenir les

superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

11. CONSELLS

11.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la
quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la
configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

11.2 Coccié amb ventilacio

Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seguent.
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 30-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 2 10-15

0,35 kg

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 170 2 25-35
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 175 3 25-30
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 3 25-30
graella metal-lica

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 2 15-25

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 40 - 50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 20-25
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 3 25-30
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 3 35-45

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-30
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 24 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-35
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 20 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 25-30

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 25-35

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

des, 0,4 kg

funda
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 200 3 25-30
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 25-30

nies, 0,7 kg funda

11.3 Coccié amb ventilacio: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els

materials de colors foscos i reflectors.

.~

i Ramequin
Paella per a pizza Plat de coccié Motlle de flam
Fosc, no reflector Fosc, no reflector 8 cmcgéa(;?;r::etre Fosc, no reflector
28 cm de diametre 26 cm de diametre ’ 28 cm de diametre

5 cm d'alcada

11.4 Taules de coccié pels instituts
d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs
Proves segons la norma IEC 60350-1.

¥ B = Ik @

(°C) (min)
Pastissos Coccié con- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastis de Coccié con- Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
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¥ B = k E
\ C] o
(°C) (min)
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Coccié con- Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire calent Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Aire calent Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Coccio con- Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria
coceses)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tal-lica rant 10 min.
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal-lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu

els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.
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12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Notes sobre la neteja

<

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Productes de ne-
teja

Netegeu les taques amb un detergent suau.

=

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
2+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es

refredi. ’-[
Pas 2 Agafeu la part davantera del suport

de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a

treure’l de la paret lateral. “
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Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de |

la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a 1 —
treure’l de la paret lateral i retireu-lo. / ‘ - = —
0 |=p 7 s
Pas 4 Instal-leu els suports de la graella en 9 ‘2 ald

ordre invers. = \Z .
Els perns de retencié de les guies te- = |
lescopiques han d’apuntar cap a la },

part davantera.

12.3 Com utilitzar: Neteja pirolitica
Netegeu el forn amb Neteja pirolitica.

/\ PRECAUCIO!
Si hi ha altres aparells instal-lats en el

/\ Avis! mateix moble, no els feu servir mentre
- ) esta en marxa aquesta funcié. Pot fer
Hi ha risc de cremades. malbé el forn.

Abans de la Neteja pirolitica:

Apagueu el forn i espereu fins Retireu tots els accessoris . Netegeu la base del forn i el vidre inte-
que es refredi. rior de la porta amb aigua tebia, un
drap i un detergent suaus.

Neteja pirolitica

Pas 1 Accediu al menu: Neteja rrrr/
Opcié Durada

C1: Neteja suau 1h

C2: Neteja normal 1 h 30 min

C3: Neteja a fons 2 h 30 min
Pas 2

as OK: premeu per seleccionar el programa de neteja.

Pas 3 OK: premeu per iniciar la neteja.
Pas 4 Després de la neteja, gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la po-

sicié d’apagat (OFF).

@ Quan s'inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga. Fins que la porta es desbloquegi, la

pantalla mostra: B

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins ~ Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.
que es refredi. ta i un drap suau.
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12.4 Recordatori de neteja

El forn us recorda quan s’ha de netejar amb la neteja pirolitica.

Per desactivar el recordatori, accediu a Menu i selec-

Després de cada sessi6 de coccio, mr/ parpelleja a la cioneu Configuracié, Recordatori de neteja.

pantalla durant 5 segons.

12.5 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té tres plafons de vidre. La porta del forn i els plafons de vidre interiors es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!
No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a

la primera posicio d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-
bre una superficie estable.
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Pas 5

Agafeu I'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip.

Pas 6 Tireu 'embellidor cap endavant per retirar-lo.
Pas 7 Subjecteu els panells de vidre de la porta pel
marge superior i estireu-los amb cura un a
un. Comenceu des del panell superior. Asse-
gureu-vos que el vidre surt completament
dels suports.
Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu els plafons de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Assegureu-vos de collocar els plafons de vidre (A i
B) en l'ordre correcte. Busqueu el simbol/gravat a
I'extrem del plaf6 de vidre. Cada vidre és diferent per
facilitar el procés de muntatge i desmuntatge.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre central a la seva posicio.

A

B
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12.6 Com substituir-lo: Llum Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb

un drap per evitar que es cremin restes de

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

greix a la bombeta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. eléctrica. de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula, poseu-vos en contacte amb un centre de servei

autoritzat.

L’aparell no s’encén o no s’escalfa

Problema Comproveu que...

L’aparell no es pot engegar o no funciona. L’aparell esta connectat correctament al subministra-
ment eléctric.

L’aparell no s’escalfa. La desconnexié automatica esta desactivada.

L’aparell no s’escalfa. La porta de I'aparell esta tancada.

L’aparell no s’escalfa. El fusible no esta fos.

L’aparell no s’escalfa. La funcioé de bloqueig esta desactivada.

Components

Problema Comproveu que...

El llum s'apaga. Coccio amb ventilacio: esta activat.
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Components

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

Codis d’error

La pantalla mostra...

Comproveu que...

Err C3 La porta de I'aparell esta tancada o el tancament de la
porta esta trencat.

Err F102 La porta de I'aparell esta tancada.

Err F102 El bloqueig de la porta esta trencat.

00:00 Hi ha hagut una interrupcié del subministrament eléc-

tric. Estableix I'nora del dia.

Si la pantalla mostra un codi d’error que no es troba a la taula, apagueu i enceneu els fusibles de la llar per reini-
ciar l'aparell. Si es torna a mostrar el codi d’error, poseu-vos en contacte amb un centre de servei técnic autorit-

zat.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Us recomanem que anoteu les dades aqui

Model (MOD.)

Numero de producte ..

(PNC)

Numero de série (S.N.) i

14.1 Informacié del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor Electrolux

Identificacié de model EOF4P56X 949498213
index d'eficiéncia energética 81.2

Classe d'eficiencia energética A+

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional 0.93 kWh(/cicle
Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacio 0.69 kWh/cicle
Nombre de cavitats 1

Font de calor Electricitat

Volum 721
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Tipus de forn

Forn encastat

Massa

31.6 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domestic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méto-

des de mesura de rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccio amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual
El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu l'aparell, la pantalla mostra

15. ESTRUCTURA DE MENU
15.1 Menu

I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor
residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Cocci6 sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
només quan el necessiteu.

Coccié amb ventilacié
Funcio dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.

Quan utilitzeu aquesta funcid, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
reduireu I'estalvi d'energia.

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
N N
( ( | ( | @ ( |
— Seleccioneu 'opcid Aiusteu el valor i pre-
— :seleccioneu  de 'estructura Menu i Trieu I'ajust. OK:; premeu per y P

per accedir al Menu.

premeu OK.

meu OK

confirmar I'ajust.

86 CATALA



Gireu el selector de les funcions d'escalfament fins a la posicié d'apagat (OFF) per sortir del Menu.

Estructura del Menu

Y
Coccid assistida /f Neteja rrrr/

Configuracio @

Configuracio

01 Hora del dia Canviar 02 Brillantor de la pantalla 1-5

03 Tons de les tecles 1: xiulet 04 Volum del brunzidor 1-4
2: clic
3: sense so

05 Temporitzador Encendre/ 06 Llum Encendre/apagar
apagar

07 Escalfament rapid Encendre/ 08 Recordatori de neteja Encendre/apagar
apagar

09 Mode Demo Codi d'activacio: 10 Versi6 del programari Comprovar
2468

11 Restaura tots els parame-  Si/No
tres

16. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol C/.\‘-)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a

les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Zadrzava se pravo na izmjene.

Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:
www.electrolux.com/support
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16. BRIGA ZA OKOLIS ... 115

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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2.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi

zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.
Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.
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Minimalna visina ormarica 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a

ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani




Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikaéem i glavnim kabelom.

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuéak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s vise uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uticnicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

» Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. MozZe se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na ureda;.

HRVATSKI 91




/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

« Ako koristite rasprsivac za Cis¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu

rada.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili osteé¢enja
uredaja.

» Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskop€ajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

+ Staklene ploce vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

+ Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.

+ Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.
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» Prije provodenja pirolitiCkog €iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

* Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Ciscenje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko Ciscenje. Uredaj postaje jako
vruc i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

« Piroliticko CiS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potroSacima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog Ciscenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

« Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitickih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljucujuéi djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

« Drzati podalje od uredaja kuéne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuéni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama




pirolitickog CiS¢enja svih pirolitiCkih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

«  Sto se tige arulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

2.7 Servis

« Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

» IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

* Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijeCili zatvaranje maloljetne ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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3.2 Priévrséivanje peénice za
kuhinjski ormari¢

94 HRVATSKI



4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

H Upravljacka plo¢a

F ? ql Regulator funkcija pe¢nice
| |—_|—I |—O Zaslon

Regulator

N

b

— 5 Toplinski element
_'f = S 7 [F] y
ORNS = g @A Zarulja
) =] l — Ventilator
El- % ; 6% § B} Nosag polica, uklonjiv
= / q v .
B — N\ Bl Polozaji polica
©r <= J

o

4.2 Dodatna oprema Za pecenie ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lak$e staviti i ukloniti police.

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.
» Duboka plitica za rostilj/przenje

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke 5.2 Pregled upravljacke plo¢e
Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
Tipka se izvlaci. uredaja. Okrenite regulator funkcija pecnice u

isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O 'S & & oK

Osvijetljenje unu-
trasnjosti

Tajmer Brzo zagrijavanje Blokiranje Potvrdite postavku
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5.3 Zaslon

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl © >»>

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

A a S ®

Zvucni alarm Vrijeme zavretka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciscenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

(O
= e o= N
W j 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
pecnicu.

1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
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2. korak
ora Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: [z]

Pustite peénicu da radi 1h.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:

Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>
H - pritisnite i drzite za ukljuivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije pecnice.

7.2 Funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na tri polozaja reSetka za pecenje istovremeno i suSenje hrane.Postavite
@ temperaturu 20 - 40 °C niZe nego zaTradicionalno pecenjeTradicionalno pecenje.Po-

stavite temperaturu 70 - 100 °F niZe nego za
Vruéi zrak

— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

vvw Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

>X< da).

Zamrznuta hrana

a Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢

HRVATSKI 97



Funkcija pe¢nice Aplikacija

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
Yy znute hrane.
Odmrzavanje
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
ii funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
,‘_, . Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-
VlaZno pecenje gledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno pecenje.
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
ﬁ? pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.
Izbornik
7.3 Napomene za:Vlazno pecenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s automatski iskljucuje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potraZite u poglavlju

zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU "Savjeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opce

65/2014 i EU 66/2014). Testovi preporuke za ustedu energije potrazite u

prema: IEC/EN 60350-1. poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogu¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

7.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju pecnice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: « Automatska tezina
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N
ON ON ON al°

Q Q Q @

E \/\ff P1-P.. oK

Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-  Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pecnicu. Po-
nju. Pritisnite OK. OK. turdite postavku.
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7.5 Pomog¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

O

Automatska tezina dostupno.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

[
=

Razina police.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
pp Govede pecenje, 1-1.5kg;4-5cm = 2; pekac za pecivo o .
srednje peéeno debelih komada Mezo 'prilte nekoliko minuta na vru¢oj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro peéeno
gg:ezak, srednje pe- r;zgdzifgn% ggbk(;)l_e ‘E‘ EI 3; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje
P4 Ykriéke Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
I(fovedel pecenj(ke)/ p 15-2kg |j E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P5 jano (© avno rebro, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Dodajte teku-
gornji okrugli odrezak, ¢inu. Umetnite u uredaj
debeli but) : J.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede peéenje, 1-15ka 4-5 Blz;_pekaé_ za pgcivo o .
P7 srednje peeno (spo- c] b I'th’( ) dcm Koristite svoje omiljene zagine ili jednostavno samo sol i
ro pecenje) ebelin komada  gyjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
— - ) El 2; pekac za pecivo
P10 Govedi file, srednje 05-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiljene zagine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada  gyjese mijeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
P11 Govedi file, pecen vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
(sporo pecenje)
'FI)'Ieelgkc; pecenje (npr. Od?et;glflfgr:;;:] |j B 2;jelo peceno na mrezi za peéenje
P12 Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.
P13 Sfaieiﬂapls:é:ftma' 15-2kg Ifl E 2; jelo peCeno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana svinjetina 1.5-2kg . . .
P14 (sporo pecenie) B 2; pekac za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P15

Svinjska pecenica,
svjeza

1-1.5kg;5-6cm
debelih komada

E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

P16

Svinjska rebra

2 - 3 kg; upotrijebi-

te sirove, 2 -3 cm

tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodajte tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P17

Janjeci but s kosti

1.5-2Kkg;7-9cm
debelih komada

El 2; jelo pec¢eno na pekacu za pecivo
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P18

Cijelo pile

1-1.5kg; svijeze

|j B 2; slozenac na pladnju za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P19

Polovica pileta

0.5-0.8 kg

E 3; pekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

P20

Pile¢a prsa

180 - 200 g po ko-
madu

‘Z] IEI 2; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.

P21

Pilec¢i batak, svjezi

E 3; pekac za pecivo
Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.

P22

Patka, cijela

2-3kg

|j El 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiliene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.

P23

Guska, cijela

4-5kg

|j El 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P24

Mesna Struca

1kg

El 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

P25

Cijela riba, na rostilju

0.5 - 1 kg po ribi

E 2; pekac za pecivo
Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

P26

Riblji filet

‘E‘ EI 3; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

P27

Torta od sira

E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje

P28

Torta od jabuka

E 3; pekac za pecivo

P29

Tart od jabuka

E 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Pita od jabuka -
P30 . E 1; @ 22 cmkalup za pitu na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagiéi s 2 kg tijesta )
P31 orasima E 3; duboka tava
P32 Cokoladni muffini . E 3; peka¢ za muffine na mrezi za pe€enje
P33 Kolac Struca . E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1kg E 2; pekat za pecivo ) '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi Tk B 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
glau:jsano povrce na 1-1.5kg El 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3; pekaé za pecivo
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg El 3; pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-15k N - .
P39 njesa spuhim listiéi- 9 El 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapeceni krumpir (si- 1-15kg El 1; sloZenac na mrezi za peéenje
P40 rovi krumpir)
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E IE' 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - E IE' 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche . E 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
P44 Ei?gl?itrt:hl ciabatta / 0.8kg %‘ E 2; pladanj za pecenje obloZen papirom za pece-
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
P45 g:?:;;‘:,:é::,?;'g:‘niz'- kg ‘E‘ EI 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje /

kruh

kalup za kruh na mrezi za pe€enje
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8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

STOP
Vrijeme kuhanja

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

S

Vrijeme odgode

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

o)

Tajmer prema gore

Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.
Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite:Izbornik, Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak

2. korak 3. korak

q\

O @

Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po-

stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite: @

Na zaslonu se

ikazuje: ( \ YE
p”(()?ooje' J @
Q

Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NV2 . N\,
( \ -N- Na zaslonu se pri- ( N -N-
Q kazuje: Q
0:00
— &
Odaberite f”':kc!lt“ Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- OK
pecnice i postavite N ; Pritisnite: .
temperaturu. puta: O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
\ N N Na zaslonu Mo
( \ Na zaslonu ( \ se prikazu- ( \
se prikazu- i
je: sat J_'
N
_ @ poce- G sau.
Odaberite  Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:
funkciju koliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK
pecnice. QD ka. : vrsetka. :

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

9.1 Umetanje dodatne opreme

/\ UPOZORENJE!
Poaledait lavl . . Mala udubljenja na vrhu povecavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.
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Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

—

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.

Cuje se zvucni signal.

-Nn- E - pritisnite i drzite za uklju€ivanje
@ funkcije.

B - pritisnite i drzite za iskljucivanje.

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.



11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih

sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ o= RN
\ uru
(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na resetki 170 2 40 -50
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 25-30

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30

dilom
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Kolaci¢i, 16 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom

Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30
da dilom

Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35
komada dilom

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom

Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45
kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 200 3 25-30

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30
0,7 kg dilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuc¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

\/ Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje Kalup za flan

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm Promijer 26 cm

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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=}

¥ B = E @

\ C] oru

(°C) (min)

Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolagi, Vruéi zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruci zrak Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruci zrak Pekac zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoc¢e na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.

Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

12.1 Napomene za ciS¢enje

<

Sredstva za
cenje

Prednju stranu uredaja o€istite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iScenje.

Cis-

Mrlje odistite blagim deterdzentom.

=

Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

[

Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-
ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.
uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZzent. Pribor ne perite u perilici posuda.

224

Dodatna opr

ema

Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili
predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite I T
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ *5‘/2 Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _ H

nutim redoslijedom. 9 ‘

2
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmijeriti prema napri- S5 </

jed. o }5

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko
¢iS¢enje
Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi

uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Postoiji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko CiS¢enje:

Iskljucite pe¢nicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pec¢nice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdzentom.

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Ciééenje rrrr/
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iSéenje 1h

C2 - Normalno ¢isc¢enje 1 h 30 min

C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min
2. korak OK_ pritisnite za odabir programa za ¢iS¢enje.
3. korak OK_ pritisnite za pocetak Ciscenja.
4. korak Nakon ¢i$éenja regulator funkcija pe¢nice okrenite u polozaj isklju¢eno.
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Piroliticko ciS¢enje

@ Kad ¢iS¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetiljka je isklju€ena. Dok se vrata ne otklju€aju, na

zaslonu se prikazuje: LY.

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Unutra$njost o€istite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

12.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

m/ . . Za isklju¢ivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Giscenje.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MoZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i

postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.
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3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.
4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopcu.
6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.
7. korak Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Po¢nite
od gornje plo¢e. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.
8. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo¢e ne perite
u perilici posuda.
9. korak Nakon ¢i$éenja, postavite staklene ploce i vrata pec¢nice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.
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Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani A B
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

‘ ]
,—A
= B
12.6 Kako zamijeniti: Zarulju Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na

/\ UPOZORENJE! Zarulji.

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.
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13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je iskljuceno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti

uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz
unutrasnjosti uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)
Broj proizvoda (PNC)
Serijski broj (S.N.)
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i ozna€ivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljaca

Electrolux

Identifikacija modela

EOF4P56X 949498213

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

14.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pe¢enja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
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Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.



Vlazno pecenje ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu

Funkcija je namijenjena je za uStedu energije | uStedu energije.
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
isklju€uje nakon 30 sek. Svjetlo mozete

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

5. korak

r r O @

Q\

f— Odaberite opciju iz
— -odaberite za  Izbornik strukture i Ogaperite postavke. OK. pritisnite za

Podesite vrijednost i

i iisnite. OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
Pomoc¢ pri kuhanju % Ciséenje rrrr/ Postavke @
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen
05 Tajmer prema gore Ukljueno / Is- 06 Osvijetljenje unutrasnjo-  Uklju¢eno / Isklju-
klju¢eno sti ¢eno
07 Brzo zagrijavanje Ukljueno / Is- 08 Podsjetnik Za Ciséenje Ukljuéeno / Isklju-
klju¢eno ¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska Si- 10 Verzija softvera Provjera
fra: 2468
11 Resetiraj sve postavke Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom To.

od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne oznagene simbolom & ne bacajte zajedno s
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

nadleznu sluzbu.
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouZziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebic je uren k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pred provadeénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napdjeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfed pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/

uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace
Minimalni vyska skfifky 590 (600) mm
& VAROVANI! (minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen Sitka SKiPK 0
kvalifikovana osoba. Irka skrinky 560 mm
B Hloubka skfirik 550 (550) mm
» Odstrante veskery obalovy material. Y (550)
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
nepouzivejte. bice
. erlg :3 zetir%?gysngolt%n;gfnm dodanymi Vyska zadni éésti spotebi- 576 mm
. ce
PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy o o .
opatrni, protoze je t&zky. Vzdy pouzivejte ?gka predni asti spotrebi- 595 mm
ochranné rukavice a uzavienou obuv. _
+ Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. Sitka zadni ¢asti spotfebice 559 mm
' SpOtre,bIC n?mvStalthFf‘ na ?e.ZpeC[lem a Hloubka spotfebice 569 mm
vhodném misté, které spliiuje poZzadavky
na instalaci. Vestavna hloubka spotfebi- 548 mm
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ce
0§tatr.“Ch spo’treblcvu a.f‘abytvkvu- Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
» Prfed instalaci spotfebiCe ovéite, zda se ky
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. YR— e >
+ Spotfebi¢ je vybaven elektrickym finimalni velikost ventilac- 560x20 mm
s . e . niho otvoru. Otvor umisté-
chladl_cm’l sysjemem. Musi byt zapojen do ny na spodni zadni strané
elektricke sité.
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Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotrebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto

izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

« Pred zapojenim sitové zastrcky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se muzete fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/Zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del8i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvirek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvifka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny oher.
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Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné stavy mohou

zanechat trvalé skvrny.

VZzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pred udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.
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« Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

» Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecénostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vyparu).

* Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim predehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$ta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebiem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

* Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického ¢isténi.

« Udrzujte déti z dosahu spotiebice béhem
chodu pyrolytického ¢isténi. Spotrebi€ je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvoliiuje horky vzduch.

* Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoke teploté, pfi kterém se mohou
uvoliovat vypary ze zbytkd potravin a
konstrukénich material(. Zakaznikim se
proto doporucuje nasleduijici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

« Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panell.

» Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu



Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvirata udrzujte mimo dosah
spotrebi¢e béhem a po skoncéeni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
pfedehfivani. Mald domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmény teploty a unikajici vypary.
P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi
muZze u v§ech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnca,
panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebic¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

» Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotiebi€ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotiebiCe a zlikvidujte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a doméacich zvifat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_

N
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

o =n
| —lo
{g&*? =771
5 %}
| ZEE=N
o]

4.2 Prislusenstvi

N

b

B EQ

[lIAN

a

XA/

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovladaci voli¢

Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
El Polohy mfizky

K pec€eni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

5.2 Piehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

O 'S

& & oK

Casovad Rychlé zahrati

Osvétleni

Zamek Potvrzeni nastaveni
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5.3 Displej

h:min:s

STOP @ :IAO';" % |T||'/

‘HEBH,

&

Displej s hlavnimi funkcemi.

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥

Zamek Podporované Vareni

wl

Cisténi

&

Nastaveni

>»>

Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

Q

Minutka

S ®

STOP “ ~
Casovy odklad Casovacé

Cas ukonéeni

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti erve-
né.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotiebic¢ a nastavte cas:

= Ve, = (
j— W j 00:00

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

6.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrante z trouby vesSkeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \z]

Nechte troubu pracovat 1h.
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Krok
rok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

7.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni az na tfech drovnich rostu soucasné a k suseni potravin.Nastavte teplotu
@ 0 20-40 °C niz8i nez u funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni ohiev

v%v K ptipravé polotovard do kifupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitku.

Mrazené potraviny

a K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohiev

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a

% velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
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Pecici funkce Pouziti

I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota uvnitf
ii spotiebic¢e muze lisit od nastavené teploty. Vyuziva se zbytkové teplo. Mlze dojit ke
. [ Yl snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Vihky horkovzduch  Poznamky: Vihky horkovzduch.
vev Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
ﬁ? pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka
7.3 Poznamky k tématu: Vihky Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
horkovzduch automaticky vypne po 30 sekundach.

Tato funkce byla pouzita ke splnéni Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
energetické tfidy a pozadavkl na ekodesign | rady*, Vihky horkovzduch. Pro obecna
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014). | doporuceni ohledné tspory energie viz
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1. kapito_lu +Energeticka ucinnost*, Uspora
Dvifka trouby by mé&la byt béhem peceni energie.

zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skongi, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmi mlzete také péct pomoci: « Automaticka vaha

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N
O\ O\ 2

9 9 @

\/3 P1-P.. oK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte  VloZte jidlo do trouby. Po-
ni. Stisknate OK. tagitko OK. tvrdte nastavent.
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7.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

O

Automaticka vaha k dispozici.

Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
pp Hovézi pecend, 1-1.5kg; 4-5cm = 2; plech na peceni
stfedné prope&ena silnych kust Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotfebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
g‘t;ayk, stfedné prope- 1§Oc;1252i?ngé g;:(kL;IS; ‘E‘ EI 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotfebice.
::::?li\?;;:inzeelbﬁté 1.5-2kg |j E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni al, silny bok) ’ Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
’ vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peéeng, 1-15ka: 4-5 El 2;Aplech na peceni .
P7 stfedné propecena - o gr,' M -9 CM  poyzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a &er-
(nizkoteplotni pedeni) silnych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propecena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 c¢&eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézifilet, stfedné (. o) .o ¢ EIZ; plech na peceni
P10 propeé&eny (nizkote- o iy E'k > Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a cer-
plotni pedent) cm siinych KusU  styou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)

I L = P R———
Pouzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.

P13 i:kc:\ziezr:,:g::ov;cka 15-2kg |j E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

V poloviné doby peceni maso obratte.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Trhané veprové (ni-

1.5-2kg

E 2; plech na peceni

P14 Zkoteplotni peceni) PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P15 \slglgrova pecené, Cer- 1- ;Ii;gh ﬁt}si cm El gipeéicii mi§a na tvaer\{aném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Veprova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte El 3; hluboky pekaé
P16 te?;g‘(:;;s; ?e— Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 ‘I:g::]nel(i:l stehno s 15sﬁ1;gh T(U_S?J em B 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva |j El 2; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P19 Pulka kufete 0.5-0.8kg B ?E_P'ec*,‘ na’peégni N
Pouzijte své oblibené kofeni.
Kureci prsa 180 -200 g na kus E EI 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
Kufeci stehna, ¢er- - B 3; plech na peéeni
p21 stva Poku‘d jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg =] 2; pedici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg CI[=) 2: hiuboky pekac
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obratte.
P24 Sekana kg E 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené koreni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu B 2: plech na peéeni
P25 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybifilé ) E B 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.
Tvarohovy kolaé -
P27 y E 2; @ 28 cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac . =] 3; plech na peéeni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jableény kolaé -
P30 v E 1; @ 22 cm forma na kol&¢ na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . fx
P31 vé sugenky B 3; hluboky pekaé
P32 Cokoladové muffiny ) E 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebicek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecené brambory 1kg B 2 plech na pe&eni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory kg El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovand zelenina 1-15kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3: plech na peéeni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P39 :::Z;;z Iszeslﬁzr;;f 1-15kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsf:gsg ';?a?;irggc;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, silna - ‘E IEI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kola¢ . B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
P44 Eaghelt:bl ciabatta / bi- 0.8kg E B 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 ::n(:Iac‘)Izyr::?/é:)znnyl Tk ‘E‘ EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /

forma na biskupsky chlebicek na tvarovaném rostu
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8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP
Cas peéeni

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

S

Casovy odklad

K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

o)

Casovaé

Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2 Krok 3

q\

O @

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabidku a zvolte Nastavte hodin L OK
Nastaveni, Denni ¢as. Y- Stisknéte: .

Jak nastavit: Minutka

Krok 2 Krok 3

Na displeji se zo- A
brazi: ( Q \
0:00

Stisknéte: @

Nastavte Minutka Stisknéte: OK.

@ Casovac zatne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITI PRISLUSENSTVI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
: rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

/\ VAROVANI! 3ty slouzi iako och i skl ti

Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

9.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-

kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepujde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M El — stisknutim a podrzenim funkci 5 — stisknutim a podrzenim funkci vy-
zapnete. pnete.
Zazni zvukovy signal.
@ 3x E - blika pfi zapnuti zamku.
10.2 Automatické vypnuti
Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne (°C) Q) (h)
zména zadnych nastaveni, spotiebi¢ se z 20115 125
bezpecnostnich divodl po urcité dobé ) :
automaticky vypne. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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C) O (n)

250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Casovy odklad.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuceni k peceni

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a Easy pFipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuUzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vlhky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku- plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 10-15

kg

PisSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50
rost

Posirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 25-30
rost
PoSirované maso, plech na peceni nebo pekacé 200 3 35-45
0,25 kg na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 3 25-30
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 2 25-35
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 kust  plech na peceni nebo pekac 180 2 25-30
na zachyceni tuku
Su$enky z kiehkého  plech na peceni nebo pekaé 150 2 25-35
tésta, 20 kusU na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekaé 170 2 20-30
sl na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 3 35-45
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30
ta rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 4 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch - doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.

I Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Pmrligasmélﬁ V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Prdmér 28 cm

134 CESKY



11.4 Tabulky vafeni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

a=m
¥ B = kE @&
\ ru
(°C) (min)
Malé kola-  Horni/spodni  Plech nape- 3 170 20-35 -
¢e, 20 kou- ohrev ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch éeni
skd na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Jable¢ny Horni/spodni ~ Tvarovany 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- ohrev rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztu¢ny Horni/spodni  Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piSkotovy ohfev rost predehfrat.
kolag, do-
rtova forma
26 cm
Beztu¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehfrat.
kolac, do-
rtova forma
@ 26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
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(°C) (min)
Maslové Horni/spodni ~ Plech na pe- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ohrev ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusu rost predehfiat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost vlozte
hamburger, rost, odkapa- na &tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti Uroven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehrat.

12. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici prostied-
ky

PFedni stranu spotfebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

=

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty &i zbytkt jidel muze zpuso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-

Ve spotfebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vlhkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehrat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

ziti
by V8echno pfislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouZijte pouze
2+, hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

224

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
predmétud.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény.

Jﬁ[

Krok 3

Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opaéném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

|

1 - _——
) T

S
o’

W

12.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka

Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotiebiCe, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfislusenstvi.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfete

mékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-

stfedku.
Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cigténi rrrr/
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min

C3 - Dukladné cisténi 2 h 30 min
Krok 2 OK_ stisknutim vyberete Gistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite Cisténi.
Krok 4 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.
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Pyrolyticka Cistici

@ KdyZ se spusti ¢isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odeméeni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukongeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrante veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.

12.4 Pripominka c¢isténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rrrr/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu 5 se- Kvypnuti prlp%n;;r;kéfzizgi}ﬁkl\;agléctlgsia zvolte Nasta-
kund. ’ ’

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby se skladaiji ze tfi sklenénych panell. Dvirka trouby a vnitini sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvifek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dvefni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
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Krok 3 Napul pfiviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.
Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim smeé-
rem dovnitf uvolnéte svorku té&snéni.
Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.
Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.
Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.
Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslysSite pfi zavirani zapadek cvaknuti.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol /
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.

=

]

—

)

>

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVAN!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mlze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni
mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-
ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotrebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebi¢ se neohriva.

Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohriva. Zamek je vypnuty.
Soucasti
Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Err C3 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni Cas.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni casti
spotrebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

CESKY 141



14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EOF4P56X 949498213
Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické uc€innosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méreni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte

se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.
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Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch
Tato funkce slouzi k uspore energie pfi
peceni.



Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
automaticky vypne po 30 sekundach. tim predpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N N
( ( | ( | @ ( |
— Vyberte funkci ze Upravte hodnotu a
—— -—2zvolte proza- struktury Nabidkaa  zyojte nastaveni. OK _ stisknutim po- P

L f ) ; ez OK
dani Nabidka. stisknéte OK_ tvrdte nastaveni. stisknéte .

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.

Nabidka struktura

Y .
Podporované Vareni /\@ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 - Zvuk vypnu-
ty
05 Casovaé Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahrati Zap/Vyp 08 Pfipominka cisténi Zap/Vyp
09 Rezim demo Aktivacni kod: 10 Verze software Kontrola
2468
11 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A G Ly e
Recyklujte materialy oznagené symbolem €. likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem X nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

61 nduandeid, brosuire, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe

esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks

abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest

need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine
Kapi minimaalne kérgus 590 (600) mm
& HOIATUS! (tédpinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)
Seadet tohib paigaldada ainult Koo 1o 50
kvalifitseeritud tehnik. aptfalus mm
< - Kapi sligavus 550 (550) mm

+ Eemaldage koik pakkematerjalid. prevg (550)

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Seadme esiosa korgus 594 mm
k?SLI,tada' \ Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa laius 595 mm

‘ }Suna sgade on raSk?’ 0|ge selle Seadme tagaosa laius 559 mm
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme siigavus 569 mm
Arge tommake seadet kaepu;iemes_t. Sisseehitatud seadme sii- 548 mm

+ Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gavus
kohta, mis vastab paigaldusnéuetele. -

+ Tagage minimaalne kaugus muudest Stigavus avatud uksega 1022 mm
seadmetest ja m(_)Obl'ese_meteSt- ) Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
Enne seadme paigaldamist kontrollige, ne suurus. Ava asub pdhja
kas seadme uks avaneb takistusteta. tagumises osas
_Seade o':,‘ varus’_(atud elektrlllse:. Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
jahutussisteemiga. See tuleb Uhendada asub tagumisel kiiljel pa-
elektritoitestisteemiga. rempoolses nurgas
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Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoik elektrithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum &hk véib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

« Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lAhedusse ega peale.
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/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme téotamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Parolldtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
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* Enne purolutspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
66nsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
so0giriistad jne.

* Lugege hoolikalt kdiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

« Hoidke lapsed puroliditilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Puroliuspuhastamine toimub korgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistbttu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage puroluuspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroltdtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

» Pduroludtilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

« Purolliuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri




muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad pulrolllspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miudavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole mdéeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase koérvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme |Iahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

P2 an
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HiE =

W3 X

o < N
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4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

+ Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

(~Jofol~foln)-

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hélpsamalt sisestada ja eemaldada.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
|Ulitada. Keerake kiipsetusreziimide nupp
valjas-asendisse, et seade valja lulitada.

O 'S

A

8 oK

Taimer Kiirkuumutus Sisevalgustus Lukk Kinnitage seaded
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5.3 Ekraan

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
®| —| ::'? 'neno))nemo
)
in

:s
QWQ:::? S @

T ™
5

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¢ ol © >»>
Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

D STOP @ @
Minutilugeja

Lopp Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

(ON
= j" = <)
% &
I's ) .
0:00
Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm

Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
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2,
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: Z]

Laske ahjul téétada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal v8ib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kipsetusfunktsioonide nuppu ja valige klipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>
H — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju mone funkt-
siooniga.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20—40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

P66rdohk

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-

mutus
vvv Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud véi kevadrullid) krébe-
* daks muutmiseks.

Kiilmutatud toiduained

a Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Pitsa funktsioon

Kroébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava toidu
Yy kogusest ja suurusest.
Sulatamine
I See funktsioon on ette néhtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
%? funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
. ‘— » rist. Kasutatakse ara jadksoojust. Kittevdimsust voib vahendada. Lisateavet leiate
Niiske kiipsetus pdor- peatiikist "lgapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus podrdéhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
e Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel riiulitasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
j— Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii
7.3 Notes on:Niiske kiipsetus Kasutades seda funktsiooni, Itlitub lamp 30
poordéhuga sekundi parast automaatselt vélja.
Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU »NOuanded ja napunaited”,Niiske klipsetus
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt péordohuga.Uldiseid
standardile: IEC/EN 60350-1. energiasaastunduandeid leiate jaotise

JE iatéh “ alajaotisest E iasaast.
Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema nergiatonusus:” alajactisest Energlasaas

suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammendiis oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Méoningate roogade puhul vdite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
©ON O O @
E \/\ff P1-P... oK
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Sisenege menulsse.

ValigeJuhendatud kipse-

tamine. Vajutage OK.

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

O

Kaaluautomaatika saadaval.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

[
=

Riiuli tasand.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, viahekiips B
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips lsmop-afs?:gegjl\(/lﬂug |E| E 3; toidu réstimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Veiseliha ro-Sth-lf/ ) 1.5-2kg Ifl El 2; toidu rostimine traatrestil
hautatud veiseliha (ri- L A - .
P5 biliha. sisetiikk. l4bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasva;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)
— = ) El 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5cm  Kasytage oma lemmikviirtse vdi lihtsalt soola ja varsket
(aeglane kipsetamine)  paksused tlikid  jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbiif, tiiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
- — ) E 2; kiipsetusplaat
P10 Filee, poolkiips (aeg-  0,5-15kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja vérsket
lane kiipsetamine) cm paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P11 Filee, vihekiips (aeg- nil. Sisestage seadmesse.
lane klipsetamine)
g‘t’s&lﬂg‘:gk‘lf)"s'ka"ha Obzgé;‘(ﬁ;k%m BE1H 2; toidu réstimine traatresti
P12 Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 aRg:ttiljt:lg seakael voi 1.5-2kg |j B 2; toidu rostimine traatrestil
P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg El 2: kiipsetusplaat
P14 lane toiduvalmistami- Kasutage oma lemmikvdirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-

ne)

saja moddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P15 f-:rasl:(h: seljatiikk, ! —p;kss:jgeg t_ugc(j:m E 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Searibid 2 - 3 kg; kasutage E 3; ahjupann
P16 pt:l?;ife’ig ;esafi?i- Lisag‘e vedelikku, et katta ndu pdhi. Péérake liha poole
sid kiipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sz;k§5§éd?t;j?<igm El 2; toidu réstimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole klpsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; vérsked GB 2; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. PO6rake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0.5-0.8kg E 3: kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200 g tikid ‘Z] IEI 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, varsked - E 3: kiipsetusplaat
P21 Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg |j El 2; toidu rostimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdiirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg |j B 2; siigav ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. P66rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss ko Elz; traatrest
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5 - 1 kg kala koh- B 2. kiipsetusplaat
@ Téitké kala voiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -Urte.
P26 Kalafilee . ‘E‘ EI 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikviirtse.
Juustukook -
P27 E 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
p2g Ounakook . =] 3; kiipsetusplaat
P29 Ounakook . E 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P B 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast B 3; ahjupann
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P32 Sokolaadimuffinid ; (=] 3; muftinialus traatrestil
P33 Patsikook . E 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1 kg Elz; kﬁpsetusplgat o .
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud Tk E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
gl:“muc’ kodgiviljase- 1-15kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tiikki-
deks.
p37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg B 3: kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg ™
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Lihal/(kodgivilja) la- 1-15kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- E 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 kK:ngljiI(;c_);]rataan (toored 1-15kg E 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Vérske pitsa, Shuke - ‘Z] IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P42 Vérske pitsa, paks - ‘Z] IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kuipsetusvorm traatrestil
P44 Baguette/ciabatta/sai 0.8kg @ IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
P45 $E:Z':§g I Rukis / kg E EI 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberi-

ga / leivapann traatrestil

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jouab nulli, kdlab signaal.
Minutilugeja
Kui taimer jduab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP
Kiipsetusaeg
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Kella funktsioon Kasutamine

@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.

N Uptimer sisse ja valja lllitamiseks valige: Mentil, Seaded.
Uptimer

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
@i \ N
J { ON _ﬁ_
Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige .
Sttted, Kellaaeg. Seadke kel Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- \ e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p6éérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(v ‘ M NéidikuSI::uvatak- ( \ @
SJ ' 0:00
JA)

Valige kiipsetusreZiim  vajutage korduvalt: ToF Seadke kiipsetus-

ja seadl’:sutrempera- @ aeg. Vajutage: OK.

® Taimer alustab kohe péérdloendust.
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Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
A Ekraanil S . e
( \ kuvatakse: ( \ Nsﬁl:ssl:,u' ( \
kellaaeg e
Ty )
N
& O stopr
k§eadtke Vajutage kor- Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- =
wozim duvait O. gusaeg. OK. ippaeg.  OK.

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Korged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

EESTI 159



10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

jutage ja hoidke. jutage ja hoidke.
Kostab signaal.

_\ﬁ/_ E — funktsiooni sisse lulitamiseks va- B — funktsiooni valja lilitamiseks va-

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja (°C) @) (h)
seadeid ei muudeta, lulitub seade ohutuse
huvides teatud aja méédudes automaatselt
vélia. Automaatne valjalllitus ei todta jargmiste
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.
C) © (n)

30-115 12.5

250 — maksimum 3

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator
120 - 195 8.5 automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

200 - 245 55

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused s66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

160 EESTI



¥ = = E
\ ru

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PoSeeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslékk, 0,5 kg kUpsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tlkki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepérased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kéogiviliad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagmlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&oduga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm korged ’ 28 cm labimédduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ B = E @E# O

®

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P66rddhk Kupsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Vaikesed P66rddhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70-90 -
2 vormis @ mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, Poorddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rddhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
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\/ == P « E
\ C] uuru
(°C) (min)

Rasvatu P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivaklpsi- P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tikki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua siit-
= Y| timise.

[

Igapaevane kasu-
tamine

Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise va-

hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit téétada. Arge jatke toitu seadmes-
se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
krokiudlapiga.
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Lisatarvikud

Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm

Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm

Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kiilgseina kiljest lahti.

|

3. samm

Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage.

4. samm

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.

9

—

At

0=

W

12.3 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades
Pdrolutspuhastamine.

/I\ HOIATUS!
Eksisteerib pdletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju
kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-

ni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm

Sisenege meniiusse: Puhastamine rrrr/

Funktsioon

Kestus
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Piiroliilispuhastamine

C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min
2.
samm OK_ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

B.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroluitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lilitamiseks sisenege Menul ja

mr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mélemast uk-
sehingest kinni.
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2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummailtki kljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tommake need Ukshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Ulemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

vélja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on Gigesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel klépsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi 0i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim- A B
bol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

‘ ]
,—A
)
= B
12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.
/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei toota. Lamp on labi pélenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Seadme uks on suletud vai ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust Sl bk s s

leida, siis v6tke Uhendust edasimiija voi Mudel (MOD.) e

teeninduskeskusega.
Tootenumber (PNC) s

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme Seerianumber (S.N.)

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.
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14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EOF4P56X 949498213

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tatp Integreeritud ahi
Mass 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tootamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltddke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
p6ordéhuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.
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Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniii

voib soovi korral sisse lUlitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N N
( ( | ( | @ ( |
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Menud. vajutage OK miseks vajutage. oK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

Y
Juhendatud kupsetamine /\@ Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja
07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Puhastamise meeldetule- Sisse/valja
tus
09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
11 Taasta tehaseseaded Jah/ei

16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

61 Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése

www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,

érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé

felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutoétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlott anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés « Akészilék felszerelése el6tt ellendrizze,

hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-

/\ FIGYELMEZTETES! e

A készlléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

+ Tartsa be a készilékhez mellékelt izembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

A- készllék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

Konyhaszekrény minimalis 590 (600) mm
magassaga (konyhaszek-

rény minimalis magassaga

a munkalap alatt)

« Akészillék nehéz, ezért legyen Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
koriiltekintd a mozgatasakor. Mindig o
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
labbelit.
. PO, Késziilék elilsd részének 594 mm
Soha ne,_r)uz,za a késziléket a magassaga
fogantyujanal fogva.
A késziiléket az Uzembe helyezési Késziilék hatulso részének 576 mm
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos magassaga
helyre telepitse. o Készililék eliils részének 595 mm
» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi szélessége

készliléktdl és egysegtol.
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Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Késziilék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haldézat paramétereinek.

Mindig megfelel6en felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozddugo és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetéekét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiildndsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a haldzati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
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hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
kdénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

« A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

« Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készuléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Teljesen csukja be a készilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati
aljzatba.

» Ez a készllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal kerUl szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (zdld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezeteknél



2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemz6it.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

* Mdikddés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

+ Koriltekintden jarjon el, ha miikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a készileket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készllék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mégott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tiz vagy a készilék

karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéteréenek
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készulék sutdterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivetelekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugot a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Gveglapok eltérnek.

« A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a feliilet karosodasat.

» Tisztitsa meg a késziléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitoszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmodban
sérulés/tiz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.
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» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités
elétt tavolitsa el a sutétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes felllet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készlléktol.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd
leveg6t bocsat ki az ellilsd
szell6zényilasain keresztiil.

» A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti
funkcid, és miikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készUlék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfelel6 szell6zést.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutdajtéra, nehogy
megsértljenek az lvegpanelek.

» A pirolitikus tlzhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

+ Tartsa tavol a kistest( haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilénésen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkozok stb. tapadasgatlé bevonata
karosodhat a pirolitikus sitdk pirolitikus
tisztitasanak magas hdmérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben

3. UZEMBE HELYEZES

karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

* Atermékben talalhato izzé(k)ra és a kilén
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akésziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
¢ Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.
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* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halézatrol.

« A késziilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
héaziéllatok készulékben rekedését.




3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

~ o]

4.2 Tartozékok

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

+ Suto talca
Tortakhoz és siteményekhez.

+  Mély tepsi
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Kezel6panel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Vezérlbgomb

Fitdbetét

@ Lampa

Ventilator

Bl Polctartd, eltavolithato

El Polcpoziciok

Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Teleszkopos sinek
A teleszkdpos siitésinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.



5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék
bekapcsolasahoz. A késziilék

kikapcsolasahoz forditsa a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

O 'S

&

& OK

1d6zité Gyors felflités

Sitd vilagitas

Funkciozar A beallitas megerési-

tése
5.3 Kijelz6
Kijelz6 a nyomoégombfunkcidkkal.
@.:"j ':"jo':'DntI°>>DEM°
e L o o o o
- h:min:s
START
DLS %o
Kijelzé visszajelzo6i
Alapveté visszajelz6k
B ¥ ol < >»>
Funkciézar Elére programozott sii- Tisztitas Bedllitasok Gyors felfiités

tés

1dézit6 visszajelzék

Q

Percszamlalé

STOP
Befejezési id6é

©)

Mikodésidozitd

@

Késleltetési id6

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készlilék eléri a beallitott hémér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos id6t:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt: OK|

6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sutét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbél és a kiveheté polctartét is tavolitsa el.
2.18P€S  jjitsa be a maximélis hdmérséklet enndl a funkcisnal: (= funkcist.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a stét.
3. lépés

Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.
Hagyja 15perc hosszaig mikédni a sutét.

@ El6fités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Beallitas: Siitéfunkcidk

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciok gombjat és valassza ki a sutéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>>
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkezd funkcié bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes sutéfunkcio-
knal elérhetd.

7.2 Sitéfunkciok

Siutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre legfeljebb harom szinten, illetve aszalas. A hdmérsékletet allitsa
@ 20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Als6 + felsé sutés funkcional.

Hélégbefuvas, nagy ho-
fok
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint pérkéléshez.

A aand

*

Fagyasztott ételek

Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogoéssa tételé-
hez.

A

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimdlcsok). A felolvasztas idétartama
;&.“ a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.
Kiolvasztas

A

Konvekcios levegé

Ez a funkcio energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét hasznalja, a
késziilék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A maradék-
hét hasznalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet. Tovabbi informacidkért olvassa el
a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kdvetkezdrél: Konvekcids levegd

(nedves) (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
j— Belépés a Menlbe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii

7.3 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sitdajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
std a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios leveg6 (nedves) cimd
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.
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7.4 Bedllitas modja: Elére programozott sutés

Az almenulben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt siitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal. F6zés kdzben is

médosithatja az id6t és a hdmérsékletet.
Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy e

Ikészllt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

Sulyautomatika

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
O O O @
j— \/f P1-P.. OK

Lépjen be a menibe. Vaélassza az Elére progra-

mozott sltés lehetéséget.
Nyomja meg a OK gom-
bot.

Vaélassza ki az ételt. Helyezze az ételt a sit6-
be. Erdésitse meg a bealli-

i .OK
Nyomja meg ezt: . tast.

7.5 Elére programozott siités

Magyarazat

Magyarazat

Sulyautomatika rendelkezésre all.

O

A siités megkezdése el6tt melegitse el6 a
késziléket.

Polcszint.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen |E|
- - 1-15kg;4-5cm 2; siit6 talca
P2 Marhasilt, kozepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a készllekbe.
Steak, kozepes bL?m?(ér\ztzg grgavr:;_ |E| IE' 3; sutéedény a huzalpolcon
P4 tag’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készlilékbe.
m?{?;?nlgssz;lt(ég?- 15-2kg |j El 2; sutéedény a huzalpolcon .
P5 ; A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson

fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

hozz4 folyadékot. Helyezze be a készilékbe.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véres (h6-

Pé légbefavas, kis héfok)
Marhasiilt, kézepes = 2; siité talca

P7 (hélégbefuvas, kis hé-  1-1.5kg; 4 -5cm Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak egyszerlien s6z-
fok) vastag darab za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany

percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-

Marhasiilt, jol atsiitve be.

P8 (hdlégbefuvas, kis ho-
fok)

P9 Marhahus filé, véres
(lasst sttes) (=) 2; siits talca
Marhahus filé, kozep- 0,5-1,5kg; 5-6 Hasznalja kedvenc flszereit, vagy csak egyszerlien s6z-

P10 es (lassu siités) cm vastag darab  Za, és szbrja meg frissen 6rolt borssal. A hist néhany
percig siisse eld serpeny&ben. Helyezze be a készllék-

P11 Marhahus filé, kész be.

(lassu sutés)
Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm |j B 2. siitéedény a huzalpolcon

P12 ka) vastag darab Hasznélja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.

P13 fa;r;ii:u" tarja vagy 15-2kg Ifl E 2; sitéedény a huzalpolcon
A siités félidejében forditsa meg a hust.

Ropogésra piritott 1.5-2kg B s s
. P C 2; siit6 talca

P14 Eizrt%sfo(golegbefuvasy Hasznalja kedvenc flszereit. A siités félidejében forditsa

meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-1.5kg;5-6cm P

P15 ! vastag darab E 2; siitdedény a huzalpolcon

Hasznalja kedvenc fliszereit.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - . .

P16 3 cm vékony karaj E 3; mely’tep5| . . . .
Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.

Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm PP PP

P17 Y vastag darab El 2.;. sutoedgny a sgto talca__n A4 .
Ontsdn hozza folyadékot. A sités félidejében forditsa
meg a hust.

Egész csirke 1-15kg friss 2] 2. ze1dseginas felfitak a siits talcan

P18 Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.

P19 Fél csirke 0.5-0.8 kg B 3 siité talca
Hasz‘nélja kedvenc fliszereit.

Jércemell 180 —bi?]gégn?ara— ‘E‘ EI 2; t(izall6 edény a huzalpolcon

P20 Hasznalja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig slisse

el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - B 3- siits talca
P21 '

Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, csokkentse a h6-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze 6ket.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Kacsa egészben 2-3kg Ifl B 2; slitéedény a huzalpolcon
P22 Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A sutés félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg Ij El 2: mély tepsi
P23 Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUt6 tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg EZ; huzalpolc .
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P25 ‘I;Ieal egészben, grillez- 0.5- 1klé%thalan— B 2. siité talca o - ) ,
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
P26 Halfile ) (315 3; tazane edény a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Sajttort: -
p27 >attorta B 2; @ 28 cm rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; (3 siits tatca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 Almaspie El 1; @ 22 cm piteforma a huzalpolcon
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3; mély tepsi
P32 Csokoladés muffin . El 3; muffinsiitd tepsi a huzalpolcon
P33 Veknis siitemény ) El 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg El 2: siits talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek Tk E 3; siité talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 (z;i;:l(:zzztt vegyes 1-15kg B 3; siit6 talca sitdpapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zéldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3 siité talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex s
P38 gyorsfagyasztott El 3; siitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg PRI
P39 sagna szaraz tészta- B 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
Burgonyafelfuijt 1-15kg . s
P40 (nyers burgonya) B 1; felfujt étel a huzalpolcon

A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P41 Pizza friss, vékony - E E 2; siit6 talca sttépapirral bélelve
P42 Pizzafriss, vastag - E E 2; siit6 talca sttépapirral bélelve
P43 Quiche . =] 2; siitéforma a huzalpolcon
P44 B'agett / (.Elabatta / Fe- 0.8 kg |E| E 2; siit6 talca sttépapirral bélelve
hér kenyér ) . g
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
P45 I::'j:as ll((;?\r;zfulnzsl kg E B 2; siit6 talca sit6papirral bélelve / veknitalca a
huzalpolcon
8.1 Orafunkciok
Orafunkcio Alkalmazas

Q

Percszamlalo

Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

STOP
F6zési ido

Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio leall.

@

Késleltetési ido

Sités elinditdsanak és / vagy befejezésének késleltetése.

©)

Miikodésidézité

Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a sité mikodésére.
A MUkodésidézitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,

Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés 3. lépés

q\

O @

get.

Az id6 mddositasahoz Iépjen a menibe, majd va-
lassza ki a Beallitasokban a Pontos id6 lehetdsé-

Allitsa be az 6rat. Nyomja meg: OK.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés 2. lépés 3. lépés

M A kijelzon a ko- e
vetkezd lathato: ( \
0:00

Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: @ Kkét. Nyomja meg: OK.

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
1 1
(@ QN ol A kijelzén a kévet- { QN 1
kezé lathato:
0:00

Valassza ki a siit6- Nyomja meg tobb- STop
funkciét, majd allitsa ~ S20r @ kovetkezot:

be a hémérsékletet. @ =

A slitési id6 bedllita-
Nyomja meg: OK.

@ A id6zité azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
( \ M A klje|ZO (v \ A kijelzén a ( \
J az uj pon- kévetkez6 <)
tos idét lathato:
mutatja. .
. Y PR
) Nyomjameg @ LeAi-
Valassza tobbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomija
kiasité-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. @ pontjat. . idépontjat. ~ Meg: -

@ A id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

. a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
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Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen médositasat.

Ha a késziilék mikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott siités tovabb folytatodik, azonban a kezelépanel lezar.
Ha kikapcsolt készuléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6panel lezar.

gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

kikapcsolashoz.

—\ﬁ’— Nyomja meg és tartsa nyomva a E'I B - nyomja meg és tartsa nyomva a

Hangjelzés hallhaté.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem modositanak a beallitasokon, a késziilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3
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Az automatikus kikapcsolas nem mikodik az tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Késleltetési | a késziiléket, a hiitéventilator tovabbra is
ido. mikddhet, amig a késziilék le nem hdl.

10.3 Hiitoventilator

Amikor a késziilék Uzemel, a hltéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékéts| eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitadsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sutétalca vagy csepptalca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta siitéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  siit6talca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
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¥ = 5 I O

(°C) (perc)
Cookie (amerikai cso- sitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aproslitemény, sitétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltétalca vagy csepptalca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sitétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett pizzaserpenyd huzalpolcon 200 3 25-30
Mediterran zéldségek, sitétalca vagy csepptalca 180 4 25-30
0,7 kg

11.3 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseégliek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.

.~

Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
Soétét, nem visszatikrozé Sotét, nem visszatikrozé fel- Keramia So6tét, nem visszatiikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmeérd 26 cm-es atmeérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalod intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
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‘/ =1 (‘
\ C] oru
°C) (perc)

Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atmeéré: 20
cm
Almaspite, Ho6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
jG tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

sltés
Toast ke- Grill Sutéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db

190 MAGYAR



= k£ B3 O O

(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

MAGYAR 191



1. lépés Kapcsolja ki a siitét, és varja meg,

hogy lehdljon.

oldalfaltol.

2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az ﬂ&
{

3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- ] T
faltél, majd vegye ki a polctartét. 1/ *5‘/2 Ok
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- (¢} -‘; _ U

étes sorrendben helyezze vissza. 9 ‘ alg

2
A teleszkopos siitésineken talalhaté = %Z -
végallas Utkdzok elére nézzenek. }5 5|

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus

tisztitas

A s(tét a Pirolitikus tisztitas funkcioval

tisztitsa.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készulék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

ez a funkcié mlkodik. Ez kart tehet a
sutében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a siitét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

Vegyen ki minden tartozékot a sit6-  Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
térbél is tavolitsa el. mosogatoészerrel tisztitsa meg a suitétér
aljat és a sitdajtd lvegének belsé olda-

lat.

Pirolitikus tisztitas

1. 1épés Lépjen az alabbi meniibe: Tisztitas rrrr/
Kiegészité funkcio Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min
2. Iépés OK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. Iépés OK. nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok szabalyozégombjat kikapcsolt helyzetbe.

192 MAGYAR



Pirolitikus tisztitas

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a siitd ajtaja reteszelddik, és a sutévilagitas kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig

a kijelzén az alabbiak lathatok: E funkciét.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sutétér aljarol tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehljon. sutéteret. radvanyokat.

12.4 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

mr/ il Kiielzén 5 masod iq minden fézési ikl Az emlékeztetd kikapcsolasahoz Iépjen ide: Mend,
viliog a kijeizon ma\/sggg:rmg minden tozesi cikius majd valassza ezt: Bedllitasok, Tisztitas emlékeztetd.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajto

A st ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajtd és belsd lUveglapjai a tisztitashoz
kivehetbek. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése”
c. rész osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a suit6t az tiveglapok nélkiil.

1. lépés Nyissa ki telijesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. lépés Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.
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3. lépés

Csukja vissza a siit6 ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.

4. lépés Helyezze a sitéajtét egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes feluletre.
5. lépés Tartsa az ajtd burkolatat (B) az ajto felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto liveglapjait a
fels6 széliiknél fogva, és 6vatosan hizza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé liveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uveglapokat tilos mosogatogépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé Uveglapot megfeleléen - A

helyezte-e az agyazatba. . ]

—

)

>

12.6 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére
mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halozati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.
a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6éallo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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13.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellendrizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiké-
dik.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellendrizze, ha...

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos id6t.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
|évé kismegszakitdt a készilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhatd. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék sltéterének
keretérol.
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14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
Modellazonosité EOF4P56X 949498213
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sito fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gbézsiiték és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék

miikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.

Suités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készUlék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a készilék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készlilékben levd maradékhé tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.
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Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a siitévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkcidt arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a siltés soran.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

3. lépés

4. lépés 5. lépés

Q

O {'@ N

?

— - Valassza ezt
a Menu-re lépés-

Valassza ki a kiegé-
szitd funkciét a Menu
strukturabdl, és

Valassza ki a bealli- OK. nyomja meg a
tast.

Allitsa be az értéket,

beallitas megerdsité- majd nyomja meg a

hez. nyomja meg a kovet- séhez. OK gombot.
kez6 gombot: OK
Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Menda.
A Menii felépitése
Elére programozott sttés % Tisztitas rrrr/ Beallitasok '@}
Beallitasok

01 Pontos id6é Modositas 02  Kijelzd fényerd 1-5

03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmeztetd hangeré 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva

05 Mikodésidozitd Be/Ki 06  Suto vilagitas Be/Ki

07 Gyors felfiités Be/Ki 08 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki

09 Demo tizemmad Aktivalé kod: 10 Szoftver verzié Ellenérzés
2468

11 Osszes bedllitas toriése Igen / Nem

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2%
A TO kdvetkez6 jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
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megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az



a készuléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tilté szimbolummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

I/IHCbOpMaLU/IVI 3a cepBucupar-e U nonpaska:

[obureTe coBeTu 3a kopucTere, GpoLLYpW, BOANY 3a peluaBare npobnemu,
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.

COOPXUHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINW........eeveiieeeeeee et 200
2. BESBEOHOCHWU YINATCTBA. ...ttt 202
B T Y (O T I I 1 AT 206
4. OMMNC HA TIPOUBBOLOT ... ..ottt e e e 207
5. KOHTPROJTHA TABJTIA et a e 208
6. MPEL MPBATA YTTOTPEBA. ... ..o 208
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA...... .ottt 209
8. ®YHKUMIN HA HACOBHUKOT .....oeoiiiiiiiiiie e 214
9. KOPUCTEHSE HA TTIPUBOPOT ... .o 216
10. QONONMHUTENTHU OYHKLNW. ... 217
11. TTIOMOLU N COBETW. ...t 218
12. HETA VMTUNCTEHDE.... ..o 221
13. PELUABAHSE HA TTPOBJTIEMW........coooieeeee e 226
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 227
15. CTPYKTYPA HA MEHW........eeeee e 228
16. TPUIXKA BA OKOJTUHATA ..ot 229

1. A BESBEAHOCHU UHO®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuUroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce peadyntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MeCTo 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropuja Ha

nvuuya

« OBOj anapaT MoXxe fa ro kKopucrar geua Hag 8 roguHu u
Jimya Co HaMalleHu (bVI3VI‘-IKVI, CeETUINHUN U MEeHTAaJTHU

CnocoBHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOKY
TOa ro npaBaT NoA HAA30p UM LOKOMKY UM Gune aagexHu
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ynatcTBa kako 6e36eaHo fga ro ynotpebyBaat anapatorT, n
AOKOIKY M pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHu CO Hero. He
cmee ga buge Ha godpaT Ha aeuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHory o6emMHm 1 CnoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haas3op.

» [euaTa Tpeba goa GuaaTt nog HaA30p Aa He urpaat co
anaparor.

» [pxeTe ja ambanaxarta noganeky og aeua n dpnete ja
COOABETHO.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. dpxete rm
aeuara n MuneHuuMTe noganeky o4 anapartoT kora pabotu
UK Kora ce nagu.

» Ako anapaTtoT uma ypej 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

» [leuarta He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

« OBOj anapaT € HaMeHEeT CaMO 3a rOTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpUcTn egHoO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLIHM YCNOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

* YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHUernapum, XoTencku
cobun, rocTUNHULUM, papmMm CO rOCTUMHULN U OPYTN CIIUYHM
CMecCTyBara kage HeroBoTo KOPUCTEHE HE HAOMUHYBaA
(MpOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

« Camo KBanuurKyBaHO nuue MoXe Aa ro MoOHTMpa ypenoT u
Aa ro saameHu kabenor.

* He kopucTteTe ro anapartoT npej ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

* [lpen ogpxyBawe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT oA
HanojyBaHeTo.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBawe, Toj Mopa Aa
Bbuge sameHeT o cTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HErOB
OBNacTeH LieHTap 3a cepBucuparbe Unu CrAmnm4Ho
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KBannudukyBaHun nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOCT.

MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKMy4YeH Npea Aa ja 3aMeHuTe cBeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenooT n HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AONpeTe rpejHUTe eneMeHTn unm
NoBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anapartor.

Cekoralu cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuLuM 3a BageH-e Unu
cTaBakbe JoAaToum nUnu cagosu 3a BO pepHa.

[a rn oTcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuunte no obpaTteH pegocnes.

He kopucTteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHU cpeacTBa Unm ocTpu
MeTarnHu CTpyrasnku 3a Aa ro YNCTUTE CTaKNoTo Ha
KanauuTe CO LWapKy Ha NoBpLUMHATA 3a roTBewe buaejkm
TOa MOXe [a Npeau3BuKa Npckakwe Ha CTakoTo.
3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTU/MCTYpeHUTE TEYHOCTM O, anapaToT Npea YNCTEHE
CO nuponusa.

2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa .

MoHTuMpajTe ro anapaTtoT BO CUrypHO 1
NOrofiHO MeCTO KOe ' UCMONHyBa

notpebute 3a MOHTaxa.
«  OppxyBajTe MYHUManHa ogaaneyeHocTt
oj ApyruTe anapartu n Oernosu.
lMpea Aa ro MmoHTMpaTe anaparoT,

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fAa 6uae MoHTVpaH camo
o[l KBan1gUKyBaHoO Nuue. .

npoBepeTe aanu Bpartara Ha anapartoT ce

V3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe ga moHTupaTe HUTY Aa
KOPWCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe v UHCTPYKLMUTE 3a MOHTUPaHe
Aa/leHn co anaparor.

oTBapa Co necHoTuja.

AnapaToT e ornpemMeH Co cucTem 3a
eneKkTpu4Ho nagene. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBake.

Cekorall BH/MaB]jTe Kora ro npeHecysare
anaparToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HOCETe 3aLUTUTHY pakasuLm 1
NpUNoXeHuTe obyBKU.

MuHMmanHa BUCHHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BUCKHA Ha Nnakap noz
NoBpLUMHATA 3a roTBeH-E)

590 (600) MM

He BrieyeTe ro anaparot 3a padkara.
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HomkunHa Ha nnakap 560 Mm

[na6ounHa Ha nnakap 550 (550) MM

BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHunoT aen oa 576 mm
anapatoT

LLinpoymHa Ha npegHuoT 595 mm
fen of anapatot

LLInpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
o anapaToT

[naboynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpapeHa ana6ounHa Ha 548 mm
anapartoT

[naboynHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTa

MuvHVMManHa ronemuHa Ha 560x20 MM

OTBOPOT 3a BEHTUnayuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO IECHVOT aron of

3agHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTUpaHE 4x25 mm

2.2 MoBp3yBawe Ha cTpyjaTa

/N NPEAYNPEOYBAHE!
Pusuik og noxap 1 cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBake o CTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHOo o KBanuduKyBaH
enekTpuyap.

* AnapaToT Mopa Aa buae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe fanu napameTpuTe Ha
nnoykaTa co cneundukayum ce

KoMnaTubunHm co eJieKTpuyHaTa MOKHOCT

Ha Mpexara Ha efleKTpuYHa eHepruja.

» Cekoraw KopucTeTe npaBuiHO MOHTUPaH

LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.
* He kopuctete agantepu co noeeke
NPUKIYYOLM U NPOAOIKHM Kabnu.
» T[orpwxeTe ce ga He rv owTeTuTe
MPUKINY4YOKOT 3a CTpyja 1 kabenor.

[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT

Tpeba na ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpaswu HawuoT OBMacTeH cepBuceH
LeHTap.

He possonysajte kabenot Aa gojae Bo
ponup co unu ga éuge 6nusy oo BpaTara
Ha anapaToT, 0cobeHo kora paboTun nnm
Kora BpaTara € >eLuka.

3awTnTata og enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OENOBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa
Aa Moxe Aa ce nssaan 6e3 anatku.
lMoBp3eTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja co
LUTEKePOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
MpoBepeTe Aanu NpUKIy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wrekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPMKNy4YoKoT 3a CTpyja.
He Bneyvete ro kabenot 3a ga ro
MCKMy4nTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
noBreKyBajTe ro NpuKIy4yoKoT 3a cTpyja.
KopucteTe camo coofiBeTHM ypeau 3a
n3onauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBAYX Ha
NMHWja, ocurypyBsaym (ocurypyeadu Ha
BpPTEHE U3BAZEHM O APXKayoT),
3a3eMjyBaH-e N KOHTaKTOpW.
EnekTpnyHaTta nHctanaumja mopa ga uma
M30MnaumnCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4YuTe anapartoT o4
NPUKYYOKOT 3a CTPpyja Of CMTE MOSOBWU.
M3onaunckvoT ypea mopa Aa uma
KOHTaKTEH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMaskKy
3 MMm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anaparoT npeg Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
AnapaToT e cHabaeH Co NPUKITYYOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kabnu KoM MoXe Aa ce
MOHTUpaaT unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BUAEeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nroykaTa co crneumdmkalum.
MoxeTe na nornegHeTte 1 Bo TabenaTta:

BkynHa jaunHa (W) MNpecek Ha kabenoT

(Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5
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Kabenot 3a 3a3emjyBatbe (3eneH / xont
kaben) mopa ga éuge 2 cm nogonr of
kacpeaBaTa asa 1 CUHUTE HeyTpanHu
Kabnu.

2.3 Ynotpeba

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

OnacHocT oA noBpeaa, U3ropeHuLm n
CTPYEH yaap unu ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukalmjata Ha
OBOj anapar.

» Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTUNauuja He ce GNoKkMpaHu.

* He ro octaBajte anapatoTt ga pabotu 6e3
Haa3op.

* Wckny4yeTe ro anapartoT No cekoja
ynotpeba.

+ bBupgete BHMMaTenHu Kora ja otBoparte
BpaTaTta Ha anapaToT foAeka paboTtu.
Moxe na nsnese Bpen Bo3ayx.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpU paLe
WM KOra uma KOHTaKT Co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynoTpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa NoBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cKnaguparse.

* BHumartenHo otBopeTe ja BpaTata Ha
anapatoT. KopucteweTo cocTojku co
ankoxon Moxe Aa npeansBuka MeLlawe
Ha ankoxon v Bo3gyx.

* He posBonyBajTe UckpuTe unv oTBOpeH
oraH Aa [ojaat BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* He craBajte 3ananusu Nnpon3soau nnu
npeameTy Kom ce MOKpW 3ae4HO co
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nu3unHa.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBeH-E.

— BHWMAaBajTe Kora rm oTcTpaHysaTe unm
MOHTMpaTe gogaTouuTe.

*  O6e360jyBatETO Ha EMAJNOT UK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema eddekT Bp3
paboTaTa Ha anaparTorT.

* KopucteTte gnabok cag 3a BnaxHu
Konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npean3BrKyBaaT AamMKu KOu MoXe Aa
oupat TpajHu.

» Cekoraw roTseTe Kora BpataTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3af nno4a oA
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cMee
[a ce 3aTBoOpa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT LWTo MoXe Aa npeanssuka
nocrnefoBaTenHo OWTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenoT
[o[eKa anapaTtoT LefnocHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrteme

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, noxap wunu
owiTeTyBake Ha anaparor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of OLUTETYBak-€ Ha anaparor.

» 3a fa cnpeyunTte owTeTyBawe nnu
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He cTaBajTe CafoBU 3a BO pepHa unu
Apyrv npeameTn BO anapartoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLUHoCcTa
Ha anapaTorT.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XeLLKWOT anapar.
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» [pepn ogopXKyBarweTO, UCKIYYETE ro
anapartoT 1 n3BageTe ro Npukny4okoT 3a
CTpyja OA rNaBHUOT LUTEKeP.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € NageH.
lMocTon onacHoCT of KpLueke Ha
CTaKNeHUTE NroYn.

* BepgHall 3ameHeTe rv CTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO
KOHTakT co OBnacTeH CEpPBUCEH LieHTap.

» bBugeTe BHUMaTENHM Kora ja Bagute
BpaTaTa of anapartoT. BpaTara e Tewwuka!

* PepoBHO yncTeTe ro anaparoT 3a Aa
crnpeynTe OLWTETYBaHE Ha NOBPLUUMHCKUOT
marepujan.

* YucreTe ro anapartoT CO BnaxHa Meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
aeTtepreHTn. He kopucTteTe abpasnsHu
npoussoau, abpasunBHU CyHIepn 3a
YUCTeHE, PACTBOPYBAYMN UNN MeTanHu
npeameTn.




[okonky KopucTUTe cripej 3a neyka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha NakyBaHETO.

2.5 Yucrewe co nuponusa

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT o nospeau / Moxapu /
Xemucku ncnapysara (racosu) Bo
pexum Ha nuponuaa.

Mpepn yuncTere co NMponunsa u NPBUYHO
npeasarpesatse, U3BageTe ' of
pepHaTa:

— cuTe ocTaToum O XpaHa, Macro unm
npoTekyBara / Hacnarv o4 MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy WUTO MoXaT Aa ce
n3BagaT (BKIyYUTESHO peLueTkuTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anapaToT), 0cO0eHo HenennuemTe
TEHLepukba, Tencun, Taeun, NpubopoT
WTH.

BHumaTenHo npounTajTe rm cuTe ynatcTea
32 YUCTEHE CO NMPONM3a.

[pxeTe rv geuaTa nogarneky og anapatoT
nofeka paboTu YNCTEHETO CO NUPONK3a.
AnapaTtoT cTaHyBa MHOTY >KEXOK U
XKELLKMOT BO3yX Ce uUcnyLita of,
[OBOAMTE 3a Najetse.

YucTereTo co nuponusa e onepauuja co
BMCOKa TemnepaTypa Koe Moxe aa
ocno6oawu racoeu of octaTouuTe og

rOTBEHETO U FPafiexXHN maTepujanu, n

cnopep Toa ce npenopavysa:

— pa obes3bennte nobpa BeHTUNaLmja
3a BpeMe 1 N0 CEKOE YNCTEHE CO
nuponuaa.

— pa obe3begute nobpa BeHTMNaLmja
3a Bpeme M Mo nNpBUYHOTO
npegsarpeBame.

He vcTypajTe 1 He HaHecyBajTe BoAa Ha

BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no

YNCTEHETO CO NMPONM3a 3a aa n3berHete
OLUTETYBaHE Ha CTaKMeHnUTe Nioyu.

VcnapyBaraTta WTO rn ucnywitaaT cuTe

MUPONUTUYKN PEPHN / ocTaToum o4

rOTBEHE CE OMULLIAHM KaKo HELUTETHU 3a

nyfeTo, BKNy4YUTENHO 1 3a Manu geua,

UK NnLa Co XPOHUYHM GonecTu.

[pxeTe rm MuneHnYntaTa HacTpaHa o
anapaToT 3a BPEME Ha YNCTEHETO CO

nMponun3a 1 NPBUYHOTO NpeasarpeBar-e u

notoa. ManuTte MmuneHnynta (ocobeHo

nTULMTE M PENTUNUTE) MOXe fa Guaat
MHOTY YyBCTBUTENHU Ha TEMMNEpaTypHUTE
NMPOMEHM 1 UcrapyBakba.

Henennuemte noBpLUMHA Ha
TeHLeputaTa, TaBute, NpubopoT 3a
japetbe v cn., MOXe Aia ce owTeTar of
BMCOKUTE TeMrepaTypu Ha onepauujaTa
YuncTere co nnponusa Ha cute
NUPONUTUYKM PEPHU 1 Aa BruaaT U3Bop Ha
HUCKW HUBOA Ha LUTETHW racoBMu.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, €JTIeKTPUYEeH LUOK.

Bo ogHoC Ha cBeTMnNUTE BO BHATpeLLUHOCTa
Ha OBOj NMPOW3BOA, 1 Pe3epPBHUTE CBETUMKU
wTo ce npogasaat nocebHo: OBne
CBETWMNKM Ce NpeaBuaeHn aa nsgpxat
EeKCTPEMHU (PU3NYKM YCIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ce nNpeaBuAEHN 3a faBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce nNpedBUAEHN a Ce KopucTarT 3a apyru
HaMeHW U He ce NOroAHM 3a OCBETIyBaHe
npocTopuM BO AOMOT.

OBOj Npoun3BoA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNMHA 0f Kfaca Ha eHepreTcka
egukacHocT G.

KopucTeTe camo CBETUIKU CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anapartor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

KopucteTe camo opurinHasnHu pe3epsHu
nenosu.

2.8 OtcTtpaHyBame

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
Pu3vik og noBpega unv 3agyLlyBare.

KoHTakTnpajTe co BalumTe ONLTUHCKN
opraHu 3a aa fobuete nHopmauum 3a
TOa Kako Aa ce ocrnoboauTe of anaparor.
VcknyyeTe ro anapatoT oA NPUKIYy4OKOT
3a cTpyja.
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* W3Bagete ro enekTpuyHMOT kaben Grmcky
[0 anapartoT u dpneTe ro.

3. MOHTAXA

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

» |lsBapeTe ja KBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
cnpeunTe 3ateapare Ha gela unu
MVMEHULM BO anapaTor.

3.1 BrpagyBame
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeyvkaTa 3a

nnakap

4.

Ornnc HA NPON3BOOOT

4.1 OnwT npernepn

Lo —also
IS

B EQ

4.2 NopaTtoum

PeweTka

3a cagoBu 3a roTBEHE, NNIEXOBU 3a
Konauu, nevyema.

Mnex 3a nevewe

3a konauun n BUCKBUTMW.

TaBa 3a ckapa/neyexwe Meco

ERRNDEOENES

KoHTponHa Tabna

Konye 3a dpyHKUMMTE Ha rpeetre
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeeme

CeeTuska

BeHTtunartop

MoTnopa 3a nonuun, MobunHa
Mo3numm Ha nonuum

3a neverbe 4ECEPTU U MECO UMK KaKo
nnex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.
Terneckomncku WUNKn

Co TenecKkonckuTe LWNHU MOXeTe NoNeCHO
Aa ru ctaeate U BaguTe peLlleTkuTe.
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5. KOHTPOJIHA TABIA

5.1 Tpkanua KouLwTO ce
noBreKyBaaTt

3a fa ro KopuUcTUTE anapaToT, NPUTUCHETE o
TpKanueTo. KOHTPOMHOTO Konye nanerysa
HaaBop.

5.2 MNpernea Ha KOHTpoONnHaTta Tabna

M3bepeTe ja yHKUMjaTa Ha rpeekse 3a Aa ro
BKIy4MTe anapaToT. CBpTeTe ro Kon4eTo 3a
hYHKLMM Ha rpeense BO nonoxba ncknyyeHo
3a Aa ro uckny4nTe anaparor.

@ R))

A5 &

oK

MoTBpaeTe ja

Timer Bp3o 3arpeBare Csetno 3aknyyyBare nocTaBKara
5.3 EkpaH
EkpaH co knyyHn dyHKumm.
r|—| DU“-'-' ' © >> DEMO
-OHE-HH'BEEE,
h:min:s

Q@:::’;' 8¢ /S

sToP

MNMoka3atenu 3a €eKpaHoT

OCHOBHM NokKa3sarenu

8 ¥

3aknyyyBatbe [oTBEHE CO MOMOLL

ol e

Yncrerwe HaropyBatsa

>>

Bp3o 3arpeBare

Mokasartenu 3a Tajmep

- &

MOTCETHMK BO MUHYTM Kpaj Ha roTsetbe

S o

OpnoxeH noyeTok Bpeme Ha paboTtene

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
JleHTaTa e uenocHo LupBeHa kora anaparTor ke ja
[AOCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

6. NMPEN NPBATA YINOTPEBA

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.
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6.1 MpBUYHO YncTewe

I'Ipe,q npearta ynOTpeGa, UCYUCTETe ro anapaTtoT U NnocTtaBeTe ro BpemMeTo:
(OO
= & =< Q
= &
< - 00:00

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE OK.

6.2 MNpBo npen3arpeBame
3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata

ynotpeba.
quOp 1 I/IaBa,que M cuTe JoJaTtouun 1 gpxadmTte Ha pelleTkuTe LWTOo Cce BadaT o4 nevkarta.
Yekop 2 ) ) E
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKuymjaTa: .
OcraBeTe ja nevkara fa paboTut OKOMy efeHY.
Yekop 3 . .
P MocTaseTe ja MakcumanHaTta Temneparypa 3a dyHKupjaTa: .

OcraBeTe ja neykata ga pabotu okony 15MuH.

@ MeukaTta Moxe Aa ucnywra mypuaba v yag 3a Bpeme Ha npegaarpesatbe. Morpyxere ce Aa vMa [OBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n
CUTYPHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUUN HA rpeere

Yekop 1 3aBpTeTe ro konyeTo 3a hyHKLUMK Ha rpeetse 3a Aa oabepeTe yHKUMja Ha rpeetrbe.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOJSTHOTO KOMYe 3a Aa NnocTaBuTe TeMneparypa.

>
H - NpUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BknyunTe dyHkuujaTa: bpao sarpesare. OBa e JoCTanHO 3a HeKon
dyHKUMK Ha pepHaTa.
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7.2 PYHKUMU Ha rpeetrse

®dyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

)

FoTBewe co
BeHTUnarop

3a neyere Ha HajMHOTry Ha TPW HMBOA Ha pelueTKaTa NCTOBPEMEHO U 3a Cylueke
xpaHa. [MocTaBeTe ja TemnepaTtypaTa og 20 Ao 40 °C NOHUCKO OTKOIMKY
3a KOHBEHLIMOHANHO roTBeH-E.

KoHBeHUMOHanHo
roTBeke

3a neyewe XpaHa 1 Meco Ha e4HO HMBO Ha nonuuarta.

Y

3amp3HaTa xpaHa

3a fa ja HanpaBwu XpaHaTa LUTO IECHO Ce NPUroTBYBa KpLKaBa, Ha Mnp., NPXeHn
KOMMUPYMHSA, KPULLKW Of KOMMMPY UIM NPXKEHU NPOSNETHW PONTHUYKU.

A

®DyHKUMja 3a nuua

3a nevetbe nuLa. 3a Nojako nevere 1 KpLKaB JONEH Aer.

[oneH rpejay

3a neyere Konaum co KpLKaB OONEH Aen U 3a KOH3epBMpawe XpaHa.

Sk

YY)

Oamp3HyBake

3a oamMp3HyBake Ha XpaHa (3eneHyyk 1 oBolje). BpemeTo Ha ogMp3HyBak-e 3aBUCH
of KonuMyuHaTa 1 ronemmnHaTa Ha 3amp3HaTtaTa xpaHa.

A4

MeyeTe co BnaxeH

dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LUTeleHe Ha eNEKTPUYHA eHepruja 3a BpeMe Ha
rotBeweT10. Kora ja kopuctute oBaa dyHKUmMja, TeMnepaTypaTa BHaTpe BO anapaToT
Moxe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnuHa e
MCKOpUCTEHa. JaumHaTta Ha TonnmHaTta Moxe Aa 6uge HamaneHa. 3a noseke

BO3ayX MHOopMaLmK, norneaHeTe ro nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneLuku
3a: [NeyeTe co BNaxKeH BO3ayX.
v 3a neyetrse Ha ckapa Ha TEHKM NapyMkba XpaHa 1 3a neyere ToCToBU neb.
Ckapa
vow 3a neyetse ronemy napunkba MECo UM XUBKMHA CO KOCKM Ha €4HO HWUBO Ha
Y peleTkata. 3a 3anekyBawe 1 NOTNEKyBaH-e.

Typ6o-neyere Ha
ckapa

MeHu

3a fga BneseTe Bo MeHUTO: ['0TBere co nomolu, Ynctewe, Haropgysatrba.

7.3 bBenewku 3a:lMevyeTe co BNaxeH cornacHocT co EU 65/2014 n EU 66/2014).

BO3QyX Tectosu cropea: IEC/EN 60350-1.

OBaa hyHkUMja belle nckopucteHa 3a Bparara Ha pepHata Tpeba fa 6uae
ycornacyBake CO KrnacaTa 3a eHepreTcka 3aTBOp€Ha 3a BPEME Ha roTBEeH-eT0 CO LITO
edukacHocT 1 baparsarta 3a ekoau3ajH (Bo yHKUMjaTa He B ce nNpekvHana u 3a fa ce
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ocuryparte fieka pepHata paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka equKacHoCT.

Kora ke ja kopuctute oBaa dyHkumja,
CBETIIOTO aBTOMAaTCKM Ce UCKIy4vyBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBet-e BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTtu 1 nomow“,lMNeveTte co

BMaXKeH Bo3ayx.3a ONwTy Npenopaku 3a
3aWTeqa Ha eHeprvja BuaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

7.4 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jagere BO OBa NogMeHM Uma npenopavaHa yHKUuja 3a rpeerse 1 Temneparypa.
KopucTeTe ja yHKLMjaTa 3a Aa nogroTBute jagewe 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunarogute BpemeTo 1M TemnepaTtypara 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (pyHKUMjaTa, NpoBepeTe fann XxpaHaTta e rotosa.

Kaj Hekow japerba, UCTO Taka, MOXe Aa roTBUTe Co:

¢ ABTOMAaTCKa TexwuHa

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3 Yekop 4

O

ON

( Y e

= \/f P1-P.. oK
Bnesete Bo meHuTO. W3bepeTel oTBEHE CO M3BepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jagereTto BO
nomouu. MpuTucHeTe Ha OK pepHa. MNoTBpaeTe ja
oK MpuTncrete : nocTtaekara.
7.5 N'oTBeHE cO Nomoll
Nerenpa

JlereHpa

O

ABTOMATCKa TEXMHa AOCTaMNHO.

E 3arpejTe ro anapaTtoT npep rotBeHe.

IE] HuBO Ha pelueTka.

Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / nonaTok
pq Meueno roseacko,
nonyxuBeo
MeyeHo roeeacko, 1-1.5kr; E 2; nnex 3a neyewe
P2 cpeaHo napiniba co TpXeTe ro MecoTo HEKONKy MUHYTH BO Xellka TaBa.
AebenuHa 4 -5 cM  Byerhete Bo anapaTor.
p3 MeueHo roseaco,
Ao6po neyeHo
CTekK, cpeqHO neyveH 180 - 220 g no . )
P4 napue; napumia |E| E 3; neyeHu jagerba Ha pelueTka

co aeGenvHa 3 cm

lpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka Taga.
BmeTHeTe Bo anapator.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
MeyeHo roBeacko 1.5-2kr. .
Meco | QUHCTaHO Ifl B 2; neyeHu japerba Ha pelueTka
P5 (pe6po, TpKaneaHo Mp>xeTe ro MECOTO HEKOSKY MUHYTM BO XKeLlka TaBa.
ne6eno napue) [onapeTe TeyHocT BmeTHETe BO anaparor.
MeyeHo roeeacko,
P6 nonyxuBo (6aBHO
roTBEH:E)
MeyeHo roBeacko, 1-1.5kr,; E 2; nnex 3a nevetbe
P7 cpeaHo (6aBHo napumtba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHW 3a4HM UM Camo COM 1
roTBEH-E) nebenuHa 4 -5 cm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MNpxeTe ro Mecoto HeKorky
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
neyeHo roBeAcKo,
P8 no6po neuyeHo (6aBHO
roTBeH:E)
Fosepcko dumne,
P9 nonyxuBo (6asHo
roTBeme)
FoBepacko dumne, 0,5-1,5kr.; B 2; nnex 3a nevyewe
P10 cpeaHo neyeHo napuntba co KopucTeTe rv BalumMte OMUIEHW 3a4HW UM Camo COon 1
(6aBHO roTBeHsE) nebenuHa 5- 6 cm  CBEXO MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HeKomnky
MUHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
FoBepcko cune,
P11 po6po neyeHo (6aBHO
roTBeme)
MeyeHo Tenewwko (Ha 0.8-1.5kr.; Ij E 2 )
P12 mp. rp6) NapUMrba co ; MeYeHu jaferba Ha pelueTka
ne6envHa 4 cm KopucteTe ru BawmnTte omunenn 3aunHn. flonagete
TeyHocT [eyeTe ro NoKpueHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r. .
wnm rp6 P IfIEl 2; neyeHu japetba Ha pelueTka
P13 Mo nonoBuHa of BpEMETO 3a roTBeHe NpeBpTeTe ro
MEecoTo.
BneyeHo cBUHCKO 1.5-2kr. B
(6aBHO roTBerse) 2; nnex 3a nevyewe
P14 KopwucTeTe rv Bawmte omuneHy 3a4uuHu. Mo nonosuHa of
BPEMETO 3a roTBEH-E NPeBpTETE ro MECOTO 3a
NofeAHaKBO MOTNEKyBaHEe.
CBMHCKa nneLukKa, 1-1.5kr; BZ' cuetbe ianerma Ha beleTka
P15 ceexa [18pHniba co Ko M;::e:e l:l:I Bjaﬁmr:e :MM'J)'lel:m?;qw-m
nebenuHa 5 - 6 cm P .
CBWHCKM pebpa 2 - 3 kr.; kopucTeTe B 3; qnaGoka Tasa
CUPOBO, TEHKN ’ )
P16 zeﬁpa co [onaneTe TeYHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jaaeweTo. Mo
neBenuia 2 - 3 cm  MOIOBUHA Of} BPEMETO 3a roTBerbe MpespTeTe ro MecoTo.
JarHewwku 6yT co 1.5-2«kr; E 2 )
P17 Kockn NapUMHa co ; Nevetbe jafera Ha nnex 3a neyewe
ne6enuHa 7 - 9 om [opanete TeyHocT Mo nonosuHa of BpemMeTo 3a
roTBeHe NnpeBpTeTe ro MECOTO.
eno nune 1-1.5 kr.; cBexo .
u |j El 2; NOTNEYEHO jagere Ha Mrnex 3a nevyewe
P18 KopucTeTe rv Bawmte omuneny 3auuHu. o nonosuHa oa

BPEMETO 3a roTBere npeBpTeTe ro NUneLwKoTo Meco 3a
noaenHakBO NMOTNeKyBaH-e.
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Japewe TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

MonoBuHa nune 0.5-0.8«r. El 3
P19 ; NNIeX 3a neyewe
KopucTeTe rv BawmMTe oMUIIEHN 3a4MHU.
Munewku rpagn 180 - 200 g no ’
P napqeg E B 2; NoTNeYeHoO jadere Ha pelleTka
P20 KopucTteTe rv BawmTe omuneHm 3aumnu. MpxeTe ro
MECOTO HeKOIKy MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
Muneiku konanu, . E 3; nnex 3a neyetbe
CBeXu ’
P21 AKO NPBO I'M MapuHVpPaBTe NUNELLKUTE KOMaHW,
nocTaBeTe MOHWUCKa TEMMepaTypa U roTBEHE M NoAoMro.
ena narka 2-3kr. )
u |j E 2; neyeHu jaersa Ha pelleTka
P22 KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3aumuun. CtaseTe ro
MecoTO BO caj 3a neyetse. o nonosuHa of BpeMeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE FO MECOTO OZ NaTka.
ena rycka 4 -5kr.
u Y Ifl El 2; npnaboka TaBa
P23 KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3aumuun. CtaseTe ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a nevewse. o nonosuHa oa
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE O FYCKMHOTO MECO.
Kodpre 1 kr.
P24 B 2; peweTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
Llena pu6a, Ha ckapa 0.5 - 1 kr. no puba El 2 nnex 3a neverse
P25 HanonHeTe ja pubaTa co nyTep v KopucTeTe rv BalnTe
OMWINEHM 3a4UHM 1 BUIKK.
®uneTtu og puba - .
P26 AP E IEI 3; NoTNeYeHo jafete Ha pewleTka
KopucTeTe rv BamMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
TopTa oa cupere -
P27 (um3KejK) E 2; @ 28 cM nnex co deaep Ha pelueTka
p2g Konau co jabonka ) El 3; nnex 3a nevyexwe
MuTa co oBouje -
P29 . El 2; Mofen 3a nNuTa Ha peLueTka
MuTta co ja6onka -
P30 ! E 1; @ 22 cMm MoZen 3a nuTa Ha pelueTka
YokonagHu 2 Kr. Tecto
P31 Konauniba E 3; apna6boka TaBa
Yokonaauu madmum -
P32 A P El 3; nnex 3a maduHM Ha peLueTKa
Kyrno -
P33 Kyrnod El 2; cap 3a noraya Ha peLueTka
MeyeHn kKoMnupun 1 kr.
P34 El 2; nnex 3a nevyewe

CraBeTe Lenu KoMnmpu co nywina Ha nnex 3a nevyemwe.
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Japemwe TexuHa HuBo Ha peweTka / noaaTok
Kpuwikun 1 «kr. .
p El 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
P35 neyewe
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHmn 3aumHu. Miceyete ru
KOMMUpWTE Ha Napyuntba.
MeveH mewaH 1-1.5«r. )
3eneHuyK E 3; nnex 3a neuyexse NocTaBeHa co xapTuja 3a
P36 neyeme
KopucTteTe rv BawmTe oMuIeHmn 3aumHu. Miceyerte ru
3eneHYyLuTe Ha napyumnkba.
P37 KpokeTtn, 3amp3HaTu 0.5 kr. El 3 nnex 3a neverse
P38 Pommes, 3amp3HaTtu 0.75 «r. El 3 nnex 3a neverse
Nasawa og meco/ 1-1.5kr. EZ'f Beu/NOTNEYEHO | e H etk
p3g 3eTEHUYK Co cyBH ; fyBeu/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
nMcToBM 3a
TeCcTeHUHU
MoTneyeHn komnupmn 1-1.5«r. B i )
(CMPOBY KoM 1; fyBeu/noTneveHo jagexe Ha pelueTka
P40 Mo nonosvHa of BpEMETO 3a roTBeHe 3aBpTeTe ro
japeweTo.
CgBexa nuua, TeHKa .
P41 ’ - E E 2; nnex 3a neyeke NocTaBeH Co XxapTuja 3a
neyere
CBexa nuua, nebena "
P42 ’ - ‘E] IE' 2; nnex 3a nevyeke NOCTaBEH CO XapTuhja 3a
neyere
Kuw co jajua -
P43 Jaju El 2; nnex 3a neyek-e Ha pelueTka
Baretu / unjabara / 0.8 kr. .
Gen ne6 | ‘El EI 2; nnex 3a nevyeke NOCTaBEH CO XapTuja 3a
P44 nevere
MoBeke Bpeme e NoTpe6HO 3a 6en neb.
T1e6 co uenm Tk EBZ ex 3a ne4yere NocTaBeH Co XapTuja 3a
P45 3pHa/ P'xaH ne6 / ; MNex 3a nevyeke NocTaBeH CO XapThj

LipH ne6

neyere / cag 3a norava Ha pelwleTka

8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMM Ha YaCOBHUK

®yHKUMja Ha YyacoBHUK [pumeHa

D Kora ke ucteue TajMepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHan.

MoTceTHUK BO MUHYTHU

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacyBa curHan v 3anvpa yHKuMjaTa Ha rpeeme.

STOP

Bpeme Ha roTBewe
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®yHKUMja Ha yacoBHUK [pumeHa

@ 3a 04noxyBame Ha MOYETOKOT W/WMK KPajoT Ha rOTBEHETO.

OQnoxeH no4eTok

@ MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HeMa BnvjaHue Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.
Bpewme Ha paGoTetse 3a ga ro BkyuuTte U ucknyuute Bpeme Ha paboTene n3bepete: MeHu,
HaropyBatba.

8.2 Kako ga noctaBute: PyHKLUN HA YACOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme Bo geHoT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Q N @

3a fa ro npoMeHnTe BpeMeTo BO AEHOT BrieseTe
BO MeHUTO 1 n3bepete MNoctasku, Bpeme Bo [MocTaBeTe ro YacoBHMKOT. MputucHeTe: OK_
[EHOT.

Kako na nocraBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

M Ha expaHoT ce e
npuKaxysa: ( \
0:00

MocTaseTe ja [MoTCeTHUK BO
N\
MputncHeTe: O MUHYTH. MputncHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyea Ha3az BeaHaLl.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rotBewe

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
NV2 N\,
( \ 1k Ha ekpaHoT ce ( \ RI™
npuKaxyBsa:
0:00
OpbepeTe yHKUMja
3 3aprpeeﬁye W% Npumucrere Hexonky sTeP MocraseTe ro oK
nocTaeete ja namu: O, stva:eHa MpUTUCHETE: .
Temneparypara. :

@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.
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Kako na noctaBute: OanoxeH no4eTok

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
A Ha S e
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
noKaxysa ce
HOBOTO npuKaxyBa:
Bpeme.
Opbepete pe; @
ja MpntucHeTe MoctaseTe  putucHete: KPAJ  Mocrasete MputucHeT
yHKUMjaT Hekonky MOYETOK  ro BpemeTo oK ro BpemeTo OK
aHa natn: @ Ha MOYeTOK. - Ha Kpaj. € -
rpeetse.

@ TajmMepoT 3ano4HyBa Aa oA6pojyBa Ha NOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. KOPNCTEHE HA NMPUBOPOT

ce v ypeau 3a cripeyyBatbe NpeBpTyBatse.
/N\ NPEOYMPENYBAKE! [onemunoT pab okony nonuuara ro cnpedysa

Bupete Bo nornaejata 3a 3awtuTa u CafoT 3a roteBew-e Aa ce nanuara.
CUrypHOCT.

9.1 BmeTHyBame Ha gogaTtoum

Maro BoBnekyBar€ Ha FopHUOT Jen ja
3rofiemMyBa curypHocTa. Cute BanabHyBarba

PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanuv
HorankuTe ce CBPTEHW Haaony.
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Mnex 3a neyewe / ina6oka TaBa: %
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha

ApKavoT 3a pelieTkara.

10. AONOJTHUTEITHN ®YHKLU N

10.1 3aknyyyBame

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBake Ha (hyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bkny4eTe ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEHE NMPOAOIIKYBA, KOHTPONHATA MoYa € 3akryyeHa.
BknyyeTe ja kora anapaToT e WCKITy4eHa - Toj He MOXe [a ce BKITyYW, KOHTposiHaTa nrova e 3aknyyeHa.

BKIyunTe hyHKUMjaTa. neknyyure.
Ce ornacyBsa 3ByYeH curHan.

—ﬁ— E - MpUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa ja B - NPUTUCHETE 1 ApxeTe 3a Ja

@ 3x El - Tpenka kora GpaBsarta e BKITy4eHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKNyYyBaHe

3apaaun 6e36e4HOCHM NMPUYMHK, aKko (°C) O (4)
dyHKUMjaTa 3a rpeete e BKIy4YeHa n He ce
CMeHaT NocTaBK1Te, anapatoT aBTOMaTCKu
Ke ce 1cKIyum rno oapeaeH BPEMEHCKM

250 - makcumym 3

ABTOMATCKOTO WCKITyYyBakse He paboTu co

nepuoa. cnegHuTe yHkuum: Ceetno, OanoxeH
NOYeTOK.
(c) D )
10.3 BeHTunarop
30-115 125
Kora pa6oTtu anapaTtoT, BEHTUNaTopoT ce
120 - 195 8.5 BKNy4yBa aBTOMATCKM 3a Aa M1 OApXyBa
200 - 245 5.5 nafHW NOBPLUMHUTE Ha anapaToT. AKO ro

WCKMy4nTe anapartoT, BEHTUNaTopoT
npodorkysa Aa paboTy Jodeka anapartoT He
ce usnagu.
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11. MOMOLW N COBETU

11.1 MNMpenopaku 3a rorBew€

®

TemnepaTypata n BpemutbaTta Ha nedere Bo Tabenute ce camo Boamy. Tue 3aBucat of peLentute u
KBaNUTETOT M KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe CoCTojKu.

Bawwuot anapaT Moxe fa ro neye TeCTOTO UMK MECOTO Pa3NNYHO Of anapaToT LITO CTe ro umare nopaHo.
Hacokute nogony nokaxysaaT npenopayaHu NOCTaBku 3a TemnepaTypa, BpeMe Ha roTBewe 1 nosuuuja Ha
pelueTku 3a OApeaeHN BUOOBM Ha XxpaHaTa.

AKO HE MOXeTe Ja ' HajaeTe HarodyBawaTa 3a oApeaeH pelenT, nobapajte HeLTo CANYHO.

11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTu cnegeete rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ = 5 ¥ O

(°C) (MuH)
Kudbnuuku, 6narn, 16 nnex 3a nevewse unu gnaboka 180 2 20-30
napunma TaBa
Kndonnykm, 9 nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 2 30-40
napunka TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peLieTka 220 2 10-15
0,35 kg
LLiBajuapckm ponat nnex 3a neyewse unu gnaboka 170 2 25-35
TaBa
Konayve nnex 3a neyewe unu anaboka 175 3 25-30
TaBa
Cydne, 6 napunma Kepamu4ko TaBye Ha pewieTka 200 3 25-30
®dnaH co NnaHavwnaH  ocHoBsa 3a dnaH Ha pewweTtka 180 2 15-25
BukTopumjaHcka TopTa MOTNeYeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
co Liem pelueTka
OwuHctaHa puba, 0,3 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 3 20-25
kg Taea
Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 25-35
TaBa
dunetn og puba, 0,3 TaBYe 3a NMUa Ha pelueTka 180 3 25-30
kg
[uHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 3 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unun gnaboka 200 3 25-30
TaBa
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¥ = 5k
\ uru

(°C) (MUH)
Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 20-30
napuvka TaBa
MakapoH-konauy, 24 nnex 3a neyewe unun gnaboka 180 2 25-35
napunka TaBa
Madpmhm, 12 nnex 3a nevyewe unu anaboka 170 2 30-40
napuntba TaBa
ConeHo neuyuso, 20 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 25-30
napuvta TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a neyewe unu anaboka 150 2 25-35
TecTo, 20 napynka TaBa
Manu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewse unun gnaboka 170 2 20-30
napunma TaBa
3eneHyyK, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unun anaboka 180 3 35-45
0,4 kg TaBa
BereTtapujaHcku TaBye 3a nuua Ha pelueTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 25-30

MEeaNUTEPaHCKN HaumH,
0,7 kg

TaBa

11.3 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - npernopayaHn goaatoumn

YnoTtpe6eTe TEMHM NNIEX0BU U CafloBY KoM ja ogbuBaat cBeTnvHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa 1 of CBeTnarta Boja v cafoBuTe Ko ja oabvBaaTt cBeTnMHaTa.

TaBu4e 3a nuua

Cap 3a nevewse

Kepamunuku cap

PamHa TaBa 3a neyere
Kona4u

TemHa, koja He oabuBa

CBeT/InHa

28 cm gujametap

CBeT/InHa

26 cm gujameTap

TewmHa, koja He oabvea

Kepamuka

8 cm aujametap, 5

Cm BUCUHA

TemHa, koja He oabvBa
cBeTNuHa
28 cm gvjametap

11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 32 TecTUpame

VHdopmaumm 3a TecTupare
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.
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¥ B = k E
\ C] o
(°C) (MuH)

Manu KoHBeHuuoHa [Mnex 3a 3 170 20-35 -
Konmauuka, JIHO roTBewe  neyewe
20
napuntba
no nnex
Manu [oTBewe Cco Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
Konayuka, BEHTUnaTop nevere
20
napuntba
no nnex
Manu [oTBewe co Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
Konaynka, BEHTUnaTop neyewe
20
napuntba
no nnex
Muta co KoHBeHuuoHa PeweTka 2 180 70-90 -
jabonka, 2  nHO roTBere
nnexa @ 20
cM
Muta co [oTBewE CO PeweTka 2 160 70-90 -
jabonka, 2  BeHTURaTop
nnexa @ 20
c™m
Mangnwna KoHBeHumoHa PelweTka 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H JTHO TOTBEH:E pepHaTa 10 MyH
6e3maceH,
kanan 3a
konay 9 26
c™m
Mangmwna [oTBere co Pewwertka 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BEHTMNaTop pepHata 10 MuH
6e3maceH,
kanan 3a
konay @ 26
cm
Manguwna [oTBere co Pewwetka 2n4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
H BEHTMNaTop pepHata 10 MUH
6eamaceH,
kanan 3a
konay @ 26
cM
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUnaTop neyewe
Ie6 [oTBewe co Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BEHTUNaTop neyewe
Ie6 KonBeHuuoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO rOTBEHE  Neyete
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l—]
\ C] oru
(°C) (MuH)
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte ja
napynka pepHaTa 10 MyH
Byprep co  Ckapa PewwerTka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelieTkara
roeefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HUBO U
nneckasuy, cobupare TaBaTa 3a cobuparse
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPETOTO
napumma, HMBO Of Neykara.
0,6 kr. CspTeTe ro jageweTto

Ha cpeauHa of
BPEMETO 3a roTBEH-E.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHata 10 MUH

12. HETA

UYNCTEHE

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
Bm,que BO nornaBjaTa 3a 3alTuta n

CUTYPHOCT.

12.1 BeneLku oKONy YNCTEHETO

<

MpeaHnoT Aen Ha anapaToT YKCTeTe ro camo CO Kpra o4 MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA U YMEPEHO CPEACTBO 3a YNCTEHE.

KopucteTe pacTBop 3a UncTere 3a Aa r'm UCHUCTUTE METaNHUTE NOBPLLUHN.

CpepcTBa 3a
ynctere

YucreTe rv gamkmTe co 6nar AETEPreHT.

YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpcHOTUM unu apyrn
ocTaToLM Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoyn Ha BpataTta Moxe Aa ce KoHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe koHAeH3auwjaTa, nyLwTeTe ro anapaToT Aa paboTu okony 10 MUHYTU Npeq,
rotBeweT0. He vyBajTe ja XxpaHaTa BO anapatot nogonro o4 20 muHyTu. Ucywere ja

CekojaoHeBHa !
ynotpeba BHATPELLIHOCTa Camo CO kpna oA Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.
Y YucTeTe rv cute gogaTtoum no cekoja ynotpeba n octasete rv aa ce mcywart. Kopuctete
<+, camo kpna of Mukpocmbep HaToneHa co Tonsa BoAa U yMepeHo CpeAcTBo 3a uncTtere. He
W yncTeTe ro NPUGOPOT BO MaLLMHA 33 MUEHE CaloBW.

He uncreTe rn gopaToumTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpasnBHM cpeacTsa 3a
Y/CTEHE UNK Co NPeaMeTn Co OCTPU pabosu.

OopaTtoum peA pup
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12.2 Kako ga otcTtpaHeTe: [pxauun

Ha peLlieTKn

MN3BageTe rv apxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja

NCHUCTUTE NnedkaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajre

Aojeka He ce onaaun.

ApXxaynte HacTpaHa of CTPaHU4YHUOT

sua.

Yekop 2 [MoBneveTe ro npegHVOT Aen oA ﬂ&
I

Yekop 3 MoBneueTe ro 3agHWOT Aen of | T
OpXXauuTe Ha peLLeTKUTe HacTpaHa 1 b
of, CTPaHUYHWOT SUA U U3BageTe ja. / ‘ — n—
0=/ -

Yekop 4 CraBeTe v nonuuuTe rno obpareH 9 ‘2 AP

==
MrnuTe 3a notnupatse Ha <k -
TeneckonckuTe LWMHU Mopa Aa Guaat },

HaCO4YeHW KOH npegHaTa cTpaHa.

pepocnen.

12.3 HaunH Ha KopucTeme:

Yucrtemwe co nupoinunsa

YucTeTe ja pepHaTa co Yuctere co

nMponuaa.

/\ BHUMAHMUE!

Ako nma gpyru anapaTtu MOHTUPaHW BO
MCTUOT Nnakap, HemMojTe Aa rv KopucTute
MNCTOBpPEMEHO COo oBaa (yHKuuja. Toa

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
[MocToun pn3uk og nsropeHuum.

MOXe aa ja owTeTn nedvkarta.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykata un
novekajte Ja ce onaau.

M3BageTe rn cute gopartoum. VicuncTteTe ro nogoT Ha pepHaTa u
CTaKMoTo Ha BHATpeLLHaTa BpaTta co
Tonna BoAa, Meka kpna u 6nar
OeTepreHT.

Yucrtewe co nuponusa

Hexop 1 Bnesete Bo MeHWTO: YncTere rrrr/
Onuuja BpemeTpaewe
C1 - JlecHo unctetre 1h
C2 - HopmanHo uucTere 1h 30 min
C3 - TemenHo yuctere 2 h 30 min

222 MAKELOOHCKWU



Yucreme co nupornunsa

Yekop 2 OK )
- NpUTUCHeTe 3a Aa ja n3bepeTte nNporpamara 3a YNCTeHEe.
Yekop 3 OK
- MPUTUCHETE o 3a Aa 3ano4yHe YNCTEHETO.
Yekop 4 [Mocne yncTereTo, 3aBpTETE IO TPKANUETO 3a PYHKUMUTE HA rpeere Ha

neykarta Ha nonox6arta NCKITy4YEeHO.

@ Kora ke 3anouHe uMcTer-ETO, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknydeHa u ceeturnkara He paGortu.[logeka He ce

OTKNy4u BpataTa, eKpaHOT NpuKaxyBa: .

Kora ke 3aBpLuM YncremeTo:

WcknyyeTe ja neykarta u McuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa CO OTcTpaHeTe rv ocTaTouuTe of AHOTO
rioyekajTe fofeka He ce onaau. meka Kpna. Ha BHaTpeLLHoCTa.

12.4 NMoTceTHUK 3a YUCTEHE

PepHaTa Be NnoTceTyBa Kora Aa ja UCHUCTUTE CO YUCTEHe CO MMponus3a.

3a paro UCKNy4nTe NOTCETHUKOT BHECETE MeHu n

mr/ Tpenka Ha ekpaHoT 5 CEKYHAM NO CEKOe roTBEHE. naBepet Haronysara, MOTCETHUK 33 YnCTerbe.

12.5 Kako ga usBagurte u ga moHTtupare: Bparta

BpaTaTa Ha pepHaTa uMa Tpu cTakrneHu nnoyn. MoxeTe Aa ja oTcTpaHUTe BpaTaTa Ha
pepHaTta 1 BHaTpeLUHWTE CTaKneHu Nio4u 3a aa rv ucumnctute. NpoymnTtajte ro LenocHoOTo
ynaTcTBo ,Bafierse 1 MOHTMpare BpaTta“ npea Aa rv U3BaguTe CTakMeHuTe MioYu.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nioyu.

Yekop 1 OTBopeTe ja BpaTaTa LenocHO 1 ApXKeTe
[BeTe LapKu.
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Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBnevyeTe rm pavkuTe
fofeka He KInvkHaT.

Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha pepHaTta Ao
npeaTa nosuuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a Aa ja u3BaauTe BpaTata oa
NEeXULITETO.

Yekop 4 [MonoxeTe ja Bpatata Bp3 Meka Kpna Ha
crabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5 [pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTta Ha BeTe CTpaHu U
TypHeTe HaBHaTpe 3a [a ce OTMyLITU
3anTuekara.

Yekop 6 MoBneueTte ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpeq
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7 [pxxeTe ru cTakneHnTe nNnoyv Ha BpaTara 3a
HVWBHWOT ropeH pab 1 BHUMaTenHo
noeneyeTe rv egHa no egHa. 3anoyHete of
ropHata nnova. OcurypeTe ce aeka
CTaKII0TO L|eNOCHO Ce M3NN3Hano of

apxauure.

Yekop 8 McuucTteTe rv cTakneHuTe nnoym co Boaa v canyH. BHUMaTenHo n3bpuiiete ru CTakneHuTe nioYn.
He uncTeTe rn cTakneHuTe Nno4n BO MallnHa 3a MUeHe CafoBM.

Yekop 9 Mo yncTerweTo, MOHTUPAjTE M1 CTaKneHaTV MoYv 1 BpaTata Ha pepHaTta.

Ako BpaTtaTta e npaBuUiiHO MOHTUPpaHa, Ke CrnylHeTe KIUK Kora ru 3atsopare padkmTte.
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MorpwxeTe ce Aa rv BpaTuTe cTakneHunTe nnoymn (A un
B) Hasap no ToueH pegocnen. MposepeTe ro
CMMOBOMOT / MeyaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nnova uarnega pasnuyHo 3a
[la MOXe NIeCHO Jja ce MOHTUPa U AeMOHTUPA.

Kora ke ce moHTMpa npaeunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KMUKHYBa.

MorpuxeTe ce npaBWNHO Aa ja nocTaBuTe cpeaHaTa
CTakIieHa nyoya Bo NeXULITETO.

12.6 Kako pa sameHuTe: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe ga buae xellka.

Cekoralu ApxeTe ja xanoreHaTta CBETUKa Co
TKaeHuHa 3a [Ja CrpeyYuTe Ha cBeTunkata aa
usropaT OCTaTouM 0f MacHoTHja.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop

2 yekop

3 yekop

Bknyuete ja neykara. [MNoyekajte
fofeka neykata He ce onagu.

OTkaveTe ja neykarta og
€NeKTPUYHOTO HamnojyBatse.

CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanade.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBETIIOTO CO COOABETHO CBETIO OTNOPHO Ha TonnuHa Ao 300 °C.
Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

AnapartoT He ce BKIlydyyBa UInun He ce 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepeTe panu...

He moxeTe aa ro BknyunTe Unu ga pakyeaTte co AnapaToT e NpaBUMHO NOBP3aH BO eneKkTpuyHaTa
anaparor. mpexa.

AnapaToT He ce 3arpeBa. Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO MCKITyuyBatse.
AnapaTtoT He ce 3arpeBa. BpaTaTta Ha anapaToT e npaBuiHO 3aTBOpeHa.
AnapaToT He ce 3arpeBa. He e n3bueH ocurypysay.

AnapatoT He ce 3arpesa. 3aknyyyBaHeTO € UCKITy4eHO.

KomnoHeHTn

Mpo6nem MpoBepeTe paanu...

CBeTOTO € WCKITy4eHoO. MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.
CBeTnoTo He paboTu. CeeTunkaTta e nperopeHa.

KopnoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa... MpoBepeTe paanw...

Err C3 BpaTaTa Ha anapatoT e 3aTBOpeHa unu 6paeara Ha
BpaTaTa e ucnpasHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapatoT e npaBuIIHO 3aTBOPEHa.
Err F102 BpaBaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.
00:00 MpeknHata e cTpyjaTta. [loctaBeTe ro TOYHOTO BpPEME.

AKO Ha eKpaHOT ce MokaxyBa KOA 3a rpeLuka LUTO He e BO oBaa Taberna, UCKIy4eTe ro OcurypyBayoT Bo kykaTta v
BKINy4eTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTuparse Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce nojasu Npo6nemoT, cTaneTe BO KOHTaKT
co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

13.2 CepBUCHM NogaToLm MoTpe6HMTE NogaTouu 3a CEPBUCHNOT
LieHTap ce Ha nnoykaTa co crneumdukauum.
Mnoykata co cneundmKaumy e Ha NnpegHaTa
pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapatoT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykara co
cneuuduKaLmy o BHaTpeLHOCTa Ha
anaparor.

AKO He MoXeTe camuTe Aa ro pelumnTte
npobnemoT, obparteTe ce kaj BawwuoT gunep
WM BO OBIACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
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MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuiete
noparouuTe:

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuiieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.)

Cepwicku 6poj (SN.)

Bpoj Ha npoussoa (PNC)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumm 3a Npon3BOAOT U JIUCT CO MH(hopMaLMm 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynatuBuTe 3a eK0O-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha po6asyBayoT Electrolux
MpeHtudmrkauyuja Ha mogen EOF4P56X 949498213
MHaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsnHo NonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH Pexum

0.93 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopManHo MoMHeHE, PEXUM Ha

BEHTMNATOP

0.69 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

Enextpuyna eHepruja

JauumHa Ha rnac

721

Twn Ha neyka

BrpageHa nevka

Maca

31.6 kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTea - [len 1: Oncesn, neyku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Mepetbe Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraar Aa 3awTeauTte eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO roTBEH-E.

MNpoBepeTe fanu BpaTaTta Ha anapaTtoT e
npaBunHO 3aTBOpPeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4ecTo 3a BpeMe Ha rotBeweTo. OaapxyBajTe
ro YUCT AUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 nposepeTte
Aanu e pobpo uKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucrteTe meTanHu cagosu 3a ga ro
3ronemMmuTe WTEeOeHeTo Ha eHepera.

Kora e MOXHo, He npeasarpeBajte ro
anapaToT npep roteerse.

[MpaBeTe KosKy LUTO € MOXHO Momanu naysm
mMefy roTBeHeTO Kora npaBute noeeke
japera ncToBpemeHo.

FoTBeHw-€ co BEeHTUNaTop

Kora e MOXxHO, KopucTeTe rm pyHKuumTe 3a
roTBeH€e CO BEHTMnaTop 3a Aa 3awTeauTe
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTtopoT 1 cBeTUnkata npogonKysaat
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
€KpaHoT ja NokaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TONMUHaTa 3a Aa ja ogpXuTe XpaHara Tonna.
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Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoAOMro 04
30 MyHYTKU, HamaneTe ja TemneparypaTa Ha
anapaToT 3a MuHumMyM 3 - 10 MuHYTU Npeg,
KpajoT of rotBekeTo. [peocTaHarTarta

TON/MHA BO anapaTtoT Ke npoaomkn ga roteun.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnumHa 3a
3arpeBatbe XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCckaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja MICKOpUCTUTe
npeocTaHaTa TOMNMHa 1 Aa ro oapXxuTe
janewseTo ToNmno. MokasatenoT 3a
npeocTaHaTa TOMMNVMHa Unu TemnepaTtypa ce
rojaByBa Ha EKpaHoT.

15. CTPYKTYPA HA MEHW/
15.1 MeHn

FoTBeHe co UCKNyYeHa cBeTUKa
Mcknydete ja cBeTunkara 3a BpemMe Ha
roTeeweT0. Brny4eTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX
DyHKUMja 3a WTedere Ha eneKkTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuumja, namnarta
aBTOMaTCKM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe ga ja BknyunTe ceeTunkara
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
oYyeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
\ \ N N
( O ON e O
OpbepeTe ja )
— ) ) oK . Mpunarogere ja
— - n3bepete 3a on;ma-ra oa Meru N3Gepere ja puTnCHETE 33 BpeaHocTa n
pykTypara u noctaekara. Aa ja noTBpAUTe

na BHecete MeHn.
npuTUcHeTe OK.

nocTtaBkaTta. npuTUCHETE OK

3aBpTeTe ro KOMYeTo 3a (OYHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKNyYeHo 3a Aa uanesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

[y
[oTBere co nomoLu /f Yuctere rrrr/ Harogysama {@}
HarogyBama
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKpaHoT
03 ToOHOBW Ha KONYNHa 1 - Cupere 04 JaynHa Ha 3By4HVOT 1-4
2 - Knnk curHan
3 - 3BykoT €
ncknyyeH
05 Bpewme Ha paboTere BknyyeHo / 06 Csetno BknyyeHo /
WcknyueHo WcknyyeHo
07 Bp3o sarpesane BknyyeHo / 08 [MoTceTHUK 3a Yncteme BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo
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HarogyBawa

09 Hemo-pexum LLndpa 3a 10 Bepawja Ha codTBEp MpoBepka
aKTMBUpaHEe:
2468

11 Pecetnpaj rm cute Ha/He

HarogyBsara

16. MPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

C/:). CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje u
peLuknupajTe ro oTnagoT oA eNeKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT fOKaNeH kanayuTeT
3a peuuKnMpare UnuM KOHTakTupajTe ja
BallaTa onwTMHCKa KaHuenapwuja.
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

remonta informaciju:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

» Pirms pirolitiskas tirnsanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

lerices aizmugures aug- 576 mm
/\ BRIDINAJUMS! stums
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti lerices priekSpuses pla- 595 mm
specialisti. tums
. L L lerices aizmugures platums 559 mm
+ Nonemiet visu iesainojumu.
» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. lerices dzilums 569 mm
) IeVé[Ojj?t kopa ar_ierTCi piegadatas lerices ieblivésanas dzi- 548 mm
uzstadiSanas norades. lums
» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir :
smaga. Vienmér izmantojiet drosibas lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
cimdus un slégtus apavus. durvim
* Nevelciet ierici aiz roktura. Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
» Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta, malais izmérs. Atvere
kas atbilst uzstadidanas prasibam. apakséja aizmuguréja dala
* NodroSiniet starp blakus uzstaditam Stravas kabela garums. 1500 mm
iericém piemérotu attalumu. Kabelis tiek novietots aiz-
» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, muguréja labaja stari
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis. Montazas skiives 1525 o

* lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas

istému. Ta ir jadarbi lektrib - . .
Sie e 1@ rjadarbina ar eletribas 2.2 Elektrotikla savienojums

padevi.
Skapi$a minimalais aug- 590 (600) mm & BRIDINAJUMS!
stums (skapi®a zem darba Ugunsgréka un elektro$oka risks!
virsmas minimalais aug-
stums)

« Elektribas padeves pieslégsana javeic
Skapi$a platums 560 mm sertificétam elektrikim.
« lericei jabut iezemétai.

SkapiSa dzijums 550 (550) mm + Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
lerices priek$puses aug- 594 mm noraditie parametri atbilst elektrotikla
stums parametriem.
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» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:
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— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.
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« Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

» Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klUst |oti
karsta un no priek$€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiska fin$ana ir augstas temperatiiras
process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firiSanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto eédienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
but |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas




cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* |zmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

« Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebtive

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

P2 an

! ——lo

N

)

{Q&‘? S5

AN Z

_:@§‘ l% 16
HiE =

W3 X

o < N

o

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiiku formam,
cepesiem.

» Cepama Paplate
Kakam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéejamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Sildelements

Lampa

Ventilators

Bl Plaukta atbalsts, iznemams
El Plauktu imeni

~Jofol~foln)-

Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat értak ievietot cepeskrasnr un iznemt
no tas paplates.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

O 'S

A 8

OK

Taimers Atra uzsilsana

Apgaismojums (lam-
pa)

BlokéSana Apstiprinat iestaffjumu
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5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ wl © >»>

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana lestafijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

A\ a S ®

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietosanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

= Ve, = (
j— W j 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

lepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.
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3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai:
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$é€jas karsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dami. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarsésSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karsésanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperataru.

>» _
Nospiediet un turiet nospiestu E , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai gatavoSanai tris plauktu pozicijas un édiena Zavésanai.lestatiet
@ temperatiru par 20 idz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé$ana.

Karsésana ar ventilato-
ru

— Ediena gatavosana un cep$ana viena plaukta limen.

Augs./Apakskarsésana

v Pusfabrikatu krauk§kiguma panaksanai, piem., kartupeliem fii, kartupelu kroketém vai
% pilditam pankdcinam.

Saldeéta partika

a Picas cep$anai. Kartigai apbriininasanai, lai padaritu krauk$kigu apaksu.

Picas funkcija

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
YY) partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

I Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ii ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperatiras. Tiek iz-
. [ . mantots atlikusais siltums. Gatavo$anas jauda var samazinaties. Lai iegutu papildin-
Ventilatora kars. ar mi-  formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietodana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
trumu ar mitrumu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grilesana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

7.4 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Katram édienam $aja apaksizvélné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. lzmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika

varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Automatisks svars

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
©ON O O @
E \/\@ P1-P... oK

Atveriet izvélni. AtlasietGatavosanas pa-

ligs. Nospiediet OK.

Atlasiet €diena veidu. No-

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestatfi-

iediet OK
spiediet . jumu.
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7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

O

pieejams Automatisks svars.

Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.

[

Plaukta limenis.

=

Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-

P1 tis, pusjéls
Liellopu galas cepe-  1-1.5kg; 4-5cm El 2; cepama paplate
P2 tis, vidéji izcepts biezi gabali P_éris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.
P3 Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji izcepts ;Sgaﬁri(.)g:;tﬁz E E 3; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 2as ékéles sgris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
& | 1.5-2k
geugtsiz':kséall;t;ﬁ;g?’i’l?i- 5 g |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P5 nas, ciska, pavédere) Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
o ’ Skidrumu. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P6 tis, pusjéls (Iena gata-
vosana)
Liellopu galas cepe- ) El 2; cepama paplate
P7 tis, vidéiji i 5. 1-15kg4-5cem zmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
is, vidéji izcepts (l& biezi gabali “mantojiet sav: nit S Al vienkar
na gatavo$ana) 9 p|eV|ep01|et sali un svaigi maltu; piparus. Paris minutes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
Liellopu galas cepe-
P8 tis, pilniba izcepts
(lena gatavosana)
P9 Liellopa fileja, pusjé-
la (Iéna gatavo$ana)
Liellopa fileja, vidji [ 2: cepama paplate
P10 izcepta (léna gatavo-  0,5-1,5kg; 5-6 M |zmantojiet savas iecienttakas garsvielas vai vienkarsi
$ana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
P11 izcepta (Iéna gatavo-
Sana)
Tel | i .8-15kg; 4
(p?éan"géaréa; %T::St;s 0 Sbiezi5g§t;alicm |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P12 ’ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
Cukas kakl i ple- 1.5-2k
P13 cauczzetzi’s avaiple g If|E| 2; cepamais trauks uz restota plaukta

Gatavos$anas laika vidl apgrieziet galu otradi.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

P14

Cukgalas pléstas
strémeles (Iéna gata-
vosana)

1.5-2kg

E 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

P15

Cukas mugura, svai-
ga

1-1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

P16

Cikas ribas

2 - 3 kg; izmantojiet
jélas, 2-3 cm pla-
nas cukgalas ribi-

nas

E 3; cepama panna
Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.

P17

Jéra kaja ar kaulu

1.5-2kg; 7-9 cm
biezi gabali

El 2; cepamais trauks uz cepamas paplates
Pievienojiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vidi apgrieziet
galu otradi.

P18

Vesela vista

1- 1.5 kg; svaigi

|j B 2; sautéjumiem cepamaja paplaté

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

P19

Vista, puse

0.5-0.8 kg

B 3; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

P20

Vistas kratina

180 - 200 g katram
gabalam

E EI 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.

P21

Vistas stilbini, svaigi

B 3; cepama paplate
Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiiru un gatavojiet tas ilgak.

P22

Pile, vesela

2-3kg

Ifl B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.

P23

Zoss, vesela

4-5kg

ﬂ B 2; dzila cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.

P24

Galas rulete

1kg

E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

P25

Vesela zivs, griléta

0.5 - 1 kg katrai zi-
Vij

E 2; cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.

P26

Zivs fileja

|E| E 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

P27

Siera kiika

B 2; @ 28 cm savelkama veidne uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
p2g Abolu kuka . =] 3; cepama paplate
P29 Abolutarte . =] 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
P30 pirag B 1; @ 22 cm piragu veidne uz restota plaukta
p31 Braunijs 2 kg miklas B 3: cepama panna
P32 Sokolades mafini . E 3; mafinu veidne uz restota plaukta
P33 Kekss . E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepam paplate
P34 Noviétojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P35 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
P36 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
p37 Kroketes, saldétas 0.5 kg E 3: cepama paplate
p3g Kartupeli, saldéti 0.75 kg E 3: cepama paplate
P39 S:A?:;g:;:ig};::- 1-1.5kg E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
makaronu plaksném
P40 Kartupelu sacepums 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
(svaigi kartupeli) 9 . A o =
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
P41 Svaiga pica, plana - E IEI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P42 Svaiga pica, bieza - E IEI 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P43 Kiss ) B 2; cepama veidne uz restota plaukta
P44 E:E:‘taeii:abata ! 0.8kg E IEI_Z; ‘cepalmé Baplét‘e i_zklétq ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
P45 ::Ipl}g::iuziu Irudzu/ kg E E 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru / ku-

kula panna uz restota plaukta
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

STOP
Gatavosanas laiks

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karse-
$anas funkcija.

S

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

o)

Laika skaitiSana

Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: 1zvélne, lestatjumi.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
B\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .

lestatiSana. Laika atgadinajums

Nospiediet: @

2. solis. 3. solis.

. . 1,
Displeja redzams ( \ ML
0:00 Q @

Q

lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams { \ ¢
Q @ piee! JOZOOd Q @
A

STOP

atlasiet karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavosanas
funkciju un temperati- @ laiku Nospiediet OK.
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ e
jauna ies- dzams
tatita dien- .
nakts laika oy o
Atlasiet - vértiba. - %APJ‘ET' o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK

ju

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

- - . Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

S1 iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokeéts.

M Nospiediet un turiet nospiestu 5 lai  Nospiediet un turiet nospiestu E lai
ieslegtu funkciju. izslégtu funkciju.
Atskan signals.

Mirgo @ 3x E'I kad ir ieslégta blokésana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroS8ibas nolukos, kad karséSanas funkcija ir (°C) @) (st)

aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice

automatiski izslégsies péc noteikta laika 80-115 125
perioda. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.3 Dzesésanas ventilators

(°C) @ (st) lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas neattiecas uz
turpmak noraditajam funkcijam:
Apgaismojums (lampa), Atliktais starts.

11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperattra un cepSanas laiki ir tikai orient€josi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatfjumus konkrétai receptei, meklégjiet tai idzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min.)
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na
Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na
Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30
stiem na
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta
Biskvitkiikas piraga forma ar idzenu pamatni uz 180 2 15-25
pamatne restota plaukta
Biskvitkika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 40 - 50
mu plaukta
Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarini, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35
20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
ta

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs

Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs
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11.4 Gatavosanas tabulas

parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)
Kucinas, 20 AugS./Apaks- CepamaPa- 3 170 20-35 -
paplate karsé$ana plate
Kdcinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
Biskvitkiika Aug$./Apak$-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- karsé$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kukas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkllka Karsé$ana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Smilsu mik- Karsé$anaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
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= £ B3 O O

(°C) (min)
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja iment, bet
nas panna dzilo cepesSpannu —

tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firfiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarseéjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices iekSieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.

na
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
*, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

224

Papildpiederumi

piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. [
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas. (
[
3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 1 | “ T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet e | 1|
to. ~ ‘ e
0 |=p L
4. solis i

Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- 9 ‘ alg

2
ba. = % L
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam 5|

tapam jabat vérstiem uz priekSu. }5 ‘
ol ¥

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

/N\ UZMANIBU!

/\ BRIDINAJUMS! Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns

Pastav apdedzinasanas risks.

bojajumus.

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$&jo apaksejo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
adeni, mikstu dranu un maigu firisanas

lidzekli.
Pirolitiska tiriSana
1. solis leejiet izvéIné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva tirisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata tirnsana 2 h 30 min
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu tirisanas programmu.
3. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu firisanu.
4. solis Péc tirsanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozicija.
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Pirolitiska tiriSana

@Kad sakas tifisanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokésanai
displeja tiek radits: El

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeSkrasns iekSieni ar miks- Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apak$géjas virsmas.

12.4 Tinsanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet I1zvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavoSanas lestaffjumi, Tir$anas atgadinajums.

reizes.

12.5 Iznemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

252 LATVIESU



3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.
5. solis Turiet durvju augsdala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup versta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.
6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
7. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug$éjam
malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$€jo paneli. Parliecinie-
ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.
8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
9. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

=

]

—

)

>

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslegta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas droSinataju un atkarto-
ti iesledziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

Electrolux

Modela identifikacija

EOF4P56X 949498213

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja reZzima  0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezZima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

256 LATVIESU

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.



Ventilatora kars. ar mitrumu varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
Si funkcija paredzéta energijas taupiSanai samazinas paredzamo elektroenergijas
gatavosanas laika. ietaupijumu.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundem. Jus

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

(' O O @ N

J— Izvélieties iespé&ju no
— —atlasiet, lai  |zvéIne kiasta un no-  Ajasiet iestatjumu.

Nospiediet OK, lai  Pielagojiet vértibu un

- - _ apstiprinatu iestafiju- e OK
ievaditu Izvélne. spiediet OK. mu. nospiediet .
Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
lzvélne struktira
LY
Gatavosanas paligs /\é: Tirisana rrrr/ lestafijumi @
lestatijumi

01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4

2 — klikskis

3 — skana iz-

slegta
05 Laika skaiti$ana leslégt/lzslégt 06  Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt
07 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt 08 TiriSanas atgadinajums leslégt/Izslégt
09 Demonstracijas rezZims Aktivizacijas 10 Programmatiras versija  Parbaude

kods: 2468

11 Nodzeést visus iestatjumus  Ja/ Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

61 Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.
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9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 273
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16. APLINKOS APSAUGA........c.ooiiiiiii e 286

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems_
kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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2.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Prietaiso priekines dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lemis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

Minimalus spintelés aukstis

590 (600) mm

(po darbastaliu)

Spintelés plotis

560 mm

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros

smugj.

Spintelés gylis

550 (550) mm
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* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.




Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti misy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-

Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!

beliy tipai: Pavojus sugadinti prietaisa.
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05 » Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
V2V2-F (T90), HO5 BB-F i&blukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig.
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— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

+ Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

+ Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

+ Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégmeé, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy

(dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

» Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisa ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotgjj techninés priezitros centra.

+ Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

+ Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykites ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.
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» Prie$ pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

* |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

* Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

« Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

« Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

« Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

« Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautrus
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

 Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.




2.6 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
technines priezidros centra.

3. [RENGIMAS

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

« Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

pr
—0 |:||—O
> m
Jdisilas
o < N

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo

funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé

Sildymo elementas

Lemputeé

Ventiliatorius

Bl Lentynos atrama, i§imama

El Lentynos vietos

(~Jofol~foln)-

* Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai
Deél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

rankenéle | iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S

& & oK

Laikmatis Greitas jkaitinimas

Orkaites apsvieti-

Uzraktas Patvirtinti nuostatg
mas
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5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

®| —| : :'? 'neno))nemo
)

in

:s
QWQ:::? S @

T ™
5

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ wl ey >»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q STOP @ @

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperattra, visa juosta
tampa raudona.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

= Ve, = (
j— W j 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis pasSildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
mas
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2- iks-
m:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]

Palikite orkaite veikti 1 val.

3-ias
veiksmas

Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira:
Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatiirg.

mas

>
Paspauskite H , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dziovinti. Nustatykite 20-40 °C
@ mazesng temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Apatinis + virsutinis

kaitinimas
v TraSkiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
>X< ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

@ Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas
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Kaitinimo funkcija Paskirtis

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
Yy to kiekio.
Atitirpinimas
I Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperatiira
ii prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperatiros. Naudojama likutiné kait-
. [ _ ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
Drégnas konvek. kepi-  dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.

mas

vov Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

— Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

— Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu

7.3 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebdty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda-

mi:

Pagal svorj

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

(' ('

= %

DB
P1-P... oK
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Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekala. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdekite patiekala.
Patvirtinkite nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Pagal svorj galima.

O

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg
jkaitinkite.

[
=

Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P1 Jautier]9§ kepsnys,
lengvai iSkeptas
pp Jautienos kepsnys, 1-1.5kg; 4-5 cm El 2; kepimo skarda o o
vidutinikai iSkeptas storio gabalai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
P3 Jauti_e_r}os kepsnys,
gerai iSkeptas
:;izzrt‘g:’ vidutiniskai ;aegalj_zg g;lz?:r?; E E 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P4 rieiiniai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
9 kite | prietaisa.
;Jraougtll(?:os kepsnys / 15-2kg |j B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
ys (antrekotas, . . . L " .
P5 &launies kepsnys. sto- Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
. pasléps‘;is)y : deti skysdio. |dekite | prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P6 lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, = 2; kepimo skarda
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5 cm Naudokite savo meégstamiausius prieskonius arba pa-
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
peratiiroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas Zzemoje tempera-
taroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperaturoje)
Jautienos filé, viduti- =P kepimo skarda
niskai iskepta (kepi- 0,5-1,5 kg; 5-6 cm Naudokite savo meégstamiausius prieskonius arba pa-
P10 mas Zemoje tempera- storio gabalai prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
taroje) pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite | prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iSkepta (kepimas Ze-

moje temperatiroje)
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Versienos kepsnys

0.8-1.5kg; 4 cm

ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

. iné tori lai
P12 (pvz., nugarine) storio gabalai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skysc¢io. Uzdengtas kepsnys.
Kiaulienos sprandi- 1.5-2kg . . L L
P13 s ara ugarnes CIE) 2 pateel epimasanwlings trwynates
kepsnys JUus p 9 ) g ap .
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg El 2: kepimo skarda
e N e tem- ;
P14 (ruosimas zemoje tem Naudokite savo meégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-
peratdroje) o - . . . : )
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
Kiauli iné, 1-1.5kg; 5-6 . . Lo L
P15 §‘|,?:i::nos nugarine storio gabala(i:m El 2; pgtlekalo keplmas gnt \{lellngs Ientyneles
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite E - R
P R, 3; gili keptuvé
liuk 2-
P16 fuxal stsovrlizzé%sn’kau:l”ijms |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
E‘rlenos koja su kau- 1.53t_o?icl>(g;aé_a?a(i:m = 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skys¢io. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
Vi iSéiuk 1- 1.5 kg; 8viezi .
Isas visciukas Skg; Sviezi |j B 2; troskinio indas ant kepimo padéklo
P18 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pragéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
Viséiuk 3 5-0.8k
P19 i$Ciukas, pusé 0.5-0.8kg B 3 kgpimo skalrda o . ‘
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Visciuko kratinéle 180 - 200 g gabalui ‘E‘ EI 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P20 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.
Viséiuky Slaunelés, - E 3; kepimo skarda
P21 atves. Jei vi,ééiuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatrg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |[dékite mé-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.
Visa Zasis 4-5kg L= 2 gili keptuve
P23 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilia kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis ke E 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai El 2: kepimo skarda
P25 zuvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
P26 Zuvies filé ) ‘E‘ EI 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P27 pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
P28 Obuoliy pyragas . B 3; kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
P30 " Pyrag E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vielinés lentynéles
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 néliai 9 E 3; gili keptuvé
P32 i:ikmadmlal keksiu- . El 3; keksiuky padéklas ant vielinés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés kg B 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P35 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-1.5kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P36 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg B 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E 3: kepimo skarda
P39 znaer?i?ass/: :;zuos‘gli'a 1-15kg (=] 2; troskinkite patiekala ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
:32:::23 t?l:ﬁllésst)amls 1-15kg B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - E B 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P42 Sviezia pica, stora - E IE' 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

P44 :;asnlcéui::)s;?ls;i:;;o- 0-8kg E E 2; kepimo padéklas su kepimo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grudo / ruginé / kg E B 2; kepimo padékle su kepimo popieriumi / ant

P45 |
juoda duona vielinés lentynélés

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
D Laikui pasibaigus isgirsite signalg.
Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
sTop jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
Atidétas paleidimas
@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
B\ |
( ( \ _\ﬂ’_
Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite meniu ir . . ) .
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod]. Paspauskite oK.

272 LIETUVIY



Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

N Valdymo skydely- N
je matysite: ( \
0:00

Paspauskite: O. Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.
® Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Kepimo laikas
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.

e Valdymo skydely- \ e
(' \ je matysite: ( \
0:00
A

. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti-

Nustatykite maisto
funkcijg ir temperatura.

nai: O. gaminimo laika. paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
( \ N matysite ( \ N skydelyje ( \ N
4 naujai nus- 4 matysite: 4
tatytg pa- -l
ros laikg

@ SU-

R Ty
Pasirinkite SPauskite pa- (/F’RA- Nustatykite

Kartotinar i Paspauskite  S1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo artotinai: DETI paleidimo OK pabaigos OK
funkcija. V] laika. . laika. te YN,

@ Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS!

nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite 5 kad jjungtuméte B — paspauskite ir palaikykite, kad i$-
funkcija. jungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

@ 3x EI — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio (°C) Q) (val)
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia 20-115 125
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos ) :
nuostatos. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maks. 3

274 LIETUVIY



Automatinis iSsijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas

neatves.

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jpratg su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperatiros, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ o= N
\ uru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35

moji skarda
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% =

8

(°C) (min.)

Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio jaros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

zovés, 0,7 kg moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 _~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraming Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm auksdio 28 cm skersmens
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11.4 Maisto gaminimo lentelés

patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

a=m
¥ B = Kk
\ uru
(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  nélé
pimo for- mas
mos & 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nelé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis ~ Apatinis + vir-  Vieline lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2ir4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
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(°C) (min)
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da
mas

Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10

4-6 viene- nélé min.

tai

Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-

jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o

vienetai, varvantiems skysc€ius surenkant; in-

0,6 kg riebalams da — treciame. Praéjus

surinkti pusei gaminimo laiko

apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-
nés

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

=37
]

Kasdienis naudo-

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok$¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, pries gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuéiy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai
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12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés. ’-[

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki- | T
mas te nuo $oninés sienelés ir idtraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- 0 -‘; p _ L
mas Singa tvarka. 9 2 ald
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi biiti atsukti | prieki. =~|:
=3
12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis -
P /\ DEMESIO

valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

/\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.
Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Simkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atvés. stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

2-as veiksmas OK_ paspauskite valymo programai pasirinkti.
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Pirolizinis valymas

3-ias veiksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padet;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. |ki durelés atsirakins, ekrane
matysite: E

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atvés. Sluoste. neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite i$jungti priminima, atverkite Meniu ir pasirinki-

mt/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi- te Nustatymai, Priminimas apie valyma,

mo.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
idéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.
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3-ias

Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-

veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.
4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.
5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.
7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-
mas ng po kitos, itraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.
8-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo plokséiy in-
mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad buty lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem- RN
ty | atramas. N
Ul N
‘ ]
— A
)
= B
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ |SPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny

lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia: Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Prekés numeris (PNC) ..o Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio

projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOF4P56X 949498213
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezima

0.69 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masé

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
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Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.
Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj



patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kars&io indikatoriy arba
temperattra.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apsvietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikés.
Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

9

N

Q\

— — pasirinkite,

kad atvertuméte
Meniu.

Pasirinkite parinktj i$
Meniu ir paspauskite

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK.

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

Ly
Kepimo vadovas /f

Valymas rrrr/

Nustatymai @

Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4

2 - spragteléji-

mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Laikmatis liungta / iSjungta 06 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta
07 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta 08 Priminimas apie valymg  |jungta / i§jungta
09 Demonstracinis rezimas Aktyvavimo ko- 10 Programinés jrangos ver- Tikrinti
das: 2468 sija
11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne
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16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu i pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
61 wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

OCONOGBTPAWN=

. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ....................................
. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........cooveveiieieirinenes
CINSTALACUA e
L OPIS URZADZENIA. ... .o
. PANEL STEROWANIA ...
. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM........ciuiiiiieiieieieeeeeeieeseeessie s
. CODZIENNE UZYTKOWANIE.........oiuiiiiriiieieieieiieeieiei e
FUNKCUJE ZEGARA . ... o
. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.......c.covimeieiiriieeieieieesie s
10. DODATKOWE FUNKCUJE.........ccoiiiiiiiiiiiiiiii
11. WSKAZOWKI I PORADY ...
12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.........ooiiiiiiiiiieee e
13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW........covuiiieiieieieieieeieeee e
14, EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA........oooviieieeieieieie e
15. STRUKTURA MENU. ..ot
16. OCHRONA SRODOWISKA. ... ..o

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sige z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg

instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

POLSKI
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm

drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Glebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po




zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub

wybuchem.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nie zmienia¢ parametréow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciskaé¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

* Nie umieszczac produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.
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Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac¢
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajaca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogg sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie

nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.




» Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowic¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

« Uzywac wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

» Odcia¢ przewdd zasilajacy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje
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4.2 Akcesoria

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
« Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujace
Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Widok panelu sterowania

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczyé

urzgdzenie. Obrocic¢ pokretto wyboru funkciji

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Grzatka

@A Lampa

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane
El Poziomy umieszczania potraw

Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wkiadanie i wyjmowanie potek.

pieczenia w potozenie wytgczenia, aby
wytgczy¢ urzgdzenie.

O 'S

& & oK

Timer Szybkie nagrzewanie

Oswietlenie piekar-

. Blokada
nika

Potwierdz ustawienie
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5.3 Wyswietlacz

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

& ¥ wl © >»>

Blokada Gotowanie wspomaga- Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
ne

Wskazniki timera

Ty
L B S ©,
Minutnik Koniec Opoznienie Stoper

Pasek postepu - dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzagdzenie osigg-
nie ustawiong temperature.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

<
[ o =4 N
j_ /2_; 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk OK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
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Krok 2 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkgji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji:

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obrocic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

>>
H - nacisngc i przytrzymadé, aby wigczy¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie dostepna dla niektorych
funkciji piekarnika.

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Termoobieg

— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gornal/dolna grzatka

v Do przyrzadzania produktéw gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiart-
% kach, sajgonek itp., tak aby nadac¢ im chrupkosé.

Potrawy mrozone

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
Zs spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywno$ci.

Grzatka dolna
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

I Funkcja ta pozwala oszczedzac energie podczas pieczenia. Podczas korzystania z
ii tej funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia moze rézni¢ sig od ustawionej tempera-
[ tury. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moc grzewcza moze by¢ zmniejszona.

Termoobieg wilgotny

Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczg-
ce: Termoobieg wilgotny.

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vvv Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
E Aby przej$¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

7.3 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazoéwki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomoca tej funkcji mozna szybko przygotowac potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowa¢ podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez

uzy¢ funkciji:

Automatyka wag.

Krok 1 Krok 2

Krok 3 Krok 4
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Otworzy¢ menu.

magane. Nacisng¢ OK

Wybra¢ Gotowanie wspo-

Wybra¢ danie. Nacisnaé
przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do pie-
karnika. Potwierdzi¢ usta-
wienie.

7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Legenda

O

Automatyka wag. dostepne.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrzaé urzadzenie.

Poziom umieszczania potraw.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona
Pieczen wotowa, 1-1.5kg; 4-5cm E 2 blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umies$ci¢
w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 18k0 -220gna E B 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony szt e{)lzsctr:]y grube Podsmazyé migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzadzeniu.
Pieczen wotowa / du- 1.5-2kg |j El 2: brytfanna na ruszcie
P5 szona (zeberka, -Ok- Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Doda¢
ragta, gruba powierz- R )
chnia) ptyn. Umiesci¢ w urzgdzeniu.
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wolowa, ) El 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 $rednio wypieczona 1-1.5kg; 4-5cm  yzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
termoobieg (niska grube kawatki  ;mielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
temp.)) kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-

moobieg (niska temp.))
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, $rednio 0.5-15 ka: 5.6 El 2 blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- 9 b EJ _Jfk' Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
bieg (niska temp.)) cmgrube kawaikl  zmielonego pieprzu. Podsmazy¢ mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Pieczen cieleca (np. 0.8-1.5kg; 4 cm Ij B 2. brytfanna na ruszcie
P12 fopatka) grube kawatki Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.
P13 Karczek wieprzowy 15-2kg = 2; brytfanna na ruszcie
lub topatka PP h . .
Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
‘(Itve'fnﬁgzz‘izg](anirg;na 15-2kg E 2 blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ mieso
’ po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac réowno-
mierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-1.5kg; 5-6 cm . .
P15 Swiezy grube kawatki E.z‘ brytfanna na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- B 3 gleboka blacha
P16 ;ﬁ?)r;éng;-?trz Dodac¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obréci¢ migso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
Egs'z:ia;]agmecy z 1.gr-u§ek%a\7v-:|kcim E 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; swieze ﬂ E 2; naczynie zaroodporne na blasze do pieczenia
P18 Mozna wyquzystac’ ulubione przyprawy. Obrdci¢ kgrqza—
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.
P19 Potowki kurczaka 0.5-0.8kg 5_3 blacha do pigczer?ia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Piers kurczaka 180 s-zztl?lgeg na E B 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mie-
so na patelni przez kilka minut.
;l:lka kurczaka, swie- . E 3 blacha do pieczenia
P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazyc je duzej.
Kaczka, cata 2-3kg |j B 2; brytfanna na ruszcie
P22 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso

na brytfannie. Obroci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Ges, cafa 4-5kg =] 2; gteboka blacha do pieczenia
P23 Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ migso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obrdéci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.
P24 Klops kg E_Z; ruszt ) )
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Calaryba, grillowana 0.5 -1 kg na rybe E 2 blacha do pieczenia ciasta
P25 Napeic¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i zioh.
P26 Filet rybny ) |E| E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.
Sernik -
p27 =erm! B 2; @ 28 cm Tortownica na ruszcie
p2g Szarlotka . B 3; blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotk -
p3Q >zariotka IE‘ 1; @ 22 cm forma do ciasta na ruszcie
p31 Brownies 2 kg z ciasta El 3 gleboka blacha
P32 Elzbeczkl czekolado- } El 3; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks . B 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1kg B 2 placr_\a 90 pigc;enia , -
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
:ilgllzowane mieszane 1-15kg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
ywa ;
P36 czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0-5kg E 3 blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
P39 I\;lizri;\lf:nr:fsp?aatlami 1-15kg El 2; naczynie zaroodporne na ruszcie

suchego makaronu
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria

P40 izgﬁik(asﬂﬁg\;ée;:;?' 1-15kg El 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obrdci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza Swieza, cienka - E B 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - ‘Z] IEI 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . El 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaag}leil:‘a;ébmabatta ! 0.8kg E EI 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
P44 v pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

‘Z] IEI 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do

Pa4s ty / 2ytni/ ciemny pieczenia / ruszt

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
Q Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwiekowy.
Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja
sToP pieczenia wytaczy sie.
Czas pieczenia

@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opodznienie
@ Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
Stoper piekarnika.

Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, nalezy wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3

q\

o) @
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Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy przej$¢ do

menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina. Ustawianie zegara Nacisnac: OK.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Na wys$wietlaczu

-N- widoczne jest ( \ -N=
wskazanie: 4
0:00

Q

Nacisnac: V] Ustawianie funkcji Minutnik Nacisnac: OK.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawic¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N Na wyswietlaczu N
( \ widoczne jest { \
wskazanie:
0:00

Wybra¢ funkcjg pie- Nacisnac kilkakrot- sToP Ustawié¢ czas piecze-
czenia i ustawi¢ tem- . nia Nacisnag¢: OK‘

perature. nie: :

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Opoéznienie

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na wy-
, Mo Swietlaczu Mo Na wyswiet- . Mo
( \ pojawi sie ( \ laczu wi- ( \
wskazanie doczne jest
aktualnej wskazanie:
- - godziny L
Wybra¢ ~ Nacisnac k"" @ Ustawi¢ Nacisnaé: @ sTOP Ustawi¢ Nacisnaé:
funkcje kakrotnie: czas rozpo- czas zakon-
, : R START , oK ! oK
pieczenia. ) czecia. . czenia. -

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

9.1 Wkiadanie akcesoriow

. Niewielki wystep na goérze ma na celu
Eatr; rOZd?"’f dotyczacy zapewnienie wigkszego bezpieczenstwa.
ezpieczenstwa. Wogtebienia zapobiegaja réwniez

/\ OSTRZEZENIE!
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przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziom6w umieszczania potraw i upewnic sig, ze
ndzki sg skierowane w dot.

T
il

)

"”’”/////
[

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha: —
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy. \ ﬁl\

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-

blokowany.
Wigcz, gdy urzadzenie jest wytaczone — nie mozna go wigczyé, panel sterowania jest zablokowany.

M IE'I - nacisngc i przytrzymadc, aby wia- B - nacisngc i przytrzymac, aby jg
czy¢ funkcje. wytaczy€.
Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.

@ 3x EI - miga, gdy wiaczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja (°C) @) (godz)

pieczenia jest aktywna i nie zmieniono 20-115 125
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie ] :

automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.
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10.3 Wentylator chtodzacy

(°C) @ (godz) Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
200 - 245 5.5 urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzgdzenia.

120 - 195 8.5

250 — maksimum 3

Samoczynne wytgczenie nie dziata z
funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Opodznienie.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
séw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okre$lonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5§ ¥ O

(°C) (min)
Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha
Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15
kg
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30
Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25
ty
Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50
Wiktorii ruszcie
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= 5 I O

(°C) (min)
Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25
kg gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha
Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie
Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha
Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha
Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha
Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30
szt. gteboka blacha
Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

< N >y

Blacha do pizzy

Kokilki

Forma do pieczenia

v

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato- Ceramiczne

wa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa

. X Srednica: 8 cm
Srednica: 26 cm ’

wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-
wa
Srednica: 28 cm
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11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = Ik @&

D

®

(°C) (min)

Ciastka, 20 Goérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstegpnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
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\ C] oru
(°C) (min)

Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
$lana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplaé sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.
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12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢
piekarnik.

Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic | T
blach od bocznej $cianki i wyjac je 1 —_—
w calo$ci. / ‘ T
O |=p 7 L
Krok 4 Zamontowaé wsporniki postepujac w

odwrotnej kolejnosci.

Kofki ustalajace na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

() ‘2 Hp

Ay

12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
pirolityczne.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/\ UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé,
az ostygnie.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce-
soria .

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-
be drzwi migkka Sciereczka zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.

Czyszczenie pirolityczne

Krok 1

Wejs¢ do menu: Czyszczenie rrrr/

Opcja Czas trwania
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Standardowe czyszczenie 1h 30 min
C3 - Doktadne czyszczenie 2 h 30 min
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Czyszczenie pirolityczne

Krok 2 OK._ nacisna¢, aby wybra¢ program czyszczenia.
Krok 3 OK _ nacisnaé, aby rozpocza¢ czyszczenie.
Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obrdci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w potoze-

nie wytaczenia.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie. Do czasu od-

blokowania drzwi bgdzie pokazywat: E

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, Wyczysci¢ komore migkka $cierecz-  Usunagé zanieczyszczenia z dna komo-
az ostygnie. ka. ry.

12.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Piekarnik przypomina o koniecznosci czyszczenia pirolitycznego.

Aby wytaczy¢ przypomnienie, nalezy przejs¢ do Menu i

""/ ~ miga na wyswietlaczu przez 5 sekund po kazdej wybra¢ Ustawienia, Przypomnienie o czyszczeniu..

sesji gotowania.

12.5 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
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Krok 2

Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.
Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.
Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.
Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i
ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sig z prowadnic.
Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wiasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach. | 9

]

—

)

>

12.6 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg
/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac urzadzenia.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wtgczony.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie...

Sprawdazic, czy...

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie jest uszko-
dzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-

dziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie wtgczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy skontak-

towac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym

zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzadzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer seryjny (S.N.)

Numer produktu (PNC)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu EOF4P56X 949498213
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

31.6 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.



Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperaturg urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybrac¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N
ON (ON (ON " ON

U W K
—_ Wybrac¢ opcje ze OK . ) ” o
f— A ; —nacisna¢, ab Ustawi¢ wartos¢ i na-
— -—wybra¢, aby  struktury Menuina-  \wybrag ustawienie. potwierdzic uztawie)f oK
przej$¢ do Menu. . - OK } cisngc przycisk .

cisnaé . nie.

Obraéci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wyj$¢ z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane % Czyszczenie rrrr/ Ustawienia {(:)}
Ustawienia

01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnos$¢ wyswietlacza 1-5

03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwigkowy
2 —Klikniecie
3 — Dzwiek wy-
taczony

05 Stoper WH. / Wyt 06 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt

07 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt 08 Przypomnienie o czy- WH. / Wyt

szczeniu.

09 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji: 10 Wersja oprogramowania  Sprawdzanie

2468
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Ustawienia

11 Wyzeruj wszystkie ustawie- Tak / Nie

nia

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:l) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé¢
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem :E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
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idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

» Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagoes.

O aparelho esta equipado com um |
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.

Altura minima do armario 590 (600) mm
(altura minima do armario

debaixo do balcéo)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm

aparelho
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Largura da parte da frente 595 mm

do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm

aparelho

Profundidade do aparelho 569 mm

Profundidade de encastre 548 mm

do aparelho

Profundidade com a porta 1022 mm

aberta

Dimensao minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgéo eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Na&o permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgOes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.
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« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

« Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

* Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

« Este aparelho ¢ fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccéao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras,

choque elétrico ou explosao.

« Nao altere as especificagoes deste
aparelho.



» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo néo ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* N&o aplique presséao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
humidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta

ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apo6s utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

Antes de qualquer agdo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emissao

de produtos quimicos (vapores) no Modo

Pirolitico.

Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.
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» Leia atentamente todas as instru¢des para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apés o pré-aquecimento
inicial.

* Na&o derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e apds a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

» Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

* Mantenha os animais de estimagao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimacao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

3. INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.




3.1 Encastre
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral
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4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.

» Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
* Tabuleiro para grelhar/assar

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.
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Painel de commandos

Botao para os tipos de aquecimento
Visor

Bot&o de controlo

Elemento de aquecimento

@A Lampada

Ventilador

Bl Apoio para prateleira, amovivel

El Nivel das prateleiras

Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

* Calhas telescoépicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.



5.2 Descrigao geral do painel de aquecimento para a posig&o off (desligado)
comandos para desligar o aparelho.

Selecione um tipo de aquecimento para ligar
o aparelho. Rode o botao para os tipos de

O § & oK

Temporizador Aquecimento rapido Luz Lock Confirmar a definigao

5.3 Visor

Visor com fungdes chave.
=
h:min:

T W T R
oHE-BEHBEE
Aow Y e

Indicadores do visor

Indicadores basicos

& ¥ ol o >»>

Bloquear Cozedura assistida Limpeza Defini¢cdes Aquecimento rapido

Indicadores do temporizador

& o
Temporizador crescen-
te

: STOP

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador

Barra de progresso - para temperatura ou tem-
po. A barra fica totalmente vermelha quando o
aparelho atinge a temperatura definida.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o aparelho vazio e regule a hora:

(ON
= s = <)
— p b2 —
> &2/ >
ZZ)_] i
_ 00:00
Acertar as horas. Premir OK.
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6.2 Pré-aquecimento inicial
Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizacao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 - =
Regule a temperatura maxima para a fungao: E
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungao: .
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botédo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aguecimento.

Passo 2 Rode o bot&o de controlo para definir a temperatura.

>
H - mantenha premido para ligar a funcédo: Aquecimento rapido. N&do esta disponivel para algumas fungdes do
forno.

7.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimen- Aplicagao
to

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
@ tos. Regule a temperatura entre 20 e 40 °C abaixo da que utiliza com a fungéoCalor
superior/inferior.

Ventilado + Resisténcia
Circ

— Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

Calor superior/inferior

vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
% cunha ou crepes) estaladigos.

Congelados
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Tipo de aquecimen-

Aplicagao

A

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

S\

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

N

Esta fungéo foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
esta funcéo, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura

[ Y selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
Ventilado com Resis-  da. Para obter mais informagdes, consulte o capitulo "Utilizag&o diaria", Notas sobre:
téncia Ventilado com Resisténcia.
Caad Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
v Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ssos huma posigao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.

7.3 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecolégico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

7.4 Como definir: Cozedura assistida

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendagodes gerais
sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanga de
Energia.

Cada prato deste submenu propde um tipo de aquecimento e uma temperatura
recomendados. Utilize a fungéo para preparar rapidamente um prato com as predefinigdes.
Pode ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Quando a funcao terminar, verifique se os alimentos estao prontos.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

Peso automatico
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Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
A
O O O @
j— \/\@ P1-P... oK

Entre no menu.

sistida. Prima OK.

Selecione a Cozedura as-

Selecione o prato. Premir

oK.

Coloque o prato no forno.
Confirme a definigéo.

7.5 Cozedura assistida

Legenda

Legenda

Peso automatico disponivel.

O

Pré-aquega o aparelho antes de comegar
a cozinhar.

[

Nivel da prateleira.

=

Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
P1 Carne assada, mal
passada El
- 1-15kg;4-5cm 2; tabuleiro para assar
P2 Carne assada, média pedagcos espessos  Fite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
P3 Carne assada, bem
passada
Bife, médi 180 - 220 - . .
e, medio ca; 3 Cmgfg?i;ge EB 3; assadeira numa prateleira em grelha
P4 ’grossas Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
(o3 da/estufa- 1.5-2k . .
d:r(rcl:gs?;ft)a Z:T)rlil- a g |j El 2; assadeira numa prateleira em grelha
P5 meira, redondo superi- Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
or fla’nco espesso) quente. Adicione liquido. Insira no aparelho.
Carne assada, mal
P6 passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)
Carne assada, média ) E 2; tabuleiro para assar
P7 (aquecimento a baixa 1 ‘d1-5 kg; 4-5cm Utilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
temperatura) pedacos espessos ¢ pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada, bem
Ps passada (aquecimen-

to a baixa temperatu-
ra)

328 PORTUGUES



Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
Filete de carne de va-
P9 ca, mal passado
(aquecimento a baixa
temp.)
Filete de carne deva- 0,5-1,5kg;5-6 = 2; tabuleiro para assar
P10 ca, médio (aqueci- cm pedagos espes- Util_ize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sgl
mento a baixa temp.) sSOS e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Filete de carne de va-
P11 ca, bem passado
(aquecimento a baixa
temp.)
Vitel da (p. ex. 0.8-1.5kg; 4
p;)e a assada (p. ex., pedacos eg;;esggns Ifl E 2; assadeira numa prateleira em grelha
P12 Utilize as suas especiarias favoritas. Adicione liquido. As-
sado coberto.
P13 Cachago ou pa de 15-2kg |j El 2; assadeira numa prateleira em grelha
porco assada . ;
Apos metade do tempo de cozedura, vire a carne.
Porco assado (aque- 1.5-2kg E .
R ] 2; tabuleiro para assar
t tem- i
P14 glerr:aetr:“%)a baixa tem Utilize as suas especiarias favoritas. Vire a carne apos
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
Lombo de porco, 1-15kg;5-6¢cm . .
P15 fresco p pedagosgespessos EI_Z; assadeira numa pratelelrg em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Entrecosto de porco 2 - 3 kg; utilizar en- E 3; tabuleiro para grelhar
P16 tfniojéogcrgus’si;; Adicic,)ne liquido para cobrir o fundo de um prato. Apds
metade do tempo de cozedura, vire a carne.
zs:":\igseol;orrego 1&2(5025 l?;%;n? (;rg z‘: E 2; assadeira no tabuleiro para assar
P17 Adicione liquido. Apés metade do tempo de cozedura, vi-
grossura re a carne.
Frango inteiro 1-1.5kg; fresco Ifl El 2; cagarola no tabuleiro para assar
P18 Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o frango apés
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
P19 Meio frango 05-08kg B 3; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peito de frango 180- 20289 porpe- [1][-] 2; cagarola na prateleira em grelha
P20 Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente.
:,Zg:;ssde frango, . B 3; tabuleiro para assar
P21 Se marinar as pernas de frango primeiro, defina uma

temperatura mais baixa e cozinhe-as durante mais tem-
po.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
Pato inteiro 2-3kg Ifl B 2; assadeira numa prateleira em grelha
P22 Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne nu-
ma assadeira. Vire o pato apés metade do tempo de co-
zedura.
Ganso, inteiro 4-5kg ﬂ B 2; tabuleiro para grelhar
P23 Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne
num tabuleiro para assar fundo. Vire o ganso ap6s meta-
de do tempo de cozedura.
P24 Rolo de Carne kg E 2; prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peixe inteiro, grelha- 0.5 - 1 kg por peixe B 2 tabuleiro para assar
P25 do Ench:a 0 peixe com manteiga e utilize as suas especiari-
as e ervas favoritas.
P26 Filete de peixe ) |E| E 3; cacarola na prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Cheesecake -
P27 B 2; @ 28 cm forma de mola na prateleira em gre-
lha
P28 Bolo de maca . E 3; tabuleiro para assar
P29 tTaarte de maga cober- . E 2; forma circular na prateleira em grelha
Tarte de maga -
P30 ¢ E 1; @ 22 cm forma circular na prateleira em gre-
lha
P31 Brownies 2 kg de massa B 3; tabuleiro para grelhar
de chocola- -
P32 t(iueques ¢ chocola E 3; tabuleiro de queques na prateleira em grelha
Bol fi d -
P33 pgoo em forma de E 2; tabuleiro de p&o na prateleira em grelha
Batatas assadas kg IE‘ 2; tabuleiro para assar
P34 Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
Fati 1 ki
atias 9 B 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P35 Utilize as suas especiarias favoritas. Corte as batatas em
pedacos.
L isturad 1-15k
egumes misturacos g E 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P36 Utilize as suas especiarias favoritas. Corte os legumes
em pedacos.
P37 Croquetes, congela- 0.5kg El 3; tabuleiro para assar

dos
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio

p3g8 Batatas congeladas 0.75 kg El 3: tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1-15k .
P39 legumes com folhas g E 2; cagarola na prateleira em grelha
de massa seca
P40 Batatas gratinadas 1-15kg E 1; cagarola na prateleira em grelha
(batatas cruas) .
Rode o prato apés metade do tempo de cozedura.
P41 Pizza fresca, fina - ‘tI:] IEI 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
a
P42 Pizza fresca, grossa - |tI:| EI 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
a
P43 Quiche ) E 2; forma de assar na prateleira em grelha
oas (B:iaagbuaet::;Péo branco 0.8 kg LI;EIE' 2; tabuleiro para assar revestido com papel ve-
Mais tempo necessario para o pao branco.
P45 tc:z(; g‘;ig;:l(jgen- ke E EI 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-

tal / tabuleiro de p&o na prateleira em grelha

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes do relégio

Funcéao de relégio Aplicacao

D E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a fungéo de aqueci-
STOP mento para.

Tempo para cozinhar

@ Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporizador

Temporizador crescente

@ O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo nao afeta o funcionamento do forno.
Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defini¢des.

8.2 Como definir: Fungdes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
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Como definir: Hora

Q~

O @

para alterar a hora do dia, entre no menu e sele- Acertar o reléaio oK
cione Definigdes, Hora do dia. glo. Premir: .

Como definir: Conta-minutos

Passo 1 Passo 2 Passo 3
N . NP2
N O visor mostra: ( )\ \ n&
@ 0:00 Q @
Premir: @ Definir a Conta-minutos Premir: OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

( \ I visor mostra: ( )\ Al
@ O @
A

STOP

Escolha uma fun¢do  Prima repetidamen- i
. § Defina o tempo da
de aquecimento e defi- N Premir: OK.
na a temperatura. te: O cozedura.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Atraso do temporizador

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
e O visor e e

( \ apresenta: ( \ O visor ( \

hora do mostra:

dia. [

Y )
Selecione . ) e/ INICI- G/ PARAR .
afungao Prima repeti- AR Defina a ho- - OK Definaaho- ~ Premir:
de aqueci- gamente: QD ra de inicio.  Premir: . ra de fim. OK

mento.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.
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9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ AvisO! armagcao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos & que os recipientes deslizem para fora da
seguranga. prateleira.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes séo

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:

s
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

10. FUNCOES ADICIONAIS
10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteragao acidental da fungao do aparelho.

Liga-la com o aparelho a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de comandos fica bloqueado.
Liga-la quando o aparelho estiver desligado — ndo pode ser ligada, o painel de comandos esta bloqueado.
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Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do aparelho.

funcgéo.

M El - mantenha premido para ligar a B - mantenha premido para desligar.
@ E emitido um sinal sonoro.

&

@ 3x EII - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

10.2 Desativagao automatica

Por motivos de seguranga, se o tipo de (°C) @ (h)
aquecimento estiver ativo e nao forem

alteradas quaisquer definigdes, o aparelho 250 - méximo 8
getsl|ga'-sedautorqagcadmetnte apos um O desligamento automatico n&o funciona
eterminado periodo de tempo. com as fungoes: Luz, Atraso do
temporizador.
C) O m) . .
10.3 Ventoinha de arrefecimento
30-115 12.5

Quando o aparelho esta a funcionar, a
120-195 8.5 ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

200 - 245 55

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas séo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As

sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posiges da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.
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¥ = RN
\ ru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-30

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 220 10-15

0,35 kg

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 25-35
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 175 25-30
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 200 25-30
na prateleira em grelha

Base flan massa lev.  forma de base de flan na pra- 180 15-25
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 40 - 50
grelha

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-25

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleira em 180 25-30
grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 25-30
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 20-30

des leiro para recolha de gorduras

Macarons, 24 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35

des leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 30-40

des leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, 20 tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-30

unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 25-35

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 20-30
leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 35-45

0,4 kg

leiro para recolha de gorduras
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¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 200 3 25-30
grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 25-30
cos, 0,7 kg leiro para recolha de gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

=

i Formas individu-
Forma para pizza Assadeira ais Forma cofrln base para
an
Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor 8 é/rjr:rg:eéiaénr’:g?ro Escuro, nao refletor
28 cm de diametro 26 cm de diametro ’ 28 cm de diametro

5 cm de altura

11.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

¥ B = I B O ®©

(°C) (min)
Bolos pe- Calor superior/ Tabuleiro pa- 3 170 20-35 -
quenos, 20 inferior ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 150 - 160 20-35 -

quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Tarte de Calor superior/ Prateleiraem 2 180 70-90 -
maga, 2 inferior grelha
formas, @
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia grelha
formas, @  Circ
20 cm
Péo-de-lo Calor superior/ Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- inferior grelha durante 10 min.
ra, forma
do bolo de
@26 cm
P&o-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2 160 40 - 50 Pré-aqueca o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
P&o-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
P&o peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Calor superior/ Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
no inferior ra assar
Tosta,4 -6 Grelhador Prateleiraem 4 max. 1-5 Pré-aqueca o forno
unidades grelha durante 10 min.
Hambur- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha, tabu- em grelha no quarto
ca, 6 pe- leiro de reco- nivel e o tabuleiro de
cas, 0,6 kg Iha de gordu- recolha de gorduras

ras no terceiro nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 10 min.
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12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

—<r

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagdo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensagao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensacgao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras apés cada utilizagéo.

e,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar

frio.

prateleiras para fora da parede late-

ral.

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para ‘
4
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Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para | T
prateleiras para fora da parede lateral 1 1t
e retire-o. / ‘ — —
0 |=p 7 s
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 9 ‘2 AP

scopicas devem ficar virados para a
frente.

sequéncia inversa. = \Z -
Os pinos de fixagao das calhas tele- }= = |

12.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados

no mesmo armario, néo os utilize

/\ AVISO! enquanto estl\{gr a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1 h 30 min
C3 - Limpeza completa 2 h 30 min
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK _ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Apos a limpeza, rode o botéo das fungdes de aquecimento para a posicéo de

desligado.

@ Quando a limpeza for iniciada, a porta do forno é bloqueada e a Iampada é desligada. Até a porta desblo-

quear, o visor apresenta: E

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até  Limpe a cavidade com um pano ma- Retire os residuos do fundo da cavida-
estar frio. cio. de.
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12.4 Aviso de limpeza

O forno lembra-lhe quando deve limpa-lo com limpeza pirolitica.

Para desligar o lembrete, introduza o Menu e selecione

rrrr/ pisca no visor durante 5 segundos apds cada ses- Definicdes, Aviso de limpeza.

sao de cozedura.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de vidro
internos para os limpar. Leia todas as instrugdes sobre "Remogéo e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradigas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-

cao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Colocar a porta sobre um pano macio numa
superficie estavel.
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Passo 5

Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.

Passo 6

Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.

Passo 7

Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para fo-
ra, um de cada vez, com cuidado. Comece
pelo painel superior. Certifique-se de que o
vidro desliza totalmente para fora dos supor-
tes.

Passo 8

Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. Nao lave os

acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 9

Apos a limpeza, instale os painéis de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

Certifique-se de que instala os painéis de vidro (A e
B) na sequéncia correta. Verifique o simbolo/impres-
sdo no lado do painel de vidro, cada um dos painéis
de vidro parece diferente para facilitar a desmonta-
gem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro do meio
corretamente nos alojamentos.

A

B
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12.6 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com
um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-

forno esteja frio. ca. dade.
Lampada posterior
Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O aparelho nao liga ou ndo aquece

Problema

Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho ndo aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho néo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho nao aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.
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Componentes

A lampada néao funciona.

A lampada esta fundida.

Codigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O bloqueio da porta néo esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que nao esteja presente nesta tabela, desligue e volte a ligar o quadro
elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o codigo de erro recorrer, contacte um Centro de Assisténcia Técni-

ca Autorizado.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

14.1 Informagao do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOF4P56X 949498213
indice de Eficiéncia Energética 81.2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilagcao

forcada

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade
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Volume

721

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢do. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigéo correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual
O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é
desligada automaticamente apos 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Passo 4 Passo 5

Q~

?

Qw

@ N
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—_— Selecione a opgéo a . ; "
—— - selecione pa- partir da Menu estru-  Selecione a defini- OK . prima para  Ajuste o valor e prima

ra entrar no Menu. oK Gao. confirmar a defini- OK
tura e prima . cao.

Rode o botdo dos tipos de aquecimento para a posicao de desligado para de Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida ‘/3 Limpeza mr/ Definicées @
Definicoes

01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5

03 Sons “teclado” 1 - Sinal sonoro 04 Volume do alarme 1-4
2 - Clique
3 - Som desliga-
do

05 Temporizador crescente Ligado/Desliga- 06 Luz Ligado/Desligado
do

07 Aquecimento rapido Ligado/Desliga- 08 Aviso de limpeza Ligado/Desligado
do

09 Modo Demo Cddigo de ativa- 10 Versao do software Verificar
cao: 2468

11 Restaurar configuragdes Sim / Nao

16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo X

simbolo C) Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:

www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

* Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
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» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

« Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

In&ltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

590 (600) mm

cru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
naltimea pértii frontale a 594 mm

aparatului




Tnaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a 548 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm

ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-
tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta

cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora

stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

* Acest aparat este livrat cu un stecér si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre
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2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand méinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.
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+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

= Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ TInainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:



— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

»  Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

3. INSTALAREA

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3.1 Incorporarea
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

" Lo =alo
S W >

g%

ST 6|
slr=G =

FQ =

:@% Y |I=

0% N

©r <= NN

4.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

+ Cratita

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gétire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

@A Bec

Ventilator

Bl Suport pentru raft, detasabil

Bl Pozitii raft

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
retractabile aparatul.

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni
aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru

) 'l & OK

Cronometru ncélzire rapida lluminare Blocare Confirmare setare
5.3 Afisaj
Afisaj cu functiile cheie.
@'-—"- ":"-?'-—'Dntl°>>nﬂw
&8 | | o o o
- h:min:s
QDROm o &

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ ol i >»

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

0 © g
STOP . Cronometru numara-
Cronometru Timp de terminare Temporizare toare directa

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:
(O
= & =< Q
N
< Z 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2 ) - -
Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3 . - .
Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

> N
H - apasa lung pentru a activa functia: Incalzire rapida. Este disponibila pentru anumite functii ale cuptorului.

7.2 Functii de incalzire

Functia de incalzire Utilizare

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a deshidrata ali-
@ mentele. Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru Incalzire sus si jos.

Aer cald cu ventilatie
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Functia de incalzire

Utilizare

incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

A aand

*

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

A

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos
Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
;&.“ de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Decongelare

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii. Cand uti-
lizezi aceasta functie, temperatura din interiorul aparatului poate diferi de temperatura
setata. Se utilizeaza caldura reziduald. Puterea de incalzire poate fi redusa. Pentru
mai multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, Note despre: Aer cald
umed.

Gatire intensiva

v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.

Grill

vvv Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.

Meniu

Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

7.3 Note despre: Aer cald umed Atunci cand folositi aceasta functie, becul se

Aceasta functie a fost folosita pentru

stinge automat dupa 30 de sec.

conformarea cu clasa de eficienta energetica | Pentru instructiuni de gatire consultati

si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
conformitate cu si EU 66/2014). Teste Pentru recomandari generale privind
conforme cu: IEC/EN 60350-1. economia de energie, consultati capitolul

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.
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7.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,

regla timpul si temperatura.

Cand functia se termind, verificati daca mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

« Stab. auto a greutatii

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
O O O @
E % P1-P... OK

Intrati in Meniu. Selectati Gatire asistata.

Apasati OK.

Selectati preparatul. Apa-

sati OK.

Introduceti preparatul in
cuptor. Confirmati setarea.

7.5 Gatire asistata

Legenda

Legenda

lj Stab. auto a greutatii disponibil.

E Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

B Nivel raft.

Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in
P1 sange

P2 Friptura de vita, me-
diu bucati groase

Friptura de vita, bine
P3 facut

1-15kg;4-5cm BZ tava de gatit
Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.

Friptura, medie 180 - 220 g per bu-
P4 cata; 3 cm felii
groase

‘Z] IEI 3 tava pentru coacere raft de sarma
Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.

Friptura de vita / fier-
P5 bere indbusit (coasta

superioara, pulpa su-

perioara, groasa)

1.5-2kg

Ifl E 2 tava pentru coacere raft de sarma
Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
Friptura de vita, me- | -\ ., o H2tavade gatit
P7 diu (gatire la temp. _b : Vt'gy -ocom Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
scézuts) ucatl groase proaspat méacinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazutad)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
- — - ) E 2 tava de gatit
P10 File de vita, mediu 05-15kg;5-6 Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
(gétire lentd) cm bucdti groase  proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
P11 File de vit3, facutd intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
(gatire lenta)
Z;lpst:ar?é;ie vitel (de OEU_ c;t5i ;?(;;ng |j El 2 tava pentru coacere raft de sarma

P12 &% ’ Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Friptura aco-

perita.
Fri a fa 1.5-2k

P13 ripturd de ceara de s g |j B 2 tava pentru coacere raft de sarma

porc sau pulpa —— - YN "

La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg El 2 tavi de gitit
la t tura scazu-

P14 tg) emperatura scazu Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniforma, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de
gatit.

P15 ggtlga de porc, proas- 1 Lljg;?éfo;gecm E|.2; tlavé pentrIL'J coacere raft de sarma

’ Utilizati mirodeniile favorite.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati E 3 cratits adancs
2. - ¥
P16 cr\L/JSIZi de ?eir:r\?;r Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de miel cu os 1.5- 2_k_g; 7-9cm B 2: fripturé Ia tava de gatit

P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.

Pui int 1- 1.5 kg; Proas- < 4
ul infreg pg’t roas Ifl E 2; preparat caserole pe tava de gatit

P18 Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.

Jumatate d i 0.5-0.8 k x 4
P19 umatate de pul 9 E|_3 tzlaval de ga”tlt )
Utilizati mirodeniile favorite.
Piept de pui 180 - 200 g per bu- . A x
P20 cata E IE' 2; preparat caserole raft de sarma

Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Pulpe de pui, proas- . (= 3 tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg Ifl El 2 tava pentru coacere raft de sarma .
P22 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg =] 2; cratita adanca
P23 Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.
P24 Bucata de carne 1kg E_Z; rlaftlde sérmé .
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste E 2 tava de gitit
P25 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P26 File de peste ) E E 3; preparat caserole raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Prajitura cu branza -
P27 I B 2; @ 28 cm tava demontabila pe raft de sarma
p2g Prdjituré cu mere - B 3: tava de gatit
P29 Tartd cu mere ) B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 El 1 forma pentru placinta pe @ 22 cmraft de sdrma
P31 Negresa 2 kg de aluat El 3 cratita adanca
P32 Brioge cu ciocolata . El 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 Bucata de prajitura . El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti ko El 2; tava de gatit ) A »
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
P36 Legume mixte la gra- 1-15kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
tar PR " : o - 2y
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3: tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg El 3: tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k = Ay
P39 Iegunge cu foi uscate g El 2; preprat caserola pe raft de sarma

de paste
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

P40 tc?_rtofl gratinati (car- 1-1.5kg = 1; preprat caserola pe raft de sarma
ofii cruzi) -, A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire - E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasia - E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . =] 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Bigheta /vC|abatta/ 0.8kg E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Paine alba ; . A M
Mai mult timp necesar pentru péainea alba.
Cereale integrale / 1kg

E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/tava

P45 3/ pai 5
secard / paine neagra pentru paine pe raft de sarma

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
D La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se
sTop opreste.
Durata gatire

@ Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii
cuptorului.

Cronometru numéaratoare  popin, 5 porni si a opri Cronometru numaréatoare directa, selectati: Meniu, Setari.

directa

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
) \\ 1
Q o 0
Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si : o
selectati Setari, setare timp . Setati ceasul. Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
\I’ 3 . . P \|/
Nz Afisajul indica: ( \ -
@ 0:00 OJ @
Apasati: @ Setati Cronometru Apssati: OK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N . She
( \ R~ Afisajul indica: ( \
0:00
Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- i At

gatire si setati tempe- X Setati timpul de gati Apasati: OK

’ § . re. pasati: .
ratura. tat:

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
, e . o
( ‘ arAaftIZaJt:Jr:n- ( Afisajul indi- ( \
"“' o
~
6 STOP

i Apasatiin START P
fﬁr?clifatadt'le mod repetat; Setati ora de Setati ora Apasati:

Apasati: OK_ arsi
gatire. ® start. pasat de sfarsit. OK

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
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Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi
blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

| < . < .
- El - apasa lung pentru a activa Ell - apasa lung pentru a o dezactiva.
functia.
Va fi emis un semnal sonor.

@ 3 X E'I - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de (°C) Q) (h)

gatire este activa si nu se modifica nicio

setare, aparatul se va opri automat dupa o 30-15 125
anumita perioada de timp. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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C) O (n)

250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Temporizare.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si

cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-

mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (T
AN Lru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20 -30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Soufflé, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25

lectare
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)
Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare
File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30
Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare
Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare
Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare
Pricomigdale, 24 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35
cati lectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare
Pateuri sarate, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30
cati lectare
Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35
lectare
Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare
Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm
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11.4 Tabelele de gatit pentru

institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)
Prajituri mi- Incalzire sus si Tava de gatit 3 170 20-35 -
ci, 20 bu- jos
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 3 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Placintd cu  Incalzire sus si Raft sarma 2 180 70-90 -
mere, 2 for- jos
me @20 cm
Placintd cu  Aer cald cu Raft sarma 2 160 70-90 -
mere, 2 for- ventilatie
me @20 cm
Pandispan Incalzire sus si Raftsarma 2 170 40 - 50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  jos timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2 160 40-50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tava de gatit 3 140 - 150 20-40 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa- Aer cald cu Tava de gatit 2si4 140 - 150 25-45 -
ramicios ventilatie
Biscuit sf&- Incalzire sus si Tava de gatit 3 140 - 150 25-45 -
ramicios jos
Paine praji- Girill Raft sarma 4 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul
ta, 4 - 6 bu- timp de 10 min.
cati

ROMANA 365



= k£ & O ®

(°C) (min)
Burgerde  Girill Raft sarma, 4 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma
vita, 6 bu- tava de scur- pe al patrulea nivel si
cati, 0,6 kg gere tava de colectare pe al

treilea nivel al cuptoru-
Iui. Intoarceti alimen-
tele la jumatatea dura-
tei de gatire.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv.

—=<r

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

wy
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
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Pasul 1

Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral. l
Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului 1 | “ T
pentru raft si indepartati-o de peretele e | 1|
lateral si indepértati. /0 ‘ [ —
» H
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 9 2 alg
ne inversa. = %Z -
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- 5|
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata. @1 ‘ H
=

12.3 Modul de utilizare: Curatare

pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si geamul

de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati Tn meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min

C3 - Curatare profunda 2h 30 min
Pasul 2 OK. apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK. apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit.
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Curatare pirolitica

@Cénd ncepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea usii, afisajul pre-

zinta: E|

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati sd se Curatati cavitatea cu o lavetd moale.  Indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. taii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

m/ inde intermitent fisai imp de 5 dup Pentru a opri semnalul de reamintire, introduceti buto-
Sé aprinde Intermitent pe afisaj imp de > sec dupa | pMeniu si selectati Setari, Semnal De Reamintire La
fiecare sesiune de gatire. Curatare

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

oy A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.
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Pasul 3

Tnchidet,i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4 Puneti usa pe o lavetad moale pe o suprafata
stabila.
Pasul 5 Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara
a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.
Pasul 6 Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
Pasul 7 Tineti panourile de sticla ale usii de partea
superioara si scoateti-le cu atentie unul cate
unul. Incepeti de la panoul superior. Asigu-
rati-va ca sticla iese complet din suporturi.
Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.
Pasul 9 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A si
B) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul de A B
pe lateralul panoului de sticla, fiecare panou de sticla
arata diferit pentru a usura dezasamblarea si asam-
blarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-

noul din sticla din mijloc. - i”
A
Lo
= B
12.6 Cum se inlocuieste: Bec Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea
/\ AVERTISMENT! reziduurilor de grasime pe bec.
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
inainte de a schimba becul:
Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service

autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOF4P56X 949498213
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in

timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.



Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi

energie in timpul gatirii.

aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti

15. STRUCTURA MENIULUI

va reduce economia de energie estimata.

15.1 Meniu
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
\ N N N

¥

— - selectati pen-
tru a intra in Meniu.

Selectati optiunea

din Meniu structura si gglectati setarea.
apasati OK.

OK. apasati pentru
a confirma setarea.

Reglati valoarea si

apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

[N
Gatire asistata /3

Curatare mr/

Setari {é}

Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic
3 - Sunet oprit
05 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit 06 lluminare Pornit/Oprit
directa
07 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamintire Pornit/Oprit
La Curatare
09 Modul demo Codul de activa- 10  Versiunea software Verificare
re: 2468
11 Resetati toate optiunile Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati

administratia orasului dvs.

ROMANA 373



[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

npobnema, cepBuc 1 NONpaBKy:

MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
www.electrolux.com/support

3agpxaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ
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B MHCTATIALINIA s 380
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5. KOMAHIOHA TABJTA. .. .o 382
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8. OYHKLINJE CATA . 388
9. KOPULUTREHE TMPUBOPA. ... 390
10. OOOATHE ®OYHKLINJE......ccoi e 390
11. KOPUCHW CABETW ... 391
12. HETAVTHULITREHE. ... 394
13. PELWABAHE MPOBJIEMA........oiii e 399
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ... oo 400
15. CTPYKTYPA MEHUUJA ... 401
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 402

1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

ApxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTtu.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynmwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenckium
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahMHCTBMMA U CANYHMM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunnasuna (npoceyaH) HMBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBncHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOKa.
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2.

2.1 MoHTaxa .

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBrbaTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

BESBEAHOCHA YIMYTCTBA

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTte aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKMNOHUTE KOMMNETHY ambanaxy.

OBaj ypehaj je onpemrbeH cucTeMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynoTtpebrbaBaTti ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr

Hanajama.

HemojTe fa MHCTanMpaTe Unn KoprUcTUTE MukMmanta BicvHa Ky- 590 (600) mm
OLLlTeheH eha- XUHCKOr ernemMeHTa (MI/IHI/I-

ypenal. MariHa BUCMHa enemMeHTa
I'Ipmnp)KaBaJTe.ce ynyTcTasa 3a ) ucrog paae nnode)
MOHTMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBek BoUTE pauyHa NpUIMKOM LnpuHa kyxuksckor ene- 560 mm
nomepatrba ypehaja 3aTo LTo je Texak. merTa
YBeK KopUcTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1 [ybuHa Kyxunsckor ene- 550 (5650) mm
3aTBOpeHy obyhy. MeHTa
He syyure ypehaj 3a.pylW|Ll,y. BucuHa npegnse ctpaqe 594 mm
WHcTanupajte ypeha; Ha CUrypHo u ypehaja
NpuKNagHo MecTo Koje UCnyhaBa 3axTteBe
3a uHCTanauujy. BucuHa 3agke ctpaHe ype- 576 mm
HeonxoaHo je npuapxasaTu ce haja
MUHUMarHOr pacTojaka o4 Apyrux LnpuHa npeane ctpaHe 595 mm

ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.
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LLinpvHa 3agtse cTpaHe 559 mm
ypehaja

[y6uvHa ypehaja 569 mm
[ly6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6vHa ca oTBOpeHM Bpa- 1022 mm
TMma

MuHumanHa BenuymnHa 560x20 mm
BEHTUMALMOHOT OTBOpA.

OTBOp NocTaBrbEH Ha A0-

HO0j 3a4H0j CTPaHU

[OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
toe. Kabn je noctaBreeH y

[leCHOM yrny ca 3aame

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yer-e Ha eNneKTpUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pu3awnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyunBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnoymum
ca TEXHWYKUM KapaKkTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULYY ca 3alITUTOM Of CTPYjHOr
yhAapa.

* HewmojTe aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayXHe kabnose.

+ [lpoBepute Aa HUCTE OLITETUNN FMABHO
Hanajane v kabn 3a Hanajarbe. YKOnuKo
CTpyjHU Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO
Tpeba aa obasun Haw oBnawheHn
CEepBUCHM LieHTap.

* He posBonuTe ga kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnu Huwn ncnopg ypenaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTuTa oA yaapa Aenosa nog HarnoHOM
1 M30MOBaHMX enoBa Mopa aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHM
6e3 anaTta.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
MHCTanauuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKa4y HaKOH
MHCTanauyuje.

* AKo je 3ugHa yTu4HuLa nabaea, HemojTe
Oa NpUKrbydyjeTe MpexHU yTukau.

¢ He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucrte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhu ytmkay n3 yTuuHuLe.

« KopucTuTe camo ncnpaBHe pacTaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHE Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

* Y enekTpuYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhaBa fa uckrbyunte cee ase
Hanajaka ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
a U3HocK HajMare 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHUN yTUKaY Y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabrnom.

TunoBu kabnosa 3a MHCTanauunjy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajre nogaTtke o
YKYMHOj CHa3n Ha NoYnum ca TEXHUYKIUM
KapakTepuctTukama: Takohe MmoxeTe
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

MakcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBoAHUK 3a y3eMrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMK) Mopa B1TK 3a 2 cm AyXu o4
OpaoH NpoBoAHKKa 3a a3y v nnasor
NpoBOAHMKA 32 Hyny.
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2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of nospehmBama,
OMeKoTWHa 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewate cneyudmkalmjy osor
ypehaja.

* Bopaute pauyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

+ bByauTe onpesHn kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Ba3gyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUNnu Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MW NPOCTOP 3a oAnaramwe.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona v MeLlaka ca BasgyxoM.

+ BapHuue unun oTBOpeHn nNnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

» 3anar-uee matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarsMBUM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocrtaerbarte npmobop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnMpaHnm
nospLUMHama unun Hephajyhem 4yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTuTe ayboku nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

« [lok cnpemaTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpPaH 1U3a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpUNMKoOM paga BpaTta Hukaga He 6yay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja Mory a ce Hakyne TonsnoTa u
Bnara v npoy3pokKyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTN He oxnagn HakoH
Kopuwhetsa.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of nospeae, noxapa unm

owrTtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBreaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeamMeTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He craBsrbajte anymuHujymcky ponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn BoAy OUPEKTHO Y

Bpyh ypehaj.
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* [lpe oapxaBara Uckiby4mTe ypehaj n
M3ByLUTE CTPYjHM YTHKaY U3 3ugHe
YTUYHULE.

« [lposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

» byauTte naxronBmM kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

* PeposHo unctute ypehaj oa bucre
crnpeynnu nponagake NoBpPLUNHCKOT
MaTepujana.

*  Ypehaj ouncturte BNaxxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctntun
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.




2.5 Muponutuyko ymwhewe

/\ YNO3OPEHE!

Pu3sunk og noBpege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y MMPOUTUYKOM
pexvmy.

[Npe cnpoBoherwa nuponuTu4Kor
yuwhera 1 NOYeTHOT NpeArpesana, ns
YHYTPaLLHOCTN pepHe ykInoHuTe cnegehe:

— CBe ocTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy nmpocyTe/HaTanoxXeHe;

— CBe npeameTe Koje je moryhe
YKMOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUMHE UTA., Ucropy4eHe ¢ ypehajem)
HapouuTo nocyae, nNnexose, TauHe,
npuobop, UTA. KOju Majy Henenronee
NOBpPLUMHE.

MaxrbmMBo NpounTajTe cBa ynyTcTea 3a

NUPONUTUYKO Ynwherse.

OpxwnTe geuy noparse of ypehaja Tokom
nMponuTuykor ynwhema. Ypehaj nocraje

BPEO 1 Bpeo Ba3gyx ce ocnobaha uns

npeakux oTBopa 3a xnaheme.

Onepauuja nponuTuykor Ynwherwa
ofjBMja Ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 36or
Yera moxe aohu go ocnobahara

ncrnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u

maTepujana of Kojux je ypehaj

HanpaBsrbeH, Te cTora npenopy4yjemo

cnenehe:

— 06e30egute gobpy BeHTUNAUNjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e30eauTn 0o6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HAaKOH NMOYETHOT
npegrpesatba.

HewmojTe npocvnat unu HaHOCUTU BOAy

Ha BpaTta nehHuLe TOKOM 1 HaKoH

nMponuTuykor Yuwhewa ga He 6ucte

OLUTETUNM CTaKMNeHe nnove.

Vicnapemsa koja reHepuLly cBe

nuponutuyke nehHuue/octaum KyBamwa

onucaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
ykrbyyyjyhu geuy unm nuua ca
34paBCTBEHUM NpobneMuma.

[pxunTe kyhHe bybumue nogare og
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
ynwhera 1 NOYEeTHOT NPeArpeBaa.

Manu kyhHM rTbyOuMUM (HApoYMTO NTULE 1

rMM3aBLy) MOry GUTU BPNIO OCETIbUBK Ha

TemnepaTypHe NpoMeHe ¥ ucnyLitTeHa
ncnapetba.

* HenenrsmBe NoBpLUKHe Nocyaa, NNeExoBa,
TauHu, npubopa UTA. Mory ce OLITeTUTU
ycrnep BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NMUPONMUTUYKOT YnLhera y CBUM
NUPONUTUYKMM pepHama, a Mory 6uTu un
M3BOP MaksMX LUTETHMX UCnapeksa.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuyama yHytap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBA,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oe
cujanuue cy HameweHe fa nsgpxe
eKcTpeMHe usnyKe ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuhere 3a
ynoTpeOby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a oceBeTrbaBake npocTopuja y
OoManuHCTBY.

« OBaj Npoun3BoA cagpXun U3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

» Papgu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

* Kopuctute camo opuruHarnHe pe3epBHe
fAenose.

2.8 Oonarawe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefhuBara unm
ryliema.

» O6paTnTe ce OMITMHCKMM OpraHuma aa
6ucte casHanu kako Aa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute yTrkad kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHm kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YkroHuTe KBaky Aa bucte cnpeunnu ga ce
aeua unu kyhHy reybmmum 3arnaee y

ypehayjy.
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3. MIHCTAITALUMJA

/\ YNO3OPEHSE! 3.1 YrpahuBawe

I'Iorne,qajTe nornasiba o 66366ﬂHOCTVI. uv www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXWUHsCKWU efleMeHT

4.

Ornnmnc NMPON3BOOA

4.1 OnwTK npukas

'L olo
=

~ o]

4.2 Mpunbop

PeweTkacTa nonuuya

3a nocyhe 3a KyBare, NnexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a nevewe

3a konaye n Kekce.

Fpun/ay6okn Turamw

(o of~fofo] ool

KomaHgHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBarba

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

pejHn enemeHT

JNamna

BeHTtunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHU
Monoxajn peweTke

3a neyetrbe TECTa U Meca UnKn Kao nocyaa
3a cKynibake macHohe.

Teneckoncke Bohuue

Ca oBUM Teneckonckum Bofuuama
MOXXETe naklle fAa nocraerbate u
yKrnawaTe peLueTke.
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5. KOMAHOHA TABJ1A

5.1 lyrmap Koja ce yBnaue

3a kopuwhetrse oBor ypehaja nputucHuTe
komaHaHo ayrme. KomaHaHo gyrme ce
nsBnavu.

5.2 Npernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUMjy 3arpeBama ga bucte
ykrbyunnu ypehaj. OkpeHnTe komaHaHO
ayrme 3a oyHKumje 3arpeBarba y nonoxaj 3a
UCKIbyuMBare Aa 6ucte nckrbyuunu ypehaj.

O 'S

& oK

MoTBpAuTe Nogelua-

Tajmep Bp3o 3arpeBate CeeTno KoHTponHa 6paBa Barbe
5.3 Oucnnej
[wncnnej ca kiby4HUM yHKLUMjama.
A8-BR:BREE""
| o

9

=

©)
A i

& s
QRS S o &

WMHupukaTtopu gucnneja

OCHOBHM NokasaTterbu

& ¥
KoHTponHa 6paBa
ma

MoTnomorHyTa npunpe-

>»>

Bp3o 3arpeBare

ol e

Ynwhewe MopelwaBara

WUHaukaTopu BpemeHa

= L

Tajmep Kpaj

S 0

Bpewme ognarama Tajmep TokoM paga

Tpaka HanpeTka — 3a TemMnepaTtypy unu Bpeme.

Tpaka je noTnyHo UpBeHa kaga nehHuua AocTurHe

nofeLLeHy TemnepaTypy.

6. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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6.1 MpBo ynwhewe

Mpe npBe ynoTpebe, ouncTute npasaH ypehaj n nogecurte Bpeme:
(OO
= & =< Q
= &
< - 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHUTe OK.

6.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpeparpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YKnoHuTe cas npubop 1 Hocaye peLueTku U3 pepHe.

Kopak 2 MopecuTe makcumanHy Temnepartypy 3a dyHKUujy: E

OcraBute nehuuuy ga pagm 1 4.

Kopak 3 MopecuTte MakcmanHy Temnepatypy 3a chyHKLujy: '

OcraswuTe nehHuuy Aa pagn 15 MuH.

@ MehHuua moxe ga ucnylwta Mupuc 1 oM Tokom npearpesara. O6e3beante 4obpo npoBeTpaBake NpocTo-
pvje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

7.1 Kako na nogecute: ®PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a yHKUMje 3arpeBara 1 nsabepute yHKUMjY.

Kopak 2 OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme aa 6ucte nogecunu Temneparypy.

>
H — NPUTUCHUTE ¥ 3aapxuTe Aa bructe ykbyunnu cyHkumjy: Bp3o 3arpeBamne. Huje goctynHa 3a Heke pyHKum-
je nehnuue.

7.2 PyHKUMje 3arpeBakba

®dyHKuuja 3arpeBa- [pumeHa
Hba

3a nevere Ha HajBuLLIE TP NonoXaja NnonuLie NCTOBPEMEHO U CyLlere xpaHe. Noa-
@ ecute Temnepatypy 20-40 °C Huxke Hero 3a yHKUMjy 3arpeBarse 0403ro/oa03ao.

Meyere y3 paBHU BEH-
™R,
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBame ogosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peLleTke.

v

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe, Hrp. NOMGPUTa, UCEHEHOT KPOMMMPa UK Npo-
nehHux ponHuua, Tako Aa Byae xpckaea.

/&)

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBatbe 00380

3a neyetbe Konava ca XpckasvM AHOM U 32 KOH3EpBHUCcatbe XpaHe.

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha u Boha). Bpeme ogmMp3aBatba 3aBUCK 0O, KONIMUUHE U

>}£< BeIIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBatbe
I Kapa kopucTuTe oBy byHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnukyje
if opf nofelleHe Temnepatype. KopucTu ce npeoctana tonnota. CHara rpejama Moxe
[ Y na ce cmamu. 3a Buwe nHpopmaumja nornefajte nornaerbe ,CBakogHEBHA ynoTpe-
BnaxHo neuetse y3 6a”, HanomeHe o: BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop.
BeHTMnaTop
vov 3a rpunoBame TaHKUX kKOMaja XxpaHe 1 TocTupare xneba.
IpunoBawe
v 3a neyetbe BENUKMX KOMaZa Meca Unu XXMBUHE ca KOCTUMA Ha je[iHOj peLueTku. 3a
ﬁf Cripemakse rpaTUHUPAaHNX jena 1 3a 3aneLare.

Typ60 rpunoBatwe

[a 6ucte ywnu y meHu: NotnomorHyTa npunpema, Yuwhetse, Mogelwasawa.

MeHu
7.3 HanomeHe Ha:BnaxHo nevyewe HajBULLIEM MOryhem cTeneHy eHepreTcke
y3 BeHTunarop €ePUKacHOCTH.
OBa thyHKUMja je kopuiheHa 3a Kapa kopuctute 0By dyHKUMjy, Namnmua ce
ycknahuBarbe ca Knacom eHepreTcke ayTomarcky UCKibyudyje HakoH 30 cex.
EcoUKacHOCTV 1 3axTesnMa exoausajHa (y 3a ynyTcTBa 3a KyBak-e nornegajre oferbak
cknagy ca ctaHaapauma EU 65/2014 n EU .HanomeHe u caBetn”,BnaxHo nevyere y3

66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN

60350-1.

BeHTMNarTop.3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITeOM eHepruje nornenajte ogerbak

Bpata nehnuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahsa Kako hyHKUuja He 6u buna
npekugaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha
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7.4 Kako ga nogecute:MoTnomMmorHyTa npunpema

CBako jernio y oBoM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpematrse jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBakuva.
Takohe moxeTe fa nogecuTe BpeMe 1 TemnepaTtypy TOKOM KyBakba.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa crnpemMHa.

Mpunukom KyBakba HEKMX jena, MoXeTe a KOpUCTUTe  «  AyTomaTcka TexuHa
u:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
ON ON ON al°
\ 3 \ U
E \/\ff P1-P.. oK
Yhute y meHu. WM3abeputellotnomorHyta  W3abepute jeno. Mputu-  CtaBuTe nocyay y nehHu-
npunpema. MNputncHnTe OK uy. NMoTtBpauTe nogelasa-
OK CHUTE . the.
Tactep .

7.5 NoTnomMorHyTa npunpema

Ilerenpa

JlereHpa m 3arpejTe anapaT npe Hero LTO NoYHeTe
fa KyBare.

|j AyTomaTcka TexuHa je 4OCTYMHO.

E] HuBo pelueTke.

Jeno TexuHa HuBo pewetke/llpudop
P1 FoBehe neyewe, cna-
60 neueHo
FoBehe neuemse, 1-1.5 kg; komagu E 2; nnex 3a nevetbe
P2 cpeatbe neveHo nebruHe 4-5 cm  TPXKNTE MEco HeKonMKo MIHyTa Ha Bpyhem Turaky. CTa-

BMTE y anapart.
P3 loBehe neuyewe, go-
6po neyeHo

52:2?’ cpearse n::,gy-' ﬁigﬂ(';oﬂ';%_ E E 3; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj Monmum
P4 J'I;I/IHe 3cm MpXX1TE Meco Hekonuko MuHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.
FoBehe nevewe/ 15-2k .
Auuc?auo (pe6pa np- g |j E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum

MpxuTe Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-

P5 Be knace, okpyrnu .
Aajte TeyHoct. CTaBuTe y anapar.

oppesak, Aebenv nay-

dnek)
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewe, cna-

P6 60 neyeHo (cnopo
neveme)
Fosehe neuetbe, 115 ka El 2; nnex 3a nevetse .
P7 cpentbe neyeHo (cro- _6. g; Zogaﬂ‘" KopvcTuTe cBOje OMUIbeHe 3a41HE UMW jeAHOCTaBHO CO W
po nevetbe) ACDIBUHE 4=0 CM ey mrieBeHy nanpuky. MpxUTe MECO HEKOMUKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y anapar.
FoBehe neuewe, go-
P8 6po neyeHo (cnopo
neveme)
®dune roBeguHe, cna-
P9 60 neuyeHo (crnopo
neyere)
®une roseamHe, 0.5.15 kat E 2; nnex 3a nevetbe )
P10 cpeatse neueHo (cro- - % , 9v5'<°6""aﬂ” KopwcTuTe cBOje OMUIbeHe 3a4MHE UMW JeAHOCTaBHO CO W
po Meverse) ACOILUHE 5-0 CM ey MneseHy nanpuky. MNpxuTe MEeco HEKONMKO MIHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBute y anapar.
®dune roBeauHe,
P11 neueH (cnopo
neyere)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- |j El 2 .
P12 (Hnp. nnehka) v qebronHe 4 cm ; MOCy/a 3a Meverbe Ha PEeLeTKacToj nonuum
KopucTtute omurbeHe 3auunHe. flogajte Te4HocT. Meyerse
MOKPUBEHO.
CBumCKo neverve, 15-2kg IfIE| 2; nocyaa 3a never-e Ha pelLeTKacToj no.
P13 gpar unu nnehka ; nocyn, neyerse Ha peLeTKacToj nonuum
OKpeHWTE MECO HaKOH MOMOBUHE BPEMEHA KyBatba.
ByuyeHa cBubeTMHA 1.5-2k
(clll'lopo kyBakbe) 9 El 2; nnex 3a neyexe
P14 Kopuctute omurbeHe 3a4nHe. OKpeHUTE MECO HaKoH Mo-
NOBUHE BpemMeHa KyBatba a GucTe nocTurnm pasHoMep-
HO 3aneuame.
CBUHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaawn El 2 .
P15 [e6rbuHe 5-6 om ; OCy/ia 3a NeYee Ha peLueTKacToj nonuum
KopuvcTute oMurbeHe 3aumHe.
CBuH-CKa pebpa 2 - 3 kg; kopuctute
peop g, kop E 3; ny60ku Turaw
P16 CUpoBa TaHKa pe- : p o
6pa, AebrbHe 2-3 [Hopnajte TeyHocT Aa Gucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-
" em HWTE MECO HaKOH MOJSIOBMHE BpEMeHa KyBatba.
Jarwehu 6yT ca Kko- 1.5 - 2 kg; komaau B 2 MOCYAA 33 NEUGHLE HA MNEXY 33 neverse
P17 c™vma nebrbnHe 7-9 cm ; MOCYA, neder-e Ha nnexy 3a netet
[opajte TeuHocT. OKPEHNTE MECO HaKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
erno nune 1-1.5 kg; cBexe .
u 9 If|E| 2; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha nne-
Xy 3a neuyewe
P18 KopucTtute omurbeHe 3aunHe. OKpeHUTE Nune HakoH Mno-
NOBUHE BpeMeHa KyBatba fa GycTe nocTurnv pasHoMep-
HO 3aneuatse.
Mona nuneTa 0.5-0.8 kg B
P19 3; nnex 3a nevyewe

KOpI/ICTVITe OMUJbEHE 3a4MHe.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

P20

Munehe rpyau

180 - 200 g no ko-
many

E E 2; nocyaa 3a kaceporny Ha pelleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avunHe. MNpxute Meco HEKONUKo
MUHyTa Ha BpyheMm Turatby.

P21

Munehwu 6aTauum, cee-
K

El 3; nnex 3a neyewe
Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecuTe
HUXY TemMnepaTypy U KyBajTe ux gyxe.

P22

Martka, uena

2-3kg

|j E 2; nocyaa 3a nevewe Ha pelueTKacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CTaBuTe Meco Ha nocyay
3a neyvere. OkpeHUTEe NaTKy HaKOH NONOBMHE BpEMEHa
KyBaba.

P23

lNycka, uena

4-5kg

|j E 2; ny60kKu TUrak

KopucTtute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe meco Ha fy6oku
nnex 3a neyetse. OKPEHUTE ryCKy HaKOH NOMNOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

P24

BekHa o meca

1kg

E 2; peweTKacTa nonuua
KopucTute oMUrbeHe 3admHe.

P25

Liena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1 kg no pnbu

E 2; nnex 3a nevyewe
McnyHute puby macnauem 1 KopucTute oMurbeHe
3a4MHE W 3a4NHCKO Gurbe.

P26

Pu6ru omnetn

E B 3; nocyAa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aumHe.

P27

Konau og cupa

E 2; kanyn 3a neyexe of @ 28 cm Ha pelueTKacToj
nonvum

P28

Konau op jabyka

E 3; nnex 3a nevewe

P29

TapT on jabyka

E 2; Kanyn 3a NWTy Ha peLIeTKacToj nonuuu

P30

MuTa c jabykama

B 1; Kanyn 3a NuTy Ha @ 22 cm Ha pelueTKacToj no-
nuum

p31 Bpayhu konaun 2 kg TecTa El 3; nyGokn THram
P32 Hokonaatu macunu ) El 3; nnex 3a madvHe Ha peLueTKacToj Monuum
P33 Cysu konau ) El 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTKkacToj nonuum
P34 Meueny kpomnup Tk El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBuTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a nevewe.
WceueH kpomnup 1kg

P35

E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NanNUpoM 3a neyere
Kopuctute omurbeHe 3avuHe. Miceuute kpomnupe Ha ko-
mage.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop

:22:;:3"0 MmeLiano 1-1.5kg El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyere
P36 Kopuctute omurbeHe 3avunHe. Viceuyute nosphe Ha koma-
ne.

p37 Kpoketn, cmpanyTu 0.5 kg El 3 nnex 3a neverse
p38 Momdpurt, 3ampsHyT 0.75 kg B 3 nnex 3a neverse
Nasaree ca mecom / 1-15kg El 2; MNocypa 3a rpaTMHMpaHa jena Ha pelueTKacToj no-

P39 noBphem ca cyBum

NncCToBMMa TeCTeHU- nmum

He
FpaTuHupaHun 1-1.5kg E . . .
P4Q KPOMMMP (cipoBM nom;ll,J‘Eocyna 3a rpaTuHMpaHa jena Ha peLueTKacToj
kpomnvp) OkpeHuTe Nocyay nocrne nosioB1UHe BpeMeHa KyBatba.
P41 Csexa nuua, Tanka - E EI 2; nnex 3a nevyexe 06NOXEH NanMpom 3a
neyewe
C , Be6
P42 Bexa nuua, Aedena - E E 2; nnex 3a nevyewe 06NOXeH Nannpom 3a
neyere
K -
P43 v B 2; nnex 3a neyere Ha pelleTKacToj Nonuum
B h B .8k
Xﬁ:éﬂ abara/benu 0.8kg E B 2; nnex 3a nevyexe 06NOXeH Nannpom 3a
P44 neyewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
WUHTerpanHu/paxenun/ 1kg

|E| E 2; nnex 3a neyekse 0GOXKEH NanMpoM 3a

P45 ypuu xne6 !
neyer-e/nocyaa 3a Konay Ha peLeTKacToj nonuum

8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 PyHKUMje caTa

®PyHKUMja caTa MpumeHa
Q Kapa Tajmep 3aBpLum ca onbpojaBaeM, ornaiiasa ce 3By4YHU cUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce 3ByYHU curHan u dpyHkuuja 3a-
sTop rpeeara ce 3aycrasrba.
Bpeme kyBawa

@ 3a ognarame ctapta u/unm kpaja KyBama.

Bpeme ognarawa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag pepHe.
Tajmep Tokom paga 23;/;1:4%&6 1 uckrbyumBare Tajvep TokoM paga nzabepute: Menu, Moa-
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8.2 Kako na nogecurte: ®PyHkuuje caTta

Kako goa nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
B\ |
( Q (’ y _\ﬂl_
[a 6ucte npomeHunu goba gaHa, ypute y MeHn n n OK
ofecute car. MputncHUTE: .

n3abepute onuuje Mopewasarba, [loba faHa.

Kako na nopecute: Tajmep

Kopak 2 Kopak 3

N [wucnnej npukasy-

b "%

N\
MputucHure: O

O @

Mopecute Tajmep MpUTUCHUTE: oK.

@ Tajmep oamMax nounke ga oadpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme KyBama

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3 Kopak 4

(v \ e Avcnrne;j npukasy-
jer
0:00

5

STOP

W3abepute dyHKUMY  YaactonHo nputu-

3arpeBata 1 nogecu- o @
Te Temneparypy. CKkajte: .

3a nogeluaBame

BpEeMeHa KyBara. MpuTucHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax noynkse aa ogbpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2

N
( Q \ = Ivncnnej
npukasyje:
noba gana
Y

Kopak 3

Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6

Q\

e [vcnnej K
@ npukasyje: ( \ @

@ 3AY-

no-
N3abeou- CTABJbA-
PV'_ YsactonHo  KPETAHE  MMogecurte MpuTUCcHUTE: HoE Mopecute  MpuTuchu-
Te DYHK-  npuTuckajTe: Bpeme Bpeme 3a-
vjy 3arpe- N OK .OK
H O noveTka. - BpLUETKA. Te: -
Bakba. -
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Kako na nopecwure: Bpeme oanarakba

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noyeTka.

9. KOPNWHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreeme ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36eaHocCT. Yaybrbera Takohe

cnpevasajy npespTarse. Y3aurHyta usmua
OKO Nosuue crpeyasa knusame nocyha Ha
nonuum.

PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy n3mehy Bofuua Ha Hocady pe-
LIeTKe N BOAWTE padyHa Aa Hoxuue Byay OKpeHy-
Te Hagone.

Mnex 3a nevyewe / fly6oku Turam:
'ypHuTe nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKUMja cnpeyaBa criy4ajHy npomeHy cdyHkumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kada anapat paau — nofeLleHo KyBake Ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YkrbyuuTe ra kafa je anapat UCKIbYYeH - He MOXe Aia Ce YKIby4u, KOHTpoNHa Tabna je 3akrbyyaHa.
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OBa chyHKLMja cnpeyaBa cnyvajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YKIbYYMnu pyHKUMjy. je nckrbyunnu.

1
N> El — NPUTUCHWUTE U apXnTe Ja bucte B — NPUTUCHWTE 1 ApXuTe Aa bucte
3BYYHM cuUrHan.

&

@ 3x EII — Tpenepwu Kaaa je KoHTponHa bpasa ykrbyyeHa.

10.2 AyToMaTCKO UCKIbyUYMBaH-€
3 6e3begHOCHNX pasnora, ako je dyHkumja (°C) @ (4)
3arpeBarba aKTUBHA U HUKaKBa NofeLlaBarba 250 3
HWCY NpoMek-eHa, ypehaj he ce ayTomaTckm - Makeumanio
MICKTbY4MUTU HAKOH OAPENEHOT BpeMeHcKor AyTOMaTCKO UCKIbyYMBake HE PYHKLMOHULLIE
nepuoaa. ca dyHkumjama: CeeTno, Bpeme ognarama.
C) D @) 10.3 BeHTunartop 3a xnahewe
30-115 125 Kapa anapat paaw, BEHTMNaTop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKu yKIby4yje Kako 6u xnaguo
120-195 8.5 noBpLUMHE anapaTa. AKO UCKIbyuuTe anapar,
200 - 245 55 BEHTUNAaTop 3a xnafhere Moxe Aa HacTaBu
[la pagv oK ce anapart He oxnagu.

11. KOPNCHW CABETU

11.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa u Bpeme KyBat-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumonn. OHu 3aBuce of pelenarta, kBa-
nuTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cacTtojaka.

Baw anapat moxaa neye Ha Apyrayvju HauyuH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBetu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nofeluaBara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBarsa 1 nonoxaj peluetke 3a ogpefheHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBawa 3a ogpefeHn peuenT, NOTpaxnTe 3a CrMYaH.

11.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTa,
npuapxasajTe ce caBeTa HaBedEeHNX Y
Tabenu y HacTaBky.
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MUH)

Cnatke 3emuyke, 16 nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 170 2 25-35
3a ckynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevewe unu nocyaa 175 3 25-30
3a ckynrbawe macHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuuke nocyge Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha peweTkactoj 180 2 15-25
nonvum

CenpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neyerse Ha peweT- 170 2 40 - 50

Topuja KacToj nonuum

MowwupanHa pnba, 0,3 nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 180 3 25-35
3a ckynrbawe macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewweTkactoj 180 3 25-30

kg nonuumn

MowmwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyerse Unu nocyaa 200 3 35-45

kg 3a CKynrbake MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevewe Unu nocyaa 200 3 25-30
3a ckynrbake MacHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a neyerwe unu nocyaa 180 2 25-35

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

MadomHu, 12 komaga  nnex 3a neverwe unu nocyga 170 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 20 KO- nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 2 25-30

mapa 3a ckynrbake MacHohe

Kekc o cunkasor Te-  nnex 3a neveke unu nocyaa 150 2 25-35

cta, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTtuue, 8 komaga nnex 3a nevexwe unu nocyaa 170 2 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Mosphe, nnex 3a neyewse unun nocyga 180 3 35-45

6naHwwupaHo, 0,4 kg

3a ckynrbawe macHohe
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30
omnet nonuum
MepuTtepaHcko nnex 3a neyexe Unu nocyaa 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo nevyerwe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
ceeTne 6oje n pednekTyjyhe nocyae.

\/ Mana nocypna 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyewe nedetbe Mnex 3a donan
TamaH, HepednekTyjyhn TamaH, HepednekTyjyhun ngsf:rkmg'?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm MpeyHnk 26 cm ’ MpeyHnk 28 cm

BMUCMHA 5 cm

11.4 Tabene KyBata 3a UHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHpopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (MuH)
CutHu ko-  3arpeBate MMnex 3a 3 170 20-35 -
naun, 20 no 0403ro/ogo3-  nevexe
nnexy no
CutHu ko-  Teyerse y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUI. Me4vere
nnexy
CutHu ko-  Teyerse y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauv, 20 N0 paBHU BEHTUI. Ne4vere
nnexy
Mutacja-  3arpeBare Pewetkacta 2 180 70-90 -

6ykama, 2  oposro/ogo3-  nonuvua
nnexa @20 go
cm
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Y 5 = I

i3 O ®

(°C) (MuH)
Mutacja- MMeyere y3 PeweTkacta 2 160 70-90 -
6Gykama, 2  paBHMW BEHTWUN. nonuua
nnexa @20
cm
Hemacha 3arpeBate Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
BUCKBUT oposro/ogos3-  monvua pepHy y Tpajamy o,
TOopTa, kKa- Ao 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxogHo 3arpejte
GuckeUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTY @ 26
cm
HemacHa Meuere y3 Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
6uckenT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajary oA
TopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TOopTYy @ 26
cm
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh paBHV BEHTUN. Neyere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konayuh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn 3arpeBate Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konauunh opo3ro/ofos-  nevere
no
Tocr, 4-6 [punosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
komaga nonvua pepHy y Tpajawy oA
10 MUH.
[oBeha [punoBare Pewetkacta 4 Makc. 20-30 CraBuTe pelleTkacty
nroeckasu- nonvua, no- nonuuy Ha 4eTBpTH
ua, 6 koma- cyna 3a HMBO W nocyay 3a
aa, 0,6 kg CKynrbame ckynreawe MacHohe
mMacHohe Ha ApYru HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyetba.
MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA W YNLWWITREHSE

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

<

Mpenru Aeo ypehaja ouMCTUTE UCKIBYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOAOM 1 Grnarvm AeTepLeHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

CpencTBa 3a

dneke ounctute bnarum AETEPLIEHTOM.

ynwhewe
A YHyTpalHocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
— Y| ApYyrv ocTaum Mory npoy3pokoBaTu noxap.
Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha Bpatuma Moxe fohuv Jo KOHAEH30BakHa Brare.
[a 6ucte cmamwunn koHAeH3auvjy, nyctute anapat aa pagy 10 MuHyTa npe KyBawa. He
CeakogHeBHa  “YBajTe XpaHy y anapaty Ayxe o 20 muHyTa. Mocne csake ynotpeGe, yHYTpaLlHOCT ype-
ynotpeba Raja ocylunTe NCKIbYYNBO Kprom of Mukpogubepa.
Y HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nubop 1 octaBuTe ra ga ce ocym. Kopuctute unc-
<+, KIby4MBO Kpny o MyKkpodubepa ca mnakom Boaom u bnarum aetepyeHtom. He nepute go-
W [aTHy onpeMy Y MallunHK 3a npate nocyha.
He unctute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM MOBPLUMHOM aGpa3vBHUM CPEeLCTBOM 3a YMLL-
heke 1 oWTpuM NpeameTnMa.
Mpu6op P pen

12.2 Kako pa nssagute: Hocaun

peLieTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre

OYUCTUIIN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaau. ’-[
Kopak 2 V3Byuute npearun Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

Kopak 3 M3ByuyuTe 3aamm Aeo noapLuke pe- | T
LeTke 13 6OYHOr 3vMaa U YKIOHUTE ra. 1/ —_—

Kopak 4 MocTaBrbare LWnHa 3a NoApLLKY pe- 0 -‘; A — b
LueTKe BpLUM ce 0OpHYTUM pepocne- 9 2

oM.

Mopajy 6UTK OKpeHyTH ka NpeaH0j

cTpaHu. @ﬂ

b
‘ =l
KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bofuuama }5 < -
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12.3 Kako pa kopucture:
Muponutuyko Ynwhewe /\ OMPE3

Ounctute neynmyy kopuctehu Muponutrnyko AKo Cy ApyTv ypeNajin uHcTanupanm y

qnherbe NCTU KYXNUHCKU €IIEMEHT, HE KOPUCTUTE
) NX UCTOBPEMEHO Kaf 1 0By (PyHKUKjy. To
A YMNO30OPEHE! MOXe Aa n3asose owTehene pepHe.

[MocToju punsmk of onekoTuHa.

Mpe Muponutnyko umwheme:

VckrbyunTe pepHy 1 cadekajte YknoHute cas npubop. OumncTUTE OHO PepHe U yHyTpallke
fa ce oxnagu. CTakro BpaTa pepHe TOnIoM BOAOM 1
MEKOM KproM.

MuponuTtnyko Ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menn: Ynwhewe rrrr/
Onuuja Tpajare
C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwhemne 1h 30 min
C3 - TemerbHo unwhetrbe 2 h 30 min
Kopak 2 OK_ npuTUCHUTE Aa uabepeTe nporpam ynhetsa.
Kopak 3 OK_ NPUTUCHWTE Aa NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH ynwhersa, okpeHnte ayrme dyHKUuje 3arpeBarba Ha nonoxa;j ,mc-

KIby4YeHo”.

@Ka,qa ynwhere NovHe, BpaTta nehHue ce 3akrbyyaBajy 1 namnuua ce uckrbydyje.[lJok ce Bpata He 3a-

Krbyyajy, agucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce umwheme 3aBpLin:

WckrbyunTe pepHy n cayekajte O6pULLMTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKNOHWUTE OcTaTke ca AHa pepHe.
[a ce oxnagm. KProMm.

12.4 MoaceTHUK 3a Ynwhemwe

NMehHuua Bac nopaceha kaga aa je oumctute nomohy nuponuTuykor Ynwhera.

[a bucte nckrbyunnu noaceTHuK, yhute y Menu n nsa-
6epwuTe onuuje Mogelaata, MoaceTHuk 3a unwhe-
He.

rrrr/ Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek HaKoH cBakor UHTepBa-
na KyBatrba.
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12.5 Kako ga cknHete n MoHTupare: BpaTa

Bpata nehHuue umajy Tpu ctakneHe nnove. BpaTta nehHuue n yHyTpallHte CTakneHe nnoye
MOXeTe Aa YKNoHuTe Aa bucte nx oumctmunn. lNpe Hero LTO YKIOHUTE CTakneHe nnoye

npo4unTajTe Leno ynyTcTeo ,Yknamware 1 noctasrbame spata’.

/\ ONPE3

Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHunx nnova.

Kopak 1

MoTnyHo oTBOpUTE BpaTa 1 yxsaTtute o6e
apke.

Kopak 2

MoauruuTe 1 nosyuuTe GpasuLie AOK He
KIUKHY.

Kopak 3

3artsBopuTe Bpata nehHuue Ao nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOT nomnoxaja. 3aTum noaurHuTe
1 nosyumTe Aa 6ucTe yknoHUnu spata u3 ne-
Xuwta.

Kopak 4

BpaTta noctaBuTe Ha Meky kpny Ha ctabun-
HOj MOBPLUMHW.

Kopak 5

MpuTncHuTe okup Bpata (B) ca o6e cTpaHe
ropte UBMLE Ka yHyTpa Aa Gucte oTnycTunm
CTE3HY 3anTuBKY.

Kopak 6

MosyuuTe okBWp BpaTa Hanpes Aa Gucte ra
YKIOHUIU.
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Kopak 7 YxBaTuTe CTakrieHe Nrnoye 3a ropky MBULY 1
NaXIbMBO N3BnavnTe jeaHy no jeaHy. MovnHm-
Te Of ropke nrnove. YBepute ce aa cy cta-
KMeHe nnoye UCKNM3Hyne Ao Kpaja u3 Ho-
cava.
Kopak 8 Oumnctute cTakneHy nnovy BOAOM U canyHuLom. MaxrbmBo ocylumnte cTakneHe nnove. He nepute

CTaKneHe nno4ye y MalluHM 3a npake cyaosa.

Kopak 9 HakoH ynwhetba, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpasHO NnocTtaB/beHa, theTe KUK NPUNUKOM 3aTBapamwa 6paB|/|L|,a.

BopuTte pavyHa ga ctakneHe nnodye (A n B) Bpatute
oarosapajyhum pegocnegom. Motpaxute cumbon / A B
opLTamnaHy 30Hy Ha 60YHOj CTpaHU CTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya u3rnega gpyraymvje
fa 61 onakwana AeMOHTaXy Y MOHTaXy.

Kapa ce ncnpaBHO nocTaem, OKBMp BpaTa KIu1KHe.
MpoBepuTe Aa nu cTe cpefry CTakneHy nnovy npa-
BUIMHO MOCTaBWIIN Ha NexuLTa.

12.6 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y
KpMy Kako 61cTe Crpeymnnm caropesarse
/\ YNO30PEHE! octaTaka MacHohe Ha namnu.

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
JNamnuua moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Vckbyunte pepHy. Cavekajte ga ce  WckrbyunTe yTrkad kabna 3a Hana-  [IHO yHyTpallH0CTU pepHe Npekpuj-
pepHa oxnagu. jarbe pepHe 13 MpexHe yTuyHULEe. Te Kpnom.
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3aana cvjanuua

Kopak 1 OKpeHunTe cTakneHu noknonay ga bucte ra yknoHunu.

Kopak 2 OuncTute cTakneHu noknonaw,.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhom cvjanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBnTe cTakneHn nokmnonat.

13. PEWLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBuM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxsaheHn oBom Tabenom, KOHTakTUpajTe ca osnawiheHum

CEPBUCHWM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

Mpo6nem

Mposepure...

He moxeTe ga ykrbyunte unu kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

dyHKUMWja ayTOMaTCKOr UCKIbYUMBatba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bparta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je vckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpo6nem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo neverbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

JNamnuua je nperopena.

LLindpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje...

Mposepwure...

Err C3 Bp_aTa ypehaja cy 3aTBOpeHa unu 3akrbyvaBane Bparta
HU1je NoKBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBatbe BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 [Howno je fo HectaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.
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LLndpe rpeLuke

AKO ce Ha aucnnejy npykaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyUnTe 1 yKIbyumTe KyhHM ocurypay ga
6ucte NoHOBO NokpeHynu ypehaj. AKo ce Kof rpeLlke NoHOBO MNojasu, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LEHTPY.

13.2 Nopgaum o cepBUCUpamy KapakTepucTMKaMma 13 yHyTpaLlH0CTH

anaparTa.
YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete

pelete npobnema, obpatute ce npogasLy

unu oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY. MpsnopyyyJeio Bam Aa 0RAS 3ANMIIETS

noaartke:

Mogauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIeHTPY

Hanase ce Ha NAoYMLM Ca TEXHNYKUM Mogen (MOD.) e

KapakTepucTikama. Mnoumua ca TexHUHKIM T T Y ——

KapakTepuctukama Hanasu ce Ha I'Ipe,Cl,H:Oj

CTPaHM OKBUpPA YHYTPALLFOCTY anapara. Cepujckm 6poj (S.N.) o

HemojTe yknawaTty NioymLy ca TEXHUYKAM

14. EHEPIT'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Uuchopmauuje o npoussoay m nUCT ca uHcopmaumjama o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-gusajHy u o3Hauyery eHepreTcke
edmkacHocTH

Hasus gob6asrbava Electrolux
Vpentudukauyvja mogena EOF4P56X 949498213
WHpekc eHepreTcke emkacHoCTm 81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobryajeH pe- 0.93 kWh/uumknycy
XKUM

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69 kWh/uuknycy
cupakem BeHTUnaTopa

Bpoj wynreuHa y pepHu 1

WM3Bop Tonnote Enextpuyna ctpyja
JayumHa 3Byka 721

Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Enektpuynu ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — [leo 1: LLiInopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u
rPUMOBU — MOCTYMNLY 3@ MEepPEH-E YUMHKa.
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14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa yLteauTe enekTupyHy
eHeprujy TokoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anaparTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OppxaBajTe 3anTyBKy BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLiheHa
Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute meTanHo nocyhe 3a kyBare Aa
6ucTe noeehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe KysBama.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
Ca BeHTunaTopom Aa bucte ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora
BeHTunatop 1 namnuua Hactasreajy aa
page. Kaga nckrbyunte anapart, gucnnej

15. CTPYKTYPA MEHWNJA

npvikasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOpUCTWTE Ty TOMIOTY Kako GuUcTe XxpaHy
oApkanu Tonmnom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. Kysane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMNoTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny TonnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONroM

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Aucnnejy ce npukasyje MHAMKaTOp npeocrane
TonsioTe Uunu Temnepartypa.

KyBahe ca uckrby4eHOM faMnuLiom
VckrbyunTe naMmnumuy TOKOM KyBahsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyex-e y3 BeHTMNaTop
dyHKUuKWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToOMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.
MoxxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTVBHOCT CMaHUTU OYEKNBAHY
ywiteqy eHepruje.

15.1 MeHu
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N,
ON (ON (ON Al ON
VU R
— WM3abepuTe onuujy u3 Mpunarogute Bpea-
— — usabepute CTPYKTYpYy MeHun n W3abepute noa- OK._ nputchnTe HOCT U NPUTUCHUTE

3a ynas y Menu. NpUTUCHUTE OK.

elaBame.

Aa 6ucte noTBpAMIM
nofeLuaBama.

OK,

OKpeHuTe AyrMe hyHKUMje 3arpeBakba Ha NonoXaj 3a UckrbyumBame ga 6ucte nsawwnum ns Mexu.

MeHu cTpyKTypa

Ly
MoTnomorHyTa npunpema /\0

UYnwhere rrrr/

MopeluaBarba @
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MopewaBawa

01 [o6a paHa Mpomerun 02 OcBetrbeHocT aucnneja  1-5

03 3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYyYHHM cur- 04 JauuHa 3By4Hor curHana 1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3BykK je uc-
KIby4eH

05 Tajmep TokoM paga Ykrbyuw/ 06 CeeTno Yrrbyun/Vickrbyun
Mckrbyun

07 Bp3o 3arpesane Ykrbyun/ 08 MoaceTHuk 3a unwherwe  Ykibyun/Mckibyun
Wckrbyun

09 [emo pexum AKTMBaLMOHN 10 Bepavja codteepa [MpoBepa
kda: 2468

11 MoHuwTH cBa nogewasarwa La/He

16. EKOJTOLWLKA NMUTAHA

. . ™ . . b4
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom o=
MakoBakse ognoxuTe y ogrosapajyhe HemojTe 6avuaTtu 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paau peuvknuparsa. MNomosute y | lNponsson BpaTuTe y NiokanHu ueHtap sa
3aLUTUTU XUBOTHE CPEAMHE U FbyACKOT peuuknnpame unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
30paBrba Kao 1y peuuknmpaty oTnagHor KaHuenapuju.

MaTepMjana Ol EeNNTEKTPOHCKUX U eNEeKTPUYHUX
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené

nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe€nom pouzivani
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spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mbézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/\ VAROVANIE! napajany z elektrickej siete.
Tent'q spotrgblc mbzZe nainstalovat’ len Minimélna vyka kuchyn- 590 (600) mm
kvalifikovana osoba. skej skrinky (minimalna vy-
LY . Ska skrinky pod pracovnou
-(MgmMe@MWOWW”V . ' d%mwyp P
» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani -
nepouzivajte. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
* Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
so spotrebiCom. — —
«+  Vzdy davajte pozor, ak prestvate Xxska prednej Casti spotre- 594 mm
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy 'ca
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu Vyska zadnej Gasti spotre- 576 mm
obuv. bica
* Spotreb!(:: ne.t,avhajte. za rukovét’.v ; Sirka prednej &asti spotre- 595 mm
* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a bica
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na -
instalaciu. Sirka zadnej ¢asti spotrebi- 559 mm
Dodrziavajte pozadovand minimainu ca
vzdialenost’ od inych spotrebicov a Hibka spotrebida 569 mm
nabytku. Hibka zabud 8h 548
+  Pred namontovanim spotrebiga a zabudovaneno spo- mm
. .. . . trebic¢a
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.
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Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami
Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montézne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku

su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

predlzovacie kable.
» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica treba

vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod

spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka

horuce.
» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a

izolovanych Casti treba namontovat’ tak,

aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej

zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po

inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.
+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.
* Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za

napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu

zastréku.
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« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riad'te celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MéZete si tieZ pozriet’ udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pridom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

« Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

« Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.



» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebicom.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo inStalacii
prislusenstva budte opatrni.

» Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

* Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebi¢a
vzdy zatvorené.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mbze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

» Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mézu
prasknut'.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrate z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
ro$tov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

« Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
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ochladzovacich vyduchov vychadza horuci

vzduch.

Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej

teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’

vypary zo zvySkov po vareni

a konstrukénych materialov, preto sa

zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani

neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.

Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo

vSetkych pyrolytickych rar/zvyskov po

vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane

deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas

prvého predhriatia udrzujte domace

zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé

domace zvierata (najma vtaky a plazy)

mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a

vypustané vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,

panviciach, plechoch, kuchynskych

pomockach atd. sa m6zu poskodit’ pri

vysokych teplotach prevadzky Cistenia

pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar

a moézu byt zdrojom nizkeho mnozstva

Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

* Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

3. INSTALACIA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
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« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. POPIS VYROBKU

4.1 V$eobecny prehiad
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4.2 Prislusenstvo

* Droéteny rost

B EQ

Pre kuchynsky riad, kolacové formy,

nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie

Pre kolace a piSkotoveé kolace.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ovladaci panel

Ovlada¢ funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Ohrevny prvok

@ Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacia lista, odstraniteina
El Urovne rostu v rare

* Hiboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
» Teleskopické listy ;
S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

5.2 Prehlad ovladacieho panela

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac. Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.

Ovladac sa vysunie.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

QD ﬂ))

-0 & oK

Casovaé Rychle zohrievanie

Osvetlenie rury Blokovanie Potvrdte nastavenia
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5.3 Displej

Displej s kiti¢ovymi funkciami.

©BB-8H'HEEE,

QRO S o &

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ wl ey >»>

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Q STOP @ @

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Uplne Eerveny.

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vy¢istite prazdny spotrebi¢ a nastavte ¢as:

= Ve, = (
j— W j 00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

6.2 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu ruru.

Krok €. 1 Vyberte z rdry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €. 2 , .
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.
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Krok &.
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 min.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok ¢. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>»
H — stlaéenim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie az na troch Urovniach a susenie potravin. Nastavte teplotu 0 20 - 40 °C
@ nizSiu ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pecenie

— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi¢né pecenie

vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
3 zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy

a Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Pizza

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev
Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
;&‘“ a velkosti mrazenych potravin.

Rozmrazovanie
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Al
Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je navrhnuta tak, aby Setrila energiu po€as pecenia. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vnutri spotrebic¢a sa moze liSit’ od nastavenej teploty. Pouziva sa zvy-
Skové teplo. Ohrevny vykon mdze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, Poznamky k: VIhky hortci vzduch.

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
— Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
ﬁ? vanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca pe&enim, Cistenie, Nastavenia.
Pmka

7.3 Poznamky k funkcii:Vihky

horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, €ast’ Vlhky horuci
vzduch.VSeobecné odporucania tykajuce sa
uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost*, éast’ Uspora energie.

zatvorené, aby nedoslo k preruSeniu funkcie
a aby bola zabezpecena o najefektivnejsia
prevadzka rary.

7.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia moézete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov méZzete pouzit’ aj:

Hmotnostny program

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3 Krok ¢. 4
N\,
ON ON O @
E \/\@ P1-P... OK

Vstupte do ponuky.

lo OK.

Vyberte polozku Sprievod- Vyberte pokrm. Stlacte tla-

ca pecenim. Stlacte tlacid-

Vlozte pokrm do rary. Po-
tvrdte nastavenia.

gidlo OK
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7.5 Sprievodca pecenim

Legenda

Legenda

Hmotnostny program dostupné.

O

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

[

Urover roétu.

=

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo
P1 Pecéené hovadzie, ne-
prepecené
P2 Hovadzie pecené, 1-15kg;4-5cm El 2; p]ecl] na pec’":enie . o = .
stredne prepeéené hrubé kusy Méso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
P3 Hovédzie pecené,
prepecené
géiz;,k’ stredne prepe- 152%1?8&”;;?;; E E 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovéadzi cené 1.5-2k
d:::::lﬁ)fvi(t:::grlle 5 g |j B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P5 hovadzie rebro, méso Mék‘sq nie{(/cI)Ikvo rrzjinut smati)’gva na horucej panvici. Dolejte
2 horného stehna, hru- tekutinu. Vlozte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovidzie peéené, . = 2; plech na pecenie .
P7 stredne prepegené 1- 1H5 T)g If =5¢Mm  pouyzite svoje obitibené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) rube Kusy erstvo namleté korenie. M&so niekolko mintt smazte na
P! p g s N i
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 05-15kKa5- E 2 plech na pgéenje ) . 3
P10 stredne prepeéené ) 0 Kg; Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sol a
(pomalé pedenie) 6 cm hrubé kusy  gerstvo namleté korenie. Méso niekolko mindt smazte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
Telacie pecené . 08-15kg; 4 . - . N
p:;ec)le pecené (napr hrubé kgdsycm ﬂ B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P12 Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
P13 :fkcoe\?igkzraa‘ll:ggile- 1.5-2kg Ifl El 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

ce

Po polovici doby pripravy maso obratte.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Tahané bravéové (po-

1.5-2kg

E 2; plech na pecenie

P14 malé pecenie) PouZite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.
P15 Stl;i;lcove karé, Cer- 1- 151@% Ifu_sf em El g nédopa na Peéepie na (_irétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite El 3: hiboké panvica
P16 bierka stuerr?::g’rib_ie?’rlfam Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obrat'te.
P17 Jahr]am.e stehno s 15-2 kq; 7-9cm El 2; naddoba na pecenie na plechu na pecenie
kostami hrubé kusy ) ) . . - "
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy méso obratte.
Celé kurca 1-1.5kg; cerstvé ﬂ E 2; zapekacia nadoba na plechu na peéenie
P18 Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.
P19 Polovicka kurcat'a 0.5-0.8 kg B :} plech na Pgéenje -
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Kuracie prsia 180 - 200 g na kus E E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
P20 Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.
Kuracie stehna, ¢er- - B 3; plech na pecenie
P21 stve Ak sté kuracie stehna najskér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dihsie.
Cela kacka 2-3kg Ifl E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P22 Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kac¢ku obratte.
Celd hus 4-5k 0= 2; niboka panvica
P23 Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZzte maso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
P24 Sekana Tkg B 2; droteny r9§t
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu IE‘ 2: plech na pe&enie
P25 Napliite rybu maslom a pouZite svoje obiibené koreniny
a bylinky.
P26 Rybie filé . ‘Z] IEI 3; zapekgcia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Tvarohovy kola¢ chee- -
P27 secake Y E 2; Q 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
P28 Jablkovy kolac ) B 3; plech na pecenie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P29 Jablkova torta ) = 2; okrthla forma na kolaé na drétenom roste
Jablkovy kola¢ -
P30 y E 1; @ 22 cm okruahla forma na kola¢ na drétenom
roste
Brownies — €ok. su- 2 kg cesta . .
P31 Sienky 9 El 3; hlboka panvica
P32 Cokolddové muffiny ) B 3; plech na muffiny na drétenom roste
P33 Bochnikovy kolaé . B 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky kg B 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
Americké zemiaky kg El 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P35 Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
(z;;;::]‘ilzga miesana 1-15kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
P36 Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
p37 Krokety, mrazené 0.5 kg El 3: plech na pegenie
p3g Hranoléeky, mrazené 0.75 kg El 3: plech na pegenie
P39 m:z;x’:ﬁliﬂl&?};’;i 1-15kg E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 éﬁ:\c]zg;z;;n;ﬁky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P42 Cerstva pizza, hruba - E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Stany kolac . E 2; plech na pecenie na drétenom roste
B;Ig_;etalclabattalblely 0.8kg E E 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
P44 chlieb nie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 _(I?I(:::;ncnh)“eR;zny/ Tk ‘E‘ EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-

nie / forma na bochnik na drétenom roste
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8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti €asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

STOP

Cas pripravy

@ Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

Casovaé

Casovaé zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny cas

Krok ¢. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Q‘ Q‘

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia,

Presny &as. Nastavte hodiny.

Nastavenie: Casomer

Krok €. 1 Krok ¢. 2

s Na displeji sa zo-
brazi: ( Q \
0:00

Stlaéte tlagidlo: @ Nastavte funkciu Casomer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovaé zac¢ne ihned odpogitavat'.

SLOVENSKY 417



Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
AN Na displeji sa zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
- STOP
Vyberte funkciu ohre- ~ Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- o OK
vu a nastavte teplotu. (\D nia. Stlacte tlacidlo: .

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok ¢.1  Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5 Krok €. 6
( N M Na displeji [' \ ( e
\ Na displeji
@ @ sa zobrazi: q sa zobfazjl q @
presny &as e
STOP
\f/yblf".te Opakovane START Nastavte das Stlacte tlagid- . Naslith? Stlatte tla-
unkciu . &as skonde-
ohrevu. stlacte: QD spustenia. lo: OK, nia. gidlo: OK.

@ Casovacé zaéne odpoditavat' v nastavenom ¢ase spustenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

| Vysoky okraj okolo rostu zabrariuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

9.1 VlozZenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost..
Tieto odsadenia tiez zabrafiuju prevrateniu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

e 5 — stlacte a podrzte, ak chcete za- B - stladte a podrzte, ak to chcete
pnut’ funkciu. vypnut.
Zaznie zvukovy signal.
@ 3x El — zablika, ked sa blokovanie zapne.
10.2 Automatické vypinanie
Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa (°C) Q) (h)
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z 120195 o5
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne. ) :
200 - 245 5.5
(°C) D (h) 250 — maximum 3
30-115 12.5

Automatické vypinanie nefunguje s funkciami:
Osvetlenie rary, Odklad nastavenia ¢asu.
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10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch

spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’
v ¢innosti, kym sa spotrebic¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabulkach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporuéané nastavenia teploty, Casu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Vlhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

¥ o= B
\ ru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 220 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢ 175 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 25-30
drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 15-25
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 40 - 50
roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekaé¢ 180 25-35

na zachytavanie tuku
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¥ = 5 X
\ ru
(°C) (min)

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 25-30
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

24 Kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm

SLOVENSKY

421



11.4 Tabulky peéenia pre skiisobné

institaty

Informacie pre skusobné ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

a=m

¥ 8B = E @

\ uru

(°C) (min)

Malé kola-  Tradicné pe- Plech na pe- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  Cenie Eenie
plech
Malé kold-  Teplovzdusné Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
Ciky, 20 ks/  Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné pe-  Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- cenie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdu$né Droéteny rost 2 160 70-90 -
kolac, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkétovy  Tradiéné pe-  Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez cenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
PiSkétovy  Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskoétovy Teplovzdusné Drétenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né pe- Plech na pe- 3 140 - 150 25-45 -
laciky cenie cenie
Hrianky, 4 - Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Hovéadzi Gril Dréteny rost, 4 Max. 20-30 Dréteny rost vlozte do
burger, pekac na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rary. V polo-
vici varenia otocte po-
krm na druhd stranu.
Ruru predhrejte na
10 min
/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
12.1 Poznamky k Cisteniu
< Prednu stranu spotrebica oCistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocéenou v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom.
Na ¢istenie kovovych povrchov pouzite Gistiaci roztok.
Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.
Cistiace pro-
striedky
¢_ Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov m6ze mat’ na na-
[— sledok vznik pozZiaru.
D Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.
Kazdodenné  Jedlo v spotrebiCi neskladujte dihSie ako 20 minit. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.

oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
W sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

Prislusenstvo

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
raru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich ﬂ&

list od bo¢nej steny.

Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/ *5‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }5 5
=

12.3 Sposob pouzivania: Cistenie
pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,

/\ VAROVANIE! nepouzivajte ich sucasne s touto
o . funkciou. Mohlo by to spdsobit’
Hrozi riziko popalenin. poskodenie rdry.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym Odstrante vSetko prisluSenstvo. Dno rdry a vnutorny skleneny panel
nevychladne. dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok &1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Voliteina funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné Cistenie 2h 30 min
Krok &.2 OK_ stlaGenim vyberte program Ccistenia.
Krok &.3 OK_ stlaGenim spustite Cistenie.
Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.
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Cistenie pyrolyzou

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodblokuju, na displeji su

zobrazené: B

Po skon¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vnutro vycistite mékkou handrickou.  Z dna rary odstrarite zvysky po Cisteni.
nevychladne.

12.4 Pripomienka Cistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’' pyrolyzou.

o . . - N tie pri ienky vstupte do Ponuk bert
rrrr/ blika na displeji 5 sekind po kazdom peceni. avypnu ;\?azg)\?e?;z?P{i;zri?eﬁkaoéis(:gﬁi: avyberte

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka
Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rary mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €.2  Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.
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Krok €. 3 Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upeviovacia zapadka.

Krok ¢. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Sklenené panely dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ich vytiahnite jeden za dru-
hym. Zacnite od horného panela. Uistite sa,
Ze skleneny panel sa Uplne vysunie z pod-
pier.

Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rary.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.
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Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B) namon-
tovali spat' v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/
potla¢ na boénej strane skleneného panela, kazdy zo
sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli demon-
tdZ a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny skleneny panel
spravne do l6Zok.

=

]

—

)

>

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty
na ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude
rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.
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13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit,, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypélena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Chybové kédy

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zadmok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebic. Ak sa chybovy kdd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
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spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok
z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)




Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela Electrolux

Identifikacia modelu EOF4P56X 949498213
Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej U€innosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rara
Hmotnost’ 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili$ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.
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Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Krok €. 1 Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4 Krok €. 5

9

9

0

¥

Vyberte volitelnt
funkciu zo Struktury
Ponuka a stlacte

oK

9

— - vyberte pre
vstup do Ponuka.

Vyberte nastavenie. OK _ stlagenim po-

Upravte hodnoty a
stlacte OK

tvrd'te nastavenie.

Ovladag funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka Struktara

LY
Sprievodca pecenim /3

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4

2 — Cvaknutie

3 - Vypnuty

zvuk
05 Casovad Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp.
09 Rezim Demo Aktivaény kod: 10 Verzia softvéru Kontrola

2468
11 Zrusit’ vSetky nastavenia Ano/nie

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznaené symbolom TO odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
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kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.



Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok mestsky Urad.
odovzdajte v miestnom recyklacnom
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zasCito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

» Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocCis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

« OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.
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» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA
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2.1 Montaza
Visina sprednjega dela na- 594 mm
/\ OPOZORILO! prave
To napravo lahko namesti le strokovno Vigina hrbtnega dela napra- 576 mm
usposobljena oseba. ve
) . Sirina sprednjega dela na- 595 mm
Odstramtgvvs_,o embalazo._ _ prave
* Ne nameS¢ajte ali uporabljajte -
poskodovane naprave. Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
+ Upostevaijte navodila za namestitev, ve
prilozena napravi. Globina naprave 569 mm
Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker -
je teZka. Vedno uporabljajte zagitne Vgradna globina naprave 548 mm
rokavice in prilozeno obutev. Globina ob odprtih vratih 1022 mm
* Naprave ne vlecite za rocaj. —
+ Napravo namestite na varno in primerno g:dg]ig’ii;ﬁ:;}kg%zﬁfé 560x20 mm
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. | na dnu hrbtne strani
» Upostevajte predpisano najmanjso — .
razdaljo do drugih naprav in enot. EOLZ'?? ”agala'”ega kabl'a- 1500 mm
+ Pred namestitvijo naprave preverite, ali se apel Je v desnem vogalu
. N na hrbtni strani
vrata neovirano odpirajo.
+ Naprava je opremljena z elektri€nim Pritrdilni vijaki 4x25 mm
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
sledn_jeg_a je potrebno elektricno 2.2 Elektricne povezave
napajanje.
/\ OPOZORILO!
Najmanj$a viSina omarice 590 (600) mm . . -
(najmanj$a visina omarice Nevarnost pozara in elektricnega udara.
pod delovno povrsino) = . .
— . « ElektriCno prikljuitev mora opraviti
Sirina omarice 560 mm usposobljen elektrigar.
Globina omarice 550 (550) mm + Naprava mora biti ozemljena.




» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas€enega servisnega centra.

* Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

» Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

» Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), za$€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepri¢ajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

« Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

e Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.
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» Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.

Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohiStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$c€o pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita

nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.

Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite

nabiranje umazanije in poskodbo povrsine

materiala.

» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CiSCenje ne

uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,

topil ali kovinskih predmetov.
« Ce uporabljate razprsilo za CiS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z

embalaze.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemiénih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo piroliti€nega Ciscenja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:
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— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
priloZzeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Ciscenje.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro€ zrak.

Ker je piroliticno Ciscenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko
spros¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaetnem predgrevanju.

Med in po piroliti€nem ¢is€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poSkodujete steklenih plos¢.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vkljuéno z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem in zaetnim

predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se

hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Visokotemperaturno piroliti¢éno ¢iS¢enje
vseh pirolitinih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so




izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoCi.

Upravljalna plo3¢a
Gumb za funkcije pedice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Grelnik

B Lu

Ventilator

Bl Nosilec police, snemljiv
El Polozaji polic

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

5.2 Pregled upravljalne plosce

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

@ H))

-0 & oK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev

Klju€avnica Potrditev nastavitve
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5.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

6-51:-513:5' HE
A

@ START \
sTop N
stop

==

&
Q

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥ wl ey >»>

Klju€avnica Kuharski pomo¢nik Ciséenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q o S ®

STOP ~
Odstevalna ura Konec Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

O
= e o= "

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

6.2 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno
ogrevaijte.

1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
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2. korak

Nastavite najvi$jo temperaturo za funkcijo: E]

Pecica naj deluje 1h.

3. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo:

Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

®

Vroc€i zrak

Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in susenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

vvw

*

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

4

Pizza funkcija

Za peko pice. Za moéno zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koligine in
v velikosti zamrznjene hrane.
Odtaljevanje
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Funkcija pecice Aplikacija

I Ta funkcija je namenjena varéevanju z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
ii funkcijo, se lahko temperatura v napravi razlikuje od nastavljene temperature. Upo-
,‘_, . rabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne infor-
VlaZno pecenje macije si oglejte poglavje "Vsakodnevna uporaba”, Opombe: Vlazno pecenje.
v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.
Zar
vow Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in
ﬁ? dodatno zape&enost.
Infra pecenje
j— Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cidéenje, Nastavitve.
Meni
7.3 Opombe:Vlazno peéenje Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z sekundah samodejno ugasne.

razredom energijske ucinkovitosti in Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU | poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno

65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z | peCenje.Splosna priporocila za varéevanje z
IEC/EN 60350-1. energijo lahko najdete v poglavju »Energijska

Med pe&enjem morajo biti vrata pedice ucinkovitost«, Var€evanje z energijo.

zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

7.4 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med
kuhanjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: « Teza - Avtomatika
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
On On O @
j— \/f' P1-P... oK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

OK Vstavite jed v pecico. Potr-
nik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite dite nastavitev.
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7.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

O

Teza - Avtomatika na voljo.

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[
=

Visina reSetke.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj pec¢ena
pp Goveja pecenka, 1-1.5kg;4-5cm = 2; pekac za pecivo ) ) )
srednje peéena debelih kosov NTkaJ minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecéena
g;?"zek, srednje pe- ;SCOm— cziggegllenrae‘z(i(r)'nse; ‘E‘ EI 3; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
Z?nze?;g;ll:: gzge?:e- 15-2kg |j E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P5 ka, notranje stegno Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. Vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P6 manj peéena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja peéenka, 1-15ka 4-5 B 2; p_ekaé za pgcivp ) i .
P7 srednje peéena (pe- _d . I% . -9 CM  Yporabite vase priljubliene za¢imbe ali preprosto sol in
&enje z nizko temp.) ebelin kosov syeze mleti poper. Nekaj minut praZite meso v vrodi po-
sodi. Vstavite v aparat.
Goveja pecenka, bolj
P8 peéena (pedenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15ka:5-6 BZ; pekac za pecivo ) } .
P10 peden (potasno kuha- ’ c_l b Ihgk - Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
nje) cm debelin Kosov  gyeze mleti poper. Nekaj minut praZite meso v vrodi po-
sodi. Vstavite v aparat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
glilg:)ja pecenka (npr. O'SC;;BZ:(E;; em |j El 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
P12 Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Dodajte teko¢ino.
Pecite pokrito.
P13 chenvsvmjskl vrat 15-2kg |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
ali plece e LI N
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Svinjina (pecenje z 1.5-2kg . . .
P14 nizko temp.) El 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
Svinjska ledvenape- 1-15kg;5-6cm - . P
P15 éenkja, sveza ? debeligh kosov E 2; posoda za petenje na mreZi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite E 3; globok pekaé
P16 sutra(;]vkaa, rze_bfcgm Doda}te tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci Casa pecenja meso obrnite.
P17 ‘I:?)ngiqe stegno s 1'5(,;356'?% Zojsgvcm E 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodaijte tekocino. Po polovici ¢asa peenja meso obrnite.
Cel pis¢anec 1-1.5kg; sveze |j E 2; kozica na pekacu za pecivo
P18 Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.
P19 PiSc¢anec, polovica 0.5-0.8kg El 3 p'ekaéVza pg_civp )
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Piséancie prsi 180 - 200 g na kos E B 2; kozica na mrezi za pe¢enje
P20 Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vroCi posodi.
PiS¢ancja bedra, sve- - El 3: pekaé za pecivo
P21 *2 Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Uporabite vase priljubljene zaéimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.
Gos, cela 4-5kg C1[=) 2; gioboki pekac
P23 Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekac. Po polovici ¢asa pecenja gos obrnite.
P24 Mesna Struca kg E 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Cela riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo B 2. pekaé za pecivo
p25 zaru Napo‘lnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
P26 Ribji file ) E B 3; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
P27 El 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolcni kolac . =] 3; pekaé za pecivo
P29 Jabolcna pita . E 2; model za pito na mrezi za pecenje
Jaboléna pita -
P30 P B 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 lesniki 9 El 3; globok pekaé
p32 Cokoladni muffini } El 3; pekaé za muffine na mrezi za peéenje
P33 Biskvitno pecivo ) = 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir 1ko El 2; peka¢ za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
ri’s:l?m krompir v ob- kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P35 Uporabite vase priljubljene zaCimbe. Narezite krompir na
kose.
gll;iana zelenjava na 1-15kg El 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P36 Uporabite va$e priljubljene zacimbe. NarezZite zelenjavo
na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . L .
P38 mrznjen B 3; pekaé za pecivo
P39 :::::f:a;zsﬂz?ﬁivlgza_ 1-1.5kg E 2; mesni zvitki na mrezi za pecenje
nja listici
P40 gﬁg\r/ukr?onmlgi;mplr 1-15kg B 1; mesni zvitki na mrezi za pe€enje
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis B B 2; model za peéenje na mrezi za peéenje
P44 zir:;:t(t)asll(izltiﬂli::ﬁ ! 0.8kg Evla 2; pekac za pecivo, _obdan s papirjem za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / rzen / ér- 1kg

P45

ni kruh

EEl 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /
modelom za kruh na mrezi za pe€enje

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

D Ko se programska ura izte€e, se oglasi zvocni signal.

Odstevalna ura
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Casovna funkcija Aplikacija

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvoc¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.

STOP
Cas priprave

@ Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.
Zamik vklopa

@ Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.
= . Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

Q~

O @

Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na- . o
stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
N Na prikazovalniku \ e
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK

@ Programska ura zac¢ne takoj odstevati cas.

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N\ . . N\
\ -N- Na prikazovalniku \ \ -N-
( @ se prikaze: ( @
0:00

Izberite funkcijo petice  Ponavijajoce priti- SToP -

. X Nastavite ¢as kuha-

in nastavite temperatu- : Lo OK
ro. skajte. O nja. Pritisnite: .

® Programska ura zac¢ne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
Na prikazo- ,
N/

( N Na prika- (’ e i ( Nz

‘ K \ valniku se \

SRR IR R
ura

Y
@' ZACE- S

i Ponavljajoce N USTAVI- e
fljgﬁgti pritiskajte. TEK Nastavite Pritisnite: TRV Nastavite  Pritisnite:
pe(:icé @ zadetni Gas. OK konéni &as. OK.

@ Programska ura za¢ne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

A E - pritisnite in drzite za vklop funkci- B - pritisnite in drzite, da jo izklopite.
je.
@ Oglasi se zvocni signal.

@ 3 x E'I - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopljena in nastavitve (°C) @) (h)

niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
P ) P P 250 - maksimalno 3

¢asu iz varnostnih razlogov samodejno

izklopi. Samodejni izklop ne deluje pri funkcijah:

Osvetlitev, Zamik vklopa .

°c) O m) . -

10.3 Ventilator za hlajenje
30-115 12.5 i ) )

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
120-195 8.5 ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
200 - 245 5.5 naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko

ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pec¢enje

®

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
¢ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.
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¥ = 8= E
\ ru
(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.
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Posoda za pico

Nie
Peka¢ za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-

viranje Model za testo za kola¢
. . Keramika .
Temen, neodbojen Temen, neodbojen . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B = E O @
™
L B =
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ zape- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe-  Vro¢i zrak Pekac za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe-  Vroc€i zrak Pekaczape- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
Eenje I 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
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=}
¥ B = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Biskvit brez  Vro¢i zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vro€i zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vro€i zrak Peka¢zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 46  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-
no obrnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.
/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
12.1 Opombe o €iSéenju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Eistilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

Cistilna sredstva
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¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzroéijo po-
— zar.

D Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zaetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
Vsakodnevna  minyt. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikroviaken.

uporaba
by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakaijte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca reSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s |

stranskih sten in ga odstranite. 1/-%/2 5|8
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem (€] -L % u

zaporedju. () 2
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- ‘ = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni naprej. }= = </

12.3 Uporaba: Piroliticno ¢iS€enje
Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno
Giscenje.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
/\ OPOZORILO! socCasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Obstaja tveganje opeklin.
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Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in poCakajte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-
se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Piroliticno ¢iS¢enje

1. korak Odprite meni: Cis¢enje rrrr/
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obic¢ajno ciscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS€enje 2 h 30 min
2. korak OK_ pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.

3. korak OK_ pritisnite za zacetek ci$¢enja.

4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene CisCenje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata ne odklenejo, prikazo-

valnik prikazuje: E

Ko se ¢iSéenje konca:

I1zklopite pecico in po€akajte, da  Notranjost pecice ocistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

12.4 Opomnik za ¢iS€enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

/ 5 sekund utri ik Inik K Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Nastavitve,
sekund utripa na prikazovalniku po vsakem po- Opomnik za &igcenje.
stopku priprave jedi.

12.5 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat
Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiS¢enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»Odstranjevanje in names¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.
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1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.

2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.
3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega

polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak Polozite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem

robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak Drzite steklene ploS¢e vrat za zgorniji rob in
jih previdno izvlecite eno za drugo. Zaénite z
zgornjo plo$¢o. Poskrbite, da steklene plo-
SCe povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak Steklene plosc¢e ocistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih plo$¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.
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9. korak Po ¢is¢enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno nameééena, boste pri zapiranju zapahov zaslidali klik.

Pazite, da stekleni plos¢i (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene ploSce; vsaka steklena plo$¢a je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luéi Halogensko zarnico vedno prijemaijte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
I1zklopite pecico. Pogakajte, da se Pecico izkljugite iz napajanja. Na dno pecice poloZite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem

Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanje je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaZe koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni servisni center.

13.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razreéiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc¢ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
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Plo&cCice za tehnic¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)




14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOF4P56X 949498213
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pedica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in Zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevaijte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.
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Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko

15. STRUKTURA MENIJA

ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

15.1 Meni
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N N
( ( | ( | @ ( |
— Izberite funkaijo iz Prilagodite vrednost
— - izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. OK_ pritisnite za 9

vnesete Meni.

tisnite OK.

potrditev nastavitve.

in pritisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomocnik %

Cistenje ol

Nastavitve @

Nastavitve

01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4

2 - Klik

3 - Zvok izklop-

lien
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/Izklop
07 Hitro segrevanje pecice Vklop/Izklop 08 Opomnik za ¢is¢enje Vklop/Izklop
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska ko- 10 Razli¢ica programske Preverjanje

da: 2468 opreme
11 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C/:‘). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.



Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

61 Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:

www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
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sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nios de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del
aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién - Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
/\ ADVERTENCIA! instalacion.
. . . * Respete siempre la distancia minima
Solo un técnico cualificado puede instalar entre el aparato y los demas
el aparato. electrodomésticos y mobiliario.

« Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

« El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,

porque es pesado. Utilice siempre — -
guantes de proteccion y calzado cerrado. Altura minima del armario 590 (600) mm

. . (Altura minima del armario
No tire nunca del aparato sujetando el debajo de la encimera)
asa.

Ancho del armario 560 mm
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Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
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hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra 'y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccién del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5




El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

» No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

* Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

» Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos hiumedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

« Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.
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2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

* Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

+ Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

» La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

* Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccién descritos
no son dafinos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

» Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
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/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

« Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.



3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA! 3.1 Empotrado

Consulte los capitulos sobre seguridad. u Y www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Fijacién del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

Panel de control
F ? q’ Mando de las funciones de coccién
| L5 |__l_I |—Q Pantalla
Mando de control
— — Resistencia
-[é; B @A Bombilla
I l — Ventilador
B % — %\% — Bl Soporte de parrilla extraible
D= . .
107 ﬁi El Posiciones de las parrillas
e <=

g

4.2 Accesorios Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

* Carriles telescopicos
Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

* Parrilla/sartén para asar

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.
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5.2 Vista general del panel de
control

Seleccione una funcion de coccion para
encender el aparato. Gire el mando de las

funciones de coccion hasta la posicion de
apagado para apagar el aparato.

@ ﬂ))

& OK

Temporizador Calentamiento rapido

Luz Bloqueo Confirmar ajuste

5.3 Pantalla

=
h:min:

T W T R
oHE-BEHBEE
Aow Y e

Pantalla con funciones principales.

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

& %

Bloqueo Coccidn asistida

ol & >»>

Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

Q

Avisador

STOP
Hora de fin

& o
Tiempo de funciona-

Tiempo de retardo ;
miento

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra estéd completamente roja cuando
el aparato alcanza la temperatura ajustada.

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

- QN

z 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.
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6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo

por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: E

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Como ajustar:

Funciones de coccién

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccion.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

>
H - mantenga pulsado para activar la funcién. Calentamiento rapido. Disponible para algunas funciones del

horno.

7.2 Funciones de coccion

Funcion de coccion

Aplicacion

)

re caliente

Ai

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccién convencional.

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

vvw

*

Congelados

Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.

A

Funcioén Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.
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Funcion de cocciéon Aplicacion

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
Sk de de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

7]

[ Yo

Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
za esta funcion, la temperatura interior del aparato puede diferir de la temperatura
ajustada. Se utiliza el calor residual. La energia de calentamiento puede reducirse.

Horneado humedo +  Para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre Hornea-
ventilador do himedo + ventilador.
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vvv Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
j— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Meni

7.3 Notas sobre la funcién Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

7.4 Como ajustar: Coccion asistida

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion de coccion y una temperatura.
Utilice la funcion para preparar un plato rapidamente con los ajustes predeterminados. Puede
ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

Peso automatico

Paso 1 Paso 2

Paso 3 Paso 4
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«

40

©4‘

\/\é

N

O @

P1-P... oK

Acceda al menu.
da. Pulse OK.

Seleccione Coccion asisti-

Seleccione el plato. Pulse

oK

Introduzca el plato en el
horno. Confirmar ajuste.

7.5 Cocciodn asistida

Leyenda

Leyenda

Peso automatico disponible.

O

Precaliente el aparato antes de empezar a
cocinar.

[

Nivel del estante.

=

Plato Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

P1 Rosbif, poco hecho E|
- 1-1.5kg; 4-5 pe- 2 bandeja de hornear
P2 Rosbif, al punto dazos gruesos cm  Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
P3  Rosbif, muy hecho te. Insértelo en el aparato.
Bi 180 - 22| -
istec, en su punto digO' 3 (r)e%;r?a:dzz E B 3 fuente de asado encendida parrilla
P4 gFuesas cm Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
te. Insértelo en el aparato.
;:sste::::die(;zrsr:m;z/ de 15-2kg ﬂ E 2 fuente de asado encendida parrilla
P5 Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
cebado, redondo su- te. ARada liquido. Insértel | "
perior, flanco grueso) e. Afada liquido. Insértelo en el aparato.
P6 Rosbif, poco hecho
(cocciodn lenta)
- ) E 2; bandeja
P7 Rosbif, al punto (coc-  1-1.5kg; 4-5pe-  se sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
cion lenta) dazos gruesos M mignta con molienda fresca. Fria la carme durante unos
P8 Rosbif, muy hecho minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
(cocciodn lenta)
Filete de ternera, po-
P9 co hecho (coccion
lenta)
- 05-15ka:5-6 Eleandeja de hornear
Filete de t - 1OKG
llete de ternera, en pedazos gruesos ~ Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
P10 su punto (coccion len- cm mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
ta) minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
P11 Filete de ternera, he-

cho (coccion lenta)

Asado de ternera (por
P12 ejemplo, el hombro)

0.8 - 1.5 kg; 4- pe-
dazos gruesos cm

|j El 2 fuente de asado encendida parrilla
Use sus especias favoritas. Afada liquido. Asado cubier-
to.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
gj;ﬂz (a)s:::lehnoi:- 15-2kg ﬂ B 2 fuente de asado encendida parrilla
P13 bro Después de la mitad del tiempo de coccidn, voltee la car-
ne.
Cerdo demigado 15-2kg El 2 bandeja de hornear
i0 t . ) .
P14 (coccion lenta) Use sus especias favoritas. Dé la vuelta a la carne a la
mitad del tiempo de coccion para dorar uniformemente.
L fres- 1-1.5kg; 5- -
P15 cgmo de cerdo fres dazossgr%’ezoespc?n E 2; fuente de asado en laparrilla
Use sus especias favoritas.
Costillas de cerdo de 2 - 3 kg; utilice 2-3 B .
: ) 3 bandeja honda
P16 repuesto costillas finas cm Afada liquido para cubrir la base de un plato. Después
de la mitad del tiempo de coccion, voltee la carne.
Pierna de cordero 1.5 -2kg; 7-9 pe- B .
2; fuente de asado en la bandeja
P17 con hueso dazos gruesos cm Afada liquido. Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
Pollo entero 1-1.5kg; fresco ﬂ E 2: cazuela sobre bandeja
P18 Use sus especias favoritas. Dele la vuelta al pollo a la mi-
tad del tiempo de coccion para obtener un dorado unifor-
me.
P19 Medio pollo 0-5-08kg E 3 bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.
Pechuga de pollo 180-200 g portro- [][—] 5 .o 7uela sobre parrilla
P20 0 Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente.
x::lzss de pollo, . E 3 bandeja de hornear
P21 Si se marchan las patas de pollo marinadas, ajuste la
temperatura mas baja y cocinelas mas tiempo.
P 2-3k
ato entero 3kg |j B 2 fuente de asado encendida parrilla
P22 Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la fuen-
te. Dé la vuelta al pato a la mitad del tiempo de coccion.
Ganso entero 4-5kg =P bandeja honda
P23 Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la ban-
deja honda. Dele la vuelta a la mitad del tiempo de coc-
cion.
Pastel d 1 ki
P24 astel de carne 9 E 2; parrilla . .
Use sus especias favoritas.
Pescado entero, al 0.5 - 1 kg por pes- B 2 bandeja de hornear
ill d ) - .
P25 91 cado Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.
Filete d d -
P26 flete de pescaco E B 3 cazuela sobre parrilla

Use sus especias favoritas.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Tarta de queso -
P27 a E 2; @ 28 cm molde desmontable en la bandeja de
rejilla
p2g Tarta de manzana - B 3; bandeja
P29 Tarta de manzana . El 2; forma de pastel en la parrilla
Pastel de manzana -
P30 E 1; @ 22 cm molde con forma de tarta en la bande-
ja de rejilla
P31 Brownies 2 kg de masa E 3 bandeja honda
P32 :\:n;g:iealenas de cho- ) E 3 bandeja para magdalenas encendida parrilla
P33 Pastel de hogaza ) E 2; molde de pan en la parrilla
P34 Patatas al horno 1kg El 2; bandeja , .
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
P35 Porciones Tk E 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las patatas en trozos.
P36 Verduras al grill 1-15kg B 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las verduras en trozos.
Croquetas, congela- 0.5 kg . .
P37 das E 3; bandeja
p3g8 Pomos congelados 0.75 kg El 3; bandeja
Lasaiia de carne/ 1-15kg . .
P39 verdura con laminas El 2; cazuela sobre parrilla
de pasta seca
P40 Z;t;ttzss g:j(tigmsa)das 1-15kg El 1; cazuela sobre parrilla ) B
Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo de coccion.
P41 Pizza fresca y fina - E B 2; bandeja forrada con papel de hornear
P42 Pizza fresca, gruesa - E B 2; bandeja forrada con papel de hornear
P43 Quiche . E 2; molde de hornear en la parrilla
P44 E:gtﬁ;t:cgchapatal 08k E IE' 2; bandeja forrada con papel de hornear
Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
P45 :2'; :)r;tsgor:‘l:ll;oente- Tk ‘Z] IEI 2; bandeja para hornear forrada con papel de

hornear/ molde para pan en la bandeja de rejilla
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8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacion

Q

Avisador

Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

STOP
Tiempo de coccién

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccion se detie-
ne.

S

Tiempo de retardo

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

o

Tiempo de funcionamiento

El maximo es 23 h 59 min. Esta funcion no influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar el Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.

8.2 Como ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3

q\

O @

Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio-

ne Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.
Coémo ajustar: Avisador
Paso 1 Paso 2 Paso 3
N La pantalla e
muestra: ( Q \
0:00
Pulse: QD Ajustar la Avisador Pulse: OK

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de coccion

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

( \ A La panttz:!:a mues- ( A
( ] 0:00 \
JA

Elija una funcion de  pylse repetidamente: TP Ajuste el tiempo de

coccion ¥ulgtempera- @ coccion. puse: OK.
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
, e e e
( \ La pantalla ( \ La pantalla ( \
muestra: la muestra:
hora -
N N
Seleccione . Q/ INICIO e/ PARAR
lafuncion ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la
decoc-  gamente: &), ra de inicio,  Pulse: OK. hora de fin.  Pulse: OK.
cion.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequeha muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
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Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcion del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada continda y el panel de control esta blo-

queado.

Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.

1 .
- EI - mantenga pulsado para activar la 5 - mantenga pulsado para apagarla.
funcion.
Suena una sefial.

@ 3x E'I - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de
coccion esta activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

(°C)

O ()

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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C) O (n)

250 - maximo 3

El apagado automatico no funciona con las
funciones: Luz, Tiempo de retardo.

11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

10.3 Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y

de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes

para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = B Ik
AN L
(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 10-15
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 25-30
lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 15-25
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 40 - 50
rrilla
Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 3 20-25
0,3kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 25-35

kg
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parrilla 180 3 25-30
kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-30
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 25-30
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 25-35
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 200 3 25-30
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 25-30
neas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ L Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de didametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

11.4 Tablas de coccién para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

ESPANOL 477



%

e
f —
uuru

i3 O ®

(°C)

(min)

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Coccién con-
vencional

Bandeja

170

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

150 - 160

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

2y4

150 - 160

20-35

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

180

70 -90

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Aire caliente

Parrilla

160

70-90

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

170

40 -50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

160

40-50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

2y4

160

40-60

Precaliente el horno
durante 10 min

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25-45

Manteca-
dos

Coccién con-
vencional

Bandeja

3

140 - 150

25-45

Tostadas, 4
- 6 trozos

Grill

Parrilla

max.

Precaliente el horno
durante 10 min
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad

del tiempo de coccion.
Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de

Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
2+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de ﬂ&

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de 1 ] __H
apoyo para separarlo de la pared y —— L
extraigalo. / ‘ - —

0|~ L

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9 2 alg
den inverso. = \Z l
Los pasadores de retencion de los ca- S 5|
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante. @1 ‘ H

=

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza .
pirolitica /\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tierppo que esta funcion. El horno podria
danarse.

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que  Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK. pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de

apagado.
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Limpieza pirolitica

@Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. Hasta que la puerta se

abra, la pantalla mostrara: El

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pano suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y selec-

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segundos des- cione Ajustes, Aviso de limpieza.

pués de cada sesion de coccion.

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacién de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

ESPANOL 481




Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4 Coloque la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable.

Paso 5 Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6 Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7 Sujeta los paneles de cristal de la puerta por

el borde superior y tira con cuidado de ellos
uno a uno. Empieza por el panel superior.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8 Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.
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Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A'y B) en el orden correcto. Compruebe el simbolo/la A B
ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno de
los paneles de cristal es distinto para facilitar el mon-
taje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta RN
hace clic. N
Asegurese de que coloca correctamente el panel de { P
cristal intermedio en los puntos de sujecion adecua- . ]

dos.
—

)

>

12.6 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pano para evitar quemar los residuos de

/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El aparato no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

No se puede encender ni utilizar el aparato.

El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

La puerta del aparato esta cerrada.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado hiimedo + ventilador - estd encendido.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C3 La puerta del aparato esta cerrada o el cierre de la
puerta no esta roto.

Err F102 La puerta del aparato esta cerrada.

Err F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.
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14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

ecolégico

Nombre del proveedor

Electrolux

Identificacion del modelo

EOF4P56X 949498213

indice de eficiencia energética

81.2

Clase de eficiencia energética

A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.69 kWh(ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
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indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala

unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ESTRUCTURA DEL MENU

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.

15.1 Menu
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1
« N ON @ O
E - seleccione Seleccione [a opcion Ajuste el valor y pulse

para acceder al Me-
nd.

de la estructura Me-

ndy pulse OK.

te.

Seleccione el ajus-  OK. pulse para con-

firmar el ajuste.

OK,

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de apagado para salir de Menu.

Menu estructura

[y
Coccidn asistida /f

Limpieza rrrr/

Ajustes ‘{{3}

Ajustes

01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5

03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado

05 Tiempo de funcionamiento  Encendido/ 06 Luz Encendido/Apaga-
Apagado do

07 Calentamiento rapido Encendido/ 08 Aviso de limpieza Encendido/Apaga-
Apagado do

09 Modo demostracién Cadigo de acti- 10 Versién del software Comprobar
vacion. 2468

11 Restaurar todos los ajustes  Si/ No
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , ™
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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