Fondanovy list

Pouziti fondanu (cukrova modelovaci hmota) je mnohem lepSi zplUsob, jak dovést k dokonalosti vas
dort. je snéhové bily, krasné na ném vynikne obrazek Ci fotografie. Diky jeho ohebnosti
s nim mUzete mnohem Iépe manipulovat, nez s jedlym papirem.

K pfilepeni neni tfeba kupovat , staci jen voda Ci alkohol. Pokud mate nejCerstvejsi

, drzi sam, staci jej jen uhladit. Lze jej pouzit na rizné povrchy — €okoladu, potahovanou hmotu i krémy
(maslovy, ganache). Nepouzivejte na Slehacku ¢i mascarpone. Kvalita a celkovy efekt je mnohem lepsi,
nez u a navic krasné voni.

Obsahem je pfedevsim zahustovadlo E1422, nahradni sladidlo E420ii, tapioka dextrin,
rostlinny tuk (bambucké maslo), emulgator E471, smacedlo E422, stabilizatory E407, E466, E415, aroma,
okyselova¢ E330, konzervacni prostfedek E202.

Pfed pouzitim je uchovavan v sacku, aby nevyschl. Vystfizeni pozadovaneého tvaru
provedte jeSté pred odstranénim folie. Pak odstrante prahlednou folii a pfilozte na dort. Pokud je povrch
dortu suchy, jen jej jemné popraste vodou a pfilozte fondanovy list. U krémovych dortl jej pouze pfilozZte.
Na ¢okoladovy povrch fondanovy list pfikladame jesté pred vytuhnutim ¢okolady v momenté, kdy je
Cokolada na omak lepkava.

Pokud délate zapichy, vystfizeny pfihladite k vyvalenému fondanu, ofiznete, opatrné vsunete
Spejli a nechate do druhého dne vytvrdnout. Mlzete jej dale tvarovat, modelovat.

muzete téz aplikovat na boky dortu, kde staci jen obrazek vyfiznout a pfilepit.

Samoziejmé nejlepsi je pouzit Cerstvy . AvSak chcete-li jej skladovat, tak idealné jej
uchovavejte v teploté 18 - 22°C a vihkosti 40-55 %. MuUZzete jej i zamrazit. Je vSak tfeba pocitat s tim, Zze
po rozmrazeni je velmi kifehky a k docileni jeho pivodni mékkosti je tfeba vyckat delSi dobu.

At jiz jej pouzijete hned anebo pozdéji, zaruCené s nim dosahnete uzasnych vysledku.
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