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INSTRUKCJA OBStUGI

Przed uzyciem prosimy zapoznac sie z instrukcjg

Spis tresci

1. Dane techniczne

2. Bezpieczenstwo uzytkowania

3. Poznaj swoje urzadzenie

4. Przed pierwszym uzyciem

5. Korzystanie z urzadzenia

6. Wskazowki

7. Czyszczenie i konserwacja

8. Rozwigzywanie problemoéw

9. Warunki gwarancji

DANE TECHNICZNE

Moc 250 [W]

Napiecie 24 [V]

Czestotliwosé 50 [Hz]

Waga (netto) 2,7 [kel

Wymiary opakowania: 275 x 230 x 330 [mm]
Zawarto$¢ opakowania: Frytkownica, pojemnik na zywnos¢, tacka grillowa,

instrukcja obstugi

Frytkownica stuzy do duszenia, smazenia lub zapiekania produktdow spozywczych,
takich jak frytki, ryby, mieso, warzywa i drobne wypieki.

Wazne! Urzadzenie przeznaczone jest do prywatnego uzytku, wewnatrz pomieszczen
i nie powinno by¢ wykorzystywane do celéw komercyjnych.

SRODOWISKO

razem z odpadami komunalnymi. Skontaktuj sie z najblizszym punktem

E Produkt zawiera materiaty nadajace sie do recyklingu. Nie wyrzucaj produktu
EEEE zbiérki odpaddw lub umiesc¢ w specjalnie do tego przeznaczonym pojemniku.

WARUNKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa w
tym nastepujacych:

* Przed przystgpieniem do uzytkowania doktadnie zapoznaj sie

z niniejszg instrukcja i zachowaj jg na przysztosé.

Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada napieciu podanemu na tabliczce
zZnamionowe;j.

Upewnij sie, ze gniazdko jest odpowiednio uziemione.

Umies¢ urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i suchej powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich
temperatur.

Zachowaj odstep minimum 15 cm pomiedzy urzadzeniem, a $ciang lub innymi znajdujacymi sie w poblizu
urzadzeniami.

Trzymaj urzadzenie z dala od Zrédet wilgoci, benzyny, tatwopalnych gazéw, kuchenek i innych Zrédet
ciepta.

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, trzymaj tekstylia, zastony lub inne materiaty tatwopalne z dala od
urzadzenia.

Nie stawiaj urzgdzenia na rozgrzanej kuchence gazowej, kuchence elektrycznej ani w ich poblizu. Nie
umieszczaj frytkownicy w piekarniku.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu, blatu lub dotykat gorgcych powierzchni.

By zapobiec pozarowi, porazeniu pragdem elektrycznym, badz zranieniu nie zanurzaj przewodu, wtyczki
lub urzagdzenia w wodzie lub innych cieczach.

To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, jesli s3 nadzorowane lub zostaty poinstruowane odnosnie obstugi urzgdzenia
oraz rozumiejg zagrozenia wynikajace z jego uzytkowania. Nalezy zwrdcic szczegdlng uwage, aby dzieci
nie bawity sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny byé wykonywane przez
dzieci bez odpowiedniego nadzoru.

Zwrd¢ uwage, aby dzieci ponizej 3 lat bedace bez nadzoru trzymaty sie z dala od urzadzenia. Dzieci w
wieku od 3 do 8 lat mogg wiaczy¢ i wytgczy¢ urzadzenie wytgcznie pod warunkiem, ze zostato ono
umieszczone lub zainstalowane w prawidtowej pozycji roboczej oraz jesli s3 nadzorowane lub zostaty
poinstruowane odnosnie obstugi urzadzenia oraz rozumieja zagrozenia wynikajace z jego uzytkowania.
Dzieci w wieku od 3 do 8 lat nie moga podtaczaé, regulowac ani czysci¢ i konserwowacé urzadzenia.

Unikaj uzywania przedtuzaczy kabla zasilajgcego.
Gdy uzywasz przedtuzacza upewnij sie, ze nie przekraczasz znamionowej mocy /obcigzenia przedtuzacza.
Przed uzyciem upewnij sie, ze frytkownica oraz zatgczone akcesoria s kompletne i nieuszkodzone.

Nie korzystaj z urzadzenia posiadajacego uszkodzong obudowe, przewdd zasilajacy, wtyczke lub w
przypadku jakiejkolwiek innej awarii.

Jesli przewdd zasilajgcy lub inny element jest uszkodzony, moze zosta¢ naprawiony wyfgcznie przez
serwis producenta lub wykwalifikowang do tego osobe, posiadajaca odpowiedni certyfikat w celu
unikniecia zagrozenia.

Whytacz urzadzenie przed wyjeciem wtyczki zasilajgcej. Odtgczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest ono
uzywane, podczas przenoszenia oraz czyszczenia.

Przed przystgpieniem do przenoszenia lub czyszczenia pozwdl, by urzadzenie catkowicie ostygto.

Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Podczas wysuwania misy korzystaj z uchwytu kosza. Nie
napetniaj frytkownicy olejem, ani innymi cieczami, poniewaz grozi to ryzykiem pozaru.




Nie uruchamiaj urzadzenia, gdy misa wraz z koszem nie sg prawidtowo umieszczone w frytkownicy.
Nie otwieraj gornej pokrywy urzadzenia.

Nie blokuj wlotu ani wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

Nie przemieszczaj ani nie potrzasaj urzagdzeniem podczas jego pracy.

Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami lub stojac boso, ani nie chwytaj wtyczki zasilajgcej mokrymi
rekoma, gdyz moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem elektrycznym.

Nie przepetniaj misy. Stosuj sie do wytycznych zwigzanych z iloscig sktadnikéw przypisanym danym trybom.

Nie umieszczaj metalowych przyboréw w frytkownicy, gdyz moze doprowadzi¢ to do powstania pozaru lub
zranien.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ umieszczajac w urzadzeniu metalowe pojemniki, ze wzgledu na ich wyzsza
temperature.

Podczas pracy urzadzenia z otworéw wylotowych wydobywa sie gorgca para. Nie zblizaj twarzy, rak ani
innych czesci ciata do miejsc wylotu pary.

Zachowaj szczegdlng ostroznosc podczas wysuwania misy i kosza z frytkownicy oraz oprdzniania ich
zawartosci.

Jesli podczas pracy urzgdzenia pojawi sie nietypowy dzwiek, zapach lub ciemny dym, natychmiast wytacz
urzadzenie i odtgcz zasilanie. W przypadku wydobywania sie ciemnego dymu z urzadzenia przed wyjeciem
misy poczekaj, az dym sie rozproszy, a urzadzenie ostygnie.

Jezeli urzadzenie nagle przestanie dziata¢, bezzwtocznie odfacz je od zasilania i pozwdl mu stygnac przez
minimum 60 minut, podtacz urzadzenie do zasilania i wtgcz je ponownie.

Podczas odtgczania urzadzenia od zasilania trzymaj za wtyczke, nie za przewdd.

Nie podejmuj prob naprawy, demontazu ani modyfikacji urzadzenia. Wewnatrz urzadzenia nie wystepuja
czesci, ktére moga zostac¢ naprawione samodzielnie przez uzytkownika.

Nigdy nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego regulatora czasowego, badz odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

Nie uzywaj i nie przechowuj w urzadzeniu akcesoridéw nierekomendowanych przez producenta, gdyz moze
to spowodowacd niepoprawng prace urzadzenia, jego uszkodzenie, badz zranienia.

Nigdy nie uzywaj przyboréw wykonanych z metalu do wyjmowania potraw z kosza! Do tego celu uzyj
szczypiec lub innych przyboréw kuchennych wykonanych z drewna lub tworzywa sztucznego odpornego na
wysokie temperatury.

Nie umieszczaj w misie urzadzenia szkta, papieru, tektury, folii aluminiowej, tworzywa sztucznego itp.
Zachowaj szczegblng ostroznos¢ umieszczajac w misie urzadzenia papier do pieczenia przeznaczony do
frytkownic bezttuszczowych. Nie dopus¢ wdwczas do kontaktu papieru z grzatkg urzadzenia.

Nie wycieraj i nie myj urzadzenia za pomocg zracych srodkéw chemicznych takich jak alkohol czy benzyna.
Odtacz urzadzenie od zasilania przed przystgpieniem do montazu lub demontazu akcesoridw.

Nie korzystaj z urzadzenia w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nigdy nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego wewnatrz pomieszczen. Wszelkie inne uzycie
uwaza sie za niewtasciwe i niebezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE

Pokretto minutnika — reguluje dtugos¢ czasu pracy urzadzenia: 0-60 minut

Wilot powietrza (nie zakrywac!)
Wylot powietrza (nie zakrywac!)
Gniazda kabli zasilajacych

Tacka grilla

Stopki dystansowe

Pojemnik na zywnos¢

Uchwyt pojemnika — pojemnik na zywno$¢ nagrzewa sie do wysokiej
temperatury! aby unikng¢ poparzen tap jedynie za uchwyt




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Rozpakuj urzadzenie wraz z zatgczonymi akcesoriami.

* Zdejmij folie ochronne i umyj wszystkie akcesoria - kosz oraz mise w cieptej wodzie z
ptynem do mycia naczyn, a nastepnie osusz je doktadnie.

* Whnetrze urzadzenia przemyj wilgotng $ciereczka, a nastepnie osusz za pomocg
papierowego recznika. Przed korzystaniem z urzgdzenia upewnij sie, ze urzagdzenie
jest catkowicie suche.

* Podczas pierwszego uzycia, w ciggu kilku chwil urzagdzenie moze emitowacé
nieprzyjemny zapach. Jest to naturalne zjawisko, ktére szybko ustgpi. Z tego
powodu zaleca sie pierwsze uruchomienie przeprowadzi¢ bez zywnosci.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

* Umiesc tacke grilla wewnatrz pojemnika na zywnos¢.

* Umies¢ w pojemniku sktadniki potrawy tak, aby nie wystawaty poza jego obreb.

Podtgcz urzadzenie do zasilania - zaswieci sie zielona kontrolka.

Przekre¢ pokretto minutnika na odpowiednig pozycje ( 0 — 60 minut) - zaswieci sie
czerwona kontrolka sygnalizujgca prace urzadzenia.

* Gdy uptynie ustawiony czas czerwona kontrolka zgasnie i pojawi sie
charakterystyczny dzwiek sygnalizujgcy koniec pieczenia. Jesli dobrze ustawilismy
czas, potrawa bedzie gotowa — przypieczona i chrupigca.

Uwaga: Domyslnie urzadzenie rozgrzewa sie do 180 stopni zatem przy wycigganiu
potrawy nalezy chwytac jedynie za dedykowany uchwyt aby sie nie poparzy¢.

Uwaga: Nigdy nie uzywaj przyboréw wykonanych z metalu do wyjmowania potraw z
kosza! Do tego celu uzyj szczypiec do zywnosci lub innych przyboréw kuchennych
wykonanych z drewna lub tworzywa sztucznego odpornego na wysokie temperatury.

Podpowiedz:

- Jesli przygotowujesz frytki ze swiezych ziemniakdw, spryskaj je odrobing oleju
spozywczego lub oliwy aby uzyskaé efekt przybrgzowienia i chrupkosci.

Podobnie warto postgpi¢ w przypadku zywnosci majgcej tendencje do przyklejania.
- Jesli przygotowujesz kietbaski nie zapomnij o ich wczesniejszym nacieciu, aby nie
wystrzelity ttuszczem w sposéb niekontrolowany.

- W trakcie przyrzadzania niektérych potraw nalezy potrzgsac zawartoscig kosza.
Potrzgsanie umozliwia osiggniecie lepszego rezultatu i pozwala na rwnomierne

usmazenie potraw - komora urzadzenia jest wyposazona w mikro wytgcznik, ktéry
przerwie prace w momencie wysuniecia pojemnika z potrawa.

TABELA CZASOW PRZYRZADZANIA POTRAW

Skrzydetka kurczaka 9-14 minut 180 °C
No6zki (patki) kurczaka 16-22 minut 180 °C
Piers z kurczaka 10-15 minut 180 °C

Stek lub kotlety schabowe 9-14 minut 180°C
Bekon 12 minut 180 °C

Frytki lub tédeczki 16-26 minut 180°C
Mufinki 6-11 minut 180°C

(wstepnie pieczone)

Krewetki 4-11 minut 180°C

Ryba (kawatki) 11-16 minut 180 °C

UWAGA: Nie nalezy umieszczaé zywnosci zapakowanej w papier, folie lub inne
plastikowe elementy — wysoka temperatura spowoduje ich stopienie lub zapalenie!

UWAGA: Pojemnik na zywnos$¢ nie jest uszczelniony w catosci! Jedli ilos¢ ptyndw
przekroczy poziom dna pojemnika, moze dojs¢ do wycieku.




CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

UWAGA: Czyszczenie urzadzenia nalezy wykonac kazdorazowo po skoriczonej pracy.

UWAGA: Nie uzywaj metalowych przybordéw, ani zragcych produktéw chemicznych do
czyszczenia jakichkolwiek elementéw tego urzadzenia.

UWAGA: Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie, ani nie optukuj

frytkownicy pod biezacg wodg. Nie pozwdl by woda lub inne ptyny dostaty sie do

otworow urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do ktdrejkolwiek z ponizszych czynnosci wytgcz urzadzenie, a
nastepnie odtgcz od zrddta zasilania.

* Poczekaj, az urzadzenie i wszystkie jego elementy catkowicie wystygna.
* Zdemontuj wszystkie uzyte i zanieczyszczone akcesoria.

* Do czyszczenia zewnetrznej czesci obudowy urzadzenia oraz usuniecia
przyschnietych zabrudzen z wnetrza frytkownicy uzyj wilgotnej szmatki, a nastepnie
osusz doktadnie wszystkie elementy za pomocg miekkiej, suchej sciereczki.

* By pozby¢ sie przypieczonych resztek zywnosci napetnij mise cieptg wodg z ptynem
do mycia naczyn, a nastepnie umies¢ kosz w misie i odstaw na okoto 10 minut. Po
uptywie okoto 10 minut umyj kosz i mise postepujac zgodnie z ponizszym punktem.

* Umyj pojemnik i akcesoria za pomocg cieptej wody z ptynem do mycia naczyn.
Nastepnie optucz i dokfadnie wysusz wszystkie elementy.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Wsun prawidtowo wtyczke w
gniazdo zasilania, sprawdz
bezpiecznik — powinna sie

zaswieci¢ kontrolka zasilania

Wotyczka zasilania jest
Urzadzenie nie chce sie wtaczyé odtaczona lub brak napiecia w
gniezdzie zasilajgcym

Nie wsuniety pojemnik na Dosun kosz na zywnosc¢ do
zywno$¢, badz nie ustawiony korica komory i przekre¢ gatke
timer minutnika na odpowiedni czas

Kontrolka sie $wieci, a
urzadzenie wciaz nie dziata

W pojemniku jest zbyt duzo
Potrawy sg niedopieczone* wktadu lub dobrano zbyt krotki
czas przyrzadzania

Wyjmij nieco zywnosci** lub
wydtuz czas pieczenia

*niektore przekaski wymagaja obracania lub potrzgsania by rbwnomiernie dopiec sie z kazdej strony
**zbyt duza ilos¢ sktadnikow blokuje réwnomierny rozchéd goracego powietrza w urzadzeniu

Uzyto sktadnikow
nieprzystosowanych do
pieczenia powietrznego

Woystarczy spryskac sktadniki
odrobing oliwy/oleju by
uzyskac lepszy efekt

Przyrzadzone przekaski nie sa
chrupiace

Podczas przyrzadzania potraw
na dnie kosza gromadza sie
Uzyto sktadnikow $ciekajace soki, ktore
zawierajacych duzg ilosé przyczyniaja sie do powstania
ptynow. pary. Nie wptywa to na efekt
koricowy, ani nie uszkadza
urzadzenia.

Z urzgdzenia wydobywa sie
duza ilos¢ pary

Nalezy pamietac o czyszczeniu
pojemnika na zywnosc¢ po
kazdym pieczeniu.

Z urzadzenia wydobywa sie Pozostatosci po poprzednim
dziwny zapach gotowaniu pod tacka grilla

Jesli pojawia sie inne, nierozwigzywalne problemy, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym lub
ze sprzedawcag, ktory wskaze dalszy tok postepowania. W momencie sktadania reklamacji nalezy jak
najdoktadniej opisac rodzaj usterki oraz dofgczy¢ kopie dowodu zakupu.

WARUNKI GWARANCIJI

Gwarancja na produkt obejmuje usterki powstate w wyniku btedéw materiatowych lub
produkcxjnych. W ramach gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany
wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem, ze urzadzenie byto uigwane zgodnie z
instrukcja i nie byto modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek sposéb naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia lub
transportu. Gwaranc#'a nie obejmua‘(e naturalnego zuzycia sie elementdw, ani elementéw tatwo
ttukacych sie, jak szkto, czy ceramika.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych praw, jakie
kqnskumenthposia a zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ktére dotyczg zakupu przedmiotéw
uzytkowych.




USER MANUAL

Please read instructions carefuly before use
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TECHNICAL DATA

Power 250 [W]
Current 24 [V]
Frequency 50 [Hz]
Weight (net.) 2,7 [kg]

Package size: 275 x 230 x 330 [mm]

Package content: Air Fryer, Fryer basket, Frying grill, Manual

The fryer is used for stewing, frying or baking food products such as french fries, fish,
meat, vegetables and small baked goods.

Important! The device is intended for private, indoor use and should not be used for
commercial purposes.

ENVIRONMENT

waste. Please contact your nearest waste collection point or place itin a

E This product includes recyclable materials. Do not dispose it with municipal
EEEm specially designated container.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the
following:

* Read all instructions before using and keep for future reference.

* Make sure that your outlet voltage corresponds to the voltage stated on the rating label.

* Make sure the outlet is properly grounded.

* Place the appliance on a flat, stable and dry surface which is resistant to high temperatures.
* Keep the appliance at least 15 cm away from the wall or other nearby appliances.

* Keep the appliance away from any damp sources, gasoline, flammable gases, stoves or any other heat
sources.

* Do not allow the appliance to be covered or to touch flammable materials such as curtains.

* Do not place the device on a heated gas or electric stove or in close proximity to them. Do not insert the
air fryer into an oven.

* Do not allow the power cord to hang over the edge of the table, counter, or to touch hot surfaces.

* To protect against fire, electrical shock and injury do not immerse cord, plug or unit in water or other
liquids.

* This appliance can be used by children aged 8 years old and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not made by children
without supervision.

Children of less than 3 years should be kept away unless continuously supervised. Children aged from 3
years and less than 8 years shall only switch on/off the appliance provided that it has been placed or
installed in its intended normal operating position and they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children aged from 3
years and less than 8 years shall not plug in, regulate and clean the appliance or perform user
maintenance.

* Avoid using an extension lead.

* CAUTION: If using an extension lead please ensure you do not exceed the maximum rated running
wattage/load of the extension lead.

« Before use, make sure the air fryer and its accessories are complete and undamaged. Do not use the
appliance with a damaged body, power cord or plug or after the device malfunctions, or has been
damaged in any manner.

If the supply cord or any other element is damaged, it must be replaced by the manufacturer’s service
agent or a qualified person with the appropriate certification in order to avoid hazard.rec

* Turn the device off before unplugging. Always unplug the device when not in use, before carrying or
cleaning.

« Allow the appliance to cool down completely before carrying or cleaning.
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Do not touch any hot surfaces of the appliance. Use the handle when removing the pan.
Do not fill the air fryer with oil or any other fluids as this may cause a fire.

Do not turn on the appliance with the basket or pan installed incorrectly.

Do not open the upper cover of the appliance. This is not a lid.

Do not block the air inlet and outlet during the operation of the air fryer.

Do not move nor shake the appliance during its operation.

Do not touch the power plug with wet hands, because it might cause electrical shock.
Do not operate the device with wet hands or barefoot.

Do not overfill the basket. Follow the manufacturer’s guidelines for the amount of ingredients assigned to
each mode.

Do not insert metal utensils in the air fryer as they may cause a fire or risk of electric shock.
Exercise special caution when placing metal containers in the device due to their high temperature.

During the operation of the air fryer, hot steam is being released through the air outlet openings. Keep
your face, hands and other parts of body away from the air outlet openings.

Be especially careful when removing the basket and pan from the air fryer and emptying their contents.

If during the operation of the appliance an unusual noise, smell or dark smoke appears, immediately turn it
off and unplug it. If dark smoke is present, allow it to stop emitting and allow the fryer to cool down
completely before removing the basket and the pan.

If the appliance suddenly ceases its operation, unplug it immediately and allow the unit to cool down for at
least 60 minutes, then plug it back in and turn it back on.

When unplugging the device, hold by the plug, not the cord.
Do not attempt to repair, disassemble or modify the appliance. There are no user-serviceable parts inside.
The appliance is not intended to be controlled by an external timer or separate remote-control system.

Never use or store any accessories not recommended by the manufacturer in the device, because it might
cause the device to operate improperly, damage it, or cause harm.

Never use metal utensils to remove dishes from the basket! Instead, use tongs or other kitchen utensils
made of wood or heat-resistant plastic.

Do not place glass, paper, cardboard, aluminum foil, plastic etc. in the pan. Exercise particular caution
when placing baking paper intended for air fryers in the pan. Ensure that the paper does not come into
contact with the appliance's heating element.

Do not wipe or wash the appliance with erosive cleaning agents like alcohol or gasoline.
Unplug the appliance before installing or removing accessories.

Only use the appliance for its intended purposes.

Do not leave the appliance unattended when turned on.

The device is not intended for outdoor use.

This appliance is intended for household indoor use only. Any other use is considered inappropriate and
dangerous. The manufacturer does not accept liability for damage resulting from failure to follow the
instruction sheet.

© N wDNR

KNOW YOUR AIR FRYER

Timer knob— adjust the cooking time of fryer: 0-60 minutes

Air inlet (do not cover!)
Air outlet (do not cover!)
Power cord plug

Grill

Grill stand

Food container (basket)

Safe Handle — the food container gets very hot! To avoid burns, hold only
by the handle

12
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BEFORE THE FIRST USE

Unpack the device with all of its accessories.

* Remove the protective foil and wash all of the accessories, the pan and the basket in
hot water with soap, and then dry them thoroughly.

* Wipe the inside of the device with a damp cloth, and then rinse with a paper towel.
Before using the device make sure all of its elements are completely dry.

There may be trace of odor during the first few minutes of initial use. This is normal
and will quickly disappear.

* For this reason, it is recommended to perform the first start-up without food.

USING THE DEVICE

Place the grill tray inside the food container.

Place the ingredients in the container so that they are below the edges.

Connect the device to the power supply - the green light will turn on.

* Turn the timer knob to the appropriate position (0 - 60 minutes) - the red indicator
light will come on to indicate that the device is working.

* When the time expires, the red light will turn off and a characteristic sound will
appear, signaling the end of baking. If you have set the time correctly, the food will
be ready - toasted and crispy.

Warning: By default, the device heats up to 180 degrees, so when taking out the food,
you should only grab the dedicated handle to avoid burns.

Note: Never use metal utensils to remove food from the basket! For this purpose, use
food tongs or other kitchen utensils made of wood or plastic resistant to high
temperatures.

Tip:
- If you are making fries from fresh potatoes, spray them with a little cooking oil or

olive oil to achieve a browning and crispy effect. It is worth doing the same with foods
that tend to stick.

- If you are making sausages, do not forget to score them first so that they do not
shoot out fat uncontrollably.

- Shake the contents of the basket when preparing certain dishes. Shaking allows you
to achieve better results and allows you to fry the food evenly - the chamber for food
basket is equipped with a micro switch that stops the operation when the basket with
food is pulled out.

TABLE OF RECOMENDED PREPARATION TIME

Chicken wings

Chicken drumsticks

Chicken breast

Steak or pork chops

Bacon

French fries or potato au gratin

Muffins
(cup cakes)

Shrimps

Fish (pieces)

NOTE: Do not place food packed in paper, foil or other plastic elements - high

9-14 minutes

16-22 minutes

10-15 minutes

9-14 minutes

12 minutes

16-26 minutes

6-11 minutes

4-11 minutes

11-16 minutes

temperature will melt or ignite them!

ATTENTION: The food container is not completely sealed! If the amount of liquid
exceeds the level of the bottom of the container, it may leak.

180°C

180 °C

180°C

180 °C

180°C

180 °C

180 °C

180°C

180 °C

14
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION: Clean the device after each use.

CAUTION: Do not use metal utensils or corrosive chemicals to clean any parts of this
device.

CAUTION: Do not submerge the device in water or any other liquid, and do not rinse
the fryer under running water. Do not allow water or other liquids to enter the
openings of the device.

Before performing any of the following actions, turn off the device and disconnect it
from the power source!

* Wait until the device and all of the elements have cooled down completely.
» Disassemble all of the used accessories.

* To clean the external part of the device casing and remove dried-on stains from the
inside of the fryer, use a damp cloth, and then thoroughly dry all components with a
soft, dry cloth.

* To remove food residue, fill the pan with warm water with soap, then place the
basket in the bowl and let it sit for about 10 minutes. After approximately 10
minutes, wash the pan and basket following the instructions below.

* Wash all accessories using warm water with soap. Rinse and dry the components
thoroughly. The basket, pan, rack, food separator, and optional accessories, except
for tongs, can also be safely washed in the dishwasher.

TROUBLESHOOTING

The device does not work

The light is on but fryer still
doesn't work

The food is undercooked*

The power plug is disconnected
from the socket or there is no
power in socket at all

Food container not inserted or
timer not set

There is too much ingredients
in the basket or time of cooking
is to short

Insert the plug into power
socket correctly, check the fuse
- the power indicator should
light up

Slide the food basket to the
end of the chamber and turn
the timer knob to desired time.

Remove some food** or
extend cooking time

*some type of snacks require flipping on other side or shaking to cook evenly
**too many ingredients block even distribution of hot air in the device

The prepared snacks are not
crispy

A large amount of steam
comes out of the device

Strange smell coming out of
the device

The ingredients used are not
suitable for preparing fat-free
dishes.

Ingredients containing a large
amount of liquids were used

Residues from previous
cooking under the grill tray

Lightly spray the ingredients
with a little olive/cooking oil
for better results.

During cooking, dripping and
juices collect at the bottom of
the basket, which contributes
to the formation of steam. This
does not affect the final result

or damage the device

Remember to clean the food
container after each baking.

If other, unsolvable problems occur, please contact the technical service or the seller who will advise
you on the further course of action. When filing a complaint, describe the type of fault as precisely as
possible and attach a copy of the proof of purchase.

WARRANTY CONDITIONS

The product warranty covers defects resulting from material or manufacturing errors. Under
the warranty, the manufacturer undertakes to repair or replace any defective components,
provided that the device has been used in accordance with the instructions and has not been
modified, repaired or tampered with in any way by an unauthorized person, or damaged as a
result of improper use or transport. The warranty does not cover natural wear and tear of
components, nor fragile components such as glass or ceramics.

This warranty does not limit the statutory rights of the consumer or other rights that the
consumer has under applicable law relating to the purchase of consumer goods.
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BENUTZERHANDBUCH

Bitte lesen Sie die Anweisungen vor dem Gebrauch

Inhaltsangabe

Technische Daten

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Lernen Sie lhre HeiRluftfritteuse kennen
Vor dem ersten Gebrauch

Verwendung des Gerats

Tipps

Reinigung und Wartung
Fehlerbehebung

Garantie

Lo NOUEWNR

TECHNISCHE DATEN

Nennleistung 250 [W]

Strom 24 [V]

Frequenc 50 [Hz]

Nettogewicht 2,7 kgl

PackungsgroRe: 275 x 230 x 330 [mm]

Paketinhalt: Air Fryer, Fryer basket, Frying grill, Manual

Die Fritteuse dient zum Dinsten, Frittieren oder Backen von Lebensmitteln wie
Pommes Frites, Fisch, Fleisch, Gemiise und Kleingeback.

Wichtig! Das Gerat ist fiir den privaten Gebrauch in Innenrdumen bestimmt und darf
nicht fir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden.

UMWELTSCHUTZ

m Dieses Produkt enthalt wiederverwertbare Materialien. Entsorgen Sie es
E nicht im Hausmdill. Bitte wenden Sie sich an die nachstgelegene

Miullsammelstelle oder entsorgen Sie den Abfall in einem speziell dafiir
mmmm vorgesehenen Behilter.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von elektrischen Gerdten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen beachtet
werden, einschlieBlich der folgenden:

Lesen Sie alle Anweisungen vor der Verwendung durch und bewahren Sie sie zur spateren Referenz auf.

Stellen Sie sicher, dass die Spannung Ihrer Steckdose der auf dem Bewertungsetikett angegebenen
Spannung entspricht.

Stellen Sie sicher, dass die Steckdose ordnungsgemaiR geerdet ist.
Platzieren Sie das Gerat auf einer flachen, stabilen und trockenen Oberflache, die hitzebestandig ist.
Halten Sie das Gerdt mindestens 15 cm von der Wand oder anderen nahe gelegenen Geraten entfernt.

Halten Sie das Gerat von Feuchtigkeitsquellen, Benzin, brennbaren Gasen, Herden oder anderen
Warmequellen fern.

Decken Sie das Gerat nicht ab und lassen Sie es nicht mit brennbaren Materialien wie Vorhdngen in
Beriihrung kommen.

Platzieren Sie das Gerét nicht auf einem beheizten Gas- oder Elektroherd oder in unmittelbarer Nahe.
Fuhren Sie den Luftfritteuse nicht in einen Ofen ein.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber den Tischrand, die Arbeitsplatte hangen oder heiBe Oberflachen
berthren.

Um Feuer, elektrischen Schock und Verletzungen zu vermeiden, tauchen Sie Kabel, Stecker oder Gerat
nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankter physischer, sensorischer
oder geistiger

Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen

verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt wurden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung des
Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten nicht mit dem
Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

Kinder unter 3 Jahren sollten ferngehalten werden, es sei denn, sie werden kontinuierlich beaufsichtigt.
Kinder im Alter von 3 Jahren bis unter 8 Jahren diirfen das Gerat nur ein- und ausschalten, wenn es in
seiner vorgesehenen normalen Betriebsposition platziert oder installiert wurde und sie eine Aufsicht
oder Anleitung zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder im Alter von 3 Jahren bis unter 8 Jahren dirfen das Geréat nicht anschlieRen,
regulieren, reinigen oder Benutzerwartung durchfihren.

Vermeiden Sie die Verwendung einer Verldngerungsleitung.

ACHTUNG: Wenn Sie eine Verlangerungsleitung verwenden, stellen Sie sicher, dass Sie die maximale
bewertete Laufleistung/Last der Verldngerungsleitung nicht tiberschreiten.

Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass die Luftfritteuse und ihr Zubehor vollstandig und
unbeschéadigt sind. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Gehause, Netzkabel oder
Stecker oder nachdem das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder auf andere Weise beschadigt wurde.

Wenn das Netzkabel oder ein anderes Element beschadigt ist, muss es durch den Servicevertreter des
Herstellers oder eine qualifizierte Person mit der entsprechenden Zertifizierung ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie den Stecker ziehen. Ziehen Sie immer den Stecker des Gerats, wenn
es nicht verwendet wird, bevor Sie es tragen oder reinigen.

18




19

Lassen Sie das Gerat vor dem Tragen oder Reinigen vollstandig abkihlen. Berlihren Sie keine heiRen
Oberflachen des Gerats. Verwenden Sie den Griff, wenn Sie die Pfanne herausnehmen.

Fiillen Sie die Luftfritteuse nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten, da dies einen Brand verursachen kann.
Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn der Korb oder die Pfanne falsch installiert sind.

Offnen Sie nicht den oberen Deckel des Gerits. Dies ist kein Deckel.

Blockieren Sie nicht den Luftansaug- und -auslass wahrend des Betriebs der Luftfritteuse.

Bewegen oder schiitteln Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht.

Beruihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen, da dies einen elektrischen Schock verursachen
kann.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful?.

Flllen Sie den Korb nicht Gber. Befolgen Sie die vom Hersteller festgelegten Richtlinien fiir die Menge der
Zutaten fur jeden Modus.

Fiihren Sie keine Metallutensilien in die Luftfritteuse ein, da dies einen Brand oder ein Risiko eines
elektrischen Schocks verursachen kann.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie Metallbehalter in das Gerat stellen, da sie hohe Temperaturen
erreichen kénnen.

Wihrend des Betriebs der Luftfritteuse wird heifer Dampf durch die Luftauslasséffnungen abgegeben.
Halten Sie Ihr Gesicht, Ihre Hinde und andere Kérperteile von den Luftauslasséffnungen fern.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Entfernen des Korbs und der Pfanne aus der Luftfritteuse und beim
Entleeren ihres Inhalts.

Wenn wahrend des Betriebs des Gerats ungewdhnliche Gerdusche, Geriiche oder dunkler Rauch auftreten,
schalten Sie es sofort aus und ziehen Sie den Stecker. Wenn dunkler Rauch vorhanden ist, lassen Sie ihn
aufhoren zu emittieren und lassen Sie die Fritteuse vollstandig abkiihlen, bevor Sie den Korb und die
Pfanne entfernen. Wenn das Gerat pl6tzlich seinen Betrieb einstellt, ziehen Sie sofort den Stecker und
lassen Sie das Gerat mindestens 60 Minuten abkiihlen, bevor Sie es wieder anschlieRen und einschalten.

Wenn Sie das Gerat ausstecken, halten Sie es am Stecker, nicht am Kabel.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu zerlegen oder zu andern.
Im Inneren befinden sich keine vom Benutzer wartbaren Teile.

Das Gerét ist nicht fur die Steuerung Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Verwenden Sie niemals Zubehdrteile, die vom Hersteller nicht empfohlen werden, in dem Geréat oder
bewahren Sie sie darin auf, da dies dazu fiihren kann, dass das Gerat unsachgemaR funktioniert,
beschadigt wird oder Schaden verursacht.

Verwenden Sie niemals metallene Utensilien, um Speisen aus dem Korb zu nehmen! Verwenden Sie
stattdessen Zangen oder andere Kiichenutensilien aus Holz oder hitzebestandigem Kunststoff.

Platzieren Sie kein Glas, Papier, Karton, Aluminiumfolie, Kunststoff usw. in die Schissel des Gerats. Seien
Sie besonders vorsichtig, wenn Sie Backpapier, das fir Heiluftfritteusen geeignet ist, in die Schiissel legen.
Achten Sie darauf, dass das Papier keinen Kontakt mit dem Heizelement des Gerats hat.

Wischen oder reinigen Sie das Gerat nicht mit dtzenden Reinigungsmitteln wie Alkohol oder Benzin.
Ziehen Sie vor dem Installieren oder Entfernen von Zubehorteilen den Stecker des Gerats.
Verwenden Sie das Gerat nur fir seinen vorgesehenen Zweck.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet.

Das Gerat ist nicht fiir den AuBenbereich vorgesehen.

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt vorgesehen. Jede andere Verwendung wird als
unangemessen und gefahrlich betrachtet. Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch
Nichteinhaltung der Anweisungen auf dem Informationsblatt entstehen.
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KENNEN SIE IHREN HEISSLUFTFRITTEUSE

Timer-Knopf — zum Einstellen der Garzeit der Fritteuse: 0-60 Minuten

Lufteinlass (nicht abdecken!)
Luftauslass (nicht abdecken!)
Netzkabelstecker

Grill

Grillstander
Lebensmittelbehalter

Sicherer Griff — der Lebensmittelbehalter wird sehr heif! Um
Verbrennungen zu vermeiden, halten Sie es nur am Griff
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

* Packen Sie das Gerat mit all seinen Zubehorteilen aus.

Entfernen Sie die Schutzfolie und waschen Sie alle Zubehorteile, die Pfanne und den
Korb in heilem Wasser mit Seife und trocknen Sie sie griindlich ab.

* Wischen Sie das Innere des Gerats mit einem feuchten Tuch ab und spiilen Sie es
dann mit einem Papiertuch ab. Stellen Sie vor dem Gebrauch des Gerats sicher, dass
alle Elemente vollstandig trocken sind.

* Es kann wahrend der ersten Minuten des ersten Gebrauchs ein Geruch auftreten.
Dies ist normal und wird schnell verschwinden.

VERWENDUNG DES GERATS

Legen Sie die Grillschale in den Lebensmittelbehalter.

* Legen Sie die Zutaten so in den Behilter, dass sie unterhalb der Rander liegen.

SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an — das griine Licht leuchtet auf.

* Drehen Sie den Timer-Knopf auf die entsprechende Position (0 — 60 Minuten) — die
rote Kontrollleuchte leuchtet auf und zeigt damit an, dass das Gerat in Betrieb ist.

* Wenn die Zeit abgelaufen ist, erlischt das rote Licht und es ertont ein
charakteristischer Ton, der das Ende des Backvorgangs signalisiert. Wenn Sie die Zeit
richtig eingestellt haben, ist das Essen fertig — gerdstet und knusprig.

Achtung: StandardmaRig heizt sich das Gerat auf 180 Grad auf, daher sollten Sie beim
Herausnehmen der Lebensmittel nur den dafiir vorgesehenen Griff anfassen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Hinweis: Verwenden Sie niemals Metallutensilien, um Lebensmittel aus dem Korb zu
entnehmen! Verwenden Sie zu diesem Zweck eine Lebensmittelzange oder andere
Kichenutensilien aus Holz oder Kunststoff, die hohen Temperaturen standhalten.

Tipp:
- Wenn Sie Pommes frites aus frischen Kartoffeln zubereiten, bespriihen Sie diese mit

etwas Speisedl oder Olivendl, um einen braunenden und knusprigen Effekt zu
erzielen. Dasselbe gilt auch flr Lebensmittel, die zum Anhaften neigen.

- Wenn Sie Wiirstchen zubereiten, vergessen Sie nicht, diese vorher einzuschneiden,
damit das Fett nicht unkontrolliert herausspritzt.

- Schitteln Sie den Inhalt des Korbs, wenn Sie bestimmte Gerichte zubereiten. Durch
das Schitteln erzielen Sie bessere Ergebnisse und kénnen die Lebensmittel
gleichmaRiger frittieren — die Kammer fiir den Lebensmittelkorb ist mit einem
Mikroschalter ausgestattet, der den Vorgang stoppt, wenn der Korb mit den
Lebensmitteln herausgezogen wird.

TABELLE DER EMPFOHLENEN ZUBEREITUNGSZEIT

Huhnerflugel 9-14 minutes 180°C

Hahnchenschenkel 16-22 minutes 180 °C

Hahnchenbrust 10-15 minutes 180 °C

Steak oder Schweinekoteletts 9-14 minutes 180 °C

Speck 12 minutes 180 °C

Pommes Frites oder 16-26 minutes 180°C
Kartoffelgratin

(Tas’svlel:lf::::shen) 6-11 minutes 180°C

Garnelen 4-11 minutes 180 °C

Fisch (Stucke) 11-16 minutes 180°C

HINWEIS: Legen Sie keine Lebensmittel hinein, die in Papier, Folie oder anderen
Kunststoffteilen verpackt sind — die hohen Temperaturen kénnten sie zum Schmelzen oder
Entziinden bringen!

ACHTUNG: Der Lebensmittelbehilter ist nicht vollstandig dicht! Wenn die Flissigkeitsmenge
den Fillstand am Boden des Behalters libersteigt, kann er auslaufen.
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REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG: Reinigen Sie das Gerat nach jeder Benutzung.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine Metallutensilien oder dtzende Chemikalien, um Teile
dieses Gerats zu reinigen.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein, und
spilen Sie die Fritteuse nicht unter flieBendem Wasser ab. Lassen Sie kein Wasser
oder andere Flissigkeiten in die Offnungen des Gerats gelangen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vor Durchfiihrung der folgenden
Aktionen von der Stromquelle!

* Warten Sie, bis das Gerat und alle Elemente vollstandig abgekiihlt sind.
* Demontieren Sie alle verwendeten Zubehorteile.

* Um die duBere Gehdusepartie des Geréts zu reinigen und hartnéckige Flecken im
Inneren der Fritteuse zu entfernen, verwenden Sie ein feuchtes Tuch und trocknen
Sie anschlieBend alle Komponenten griindlich mit einem weichen, trockenen Tuch
ab.

* Um Essensreste zu entfernen, fiillen Sie die Pfanne mit warmem Wasser und Seife,
legen Sie dann den Korb in die Schiissel und lassen Sie ihn etwa 10 Minuten
einwirken. Nach etwa 10 Minuten waschen Sie die Pfanne und den Korb gemaR den
nachstehenden Anweisungen.

* Waschen Sie alle Zubehorteile mit warmem Wasser und Seife. Spilen Sie die
Komponenten griindlich aus und trocknen Sie sie ab. Der Korb, die Pfanne, das
Gestell, der Lebensmitteltrenner und optionales Zubehér, mit Ausnahme der Zange,
kénnen auch sicher im Geschirrspller gereinigt werden.

23

FEHLERBEHEBUNG

Der Netzstecker ist aus der
Steckdose gezogen oder es gibt
Uberhaupt keinen Strom in der
Steckdose

Stecken Sie den Stecker richtig in die
Steckdose, priifen Sie die Sicherung —
die Netzanzeige sollte aufleuchten

Das Gerat funktioniert nicht

Schieben Sie den Lebensmittelkorb
an das Ende der Kammer und stellen
Sie den Timerknopf auf die
gewdlinschte Zeit ein.

Das Licht ist an, aber die Lebensmittelbehalter nicht
Fritteuse funktioniert immer eingesetzt oder Timer nicht
noch nicht eingestellt

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Korb oder die Garzeit ist zu
kurz

Das Essen ist nicht richtig
durchgegart*

Entfernen Sie einige Lebensmittel**
oder verlangern Sie die Garzeit

*Manche Snacks mussen auf die andere Seite gewendet oder geschittelt werden, damit sie gleichmaRig gar
werden **Zu viele Zutaten verhindern eine gleichmaRige Verteilung der HeiBluft im Gerat

Die verwendeten Zutaten sind Fiir bessere Ergebnisse bespriihen Sie
nicht zur Zubereitung fettfreier die Zutaten leicht mit etwas Oliven-
Gerichte geeignet. /Speiseél.

Die zubereiteten Snacks sind
nicht knusprig

Wiéhrend der Zubereitung
bestimmter Gerichte konnen Tropfen
Zutaten mit hohem und Safte am Boden der Pfanne
Flussigkeitsgehalt wurden anfallen und zur Dampfbildung
verwendet beitragen. Dies beeintrachtigt das
Endergebnis nicht und schadet dem
Gerét nicht.

Es kommt eine groRe Menge
Dampf aus dem Gerat

Denken Sie daran, den
Lebensmittelbehalter nach jedem
Backen zu reinigen.

Aus dem Gerat kommt ein
seltsamer Geruch

Ruckstande vom vorherigen
Grillen unter der Grillschale

Sollten sonstige, nicht I6sbare Probleme auftreten, kontaktieren Sie bitte den technischen Service oder den
Verkaufer, der Sie Uber das weitere Vorgehen beraten wird. Beschreiben Sie bei einer Reklamation die Art des
Fehlers moglichst genau und legen Sie eine Kopie des Kaufbeleges bei.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Die Produktgarantie deckt Mangel ab, die auf Material- oder Herstellungsfehler zuriickzufiihren sind. Im
Rahmen der Garantie verpflichtet sich der Hersteller, alle defekten Komponenten zu reparieren oder zu
ersetzen, vorausgesetzt, dass das Gerat gemalt den Anweisungen verwendet wurde und nicht von einer
nicht autorisierten Person in irgendeiner Weise verandert, repariert oder manipuliert oder durch
unsachgemafen Gebrauch oder Transport beschaddigt wurde. Die Garantie deckt weder den natirlichen
Verschleill von Komponenten noch zerbrechliche Komponenten wie Glas oder Keramik ab.

Diese Garantie schradnkt die gesetzlichen Rechte des Verbrauchers oder andere Rechte, die dem
Verbraucher nach geltendem Recht im Zusammenhang mit dem Kauf von Konsumgiitern zustehen, nicht
ein.
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NAVOD K POUZITI

Pfed prvnim pouZitim si prosim pozorné prectéte navod

Obsah

Technicka specifikace

DULEZITA BEZPECNOSTNI INFORMACE
Seznameni se zafizenim

Ptred prvnim pouzitim

Pouzivani zafizeni

Tipy

Cisténi a Udriba

Regeni problémd

Zaruéni podminky

O 0N EWDN R

TECHNICKE UDAIJE

Vykon 250 [W]
Napéti 24 [V]
Frekvence 50 [Hz]

Vaha (netto) 2,7 [ke]

Rozméry baleni: 275 x 230 x 330 [mm]

Obsah baleni: Horkovzdusna fritéza, Fritovaci kos, Grilovaci rost, navod

obsluhy

Horkovzdusna fritéza slouzi k duseni, smazeni nebo peceni potravinarskych vyrobka,
jako jsou hranolky, ryby, maso, zelenina a drobné potraviny k peceni.

Dulezité! Zafizeni je uréeno pro nekomeréni pouZiti ve vnitfnich prostorech!

ZIVOTNi PROSTREDI

Tento produkt se sklada s recyklovatelnych materiald. Nevhazujte ho do kose
s komunalnim odpadem a vyhledejte nejblizsi sbérny dvlr, nebo jej umistéte

— do specialniho kontejneru uréeného pro tento typ elektro odpadu.
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DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

P¥i pouzivani elektrickych spotiebicu je tfeba dodrZovat zakladni bezpeénostni pravidla véetné nasleduijicich:
¢ Pred pouZitim si pozorné prectéte pokyny pro spravné pouzivani a uschovejte je pro budouci pouZiti.

« Ujistéte se, Ze napéti v elektrické zasuvce odpovida napéti uvedenému na typovém stitku.

* Ujistéte se, Ze je zasuvka radné uzemnéna.

* Umistéte zafizeni na rovny, stabilni a suchy povrch, ktery je odolny vici vysokym teplotam.

« UdrZujte minimalni vzdalenost 15 cm mezi zafizenim a zdi nebo jinymi blizkymi predméty.

¢ UdrZujte zatizeni mimo zdroje vlhkosti, benzinu, hoflavych plynd, topeni a jinych zdroji tepla.

* Abyste snizili riziko pozaru, udrzujte textilie, zaclony nebo jiné hoflavé materidly mimo dosah zafizeni.

* Neumistujte spotFebi¢ na horky plynovy sporak nebo elektricky sporak ani do jejich blizkosti. Neumistujte
fritézu do trouby.

* Nenechavejte napdjeci kabel viset pres okraj stolu nebo pultu, nesmi se dotykat horkych povrchu.

* Abyste predesli poZaru, uUrazu elektrickym proudem nebo zranéni, neponotujte kabel, zastréku ani fritézu do
vody, nebo jinych kapalin/tekutin.

* Toto zafizeni mohou pouZivat déti ve véku 8 let a vice, a osoby s fyzickym omezenimi, smyslovym nebo
dusevnim omezenim, nebo s nedostatkem vhodnych zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
zodpovédné a poucené dospélé osoby, nebo byli pouceni o pouZivani zafizeni a chdpou rizika vyplyvajici z
jeho pouZivani. Zvlaétni pozornost by méla byt vénovana détem, které by si nemély se zafizenim hrat! Cisténi
a udrzbu zatizeni by nemély provadét déti bez fadného dozoru.

Zajistéte, aby se déti do 3 let bez dozoru nezdrZovaly v blizkosti spotfebice. Déti ve véku od 3 do 8 let miZou
zafizeni zapinat a vypinat pouze tehdy, pokud bylo umisténo nebo instalovano ve spravné pracovni poloze a
pokud jsou pod dohledem, nebo byly pouceni o obsluze zafizeni a rozuméji nebezpedi vyplyvajicimu z jeho
pouzivani. Déti ve véku od 3 do 8 let nesmi spotfebic pfipojovat, regulovat, Cistit ani udrzovat.

* Snazte se vyhnout pouzivani prodluzovaciho kabely.

* PFi poutziti prodluzovaciho kabelu se ujistéte, Ze nepfekradujete jmenovity vykon/zatizeni prodluzovaciho
kabelu.

¢ Pred pouZitim se ujistéte, Ze fritéza a prilozené pfislusenstvi jsou kompletni a neposkozené.

* Spotrebic¢ nepouzivejte, pokud je poskozen jeho kryt, napdjeci kabel, zastrcka nebo jiné ¢asti, nebo v pfipadé
jakéhokoli jiného selhani.

¢ Pokud je poskozen napajeci kabel nebo jakakoli jina soucast, oprava musi byt provedend servisem
vyrobce/prodejce, nebo pouze kvalifikovanou osobou, kterd ma k této ¢innosti opravnéni, nebo certifikaci.

* Pred odpojenim napajeciho kabelu zafizeni vypnéte. Pokud zafizeni nepouzivate, prenasite nebo Cistite,
odpojte napdjeci kabel.

* Pred pfemisténim nebo cisténim, nechte spotiebic zcela vychladnout.
* Nedotykejte se horkych povrchi zafizeni. Pfi vytahovani misy pouzijte rukojet kose.

* Neplrite fritézu olejem nebo jinymi kapalinami, protoZe to mlze predstavovat nebezpedi pozaru.
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Neuvadéjte spotiebi¢ do provozu, pokud misa a ko3 nejsou spravné umistény/zasunuty ve fritéze.
Neotevirejte horni kryt zafizeni.

Neblokujte vstup, nebo vystup vzduchu, kdyzZ je zafizeni v provozu.

Zatizenim béhem provozu nehybejte a netfeste s nim.

NepouZivejte spotfebi¢ s mokryma rukama nebo boso a nedotykejte se zastrcky mokryma rukama, protoze
to muze zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

Nepfrepliujte misu. Dodrzujte pokyny tykajici se mnozstvi ingredienci pfifazenych ke kazdému reZzimu.
Do fritézy nevkladejte kovové ndacini, protoze by mohlo dojit k pozaru nebo zranéni.
Budte zvlasté opatrni pfi vkladani kovovych nadob do spotfebice kvili jejich vyssi teploté.

Bé&hem provozu se z vystupnich/vétracich otvor( uvolriuje horka para. NepfibliZujte obli¢ej, ruce popfipadé
ostatni ¢asti téla k vystupdm pary.

Budte zvlasté opatrni pfi vyjimdani a vyprazdiovani obsahu fritézy, kose.

Pokud se béhem pouzivani spotrebice ozve neobvykly zvuk, zapach nebo tmavy kouf, okamzité jej vypnéte,
zafizeni odpojte od napajeni. Pokud ze zafizeni pfed vyjmutim misy vychdazi tmavy kour, pockejte az se kout
rozptyli a pfistroj vychladne.

Pokud zafizeni ndhle prestane fungovat, okamZité jej odpojte a nechte minimalné 60 minut vychladnout,
nasledné ptipojte zafizeni ke zdroji napdjeni a znovu jej zapnéte.

PFi odpojovani spotfebice drzte zastrcku, nikoli kabel.

Nepokousejte se zafizeni opravovat, rozebirat nebo upravovat. Zafizeni neobsahuje Zadné vnitini soucasti a
dily, které muGze uZivatel opravit sam.

Nikdy nepfipojujte zafizeni k externimu ¢asovaci nebo samostatnému systému napajeni pomoci dalkového
ovladani.

NepouZivejte ani neskladujte v zafizeni pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mize to zpUsobit
nespravnou funkci zafizeni, poskozeni nebo zranéni.

K vyjimdni potravin z ko3e nikdy nepouZivejte kovové nacini! Pro tento ucel pouZijte klesté nebo jiné
kuchyriské néacini ze dfeva, nebo Zaruvzdorného plastu odolného vici vysokym teplotam.

Do misy nepokladejte sklo, papir, karton, hlinikovou félii, plast atd.

Zvlasté opatrni budte pfi vkladani peciciho papiru uréeného k peceni v horkovzdusné fritéze. V tomto
ptipadé nedovolte, aby se papir dostal do kontaktu s topnym télesem zafizeni.

Neotirejte ani nemyjte pfistroj agresivnimi chemikaliemi, jako je alkohol nebo benzin.
PFed instalaci nebo vyjmutim pfisluSenstvi odpojte zafizeni od napdjeni.
NepouZivejte zafizeni zplisobem, ktery neni v souladu s jeho zamyslenym pouZzitim.
Nenechdvejte zapnuté zafizeni bez dozoru.

Nikdy nepouzivejte zafizeni venku.

Spotrebic je urcen pouze pro vnitini domaci poufziti. Jakékoli jiné pouZiti je povazovano za nevhodné a
nebezpecné. Vyrobce neruci za pfipadné Skody z toho vyplyvajici, nedodrienim tohoto ndvodu k obsluze.
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SEZNAMENI S HORKOVZDUSNOU FRITEZOU

Knoflik ¢asovace — reguluje délku doby provozu zatizeni: 0-60 minut

Vstup vzduchu (nikdy nezakryvejte!)
Vystup vzduchu (nikdy nezakryvejte!)
Zasuvka napdjeciho kabelu
Grilovaci tac

Distancni nozicky

Nadoba na potraviny

Rukojet nddoby — nddoba na potraviny se zahfiva na vysoké teploty, abyste
predesli popaleni, drzte ji pouze za rukojet!
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PRED PRVNIM POUZITIM

* Vybalte zafizeni spolu s pfilozenym pfislusenstvim.

* Odstrante ochranné félie a umyjte veskeré prislusenstvi - koSik a misku v teplé vodé
s prostfedek na myti nadobi, poté je dikladné osuste.

* Otrete vnittek zafizeni vihkym hadfikem a poté jej osuste papirovym ruénikem. Pred
pouZzitim zafizeni se ujistéte, Ze je zafizeni zcela suché.

TABULKA CASU PRIPRAVY JEDNOTLIVYCH
POKRMU

* Pfi prvnim pouZiti mdZe zafizeni na nékolik okamzZikd vyddvat zvuk, nebo nepfijemny b el 9-14 minut LEDHE
zapach. Jde o pfirozeny jev, ktery rychle odezni. Z tohoto divodu se doporucuje
provést prvni spusténi bez jidla.

Kuteci stehynka / pali¢ky 16-22 minut 180 °C

PO UZlVAN | ZARIZE N | Kureci prsa 10-15 minut 180 °C

* Vlozte grilovaci tac do nadoby na potraviny.

* Potraviny vloZte do nadoby tak, aby nevy&nivaly za jeji okraj. Steak nebo vepFoveé kotlety il i e

* Pripojte zatizeni ke zdroji napajeni - rozsviti se zelena kontrolka.

* Otocte knoflik casovace do prislusné polohy (0 — 60 minut) - rozsviti se ¢ervena Slanina 12 minut 180 °C
kontrolka indikujici, Ze zafizeni je v provozu.

* Po uplynut!' n:?,st,aveného (:vausul, (”:ervené svvétlo zhasne a obj,evi se charakteristicky ) Hranolkynebs amencke ) .
zvuk signalizujici konec peceni. Pokud je vie nastavené spravné, pokrm bude hotovy sl 16-26 minut 180°C
—opeceny a kfupavy.

POZOR: Ve vychozim nastaveni se zafizeni zahfivéd aZz na 180 stupn(l, béhem vyjmuti Muffiny ) .

M P Loy . v . . Y . 6-11 minut 180 °C
potravy drzte nddobu pouze za specialni rukojet, aby nedoslo k popdleni. (pfedpecené)

POZOR: Nikdy nepouZzivejte kovové nacini k vyjimani potravin z kose! K tomuto ucelu

pouzijte kleSté na potraviny, nebo jiné kuchyriské nacini vyrobeno ze dfeva, nebo Krevetky 4-11 minut 180 °C

plastu odolného vici vysokym teplotam.

DOPORUCENI: Pokud dé&late hranolky z Eerstvych brambor, pokapejte je trochu

klasickym olejem, nebo olivovym olejem pro dosazeni zhnédnuti a kfupavého efektu. Ryby (kousky) 11-16 minut 180°C

Totéz se vyplati udélat v pripadé potravin, které maji tendenci se lepit.

Pokud ptipravujete uzeniny, nezapomerite je nejprve nakrijet, aby se
neroztrhaly/praskly a nedoslo k nekontrolovatelné rozstfikani tuku v nadobé.

POZOR: Nevkladejte potraviny zabalené v papiru, félii nebo jiném

plastu — vysoké teploty zplsobi jejich roztaveni nebo vzniceni!

POZOR: Nadoba na potraviny neni zcela utésnéna! Pokud mnoZstvi tekutin
presahuje uroven dna nadoby, mlze dojit k uniku.

Pti pripravé nékterych pokrmu je nutné obsah kose protrepat.

Protfepani umoznuje lepsi vysledky a umoZiiuje rovnomérné rozlozeni a smazeni
potravin - komora pfistroje je vybavena mikrospina¢em, ktery po vyjmuti nddoby na
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potraviny zafizeni vypne.
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CISTENI A UDRZBA
POZOR: Zatizeni by se mélo po kazdém pouziti vycistit.

POZOR: NepoufZivejte kovové nacini ani agresivni chemické pripravky k cisténi
jakychkoli soucasti tohoto spotiebice.

POZOR: Neponoftujte zatizeni do vody nebo jiné tekutiny, ani neoplachujte fritézu pod
tekouci vodou. Zabrarte vniknuti vody nebo jinych kapalin skrz otvory zatizeni.

* Pfed provedenim jakékoli z ndsledujicich ¢innosti vypnéte zafizeni a poté odpojte od
zdroje napdjeni.

* Pockejte, aZ zafizeni a vsechny jeho soucasti zcela vychladnou.

Demontujte veskeré pouzité a znecisténé pfrislusenstvi.

* Chcete-li vyCistit vnéjsi Cast krytu zafizeni a odstranit zaschnuté necistoty z vnitrku
fritézy, poutzijte vihky hadfik a poté vsechny soucasti dikladné osuste mékkym
suchym hadrikem.

* Chcete-li odstranit pfipecené zbytky jidla, naplrite misku teplou vodou a

prostfedkem na myti nadobi, poté vlozte kos do misy a nechte asi 10 minut
pUsobit/odmodit.

.

Pfiblizné po 10 minutach umyjte kosik a misku podle niZe uvedenych krokda.
* Umyjte nddobu a pfisluSenstvi teplou vodou a prostifedkem na myti nddobi.

Poté visechny predméty dikladné oplachnéte a osuste.

RESEN{ PROBLEMU

Zasunte zastrcku spravné do
zasuvky, zkontrolujte
pojistky - méla by
sviti kontrolka napdjeni

Zastrcka je
odpojena nebo neni napéti
v napajeci zasuvce

Zafizeni se nezapne

Zasunte nadobu na potraviny az
do konce komory a otocte
knoflikem ¢asovac na spravny
cas

Nadoba na potraviny neni
sprdvné zasunutd, nebo neni
nastaveny ¢asovac

Kontrolka sviti ale
zafizeni stale nefunguje

V nadobé je pfilis mnoho
potravin nebo je nastavena pfilis
kratky Cas pfipravy

Vyndejte ¢ast potravin** nebo

g . ik
Jiel 1o (e BfpEese Nastavte delsi dobu peceni

**nékteré potraviny vyZaduji otaceni nebo protfepani, aby se pripravily rovhomérné ze vsech stran
**pfilis mnoho potravin blokuje rovnomérnou distribuci horkého vzduchu v zafizeni

PouZzité potraviny nejsou uréené
pro horkovzdusného peceni

Ptipravené potraviny nejsou
dostatecné kifupavé

Postfikejte potraviny trochou
olivového oleje

Pfi pfipravé jidla se na dné kose
hromadi tekutiny, coz mlize
zpUsobit nadmérné mnozstvi
pary. Nema to vliv na findIni
vysledek, ani neposkozuje
zafizeni.

PouZité pfisady
obsahujici velké mnoZstvi
vody/stavy

Ze zafizeni vychazi nadmérné
mnozstvi pary

Nezapomerite vycistit
nadobu na potraviny po
kazdé peceni.

Zbytky potravin z predchozi
pfipravy zlstaly pod grilovacim
kosem

Ze zafizeni vychazi
podivny zdpach

Pokud se vyskytnou jiné, nefesitelné problémy, kontaktujte prosim prodejce, ktery Vam sdéli dalsi postup.

ZARUCNi PODMINKY

Zéaruka na vyrobek se vztahuje na vady zpGsobené chybami materialu, nebo vyrobnimi vadami.
V rdmci zaruky se vyrobce zavazuje opravit, nebo vyménit vadné soucasti za predpokladu, ze byl
spotrebic pouzivan v souladu s navodem k pouZiti a nebyl nijak upravovén, opravovan nebo
poskozeni bylo zpUsobeno zasahem neopravnéné osobou, nebo poskozen nespravnym
pouzivanim ¢i pfepravou. Zaruka se nevztahuje na prirozené opotiebeni soucasti ani na snadno
rozbitné predmeéty, jako je sklo nebo keramika. Tato zaruka neomezuje zdkonna prava
spotiebitele ani zadna jina prava, kterd ma spotrebitel podle platnych pravnich pfedpist
vztahujicich se na ndkup spotrebniho zbozi.
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NAUDOTOJO VADOVAS

Prie$ naudojima perskaitykite instrukcija

3

Turinys

Techniniai duomenys
Naudojimo saugumas
SusipaZinkite su savo jrenginiu
Prie$ pirmajj naudojima
Prietaiso naudojimas
Patarimai

Valymas ir priezilra

Trik¢iy Salinimas

Garantijos sglygos

O 0N EWDN R

Techniniai duomenys

Galia 250 [W]

Jtampa 24 [V]

Daznis 50 [Hz]

Svoris (neto) 2,7 [ke]

Pakuotés matmenys: 275 x 230 x 330 [mm]

Pakuotés turinys Keptuvé, maisto indas, grilio padéklas, naudojimo
instrukcija

Karsto oro gruzdintuvé skirta troskinti, kepti ir gruzdinti maisto produktus,
tokius kaip gruzdintos bulvytés, Zuvis, mésa, darzovés ir smulkis kepiniai.

Svarbu! Prietaisas skirtas privaiam naudojimui patalpose ir neturéty bdti
naudojamas komerciniais tikslais.

Aplinka

komunalinémis atliekomis. Kreipkités j artimiausia atlieky surinkimo punktg arba

E Gaminyje yra perdirbamy medziagy. NeiSmeskite gaminio kartu su
— sudeékite jas j specialiai tam skirtg konteinerj.
3

SAUGUMO INSTRUKCUA

Naudodami elektros prietaisus laikykités pagrindiniy saugos taisykliy, jskaitant:

Prie$ naudodami atidZiai perskaitykite su Siuo vadovu ir iSsaugokite jj ateityje.

Jsitikinkite, kad jtampa elektros lizde atitinka jtampg, nurodytg duomeny lenteléje.
Jsitikinkite, kad lizdas tinkamai jZemintas.

Prietaisg pastatykite ant lygaus, stabilaus ir sauso pavirSiaus, atsparaus aukstai temperatarai.
ISlaikykite bent 15 cm atstuma tarp jrenginio ir sienos ar kity netoliese esandiy jrenginiy.
Prietaisa laikykite toliau nuo drégmeés, benzino, degiy dujy, virykliy ir kity Silumos Saltiniy.
Kad sumazintumeéte gaisro pavojy, tekstilés gaminius, uzuolaidas ar kitas degias medziagas
laikykite toliau nuo prietaiso.

Nestatykite prietaiso ant karsStos dujinés ar elektrinés viryklés arba 3alia jos.

Nedékite gruzdintuveés j orkaite.

Neleiskite maitinimo laidui kaboti virs stalo ar prekystalio krasto ir neliesti karsty pavirsiy.
Kad iSvengtuméte gaisro, elektros smuagio ar suzalojimy, nemerkite laido, kiStuko ar prietaiso j
vandenj ar kitus skyscius.

$j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, turintys riboty fiziniy, jutiminiy ar
protiniy gebéjimy arba neturintys patirties ir Ziniy, jei jie yra priZitrimi arba yra instruktuojami,
kaip naudoti prietaisg, ir supranta su tuo susijusius pavojus.

Atkreipkite ypatinga démesj, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

Prietaiso valymas ir prieZitra neturéty bati atliekami vaikams be tinkamos priezidros.
Jsitikinkite, kad jaunesni nei 3 mety vaikai neprizitrimi prie jrenginio nesiartina.

Vaikai nuo 3 iki 8 mety gali jjungti ir iSjungti prietaisa tik tada, kai jis buvo pastatytas arba
sumontuotas tinkamoje eksploatavimo padétyje ir jei jie buvo prizitrimi arba buvo
instruktuoti, kaip naudoti prietaisg, ir supranta su juo kylancius pavojus.

Vaikams nuo 3 iki 8 mety neleidZiama prijungti, reguliuoti, valyti ar priziGréti prietaisa.
Venkite naudoti maitinimo laido ilgintuvus.

Kai naudojate ilginamajj laidg, jsitikinkite, kad nevirsijate ilginamojo laido galios / apkrovos.
Pries naudodami jsitikinkite, kad gruzdintuvé ir pridedami priedai yra sukomplektuoti ir
nepazeisti.

Nenaudokite prietaiso su paZeistu korpusu, maitinimo laidu, kistuku ar kitokiu gedimu.

Jei maitinimo laidas ar kitas komponentas yra paZeistas, siekiant iSvengti pavojaus, juos taisyti
gali tik gamintojo techninés priezZilros centras arba kvalifikuotas ir sertifikuotas asmuo.

Pries istraukdami maitinimo kistuka, jrenginj isjunkite.

Atjunkite prietaisa, kai jo nenaudojate, kai jj perkeliate ir valote.

Pries perkeldami arba valydami, leiskite prietaisui visiSkai atvésti. Nelieskite karsty prietaiso
pavirsiy. IStiesdami dubenj naudokite krepsio rankena.

Nepildykite gruzdintuveés aliejaus ar kity skysciy, nes tai gali sukelti gaisro pavojy.
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Nejjunkite prietaiso, jei dubuo ir krepselis netinkamai jdéti j gruzdintuva.

Neatidarykite virSutinio prietaiso dangtelio.

Neuzblokuokite oro jleidimo ar iSleidimo angos, kai jrenginys veikia.

Nejudinkite ir nekratykite prietaiso, kai jis veikia.

Nenaudokite prietaiso Slapiomis rankomis arba stovédami basomis, o maitinimo kistuko
nelieskite Slapiomis rankomis, nes galite patirti elektros smugj.

Neperpildykite dubens. Laikykités nurodymy, susijusiy su ingredienty kiekiu, priskirtu
konkretiems rezimams.

Nedékite metaliniy indy j gruzdintuva, nes tai gali sukelti gaisrg arba susizalojima.

Bukite ypac atsargis, dédami metalines talpyklas j prietaisg dél aukStesnés jy temperatiros.
Kai prietaisas veikia, i$ iSleidimo angy iSeina karsti garai.

Veidg, rankas ar kitas kiino dalis laikykite toliau nuo gary isleidimo angos.

Bukite ypac atsargis iSimdami dubenj ir krepselj i$ gruzdintuvés ir iStustindami jy turinj.

Jei prietaisui veikiant pasigirsta nejprastas garsas, kvapas ar tamsis dimai, nedelsdami iSjunkite
prietaisg ir atjunkite maitinima.

Jei i$ prietaiso sklinda tamsis dimai, pries iSimdami dubenj palaukite, kol diimai issisklaidys ir
prietaisas atveés.

Jei prietaisas staiga nustoja veikti, nedelsdami atjunkite jj ir leiskite jam atvésti maZiausiai 60
minuciy, prijunkite jj ir vel jjunkite.

Atjungdami jrenginj nuo maitinimo 3altinio, laikykite uz kiStuko, o ne uz laido.

Nebandykite taisyti, ardyti ar modifikuoti jrenginio. Jrenginio viduje néra daliy, kurias galéty
pataisyti vartotojas.

Niekada neprijunkite jrenginio prie iSorinio laikmacio ar atskiros nuotolinio valdymo sistemos.
Jrenginyje nenaudokite ir nelaikykite priedy, kuriy nerekomenduoja gamintojas, nes tai gali
sukelti netinkama prietaiso veikima, jj sugadinti arba susizaloti.

Niekada nenaudokite metaliniy indy maistui iSimti i$ krepSelio! Tam naudokite Znyples ar kitus
virtuvés reikmenis, pagamintus i$ aukstai temperatlrai atsparaus medzio ar plastiko.

| prietaiso dubenj nedékite stiklo, popieriaus, kartono, aliuminio folijos, plastiko ir kt. Bkite ypac
atsargs, kai j prietaiso dubenj dékite kepimo popieriy, skirtg gruzdintuvéms be riebaly. Tokiu
atveju neleiskite popieriui liestis su prietaiso Sildytuvu.

Nevalykite ir neplaukite prietaiso korozinémis cheminémis medziagomis, kury sudétyje gali bati
alkoholis ar nafta..

Prie§ montuodami arba iSimdami priedus, atjunkite jrenginj nuo maitinimo 3altinio.
Nenaudokite prietaiso tokiu bldu, kuris nesuderinamas su jo paskirtimi.

Nepalikite jjungto jrenginio be priezilros.

Niekada nenaudokite prietaiso lauke. Prietaisas skirtas naudoti tik vidaus namuose. Bet koks
kitoks naudojimas laikomas netinkamu ir pavojingu. Gamintojas neatsako uZ Zalg, atsiradusig
nesilaikant Sios naudojimo instrukcijos.

SUSIPAZINKITE SU SAVO ORO GRUZDINTUVE

NN A WNE

Laikmacio rankenélé — reguliuoja jrenginio veikimo laika: 0-60 minuciy

Oro jleidimo anga (neuZdenkite!)

Oro iSleidimo anga (neuzdenkite!)

Maitinimo kabeliy lizdai

Grilio padéklas

Tarpinés

Maisto konteineris

Indo rankena — maisto indas jkaista iki aukStos temperatdros! Laikykite tik uz
rankenos, kad iSvengtuméte nudegimy.
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PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

ISpakuokite jrenginj su pridedamais priedais. Nuimkite apsaugine plévele ir visus priedus
— krepselj ir dubenj — iSplaukite Siltame vandenyje su indy plovikliu, o tada gerai
iSdZiovinkite. Prietaiso vidy nuvalykite drégna Sluoste, tada nusausinkite popieriniu
ranksluosciu. Prie$ naudodami jrenginj jsitikinkite, kad jis visiSkai iSdZitvo. Pirma karta
naudojant prietaisg kelias akimirkas gali sklisti nemalonus kvapas. Tai natdralus reiskinys
ir greitai iSnyks. Dél Sios prieZasties rekomenduojama pirmajj kartg uzkaitinti indg be
maisto.

PRIETAISO NAUDOIJIMAS

» ]dékite grilio padékla j maisto ind3.

* Patiekalo ingredientus sudékite j inda taip, kad jie neissikisty uz jo riby.

* Prijunkite jrenginj prie maitinimo Saltinio — uzsidegs Zalia lemputé.

* Pasukite laikmacio rankenéle j reikiamg padétj (0—60 minuciy) — uzsidegs raudona
lemputé, rodanti, kad jrenginys veikia.

* Pasibaigus nustatytam laikui raudona lemputé uZges ir pasigirs garsas,
signalizuojantis apie kepimo pabaiga.

* Jei teisingai nustatysime laikg, patiekalas bus paruostas — parudaves ir traskus.
Pastaba: Pagal numatytuosius nustatymus prietaisas jkaista iki 180 laipsniy, todél
iSimdami maistg turétuméte paimti tik uz tam skirtos rankenos, kad iSvengtuméte
nudegimy. Pastaba: Niekada nenaudokite metaliniy indy maistui iSimti i$ krepSelio!
Tam naudokite maisto Znyples ar kitus virtuves reikmenis, pagamintus iS medzio
arba aukstos temperatros plastiko, silikono.

Patarimai:

- Jei bulvytes ruosiate is SvieZiy bulviy, apipurkskite jas trupuciu kepimo aliejaus arba

alyvuogiy aliejaus, kad apskrusty ir jgauty auksinj atspalvj. Tq patj verta daryti ir su

kitais patiekalais.

- JeiruoSiate desreles, nepamirskite i anksto jy supjaustyti, ar padaryti skylutes, kad
jos nepradéty sproginéti ir taskyti riebaly.

- - Ruosdami kai kuriuos patiekalus, pakratykite krepselio turinj. Purtymas leidzZia
pasiekti geresniy rezultaty ir leidZia kepti maistg tolygiai — jrenginio kameroje yra
jrengtas mikro jungiklis, kuris sustabdo veikima istraukus indg su maistu.
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Gaminimo laiky lentelé

Vistienos sparneliai 9-14 minut 180 °C
Vistienos Slaunelés 16-22 minut 180 °C
Vistienos kratinélé 10-15 minut 180 °C

Kiaulienos kotletai arba

- 9-14 minut 180°C
Soiné 12 minut 180°C
Gruzdintos bulvytés 16-26 minut 180 °C
Saldyti blyneliai 6-11 minut 180 °C
Krevetés 4-11 minut 180 °C
Zuvis 11-16 minut 180 °C

PASTABA: Nedékite maisto, supakuoto j popieriy, folijg ar kitus plastikinius
elementus — auksta temperatiira juos iStirps arba uzsidegs!

PASTABA: Maisto indas néra visiSkai sandarus! Jei skyscio kiekis virsija indo dugno
lygj, gali atsirasti nuotékis.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

PASTABA: Prietaisg reikia iSvalyti kiekvieng kartg baigus darbg.

PASTABA: jokioms Sio prietaiso dalims valyti nenaudokite metaliniy valymo priemoniy ar

stipriy cheminiy produkty.

PASTABA: Nenardinkite prietaiso j vandenj ar kitg skystj ir neplaukite gruzdintuvés po
tekanciu vandeniu. Neleiskite vandeniui ar kitiems skysCiams patekti j prietaiso angas.
Pries atlikdami bet kurig i$ toliau nurodyty veiksmy, isjunkite jrenginj ir atjunkite jj nuo
maitinimo Saltinio.

Palaukite, kol prietaisas ir visi jo komponentai visiskai atves.

ISmontuokite visus panaudotus ir uzterstus priedus.

Drégna sluoste nuvalykite iSorinj prietaiso korpusg ir pasalinkite iSdziGvusius
nesvarumus is$ gruzdintuvés vidaus, o po to visus elementus gerai nusausinkite
minksta, sausa Sluoste.

Norédami pasalinti prikepusius maisto likucius, j dubenj jpilkite Silto vandens ir indy
ploviklio, tada jdékite krepselj j dubenj ir palikite apie 10 minuciy. Po mazdaug 10
minuciy iSplaukite krepsj ir dubenj, atlikdami toliau nurodytus veiksmus.

Talpykla ir priedus iSplaukite Siltu vandeniu ir indy plovikliu. Tada kruopsciai
nuplaukite ir i8dZiovinkite visus elementus.

TRIKCIY SALINIMAS

Tinkamai jkiskite kistuka j
elektros lizdg, patikrinkite
saugiklj — maitinimo lemputé
turi uzsidegti

Maitinimo kistukas atjungtas
arba maitinimo lizde néra
jtampos

|renginys nejsijungia

Pastumkite maisto krepsel;j iki
kameros galo ir pasukite
laikmacio rankenéle iki
reikiamo laiko

Svietia lemputé, o jrenginys vis
tiek neveikia

Nejdéta maisto talpa arba
nenustatytas laikmatis

Kepimo talpoje yra per didelis
maisto kiekis arba kepimo
laikas per trumpas

. - s ISimkite dalj maisto** arba

*

Maistas neiskepes iki galo seliildin et e

*kai kuriuos uzkandzius reikia apversti arba purtyti, kad iSkepty tolygiai i$ visy pusiy **per daug
ingredienty trukdo tolygiai pasiskirstyti karStam orui jrenginyje

Norédami gauti geresnj efekta,
tiesiog apipurkskite
ingredientus trupuciu
alyvuogiy aliejaus

Naudojami ingredientai,
netinkami kepti karsto oro
gruzdintuveéje

Paruosti uzkandziai néra
traskas

Gaminant maistg, krepsio
apacioje kaupiasi nuvarvéjusios
sultys ir susidaro garai. Tai
neturi jtakos galutiniam efektui
ir nesugadins jrenginio.

I$ jrenginio iSeina didelis kiekis Buvo naudojami ingredientai,
gary kuriuose yra daug skyscio

IS prietaiso sklinda keistas Liko po ankstesnio kepimo po
kvapas grilio padéklu

Nepamirskite po kiekvieno
kepimo isvalyti maisto inda

Jei kyla kity, neiSsprendziamy problemuy, susisiekite su technine tarnyba arba pardavéju, kuris patars dél
tolesniy veiksmy. Pateikdami skundg prasome kuo tiksliau apibadinti defekto tipg ir pridéti pirkimo
jrodymo kopija.

GARANTIJOS SALYGOS Prekés garantija apima defektus, atsiradusius dél medziagy
ar gamybos klaidy. Pagal garantijg gamintojas jsipareigoja pataisyti arba pakeisti
sugedusias dalis, jei jrenginys buvo naudojamas pagal instrukcijas ir jokiu badu
nebuvo modifikuotas, taisytas ar sugadintas pasaliniy asmeny arba dél to nebuvo
pazeistas. dél netinkamo naudojimo ar transportavimo. Garantija netaikoma
natdraliam elementy nusidévéjimui arba lengvai diztantiems elementams,
tokiems kaip stiklas ar keramika. Si garantija neapriboja vartotojo jstatymy
nustatyty teisiy ar kity teisiy, kurias vartotojas turi pagal galiojancius jstatymus,
susijusius su vartojimo prekiy pirkimu.




