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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

'

AN
ZE Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and



gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the
production of heat and moisture
in the room in which it is installed.
Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation
holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged
intensive use of the appliance
may call for additional ventilation,
for example increasing the level
of the mechanical ventilation
where present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

e This product should be used in a
room which incorporates a
properly adjusted and functioning
Carbon Monoxide sensor. Make
sure the Carbon Monoxide sensor
works properly and is maintained
frequently. Carbon Monoxide
sensor should be installed
maximum 2 meters away from
the product.

Good combustion is required in

gas appliances. In case of

incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.

Carbon monoxide is a colourless,

odourless and very toxic gas,

which has a lethal effect even in
very small doses.

e Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

e Do not use open flame or do not

smoke. Do not operate any

electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas

appliances and gas meter at the

main control valve, unless it's in a

confined space or cellar.
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Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

6/EN

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,

maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.



Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following fi
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Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the

baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.



e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

e To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e FElectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

Do not place any items above the

appliance that children may reach

for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

10 11

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Lower part 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

1 2 3 4 5 6 7
Normal burner Rear left
Rapid burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right
Function knob
Thermostat lamp
Thermostat knob

~N o Ol B~ W NN =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

—_

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against

the edges of the wire shelf and tray.

S
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Technical specifications

Category of gas product Kat Il 2EL.s3B/P / Cat Il 2H3B/P / Cat | 2H

LPG G 30/37 mbar - LPG G 30/28-30 mbar

Rear left Normal burner

Front right Auxiliary burner

Inner lamp 15-26 W

asics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
Injector table

G 30/28-30 mbr
G2.350/13mbar
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

>

>

[ s

|

65 mm min

400 mm min,
K
3
E
3
(*} 750 mm min

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.

13/EN
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Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equivalent,
and some rooms will require a permanent vent as well.
The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good ventilation is essential for safe operation of your
appliance.

Rooms with doors and/or windows which open
directly to the outer environment

The doors and/or windows that open directly to the
outer environment must have a total ventilation
opening of the dimensions specified in the table below
which is based on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appliance is
shown in the technical specification table of this user
manual). If the doors and/or windows do not have a
total ventilation opening corresponding to the total gas
consumption of the appliance as specified in the table
below, then there must definitely be an additional fixed
ventilation opening in the room to ensure that the total
minimum ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved. The fixed
ventilation opening can include openings for existing
airbricks, extraction hood ducting opening dimension

i ' =
Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
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Rooms that do not have openable doors and/or
windows that open directly to the outer
environment

If the room where the appliance is installed does not
have a door and/or a window that opens directly to the
outer environment, other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and non-
closable ventilation opening which meets the total
minimum ventilation opening requirements for the total
gas consumption of the appliance as indicated in the
above table.Also the appropriate building regulations
advise should be followed.

Where a room or internal space contains more than
one gas appliance, additional ventilation area shall be
provided on top of the requirement given in the table
above. Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas appliances.
There should also be a minimum clearance of 10mm
on the bottom edge of the door that opens to the inner
environment in the room where the appliance is
installed.You must ensure that items such as carpets
and other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner
or a bed-sitting room, but not in a room containing a
bath or a shower. The cooker must not be installed in
a bed-siting room of less than 20m°.,

Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
r freezers. The heat emitted by the product
ill increase the energy consumption of

cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.




Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
'supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

>

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.
Gas connection

>

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

>

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

(Gas adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

)

our product is equipped for natural gas (NG).

Natural gas installation must be prepared
suitably for the assembly before installing the
product.

Gas connection of your product will be performed
by the authorised service.

There must be a flex pipe at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be sealed
with a blind plug. The blind plug will be removed
during connection and your product will be
connected by means of a flat connection device
(sleeve).

Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

If you need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the autho-
rised service for the related conversion
procedure.

If your product has only one gas outlet;

Before connecting the gas hose, make sure that
the gas hose outlet at the back of the product is
on the same side of the product as the natural
gas valve.
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e |fthe gas hose outlet and the natural gas valve
do not face on the same side, make sure that the
hose does not pass through the hot area when
connecting it.

If your product has two gas outlets;

e One of the two outlets is sealed with a blind plug
and the other one with a plastic plug. Locations
of the blind plug and plastic plug may be
different dependi th duct

Gas hose outlet

Blind plug

Plastic plug
Before gas connection, make sure that the
natural gas valve and the gas hose outlet of the
product to be connected to the gas is on the
same side.
e |fthe natural gas valve and the gas hose outlet
sealed with plastic plug face on the same side,
make the gas connection as shown in the figure
below.

e LM —

e |fthe natural gas valve and the gas hose sealed
with blind plug face on the same side, remove
and dispose the plastic plug. Take out the blind
plug and close the gas hose outlet where gas
connection will not be made with a new (unused)
sealing gasket.

below on the gas hose outlet near the natural
gas valve.




Risk of fire:

If you do not make the connection according to the

instructions below, there will be the risk of gas leakage

and fire. Our company cannot be held responsible
for damages resulting from this.
Gas connection must be made by the authorised
service provider only.

e (as connection of the product must definitely be
made through the gas hose outlet near the
natural gas valve.

e Plastic plug must be disposed, and the gas hose
outlet that will not be used must be sealed with
the blind plug.

e When closing the gas hose outlet that will not be
used, you must definitely use a new and unused
sealing gasket.

DANGER:
The flexible gas hose must be connected in a
ay that it does not contact the moving parts

around it and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not be placed
in spaces where it might get squeezed.

DANGER:
The gas hose must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.
There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Leakage check at the connection point
e Make sure that all knobs on the product are

turned off. Make sure that the gas supply is open.

Prepare soapy foam and apply it onto the con-
nection point of the hose for gas leakage control.

e Soapy part will froth if there is a gas leakage. In
this case, inspect the gas connection once again.

e |f your product has two gas hose outlets,
make sure that the unused gas outlet is sealed
with a blind plug. Prepare soapy foam and apply
it onto the connection point of the blind plug to
check for gas leaks. Soapy part will froth if there
is a gas leakage. In this case, inspect the blind
plug connection again.

e Instead of soap, you can use commercially
available sprays for gas leak check.

Never use a match or lighter to make the gas
leakage control.

e Push the product towards the kitchen wall.
e Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.
For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and

tightness.
4. lgnite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner
ap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change
all injectors and make flame adjustment for all valves
at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

Fit new injectors.

Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked on
heir packing or injector table on Injector table,
Ipage 12 can be referred to.

3,
4,

((Varies depending on the product model.))
On some hob burners, the injector is covered

ith a metal piece. This metal cover must be
removed for injector replacement.

ie

1 Flame failure device (model dependant)
2 Spark plug

3 Injector

4 Burner
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Unless there is an abnormal condition, do not
attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or
technician with licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lIgnite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should tumn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may ay.

00

1 Flow rate adjustment screw
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1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit
must also be changed.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Secure the caps and pan supports with adhesive

tape.

Do not use the door or handle to lift or move the

product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
uring transportation.




[ Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.

Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 22.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 22

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate

the grill, page 24.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 24

w

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.
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Using the hobs
1 s
4
2
3

o,

Normal burner 18-20 cm
Rapid burner 22-24 cm
Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.

SN ow o =

WARNING

Do not use cooking pans beyond the
dimension limits given above. Using larger
pans causes risk of carbon monoxide
poisoning, overheating of adjacent surfaces
and control knobs. Using smaller pans causes
your risk of being burned by the flame.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjustit to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the knob to off (upper) position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety



Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.
If the gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.

DANGER:
Release the button if the burner is not ignited

within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
team may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
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a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—

Function knob

Thermostat knob
Set the Function knob to the desired operating
mode.
2. Set the Temperature knob to the desired

temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.
Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.
Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.
(Varies depending on the product model.)
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Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Full grill

AN

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position

under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grill+Fan
AVaY4

%

Booster

=

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of the
grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired temperature
after selecting this function.
Temperature light turns on and
oven is heated.

e Light turns off after the heating
process is completed. Now
select the desired function to
cook your food.
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Cooking times table

Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

cooking.

Beef steak (whole) /
Roast

(*)In a cooking that requires preheating, preheat at
the beginning of cooking until the oven reached to
adjusted temperature.

T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

T|ps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough

24/EN

o 1st rack of the oven is the bottom rack.

o
Roasted chicken One level & 2 15 min. 250/max, 55...65
then 190

25 min. 220, then
180 ... 190

80... 100

layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode

o land temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

T|ps for cooking vegetables
If the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.



Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.
Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Lamb chops Wire grill 250/max 20.,.25 min.

Veal chops Wire grill 250/max 25..30 min.

*depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*if the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

It Is suggested to perform 5 minutes reheatin for all foods broiling.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Cleaning the burner

1. Remove the saucepan carriers from the hob.

2. Remove all removable parts of the burner and
clean only by hand with sponge, some detergent
and hot water.

26/EN

3. Clean the non-removable parts of the burner with
a wet cloth.

4. Clean the plug and thermal element (in models
with ignition and thermal element) with a slightly
moist cloth. Afterwards, dry with a clean cloth.
Make sure that flame holes and plug are totally
dry.

Otherwise, no spark occurs at the end of ignition.

5. When placing the pan supports, pay attention to
place the pan supports so that the burners are
centered.

Assembling the burner parts

After cleaning the burner, place the parts as shown
below.

Burner cap

Burner head

Burner chamber

Spark plug (in products with igniter)
Place the burner head ensuring that it passes
through the burner spark plug (4). Turn the
burner head right and left to make sure that it is
seated in the burner chamber.
2. Place the burner cap on the burner head.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

— H~ =




Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is
recommended to replace the parts

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 300 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

S w o =
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4. Remove the froht door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

1 Tab
2 Frame
3 Profile

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.
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As illustrated in the figures above, press on the tabs (1)
and pull the profile (3) towards yourself simultaneously
to remove the profile attached to the upper side of the

front door.
B

Innermost glass panel

Inner glass panel*

Outer glass panel

(This may not exist on your product.)

As illustrated in the figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction ‘A" and pull it out in
direction 'B".

If your product is equipped with an inner glass panel;
Pull the glass holder connecting elements in the
middle as illustrated in the figure to free them from the
glass panels.
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4 Glass holder connecting element*
* (This may not exist on your product.)

Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2). The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2).

As illustrated in the figure, place the glass panel so
that it is inserted to the plastic slot.

Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration
and break.

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important that the lower corners of the innermost
glass panel are seated into the plastic slots.

Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration
and break.

Please remember to place the glass holding
connecting parts into their slots.

Finally, press on the tabs of the profile to make them
seat into their slots again.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

&

Position of lamp might vary from the figure.

©]

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

&

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

@)

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault,

0
[ ]
P
e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.
P
[ ]

The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

.................. or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

T
®  Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.
[ ]

Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
®  Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

e Bumers are dirty. >>> Clean burner components.

e Bumers are wet. >>> Dry the burmer components.

e Bumner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
e Gas valve s closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
Zycia i mienia.

/N
Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.

Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze pokryte
wyktadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.



Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy z gazem

Wszelkie prace na urzadzeniach i
instalacjach gazowych mogze
prowadzi¢ wyfgcznie
autoryzowany i kwalifikowany
personel.

Przed instalacjg nalezy upewnic
sig, ze warunki w miejscowej Sieci
rozdzielczej (rodzaj i ciSnienia
gazu) sg kompatybilne z
ustawieniami urzadzenia.
Urzadzenie to nie jest przytaczone
do systemu usuwania produktow
spalania. Nalezy je zainstalowac i
przytaczy¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegding uwage
nalezy zwrocic na odnosne
wymogi dotyczace wentylacji;
Patrz Przed zainstalowaniem,
strona 14

UWAGA: Skutkiem uzytkowania
kuchenki gazowej jest ciepfo,
wilgo¢ oraz produkty spalania w
pomieszczeniu, w ktdrym jg
zainstalowano. Nalezy zapewnic¢
dobre przewietrzanie kuchni,
Zwlaszcza w czasie uzytkowania
kuchenki: utrzymywac naturalne
otwory drozne lub zainstalowac
wentylator mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne

uzytkowanie tego urzadzenia
moze wymagac dodatkowej
wentylacji, np. poprzez
zwiekszenie poziomu wentylacji
mechanicznej tam, gdzie jest
obecna.

Prawidtowo$¢ dziatania urzadzen i
uktadow gazowych musi by¢
regularnie sprawdzana. Regulator,
przewod gietki i jego zacisk
musza byc regularnie sprawdzane
i wymieniane w okresach
zalecanych przez producenta lub
W razie potrzeby.

Regularnie czy$¢ palniki gazowe.
Ptomienie powinny by¢ biekitne i
powinny pali¢ sig rowno.

Ten produkt moze by¢
wykorzystywany wytgcznie w
pomieszczeniu, w ktorym
zamontowano odpowiednio
wyregulowany i dziatajacy czujnik
tlenku wegla. Nalezy sie upewnic,
ze czujnik tlenku wegla dziata
prawidtowo i jest czesto
serwisowany. Czujnik tlenku
wegla nalezy zainstalowac
maksymalnie 2 metry od produktu.
W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania. W
razie niecatkowietego spalania
moze powstawac tlenek wegla
(CO). Tlenek wegla jest
bezbarwnym, bezwonnym i
bardzo trujgcym gazem o
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skutkach smiertelnych nawet w
bardzo matych dawkach.
Popro$ miejscowego dostawce
gazu o informacjge o telefonach
alarmowych stuzb gazowych i
srodkach bezpieczenstwa na
wypadek ulatniania sie gazu.

Co robic, gdy poczuije sie zapach
gazu

Nie uzywaj otwartego ognia i nie
pal tytoniu. Nie uzywaj zadnych
przetacznikow elektrycznych (np.
wytgcznika Swiatta, czy dzwonka
u drzwi itd.). Nie uzywaj telefonu
stacjonarnego ani komorkowego.
Zagrozenie wybuchem i zatruciem!
Zamknij wszystkie zawory na
urzgdzeniu gazowym i
gazomierzach.

Otworz drzwi i okna.

Sprawdz szczelnos$¢ wszystkich
rur i potgczen. Jesli nadal czuc
gaz, wyjdz z mieszkania.

Ostrzez sgsiadow.

Wezwij straz pozarng. Uzyj
telefonu poza domem.

Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki nie
zostanie zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo elekiryczne
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W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba 0 podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie



wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze gazowe/elekiryczne nie
dotyka tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac

nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).

lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.



Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.
Urzadzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze. Nie
moze ono sta¢ na podstawie ani
cokole.

OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Upewnij sig, ze przytacze gazu
zainstalowany jest tak, ze nie
powoduje wycieku gazu.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

9/PL



e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne i/lub
gazowe sg niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszcza¢ do
przebywania dzieci w jego poblizu
ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.
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Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia

10 11
9
8
1 Drzwiczki przednie 7 Plyta grzejnika
2 Uchwyt 8 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
3 Czesé dolna 9 Lampka
4 Tacka 10  Element grzejny grilla
5 Pétka druciana 11 Pozycje potki
6 Panel sterowania

1 2 3 4 5 6 7
Palnik normalny Tylny lewy 5 Pokretto wyboru funkcji
Palnik szybki Przedni lewy 6 Lampka termostatu

Palnik pomocniczy Przedni prawy 7 Pokretto termostatu
Palnik normalny Tylny prawy

S ow =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2. Standardowa tacka

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

—_

3. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

2.0 kW

LPG G 30/37 mbar - LPG G 30/28-30 mbar

Tylny lewy Palnik normalny

Przedni prawy Palnik pomocniczy

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamnikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odnognymi normami. Wartosci te moga sie
Rysunki w tej instrukeji sa schematyczne i r62nic zaleznie od operacyjnych |
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

Tabela wtryskiwacza

(G2.350)/13mbar




B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elekirycznej i gazowej to obowigzek

klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu na
przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej nozki
nie zagtebiajg sie w dywan lub wyktadzing dywanowa.
Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy ciezar naczyn i zywnosci.

£

c—> £ | s ]
e g -
p= i
£ - |
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e Mozna go uzywac razem z sza”fﬂlzgﬁﬁiwﬁ”(;”f)”ﬁﬂmw
stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny odstgp
400 mm ponad poziomem ptyty grzewczej
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zachowaj boczny odstep 65 mm pomigdzy tym
urzadzeniem a sciang, Sciankg dziatowg lub
wysokg szafkg kuchenng.

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e () Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna je
ustawic tytem i jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzen dowolnych
rozmiaréw. Meble lub sprzety kuchenne po
drugiej stronie nie moga by¢ wigksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysokg temperature (co
najmnigj do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Jesli urzadzenie ma 2 taricuchy zabezpieczajace;

Urzgdzenie to nalezy zabezpieczy¢ przed

przewrdceniem mocujac je dwoma faricuchami

bezpieczenstwa dostarczonymi wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajgc odpowiedniego kotka whitego

w Sciang kuchni (6) i bezpiecznie zaczep taricuch

bezpieczenstwa (3) 0 hak, wykorzystujgc mechanizm

blokad

1 Hak stabilizujgcy

2 Mechanizm blokady

3 tancuch bezpieczenstwa
4 Mono przytwierdz tancuch do tytu piekarnika.

5 'yt piekarnika

6 Sciana kuchni

Jesli urzadzenie ma 1 taricuch zabezpieczajacy;
Urzgdzenie nalezy zabezpieczy¢ przed przewréceniem
poprzez zamocowanie piekarnika dostarczonym

taficuchem zabezpieczajgcym.



W celu zabezpieczenia urzadzenia taricuchem nalezy
wykonaé czynnosci przedstawione na ponizszej
ilustracji.

ancuch stabilizujgcy musi by¢ jak najkrotszy,
by uniemozliwi¢ przechylanie sig piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym zapobiega faricuch
poprzeczny.

tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu na zaczep
uchwytu.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pomieszczenia powinny byé wyposazone

w okno, ktére mozna otwierac (lub podobne
rozwigzanie). W przypadku niektorych pomieszczen
konieczny moze by¢ réwniez staty otwdr wentylacyjny.
Powietrze do spalania jest pobierane z pomieszczenia,
a produkty spalania ulatniajg sie bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest niezwykle wazna
dla bezpiecznego uzytkowania produktu.
Pomieszczenia z drzwiami i/lub oknami
otwieranymi bezposrednio na zewnatrz budynku
Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio na zewnatrz
budynku muszg tworzy¢ otwor wentylacyjny o tacznych
wymiarach okreslonych w ponizszej tabeli stworzone;
na podstawie catkowitej mocy gazowej urzadzenia
(catkowite zuzycie mocy gazowej urzadzenia
przedstawiono w tabeli specyfikacji technicznych w
ninigjszej instrukcji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna nie
zapewniaja fgcznego otworu wentylacyjnego
odpowiadajgcego catkowitemu zuzyciu gazu przez
urzadzenie zgodnie z ponizszg tabelg, wéwczas nalezy
stworzy¢ dodatkowy staty otwdr wentylacyjny w
pomieszczeniu, aby zapewnic osiggniecie minimalnych
wymagan dotyczacych tacznej wentylacji dia
catkowitego zuzycia gazu przez urzadzenie. Staty otwor
wentylacyjny moze obejmowac wymiary otworéw
istniejgcych pustakow, otworu kanatu wyciggowego
okapu itp.
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Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien otwieranych
bezposrednio na zewnatrz budynku

Jesli pomieszczenie, w ktdrym urzadzenie jest
instalowane, nie jest wyposazone w drzwi i/lub okna
otwierajgce sig bezposrednio na zewnatrz budynku,
nalezy znalez¢ inne produkty zapewniajace staty,
nieregulowany i niezamykany otwdr wentylacyjny
zgodny z tgcznymi minimalnymi wymaganiami
stawianymi otworom wentylacyjnym dla catkowitego
zZuzycia gazu przez urzadzenie wskazanymi w
powyzszej tabeli. Nalezy réwniez przestrzega¢
odpowiednich przepiséw budowlanych.

W przypadku, gdy pomieszczenie lub przestrzen
wewnetrzng wyposazono w wigcej niz jedno urzadzenie
gazowe, nalezy zapewni¢ dodatkowg przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w powyzszej tabeli.
Wielkos¢ dodatkowego obszaru wentylacyjnego
powinna odpowiadac regulacjom dotyczacym
pozostatych urzadzen gazowych.

Przeswit pod dolng krawedzig drzwi prowadzacych

Z pomieszczenia, w ktérym zainstalowano urzadzenie
do innych pomieszczen wewnatrz budynku powinien
wynosi¢ co najmniej 10 mm. Nalezy sig upewnic, ze
elementy takie jak dywany, wyktadziny podtogowe itp.
nie majg wptywu na ten przeswit, gdy drzwi sg
zamknigte.

Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni, jadalni lub

w pokoju dziennym petnigcym réwniez funkcje sypialni,
ale nie w pomieszczeniu wyposazonym w wanng lub
prysznic. Kuchenki nie wolno instalowa¢ w pokoju
dziennym petnigcym rowniez funkcje sypialni

0 kubaturze mnigjszej niz 20 m”.

Urzgdzenia nie wolno instalowa¢ w pomieszczeniach
znajdujgcych sig ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg
one otwarte na poziomie gruntu co najmniej z jednej
strony.
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Instalacja i przylaczenie
Urzgdzenie to mozna instalowac i przytaczac wytgcznie
zgodnie z obowigzujacymi zasadmai instalowania.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Urzgdzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.

Urzgdzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na

podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy moga
sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdh ten musi byt przytaczony do sieci

elekirycznej przez osobe upowazniona i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
gina¢ i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczkg znamionowg albo wida¢ przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest na
tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.
Przewod zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadad
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".
Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo

dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).
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Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla

urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od

zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.
Ztacze gazowe

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
gazowej przez osobg uprawniong i

wykwalifikowana.

Zagrozenie wybuchem lub zatruciem na skutek|
niefachowej naprawy.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji gazowej, nalezy odcig¢ zasilanie
gazem.
Istnieje grozba wybuchu!

e Warunki i warto$ci zasilania w gaz podane sg na
etykietach (lub tabliczce znamionowej).

Produkt jest przeznaczony do gazu ziemnego
(G2).

e Przez zainstalowaniem tego wyrobu nalezy
odpowiednio przygotowac instalacje gazu
ziemnego do montazu.

e Podfgczenie tego wyrobu do gazu wykona

autoryzowany serwis.

Wylot z instalacji przytacza gazu ziemnego do

tego wyrobu musi stanowic gietka rura, a jej

koricdwka musi by¢ zamknigta korkiem. Korek
zostanie wyjety podczas podtgczania, a wyréb
zostanie podtgczony przy uzyciu urzadzenia
tgczaceqo (tulei dtawigcey).

Upewnij sig, ze masz tatwy dostep do zaworu

gazu ziemnego.



e Aby pdZnigj uzy¢ wyrobu z gazem innego typu,
musisz skonsultowa¢ sig z autoryzowanym
serwisem w sprawie odno$nej procedury
konwersji.

Jeéll wyréb ma tylko jeden wlot gazu;

Przed podtgczeniem przewodu gazu upewnij sig,
e wlot przewodu gazu z tytu wyrobu znajduje sie
po tej samej stronie wyrobu co zawor gazu
ziemnego.

e Jesli wlot przewodu gazu i zawor gazu ziemnego
nie znajdujg sie po tej samej stronie, upewnij sig,
ze przewdd po podigczaniu nie przechodzi przez
goracy obszar.

Jeéll wyréb ma dwa wloty gazu;
Jeden z dwdch wlotdw jest zatkany korkiem, a
drugi zaslepka z tworzywa sztucznego.
Umiejscowienia korka i zaslepki z tworzywa
sztucznego moga sie rozni¢ w zaleznosci od
wyrobu.

Wiot przewodu gazu

Korek

Zaslepka z tworzywa sztucznego
Przed podtaczeniem gazu nalezy sie upewnic, czy
zawdr gazu ziemnego oraz wylot weza gazu
produktu, ktéry ma zosta¢ przytaczony do gazu,
znajdujg sie po tej samej stronie.
e Jezeli zawor gazu ziemnego oraz wylot weza
gazu sg zamknigte zaslepkg z tworzywa
sztucznego i znajdujg sie po tej samej stronie,
podtgczenie gazu nalezy wykona¢ w sposeb
przedstawiony na ponizszym rysunku,

g g
zamkniete zaslepka i znajdujg sie po tej samej
stronie, zdja¢ i wyrzuci¢ zaslepkg z tworzywa
sztucznego. Jesli podtgczenie gazu nie bedzie
wykonywane przy uzyciu nowej (nieuzywanej)
uszczelki, wyjmij korek i zamknij wlot przewodu
gazu.

o W sposdb przedstawiony na ponizszym rysunku
wykonaj poditgczenie gazu do wiotu przewodu
gazu w poblizu zaworu gazu ziemnego.
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Zagrozenie pozarowe:

Niewykonanie podtaczenia w sposéb zgodny z

ponizszymi instrukcjami grozi nieszczelnoscig i

wyciekiem gazu oraz pozarem. Nasza firma nie

ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za wynikte z tego

szkody.

e Podigczenie gazu moze wykonac jedynie
przedstawiciel autoryzowanego serwisu.

e (Gaz nalezy bezwzglednie podtgczy¢ do wylotu
weza gazu w poblizu zaworu gazu ziemnego.

e Zaslepke z tworzywa sztucznego nalezy wyrzucic,
a nieuzywany wlot nalezy zatka¢ korkiem.

e Podczas zamykania nieuzywanego wiotu
przewodu gazu korkiem nalezy bezwzglednie
uzy¢ nowej, nieuzywanej uszczelki.

ZAGROZENIE:
Elastyczny przewod gazu musi zostaé
podtaczony w taki sposob, aby nie stykat sie z

ruchomymi czesciami wokét niego ani nie
uwiazt, gdy przemieszcza sig ruchome czesci
(np. szuflady). Nie wolo go réwniez umieszczaé
w miejscach, w ktérych moze zosta¢ $cisniety.

ZAGROZENIE:
Przewodu gazu nie mozna klamrowaé, zginag i

przyciskad, ani styka¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Istnieje grozba wybuchu z powodu uszkodzenia
przewodu.

Sprawdzanie szczelnosci w punkcie potaczenia

e Upewnij sig, ze wszystkie pokretta wyrobu sg
zakrecone. Upewnij sig, ze doprowadzenie gazu
jest otwarte. Przygotuj piang mydlang i naktadaj
ja w miejscu podtgczenia przewodu, aby
sprawdzi¢, czy gaz sig nie ulatnia.

e Jedli gaz sig ulatnia, w miejscu natozenia piany
beda sig tworzy¢ banki mydlane. W takim
przypadku raz jeszcze sprawdz zigcze gazowe.

e Jesli wyréb ma dwa wloty przewoddw gazu,
nieuzywany wilot gazu zatkaj korkiem. Przygotuj
piang z mydta i naktadaj jg w miejscu potgczenia
z korkiem, aby sprawdzic, czy gaz sig nie ulatnia.
Jesli gaz sig ulatnia, w miejscu natozenia piany
beda sig tworzy¢ banki mydlane. W takim
przypadku raz jeszcze sprawdz ztgcze korka.

e Zamiast mydta mozna uzy¢ dostgpnych w handlu
sprayéw do sprawdzania wyciekow gazu.

Nie wolno sprawdzag ulatniania sig gazu
apatkg ani zapalniczka.

e Przysui wyréb do $ciany kuchni.
e Ustawianie nézek piekarnika
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Drgania w trakcie pracy mogg powodowacd
przesuwanie sig¢ naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikna¢ poziomujac i
réwnowazac wyreb.

Dla wtasnego bezpieczeristwa upewnij sig, ze
wyrdb stoi prosto nastawiajgc cztery nézki na
spodzie obracajgc je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1. Sprawd? funkcje elektryczne.

2. Otworz zasilanie gazem.

3. SprawdZ bezpieczeristwo pasowania i szczelnosé

instalacji gazowych.

4. 7apal palniki i sprawdZ wyglad ptomienia.
Ogien musi by¢ niebieski i mie¢ ksztatt
regularny. Jesli plomienie Zétcieja, sprawdz,

7y kotpak palnika pewnie siedzi albo oczysé
palnik.

Zmiana rodzaju gazu

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji gazowej, nalezy odciag¢ zasilanie
gazem.

Istnieje grozba wybuchu!

Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to urzgdzenie
wymienia sie wszystkie wiryski i reguluje ptomien na
wszystkich zaworach przy ograniczonym przeptywie
gazu.
Wymiana wiryskow do palnikow
1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus palnika.
2. Odkre¢ wiryski przekrecajac je w lewo.
3. Zaléz nowe wiryski.
4. Sprawd? bezpieczerstwo pasowania i szczelno$¢
wszystkich potgczen.
Pozycje nowych wiryskow sg zaznaczone
na ich opakowaniu lub w odpowiedniej
abeli, Tabela wtryskiwacza, strona 13 do
ktdrej nalezy zawsze siegac.

((Réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika.))
niektérych palnikach na plycie

kuchennej wirysk jest nakryty metalowg
pokrywa. W przypadku wymiany wirysku
te pokrywe nalezy zdjac.




1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od modelu)
2 Swieca zaptonowa

3 Wirysk

4 Palnik

1 Sruba regulacji przeptywu

0 ile nie zachodzg warunki nienormalne,nie
staraj sie wyjac kurkéw gazowych palnikéw.
Jesli trzeba wymienic te kurki, nalezy wezwaé
autoryzowany serwis.

esli zmieniono rodzaj gazu zasilajacego
urzadzenie, wéwczas trzeba takze zmienié
abliczke znamionowg, gdzie rodzaj gazu jest
podany.

Ustawienie kurkow plyty na ograniczony

strumien gazu

1. Zapal palnik, ktory ma byé ustawiany i obroé
pokretto do pozycji niskiego ptomienia.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Do ustawiania sruby regulacji przeptywu nalezy
uzywaé Srubokreta o odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan) nalezy raz obrécic te

$rube w prawo. Dla gazu ziemnego nalezy raz obréci¢

te Srube w lewo.

» Normalna dtugos¢ wyprostowanego ptomienia w

stanie ograniczenia wynosi 6-7 mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy, obroé Srube
zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Jesli jest
zbyt maty, obrdc jg w lewo.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na ptomier wysoki
a potem na zredukowany i sprawdz, czy ptomien
utrzymuje sie.

Pozycja sruby regulacyjnej moze sie réznic, zaleznie od

typu kurka gazowego zastosowanego w danym

urzadzeniu.

1 Sruba regulacji przeptywu

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz tasma klejgca
do $cian bocznych.

e /abezpiecz tasmg klejgca kotpaki i podstawki od
garnki.

e Nie podnos$ urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

prawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.
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Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkgji i warstwy ochronne.

0STRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 23.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 23

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 25.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 25

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
odzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




[ Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiaé piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
e catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyréb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz przelaniu sig
zawarto$ci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotowania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Gotowanie na gazie

e Rozmiar naczynia musi odpowiada¢ wielkosci
ptomienia. Nastaw ptomien gazu tak, aby nie
wystawat poza dno naczynia i ustaw naczynie w
$roku podstawki pod nie.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

1

S

Palnik normalny 18-20 cm
Palnik szybki 22-24 cm
Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 18-20 cm to wykaz zalecanych
$rednic garnkéw do uzytku na odno$nych
palnikach.

S w o =

0STRZEZENIE
Zabrania sig stosowania naczyn, ktérych
ymiary przekraczajg wymiary podane
powyzej. Stosowanie wigkszych naczyn moze
skutkowad zatruciem tlenkiem wegla,
przegrzaniem sasiadujacych powierzchni i
pokretet sterujgcych. Stosowanie mniejszych
naczyn moze skutkowac poparzeniem.

Symbol duzego ptomienia oznacza najwigkszg moc
gotowania, symbol matego pfomienia za$ oznacza moc
najmniejsza. W pozycji wytgczonej (gorej) gaz nie
doptywa do palnikdw.

Zapalanie palnikow gazowych

1. Wcisnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2. 0brdd je w lewo, do symbolu duzego ptomienia.

» Gaz zapala sig od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.

Wylaczanie palnikow gazowych

0brdc¢ pokretto strefy utrzymywania w cieple w pozycje
wyfgczong (gdrnag).
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System bezpiecznego odcinania doplywu gazu

(w modelach z elementem termicznym)

1

1. Bezpieczne
odciecie doptywu
gazu.

Jako srodek zapobiegania
wybuchowi skutkiem zalania
palnikéw przelewajgcym sig
ptynem, mechanizm
zabezpieczajacy
automatycznie zmniejsza
doptyw gazu i odcina go.

e Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i obrdc je w

lewo.
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Aby uruchomié to zabezpieczenie, po zapaleniu
gazu przytrzymaj pokretto weisniete przez kolejne
3-5 sekund.

Jesli gaz nie zapalit sig po weisnieciu i zwolnieniu
tego pokretta, powtdrz te same czynnosci
utrzymujgc pokretto weisniete przez 15 sekund.

ZAGROZENIE:

Jesli w ciggu 15 sekund nie dojdzie do zaptonu
gazu, zwolnij przycisk.

Odczekaj co najmniej 1 minutg, zanim
ponowisz prébe. Istnieje grozba akumulacii
gazu i wybuchu!




[} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

0STRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wilej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywnos¢ moze sie zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkgji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang

temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuje jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekre¢ pokretta funkcji | temperatury w gorme
pozycje ,off” ("wyt.).
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
(Roznig sig zaleznie od modelu piekamika.)

e Y
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Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze réznic sig

od ich uktadu dla tego urzgdzenia.

Grzatki gérna i dolna

I Grzatki gérna i dolna dziatajg.

Zywno$¢ nagrzewana jest

— réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jedngj tylko blasze.

Grzatka dolna
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
— potrawy od spodu po upieczeniu.

e Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

= Dziatajg grzatki gorna i dolna plus
& wentylator (w Scianie tylnej).

— Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

Full grill

NAA Dziata duzy grill w suficie piekarnika.

Nadaje sie do grillowania duzych

ilodci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.
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Grill+termoobieg

ww

b

Efekt grillowania nie jest tak mocny,
Jak przy Full Grill.

Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

Nastawianie wybrangj
temperatury

0brd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Booster (szybkie nagrzewanie)

=

Funkcja ta stuzy do szybkiego
nagrzewania piekarnika, nie nadaje
su; do pieczenia potraw.

Po wybraniu tej funkcji wybierz
temperature. Lampka
temperatury si¢ zapala i
piekarnik sig nagrzewa.

Po zakoriczeniu procesu grzania
lampka zgasnie. Teraz wybierz
funkcje do pieczenia swej
potrawy.



Tabela czasOw pieczenia

Pieczenie ciast i migs

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywno$ci,
[grubosci, rodzaju i preferenciji kulinarnych.

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

"
**Clasta w papierze | Jedna blacha = (s [ 160..170 20... 30
"

—
Jedna blacha imi
-

()W przypadku przygotowywania potraw
wymagajgcych wstepnego nagrzewania nalezy
wstepnie nagrza¢ piekarnik do wyznaczonej
temperatury.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jesli ciasto jest zbyt suche, zwu;ksz temperature
o0k, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig

rozprowadzi¢ sos réwno pomu;dzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwkl przy gotowaniu jarzyn
Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. 0brd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.
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Wytaczania grilla Zywno$¢ nie nadajgca sig do

1. 0brd¢ pokrgtto Function [Funkcja] do gérnej grillowania stwarza zagrozenie
pozycji "Off" ("wyt."). pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywnos¢ moze sie zapali¢.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Kotlety jagnisce Ruszt druciany 250/max 20.,.25 min.

¥ zaleznie od grubosci

*Nagrzewaé przez 5 minut

*+Jesli Twé] produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug

EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produktu

Obrécié potrawe po uplywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az
stygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci palnika i
oczys¢ je tylko recznie ggbka, jakim$ detergentem
i ciepta woda.

3. Niewyjmowane czg$ci palnika oczys¢ mokrg
Sciereczka.

4. Swiece i element grzejny (w modelach z
zaptonem i elementem grzejnym) czysci sig lekko
wilgotng Sciereczkg Nastgpnie wyciera sig do
sucha czystg Sciereczkg. Upewnij sig, ze otwory
na ptomienie i $wieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie pojawi sie

iskra.

5. Przy zaktadaniu gérnych grilli zwrd¢ uwage na
takie umieszczenie podstawek, aby palniki byty w
ich srodku.

Montaz czgsci palnika

Po oczyszczeniu palnika Ztozy¢ jego czesci w sposeb

pokazany ponizej.

Nasadka palnika

Glowica palnika

Komora palnika

Swieca zaptonowa (w produktach z zapalnikiem)
Umiesci¢ gtowice palnika, upewniajgc sig, ze
przechodzi przez $wiece zaptonowg palnika (4).
Przekrecic gtowice palnika w prawo i w lewo, aby
sie upewnic, ze jest osadzona w komorze palnika.
2. Umiesci¢ nasadke palnika na gtowicy palnika.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

esli na produkcie znajduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowag
0 czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

— B~

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie.
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Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzne sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzgdzenia moga by¢ pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic. Dzigki
perforowanej strukturze powierzchnie katalityczne
wchtaniajg smar, a po napetnieniu powierzchni
smarem zaczynajg $wieci¢. W takim przypadku zaleca
ie wymi Sci

tatwe czyszczenie para

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat Zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej

wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewngtrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Wla¢ 300 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie fatwe czyszczenie
parg.
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4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sig na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrzeé skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow

zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku

Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
Piekarnik

Blokada zawiasu(otwarta pozycja)
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4, Zdejmij drzwiozkl przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

1 Zaczep
2 Rama
3 Profil

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.
Otworz drzwiczki

Przycisnij zaczepy (1) i jednocze$nie pociggnij profil (3)
do siebie, tak jak pokazano na powyzszych ilustracjach.
W ten sposdb wyciggniesz profil zamocowany do

gornej krawedzi przednich drzwiczek.

2 B

Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna®

Szyba zewnetrzna

(Moze on nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podnies lekko szybe wewnetrzng (1) w kierunku A
i pociggnij ja w kierunku B, tak jak pokazano na
ilustracji.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w szybe wewnetrzng:
pociggnij ztacza uchwytu szyby posrodku, aby je
wyciggnac, tak jak pokazano na ilustracji.

* W N —

29/PL



4 Ztacze uchwytu szyby*
(Moze on nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Powtorz tg czynno$é, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek to
ponowne zatozenie szyby wewnetrzngj (2).
Umiesc szybe w plastikowej szczelinie, tak jak
pokazano na ilustracji.

przeciwnym razie szyba bedzie

amontowana niedokfadnie i moze ulec
uszkodzeniu na skutek wibracji.

[ ampka w piekarniku to specjalna zaréwka
lodporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 13, w ktérych podano

szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

[ ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

=

aréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
dpowiednia do o$wietlania pomieszczen
omowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

&l

aréwki uzywane w tym urzadzeniu muszg
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

!

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

g 7 elrzng
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Dolne narozniki szyby wewngtrznej muszg by¢
osadzone w plastikowych szczelinach.

przeciwnym razie szyba bedzie
amontowana niedokfadnie i moze ulec
uszkodzeniu na skutek wibracji.

Pamietaj 0 umieszczeniu zigczy uchwytu szyby

w odpowiednich szczelinach.

Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby ponownie
osadzi¢ je w szczelinach.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
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Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

w

4, Zatdz szklang pokrywe.



E] Rozwiazywanie problemow

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawaé dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.
e Bezpiecznik uszkodzony Ilub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

*  Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawaZ kontakt wtyczki.

. Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymiert lampke w piekarniku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

. Urzadzenie moEe nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzgadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

o Nie ma pradu. >>> SprawaZ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe

e Zamknigty jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrec¢ kurek doptywu gazu.
®  Przewod doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidtowo zamontuj przewdd doprowadzania gazu.

Palniki sg brudne. >>> Oczys¢ e/emﬂenly palnikow.

e Palniki s3 mokre. >>> 0susz elementy palnikow.

*  Kotpak palnika nie trzyma sie mocno. >>> Prawidfowo zafdz elementy palnika.

e Zamknigty jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrec¢ kurek doptywu gazu.

e Butlaz gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymier butle z gazem.
esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
ego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawcg urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

E Oluline teave voi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

4

/AN
Zi Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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H Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud pdrandale. Sel juhul on
ohuringlus toote all takistatud,
mistottu elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See vdib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lllitatud.

Ohutus gaasiga tootamisel

Gaasiseadmetel ja siisteemidel
voivad t6id teostada ainult
autoriseeritud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.

Enne paigaldamist veenduge, et
tingimused kohalikus
jaotusvorgus (gaasitidp ja -surve)
ja seadme seadistused omavahel
sobiksid.



Seade ei ole (ihendatud
polemisproduktide
korvaldusseadmega. See tuleb
paigaldada ning Uhendada
vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Erilist
tahelepanu tuleb pdorata dhutuse
kohta kaivatele eeskirjadele; Vi.
Enne paigaldamist, Ik 13.
TAHELEPANU: Gaasipliidi
kasutamisel tekivad ruumis
S00jus, niiskus ja
polemissaadused. Hoolitsege, et
koOk oleks hésti ventileeritud, eriti
seadme kasutamise ajal: hoidke
ventilatsiooniavad lahti vOi
paigaldage mehaaniline
Ohutusseade (mehaaniline
tdmbekapp). Seadme pikaajalisel
intensiivsel kasutamisel voib
tekkida vajadus tdiendava
ventilatsiooni jarele, sel juhul voib
naiteks lulitada olemasoleva
mehaanilise ventilatsiooni
voimsamale tooreziimile.
Regulaarselt tuleb kontrollida, kas
gaasiseadmed ja -susteemid
tootavad korralikult. Regulaatorit,
voolikut ja voolikuklambrit tuleb
aeg-ajalt kontrollida ning vajaduse
korral voi tootja soovitatud aja
moddumisel valja vahetada.
Puhastage gaasipdleteid
regulaarselt. Leek peab olema
sinine ning podlema thtlaselt.

Ruumi, kus seda toodet
kasutatakse, peab olema
paigaldatud korrektselt
seadistatud ja tootav
vingugaasiandur. Veenduge, et
vingugaasiandur tootaks
korralikult ja et seda kontrollitaks
ja hooldataks tihti.
Vingugaasiandur ei tohi asuda
tootest kaugemal kui 2 meetrit.
Gaasiseadmete puhul on vajalik
hea pdlemine. Mittetéieliku
polemise puhul voib tekkida
stisinikmonooksiid (CO).
Stisinikmonooksiid on varvitu,
Iohnatu ja vaga toksiline gaas,
mille mju on isegi vaga vaikestes
kogustes surmav.

Gaasildhna tundmise puhuks
noudke kohalikult gaasitarnijalt
teavet gaasiabinumbrite ning
ohutusmeetmete kohta.

Kui tunnete gaasildhna:

Arge kasutage lahtist tuld ning
4rge suitsetage. Arge kasutage
elektriltiliteid (nt lambi ldlitit,
uksekella vms). Arge kasutage
mobiil- ega lauatelefoni.
Plahvatuse ja mirgistuse oht!
Avage uksed ja aknad.

Sulgege koik gaasiseadmete ja
gaasimootja klapid.

Kontrollige, et koik torud ja
thendused oleksid kovasti kinni.
Kui tunnete jatkuvalt gaasilohna,
lahkuge Kkorterist.
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Hoiatage naabreid.

Helistage tuletorjesse. Kasutage
valjaspool maja asuvat telefoni.
Arge sisenege ruumidesse enne,
Kui olete saanud kinnituse, et see
on ohutu.

Elektriohutus
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Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi lle kallates!
Elektriloogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade kétega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi

vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véaltimiseks selle vélja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud
|ilitiga, mis vastab ehitusnouetele.
Kasutamisel ahju tagakdlg
kuumeneb. Veenduge, et
gaasitorud ega elektrijuhtmed ei
puutu vastu ahju tagakllge, sest
kuumus voib neid kahjustada.
Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja drge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning luhise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lllitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb



hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.
Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi

abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
Kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.
(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)
Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele
Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Likake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
aigal (vt allolevat joonist)
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e Ulekuumenemise véltimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

e Toode tuleb paigutada otse
porandale. Seda ei tohi asetada
aluse voi postamendi peale.

e HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava

)

................................................................................. Jot_ kUi sell

Arge kasutage too

esiukse klaas on eemaldatud voi anuma jatmine pliidile
moranenud. jérelevalveta on ohtlik ja vdib

*  Uksekaepide ei ole mdeldud pdhjustada tulekahju. ARGE
katerattide kuivatamiseks. Arge (iritage tuld kustutada veega, vaid
riputage ahju kilge rétikuid, lilitage seade valja ja seejérel
kindaid vms riideesemeid, kui uks katke leek nt pajakaane voi
on lahti ja grillifunktsioon tootab. tuletekiga kinni,

* Toitu kuuma ahju pannes voi valia e TAHELEPANU:
vottes kasutage alati Kiipsetamistoimingut peab
kuumuskindlaid pajakindaid. jdlgima. Lihiajalist

e Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat kiipsetamistoimingut peab
vOi rest) klipsetuspaberiga, pidevalt jalgima.
asetage selle peale toit ning e HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
pange koik eelsoojendatud ahju. keedupindadel esemeid.
Ule ahjutarviku voi panni ddre Toote tuleohutuse tagamine:
ulatuv kiipsetuspaber tuleb e \Veenduge, et pistik on kindlalt
eemaldada, et see ei puutuks pesas, et ei tekiks sademeid.
kitteelementidega kokku. Arge e Arge kasutage kahjustatud voi
Kunagi kasutage kipsetuspaberit vigastatud juhet. Samuti ei tohi
klipsetuspaberi jaoks ettenahtud kasutada pikendusjuhet.
temperatuurist korgemal e Viltige niiskuse vdi vedeliku
temperatuuril. Arge kunagi sattumist toote (ihendamiseks
asetage kipsetuspaberit vahetult kasutatud pistikupesale.
ahjupohjale. o * Veenduge, et gaasisiisteem on

* HOIATUS: Enne lambipirni korralikult ihendatud ja puudub
vahetamist veenduge, et seadme gaasilekke oht.

toitejuhe on pistikust eemaldatud
v0i seade on valja Illitatud -
muidu voite saada elektrilodgi.
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Ettenahtud otstarve

e Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.

e TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
Kitmiseks.

e Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete killge) ja
Kitmiseks.

e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijadtmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e FElekiri- ja/vOi gaasiseadmed on
lastele ohtlikud. Hoidke lapsed
tootavast seadmest eemal ja drge
laske neil seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu
voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéatmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
katte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nGuetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaatmete kogumise
eeskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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A Oldine teave

Ulevaade
10 11
9
8
1 Eesuks 7 Poletiplaat
2 Kaepide 8 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
3 Alumine osa 9 Tuli
4 Kandik 10 Grilli kuumutuselement
5 Traatrest 11 Riiuli asendid
6 Juhtpaneel

1 2 3 4 5 6 7

Tavapdleti Vasak tagumine

Kiirpdleti Vasak esimene

Abipdleti Parem esimene

Tavapdleti Parem tagumine

Funktsiooninupp

Termostaadilamp

Termostaatnupp

~N o Ol B~ W NN =
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.
Kasutusjuhend
2. Harilik plaat
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

—_

3. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.

Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.
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Tehnilised andmed

Gaasitoote kategooria Kat Il 2EL.s3B/P / Cat Il 2H3B/P / Cat | 2H

— valikuline LPG G 30/37 mbar - LPG G 30/28-30 mbar

Abipoleti

Sisevalgusti 15-26 W

ohialused: teave elekiriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt standardile
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiathususe klass méératakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega
apselt kokku langeda.

ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas
folevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest véivad tegelikud
vadrtused varieeruda.

Pihusti tabel

Gaasi tiilip / surve

G2.350/1 3mbar
12/ET



K] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektri- ja
gaasististeemi ettevalmistamine on kliendi
iilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kéiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel arge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jélgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.

o

[

65 mmmin 65 mm min

400 mm__m.iﬂ.
(*} 750 mm min

e Seadet vOib kasutada kddgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt
400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja kdrgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.

e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nduetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaodbel voi seade vib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimdobel
peab olema kuumuskindel (véhemalt 100 °C).

Ohutuskett

Kui teie tootel on 2 ohutusketti.

Seade tuleb imbermineku valtimiseks kinnitada,

kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)

kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi

(2) kaudu konksuga

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

Kui teie tootel on 1 ohutuskett.

Seade tuleb timbermineku valtimiseks kinnitada,
kasutades Uhte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.
Ohutusketi toote kiilge kinnitamiseks toimige joonisel
kujutatud juhiste jargi.

OO~ WN —
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Stabiliseerimiskett peab olema vaimalikult
lihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Ruumi ventilatsioon

Kdigis ruumides peab olema avatav aken vdi midagi
sarnast ning mones ruumis peab olema ka
pusiventilatsioon. Pdlemiseks kasutatakse ruumidhku
ja ka heitgaasid véljuvad otse ruumi. Seadme ohutuks
kasutamiseks peab ruumis olema hea ventilatsioon.
Viliskeskkonda avanevate uste ja/voi akendega
ruumid

Ustel ja/vdi akendel, mis avanevad otse véliskeskkonda,
peab olema ventilatsiooniava, mille md6tmed on
toodud allolevas tabelis ja mé&ratakse seadme gaasi
kogutarbe pdhjal (gaasi kogutarve on esitatud
kasutusjuhendi tehniliste (iksikasjade tabelis). Kui ustel
ja/vdi akendel puudub allolevas tabelis toodud seadme
gaasi kogutarbele vastav ventilatsiooniava, peab
ruumis olema téiendav ventilatsiooniava, mis
kindlustab, et seadme gaasi kogutarbele vastavad
minimaalsed ventilatsiooninduded on téidetud. See
ventilatsiooniava voib olla néiteks olemasolevate
dhutuskivide avad, 6hudrastustoru modtmed jms.

10-11,5 1600
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Viliskeskkonda avanevate uste ja/voi akendeta
ruumid

Kui ruumis, kuhu seade on paigaldatud, pole ust ega
akent, mis avaneks otse valiskeskkonda, peab
kasutama teisi tooteid, mis tagavad plsiventilatsiooni
ava, mida pole vdimalik reguleerida ega sulgeda ja mis
vastab Glaltoodud tabelis esitatud seadme gaasi
kogutarbel pdhinevate minimaalsetele
ventilatsiooninduetele. Samuti tuleb jérgida
kohalduvaid ehitustegevuse kohta kivaid maarusi.
Kui ruum vdi siseruum sisaldab ronkem kui thte
gaasiseadet, tuleb lisaks (laltoodud tabelis esitatud
nduetele voimaldada tdiendav ventilatsiooniala.
Téiendava ventilatsiooniala suurus sltub muude
gaasiseadmete nfuetest.

Ruumis, kuhu toode paigaldatakse, peab
sisekeskkonda avaneva ukse allservas olema véhemalt
10 mm vaba ruumi. Peate tagama, et objektid (nt
vaibad vdi muud pdrandakatted) ei mojutaks ukse
sulgemise jérel selle ava suurust.

Seadme voib paigaldada kdoki, kboktuppa vi avatud
koogiga elutuppa, kuid mitte ruumi, kus on vann voi
duss. Pliiti ei tohi paigaldada avatud kddgiga elutuppa,
mille ruumala on vaiksem kui 20 m>.

Arge paigaldage seadet ruumi, mis asub allpool
maapinda, vélja arvatud juhul, kui see avaneb
vahemalt dhelt kiiljelt maapinnale.

Paigaldamine ja iihendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
ligavkiilmikute korvale. Tootest eralduv soojus|
uurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pérandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.

Arge kasutage toote tSstmiseks vi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kaepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,
millel on sobivate nditajatega minikaitseldliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.




OHT:

Toote voivad vooluvdrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
adnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilodgi, lihise voi tulekahju
ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,

kui uks vi alumine kate on avatud, vi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

Toitejuhtme pistik peaks parast seadme
paigaldamist olema kergesti ligipddsetav (aga
mitte paiknema pliidi kohal).

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elekirististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vdimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-liini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
pisielektrisiisteemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

S

OHT:

Enne elektritédde tegemist (ihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

£

Unhendage toitejuhe pistikupesaga.
Gaasiiihendus

OHT:

Toote véivad gaasivérku (ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud.
Asjatundmatu paigaldamisega kaasneb
plahvatuse v6i miirgistuse oht!

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

b

OHT:
Enne gaasitddde tegemist keerake gaas kinni.
Plahvatuse oht!
(Gaasi seadistusnduded ja -vaartused on kirjas
siltidel (vi tltbisildil).
oode on varustatud maagaasil toétava
listeemiga.

e Maagaasististeem tuleb korralikult ette
valmistada enne toote paigaldamist.

e Toote gaasilihenduse teostab volitatud
teenindustdotaja.

e Toote maagaasitinenduse véljalaskeava juures
peab olema painduv toru ja selle toru ots tuleb
korgiga sulgeda. Uhendamise ajal kork
eemaldatakse ja teie toode lihendatakse
lamelihendusseadme abil (hiilss).

e Veenduge, et maagaasiklapile padseb hdlpsalt
juurde.

e Kui peate toodet hiliem kasutama teist tiilipi
gaasiga, konsulteerige vastava
vahetusprotseduuri osas volitatud teenindusega.

Kui teie tootel on ainult {iks gaasivéljuti

e Enne gaasivooliku tihendamist kontrollige, kas
toote tagaosas olev gaasivoolikvaljuti on toote
samal Kiljel kui maagaasiventiil.

e Kui gaasivoolikuvaljuti ja maagaasiventiil pole
samal pool, veenduge, et voolik ei liguks
tihendamise ajal 1abi kuuma ala.
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Kui teie tootel on kaks gaasivéljutit

e Uks kahest valjutist on suletud korgiga ja teine
plastkorgiga. Olenevalt tootest véivad kork ja
plastkork asuda erinevates kohtades.

gaasilihendust ei tehta uue (kasutamata)
tihendusmuhviga.

e Tehke gaasilihendus vastavalt allpool olevale
joonisele gaasivoolikuvéljutile maagaasiventiili
lahedal.

gaasilekke ja tulekahju oht Meie ettevote ei vastuta

selletdttu ilmnenud kahjude eest.

e (Gaasilihenduse voib teostada ainult volitatud
teenusepakkuja.

e Toote gaasilihendus tuleb kindlasti teha
gaasivoolikuvaljuti kaudu maagaasiventiili Idhedal.

e Plastkork tuleb kdrvaldada ja gaasivooliku véljuti,
mida ei kasutada, tuleb sulgeda korgiga.

e Mittekasutatavat gaasivoolikuvaljutit korgiga
sulgedes tuleb kindlasti kasutada uut ja
kasutamata tihendusmuhvi.

1 Gaasivoolikuvaljuti
2 Kork

3 Plastkork

L]

Veenduge enne gaasi ihendamist, et gaasiga
ihendatav maagaasiventiil ja toote
gaasivoolikuvaljuti asuvad samal poolel.

e Kui maagaasiventiil ja plastkorgiga suletud
gaasivoolikuvaljuti asuvad samal poolel, tehke
gaasilihendus vastavalt alloleval joonisel
néidatule.

OHT:
Painduv gaasivoolik tuleb iihendada nii, et see
ei puutuks kokku selle iimber olevate likuvate

osadega ja ei jaaks kiini, kui likuvad osad
liiguvad.

(nt sahtlid). Lisaks ei tohi seda asetada, kohta,
kus need laheksid keerdu.

OHT:
Gaasivoolikut ei tohi kinnitada klambritega,
adnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Gaasivooliku kahjustusest tingitud plahvatuse

oht!

e Kui maagaasiventiil ja korgiga suletud
gaasivoolikuvaljuti asuvad samal poolel,
eemaldage ja kdrvaldage plastkork. Votke vélja
kork ja sulgege gaasivooliku véljuti seal, kus
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Uhenduskoha lekkekindluse kontrollimine

e Veenduge, et kdik toote nupud on vdlja ldlitatud.
Veenduge, et gaasitoide on avatud. Valmistage
ette seebivaht ja pange seda gaasilekke
kontrollimiseks vooliku iihenduskohta.

e |ekke korral hakkab seebine osa vahutama. Sel
juhul kontrollige gaasiiihendust uuesti.



e Kui tootel on kaks gaasivooliku véljutit,
veenduge, et kasutamata gaasivaljuti oleks
korgiga suletud. Valmistage ette seebivaht ja
pange seda gaasilekke kontrollimiseks korgi
thenduskohta. Lekke korral hakkab seebine osa
vahutama. Sel juhul kontrollige korgitihendust
uuesti.

e Seebi asemel vdite kasutada kaubanduses
saadaolevaid gaasilekke kontrollimise spreisid.

Arge kunagi kasutage lekkekontrolliks tikku vBi
ulemasinat.

e Liikake toode kddgiseina juurde.

e Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel voivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on vdimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
vasakule vdi paremale ja rihitakse ahi téGpinnaga
thele joonele.

Loppkontroll

. Kontrollige elektrifunktsioone.

Avage gaasitoide.

Kontrollige, et kdik gaasitihendused oleksid

korralikud ja tihedad.

Slilidake pdletid ja kontrollige leegi olemasolu.

Leegid peavad olema sinist varvi ja
korraparase kujuga. Kui leegid on kollakad,
kontrollige, et poletikaas oleks korralikult
paigas, voi puhastage poletit.

Gaasitiiiibi reguleerimine

OHT:
Enne gaasitdode tegemist keerake gaas kinni.
Plahvatuse oht!

Seadme poolt kasutatava gaasitliibi muutmiseks

vahetage vélja kdik pihustid ning reguleerige koigil

klappidel piiratud vooluga asendis leeki.

Pihustite vahetamine pdletitel

1. V6tke maha pdletikaas ja korpus.

2. Keerake pihustid lahti, keerates neid vastupéeva.

3. Paigaldage uued pihustid.

4. Kontrollige, et kdik tihendused oleksid korralikud
ja tihedad.

Uute pihustite paigutus on kirjas pakendil
Gi pihustite tabelis Pihusti tabel, Ik 12.

W =

E

((Varieerub olenevalt toote mudelist.))
o Mdnedel pdletitel on pihusti kaetud

metallkattega. See metallkate tuleb

pihusti asendamise korral eemaldada.

1 Leegikustutusseade (olenevalt mudelist)
2 Sutitekiitinal

3 Pihusti

4 Poleti

Arge liritage eemaldada gaasipéleti kraane,
dlja arvatud juhul, kui on tegemist ebatavalise
lukorraga. Kui kraanide vahetamine on

vajalik, peate péérduma volitatud teenindusse.

Piiratud gaasivoolu reguleerimine

1. Siilidake reguleerimist vajav pdleti ning keerake
nupp piiratud leegiga asendisse.

2. Eemaldage gaasikraani nupp.

3. Voolukiiruse reguleerimiskruvi saate reguleerida
sobivas mbddus kruvikeerajaga.

LPG (butaan-propaan) puhul keerake kruvi paripdeva.

Maagaasi puhul tuleks kruvi keerata tihe pddrde vorra

vastupéeva.

» Leegi normaalne korgus piiratud asendis peaks

olema 6—7 mm.

4. Kui leek on soovitust kdrgem, keerake kruvi
paripdeva. Kui see on madalam, keerake kruvi
vastupdeva.

5. Viimaks kontrollige leeki, keerates poleti korge
leegiga ja piiratud leegiga asenditesse, ning
vaadake, kas leek pdleb voi mitte.

6. Reguleerkruvi asend soltub seadme gaasikraani
tilibist.

@ |

1 Voolukiiruse reguleerimiskruvi
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1 Voolukiiruse reguleerimiskruvi

pakkige toode mullikilesse v6i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Et traatrest ja ahjus asuv kiipsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
sisekljele papiriba, mis oleks
kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
kiilgseinte kiilge.

Kinnitage sulgurid ja pannitoed kleeplindiga.
Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks
ust ega uksekéepidet.

Kui seadmel kasutatavat gaasitlitipi on
muudetud, tuleb ara vahetada ka gaasitiiiipi
naitav andmesilt.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plistiasendis.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
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Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




[l Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada koloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga iiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

e Saate sddsta energiat, kui lClitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 6ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. Ima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&himd&t vastab kasutatava
poti/panni 1&bim6ddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.

Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kéigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
'Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi valja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

4. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 22.

5. Laske ahjul todtada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, lk 22.

Grillahi

1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige véimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 24.

4. Laske ahjul todtada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 24.

eadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja Iohna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Pliidi kasutamine

Arge kunagi pange pannile 6li rohkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel drge jatke pliti
jarelevalveta. Oli llekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jddks
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisselillitatud keedualadele tiihje
potte vdi panne. See vaib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti v6i panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 18petanud, lilitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte v6i panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii i
voola toit (ile &4ra ja sdéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- v0i pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
&rge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Gaasipliidi kasutamine

e Nou suurus ja leegi suurus peaksid olema
vastavuses. Seadistage gaasileeke nii, et nad ei
ulatuks potipdhja servadest kaugemale, ning
asetage pott potialuse keskele.
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Tavapdleti 18-20 cm

Kiirpdleti 22-24 cm

Abipdleti 12-18 cm

Tavapdleti 18-20 cm on nimekiri vastavatele
poletitele sobivate pottide diameetritest.

Moo =

»II-.IOIATUS
Arge kasutage (laltoodud piirnormidest valja
ddvate moGtmetega hautamisndusid.

Suuremate ndude kasutamisel tekib
vingugaasimiirgituse ning lahedal asuvate
pindade ja juhtnuppude tlekuumenemise oht.
Vaiksemate ndude kasutamisel tekib leegist
tingitud poletushaavade oht.

Suur leegistimbol néitab kbige suuremat
kuumutusvoimsust, véike leegisimbol néitab kdige
véiksemat kuumutusvdimsust. Valjallilitatud ({ilemises)
asendis ei varustata pdleteid gaasiga.
Gaasipoletite siiiitamine

1. Hoidke pdleti nuppu all.

2. Keerake vastupéeva suure leegistimbolini.

» (Gaas s(ttib tekkivast sddemest.

3. Reguleerige leegi suurust.

Gaasipoletite viljaliilitamine

Keerake soojendusala nupp valjalllitatud (llemisse)
asendisse.

Gaasi blokeerimissiisteem (termilise osaga
mudelitel)

1 Vastumeetmena leegi
kustumisele vedeliku
voolamisel pdletitele
rakendub
ohutusmehhanism, mis
sulgeb gaasi juurdevoolu.

1. Gaasi

blokeerimine

e Vajutage nupp sisse ja keerake seda gaasi
stilitamiseks vastupéeva.

e QOhutusstisteemi rakendamiseks hoidke nuppu
pérast gaasi sittimist veel 3-5 sekundit all.



e Kui gaas nupu vajutamise ja lahtilaskmise jérel ei
stti, korrake siititamist, hoides nuppu 15
sekundit all.

OHT:

Kui poleti ei ole 15 sekundi jooksul siittinud,
abastage nupp.

Enne uuesti proovimist oodake vahemalt 1
minut. Gaasi kogunemise ja plahvatuse oht!
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[} Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad péletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi valja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju voi grilli sissellilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini labi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega koogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.
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e |iikake traatrest voi restiga kilpsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

A\

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kéige
kuumem piirkond ning rasvane toit véib

stittida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke funktsiooninupp soovitud tédreziimile.

2. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja jaab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile igesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge liikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)



Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord véib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

i Tootavad nii tlemine kui ka alumine
kittekeha. Toitu kuumutatakse
korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Alumine kuumutus

To6tab ainult alumine kittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.

----------- Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Alumine/(ilemine kuumutus koos ventilaatoriga

= Too6tavad dlemine kuumutus, alumine

& kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti (le terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult Uihte
panni.

Taisgrill
AN

Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all Gigesse

riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Grill + ventilaator
AVaY4

%

Grilliefekt on nbrgem kui téisgrill

kasutamisel

e Pange véiksed voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Bige riiuli asendiga
grilli alla.

Méaarake soovitud temperatuur.
Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Voimendus

=

See funktsioon ei sobi toidu
kiipsetamiseks, vaid seda
kasutatakse ahju kiireks
Kuumutamiseks.

e Valige pérast selle funktsiooni
valimist soovitud temperatuur.
Temperatuuri mérgutuli sttib ja
ahi hakkab kuumenema.

e Tuli kustub, kui ahi on kuumaks
[&inud. Nadd valige toidu
kiipsetamiseks soovitud
funktsioon.

Kiipsetusaegade tabel

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiiiibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kiipsetamine ja rostimine

o 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.
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(**)Eelkuumutamist ndudva kiipsetamise korral
ellkuumutage ahi kiipsetamise alguses, kuni see jéuab
méadratud temperatuurini.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vdhem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ule plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
ihtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.
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Nouandeid kddgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kdogivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt &b voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Suttib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud (llemisse)
asendisse.

A\

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kéige
kuumem piirkond ning rasvane toit voib
sittida.




Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

250 20.25 min

Vasiakaborced 250mex %30 min”

stltuvalt paksusest
*Eelsoojendage 5 minutit
**Kui grilli temperatuuri ei saa teie toote puhul reguleerida, t66tab grill maksimumtemperatuuril.
Selle kilpsetustabeli toidud on valmistatud jérgides
standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel
oleks tooteid lintsam testida

Keerake toitu, kui méodunud on 2/3 kogu grillimisajast.
Kaiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5 minutit eelkuumutada.

25/ET



Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustééde alustamist
tihendage toode vooluvérgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
Hahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, véltides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi k&sna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest voi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Pliidi puhastamine

1. Eemaldage pliidi killjest potialused.

2. Eemaldage koik pdleti lahtikdivad osad ja
puhastage neid késitsi kisna, puhastusvahendi ja
kuuma vee abil.

3. Puhastage pdleti statsionaarsed osad niiske lapiga.

4. Puhastage stiitekiiinal ja termoelement (siilite ja
termoelemendiga mudelitel) kergelt niisutatud
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lapiga. Seejérel kuivatage puhta lapiga. Jalgige, et
leegiavad ja kork saaksid téiesti kuivaks.

Muidu ei teki siilitamise 16pus sadet.

5. Ulemiste restide paigaldamisel asetage potialused
nii, et poletid jadksid tapselt keskele.

Poleti osade kokkupanemine

Pérast pdleti puhastamist pange osad nii, nagu on
toodud allpool.

Poletikaas

Poletikroon

Poletikamber

Siilitekiitinal (siilitajaga seadmetel)
Asetage pdletikroon nii, et see laheb |4bi
stilitekitinla (4) ava. Keerake pdletikrooni
paremale ja vasakule veendumaks, et see on
poletikambris.
2. Asetage pdletikaas pdletikrooni peale.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt

toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine 0sa, témmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke kiiljeraam vdlja, témmates seda enda
suunas.

L




Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/voi tagasein (B) voivad
seestpoolt olla kaetud katalliitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti vérvi ja poorse
pinnnaga. Anhju kataliiditilisi seinu ei tohiks puhastada.
Ténu perforeeritud struktuurile imavad katalttilised
pinnad rasva ja kui pind on rasvaga téitunud, hakkab
see laikima. Sellisel juhul on soovitatav osad vélja
vahetada

Hdlbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaénud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 300 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja
kéivitada 100 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plhkige ahju sisepindu niiske kdsna
vGi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi
kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jadkide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiliele moodustub kondensatsioon,
seeparast voib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon ara kohe,
kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid

brasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need voivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla

joonisel kujutatud viisil

Uks

Hinge lukk(suletud asend)
Ahi

Hinge lukk(avatud positsioon)

S w o =
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1 Sakk
2 Raam
3 Profiil

4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tdmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb Nagu on eespool toodud joonisel naidatud, vajutage
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises eesukse Ulemise osa kiilge kinnitatud profiili
jariekorras. Arge unustage ukse eemaldamiseks korraga sakke (1) ja témmake profiili
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures (3) enda poole.

olevaid klambreid. 3 B

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel*

Vélimine klaaspaneel

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Kergitage koige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tdmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Kui teie toode on varustatud sisemise klaaspaneeliga,
Tommake keskel asuvaid klaasihoidiku
ihenduselemente nende vabastamiseks klaaspanegli
Kiiljest, nagu joonisel ndidatud.

* W N —
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4 Klaasihoidiku Gihenduselement*
* (Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel
(2). Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneel nii, et see
siseneb plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel tdielikult paigas ja
Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad peavad olema
korralikult asetatud plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel tdielikult paigas ja
Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

Pange klaasihoidiku tihendusosad kindlasti nende
pesadesse.

Lépuks vajutage profiili sakke, et need oleksid jélle
pesades.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrilodgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

IAhjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
o (kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt

Tehnilised andmed, Ik 12. Ahjuvalgusti pirme
saab hankida volitatud teenindusest.

/algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
oonisel.

ellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

o

ellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt le
0 °C temperatuurile.

SIS

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

w

Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tlidpi, eemaldage see joonisel néidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tbmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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£ Probleemide lahendamine

o Vdrgukaitse on rakendunud vdi 14bi palenud. >>> Kontrallige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.
*  Toode ei ole hendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.

e Ahjupirnon vibane. >>> |fahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi lahtestage Kaitsmed.

e [ipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/véi temperatuuri jaoks. >>> Médrake
Konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

vahetage voi léhtestage kaitsmed.

Vool puudub. >>> Kontrollige elektrikilbi korke.
Gaasikraan on kinni. >>> Avage gaasikraan.
®  Gaasitoru on kover. >>> Paigaldage gaasitoru digest

o Poleti on mustad. >>> Puhastage poletite osad.

e Poletid on marjad. >>> Kuivatage pdletite osad.

e Poleti kaas ei ole korralikult paigas. >>> Paigaldage péleti kaas korralikult.

e Gaasikraan on kinni. >>> Avage gaasikraan.

e Gaasiballoon on tihi (vedelgaasi kasutamisel). >>> Vahetage gaasiballoon véjja.
Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi

edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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