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Ttumaczenie oryginalnej instrukcji
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p. Ryzowar

Wazne wskazowki bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA

W PRZYSZLOSCI

Wazne ostrzezenia

= Niniejsze urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku 8 lat oraz starsze,
lub osoby z obnizonymi zdolnosciamifizycznymi, zmystowymi lub
psychicznymi lub tez z niedostatecznymi doswiadczeniem lub wiedza,
o ile znajduja sie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o bezpiecznym
sposobie eksploatacji urzadzenia i uswiadamiajg sobie potencjalne
niebezpieczenstwa.

= Dzieci nie moga sie bawic urzadzeniem.

= Dzieci ponizej 8 roku zycia nie moga wykonywac czyszczenia i konserwacji
bez nadzoru osoby dorostej.

= Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane nalezy wykonac
w specjalizowanym punkcie serwisowym, w celu unikniecia pojawienia sie
niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

» Urzadzenie oraz jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywad poza
dostepem dzieci ponizej 8 roku zycia.

= Ryzowar jest przeznaczony do uzytku w gospodarstwach domowych oraz:
—aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy,
—w rolnictwie,
—dla gosci w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych;
- przedsiebiorstwa zapewniajgce nocleg ze sniadaniem.

» Powierzchnia elementu grzejnego pozostaje goraca zakonczeniu dziatania.
» Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie z artykutami spozywczymi,
nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami podanymi w niniejszej instrukgji.

» Chron wtyczke zasilania i gniazdko zasilania przed pryskajaca wodg i innymi
cieczami oraz przed goracg parg wydostajacg sie z urzadzenia. Jezeli
pomimo tego nastapi kontakt tych elementéw, odfacz ochronnik zasilania
od gniazdka elektrycznego, po czym starannie nalezy wysuszy¢ gniazdo

oraz wtyczke przed nastepnym uzyciem.
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Ostrzezenie:
Eksploatacja niezgodna z niniejszg instrukcjg moze by¢ przyczyna

zranienia osob.

Bezpieczenstwo elektryczne

» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim
gniazdku.

» Urzagdzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka
sieciowego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

» Urzadzenia nigdy nie podtaczaj do gniazdka sieciowego, dopdki nie jest
poprawnie zmontowane.

= Przed uzyciem w petni rozwin przewéd zasilajacy.

» Przewodu zasilajgcego urzadzenia nie podiaczaj ani nie odtaczaj od
gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

» Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajacego nie byta w kontakcie
z woda ani wilgocia.

» Nie odfaczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za
przewod zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu
zasilajgcego lub gniazdka. Przewéd zasilajacy nalezy odtaczy¢ od gniazdka
elektrycznego pociagajac za wtyczke przewodu zasilajgcego.

» Nie ktadz ciezkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by
przewodd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat
goracej powierzchni lub ostrych przedmiotéw.

= Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pragdem elektrycznym, zabrania
sie wykonywania we wiasnym zakresie napraw, dostosowan i modyfikacji
urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie
obowigzywania okresu gwarancyjnego, narazasz sie na niebezpieczenstwo
utraty prawa do gwarancji.

= Aby zapobiec niebezpieczenstwu porazenia pragdem, nigdy nie zanurzaj
obudowy urzadzenia, przewodu zasilajacego ani wtyczki zasilania w wodzie
ani innej cieczy.

» Urzadzenie zawsze wyfacz i odtgcz od gniazdka sieciowego po zakonczeniu
uzywania.
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Poprawny sposoéb eksploatacji ryzowaru

» Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania ryzu oraz do gotowania
potraw na parze. Zabrania sie uzywania urzadzenia do innych celéw, niz,
do ktérych jest przeznaczone.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach.
Nigdy nie uzywaj go na zewnatrz lub w srodowisku przemystowym.

» Ryzowar nalezy eksploatowa¢ wytacznie zgodnie ze wskazowkami
podanymi w niniejszej instrukcji obstugi.

» Ryzowar uzywaj wylacznie z oryginalnymi akcesoriami, dostarczanymi
wraz z urzagdzeniem.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoridw moze prowadzi¢ do

niebezpiecznych sytuacji.

= Ryzowar nie jest przeznaczony do sterowania za posSrednictwem
programatora, zewnetrznego wytacznika czasowego Ilub zdalnego
sterowania.

= Nie uzywaj produktu do ogrzewania pomieszczenia!

» Zawsze wyltgczaj i odtgczaj ryzowar od gniazdka elektrycznego, jezeli
urzadzenie nie jest uzywane, jest pozostawione bez nadzoru, przed
wyjeciem wewnetrznego naczynia lub kosza do gotowania na parze, przed
czyszczeniem, konserwacja lub przemieszczeniem urzadzenia. Nigdy nie
przemieszczaj ryzowaru podczas pracy,

= Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata ono poprawnie lub po jego upadku na
podtoge, zanurzeniu w wodzie lub ulegto uszkodzeniu w jakikolwiek inny
sposob. Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontroli
lub naprawy.

» Nie podiaczaj ryzowaru do gniazdka elektrycznego, nie wiaczaj bez
wyjmowanego kosza do gotowania na parze.

= Nie uzywaj ryzowaru z pustym naczyniem wewnetrznym do gotowania.

= Nie wkfadaj przedmiotéw pomiedzy grzatke i wyjmowane naczynie.

» Zabrania sie dostosowywa¢ (modyfikowaé) powierzchni ryzowaru, np.
z uzyciem tapety samoklejacej, folii itp.
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Ostrzezenie:
Do obudowy ryzowaru nie wlewaj wody ani nie wktadaj do niej

zadnej zywnosci. Potrawy oraz wode nalezy umiesci¢ wytgcznie do
wyjmowanego naczynia do gotowania.

Umieszczenie ryzowaru

» Uzywaj ryzowaru wylacznie na réwnej, suchej, czystej i stabilnej oraz
odpornej na goraco powierzchni.

= Nie ustawiaj ryzowaru na krawedzi stotu, na ociekacz zlewozmywaka,
na niestabilnej, pochylonej lub nieréwnej powierzchni, jak réwniez na
kuchence elektrycznej lub gazowej lub innych Zrédtach ciepta, ani w ich
poblizu.

= Nie uzywaj ryzowaru na powierzchniach wrazliwych na ciepto, poniewaz
moze to spowodowac ich uszkodzenie.

= W trakcie gotowania nie umieszczaj ryzowaru bezposrednio na ptycie
roboczej wrazliwej na ciepto, jak na przykfad kamienna ptyta. Ten typ ptyty
roboczej jest wrazliwy na nierbwnomierne ciepto i w razie miejscowego
ogrzewania moze peknac. Jesli chcesz uzywac ryzowaru na ptycie roboczej
wrazliwej na ciepto, witéz pod garnek deske kuchennga lub materiat odporny
na ciepfto.

= Nie stawiaj ryzowaru w bliskosci przedmiotéw, powierzchni lub pod
przedmiotami, ktére mogg ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary
wodnej, na przyktad: $ciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany
i zastony.

» Ryzowar musi by¢ umieszczony w stabilnej pozycji z uchwytami
umieszczonymi tak, aby wykluczy¢ rozlanie goracych ptynow.

Spos6b manipulacji z wyjmowanym naczyniem do gotowania

» Uzywaj wylacznie naczynia do gotowania, ktéra jest dostarczana
z ryzowarem. Nigdy nie uzywaj innych naczyn.

= Nie uzywaj peknietej, zgniecionej albo w inny sposdb uszkodzonego
naczynia do gotowania. Uszkodzone wyjmowane naczynie wewnetrzne
nalezy zastgpi¢ nowym oryginalnym naczyniem tego samego typu.

= Naczynie wewnetrzne do gotowania nie uzywaj bez ryzowaru, na
przyktad do przygotowywania potraw na kuchence elektrycznej, gazowej,
indukcyjnej lub na otwartym ogniu.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do mycia w zmywarce do mycia naczyn.
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Przed przystapieniem do gotowania

» Przed wtozeniem wyjmowanego naczynia wewnetrznego do garnka do
gotowania ryzu, sprawdz, czy zewnetrzna powierzchnia wyjmowanego
naczynia i wewnetrzna powierzchnia garnka sg catkowicie czyste i suche.
Na powierzchni zewnetrznej naczynia do gotowania oraz powierzchni
grzewczej nie mogg znajdowac sie resztki potraw itp. W odwrotnym
przypadku wystepuje ryzyko pojawienia sie awarii lub uszkodzenia
ryzowaru.

» Przed podtaczeniem ryzowaru do gniazdka elektrycznego, sprawdz, czy
wyjmowane naczynie wewnetrzne jest prawidtowo osadzone w ryzowarze,
Czy wyjmowane naczynie wewnetrzne jest napetnione wodga i potrawami,
a pokrywka jest prawidlowo umieszczona na wyjmowanym naczyniu
wewnetrznym. Nie przepetniaj naczynia wewnetrznego.

Bezpieczenstwo podczas gotowania

= Nie pozostawiaj wigczonego ryzowaru bez nadzoru.

» Pokrywa ryzowaru musi by¢ podczas gotowania prawidtowo umieszczona
i zabezpieczona. Nie ktadz na pokrywie zadnych przedmiotow (np. rekawice
ochronne, $cierki), ktére mogtyby zakry¢ otwér do odprowadzania pary.

» Podczas pracy ryzowaru nalezy nad urzagdzeniem oraz wokét niego, nalezy
zabezpieczy¢ wystarczajgco duzo wolnego miejsca pozwalajagcego na
obieg powietrza. Nie zakrywaj ryzowaru.

» Dopilnuj, aby otwoér do odprowadzania pary nie byt skierowany na
materiaty wrazliwe na ciepto, na uzytkownika lub inne osoby. Goraca para
moze spowodowad powazne poparzenia.

= Nie dotykaj miejsc, z ktérych uchodzi goraca para, grozi niebezpieczenstwo
popalenia i oparzenia.

= Nie pozostawiaj w naczyniu do gotowania zadnych pomocy kuchennych
(np. tyzek do mieszania i podawania potraw), podczas aktywnej funkgji
utrzymywania temperatury.

» Temperatura dostepnych dla uzytkownika powierzchni ryzowaru jest
wysoka podczas pracy ryzowaru oraz przez pewien okres po zakonczeniu
eksploatacji urzadzenia.

» Zachowaj ostroznos¢ podczas podnoszenia pokrywy i zawsze zdejmu;j
pokrywe w kierunku od siebie.
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» Przestrzegaj, aby woda z podniesionej pokrywy skapywata wytacznie
do wyjmowanego naczynia do gotowania. Woda nie moze scieka¢ do
wewnatrz obudowy ryzowaru.

Po skonczeniu gotowania.

= Ryzowar musi catkowicie wystygna¢ przed wyjeciem naczyniado gotowania
lub kosza do gotowania na parze i przed przystapieniem do czyszczenia
ryzowaru.

= Kiedy pokrywa jest goraca, nie ktadz jej na powierzchniach wrazliwych na
wysoka temperature.

Manipulacja z ryzowarem i jego czesciami

» Podczas manipulacji z ryzowarem po zakoriczeniu gotowania nalezy
zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac¢ obudowy ryzowaru aniinnych czesci
urzadzenia, poniewaz moga by¢ one nadal gorace.

= Nie dotykaj goracej powierzchni ryzowaru. Po odfgczenia ryzowaru
od gniazdka elektrycznego, uzywaj uchwytéw obudowy ryzowaru do
podnoszeniaiprzenoszeniaurzadzenia.W celuzachowaniabezpieczenstwa,
zalecamy uzy¢ rekawic kuchennych.

» Podnos i przenos pokrywe za uchwyt. Podczas odchylaniu pokrywy,
aby zapobiec poparzeniu, uwazaj, aby para wydostajaca sie z naczynia
wewnetrznego nie byla skierowana w strone uzytkownika. W celu
zachowania bezpieczenstwa, zalecamy uzy¢ rekawic kuchennych.

= Do wyjmowania naczynia do gotowania po zakoczeniu gotowania uzywaj
ochronnych rekawic kuchennych.

» Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia ryzowaru
wypetnionego goraca potrawa lub goracymi cieczami.

» Domieszanialub podawania potraw uzywaj pomocy kuchennych wytacznie
z tworzywa sztucznego lub drewna, poniewaz pomoce kuchenne z metalu
moga uszkodzi¢ powierzchnie naczynia do gotowania.

Bezpieczenstwo podczas konserwacji

= Ryzowar nalezy czyscic regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami
w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj zadnych czynnosci
konserwacyjnych lub naprawczych dotyczacych ryzowaru, poza procedura
czyszczenia opisang w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.
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= Aby zapobiec porysowaniu powierzchni nieprzywierajacej powtoki
wyjmowanego naczyniadogotowania, uzywajdo czyszczeniadrewnianych,
silikonowych lub plastikowych narzedzi.

= Zadnej czesci ryzowaru nie myj w zmywarce.

= Jezeli pokrywa i wyjmowane naczynie do gotowania sg gorace, nie zanurzaj
ich w zimnej wodzie i nie myj pod strumieniem zimnej wody. Nagta zmiana
temperatury moze by¢ przyczyng uszkodzenia.
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Ryzowar

Instrukcja obstugi

Przed przystapieniem do eksploatacji urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywaja Panstwo produktu podobnego typu.
Uzywaj urzadzenia zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi. Zachowaj niniejsza
instrukcje obstugi do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac
urzadzenie innej osobie, zapewnij, aby byta zataczona z urzadzeniem niniejsza
instrukcja obstugi.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys nie wyrzucit
zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie znajdziesz wszystkich czesci
urzadzenia. Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub
gwarangji na jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci,
lub karte gwarancyjna. Przed transportem, zalecamy urzadzenie ponownie
zapakowac w oryginalny karton producenta.

OPIS URZADZENIA
A1 Pokrywa A8 Panel sterowania
A2 Uchwyt A9 Element grzewczy

Jest wytrzymata na dziatanie
podwyzszonej temperatury Przewéd mozna owing¢ wokét
i umozliwia manipulacje z goracym podstawy ryzowaru
ryzowarem, nawet bez skorzystania ~ A11 Standardowy kosz do gotowania na
z rekawic ochronnych. parze
A3 Zatrzaski do zabezpieczenia/ Stuzy do gotowania na parze
zwolnienia zapadni (warzywa, migso itp.).
A4 Otwory wylotu pary A11 Przenos$ny kosz do gotowania na
A5 Wyjmowane naczynie do gotowania parze
0 pojemnosci 0,6 | (450 g ryzu) Stuzy do gotowania na parze
Jest wyposazona w i jednoczesnie jako naczynie
nieprzywierajaca powtoke przenosne. Naczynie jest wykonane
wewnetrzng i jego $ciany z materiatu bezpiecznego dla
gwarantujg rOwnomierne zdrowia, niezawierajacego
rozprowadzenie temperatury. szkodliwego bisfenolu A (BPA).
A6 Zapadnie zabezpieczajace A13 Miarka do ryzu/wody
A7 Czeic zewnetrzna z obudowa ze A14 tyzka do ryzu gteboka
stali nierdzewnej, stosowang w A14 tyzka do ryzu plytka
przemysle spozywczym

A10 Przewdd zasilajacy

-y

B1 Wyswietlacz cyfrowy B8 Tryb do przygotowania kaszy

B2 Wskaznik trybu gotowania owsianej

B3 Wskaznik trybu utrzymywania B9 Tryb do gotowania nasion roslin
temperatury straczkowych

B4 Tryb do przygotowania ryzu
B5 Tryb gotowania na parze

B10 Tryb gotowania powolnego

B11 Przycisk do uruchomienia

B6 Przycisk do uruchomienia utrzymywania temperatury/
gotowania anulowanie

B7 Wskaznik trybu opdznienia B12 Przycisk do ustawienia op6znionego
uruchomienia gotowania uruchomienia

D1 Uszczelnienie zaworu D5 Pierscien uszczelniajacy maty
D2 Zawér ptywakowy D6 Korpus pokrywy

D3 Ostonadolna D7 Otwor wylotu pary

D4 Pierscien uszczelniajacy duzy D8 Sruby mocujace (5x)

ZASTOSOWANIE RYZOWARU

Ryzowar jest przeznaczony do gotowania ryzu, kaszy owsianej, nasion roslin
straczkowych, nadaje sie do powolnego gotowania i nastepnego utrzymywania
w cieple.

Kosz do gotowania na parze umozliwia przygotowanie miesa oraz warzyw, w celu
zachowania maksimum wartosci odzywczych potrawy.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed przystapieniem do eksploatacji nalezy doktadnie optuka¢ naczynie
do gotowania A5 wraz z wyposazeniem od A11 do A15, w cieptej wodzie
z zastosowaniem delikatnego ptynu do mycia naczynn Nastepnie optukaj w czystej
wodzie i dokfadnie wytrzyj delikatng scierka. Naczynie do gotowania mozna umy¢
w zmywarce.

Za pomocy lekko nawilzonej miegkkiej $ciereczki wytrzyj réwniez wewnetrzne
i zewnetrzne czeéci ryzowaru A7 oraz pokrywe A1 i nastepnie wytrzyj do sucha.
Nigdy nie zanurzaj ryzowaru A7 w wodzie lub w innej cieczy!

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATACJI
WKLADANIE SUROWCOW

Wyjmij z ryzowaru naczynie do gotowania A5, nastepnie wt6z potrzebne sktadniki
izgodnie z przepisem zapetnij woda.

Do okreslenia ilosci ryzu, uzyj miarki A13. Na miarce znajduja sie dwie podziatki.
Jedna podziatka stuzy do odmierzania ilosci ryzu (Y4, Y2, % miarki lub jedna cata
miarka), druga podziatka stuzy do odmierzania ilosci wody (od 20 do 80 ml). Jedna
ptaska miarka to 70 g sypanego niegotowanego ryzu.

Ryz wsyp do cedzaka i wyptucz pod czysta biezaca woda. Wyptukany ryz przesyp do
wyjmowanego naczynia i rownomiernie rozmies¢ w naczyniu, od srodka w kierunku

Scian pojemnika. Dodaj odpowiednig ilos¢ wody. Zalecany stosunek ryz : wody
wynosi standardowo 1: 1,2. Stosunek mozna dostosowa¢ wedtug swojego smaku
i dodwiadczenia.

Poprawne zapetnienie naczynia A5 pokazano na ilustracji C. Catkowita ilos¢
surowcoéw i wody musi siega¢ maksymalne do 4/5 pojemnosci naczynia lub do
kreski maksimum na podziatce. Przy przygotowaniu potrawy, ktéra podczas
gotowania zwieksza swojg objetos¢, mozna napetni¢ naczynie do maksymalnie
3/5. Minimalna ilo$¢ gotowanej potrawy nie moze by¢ mniejsza niz 1/5 pojemnosci
naczynia lub nie mniej niz kreska minimum na podziatce.

Ostrzezenie:

Nie wktadaj potraw bezposrednio do ryzowaru A7, zawsze
wylacznie do naczynia do gotowania A5.

Nigdy nie kroj potraw bezposrednio w naczyniu do gotowania.

Krawedz gorng oraz wszystkie czesci ryzowaru, ktore zostaty zabrudzone resztkami
potrawy podczas wktadania sktadnikéw do naczynia, wyczys¢ doktadnie $ciereczka
z tkaniny lub papieru.

Przed wiozeniem naczynia do gotowania do ryzowaru nalezy przekonac sie, ze jego
wewnetrzne czedci i przede wszystkim element grzejny A9 oraz jego otoczenie sg
czyste i pozbawione resztek potraw. Jesli na powierzchniach stykowych sg jakie$
zanieczyszczenia, to trzeba je usunacé.

Wi6z naczynie do gotowania do ryzowaru. Po wiozeniu, lekko przekrec naczynie do
gotowania w obie strony, aby dobrze dotykato si¢ powierzchni elementu grzejnego.

Ostrzezenie:

Nie uzywaj ryzowaru bez wtozonego naczynia do gotowania.
Nie uzywaj samodzielnego naczynia do gotowania, na przyktad
do gotowania lub ogrzewania na butlach, na kuchenkach
gazowych, elektrycznych i ceramicznych lub w piekarniku.

Na naczynie do gotowania pot6z pokrywe A1 a zatrzaski A6 zatrzasnij do zapadek
A3 pokrywy. Lekko podnoszac ryzowar za uchwyt A2 skontroluj, czy pokrywa jest
poprawnie zatozona. Ryzowar jest w ten sposéb przygotowany do pracy.

UZYWANIE KOSZOW DO GOTOWANIA NA PARZE

= Koszyki do gotowania na parze sa przeznaczone do gotowania potraw o wigkszej
objetosci (warzywa, migso itp.) w trybie gotowania na parze.

Do wybranego koszyka do gotowania na parze wtéz potrawy a koszyk wiéz do
naczynia.

Do naczynia do gotowania A5 wlej wodeg, aby poziom wody byt bezposrednio pod
poziomem koszyka do gotowania na parze. Woda nie moze dotykac sie potrawy. Na
naczynie do gotowania pot6z i zabezpiecz pokrywe A1.

Jezeli podczas gotowania na parze nalezy uzupetni¢ wode, ostroznie zdejmij
pokrywe i uzupetnij wode wedtug potrzeby. W wyniku zdjecia pokrywy nastapi
duzy unik ciepta, z tego powodu nalezy liczy¢ sie z wydtuzeniem czasu potrzebnego
do przygotowania potrawy.

UMIESZCZENIE RYZOWARU

= Ryzowar nalezy umiesci¢ na réwnej, suchej, czystej i przede wszystkim stabilnej
powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich temperatur. Jesli chcesz uzywaé
ryzowaru na plycie roboczej wrazliwej na ciepto, wtéz pod garnek deske kuchenna
lub materiat odporny na ciepto.

W poblizu ryzowaru nie moga znajdowac sie przedmioty lub powierzchnie, ktére
moga ulec zniszczeniu w wyniku wydostajacej sie pary, np.: $ciany, szafki kuchenne,
kredensy, obrazy, zastony itp.

Uchwyty ryzowaru nalezy skierowac tak, aby nikt nie zawadzit o urzadzenie i w ten
sposéb nie spowodowat wsuniecie lub przewrdcenie ryzowaru lub wylanie goracej
zawartosci.

WLACZENIE | TRYB CZUWANIA

= Podtacz przewod zasilajacy A10 do gniazdka elektrycznego. Pojawi sie sygnat
dzwiekowy, po czym urzadzenie przejdzie w trybu czuwania.

» Tryb czuwania oznacza, ze ryzowar jest przygotowany do pracy. Wskaznik przycisku
B6 miga a na wyswietlaczu B1 pojawig sie 4 kreseczki.

= Ryzowar mozna wprowadzi¢ w tryb czuwania naciskajac przycisk B12, kiedykolwiek
podczas gotowania lub w innych trybach podczas zmiany czasu gotowania.

GOTOWANIE
SZYBKI PRZEGLAD TRYBOW GOTOWANIA
TRYB ZMIANA CZASU GOTOWANIA NOTATKA:
rice Nie mozna - czas jest ustawiony 5 miarek ryzu gotuje sie okoto
(ryz) automatycznie 35 minut.
oatmeal Zakres 30 minut - 2 godzin  Zalecamy jedna miarke kaszy
(kasza ) Krok: 5 minut na 5 miarek wody.
grains . Nie mozna - czas jest ustawiony 3 miarki ryzu gotuje sie okoto
(nasiona roslin N "

automatycznie 70 minut.
straczkowych)
steam Zakres 10 minut - 1 godzina Odllczanlg czasu ZQStame

X uruchomione dopiero po
(para) Krok: 5 minut -
zagotowaniu sie wody
(SI‘:cv:(I':: Zakres 10 minut - 1 godzina Temperatura maksymalna
P . Krok: 5 minut wynosi 98 °C.
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TRYB RYZ

Naci$nij przycisk B4. Kontrolka przycisku zacznie migac. Jezeli do 30 sekund nie
zostanie wszczeta zadna czynnos¢, wskaznik zgasnie a ryzowar przejdzie w tryb
czuwania

Ryzowar zostanie wyfaczony przez nacisniecie przycisku B6. Kontrolki przyciskow
B2, B4 i B6 beda swiecily ciagtym swiattem a na wyswietlaczu od lewej do prawej
strony bedzie rysowany prostokat z kreseczek cyfrowych.

Ostatnich dziesie¢ minut gotowania bedzie odliczanych na wyswietlaczu.

TRYB KASZA OWSIANA

Naci$nij przycisk B8. Kontrolka przycisku zacznie migac. Jezeli do 30 sekund nie
zostanie wszczeta zadna czynnos¢, wskaznik zgasnie a ryzowar przejdzie w tryb
czuwania

Na wyswietlaczu pojawi si¢ wartos¢ czasu 1:00. Domysing wartos¢ czasu mozna
zmieni¢ naciskajac przycisk B8 w zakresie 00:30 do 02:00 w krokach 5 minutowych.
Ryzowar zostanie wyfaczony przez nacisniecie przycisku B6. Kontrolki przyciskéw
B2, B6 i B8 beda Swiecity ciggtym Swiattem a na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
ustawionego czasu.

TRYB NASIONA ROSLIN STRACZKOWYCH

Nacisnij przycisk B9. Kontrolka przycisku zacznie migac. Jezeli do 30 sekund nie
zostanie wszczeta zadna czynnos¢, wskaznik zgasnie a ryzowar przejdzie w tryb
czuwania

Ryzowar zostanie wyfaczony przez nacisniecie przycisku B6. Kontrolki przyciskow
B2, B4 i B9 beda $wiecity ciagtym swiattem a na wyswietlaczu od lewej do prawe;j
strony bedzie rysowany prostokat z kreseczek cyfrowych.

Ostatnich dziesie¢ minut gotowania bedzie odliczanych na wyswietlaczu.

TRYB PARA

Nacisnij przycisk B5. Kontrolka przycisku zacznie migac. Jezeli do 30 sekund nie
zostanie wszczeta zadna czynnos¢, wskaznik zgasnie a ryzowar przejdzie w tryb
czuwania

Na wyswietlaczu pojawi sie warto$¢ czasu 00:30. Domyslng warto$¢ czasu mozna
zmieni¢ naciskajac przycisk B5 w zakresie 00:10 do 01:00 w krokach 5 minutowych.
Ryzowar zostanie wyfaczony przez nacisniecie przycisku B6. Kontrolki przyciskow
B2, B5 i B6 beda swiecily ciagtym swiattem. Ryzowar w pierwszej kolejnosci
zagotuje wode, nastepnie na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie ustawionego
czasu.

Tryb gotowania powolnego

Naci$nij przycisk B10. Kontrolka przycisku zacznie migac. Jezeli do 30 sekund nie
zostanie wszczeta zadna czynnos¢, wskaznik zgasnie a ryzowar przejdzie w tryb
czuwania

Na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ czasu 02:00. Domyslng wartos¢ czasu mozna
zmieni¢ naciskajac przycisk B10 w zakresie 02:00 do 10:00 w krokach po 1 godz.
Ryzowar zostanie wyfaczony przez nacisniecie przycisku B6. Kontrolki przyciskéw
B2, B6 i B10 beda swiecity ciggtym $wiattem. Na wyswietlaczu zostanie odliczany
ustawiony czas.

TRYB UTRZYMYWANIA TEMPERATURY

Tryb utrzymywania temperatury stuzy do utrzymywania temperatury podawania
potraw w przedziale czasu 12 godzin.

Tryb zostanie uruchomiony automatycznie po skoriczeniu gotowania
w ktérymkolwiek trybie lub mozna go wigczy¢ recznie za pomocy przycisku B11
w trybie czuwania. Na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ czasu 00:00 godz.

Aktywny tryb utrzymywania temperatury jest sygnalizowany poprzez rozéwiecenie
kontrolki przycisku B3.

Po uptynieciu 12 godzin, ryzowar zostanie automatycznie wprowadzony do trybu
czuwania.

TRYB OPOZNIONE URUCHOMIENIE GOTOWANIA

= Tryb opdznionego uruchomienia trybu gotowania umozliwia ustawienia czasu
rozpoczecia gotowania w ryzowaru. Maksymalna warto$¢ czasu opéznionego
uruchomienia gotowania wynosi 15 godzin.

= Nacis$nij wymagany tryb gotowania i nastepnie przycisk B12. Czasy op6znionego
uruchomienia sg nastepujace:

TRYB MIN - MAX CZAS
rice (ryz) 01:00 - 15:00
oatmeal (kasza owsiana)
grains (nasiona roslin stragczkowych)

02:00 - 15:00
steam (para)

Slow Cook (powolne gotowanie)

= Tryb opéznionego uruchomienia gotowania mozna dowolnie przerwa¢ ponownie
naciskajac przycisk B12.

Ostrzezenie:

Obudowa ryzowaru jest podczas przygotowania potraw
w wszystkich trybach bardzo goraca, z tego powodu nie dotykaj
urzadzenia bez pomocy ochronnych. Podczas pracy urzadzenia
mozna dotykac wylacznie elementéw sterowania na panelu A8
i uchwytu A2. Przestrzegac, aby goracego ryzowaru nie dotykaty
sie zwlaszcza dzieci.

Podczas gotowania i przy zdejmowaniu pokrywy po skoriczeniu
gotowania nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz wydostajaca
sie para z otworow A4 jest bardzo gorgca. Pokrywe nalezy
zawsze przechyli¢ w kierunku od siebie, aby para nie poparzyta
uzytkownika a woda $ciekata do ryzowaru.

RADY PRZY GOTOWANIU

» llos¢ przetwarzanych surowcéw nalezy dobrac tak, aby nie zostata przekroczona
maksymalna dozwolona pojemnos¢ naczynia do gotowania. Po potrawe nalezy
zawsze wla¢ dostateczng ilos¢ wody, w odwrotnym przypadku ryzowar mégtby sie
przed skoriczeniem procesu gotowania przegrzac sie bez wody.

Do przygotowania wiekszego kawatka miesa, nalezy podla¢ go wigksza iloscig
wody. Z migsa zawsze odkroj tkanke ttuszczowa. Mieso, ryby i dary morza nalezy
gotowac przez diuzszy okres czasu.

Potrawe nalezy pokroi¢ w jednakowe kawatki, aby zostaly przygotowane
(ugotowane) w jednakowym czasie.

Proces przygotowania warzyw na przyktad marchwi, cebuli, brukwi itd. jest dtuzszy
niz w przypadku miesa, z tego powodu nalezy warzywa te pokroi¢ w mniejsze
kawatki.

Zmrozone warzywa nalezy w pierwszej kolejnosci rozmrozi¢ i doda¢ w ostatniej
poétgodzinie, do godziny do procesu przygotowania potrawy. W ten sposob,
warzywa zachowaja kolor i strukture. Jednoczesnie potrawa (mieszanka) wewnatrz
ryzowaru nie ochtodzi sie zbytnio.

Wstepnym opieczeniem miesa i obsmazeniem warzyw na patelni, nastapi usuniecie
tluszczu z miegsa i jednoczesnie nastapi podwyzszenie wygladu oraz smaku miesa
iwarzyw.

U nabiatu np. $mietany, kwasnej $mietany lub jogurtu, podczas powolnego
gotowania nastepuje skrzepniecie (warzenie) nabiatu lub roztozenie struktury
makaronu, z tego powodu surowce te nalezy doda¢ do gotowania dopiero na koricu
procesu.

Nie musisz uzywac¢ w ogole ttuszczy, na przyktad oleje, masto, smalec, zwtaszcza
jezeli chcesz, aby pokarm byt dietetyczny. Jezeli nie objedziesz sie bez tluszczu,
wystarcza 2-3 tyzki oleju, wedtug ilosci przygotowywanych porcji.

Podczas gotowania podno$ pokrywe jak najmniej, poniewaz podnoszac pokrywe
nastepuje wydzielanie sie ciepta i wyparowywanie zawartych cieczy. Jezeli podczas
gotowania podniesiesz pokrywe lub zdejmiesz jg z ryzowaru na diuzszy okres czasu,
nalezy wzig¢ pod uwage, ze urzadzenie wydtuzy czas gotowania potrawy.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM

Ryzowar wyposazony jest w bezpiecznik termiczny przeciwko przegrzaniu. Jezeli
w naczyniu nie ma wody lub sosu i w skutek czego nastapi znaczacy wzrost
temperatury, ryzowar wylaczy sie samoczynnie. W takim przypadku wyciagnij
wtyczke z gniazdka elektrycznego i pozostaw urzadzenia do schtodzenia. Po czym,
urzadzenie mozna ponownie wiaczy¢.

ZAKONCZENIE GOTOWANIA | WYLACZENIE

= Po skonczeniu gotowania.zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa (5xsygnat) i rozswieci
sie kontrolka przyciskow B3 i B11. Ryzowar przejdzie automatycznie w tryb
utrzymywania temperatury a na wyswietlaczu pojawi sie czas utrzymywania.
Zwolnij pokrywe naciskajac zapadki A3 i odchylajac blokady A6. Ostroznie zdejmij
pokrywe i odczekaj, aby para wydostata si¢ z naczynia. Do mieszania i wyjmowania
potraw zalecamy uzywac wytacznie tyzki dostarczonej wraz z urzagdzeniem, ktéra nie
uszkodzi nieprzywierajacej powtoki powierzchni naczynia do gotowania.

Odtacz wtyczke przewodu zasilajgcego od gniazdka elektrycznego, ryzowar
wyczys¢ wedtug instrukcji podanych w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA,
nastepnie postaw w odpowiednim miejscu.
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PROBLEMY | ICH ROZWIAZANIE

PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Po podfaczeniu do
sieci elektrycznej Skontaktuj sie

. PRSI Brak zasilania lub panel
nie rozswieci sig Loy
. sterowania jest uszkodzony.
zadna kontrolka na
wyswietlaczu.

z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Panel sterowania lub

element grzejny jest Skontaktuj sie

Element grzejny nie 7 autoryzowanym

grzeje. uszkodzony lub bezpiecznik b
jest wytaczony. punktem serwisowym.
Dostosuj stosunek
Zbyt mata lub zbyt duza ryzul V\{ijy. Nie .
iloé¢ ryzu napefniaj naczynia do
: gotowania ponad % jego
pojemnosci.
Ryz jest Stosunek ryzu i wody jest Dostosuj stosunek ryzu

niedogotowany nieprawidtowy. iwody.
lub na odwrét

rozgotowany.

Zanieczyszczenia znajdujg
sie pomiedzy naczyniem do
gotowania

| elementem grzejnym.

Usun nieczystosci.

Naczynie do gotowania
lub czujnik gotowania jest
uszkodzony.

Skontaktuj sie
Zautoryzowanym
punktem serwisowym.

Z pod pokrywy
wycieka wigksza ilos¢
wody.

Stosunek ryzu i wody jest
nieprawidiowy.

Dostosuj stosunek ryzu
i wody, obniz ilos¢ wody.

Ryzowar wydat 10x
sygnat dzwigkowy
ana wyswietlaczu
pojawit sie komunikat
btedu E1 lub E3.
Urzadzenie nie
reaguje na nacisniecie
zadnego przycisku.

QOdtacz zasilanie

i pozostaw ryzowar
do wystygniecia. Jesli
btad trwa w dalszym
ciagu, skontaktuj sie

z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Uszkodzony panel sterowania
lub czujnik.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do wykonania jakiegokolwiek czyszczenia
lub konserwacji, nalezy odtaczy¢ ryzowar od sieci elektrycznej.
Przed zdjeciem pokrywy i wyjeciem naczynia do gotowania,
pozostaw szybkowar do catkowitego wystygniecia.

>

RYZOWAR I NACZYNIE DO GOTOWANIA

= Wyjmowane naczynie do gotowania oraz wszelkie wyposazenie nalezy optukac
w goracej wodzie z dodatkiem delikatnego ptynu do mycia naczyn i doktadnie
wysusz za pomocg delikatnej Sciereczki.

Ostrzezenie:

Jezeli pokrywa i wyjmowane naczynie do gotowania sg gorace,
nie zanurzaj ich w zimnej wodzie i nie myj pod strumieniem
zimnej wody. Ryzyko uszkodzenia nieprzywierajacej powtoki
naczynia.

>

Jezeli wewnatrz naczynia znajduja sie resztki potrawy, pozostaw w pierwszej
kolejnosci przez 20-30 minut rozmigkna¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Resztki jedzenia mozesz nastepnie tatwo usunac¢ za pomoca miekkiej
szczotki kuchennej.

Za pomoca lekko nawilzonej migkkiej $ciereczki wytrzyj réwniez wewnetrzne
i zewnetrzne czesci ryzowaru i nastepnie wytrzyj do sucha.

Ostrzezenie:

Zadna z czgéci ryzowaru nie nadaje sie do mycia w zmywarce.
Obudowa ryzowaru oraz przewdd zasilajacy nie sg przeznaczone
do mycia w zmywarce.

Obudowe ryzowaru ani jego przewodu zasilajacego nie spryskuj
woda ani inng ciecza ani nie zanurzaj ich w wodzie lub innej
cieczy.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia obudowy ryzowaru lub naczynia do gotowania,
nigdy nie uzywaj substancji chemicznych, druciaka do naczyn,
druciaka metalowego ani srodkéw czyszczacych ze sktadnikami
Sciernymi, poniewaz moga one uszkodzi¢ obudowe ryzowaru
lub naczynia do gotowania.

> @

POKRYWA

= Za pomocy lekko nawilzonej miegkkiej Sciereczki wytrzyj réwniez wewnetrzne
i zewnetrzne czesci pokrywy i nastepnie wytrzyj do sucha.

Po kazdym zastosowaniu skontroluj doIng strone pokrywy, czy pomiedzy korpusem
D6 i duzym pierécieniem uszczelniajagcym D4 nie ma resztek potrawy. Skontroluj
réwniez zawér ptywakowy D2 i jego uszczelnienie D1, a w przypadku koniecznosci
wytrzyj.

Regularnie lub wedtug stopnia zanieczyszczenia skontroluj stan wszystkich
uszczelek pokrywy. Wykre¢ ostone dolng D3, usuri wszelkie uszczelke D4, po czym
optukaj i wysusz. Z ostony wysun zawor ptywakowy D2 i wyjmij uszczelnienie D1.
Zdemontuj réwniez mate uszczelnienia D5 z otworu D7 do wyjscia para. Po kontrole
stanu i wyczyszczeniu zamontuj wszystkie czesci ponownie na swoje miejsce.
Przestrzegaj poprawnej orientacji uszczelnienia D4 i D5. Wpusty obu uszczelek
musza pasowac do odpowiednich miejsc w pokrywie.

Notatka:

Jezeli uszczelka jest uszkodzona, nalezy skontaktowac sie
z punktem serwisowym w celu zaméwienia dostawy nowej
uszczelki. Zabrania si¢ eksploatacji ryzowaru z uszkodzona
jakakolwiek uszczelka.

PRZECHOWYWANIE

= Ryzowar nalezy przechowywac w catkowicie ostygnigtym stanie.

» Do naczynia do gotowania nalezy wtozy¢ kosze do gotowania na parze a naczynie
do gotowania wtdz do ryzowaru. Pokrywe zat6z na ryzowar.

= Ryzowar postawi¢ w czystym, suchym miejsce poza dostepem dzieci.

Ostrzezenie:
Przechowywany ryzowar nie narazaj na ekstremalne
temperatury, bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,
nadmierng wilgotnos¢ ani nie umieszczaj go w nadmiernie
zapylonym $rodowisku. Wystrzegaj sie stawiania przedmiotow
na urzadzeniu.

DANE TECHNICZNE

Nominalny zakres napiecia 230V
Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz
Nominalny pobér mocy. 350W

Wymiary (wysokos¢ x gtebokos¢ x szerokos)... 200 x 190 x 190 mm
Masa 1,4 kg
Pojemno$¢ wyjmowanego naczynia do gotowania 061

Zmiany tekstu i parametréw technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowaniowy odtéz w miejsce przeznaczone lokalnie do
odkfadania odpadéw.

UTYLIZACJA WYKORZYSTANYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Symbol ten, umieszczony na produkcie lub w zataczonej dokumentacji
oznacza, iz uzytych produktow elektrycznych i elektronicznych nie
mozna wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych. Aby zagwarantowac poprawny sposoéb utylizacji, odnowy
i recyklingu produktéw tego rodzaju, nalezy je przekaza¢ do
wyznaczonych punktow zbiorki elektroodpadu. W niektérych krajach
Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz zwrdci¢
_ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu
podobnego nowego produktu . Poprawng utylizacjg produktu pomagasz zachowac
cenne Zrodta naturalne i przyczyniasz sie do zapobiegania potencjalnym negatywnym
wplywom na $rodowisko naturalne i zdrowie czlowieka, ktore mogtyby byc
nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadow. Aby uzyska¢ wiecej informacji,
skontaktuj sie z lokalnymi witadzami lub punktem zbioru surowcéw wtdérnych.
W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpadéw, zgodnie
krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone kary.
Dla jednostek gospodarczych w krajach Unii Europejskiej
Jezeli chcesz poddac utylizacji urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zazadaj
potrzebnych informacji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.
Utylizacjaw p tych krajach poza ok Unii Europejskiej
Symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
0 poprawnym sposobie utylizacji.

C€

Niniejszy produkt spetnia
dyrektyw UE.

wiasciwe pod wymagania
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