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e Uzywaj produktow zgodnie z ich przeznaczeniem, z
uwzglednieniem materiatéw z jakich sg wytworzone.

e Wszelkie artykuty kuchenne zaleca sie umy¢ przed
pierwszym uzyciem. Warto pamietac¢ rowniez o ich
dezynfekcji.

* Nalezy stosowac sie do wszelkich zalecen producenta, by
zapewnic sobie bezpieczne i diugotrwate korzystanie z
akcesoriow.



Kuchenki gazowe

1

.Srodki ostroznosci:

Uzywaj kuchenki w dobrze wentylowanych miejscach, aby
unikngc ryzyka zatrucia tlenkiem wegla.

Sprawdzaj potgczenia miedzy kartuszem a kuchenkg, aby
zapobiec wyciekom gazu.

Nigdy nie podgrzewaj kartusza ani nie uzywaj uszkodzonych
butli.

Nie przechowuj kartuszy w miejscach narazonych na wysokie
temperatury (np. w samochodzie w upalne dni).

Zawsze upewnij sie, ze kuchenka jest wytgczona przed
odtgczeniem kartusza.

Kuchenki benzynowe (na paliwo ciekte)
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.Srodki ostroznosci:

Uzywaj kuchenki tylko na otwartym powietrzu, ze wzgledu na
ryzyko wycieku paliwa i nieprzyjemne opary.

Nigdy nie napetniaj zbiornika paliwem w poblizu otwartego
ognia.

Uzywaj odpowiedniego paliwa zalecanego przez producenta,
aby unikngc uszkodzenia systemu.

Przed zapaleniem kuchenki upewnij sie, ze ciSnienie w
zbiorniku paliwa jest odpowiednie.

Przechowuj kuchenke i paliwo z dala od zrddet ciepta |
bezposredniego Swiatta stonecznego.



2. Czyszczenie i konserwacja:
e Regularnie czysc dysze i filtry, aby zapewnic¢ optymalne
spalanie paliwa.
e Po kazdym uzyciu oprozniaj zbiornik paliwa i przeptucz go, aby
zapobiec zanieczyszczeniu.

Kuchenki alkoholowe

1.Srodki ostroznosci:

e Kuchenki alkoholowe majg otwarty ptomien, wiec nalezy
unika¢ uzywania ich w zamknietych przestrzeniach.

e Uzywaj tylko czystego alkoholu etylowego lub
denaturowanego - inne paliwa mogg byc¢ niebezpieczne.

e Zawsze upewnij sie, ze ptomien zgast przed ponownym
napetnieniem komory paliwem, aby unikng¢ wybuchu.

e Przechowuj alkohol w szczelnych pojemnikach, aby zapobiec
wyciekowi.

Kuchenki na paliwa state

1.Srodki ostroznosci:

e Uzywaj kuchenki w dobrze wentylowanych miejscach,
poniewaz tabletki paliwowe mogg wydziela¢ nieprzyjemne
opary.

e Tabletki sg tatwopalne, dlatego przechowuj je w suchym
miejscu, z dala od zrdédet ciepta.

e Uwazaj na gorgce czesci kuchenki po zakonczeniu gotowania -
metalowe elementy mogg pozostac gorgce przez dtugi czas.



Kuchenki na drewno

1.Srodki ostroznosci:

e Zawsze uzywaj kuchenki w miejscach z dala od materiatow
tatwopalnych, poniewaz mogg generowac iskry.

e Upewnij sie, ze drewno, ktore spalasz, jest suche - mokre
drewno moze wytwarzac duzo dymul.

e Nigdy nie zostawiaj kuchenki bez nadzoru, gdy jest w uzyciu.

2.Pielegnacja i konserwacja:

e Jesli kuchenka ma czesci sktadane, smaruj je, aby zapobiec ich
zacinaniu sie.

e Po uzyciu wyczys¢ zewnetrzng i wewnetrzng czes$c¢ kuchenki z
sadzy i zywic.

Kuchenki solarne

1.Srodki ostroznosci:

e Kuchenki solarne nie wymagajg bezposredniego ognia, ale
umieszczanie ich w niewtasciwym miejscu moze doprowadzic
do uszkodzenia konstrukcji (np. przegrzania).

e Uzywaj kuchenki tylko w miejscach o odpowiednim
nastonecznieniu.

e Uwazaj na gorgce powierzchnie - niektére czesci mogg sie
nagrzewac od odbitego stonca.

Kuchenki elektryczne
1.Srodki ostroznosci:
e Unikaj kontaktu z wodg, aby zapobiec porazeniu pragdem.
e Zawsze odtgcz kuchenke od zrodta zasilania po zakonczeniu
gotowania.
e Sprawdzaj przewdd elektryczny i wtyczke pod kgtem
uszkodzen.



Kuchenki hybrydowe
1.Srodki ostroznosci:
e Przestrzegaj SrodkOw ostroznosci zwigzanych z kazdym typem
paliwa, ktorego uzywasz (np. gaz, benzyna).
e Doktadnie sprawdzaj, jakie paliwo stosujesz, aby nie pomylic
rodzaju paliwa, co moze prowadzi¢ do awarii.

Ogdlne zasady konserwacji kuchenek turystycznych

e Regularne czyszczenie: Po kazdym uzyciu upewnij sie, ze
kuchenke doktadnie wyczysciteS z pozostatosci jedzenia,
paliwa i innych zanieczyszczen.

e Przechowywanie i transport: Przechowuj kuchenki w
suchym, chtodnym miejscu, aby zapobiec korozji i
uszkodzeniom mechanicznym. Jesli to mozliwe, zawsze
przechowuj je w odpowiednich pokrowcach lub etui.

e Okresowe inspekcje: Sprawdzaj stan techniczny wszystkich
czesci - przewoddow, zaworow, palnikow, uszczelek - i
wymieniaj je, gdy sg zuzyte.

Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sie z wszelkimi
instrukcjami i informacjami dotgczonymi przez producenta
do produktu.



Wszelkie akcesoria do kuchenek nalezy uzytkowac zgodnie z

ich przeznaczeniem i instrukcjg producenta.

Kartusz

Uzytkowanie

Upewnij sie, ze kartusz gazowy jest odpowiednio dopasowany
do urzadzenia (np. kuchenki turystycznej, palnika gazowego
lub lampy), zgodnie z instrukcjami producenta.

Sprawdz date waznosci kartusza oraz czy nie ma widocznych
uszkodzen lub wgniecen, ktore mogg wptynac na
bezpieczenstwo uzytkowania.

Przed uzyciem upewnij sie, ze zawOr urzgdzenia do gazu jest
wytgczony.

Wkrec kartusz w odpowiednie gniazdo palnika lub kuchenki
turystyczne,j.

Po poprawnym zamontowaniu kartusza, odkre¢ zawor
urzadzenia (np. kuchenki lub palnika) i uruchom zapton
zgodnie z instrukcjg urzadzenia. Upewnij sie, ze gaz nie
wycieka przed zapaleniem.

Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia, wytgcz zawor gazu.

Bezpieczenstwo uzytkowania

Przechowuj kartusze gazowe w suchym, chtodnym miejscu, z
dala od zrddet ciepta, ognia i promieni stonecznych. Nie
wystawiaj kartusza na dziatanie temperatury powyzej 50°C.
Nie przechowuj kartuszy w zamknietych pomieszczeniach o
stabej wentylacji (np. w samochodach czy zamknietych
szafach). Upewnij sie, ze miejsce jest dobrze wentylowane, aby
unikngc¢ gromadzenia sie gazow.



e Nie uzywaj kartusza gazowego w zamknietych
pomieszczeniach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzic
do ulatniania sie gazow szkodliwych dla zdrowia.

e Kartusz jest jednorazowy, nie nadaje sie do napetniania.

e Jesli poczujesz zapach gazu, natychmiast wytgcz urzgdzenie i
nie uzywaj otwartego ognia ani urzgdzen elektrycznych w
poblizu. W przypadku zamknietego pomieszczenia
natychmiast otworz okna i drzwi, aby zapewnic¢ wentylacje |
oddali¢ sie od zrodta zaptonu.

e Regularnie sprawdzaj kartusze przed kazdym uzyciem, aby
upewnic sie, ze nie sg uszkodzone ani wgniecione. Uszkodzony
kartusz nalezy natychmiast wymienic.

e Zuzyte kartusze gazowe powinny by¢ odpowiednio
zutylizowane w wyznaczonych punktach zbiérki odpadéw.

Podstawka pod kartusz

Uzytkowanie

e Podstawka jest przeznaczona do uzywania z gazowymi
kartuszami w normalnych warunkach. Nie narazaj jej na
dtugotrwate dziatanie wysokich temperatur.

Czyszczenie

e Nalezy czyscic€ jg za pomocg wilgotnej Sciereczki.

Akcesoria takie jak ostona kuchenki, ruszt czy tréojnog
nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nie dotykaj ich, nie
czysSc jeszcze prze kilka godzin po uzyciu. Ogranicz dostep

dzieci i zwierzat, by nie ulegly przypadkowemu poparzeniu.



Uzywanie kuchenek turystycznych przez dzieci jest potencjalnie
niebezpieczne, dlatego wymaga szczegdlnej ostroznosci. Choc nie
ma jednoznacznych przepisow zakazujgcych dzieciom korzystania
z kuchenek turystycznych, powinno sie bra¢ pod uwage pewne
zasady bezpieczenstwa:

e Wiek i odpowiedzialnos¢:_ Mtodsze dzieci nie powinny uzywac
kuchenek turystycznych samodzielnie. Starsze dzieci,_powyzej
12-14 lat, mogg to robic, ale tylko pod nadzorem dorostych i
PO odpowiednim przeszkoleniu.

e Odpowiedni rodzaj kuchenki: Kuchenki na paliwa state (np.
tabletki) lub solarne sg prostsze w obstudze i mniej ryzykowne
niz kuchenki na palne paliwa, co czyni je bardziej
odpowiednimi dla dzieci, ale nadal wymagajg nadzoru.

e Unikanie kontaktu z palnikiem: Dzieci muszg wiedzie¢, aby
unika¢ dotykania palnika lub innych gorgcych czesci kuchenki,
nawet po jej zgaszeniu, gdy te czesci nadal mogg byc¢ gorgce.




Uzytkowanie: Produkty najczesciej przeznaczone sg jedynie do
przechowywania wody. Przechowywanie innych substancji moze
spowodowac pozostawienie nieprzyjemnego zapachu lub
uszkodzenie materiatu.

Czyszczenie: Zaleca sie jedynie mycie reczne za pomocg gabki lub
szczotki do trudno dostepnych miejsc. W przypadku wktadow
hydracyjnych dostepne sg na rynku specjalne zestawy do ich
czyszczenia. Mycie w zmywarce moze skutkowac uszkodzeniem
materiatu.

Suszenie: Produkt nalezy doktadnie osuszy¢ po kazdym umyciu
by unikngc¢ rozwoju plesni i bakterii.

Chtodzenie i podgrzewanie: Nie zaleca sie zamrazania lub
podgrzewania naczyn w kuchence mikrofalowe;j.

Zestaw do czyszczenia wkiadow hydracyjnych

Uzytkowanie
e W zaleznosci od konkretnego modelu, zestaw do czyszczenia
buktakdw moze zawierac: Szczotke do czyszczenia rurki
buktaka, szczotke do czyszczenia wnetrza, wieszak lub klipsy
do suszenia - uzywaj ich zgodnie z przeznaczeniem.
e Po zakonczeniu czyszczenia umyj szczotki w cieptej wodzie z
mydtem, a nastepnie osusz je przed schowaniem.
Srodki bezpieczenrstwa
e Do czyszczenia buktaka i jego elementow uzywaj wytgcznie
szczotek z zestawu, aby unikngc uszkodzen.
e Unikaj stosowania silnych chemikaliéw lub gorgcej wody.



Ustnik do wktadéw hydracyjnych

Uzytkowanie

e Upewnij sie, ze ustnik jest prawidtowo zamocowany.

e Zaprojektowany jest do uzywania z wodg pitng. Nie uzywaj go
do innych napojow, takich jak napoje stodzone, mogg
powodowac osadzanie sie resztek i rozwoj plesni.

Srodki bezpieczenstwa

e (Czysc cieptg wodg z mydtem lub uzywaj specjalnych
szczoteczek do czyszczenia ustnikow,

e Przechowuj ustnik w pozycji otwartej, unikaj ekstremalnych
temperatur.

Uzytkowanie: Uzywaj naczyn zgodnie z ich przeznaczeniem z
uwzglednieniem materiatow z jakich sg zrobione. Kazdy materiat
posiada inne wiasciwosci i ograniczenia, na ktore nalezy zwracac
uwage.

Aluminium (anodowane i standardowe)
Czyszczenie:
e Umyj recznie cieptg wodg z detergentem po kazdym uzyciu.
e Unikaj uzywania ostrych ggbek i metalowych narzedzi, ktére
mogg porysowac powierzchnie, zwtaszcza w przypadku
aluminium anodowanego.



Uzytkowanie:

e Unikaj gotowania na bardzo wysokich temperaturach,
poniewaz moze to przyspieszy¢ uszkodzenia powierzchni.

e Jesli naczynia sg uzywane na otwartym ogniu, unikaj
przegrzewania, aby zapobiec odksztatceniu sie naczyn.

e Aluminium moze reagowac z kwasami zawartymi w zywnosci.

Stal nierdzewna
Czyszczenie:
e Naczynia mozna my¢ w zmywarce, ale reczne mycie cieptg
wodg i detergentem przedtuzy ich trwatosc.
Uzytkowanie:

e Stal nierdzewna wolno sie nagrzewa, wiec moze wymagac
dtuzszego czasu gotowania niz inne materiaty.

e Mozna bez obaw uzywac na otwartym ogniu lub kuchenkach
gazowych.

Tytan
Czyszczenie:
e Naczynia nalezy myc recznie.
e Unikaj uzywania ostrych narzedzi, ktore mogg zarysowac
powierzchnie.
Uzytkowanie:
e Tytan szybko sie nagrzewa, ale niezbyt dobrze rozprowadza
ciepto, wiec unikaj wysokich temperatur, aby jedzenie nie
przywierato.

e |dealny do gotowania na kuchenkach gazowych lub
spirytusowych.



Tworzywa sztuczne (BPA-free)
Czyszczenie:

e Jesli producent nie wskazat inaczej, plastikowe naczynia
mozna my¢ w zmywarce, ale najlepiej robic¢ to w niskich
temperaturach.

e Unikaj uzywania ostrych narzedzi do czyszczenia, poniewaz
mogg porysowac powierzchnie.

Uzytkowanie:

e Nie uzywaj do gotowania na otwartym ogniu ani na
kuchenkach - plastik nie jest odporny na wysokie
temperatury.

Silikon
Czyszczenie:
e Naczynia silikonowe mozna myc recznie i w zmywarce.
e Silikon moze pochtaniac zapachy, wiec warto go namoczy¢ w
roztworze wody z octem.
Uzytkowanie:
e Naczyn silikonowych mozna uzywac na kuchenkach
turystycznych, ale unikaj bezposredniego kontaktu z otwartym
ogniem.

Zeliwo
Czyszczenie:

e Po kazdym uzyciu myj recznie wodg bez uzywania
detergentow - uzywaj szczotki, aby usungc resztki jedzenia.

e Po umyciu naczynia zeliwnego nalezy je natychmiast osuszyg¢,
a nastepnie posmarowac cienkg warstwg oleju, aby zapobiec
korozji.

e Zeliwo wymaga sezonowania - regularnego smarowania
olejem i nagrzewania, aby zapobiec przywieraniu jedzenia.



Uzytkowanie:
e Zeliwo moze by¢ uzywane na otwartym ogniu, kuchenkach
gazowych i indukcyjnych.
e Unikaj przechowywania potraw w zeliwnych naczyniach,
poniewaz moze to prowadzi¢ do korozji.

Materiaty emaliowane
Uzytkowanie:

e Uzywaj drewnianych lub silikonowych narzedzi kuchennych,
aby unikngc zarysowania emaliowanej powierzchni.

e Naczynia emaliowane mogg by¢ uzywane na kuchenkach
gazowych, elektrycznych, indukcyjnych oraz w piekarnikach,
ale unikaj nagtego wystawiania ich na bardzo wysokie
temperatury lub zmiany temperatury (np. wstawianie
gorgcego naczynia do zimnej wody), poniewaz moze to
prowadzi¢ do pekniec.

e Mozesz gotowacC w naczyniach emaliowanych, ale unikaj
smazenia na sucho (bez ttuszczu), poniewaz emalia moze ulec
uszkodzeniu.

e Naczynia emaliowane nie powinny byc¢ uzywane do
przechowywania kwasowych (np. sosow pomidorowych) lub
zasadowych (np. sodowych) substancji przez dtuzszy czas,
poniewaz mogg one reagowac z emalig.

Czyszczenie:

e Mycie reczne. Mozesz uzyc gabki lub Sciereczki, ale unikaj
uzywania szorstkich ggbek lub szczotek, ktore moga
porysowac emalie.



Uzytkowanie: Uzywaj produktow zgodnie z ich przeznaczeniem z
uwzglednieniem materiatow z jakich sg zrobione. Kazdy materiat
posiada inne wiasciwosci i ograniczenia, na ktére nalezy zwracad
uwage.

Stal nierdzewna, tytan, aluminium anodowane

e Produktow z tych mozna bezpiecznie uzywac do kontaktu z
gorgcymi potrawami i na otwartym ogniu (z wyjgtkiem
aluminium, ktére nagrzewa sie bardzo szybko).

e Po kazdym uzyciu umyj sztudce recznie, zwtaszcza po
kontakcie z kwasnymi potrawami.

Czyszczenie:

e Unikaj ostrych narzedzi czyszczgcych, ktére mogg uszkodzic
powierzchnie (szczegblnie w przypadku aluminium
anodowanego).

e Nie zaleca sie mycia w zmywarce.

Materiaty emaliowane

e Sztucce nie powinny by¢ wystawiane na dziatanie bardzo
wysokich temperatur. Unikaj uzywania ich na otwartym ogniu,
gdyz moze to spowodowac uszkodzenie emalii.

e Jesli przechowujesz sztucce w jednym pojemniku, rozwaz
uzycie miekkich przektadek (np. z materiatu) pomiedzy nimi,
aby zapobiec zarysowaniom.

Czyszczenie:

e Zaleca sie mycie reczne w cieptej wodzie z delikatnym
detergentem. Uzywaj miekkiej ggbki lub Sciereczki, aby nie
zarysowac materiatu.



Tworzywa sztuczne (BPA-free), silikon
e Unikaj kontaktu z bardzo gorgcymi powierzchniami - plastik
moze sie deformowac. Silikon natomiast dobrze radzi sobie z
wysokimi temperaturami, ale nie nalezy go wystawiac na
bezposrednie dziatanie ptomieni.
Czyszczenie:
e Te materiaty mozna my¢ w zmywarce, ale reczne mycie w
niskich temperaturach przedtuzy ich zywotnosc.
e Unikaj ostrych ggbek lub narzedzi, ktére mogg porysowac
plastik.
e Jesli sztucce z plastiku lub silikonu pochtong zapachy, namocz
je w roztworze sody oczyszczonej i wody.

Bambus i drewno

e Drewniane i bambusowe sztucce sg delikatniejsze, wiec unikaj

kontaktu z gorgcymi potrawami lub wysokimi temperaturami.
Czyszczenie:

e Unikaj dtugiego moczenia w wodzie, aby nie doprowadzi¢ do
pekniecia lub odksztatcenia.

e Od czasu do czasu zaimpregnuj drewniane lub bambusowe
sztucce olejem spozywczym, aby zapobiec wysychaniu i
pekaniu.

e Przechowuj w suchym miejscu, aby chronic je przed wilgocia.



Uzytkowanie:

e Nie umieszczaj termosu w zamrazarce, poniewaz moze to
uszkodzi¢ materiat i uszczelki.

e Termosy nie sg przeznaczone do uzycia w mikrofaléwce.
Podgrzewanie napojow lub positkéw w mikrofaléwce moze
spowodowacd uszkodzenie oraz zagraza¢ bezpieczenstwu.

e Nie zaleca sie przechowywania zywnosci przez dtugi czas,
moze to sprzyjac utrzymywaniu sie zapachow w termosie.

e Nie pozostawiaj termosu z gorgcymi napojami lub potrawami
W zasiegu dzieci. Upewnij sie, ze sg one swiadome, ze termosy
mogg byc¢ gorgce.

Czyszczenie:

e Myj recznie. Unikaj stosowania silnych detergentow, ktore

mogg uszkodzi¢ materiat.

Wskazowka

Wstepne podgrzanie lub schitodzenie: Jesli chcesz utrzymac
napoj goracy, wlej do termosu wrzgcg wode na kilka minut przed
nalaniem. W przypadku napojow zimnych (np. napojoéw
gazowanych) wlej do termosu zimng wode lub |6d na kilka minut.



Otwieracz do butelek
Uzytkowanie:

e Ustaw otwieracz na kapslu butelki, dopasowujgc odpowiednig
czesc otwieracza do krawedzi kapsla.

e Chwy¢ otwieracz mocno, a nastepnie pociggnij do gory, az
kapsel odczepi sie od butelki.

Czyszczenie:

e Oczysc¢ otwieracz cieptg wodg z mydtem, szczegdlnie jesli miat

kontakt z ptynem i doktadnie go osusz.
Srodki bezpieczenstwa:

e Nie uzywaj nadmiernej sity podczas otwierania, aby unikngc
poslizgniecia sie otwieracza, co moze skutkowac
uszkodzeniem szkta lub skaleczeniem.

e Trzymaj rece i palce z dala od kapsla i gérnej krawedzi butelki,
aby unikngc skaleczen.

e Przechowuj otwieracz poza zasiegiem dzieci. Chociaz otwieracz
zwykle nie ma ostrych krawedzi, niewtasciwe uzycie przez
dziecko moze prowadzi¢ do urazu.

Otwieracz do konserw
Uzytkowanie:

e Ustaw otwieracz na krawedzi puszki, upewniajgc sie, ze ostrze
lub N6z obrotowy znajduje sie w odpowiedniej pozycji na
wieczku.

e Delikatnie nacisnij, aby ostrze przebito wieczko, i zacznij
obracac otwieraczem wokot krawedzi puszki, aby przecigc
wieczko.

e Po catkowitym odcieciu wieczka ostroznie zdejmij otwieracz, a
nastepnie zdejmij pokrywe, uwazajgc na ostre krawedzie.



Czyszczenie:

e Umyj otwieracz cieptg wodg z mydtem, szczegodlnie ostrza i
mechanizm obrotowy, aby usungc resztki jedzenia, a
nastepnie doktadnie go osusz. Przechowuj w suchym i
chtodnym miejscu.

Srodki bezpieczeristwa

e Ostrza otwieracza sg ostre, wiec zawsze trzymaj palce z dala
od ostrza podczas otwierania puszki.

e Przechowuj otwieracz poza zasiegiem dzieci. Ostrza i ruchome
czesci mogg stanowic zagrozenie skaleczenia.



Uzytkowanie
e Chwyc obieraczke za ergonomiczng rgczke i ustaw ostrze pod
katem, aby delikatnie przylegato do powierzchni warzywa lub
OWOCU.
e Przesuwaj obieraczke w jednym kierunku, aby usuwac skorke
rownomiernymi ruchami.
e Zawsze uzywaj obieraczki w kierunku od siebie, aby
zminimalizowac ryzyko skaleczenia.
e Trzymaj palce z dala od ostrza, szczegdlnie podczas obierania
mniejszych produktow.
Czyszczenie
e Zaleca sie mycie w cieptej wodzie z tagodnym detergentem.
e Jesli producent pozwala na mycie w zmywarce, umiesc
obieraczke w gornym koszu, aby unikngc uszkodzenia ostrza.
Srodki bezpieczenristwa
e Obieraczka jest przeznaczona wytgcznie do uzytku
kuchennego - unikaj stosowania jej do innych materiatow,
ktére mogtyby uszkodzic ostrze.
e Trzymaj obieraczke poza zasiegiem dzieci.
e Nie zaleca sie ostrzenia ostrza obieraczki. W przypadku
stepienia nalezy jg wymienic.



1.Ryzyko uduszenia: Worki i folie mogg stanowic zagrozenie
dla matych dzieci. Nalezy trzymac opakowanie z dala od
niemowlat i dzieci, aby zapobiec mozliwosci uduszenia.

2.tatwopalnosc¢: Worki i folie sg tatwopalne, dlatego nalezy
unikac kontaktu opakowan z ogniem i zrodtami wysokiej
temperatury.

1.Utylizacja opakowan: Po wyjeciu produktow opakowania
nalezy odpowiednio utylizowac, zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczgcymi segregacji odpadow, aby zmniejszy¢
negatywny wptyw na srodowisko.

2.Utylizacja produktow: Produkty nalezy utylizowac zgodnie z
przepisami. Umiesc je w odpowiednio oznaczonych koszach
lub oddaj do punktu zbiérki odpadow selektywnych. W razie
watpliwosci skontaktuj sie z lokalnym odbiorcg odpadéw.

3.Unikanie spalania: W przypadku opakowan plastikowych,
nigdy nie spalaj workdéw foliowych, poniewaz moze to
prowadzi¢ do uwolnienia toksycznych substancji.

Q0 ) ZielonySkiep.pl

W~ (0 OUTDOOR AND SURVIVE



