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WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA + Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce

Przed przystapieniem do uzytkowania prosimy doktadnie
zapoznac sie z trescig instrukcji. Prawidtowe uzycie
urzadzenia pozwoli uzyskac najlepsze rezultaty.
Instrukcje nalezy zachowac.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci od

8 roku Zycia oraz osoby 0 ograniczonej sprawnosci

fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby niemajace

doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem, Ze korzystajg

z urzadzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane

odnosnie bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz maja,

$wiadomos¢ ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci
nie powinny bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie powinny
czyscic ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru. Podczas
uzytkowania urzadzenia cze$ci moga stac sig gorace.

Urzadzenie oraz przewdd nalezy przechowywac¢ poza

zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat. W celu uniknigcia

zagrozenia, uszkodzony przewod zasilajacy moze by¢
wymieniony jedynie przez producenta, autoryzowany serwis
lub wykwalifikowang osobe. Nie wolno uzywac opiekacza
pod szafkami $ciennymi lub pétkami. Nigdy nie obstuguj
urzadzenia za pomocg 0sobnego wytacznika czasowego lub
systemu zdalnego sterowania. Podczas dziatania urzadzenia
nie dotykaj jego metalowych czesci, poniewaz moga byé
bardzo gorgce. Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie

z jego przeznaczeniem. Nie wolno go uzywac na zewnafrz.

+ Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania
wilgotnymi rekami.

+ Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej,
suchej i poziomej powierzchni.

+ Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢, gdy urzadzenie jest
uzywane na powierzchniach, ktére moze uszkodzi¢
wysoka temperatura. W takiej sytuacii zaleca si¢ uzycie
podktadki izolacyjne;.

+ Pieczywo moze sie zapali¢, dlatego nie nalezy uzywac
urzadzenia w poblizu materiatéw fatwopalnych, takich jak
firanki.

+ Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy odtaczy¢ przewdd
zasilajacy z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy odtaczaé
ciagnac za przewdd.

+ Zurzadzeniem nie nalezy uzywac przediuzacza.

+ Tego urzadzenia nie mozna umieszczaé na zadnych
potencjalnie goracych powierzchniach (takich jak kuchenki
gazowe lub elektryczne) ani w ich poblizu.

+ Przewod zasilajacy nie moze zwisaC nad krawedzig blatu
ani dotykac goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,
przycinac ani przyciskac.

+ Nie uzywaj urzadzenia, ktore zostato upuszczone lub
posiada widoczne oznaki uszkodzenia.

* Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wylaczone i
odtgczone od gniazda zasilania.

przechowywania urzadzenie musi ostygnac.
+ Nie zanurzaj w wodzie (ani innym ptynie) obudowy,
przewodu zasilajacego ani wtyczki.
Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru.

UWAGA: TO URZADZENIE NIE JEST
PRZEZNACZONE DO UZYTKU KOMERCYJINEGO.
Uzywac urzadzenia mozna wytacznie
zgodnie z jego przeznaczeniem.

Do uzytku tylko w gospodarstwach domowych.
NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.

OPIS

1. Zatrzask

2. Uchwyt

3. Kontrolka zasilania (zielona)

4. Kontrolka temperatury (zotta)

5. Przycisk zwalniajacy gorna ptyte grzejng

6. Przycisk zwalniajacy dolng ptyte grzejng

7. Wyjmowane plyty grzejne z powtokg DuraCeramic™

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

+ Rozpakuj opiekacz. Opakowanie moze sig przydac¢
W przysztosci.

+ Wyjmij i doktadnie umyj plyty grzejne, aby usunac
wszystkie zanieczyszczenia i pozostatosci z procesu
produkcyjnego (postepuj zgodnie ze wskazéwkami
w czesci Czyszczenie).

+ Wyczys¢ opiekacz od zewnatrz migkka Sciereczka
lekko zwilzong woda z detergentem. Pokrywe mozna
wytrze¢ sucha, migkkg szmatka.

Podczas pierwszego uzycia opiekacza moze by¢
wyczuwalny swad i moze si¢ pojawi¢ dym. To normalne
objawy, ktére po chwili ustepuija.

KORZYSTANIE Z OPIEKACZA

Ptyty grzejne pokryte sg powtoka DuraCeramic. To
specjalna powtoka ceramiczna, ktéra przekazuje ciepto
szybciej i wydajniej niz zwykte powtoki zapobiegajace
przywieraniu, dzieki czemu pyszne domowe przekaski
mozna przygotowac szybciej .

Powtoka DuraCeramic™ jest tez odporna na zarysowania
i czterokrotnie trwalsza niz zwykte powtoki zapobiegajace
przywieraniu - bedzie Ci stuzy¢ przez cate lata. Powtoka
DuraCeramic™ nie zawiera PTFE ani PFOA, jest wiec nie
tylko trwata i fatwa do czyszczenia, ale tez bezpieczna.

Powtoka DuraCeramic™ - sprawdzi sie w kazdej sytuacji.



Wazne informacije:

_

Pamietaj, zeby zawsze zostawi¢ 2 cm odstepu miedzy
nadzieniem a brzegiem kromki.

Nigdy nie wkiadaj do grzanek za duzo nadzienia,
zwlaszcza jesli uzywasz sktadnikow zawierajacych
barwniki spozywcze albo kolorowych seréw. Jesli
nadzienia bedzie za duzo, moze wyptyna¢ i zabarwi¢
obudowe opiekacza.

. Podtacz opiekacz do gniazdka zasilania. Zaswieci

sig zielona kontrolka zasilania i opiekacz zacznie sie
nagrzewac.

. Gdy opiekacz w petni sie nagrzeje, zawieci si¢ kontrolka

temperatury. Kontrolka ta bedzie sie zaswiecac i gasnaé
podczas opiekania.

. Posmaruj kanapki OD ZEWNATRZ mastem lub innym

thuszcze.

. Potéz obie kromki pieczywa na dolnej plycie,

posmarowang strong od dotu. Umie$¢ kromki tak,
aby kazda byta skierowana gorng skorka na zewnafrz
urzadzenia, czyli jedna na lewo, a druga na prawo (rys.1).

. Dodaj dodatki. Gtebiej wyprofilowane plyty grzejne

pozwalaja na uzycie wigkszej ilosci ulubionych
sktadnikéw, ale pamigtaj zeby wokot dodatkéw zostawié
margines ok. 2 cm (rys. 2). Pozwoli to na wiasciwe
formowanie kanapek i bedzie zapobiega¢ wyciekaniu ich
zawarto$ci. W celu uzyskania najlepszego efektu ilosci
sera, gdy jest to jedyny sktadnik w kanapce, jego ilos¢
nie powinna przekracza¢ 60 g. W przypadku dodawania
tez innych sktadnikow zalecamy odpowiednio ograniczy¢
ilos¢ sera.

. Umies¢ pozostate kromki pieczywa na wierzchu,

posmarowang strong na zewnatrz (pozwoli to uzyskac po
opieczeniu apetyczny, ztoty kolor kanapki).

. Zamknij pokrywe na zatrzask i opiekaj mniej wiecej 4-5

minut, az do zarumienienia. Opiekaj dtuzej lub krocej,
zaleznie od indywidualnych upodoban.

. Zwolnij zatrzask i otworz pokrywe. Uwazaj na pare

wydobywajaca sie z opiekacza - uzyj recznika lub zatéz
rekawice kuchenne. Wyjmij gotowg kanapke, uzywajac
drewnianej lub silikonowej fopatki.Nie uzywaj metalowych
przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ powtoki DuraCeramic na
ptytach grzejnych.

. Zachowaj ostrozno$¢ podczas jedzenia przygotowanych

kanapek, poniewaz dodatki, zwtaszcza owoce lub
pomidory moga by¢ bardzo gorace.

CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem tostownicy wytacz ja, wyjmij wtyczke
z gniazdka i poczekaj, az catkiem ostygnie. Nie zanurzaj

w wodzie (ani innym plynie) obudowy, przewodu
zasilajacego ani wtyczki.

Do czyszczenia tostownicy nie uzywaj stalowych
zmywakow, myjek z twardej wetny, Srodkow czyszczacych
o wlasciwosciach sciernych ani metalowych narzedzi.

1. Przetrzyj ptyty grzejne recznikiem papierowym lub wilgotna,
miekka szmatka.

2. Wyczys¢ opiekacz od zewnatrz migkka Sciereczka lekko
nawilzong wodg z detergentem. Pokrywe mozna wytrze¢
sucha, migkka szmatka.

3. Naci$nij przyciski zwalniajace ptyty grzejne i zdejmij ptyty
z opiekacza. Umyj ptyty ciepta wodg z mydtem. Optucz
czystg woda. Wytrzyj do sucha migkkg szmatka. Aby
zapobiec utlenianiu powierzchni piyt niezabezpieczonych
powioka, umies¢ ptyte ponownie w opiekaczu i nagrzewaj
przez 1 minute przy zamknigtej pokrywie.

Uwaga: Aby chroni¢ powtoke DuraCeramic zalecamy my¢ piyty

grzejne wylgcznie recznie.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Zespot firmy Breville zaprasza Cie do $wiata potraw i napojow,
gdzie mozesz pusci¢ wodze swojej fantazji. Nie musisz udawac
sig daleko: aby odkry¢ naszq BEZPLATNA witryne internetowq,
ze wspaniatymi, pobudzajacymi wyobraznie pomystami

i przepisami, wystarczy siegna¢ po komputer, tablet lub
smartfon. Dofacz do nas na www.turnyoutcreativity.com

Turn @ your creativity
PRZYKLADOWE PRZEPISY

Przygotowanie opiekanych kanapek jest fatwe i przyjemne.
Korzystajac z podstawowych sktadnikow mozna w ciggu kilku
minut przygotowa¢ smakowite, stodkie lub pikantne przekaski,
idealne na kazdg pore dnia. Ponizej kilka klasycznych wersji
opiekanych kanapek, ktére warto wyprobowac.

+ tunczyk (tunczyk, cebula, majonez i ser)

+ seri pomidor

+ ser, fasola i szynka

* indyk, nadzienie i zurawina

+ szynka, ser typu brie, pieczarki i rukola

+ kotleti pieczarki

+ BLT (chudy boczek, satata i pomidor)

+ chudy boczek i ser

+ kurczak, czerwona papryka i ser typu brie

+ kurczak na stodko z chili

+ camembert i zurawina

+ banan i czekolada

+ jabtko i toffi



Pieczywo

Mozesz uzywa¢ dowolnego rodzaju pieczywa,
najlepsze bedzie jasne ale mozesz wyprébowac takze
petnoziarniste, na zakwasie lub z owocami.

Ser

Najlepsze do opiekanych kanapek sg klasyczne sery

o dobrej topliwosci, typu cheddar, gouda, gruyere,
ementaler, ale warto eksperymentowa¢ i wyprébowac tez
inne rodzaje.

Ciasto

Sprébuj cienko zwijanego ciasta kruchego z réznymi
dodatkami zaréwno stodkimi jak i pikantnymi. Uzyj
$wiezych lub mrozonych jagod (uprzednio rozmrozonych)
lub poszukaj w sklepie owocowego nadzienia w puszce.

PRZEPISY

Przygotuj kanapki zgodnie z punktem Korzystanie z
tostownicy. Kazdy przepis zawiera liczbe sktadnikéw do
przygotowania dwéch opiekanych kanapek.

Ser i szynka

* 4 kromki pieczywa

+ $rednie plasterki sera cheddar
+ 2 plasterki szynki

Ser i pomidor

+ 4 kromki pieczywa

+ $rednie plasterki sera cheddar
+ 2 $rednie pomidory

Ser i cebula

* 4 kromki pieczywa

+ $rednie plasterki sera cheddar
+ plasterki cebuli

Ser plesniowy i karmelizowana cebula

+ 4 kromki wiejskiego chleba (biatego)

+ 1 cebula, pokrojona w plastry

+ 15 ml oleju roslinnego

+ 15 g bragzowego cukru

+ 60-80 g sera plesniowego (np. gorgonzola, rokfor,

Saint Agur, stilton z niebieska plesnia)

+ migkkie masto

. Rozgrza¢ rondel na $rednim ogniu, dodac olej
i podsmazyc¢ cebule, az sig zeszkli. Zmniejszy¢ ogien,
doda¢ cukier i dusi¢ ok. 20 minut, mieszajac od czasu
do czasu, az cebula sie skarmelizuje i zmieni kolor na
ztoty. Odstawi¢ na bok do ostygniecia.

2. Posmarowa¢ mastem cztery kromki pieczywa.

3. Ztozy¢ kanapki, wktadajac do $rodka ser plesniowy
i skarmelizowang cebule.

4. Opieka¢ przez 5 minut, az uzyskaja ztoty kolor.

N

Czekolada, orzechy laskowe i ser brie

+ 4 kromki pieczywa brioche

+ 15 g posiekanych, prazonych orzechéw laskowych

*+ 60 g sera brie, pokrojonego w plastry

+ 15 g gorzkiej czekolady pokrojonej na kawatki

+ miod (opcjonalnie)

1. Posmarowa¢ mastem wszystkie kromki pieczywa
brioche. Potozy¢ dwie kromki na dolnej pycie.

2. Ulozyc¢ ser na kromkach. Posypa¢ orzechami i
czekoladg oraz pola¢ odrobing miodu, wedtug uznania.

3. Potozy¢ na wierzch pozostate dwie kromki pieczywa
brioche i opieka¢ przez 3-4 minuty. Pieczywo brioche
zapieka sie do$¢ szybko.

4. Ostroznie wyja¢ z tostownicy, poniewaz kanapki bedg
bardzo gorace.

To oznakowanie wskazuje, ze produkt ten nie powinien
by¢ przekazywany jako odpad razem z innymi odpadami
gospodarstwa domowego, lecz nalezy pozbywa¢ sie go
oddzielnie na obszarze UE. Aby zapewnic jak najmniejsze
zagrozenie dla $rodowiska lub zdrowia ludzkiego na
skutek niekontrolowanego pozbywania sie odpadow

tego produktu zawierajacych szkodliwe substancje,
nalezy poddawa¢ go odpowiedzialnemu recyklingowi,

aby promowac¢ ekologiczne ponowne wykorzystanie
materiatéw | zasobdw. Nalezy zwracac produkt korzystajac
z dostepnego systemu zbiérki odpadow, lub skontaktowaé
sie ze sprzedawca, od ktorego produkt zostat nabyty.
Sprzedawca moze przyjaé produkt i poddac go
bezpiecznemu dla $rodowiska recyklingowi.






Autoryzowany
importer i dystrybutor
w Polsce

DL

pomyst na lepsze zycie

DLF Sp. zo.0.

ul. Sportowa 8¢
81-300 Gdynia

tel.: +48 58 781 43 63
fax: +48 58 781 43 65
sekretariat@d|f.pl
www.dlIf.pl

W przypadku pytan

zapraszamy do kontaktu

z Biurem Obstugi Klienta
Infolinia: 801 88 99 99*

z tel. kom: +48 58 781 66 63
e-mail: kontakt@breville-polska.pl
www.breville-polska.pl

* koszt potgczenia jak za 1 impuls wg taryfy operatora
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