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1. Informacje o niniejszej
instrukcji obstugi
Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
II bedziesz zadowolony z urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie ze wskazéwkami

bezpieczenstwa oraz catg instrukcja. Zwré¢ uwage na ostrzezenia na urzadzeniu
zaleceniami i instrukcjg obstugi.
Zawsze przechowuj instrukcje obstugi w tatwo dostepnym miejscu. W przypadku
sprzedazy lub przekazania urzadzenia nalezy przekaza¢ réwniez niniejsza
instrukcje obstugi, poniewaz stanowi ona istotng cze$¢ produktu.

E

1.1. Objasnienie symboli

Jezeli fragment tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli
ostrzegawczych, nalezy unikac opisanego w tekscie niebezpieczenstwa, aby
zapobiec opisanym tam mozliwym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie przed bezposrednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!
Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub
powaznymi, nieodwracalnymi obrazeniami!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczeristwem ze strony gorgcych powierzchni!

OSTRZEZENIE!

> BB B

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem porazenia prgdem!

OSTROZNOSC!
Ostrzezenie przed mozliwymi Srednimi i/lub lekkimi
obrazeniami!

>

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ szk6d materialnych!




UWAGA!
Dalsze informacje na temat korzystania z urzadzenia! FR

Holandi:

|||| Postepuj zgodnie ze wskazédwkami zawartymi w instrukcji obstugi! TO

TO

Punktor / informacja o zdarzeniach podczas pracy NIE

DK

- Instrukcje do wykonania

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat ,Informacje o zgodnosci”): SE
Produkty oznaczone tym symbolem spetniajg wymagania

dyrektyw WE.

Klasa ochrony II

Urzadzenia elektryczne w klasie ochronnosci II to urzadzenia

elektryczne, ktére maja na catej dlugosci podwdjng i/lub wzmocniong
D izolacje i nie maja mozliwosci podiaczenia przewodu ochronnego.

Obudowa izolowanego urzadzenia elektrycznego o klasie ochronnosci

II moze czesciowo lub catkowicie stanowic izolacje dodatkowa lub

wzmocniong.

2. Przeznaczenie

Tego urzadzenia mozna uzywac wytgcznie do podgrzewania
potraw w odpowiednich garnkach lub patelniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i podobnych zastosowaniach domowych, takich jak

- w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biur i innych
powierzchni komercyjnych;

—w nieruchomosciach rolnych;

— przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektow

mieszkalnych;

- w pensjonatach




Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego ani

przemystowego.

Nalezy pamietac, ze odpowiedzialno$¢ wygasa w przypadku

niewtasciwego uzytkowania:

-Nie modyfikuj urzadzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zadnych
dodatkowych urzadzen, ktére nie zostaty przez nas zatwierdzone
lub dostarczone.

-Nalezy uzywac wytgcznie czesci zamiennych i akcesoridow dostarczonych lub
zatwierdzonych przez nas.

-Nalezy przestrzegac wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, zwtaszcza wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa. Kazda inna
operacja jest uwazana za niewtasciwg i moze prowadzi¢ do obrazen ciata

lub szkdd materialnych.




3. Instrukcje bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Ryzyko obrazen u dzieci i os6b o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych (np. osoby czeSciowo niepetnosprawne,
osoby starsze o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych i umystowych) lub nieposiadajgcych
doswiadczenia i wiedzy (np. starsze dzieci).

-Przechowuj urzgdzenie i akcesoria w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

-Z tego urzgdzenia mogg korzystac dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg wynikajgce z tego niebezpieczenstwa
Posiadac. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzagdzeniem.

-Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci.

-Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzadzenia

i kabla potgczeniowego.
-Wszystkie uzyte materiaty opakowaniowe (worki, kawatki styropianu
itp.) przechowywad w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Niebezpieczenstwo eksploz;ji!
tatwopalne ciecze lub wycieki gazu moga
spowodowac eksplozje.
-Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w poblizu tatwopalnych
cieczy lub ulatniajgcego sie gazu.
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NIEBEZPIECZENSTWO!

Zagrozenie dla zdrowia.

Ta indukcyjna ptyta grzejna jest zgodna z wytycznymi

dotyczacymi bezpieczenstwa i kompatybilnosci

elektromagnetycznej. Jednak czasami dziatanie urzgdzen
medycznych moze ulec zaktdceniu.

-Osoby posiadajgce rozrusznik serca, wszczepiony defibrylator lub
aparat stuchowy muszg skonsultowac sie z producentem
urzadzenia medycznego w przypadku korzystania z kuchenki
indukcyjnej, aby upewnic sie, ze dane urzgdzenie medyczne
spetnia obowigzujgce wymagania bezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczeristwo porazenia pradem!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem przez czesci pod
napieciem.

-Urzgdzenie nalezy podtgczac wytgcznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka elektrycznego. Lokalne napiecie
sieciowe musi odpowiada¢ danym technicznym urzgdzenia.
Nie uzywaj przedtuzaczy.

-Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy jest nieuszkodzony i nie
przebiega pod urzgdzeniem, nad gorgcymi powierzchniami lub
ostrymi krawedziami.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie zwisa z krawedzi
powierzchni roboczej, aby unikng¢ przypadkowego
pociggniecia urzagdzenia w dot.

-Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innych

ptynach.

-Chron urzgdzenie i kabel zasilajgcy przed uszkodzeniem.

-Przed kazdym uzyciem sprawdz przewdd zasilajacy i urzgdzenie
pod kgtem uszkodzen.

-Jezeli ptyta kuchenna ulegnie uszkodzeniu (pekniecia, pekniecia lub
pekniecia), nie wolno w zadnym wypadku uzywac urzadzenia.




natychmiast wyciggnij wtyczke z gniazdka.

-W zadnym wypadku nie nalezy samodzielnie prébowac otwiera¢ i/lub naprawia¢
jakiejkolwiek czesci urzadzenia.

-Niezwtocznie zleci¢ naprawe uszkodzonego urzgdzenia
wykwalifikowanemu warsztatowi specjalistycznemu. Aby
unikng¢ zagrozen, uszkodzony przewdéd zasilajgcy nalezy
wymieniaé wytgcznie u specjalisty lub osoby o podobnych
kwalifikacjach.

-W przypadku nieprawidtowego dziatania nalezy skontaktowac sie z naszym centrum serwisowym
lub innym odpowiednim warsztatem specjalistycznym.

-Nie narazaj urzgdzenia na ekstremalne warunki. Nalezy

unikac:

- Wysoka wilgotnos¢ lub wilgod,
- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,
- bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,

- otwarty ogien.

Y, OSTROZNOSC!
Ryzyko zranienia!

AR Istnieje ryzyko poparzenia o gorgce powierzchnie.

-Nie dotykaj powierzchni grzejnej bezposrednio po zakonczeniu gotowania.
Powierzchnia moze by¢ bardzo gorgca ze wzgledu na gorgce naczynie,
ktore znajdowato sie na ptycie grzejnej.

-Nie podgrzewac zamknietych puszek ani innych szczelnie
zamknietych pojemnikdw.

-Nie ktadz zadnych przedmiotdéw na ptycie szklano-ceramiczne;j.
Przedmioty metalowe (takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki)
nagrzewajg sie.

FR
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OSTRZEZENIE!

Niebezpieczeristwo pozaru!

Ze wzgledu na wysokie temperatury istnieje ryzyko pozarul!

-Nalezy uwaza¢, aby podczas pracy urzgdzenie nie miato
kontaktu z zadnym innym przedmiotem. Pozostaw
wystarczajgca ilos¢ miejsca ze wszystkich stron i do gory. W
szczegoblnosci nie nalezy umieszcza¢ go w poblizu materiatéw
tatwopalnych (zastony, zastony, papier itp.).

-Indukcyjng ptyte grzejng nalezy ustawi¢ na odpornej na
ciepto, ptaskiej i stabilnej powierzchni. Indukcyjng ptyte
grzejng ustawiaj wytgcznie w chronionym, suchym
pomieszczeniu.

-Nie umieszczaj indukcyjnej ptyty grzejnej na metalowej powierzchni
wykonanej z zelaza, stali nierdzewnej lub aluminium.

-Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje, nalezy
zachowa¢€ wolng przestrzen u géry oraz 10 cm z tytu i
po obu stronach. Otwory urzgdzenia nie mogg by¢
zakryte ani zablokowane.

-Nie umieszczaj urzadzenia na krawedzi stotu; mdgtby sie
przewrdcic i upasd.

-Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna nie znajduje sie zbyt blisko
Zzrédta ciepta lub w miejscu, w ktérym mogtaby miec
kontakt z woda.

-Nie pozostawiaj dziatajgcej ptyty indukcyjnej bez nadzoru.
Przede wszystkim sprawdz proces przygotowywania
potraw z ttuszczami i olejami.

-Urzadzenie nie jest przeznaczone do wspétpracy z
zewnetrznym timerem lub odrebnym systemem zdalnego
sterowania.

10



UWAGA!

Mozliwa emisja zakiécen!

Ta indukcyjna ptyta grzejna jest zgodna z wytycznymi dotyczacymi

bezpieczenstwa i kompatybilnosci elektromagnetycznej. Jednakze

dziatanie innych urzadzen elektrycznych moze zostac zaktécone.

-Nie umieszczaj ptyty indukcyjnej w bezposrednim sasiedztwie innych

urzadzen elektrycznych (np. telewizoréw, no$nikéw magnetycznych,
zegaréw lub kuchenek mikrofalowych, kuchenek gazowych).

UWAGA!
Mozliwe szkody materialne!
Urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu w przypadku nieprawidtowego
uzytkowania.
-Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni przystosowanych do
indukcji, wykonanych z materiatu ferromagnetycznego.

-Utrzymuj ptytke szklano-ceramiczng w czystosci i suchosci.

-Do czyszczenia powierzchni ceramiki szklanej nie nalezy uzywac
gruboziarnistych lub ostrych srodkéw czyszczacych, lecz tagodny
detergent lub specjalny $Srodek do czyszczenia ceramiki szklane;j.

-Powierzchnia jest wrazliwa i moze zarysowac. Nie uzywaj
ostrych ani spiczastych przedmiotow na ptycie szklano-
ceramicznej. Chron powierzchnie przed spadajgcymi
przedmiotami, aby unikng¢ pekniecia ceramiki szklanej.

-Dopasuj rozmiar garnka i patelni do rozmiaru ptyty
kuchennej. Upewnij sie, ze ptyta kuchenna jest
catkowicie przykryta garnkiem lub patelnia.

-Nie uzywaj uszkodzonych garnkéw lub patelni z
krzywym dnem.

11
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4. Zakres dostawy

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku potkniecia lub
wdychania matych czesci lub folii.

-Trzymaj folie opakowaniowg z dala od dzieci.

Sprawdz, czy dostawa jest kompletna, a jesli dostawa nie jest kompletna,
poinformuj nas o tym w ciggu 14 dni od zakupu.

Wraz z zakupionym pakietem otrzymates:

* Indukcyjna ptyta grzejna

* Instrukcje obstugi i dokumenty gwarancyjne

5. Gotowanie z indukcja

W przypadku indukcyjnej ptyty grzejnej element ferromagnetyczny, czyli metalowy garnek
lub patelnia, jest podgrzewany przez indukcyjnie generowane prady wirowe. Metoda ta
stanowi bardzo energooszczedng alternatywe dzieki oszczednosci energii az do 50% w
poréwnaniu z konwencjonalnymi metodami gotowania.Dzieki precyzyjnej kontroli doptywu
ciepta i wyeliminowaniu czasu nagrzewania powierzchni grzewczej dzieki tej technologii,
czas gotowania ulega znacznemu skréceniu.

Podczas gotowania podgrzewane jest tylko naczynie, a nie sama ptyta.
Podczas gotowania ptyta grzewcza nagrzewa sie wytgcznie cieptem
wydzielanym przez naczynie. Nie osigga sie jednak zadnych temperatur, ktére
mogtyby spowodowac przypalenie resztek jedzenia. Utatwia to czyszczenie
powierzchni szklano-ceramicznej.

5.1. Odpowiednie naczynia kuchenne

Odpowiednie sg naczynia o Srednicy 15-20 cm wykonane z zelaza lub zeliwa
(np. garnki emaliowane) i magnetycznej stali nierdzewnej, najlepiej z cienkim
dnem, aby unikng¢ strat energii i zapewni¢ czas reakcji na zmiany ustawien.
Odpowiednie naczynia kuchenne sg oznaczone w sklepach symbolem .

Sprawdz przydatnos¢ naczyn do gotowania na indukcji za pomoca
magnesu. Jesli magnes przyklei sie do dna garnka, oznacza to, ze
garnek jest odpowiedni.

12



5.2. Nieodpowiednie naczynia kuchenne

Nie nadajg sie naczynia kuchenne wykonane z aluminium, miedzi, szkfa i
ceramiki oraz garnki o $rednicy mniejszej niz 15 cm i wiekszej niz 20 cm. Nie
nalezy uzywac¢ garnkéw i patelni o nieréwnym dnie ze wzgledu na utrate
energii.

6. Przeglad urzadzenia

0 6 ©

1) kotek

2) Zasilanie wiacz / wytacz Q)

3) Przetgczanie wyswietlacza Watt 5 /Temperatura®C/FunkcjonowacFz klawiaturg
te

4) Zwieksz poziom mocy/ustaw czas 'l'

5) gotowania. Wyswietlanie funkcji programu

6) Zmniejsz poziom mocy/ustaw czas gotowania. -

7) Ustaw czas gotowani@

8.)  Aktywacja/dezaktywacja wy$wietlania blokady &
9) klawiszy

10) Zasilacz z wtyczka (nie pokazano)

FR
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6.1. Funkcje programu

Trzymaj sie ciepto
Podgrzej/Gotuj na wolnym ogniu
Mleko/kawa/herbata
Parzenie

zagotowac wode
pieczone miso

Smazenie na glebokim oleju

Funkcja wzmocnienia

eEEpTea

7. Przed pierwszym uzyciem

- Przetrzyj powierzchnie szklano-ceramiczng miekka szmatkg lekko zwilzong
woda.

- Wysuszy¢ powierzchnie szklano-ceramiczng miekka Sciereczka. Urzadzenie nalezy

- podtaczac wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka elektrycznego. Lokalne
napiecie sieciowe musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

Rozlega sie sygnati ,- - - -,, urzgdzenie znajduje sie w trybie gotowosci.

Dopoki urzadzenie jest podtgczone do gniazdka, ,- - - -* (tryb
gotowosci) i dioda LED dziatania nad przyciskiem

1y . Lo
O rowniez miga.
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OSTROZNOSC!
Ryzyko zranienia!
Podczas gotowania ptyta grzewcza jest podgrzewana

8. Serwis
FR

Holandi:

cieptem wydzielanym przez naczynie. TO
-Przed dotknieciem ptyty indukcyjnej poczekaj, az  T0
ostygnie.
Y9 NIE

OSTRZEZENIE!

AN o
Niebezpieczeristwo pozaru!
Istnieje ryzyko pozaru ze wzgledu na wysokie temperatury. SE

-Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

- Umies¢ odpowiednie naczynie na $srodku indukcyjnej ptyty grzejnej (informacje na
temat odpowiednich garnkéw znajdziesz w rozdziale ,5.1. Odpowiednie naczynia”
na stronie 12).

- Nacisnij klawisz (Daby wigczy¢ urzadzenie. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
dioda LED dziatania nad przyciskiem O ¢wiedi.

Proces gotowania rozpoczyna sie dopiero wtedy, gdy na srodku plyty indukcyjnej
znajduje sie odpowiedni pojemnik do gotowania.

Jezeli na plycie indukcyjnej nie ma odpowiedniego naczynia, kilka razy
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu zacznie migac EO.
Nastepnie urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci i wyswietli sie ,,- - - -,.

8.1. Obstuguj przyciski czujnika

Elementy sterujgce reagujg na dotyk opuszki palca, dzieki czemu nie

trzeba wywiera¢ nacisku. Przy kazdym nacisnieciu przycisku rozlega

sie sygnat dZzwiekowy.

- Nie obstuguj przyciskéw opuszkiem palca. Upewnij sie, ze

- elementy sterujgce sg zawsze czyste i suche oraz ze nie sg
przykryte szmatka lub podobnym materiatem.

Nawet cienka warstwa wody moze utrudniac korzystanie z
klawiszy.




8.2. Ustawianie temperatury/mocy gotowania

- Nacisnij klawisz (Daby wigczy¢ urzadzenie.

- Nacisnij klawisz © wielokrotnie, az dioda LED zga$nie é zapala sie, sygnalizujac gotowanie
Dostosuj poziom w zaleznosci od wydajnosci.

Moc indukcyjnej ptyty grzejnej mozna regulowac w krokach co 200 W az do

maksymalnej mocy 2000 W.

Indukcyjna ptyta grzejna rozpoczyna prace od poziomu gotowania 200 W i temperatury 160°C. Ustawiony

czas gotowania wynosi 2 godziny. Informacje na temat zmiany czasu gotowania mozna znalez¢ w

nastepnym rozdziale.

- Nacisnij przycisk ==aby zmniejszy¢ moc, nacisnij przycisk, abyjalzamkna)é
zwiekszania.
- Naciénij klawisz @ kilkakrotnie, az dioda LED zaswieci sie ponizej °C, sygnalizujgc gotowanie

Dostosuj poziom do temperatury.

Mozna ustawi¢ temperature w zakresie od 60°C do 240°C.

- Nacisnij przycisk, abyzmniejszy¢ temperature, przycisk, aby =+do niej
zwiekszy¢.

8.3. Ustaw czas gotowania

Mozna ustawic czas, po ktérym indukcyjna ptyta grzejna powinna sie automatycznie
wytgczy¢. Postepowac w nastepujacy sposob:
- Ustaw temperature lub moc gotowania zgodnie z opisem w ,,8.2.
L,Ustawianie temperatury/mocy gotowania” na stronie 16.
- Naciskaj przycisk, az z@wieci sie dioda LED nad symbolem.
- Gdy $wieci sie dioda LED, naciénij przycisk lubstaby wytrac¢ czas gotowania.

- Krétko nacisngé przyciski: Ustawienie w odstepach minutowych

- Dtuzsze nacisniecie przyciskéw: ustawienie w odstepach 10-minutowych.
Mozna ustawi¢ czas gotowania do trzech godzin.
Wyswietlacz na przemian pokazuje ustawiong temperature lub moc oraz
pozostaty czas.

Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wytgcza sie automatycznie.

16



8.4. Ustawianie funkcji programu

Aby moc korzystac z roznych funkcji programu, ptyta kuchenna

musi by¢ wtgczona. FR
Holandi

OSTRZEZENIE! TO

Niebezpieczenstwo pozaru! TO

Programy nie zapobiegajg rozgotowaniu ani

przypaleniul!

-Nalezy zawsze monitorowa¢ podgrzewang DK
zywnosc i, jesli to konieczne, podjgc dziatania, SE
aby zapobiec jej spaleniu lub wykipieniu.

NIE

Wskazanie wyswietlacza

funkcjonowaé Moc w [W] tempe[:aéijra w s::a::;:?;v:’,vy ;;?S
Trzymaj sie ciepto 60 2:00

Rozgrzaé sig 400 2:00
Mleko/kawa/herbata | 1000 0:15

Parzenie 1600 2:00

zagotowac wode 2000 0:15

pleczone migso 1400 2:00

Smazenie na glebokim oleju 2000 2:00

Zwigkszyé 2000 300 [sekund]

Mozna ustawi¢ czas gotowania programow, z wyjgtkiem programéw ’a
i, ustj indywidualnie (patrz ,8.3. Ustawianie czasu gotowania” na stronie 16).

- Naci$nij przycisk  © wielokrotnie, az dioda LED zgasnieFéwieci.
- Nacisnij przycisk -l- lub przycisk , abyswybra¢ odpowiednia funkcje programu.
wybierz.
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Ustawione funkcje programu automatycznie przetgczajg sie w tryb
gotowosci po uptywie czasu standardowego (patrz tabela powyzej)
lub czasu ustawionego recznie.

8.4.1. Trzymaj sie ciepto

-Wybierz funkcje programuTrzymaj sie ciepto Zaswie(i

sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.

Funkcja utrzymywania ciepta nie stuzy do podgrzewania zimnej zywnosci, ale raczej do

utrzymywania temperatury goracej potrawy natychmiast po przygotowaniu.

- Potrawy nalezy utrzymywac w cieple wytgcznie w naczyniach kuchennych (garnku/
patelni). Przykryj naczynie kuchenne pokrywka.

8.4.2. Rozgrzac sie

Funkcja rozgrzewania pozwala na podgrzanie zimnych potraw.
-Wybierz funkcje programuRozgrzac sie @
Zaswieci sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.

8.4.3. Podgrzej mleko

Funkcja podgrzewania mleka stuzy do podgrzewania mleka/kawy/herbaty lub podobnych
produktéw.

-Wybierz funkcje programuPodgrzej mleko Zaswieci @

sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.

8.4.4. Parzenie

Na przyktad para Np. ryby, mieso lub warzywa w niewielkiej ilosci ptynu w
odpowiednim naczyniu z funkcjg gotowania na parze.

-Wybierz funkcje programuParzenie E

Zaswieci sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.

8.4.5. zagotowac wode
Jesli chcesz szybko zagotowac wode, uzyj funkcji gotowania.

-Wybierz funkcje programuzagotowac wode
Zaswieci sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.

8.4.6. pieczone migso

-Wybierz funkcje programupieczone migso -,
Zaswieci sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.

8.4.7. Smazenie na gtebokim oleju

Smazy¢ potrawy na gorgcym ttuszczu w odpowiednich naczyniach, korzystajac z funkcji smazenia w
gtebokim ttuszczu.

-Wybierz funkcje programuSmazenie na gtebokim oleju @

Zaswieci sie wskaznik programu i program sie rozpocznie.
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Funkcja Boost zwieksza moc, dzieki czemu mozna szybko podgrza¢ duze ilosci, np. B.

8.4.8. Funkcja wzmocnienia
FR

Woda do gotowania makaronu.

-Wybierz funkcje programuzZwiekszy¢ .

Zaswieci sie wskaznik programu i program sie rozpocznie. Holandi
Funkcja Boost jest aktywna maksymalnie przez 5 minut, po czym plyta grzewcza automatycznie TO
przetacza sie z powrotem do wczeéniej ustawionego trybu gotowania.

Jezeli w trakcie gotowania zostanie wyjete naczynie, kilka razy rozlegnie sie sygnat TO

NIE

grzejna pozostaje pusta, po ukazaniu sie sygnatu i komunikatu urzadzenie przetgcza DK

dzwiekowy, a na wyswietlaczu zacznie migac EO. Jesli w trakcie sygnatu naczynie
zostanie ponownie odtozone, proces gotowania bedzie kontynuowany. Jezeli ptyta

sie w tryb czuwania, a na wyswietlaczu miga ,".- -
SE

-Aby wczesniej zakonczy¢ funkcje programu, nacisnij przycisk .

8,5. Wytacz urzadzenie
-Po zakonczeniu gotowania naciénij przycisk (Daby wytgczyc¢ urzadzenie.
Urzadzenie ponownie znajduje sie w trybie gotowosci, na wyswietlaczu miga ,,".----"1i
miga takze dioda LED pracy nad pﬁlz}ciskiem.

Wentylator urzadzenia dziata jeszcze przez pewien czas po zakonczeniu

procesu gotowania, aby schtodzi¢ urzgdzenie. Nie wyciggaj wtyczki z
gniazdka zanim wentylator catkowicie sie nie wytgczy.

9. Zamek kluczowy

Aby unikng¢ przypadkowego nacisniecia przyciskdw i zmiany wybranych
ustawien gotowania, ptyta indukcyjna wyposazona jest w blokade przyciskéw.

-Wcisnij przycisk na ok. 3 s. Blokada @ zapali sie dioda LED nad symbolem.
przyciskéw zostanie aktywowana.

Rozlega sie sygnat dZzwiekowy i wyswietlacz zmienia sieLi wyswietli sie wybrane
ustawienie gotowania.

Przycisk rﬁ'@jest zablokowany, wiec w kazdej chwili mozesz wytaczy¢ urzadzenie.

-Dezaktywowa¢ blokade klawiszy naciskajgc klawisz przez ok. 3 sekundy, az

dioda LED nad symbolem ponownie zgasnie.
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10.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

Aby zapewni¢ optymalne przenoszenie ciepta, ptyta kuchenna i dno garnka
muszg by¢ czyste i wolne od pozostatosci.

Umiesci¢ naczynie na $rodku strefy gotowania.

Nie uzywac pojemnikéw o Srednicy dna mniejszej niz 15 cm. Podczas podgrzewania wody
podgrzewaj tylko taka ilos¢, ktéra jest rzeczywiscie potrzebna. Podczas gotowania i
przygotowywania potraw zawsze, jesli to mozliwe, przykrywaj naczynie do gotowania
pokrywka.

Wczesniej wytgcz strefe grzejng i wykorzystaj ciepto resztkowe do

podtrzymania ciepta, stopienia itp.

11. Czyszczenie i pielegnacja

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczeristwo porazenia pradem!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem przez czesci pod

napieciem.

-Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innych

ptynach!

-Przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy wyjg¢
wtyczke z gniazdka.

Nie uzywaj ostrych lub $ciernych srodkéw czyszczacych do powierzchni
szklano-ceramicznej i obudowy urzadzenia, poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie. Stosuj specjalne $rodki czyszczace do powierzchni szklano-
ceramicznych lub tagodny Srodek czyszczacy, np. ptyn do mycia naczyn.

Pozwdl urzgdzeniu catkowicie ostygnac.

Wieksze zabrudzenia usunac specjalng skrobaczkg do szklanych
powierzchni ceramicznych.

Ochtodzong powierzchnie szklano-ceramiczng przetrzyj miekka

szmatkg lekko zwilzong woda.

Wysuszy¢ powierzchnie szklano-ceramiczng miekka Sciereczka.

Jezeli szczeliny wentylacyjne sg zabrudzone lub zablokowane, nalezy ostroznie
usung¢ brud za pomoca odkurzacza.
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12. Likwidacja

Jesdli nie bedziesz korzystac z urzadzenia przez dtuzszy czas, odtgcz je od
pradu i przechowuj w suchym miejscu.

13. Rozwigzywanie probleméw

Produkt opuscit naszg firme w idealnym stanie. Jesli nadal widzisz problem,
sprébuj najpierw go rozwigza¢, korzystajac z ponizszej tabeli. Jesli Ci sie nie
uda, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.

Kod btedu/

problem

Spowodowany

Rozwigzywanie probleméw

FR

TO
TO
NIE

Urzadzenie dziata
nie dziata

Podtacz nie do gniazdka.

Uszkodzony przewdd zasilajacy
lub wtyczka.

Sprawdz, czy wtyczka
jest prawidtowo wtozona
do gniazdka.

Sprawdz przewdéd
zasilajacy i wtyczke pod
katem uszkodzen.
Biuro obstugi klienta.

Blat kuchenki
Funkcje
nie.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Biuro obstugi klienta.

Proces gotowania
zostaje przerwany
czen.

Wentylator ulegt awarii.
Uptynat czas gotowania.

Wyczys¢ szczeliny
wentylacyjne, jesli sg
zabrudzone.

Nalezy zresetowac czas
gotowania

przegrzany.

EO Wykrywanie garnka: Na W ciggu 30 sekund
ptycie grzejnej nie ma umies¢ rondelek na
garnka. ptycie kuchennej.

EO3 Czujnik temperatury jest Poczekaj, az ptyta ponownie

osiggnie temperature
pokojowa, a nastepnie
nacisnij ponownie
przﬂ')sk -, aby wigczy¢
plyte.

Biuro obstugi klienta.
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Kod btedu/

problem

Spowodowany

Rozwigzywanie probleméw

EO1

Monitorowanie elektroniki
Zadziatato zabezpieczenie

przeciwprzepieciowe

Sprawdz, czy napiecie
sieciowe w gniazdku, do
ktérego podtaczone jest
urzadzenie, odpowiada
napieciu sieciowemu
podanemu na tabliczce
znamionowe;.

Biuro obstugi klienta

EO2

Napiecie sieciowe jest zbyt niskie.

Sprawdz, czy napiecie
sieciowe w gniazdku, do
ktérego podtaczone jest
urzadzenie, odpowiada
napieciu sieciowemu
podanemu na tabliczce
znamionowe;j.

EO3/E06

W elektronice nastapito
zwarcie.

Wyjmij wtyczke zasilania
z gniazdka.
Biuro obstugi klienta

EO8

Gtowny czujnik nie
reaguje.

Biuro obstugi klienta.

wtyczki zasilania.

Przy wszystkich powyzszych btedach nalezy zresetowa¢ urzagdzenie poprzez wyciggniecie
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14. Utylizacja
@ Opakowanie ER

Twoje urzgdzenie jest zapakowane w spos6b zabezpieczajacy je przed
uszkodzeniami w transporcie. Opakowanie jest surowcem i dlatego mozna
je ponownie wykorzystac lub zawréci¢ do obiegu surowcowego.

Urzadzenie TO

Starych urzadzen nie wolno wyrzucac razem ze zwyktymi odpadami

Holandi

domowymi. Zgodnie z dyrektywa 2012/19/UE urzadzenie po zakonczeniu TO

okresu uzytkowania nalezy podda¢ wtasciwej utylizacji. NIE
I Vateriaty nadajace sie do recyklingu zawarte w urzadzeniu sg poddawane

recyklingowi, co pozwala unikna¢ zanieczyszczenia srodowiska. DK

Zanie$ stare urzadzenie do punktu zbiérki odpadéw elektronicznych lub do

centrum recyklingu. Aby uzyska¢ wiecej informacji, skontaktuj sie z lokalng SE

firma zajmujaca sie utylizacjg odpaddw lub wtadzami miejskimi.

15. Dane techniczne

napiecie nominalne 220-240 V~ 50-60 Hz
pojemnos¢ znamionowa 2000 watéw

Klasa ochrony Klasa II

Srednica odpowiednich naczyn kuchennych 15-20cm

INFORMACJE O PRODUKCIE ROZPORZADZENIE (UE) NR. 66/2014

sym bol Jednostka Wartosé

Nazwa lub znak towarow

y MEDION AG
dostawcy
Identyfikator modelu MD 18490
Rodzaj p’ryty Samodzielna ptyta grzewcza
Liczba stref grzewczych 1
i/lub powierzchnie do gotowania
Technologia grzewcza wprowadzenie
W przypadku nieokragtych stref
grzewczych lub powierzchni:
Dtugosé¢/szeroko$¢ powierzchni FUNT mm nie dotyczy
uzytkowej/powierzchni kuchennej
Strefa
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INFORMACJE O PRODUKCIE ROZPORZADZENIE (UE) NR. 66/2014

symbol Jednostka Warto$é

Srednice 200
Strefy i/lub obszary 0] mm
gotowania
Zuzycie energii kazdy
Strefa gotowania lub powierzchnia (W gEmowanle dektrycme ) Wh/kg 189,5
na kg
Zuzycie energii przez

EE Wh/k 1
Ptyta kuchenna (EE_. et ) 9 89,5

16. Informacje dotyczace zgodnosci
Medion AG niniejszym oswiadcza, ze produkt MD 17595 jest
zgodny z nastepujacymi wymaganiami europejskimi:

* Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE
* Dyrektywa EMC 2014/30/UE

* Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE

* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE.

24





