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Cukier Trzcinowy 1kg Naturalny Brązowy
Nierafinowany Jakość 1000g nutt

Galeria Produktu

Opis Produktu

Czym wyróżnia się Cukier Trzcinowy Nutt?
✳️  Naturalny  zamiennik  dla  cukru  białego,  pozyskiwany  z  nierafinowanej  trzcinowej
melasy, bez chemicznych dodatków.
✳️  Charakteryzuje  się  niskim  indeksem  glikemicznym,  co  sprawia,  że  jest  idealny  dla
osób dbających o stabilny poziom cukru we krwi.
✳️  Posiada  wyjątkowy  karmelowy  smak,  który  doskonale  wzbogaca  aromat  kawy,
herbaty, wypieków i deserów.
✳️  Jest  w  100% wegański  i  bezglutenowy,  co  czyni  go  idealnym wyborem dla  osób  na
dietach roślinnych i z nietolerancjami pokarmowymi.
✳️  Cukier  Trzcinowy  Nutt  to  produkt  najwyższej  jakości  klasy  A,  bez  sztucznych
dodatków i konserwantów.

✴️ Dlaczego warto mieć Cukier Trzcinowy Nutt w diecie
 Bogactwo minerałów - zawiera naturalne składniki odżywcze, których nie znajdziesz w
białym cukrze.
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 Stabilizuje poziom cukru we krwi dzięki niskiemu indeksowi glikemicznemu (50-60).
 Wspiera  zdrowe  odżywianie  -  idealny  dla  osób  dbających  o  świadome  wybory

żywieniowe.
 Naturalny  karmelowy  aromat  nadaje  potrawom  wyjątkowy  smak  bez  sztucznych

dodatków.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Kod producenta NU355

Marka nutt

Waga 1

Nazwa handlowa Cukier Trzcinowyy 1kg Nutt

Rodzaj cukru cukier trzcinowy

Rodzaj Cukier

Cechy dodatkowe bez laktozy, niesiarkowane, niski indeks glikemiczny, wegańskie, wegetariańskie

Produkt nie zawiera antyzbrylaczy, barwników, cholesterolu, drożdży, glutenu, GMO, jajek, konserwantów, laktozy, nabiału, oleju palmowego, orzechów, pestek, pszenicy, soi, tłuszczy trans (utwardzanych)

Waga produktu z opakowaniem jednostkowym1

Wartość energetyczna 398

Tłuszcz 0

Kwasy tłuszczowe nasycone0

Węglowodany 99.4

Cukry 99.4

Błonnik 0

Białko 0

Sól 0

EAN (GTIN) 5907413806821

Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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