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HNXaVIKEG HEBOSOUG.
Extra virgin olive oil
Superior category obtained directly
from olives and solely by mechanical
| methods.

Natives olivenol extra
Erste Giteklasse, direkt aus Oliven
ausschlieBlich mit mechanischen
Verfahren gewonnen.

Oliwa z oliwek extra virgin
Najwyzsza kategoria oliwy z oliwek,
uzyskana bezposrednio z oliwek i
wylacznie za pomocg srodkéw
mechanicznych.

Na ¢uhacoetat o€ €npo, 5pooepod kat
OKOYXELWVO pépog. / Keep in a dry, cool
and dark place. / Kihl, trocken und
dunkel lagern. / Przechowywaé w
suchym, chtodnym i ciemnym miejscu.
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Notrition Doclaration Por 100ml / NGhrwertdeklaration pro 100 mi
Doklaracja warto$cl odiywczych no 100 mi

Energy / Enorglo /Wartod€ enorgotycznn 3389kj 1 624 kcal
Fot/Fott/ Tiuszcz 9169

(Of which / dovon / w tym)
e Trons Fat/ Transfotio / Tluszczo trans 0

e Soturatos / GosbiUgle Fettsduren /

Tuszczo Nasycono
» Mono-Unsaturates / Einfach ungesatiigte

Fotisauron / Tluszczo jodnonlonasycono
* Polyunsaturates / Mehrfach ungesattgto
Fotisduron / Tiuszcze wislonionasycone
Cholostorol / Cholestorin / Cholostorol
Sodium I Nolrlum / Séd
Carbohydrato / Kohlenhydrate / Wgglowodany
(Of which / davon / w tym)
 Supors / Zuckor / Cukry
Protoin / Eiwell / Blalko

Solt/ Salz 1 S6)

Produced and bottled in Greece for:

EL 40004 Culterra Olive Oll G.P.
151 Irodotou str., 71601, Heraklion Crete Greece

T, 4306937035318 M. Info@culterro.ge
www.culterra.gr
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