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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des Grillwagens GRILLMEISTER GGW 84 B1, im Folgenden als Grill bezeichnet,

haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der Montage des Grills mit dem Produkt und den mitgelieferten Teilen vertraut
und lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die
Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Grill nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben

und fir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des

Grills an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Dieser Grill dient nur zum Grillen von Lebensmitteln wie zum Beispiel Fleisch, Fisch oder Gemiise. Der
Grill ist ausschlieBlich fir die Verwendung im Freien geeignet. Betreiben Sie den Grill niemals
innerhalb von geschlossenen Réumen. Er ist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den
gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Grill ausschlieBlich fir den privaten

Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemaf3.

Bei Schéden oder Stérungen, die aus einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung oder

Modifikation des Grills resultieren, ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von Daten
und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten.
Dieses betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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3. Lieferumfang

Nehmen Sie den Grill und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Gberpriffen Sie, ob alle Komponenten vollsténdig und unbeschédigt
sind. Im Falle einer unvollstéindigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

e  Girill (nicht montiert)
¢ Montagematerial
¢ Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Grill mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:

GrillspieB (inkl. Klammern)
Windschutz (mitte)
Windschutz (rechts)

Grillrost

Kohlebehdlter

Griff

Griffhalter (2 Stijck)

Standfuf} (2 Stiick)

Querstrebe (2 Stiick)

10  Ablagebrett (lang, 5 Stiick)

11 Rad (2 Stick)

12 Achse

13 Rad-Standfuf3 (2 Stiick)

14 Verstdrkungsstrebe (2 Stiick)
15  Ablagehalter (Vorderseite, Rickseite)
16  Ablagebrett (kurz, 3 Stiick)

17 Griff (fir den Grillrost, 2 Stiick)
18  Windschutz (links)

O NOO AN WOWN —

e

4. Montagematerial

Deutsch - 7
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5. Technische Daten

Modell GGW 84 B1

Abmessungen montiert (B x H x T) ca. 84 x 86 x 45 cm

Abmessungen Grillrost (B x T) ca. 48,5 x 28,5 cm

Grillrost max. Tragkraft 1,5 kg

Brennstoff nach EN 1860-2 Holzkohle (Empfehlung) oder Holzkohlebriketts
Fassungsvermégen Kohlebehdlter max. 1 kg

Gewicht ca. 6350 g

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

6. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Grills lesen Sie die folgenden Anweisungen genau durch und
beachten Sie alle Warnhinweise. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig als zukiinftige
Referenz auf. Wenn Sie das Gerét verkaufen oder weitergeben, héndigen Sie unbedingt auch diese
Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Produktes.
Erléuterung der verwendeten Symbole
GEFAHR! Dieses Symbol, mit dem Hinweis ,Gefahr”, kennzeichnet eine drohende
geféhrliche Situation, die, wenn Sie nicht verhindert wird, zu schweren Verletzungen
oder sogar zum Tod fihren kann.

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise fir den sicheren
Betrieb des Grills und zum Schutz des Anwenders.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die Gesundheit durch
Verbriihen/Verbrennen.

Schutzhandschuhe wérmefest/besténdig

Herstelleradresse

Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Rdumen, z. B. Gebduden,
Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-
Vergiftung.
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GEFAHR! Betreiben Sie den Grill nur auBBerhalb von geschlossenen Réumen. Grillkohlen
nicht in geschlossenen Rdumen, sondern nur im Freien abbrennen oder ausglihen lassen!
Ansonsten besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung, die in kiirzester Zeit zum Tod
fihren kann.

GEFAHR! Betreiben Sie den Grill nur auf einem stabilen, ebenen, horizontalen,
wérmebesténdigen, festen Untergrund und nicht in der Néhe von brennbaren Materialien,
Flussigkeiten oder Gasen. Lassen Sie ausreichend Abstand zu Wanden und anderen
Gegenstdnden und lassen Sie den Grill wihrend des Betriebes und danach, solange dieser
heif3 ist, niemals unbeaufsichtigt. Es besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie zum Anzinden oder Wiederanzinden ausschlieBlich
Anziindhilfen, die der européischen Norm EN 1860-3 entsprechen. Verwenden Sie niemals
Benzin oder Brennspiritus. Sonst besteht die Gefahr von Verpuffungen oder
unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen, die zu schlimmsten Verbrennungen oder Brdnden
fihren kénnen. Es besteht Verletzungsgefahr und Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie keinen Haartrockner oder éhnliche Hilfsmittel. Es besteht Gefahr
durch Funkenflug und der Grill kénnte beschadigt werden.

GEFAHR! Sollte sich Fett auf dem Girill entziinden, I8schen Sie dieses niemals mit
Wasser! Es besteht die Gefahr einer explosionsartigen Verpuffung. Benutzen Sie
stattdessen zum Ldschen z. B. eine Léschdecke, mit der Sie den Brand ersticken.
GEFAHR! Verwenden Sie den Grill ausschlieBlich mit EN 1860-2 zertifizierter Holzkohle
oder Holzkohlebriketts, niemals mit anderen Brennstoffen. Es besteht Brandgefahr!
GEFAHR! Tragen Sie beim Grillen hitzebesténdige Handschuhe gemdfy PSA-Verordnung
(Kategorie Il bzgl. Hitzeschutz, DIN-EN 407). Benutzen Sie zum Wenden des Grillgutes
geeignetes Werkzeug, z. B. eine Grillzange, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Lassen Sie vor einer Reinigung den Grill vollstéindig abkihlen. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere vom Grill fern.

WARNUNG! Dieser Grill wird sehr heif3 und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt
werden!

WARNUNG! Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt
ist!

WARNUNG! Lassen Sie nach dem Grillen die restliche Holzkohle verglihen und 18schen
Sie diese nicht mit Wasser.

WARNUNG! Der Grill ist nur mit EN 1860-2 zertifizierter Holzkohle oder
Holzkohlebriketts zu verwenden.

GEFAHR! Entfernen Sie vor dem Grillen die Griffe (17) vom Grillrost (4), da die Griffe
(17) sonst im Betrieb sehr hei3 werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

7. Montage

7.1 Benétigte Werkzeuge
e  Kreuzschlitzschraubendreher

e Maulschlissel: SW 8 mm und 2 x SW 13 mm

Deutsch - 9
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7.2 Vorbereitung der Montage

o  Gehen Sie bei der Montage des Grills sorgféltig vor.

e Planen Sie geniigend Zeit ein.

e Schaffen Sie sich eine ausreichend grofie Arbeitsfléiche.

e Entnehmen Sie alle Einzelteile aus der Verpackung und legen Sie die Teile griffbereit.

e Entnehmen Sie das Montagematerial aus der Verpackung und legen Sie die Teile griffbereit.

e legen Sie die bendtigten Werkzeuge bereit.
WARNUNG! Achten Sie bei der Montage des Grills unbedingt darauf, dass die
Képfe der Schrauben immer nach auen zeigen. So kénnen Sie Verletzungen durch
Uberstehende Schrauben vermeiden.

Im Folgenden ist die Montage des Girills in 8 Schritten beschrieben. Die lllustrationen finden Sie auf

den Seiten 2 bis 4. Legen Sie sich die benétigten Einzelteile und das benédtigte Montagematerial

griffbereit.

Bitte beachten Sie, dass sich aufgrund der unterschiedlichen Formen einige Bleche
erst wihrend der Montage beiziehen. Es wird empfohlen, die Schrauben zuné&chst
handfest und spéter mit Werkzeug anzuziehen.

Schritt 1 (sieche Abbildung 1)

» Schrauben Sie die zwei Ablagehalter (15) handfest an die Rad-StandfiiBe (13). Verwenden Sie
hierzu das untere loch des Ablagehalters (15) und das mittlere loch des Rad-
StandfuBBes (13), siehe Abbildung. Sie bendtigen jeweils eine Schraube (19), eine
Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Befestigen Sie die Verstérkungsstreben (14) an den Rad-StandfiiBen (13). Bendtigt werden je
eine Schraube (19), eine Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Befestigen Sie die Verstérkungsstreben (14) nun an den Ablagehaltern (15). Bendtigt werden
je eine Schraube (19), eine Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Schrauben Sie die Rad-Standfiifle (13) inkl. der montierten Ablagehalter (15) an der linken Seite
des Kohlebehdlters (5) fest. Verwenden Sie hierzu das obere Lloch der Rad-
StandfifBe (13).
Bitte beachten: Die 3 Lécher zur Montage des Windschutzes in dem Kohlebehélter (5)
missen sich hierbei auf der Riickseite befinden. Sie bendtigen je Rad-Standful (13)
2 Schrauben (19), 2 Unterlegscheiben (23) und 2 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

Schritt 2 (sieche Abbildung 2)

» Schrauben Sie die Griffhalter (7) handfest an die Standfiile (8). Verwenden Sie hierzu das
untere Loch des Griffhalters (7). Sie benétigen jeweils eine Schraube (19), eine
Unterlegscheibe (23) und eine Mutter (21).

» Befestigen Sie die Standfifle (8) inkl. der montierten Griffhalter (7) an der rechten Seite des
Kohlebehélters (5). Verwenden Sie hierzu das obere Loch der StandfiiBe (8). Sie benétigen je
StandfuB (8) 2 Schrauben (19), 2 Unterlegscheiben (23) und 2 Muttern (21).

» Schrauben Sie den Griff (6) zwischen die Griffhalter (7). Sie ben&tigen 2 Schrauben (20).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.
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Schritt 3 (siche Abbildung 3)
» Schrauben Sie die zwei Querstreben (9) zwischen die Standfife (8) und die Rad-

StandfiBe (13). Die finf Lécher der Querstreben (9) missen dabei nach oben zeigen. Sie
benétigen je Querstrebe (9) 4 Schrauben (19), 4 Unterlegscheiben (23) und 4 Muttern (21).

» Befestigen Sie die 5 Ablagebretter (10) handfest auf den Querstreben (9). Sie bendtigen 10
Schrauben (19), 10 Unterlegscheiben (23) und 10 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

Schritt 4 (siche Abbildung 4)

» Stecken Sie die Achse (12) durch die untersten Lécher der Rad-StandfiBe (13). Setzen Sie nun
die Rader (11) auf die Enden der Achse (12). Schrauben Sie auf die Enden der Achse (12) die
Hutmuttern (22) handfest auf. Ziehen Sie anschliefBend unter Zuhilfenahme zweier Maulschlissel
SW13 beide Hutmuttern (22) gleichzeitig fest an.

Schritt 5 (siehe Abbildung 5)
» Verbinden Sie den 3-eiligen Windschutz (18, 2, 3) handfest durch die oberen Lcher

miteinander. Achten Sie beim Zusammenschrauben darauf, dass die Lécher des Windschutzes
(18, 2, 3) nach unten zeigen (wie in der Abbildung dargestellt). Sie benétigen 2 Schrauben
(19), 2 Unterlegscheiben (23) und 2 Muttern (21).

» Schrauben Sie den Windschutz (18, 2, 3) von innen an den Kohlebehdlter (5). Achten Sie
unbedingt darauf, dass die Képfe der Schrauben nach auBen zeigen. Sie benétigen 5
Schrauben (19), 5 Unterlegscheiben (23) und 5 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun alle Schrauben fest an.

Schritt 6 (sieche Abbildung 6)

> Befestigen Sie die 3 Ablagebretter (16) handfest auf den Ablagehaltern (15). Sie bendtigen 6
Schrauben (19), 6 Unterlegscheiben (23) und 6 Muttern (21).

» Ziehen Sie nun dlle Schrauben fest an.

Schritt 7 (siehe Abbildung 7)

> Befestigen Sie die Klammern (mit den Spitzen zueinander) mit den Osenschrauben (24) auf

dem GrillspieB (1). Setzen Sie die Griffe (17) in den Grillrost (4) ein.

Schritt 8 (sieche Abbildung 8)

> Uberprifen Sie alle Schraubverbindungen und ziehen Sie diese ggf. nach!
» Setzen Sie nun den Grillrost (4) in die Aussparungen des Windschutzes (18, 2, 3) ein.

Der Grill ist jetzt betriebsfertig montiert.

Deutsch - 11
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8. Inbetriebnahme

Heizen Sie den Grill vor der ersten Inbetriebnahme fir mindestens 30 Minuten auf, um mégliche

Fertigungsriickstéinde zu verbrennen. Wéhrend dieser Zeit kann es zu Geruchsentwicklung kommen,

diese ist aber véllig normal.

A GEFAHR! Verwenden Sie zum Anzinden oder Wiederanziinden ausschlieBlich

Anziindhilfen, die der europdischen Norm EN 1860-3 entsprechen. Verwenden Sie niemals
Benzin oder Brennspiritus. Sonst besteht die Gefahr von Verpuffungen oder
unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen, die zu schlimmsten Verbrennungen oder Brénden
fihren kénnen. Es besteht Verletzungsgefahr und Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie keinen Haartrockner oder dhnliche Hilfsmittel. Es besteht Gefahr
durch Funkenflug und der Grill kénnte beschédigt werden.

wdrmebestdndigen, festen Untergrund und nicht in der Néhe von brennbaren Materialien,
Flissigkeiten oder Gasen. Lassen Sie ausreichend Abstand zu Wénden und anderen
Gegenstdnden und lassen Sie den Grill wéhrend des Betriebes und danach, solange dieser
heif3 ist, niemals unbeaufsichtigt. Es besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Entfernen Sie vor dem Grillen die Griffe (17) vom Grillrost (4), da die Griffe

A GEFAHR! Betreiben Sie den Grill nur auf einem stabilen, ebenen, horizontalen,

\4

\4

\4

>

>

(17) sonst im Betrieb sehr heif3 werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Fillen Sie maximal 1 kg Holzkohle in den Kohlebehélter (5) und verteilen Sie diese
gleichméBig auf dem Boden.

Hinweis: Soweit vorhanden kénnen Sie die Holzkohle auch in einem Anziindkamin auBerhalb
des Grills auf einer feverfesten Unterlage entziinden.

Verteilen Sie nun 2-3 Feststoffanziindhilfen auf der Holzkohle und ziinden Sie diese mit einem
Feuerzeug oder Streichhélzern an.

Wenn die Anziindhilfen richtig brennen, fiillen Sie den Kohlebehélter (5) vorsichtig mit
Holzkohle auf. Uberschreiten Sie dabei aber nicht die maximale Kohlemenge von 1 kg. Achten
Sie darauf, die Anziindhilfen nicht zu ersticken.

Den idealen Zustand der Glut erkennen Sie daran, dass sich auf der Holzkohle eine weif3e
Ascheschicht bildet und die Anziindhilfen vollsténdig verbrannt sind.

Verteilen Sie die Holzkohle mit einem geeigneten Metallgegenstand gleichméBig im
Kohlebehdlter (5).

Setzen Sie den Grillrost (4) bzw. den Grillspief3 (1) in die Aussparungen des Windschutzes
(18, 2, 3) ein.

Warten Sie noch kurze Zeit, bis der Grillrost (4) aufgeheizt ist und beginnen Sie dann mit dem
Grillen.

Entnehmen Sie das Grillgut, wenn der gewiinschte Garpunkt/Bréunungsgrad erreicht ist.

Guten Appetit!
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9. Wartung/Reinigung

Warten Sie mit der Reinigung, bis der Girill vollstdndig abgekihlt ist. Andernfalls besteht
Gefahr durch Verbrennungen!
Der Girill beinhaltet keine regelmaBig zu wartenden Teile. Fir die normale Reinigung verwenden Sie
ein Spiiltuch und Wasser mit einem handelsiiblichen Spiilmittel. Verwenden Sie keine aggressiven

oder scheuernden Reinigungsmittel, um Beschadigungen zu vermeiden.

Fir die Reinigung des Grillrostes (4) eignen sich ein Haushaltsschwamm und Spilmittel. Bei starken
Verkrustungen am Grillrost (4) ist es hilfreich, wenn dieser vor der Reinigung in Wasser eingelegt
wird, um die Verkrustungen aufzuweichen. Spiilen Sie nach der Reinigung den Grillrost (4) mit klarem

Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen.

10. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Grill nicht einsetzen méchten, reinigen Sie ihn, wie im Kapitel ,9. Wartung/Reinigung”

beschrieben und bewahren Sie ihn an einem sauberen, trockenen Ort auf.

11. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Entsorgen Sie den Brennstoff, wenn dieser vollstdndig abgekihlt bzw. ausgebrannt ist, in dafir
vorgesehene Gef&Be aus nicht brennbarem Material.

Mit der ordnungsgeméfen Entsorgung des alten Gerétes vermeiden Sie Umweltschéden und eine
Geféhrdung lhrer persdnlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur vorschriftsgeméfen
Entsorgung des alten Gerdtes erhalten Sie bei der Stadtverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in

dem Geschdft, wo Sie das Gerét erworben haben.

Yo g Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.

% Kartonagen kénnen bei Altpapiersammlungen oder an éffentlichen Sammelplétzen

Lieferumfangs werden Uber |hr 6riliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt

@ zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des

und umweltgerecht entsorgt.
ES/PT
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Nur relevant fir Frankreich:

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehdr, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und

getrennt gesammelt.

@ Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der

Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

a
Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden
Verpackungsbestandteilen dieses
Produktes
Wellpappe Verkaufsverpackung und innere Verpackung
PAP
. Seidenpapier zum Schutz der Oberflachen, Tite fir
Papier N
PAP Zubehor
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Congratulations!

By purchasing the GRILLMEISTER GGW 84 B1 trolley barbecue, hereinafter referred to as barbecue,
you have opted for a high-quality product.

Familiarise yourself with the product and the components supplied before assembling the barbecue
and read these operating manual carefully. Observe the safety instructions and only use the barbecue

in the manner described in these operating manual and for the indicated fields of application.

Keep this operating manual in a safe place. Hand over all documents in the event that you pass on
the barbecue to a third party.

1. Intended use

This barbecue is only designed to barbecue food such as meat, fish and vegetables. This barbecue
is for outdoor use only. Never use the barbecue indoors. It is not intended for business or commercial

use. Use the barbecue solely for private purposes; any other use is deemed improper.

The manufacturer shall not be liable for any damage or faults arising as a result of changes or

modifications made to the barbecue without the approval of the manufacturer.

Please observe the national regulations and/or laws in the respective country of use.

2. Copyright

All contents of this operating manual are subject to copyright law and are provided to the user solely
as a source of information. Any form of copying or reproduction of data and information without the
express written permission of the author is prohibited. This also concerns commercial use of the
content and data. The text and illustrations correspond to the technical standards at the time of

printing. Subject to alterations.
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3. Package contents

Unpack the barbecue and all of the accessories. Remove all packaging materials and check all of
the components for completeness and signs of damage. If any parts are missing or damaged, please
contact the manufacturer.

e Barbecue (not assembled)
e Assembly material
e This operating manual

This operating manual also has a cover that can be unfolded. The inside of the cover provides a
schematic of the barbecue and a number legend. The numbers identify the following parts/functions:

Barbecue rofisserie (including brackets)
Wind guard (middle)

Wind guard (right)

Cooking grate

Charcoal basket

Handle

Handle bracket (2)

leg (2)

Cross-support (2)

10 Shelf slat (long, 5)

11 Wheel (2)

12 Axle

13 Wheel leg (2)

14 Reinforcing bar (2)

15  Slat holder (front, back)

16  Shelf slat (short, 3)

17 Handle (for the cooking grate, 2)
18 Wind guard (left)
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4, Assembly material
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5. Technical data

Model

GGW 84 Bl

Dimensions when assembled (W x H x D)

Approx. 84 x 86 x 45 cm

Dimensions of cooking grate (W x D)

Approx. 48.5 x 28.5 cm

Cooking grate max. load capacity

1.5 kg

Fuel according fo EN 18602 Charcoo| (recommendation) or charcoal
briquettes

Charcoal basket capacity

Weight

max. 1 kg
Approx. 6350 g

The specifications and design are subject to change without notice.

6. Safety instructions

Before using the barbecue for the first time, read the following instructions carefully and observe all
warnings. Keep this operating manual in a safe place for future reference. If you give the device
away or sell it, please ensure that you also pass on this operating manual. It is part of the product.

Key to symbols

DANGER! This symbol, together with the word ‘Danger’, indicates an impending
dangerous situation that, if not prevented, can lead to serious injuries or even death.

WARNING! This symbol indicates important information for the safe operation of the
barbecue and user safety.

DANGER! This symbol indicates health hazards due to scalding/burning.

Heat-resistant gloves

Manufacturer’s address

Do not operate the barbecue in enclosed and/or habitable rooms, for example, in buildings, tents,
motor homes, mobile homes or boats. There is a risk of death due to carbon monoxide poisoning.
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DANGER! Never use the barbecue indoors. Only allow charcoal to burn out in open
spaces; do not allow it to do this indoors! Otherwise you could be in danger of carbon
monoxide poisoning, which can lead to death in a very short time.

DANGER! Always place the barbecue on an even, heatresistant, solid horizontal surface
and not in the vicinity of flammable materials, liquids or gases. Ensure a sufficient distance
from walls and other objects and never leave the barbecue unattended when in use and
after use for as long as it is still warm. There is a risk of fire!

DANGER! Only light the barbecue with firelighters that conform to the requirements of the
European EN 1860-3 standard. Never use petrol or methylated spirits. There is danger of
deflagration or uncontrollable heat generation that can lead to serious burn injuries or fire.
There is a risk of injury and fire!

DANGER! Do not use a hairdryer or similar device. There is a risk of flying sparks, and the
barbecue could become damaged.

DANGER! Never use water to extinguish a grease fire on the barbecue! This can
cause an explosive deflagration. Instead, use a fire blanket to suffocate the fire.
DANGER! Only use the barbecue with charcoal or charcoal briquettes certified according
to EN 1860-2. Do not use any other kind of fuel. There is a risk of fire!

DANGER! When barbecuing, wear protective gloves in accordance with the PPE
Ordinance (Category Il regarding thermal risks, DIN-EN 407). Use a suitable utensil when
barbecuing, such as barbecue tongs, to turn the food in order to prevent burns. There is a
risk of burn injuries.

DANGER! Allow the barbecue to cool completely before cleaning. There is a risk of burn
injuries!

WARNING! Keep children and pets away from the barbecue.
WARNING! The barbecue gets very hot and must not be moved when in usel!

WARNING! Only place food on the grill when the fuel is covered with a layer of ash!

WARNING! When you have finished barbecuing, allow the remaining charcoal to burn
out. Do not extinguish with water.

WARNING! The barbecue is to be used only with charcoal or charcoal briquettes certified
according to EN 1860-2.

DANGER! Prior to barbecuing, remove the handles (17) from the cooking grate (4) to
prevent them from becoming very hot when in use. There is a risk of burn injuries.

7. Assembly

7.1 Required tools

o  Phillips screwdriver

e Open-ended spanner: Size 8 mm and two size 13 mm

English - 19



GRILLMEISTER GGW 84 B1

7.2 Assembly preparation

Proceed with care when assembling the barbecue.

Plan a sufficient amount of time.

Ensure you have a sufficiently large workspace.

Remove all of the individual components from the packaging and place them somewhere easily

accessible.

Remove all of the assembly materials from the packaging and place them somewhere easily

accessible.

Ensure you have the required tools at hand.
WARNING! When assembling the barbecue, make sure that the heads of the
screws always point outwards. This allows you to prevent injuries caused by
protruding screws.

Below are instructions on how to assemble the barbecue in eight steps. The illustrations can be found
on pages 2 to 4. Set aside the required individual components and assembly materials.

Please note that some sheet metal parts will only contract and take on their final
positions during assembly because of their shape. For that reason, we
recommend initially hand-tightening the screws before tightening them using a

tool later on.

Step 1 (see Figure 1)

>

Hand-screw the two slat holders (15) to the wheel legs (13). Use the bottom hole of the slat
holder (15) and the middle hole of the wheel leg (13) to do this, see diagram. You will need a
screw (19), a washer (23) and a nut (21) in each case.

Fasten the reinforcing bars (14) to the wheel legs (13). You will need a screw (19), a washer
(23) and a nut (21) for each one.

Now fasten the reinforcing bars (14) to the slat holders (15). You will need a screw (19), a
washer (23) and a nut (21) for each one.

Screw the wheel legs (13) and mounted slat holders (15) to the left side of the charcoal basket
(5). To do this, use the top hole of the wheel legs (13).

Please note: The three holes for assembling the wind guard in the charcoal basket (5) must
be facing the back. For each wheel leg (13) you will need two screws (19), two washers (23)
and two nuts (21).

Now fighten all the screws.

2 Figure 2

Hand-screw the handle brackets (7) to the legs (8). Use the bottom hole of the handle bracket
(7) for this. You will need a screw (19), a washer (23) and a nut (21) in each case.

Fasten the legs (8) and mounted handle brackets (7) to the right side of the charcoal basket
(5). To do this, use the top hole of the legs (8). You will need two screws (19), two washers
(23) and two nuts (21) for each leg (8).

Screw the handle (6) between the handle brackets (7). You will need two screws (20).

Now tighten all the screws.
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Ste

>

>

>

see Figure

Screw the two cross-supports (9) between the legs (8) and the wheel legs (13). The five holes on
the cross-supports (9) should be facing upwards. You will need four screws (19), four washers
(23) and four nuts (21) for each cross-support (9).

Hand-screw the five shelf slats (10) to the cross-supports (9). You will need ten screws (19), ten
washers (23) and ten nuts (21).

Now tighten all the screws.

Step 4 (see Figure 4)

>

>

Slide the axle (12) through the bottom hole of the wheel legs (13). Now place the wheels (11)
onto the ends of the axle (12). Hand-screw the cap nuts (22) onto the ends of the axle (12).
Then, using two size 13 open-ended spanners, simultaneously screw both cap nuts (22) tightly

into place.

Figur
Hand-screw the three parts of the wind guard (18, 2, 3) together using the top holes. When
screwing the parts together, ensure that the holes in the wind guard (18, 2, 3) are facing
downwards (as shown in the illustration). You will need two screws (19), two washers (23) and
two nuts (21).
Screw the wind guard (18, 2, 3) to the charcoal basket (5) from the inside. Always ensure that
the heads of the screws face outwards. You will need five screws (19), five washers (23) and

five nuts (21).

Now tighten all the screws.

Step 6 (see Figure 6)

>

>

t

>

Hand-screw the three shelf slats (16) to the slat holders (15). You will need six screws (19), six
washers (23) and six nuts (21).

Now tighten all the screws.

7 Figure 7

Fasten the brackets (with the forks facing each other) to the barbecue rotisserie (1) using the

eye bolts (24). Insert the handles (17) into the cooking grate (4).

Step 8 (see Figure 8)

>
>

Check all screw connections and retighten as necessary!

Now insert the cooking grate (4) into the recesses on the wind guard (18, 2, 3).

The barbecue is now ready for use.
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8. Initial use

Before using the barbecue for the first time, heat it for at least 30 minutes in order to burn any possible
production residues. Odours may develop during this time, but this is completely normal.
DANGER! Only light the barbecue with firelighters that conform to the requirements of the
European EN 1860-3 standard. Never use petrol or methylated spirits. There is danger of
deflagration or uncontrollable heat generation that can lead to serious burn injuries or fire.
There is a risk of injury and fire!

DANGER! Do not use a hairdryer or similar device. There is a risk of flying sparks, and
the barbecue could become damaged.

DANGER! Always place the barbecue on an even, heat-resistant, solid horizontal surface

P[>

and not in the vicinity of flammable materials, liquids or gases. Ensure a sufficient distance
from walls and other objects and never leave the barbecue unattended when in use and
after use for as long as it is still warm. There is a risk of fire!

A DANGER! Prior to barbecuing, remove the handles (17) from the cooking grate (4) to
prevent them from becoming very hot when in use. There is a risk of burn injuries.

A\

Fill a maximum of 1 kg of charcoal into the charcoal container (5) and spread it evenly on the
bottom.

Note: You can also ignite the charcoal away from the barbecue on a fire-proof surface in a
chimney starter, if one is available to you.

A\

Place two or three solid firelighters on the charcoal and light them with a lighter or match.

\4

Once the firelighters are burning properly, carefully fill the charcoal basket (5) with charcoal.
Do not exceed the maximum charcoal quantity of 1 kg. Make sure not to suffocate the
firelighters.

A4

The embers are in an ideal state when the charcoal forms a white layer of ash and the
firelighters are completely burned.
Distribute the charcoal evenly in the charcoal basket (5) using a suitable metal instrument.

\ A%

Now insert the cooking grate (4) and barbecue rotisserie (1) into the recesses on the wind
guard (18, 2, 3).

»  Wait a short time until the cooking grate (4) is heated up and then begin barbecuing.

» Remove the barbecued food once the desired cooking point/browning is achieved.
Enjoy!
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9. Maintenance/cleaning

Wait until the barbecue has cooled down completely before cleaning. Otherwise, there is
a risk of burn injuries.
The barbecue does not contain any components that require regular maintenance. Use a dishcloth,
water and any commercially available washing up-iquid for routine cleaning. Do not use any

aggressive or scouring cleaning agents in order to prevent damage.

Use a household sponge and washing up-liquid to clean the cooking grate (4). If the cooking grate
(4) is heavily encrusted, it is helpful to soak it in water to soften the encrustations before cleaning.

After cleaning, rinse the cooking grate (4) with clean water to remove any detergent residue.

10. Storing the device when not in use

If you do not intend to use the barbecue, clean it as described in section 9 ‘Maintenance/cleaning’

and keep it in a clean, dry place.

11. Environmental and waste disposal information

Dispose of the fuel in suitable containers made of incombustible materials once the fuel has
completely cooled down or burned out.

By properly disposing of the old device, you can avoid environmental damage and health hazards.
Further information regarding proper disposal of the old device can be obtained from your local

authority or the shop where you purchased the device.

v Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly manner.

@ Cardboard packaging can be put out for waste-paper collection or taken to public

collected by your local waste management company and disposed of in an

@ collection points for recycling. The plastic packaging used for your device will be

environmentally friendly manner.

ES/PT
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Relevant for France only:

‘Sorting made easier’

This product, including all accessories, its printed material and packaging components, can be
recycled. They are subject to an extended producer responsibility and are sorted and collected

separately.

Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate

waste; these are marked with abbreviations (a) and numbers (b) that mean the

&&
following:
1-7: Plastics/20-22: Paper and cardboard/80-98: Composite materials.
a

Symbol Material This product contains the following

packaging components

Corrugated cardboard Sales/inner packaging

PAP
Tissue paper to protect the surfaces, bag for
Paper .
PAP accessories
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Félicitations !

Gréce a 'achat de votre barbecue sur chariot GRILLMEISTER GGW 84 B1, ci-aprés désigné par

« barbecue », vous avez fait le choix d'un produit de haute qualité.

Avant le montage du barbecue, familiarisez-vous avec le produit ainsi qu'avec les piéces livrées en
lisant attentivement le présent mode d'emploi. Veuillez notamment respecter les consignes de sécurité
et n'utiliser le barbecue que dans les domaines d’application décrits et indiqués dans le présent mode

d’emploi.

Veuillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez également transmettre tous les documents en

cas de transfert du barbecue.

1. Utilisation conforme

Ce barbecue est uniquement destiné & la cuisson d'aliments tels que de la viande, du poisson ou des
légumes. Ce produit ne doit étre utilisé qu’a I'extérieur, en plein air. N'utilisez jamais ce barbecue
dans un espace clos. Ce produit nest pas prévu pour une utilisation en entreprise ou pour une
exploitation commerciale. Ce barbecue ne doit étre utilisé qu’a titre privé ; aucune autre utilisation

n’est admise.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommage ou d'incident causés par une

modification du barbecue réalisée sans I'accord du fabricant.

Veuillez respecter les réglementations et la législation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. Droits d’auteur

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis & disposition
du lecteur exclusivement & titre d'information. Toute copie ou reproduction des données et
informations sans |'accord explicite et écrit de I'auteur est interdite. Ceci s'applique également en cas
d'utilisation commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont conformes & I'état

de la technique lors de |'impression. Sous réserve de modifications.
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3. Contenu de la livraison

Retirez le barbecue et tous les accessoires de leur emballage. Retirez tous les matériaux d’emballage
et vérifiez que tous les composants sont présents dans leur intégralité et qu’ils sont en bon état. En
cas de livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

e Barbecue (non monté)
e Outils de montage
e le présent mode d’emploi

Le présent mode d'emploi est doté d’un rabat dépliable. Une illustration chiffrée du barbecue est
reproduite sur la face interne de I'enveloppe. Les chiffres désignent les éléments suivants :

Tournebroche (avec pinces)
Pare-vent (milieu)

Pare-vent (droite)

Grille de cuisson
Conteneur & charbon
Poignée

Support pour poignée (x 2)
Pied (x 2)

Traverse (x 2)

O NGO NN —
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10 Planche (longue, x 5)

11 Roue (x 2)

12 Axe

13 Support pour roue (x 2)

14 Entretoise de renfort (x 2)

15  Support (face avant, face arriére)

16  Planche (courte, x 3)

17 Poignée (pour la grille de cuisson, x 2)
18  Pare-vent (gauche)

4. Outils de montage
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5. Caractéristiques techniques

Modéle GGW 84 B1

Dimensions aprés montage (L X h x p) environ 84 x 86 x 45 cm
Dimensions de la grille de cuisson (L x p) environ 48,5 x 28,5 cm
Charge max. de la grille de cuisson 1,5 kg

Combustible selon EN 18602 Charbon de bois (recommon.dohon) ou
briquettes de charbon de bois

Capacité du conteneur & charbon max. 1 kg
Poids Env. 6350 g

Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire I'objet de modifications sans
préavis.

6. Consignes de sécurité

Préalablement & la premiére utilisation du barbecue, lisez attentivement les instructions suivantes et
respectez tous les avertissements. Conservez ce mode d’emploi soigneusement en vue d'une
consultation ultérieure. Si vous vendez ou confiez |'appareil & une autre personne, vous devez
absolument lui fournir le présent mode d’emploi. Il fait partie intégrante du produit.
Signification des symboles utilisés
DANGER ! Ce symbole, averfissant d'un « danger », désigne une situation &
caractére dangereux qui, si elle n’est pas évitée, peut provoquer des blessures graves,
voire présenter un danger de mort.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole indique des consignes importantes pour un
fonctionnement en toute sécurité du barbecue et pour la protection de I'utilisateur.

DANGER ! Ce symbole met en garde I'utilisateur contre les risques de brilure.

Gants de protection résistants & la chaleur

Adresse du fabricant

N'utilisez pas le barbecue dans des espaces fermés et/ou habitables, tels qu'un immeuble, une
tente, une caravane, un camping-car ou un bateau. Il existe un danger de mort par intoxication
au monoxyde de carbone.
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DANGER ! Ne jamais utiliser ce barbecue dans un espace clos. Ne pas faire briler ou
rougir le charbon de bois dans des espaces fermés, mais uniquement en plein air ! Il existe
sinon un risque d'intoxication au monoxyde de carbone, ce qui peut entrainer la mort en
trés peu de temps.

DANGER ! Ce barbecue ne doit étre utilisé que sur une surface stable, plane, horizontale,
solide et résistante & la chaleur, et jamais & proximité de matériaux, de liquides ou de gaz
inflammables. Ménagez suffisamment d’espace entre le barbecue et les murs, ainsi qu’entre
le barbecue et d'autres obijets, et ne laissez jamais le barbecue sans surveillance pendant
et aprés usage, tant qu'il est encore chaud. Il y a un risque d'incendie |

DANGER ! Utilisez seulement des produits conformes & la norme européenne EN 1860-
3 pour allumer ou rallumer le barbecue. Ne pas utiliser d'alcool, d'essence ou autre liquide
analogue pour allumer ou réactiver le feu. Cela pourrait causer des déflagrations ou des
dégagements de chaleurs incontrélables et avoir pour conséquence des blessures sérieuses
ou des incendies. Risque de blessure et d'incendie !

DANGER ! N'utilisez pas de séche-cheveux ni d'accessoires similaires. La projection
d'étincelles peut s'avérer dangereuse et le barbecue risque d'étre endommaggé.
DANGER ! Si des matiéres grasses prennent feu sur le barbecue, ne versez en aucun
cas de I'eau sur la grille ! Cela pourrait entrainer une explosion. Utilisez & la place
une couverture antifeu par exemple, afin d'étouffer I'incendie.

DANGER ! N'utilisez que du charbon de bois certifi¢ EN 1860-2 ou des briquettes de
charbon de bois avec ce barbecue, jamais d’autres combustibles. Il y a un risque
d'incendie !

DANGER ! Lors de la cuisson, portez des gants résistants & la chaleur conformément au
réglement relatif aux équipements de protection individuelle (catégorie Il concernant la
protection contre les risques thermiques, DIN-EN 407). Employez des ustensiles adaptés
pour retourner les aliments, tels qu'une pince & barbecue, afin d'éviter les brilures. Risque
de brélure |

DANGER ! Attendez que le barbecue soit entiérement refroidi avant de le nettoyer. Risque
de brolure !

AVERTISSEMENT ! Tenez le barbecue éloigné des enfants et des animaux domestiques.

AVERTISSEMENT ! Ce barbecue atteint des températures trés élevées et ne doit jamais
étre déplacé lorsqu'il est en cours d'utilisation !

AVERTISSEMENT ! Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une couche de cendres
recouvre le combustible.

AVERTISSEMENT ! Laissez le charbon de bois se consumer aprés utilisation, ne versez
jamais d’eau pour éteindre le feu.

AVERTISSEMENT ! Le barbecue ne doit étre utilisé qu’'avec du charbon de bois certifié
EN 1860-2 ou des briquettes de charbon de bois.

DANGER ! Avant d'utiliser le barbecue, retirez les poignées (17) de la grille (4), puisque
les poignées (17) deviennent trés chaudes pendant ['utilisation de I'appareil si elles restent
en place. Risque de brilure |

7. Montage

7.1 Outils nécessaires
e Tournevis cruciforme

e Clé mixte : SW 8 mm et 2 SW 13 mm
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7.2 Préparer le montage
® Procédez avec soin lors du montage du barbecue.
e Prévoyez suffisamment de temps.
e Organisez une surface de travail d'une faille suffisante.
e Sortez toutes les pieces de I'emballage et déposez-les de maniére & ce qu'elles soient
facilement accessibles.
e Sortez tous les outils de montage de I'emballage et déposez-les de maniére & ce qu'ils soient
facilement accessibles.
e Préparez les outils nécessaires.
AVERTISSEMENT ! Assurez-vous, lors du montage du barbecue, que toutes les tétes
des vis pointent bien vers |'extérieur. Cela permet d'éviter les blessures causées par
des vis qui dépassent.
Ci-dessous est décrit le montage du barbecue en 8 étapes. Vous trouverez les illustrations sur les
pages 2 & 4. Placez & portée de main les éléments nécessaires ainsi que les outils de montage.

Veuillez noter qu’en raison des différentes formes, certaines piéces métalliques
s’adaptent au moment du montage seulement. Il est conseillé de d’abord serrer
les vis & la main, puis avec un outil ultérieurement.

étape 1 (voir figure 1)

» Vissez fermement les deux supports (15) aux supports pour roue (13). Utilisez & cet effet le trou
inférieur du support (15) et le trou central du support pour roue (13), comme indiqué sur
I'illustration. Vous aurez & chaque fois besoin d'une vis (19), d’'une rondelle plate (23) et d'un
écrou (21).

» Fixez les entretoises de renfort (14) sur les supports pour roue (13). Vous aurez a chaque fois
besoin d'une vis (19), d'une rondelle plate (23) et d'un écrou (21).

» Fixez maintenant les entretoises de renfort (14) sur les supports (15). Vous aurez & chaque fois
besoin d'une vis (19), d'une rondelle plate (23) et d'un écrou (21).

» Vissez les supports pour roue (13) ainsi que les supports montés (15) sur le c6té gauche du
conteneur & charbon (5). Pour ce faire, utilisez le trou supérieur des supports
pour roue (13).

Veuillez prendre en considération ce qui suit : Les trois trous servant & monter le pare-

vent sur le conteneur & charbon (5) doivent se trouver sur la face arriére. Pour chaque support

pour roue (13), vous aurez besoin de 2 vis (19), de 2 rondelles plates (23) et de 2 écrous (21).
» Serrez & présent toutes les vis.

Etope 2 (voir figure 2)

» Vissez fermement les supports pour poignée (7) sur les pieds (8). Pour ce faire, utilisez le trou
inférieur du support pour poignée (7). Vous aurez & chaque fois besoin d'une vis (19), d’'une
rondelle plate (23) et d'un écrou (21).

» Fixez les pieds (8) ainsi que les supports pour poignée montés (7) sur le cété droit du
conteneur & charbon (5). Pour ce faire, utilisez le trou supérieur des pieds (8). Pour chaque
pied (8), vous aurez besoin de 2 vis (19), de 2 rondelles plates (23) et de 2 écrous (21).

» Vissez la poignée (6) entre les deux supports pour poignée (7). Vous aurez besoin de 2 vis
(20).

» Serrez & présent toutes les vis.
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Efcge 3 (voir figure 3)

> Vissez les deux traverses (9) entre les pieds (8) et les supports pour roue (13). Les cinq trous des

traverses (9) doivent étre dirigés vers le haut. Pour chaque traverse (9), vous aurez besoin de 4

vis (19), de 4 rondelles plates (23) et de 4 écrous (21).
» Fixez fermement les 5 planches (10) sur les traverses (9). Vous aurez besoin de 10 vis (19),
10 rondelles plates (23) et de 10 écrous (21).

» Serrez & présent toutes les vis.

Efcge 4 (voir figure 4)

de

» Faites passer I'axe (12) dans les trous situés tout en bas des supports pour roue (13). Placez &

présent les roues (11) aux extrémités de |'axe (12). Vissez fermement les écrous borgnes (22)

aux extrémités de I'axe (12). Serrez ensuite fermement et simultanément les deux écrous borgnes

(22) & I'aide de deux clés mixtes SW13.

Etape 5 (voir figure 5)

» Assemblez les trois morceaux du pare-vent (18, 2, 3) via les trous supérieurs. Au moment de
visser, veillez & ce que les trous du pare-vent (18, 2, 3) soient orientés vers le bas (comme
indiqué sur l'illustration). Vous aurez besoin de 2 vis (19), de 2 rondelles plates (23) et de 2
écrous (21).

> Vissez le pare-vent (18, 2, 3) au conteneur & charbon (5) par l'intérieur. Assurez-vous que
toutes les tétes des vis pointent bien vers |'extérieur. Vous aurez besoin de 5 vis (19), de 5
rondelles plates (23) et de 5 écrous (21).

» Serrez & présent toutes les vis.

étape 6 (voir figure 6)

» Fixez fermement les 3 planches (16) sur les supports (15). Vous aurez besoin de 6 vis (19), de

6 rondelles plates (23) et de 6 écrous (21).

» Serrez & présent toutes les vis.

Etugg 7 (voir figure 7)

> Fixez les pinces (avec les pointes faisant face) sur le tournebroche (1) & I'aide des ceillets

filetés (24). Placez les poignées (17) sur la grille de cuisson (4).

étape 8 (voir figure 8)

> Veérifiez tous les raccords & vis et resserrez-les si besoin |

» Placez & présent la grille de cuisson (4) dans les ouvertures du pare-vent (18, 2, 3).

Le barbecue est désormais prét & étre utilisé.
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8. Mise en service

Faites chauffer le barbecue pendant au moins 30 minutes avant la premiére utilisation afin de bréler

les éventuels résidus de la fabrication. Des odeurs peuvent émaner du barbecue durant cette étape,

cela est parfaitement normal.

[>E>

DANGER ! Utilisez seulement des produits conformes & la norme européenne EN 1860-
3 pour allumer ou rallumer le barbecue. Ne pas utiliser d'alcool, d'essence ou autre liquide
analogue pour allumer ou réactiver le feu. Cela pourrait causer des déflagrations ou des
dégagements de chaleurs incontrélables et avoir pour conséquence des blessures sérieuses
ou des incendies. Risque de blessure et d'incendie !

DANGER ! N'utilisez pas de séche-cheveux ni d'accessoires similaires. La projection
d'étincelles peut s'avérer dangereuse et le barbecue risque d’étre endommagé.
DANGER ! Ce barbecue ne doit étre utilisé que sur une surface stable, plane, horizontale,
solide et résistante & la chaleur, et jamais & proximité de matériaux, de liquides ou de gaz
inflammables. Ménagez suffisamment d’espace entre le barbecue et les murs, ainsi qu’entre
le barbecue et d’autres obijets, et ne laissez jamais le barbecue sans surveillance pendant
et aprés usage, tant qu'il est encore chaud. Il y a un risque d'incendie |

A DANGER ! Avant d'utiliser le barbecue, retirez les poignées (17) de la grille (4), puisque

A\

A\

Y

les poignées (17) deviennent trés chaudes pendant I'utilisation de I'appareil si elles restent
en place. Risque de brilure |

Remplissez au maximum 1 kg de charbon de bois dans le bac & charbon (5) et répartissez-le
uniformément sur le fond.

Remarque : Vous pouvez également allumer le charbon de bois dans une cheminée
d'allumage & I'extérieur du barbecue, sur un support résistant au feu, si vous en avez une.
Répartissez ensuite 2-3 allume-barbecues sur le charbon de bois avant de les allumer & 'aide
d'un briquet ou d'allumettes.

Dés que les allume-barbecues auront pris feu, remplissez prudemment le conteneur & charbon
(5) de charbon de bois. Ne dépassez cependant pas la quantité maximale de charbon d'1 kg.
Prenez garde & ne pas éteindre les allumes-barbecues.

L'état idéal des braises est reconnaissable & la couche de cendres blanche qui se forme & la
surface du charbon de bois et lorsque les allume-barbecues sont complétement brilés.
Répartissez le charbon de bois de maniére uniforme dans le conteneur & charbon (5) & I'aide
d'un objet métallique adapté.

Placez & présent la grille de cuisson (4) et le tournebroche (1) dans les ouvertures du pare-vent
(18,2, 3).

Attendre encore un peu que la grille de cuisson (4) soit chaude avant de commencer & cuire
les aliments.

Retirez les aliments & cuire au moment désiré/lorsque le degré de cuisson souhaité a été
atteint.

Bon appétit !
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9. Entretien/nettoyage

Attendez que le barbecue soit entiérement refroidi pour le nettoyer. Sinon, il y a un risque
de brélure !
Aucun composant de ce barbecue ne nécessite un entretien régulier. Un torchon, de l'eau et un
nettoyant courant suffisent pour un nettoyage normal. Afin de ne pas endommager le barbecue,

n'utilisez pas de nettoyant agressif ou abrasif.

Un nettoyant et une éponge suffisent pour le nettoyage de la grille de cuisson (4). Il peut étre utile
de faire fremper la grille de cuisson (4) dans de I'eau avant de la laver, afin de ramollir les résidus
tenaces qui se sont formés pendant la cuisson. Rincer la grille de cuisson (4) avec de I'eau claire

aprés lavage pour enlever toute trace du produit nettoyant.

10. Entreposage en cas de non-utilisation

Aprés utilisation, nettoyez le barbecue selon les consignes données dans la partie 9

« Entretien/nettoyage » avant de le ranger dans un endroit propre et sec.

11. Directives environnementales et indications concernant

I’élimination des déchets

Attendez que les matiéres combustibles soient entiérement refroidies, voire consumées, avant de les
jeter dans des récipients prévus a cet effet et faits de matériaux non inflammables.

L"élimination conforme des anciens appareils permet de préserver I'environnement et votre santé. Des
renseignements complémentaires concernant I'élimination réglementaire des anciens appareils
peuvent &tre obtenus auprés de la municipalité, des services d'élimination des déchets, ou du

commerce ayant vendu |'appareil.

S L'élimination de I'emballage doit également respecter les directives
% environnementales. Les cartons peuvent étre déposés dans les bacs de collecte de
vieux papiers ou aux points de collecte publics en vue de leur recyclage. Les films
et plastiques utilisés dans les emballages d’origine sont collectés par les entreprises
de ramassage des déchets locales et éliminés de maniére respectueuse de

ES/PT I'environnement.
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ni ment pertinent rla France ;

« Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimés et les éléments d’emballage sont recyclables. Ils

sont soumis & une responsabilité élargie du fabricant et sont triés et collectés séparément.

Veuillez prendre en compte |'identification des matériaux d’emballage lors du tri

sélectif. ls sont caractérisés par des abréviations (a) et des numéros (b) ayant la

signification suivante :

1-7: plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.

£ &

Symbole | Matériau Contenu dans les composants d’emballage
suivants de ce produit

Carton ondulé Emballage de vente et emballage intérieur

B

P
v

Papier de soie pour protéger les surfaces, sachet pour

&

Papier .
les accessoires

I
>
o
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Van harte gefeliciteerd!

Met de aankoop van de Barbecuewagen GRILLMEISTER GGW 84 B1, hierna barbecue genoemd,

heeft u gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer voor montage van de barbecue het product en de meegeleverde onderdelen kennen en lees
deze gebruiksaanwijzing aandachtig door. Let vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de
barbecue alleen zoals in deze gebruiksaanwijzing is beschreven en voor de vermelde

toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig ook alle documentatie, wanneer u de

barbecue aan derden overdraagt.

1. Gebruik volgens de voorschriften

Deze barbecue is alleen bestemd voor het barbecueén van levensmiddelen, zoals vlees, vis of
groente. De barbecue is uitsluitend geschikt voor gebruik buitenshuis. Gebruik de barbecue nooit in
gesloten ruimten. Deze is niet bedoeld voor zakelijk of commercieel gebruik. Gebruik de barbecue

vitsluitend voor privédoeleinden. Elk ander gebruik is niet volgens de voorschriften.

Bij schades of storingen die voortvloeien uit een niet met de fabrikant overlegde wijziging of

modificatie van de barbecue, sluit de fabrikant iedere aansprakelijkheid uit.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het betreffende land van gebruik.

2. Auteursrecht

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelik beschermd en wordt uitsluitend als
informatiebron aan de lezer beschikbaar gesteld. Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens
en informatie is niet toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur. Dit
geldt ook voor het commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn

technisch correct bij het ter perse gaan. Wijzigingen voorbehouden.
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3. Inhoud van de verpakking

Neem de barbecue en alle accessoires uit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
controleer of alle onderdelen compleet en onbeschadigd zijn. Neem contact op met de leverancier
als de inhoud van de verpakking incompleet of beschadigd is.

e Barbecue (niet gemonteerd)
* Montagemateriaal
e Deze gebruiksaanwijzing

Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een uitklapbare omslag. Op de binnenzijde van de cover
staat een tekening van de barbecue met cijfers. De cijfers hebben de volgende betekenis:

Barbecuespit (incl. klemmen)
Windscherm (midden)
Windscherm (rechts)
Barbecuerooster
Houtskoolbak

Handvat

Grepenhouders (2 stuks)
Stavoet (2 stuks)
Dwarsstrip (2 stuks)

10  Legplaat (lang, 5 stuks)
11 Wiel (2 stuks)

12 As

13 Stavoet wiel (2 stuks)

14 Verstevigingsstrip (2 stuks)

O NGO NN —

0

15  Plateauhouder (voorzijde, achterzijde)
16  Legplaat (kort, 3 stuks)
17 Handvat (voor barbecuerooster, 2 stuks)

18  Windscherm (links)

4, Montagemateriaal
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5. Technische specificaties

Model GGW 84 B1

Afmetingen gemonteerd (b x h x d) ca. 84 x 86 x 45 cm

Afmetingen barbecuerooster (b x d) ca. 48,5 x 28,5 cm

Barbecuerooster max. draagvermogen 1,5 kg

Brandstof volgens EN 1860-2 Houtskool (aanbevolen) of houtskoolbriketten
Inhoud houtskoolbak Max. 1 kg

Gewicht ca. 6350 g

De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

6. Veiligheidsaanwijzingen

Lees voor het eerste gebruik van de barbecue de volgende instructies aandachtig door, en neem alle
waarschuwingen in acht. Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog eens
kunt raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan iemand anders doorgeeft, dient u ook
deze gebruiksaanwijzing te overhandigen. De gebruiksaanwijzing maakt deel uit van het product.

Verklaring van de gebruikte symbolen

GEVAAR! Dit symbool, met het woord “Gevaar”, duidt op een mogelijk gevaarlijke
situatie die, als deze niet wordt vermeden, tot ernstig letsel of zelfs de dood kan leiden.

WAARSCHUWING! Dit symbool duidt op belangrijke informatie voor het veilige
gebruik van de barbecue en ter bescherming van de gebruiker.

GEVAAR! Dit symbool duidt op gevaar voor de gezondheid door verbranden.

Beschermende handschoenen hittevast/hittebestendig

Adres fabrikant

Gebruik de barbecue niet in gesloten en/of bewoonbare ruimten, bijv. gebouwen, tenten,
caravans, campers, boten. Dit levert levensgevaar op als gevolg van koolmonoxidevergiftiging.
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GEVAAR! Gebruik de barbecue alleen buiten gesloten ruimten. Barbecuekolen niet in
afgesloten ruimten laten opbranden of vitgloeien, maar alleen in de open lucht! Anders
bestaat het risico op een koolmonoxidevergiftiging die in zeer korte tijd tot de dood kan
leiden.

GEVAAR! Gebruik de barbecue dlleen op een stabiele, vlakke, horizontale,
warmtebestendige, vaste ondergrond en niet in de buurt van brandbare materialen,
vloeistoffen of gassen. Houd voldoende afstand aan ten opzichte van muren en andere
voorwerpen. Laat de barbecue tijdens het gebruik en daarna, zo lang deze heet is, nooit
zonder toezicht achter. Er bestaat brandgevaar!

GEVAAR! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken uitsluitend
aansteekhulpmiddelen (aanmaakblokjes) die voldoen aan de Europese norm EN 1860-3.
Gebruik nooit benzine of brandspiritus. Anders bestaat het risico op ontploffing of
oncontroleerbare warmteontwikkeling die tot ernstige brandwonden of brand kunnen
leiden. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel en brandgevaar!

GEVAAR! Gebruik geen féhn of een vergelijkbaar hulpmiddel. Er bestaat gevaar door
rondvliegende vonken en de barbecue zou kunnen worden beschadigd.

GEVAAR! Als vet op de barbecue ontvlamt, blus dit dan nooit met water! Er bestaat
het risico op een ontploffing. Gebruik in plaats daarvan bijv. een blusdeken voor het
blussen, waarmee u de brand verstikt.

GEVAAR! Gebruik de barbecue uitsluitend met EN 1860-2 gecertificeerde houtskool of
houtskoolbriketten en nooit met andere brandstoffen. Er bestaat brandgevaar!

GEVAAR! Draag bij het barbecueén hittebestendige handschoenen conform de PBM.-
verordening (Categorie Il resp. Bescherming tegen warmte, DIN-EN 407). Gebruik voor
het omkeren van het barbecueproduct geschikte hulpmiddelen, bijv. een barbecuetang, om
verbrandingen te voorkomen. Er bestaat verbrandingsgevaar.

GEVAAR! laat de barbecue volledig afkoelen, voordat u deze reinigt. Er bestaat
verbrandingsgevaar!

WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uvit de buurt van de barbecue.

WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt zeer heet en mag tiidens het gebruik niet
worden verplaatst!

WAARSCHUWING! Plaats alleen voedsel op de grill als de brandstof is bedekt met een
laagje as!

WAARSCHUWING! Laat na het barbecueén de resterende houtskool opbranden en
blus deze niet met water.

WAARSCHUWING! De barbecue mag alleen worden gebruikt met EN 1860-2
gecertificeerde houtskool of houtskoolbriketten.

GEVAAR! Verwijder voor het barbecueén de grepen (17) van het barbecuerooster (4),
omdat de grepen (17) anders zeer heet zouden worden tijdens het gebruik. Er bestaat
verbrandingsgevaar.
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7. Montage

7.1 Benodigde gereedschappen
o Kruiskopschroevendraaier

e Steeksleutel: SM 8 mmen 2 x SM 13 mm

7.2 Montage voorbereiden

e  Ga bij de montage van de barbecue zorgvuldig te werk.

e Plan voldoende fijd in.

e Zorg voor een werkvlak dat groot genoeg is.

o Haal alle losse onderdelen uit der verpakking en leg de onderdelen binnen handbereik neer.

e Haal het montagemateriaal uit de verpakking en leg de onderdelen binnen handbereik neer.

e leg de gereedschappen klaar die u nodig hebt.
WAARSCHUWING! Let er bij de montage van de barbecue beslist op dat de
koppen van de schroeven altijd naar buiten wijzen. Zo kunt u letsel door uitstekende
schroeven vermijden.

Hierna wordt de montage van de barbecue in 8 stappen beschreven. De illustraties vindt u op pagina

2 tot en met 4. Lleg de noodzakelijke, losse onderdelen en het noodzakelijke montagemateriaal

binnen handbereik klaar.

Houd er rekening mee dat sommige componenten vanwege de verschillende
vormen pas tijdens de montage op hun plaats worden getrokken. Het wordt
aanbevolen om de schroeven eerst met de hand te plaatsen en later met
gereedschap vast te draaien.

Stap 1 (zie afbeelding 1)

» Schroef de twee plateauhouders (15) handvast op de stavoeten van de wielen (13). Gebruik
hiervoor het onderste gat van de plateauhouder (15) en het middelste gat van de Stavoet van
het wiel (13), zie afbeelding. U hebt telkens een schroef (19), een borgplaatje (23) en een moer
(21) nodig.

» Bevestig de verstevigingsstrips (14) op de stavoeten van de wielen (13). Telkens zijn een
schroef (19), een borgplaatie (23) en een moer (21) nodig.

» Bevestig de verstevigingsstrips (14) nu aan de plateauhouders (15). Telkens zijn een schroef
(19), een borgplaatie (23) en een moer (21) nodig.

» Schroef de stavoeten van het wiel (13) incl. de gemonteerde plateauhouder (15) aan de
linkerkant van de houtskoolbak (5) vast. Gebruik hiervoor het bovenste gat van de Stavoeten
van de wielen (13) vast.
Let op het volgende: De 3 gaten voor de montage van het windscherm in de houtskoolbak
(5) moeten hierbij aan de achterkant zitten. Per stavoet van de wielen (13) heeft u 2 schroeven
(19), 2 borgschijfies (23) en 2 moeren (21) nodig.

» Haal nu alle schroeven stevig aan.
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Stap 2 (zie afbeelding 2)

>

>
>

Schroef de grepenhouder (7) handvast op de stavoeten (8). Gebruik hiervoor het onderste gat
van de grepenhouders (7). U hebt telkens een schroef (19), een borgplaatie (23) en een moer
(21) nodig.

Bevestig de stavoeten (8) incl. de gemonteerde grepenhouder (7) aan de rechterkant van de
houtskoolbak (5). Gebruik hiervoor het bovenste gat van de stavoeten (8). Per stavoet (8) heeft
u 2 schroeven (19), 2 borgschiifies (23) en 2 moeren (21) nodig.

Schroef de greep (6) tussen de greephouder (7) vast. U hebt 2 schroeven (20) nodig.

Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 3 (zie afbeelding 3)

>

>

>

Schroef de twee dwarsstrips (9) tussen de stavoeten (8) en de Stavoeten van de wielen (13)
vast. De vijf gaten van de dwarsstrips (9) moeten dan naar boven wijzen. U hebt per dwarsstrip
(9) 4 schroeven (19), 4 borgschijfies (23) en 4 moeren (21) nodig.

Bevestig de 5 legplaten (10) handvast op de dwarsstrips (9). U hebt 10 schroeven (19), 10
borgschiifies (23) en 10 moeren (21) nodig.

Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 4 (zie afbeelding 4)

>

Steek de assen (12) door de onderste gaten van de stavoeten van de wielen (13). Plaats nu de
wielen (11) op de uiteinden van de assen (12). Schroef op de uiteinden van de as (12) de
dopmoeren (22) er handvast op. Haal vervolgens met behulp van een tweede steeksleutel SM13
beide dopmoeren (22) tegelijkertijd stevig aan.

Stap 5 (zie afbeelding 5)

>

>
Sta

>

>

Verbind het 3-delige windscherm (18, 2, 3) handvast aan elkaar door de bovenste gaten. Let
er bij het vastschroeven op dat de gaten van de windbescherming (18, 2, 3) omlaag wijzen
(zoals in de afbeelding is weergegeven). U hebt 2 schroeven (19), 2 borgschijfies (23) en 2
moeren (21) nodig.
Schroef de windbescherming (18, 2, 3) vanaf de binnenkant op de houtskoolbak (5). Let erop
dat de koppen van de schroeven naar buiten wijzen. U hebt 5 schroeven (19), 5 borgschiifies
(23) en 5 moeren (21) nodig.
Haal nu alle schroeven stevig aan.

zie afbeeldin

Bevestig de 3 legplaten (16) handvast op de plateauhouders (15). U hebt 6 schroeven (19), 6
borgschijfies (23) en 6 moeren (21) nodig.
Haal nu alle schroeven stevig aan.

Stap 7 (zie afbeelding 7)

>

ta

>
>

Bevestig de klemmen (met de punten naar elkaar toe) met de oogschroeven (24) op het
barbecuespit (1). Plaats de grepen (17) in het barbecuerooster (4).
zie afbeeldin

Controleer alle schroefverbindingen haal deze evt. nog aan!
Plaats nu het barbecuerooster (4) in de uitsparingen van het windscherm (18, 2, 3).

De barbecue is nu gebruiksklaar gemonteerd.
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8. Ingebruikname

Verwarm de barbecue voor de eerste ingebruikname gedurende ten minste 30 minuten voor om

mogelijke productieresten te verbranden. Gedurende deze tijd kunnen er geurtjes ontstaan, maar dit

is echter volledig normaal.

P>E>

GEVAAR! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken uitsluitend
aansteekhulpmiddelen (aanmaakblokjes) die voldoen aan de Europese norm EN 1860-3.
Gebruik nooit benzine of brandspiritus. Anders bestaat het risico op ontploffing of
oncontroleerbare warmteontwikkeling die tot ernstige brandwonden of brand kunnen
leiden. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel en brandgevaar!

GEVAAR! Gebruik geen fdhn of een vergelijkbaar hulpmiddel. Er bestaat gevaar door
rondvliegende vonken en de barbecue zou kunnen worden beschadigd.

GEVAAR! Gebruik de barbecue dlleen op een stabiele, vlakke, horizontale,
warmtebestendige, vaste ondergrond en niet in de buurt van brandbare materialen,
vloeistoffen of gassen. Houd voldoende afstand aan ten opzichte van muren en andere
voorwerpen. Laat de barbecue tijdens het gebruik en daarna, zo lang deze heet is, nooit
zonder toezicht achter. Er bestaat brandgevaarl

A GEVAAR! Verwijder voor het barbecueén de grepen (17) van het barbecuerooster (4),

A\

A\

Y

\ A%

omdat de grepen (17) anders zeer heet zouden worden tijdens het gebruik. Er bestaat
verbrandingsgevaar.

Vul de houtskoolbak (5) met maximaal 1 kg houtskool en verdeel dit gelijkmatig over de
bodem.

Opmerking: Indien beschikbaar kunt u de houtskool ook buiten de barbecue aansteken in een
brikettenstarter op een vuurvaste ondergrond.

Verdeel nu 2 - 3 ontstekingshulpmiddelen van vast materiaal over de houtskool en steek deze
met een aansteker of lucifers aan.

Wanneer de ontstekingshulpmiddelen goed branden, vul dan de houtskoolbak (5) voorzichtig
met houtskool. Overschrijd echter niet de maximale hoeveelheid van 1 kg houtskool. Let erop
dat u de aanmaakblokies niet verstikt.

De ideale toestand van de gloed kunt u herkennen aan een witte aslaag op de houtskool en
als de ontstekingshulpmiddelen volledig zijn verbrand.

Verdeel de houtskool met een geschikt metalen voorwerp gelijkmatig over de houtskoolbak (5).
Plaats het barbecuerooster (4) resp. het barbecuespit (1) in de uitsparingen van het
windscherm (18, 2, 3).

Wacht nog even, totdat barbecuerooster (4) is opgewarmd en begin dan met barbecueén.
Haal de barbecueproducten eruit, wanneer het gewenste gaarpunt/de bruiningsgraad is
bereikt.

Eet smakelijk!
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9. Onderhoud/reiniging

Wacht met schoonmaken, totdat de barbecue volledig is afgekoeld. Anders bestaat het
risico op verbrandingen!
De barbecue heeft onderdelen die regelmatig dienen te worden onderhouden. Gebruik voor de
normale reiniging een vaatdoek en water met een gangbaar afwasmiddel. Gebruik geen bijtende of

schurende reinigingsmiddelen om beschadiging te voorkomen.

Voor de reiniging van barbecuerooster (4) zijn een huishoudspons en afwasmiddel geschikt. Bij
ernstige afzettingen op barbecuerooster (4) is het nuttig, wanneer dit voor de reiniging in water wordt
gelegd, om de afzettingen los te weken. Spoel na de reiniging barbecuerooster (4) met schoon water

af om afwasmiddelresten te verwijderen.

10. Opslag wanneer het apparaat niet in gebruik is

Woanneer v de barbecue niet wilt gebruiken, reiniging deze dan zoals in hoofdstuk “9.

Onderhoud/reiniging” is beschreven en sla deze op een schone, droge plaats op.

11. Milieu-informatie en afvalverwijdering

Verwijder de brandstof, wanneer deze volledig is afgekoeld of is opgebrand, in de daarvoor
voorziene containers van niet-ontvlambaar materiaal.

Door uw oude apparaat gescheiden in te leveren, voorkomt u schade aan het milieu en risico's voor
uw persoonlike gezondheid. U kunt voor meer informatie over het correct inleveren van oude
apparaten terecht bij uw gemeente, het afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar u het apparaat

hebt gekocht.

Pavg

% Zorg ook voor een milieuvriendelijke verwijdering van het verpakkingsmateriaal.

Karton kan met het oud papier worden ingeleverd of op openbare inzamelpunten

@ voor recycling worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselijke

afvalverwerkingsbedrijf ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.

ES/PT
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Alleen relevant voor Frankrijk:

"Afval makkelijker sorteren”

Het product, de accessoires, meegeleverd drukwerk en onderdelen van de verpakking zijn
recyclebaar. Deze zijn onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid van de

fabrikant en worden gesorteerd en gescheiden ingezameld.

Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die

gekenmerkt zijn met afkortingen (a) en nummers (b) met de volgende betekenis:

G&
& 1 - 7: Kunststoffen / 20 - 22: Papier en karton / 80 - 98: Composietmaterialen.
a

Symbool | Grondstof Dit product bevat de volgende

verpakkingsonderdelen

Bordkarton Verkoopverpakking en binnenverpakking
PAP
& . Zijdepapier ter bescherming van de oppervlakken,
Papier .
PAP zak voor accessoires
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Spis tresci
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Gratulacje!

Dokonujgc zakupu grilla wézka GRILLMEISTER GGW 84 B1, zwanego w dalszej czesci instrukgii

.grillem”, zdecydowali sig Pafistwo na produkt najwyzszej jakosci.

Przed montazem grilla nalezy zapozna¢ sig zurzqdzeniem i dostarczonymi czesciami
oraz przeczytaé uwaznie instrukcje obstugi. Przede wszystkim nalezy przestrzegaé wskazéwek
dotyczqcych bezpieczenstwa i uzywaé grilla jedynie w sposéb przedstawiony w instrukciji obstugi

i w opisanych w instrukcii celach.

Prosze zachowaé niniejszq instrukcje obstugi. Podczas przekazywania grilla innej osobie nalezy jej

takze przekazad wszystkie dokumenty.

1. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Grill stuzy do grillowania produktéw spozywczych takich jak mieso, ryby czy warzywa. Grill jest
przeznaczony do uzywania wylgcznie na wolnym powietrzu. Nie nalezy nigdy uzywaé grilla w
pomieszczeniach zamknigtych. Nie jest ona przeznaczona do uzytku w zaktadach pracy ani do
stosowania na skale przemystowq. Grilla nalezy uzywaé wytqcznie dla prywatnego uzytku, kazde

inne zastosowanie jest niezgodne z przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub usterki wynikajgce ze zmian lub

modyfikacji grilla nieuzgodnionych z producentem.

Nalezy przestrzegaé przepiséw prawa kraju, w ktérym korzysta sig z urzqdzenia.

2. Prawa autorskie

Cata tresé niniejszej instrukcji obstugi podlega ochronie prawa autorskiego i stuzy wylqcznie joko
zrédto informacji. Kopiowanie i powielanie danych iinformacji bez uzyskania jednoznacznej
pisemnej zgody autora jest zabronione. Dotyczy to takze komercyjnego wykorzystania tresci
i danych. Tekst i ilustracje odpowiadajq stanowi technicznemu na dzier oddania instrukeiji do druku.

Zastrzega sig prawo do wprowadzenia zmian.
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3. Zawartos¢ opakowania

Wyijaé¢ z opakowania grill i wszystkie akcesoria. Zdjgé wszystkie opakowania i sprawdzié, czy
wszystkie elementy sq kompletne i nieuszkodzone. Jesli zawartoéé opakowania jest niekompletna
lub uszkodzona, nalezy zwrécié sie do producenta.

e Grill (nie ztozony)
e Materiat do montazu
¢ Niniejsza instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi posiada rozktadang okfadke. Na wewnetrznej stronie oktadki
przedstawiono grill i oznaczenia numeryczne. Cyfry oznaczajq nastepujqce elementy:

Rozen do grilla (z zaczepami)

Ostona przeciwwiatrowa (na $rodku)
Ostona przeciwwiatrowa (po prawej stronie)
Ruszt grillowy

Pojemnik na wegiel

Rgczka

Uchwyt rqczki (2 sztuki)

Nézka (2 sztuki)

Poprzeczka (2 sztuki)

10  Deska pétki (dtuga, 5 sztuk)

11 Kétko (2 sztuki)

12 0%

13 Noézka z kétkiem (2 sztuki)

14 Podpérka wzmacniajqca (2 sztuki)

15 Uchwyt pétki (przéd, tyt)

16  Deska pétki (krétka, 3 sztuki)

17 Raqczka (do rusztu, 2 sztuki)

18  Ostona przeciwwiatrowa (po lewej stronie)

O NGO NN —

0

4. Materiat do montazu

Polski - 47



GRILLMEISTER GGW 84 B1

5. Dane techniczne

Model

GGW 84 Bl

Wymiary (szeroko$¢ x wysoko$é x
gteboko$¢)

okoto 84 x 86 x 45 cm

Wymiary rusztu (szeroko$¢ x gtebokosé)

ok. 48,5 x 28,5 cm

Ruszt grillowy o maks. tadownosci

1,5 kg

Paliwo zgodne z EN 1860-2

Wegiel drzewny (zalecany) lub brykiety z
wegla drzewnego

Pojemnoéé pojemnika na wegiel

maks. 1 kg

Waga

ok. 6350 g

Zmiany danych technicznych i wzoréw mogq byé przeprowadzane bez zapowiedzi.

6. Wskazowki dotyczqgce bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem grilla nalezy doktadnie przeczytaé znajdujqce sie ponizej zalecenia i mie¢
na uwadze wszystkie ostrzezenia. Nalezy zachowaé niniejszq instrukcje obstugi w celu
poézniejszego wykorzystania. Jesli uzytkownik sprzedaje lub przekazuje urzqdzenie innej osobie,

bezwzglednie nalezy dotqczy¢ takze instrukcje obstugi. Stanowi ona czeéé produktu.

Objasnienie uzytych symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol informujqcy o ,niebezpieczefistwie” oznacza
mozliwg niebezpieczng sytuacje, ktéra, jedli uzytkownik jej nie zapobiegnie, moze

doprowadzi¢ do cigzkich obrazen, a nawet $mierci.

OSTRZEZENIE! Ten symbol oznacza wazne informacje dotyczqce bezpiecznej

eksploatacii grilla, ktére majg na celu ochrong uzytkownika.

NIEBEZPIECZEN'STWO! Ten symbol oznacza zagrozenie dla zdrowia na skutek

poparzen.

Rekawice ochronne odporne na dziatanie wysokich temperatur/wytrzymate

Adres producenta

Grilla nie nalezy uzywaé w pomieszczeniach zamknigtych i/lub mieszkalnych np. budynkach,
namiotach, przyczepach i samochodach kempingowych, todziach. Istnieje zagrozenie dla zycia

wskutek zatrucia tlenkiem weglal!

48- Polski




GRILLMEISTER GGW 84 B1
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NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé tylko poza pomieszczeniami
zamknigtymi. Nie spala¢ ani nie zostawiaé tigcego sie wegla drzewnego w zamknigtych
pomieszczeniach, lecz tylko na wolnym powietrzu! W przeciwnym razie istnieje zagrozenie
zatruciem tlenkiem wegla, ktére w krétkim czasie prowadzi do $mierci.
NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé tylko po ustawieniu jego na prostym,
poziomym, odpornym na dziatanie wysokiej temperatury, stabilnym podtozu, z dala od
materiatéw tatwopalnych, cieczy lub gazéw. Nalezy zachowaé odpowiedni odstep od
4cian i innych przedmiotéw i nie pozostawiaé grilla bez nadzoru w trakcie pracy i po
zakoriczeniu jego uzytkowania, az do ostygniecia. Istnieje ryzyko wystgpienia pozaru!
NIEBEZPIECZENSTWO! Do rozpalania lub ponownego rozpalania ognia nalezy
vzywaé wylgcznie podpatek odpowiadajgcych wymogom okreélonym w europeiskiej
normie EN 1860-3. Nie nalezy nigdy stosowaé benzyny ani denaturatu. W przeciwnym
razie istnieje ryzyko gwattownego spalania lub niekontrolowanego ogrzania, ktére moze
prowadzié¢ do powaznych poparzen lub pozaru. Istieje ryzyko wystgpienia obrazen ciata
i pozaru!

NIEBEZPIECZENSTWO! Nie nalezy uzywaé suszarki do wloséw ani podobnych
urzqdzen pomocniczych. Istnieje zagrozenie sypigcymi sig iskrami, wskutek czego moze
dojs¢ do uszkodzenia grilla.

NIEBEZPIECZENSTWO! W przypadku zapalenia sie fluszczu na grillu nie nalezy
nigdy gasi¢ go wodgq! Istnieje wéwczas ryzyko gwattownego spalania. Zamiast tego
do gaszenia pozaru nalezy uzyé np. koca gasniczego, kiérym mozna odcigé dostep
powietrza.

NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé wylqcznie przy zastosowaniu wegla
drzewnego posiadajgcego certyfikat EN 1860-2 i zadnego innego paliwa. Istnieje ryzyko
wystgpienia pozarul

NIEBEZPIECZENSTWO! Podczas grillowania nalezy uzywaé rekawic ognioodpornych
zgodnie z Rozporzqdzeniem w sprawie $rodkéw ochrony indywidualnej (kategoria |I
odpornosci ogniowej, DIN-EN 407). Nalezy stosowaé narzedzia przeznaczone do
obracania grillowanych produktéw, np. szczypce do grilla, aby zapobiec poparzeniom.
Istnieje ryzyko poparzenial

NIEBEZPIECZENSTWO! Przed przystqpieniem do czyszczenia nalezy pozostawié grill
do catkowitego ostygniecia. Istnieje ryzyko poparzenial

OSTRZEZENIE! Nie nalezy zezwalaé dzieciom i zwierzgtom domowym na zblizanie sie
do grilla.

OSTRZEZENIE! Grill bardzo sig nagrzewa i nie mozna go ruszaé w trakcie pracy!

OSTRZEZENIE! Potrawy na grillu nalezy umieszcza tylko wiedy, gdy wegiel drzewny
pokryty jest warstwq popiotu!

OSTRZEZENIE! Po grillowaniu nalezy pozostawié¢ do wygasniecia pozostaly wegiel
drzewny i nie gasi¢ go wodg.

OSTRZEZENIE! Grilla mozna uzywaé wylgcznie z weglem drzewnym lub brykietami z
wegla drzewnego posiadajgcymi certyfikat EN 1860-2.
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c NIEBEZPIECZENSTWO! Przed grillowaniem nalezy usungé rqgczki (17) z rusztu

grillowego (4) - w przeciwnym razie rqczki (17) bardzo sie nagrzejq podczas
uzytkowania. Istieje ryzyko poparzenial

7. Montaz

7.1 Potrzebne narzedzia

Srubokret krzyzakowy
Klucz ptaski: rozmiar 8 mm i 2 x rozmiar 13 mm

7.2 Przygotowanie montazu

Prosze starannie przygotowad sie do montazu grilla.

Nalezy zapewni¢ sobie wystarczajgco duzo czasu.

Prosze przygotowad tez wystarczajgco duzq powierzchnig roboczg.

Nalezy wyja¢ wszystkie czesci z opakowania i utozyé je w zasiegu reki.

Wyijaé materiat montazowy z opakowania i utozyé go w zasiegu reki.

Przygotowa¢ potrzebne narzedzia.
OSTRZEZENIE! Podczas montazu grilla nalezy koniecznie uwazag, aby gtéwki
érub byly zawsze zwrécone na zewngtrz. Dzigki temu mozna unikngé obrazen
spowodowanych wystajgcymi $rubami.

Ponizej przedstawiono proces montazu grilla w 8 krokach. Na stronach 2 do 4 mozna znalez¢

ilustracje. Prosze utozy¢ potrzebne czeéci i materiat montazowy w zasiegu reki.

Zwracamy uwage, ze ze wzgledu na rézne ksztatty niektére elementy blaszane

dopasowuijq sie do siebie dopiero podczas montazu. Zaleca sie dokrecenie srub

najpierw recznie, a pézniej za pomocq narzedzi.

Krok 1 (patrz rysunek 1)

>

Mocno przykreci¢ dwa uchwyty pétki (15) do nézek z kétkami (13). W tym celu nalezy
wykorzystaé dolny otwér uchwytu pétki (15) i srodkowy otwédr w nézce z kétkiem (13), patrz
rysunek. Potrzebne bedzie po jednej érubie (19), jednej podktadce (23) i jednej nakretce (21).
Przymocowaé podpérki (14) do nézek z kétkami (13). Potrzebne bedzie po jednej érubie

(19), jednej podktadce (23) i jednej nakretce (21).

Teraz nalezy przymocowaé podpérki wzmacniajgce (14) do uchwytéw pétki (15). Potrzebne
bedzie po jednej $rubie (19), jednej podktadce (23) i jednej nakretce (21).

Mocno przykrecié nézki z kétkami (13), w tym takze zamontowane uchwyty pétki (15), do
lewego boku pojemnika na wegiel (5). Stuzy do tego gérny otwér nézkami z kétkami (13).
Uwaga: 3 otwory do montazu ostony przeciwwiatrowej w pojemniku na wegiel (5) muszq sie
przy tym znajdowaé od spodu. Potrzebne bedzie do kazdej nézki z kétkiem (13) po 2 $ruby
(19), 2 podktadki (23) i 2 nakretki (21).

Teraz nalezy mocno przykrecié¢ wszystkie sruby.
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Krok 2 (patrz rysunek 2)

»  Mocno przykreci¢ uchwyty rgczki (7) do nézek z kétkami (8). W tym celu nalezy wykorzystaé
dolny otwér w uchwycie rqczki (7). Potrzebne bedzie po jednej $rubie (19), jednej podktadce
(23) i jednej nakretce (21).

» Mocno przykrecié¢ nézki z kétkami (8), w tym takze zamontowane uchwyty rqczki (7), do
prawego boku pojemnika na wegiel (5). Stuzy do tego gérny otwér w nézkach (8). Do kazdej
nézki (8) bedq potrzebne po 2 éruby (19), 2 podktadki (23) i 2 nakretki (21).

»  Przykrecié rqczke (6) pomiedzy uchwytami rqczki (7). Bedg do tego potrzebne 2 $ruby (20).

» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie $ruby.

Krok 3 (patrz rysunek 3

»  Przykrecié dwie poprzeczki (?) pomiedzy nézkami (8) a nézkami z kétkami (13). Pie¢ otworéw
w poprzeczkach (9) musi byé przy tym skierowanych ku gérze. Do montazu kazdej poprzeczki
(9) bedzie potrzebne po 4 sruby (19), 4 podktadki (23) i 4 nakretki (21).

» Przymocowaé mocno 5 desek pétki (10) na poprzeczkach (9). Potrzebne bedzie do tego 10
érub (19), 10 podktadek (23) i 10 nakretek (21).

» Teraz nalezy mocno przykrecié¢ wszystkie $ruby.

Krok 4 (patrz rysunek 4

»  Przetozyé o4 (12) przez umieszczone najnizej otwory w nézkach na kétkach (13). Teraz nalezy
zatozyé kétka (11) na korice osi (12). Przykreci¢ mocno na koficach osi (12) nakretki kotpakowe
(22). Nastepnie przy pomocy dwéch kluczy ptaskich o rozmiarze 13 jednoczesnie mocno
dokreci¢ obydwie nakretki kotpakowe (22).

Krok 5 (patrz rysunek 5

» Polgczy¢ ze sobq mocno wszystkie 3 czeici ostony przeciwwiatrowej (18, 2, 3) poprzez
gérne otwory. Podczas skrecania nalezy zwrécié uwage, aby otwory w ostonie
przeciwwiatrowej (18, 2, 3) byly skierowane ku dotowi (jak przedstawiono na rysunku).
Potrzebne bedzie do tego 2 éruby (19), 2 podktadki (23) i 2 nakretki (21).

»  Przykrecié ostone przeciwwiatrowq (18, 2, 3) od wewngtrz do pojemnika na wegiel (5).
Nalezy koniecznie uwazaé, aby gtéwki $rub byly zawsze zwrécone na zewngtrz. Potrzebne
bedzie do tego 5 $rub (19), 5 podktadek (23) i 5 nakretek (21).

» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie $ruby.

Krok 6 (patrz rysunek 6)

»  Przymocowaé mocno 3 deski pétki (16) na uchwytach pétek (15). Potrzebne bedzie do tego 6
érub (19), 6 podktadek (23) i 6 nakretek (21).
» Teraz nalezy mocno przykreci¢ wszystkie $ruby.

Krok 7 (patrz rysunek 7)

» Umocowaé zaczepy (ostrymi koficami do siebie) srubami oczkowymi (24) na roznie grilla (1).
Umieécié rqczki (17) na ruszcie grilla (4).

Krok atrz nek

» Prosze sprawdzié wszystkie zlgcza érubowe i ewentualnie je dokreci¢!
» Teraz nalezy wlozyé ruszt grillowy (4) do otworéw w ostonie przeciwwiatrowej (18, 2, 3).

Montaz jest ukoriczony i urzqdzenie jest gotowe do uzycia.
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8. Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem prosze nagrzaé grill przez co najmniej 30 minut, aby doszto do spalenia

ewentualnych pozostatosci z procesu produkeyjnego. W tym czasie moze byé wyczuwalny zapach,

jest to jednak catkowicie normalny proces.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Do rozpalania lub ponownego rozpalania ognia nalezy

uzywaé wylgcznie podpatek odpowiadajgcych wymogom okreslonym w europeiskiej
normie EN 1860-3. Nie nalezy nigdy stosowaé benzyny ani denaturatu. W przeciwnym
razie istnieje ryzyko gwattownego spalania lub niekontrolowanego ogrzania, ktére moze
prowadzi¢ do powaznych poparzer lub pozaru. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciata
i pozaru!

NIEBEZPIECZENSTWO! Nie nalezy uzywaé suszarki do wloséw ani podobnych

dojé¢ do uszkodzenia grilla.
NIEBEZPIECZENSTWO! Grilla nalezy uzywaé tylko po ustawieniu jego na prostym,

A urzqdzeh pomocniczych. Istnieje zagrozenie sypigcymi sig iskrami, wskutek czego moze

poziomym, odpornym na dziatanie wysokiej temperatury, stabilnym podtozu, z dala od
materiatéw fatwopalnych, cieczy lub gazéw. Nalezy zachowaé odpowiedni odstep od
$cian i innych przedmiotéw i nie pozostawiaé grilla bez nadzoru w trakcie pracy i po
zakohczeniu jego uzytkowania, az do ostygniecia. Istnieje ryzyko wystgpienia pozaru!

& NIEBEZPIECZENSTWO! Przed grillowaniem nalezy usunqgé rqgczki (17) z rusztu

grillowego (4) - w przeciwnym razie rqczki (17) bardzo sie nagrzejq podczas
uzytkowania. Istieje ryzyko poparzenial

» Napetnié pojemnik na wegiel drzewny (5) maksymalnie 1 kg wegla drzewnego i
rozprowadzi¢ go réwnomiernie na dnie.

Wskazéwka: Jedli uzytkownik ma takg mozliwosé, mozna réwniez zapali¢ wegiel drzewny w
kominku do rozpalania poza grillem, na ognioodpornej podktadce.

» Teraz nalezy rozmiesci¢ 2-3 podpatki na weglu drzewnym i zapalié je zapalniczkq lub
zapatkami.

» Kiedy podpatki dobrze sig juz rozpalg, prosze ostroznie wypetni¢ pojemnik na wegiel (5)
weglem drzewnym. Nie nalezy jednak przekraczaé maksymalnej ilosci wegla wynoszqcej 1
kg. Nalezy przy tym uwazaé, aby nie zgasi¢ podpatek.

» Najlepszy poziom rozzarzenia mozna rozpoznaé po tym, ze na powierzchni wegla
drzewnego widoczna jest biata warstwa popiotu, a podpatki sq catkowicie spalone.

»  Wegiel drzewny nalezy réwnomiemie roztozyé w pojemniku na wegiel (5) przy pomocy
odpowiedniego przedmiotu metalowego.

» Teraz nalezy wlozyé ruszt grillowy (4) lub rozen (1) do otwordw w ostonie przeciwwiatrowej
(18,2, 3).

» Nalezy jeszcze chwile odczekaé, az ruszt grillowy (4) bedzie rozgrzany i wtedy rozpoczqgé
grillowanie.

»  Zdjq¢ grillowane produkty, kiedy bedg wystarczajgco gorgce/przyrumienione.

Smacznego!
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9. Konserwacja/Czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia grilla nalezy odczekaé, az catkowicie wystygnie. W
przeciwnym razie powstaje ryzyko poparzenial
Grill nie posiada czeséci wymagaijacych okresowej konserwaciji. Do zwyklego czyszczenia nalezy
uzywaé §ciereczki oraz wody z dodatkiem zwyktego ptynu do mycia naczyr. Nie nalezy uzywaé

agresywnych ani $cierajgcych $rodkéw czyszczqceych, aby unikngé uszkodzen.

Do czyszczenia rusztu grillowego (4) nadaije sie ggbka do czyszczenia i ptyn do mycia naczyn. W
przypadku powstania skorupy na ruszcie grillowym (4) wskazane jest wlozenie go do wody w celu
zmiekczenia skorupy, zanim przystqpi sie do czyszczenia. Po czyszczeniu nalezy optukaé ruszt

grillowy (4) czystq wodgq, aby usungé resztki ptynu do mycia naczyn.

10. Przechowywanie w czasie, kiedy urzgdzenie nie jest

wykorzystywane

Jedli z grilla nie korzysta sig przez dtuzszy czas, nalezy go wyczyscié zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,9. Konserwacja/Czyszczenie” i przechowywaé go w czystym, suchym
miejscu.

11. Informacje dotyczqce srodowiska naturalnego i utylizacji

odpadow

Prosze usungé paliwo po jego catkowitym ostygnieciu ew. wypaleniu, w przewidzianych do tego
celu pojemnikach z niepalnego materiatu.

Dzieki usuwaniu zuzytych sprzetéw w sposéb zgodny z przepisami mozna zapobiec szkodom
w érodowisku naturalnym i zagrozeniu wtasnego zdrowia. Dalsze informacje na temat zgodnego
z przepisami usuwania zuzytego urzqdzenia mozna otrzymaé w jednostkach administracyjnych,

zaktadach gospodarki odpadami lub w sklepie, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

Yo g Takze opakowanie nalezy zutylizowaé w sposéb bezpieczny dla $rodowiska.

% Kartony mozna odda¢ do punktu skupu makulatury lub do panstwowych punktéw

w opakowaniu zostang zabrane przez miejscowy zaktad gospodarowania

@ zbiérki odpadéw do recyklingu. Folie itworzywo sztuczne znajdujgce sig

odpadami i zutylizowane w sposéb bezpieczny dla $rodowiska.
ES/PT
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Dotyczy tylko Francji:

~tatwiejsze sortowanie”

Produkt, akcesoria, zatgczone materialy drukowane oraz czeici opakowania nadajg sie do
recyclingu. Sq objete rozszerzonq odpowiedzialnoéciq producenta i podlegajq sortowaniu i

odrebnej zbiérce.

&
-

Nalezy zwréci¢ uwage na oznaczenie materiatéw opakowaniowych podczas
sorfowania odpadéw. Sq one oznaczone skrétami (a) i liczbami (b), ktére majq

nastepujgce znaczenie:

1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: kompozyty.

Symbol Materiat Zawarty w nastepujacych sktadnikach
opakowania niniejszego produktu
Tektura falista Opakowanie handlowe i wewnetrzne
PAP
& Papier Bibutka do ochrony powierzchni, torba na akcesoria
PAP
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Blahopfejeme!

Koupi tohoto grilovaciho voziku GRILLMEISTER GGW 84 B1, déle oznaéovaného jen jako gril, jste

se rozhodli pro kvalitni vyrobek.

Pfed montézi grilu se s vyrobkem a ostatnimi dily z dodavky dikladné seznamte a pozorné si
predtéte tento ndvod k obsluze. Ridte se predeviim bezpeénostnimi pokyny a gril pouzivejte pouze

zpUsobem popsanym v tomto ndvodu k obsluze a pouze pro uvedené Gely.

Tento ndvod k obsluze peglivé uschovejte. V piipadé predani grilu ffetim osobdm témto predeite

rovnéz veskerou dokumentaci k vyrobku.

1. Pouziti v souladu s uréenym Géelem

Tento gril slouZi ke grilovani potravin jako napfiklad masa, ryb nebo zeleniny. Gril je uréen vyhradné
k venkovnimu pouziti. Nikdy jej nepouzZivejte uvnitf uzavienych prostor. Tento gril neni uréen
k provozu v podniku resp. ke komerénimu pouziti. PouzZivejte tento gril vyhradné pro soukromou

potiebu, jakékoli jiné pouZiti neni v souladu s jeho uréenym G&elem.

Skody a poruchy vzniklé v disledku zmén a modifikaci provedenych bez souhlasu vyrobce, jsou

vylougeny z jakékoliv zaruky poskytované vyrobcem.

Dodrzujte, prosim, platné narodni predpisy, resp. zdkony zemé, ve které se pfistroj pouzivd.

2. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléhd autorskému pravu a ¢tendfi se poskytuje vyhradné
jako zdroj informaci. Jakékoliv kopirovani nebo reprodukovani Gdaijd a informaci bez vyslovného
pisemného souhlasu autora je zakdzdno. To se tykd také komer&niho vyuZiti obsahu a Gdaji. Text a

obrazky odpovidaii technickému stavu pfi odevzddni do tisku. Zmény vyhrazeny.
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3. Rozsah dodavky

Vyjméte univerzdlni drti¢ a viechny dily pfislusenstvi z obalu. Odstrafte vekery obalovy materidl a
zkontrolujte, zda jsou vdechny komponenty kompleti a neposkozené. V pFipadé nelplné nebo
poskozené doddvky se obratte na vyrobce.

¢ Gril (nesmontovany)
®  Montdzni materidl
e Tento ndvod k obsluze

Tento ndvod k obsluze je opatfen rozkladaci obdlkou. Na vnitni strané obdlky je gril vyobrazen
s Cislovanim. Tyto &islice maii nésleduijici vyznam:
Grilovaci 3piz (vé. svorek)

Vétrny it (stfed)

Vétrny it (vpravo)

Grilovaci rodt

Ndadoba na uhli

Madlo

Drzdky madla (2 kusy)

Noha (2 kusy)

Pfi¢nd vzpéra (2 kusy)

10  Odkladaci deska (dlouhd, 5 kusd)

11 Kolo (2 kusy)

12 Osa

13 Noha ke kolu (2 kusy)

14 Vyztuznd vzpéra (2 kusy)

O NGO NN —

el

15 Drzdk odkladaci plochy (pfedni strana, zadni strana)
16 Odkladaci deska (kratkd, 3 kusy)

17 Madlo (pro grilovaci rost, 2 kusy)

18  Vétrny stiti (vlevo)

4. Montazni material
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5. Technické Udaje

Model GGW 84 B1
Rozméry v namontovaném stavu (S x V x H) | cca 84 x 86 x 45 cm
Rozméry grilovaciho rodtu (S x H) cca 48,5 x 28,5 cm
Max. nosnost grilovaciho ro3tu 1,5 kg

Palivo dle EN 1860-2 Drevéné uhli (doporuéeni) nebo brikety

z dfevéného uhli

Objem nddoby na uhli max. 1 kg
Hmotnost cca 6350 g

Technické Udaje a design mohou byt zménény bez pfedchoziho ozndmeni.

6. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzitim grilu si peclivé pfectéte nasledujici pokyny a respektujte viechna vystraznd
upozornéni. Tento ndvod k obsluze si peclivé uschoveijte pro pozd&jsi pouziti. Pokud pfistroj proddte
nebo pfeddte jinému uZivateli, bezpodmineéng mu vzdy predejte také tento ndvod. Je totiz
neoddélitelnou sou&asti vyrobku.
Vysvétleni pouzitych symbolt
NEBEZPECi! Tento symbol supozomnénim ,NEBEZPECI” oznaduje hrozici
nebezpecnou situaci, kterd miZe zpdsobit t82ka zranéni nebo dokonce usmrcenti,
pokud se ji nezabrani.

VAROVANI! Tento symbol oznaduje dileité pokyny pro bezpeiny provoz grilu a
k ochrané uZivatele.

NEBEZPECi! Tento symbol oznauje nebezpedi ohrozeni zdravi
opafenim/popdlenim.

Ochranné rukavice vzdorujici horku / odolné

Adresa vyrobce

Nepouzivejte gril v uzavienych a/nebo obytnych prostoréch, napf. budovéch, stanech, obytnych
vozech, karavanech, lodich. Dochdzi k ohrozeni Zivota v disledku otravy oxidem uhelnatym.
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NEBEZPECi! Pouzivejte gril vyhradné mimo uzavfené prostory. Dievéné uhli vidy necheite
dohotet a vyhasnout venku, nikdy v uzavfenych prostorach! Jinak hrozi nebezpeéi otravy
oxidem uhelnatym, kterd miZe béhem velmi kratké doby zpisobit smrt.

NEBEZPECi! Pouzivejte gril pouze na stabilnim, rovném, vodorovném, teplotné odolném
a pevném podkladu a v dostatené vzdélenosti od hoflavych materiéld, kapalin a plynd.
Ponechte dostate¢nou vzddlenost od stén a ostatnich predmétd a nikdy nenechaveite gril
béhem provozu i po skonéeni provozu aZ do vychladnuti bez dozoru. Hrozi nebezpedi
pozaru!

NEBEZPECi! K zapdleni grilu pouzivejte vyhradné zapalovaci pomiicky, které splfiuji
evropskou normu EN 1860-3. Nikdy nepouzivejte benzin nebo technicky lih. Jinak hrozi
nebezpedi rychlého vzplanuti nebo nekontrolovatelného vyvinu tepla, coz mize zpisobit
zd&vazné popdleniny a pozdry. Hrozi nebezpedi zranéni a pozaru!

NEBEZPECi! Nepouzivejte fén ani 24dné podobné pomicky. Hrozi nebezpedi v dusledku
Oletu jisker a gril by se mohl poskodit.

NEBEZPECi! Pokud se na grilu vzniti tuk, nikdy jej nehaste vodou! Hrozi nebezpedi
explozivniho vzplanuti. Namisto toho pouzijte k haseni napf. hasici houni, kterd ohefi udusi.
NEBEZPECi! Pouzivejte gril vyhradné s dfevénym uhlim nebo briketami z dievéného uhli
certifikovanymi podle normy EN 1860-2, nikdy s jinymi palivy. Hrozi nebezpegi pozéru!
NEBEZPECi! Pii grilovani noste zdruvzdomné rukavice podle nafizeni o osobnich
ochrannych prostfedcich (kategorie I tykajici se ochrany proti Zzéru, DIN-EN 407).
K obraceni grilovanych potravin pouzivejte vhodné nééini, napt. grilovaci klesté. Zabrénite
tak popdleni. Hrozi nebezpeéi popdleni.

~s

NEBEZPECI! Pred cidténim necheijte gril zcela vychladnout. Hrozi nebezpedi popdleni!
VAROVANI! Udrzujte gril mimo dosah déti a domdcich zvifat.

VAROVANI! Tento gril se velmi silng zahfivd, proto se s nim pfi provozu nesmi hybat!
VAROVANI! Pokrmy pokléadeite na gril pouze pokud je palivo pokryto vrstvou popelal

VAROVANI! Po grilovani nechejte zbylé dievéné uhli dohofet a nikdy jej nehaste vodou.

VAROVANI! Gril Ize pouzivat pouze s dievénym uhlim nebo briketami z dfevéného uhli
certifikovanymi podle normy EN 1860-2.

NEBEZPECi! Pred grilovanim sejméte madla (17) z grilovaciho rostu (4), protoze by se
madla (17) jinak za provozu rozzhavila. Hrozi nebezpeéi popdleni.

7. Montaz

7.1 Potrebné naradi
e KFizovy Sroubovak

e Otevieny kli¢: velikost 8 mm a 2x 13 mm
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7.2 Pfiprava montaze

Pfi montézi grilu postupuijte peclivé.

Ponecheijte si na montaz dostatek ¢asu.

Vytvorte si dostateéné velkou pracovni plochu.

Vyjméte viechny jednotlivé sougdsti z obalu a pfipravte si je tak, abyste je méli dobfe po ruce.
Vyjméte veskery montdzni materidl z obalu a pfipravte si jej tak, abyste jej méli dobfe po ruce.
Pfipravte si potfebné naradi.

VAROVANI! Pii montézi grilu bezpodmineéné dbejte na to, aby hlavy Sroubd
vzdy sméfovaly ven. Zabrénite tim poranéni o pfecnivaijici $rouby.

V ndsledujicim textu je v 8 krocich popsdna montéz grilu. llustrace naleznete na stranéch 2 az 4.

Pfipravte si po ruce potfebné jednotlivé dily a nezbytny montdzni materidl.

Vezméte prosim na védomi, Ze v dusledku rozdilnych tvard nékterych

plechovych dilb se tyto dokonale stahnou az béhem montaze. Doporucujeme
proto Srouby nejprve ruéné utahnout a poté pouzit naradi.

Krok 1 (viz obrazek 1)

>

>

Pridroubuijte ruéné dva drzdky odkladaci plochy (15) k nohdm ke koldm (13). Pouzijte k tomu
spodni otvor drzdku odkladaci plochy (15) a prostedni otvor nohy ke kolu (13), viz obrézek.
Budete potfebovat vzdy jeden 3roub (19), jednu podlozku (23) a jednu matici (21).

Pfipevnéte vyztuzné vzpéry (14) k nohdm ke koldm (13). Pouzijte vzdy jeden 3roub (19), jednu
podlozku (23) a jednu matici (21).

Nyni pfipevnéte vyztuzné vzpéry (14) k drzakim odkladaci plochy (15). PouzZijte vzdy jeden
3roub (19), jednu podlozku (23) a jednu matici (21).

Nyni pfisroubuijte nohy ke koldm (13) v& namontovanych drzékd odkladaci plochy (15) k levé
strané nadoby na uhli (5). Pouzijte k tomu horni otvor nohou ke koldm (13).

Povsimnéte si prosim: 3 ofvory k montdzi vétrného stitu v néddobé na uhli (5) se pfitom musi
nachdzet na zadni strané. Na jednu nohu ke kolu (13) budete vzdy potfebovat
2 3rouby (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

Nyni pevné utdhnéte viechny $rouby.

Krok 2 (viz obrazek 2)

>

>

Prisroubuijte ruéné drzdky madla (7) k nohdm (8). Pouzijte k tomu spodni otvor drzéku madla
(7). Budete potiebovat vzdy jeden 3roub (19), jednu podlozku (23) a jednu matici (21).

Nyni pfipevnéte nohy (8) v&. namontovanych drzdkd madla (7) k pravé stran& nddoby na uhli
(5). Pouzijte k tomu horni otvor nohou (8). Na kazdou nohu (8) budete potiebovat 2 $rouby
(19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

Pridroubujte madlo (6) mezi drzédky madla (7). PouzZijte k tomu 2 3rouby (20).

Nyni pevné utdhnéte viechny $rouby.

60 - Cesky



GRILLMEISTER GGW 84 B1

Krok 3 (viz obrazek 3)

> Pfiroubuijte dvé& pficné vzpéry (9) mezi nohy (8) a nohy ke koldm (13). P&t otvord pfiénych vzpér
(9) pfitom musi smé&fovat nahoru. Na kazdou pfi¢nou vzpéru (9) budete potfebovat 4 Srouby
(19), 4 podlozky (23) a 4 matice (21).

» Plipevnéte ruéné 5 odklédacich desek (10) k pfi¢nym vzpéram (9). K montazi pouzijte 10
$roubd (19), 10 podlozek (23) a 10 matic (21).

» Nyni pevné utdhnéte viechny 3rouby.

Krok 4 (viz obrazek 4)

> Prostréte osu (12) nejspodnéjsimi otvory nohou ke kolom (13). Nyni nasadte kola (11) na konce
osy (12). Na konce osy (12) pfisroubujte ruéné klobouckové matice (22). Poté za pomoci dvou

otevienych kli¢d velikosti 13 mm souéasné velmi pevné utdhnéte obé klobou&kové matice (22).

Krok 5 (viz obrazek 5)

» Spojte dohromady 3dilnou sadu vétrného 3titu (18, 2, 3) pomoci hornich otvord. PFi
se$roubovavani dbeijte na to, aby otvory vétrného stitu (18, 2, 3) smé&fovaly dold (tak, jak je
zndzornéno na obrdzku). K montdzi pouzijte 2 3rouby (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

> Pfiroubuijte vé&trny it (18, 2, 3) zevnitt k nddob& na dievéné uhli (5). Pfi montdzi grilu dbejte
bezpodmineéné na to, aby hlavy sroubd sméfovaly ven. K montéZi pouZijte 5 $roubd (19), 5
podlozek (23) a 5 matic (21).

> Nyni pevné utdhnéte viechny Srouby.

Krok 6 (viz obrazek 6)

> Plipevnéte ruéné 3 odkladaci desky (16) k drzékdm odkladaci plochy (15). K montdzi pouzijte
6 3roubd (19), 6 podlozek (23) a 6 matic (21).

» Nyni pevné utdhnéte viechny 3rouby.

Krok 7 (viz obrdzek 7)

» Plipevnéte svorky (3picky smé&fuji k sob&) pomoci 3roubl s ocky (24) ke grilovacimu $pizu (1).

Nasadte madla (17) do grilovaciho rodtu (4).

Krok 8 (viz obrazek 8)

»  Zkontrolujte viechny $roubové spoje a v pfipadé potieby je dotdhnéte!

» Nyni nasadte grilovaci rodt (4) do vyfez0 vétrného 3titu (18, 2, 3).

Gril je nyni smontovany a pfipraveny k pouZiti.
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8. Uvedeni do provozu

Pred prvnim pouZitim roztopte gril minimdlné na 30 minut, aby se vypdlily pfipadné usazeniny

z vyroby. Béhem této doby miZe dojit k vyvoji zdpachu, coz je zcela normdilni jev.
A NEBEZPECi! K zapdleni grilu pouzivejte vyhradné zapalovaci pomicky, které spliiuji

\4

\4

\4

>
>
>

> PP

evropskou normu EN 1860-3. Nikdy nepouzivejte benzin nebo technicky lih. Jinak hrozi
nebezpedi rychlého vzplanuti nebo nekontrolovatelného vyvinu tepla, coz mdze zpdsobit
velmi zdvazné popdleniny nebo pozdry. Hrozi nebezpeéi zranéni a pozaru!
NEBEZPECi! Nepouziveite fén ani 26dné podobné pomiicky. Hrozi nebezpeci v disledku
dletu jisker a gril by se mohl poskodit.

NEBEZPECi! Pouzivejte gril pouze na stabilnim, rovném, vodorovném, teplotné odolném
a pevném podkladu a v dostatené vzddlenosti od hoflavych materidld, kapalin a plynd.
Ponechte dostatecnou vzddlenost od stén a ostatnich predmétd a nikdy nenechdveite gril
b&hem provozu i po skonéeni provozu az do vychladnuti bez dozoru. Hrozi nebezpedi
pozdru!

NEBEZPECi! Pred grilovénim sejméte madla (17) z grilovaciho rodtu (4), protoze by se
madla (17) jinak za provozu rozzhavila. Hrozi nebezpeéi popdleni.

Naplite nddobu na dfevéné uhli (5) maximalné 1 kg dfevéného uhli a rovnomémé jej
rozmistéte po dnu.

Upozornéni: Pokud méte k dispozici zapalovaci komin, mdZete v ném na Zaruvzdorném
podkladu mimo gril devéné uhli zapadlit.

Na dfevéné uhli nyni rozlozte 2-3 kousky pevného podpalovace a zapalte jej zapalovagem
nebo sirkami.

Kdyz se podpalovaé fadné rozhofi, napliite nddobu na dfevéné uhli (5) opatrné dievénym
uhlim. Nepfekraéujte viak maximélni mnoZstvi uhli 1 kg. Dévejte pozor na to, abyste
podpalovag neudusili.

IdedlIni stav Zhavého uhli rozpoznéte podle toho, Ze se na povrchu dievéného uhli vytvari bila
vrstva popela a podpalovag zcela shofel.

DFevéné uhli rovnomérné rozprostiete v nddobé na uhli (5) pomoci vhodného kovového
predmétu.

Nasadte grilovaci ro$t (4) nebo grilovaci $piz (1) do vyFezd vétrného 3titu (18, 2, 3).
Pockeite kratsi dobu, neZ se grilovaci rodt (4) rozzhavi a potom zaénéte s grilovénim.
Grilovanou potravinu odeberte, kdyz je dostatené uvaiend/opecend.

Dobrou chut!
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9. Udriba/¢isténi

S &isténim pockejte, dokud nebude gril zcela vychladly. V opaéném piipadé hrozi
nebezpedi popdlenil
Gril neobsahuje z&dné souddsti, u nichz by méla byt pravidelné provadéna Gdrzba. K béznému
&idténi pouzivejte myci hadiitk a vodu s b&Znym mycim prosttedkem. NepouZivejte z4dné agresivni
& abrazivni &istici prosttedky. Zabrénite tak poskozeni grilu.
Pro &isténi grilovaciho rostu (4) se hodi houba na myti nddobi a myci prostfedek. PFi Cisténi silnych
ndnost na grilovacim rodtu (4) pomdze, kdyz rost pred &isténim ponofite do vody, aby ndnosy
zmékly. Abyste odstranili zbytky isticiho prostfedku, dokladné grilovaci rost (4) oplachnéte &istou

vodou.

10. Skladovani pFi nepouzivani

Pokud nebudete chtit gril ddle pouZivat, vycistéte jej podle pokynd uvedenych v kapitole ,9.

Udrzba/¢&isténi” a ulozte jej na &istém a suchém misté.

11. Pokyny k ochrané zivotniho prostfedi a udaje k likvidaci

Po 0Oplném vychladnuti resp. vyhoteni zlikvidujte palivo ve vhodnych nddobéch z nehoflavého
materidlu.

Ndlezitou likvidaci starého pfistroje zabranite poskozovdni Zivotniho prostfedi a ohroZeni Vaseho
vlastniho zdravi. Dal3i informace k likvidaci starého pfistroje podle piedpisd obdrzite u méstské

sprévy, ve sbérném dvofe nebo v obchodg, ve kterém jste pfistroj koupili.

Yag
% Také obal vyrobku odevzdeite k likvidaci v souladu s pfedpisy o ochrané Zivotniho

prosttedi. Kartony lze odevzdat k recyklaci ve sbé&mych surovindch nebo ve

@ vefejnych sbémych dvorech. Félie a plasty z rozsahu dodavky je treba odevzdat

k likvidaci v mistnim sb&rném dvore, kde budou ekologicky zlikvidovany.

ES/PT
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Plati jen pro Francii:

»Jesté snazsi tridéni”

Vyrobek, pfislusenstvi, pfiloZené vytisky a sou&ésti obalu jsou recyklovatelné. Vztahuje se na n&

roziifend odpovédnost vyrobce a jsou tfid&ny a shromazd'ovany samostatné.

%@ Pfi tid&ni odpadu se fidte oznacenim obalovych materidlo. Tyto materidly jsou

opatieny zkratkami (a) a &isly (b), kterd maiji ndsledujici vyznam:

& 1-7: plasty / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

Symbol Materidl

Obsazeny v néasleduijicich souéastech
obalu tohoto vyrobku

Vlnité lepenka

Prodejni obal a vnittni obal

PAP

& Pani Hedvdabny papir pro ochranu povrchi, saéek na
apir

PAP P prisludenstvi
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Blahozelame!

Zakdpenim grilovacieho vozika GRILLMEISTER GGW 84 B1, dalej len gril, ste ziskali kvalitny
vyrobok.

Pred montazou grilu sa dékladne obozndmte s vyrobkom i dodanymi dielmi a pozorne si preéitajte
tento ndvod na pouzivanie. DodrZiavaijte najmé bezpe&nostné pokyny a gril pouzivaijte len v sélade

s pokynmi v tomto ndvode na pouzivanie a len na G&ely vymedzené v ndvode.

Tento névod na pouzitie starostlivo uschovaite. Ak gril zmeni maijitela, odovzdaijte novému maijitelovi

spolu s vyrobkom aj tento ndvod na pouzivanie.

1. Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento gril sliZi na grilovanie potravin, ako je napr. méso, ryby a zelenina. Gril je vhodny vyluéne na
pouzivanie vonku. Gril nikdy neprevadzkuijte v uzavretych miestnostiach. Nie je uréeny na komeréng
prevddzku. Gril pouzivajte len na stkromné G&ely. Iny spdsob pouzitia nie je v stlade s uréenim.

Vyrobca neruéi za Ziadne 3kody ani poruchy v désledku zmien alebo Gprav grilu vykonanych bez

jeho sthlasu.

Vyrobok pouzivajte v stlade s platnymi zékonmi a predpismi v krajine pouzitia.

2. Prava dusevného vlastnictva

Na v3etky sicasti tohto ndvodu na pouzitie sa vzfahuji préva dusevného vlastictva a pouzivatelovi
sa poskytujd len na informaéné G&ely. Je zakazané akymkolvek spésobom kopirovat a rozmnozovaf
Udaje a informdcie v tomto ndvode bez vyslovného pisomného sthlasu autora. To sa vztahuje aj na
komeréné pouzitie textu a Udajov ztohto ndvodu. Text a obrdzky v ndvode zodpovedajd

technickému stavu v Ease zadania do tlage. Zmeny vyhradené.
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3. Obsah balenia

Vyberte gril avietky s0Zasti jeho prisluienstva z obalov. Odstrafite vietok baliaci materidl
a skontrolujte, ¢&i balenie obsahuje vietky komponenty a ¢&i tieto komponenty nie st poskodené. Ak
doddvka nie je Oplnd alebo je poskodend, obrdtte sa na vyrobcu.

¢ Gril (nezmontovany)
¢ Montdzny materidl
e Tento ndvod na pouzitie

Tento ndvod na pouzitie md rozkladaciv obdlku. Na vnitornej strane obdlky je zobrazeny gril
s o&islovanymi si¢astami. Jednotlivym &isliciam zodpovedaig tieto sicasti:

1 Grilovaci razen (vratane svoriek)
2 Veterny it (v strede)

3 Veterny tit (vpravo)

4 Grilovaci rost

5 Naddoba na uhlie

6 Rukovaf

7  Drziak rukovéte (2 kusy)

8 Noha (2 kusy)

9 Prieéna vystuz (2 kusy)

10  Odkladacia doska (dlhd, 5 kusov)

11 Koliesko (2 kusy)

12 Os

13 Noha s kolieskom (2 kusy)

14 Opornd vystuz (2 kusy)

15  Drziok odkladacich dosiek (prednd strana, zadné strana)
16  Odkladacia doska (kratka, 3 kusy)

17 Drzadlo (pre grilovaci rost, 2 kusy)

18  Veterny 3tit (viavo)

4, Montazny material
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5. Technické Udaje

Model

GGW 84 Bl

Rozmery v zmontovanom stave (S x V x H)

cca 84 x 86 x45cm

Rozmery grilovacieho rostu (S x H)

pribl. 48,5 x 28,5 cm

Grilovaci rost max. nosnosf’

1,5 kg

Palivo podl'a normy EN 1860-2

Drevené uhlie (odporicanie) alebo brikety z
dreveného uhlia

Plniaci objem nddoby na uhlie

max. 1 kg

Hmotnost

cca 6350 g

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmeny technickych 3pecifikécii a dizajnu bez predchddzajiceho

upozornenia.

6. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzZitim grilu si pozorne preéitajte nasledujice pokyny a vezmite na vedomie vietky
informdcie o nebezpelenstvéch. Tento ndvod na pouzitie starostlivo uschovaite pre budicu potrebu.
Ak spotrebi¢ zmeni maijitela, odovzdajte novému maijitelovi v kazdom pripade aj tento ndvod na

pouzitie. Navod na pouzitie je si¢asfou tohto vyrobku.

Vysvetlivky pouzitych symbolov

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so slovom ,Nebezpe&enstvo” oznaduje moznd
nebezpecnl situdciu, ktord v pripade, ak sa jej nezabrdni, méze spdsobit fazké

poranenia alebo smrf oséb.

VYSTRAHA! Tento symbol oznaluje délezité pokyny pre bezpeénd prevadzku grilu

a na ochranu pouzivatela.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol oznaduje nebezpe&enstvo, ktoré méze ohrozif

zdravie v désledku popdlenia & obarenia.

Teplovzdorné/odolné ochranné rukavice

Adresa vyrobcu

Gril neprevédzkujte v uzavretych ani v obynych priestoroch ako si budovy, stany, karavany a

obyté privesy alebo &lny a lode. Hrozi smrtelné nebezpelenstvo v désledku otravy oxidom

uholnatym.
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NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkujte len mimo uzavretych priestorov. Uhliky z grilu
nenechdvaijte dohorief & vychladnif v uzavretych miestnostiach, ale vZdy len vo vonkaijsich
priestoroch! Inak hrozi nebezpeéenstvo otravy oxidom uholnatym, ktord méze v kratkom
ase spdsobit smrf.

NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkujte len na stabilnom, plochom a vodorovnom,
tepelne odolnom a pevnom podklade, a v dostatoénej vzdialenosti od horlavych
materidlov, kvapalin a plynov. Medzi grilom a stenami & inymi predmetmi musi byf
dostatoény odstup. Pocas prevédzky a po nej, dokym zostdva gril horici, ho nikdy
nenechdvaijte bez dozoru. Hrozi nebezpe&enstvo poZiaru!

NEBEZPECENSTVO! Na zapdlenie alebo rozhorenie pouzivaite vyluéne podpalovace,
ktoré zodpovedaji eurépskej norme EN 1860-3. Nikdy nepouzivajte benzin ani lieh.
V opaénom pripade hrozi nebezpecenstvo vznietenia alebo nekontrolovatelného vzniku
tepla, ktoré méze spdsobit velmi vazne popdleniny alebo poziar. Hrozi nebezpedenstvo
poranenia a poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Nepouzivajte suiice vlasov ani iné podobné pomécky. Hrozi
nebezpedenstvo od poletujicich iskier a mdze dbjst k poskodeniu grilu.
NEBEZPECENSTVO! Ak na grile zane horief tuk, nikdy ho nehaste vodou! Hrozi
nebezpedenstvo vybuiného vznietenia. Namiesto toho pouZite na hasenie napr. hasiacu
deku a ohefi fiou uduste.

NEBEZPECENSTVO! Gril pouzivajte iba s drevenym uhlim alebo briketami z dreveného
vhlia s certifikétom podla normy EN 1860-2, nikdy nie s inymi palivami. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Pouzivaite pri grilovani teplovzdomé rukavice podla nariadenia EU
o OOPP (kategéria Il v ohlade tepelnej ochrany, norma DIN EN 407). Na obracanie
grilovanych potravin pouZivajte vhodné ndstroje, napr. grilovacie klieste, aby ste predisli
popdleniu. Hrozi nebezpecenstvo popdlenial

NEBEZPECENSTVO! Pred &istenim nechaite gril Uplne vychladnit. Hrozi nebezpegenstvo
popdlenial

VYSTRAHA! Dbaijte, aby sa ku grilu nepriblizovali deti ani domdce zvieratd.
VYSTRAHA! Gril sa velmi rozhorici a pocas prevadzky sa s nim nesmie hybat.

VYSTRAHA! Jedlo na gril umiestiiujte len viedy, ked' je palivo pokryté vrstvou popolal

VYSTRAHAL! Zvyiné drevené uhlie po grilovani nehaste vodou, ale nechaite ho dohorief
a vyhasndt.

VYSTRAHA! Gril mozno pouzivaf len s drevenym uhlim alebo briketami z dreveného
uhlia, ktoré spliaji normu EN 1860-2.

NEBEZPECENSTVO! Pred grilovanim odstrafite z grilovacieho rostu (4) drzadléd (17),
kedZe inak by sa tieto v prevédzke velmi rozhoriéili. Hrozi nebezpecenstvo popdlenial
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7. Montaz

7.1 Potrebné nastroje

Krizovy skrutkovad

Otvorené kl'Gée: SW 8 mm a 2 x SW 13 mm

7.2 Priprava montaze

Pri montdzi grilu postupuijte désledne.

Napldnuijte si dostatok Easu.

Pripravte si dostatoéne velkd pracovni plochu.

Vyberte vietky diely z obalu a odlozte si ich na dosah.

Vyberte vietok montézny materidl z obalu a odlozte si ho na dosah.
Pripravte si potrebné nastroje.

VYSTRAHAL! Pri montézi grilu dbaijte na to, aby hlavicky skrutiek vzdy smerovali
von. Tak méZete zabrénif zraneniam spdsobenym vyénievajicimi skrutkami.

NiZsie je opisand montdz grilu v &smich krokoch. Sivisiace ilustrdcie so pripojené na stranach 2 az

4. Pripravte si potrebné diely a montdzny materidl.

Maite prosim na paméti, Ze kvéli réznym tvarom sa niektoré plechy dotfahujio do

patri¢nej formy az pri montazi. Odporiuéame preto skrutky utiahnut najprv rukou

a neskar ich dotiahnut prislusnym nastrojom.

Krok 1 (pozri obréazok 1)

>

>

Rukou priskrutkujte dva drziaky odkladacich dosiek(15) na nohy s kolieskami (13). Pouzite na
to spodny otvor drziaka odkladacich dosiek (15) a stredny otvor nohy S kolieskom (13), pozri
obrdzok. Potrebuijete po jednej skrutke (19), podlozke (23) a matici (21).

Upevnite oporné vystuze (14) na nohy s kolieskami (13). Potrebujete po jednej skrutke (19),
podlozke (23) a matici (21).

Ndsledne upevnite oporné vystuze (14) na drziaky odkladacich dosiek (15). Potrebujete po
jednej skrutke (19), podlozke (23) a matici (21).

Priskrutkujte nohy s kolieskami (13) aj s namontovanymi drziakmi odkladacich dosiek (15) na
[avi stranu nddoby na uhlie (5). Na tento Géel pouzite vrchnt dierku néh s kolieskami (13).
Upozornenie: 3 dierky na nddobe na uhlie (5) uréené na montdZ veterného $titu sa pritom
musia nachd&dzaf na zadnej strane. Na kazdi nohu s kolieskom (13) potrebujete 2 skrutky (19),
2 podlozky (23) a 2 matice (21).

Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

Krok 2 (pozri obréazok 2)

>

>

Rukou priskrutkujte drziaky rukovéte (7) na nohy s kolieskami (8). PouZite na tento Gcel spodnd
dierku drZiaka rukovéite (7). Potrebujete po jednej skrutke (19), podlozke (23) a matici (21).
Pripevnite nohy (8) grilu aj s namontovanymi drziakmi rukovéte (7) na pravd stranu nddoby na
uhlie (5). Na tento G&el pouzite vrchni dierku néh (8). Na kazdu nohu (8) potrebujete 2
skrutky (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).
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»  Priskrutkujte rukovét (6) medzi drziaky rukovéte (7). Potrebuijete 2 skrutky (20).
» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

Krok 3 (pozri obrazok 3)

> Priskrutkujte dve priene vystuze (9) medzi nohy (8) a nohy s kolieskami (13). 5 dierok prie¢nych
vystuZi (9) pritom musi smerovaf nahor. Na kazdi prieénu vystuz (9) potrebuijete 4 skrutky (19),
4 podlozky (23) a 4 matice (21).

» Ruéne pripevnite na priecne vystuze (9) 5 odkladacich dosiek (10). Potrebujete 10 skrutiek
(19), 10 podloziek (23) a 10 matic (21).

» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

Krok 4 (pozri obrazok 4)

> Prestréte os (12) cez najspodneisie dierky néh s kolieskami (13). Nasledne nasadte na konce
osi (12) kolieska (11). Ruéne naskrutkujte na konce osi (12) klobdkové matice (22). Nésledne

s pomocou dvoch otvorenych kl'6éov SW 13 obe klobtkové matice (22) si¢asne pevne utiahnite.

Krok 5 (pozri obrazok 5)

> Pevne cez vrchné dierky navzdjom spoijte tri diely veterného 3titu (18, 2, 3). Pri montazi dbaite,
aby dierky veterného titu (18, 2, 3) smerovali nadol (ako je to zndzomené na obrézku).
Potrebuijete 2 skrutky (19), 2 podlozky (23) a 2 matice (21).

> Priskrutkujte veterny it (18, 2, 3) zvnitra na nddobu na uhlie (5). Dbaite pritom na to, aby
hlavicky skrutiek smerovali von. Potrebujete 5 skrutiek (19), 5 podlozZiek (23) a 5 matic (21).

» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

Krok 6 (pozri obréazok 6)

» Ruéne pripevnite 3 odkladacie dosky (16) na drziaky odkladacich dosiek (15). Potrebujete 6
skrutiek (19), 6 podloZiek (23) a é matic (21).

» Potom pevne zatiahnite vietky skrutky.

Krok 7 (pozri obrazok 7)

»  Pripevnite svorky ($pickami k sebe) so z&vesnymi skrutkami (24) na grilovaci razen (1).
Nasad'te do grilovacieho rodtu (4) drzadld (17).

Krok 8 (pozri obréazok 8)

> Skontrolujte vetky skrutkové spoje a v pripade potreby ich dotiahnite!

» Nasledne umiestnite grilovaci rost (4) do vyrezov veterného 3titu (18, 2, 3).

Gril je teraz zmontovany a pripraveny na prevédzku.
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8. Uvedenie do prevadzky

Gril pred prvym uvedenim do prevédzky minimdlne 30 mindt zahrievajte, aby sa spdlili mozné

vyrobné rezidud. V priebehu tohto procesu je Oplne bezné, ak déjde k vzniku zapachu.
A NEBEZPECENSTVO! Na zapdlenie alebo rozhorenie pouzivajte vyluéne podpalovade,

ktoré zodpovedaiji eurépskej norme EN 1860-3. Nikdy nepouZivajte benzin ani lieh.
V opaénom pripade hrozi nebezpelenstvo vznietenia alebo nekontrolovatelného vzniku
tepla, ktoré méze spdsobif velmi vazne popdleniny alebo poziar. Hrozi nebezpe&enstvo
poranenia a poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Nepouzivajte suiice vlasov ani iné podobné pomécky. Hrozi
nebezpelenstvo od poletujicich iskier a méze dbjst k poskodeniu grilu.

tepelne odolnom a pevnom podklade, a v dostatoénej vzdialenosti od horlavych
materidlov, kvapalin a plynov. Medzi grilom a stenami & inymi predmetmi musi byf
dostatoény odstup. Polas prevddzky a po nej, dokym zostava gril horici, ho nikdy
nenechdvaijte bez dozoru. Hrozi nebezpedenstvo poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Pred grilovanim odstréfte z grilovacieho rodtu (4) drzadlé (17),

A NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkujte len na stabilnom, plochom a vodorovnom,

\4

\4

A\

>
>
>

kedZe inak by sa tieto v prevadzke velmi rozhordéili. Hrozi nebezpecenstvo popdlenial

Naplite nddobu na drevené uhlie (5) maximalne 1 kg dreveného uhlia a rovnomerne ho
rozloZte na dno.

Upozornenie: Ak mate k dispozicii drevené uhlie, méZete ho zapdlif aj v kozube mimo grilu na
pevnom podklade.

Potom na drevené uhlie rozmiestnite 2 - 3 podpalovade a zapdlte ich pomocou zapalovada
alebo zapaliek.

Ked' sa podpalovade rozhoria, opatrne napliite nddobu na uhlie (5) drevenym uhlim.
Neprekradujte viak maximdlne mnozstvo uhlia 1 kg. Dajte pritom pozor, aby ste podpalovace
nezadusili.

Idedlny stav horenia spozndte podla toho, Ze na drevenom uhli sa tvori biela vrstva popola a
podpalovage s6 Gplne zhorené.

Drevené uhlie pomocou vhodného kovového predmetu rovnomerne rozmiestnite v nddobe na
uhlie (5).

Umiestnite grilovaci rost (4), pripadne grilovaci razef (1) do vyrezov veterného 3titu (18, 2, 3).
Pockaite edte chvilu, kym sa grilovaci ro3t (4) rozohreje, a potom zaénite s grilovanim.

Ked' je jedlo dostatoéne uvarené/opecené, vyberte ho z grilu.

Dobru chut!
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9. Udriba a &istenie

S Cistenim pockaite, kym gril Gplne vychladne. Inak hrozi nebezpecenstvo popdlenial

Gril neobsahuije Ziadne diely, ktoré by si vyzadovali pravidelnd ddrzbu. Na bezné &istenie pouZivaite
hubku a vodu s beznym Eistiacim prostriedkom. Nepouzivajte Ziadne agresivne ani Zieravé istiace

prostriedky, aby ste predisli poskodeniu.

Na Zistenie grilovacieho rodtu (4) je vhodny Eistiaci prostriedok a hubka do domdcnosti. Ak je
grilovaci roét (4) velmi zaneseny, pred istenim ho mdZete nechaf odstaf vo vode, aby neéistoty
zmékli. Po Cisteni grilovaci rodt (4) dékladne oplachnite &istou vodou, aby sa odstrénili zvysky

&istiaceho prostriedku.

10. Skladovanie pri nepouzivani

Ak sa gril nechystate pouzivaf, vyistite ho podla pokynov v kapitole 9 ,Udrzba a éistenie”, a

uchovavaijte ho na &istom a suchom mieste.

11. Ochrana zZivotného prostredia a likvidacia zariadenia

Ked palivo Gplne vychladne, resp. vyhori, vyhodte ho do na to uréenej smetnej nddoby
z nehorlavého materidlu.

Riadnou likvidaciou svojho starého zariadenia chrdnite Zivotné prostredie i svoje vlastné zdravie.
Dalsie informacie o likviddcii starého zariadenia v stlade s predpismi ziskate na miestnom Grade, na

Urade pre likvidéciv odpadov alebo v predaijni, v ktorej ste zariadenie zakdpili.

Y g
% Zabezpette aj ekologicki likvidéciu obalov. Kartény a lepenku mozno na

recykléciu odovzdaf v zariadeniach na zber papiera alebo v zberniach odpadov.

@ Félie a plasty z obalov prevezme Va3 miestny podnik na likvidaciv odpadov, ktory

zabezpedi ich ekologickd likvidaciu.

ES/PT
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Len pre Francuzsko:

»Tried'me jednoduchsie”

Tento vyrobok, prislusenstvo, prilozené dokumenty a &asti obalu st recyklovatelné. Vztahuje sa

na ne rozdirend zodpovednosf vyrobcu a podlieha samostatnému triedeniu a zberu.

Pri triedeni odpadov si viimaite oznagenie obalovych materidlov; tieto st oznacené

skratkami (a) a &islami (b) s nasledujicim vyznamom:

1 - 7: Plasty/20 - 22: Papier a lepenka/80 - 98: Kompozitné a sendvi¢ové

B3

materidly.
Materidl Obsiahnuté v tychto ¢astiach obalu
vyrobku

VInita lepenka Predajny obal a vnitorny obal

PAP

& . Hodvdbny papier na ochranu povrchov, vrecko na

Papier L

PAP prisludenstvo
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iEnhorabuena!

Al comprar el carro barbacoa GRILLMEISTER GGW 84 B1 (en adelante, denominado barbacoal)

ha elegido un producto de primera calidad.

Antes del montaje de la barbacoa, le recomendamos que se familiarice con el producto y con las
piezas suministradas y que lea atentamente las presentes instrucciones de uso. Preste especial
atencién a las indicaciones de seguridad y utilice la barbacoa solamente de la manera descrita en

las presentes instrucciones y para los usos que aqui se indican.

Guarde bien estas instrucciones de uso. En caso de transferir la propiedad de la barbacoa a un

tercero, entréguele también toda la documentacién.

1. Uso previsto

Esta barbacoa estd Onicamente disefiada para asar alimentos como, por ejemplo, carne, pescado
o verdura. Asimismo, solamente se debe utilizar la barbacoa al aire libre. No utilice nunca la
barbacoa en espacios cerrados. Tampoco estd previsto su uso en empresas o de modo comercial.

La barbacoa estd destinada exclusivamente al uso privado y cualquier ofro se considera un uso

indebido.

El fabricante declina cualquier responsabilidad relacionada con los dafios o fallos que puedan

resultar de una modificacién de la barbacoa no autorizada.

Respete las normas locales aplicables o las leyes del pais en el que se utilice el aparato.

2. Derechos de propiedad intelectual

Todo el contenido de estas instrucciones de uso estd sometido a la legislacién sobre propiedad
intelectual y se pone a disposicion del lector dnicamente como fuente de informacién. Sin la
autorizacién expresa y por escrito del autor se prohibe copiar o reproducir datos o informacién
contenidos en ellas. Esto también se refiere al uso comercial del contenido y de los datos. El texto y
las imégenes corresponden al estado tecnolégico en el momento de imprimirse las instrucciones.

Reservado el derecho de realizar modificaciones.
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3. Material incluido

Saque la barbacoa y todos sus accesorios del embalaije. Retire todos los materiales de embalaje y
compruebe que todos los componentes estén integros y no presenten dafos. Si su material presenta
dafios o fallos, pédngase en contacto con el fabricante.

e Barbacoa (desmontadal)
® Material de montaje
e Estas instrucciones de uso

Estas instrucciones de uso cuentan con una cubierta desplegable. En la parte interior de dicha
cubierta se halla representada la barbacoa con una serie de ndmeros. Estos ndmeros tfienen el
siguiente significado:

Pincho de barbacoa (incl. poas)

Cortavientos (centro)

Cortavientos (derecha)

Parrilla

Depésito de carbén

Asa

Soporte del asa (2 piezas)

Pie de apoyo (2 piezas)

O NOO WO —

0

Travesafio (2 piezas)

10  Estante (largo, 5 piezas)

11 Rueda (2 piezas)

12 Ee

13 Pie de apoyo para rueda (2 piezas)

14 Puntal de refuerzo (2 piezas)

15  Soporte del estante (parte frontal, parte trasera)
16  Estante (corto, 3 piezas)

17 Asa (para la parrilla, 2 piezas)

18  Cortavientos (izquierda)

4. Material de montaje
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5. Datos técnicos

Modelo GGW 84 B1

Medidas tras montaje (long. x alt. x anch.) aprox. 84 x 86 x 45 mm

Medidas de la parrilla (anch. x prof.) aprox. 48,5 x 28,5 cm

Capacidad de carga méx. de la de parrilla | 1,5 kg

Combustible segin EN 1860-2 Carbén (recomendado) o briquetas de carbén
Capacidad del depésito de carbén méx. 1 kg

Peso aprox. 6350 g

Los datos técnicos y el disefio pueden ser modificados sin previo aviso.

6. Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar por primera vez la barbacog, lea con atencién las siguientes indicaciones y tenga
en cuenta todas las advertencias. Conserve en buen estado estas instrucciones de uso para utilizarlas
como referencia en el futuro. Si vende o entrega el aparato a otra persona, no olvide incluir estas
instrucciones de uso. Son parte integrante del producto.
Explicacién de los simbolos utilizados
iPELIGRO! Este simbolo acompafiado de la palabra «Peligro» sefiala una situacién
potencialmente peligrosa que, en caso de no evitarse, puede producir lesiones graves
o incluso la muerte.

iADVERTENCIA! Este simbolo sefiala indicaciones importantes para el manejo
seguro de la barbacoa y para proteger al usuario.

iPELIGRO! Este simbolo identifica peligros para la salud por quemaduras o
escaldamiento.

Guantes de proteccién resistentes al calor

Direccién del fabricante

No utilice la barbacoa en espacios cerrados o habitables como edificios, tiendas de campapia,
autocaravanas, remolques o embarcaciones. Existe peligro de muerte por intoxicacién a causa
del monéxido de carbono.
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>R BB PP B b P

iPELIGRO! Utilice siempre la barbacoa en el exterior. Dejar que el carbén se consuma o
se vaya apagando poco a poco al aire libre, nunca en espacios cerrados! De lo contrario,
existe peligro de sufrir una intoxicacién por monédxido de carbono que podria producir la
muerte en muy poco tiempo.

iPELIGRO! Ponga siempre la barbacoa sobre una base estable, plana, horizontdl, fija y
resistente al calor, y nunca cerca de materiales, liquidos o gases inflamables. Sitée la
barbacoa a una distancia suficiente de las paredes y ofros objetos y no la deje nunca
desatendida ni durante su uso, ni mientras permanezca caliente. jPeligro de incendiol
iPELIGRO! Para encenderla o reencenderla, utilice solamente encendedores que cumplan
la norma europea EN 1860-3. No utilice nunca gasolina o alcohol para quemar. De
hacerlo, existe peligro de deflagracién o de calor incontrolado que puede causar incendios
o quemaduras muy graves. Existe peligro de lesiones y de incendiol

iPELIGRO! No utilice secadores de pelo ni ofros instrumentos similares. Existe riesgo de
que se produzcan chispas y de que la barbacoa resulte dafada.

iPELIGRO! Si se incendia la grasa de la barbacoa, no intente nunca apagarla con
agua. De hacerlo, existe riesgo de que se produzca una deflagracién explosiva. Para
extinguirlo, utilice en su lugar, por ejemplo, una manta extintora con la que ahogar el fuego.
iPELIGRO! Para la barbacoaq, utilice solamente carbén o briquetas de carbén certificados
segln la norma EN 1860-2 y nunca otro tipo de combustibles. jPeligro de incendio!
iPELIGRO! A la hora de utilizar la barbacoa, emplee guantes resistentes al calor segin
se establece en la norma PSA (categoria Il respecto a la proteccién térmica, DIN-EN 407).
Utilice una herramienta apropiada para dar la vuelta a los alimentos, como por ejemplo,
unas pinzas de barbacoa. De este modo evitard posibles quemaduras. Existe peligro de
quemaduras.

iPELIGRO! Antes de proceder a limpiar la barbacoa, deje que se enfrie por completo.
iPeligro de quemaduras!

{ADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y las mascotas alejados de la barbacoa.

iADVERTENCIA! La barbacoa se calienta mucho y no se puede transportar ni mover
durante su funcionamiento.

iADVERTENCIA! Sélo debe colocar los alimentos en la barbacoa cuando el carbén estd
cubierto una capa de cenizas.

iADVERTENCIA! Tras haber terminado de usar la barbacoa, deje que los restos de
carbén se extingan lentamente y no los apague con agua.

{ADVERTENCIA! La barbacoa solo se debe usar con carbén o briquetas de carbén
certificados segin la norma EN 1860-2.

iPELIGRO! Antes de usar la barbacoaq, retire las asas (17) de la parrilla (4), ya que de
lo contrario las asas (17) se calentarian mucho durante el funcionamiento. Existe peligro
de quemaduras.
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7. Montaje

7.1 Herramientas necesarias

Destornillador con punta de estrella.
Llave de boca: ancho de llave 8 mm y dos de 13 mm

7.2 Preparacion del montaje

Proceda al montaje de la barbacoa con cuidado.

Reserve el tiempo suficiente para ello.

Procure disponer de una superficie de trabajo de tamafio adecuado.

Extraiga todas las piezas del embalaje y dispéngalas a su alcance.

Extraiga el material de montaje del embalaje y dispéngalo a su alcance.

Prepare las herramientas necesarias.
iADVERTENCIA! Durante el montaje de la barbacoa asegirese de que las
cabezas de los tornillos sefialen siempre hacia fuera. De esta forma podrd evitar
lesiones por tornillos sobresalientes.

A continuacién se describe el montaje de la barbacoa en 8 pasos. Las ilustraciones se encuentran

en las pdginas 2 a 4. Coloque a su alcance las piezas y el material de montaje necesarios.

Tenga en cuenta que, debido a su forma, algunas piezas metdlicas solo se
contraen y adoptan su posiciéon final durante el montaje. Por esta razén,

recomendamos apretar los tornillos primero a mano y después con una
herramienta.

Paso 1 (ver figura 1

>

>

Atornille a mano los dos soportes del estante (15) a los pies de apoyo para ruedas (13). Utilice
para ello el orificio inferior del soporte del estante (15) y el orificio del centro del pie de apoyo
para rueda (13) (ver gréfico). Necesita un tomillo (19), una arandela (23) y una tuerca (21)
para cada uno.

Fije los dos puntales de refuerzo (14) a los pies de apoyo para ruedas (13). Necesita un
tornillo (19), una arandela (23) y una tuerca (21) para cada uno.

Fije ahora los dos puntales de refuerzo (14) a los soportes del estante (15). Necesita un
tornillo (19), una arandela (23) y una tuerca (21) para cada uno.

Atornille los pies de apoyo para ruedas (13), con los soportes del estante (15) montados, a la
parte izquierda del depésito de carbén (5). Utilice para ello el orificio superior de los pies de
apoyo para ruedas (13).

Tenga en cuenta lo siguiente: Los 3 orificios para montar el cortavientos en el depésito de
carbén (5) tienen que hallarse en la parte de atrds. Necesita respectivamente un pie de apoyo
para rueda (13) 2 tornillos (19), 2 arandelas (23) y 2 tuercas (21).

Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 2 (ver figura 2)

>

Atornille @ mano los dos soportes del asa (7) a los pies de apoyo (8). Utilice para ello el
orificio inferior del soporte del asa (7). Necesita un tornillo (19), una arandela (23) y una
tuerca (21) para cada uno.
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> Fije los pies de apoyo (8), con los soportes del asa (7) montados, en la parte derecha del
depésito de carbén (5). Utilice para ello el orificio superior de los pies de apoyo (8). Para
cada pie de apoyo (8) necesita 2 tornillos (19), 2 arandelas (23) y 2 tuercas (21).

» Atornille el asa (6) entre los soportes del asa (7). Necesita 2 tornillos (20).

» Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 3 (ver figura

» Atornille los dos travesafios (9) entre los pies de apoyo (8) y los
pies de apoyo para ruedas (13). Los cinco orificios de los travesafios () tienen que mirar hacia
arriba. Para cada travesafo (9) necesita 4 tornillos (19), 4 arandelas (23) y 4 tuercas (21).

> Fije a mano las 5 tablas del estante (10) sobre los travesafios (9). Necesita 10 tornillos (19),
10 arandelas (23) y 10 tuercas (21).

» Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 4 (ver figura 4)

» Pase el eje (12) por los orificios mds inferiores de los pies de apoyo para ruedas (13). Coloque
ahora las ruedas (11) en los extremos del eje (12). Enrosque a mano las tuercas de sombrerete
(22) en los extremos del eje (12). A continuacién, con ayuda de dos llaves de boca de 13 mm,
apriete las dos tuercas de sombrerete (22) al mismo tiempo.

Paso 5 (ver figura 5)

» Una las 3 piezas del cortavientos (18, 2, 3) con la mano a través de los orificios superiores. A
la hora de colocar los tornillos, asegirese de que los orificios del cortavientos (18, 2, 3)
queden hacia abajo (tal y como se muestra en la ilustracién). Necesita 2 tornillos (19), 2
arandelas (23) y 2 tuercas (21).

» Atornille el cortavientos (18, 2, 3) por la parte de dentro al depésito de carbén (5). Asegirese
de que las cabezas de los tornillos miren hacia fuera. Necesita 5 tornillos (19), 5 arandelas
(23) y 5 tuercas (21).

> Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 6 (ver figura 6)

> Fije a mano las 3 tablas del estante (16) sobre los soportes del estante (15). Necesita 6
tornillos (19), 6 arandelas (23) y 6 tuercas (21).
> Apriete ahora todos los tornillos.

Paso 7 (ver figura 7)

» Fije las plas (con las puntas mirando unas a ofras) mediante las armellas (24) al pincho de la
barbacoa (1). Coloque las asas (17) en la parrilla (4).

Paso 8 (ver figura 8)

» Compruebe todas las uniones roscadas y apriételas de nuevo si es necesario.
» Coloque ahora la parrilla (4) en las ranuras del cortavientos (18, 2, 3).

La barbacoa estd montada vy lista para su uso.
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8. Puesta en funcionamiento

Caliente la barbacoa antes de la primera puesta en marcha durante al menos 30 minutos para

quemar cualquier posible residuo de fabricacién. Durante este tiempo se pueden producir algunos

ruidos, aunque esto es completamente normal.
A iPELIGRO! Para encenderla o reencenderla, utilice solamente encendedores que cumplan

la norma europea EN 1860-3. No utilice nunca gasolina o alcohol para quemar. De
hacerlo, existe peligro de deflagracién o de calor incontrolado que puede causar incendios
o quemaduras muy graves. jExiste peligro de lesiones y de incendiol

c iPELIGRO! No utilice secadores de pelo ni otros instrumentos similares. Existe riesgo de

que se produzcan chispas y de que la barbacoa resulte dafiada.

A iPELIGRO! Ponga siempre la barbacoa sobre una base estable, plana, horizontal, fija y

resistente al calor, y nunca cerca de materiales, liquidos o gases inflamables. Sitde la
barbacoa a una distancia suficiente de las paredes y otros objetos y no la deje nunca
desatendida ni durante su uso, ni mientras permanezca caliente. jPeligro de incendiol

A iPELIGRO! Antes de usar la barbacoaq, retire las asas (17) de la parrilla (4), ya que de

>
>

lo contrario las asas (17) se calentarian mucho durante el funcionamiento. Existe peligro

de quemaduras.

Llene el depésito de carbén (5) con un méximo de 1 kg de carbén y distribdyalo
uniformemente por la base.

Nota: Si dispone de ella, puede encender el carbén en una chimenea de encendido, fuera de
la barbacoa, sobre una base resistente al fuego.

Reparta 2 o 3 pastillas de encendido (encendedores) sobre el carbén y enciéndalas con un
mechero o con cerillas.

Cuando las pastillas de encendido ardan correctamente, llene el depésito de carbén (5)
cuidadosamente con carbén. No exceda la cantidad méxima de carbén de 1 kg. Asegirese
de no sofocar las pastillas de encendido.

Sabrd que ha alcanzado el nivel perfecto de incandescencia cuando sobre el carbén se forme
una capa blanca de cenizas y las pastillas de encendido se hayan consumido por completo.
Distribuya homogéneamente el carbén con una herramienta metdlica adecuada por todo el
depésito de carbén (5).

Coloque la parrilla (4) o el pincho de la barbacoa (1) en las ranuras del cortavientos (18, 2,
3).

Espere ain brevemente hasta que la parrilla (4) esté caliente y comience a utilizarla.

Retire los alimentos cuando se haya alcanzado el punto de coccién o asado deseado.

iQue aproveche!

82 - Espafiol



GRILLMEISTER GGW 84 B1

9. Mantenimiento/Limpieza

Para proceder con la limpieza, espere hasta que la barbacoa se haya enfriado por
completo. De lo contrario, existe riesgo de quemaduras.
La barbacoa no contiene piezas que exijan un mantenimiento regular. Para la limpieza normal, utilice
un pafio y agua mezclada con un detergente doméstico. No utilice detergentes agresivos o

abrasivos para evitar dafios en el objeto.

Para la limpieza de la parrilla (4) se recomienda utilizar un estropajo y detergente, ambos de uso
doméstico. En el caso de que la parrilla (4) presente un alto grado de suciedad e incrustaciones,
puede resultar de utilidad sumergirla en agua antes de proceder a su limpieza para ablandar dichas
incrustaciones. Tras limpiar la parrilla (4), enjudguela con agua limpia para retirar cualquier posible

resto de detergente.

10. Almacenamiento cuando no se utiliza

Si no desea seguir utilizando la barbacoa durante un tiempo, limpiela tal y como se describe en el

capitulo «9. Mantenimiento y limpieza» y guérdela en un lugar limpio y seco.

11. Informacién medioambiental y sobre eliminacién de residuos

Retire el combustible una vez que se haya enfriado o quemado por completo y viértalo en la cubeta
prevista para ello de material no inflamable.

Si desecha correctamente el objeto cuando deje de usarlo, evitard dafios al medio ambiente y
riesgos para su propia salud. Encontrard mds informacién sobre la forma adecuada de desechar el
objeto en la administracién municipal, en el organismo responsable de la gestién de residuos o en

la tienda en la que haya adquirido el objeto.

Yo g Deseche también el material del embalaje de forma respetuosa con el

% medioambiente. El cartén se puede entregar en puntos publicos de recogida para

su reciclaje. Los envoltorios y plésticos del embalaje serdn recogidos por la
empresa de basuras de su localidad para ser eliminados de forma respetuosa con

el medioambiente.
ES/PT
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Informacién relevante solo para Francia:

«La clasificacién, simplificada»

El producto, los accesorios, los productos impresos incluidos y los componentes del embalaije son
reciclables. Estos estén sujetos a una responsabilidad ampliada del fabricante y se clasifica y

recoge por separado.

A la hora de separar los residuos, tenga en cuenta el distintivo del embalaje y las

abreviaturas (a) y nimeros (b) que aparecen en él con el siguiente significado:

& 1-7: plasticos / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.
a

Simbolo | Material Incluido en los siguientes componentes del

embalaje de este producto

Cartén corrugado Embalaje comercial y envoltorio interior
PAP
Papel de seda para proteger las superficies, bolsa
Papel .
PAP para accesorios
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Tillykke!

Med dit kab af grillvognen GRILLMEISTER GGW 84 B1 (omtales herefter som "grill") har du valgt et
kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med produktet og de medfelgende dele, og laes brugervejledningen omhyggeligt
for monteringen af grillen. Veer isser opmeerksom pé sikkerhedsanvisningerne, og brug kun grillen

som beskrevet i denne brugervejledning og til de angivne anvendelsesomrader.

Opbevar denne brugsveijledning sikkert. Hvis du overdrager grillen il en tredjepart, skal du lade alle

dokumenter falge med.

1. Normale anvendelsesformal

Denne grill er beregnet til at grille fedevarer som for eksempel ked, fisk eller grentsager. Grillen er
udelukkende beregnet til anvendelse udenders. Brug aldrig grillen i lukkede rum. Den er ikke
beregnet til brug i virksomheder eller til erhvervsmaessig anvendelse. Grillen er udelukkende fil privat

brug - enhver anden form for anvendelse anses for ikke-bestemmelsesmaessig anvendelse.

Producenten haefter under ingen omsteendigheder for skader eller fejl forarsaget af endringer eller

modifikationer of grillen, som ikke er aftalt med producenten ferst.

De gaeldende love og bestemmelser i anvendelseslandet skal overholdes.

2. Ophavsret

Alt indhold i denne brugsveijledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende fil radighed for
brugeren som informationskilde. Kopiering eller mangfoldiggerelse af data og oplysninger er forbudt
uden ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige tilladelse. Dette gaelder ogsé enhver form for
kommerciel brug of indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske

niveau, vi var bekendt med pd trykketidspunktet. Forbehold for sendringer.
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3. Leveringsomfang

Tag grillen og alle tilbeharsdele ud af emballagen. Fiern al emballage, og underseg, om alle
komponenter fremstdr komplette og ubeskadigede. Hvis nogle dele er ufuldstendige eller
beskadigede ved leveringen, bedes du kontakte producenten.

e  Girill (ikke monteret)
¢ Monteringsmateriale
e Denne brugsvejledning

Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. P& indersiden af omslaget er
grillen vist med talangivelser. Tallene henviser il falgende:

1 Grillspyd (inkl. klemmer)
2 Vindskaerm (midt)

3 Vindskaerm (hgjre)

4 Grillrist

5 Kulbeholder

6  Héndtag

7 Héndtagsholder (2 stk.)
8 Fod (2 stk.)

9 Tveerstiver (2 stk.)

10 Hylde (lang, 5 stk.)

11 Hiul (2 stk

12 Akse

13 Hijulfod (2 stk.)

14 Stettestiver (2 stk.)

15 Hyldeholder (forside, bagside)
16 Hylde (kort, 3 stk.)

17 Héandtag (til grillristen, 2 stk.)
18  Vindskaerm (venstre)

4, Monteringsmateriale
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5. Tekniske data
Model GGW 84 B1
Maél, monteret (B x H x D) ca. 84 x 86 x 45 cm
Mal grillrist (B x D) ca. 48,5 x 28,5 cm
Grillrist maks. baereevne 1,5 kg
Braendstof iht. EN 1860-2 Traekul (anbefaling) eller traekulbriketter
Kapacitet, kulbeholder maks. 1 kg
Vaegt ca. 6350 g

Vi forbeholder os ret til eendring of tekniske oplysninger og design uden forudg&ende varsel.

6. Sikkerhedsanvisninger

Laes nedenstéende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle advarsler, inden du tager grillen i brug
ferste gang. Opbevar denne brugsvejledning omhyggeligt til fremtidig brug. Hvis du seelger
apparatet eller giver det videre, skal denne brugsveijledning vedlaegges. Den er en del aof produktet.

Symbolforklaring

FARE! Detfte symbol med teksten "Fare" angiver en faretruende situation, som kan
medfere alvorlige personskader eller ded, hvis den ikke forhindres.

ADVARSEL! Dette symbol angiver vigtige anvisninger til sikker brug af grillen og
beskyttelse of brugeren.

FARE! Dette symbol angiver fare for helbredet som felge of
skoldninger/forbraendinger.

Beskyttelseshandsker, varmefaste/bestandige

Producentens adresse

Brug ikke grillen i lukkede rum og/eller beboelige rum som f.eks. bygninger, telte, campingvogne
eller b&de. Der er livsfare p& grund aof kulilteforgiftning.
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DR PRRE B B P

FARE! Brug kun grillen uden for lukkede rum. Grillkul m& ikke braende eller glede ud i
lukkede rum, men kun udenders! Ellers er der fare for kulilteforgiftning, som hurtigt kan
medfere deden.

FARE! Brug kun grillen pé& et stabilt, jsevnt, horisontalt, varmebestandigt, fast underlag og
ikke i naerheden of braendbare materialer, vaesker eller gasser. Serg for tilstraekkelig afstand
til vaegge og andre genstande, og lad aldrig grillen vaere uden opsyn under brugen eller
efterfalgende, mens den stadig er varm. Der er brandfare!

FARE! Til ot teende eller genanteende grillen mé& du kun bruge optaendingsmidler, der
opfylder den europzeiske standard EN 1860-3. Brug aldrig benzin eller sprit. Ellers er der
fare for eksplosioner eller ukontrollerbar varmeudvikling, som kan medfere meget alvorlige
forbraendinger eller brand. Der er fare for personskader og brand!

FARE! Anvend ikke en hérterrer eller lignende hjzelpemidler. Der er fare for flyvende
gnister, og grillen kan beskadiges.

FARE! Hvis fedt bliver antzendt p& grillen, ma du aldrig slukke det med vand! Der
er eksplosionsfare. Brug i stedet f.eks. et brandteeppe fil at kvaele ilden.

FARE! Brug kun grillen med EN 1860-2-certificerede kul eller traekulkulbriketter, aldrig med
andre braendstoffer. Der er brandfare!

FARE! Nér du griller, ber du bruge varmebestandige handsker i overensstemmelse med
forordningen om personlige vaernemidler (kategori Il vedr. varmebeskyttelse, DIN-EN 407).
Til ot vende de grillede madvarer ber du bruge et egnet redskab som f.eks. en grilltang for
at undgé forbraendinger. Der er fare for forbraendinger.

FARE! Lad grillen kele helt of, inden du renger den. Der er fare for forbraendinger!
ADVARSEL! Hold barn og husdyr pé afstand af grillen.
ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm og mé derfor ikke flyttes under brugen!

ADVARSEL! Lz=g kun madvarer pé& grillen, nér breendslet er daekket of et lag af aske!

ADVARSEL! Nér du er feerdig med at grille, sé lad de resterende traekul glede ud, og sluk
dem ikke med vand.

ADVARSEL! Grillen mé& kun bruges med EN 1860-2-certificerede kul eller kulbriketter.

FARE! For du gér i gang med at grille, skal du fierne h&ndtagene (17) fra grillristen (4), da
handtagene (17) ellers bliver meget varme under brugen. Der er fare for forbreendinger.

7. Montering

7.1 Pakrzevet veerktoj
e  Stierneskruetraekker

e Gaffelnagle: Naglevidde 8 mm und 2 x neglevidde 13 mm
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7.2 Forberedelse af monteringen

G& omhyggeligt frem ved monteringen af grillen.

Serg for at have nok fid.

Sarg for at have et tilstraekkeligt stort arbejdsomrade.

Tag alle enkeltdele ud af emballagen, og leeg delene klar fil brug.

Tag monteringsmaterialet ud af emballagen, og laeg delene klar il brug.
Leeg det nedvendige vaerktgj klar.

ADVARSEL! Sgrg ved monteringen af grillen altid for, at skruernes hoveder viser
udad. P& den méde kan du undgé kvaestelser pa grund aof fremspringende skruer.

Nedenfor er monteringen af grillen beskrevet i otte trin. lllustrationerne findes pé side 2 til 4. Leeg de

nadvendige enkeltdele og det neadvendige monteringsmateriale klar fil brug.

Vaer opmaerksom pa, at nogle plader pa grund af de forskellige former forst
retter sig rigtig ud under monteringen. Det anbefales, at skruerne forst treekkes

fast med handen og senere med veerktoj.

Trin 1 (se figur 1)

>

>

Skru de to hyldeholdere (15) fast med handen pé& hjulfedderne (13). Anvend hertil det nederste
hul i hyldeholderen (15) og det midterste hul i hjul-foden (13), se illustrationen. Du skal bruge en
skrue (19), en spaendeskive (23) og en metrik (21).

Fastger stettestiverne (14) pé hjulfoden (13). Du skal bruge en skrue (19), en spaendeskive
(23) og en metrik (21).

Fastger nu stettestiverne (14) pé& hyldeholderne (15). Du skal bruge en skrue (19), en
spaendeskive (23) og en matrik (21).

Skru hjulfoden (13) inkl. den monterede hyldeholder (15) fast p& kulbeholderens (5) venstre
side. Anvend hertil det averste hul i hjulfgdderne (13).

Bemszerk: De 3 huller til monteringen af vindskaermen i kulbeholderen (5) skal herved befinde
sig pa& bagsiden. For hver hjulfod (13) skal du bruge 2 skruer (19), 2 spaendeskiver (23) und 2
meotrikker (21).

Spaend nu alle skruer fast.

Trin 2 (se figur 2)

>

>

Skru med hénden hé&ndtagsholdere (7) fast p& fedderne (8). Anvend hertil det nederste hul i
handtaget (7). Du skal bruge en skrue (19), en spaendeskive (23) og en matrik (21).

Fastger hjulfedderne (8) inkl. det monterede handtag (7) pé kulbeholderens (5) hgjre side.
Anvend hertil det averste hul i fedderne (8). For hver fod (8) skal du bruge 2 skruer (19), 2
spaendeskiver (23) und 2 mgtrikker (21).

Skru handtaget (6) fast mellem h&ndtagsholderne (7). Du skal bruge 2 skruer (20).

Speend nu alle skruer fast.
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Trin 3 (se figur

» Skru de to tvaerstivere (9) fast mellem fedderne (8) og hjulfedderne (13). De fem huller i
tvaerstiverne (9) skal herved vende opad. For hver tvaerstiver (9) skal du bruge 4 skruer (19), 4
spaendeskiver (23) und 4 matrikker (21).

» Fastger 5 hyldebraedder (10) med hénden pd tveerstiverne (9). Du skal bruge 10 skruer (19),
10 spaendeskiver (23) og 10 metrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.

TIrin 4 (se figur 4)

» Stk aksen (12) ind gennem de nederste huller i hjulfedderne (13). Saet nu hjulene (11) p& aksens
(12) ender. Skru topmetrikkerne (22) fast med handen pd aksen (12). Spaend efterfalgende
begge topmaetrikker (22) fast samtidig ved hjeelp af to gaffelnagler med neglevidde 13.

TIrin 5 (se figur 5)

» Forbind de 3 dele af vindskaermen (18, 2, 3) med hinanden gennem de averste huller. Vaer
opmaerksom pd, at hullerne i vindskaermen (18, 2, 3) vender nedad (som vist i illustrationen),
nér de skrues sammen. Du skal bruge 2 skruer (19), 2 spaendeskiver (23) og 2 matrikker (21).

»  Skru vindskaermen (18, 2, 3) fast p& kulbeholderen (5) indefra. Det er vigtigt at serge for, at
skruernes hoveder viser udad. Du skal bruge 5 skruer (19), 5 spaendeskiver (23) og 5
maetrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.

TIrin 6 (se figur 6)

» Fastger de 3 hyldebraedder (16) med h&nden pé& hyldeholderne (15). Du skal bruge 6 skruer
(19), 6 spaendeskiver (23) og 6 metrikker (21).

» Spaend nu alle skruer fast.

Trin7 figur 7

» Fastger klemmerne (med spidserne vendt mod hinanden) pé grillspyddet (1) ved hjeelp of
ojeskruerne (24). Seet handtagene (17) ind i grillristen (4).

TIrin 8 (se figur 8)

» Kontroller alle skrueforbindelser, og spaend evt. disse efter!

»  Seet nu grillristen (4) ind i vindskaermens (18, 2, 3) udsparinger.

Grillen er nu monteret og klar til brug.
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8. Ibrugtagning

Opvarm grillen i mindst 30 minutter inden den ferste ibrugtagning for at afbreende eventuelle rester
fra produktionen. | dette tidsrum kan der forekomme ragudvikling, hvilket er helt normalt.

P>[>

A

FARE! Til ot taende eller genanteende grillen m& du kun bruge optaendingsmidler, der
opfylder den europaeiske standard EN 1860-3. Brug aldrig benzin eller sprit. Ellers er der
fare for eksplosioner eller ukontrollerbare varmeudviklinger, som kan medfere meget
alvorlige forbraendinger eller brande. Der er fare for personskader og brand!

FARE! Anvend ikke en hértarrer eller lignende hjzelpemidler. Der er fare for flyvende
gnister, og grillen kan beskadiges.

FARE! Brug kun grillen pa et stabilt, jsevnt, horisontalt, varmebestandigt, fast underlag og
ikke i naerheden af braendbare materialer, vaesker eller gasser. Serg for tilstraekkelig afstand
til vaegge og andre genstande, og lad aldrig grillen vaere uden opsyn under brugen eller
efterfelgende, mens den stadig er varm. Der er brandfare!

FARE! For du géri gang med at grille, skal du fierne handtagene (17) fra grillristen (4), da
handtagene (17) ellers bliver meget varme under brugen. Der er fare for forbraendinger.

»  Fyld kulbeholderen (5) med maksimalt 1 kg traekul, og fordel det jsevnt p& bunden.

Bemaerk: Hvis du har en skorstensstarter, kan du ogs@ antaende traekullene uden for grillen p&
et ildfast underlag.

» Fordel nu 2-3 faste optaendingsmidler pé traekullene, og teend dem med en lighter eller med
taendstikker.

» Nér opteendingsmidlerne braender godt, s& fyld forsigtigt kulbeholderen (5) med traekul.
Overskrid dog ikke den maksimale maengde kul pd 1 kg. Pas pé& ikke at kvaele
optaendingsmidlerne.

» Du kan se, at glederne har ndet den ideelle tilstand, nar der dannes et hvidt askelag pé
traekullene, og optaendingsmidlerne er braendt helt op.

» Fordel traekullene ensartet i kulbeholderen (5) ved hjzelp of en egnet metalgenstand.

»  Seet nu grillristen (4) hhv. grillspyddet (1) ind i vindskeermens (18, 2, 3) udsparinger.

»  Vent lidt, indtil grillristen (4) er opvarmet, og gé sé i gang med at grille.

» Tag den grillede mad of, nér det gnskede filberedningsniveau/den enskede bruningsgrad er
néet.

Velbekomme!
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9. Vedligeholdelse/rengering

Vent med rengeringen, til grillen er kelet helt of. | modsat fald er der fare for forbraendinger!

Grillen indeholder ingen dele, der skal vedligeholdes. Til den normale rengering kan du bruge en
karklud og vand med almindeligt opvaskemiddel. For at undgé beskadigelser ber du ikke bruge

aggressive eller slibende rengaringsmidler.

Til rengering af grillristen (4) er en rengeringssvamp og opvaskemiddel velegnet. Hvis der er kraftige
skorpedannelser pé grillristen (4), er det nyttigt inden rengeringen at leegge grillristen i vand for at
opblgde skorperne. Skyl grundigt med rent vand efter rengeringen af grillristen (4) for at fierne rester

af opvaskemiddel.

10. Opbevaring af apparatet, nar det ikke anvendes

Hvis du ikke bruger grillen, skal du rengere den som beskrevet i kapitel "9.

Vedligeholdelse/rengering" og derefter opbevare den pd et rent og tert sted.

11. Oplysninger om milje og bortskaffelse

Nar braendstoffet er kelet helt af eller braendt helt op, kan du smide det ud i de dertil beregnede
beholdere af ikke-brandbart materiale.

Naér du bortskaffer det gamle apparat korrekt, undgér du at skade miljget og dit eget helbred. @nsker
du yderligere oplysninger om korrekt bortskaffelse af det gamle apparat, skal du kontakte de lokale

myndigheder, affaldskontoret eller den forretning, hvor du kebte apparatet.

Yo g
% Serg ogsd for miljerigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i

og plastemballage skal afleveres p& din lokale genbrugsplads.

@ dertil indrettede containere eller afleveres pé offentlige genbrugspladser. Al folie-

ES/PT
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Kun relevant for Frankrig:

"Nem sortering"

Produktet, dets tilbeher, vedlagte tryksager og emballagedele er genanvendelige. De er underlagt

et udvidet producentansvar og sorteres og indsamles separat.

@ Veer opmaerksom p& meerkningen pé& emballagematerialerne i forbindelse med

affaldssortering. Disse er maerket med forkortelser (a) og numre (b) med falgende

betydning:
1-7: Plastic / 20-22: Papir og pap / 80-98: Kompositmaterialer.

Symbol | Materiale

Dette produkts emballagedele indeholder
folgende

Bolgepap

Emballage og indre emballage

PAP

& Pani Silkepapir il beskyttelse af overfladerne, pose il
apir

PAP P tilbehar
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Congratulazioni!

Grazie per aver acquistato il barbecue con carrello GRILLMEISTER GGW 84 B1 (di seguito definito

“barbecue”) e per la scelta di un prodotto di alta gamma.

Prima del montaggio del barbecue, & necessario leggere attentamente le istruzioni per 'uso, in modo
da acquisire dimestichezza con il prodotto e le parti in dotazione. Prestare particolare attenzione
alle avvertenze di sicurezza e utilizzare il barbecue esclusivamente secondo quanto descritto nelle

presenti istruzioni, rispettandone la destinazione d'uso indicata.

Conservare accuratamente il presente manuale di istruzioni. In caso di cessione del barbecue a terzi

& necessario consegnare anche tutta la relativa documentazione.

1. Destinazione d’uso

Questo barbecue pud essere utilizzato esclusivamente per grigliare alimenti come ad esempio carne,
pesce o verdure. Il barbecue & da utilizzarsi esclusivamente all'aperto. Non utilizzare in alcun caso
il barbecue all'interno di ambienti chiusi. Non & pertanto idoneo all'utilizzo commerciale e/o
all'interno di aziende. Il barbecue & predisposto per il solo utilizzo privato. L'impiego per altri scopi

non corrisponde all'utilizzo previsto.

Il produttore declina ogni responsabilita per danni o guasti derivanti da cambiamenti o modifiche

del barbecue non autorizzate dal produttore.

Osservare le normative nazionali /o le leggi vigenti del relativo paese di utilizzo.

2. Copyright

| contenuti delle presenti istruzioni per I'uso sono protetti da copyright e vengono forniti all'utente
unicamente a scopo informativo. E rigorosamente vietato copiare o riprodurre i dati e le informazioni
ivi contenute senza |'autorizzazione scritta ed esplicita dell’autore. Il divieto si applica anche in caso
di utilizzo commerciale di tali informazioni e dati. Testi e illustrazioni si intendono aggiornati al

momento della stampa. Con riserva di modifiche.
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3. Dotazione

Estrarre dalla confezione il barbecue e tutti i rispettivi accessori. Rimuovere completamente i materiali
di imballaggio, verificando la completezza e I'integrita di tutti i componenti. Nel caso in cui la
consegna risulti incompleta o presenti dei danni, contattare il produttore.

e Barbecue (non montato)
¢ Materiale per il montaggio
e Le presenti istruzioni per |'uso

Le presenti istruzioni per |'uso sono dotate di una copertina apribile. All'interno della copertina &
presente un'illustrazione del barbecue dotata di alcune cifre. La numerazione corrisponde ai seguenti
elementi:

Spiedo da griglia (forchette fermacarne incluse)
Paravento (centrale)

Paravento (di destra)

Griglia

Recipiente per la carbonella

Impugnatura

Supporto impugnatura (2 pezzi)

Piedistallo (2 pezzi)

O NOO NN —
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Sostegno trasversale (2 pezzi)

10  Tavola di appoggio (lunga, 5 pezzi)

11 Ruota (2 pezzi)

12 Asse

13 Piedistallo ruota (2 pezzi)

14 Puntello di rinforzo (2 pezzi)

15  Supporto ripiano (lato anteriore, lato posteriore)
16  Tavola di appoggio (corta, 3 pezzi)

17 Impugnatura (per la griglia, 2 pezzi)

18  Paravento (di sinistra)

4. Materiale per il montaggio
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5. Specifiche tecniche

Modello GGW 84 B1
Dimensioni da montato (L x A x P) ca. 84 x 86 x 45 mm
Dimensioni griglia (L x P) ca. 48,5 x 28,5 cm
Capacita di carico max. della griglia 1,5 kg

Carbonella (consigliato) o bricchetti di

Combustibile conforme a EN 1860-2

carbonella
Capacita recipiente carbonella max. 1 kg
Peso ca. 6350 g

Eventuali modifiche alle specifiche tecniche e al design possono essere apportate senza preavviso.

6. Avvertenze per la sicurezza

Prima di utilizzare il barbecue per la prima volta, leggere attentamente le seguenti istruzioni e
attenersi a tutte le avvertenze per la sicurezza. Conservare accuratamente le presenti istruzioni per
I'uso per eventuali consultazioni future. In caso di vendita o cessione del dispositivo, consegnare
anche le presenti istruzioni per 'uso, quali parti integranti del prodotto.
Simbologia utilizzata
PERICOLO! Questo simbolo, associato alla parola “Pericolo”, indica una possibile
situazione di pericolo che, se non evitata, pud causare all’'utente lesioni gravi e persino
la morte.

AVVERTENZA! Questo simbolo indica informazioni importanti per il corretto utilizzo
del barbecue e la sicurezza dell’utente.

PERICOLO! Questo simbolo indica pericoli per la salute a causa di
scottature/ustioni.

Guanti protettivi resistenti al calore

Indirizzo del produttore

Non utilizzare il barbecue in ambienti chiusi e/o abitati, ad es. edifici, tende, roulotte, camper,
barche. Sussiste il rischio di avvelenamento mortale da monossido di carboniol!
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PERICOLO! Non utilizzare mai il barbecue all'interno di ambienti chiusi. Non accendere
o far bruciare la carbonella in ambienti chiusi, bensi esclusivamente all’aperto! Sussiste il
pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio, che pud causare la morte in breve
tempo.

PERICOLO! Utilizzare il barbecue solo su una superficie stabile, piana, orizzontale,
resistente al calore, solida e lontana da materiali, liquidi o gas infiammabili. Posizionare il
barbecue in modo che vi sia una distanza sufficiente dalle pareti e da altri oggetti. Non
lasciarlo mai incustodito durante e dopo I'utilizzo, finché non si & raffreddato. Pericolo di
incendio!

PERICOLO! Per I'accensione e per ravvivare il fuoco, utilizzare esclusivamente materiali
idonei che rispettino la norma europea EN 1860-3. Non utilizzare mai benzina o alcol.
Sussiste il pericolo di esplosione o ritorno di fiamma incontrollato, che pud causare ustioni
gravi o incendi. Pericolo di lesioni e incendio!

PERICOLO! Non utilizzare asciugacapelli o altri ausili. Potrebbero crearsi scintille e il
barbecue potrebbe danneggiarsi.

PERICOLO! Nel caso in cui il grasso del cibo inizi a bruciare, non utilizzare mai
I'acqua per spegnere la fiamma! L'acqua pud provocare uno scoppio simile a
un'esplosione. Utilizzare piuttosto una coperta ignifuga con cui soffocare le fiamme.
PERICOLO! Per il funzionamento del barbecue, utilizzare esclusivamente carbonella o
bricchetti di carbonella con certificazione EN 1860-2 e in alcun caso altri combustibili.
Pericolo di incendio!

PERICOLO! Durante |'uso, indossare guanti resistenti al calore conformi alla direttiva DPI
(categoria Il per la protezione termica, DIN EN 407). Per girare gli alimenti presenti sul
barbecue, utilizzare utensili idonei, ad es. una pinza per barbecue, cosi da prevenire il
rischio di ustioni. Pericolo di ustione!

PERICOLO! Prima di iniziare con la pulizia del barbecue, lasciare che si raffreddi
completamente. Pericolo di ustionil

AVVERTENZA! Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dal barbecue.

AVVERTENZA! || barbecue raggiunge una temperatura elevata e non deve essere
spostato durante 'utilizzo.

AVVERTENZA! Posizionare il cibo sulla griglia solo quando la carbonella & coperta da
uno strato di cenerel

AVVERTENZA! Dopo la cottura, lasciare che le braci rimanenti si consumino e non
utilizzare acqua per lo spegnimento.

AVVERTENZA! la griglia deve essere utilizzata esclusivamente con carbonella o
bricchetti di carbonella con certificazione EN 1860-2.

PERICOLO! Prima dell'accensione rimuovere le impugnature (17) dalla griglia (4), in
quanto potrebbero raggiungere temperature molto elevate durante la cottura. Pericolo di
ustionel!
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7. Montaggio

7.1 Attrezzi richiesti
e Cacciavite a croce
e Chiave fissa: larghezza 8 mm e 2 larghezza 13 mm

7.2 Prima del montaggio

e Procedere con attenzione al montaggio del barbecue.

® Preventivare un lasso di tempo sufficiente alle operazioni.

o Utilizzare una superficie di lavoro con dimensioni idonee.

o Estrarre tutti i pezzi dall'imballaggio e disporli a portata di mano.

e Estrarre il materiale per il montaggio dall'imballaggio e tenerlo a portata di mano.

e Tenere a portata di mano gli attrezzi richiesti.
AVVERTENZA! Durante il montaggio del barbecue, assicurarsi che le teste delle
viti siano sempre rivolte verso |'esterno. In questo modo & possibile evitare lesioni
causate da viti sporgenti.

Di seguito & descritta la procedura di montaggio del barbecue in 8 passaggi. Le illustrazioni sono

riportate nelle pagine da 2 a 4. Preparare e tenere a portata di mano i singoli pezzi necessari,

nonché il materiale per il montaggio.

A causa della forma, alcune delle parti potrebbero corrispondere perfettamente
solo durante il montaggio. Pertanto si consiglia di stringere le viti prima
manualmente e in seguito utilizzando un attrezzo.

Fase 1 (vedi figura 1)

» Awvitare a mano i due supporti ripiano (15) ai piedistalli ruota (13). A tale scopo utilizzare il
foro inferiore del supporto ripiano (15) e il foro centrale del piedistallo ruota (13), come
nell’illustrazione. Sono necessari una vite (19), una rosetta (23) e un dado (21).

» Fissare i puntelli di rinforzo (14) ai piedistalli ruota (13). Sono necessari una vite (19), una
rosetta (23) e un dado (21).

» Fissare quindi i puntelli di rinforzo (14) ai supporti ripiano (15). Sono necessari una vite (19),
una rosetta (23) e un dado (21).

» Awvitare i piedistalli ruota (13) inclusi i supporti ripiano (15) montati al lato sinistro del recipiente
per la carbonella (5). Utilizzare a tale scopo il foro superiore dei piedistalli ruota (13).

Nota: i 3 fori per il montaggio del paravento sul recipiente per la carbonella (5) devono trovarsi
sul lato posteriore. Sono necessari per ogni piedistallo ruota (13) 2 viti (19), 2 rosette (23) e 2
dadi (21).

»  Serrare quindi tutte le viti.

Fase 2 (vedi figura 2)

» Awvitare a mano i supporti impugnatura (7) ai piedistalli (8). A tale scopo utilizzare il foro
inferiore del supporto impugnatura (7). Sono necessari una vite (19), una rosetta (23) e un

dado (21).
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> Fissare i piedistalli (8) inclusi i supporti impugnatura (7) montati al lato destro del recipiente per
la carbonella (5). Utilizzare a tale scopo il foro superiore dei piedistalli (8). Per ogni piedistallo
(8) sono necessari 2 viti (19), 2 rosette (23) e 2 dadi (21).

»  Awvitare I'impugnatura (6) tra i supporti impugnatura (7). Sono necessarie 2 viti (20).

» Serrare quindi tutte le viti.

Fase 3 (vedi figura

» Awvitare i due sostegni trasversali (9) tra i piedistalli (8) e i piedistalli ruota (13). I cinque fori dei
sostegni trasversali (?) devono essere rivolti verso I'alto. Per ogni sostegno trasversale (9) sono
necessari 4 viti (19), 4 rosette (23) e 4 dadi (21).

» Fissare a mano le 5 tavole di appoggio (10) ai sostegni trasversali (?). Sono necessari 10 viti
(19), 10 rosette (23) e 10 dadi (21).

»  Serrare quindi tutte le viti.

Fase 4 (vedi figura 4)

» Infilare I'asse (12) attraverso i fori inferiori dei piedistalli ruota (13). Posizionare quindi le ruote
(11) alle estremita dell’asse (12). Avvitare i dadi ciechi (22) alle estremita dell’asse (12). In
seguito, con |'ausilio di due chiavi fisse a larghezza 13, serrare contemporaneamente entrambi

i dadi ciechi (22).
Fase 5 (vedi figura 5)

> Fissare a mano il paravento in 3 pezzi (18, 2, 3) utilizzando i fori superiori. Durante il
fissaggio, accertarsi che i fori del paravento (18, 2, 3) siano rivolti verso il basso (come
mostrato in figura). Sono necessari 2 viti (19), 2 rosette (23) e 2 dadi (21).

» Fissare il paravento (18, 2, 3) al recipiente per la carbonella (5) avvitandolo dall'interno.
Assicurarsi che le teste delle viti siano sempre rivolte verso I'esterno. Sono necessari 5 viti (19),
5 rosette (23) e 5 dadi (21).

» Serrare quindi tutte le viti.

Fa vedi figura

» Fissare a mano le 3 tavole di appoggio (16) ai supporti ripiano (15). Sono necessari 6 viti
(19), 6 rosette (23) e 6 dadi (21).

» Serrare quindi tutte le viti.

Fase 7 (vedi figura 7)

» Fissare allo spiedo (1) le forchette fermacarne (con le punte rivolte verso I'interno) utilizzando
le viti a occhiello (24). Inserire le impugnature (17) nella griglia (4).

Fase 8 (vedi figura 8)

> Verificare la tenuta di tutte le viti e all'occorrenza provvedere al serraggio.
» Posizionare quindi la griglia (4) negli inserti del paravento (18, 2, 3).

Il barbecue ora & montato e pronto per I'uso.
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8. Messa in funzione

Prima di accendere il barbecue per la prima volta, & opportuno riscaldarlo per almeno 30 minuti,

cosi da bruciare possibili residui dei materiali di produzione. Durante questo lasso di tempo, &

possibile che all'interno del barbecue si sviluppino degli odori, in modo del tutto normale.
A PERICOLO! Per I'accensione e per ravvivare il fuoco, utilizzare esclusivamente materiali

\4
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idonei che rispettino la norma europea EN 1860-3. Non utilizzare mai benzina o alcol. In
questo caso sussiste il pericolo di esplosione o ritorno di fiamma incontrollato, che pud
causare ustioni gravi o incendi. Pericolo di lesioni e incendio!

PERICOLO! Non utilizzare asciugacapelli o altri ausili. Potrebbero crearsi scintille e il
barbecue potrebbe danneggiarsi.

PERICOLO! Utilizzare il barbecue solo su una superficie stabile, piana, orizzontale,
resistente al calore, solida e lontana da materiali, liquidi o gas infiammabili. Posizionare il
barbecue in modo che vi sia una distanza sufficiente dalle pareti e da altri oggetti. Non
lasciarlo mai incustodito durante e dopo I'utilizzo, finché non si & raffreddato. Pericolo di
incendio!

PERICOLO! Prima dell'accensione rimuovere le impugnature (17) dalla griglia (4), in
quanto potrebbero raggiungere temperature molto elevate durante la cottura. Pericolo di
ustionel

Riempire il recipiente per la carbonella (5) con massimo 1 kg di carbonella e distribuirla
uniformemente sul fondo.

Suggerimento: all'occorrenza ¢ possibile accendere la carbonella anche in un camino diverso
dal barbecue, utilizzando un ripiano refrattario.

Distribuire quindi 2-3 dosi di preparato per I'accensione sulla carbonella e procedere
all’'accensione con un accendino o un fiammifero.

Nel momento in cui il materiale di accensione inizia a bruciare, riempire con cautela il
recipiente (5) con la restante carbonella. Non superare, tuttavia, la quantitd massima di
carbonella di 1 kg. Fare attenzione a non soffocare la fiamma di accensione.

La brace & perfetta nel momento in cui si forma uno strato di cenere bianca sulla carbonella e il
materiale di accensione & completamente bruciato.

Distribuire uniformemente nel recipiente (5) la carbonella con un idoneo oggetto di metallo.
Posizionare la griglia (4) e/o lo spiedo (1) negli inserti del paravento (18, 2, 3).

Attendere qualche minuto finché la griglia (4) abbia raggiunto una temperatura idonea e
iniziare la cottura sulla griglia.

Togliere le pietanze dalla griglia nel momento in cui abbiano raggiunto il punto di
cottura/doratura desiderato.

Buon appetito!
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9. Manutenzione/pulizia

Prima di procedere alla pulizia, attendere che il barbecue si sia completamente raffreddato.
Altrimenti sussiste il pericolo di ustione!
Il barbecue non contiene alcun pezzo da sottoporre a manutenzione regolare. Per la normale pulizia
utilizzare un panno con acqua e un comune detersivo. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi

per non provocare danni.

Per la pulizia della griglia (4), sono sufficienti una spugna da cucina e del detersivo. In caso di
incrostazioni resistenti sulla griglia (4), & opportuno immergerla in acqua, prima della pulizia, cosi
da ammorbidire le incrostazioni. Dopo la pulizia, risciacquare la griglia (4) con acqua corrente, in

modo da rimuovere i residui di detersivo.

10. Conservazione in caso di inutilizzo prolungato

In caso di non utilizzo del barbecue, procedere con la pulizia cosi come descritto al capitolo “9.

Manutenzione e pulizia” e conservarlo in un luogo pulito e asciutto.

11. Indicazioni ambientali e misure di smaltimento

Nel momento in cui si sia raffreddato completamente o sia cessata la combustione, smailtire il
combustibile all'interno di recipienti appositi in materiale ignifugo.

Il corretto smaltimento del dispositivo contribuisce a evitare possibili danni ambientali, nonché
I'insorgere di rischi per la salute personale. Ulteriori informazioni sullo smaltimento di dispositivi
dismessi sono reperibili presso le amministrazioni comunali, gli enti preposti a tale servizio o nel

negozio dove si & acquistato il dispositivo.

Pavg Riciclare correttamente anche il materiale di imballaggio. | materiali di cartone

% possono essere smaltiti presso gli appositi contenitori per carta oppure nei centri

pubblici di raccolta predisposti al riciclaggio. Pellicole e imballaggi di plastica
devono essere consegnati presso i punti di raccolta pubblici locali e smaltiti

adeguatamente.
ES/PT
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Solo per la Francia:

“Uno smaltimento piu facile”

Il prodotto, gli accessori, gli stampati allegati e i componenti dell'imballaggio sono riciclabili.

Questi sono soggetti alla responsabilits estesa del produttore e vengono selezionati e raccolti

separatamente.

(A

&

&S

Durante la separazione dei rifiuti, osservare |'efichettatura dei materiali di

imballaggio, contrassegnati da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente

significato:

1-7: plastica / 20-22: carta e cartone / 80-98: materiali compositi.

a
Simbolo | Materiale Contenuto nei seguenti componenti di
imballaggio del prodotto
Cartone ondulato Confezione di vendita e imballaggio interno
PAP
Carta velina per la protezione delle superfici,
Carta .
PAP sacchetto per accessori
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Gratulalunk!

A GRILLMEISTER GGW 84 B1 kerti grillsiité (a tovabbiakban: grillsité) megvésarlasaval On egy

kivalé mindségi termék mellett dontott.

A grillsité dsszeszerelése eltt ismerje meg a terméket és a csomagban szdllitott alkatrészeket, és
gondosan olvassa el ezt a kezelési dtmutatét. Vegye figyelembe a biztonsagi tudnivaldkat, és csak

a kezelési Gtmutatéban leirt médon és csak a megadott rendeltetésre haszndlia a grillsiitét.

Gondosan 8rizze meg a kezelési Gtmutatét. Ha a grillsitét tovabbadja egy harmadik személynek,

mellékelie az &sszes dokumentumot is.

1. Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a grillsité kizarélag élelmiszerek, példdul his, hal és zéldségek grillezésére szolgdl. A grillsitd
kizarélag szabadtéren valé hasznélatra alkalmas. Soha ne haszndlja a grillsitét zart térben. Nem
céges, illetve iparszer( haszndlatra készilt. A grillsité kizarélag magdncélra haszndlhaté, minden
egyéb haszndlat nem rendeltetésszeriinek mindsil.

A grillsiitd gydrtéval nem egyeztetett véltoztatdsaibél és médositasdbdl adédé sérilésekért, karokért,

illetve mikodési hibakért a gydrtd semmilyen szavatossédgot nem vdllal.

Kérjik, tartsa be a haszndlat helyén érvényes nemzeti el8irasokat és térvényeket.

2. Szerzdi jog

A jelen kezelési Utmutaté telies tartalma szerzdi jogi védelem alatt dll, és kizardlag
informdciéforrésként &ll az olvasé rendelkezésére. A szerzdk kifejezett és irdsos engedélye nélkil
tilos az adatok és informdcidk bdarmilyen médon térténd mésoldsa vagy sokszorositdsa. Ez
vonatkozik a tartalmak és adatok iparszeri hasznélatéra is. A széveg és az dbrék a nyomddba

addskor fenndllé miszaki dllapotot tikrézik. A véltoztatdsok jogét fenntartjuk.
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3. Szdllitasi terjedelem

Vegye ki a grillsitét és &sszes tartozékdt a csomagoldsbdl. Tavolitson el minden csomagoléanyagot,
és ellendrizze az alkatrészek hidnytalansdgdt és sérilésmentességét. Hidnyos vagy sérilt szallitmany
esetén forduljon a gydrtéhoz.

e  Grillsité (nincs 6sszeszerelve)
e Szerelési anyagok
o Ez akezelési Gtmutatd

Ez a kezelési Gtmutatd kihajthaté boritéval van elldtva. A boritd belsd oldaldn taldlhaté a grillsité
szdmozott dbrdja. A szamok jelentése:

Grillnydrs (csiptetékkel)
Szélvédd lemez (kézépsd)
Szélvéds lemez (jobb)
Grillrdcs

Széntarté

Markolat

Markolattarté (2 darab)
Tartéldb (2 darab)
Keresztmerevité (2 darab)

10 Tartédeszka (hosszU, 5 darab)
11 Kerék (2 darab)

12 Tengely

13 Kerék-tartélab (2 darab)

14 Meger8sité merevité (2 darab)
15  Polctarté (eléoldal, hatoldal)
16 Tartédeszka (révid, 3 darab)
17 Markolat (a grillrécshoz, 2 darab)
18  Szélvéds lemez (bal)

O NGO NN —

Nl

4, Szerelési anyagok
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5. Miszaki adatok
Modell GGW 84 B1
Méret 8sszeszerelve (szé x ma x mé) kb. 84 x 86 x 45 cm
A grillrécs mérete (szé x mé) kb. 48,5 x 28,5 cm
A grillrées max. terhelhetésége 1,5 kg
Tizel6anyag az EN 1860-2 szerint Faszén (ajanlds) vagy brikett
Széntarté térfogata max. 1 kg
Témeg kb. 6350 g

A miszaki adatok és a kivitel médositésa kiilén bejelentés nélkil lehetséges.

6. Biztonsagi tudnivalok

A grillsiité elsd haszndlata elstt kérjik, olvassa el figyelmesen a kévetkezd utasitast és tartsa be a
figyelmeztetéseket. Orizze meg a kezelési Gtmutatst késdbbi haszndlatra. A késziilék eladasakor
vagy tovdbbaddsakor mindenképpen adja 4t ezt a kezelési Gtmutatét is. A kezelési Gtmutatd a termék
részét képezi.
A hasznalt szimbélumok jelentése
VESZELY! Ez a szimbdlum a ,Veszély” figyelemfelhivassal egyiitt olyan fenyegeté
veszélyes helyzetet jeldl, amely solyos sérilésekhez vagy akdr haldlhoz vezethet, ha
nem kiiszsbolik ki.

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum a grillsité biztonsdgos iizemeltetése és a
felhaszndlé védelme érdekében fontos tudnivalékat jeldli.

VESZELY! Ez a szimbslum a forrds/égés dltali egészségi kockdazat veszélyére
figyelmeztet.

H&4llé védskesztyl

A gyarté cime

Soha ne haszndlia a grillsitét zart térben és/vagy lakhaté helyiségekben, pl. épiletekben,
satrakban, lakékocsiban, lakéautéban, csénakban. Szén-monoxid mérgezés miatti életveszély 4ll
fent.
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VESZELY! A grillsitét kizérslag zart téren kiviil, azaz szabadtéren haszndlia. A grillszenet
csak szabadban szabad leégetni és kiizzitani, zart terekben nem! Kilénben fenndll a szén-
monoxid mérgezés veszélye, ami révid idd alatt haldlhoz vezethet.

VESZELY! A grillsiitét kizérélag stabil sik, vizszintes és hddllé talajon haszndlia, és ne
haszndlja gyilékony anyagok, folyadékok vagy gdzok kézelében. Tartson elegendd
tavolsagot a falaktsl és més targyaktdl, tovabba haszndlat kézben, majd haszndélat utén se
hagyja 8rizetlenil a grillsitét addig, amig az forré. Tézveszély dll fenn!

VESZELY! A szén begyiijtasihoz és Ujbsli meggyuitasahoz kizérélag az EN 1860-3
eurdpai szabvdanynak megfeleld gyujtést haszndlion. Soha ne haszndlion benzint vagy
denaturdlt szeszt. Ha ezt nem tarfja be, lobbands/robbands, illetve szabdlyozatlan
héfejlédés torténhet, ami a legrosszabb esetben égési sériilést vagy tizet eredményezhet.
Fenndll a sériilés veszélye és a tizveszély!

VESZELY! Ne haszndlion hajszaritét vagy hasonlé segédeszkézt. A szétfijt pardzs miatt
veszély &ll fent, és a grillsité karosodhat.

VESZELY! Ha a grillsitén kigyullad a zsir, soha ne vizzel prébadlja eloltani!
Robbands és lobbands veszélye dll fent. Ehelyett a tizoltdshoz haszndlion pl. egy tizolté
takarét, amivel elfojtia a tizet.

VESZELY! A grillsiitét kizarslag EN 1860-2 tandsitvannyal rendelkezd faszénnel vagy
brikettel hasznélja - soha ne haszndljon mas tizel6anyagot. Tizveszély all fenn!
VESZELY! A grillezéshez haszndlion a személyes védéfelszerelésekre vonatkozé
rendelkezésnek megfeleld, tGzallé kesztydt (Il. tGzvédelmi kategéria a DIN-EN 407
szabvdanynak megfelel8en). A grillezett ételek megforditasdhoz hasznélion megfelels
szerszamot, pl. grill csipeszt, hogy elkerillie az égési sériiléseket. Egési sériilés veszélye dll
fent.

VESZELY! Tisztitds elétt varia meg, mig a grillsiitd teljesen lehdl. Egési sérilés veszélye dil
fenn!

FIGYELMEZTETES! A gyerekeket és hazidllatokat tartsa a grillsitété| tavol.

FIGYELMEZTETES! A grillsité nagyon felforrésodik, és haszndlat kézben tilos mozgatnil

FIGYELMEZTETES! Kizarlag akkor tegyen ételt a grillsitére, ha mér hamu fedi a
tizel6anyagot!

FIGYELMEZTETES! Grillezés utdn hagyija izzani a maradék faszenet, ne oltsa el vizzel.

FIGYELMEZTETES! A grillsitét kizarélag EN 1860-2 tandsitvénnyal rendelkezé faszénnel
vagy brikettel haszndlja.

VESZELY! Grillezés eltt tavolitsa el a markolatokat (17) @ grillraesrél (4), kilénben a
markolatok (17) mikédés kézben nagyon felforrésodnak. Egési sériilés veszélye dll fent.

7. Szerelés

7.1 Szilkséges szerszamok
o GsillagfejG csavarhizé

e  Franciakulcs: 8 mm és 2 db 13 mm méreti
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7.2 A szerelés elékészitése

o A grillsitd &sszeszerelését gondosan végezze el.

e  Szdnjon rd elegendd idét.

o Jeldlion ki egy megfelel8 méret munkafeliiletet.

e Vegyen ki a csomagoldsbdl minden egyes alkatrészt, és helyezze az alkatrészeket a keze
igyébe.

e Vegye ki a csomagoldsbdl a szerelési anyagokat, és helyezze az alkatrészeket a keze igyébe.

o Készitse el a szikséges szerszamokat.

FIGYELMEZTETES! A grillsité 8sszeszerelésekor figyelien arra, hogy a csavarok
feje mindig kifelé nézzen. igy elkerilheti a kiallé csavarok miatti sériiléseket.

A grillsité &sszesiitését az aldbbiakban 8 lépésben ismertetjiik. Az illusztrdcidk a 2-4. oldalon
taldlhaték. Helyezze a keze iigyébe a szilkséges alkatrészeket és szerelési anyagokat.

Kérjik, vegye figyelembe, hogy néhdany fémlap csak az 8sszeszerelés sordan
keriil végsé helyére. Ajanlott el6szér kézzel, majd szerszamokkal meghuizni.

1. lépés (lasd az 1. abrat)

» Kézzel meghlzva csavarozza a két polctartét (15) a kerék-tartélabakra (13). Ehhez haszndlja
a polctartén (15) talalhaté alsé furatot, és kerék-tartéldbon
(13) taldlhaté kézépss furatot, lasd az dbrat. Egy-egy csavarra (19), csavaraldtétre (23) és
csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Roégzitse a megerdsité merevitket (14) a kerék-tartélabakra (13). Ehhez is egy-egy csavarra
(19), csavaraldtétre (23) és csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Ezutdn régzitse a megerdsité merevitéket (14) a polctartékra (15). Ehhez is egy-egy csavarra
(19), csavaralététre (23) és csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Csavarozza a kerék-tartéldbakat (13) a rdjuk szerelt polctartéval (15) egyiitt a széntarté (5) bal

oldaléra. Ehhez haszndlja a kerék-tartéldbakonTartélabak (13) kézé.
Ugyelien az alébbiakra: A szélvéds lemez felszereléséhez haszndlandé 3 furat a
széntartdn (5), a hdtoldalon van. Kerék-tartdldbanként (13) 2 csavarra (19), 2 csavaralatétre
(23) és 2 csavaranyéra (21) lesz sziksége.

» Ezutdn minden csavart hizzon meg.

2. lépés (lasd a 2. abrat)

» Kézzel meghtzva csavarozza a markolattartét (7) a tartélabakra (8). Ehhez haszndlja a
markolattartén (7) taldlhaté alsé furatot. Egy-egy csavarra (19), csavaraldtétre (23) és
csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Régzitse a tartéladbakat (8) a réjuk szerelt markolattartéval (7) egyiitt a széntarté (5) jobb
oldaldra. Ehhez haszndlja a tartéldbakon (8) talalhaté felss furatot. Tartéladbanként (8) 2
csavarra (19), 2 csavaralététre (23) és 2 csavaranydra (21) lesz sziksége.

» Csavarozza a markolatot (6) a markolattarték (7) kézé. Ehhez 2 csavarra (20) lesz sziksége.

» Ezutdn minden csavart hizzon meg.
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3. lépés (lasd a 3. abrat)

>

>

>

Csavarozza a két keresztmerevitét (?) a tartdldbak (8) és a kerék-Tartéldbak (13) kozé. A
keresztmerevitén (9) taldlhaté 6t furatnak felfelé kell néznie. Keresztmereviténként (9) 4 csavarra
(19), 4 csavaralatétre (23) és 4 csavaranydra (21) lesz szitksége.

Kézzel meghizva régzitse az 5 tartédeszkat (10) a keresztmerevitskre (9). 10 csavarra (19),
10 csavaralététre (23) és 10 csavaranydra (21) lesz sziksége.

Ezutdn minden csavart hizzon meg.

4. lépés (lasd a 4. abrat)

>

>

Dugija &t a tengelyt (12) a kerék-tartéldbakon (13) taldlhaté legalséd furaton. Ezutan helyezze a
kerekeket (11) a tengely (12) végére. Kézzel csavarja be a tengely (12) végére a kalapos
anydkat (22). Ezutan két SW13 franciakules segitségével hizza meg a két kalapos anyét (22)

egyszerre.

lépés (lasd az 5. abrat

Kézzel régzitse egymdshoz a 3 részbél dll6 szélvéds lemezeket (18, 2, 3) a felsd furatokon
keresztil. Az &sszecsavarozdskor igyeljen arra, hogy a szélvédé lemezeken (18, 2, 3)
taldlhaté furatok lefelé nézzenek (az dbrdn lathaté médon). 2 csavarra (19), 2 csavaraldtétre
(23) és 2 csavaranydra (21) lesz sziksége.

Beliilr8l csavarozza a szélvédd lemezeket (18, 2, 3) a széntartéra (5). Feltétlenil figyelien
arra, hogy a csavarok feje kifelé nézzen. 5 csavarra (19), 5 csavaraldtétre (23) és 5
csavaranydra (21) lesz sziksége.

Ezutdn minden csavart hizzon meg.

6. lépés (lasd a 6. abrat)

>

>

Kézzel meghizva régzitse a 3 tartédeszkdt (16) a polctartékra (15). 6 csavarra (19), 6
csavaraldtétre (23) és 6 csavaranydra (21) lesz sziksége.

Ezutdn minden csavart hizzon meg.

Z.lépés (lasd a 7. abrat

>

Régzitse a csiptetSket (csiccsal egymds felé) a szemescsavarokkal (24) a grillnyérsra (1).

Helyezze a markolatokat (17) a grillrdesra (4).

8. lépés (lasd a 8. abrat)

>
>

Ellendrizze az 8sszes csavarkétést, és szikség esetén hizza utdn a csavarokat!

Ezutdn helyezze be a grillrdcsot (4) a szélvédd lemezeken (18, 2, 3) taldlhatd nyildsokba.

A grillsitét ezzel &sszeszerelte, az haszndlatra kész.
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8. Uzembe helyezés

Az elsé izembe helyezés elstt legaldbb 30 percig fitse fel a grillsitét, hogy az esetleges gyartésbél

visszamaradt anyagokat elégesse. Ez alatt az id8 alatt szagok képz8dhetnek, de ez teliesen

normdlis.

A

> PP

\4

VESZELY! A szén begyiijtésihoz és Gjbsli meggyitasahoz kizarélag az EN 1860-3
eurépai szabvanynak megfelel8 gyijtést haszndljon. Soha ne haszndlion benzint vagy
denaturdlt szeszt. Ha ezt nem tartia be, lobbands/robbands, illetve szabdlyozatlan
héfejlédés torténhet, ami a legrosszabb esetben égési sériilést vagy tizet eredményezhet.
Fenndll a sériilés veszélye és a tizveszély!

VESZELY! Ne haszndljon hajszéritét vagy hasonlé segédeszkszt. A szétfijt pardzs miatt
veszély dll fent, és a grillsité karosodhat.

VESZELY! A grillsitét kizdrdlag stabil sik, vizszintes és hédllé talajon haszndlja, és ne
haszndlja gytlékony anyagok, folyadékok vagy gdzok kézelében. Tartson elegendd
tavolségot a falaktél és mas targyaktdl, tovébbd haszndlat kézben, majd haszndlat utdn se
hagyija 8rizetlenil a grillsitét addig, amig az forré. Tizveszély 4ll fenn!

VESZELY! Grillezés elétt tavolitsa el a markolatokat (17) @ grillrdesrdl (4), kilénben a
markolatok (17) mikadés kézben nagyon felforrésodnak. Egési sérilés veszélye dll fent.

Téltse meg a széntartét (5) legfeliebb 1 kg szénnel, és egyenletesen oszlassa el.

Tudnivalé: Ha rendelkezésre dll, meggydithatia a faszenet a grillsitén kivili kéményben,

t0z4llé alapon.

Y VYV

Osszon el 2-3 grill gytjtékockdt a feszénen, és dngydijtéval vagy gyufaval gydjtsa meg azokat.
Ha a gyuijtékockdk megfelel8en égnek, évatosan télise fel faszénnel a széntartét (5). Ne lépje

t6l a maximdlis szénmennyiséget (1 kg). Ugyelien arra, hogy ne fojtsa el a gydjtékockdk

égését.

\4

A pardzs idedlis dllapotat onnan ismeri fel, hogy a feszénen fehér hamuréteg képzédik, és a

gyUjtdkockdk teliesen elégtek.

YV VYV

Egy megfelelé fém eszkdzzel egyenletesen oszlassa el a faszenet a széntartéban (5).
Helyezze a grillrécsot (4) vagy a grillnydrsat (1) a szélvédd lemezek (18, 2, 3) nyildsaiba.
Vérjon egy kicsit, amig a grillracs (4) felforrésodik, és kezdje el a grillezést.

Vegye le a grillsitérél a meggrillezett ételeket, miutdn azok megfelel8en dtsiltek/a szinik

elérte a kivént barnasdgot.
J6 étvagyat!
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9. Karbantartas/tisztitas

Vdrjon a tisztitdssal, amig a grillsité teljesen ki nem hil. Maskilénben égési sériilés veszélye
all fenn.
A grillsité nem tartalmaz rendszeres karbantartésra szorulé alkatrészeket. A normdl tisztitdshoz
haszndlion egy mosogatérongyot és vizet, valamint kereskedelmi forgalomban kaphaté
mosogatészert. Ne haszndljon maré vagy sorolé hatdsi tisztitészereket, igy elkerilheti a termék

kdrosoddsdt.

A grillraes (4) tisztitdsahoz elég egy mosogatészivacs és mosogatdszer. A grillrdesra (4) tapadt
makacs szennyez8dések esetén hasznos lehet, ha ezeket tisztitds eltt vizbe dztatja, hogy felpuhitsa
az odaégett szennyez8déseket. Tisztitds utdn tiszta vizzel dblitse &t a grillrdcsot (4), hogy eltavolitsa

a mosogatészer maradvényait.

10. Tarolas hasznalaton kivil

Ha hosszabb ideig nem szeretné haszndlni a grillsitét, tisztitsa meg a ,9. Karbantartds/tisztitds”

fejezetben leirtak szerint, és tarolja tiszta, szdraz helyen.

11. Kérnyezetvédelmi és hulladékkezelési tudnivalék

A teliesen kihdlt, illetve kiégett tizel6anyagot erre alkalmas, nem gytlékony anyagbdl készilt
taroldban drtalmatlanitsa.

A haszndlt készilék szabdlyos drtalmatlanitésaval elkerilhetd a kérnyezet karositdsa, és sajat
egészségének veszélyeztetése. A haszndlt készilék el8irasszerl artalmatlanitasaval kapesolatban
tovabbi informdcidkat az &nkorményzatdl, a kérnyezetvédelmi hivatalban vagy abban az izletben

kaphat, amelyben a késziléket megvasdrolta.

Y g
% A csomagoldst is  kérnyezetkimél8 médon  kell  drtalmatlanitani. A
kartoncsomagoldsok papirgyGijtékben vagy nyilvanos gy(jtéhelyeken adhatdk le
Gjrahasznositds céliabdl. A szdllitott csomaghoz tartozé féligt és mGanyagokat a
helyi hulladékszdallité vallalat gyditi be és artalmatlanitia kérnyezetkimélé médon.
ES/PT

Magyar - 113



GRILLMEISTER GGW 84 B1

Csak Franciaorszagban:

»Egyszeri szelektalas”

artalmatlanitani.

A termék, a tartozékok, a kiséré nyomtatvényok és a csomagoléelemek Gjrahasznosithatdk.

Ezekre kiterjesztett gydrtdi felelésség vonatkozik. A terméket szelektiv hulladékkezeléssel kell

&
-

A leselejtezésnél vegye

figyelembe a csomagoléanyagok jelslését. A

csomagoléanyagokat réviditésekkel (a) és szamokkal (b) jeldljik, amelyek

jelentése a kdvetkezd:

1-7: Mianyagok / 20-22:

Papir és kartonpapir / 80-98: Kompozit anyagok.

Szimbél | Anyag A termék kévetkezé csomagoldsi
um osszetevoi tartalmazzak
Hulldmpapir A belsd csomagolds értékesitési csomagoldsa
PAP
. Selyempapir a feliletek védelmére, taska a
Papir i
PAP tartozékokhoz
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