Dark couverture chocolate / Czekolada deserowa couverture
Cocoa solids minimum 56% © Masa kakaowa minimum 56%

GB Ingredients: cocoa mass, sugar, cocoa butter, emulsifiers E322 (S0FA lecithing
natural vanilla lavouning, May contain MILK
Made in EL. Produced from cocoa mass fiorf non- EL&
Storage and transport conditions: temperature 10-20°C, relinve humidity = 70%
Keep away from the direct light andforeignodours.
Mutritional data for 100g: enargy valtle-2329 L1559 keal, fat36.6 g of which
:]nél%r;tcs-ﬂ.ﬂ £. carbohydrages-4 T4 g of which sugars-82,P¢. proein-5.5 g salt-

008 g

PL Skladniki: miarga kakaowa, cukier, thiszez hakaowy, émuigator: E322 (lecviyms
SOJOWA). nahl.ml:nasﬁ'nmmf waniliowy. Mofe zawiera MLEKD.

Wyprodukowano wiUE. Miazga kakaowa pochodei spoza UE.

Warunki przechowywanla oraz iransportn: témperatura 10-20°C, willzotposc

wzgledna <70% Chronic przed hegpasrednim gwiathem, W migjscach peebawionych
aboveh zapachon

Wartodé odiyweza i 100g: wartodt energetycena-2329 k1 559 kenl, iszcz-36,6 g
w tvm kwasyfhuszezowe nasyeona<?2 0 goweglowndinyd 7 4 g wiymiukn-42.7 £,
blatko-5.5 g/al-0.005 ¢ & ;



