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PEKTYNA CYTRUSOWA 50g amidowana do
dzemow

Galeria Produktu

Opis Produktu

PEKTYNA CYTRUSOWA 50g amidowana do dzeméw PEKTYNA CYTRUSOWA amidowana
509 Odkryj sekret doskonatych domowych dzemdéw i galaretek z nasza pektyng

cytrusowa amidowang! Ten naturalny Srodek Zelujacy to klucz do stworzenia idealnej
konsystencji Twoich przetworéw owocowych. Sktadniki: Pektyna amidowana cytrusowa,
sacharoza Sposéb uzycia: Pektyne rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wody, w temp. ok. 60°C
i doda¢ do gotujgcego sie dzemu (przed koncem gotowania). Do przygotowania
dzeméw zaleca sie stosowanie ok. 30 g pektyny przy zatozeniu 2 kg owocéw i 1 kg
cukru. Sposéb przechowywania: Przechowywa¢ w suchym i zacienionym miejscu.
Opakowanie: Zgrzewany worek z zamknieciem strunowym, waga netto: 50g Naturalna
moc zelowania Nasza pektyna cytrusowa amidowana to esencja natury zamknieta w
matym opakowaniu. WyobraZz sobie aromat $wiezo zebranych cytruséw, ktéry
przemienia sie w magiczny sktadnik Twoich przetworéw. Ta 100% naturalna substancja
nie tylko doskonale Zeluje, ale takze zachowuje autentyczny smak owocdéw. Dzieki niej
Twoje dzemy i galaretki zyskajg idealng konsystencje - nie za rzadkag i nie za gesta.

Pektyna cytrusowa pozwala na stworzenie przetworéw o gtadkiej, aksamitnej teksturze,
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ktoéra rozptywa sie w ustach, uwalniajgc petnie owocowego smaku. To gwarancja, ze
kazde $niadanie stanie sie mata celebracja natury i Twojego kulinarnego talentu. Zalety
pektyny cytrusowej amidowanej Nasza pektyna to klucz do sukcesu w domowej
produkcji przetworéw. Oto dlaczego warto jg wybraé¢: Naturalne pochodzenie -
ekstrahowana z owocéw cytrusowych Doskonate witasciwosci zelujgce - idealna
konsystencja dzeméw i galaretek Uniwersalne zastosowanie - do réznych rodzajéw
owocéw tatwa w uzyciu - proste dozowanie i rozpuszczanie Zachowuje smak

owocOw - nie wptywa na naturalny aromat przetworéw Pozwala na redukcje cukru -
idealna do niskostodzonych dzemdéw Zrédto sktadnikéw mineralnych - zawiera séd,
potas, wapn, zelazo i magnez Jak uzywacC pektyny cytrusowej amidowanej?
Przygotowanie doskonatych dzeméw i galaretek z nasza pektyng jest proste i
przyjemne. Oto kilka krokéw, ktére pomogg Ci osiggng¢ najlepsze rezultaty: Przygotuj
owoce - umyj, obierz i pokrdj je wedtug przepisu. Odmierz odpowiednig ilos¢ pektyny -
zwykle okoto 30g na 2kg owocdéw i 1kg cukru. Rozpus¢ pektyne w matej ilosci cieptej
wody (okoto 60°C), mieszajgc doktadnie. Dodaj rozpuszczong pektyne do gotujgcych sie
owocOw z cukrem, krétko przed koncem gotowania. Mieszaj energicznie, aby pektyna
rownomiernie sie rozprowadzila. Gotuj jeszcze przez kilka minut, az dzem osiggnie
pozadang konsystencje. Rozlej gorgcy dzem do przygotowanych stoikéw i zamknij je
szczelnie. Pamietaj, ze doktadne proporcje mogq sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju
owocow i pozadanej konsystencji. Eksperymentuj, aby znalez¢ idealng recepture dla
Twoich ulubionych przetworéw! Kreatywne zastosowania pektyny cytrusowej Nasza
pektyna cytrusowa amidowana to wszechstronny sktadnik, ktéry otwiera przed Tobg
Swiat kulinarnych mozliwosci. Oto kilka inspirujgcych propozycji: Klasycznie: Przygotuj
tradycyjny dzem truskawkowy o idealnej konsystencji, ktéry nie bedzie sptywat z kromki
chleba. Z nutg fantazji: Stwérz egzotyczng galaretke z mango i marakui, ktéra zaskoczy
Twoich gosci intensywnym smakiem i gtadka teksturg. Na szybko: Zréb btyskawiczny
mus owocowy, miksujgc Swieze owoce z odrobing pektyny i cukru - idealny jako
dodatek do jogurtu lub deseréw. Zdrowa alternatywa: Wykorzystaj pektyne do
przygotowania niskostodzonego dzemu 2z sezonowych owocdéw, zachowujgc ich

naturalny smak i wartosci odzywcze. Pamietaj, ze pektyna cytrusowa amidowana
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Swietnie sprawdza sie nie tylko w stodkich przetworach, ale takze w pikantnych
konfiturach czy sosach do mies. Eksperymentuj i twérz wtasne, niepowtarzalne smaki!
Dlaczego warto wybra¢ naszg pektyne? Wybierajagc naszg pektyne cytrusowq
amidowang, stawiasz na jakos¢ i naturalnos¢. To produkt, ktéry pomoze Ci stworzydé
przetwory godne najlepszych domowych tradycji. Dzieki niej Twoje dzemy i galaretki nie
tylko beda smakowad¢ wysmienicie, ale takze zachowaja maksimum wartosci
odzywczych owocdw. Pamietaj, ze pektyna to nie tylko Srodek zelujacy, ale takze cenny
sktadnik diety. Wspiera prace uktadu pokarmowego, pomaga kontrolowa¢ poziom cukru
we krwi i moze przyczynia¢ sie do obnizenia poziomu cholesterolu. Wybierajgc naszg
pektyne, inwestujesz wiec nie tylko w smak, ale i w swoje zdrowie. Rozpocznij swojg
przygode z domowymi przetworami juz dzi$ i przekonaj sie, jak fatwo mozna stworzy¢
zdrowe i pyszne specjalty z naszg pektyng cytrusowag amidowang! Sekcja pytan i
odpowiedzi Czy pektyna cytrusowa amidowana jest odpowiednia dla wegan? Tak, nasza
pektyna cytrusowa amidowana jest produktem w 100% roslinnym, wiec jest
odpowiednia dla wegan i wegetarian. Jak diugo mozna przechowywad przetwory
przygotowane z uzyciem tej pektyny? Przetwory przygotowane z uzyciem naszej
pektyny, przy zachowaniu odpowiednich warunkéw higieny i sterylizacji stoikéw, moga
by¢ przechowywane nawet do roku. Czy moge uzy¢ mniej cukru przy stosowaniu tej
pektyny? Tak, pektyna amidowana pozwala na redukcje iloSci cukru w przetworach.
Mozesz eksperymentowac z iloscig cukru, aby osiggng¢ pozgdany poziom stodkosci. Czy
pektyna wptywa na smak przetworéw? Nie, nasza pektyna cytrusowa amidowana jest

neutralna w smaku i nie wptywa na naturalny aromat owocéw w Twoich przetworach.

Parametry Techniczne

Parametr Wartos¢

Marka VitaFarm

Kod producenta 5698

Opakowanie zgrzewany worek z zamknieciem strunowym

EAN (GTIN) 5902273248606
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Stan Nowy
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