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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Przed uzyciem nalezy doktadne zapoznac sie z
instrukcjg zwigzang z obstugg i warunkami bezpieczenstwa. Zachowaj instrukcje do
pozniejszego wgladu.

Instrukcja zostata przettumaczona z fabrycznej wersji instrukcji dostarczonej przez
producenta w jezyku angielskim.

Dotaczono:

Deklaracje zgodnosci wystawiong przez producenta BASS SP. Z 0.0.
Urzadzenie oznaczone znakiem towarowym BASS POLSKA
Urzadzenie oznaczone znakiem handlowym BH 10884

I. GWARANCIJA | SERWIS

Punkt Serwisowy Producenta BASS SP. Z O0.0.

Al. Krakowska 60
Mrokoéw 05-552
www.basspolska.com
e-mail: serwis@bass.pl

Uprzejmie prosimy o wypetnienie zgtoszenia reklamacyjnego na stronie
www.serwis.bass.pl


http://www.bass.pl/
mailto:serwis@bass.pl
http://www.serwis.bass.pl/
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REGULAMIN GWARANCII

Gwarant gwarantuje Nabywcy poprawne dziatanie produktu, pod warunkiem uzytkowania go
zgodnie z przeznaczeniem oraz zasadami okreslonymi w instrukcji obstugi dotgczonej do
urzadzenia.

Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty sprzedazy. Okres rekojmi wynosi 24 miesigce od
daty sprzedazy. Wady ujawnione w tym terminie bedg usuwane bezptatnie.

Gwarant odpowiada przed Nabywca wytacznie za wady fizyczne, powstate z przyczyn
tkwigcych w sprzedanym produkcie. Gwarancjg nie sg objete wady powstate z innych
przyczyn, a szczegdlnie w wyniku:

v'  nieprawidtowego uzytkowania lub zastosowania,

v" nieprawidtowego doboru produktu do warunkdw istniejgcych w miejscu montazu,

v' nieprawidtowego montazu, konserwacji, magazynowania i transportu produktu,

v' uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych lub celowego uszkodzenia
produktu i wywotanie nim wady,

v' uszkodzen produktu powstatych w wyniku stosowania nieoryginalnych lub niezgodnych

z zaleceniami producenta materiatéw,

v'uszkodzen wyniktych ze zdarzen losowych, czynnikdw noszacych znamiona sity wyzszej
(pozar, powddz, wytadowania atmosferyczne itp.),

v' wadliwego dziatania urzadzen majacych wptyw na dziatanie produktu.

Gwarancja nie obejmuje czesci podlegajgcych normalnemu zuzyciu oraz czesci i materiatéw
eksploatacyjnych. Gwarancja nie obejmuje produktu, ktérego na podstawie przedtozonych
dokumentédw i cech znamionowych produktu nie mozina zidentyfikowa¢ jako produktu
zakupionego u Gwaranta.

Ponadto Nabywca traci uprawnienia z tytutu gwarancji na produkty w przypadku
stwierdzenia:

v jakiejkolwiek modyfikacji produktu,
ingerencji 0oséb nieuprawnionych,
jakichkolwiek préb napraw dokonywanych przez osoby nieuprawnione,

AN

nieprzestrzegania obowigzkdw dokonywania okresowych przegladéw, jesli sg one
wymagane.

Podstawg przyjecia reklamacji do rozpatrzenia jest spetnienie tgcznie nastepujacych
warunkoéw:

v' Zgtoszenia reklamacji przez Nabywce poprzez wiadomo$é e-mail, kontakt telefoniczny,
wizyte w siedzibie producenta lub wypetnienie formularza reklamacyjnego na stronie
www.serwis.bass.pl. Cho¢ forma ztozenia reklamacji zalezy jedynie od preferencji


http://www.serwis.bass.pl/
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ZASADY BEZPIECZENSTWA ZWIAZANE Z UZYCIEM URZADZEN ELEKTRYCZNYCH [

Konsumenta, uprzejmie prosimy o wypetnianie formularza reklamacyjnego w celu
utatwienia i przyspieszenia naszej pracy.

Okazania dowodu zakupu np. kopii faktury, paragonu zakupu reklamowanego produktu
lub wyciggu z karty.

Dostarczenia  osobistego lub za posrednictwem przewoznika (spedytora)
reklamowanego produktu do siedziby Gwaranta.

Produkt wysytany do serwisu winien by¢ dostarczony w oryginalnym opakowaniu. W

przypadku braku opakowania oryginalnego badz jakiegokolwiek innego opakowania

ochronnego i braku odpowiedniego zabezpieczenia produktu do transportu przez Nabywce,

Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia w trakcie transportu. Uprzejmie

prosimy o doreczanie reklamowanego produktu w stanie czystym.

W przypadku nieuznania reklamacji reklamowany produkt bedzie zwrécony reklamujgcemu

na jego pisemne zadanie pod warunkiem uprzedniego pokrycia kosztéow przesytki przez

nabywce.

Nieodebrany towar po okresie 60 dni bedzie utylizowany.

ZASADY BEZPIECZENSTWA ZWIAZANE Z UZYCIEM URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

UWAGA! Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ catg instrukcje. Nieprzestrzeganie ponizszych

instrukcji prowadzi¢ moze do porazenia elektrycznego, pozaru i powaznych urazéw ciafa.

SYMBOLE BEZPIECZENSTWA

§

Przeczytac instrukcje obstugi.

UWAGI OGOLNE

v

v

Urzadzenia elektryczne powinny spetniaé wymagania bezpieczenstwa i higieny pracy
okreslone w Polskich Normach i wiasciwych przepisach przez caty okres uzytkowania.
Osoby zatrudnione przy urzadzeniach elektrycznych powinny by¢é wyposazone w
odpowiednig odziez roboczg i Srodki ochrony indywidualnej.

Osoby zatrudnione przy urzadzeniach elektrycznych powinny przestrzega¢ wszelkich
przepisdw bhp, obowigzujgcych przy urzadzeniach elektrycznych.



ZASADY BEZPIECZENSTWA ZWIAZANE Z UZYCIEM URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

PODSTAWOWE CZYNNOSCI PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

v

Przed rozpoczeciem pracy nalezy zapoznaé sie z dokumentacjg urzadzenia elektrycznego
oraz przygotowac potrzebne narzedzia, przyrzady, tablice ostrzegawcze i niezbedny
sprzet izolacyjny.

Sprawdzi¢ stan techniczny urzadzen i instalacji elektrycznych (stan izolacji przewododw,
kabli, wtyczek, wytgcznikéw, gniazd), zerowanie, uziemienie, stan zabezpieczen
przeciwpozarowych i przeciwporazeniowych.

Sprawdzi¢ stan techniczny zabezpieczen prgdowych.

Sprawdzi¢ stan oznakowania przeciwpozarowego urzgdzen i instalacji elektrycznych.

CZYNNOSCI PODCZAS PRACY | PO JEJ ZAKONCZENIU

v' Urzadzenie elektryczne nalezy eksploatowac jedynie zgodnie z jego przeznaczeniem.

v' W razie konieczno$ci opuszczenia miejsca pracy nalezy zatrzymaé urzadzenie i odtgczyé
napiecie.

v' W razie samoczynnego wytgczenia urzgdzenia lub przepalenia sie bezpiecznikéw,
wigczy¢ je powtdrnie po usunieciu przyczyny zwarcia i zatozenia nowych bezpiecznikéw

v Do przytagczania urzadzen elektrycznych nalezy stosowaé gniazda ze stykiem
uziemiajgcym, jezeli wymaga tego instalacja elektryczna

v' Po zakoriczeniu pracy nalezy zabezpieczy¢ urzadzenia elektryczne, uporzadkowaé
miejsce pracy, narzedzia i sprzet

ZABRANIA SIE

x  Dopuszczania do eksploatacji urzadzen elektrycznych bez potwierdzenia skutecznosci
ochrony przed mozliwoscig porazenia prgdem elektrycznym

x  Dokonywania zmian w obstugiwanym urzadzeniu

x  Usuwania ochron, zabezpieczen, zwierania przekaznikdw, blokowania wytgcznikéw,
stosowania prowizorycznych napraw bezpiecznikéw, stosowania niewtasciwych wktadek
bezpiecznikowych

x  Zakfadania bezpiecznikéw przy wtaczonej maszynie

x  Ciggniecia za przewdd elektryczny przy wycigganiu wtyczki z gniazdka

x  Eksploatowania gniazd wtykowych oraz wtyczek z uszkodzong obudowg lub wkfadka
izolacyjna

x  Przecigzania urzgdzen elektrycznych ponad dopuszczalng wartosé

x  Dotykania czesci bedacych pod napieciem, zaciskdéw kondensatoréw (nawet, gdy sa
odtaczone)

x  Pozostawiania bez dozoru urzadzen elektrycznych podfaczonych do sieci. Wszystkie

urzgdzenia elektryczne nalezy odtgczy¢ od sieci przed opuszczeniem stanowiska pracy.
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x Dostepu do urzadzen lub instalacji elektrycznych osobom niepowotanym,
niepetnoletnim, w tym dzieciom, osobom chorym, bedgcym pod wptywem alkoholu lub
innych uzywek

UWAGI KONCOWE

1. Naprawy i konserwacje urzadzen elektrycznych mogg byé wykonywane tylko przez
przeszkolonych specjalistow.
2. Pierwsza pomoc przy porazeniu prgdem elektrycznym:
v"uwolni¢ cztowieka spod napiecia
v' czynno$¢ uwalniania wykonywac ostroznie, aby nie zostaé rowniez porazonym
v' natychmiast pozbawi¢ instalacje elektryczng napiecia przez wykrecenie
bezpiecznikdow lub przeciecie przewodu pod napieciem szczypcami z izolowang
rekojescig (czynnosci te wykonywac reka izolowang, stojac na ptycie izolujgcej —
guma, szkto, sucha deska)
v" po uwolnieniu pracownika sprawdzié, czy daje oznaki zycia
v" osobom silnie porazonym i nie oddychajgcym przywrdcié oddech, stosujgc
sztuczne oddychanie i masaz serca, tak dtugo az osoba porazona odzyska
przytomnos¢ lub do przyjazdu karetki
v" w przypadku stwierdzenia oparzenia zatozyé na rane suchy, jatowy opatrunek
v" w kazdym przypadku chory musi by¢ hospitalizowany (wedtug zasad BHP)

Serwis

Naprawa urzadzenia powinna by¢ dokonana jedynie przez wykwalifikowany personel przy
uzyciu kompatybilnych czesci zamiennych. Zapewni to na bezpieczng i wydajng prace
urzadzenia.

Ill.  PRZEZNACZENIE

Ta frytkownica na gorgce powietrze zapewnia tatwy i zdrowy sposdb przygotowywania
ulubionych sktadnikéw. Wykorzystujgc szybki obieg gorgcego powietrza i gérny grill, jest w
stanie przygotowaé wiele potraw. Najlepsze jest to, ze frytkownica na gorgce powietrze
podgrzewa zywnos¢ we wszystkich kierunkach, a wiekszos¢ sktadnikdédw nie wymaga oleju



DANE TECHNICZNE

IV. DANE TECHNICZNE

Model BH 10884

Napiecie 220-240V 50-60Hz

Moc: 2800W (1400W + 1400W)
POJEMNOSC KOSZA 5,5 + 5,5 LITRA
REGULOWANA TEMPERATURA: :80-200°C
TIMER: 60 MINUTOWY

V. OPIS CZESCI

(rys. F1-F2)

1) Panel sterowania: 2a) Uchwyt Kubetka

a. Przycisk ,START/PAUSE/OFF” 2b) Uchwyt Kubetka

b. , TEMPERATURA/GOTOWANIE CZAS” 3a) Patelnia 1

c. ,+” TEMPERATURA/GOTOWANIE CZAS 3b) Patelnia 2

d. ,-” TEMPERATURA/GOTOWANIE 4) Korpus urzadzenia
Przycisk CZAS 5a) Kratka wylotu powietrza
e. Przycisk ,,SYNC” 5b) Kratka wylotu powietrza
f. Przycisk ,,MATCH” 6a) Kratka do gotowania

g. Przycisk ,,1”, wybér panelu 3a 6b) Kratka do gotowania

h. Przycisk ,,2”, wybér panoramy 3b 7a) Kubetek

i. Wyswietlanie panoramy 3a 7b) Kubetek

L. Wyswietlacz panelu 3b
m. , WYBOR FUNKCJI”
n. Przycisk ,ODSZRANIANIE”






French Fries

Vegetables
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VI. OBStUGA

Przy pierwszym uzyciu

Wyciggnac szalke (3a i/lub 3b) wraz z kubetkiem (7a i/lub 7b) z korpusu urzgdzenia (4), trzymajac za uchwyt
(2ai/lub 2b) (rys. F1).

Wyjmij akcesoria i z wnetrza frytkownicy.

Przy pierwszym uzyciu urzgdzenia nalezy umy¢ kubetek (7a i/lub 7b), grill (6a i/lub 6b)

oraz patelnie (3ai/lub 3b) goragca wodg i zwyktym detergentem do zastawy stotowej.

Obficie sptukac i doktadnie wysuszy¢ wszystkie elementy.

Do czyszczenia zewnetrznego korpusu urzgdzenia (4) nalezy uzywaé wilgotnej szmatki,

unikajgc stosowania $ciernych detergentow.

Uzycie
Umiesc¢ urzadzenie na poziome;j i stabilnej powierzchni i upewnij sie, ze wszystkie nézki sg podparte

Podtgcz wtyczke zasilania do gniazda zasilania, upewniajac sie, ze napiecie sieciowe odpowiada
napieciu wskazanemu na etykiecie znamionowe;.

Okresl odpowiedni czas i temperature w zaleznosci od rodzaju gotowanej potrawy
(patrz "tabela czaséw i temperatur").

Woyciagnij szalke (3a i/lub 3b) i wtéz potrawe do gotowania do pojemnika (7a i/lub 7b) (rys. F1). Nie
napetnia¢ nadmiernie kubetka (7ai/lub 7b). (MAX pojemnos¢: 5,5 L).

Nastepnie wiozy¢ patelnie (3a i/lub 3b) do urzadzenia i ustawié¢ odpowiedni czas i temperature
(patrz "tabela czaséw i temperatur") (rys. F3).

Upewnij sie, ze szalka (3a i/lub 3b) jest prawidtowo wtozona do korpusu urzadzenia (4) (rys.F3).



OBStUGA [

UWAGA
Urzadzenia nalezy uzywac bez oleju i smaru. Niebezpieczenstwo pozaru!

Frytkownica wyposazona w zabezpieczenie termiczne. W przypadku awarii termostatu obwodd elektryczny
automatycznie sie roziacza.

Nigdy nie uzywaj patelni (3a i/lub 3b) bez uprzedniego wtozenia grilla (6a i/lub 6b) (rys. F3).

HV I
Przycisk "START/PAUSE/OFF" (a) [HEAY;

- Przytrzymaj ten przycisk przez 0,5 sekundy, aby wigczy¢ urzadzenie.

Po witgczeniu wszystkie wskazniki zaswiecg sie, a na wyswietlaczu (i i L) pojawi sie
Nacisnij przycisk 1 (g), aby wybrac¢ szalke 3a; nacisnij przycisk 2 (h), aby wybra¢ szalke 3b.

- Nacisnij go po raz drugi, aby rozpoczgé gotowanie po wybraniu zgdanego programu z menu funkcji (m).
- Aby wytgczy¢ urzadzenie, przytrzymaj przycisk przez okoto 3 sekundy; wszystkie kontrolki zgasng.

Aby wytgczy¢ patelnie (3a lub 3b) oddzielnie, nalezy najpierw wybrac przycisk 1 (g)

(patelnia 3a) lub przycisk 2 (h) (patelnia 3b), a nastepnie przycisk wytgczania (a) na okoto 2 sekundy.
Na odpowiednim ekranie (i i/lub |) pojawi sie komunikat "OFF".

Podczas pracy urzadzenia mozliwe jest nacis$niecie przycisku (a) w celu wstrzymania

gotowania i/lub jego wznowienia.

(L)

Przycisk trybu "TEMPERATURA/CZAS GOTOWANIA" (b) ﬂL/ g

Nacisnij przycisk 1 (g), aby wybrac¢ szalke 3a; nacisnij przycisk 2 (h), aby wybra¢ szalke 3b.

- Nacisnij ten przycisk (b), aby wybra¢ tryb temperatury/czasu gotowania; temperatura/czas
gotowania dla patelni (3a) pojawi sie na wyswietlaczu (i); temperatura/czas gotowania dla
patelni (3b) pojawi sie na wyswietlaczu (L).

Domyslne ustawienia na wyswietlaczach (i i/lub L) to: 180°C/15min.

TRYB TEMPERATURY: Dotknij jednego z przyciskow"+ " (c) i "-" (d), aby doda¢ lub
zmniejszy¢ temperature gotowania. Zakres regulacji temperatury: 60°C-200°C.

TRYB CZASOWY: Dotknij jednego z przyciskow"+ " (c) i "-" (d), aby dodac lub
zmniejszy¢ czas gotowania. Zakres regulacji czasu: 1-60 min.

Przycisk "ODSZRANIANIE" (n)
- Nacisnij przycisk , aby uruchomi¢ funkcje rozmrazania przy domysinym czasie (5 ) i
temperaturze (80°C).

- Uzyj przyciskéw (b), (c) i (d), aby zmieni¢ czas i temperature rozmrazania. —-L—r-— l
Jefros
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Przyciski "WYBOR FUNKCJI" (m)
- Nacisnij jeden z przyciskow, aby wybrac jedng z zgdanych zaprogramowanych funkcji;
odpowiedni wskaznik miga, a pozostate pozostajg state.

ZAPROGRAMOWANE FUNKCIE:

Frytki '*}__ ; ,ﬁ#ﬁ Warzywa
WA R -._ ‘W
.F!ﬁ nch Fries Vegetables
Kurczak _;?W Skrzydetka z kurczaka
e e
[N e
Chickan Wings
Ryba
Mieso
Deser o Odszranianie

- Po wybraniu zgdanej funkcji urzgdzenie ustawia domysiny czas i temperature.

To urzadzenie jest wyposazone w funkcje pamieci. Jesli zasilanie nie zostanie przerwane, podczas nastepnego
uzycia urzgdzenie wyswietli ostatnio uzywang funkcje.

Funkcja pamieci znika po uptywie 1 godziny od zaniku zasilania.

Ustawiona temperatura i czas gotowania sg wyswietlane naprzemiennie na
wyswietlaczu (i i/lub l). Po uruchomieniu urzadzenia nie mozna juz wybieraé przyciskéw menu

Aby uzyskaé bardziej chrupigce jedzenie i gotowac szybciej, podnies ndzki (x) kosza do gotowania (6a i/lub 6b).

6a/6b
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Przycisk "SYNC" (e SYNC

Funkcja synchronizacji czasu zakonczenia gotowania

Jesli czas gotowania na dwéch patelniach (3a/3b) jest rézny, nalezy nacisng¢ przycisk SYNC

(wskaznik przycisku SYNC pozostanie ), a nastepnie nacisng¢ przycisk uruchamiania (a). Patelnia z
dtuzszym czasem zacznie pracowadé, podczas gdy patelnia z krétszym czasem pokaze "HOLD" na
odpowiednim wyswietlaczu (i lub L) i przestanie dziata¢. Gdy czas niezbedny do zakonczenia gotowania
gdy czas niezbedny do zakonczenia gotowania jest taki sam dla obu patelni, nieaktywna patelnia wznawia
gotowanie. W ten sposdb patelnie pracujg synchronicznie

Przycisk MATCH (f) BINL®L

Funkcja kopiowania menu

- Po wtaczeniu, ustaw temperature/czas patelni (3a lub 3b), a nastepnie nacisnij przycisk MATCH
(wskaznik przycisku MATCH pozostanie wigczony), aby skopiowac te samg funkcje menu wybranej patelni
do drugiej (3a lub 3b).

- Nacisnij przycisk uruchamiania (a): obie patelnie dziatajg z tym samym menu; przycisk MATCH (f )
wytgcza sie po rozpoczeciu dziatania. Niektdre sktadniki nalezy wymiesza¢ podczas gotowania

- Aby wymieszac¢ produkty, nalezy delikatnie wyjgé patelnie (3a i/lub 3b) z urzadzenia (4), chwytajac za
uchwyt (2ai/lub 2b). Rozdziel potrawy, ktére mogty sie ze sobg potaczyc.

Po wyjeciu patelni (3a i/lub 3b) z korpusu urzadzenia (4) nalezy umiescic jg wytgcznie na
powierzchni odpornej na wysokg temperature.

e Delikatnie wtéz szalke (3a i/lub 3b) wraz z kubetkiem (7a i/lub 7b) do korpusu urzgdzenia (4).

* Podczas wyjmowania patelni (3a i/lub 3b) z korpusu urzadzenia (4) nalezy upewnic sie, ze sktadniki
sq ugotowane.

e Umie$¢ patelnie (3a i/lub 3b) na powierzchni odpornej na wysokg temperature.

Jesli potrawa nie jest idealnie ugotowana, umies¢ patelnie (3a i/lub 3b) z powrotem w

korpusie urzadzenia (4) i ustaw dodatkowy czas gotowania.

Urzadzenie mozna wytgczy¢ recznie, przytrzymujgc przycisk (a) przez okoto 3 sekundy.

Usuwanie sktadnikow
Aby wyjac sktadniki (ziemniaki, kurczaka itp.), nalezy delikatnie wyja¢ patelnie (3a i/lub 3b) z
urzadzenia (4), chwytajac za uchwyt (2a i/lub 2b) i umieszczajac jg na powierzchni odpornej na

wysokg temperature.

Usun sktadniki z kubetka (7a i/lub 7b) za pomocga drewnianych lub plastikowych narzedzi, uwazajac,
aby nie zniszczy¢ powierzchni kubetka (6a i/lub 6b).

Do usuwania delikatnych lub duzych sktadnikéw mozna uzy¢ klapek.
UWAGA

Nie wylewa¢ ptynu z patelni (3a i/lub 3b), jesli kratka do gotowania (6a i/lub 6b) jest nadal wtozona,
poniewaz ptyny do gotowania zebrane w patelni (3a i/lub 3b) moga spowodowac oparzenia.

Para wycieka podczas wyciggania szalki (3a i/lub 3b). Dziata¢ ostroznie. Niebezpieczeristwo poparzenia!

Para wycieka podczas wyjmowania patelni (3a i/lub 3b). Nalezy pracowac ostroznie.
Niebezpieczeristwo poparzenia!



TABELA CZASU | TEMPERATURY ~ KONSERWACJA
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Uwaga: W przypadku rozpoczecia smazenia, gdy frytownica na gorgce powietrze jest jeszcze
zimna, nalezy dodaé 3 minuty do czasu przygotowania.

VIl. KONSERWACIA

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Garnek i kosz z powtoka nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia nie nalezy uzywac

metalowych przyborédw kuchennych ani sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moize

to spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej.

1 Wyjgé wtyczke sieciowg z gniazda sciennego i odczekaé, az urzgdzenie ostygnie. Uwaga:
Zdejmij garnek, aby frytownica na gorgce powietrze szybciej ostygta.

2 Przetrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.
3 Wyczys¢ garnek i kosz za pomocg gorgcej wody, ptynu do mycia naczyn i niesciernej ggbki.

Mozesz uzyé ptynu odttuszczajgcego, aby usungé wszelkie pozostate zabrudzenia.
Wskazdwka: Jesli brud przywart do kosza lub dna garnka, napetnij garnek gorgca wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyi. Wtéz kosz do garnka i pozostaw garnek wraz z koszem do
namoczenia na okoto 10 minut.

4 Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i niescierng gabka.

5 Wyczysc element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Przechowywanie
1 Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnac.

2 Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche



Rozwigzywanie probleméw

VIIl. Rozwigzywanie problemoéow

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica na $ciennego.
gorgce powietrze nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Wtéz wtyczke sieciowa do
uziemionego gniazdka sciennego.

Timer jest nie ustawiony

Ustaw przycisk timera na wymagany
czas przygotowania, aby witgczyé
urzadzenie.

Skfadniki smazone we
frytkownicy powietrznej nie
sg gotowe.

llo$¢ sktadnikéow w koszyku
jest zbyt duza.

Do kosza nalezy wktada¢ mniejsze
porcje sktadnikdw. Mniejsze partie sg
smazone bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura
jestzbyt niska

Ustaw przycisk temperatury na
wymagang wartos¢ ustawienie
temperatury (patrz sekcja
"Ustawienia" w rozdziale
"Korzystanie z urzadzenia").

Czas przygotowania jest za
krotki.

Ustaw timer na wymagany czas
przygotowania (patrz sekcja
"Ustawienia" w rozdziale
"Korzystanie z urzadzenia").

Sktadniki sg
nierownomiernie smazone

we frytkownicy powietrzne;j.

Niektdre rodzaje sktadnikow
wymagajg wstrzasniecia do
potowy. czas przygotowania

Sktadniki lezgce jeden na drugim (np.
frytki) nalezy wstrzasnac¢ w potowie
czasu przygotowywania. Patrz sekcja
"Ustawienia" w rozdziale
"Korzystanie z urzgdzenia"

Smazone przekaski nie sg
chrupigce po wyjeciu z
opakowania. frytkownica
powietrzna.

Uzytes rodzaju przekasek
przeznaczonych do
przygotowania w
tradycyjnych frytkownicach

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko
posmaruj je olejem, aby uzyskac
bardziej chrupigcy efekt.

Nie moge prawidtowo
wsungc¢ patelni do
urzadzenia

Jest ich zbyt wiele sktadniki
w koszyku.

Nie napetniaj kosza powyzej
wskazania MAX

Kosz nie jest umieszczony w
naczyniu prawidtowo.

Wcisnij kosz do garnka, az ustyszysz
dzwiek kliknij.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw we frytkownicy
powietrznej do garnka wycieka duza
ilos¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym,
a garnek moze nagrzewac sie bardziej
niz zwykle. Nie ma to wptywu na
dziatanie urzadzenia lub wynik
konAcowy

Garnek nadal zawiera
pozostatosci ttuszczu z
poprzednie uzycie

Biaty dym jest spowodowany
nagrzewaniem sie ttuszczu na patelni.
Upewnij sie, ze patelnia zostata
prawidfowo wyczyszczona po
zakonczeniu pracy. kazde uzycie.




OCHRONA SRODOWISKA [l

Swieze frytki sa
nieréwnomiernie smazone
we frytkownicy powietrznej

Nie uzytes wtasciwego
Rodzaj ziemniaka.

Uzyj Swiezych ziemniakdow i upewnij
sie, ze pozostajg jedrne podczas
smazenia

Pateczki ziemniaczane nie
zostaty prawidtowo
wyptukane przed ich
usmazeniem

Doktadnie optucz paluszki
ziemniaczane, aby usungc z nich
skrobie.

Swieze frytki nie sg
chrupigce po wyjeciu z
frytkownicy powietrznej

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody w
frytkach.

Upewnij sie, ze paluszki ziemniaczane
sg odpowiednio wysuszone przed ich
uzyciem. dodac ole;j.

Pokréj paluszki ziemniaczane na
mniejsze kawatki, aby uzyskac
bardziej chrupiacy efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac
bardziej chrupigcy efekt.

IX. OCHRONA SRODOWISKA

Zakaz wyrzucania narzedzia wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego.

Nie wolno wyrzucac zuzytego narzedzia z odpadami gospodarstwa domowego. Narzedzie nalezy zutylizowac¢ w

przeznaczonym do tego zaktadzie zajmujgcym sie utylizacjg i recyklingiem elektro-$mieci.

Elektrosmieci (czyli Zuzyty Sprzet Elektryczny i Elektroniczny) to popsute, od dawna nieuzywane, juz

niepotrzebne urzadzenia elektryczne i elektroniczne, dziatajgce kiedy$ na prad lub na baterie — zepsute

komputery, zabawki i gadzety elektroniczne, stare pralki, lodéwki, a takze zuzyte swietldwki. Klasyfikowane sg

one jako odpady niebezpieczne, poniewaz zawierajg trujace substancje.




DEKLARACJA ZGODNOSCI

X. DEKLARACJA ZGODNOSCI

DEKLARACJA ZGODNOSCI
wedtug ISO/IEC Guide 22 i EN 45014
Nazwa producenta: BASS SP.Z 0.0.
Adres producenta: Al. Krakowska 60, Mrokéw 05-552

DEKLARUJEMY, ZE PRODUKT JEST ZGODNY Z NORMAMI UNII EUROPEJSKIEJ

Nazwa produktu: Frytownica bezttuszczowa
(oznaczona znakiem towarowym BASS POLSKA
Model (oznaczenia handlowe) BH 10884

Deklaracja:

Wyrdéb do ktérego odnosi sie niniejsza deklaracja spetnia wymagania Dyrektyw WE:

2014/35/EU

Wedtug norm:

EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+a12:2007+A13:2010
EN60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019
+A15:2021

EN 62233:2008

Jednostka certyfikujgca: SGS-CSTC Standards Technical Serviece Co., Ltd.

Osoba odpowiedzialna za sporzadzenie i przechowywanie dokumentacji technicznej: Marek Belniak

{

02.03.2024 Marek Belniak

05-552 Mrokow, Al. Krakowska 60
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