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H WICHTIGE HINWEISE!
UNBEDINGT AUFBEWAHREN!
Auf dieser Ausklappseite finden Sie alle Abbildungen, auf die in der

Gebrauchsanleitung verwiesen wird. Klappen Sie die Seite vor dem
Lesen der Gebrauchsanleitung auf.

. WAZNE INFORMACJE!
PL .
PROSZE ZACHOWAC DO WGLADU!
Na tej rozktadanej stronie znajdziesz wszystkie ilustracje, do ktérych odwotuje sie niniejsza
instrukcja obstugi. Otworz strone przed przeczytaniem instrukcji obstugi.
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. WAZNE AVIS! IMPERATYWACJA
FR
KONSERWATORA!
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Il WICHTIGE HINWEISE!
L.l UNBEDINGT AUFBEWAHREN!

LIEFERUMFANG

1 x HeiBluft-Fritteuse
2 x Schublade
2 x Einsatzrost

1 x Gebrauchsanleitung
Den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und die

Bestandteile auf Transportschaden Uberprufen.

Bei Schaden nicht verwenden, sondern den
Kundenservice kontaktieren.

Eventuelle Folien, Aufkleber oder

Transportschutz vom Gerat abnehmen.

Niemals das Typenschild und eventuelle
Warnhinweise entfernen!

DE
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NA CZARNYM
(Obraz A)

1 Gtéwna czes¢
2 Bedienfeld

3 Garzonen (1 und 2)

4 Garkammer

5 Einsatzrost fur Schublade

6 Schublade

7 Luftungsoffnungen (Unterseite)
8 Luftungsoffnungen (Ruckseite)

(Bild B) - Bedienfeld
9 Smak : Ge@ein— / ausschalten; wszystko
Funktionen beenden

10 Smak TEMP: Temperatura erhéhe@/erringern

11 Smak SMART FINISH: das Garzeiten-de beider
Garzonen synchronisieren

12 Anzeige der Temperatur und Garzeit fir Garzone
1/2

13 Smakuj MATCH COOK: alle Einstel-

ptucen der Garzone 1 fiir Garzone 2 Uber
nehmen

14 Smak CZAS: Garzeit erhéhe@erringern

15 Smak START / PAUZA: Rozpocznij / zatrzymaj

16 Smak 2: Einstellmodus fiir Garzone 2 aufrufen

17 Tasten mit Kontrollleuchten zum Auf-rufen der
Program
BROIL POWIETRZNY (Grillen mit HeiBluft)
SMACZONE NA POWIETRZE (HeiRluft-Frittieren)
ROAST (Rosten / Schmoren)
PIEC (Backen)
REHEAT (podgrzewanie)
UTRZYMA] CIEPLO (Warmhalten)
FRYTKI (Pommes frites)
BOCZEK (speck)
SKRZYDELKA (Hahnchenflugel)
ODWADNIAC (ODWADNIAC)
18 Smak 1: Einstellmodus fur Garzone 1 aufrufen

SYMBOL

Gefahrenzeichen: Diese Symbole zeigen
mogliche Gefahren an.

Die dazugehdérenden Sicher heits-
hinweise aufmerksam lesen und

befolgen.

Sl b

Ergdnzende Informationen

Gebrauchsanleitung vor

L]

& Vorsicht: heiRe Oberflachen!
U
L4

SIGNALWORTER

Signalworter bezeichnen Gefahrdungen bei

—

Benutzung lesen!

Fur Lebensmittel geeignet

Wechselstrom

Nichtbeachtung der dazugehérigen Hinweise.

GEFAHR - hohes Risiko, kapelusz schwere
Verletzung oder Tod zur Folge

WARNUNG - mittleres Risiko, kann schwere
Verletzung oder Tod zur Folge haben

VORSICHT - niedriges Risiko, kann gering-fligige
oder maRige Verletzung zur Folge haben

HINWEIS - kann Risiko von Sachschaden

zur Folge haben.

WEITERE ERLAUTERUNGEN

Legendennummern werden folgender-maf3en
dargestellt: (1)

Bildverweise werden folgendermaRen dargestellt:
(Bild A)
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Doppelkammer-HeiBluftfritteuse

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich fur unsere Doppelkammer-Heilluftfritteuse entschieden haben. Die sprytna
Kombinacja aus HeiBluftofen und Grill gart Ihre Lieblingsspeisen besonders schnell und schonend. Dabei
stehen 10 voreingestellte Program zur Auswahl. Programme, Garzeiten und Temperatura kénnen
zudem in beiden Kammern individuell eingestellt werden. Oder wéhlen Sie dasselbe Programm fir beide
Kam-mern, um die doppelte Speisenmenge in der gleichen Zeit zuzubereiten.

Sollten Sie Fragen zum Gerat sowie zu Ersatz- / Zubehorteilen haben, kontaktieren Sie den Kundenservice
Uber unsere Strona internetowa: www.ds-group.de/kundenservice

Informationen zur Gebrauchsanleitung

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerates diese Gebrauchsanleitung soorgfaltig
durch und bewahren Sie diese fur spatere Fragen und weitere Nutzer auf. Sie is ein
Bestandteil des Gerates. Hersteller und Importeur ibernehmen keine Haftung, wenn

die Angaben in dieser Gebrauchsanleitung nicht beachtet werden.

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Das Gerat ist zum Grillen, HeiRluft-Frittieren,
Backen, Warmhalten, Aufwarmen und
Dorren von Lebens-mitteln bestimmt.

Das Gerat arbeitet ausschlieBlich mit Heil3luft.
Kein Ol oder Fett, wie bei einer herkémmlichen

Fritteuse, in das Gerat geben!

Das Gerat eignet sich nicht zur Zube-reitung
von fllssigen Gerichten, wie Suppen, Saucen
oder Eintopfen!

Das Gerat ist ausschlieRlich fur den

privaten Gebrauch geeignet, nicht fur eine
gewerbliche oder

haushalts ahnliche Nutzung z. B. w

hotelach, Frihstuckspensionen, Biros,
Mitarbeiterkichen o. A.

Das Gerat nur fur den angegebenen Zweck
und nur wie in der Gebrauchs-anleitung
beschrieben nutzen. Jede weitere Verwendung
poztacany als bestim-mungswidrig.

Von der Gewahrleistung ausge-

schlossen sind alle Mangel, die durch
unsach gemaRe Behandlung, Beschadigung
oder Reparaturversu-che entstehen. Dies
ztocone auch fiir den normalen VerschleiR3.
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BLYSK BEZPIECZENSTWA
ﬁ OSTRZEZENIE: Alle Sicherheitshinweise, Anweisungen, Bebilderungen

und technischen Daten, mit denen dieses Gerat versehen ist, beachten.
Versaumnisse bei der Einhal-tung der Sicherheitshinweise und
Anweisungen kdonnen elek-trischen Schlag, Brand und / oder Verletzungen
verursachen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Perso-nen mit

reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und / oder Wissen benutzt werden, wenn sie

beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus wynikierenden Gefahren verstanden

haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder

durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre und Tiere sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

VORSICHT: heil3e Oberflachen!

Das Gerat und Zubehor werden wahrend des Gebrauchs sehr heils.

Wahrend und nach der Benutzung des Gerates nicht mit aufgeheizten

Teilen in Berihrung kommen!
AusschlieRlich Griff und Bedienfeld bertihren, wahrend das Gerat in
Betrieb ist oder unmittelbar nach dem Ausschalten.

Warten, bis sich das Gerat vollstandig abgekuhlt hat, bevor es

transportiert, gereinigt oder verstaut wird. Kiichenhand-schuhe im
Umgang mit dem heiRen Zubehor benutzen.

Die Haupteinheit und die Anschlussleitung niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen und sicherstellen, dass diese nicht ins Wasser fall
oder nass werden kénnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Das Gerat ist bei nicht vorhandender Aufsicht, vor dem Trans-portieren
oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Keine Veranderungen am Gerat vornehmen. Auch die

Anschlussleitung nicht selbst austauschen. Wenn das Gerat,
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DE

die Anschlussleitung oder das Zubehor des Gerates bescha-digt sind,
mussen diese durch den Hersteller, Kundenservice oder eine Fachwerkstatt

repariort bzw. ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem oddzielnen Fernwirksystem betrieben zu werden.
Die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Aufbewahrung” na plazy!

A GEFAHR - Stromschlaggefahr

Das Gerat nur in geschlossenen Rdu-men verwenden
und lagern.

Das Gerat nicht in Raumen mit hoher Luftfeuchtigkeit
benutzen und lagern.

Das Gerat und Anschlussleitung nie-mals mit

feuchten Handen beriihren, wenn das Gerat an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Sollte das Gerat ins Wasser fallend wahrend es

an das Stromnetz ange-schlossen ist, sofort den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen. Erst da-nach
das Gerat aus dem Wasser her-ausholen.

Niemals versuchen, es aus dem Wasser zu ziehen,

wahrend es an das Stromnetz angeschlossen ist!

Sollte das Gerat in Wasser oder an-dere
Flissigkeiten gefallen sein, nicht verwenden. Vor
erneuter Inbetrieb-nahme durch den Hersteller,

Kunden-service oder autorisierte Fachhandler prifen
lassen, um eventuelle Gefahr-dungen zu vermeiden.

WARNUNG - Brandgefahr

Keine Flissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser)
direkt in das Gerat schitten oder ein mit Flissigkeit

geflllites Gefal3 in das Gerat stellen. Es arbeitet
ausschlieBlich mit HeiBluft. Das Gerat nicht in der

Nahe von brennbarem Material betreiben. Keine
brennbaren Materialien (z. B. Pappe, Papier,

Kunst-stoff) auf oder in das Gerat legen.

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht abdecken

und die Liftungsoffnungen frei halten, um
einen Geratebrand zu vermeiden.

Das Gerat nicht zusammen mit ande-ren
Verbrauchern (mit hoher Watt-leistung) an eine
Mehrfachsteckdose anschlieRen, um eine Uberlastung

und ggf. einen Kurzschluss (Marka) zu vermeiden.

Das Gerat nicht mit Verlangerungs-
kabeln, die langer als 3 m sind, oder
mit Kabeltrommeln benutzen. Verlang-
erungskabel vollstandig abwickeln.

Im Brandfall: Nicht mit Wasser I6schen!
Flammen mit einer Losch decke oder einem

geeigneten Feuerldscher ersticken.

i:f WARNUNG -
Verletzungs gefahr

Verpackungsmaterial von Kindern und Tieren
fernhalten. Es besteht Erstickungsgefahr.

Sicherstellen, dass die Anschluss-leitung stets
auler Reichweite von jungen Kindern und Tieren

ist. Es besteht Strangulationsgefahr.

Darauf achten, dass die Anschluss-leitung keine

Stolpergefahr darstellt.
Sie darf nicht von der Aufstellflache herab hangen,

um ein HerunterreiBen des Gerates zu verhindern.

Wahrend des Betriebes und beim Herausziehen

der Schublade kann heiBer Dampf entweichen.

Kopf i
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Hande daher aus der Gefahrenzone

fernhalten. Es besteht Verbrithungs-gefahr

durch Hitze, heilRen Dampf oder
Kondenswasser.

Das Gerat darf wahrend des Betrie-bes nicht

bewegt werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

HINWEIS - Risiko von Material- und
Sachschaden

Darauf achten, dass der austretende Dampf
nicht direkt mit elektrischen Geraten und
Einrichtungen, die elek-trische Bauteile
enthalten, in Kontakt kommt.

Wenn wahrend des Betriebes ein Feh-ler
auftritt, den Netzstecker ziehen.

Ansonsten das Gerat immer erst
ausschalten, bevor der Netzstecker gezogen
wird.

Das Gerat vor einem Gewitter oder beim
Stromausfall vom Stromnetz

trennen.

Wenn das Gerat vom Stromnetz getrennt

wird, immer am Netzstecker und nie am
Netzkabel ziehen.

Das Gerat nicht an der Anschluss-leitung

ziehen oder tragen.
Das Gerat schitzen vor: Feuer und anderen

Warme quellen, lang anhal-tender
Feuchtigkeit, direkter Sonnen-einstrahlung
oder StoRen.

Das Gerat an einem trockenen Platz bei
Temperatura zwischen 0 i 40 °C
aufbewahren.

Niemals Gegenstande auf das Gerat oder die
Anschlussleitung stellen.

Darauf achten, dass die Anschluss-leitung
nicht gequetscht, geknickt oder Gber

scharfe Kanten gelegt wird und nicht mit
heil3en Flachen in Beriihrung kommt.

Nur Original-Zubehorteile des Herstel-lers
verwenden, um die Funktionsweise des Gerates

nicht zu beeintrach tigen und eventuelle
Schaden zu verhindern.

Keine scharfkantigen Gegenstande zum
Wenden und Entnehmen der Speisen

benutzen. Sie kdnnten die Beschichtung
beschadigen.

PRZED NIMI
GEBRAUCH

1. Das Gehéduse des Gerdtes mit einem sauberen,
feuchten Tuch abwischen.
Die Schubladen (6) i Einsatzros-te (5) mit
Spulmittel und Warmem Wasser reinigen.

2. Die erste Inbetriebnahme des

Gerates sollte ohne Nahrungsmittel erfolgen,
da es aufgrund eventueller
Beschichtungsriickstande zu einer Geruchs-
oder Rauchentwicklung kommen kénnte.
Daflr die Anwei-sungen in den Kapiteln

LAufstellen und AnschlieBen” sowie

.Benutzung” befolgen. Das Gerat ok. 10 Minuten

lang ohne Inhalt auf hochster Tem-
peraturstufe (Program AIR BROIL) aufheizen
lassen.

3. AnschlieBend noch einmal reinigen.

FUNKCJE

Das Gerat hat zwei Garzonen. Fir jede Garzone
kann ein anderes Programm ge-wahlit und die
Temperatur sowie Garzeit kdnnen nach Wunsch
angepasst werden.

Es gibt 10 Programme.

AuBerdem kdnnen die Garzonen syn-chronisiert
werden, sodass entweder alle Temperatur- und
Garzeiteinstellungen fir beide Garzonen identisch
sind (Funktion MATCH COOK) oder nur das
Garzeiten-de aufeinander abgestimmt wird (Funk-
tion SMART FINISH), damit die Speisen gleichzeitig
serviert werden kdnnen.

Die Garzonen kénnen aber auch ohne

Synchronisierung unabhéangig voneinan-der
betrieben werden.
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Zudem ist die Benutzung nur einer Gar-zone fir

kleinere Lebensmittelmengen méglich.

Program

Um ein Programm zu wahlen, die jeweili-ge Taste
(17) driicken. Program Das Gerat verflgt Gber

folgende:
BROIL POWIETRZNY (Grillen mit Heil3luft)
Idealny dla Nuggetséw, Frihlingsrollen itp.

Temperatura: 230°C
(einstellbar: 205 - 230°C)

Garzeit: 10 min (einstellbar: 1 -30 min)

SMACZONE NA POWIETRZE (HeiBluft-Frittieren)

Idealny do frytek Pommes, Nuggetsy z

FRYTKI (Pommes frites)

Idealny dla knusprige Pommes frites, Kar-
toffelecken, uvm

Temperatura: 205°C
(einstellbar: 75 - 205°C)

Garzeit: 15 min (einstellbar: 1 - 60 min)
BOCZEK (speck)

Idealny dla knusprige Speckstreifen

Temperatura: 190°C
(einstellbar: 75 - 205°C)

Garzeit: 6 min (einstellbar: 1 - 60 min)

SKRZYDELKA (Hahnchenfligel)

Idealny dla knusprige und saftige Hahn-
chenschenkel

Temperatura: 205°C

DE

kurczaka uvm (einstellbar: 75 - 205°C)
Temperatura: 200°C
(einstellbar: 150 - 205°C)

Garzeit: 20 min (einstellbar: 1 -60 min)

Garzeit: 25 min (einstellbar: 1 - 60 min)

ODWADNIAC (ODWADNIAC)
Idealny dla Trockenobst, Gemuisechips usw.

Temperatura: 65°C (einstellbar: 40 - 90°C)
Garzeit: 6 godz. (einstellbar: 1 - 12 godz.)

ROAST (Rosten / Schmoren)
Idealny dla Fleisch, Rostgemise itp.

Temperatura: 190°C
(einstellbar: 120 - 205°C)

Garzeit: 15 min (einstellbar: 1 min - 4 std)

Die bei den Programmenhinter-legten
Zeiten und Temperatura sollten bei

PIEC (Backen) Bedarf angepasst werden, um

Idealne dla Kuchen, Desery lub Brétchen sicherzustellen, dass die Lebensmittel

(insbesondere Gefliigel) durchgegart
Temperatura: 105°C

(einstellbar: 105 - 205°C)

Garzeit: 15 min (einstellbar: 1 - 4 std)

sind. An-passungen kénnen auch
wahrend des Garvorganges vorgenom-
men werden.

REHEAT (podgrzewanie)

Zum Erwarmen von bereits fertigen
Speisen

Temperatura: 175°C
(einstellbar: 130 - 205°C)

Garzeit: 15 min (einstellbar: 1 - 60 min)

Temperatura i Garzeit anpassen
Nach der Wahl eines Programs kénnen die Temperatur

mit den Tasten bzw.
@(14) und die Garzeit mittels der Tasten bzw. (10)

@ angep@t werden.

Fir einen Schnelldurchlauf der Werte die jeweilige

UTRZYMAJ CIEPLO (Warmhalten)
Zum Warmbhalten von bereits fertigen
Speisen Taste gedriickt halten.
Temperatura: 95°C (einstellbar: 65 - 95°C)

Garzeit: 30 min (einstellbar: 30 min - 8 std)
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Garzonen synchronisieren

Zum Synchronisieren der Garzonen die-nen zwei
Funktionen: * Funkcja

SMART FINISH - fur zwei verschiedene Speisen

mit unter-schiedlichen Temperatur- und
Garzeiteinstellungen, die aber zur
gleichen Zeit gar sein sollen.

* Funkcja MATCH COOK - dla gro-
Bere Mengen einer Speise oder flr
unterschiedliche Speisen mit gleicher
Temperatur- und Garzeiteinstellung.

Eine nachtragliche Synchronisie-rung
der Garzonen im laufenden Betrieb ist
nicht maoglich.

Das Programm AIR BROIL kann nicht
fur die Funktion MATCH COOK

ausgewahlt werden.

Tryb czuwania

Durch Driicken der Taste (9) wir@s Bedienfeld
(2) aktiviert. Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist
und 3 Minuten lang keine Taste gedrickt wird,
schaltet das Gerat in den Stand-by-Modus.

WSKAZOWKI

« FUr die Zubereitung von Speisen wird id R. kein
bzw. nur wenig Ol (2 bis 3 Teeloffel) benotigt.

* Sehr leichte Lebensmittelsticke

kénnten durch die Umluft herumge-wirbelt
werden. Wir empfehlen, sie ggf. mit
Zahnstochern o. A. zusam-menzuhalten.

+ Die Garzeit ist abhdngig von GréRe so-wie Menge
der Lebensmittel und von der Temperatur.
Im Allgemeinen ist die Garzeit jedoch

kirzer als in einem handelstblichen Backofen.
Mit einer kirzeren Garzeit anfangen und

sie bei Bedarf nach und nach verlangern.

* Die Lebensmittel von Zeit zu Zeit

durchmengen oder mit einer Zange

wenden, um ein gleichmaRiges Gar-ergebnis
zu erhalten.
+ Den Zustand der Speise zwischen-

durch tUberprifen und wenn sie gar ist,
das Gerat abschalten, auch wenn das

Programm noch nicht zu Ende ist.

AUFSTELLEN UND
ANSCHLIEREN

Beachten!

Das Gerat und die Anschlussleitung vor jeder
Inbetriebnahme auf Bescha-digungen
Uberprifen. Das Gerat nur benutzen, wenn es
unbeschadigt und funktionsfahig ist.

Das Gerat niemals auf einen weichen
Untergrund stellen. Die Liftungséff-nungen
auf der Unterseite des Gera-tes durfen nicht
abgedeckt sein.

Fir ausreichend Freiraum zu allen Seiten

sorgen. Das Gerat nicht unter
Klchenoberschranke o. A. Stellen.

Durch den aufsteigenden Dampf kénnten
diese Schaden nehmen!

Das Gerat nur an eine vorschrifts-mafig

installierte Steckdose, die mit den technischen
Daten des Gerates Ubereinstimmt,
anschlieRBen. Die Steckdose muss auch

nach dem An-schlieBen gut zuganglich sein,
damit die Netzverbindung schnell getrennt
werden kann.

Darauf achten, dass die Anschlusslei-tung
nicht gequetscht, geknickt oder Gber scharfe
Kanten gelegt wird und nicht mit heil3en
Flachen (z. B. des Geréates) w Berthrung
kommt.

1. Das Gerat auf die Kiichenzeile oder eine andere
trockene, saubere, ebe-ne und hitzebestandige

Arbeitsflache stellen. Fur ausreichend Freiraum
zu allen Seiten sorgen (mind. 20 cm zu den

Seiten und 50 cm nach oben).
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2. Die Anschlussleitung vollstandig aus-
einanderwickeln und den Netzstecker in eine

Steckdose stecken.

BENUTZUNG

Generell kénnen in diesem Geraét alle Speisen

zubereitet werden, die sich auch in einem
handelsiiblichen Umluftofen zubereiten lassen.

Flr gute Ergebnisse, das Kapitel , Tipps” durchlesen.

Beachten!
Vor der Benutzung sicherstellen, dass das Gerat
und die Au3enseiten der Schubladen sauber
und trocken sind.

Das Gerat nicht langer als 4 Stun-den

ohne Unterbrechung benutzen.

Ausnahmen davon sind die Program-me KEEP
WARM (Warmhalten) i DEHYDRATE (Dorren).

Das Gerat nicht leer eingeschaltet lassen
(Ausnahme ,Ausbrennen” vor dem ersten
Gebrauch).

Nahrungsmittel nicht in Frischhalte-folie
oder in Plastikbeuteln verpackt in das Gerat
legen.

Darauf achten, dass die Speisen nicht die
Heizelemente beruhren.

Die Schubladen nicht Uberftllen, damit

die heil3e Luft optymal w den Garkammern
zirkulieren kann. Maxim-mal bis zu 1/3

befullen.
Darauf achten, dass 6l- und fettreiche Speisen

nicht Uberhitzt werden. Sie kdnnten sich
entzliinden.

Die heiBen Schubladen nach der

Benutzung immer auf einer hitzebe-standige
Unterlage abstellen.

Ein Vorheizen des Gerates ist nicht
erforderlich.

DE

Poczatek
1. Die Lebensmittel fiir das Garen vor-bereiten.

2. Die Einsatzroste (5) in die Schubla-den (6)
einsetzen. Die Einsatzroste werden durch
die mit Silikon Uberzo-genen Ecken stabilisiert.

Sollen die Lebenmittel gedorrt

werden, empfehlen wir, zuerst eine Schicht
direkt auf dem Schub-ladenboden

zu verteilen, dann den Einsatzrost
einzusetzen und auf diesen eine zweite
Schicht zu legen.

3. Die Lebensmittel in die Schubladen geben. Bei

einer geringeren Menge einer Lebenmittel
sorte kann nur eine Schublade verwendet

werden.
Es ist auch die Benutzung einer klei-nen
Backform (nicht im Lieferumfang) méglich.

4. Die Schubladen in die Garkammern (4) einsetzen.

5. Die Taste (9) drﬁﬁ(en, um das Bedienfeld

(2) zu aktivieren.
Die Garzonen kénnen auf verschiede-ne Arten
verwendet werden. Je nach gewunschter
Verwendung die Anweisun-gen in den nachfolgenden
Abschnitten befolgen.

1. Eine Garzone verwenden
Der Einstellmodus fiir die Garzone 1 wird aufgerufen.
Zum Umschalten auf die Gar-zone 2, die Taste 2 (16)
dricken.
1. Ein Programm (17) wéhlen und ggf. die
Temperatur und Garzeit mit den Tasten bzw.
(10, 14) a ssen.
2. Mit der Taste START / PAUZA (15) den
Garvorgang starten.
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2.1 Beide Garzonen verwenden -

Unterschiedliche Programm-dauer

1. Die Taste 1 (18) driicken und das
gewulinschte Programm wahlen.

Falls nétig, die Zeit- und Temperaturan-gaben

manuell anpassen.

2. Die Taste 2 (16) driicken und das gewiinschte
Programm wahlen.

Falls nétig, die Zeit- und Temperaturan-gaben

manuell anpassen.

3. Mit der Taste START / PAUZA den Garvorgang

starten.

2.2 Beide Garzonen verwenden -
Gleichzeitiges Garzeitende

Wenn fir beide Garzonen unterschied-liche

Einstellungen vorgenommen wurden, aber

die Garzeit gleichzeitig zu Ende gehen soll: 1. Die

Taste SMART FINISH

(11) driicken.

2. Die Taste 1 driicken und das
gewulinschte Programm wahlen.
Falls nétig, die Zeit- und Temperaturan-gaben
manuell anpassen.
3. Die Taste 2 drlicken und das ge-wiinschte
Programm wéhlen.
Falls n6tig, die Zeit- und Temperaturan-gaben

manuell anpassen.
4. Mit der Taste START / PAUZA den Garvorgang

starten.

Das Programm mit der kiirzeren
Laufzeit zeigt ,Hold" an, bis bei-de
Garzonen zeitgleich enden.

2.3 Beide Garzonen verwenden - Programm

kopieren
Wenn fur beide Garzonen die gleichen
Einstellungen vorgenommen werden, sollen:

1. Die Taste MATCH COOK (13) drlicken.

2. Die Taste 1 driicken und das

gewuinschte Programm wahlen.
3. Mit der Taste START / PAUZA den Garvorgang

starten.

Die Einstellungen kdnnen wah-rend
des Betriebes nicht ange-passt
werden, aber pausieren.

Garzeitende

Auf der Anzeige (12) kann die verblei-bende
Garzeit abgelesen werden. Nach Ablauf der Garzeit
erténen Signalténe und es wird ,End” angezeigt.

1. Die Schublade(n) herausziehen und auf einer
hitzebestandigen Unter-lageablegen.
Nicht auf das Gerat stellen!

2. Das Gerat mit der Taste ausschal@ und den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

3. Die Lebensmittel aus der/n

Schublade(n) entnehmen.
4. Die Schublade und den Einsatzrost abkuhlen
lassen. Anschliel3end rei-nigen (siehe

Kapitel ,Reinigung und Aufbewahrung”).

Funkcja SMART FINISH

ist bei den Programmen KEEP WARM
i DEHYDRATE nicht mdglich.

Garvorgang kurz unterbrechen

Soll der Garvorgang unterbrochen wer-den, um
z. B. die Zutaten durchzumen-gen oder weitere

Zutaten hinzuzuftigen, die Schublade (6) einfach
herausziehen.

Der Countdown der Garzeit (beider Gar-
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zonen, wenn sie synchronisiert sind) wird angehalten
und es wird ,Hold"” ange-zeigt. Der Lufter lauft

noch ok. 15 Sekun-den nach, nachdem die
Schublade her-ausgezogen wurde. Nach dem

Einsetzen der Schublade wird der Countdown der
Garzeit fortgesetzt.

Wenn SMART FINISH ausgewahlt wurde
und der Garvorgang fir eine Garzone
unterbrochen wird, pausiert die zweite
Garzone ebenfalls und in der

Anzeige erscheint ,Hold".

Eine Garzone manuell stoppen
Um den Garvorgang w einer Garzone

zu stoppen, den jeweiligen Einstellm-odus
Uber die Tasten 1 (18) bzw. 2 (16) aufrufen,
START / PAUZA i / lub oder die Taste drucken. Auf

|
der entgp’echen-den Anzeige erscheint ,Off". Die
andere Garzone fahrt mit dem Garvorgang fort.

Wenn SMART FINISH / MATCH COOK

ausgewahlt wurde und der Garvorgang
fur beide Gar-zonen manuell gestoppt
werden soll, START / PAUZA i / oder

die Taste dr[@Ben und in der Anzeige
erscheint , Off".

REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG

Beachten!

Zum Reinigen keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel oder
Reinigungspads verwenden. Diese kénnen
die Oberflachen beschadigen.

1. Die Einsatzroste (5) in die Schubla-den (6) mit
Spulmittel und Warmem Wasser reinigen.

Bei hartnackigen Verschmutzungen

zuvor in Warmem Wasser und Spul-mittel
einweichen.

2. Das Gehause des Gerates sowie die Garkammern

(4) und Heizelemen-te bei Bedarf mit
einem sauberen, feuchten Tuch abwischen.

Nicht in der Geschirrspllmaschnine reinigen
oder w Wasser tauchen!

3. Alle Teile vollsténdig trocknen lassen oder
abtrocknen.

4. Das Gerat bei langerem Nichtge-brauch an
einem sauberen, trocke-nen, fur Kinder

und Tiere unzugangli-chen Ort verstauen.

PROBLEMBEHEBUNG

Sollte das Gerat nicht ordnungsgemaf

funktionieren, Gberprufen, ob ein Prob-lem selbst
behoben werden kann. Lasst sich mit den

nachfolgenden Schritten das Problem nicht
|6sen, den Kunden-service kontaktieren.

A\

Das Gerat funktioniert nicht.

Nicht versuchen, ein elektrisches
Gerat selbst zu reparieren!

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der
Steckdose.

Korigier Den Sitz des Netzsteckers.
Die Steckdose ist defekt.
Eine andere Steckdose ausprobieren.

Es ist keine Netzspannung vorhanden.
Die Sicherung des Netz anschlusses
Gberprifen.

Die Schubladen (6) sind nicht richtig eingesetzt.

Die Schublade vollstandig in die
Garkammer (4) schieben.

DE

11
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Die Sicherung im Sicherungskasten wird

ausgelost.
Zu viele Geréate sind am selben Strom-kreis

angeschlossen.

Die Anzahl der Geréate im Stromkreis reduzieren.

Die Lebensmittel sind nicht gleich-maRig

gegart.

Die Schublade (6) ist zu voll.
Die Lebensmittelmenge verringern.
Die Schublade maximal zu 1/3 fillen.

Die Lebensmittelliegen aufeinander.
Lebensmittel verteilen und von Zeit zu Zeit
durchmengen.

Es wurden verschiedene Lebensmittel mit

unterschiedlichen Garzeiten oder Temperatura

w einer Schublade (6) zubereitet.

Die Lebensmittelsorten trennen und auf beide
Schubladen aufteilen. Fir diese richtige

Temperatur und Garzeit einstellen. Mit der
Funktion SMART FINISH werden sie zur glei-

chen Zeit gar.

Die eingestellte Garzeit war zu kurz oder die
Temperatur zu niedrig.
Die Garzeit bzw. Zmiana temperatury.

Pommes frites aus frischen Kartof-feln sind

nicht knusprig.

Die Kartoffeln sind zu wasserhaltig.
Die Kartoffeln w schmalere Stlicke
schneiden. Die Kartoffelstlicke mit ei-nem

Ktchenpapier trockentupfen und dann mit
etwas Speisedl betraufeln.
Die Kartoffelsticke auf dem Einsatzrost (5)

verteilen.

Wahrend des Gebrauchs lasst sich ein

unangenehmer Geruch feststellen. /
Es kommt Qualm aus dem Gerat.

Das Gerat ist verschmutzt.

Die Anweisungen des Kapitels ,Reini-gung
und Aufbewahrung” befolgen.

Das Gerat wird zum ersten Mal verwendet.

Eine Geruchsentwicklung tritt bei der
ersten Benutzung neuer Ge-rate haufig
auf. Der Geruch sollte verschwinden,
nachdem das Gerat mehrmals benutzt
wurde.

Zu viel Ol oder Fett.

Uberschussiges Ol bzw. Fett ent-fernen.

ENTSORGUNG

(A7, Das Verpackungsmaterial um-

weltgerecht entsorgen und der

Wertstoffsammlung zufiihren.

Das nebenstehende Symbol
(durchgestrichene Milltonne mit
Unterstrich) bedeutet, dass Altgerate
nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Riickgabesysteme
gehdren.

Besitzer von Altgeraten aus priva-ten
Haushalten kdnnen diese bei den
Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstrager oder bei den von
Herstellern und Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen

unentgeltlich abgeben. Riicknah-
mepflichtig sind auch Geschafte, die
Elektro- und Elektronikgerate auf dem
Markt bereitstellen.

Die Abfallvermeidung leistet einen noch
wertvolleren Beitrag zum Um-weltschutz.

Sofern méglich, ist daher neben einer weiteren
eigenen Nut-zung oder Reparatur auch die
Abgabe an Zweitnutzer eine 6kologisch wert-volle
Alternative zur Entsorgung.
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Dane techniczne

Numer artykutu: 11339 (schwarz / Edelstahl)
12459 (czarny)

Numer modelu: 11339 (HIC-AF-9001DG)
12459 (HIC-AF-9003D)

Stromversorgung: 220-240V~50/60 Hz

Leistung: maks. 2400 W

Schutzklasse: .

Fassungsvermogen: max. 7 1(3,51je Schublade)

Zakres temperatury: 40-230°C

Regulator aasouy maks. Maks. 30 (Program GRILLOWANIA NA POWIETRZU)
minut 60 minut (Program AIR FRY / FRYTKI / BOCZEK /

SKRZYDELKA )

maks. 4 godziny (Program PIECZENIE / PIECZENIE)
maks. 8 godzin (Program UTRZYMA] CIEPLO)
maks. 12 godzin (Program ODWODNI))

ID Gebrauchsanleitung: Z 11339_12459 M DS V1.2 0723 as

A\ STCE

Alle Rechte vorbehalten.
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1 1 WAZNE INFORMACJE!
PROSZE ZACHOWAC DO WGLADU!

DOSTARCZONE PRZEDMIOTY Usun z urzadzenia wszelkie folie, naklejki i

zabezpieczenia transportowe.
1 x urzadzenie do smazenia na goracym powietrzu

2 x szuflada
2 x wktadka rack

Nigdy nie zdejmuj tabliczki znamionowej ani

ewentualnych ostrzezen!

1 x instrukcja obstugi

Sprawdz kompletno$¢ dostarczonych elementéw i
sprawdz, czy elementy nie ulegty uszkodzeniu podczas
transportu. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek
uszkodzen, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie z

naszym dziatem obstugi klienta.
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Dwukomorowa maszyna do smazenia na gorgcym powietrzu

W SKROCIE

(Zdjecie A)

1 Jednostka gtéwna

2 Panel sterowania

3 strefy gotowania (1 2)

4 Komora gotowania
5 Wtdz potke do szuflady

6 szuflad

7 Otwory wentylacyjne (dét)
8 otwordéw wentylacyjnych (tyh)

(Rysunek B) - Panel sterowania

(D PRZYCISK: Wigczanie/wytaczanie urzgdzenia; 9
wyjscie ze wszystkich funkgji

10 Przycisk TEMP: Zwiekszenie tempe@jry,
zmniejszenie
temperatury
11 Przycisk SMART FINISH: Synchronizacja czasu

zakonczenia gotowania dla obu stref grzewczych

12. Wyswietlacz temperatury i czasu gotowania dla
strefy grzewczej 1/2

13 Przycisk DOPASU) GOTOWANIE: Zastosuj wszystko
ustawienia dla strefy grzewczej 1 do strefy
grzewczej 2

14 Przycisk CZAS: Zwieksz czas gotov@ia, skroc¢
czas gotowania

15 Przycisk START/PAUZA: Rozpoczecie/zatrzymanie
procesu gotowania

16 Przycisk 2: Wywotanie trybu ustawien dla strefy
grzewczej 2

17 Przyciskéw z lampkami kontrolnymi umozliwiajgcymi

dostep do programéw

PIEC

UPIEC
PODGRZEWANIE
UTRZYMAJ CIEPLO
FRYTKI

BOCZEK
SKRZYDELKA
ODWODNIC

18 Przycisk 1: Wywotanie trybu ustawien dla strefy
grzewczej 1

SYMBOLIKA

Symbole zagrozenia: Symbole te oznaczajg
potencjalne zagrozenia. Nalezy uwaznie
przeczyta¢ dotaczone ostrzezenia

dotyczgce bezpieczenstwa i stosowac sie do nich.

Informacje uzupetniajace

Przed uzyciem nalezy przeczytac instrukcje
obstugi!

Uwaga: gorgce powierzchnie!

! !II
I] Nadaje sie do stosowania z zywnoscig
~

Prad przemienny

>Bobb>

SEOWA SYGNALIZACYJNE

Stowa sygnatowe wskazujg na zagrozenia, jakie moga wystapi¢ w

przypadku nieprzestrzegania zwigzanych z nimi ostrzezen.

NIEBEZPIECZENSTWO - wysokie ryzyko, powoduje powazne

obrazenia lub $mier¢

OSTRZEZENIE - $rednie ryzyko, moze spowodowac
powazne obrazenia lub $mier¢

UWAGA - niskie ryzyko, moze spowodowac niewielkie

lub umiarkowane obrazenia

UWAGA - istnieje ryzyko uszkodzenia materiatu.

DALSZE WYJASNIENIA

Kluczowe liczby sa pokazane w nastepujacy sposéb: (1)
Odniesienia do zdje¢ sg pokazane nastepujgco:
(Zdjecie A)

15
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Szanowny Kliencie,

Cieszymy sie, ze wybrali Panstwo nasza dwukomorowga frytkownice na gorace powietrze.

Sprytne potaczenie piekarnika z termoobiegiem i grilla pozwoli Ci szybko i delikatnie upiec Twoje
ulubione potrawy. Do wyboru jest 10 predefiniowanych programéw. Programy, czasy pieczenia i
temperatury mozna réwniez ustawi¢ indywidualnie dla obu komér. Mozesz tez wybrac ten sam program
dla obu komér, aby upiec dwukrotnie wiekszg ilo$¢ jedzenia w tym samym czasie.

W razie pytan dotyczacych urzadzenia oraz czesci zamiennych i akcesoriéw prosimy o kontakt z dziatem
obstugi klienta za posrednictwem naszej strony internetowej: www.ds-

group.de/kundenservice

Informacje dotyczgace instrukcji obstugi

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z

niniejszg instrukcjg obstugi i zachowanie jej do wgladu w przysztosci oraz dla innych
uzytkownikoéw. Instrukcja stanowi integralng czes¢ urzadzenia. Producent i importer
nie ponoszg odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie instrukcji obstugi.

PRZEZNACZENIE

Urzadzenie przeznaczone jest do grillowania, Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do

smazenia na goragcym powietrzu, pieczenia,
utrzymywania ciepta potraw, podgrzewania i
suszenia zywnosci.

Urzadzenie dziata wytacznie na gorgce powietrze.

Nie wlewaj do urzadzenia oleju ani ttuszczu,
jak w przypadku tradycyjnej frytkownicy!

Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania

potraw ptynnych, takich jak zupy, sosy czy
gulasze!

uzytku osobistego i nie nadaje sie do
zastosowan komercyjnych lub domowych, np.
w hotelach, pensjonatach, biurach, kuchniach
pracowniczych i podobnych miejscach.
Uzywaj urzgdzenia wytacznie zgodnie z
przeznaczeniem i opisem w instrukcji

obstugi. Kazde inne uzycie jest uwazane za
niewtasciwe.

Gwarancja nie obejmuje wad spowodowanych
nieprawidtowg obstuga, uszkodzeniami lub
prébami napraw. To samo dotyczy
normalnego zuzycia.
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Dwukomorowa maszyna do smazenia na goracym powietrzu

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

A OSTRZEZENIE: Nalezy przestrzega¢ wszystkich uwag dotyczacych
bezpieczenstwa, instrukgji, ilustracji i danych technicznych dotgczonych do tego
urzadzenia. Nieprzestrzeganie uwag dotyczacych bezpieczenstwa i instrukcji
moze spowodowac porazenie prgdem, pozar i/lub obrazenia.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, a takze
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub
wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub otrzymaty instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczeniem i konserwacja urzadzenia nie mogg zajmowac sie dzieci, chyba ze
majg powyzej 8 lat i s nadzorowane.

Dzieci ponizej 8 roku zycia oraz zwierzeta nie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia
ani kabla przytgczeniowego.
UWAGA: gorace powierzchnie!
Urzadzenie i akcesoria nagrzewajg sie bardzo podczas uzytkowania. Nie dotykaj
rozgrzanych czesci podczas uzytkowania urzadzenia ani po jego zakonczeniu! Uchwytu i
panelu sterowania dotykaj wytgcznie podczas pracy urzgdzenia lub bezposrednio po jego

wytgczeniu. Przed transportem, czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenia poczekaj,
az catkowicie ostygnie.

Przy obchodzeniu sie z gorgcymi akcesoriami nalezy uzywac¢ rekawic kuchennych.
Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej ani kabla przytagczeniowego w wodzie

ani innych cieczach. Upewnij sie, ze elementy te nie wpadng do wody ani nie
zamokna.

Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym!
Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczone od zasilania sieciowego, gdy jest
pozostawione bez nadzoru, a takze przed jego transportem lub czyszczeniem.

Nie dokonuj zadnych modyfikacji urzadzenia. Nie wymieniaj réwniez
samodzielnie kabla potaczeniowego. Jesli urzgdzenie, kabel potgczeniowy lub
akcesoria sg uszkodzone, muszg zosta¢ naprawione lub wymienione przez

producenta, klienta.

PL
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Aby unikng¢ zagrozen, nalezy skontaktowac sie z serwisem firmy Tommer lub

warsztatem specjalistycznym.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera

ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale ,,Czyszczenie i przechowywanie”!

NIEBEZPIECZENSTWO - Niebezpieczeristwo porazenia pradem
Zaszokowa¢

Urzadzenie nalezy uzywac i przechowywac wytgcznie w

pomieszczeniach zamknietych.

Nie nalezy uzywac i przechowywac urzgdzenia w
pomieszczeniach o duzej wilgotnosci.

Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani kabla

przytaczeniowego mokrymi rekami, gdy
urzgdzenie jest podtgczone do sieci.

moc.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody, gdy

jest podtgczone do sieci elektrycznej, nalezy
natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.
Dopiero po tym

Jedli wyciggniesz urzadzenie z wody. Nigdy nie

prébuj wyciggac go z wody, gdy jest podtgczone
do zasilania sieciowego!

Jesli urzadzenie wpadto do wody lub innej
cieczy, nie nalezy go uzywac. Przed
ponownym uzyciem nalezy zleci¢ sprawdzenie
urzadzenia producentowi, dziatowi obstugi
klienta lub autoryzowanemu dystrybutorowi,
aby unikna¢ potencjalnych zagrozen.

OSTRZEZENIE - Niebezpieczeristwo pozaru

Nie wlewaj zadnych ptynéw (np. oleju lub
wody) bezposrednio do urzadzenia ani nie
umieszczaj w nim naczyn wypetnionych
ptynem. Urzadzenie dziata wytgcznie na
gorace powietrze. Nie uzywaj urzadzenia

w poblizu materiatéw tatwopalnych. Nie
umieszczaj zadnych materiatéw tatwopalnych

(np. tektury, papieru, plastiku) na lub w urzadzeniu.

Nie przykrywac urzadzenia podczas pracy i
dbac o to, aby otwory wentylacyjne byty
drozne, aby zapobiec wystgpieniu pozaru.

Aby zapobiec przecigzeniu i ewentualnemu
zwarciu (pozarowi), nie nalezy podtaczac
urzadzenia do gniazdka wielowtykowego
réwnoczes$nie z innymi odbiornikami (o duzej
mocy).

Nie uzywaj urzadzenia z przedtuzaczami o
dtugosci powyzej 3 m ani z przedtuzaczami
na bebnach. Catkowicie rozwin przedtuzacze.

W przypadku pozaru: Nie gasi¢ wodg! Zdusic¢
ptomienie ognioodpornym kocem lub

odpowiednig gasnica.

A OSTRZEZENIE - Niebezpieczefstwo obrazen

Trzymaj opakowanie z dala od dzieci i

zwierzat. Istnieje niebezpieczenstwo
uduszenia.

Upewnij sie, ze kabel potaczeniowy jest

zawsze poza zasiegiem matych dzieci i
zwierzat. Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

Upewnij sie, ze kabel potgczeniowy nie
stwarza zagrozenia potkniecia. Nie
powinien zwisac¢ z powierzchni, na

ktérej znajduje sie urzadzenie, aby zapobiec
jego Sciggnieciu.

Podczas pracy urzadzenia oraz po wysunieciu
szuflady moze wydobywac sie z niego gorgca
para. Dlatego nalezy trzymac gtowe i dtonie z
dala od strefy zagrozenia. Istnieje
niebezpieczenstwo oparzenia cieptem,
goracg parg lub skroplinami.

Urzadzenia nie wolno przenosi¢ podczas pracy.
Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia.
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UWAGA - Ryzyko uszkodzenia
materiatéw i mienia
Nalezy zadbac o to, aby wydobywajaca sie para
nie miata bezposredniego kontaktu z
urzgdzeniami elektrycznymi ani sprzetem
zawierajgcym podzespoty elektryczne.
W przypadku wystgpienia usterki podczas pracy,
nalezy wyciggnac¢ wtyczke sieciowg. W przeciwnym
razie zawsze nalezy najpierw wytaczy¢ urzadzenie

przed wyjeciem wtyczki sieciowej z gniazdka.

Przed burza lub w przypadku przerwy w dostawie

pradu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

Odtaczajac urzadzenie od zasilania, zawsze ciggnij
za wtyczke sieciowa, nigdy za kabel sieciowy.

Nie nalezy ciaggnac i przenosi¢ urzadzenia, trzymajac
je za kabel potagczeniowy.

Chron urzadzenie przed: ogniem i innymi zrédtami
ciepta, dtugotrwatg wilgocia, bezposrednim

dziataniem promieni stonecznych i uderzeniami.
Przechowywac urzadzenie w suchym miejscu w
temperaturze od 0 do 40°C.

Nigdy nie ktadZ zadnych przedmiotéw na urzadzeniu
ani kablu potgczeniowym.

Upewnij sie, ze kabel potgczeniowy nie jest
zgnieciony, zagiety, nie lezy na ostrych

krawedziach i nie ma kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

Aby mie¢ pewnos¢, ze nie wystapig zadne
zaktécenia, ktére mogtyby uniemozliwic¢
dziatanie urzadzenia, a takze aby unikna¢
ewentualnych uszkodzen, nalezy uzywac
wytgcznie oryginalnych akcesoriéw producenta.
Nie uzywaj zadnych ostrych przedmiotéw do

obracania lub wyjmowania jedzenia.
moze uszkodzi¢ powtoke.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia czystg, wilgotng
Sciereczka. Wyczys¢ szuflady (6) i potki (5)
detergentem i cieptg woda.

2. Urzadzenie powinno by¢ uzywane do:

Pierwszy raz bez jedzenia, poniewaz moze

wydziela¢ dym lub zapachy z powodu pozostatosci
powtoki. W tym celu nalezy postepowac zgodnie

z instrukcjami zawartymi w rozdziatach ,Konfiguracja
i podtaczenie” oraz ,Uzytkowanie”. Pozostawic¢
urzgdzenie do nagrzania na najwyzszym

ustawieniu temperatury (program AIR BROIL) na
okoto 10 minut bez jedzenia.

3. Nastepnie wyczy$¢ ponownie.

FUNKCJE

Urzadzenie posiada dwie strefy grzewcze. Dla kazdej
strefy grzewczej mozna wybrac inny program, a
temperature i czas gotowania mozna regulowac wedtug
wiasnych potrzeb. Dostepnych jest 10 programoéw.

Co wigcej, strefy gotowania mozna zsynchronizowac
tak, aby wszystkie ustawienia temperatury i czasu
gotowania byty identyczne dla obu stref gotowania
(MATCH COOK

funkcja) lub po prostu synchronizacja korica czasu
gotowania (SMART FINISH)

(funkcja) umozliwiajgca jednoczesne serwowanie
réznych potraw.

Jednakze strefy gotowania moga by¢ réwniez
obstugiwane niezaleznie, bez synchronizacji.

cja.

Ponadto mozliwe jest korzystanie z tylko jednej strefy

grzewczej do przygotowywania mniejszej ilosci
jedzenia.

Programy
Aby wybra¢ program, naci$nij odpowiedni przycisk

(17). Urzadzenie posiada nastepujace programy:

GRILLOWANIE NA POWIETRZU

Idealne do nuggetséw, sajgonek itp.
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Temperatura: 230°C
(regulowana: 205 - 230°C)

Czas gotowania: 10 min (regulowany: 1 - 30 min)

Smatenie na powietrzu

Idealny do chrupiacych frytek, nuggetséw z kurczaka itp.
Temperatura: 200°C
(regulowana: 150 - 205°C)

Czas gotowania: 20 min (regulowany: 1 - 60 min)

PIEC

Idealne do mies, pieczonych warzyw itp.

Temperatura: 190°C
(regulowana: 120 - 205°C)

Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1 min - 4
godz.)

UPIEC
Idealny do ciast, deseréw i butek

Temperatura: 105°C
(regulowana: 105 - 205°C)

Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1 - 4 godz.)

PODGRZEWANIE

Do podgrzewania juz ugotowanego jedzenia

Temperatura: 175°C
(regulowana: 130 - 205°C)

Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1 - 60
min)
UTRZYMA] CIEPLO

Do podgrzewania juz ugotowanego jedzenia

Temperatura: 95°C (regulowana: 65 - 95°C)
Czas gotowania: 30 min (regulowany: 30 min - 8

godz.)

FRYTKI

Idealny do chrupigcych frytek, ¢wiartek ziemniaczanych itp.
Temperatura: 205°C

(regulowana: 75 - 205°C)

Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1 - 60

min)

BOCZEK

Idealny do chrupiacych plasterkéw bekonu
Temperatura: 190°C
(regulowana: 75 - 205°C)

Czas gotowania: 6 min (regulowany: 1 - 60
min)

SKRZYDELKA

Idealny do chrupigcych i soczystych skrzydetek kurczaka
Temperatura: 205°C

(regulowana: 75 - 205°C)

Czas gotowania: 25 min (regulowany: 1 - 60

min)

ODWODNIC

Doskonale nadaje sie do suszonych owocéw, chipséw warzywnych itp.
Temperatura: 65°C (regulowana: 40 - 90°C)

Czas gotowania: 6 godz. (regulowany: 1 - 12 godz.)

W razie potrzeby nalezy dostosowac

czasy i temperatury ustawione dla
poszczegélnych programéw, aby zapewnic
petne ugotowanie potrawy (zwtaszcza drobiu).
Zmiany mozna wprowadzac réwniez w
trakcie gotowania.

Regulacja temperatury i czasu
gotowania

Po wybraniu programu mozna ustawi¢ temperature za
pomocg przyciskéw i (10), a czas gotowania mozna

ustawic za ocg pr@skéw i(14).

® ©

Aby szybko przewija¢ wartosci, nacisnij i przytrzymaj
odpowiedni przycisk.
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Synchronizacja stref gotowania

Do synchronizacji stref gotowania stuzg dwie funkcje: ¢

Funkcja SMART

FINISH - przeznaczona do przygotowywania dwéch
réznych potraw o réznych ustawieniach
temperatury i czasu gotowania, ktére powinny
by¢ gotowe w tym samym czasie.

* Funkcja MATCH COOK - do gotowania wigkszych
ilosci jedzenia lub réznych potraw przy uzyciu

tej samej temperatury i czasu gotowania.

Nie ma mozliwosci pézniejszej
synchronizacji stref grzewczych podczas
pracy urzadzenia.

Programu GRILLOWANIE NA POWIETRZU
nie mozna wybra¢ w przypadku funkgji

MATCH COOK.

Tryb czuwania

Nacisnigcie pr@isku (9) powoduje aktywacje

panelu sterowania (2). Jezeli urzadzenie nie jest uzywane
i przez 3 minuty nie zostanie nacisnigty zaden przycisk,
urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

PORADY

+ Do przygotowania potraw zazwyczaj nie potrzeba
oleju lub wystarczy jego niewielka ilos¢ (2-3
tyzeczki).

+ Bardzo lekkie kawatki jedzenia moga by¢
wirujg w krgzacym powietrzu.

W razie koniecznosci zalecamy sklejenie ich

wykataczkami lub podobnym przedmiotem.

« Czas pieczenia zalezy od wielkosci i ilosci potrawy
oraz temperatury. Jednak generalnie czas
pieczenia jest krétszy niz w tradycyjnym
piekarniku. Zacznij od krétszego czasu
pieczenia i stopniowo go wydtuzaj w razie

potrzeby.

+ Od czasu do czasu mieszaj jedzenie

czas lub obracaj szczypcami, aby uzyskac
réwnomierny efekt gotowania.

* Sprawdzaj stan zywnosci pomiedzy kolejnymi
wytgcz urzadzenie, nawet jesli program
jeszcze sie nie zakonczyt.

KONFIGURACJA T PODLACZENIE

Uwagal
Przed kazdym uruchomieniem nalezy sprawdzi¢
urzadzenie i kabel przytgczeniowy pod katem
uszkodzen. Urzadzenie powinno by¢ uzywane
wytgcznie w stanie nieuszkodzonym i
sprawnym.
Nigdy nie umieszczaj urzgdzenia na miekkiej

powierzchni. Otwory wentylacyjne na spodzie
urzadzenia nie mogg by¢ zakryte.

Upewnij sie, ze wokét urzadzenia jest
wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni. Nie
umieszczaj urzgdzenia pod szafkami

kuchennymi ani podobnymi szafkami.

Unoszaca sig para moze je uszkodzic!

Podtaczaj urzadzenie wytgcznie do gniazdka,
ktére jest prawidtowo zainstalowane i zgodne z
danymi technicznymi urzadzenia. Gniazdo

musi by¢ réwniez tatwo dostepne po podigczeniu,
aby mozna byto szybko odtgczy¢ je od sieci.

Nalezy zadbac o to, aby kabel przytgczeniowy nie
zostat zgnieciony, zagiety, nie lezat na ostrych
krawedziach i nie miat kontaktu z gorgcymi
powierzchniami (np. urzadzenia).

PL

1. Umies¢ urzgdzenie na blacie kuchennym lub innej

suchej, czystej, ptaskiej i odpornej na ciepto
powierzchni roboczej. Upewnij sig, ze ze

wszystkich stron jest wystarczajgco duzo wolnej
przestrzeni (co najmniej 20 cm po bokach i 50

cm nad urzadzeniem).

2. Catkowicie rozwin kabel potaczeniowy i podtacz
wtyczke sieciowg do gniazdka.
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UZYWAC

Zasadniczo za pomoca tego urzadzenia mozna
przygotowac wszystkie potrawy, ktére mozna réwniez
przygotowac w tradycyjnym piekarniku z

dno szuflady, nastepnie wt6z
wktadke i umie$¢ na niej druga
warstwe.

3. Umies¢ zywnos¢ w szufladach. Jedli gotujesz

termoobiegiem. Aby uzyskac dobre rezultaty, przeczytaj rozdziat "W%ﬁ%gj‘glfg‘iloéc'jednego rodzaju jedzenia, mozesz

Uwaga!

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie,
Ze urzadzenie oraz zewnetrzne powierzchnie

szuflad sg czyste i suche.
Nie nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz 4 godziny

bez przerwy. Wyjatkiem od tej reguty sg
programy UTRZYMANIE CIEPEA i ODWADNIANIE.

Nie pozostawiaj wtgczonego urzadzenia, gdy jest
puste (poza ,wytaczeniem” przed pierwszym
uzyciem).

Nie umieszczaj w urzgdzeniu zywnosci, ktéra jest

nadal zawinieta w folie spozywczg lub
plastikowe torebki.

Upewnij sig, ze zywnos$¢ nie ma kontaktu z

elementami grzewczymi.

Nie przepetniaj szuflad, aby zapewni¢ optymalng
cyrkulacje goracego powietrza w komorach
pieczenia. Nie wypetniaj ich wiecej niz do 1/3
wysokosci.

Upewnij sie, ze produkty spozywcze zawierajgce
oleje i ttuszcze nie sg przegrzane. Moga sie
zapalic.

Po uzyciu zawsze odktadaj gorace szuflady na
powierzchnie odporng na ciepto.

Nie ma potrzeby wstepnego nagrzewania
urzadzenia.

Start

1. Przygotuj jedzenie do gotowania.
2. W6z potki (5) do szuflad (6). Potki sg stabilizowane
naroznikami pokrytymi silikonem.

Jesli zywnos¢ ma by¢
odwodniona, zalecamy najpierw

uzy¢ tylko jednej szuflady.

Mozna réwniez wykorzysta¢ matg foremke do
pieczenia (nie jest dotgczona do urzadzenia).
4. Wt6z szuflady do komor piekarnika
(4).
5. Nacisnij przycis(!(b), aby aktywowac panel sterowania
(2).
Strefy grzewcze mozna wykorzystywac na rézne
sposoby. Postepuj zgodnie z instrukcjami w
ponizszych sekcjach, w zaleznosci od preferowanego
sposobu uzytkowania.

1. Korzystanie z jednej strefy gotowania

Wywotano tryb ustawien dla strefy grzewczej 1. Aby

przejsc¢ do strefy grzewczej 2, nalezy nacisna¢ przycisk

2 (16).

1. Wybierz program (17) i w razie potrzeby dostosuj
temperature i czas gotowania za pomocg
przyciskéw i (10, 14).

2. Uzyj przycisku START/PAUZA (15), aby rozpoczg¢

proces gotowania.

2.1 Korzystanie z obu stref gotowania -
rézny czas trwania programu

1. Naciénij przycisk 1 (18) i wybierz interesujacy Cie
program.

W razie koniecznosci nalezy recznie dostosowac

okreslony czas i temperature.

2. Nacisnij przycisk 2 (16) i wybierz interesujacy Cie
program.

W razie koniecznosci nalezy recznie dostosowac

okreslony czas i temperature.

3. Uzyj przycisku START/PAUZA, aby rozpocza¢

proces gotowania.

roztozyc¢ jedng warstwe bezposrednio na
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2.2 Korzystanie z obu stref gotowania -
jednoczesne zakonczenie czasu gotowania

Jezeli dla obu stref grzewczych wprowadzono rézne

ustawienia, ale gotowanie ma sig zakonczy¢

jednoczesnie: 1. Nacisnij przycisk SMART

FINISH (11).

2. Nacisnij przycisk 1 i wybierz interesujacy Cie
program.

W razie koniecznosci nalezy recznie dostosowac

okreslony czas i temperature.

3. Nacis$nij przycisk 2 i wybierz interesujgcy Cie
program.

W razie koniecznosci nalezy recznie dostosowac

okreslony czas i temperature.

4. Uzyj przycisku START/PAUZA, aby rozpoczag¢

proces gotowania.

Program z krétszym czasem trwania
wyswietla komunikat ,Hold” do

momentu, az obie strefy grzewcze
zakonczg prace w tym samym czasie.

2.3 Korzystanie z obu stref grzewczych
- kopiowanie programu
Jezeli dla obu stref grzewczych majg by¢ zastosowane
te same ustawienia:
1. Nacisnij przycisk MATCH COOK (13).
2. Nacisnij przycisk 1 i wybierz
program, ktéry chcesz.
3. Uzyj przycisku START/PAUZA, aby rozpoczgc

proces gotowania.

Ustawien nie mozna zmienia¢ w trakcie
dziatania urzadzenia, ale mozna je

wstrzymac.

PL

Koniec czasu gotowania

Pozostaty czas gotowania mozna odczytac z
wyswietlacza (12). Po uptywie czasu gotowania
rozlegng sie sygnaty dZzwiekowe i pojawi sie
komunikat ,Koniec”.

1. Wyciagnij szuflade(y) i potéz jg na zaroodpornej
powierzchni. Nie stawaj na urzadzeniu!

2. Wytgcz urzagdzenie za pomocg (,l)
nacisnij przycisk i wyciggnij wtyczke sieciowg z
gniazdka.

3. Wyjmij zywnos¢ z szuflady(-ek).

4. Pozostaw szuflade i pétke do ostygnigcia. Nastepnie
wyczys$¢ je (patrz rozdziat ,Czyszczenie i

przechowywanie”).

Funkcja SMART FINISH nie jest

dostepna w programach
UTRZYMYWANIE CIEPLA i ODWADNIANIE.

Krotkie wstrzymanie procesu gotowania

Jesli na przyktad zachodzi potrzeba przerwania procesu
gotowania w celu wymieszania lub dodania kolejnych
sktadnikéw, wystarczy po prostu wysuna¢ szuflade (6).
Odliczanie czasu gotowania (dla obu stref grzewczych,
jezeli s zsynchronizowane) zostaje zatrzymane, a

na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,Hold".
Wentylator bedzie pracowat jeszcze przez okoto 15

sekund po wysunieciu szuflady. Odliczanie czasu

pieczenia zostanie wznowione po wtozeniu szuflady.

Jezeli wybrano funkcje SMART

FINISH i wstrzymano proces gotowania dla
jednej strefy grzewczej, druga strefa
grzewcza réwniez zostanie wstrzymana, a
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
+Hold".
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Reczne zatrzymywanie strefy gotowania

Aby zatrzymac proces gotowania na jednym polu
grzewczym, nalezy wywota¢ odpowiedni tryb

ustawien przyciskami 1 (18) lub 2 (16), nacisng¢
przycisk START/PAUSE i/lub przycisk . Na odpoudnim
wyswietlaczu pojawi sie komunikat , Off". Drugie pole
grzewcze kontynuuje proces gotowania.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, sprawdz,

czy mozesz samodzielnie rozwigza¢ problem. Jesli

problemu nie uda sie rozwigza¢, wykonujac ponizsze

kroki, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

/\ Nie probuj samodzielnie naprawiac
! urzadzen elektrycznych!

Jezeli wybrano funkcje SMART
FINISH / MATCH COOK i proces gotowania dla

obu stref grzewczych ma zostac zatrzymany
recznie, nalezy nacisnac przycisk , a na
wys’wietlaczu(n)Jawi sie komunikat , Off".

CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE

Uwaga!

Nie uzywaj ostrych ani $ciernych Srodkéw
czyszczacych ani gabek czyszczacych do

czyszczenia urzadzenia. Mogg one uszkodzi¢
powierzchnie.

1. Wyczys$¢ potki wktadane (5) i

szuflady (6) z detergentem i ciepta wodag
woda.

W przypadku uporczywych zabrudzen nalezy je
wczesniej namoczy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu.

2. W razie potrzeby przetrzyj zewnetrzng cze$¢
urzgdzenia, komory gotowania (4) i elementy
grzewcze czystg, wilgotng Sciereczka.

Nie my¢ w zmywarce i nie zanurza¢ w wodzie!

3. Pozostaw wszystkie czgsci do catkowitego
wyschniecia lub osusz je.

4. Przechowuj urzadzenie w czystym, suchym miejscu,
poza zasiegiem dzieci i zwierzat, jedli nie

bedziesz go uzywac przez dtuzszy czas.

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka sieciowa nie jest prawidtowo wtozona do
gniazdka.
Popraw dopasowanie wtyczki sieciowej.

Gniazdo wtykowe jest uszkodzone.
Sprébuj uzy¢ innego gniazdka.
Brak napigcia sieciowego.
Sprawdz bezpiecznik przytgcza sieciowego.

Szuflady (6) nie sg prawidtowo wiozone.

Wsun szuflade catkowicie do komory pieczenia
4.

Przepalit sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikéw.

Do tego samego obwodu podtgczono zbyt wiele
urzadzen.

Zmniejsz liczbe urzgdzen w obwodzie.

Jedzenie nie zostato rownomiernie

ugotowane.
Szuflada (6) jest zbyt petna.
Zmniejsz ilo$¢ jedzenia. Wypetnij szuflade nie

wiecej nizw 1/3.

Produkty spozywcze uktadane s3 jedna na drugiej.

Rozt6z jedzenie i od czasu do czasu je zamieszaj.
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W jednej szufladzie (6) przygotowano rézne
potrawy o réznym czasie i temperaturze
gotowania.
Oddziel rézne produkty i rozt6z je w obu
szufladach. Ustaw odpowiednig temperature i
czas pieczenia. Dzieki funkcji SMART FINISH
beda gotowe w tym samym czasie.

Ustawiony czas gotowania byt zbyt krétki lub
temperatura byta zbyt niska.

Zwieksz czas gotowania lub temperature.
natura.

Chipsy ze Swiezych ziemniakéw nie sg
chrupiace.

Ziemniaki zawierajg za duzo wody.

Pokréj ziemniaki na mniejsze kawatki. Osusz

kawatki ziemniakéw recznikiem papierowym, a
nastepnie polej je odrobing oleju.

Rozt6z kawatki ziemniakdw na kratce do
wktadania (5).

Podczas uzytkowania wyczuwalny jest
nieprzyjemny zapach. /Z urzadzenia wydobywa
sie dym.
Urzadzenie jest brudne.
Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w
rozdziale ,Czyszczenie i przechowywanie”.
Urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy.

Zapach czesto pojawia sie po pierwszym uzyciu
nowych urzadzen. Powinien on znikna¢ po

kilkukrotnym uzyciu urzadzenia.

Zbyt duzo oleju lub ttuszczu.

Usun nadmiar oleju lub ttuszczu.

UTYLIZACJA

£ Materiat opakowaniowy nalezy utylizowac
% w sposéb przyjazny dla Srodowiska, tak
aby mozna go byto podda¢ recyklingowi.
Symbol obok (przekresdlony kosz na $mieci)
oznacza, ze zuzytego sprzetu nie nalezy

wyrzucac¢ do odpadéw domowych, lecz oddac
do specjalnych systemoéw zbiérki i zwrotu.

Wiasciciele zuzytego sprzetu

pochodzacego z gospodarstw domowych
moga bezptatnie odda¢ go do punktéw

zbiérki prowadzonych przez publiczne
przedsiebiorstwa utylizacji odpadéw lub do
punktéw utylizacji odpadéw, ktére sg tworzone

przez producentdéw i dystrybutoréw na

podstawie ustawy o sprzecie elektrycznym.
Obowigzek odbioru zuzytego sprzetu spoczywa

réwniez na przedsiebiorcach wprowadzajacych
do obrotu sprzet elektryczny i elektroniczny.

Zapobieganie powstawaniu odpadéw stanowi jeszcze
cenniejszy wktad w ochrone $rodowiska. Oznacza to,
ze oprécz samodzielnego dalszego uzytkowania

lub naprawy urzadzenia, przekazanie go innemu
uzytkownikowi stanowi, jesli to mozliwe, ekologiczng
alternatywe dla utylizacji.

PL
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DANE TECHNICZNE
Numer artykutu: 11339 (czarny / stal nierdzewna)
12459 (czarny)
Numer modelu: 11339 (HIC-AF-9001DG)
12459 (HIC-AF-9003D)
Zasilanie: 220 - 240V ~ 50/ 60 Hz

Moc: maks. 2400 W

Klasa ochrony: 1

Pojemnos¢: maks. 7 1 (3,5 | na szuflade)
Zakres temperatur: 40 -230°C
Regultor czasowy: maks. 30 minut maks. (Program GRILLOWANIA NA POWIETRZU)
60 minut (programy: FRYTKI NA POWIETRZE / FRYTKI /
BOCZEK / SKRZYDELKA)
maks. 4 godziny (Programy PIECZENIA / PIECZENIA)
maks. 8 godzin (Program UTRZYMU) CIEPLO)
maks. 12 godzin (program DEHYDRATE)

ID instrukcji obstugi: Z 11339_12459 M DS V1.2 0723 as

A5 CE

Wszelkie prawa zastrzezone.
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KONSERWATORA!

WAZNE AVIS! IMPERATYWACJA

KOMPOZYCJA

1 x friteuse a chaleur tournante

2 x tiroirs

2 x kratki intercalaires

1 x mode d'emploi

S'assurer que I'ensemble livré est complet
et que les composants ne présentent pas
de dommages imputables au transport.
En cas de dommages, ne pas utiliser et
contacter le service aprés-vente.

Enlever de 'appareil les éventuels filmy
ochraniacze, kleje i zabezpieczenia
transportu. Ne jamais 6ter la tablicasigna-
létique ni les éventuelles mises en garde
apposées.

FR
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APERCU GENERAL

(Tlustracja A)

1 Korpus Sprzetu

2 Panneau de commande

3 Zones de cuisson (1 et 2)

4 Cuve de cuisson

5 Grille intercalaire pour le tiroir

6 Tyrir

7 Otwory napowietrzajgce (inférieure twarzy)
8 Orifices d'aération (dos)

(Ilustracja B) - Panneau de Commande

9 Touche : enc@jcher / arréter I'ap-pareil; arréter
toutes les functions

10 Dotknij TEMP (TEMPERATURA): )
augmenter, rén@re la
température

11 Touche SMART FINISH (FIN DE CUIS-

SON INTELLIGENTE): synchronizator la fin de
cuisson des deuxzones de cuisson

12 Affichage de la température et du temps de
cuisson pour lazone de cuisson 1/2

13 Touche MATCH COOK (CUISSON
CONCORDANTE): reprendre tous les réglages
de lazone de cuisson 1 pour lazone de cuisson
2

14 Dotknij CZAS (TEMPS): augmen—@uire le
ter, @ temps
de cuisson

15 Naci$nij START/PAUZA (DEMAR-

RAGE / PAUSE): démarrage / inter-ruption
de I'opération de cuisson

16 Touche 2: appeler le mode de ré-glage
pour lazone de cuisson 2

17 Dotyka avec témoins lumineux pour appeler les
programoéw
AIR BROIL (gril a chaleur tournante)

AIR FRY (friture a chaleur tournante)
ROAST (pieczenie / duszenie)

BAKE (ciastkarnia)

REHEAT (odgrzac)

KEEP WARM (maintien au chaud)
FRYTKI

BOCZEK (smalec)

WINGS (ailerons de poulet)
ODWADNIAC (wysuszenie)

18 Touche 1: appeler le mode de ré-glage
pour lazone de cuisson 1

SYMBOLE

Symbole niebezpieczenstwa:
symbole sygnalizujgce mozliwe
niebezpieczenstwa. Lire et
obserwator atttenti-vement les

© P>

Informacje uzupetniajace

Konsultant ds. trybu zatrudnienia
przed wykorzystaniem !

—
| .
—

Uwaga: powierzchnie chaudes!

QII
f Pour usage alimentaire

~ Courant alternatif

P

WSKAZOWKI
DOTYCZACE REKLAM

Wspomina o d'avertissement désignent les risques
qu'implique le non-respect des consignes
korespondentach.

NIEBEZPIECZENSTWO - ryzykowne induisant
des blessures groby, voire mortelles

REKLAMA - Risque moyen pou-vant induire des
blessures groby, voire mortelles

UWAGA - ryzykowne faible pouvant
induire des blessures bénignes ou de
moyenne gravité

AVIS - Risque de dégats matériels.

WYJASNIENIA
KOMPLEMENTARZE

Les numéros de légende sont représen-tés de la
facon suivante: (1)

Les renvois aux ilustracje sont représen-
tés de la fagon suivante : (Ilustracja A)

consignes de sécurité korespondentes.
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Cheére cliente, cher client,

Nous vous félicitons d'avoir fait I'acquisition de notre friteuse a chaleur tournante a double cuve.
Cettecombinaison astucieuse d'un cztery a chaleur tournante et d'un gril prépare vos plats préférés trés
Rapidement et délicatement. 10 programoéw predéfinis sont a votre disposition pour ce faire. Programmes,
temps de cuisson et températures peuvent par ailleurs étre réglés individuellement pour chacune des
cuves. Sinon, vous pouvez choisir le méme program pour les deux cuves, ce qui permet de préparer le
double de la quantité dans le méme temps.

Wyslij wszystkie pytania dotyczace cet appareil et ses piéces de rechange et accessoires, veuillez contacter
le service aprés-vente a partir de notre site Internet: www.ds-group.de/kundenservice

Informacje na temat trybu pracy

Veuillez lire uwazno$¢ le obecny tryb d'emploi avant la premiere wykorzystanie de
I'appareil et le conserver précieusement pour toute question ultérieure ainsi que pour
les autres utilisateurs. Il fait partie intégrante de 'appareil. Le Fabricant et I'importateur
déclinent toute responsabilité en cas de non-observation des instrukcje consignées
dans ce mode d'emploi.

UZYTKOWANIE ZGODNE

L'appareil est prévu pour faire griller, frire a

chaleur tournante, cuire les pa-tisseries,
maintenir au chaud, réchauf-fer et sécher les
aliments.

Cet appareil fonctionne a a chaleur
tournante. Ne pas verser d'huile ni de
graisse dans I'appareil comme cela se fait
pour une friteuse tradycjinelle!

L'appareil n'est pas congu pour la
préparation de plats liquides comme les zupy,
les sosy lub les plats Uniques en sos.

Cet appareil est congu unikatowy do uzytku
domowego. Il n'est pas approprié a un use
professional-

nel ou assimilé, comme par ex. dans les
hotels, les Pensions avec pe-tit-

déjeuner, les bureaux, les cuisines destinées
aux wspotpracujacych itp.

Narzedzie cet appareil Uniquement dans le
but indiqué et tel que stipulé dans le présent

mode d'emploi. Catkowite autentyczne
wykorzystanie jest uwazane za niezgodne z

prawem.
Tout défaut przypisany a une utilisa-tion
non conforme, a une détériora-tion ou a
des tentatives de réparation est exclu de la
garantie. L'usure normale est également
exclue de la garantie.
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Odbiorcy bezpieczenstwa

ﬁ REKLAMA: priére d'observer l'intégralité des consignes de sécurité,

des instrukcje, des ilustracje et des caractéristiques techniki nie est doté
cet appa-reil. Tout manquement aux consignes de sécurité et aux ins-
tructions données peut provoquer une décharge électrique, un incendie
et/ou des blessures.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans et les
personnes don les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou qui manquent d'expérience et/ou de connaissances lorsqu'elles
sont sous nadzoru lub qu'elles ont été instruites quant a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'elles ont compris les risques en

découlant.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre ré-alisés par les
enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont sous nadzoru.

Tenir I'appareil et le cordon de raccordement hors de portée des animaux
et des enfants de moins de 8 ans.

ﬁ UWAGA: powierzchnie chaudes! A I'utilisation,

I'appareil et ses accessoires deviennent trés chauds. Ne pas enrer en
contact avec les party chaudes wisiorek ou apreés l'utilisation de

I'appareil ! Lorsque 'appa-reil fonctionne ou immédiatement apreés

I'avoir arrété, seuls le panneau de Commande et la poignée peuvent étre
saisis.

Attendre que l'appareil ait entierement refroidi avant de le transporter,

de le nettoyer ou de le ranger. Utiliser des gants de cuisine pour manipuler
les accessoires chauds.

Ne jamais plonger le corps de I'appareil ni le cordon de rac-cordement

dans I'eau ou tout autre liquide et s'assurer qu'ils ne risquent pas de tomber
dans |'eau ou d'étre mouillés.

Risque d'électrocution !

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'il n'est pas sous
inwigilacja, avant d'étre transporté ou nettoyé.
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Ne procéder a aucune modyfikacji sur I'appareil. De méme, ne pas
remplacer le cordon de raccordement soi-méme. En cas
d'endommagement de I'appareil lui-méme, de son cordon de
raccordement ou de ses accessoires, il faut les faire répa-rer ou
remplacer par le Fabricant, le service aprés-vente ou un atelier afin

d'éviter tout niebezpieczenstwo.

L'appareil n'est pas concu pour une use avec une minute-rie
externe ou un systéme de Commande a Distance Séparé.
Observer les consignes données au paragraf «Nettoyage et

rangement».

NIEBEZPIECZENSTWO - ryzyko uszkodzenia
elektrycznego!

Utiliser et ranger l'appareil Unique-ment a
l'intérieur.

Ne pas utiliser ni stocker I'appareil
dans des pieces a fort taux d'humidité.
Ne jamais saisir I'appareil ni le cordon de
raccordement a mains humides lorsque
I'appareil est raccordé au réseau

électrique.

Si I'appareil devait tomber a I'eau wisiorek
qu'il est encore raccordé au secteur, retirer
immédiatement la fiche secteur de la Prize de
courant. Ex-traire ensuite seulement
I'appareil de I'eau ! Ne jamais esej de I'extraire
de I'eau tant qu'il est encore raccordé au
réseau électrique!

Si I'appareil est tombé a I'eau ou dans d'autres
liquides, ne pas I'utiliser.

Avant toute remise en service, le faire controler
par le Fabricant, le service aprés-vente ou

un représentant agréé afin d'éviter tout
niebezpieczenstwo.

A@ REKLAMA - Risque d'incendie!

Ne verser aucun liquide (par ex. huile
ou eau) directement dans l'appareil ni
placer de récipient rempli de liquide
dans l'appareil. Il fonctionne exclusi-
vement a chaleur tournante. Ne pas
utiliser I'appareil a proximité de ma-

materiaty tatwopalne. Ne pas mettre

de matieres materiaty tatwopalne (par
ex. du carton, du papier, du plastique)

ni sur ni a l'intérieur de 'appareil.

Afin d'éviter tout risque d'incendie de l'appareil,
ne pas le couvrir lorsqu'il est en cours de
fonctionnement et laisser les orifices d'aération
dégagés.

Ne pas Brancher I'appareil avec d'autres
consommateurs (puissants) sur une

multiprise afin d'éviter toute doptata, voire

un court-circuit (incendie).

Ne pas utiliser I'appareil avec des

rallonges de plus de 3 m de long ou des
cables sur tambour d'enroulement.

Dérouler entiérement la rallonge.

En cas d'incendie: ne pas éteindre avec de
I'eau! Etouffer les flammes a I'aide d'une

couverture ignifuge ou d'un wygasty
odpowiedni.

f:} REKLAMA - Risque de blessure!

Tenir I'emballage hors de portée des enfants
et des animaux. Ryzyko uduszenia!

S'assurer de toujours tenir le cordon de
raccordement hors de portée des jeunes
enfants et des animaux. Ryzyko uduszenia!

Veiller a ce que le cordon de raccor-dement
ne se trouve pas sur le pas-
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sage de personnes, celles-ci risquant sinon de
trébucher. Le cordon de raccordement

ne doit pas pendre de la Surface d'appui pour
ne pas risquer d'entrainer l'appareil et de le
faire tomber.

De la vapeur brllante peut s'échapper wisiorek
le foctionnement ainsi qu'a I'extraction du
tiroir. Tenir de ce fait la téte et les mains
éloignées de lazone de niebezpieczenstwo.
Risque de bridlure par la chaleur, le
dégagement de vapeur trés chaude ou d'eau
de condensation!

Il est interdit de déplacer I'appareil lorsqu'il

est en cours de fonctionne-ment. Risque de
bralure!

AVIS - Risque de dégats matériels !

Veiller a ce que la vapeur qui se dé-gage ne
puisse pas entrer en contact avec des appareils
électriques ou des Installations comportant
des compo-sants électriques.

Retirer la fiche secteur de la Prize de courant
si un défaut survient en cours de

fonctionnement. Dans les autres cas,

toujours arréter I'appareil avant de retirer la
fiche secteur de la Prize de courant.

Débrancher I'appareil du secteur en cas de
panne d'électricité ou d'orage.

Pour débrancher I'appareil du secteur, toujours
tyre sur la fiche secteur, ja-mais sur le

cordon d'alimentation.

Ne pas oponer et ne pas porter I'appareil par
son cordon de raccordement.

Ne pas soumettre 'appareil a des chocs,

le proteger des flammes et autres source

de chaleur, de I'humi-dité prolongée et du

rayonnement direct du soleil.

Conserver I'appareil dans un endroit sec sur
une plage de température allant de 0 do
40 °C.

Ne jamais poser d'objets sur I'appareil ou le
cordon de raccordement.

Veiller a ce que le cordon de raccor-dement
ne soit ni pincé, ni coincé, ni posé sur des
arétes vives et qu'il n'entre pas en contact
avec dessurfaces chaudes.

Utiliser Uniquement des accessoires
d'origine du Fabricant pour ne pas
entraver le bon fonctionnement de I'ap-
pareil et éviter tout éventuel dommage.

Ne pas utiliser d'objets aux arétes vives
pour tourner ou prélever les ali-ments, ceux-
ci pouvant endommager le revétement.

WYKORZYSTANIE AVANT
LA PREMIERE

1. Nettoyer le bati de I'appareil avec un szyfon
propre et humide. Nettoyer les tiroirs (6) et les
grilles intercalaires (5) a I'eau chaude avec du
produit vais-selle.

2. La premiere mise en service de l'ap-
pareil doit étre Effectuée a vide, donc sans
aliments, en raison du dégage-ment d'odeurs
ou de fumée pouvant se développer a Cause
d'éventuels résidus de Production du
Revétement.
Suivre a cet effet les instrukcje figu-rant aux
akapity « Mise en place et gateziement » et
« Utilization ».
Laisser I'appareil chauffer a vide env. 10
minut au niveau de température maximal
(program AIR BROIL (gril a chaleur tournante)).

3. Répéter ensuite la procédure de nettoyage.
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FUNKCJE

L'appareil est doté de deuxzones de cuisson.
Chaque area de cuisson peut bénéficier d'un
program spécifique don la température et le
temps de cuis-son peuvent étre ajustés a la
zadanie. Istnieje 10 programéw.

De plus, les strefy de cuisson sont
synchronisables, de sorte que tous les réglages
de température et de temps de cuisson soient
identiques (funkcja MATCH COOK (cuisson
concordante)) ou bien que seule la fin de la

cuisson de chacune deszones coincide avec l'autre

(funkcja SMART FINISH (fin de cuisson Intelligente))

afin de pouvoir servir les plats en méme temps.

Les Zones de cuisson peuvent également étre
utilisées I'une indépendamment de I'autre sans
synchronization.

L'utilisation d'une seule area de cuisson pour les
quantités d'aliments plus mo-deste est par
ailleurs mozliwe.

Programy

Pour sélectionner un program, app-puyer sur

la touche (17). L'appareil est doté des suivants
programoéw:

AIR BROIL (gril a chaleur tournante)

L'idéal pour les nuggets, les rouleaux de printemps
itp.

Temperatura: 230°C

(mierzalna: 205 - 230°C)

Temps de cuisson: 10 min (czas trwania: 1 - 30 min)

AIR FRY (friture a chaleur tournante)

L'idéal pour des frites croustillantes, des nuggets
de poulet itp.

Temperatura: 200°C

(mierzalna: 150 - 205°C)

Temps de cuisson: 20 min (czas trwania: 1 - 60
min)

ROAST (pieczenie / duszenie)

L'idéal pour la viande, les légumes grillés itp.

Temperatura: 190°C
(mierzalna: 120 - 205°C)

Temps de cuisson: 15 min (przewidywalny: 1

min -4 h)

BAKE (ciastkarnia)

L'idéal pour les gateaux, les desery lub les petits
béle

Temperatura: 105°C

(mierzalna: 105 - 205°C)

Temps de cuisson: 15 min (czas trwania: 1 - 4
godz.)

REHEAT (odgrzac)
Pour réchauffer les aliments déja cuits

Temperatura: 175°C
(mierzalna: 130 - 205°C)

Temps de cuisson: 15 min (czas trwania: 1 -
60 min)

KEEP WARM (maintien au chaud)

Pour maintenir au chaud les aliments déja cuits

Temperatura: 95°C (mierzalna: 65 - 95°C)
Temps de cuisson: 30 min (czas trwania: 30 min -
8 h)

FRYTKI

L'idéal pour des frites croustillantes, des galettes
de pomme de terre itp.

Temperatura: 205°C
(mierzalna: 75 - 205°C)

Temps de cuisson: 15 min (czas trwania: 1 -
60 min)

BOCZEK (smalec)

L'idéal pour des transches de smalec croustil-lantes

Temperatura: 190°C
(mierzalna: 75 - 205°C)

Temps de cuisson: 6 min (czas trwania: 1 -
60 min)

FR
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WINGS (ailerons de poulet) Une synchronization ultérieure des
Idéal pour obtenir de croustillantes et juteuses stref de cuisson en cours d'utilisation
cuisses de poulet n'est pas mozliwe.
Temperatura; 205°C Program AIR BROIL (gril a chaleur
(mierzalna: 75 - 205°C) tournante) ne peut pas étre sélectionné

Temps de cuisson: 25 min (czas trwania: 1 - pour la fonction .
60 min) MATCH COOK (cuisson concor-dante).

ODWADNIAC (wysuszenie)

L'idéal pour les Fruits secs, les chips de légumes
itp. Welon modowy

Temperatura: 65°C (mierzalna: 40 - 90°C) En pressant la touche (9), Ie(d}nneau de

Temps de cuisson: 6 h (z mozliwoscig regulacji: 1 do 12 h) Commande (2) est active. Lorsque I'ap-pareil n'est

pas en cours de fonctionne-ment et qu'aucune

Les temps et températures en- touche n'a été activée durant les 3 dernieres minut,

registrés pour les programy doivent I'appareil commmute en mode veille.

étre adaptés, si nécessaire, afin d'avoir

I'assurance que les aliments

(notamment la volaille) soient bien

cuits. Des ajustements peuvent également PO RA DY

étre Effectués wisiorek I'opération de * Enrégle générale, la préparation des

cuisson. aliments ne necessite aucun ajout
d'huile, ou alors en trés petite quantité

(2 ou 3 cuilléres a cafe).
Ajustement de la température et du

temp; de cuisson ) peuvent étre soulevés par |'air circulant.
Aprés sélection d'un program, la température Nous recommandons de les lier entre eux,
peut étre ajustée a l'aide des touches ou (10) et

le temps de cuis@‘u éga@nent a l'aide des touches

* Les trés Iégers morceaux d'aliments

par ex. a l'aide de cur-dents.
* Le temps de cuisson est fonction de la

%_UD(M)'@ taille et de la quantité d'aliments ainsi
que de la température. En général, le

Pour un défilement Rapide des Valeurs, temps de cuisson est toutefois p|us

maintenir la touche korespondent enfoncée. bref que pour la cuisson au cztery

tradycje. Commencer par un temps
de cuisson bref pour I'augmenter

Synchronizacja stref kuchni ) N . .
ensuite peu a peu si necessaire.

Funkcje umozliwiajace synchronizacje stref . .
cuisson: + Funkcja SMART Mélanger les aliments de temps en

temps ou les retourner a I'aide d'une pince
FINISH (fin de cuis-son Intelligente) - pour deux . . .
pour obtenir un résultat de cuisson
homogene.

+ Controler |'état des aliments de temps
en temps et s'ils sont cuits, arréter
I'appareil meme si le program n'est
pas terminé.

plats dif-férents a réglages de la température
et du temps de cuisson différents mais devant
étre préts en méme temps.

* Funkcja MATCH COOK (cuisson concordante)
- pour des quantités oraz valides d'un
méme plat ou pour différents plats ayant les
mémes réglages de température et de temps
de cuisson.
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MISE EN PLACE ET
ODDZIAL

WYKORZYSTANIE

D'une facon générale, cet appareil per-met de

A observer!

Controéler I'appareil et le cordon de
raccordement avant chaque mise en service
et s'assurer qu'ils ne pré-sentent aucun
dommage. Seulement utiliser I'appareil s'il est
en bon état et en ordre de marche.

Ne jamais placer I'appareil sur une zupa
powierzchniowa. Les orifices d'aération en
dessous de I'appareil ne doivent pas étre
bouchés

Prévoir un dégagement suffisant de tous

les cotés. Ne pas placer I'appareil en dessous
de placards zawieszany au mur ou d'autres
éléments de méme type. Ceux-ci pourraient

étre endom-magés par la vapeur ascendante.

Unikalny oddziat I'appareil sur une Prize de
Courant Correctement installée et mise a

la terre, ale nie les caractéristiques techniki
corres-pondent a celles de I'appareil. La

Prize doit rester facilement available

méme apreés le Branement de sorte a pouvoir

couper Rapidement I'aliment-tation de I'appareil.

Veiller a ce que le cordon de raccor-dement
ne soit ni pincé, ni coincé, ni posé sur des
arétes vives et qu'il n'entre pas en contact
avec dessurfaces chaudes (par ex. de
I'appareil).

1. Placer I'appareil sur le plan de travail de la

cuisine tout autre support propre, plan, sec
et résistant a la cha-leur. Prévoir un
dégagement suffisant tout autour (au moins
20 cm sur les cotés et 50 cm au-dessus).

2. Dérouler intégralement le cordon de

raccordement et branzer la fiche secteur

sur une prise.

préparer tous les aliments que I'on peut
également cuisiner dans un cztery a chaleur
tournante tradycyjny. Pour ob-tenir de bons

résultats, lire le akapite «Conseils».

A observer!

Avant toute utilisation, s'assurer que l'appareil
ainsi que les parois exté-rieures des tiroirs
soient propres et

sek.

Ne pas utiliser I'appareil plus 4 godziny

bez przerw, hormis pour les programéw

KEEP WARM

(konserwuj au chaud) i ODWODNI
(wysuszenie).

Ne pas laisser I'appareil tourner a vide (z
wyjatkiem wykorzystania sa I'occasion de sa
premiere en guise de nettoyage).

Ne pas mettre dans 'appareil d'ali-ments
sous film ou enveloppés dans des sacs en
plastique.

Veiller a ce que les aliments a prépa-rer n'entrent
pas en contact avec les résistances.

Ne pas trop remplir les tiroirs de sorte que I'air

chaud puisse circuler de fagon optymale
dans les cuves de cuis-son. Les remplir au
maksymalnie au 1/3.

Veiller a ce que les aliments riches en huile
et en graisse ne soient pas surchauffés,
sans quoi ils pourraient s'enflammer.

Wykorzystanie po apres, toujours déposer les
tiroirs chauds sur une Surface résis-tante

a la chaleur.

L'appareil ne necessite aucun
prechauffage.
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Démarrage

1. Préparer les denrées a cuire.

2. Placer les grilles intercalaires (5) dans les tiroirs
(6). Les grilles intercalaires sont stabilizisées
grace a leurs angles odzyskuje silikon.

Si les aliments doivent étre séchés, nous
recommandons d'abord d'en étaler une

couche directement au fond du tiroir,
puis de mettre en place la grille
intercalaire sur la-quelle une deuxieme
couche peut étre disposée.

3. Placer les aliments dans les tiroirs.
S'il s'agit de préparer une plus petite quantité
d'aliments, un seul tiroir peut étre utilisé.

Il est également mozliwy d'utiliser un
petit moule (non Fourni).

4, Insérer les tiroirs dans les cuves de
cuisson (4).

5. Appuyer sur la touche (9) &Lr activ-ver le
panneau de Commande (2).

Les Zones de cuisson peuvent étre
utilisées de différentes facons. Selon
['utilisation choisie, suivre les instrukcje

figurant aux sekcje ci-aprés.

1. Utiliser une area de cuisson

Le mode de réglage pour lazone de
cuisson 1 est appelé. Wla¢ dojezdzajacych
do pracy w strefie de cuisson 2, appuyer
sur la touche 2 (16).

1. Sélectionner un program (17) ou ajuster
le cas échéant la température et le
temps de cuisson a l'aide des touches
ou (10, 1

2. Démarrer I'opération de cuisson avec la
touche START / PAUZA (démarrage /
pauza) (15).

2.1 Utiliser les deux Zones de

cuisson - durées de program différentes

1. Appuyer sur la touche 1 (18) et sélec-
tionner le program de son choix.

Si nécessaire, ajuster manuellement la

durée et la température korespondentes.

2. Appuyer sur la touche 2 (16) et sélec-
tionner le program de son choix.

Si nécessaire, ajuster manuellement la

durée et la température korespondentes.

3. Démarrer I'opération de cuisson avec la
touche START / PAUZA (démarrage /
pauza).

2.2 Utiliser les deux Zones de
cuisson - fin de cuisson en méme

tymczasowe

Si différents réglages ont été opérés pour

chacune des deuxzones de cuisson,

mais que la cuisson doit étre terminée en

méme temps:

1. Appuyer sur la touche SMART FINISH
(fin de cuisson Intelligente) (11).

2. Appuyer sur la touche 1 et sélection-ner
le program de son choix.

Si nécessaire, ajuster manuellement la

durée et la température korespondentes.

3. Appuyer sur la touche 2 et sélection-ner
le program de son choix.

Si nécessaire, ajuster manuellement la

durée et la température korespondentes.

4. Démarrer |'opération de cuisson avec la
touche START / PAUZA (démarrage /
pauza).

Le program le plus bref affiche
«Hold» (en attente) jusqu'a ce que
les deuxzones de cuisson
s'arrétent en méme temps.
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Friteuse a chaleur tournante a double cuve

2.3 Utiliser les deux Zones de
cuisson - kopiuj program

Si les mémes réglages doivent étre opé-rés pour

les deux Zones de cuisson :

1. Appuyer sur la touche MATCH COOK
(kuchenka zgodna) (13).

2. Appuyer sur la touche 1 et sélection-ner le
program de son choix.

3. Démarrer I'opération de cuisson avec la touche
START / PAUZA (démarrage / pauza).

Les réglages ne peuvent pas étre modifiés
en cours de fonctionne-ment, mais mis

en pauza.

Fin de la cuisson

L'affichage (12) renseigne le temps de cuisson
restant. A expiration du temps de cuisson,
dessignaux sonores retentissent et «<End» (fin)
s'affiche.
1. Retirer de I'appareil le(s) tiroir(s) pour le(s) poser
sur un support résistant a la chaleur. Ne
pas le(s) poser sur l'appareil !

2. Arréter 'appareil a I'aide de la touche

() et retirer la fiche secteur de la prise.

3. Prélever les aliments du / des tiroir(s).

4. Laisser le tiroir et la grille intercalaire refroidir.
Les nettoyer ensuite (przejrzyj akapit
«Nettoyage et range-ment»).

Niemozliwe jest uzycie funkcji SMART
FINISH (fin de cuisson smart) do
programoéw KEEP WARM (konserwacja
au chaud) i DEHYDRATE (desykacja).

FR

Breve przerwanie operacji w kuchni

Si la cuisson doit étre interrompue, comme

par ex. pour melanger les ingré-dients ou en
ajouter, il sufit d'extraire le tiroir (6). Le compte a
rebours du temps de cuisson (des deuxzones si
elles sont synchronisées) est zawieszenia et
«Hold» (en attente) s'affiche. Le ventilateur tourne
encore env. 15 sekund apres I'extraction du

tiroir. Le compte a rebours du temps de cuisson
reprend aprés la remise en place du tiroir.

Si SMART FINISH (FIN DE

CUISSON INTELLIGENTE) a été sélectionné
et que I'operation de cuisson pour une

de cuisson a été interrompue, la deuxieme
de cuisson se met égale-ment en pause

et « Hold » (en attente) s'affiche.

Arrét manuel d'unezone de cuisson

Pour arréter une opération de cuisson dans

une area de cuisson, appeler le mode de
réglage korespondent a I'aide des touches 1 (18)
lub 2 (16) puis appuyer sur START / PAUSE
(démarrage / pauza) et / ou sur la touche .
Korespondent L‘affichage(tlaziique «Off»

(arrét).

L'appareil poursuit I'opération de cuisson de
I'autrezone de cuisson.

Si SMART FINISH (FIN DE CUIS-SON
INTELLIGENTE) / MATCH COOK
(CUISSON CONCOR-DANTE) a été
sélectionné et que I'operation de cuisson
pour les deuxzones de cuisson doit

étre arrétée manuellement, appuyer

sur START / PAUSE (démarrage / pauza)
et/ ou sur la touche et I'affichage
indique «Off» (arrét). (D
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NETTOYAGE ET
ZASIEG

A observer!

Pour le nettoyage, n'utiliser ni agent
caustique ou récurant, ni tampon de
nettoyage qui pourraient endomma-ger
les Surfaces.

1. Nettoyer les grilles intercalaires (5)
dans les tiroirs (6) a I'eau chaude avec du
produit vaisselle.
En cas de salissures tenaces, les laisser
préalablement treper dans de I'eau chaude
avec du produit vaisselle.

2. Le bati de I'appareil ainsi que les
cuves de cuisson (4) et les résistances
peuvent étre essuyés si besoin avec un
chiffon propre humide.
Ne pas les laver au lave-vaisselle ni les faire
treper dans l'eau’!

3. Laisser sécher complétement ou
essuyer toutes les pieces.

4. Lorsque I'appareil n'est pas utilisé wisiorek une
période prolongée, le ranger dans un endroit
sec et propre, hors de portée des enfants et des

animaux.

ROZWIAZANIE
PROBLEMOW

Si I'appareil ne fonctionne pas Correcte-ment,
egzaminator le probleme pour consta-ter s'il
estable d'y remédier par soi-méme. A défaut
de résoudre le probléme selon leswskazania
suivantes, priere de contacter le service apres-
vente.

A\

L'appareil ne fonctionne pas.

Ne pas esejer de réparer soi-
méme un appareil électrique !

La Fiche Secteur n'est Pas Branée Cor-
rectement a la Prize de Courant.
Corriger la position de la fiche sec-
teur dans la prise.

La prise est défectueuse.
Essayer le Branement sur une autre Prize
de Courant.

Nie jestem pas de napiecie secteur.
Kontroler le topliwy du secteur.

Les tiroirs (6) ne sont pas Correctement en place.

Engager entierement le tiroir dans la cuve
de cuisson (4).

Le topliwy s'est déclenché dans la boite a
topliwy.

Trop d'appareils sont Branés sur Le Meme
Circuit Electrique.

Réduire le nombre d'appareils sur le
Circuit électrique.

Les aliments ne sont pas cuits de facon
uniforme.
Le tiroir (6) est trop plein.
Réduire la quantité d'aliments. Rem-plir
le tiroir au maksymalnie au 1/3.
Les aliments sont empilés.

Répartir les aliments et les melanger de
temps en temps.
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Friteuse a chaleur tournante a double cuve

Différents aliments ayant des tempéra-tures

ou des temps de cuisson différents ont été

préparés dans un méme tiroir (6).
Trier les aliments par sorte et les ré-partir
dans les deux tiroirs. Régler la bonne
température et le bon temps de cuisson pour
chacun d'eux. Funkcja SMART FINISH (fin
de cuis-son Intelligente) fait en sorte qu'ils
soient cuits en méme temps.

Le temps de cuisson réglé était trop court ou la
température trop basse.
Augmenter le temps de cuisson ou la
température.

Les frites fabriquees a partir de
pommes de terre fraiches ne sont
pas craquantes.
Les pommes de terre présentent une forte
teneur en eau.
Couper les pommes de terre en mor-ceaux
plus ptetwy. Sécher délicatement les
morceaux de pommes de terre avec un
essuie-tout, puis les arroser d'un peu d'huile
végétale.
Répartir les morceaux de pommes de terre
sur la grille intercalaire (5).

Une odeur désagréable se dégage en
cours d'utilisation. / De la fumée s'échappe
de 'appareil.

L'appareil est encrassé.
Suivre les instrukcje Fournies au paragraf

«Nettoyage et range-ment».

L'appareil est utilisé pour la premiere fois.
Une odeur se dégage souvent lors de la
premiere utylizacja d'appareils neufs. L'odeur
devrait disparaitre apres plusieurs
utilisations de I'ap-pareil.

Obecnos¢ trop valide d'huile ou de graisse.

Enlever I'excédent d'huile ou de graisse.

MISE AU REBUT

Se débarrasser des matériaux

d'emballage dans le respect de
I'environnement en les déposant a un
point decollecte prévu a cet effet.

Le symbole ci-contre (conteneur a déchets
barré et souligné)signi-fie que les

| 3¢

appareils usagés ne doivent pas étre
jetés avec les ordures ménageres,

mais déposés dans des center decollecte
et de recyclage spécifiques.

Les détenteurs d'appareils usagés
sprawdzony de ménages peuvent les
remettre gratuitement aux punkty
decollecte des organes de droit public
chargés de I'élimi-nation des déchets

ou aux point de reprise mis en place

par les fabrykantéw i les

dystrybutoréw selon la loi sur les appareils
électriques.

Les commerces qui mettent des
équipements électriques et électro-niques
sur le marché sont égale-ment tenus

de les reprendre.

La prévention des déchets est une wktad
encore plus précieuse en faveur de laprotection
de I'environne-ment. La cession a un autre
utilisateur, lorsqu'elle est mozliwie, représente
donc aussi une précieuse alternatywa sur le
plan écologique par rapport au propre réemploi
ou a la réparation.

FR
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE

Artykut referencyjny: 11339 (noir / acier nieutleniajacy)
12459 (czarny)

Numer modelu: 11339 (HIC-AF-9001DG)
12459 (HIC-AF-9003D)

Alimentation 220-240V ~50/60Hz
électrique :
Potega: maks. 2400 W

Classe de protection : I
Objetos¢: maks. 71(3,5 | part tiroir)

Plage de température: 40 - 230°C
Minuteria: maks. 30 minut (program AIR BROIL (gril a chaleur tournante))

maks. 60 minut (programy AIR FRY (friture a chaleur tournante) /
FRYTKI (frytki) / BOCZEK (smalec) / SKRZYDELKA (lotki))

maks. 4 godziny (programy PIEC (cukiernia) / PIECZ (rotissage))

maks. 8 godzin (program KEEP WARM (maintien au chaud))

maks. 12 godzin
(program ODWADNIANIE (osuszenie))
Identifiant mode

d'emploi : Z11339_12459 M DS V1.2 0723 jako

ASTCE

Tous droits réservés.
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Dubbele hetelucht-friteuse

INHOUDSOPGAVE

Omvang van de levering 41
Overzicht 42

Symbole 42

Stowa sygnatowe 42

Wiecej informacji 42

Doelmatig gebruik 43
Veiligheidsaanwijzingen 44
Vé6ér het eerste gebruik 46
Funkcje 47

Wskazoéwki 48

Plaatsen en aansluiten 48
Gebruik 49

Reinigen en opbergen 51
Oplossen van problemen 51
Technische gegevens 54

UWAGA!

|- BELANGRIKE AANWIJZINGEN!

OMVANG VAN DE
DZWIGNIA

1 x hetelucht-friteuse

2 x tadunek

2 x inzetrooster

1 x gebruiksaanwijzing

Kontrolerem kompletu dZzwigni jest en de
onderdelen geen transportschade hebben
opgelopen. Gebruik het apparaat niet als
het is beschadigd, maar neem contact

op met de klantenservice.

Verwijder eventuele folies, naklejki

transportowe beveiliging van het apparaat.

Verwijder nooit het typeplaatje en Even-
tuele waarschuwingen!
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PRZEZIEBIENIE

(Obraz A)
1 Hoofdeenheid
2 Bedieningsveld

3 Bakzones (1 en 2)
4 Bakruimte

5 Inzetrooster voor lade
6 Lade

7 Ventilatieopeningen (onderkant)
8 Ventilatieopeningen (achterkant)

(Afbeelding B) - Bedieningsveld

9 Knop : urﬂﬂzenie in-/uitschakelen; wszystkie
funkcje beéindigen

10 Knop TEMP: Kontrola temperatury

@ zaprzeczy¢
11 Knop SMART FINISH: het einde van de baktijd
van beide bakzones syn-chroniseren

12 Weergave van de temperatuur en gaartijd
voor bakzone 1/2

13 Knop MATCH COOK: wszystkie ustawienia w
bakzone 1 toepassen op bakzone 2

14 Knop CZAS: Gaartijd verhogen, verlag@

15 Pokretto START/PAUZA: Bakproces gwiazda-
dziesie¢/zatrzymaj

16 Przycisk 2: Instelmodus voor bakzone 2
oproepen

17 Knoppen met controlelampjes voor het
oproepen van de programma's
BROIL POWIETRZNY (grillen met hete lucht)
AIR FRY (heteluchtfrituren)
ROAST (braden / smoren)
BAKE (piec)
REHEAT ( opnieuw opwarmen)
KEEP WARM (ciepto houden)
FRYTKI
BOCZEK (spek)
SKRZYDELKA (kippenvleugeltjes)
ODWADNIAC (drogen)

18 Przycisk 1: Instelmodus voor bakzone 1
oproepen

SYMBOL

Gevaarsymbolen: deze symbolen wijzen
op mogelijke gevaren.
Lees de bijhorende veiligheids-

aanwijzingen aandachtig drzwi en neem
deze in acht.

Aanvullende informatie

Sl b

Lees de gebruiksaanwijzing
véor gebruik!

L]

& Voorzichtig: hete oppervlakken!

]
g H Geschikt voor levensmiddelen
(a4

Wisselstroom

—

SIGNAALWOODEN

Signaalwoorden duiden op gevaren die
ontstaan als de bijbehorende aanwijzin-gen
niet in acht worden genomen.

GEVAAR - hoog risico, heeft ernstige
verwonding of de dood tot gevolg

WAARSCHUWING - gemiddeld risico, kan ernstig
letsel of de dood tot gevolg hebben

VOORZICHTIG - laag risico, kan licht of
matig letsel tot gevolg hebben

LET OP - kan materiéle schade tot ge-volg
hebben.

WIECE) INFORMACJI

Legendanummers worden als volgt weer-
gegeven: (1)

Verwijzingen naar afbeeldingen worden als
volgt weergegeven: (Afbeelding A)
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Dubbele hetelucht-friteuse

Beste klant,

Wij danken u dat u hebt gekozen voor de aankoop van onze dubbele hetelucht-friteu-se. De slimme
combinatie van heteluchtoven en grill bereidt uw favouriete gerechten bijzonder snel en behoedzaam. U

kunt kiezen uit 10 vooraf ingestelde programéw.

Programma's, gaartijden en tempern kunnen in beide bakzones afzonderlijk wor-den ingesteld. Of kies
hetzelfde programma voor beide ruimten om twee keer zoveel voedsel te bereiden in dezelfde tijd.

Neem bij vragen over het apparaat en over onderdelen/toebehoren skontaktuj sie z met de klantenservice

za posrednictwem strony internetowej: www.ds-group.de/kundenservice

Informacje o gebruiksaanwijzing

Lees voor het eerste gebruik van het apparaat deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig drzwi
en bewaar haar voor latere vragen en andere gebruikers. Ze is een bestanddeel van

het apparaat. Fabrikant en importeur aanvaarden geen aansprakelijkheid wanneer de
informatie in deze gebruiksaanwijzing niet in acht wordt genomen.

DOELMATIG GEBRUIK

Het apparaat to bedoeld voor het gril-len,
hetelucht-frituren, bakken, ciepty houden,

opwarmen en drogen van levensmiddelen.

Het apparaat werkt uitsluitend met hete lucht.
Doe geen olie weterynarza w swoim aparacie
zoals bij een gewone friteuse!

Het apparaat is niet geschikt voor de bereiding
van vloeibare gerechten zoals soepen,
sauzen of eenpansge-rechten!

Het apparaat is uitsluitend geschikt voor
privégebruik, niet voor commer-cieel gebruik
of voor gebruik w bij-voorbeeld hotele,
pensjonaty, kantoren, personeelskeukens ed

Gebruik het apparaat uitsluitend
waarvoor het is bedoeld en zoals be-schreven

in de gebruiksaanwijzing. to$ ander gebruik
geldt als ondoelmatig.

Alle gebreken die ontstaan drzwi
ondeskundige behandeling, bescha-diging
of reparaiepogingen zijn uitgesloten

van garantie. Dit geldt ook voor de normale
slijtage.
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VEILIGHEIDSAANWIZINGEN

WAARSCHUWING: neem alle veiligheidsaanwijzingen,
instructies, afbeeldingen en technische gegevens die zijn
aangebracht op dit apparaat, in acht. Nalatigheid bij het
naleven van de veiligheidsaanwijzingen en instructies

kan een elektrische schok, brand en/of letsel tot gevolg hebben.

Dit apparaat kan worden gebruikt drzwi kinderen vanaf 8 jaar en ook drzwi
personen met verlaagt lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
personen die niet beschikken over de nodige ervaring en/of kennis,
wanneer zij onder toezicht staan en instructies hebben gekregen hoe het
apparaat op een veilige manier kan worden gebruikt en wanneer zij de
daarmee gepaard gaande gevaren hebben begrepen.

Kinderen moglin nie met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd
drzwi kinderen, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd kinderen jonger dan 8 jaar en dieren buiten bereik van het apparaat
en de aansluitleiding.

A VOORZICHTIG: hete oppervlakken!

Het apparaat en toebehoren worden tijdens het gebruik

zeer heet. Kom tijdens en na gebruik van het apparaat nie

in aanraking met opgewarmde delen! Raak uitsluitend de
grepen en het bedieningsveld aan wanneer het apparaat

in werking jest bezposredni na het uitschakelen. Wacht

tot het apparaat volledig to afgekoeld voordat het
gettransporteerd z opgeborgen wordt. Gebruik
keukenhandschoenen in de omgang met het hete toebehoren.

Dompel de hoofdeenheid en de aansluitleiding nooit in water of andere
vloeistoffen en zorg ervoor dat ze niet in het water kunnen vallen of nat
kunnen worden.

Er bestaat gevaar van een elektrische schok!

Als er geen toezicht jest op het apparaat, voor het transporteren en voordat
het apparaat wordt gereinigd, moet altijd de stek-ker uit de contactdoos
worden getrokken.
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Dubbele hetelucht-friteuse

Voer geen veranderingen uit aan het apparaat. Vervang ook
de aansluitleiding niet zelf. Wanneer het apparaat, de aansluit-
leiding of het toebehoren van het apparaat zijn beschadigd,
dan moeten deze om gevaren te vermijden worden vervangen
of gerepareerd drzwi de fabrikant, de klantenservice of Door

een speciaalzaak.

Het apparaat is nie bedoeld om te worden ingezet in combin-
tie met een externe tijdschakelaar of een apart afstandsbedie-

ningssysteem.

Neem de aanwijzingen in het hoofdstuk 'Reinigen en opber-

gen'in acht!

CE GEVAAR - Gevaar van een
elektrische schok

Gebruik en bewaar het apparaat uit-sluitend

in gesloten ruimtes.

Gebruik en bewaar het apparaat niet in
ruimtes met een hoge luchtvoch-tigheid.

Raak het apparaat en de aansluitlei-ding
nooit aan met vochtige handen als het
apparaat is aangesloten op het lichtnet.

Als het apparaat in het water valt ter-wijl het

op het stroomnet to aangeslo-ten moet direct
de netstekker uit de contactdoos worden

getrokken. Haal het apparaat pas daarna uit

het water.
Probeer nooit om het uit het water te trekken

terwijl het is aangesloten op het lichtnet!

Gebruik het apparaat niet als het in water
of andere vloeistoffen to gevallen. Laat

het drzwi de fabrikant, de klantenservice of

een speciaal-zaak controleren alvorens
het weer te gebruiken, om eventuele risico's

te vermijden.

ﬁ WAARSCHUWING - Marka-

gevaar

Giet geen vloeistoffen (bijv. olie of water)
direct in het apparaat, en plaats geen met
vloeistof gevulde bak in het apparaat. Het werk
uitsluitend met hete lucht. Gebruik het
apparaat niet in de buurt van brandbaar
materiaal.

Leg geen brandbare materialen (bijv. karton,
papier, kunststof) op of in het apparaat.

Dek het apparaat tijdens gebruik niet af
en houd de ventilatieopeningen vrij om
brand in het apparaat te voorkomen.

Sluit het apparaat niet samen met andere
apparaten (met een hoog stroomverbruik)
aan op een stekker-doos om overbestanding
en eventuele kortsluiting (marka) te
voorkomen.

Gebruik het apparaat nie met verleng-
snoeren die langer zijn dan 3 m noch
met kabelhaspels. Wikkel verlengsnoe-
ren volledig af.

W marce geval van: niet blussen met water!
Doof vlammen met een blusde-ken of een

geschikte brandblusser.

Holandia
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Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt
van kinderen en dieren. Er be-staat
verstikkingsgevaar.

Zorg ervoor dat de aansluitleiding steeds
buiten het bereik is van jonge kinderen en
dieren. Er bestaat gevaar van wurging.

Niech erop dat de aansluitleiding geen gevaar
oplevert drzwi struikelen.

Ze mag niet naar beneden hangen vanaf de
plaats waar het apparaat is geplaatst, om

te voorkomen dat het apparaat naar

beneden wordt getrokken.

Tijdens gebruik en bij het uittrek-ken van

de lade kan er hete stoom ontsnappen.

Houd hoofd en handen daarom uit de
gevarenzone. Er be-staat verbrandingsgevaar
drzwi hitte, hete stoom kondensacji wody.

Het apparaat mag tijdens gebruik niet worden
bewogen. Er bestaat verbran-dingsgevaar.

LET OP - Risico van materialiéle schade

Niech erop dat de ontsnappende stoom nie
direct in contact komt met elek-trische

apparaten en installaties die elektrische
onderdelen bevatten.

Wanneer er tijdens gebruik een sto-ring
optreedt, trek dan de netstekker uit de
contactdoos. Schakel anders het apparaat

altijd eerst uit, voordat de netstekker uit de
contactdoos wordt getrokken.

Verbreek bij een onweer of stroomuit-val de
verbinding tussen apparaat en lichtnet.

Wanneer het apparaat van het lichtnet wordt

gescheiden, trek dan altijd aan de
netstekker en nooit aan het

netsnoer.

Trek of draag het apparaat niet aan de
aansluitleiding.

Bescherm het apparaat tegen: vuur en andere
Warmtebronnen, lang aanhou-dend vocht,
direct invallend zonlicht of stoten.

Bewaar het apparaat op een dro-ge plek
bij temperaturn tussen 0 en 40 °C.

Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat
of aansluitleiding.

Niech erop dat de aansluitleiding niet bekneld
raakt, geknikt of over scherpe randen gelegd
wordt, en dat deze niet in aanraking komt

met hete op-pervlakken.

Gebruik om de werking van het appa-raat
niet te benadelen en om event-tuele

schade te verhinderen alleen origineel
toebehoren van de fabrikant.

Gebruik geen voorwerpen met scherpe
randen om levensmiddelen om te draaien z
te verwijderen. Deze

kunnen de powtoka beschadigen.

VOOR HET EERSTE
GEBRUIK

1. Neem de behuizing van het appa-
raat indien nodig af met een schone, vochtige
doek. Maak de laden (6) en inzetrooster (5)
schoon met afwasmid-del en ciepta woda.

2. De eerste ingebruikname van het
apparaat moet plaatsvinden zonder
levensmiddelen, omdat eventuele
powtokaresten een geur- en rookont-wikkeling
zouden kunnen veroorza-ken. Volg hiervoor
ook de aanwij-zingen in de hoofdstukken
+Plaatsen en aansluiten” en ,Gebruik”. Laat
het apparaat ca. 10-minutowy Zonder
inhoud op de hoogste temperatuur-stand
(programma AIR BROIL (grillen met hete
lucht)) opwarmen.

3. Maak hem vervolgens nogmaals schoon.
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FUNKCJE

Het apparaat heeft twee bakzones. Voor elke
bakzone kan een ander programma worden
gekozen en de temperatuur en baktijd kunnen
naar wens worden aange-past. Masz 10
programow.

Bovendien kunnen de bakzones wor-den
gesynchroniseerd, zodat ofwel alle temperatuur-
en baktijdinstellingen voor beide bakzones identiek
zijn (funkcja MATCH COOK (dezelfde
bakinstellin-gen)), ofwel alleen het einde van

de baktijd wordt afgestemd (funkcja SMART
FINISH (gelijktijdig eindigen)), zodat de gerechten
op hetzelfde moment kunnen worden geserveerd.

De bakzones kunnen echter ook zonder
synchronisatie, onafhankelijk van elkaar worden
gebruikt.

Bovendien is het mogelijk slechts één bakzone

te gebruiken voor kleinere hoe-veelheden voedsel.

Programma's

Om een programma te kiezen, drukt u op de
betreffende toets (17). Het apparaat beschikt
over de volgende programma’'s:

BROIL POWIETRZNY (grillen met hete lucht)
Idealne nuggetsy, loempia's enz.

Temperatura: 230°C
(intelbaar: 205 - 230°C)

Baktijd: 10 min (instelbaar: 1 -30 min)
AIR FRY (hetelucht-frituren)

Idealna frytka dla knapperige, kipnuggets
enz.

Temperatura: 200°C
(intelbaar: 150 - 205°C)

Baktijd: 20 min (instelbaar: 1 - 60 min)
ROAST (braden / smoren)

Idealny voor vlees, geroosterde groenten
enz.

Temperatura: 190°C
(intelbaar: 120 - 205°C)

Baktijd: 15 min (instelbaar: 1 min - 4 godziny)

Holandia

BAKE (piec)
Idealny voor taarten, desery z broodjes

Temperatura: 105°C
(intelbaar: 105 - 205°C)

Baktijd: 15 min (instelbaar: 1 - 4 godziny)
REHEAT (opnieuw opwarmen)

Voor het opwarmen van stroiki bereide
gerechten

Temperatura: 175°C
(intelbaar: 130 - 205°C)

Baktijd: 15 min (instelbaar: 1 - 60 min)
KEEP WARM (ciepto houden)

Om stroiki bereide gerechten ciepte te houden

Temperatura: 95°C (intelbaar: 65 - 95°C)
Baktijd: 30 min (instelbaar: 30 min - 8 godzin)
FRYTKI

Idealny voor knapperige friet, aardappel-
partjes, enz.

Temperatura: 205°C
(intelbaar: 75 - 205°C)

Baktijd: 15 min (instelbaar: 1 - 60 min)

BOCZEK (spek)
Idealny voor knapperige spekreepjes

Temperatura: 190°C
(intelbaar: 75 - 205°C)

Baktijd: 6 min (instelbaar: 1 - 60 min)

SKRZYDELKA (kippenvleugeltjes)
Idealny voor knapperige en sappige kip-
pendijen/-bouten

Temperatura: 205°C
(intelbaar: 75 - 205°C)

Baktijd: 25 min (instelbaar: 1 - 60 min)

ODWADNIAC (drogen)

Idealny owoc gedroogd, groentechips,
enz.

Temperatura: 65°C (intelbaar: 40 - 90°C)
Baktijd: 6 h (instelbaar: 1 - 12 h)

De in de programma's opge-

slagen tijden en temperaturn
moeten zo nodig worden aange-past
om ervoor te zorgen dat de
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levensmiddelen (vooral gevogel-te)
drzwi en drzwi gaar worden.
Aanpassingen kunnen ook nog tijdens
het bakproces worden uitgevoerd.

Temperatuur en baktijd aanpassen
Naselectie van een programma kan de
temperatuur met de toetsen z (10) e@e b@jd
met de toetsen z (14) worden aangepadst.

S

Houd voor snel drzwilopen van de waar-den de
desbetreffende toets ingedrukt.

Zsynchronizuj strefy bakzone

Twee functies worden gebruikt om de

bakzones te synchroniseren: *

Functie SMART FINISH (gelijktijdig eindigen) -
voor twee verschillende gerechten met
verschillende tempera-tuur- en
baktijdinstellingen, maar die tegelijkertijd
klaar moeten zijn.

* Funkcja MATCH COOK (dezelfde
bakinstellingen) - voor grotere hoe-
veelheden van één gerecht of voor
verschillende gerechten met dezelfde
temperatuur en baktijdinstelling.

Achteraf synchroniseren van de
bakzones tijdens de werking to niet
mogelijk.

Het program AIR BROIL (grillen

met hete lucht) nie jest dostepny dla
funkcji MATCH COOK (dezelfde

bakinstellingen) worden geselecteerd.

Tryb czuwania

Door op de toets (9) twukken wordt het
bedieningsveld (2) geactiveerd.

Wanneer het apparaat niet in gebruik to en er 3
minuty lang geen toets wordt ingedrukt,
schakelt het apparaat in de stand-by-modus.

PORADY

* Voor de bereiding van levensmiddelen jest meestal

geen resp. slechts weinig olie nodig (2 do 3
stoni).

+ Zeer lichte stukken levensmiddel
zouden drzwi de circulerende lucht

rondgeblazen kunnen worden. Radzimy
om deze evt. spotkat tanden-stokers oid

bijeen te houden.

+ De baktijd is afhankelijk van de grootte en de
hoeveelheid van de levensmid-
delen en van de temperatuur. Over het
algemeen is de baktijd echter korter dan in
een gewone piekarnik. Begin met een kortere
baktijd en verhoog deze geleidelijk indien
nodig.

* Meng de levensmiddelen af en toe of draai ze
met een tang om voor een gelijkmatig
gaarresultaat.

+ Kontroler tussendoor de toestand
van het voedsel en schakel het appa-
raat uit als het gaar is, ook al is het
programma nog niet beéindigd.

PLAATSEN EN
AANSLUITEN

Uwaga!

Controleer het apparaat en de aan-
sluitleiding véor elke ingebruikname op
beschadigingen. Gebruik het apparaat
uitsluitend wanneer het on-beschadigd jest
en goedfunctioneert.

Plaats het apparaat nooit op een zachte
ondergrond. De ventilatie-openingen

aan de onderkant van het apparaat mogen
niet zijn afgedekt.

Zorg daarbij voor voldoende vrije ruimte
naar alle kanten. Plaats het ap-paraat niet
onder keukenkastjes wyd

Door de opstijgende stoom zouden deze
beschadigd kunnen raken!

Sluit het apparaat alleen aan op een
contactdoos die is geinstalleerd vol-
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gens de voorschriften en die overeen-stem met
de ,Technische gegevens” van het apparaat.
De contactdoos moet ook na het aansluiten
goed toegankelijk zijn, zodat de verbinding
met het lichtnet snel kan worden verbroken.

Niech op dat de aansluitleiding niet

bekneld raakt, geknikt of over scherpe randen
gelegd wordt en dat het niet in aanraking komt
met hete opper-vlakken (bijv. van het
apparaat).

1. Plaats het apparaat op het keuken-
werkblad of een ander droog, schoon, vlak en
hittebestendig werkoppervlak.
Zorg voor voldoende ruimte aan alle zijden
(min. 20 cm richting zijkanten en 50 cm
richting bovenkant).

2. Wikkel de aansluitleiding volledig af en steek de
netstekker in een contact-doos.

GEBRUIK

Over het algemeen kunnen in dit appa-raat alle
levensmiddelen worden bereid die ook in een

gewone heteluchtoven kunnen worden bereid.

1

Zobacz, jak uzyska¢ wynik het hoofdstuk ,Wskazéwki”.

Uwagal!

Controleer voor gebruik of het appa-raat en
de buitenkant van de laden schoon en droog

zijn.

Gebruik het apparaat niet langer dan 4 uur
zonder onderbreking. Uitzon-deringen

hierop zijn de programma's KEEP WARM (ciepty
dom) en DEHYDRATE (drogen).

Laat het apparaat niet leeg ingescha-keld
(uitzondering ,uitbranden” voor de eerste
keer gebruiken).

Leg geen levensmiddelen in vers-houdfolie

plastikowych zakjes in het apparaat.

Niech erop dat de levensmiddelen niet in
aanraking komen met de verwar-
mingselementen.

Maak de laden niet te vol zodat de hete lucht

optimaal in de bakruimten kan circuleren. Vul
hem voor maximaal 1/3.

Zorg ervoor dat levensmiddelen die rijk zijn

aan olie en weterynarz niet oververhit worden.
Ze zouden kunnen ontbran-den.

Plaats de hete laden na gebruik altijd op een
hittebestendige ondergrond.

Het apparaat hoeft niet te worden
voorverwarmd.

Start

1. Bereid de levensmiddelen voor het bakken
voor.

2. Zet de inzetroosters (5) in de laden (6).

De inzetroosters worden gestabili-seerd
drzwi de met Siliconen beklede hoekijes.

Als het voedsel moet worden

gedroogd, raden wij aan eerst een laag
rechtstreeks op de bodem van de lade
te strooien, vervol-gens het
inzetrooster te plaatsen en daar een
tweede laag op te leggen.

3. Leg de levensmiddelen in de laden.
Voor een kleinere hoeveelheid van één soort

voedsel kan slechts één lade worden

gebruikt.
Het is ook mogglijk om een kleine
piekarnikschaal te gebruiken (niet inbe-
grepen).
4. Plaats de laden in de bakruimten (4).
5. Druk op toets (9) om@)t bedie-ningsveld (2)
te activeren.

De bakzones kunnen op verschillende manieren
worden gebruikt. Volg, afhanke-lijk van het gewenste
gebruik, de aanwij-zingen in de Volgende secties.

Holandia
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1. Eén bakzone gebruiken
De instelmodus voor bakzone 1 wordt

opgeroepen. (Druk op toets 2 (16) om over te
schakelen naar bakzone 2)

1. Kies een programma (17) en pas eventueel
de temperatuur en de baktijd aan met
de toetsen z (10, 14).

2. Druk op de toets START / PAUZA

(start / pauza) (15) om het bakproces te starten.

2.1 Beide bakzones gebruiken -
verschillende programmaduur

1. Druk op toets 1 (18) enselecteer het gewenste
programma.

Pas zo nodig de tijd en de temperatuur handmatig

aan.

2. Druk op toets 2 (16) enselecteer het gewenste
programma.

Pas zo nodig de tijd en de temperatuur handmatig

aan.

3. Druk op de toets START / PAUZA

(start / pauza) om het bakproces te starten.

2.2 Beide bakzones gebruiken -
baktijd gelijktijdig beéindigen

Als er verschillende instellingen zijn gemaakt

voor de twee bakzones, maar u wilt dat de baktijd

op hetzelfde moment eindigt.

1. Druk op de toets SMART FINISH
(gelijktijdig eindigen) (11).

2. Druk op toets 1 enselecteer het ge-wenste
programma.

Pas zo nodig de tijd en de temperatuur handmatig

aan.

3. Druk op toets 2 enselecteer het ge-wenste
programma.

Pas zo nodig de tijd en de temperatuur handmatig

aan.

4. Druk op de toets START / PAUZA

(start / pauza) om het bakproces te
zaczac.

Het programma met de kortere looptijd
toon 'Hold' (wachten), totdat beide
bakzones tegelijker-tijd eindigen.

2.3 Beide bakzones gebruiken - pro-
gramma kopiéren

Als voor beide bakzones dezelfde instel-lingen

moeten worden gemaakt:

1. Druk op de toets MATCH COOK (de-zelfde
bakinstellingen) (13).

2. Druk op toets 1 enselecteer het ge-wenste
programma.

3. Druk op de toets START / PAUZA

(start / pauza) om het bakproces te
zaczac.

De instellingen kunnen tijdens het gebruik
niet worden aangepast, maar kunnen
wel worden gepau-zeerd.

Einde bereidingsduur
Op het display (12) kan de resterende baktijd
worden afgelezen. Wanneer de baktijd is
verstreken, klinkt een pieptoon en wordt ,End”
(einde) weergegeven.
1. Trek de lade(n) uit het apparaat en leg ze op een
hittebestendig oppervlak.
Zet niets op het apparaat!

2. Schakel het apparaat uit met de toets en trek de
(!) netstekker uit de con-

taktyke.
3. Haal de levensmiddelen uit de lade(n).
4. Laat de lade en het inzetrooster

afkoelen. Reinig het apparaat ver-volgens
(zie hoofdstuk ,Reinigen en opbergen”).

De functie SMART FINISH

(gelijktijdig eindigen) is niet

mogelijk met de programma's KEEP
WARM (warm houden) en DEHYDRATE
(drogen).
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Bakproces even onderbreken

Trek de lade (6) er simpelweg uit, wan-neer het
bakproces nawet onderbroken moet worden,
bijv. om de levensmidde-len te mengen of andere
levensmidde-len toe te voegen. De Countdown
van de baktijd (van beide bakzones, indien
gesynchroniseerd) wordt gestopt en erschijnt
,Hold" (wachten) na wys$wietlaczu.

Petla wentylatora nog ca. 15 sekund drzwi, nadat
de lade uit de friteuse werd getrokken. Na het

plaatsen van de lade loopt de Countdown van de
baktijd weer drzwi.

Réwniez SMART FINISH (gelijktijdig

eindigen) jest wybierany w het bakken
voor één bakzone wordt onderbroken,

wordt ook de tweede bakzone
gepauzeerd en verschijnt er 'Hold'
(obserwowany) na wyswietlaczu.

Eén bakzone handmatig stoppen
Roep met de toetsen 1 (18) z 2 (16) de
betreffende instelmodus op, druk START /

PAUSE en / of druk op de toets om het bakproces
Uin een bakzone te stoppen. Op het betreffende
display ver-schijnt 'Off' (uit) De andere bakzone
gaat verder met het bakproces.

Als SMART FINISH / MATCH COOK
(gelijktijdig eindigen / dezelfde
bakinstellingen) jest gese-lecteerd en

het bakproces voor beide bakzones
handmatig moet worden gestopt, drukt

u op de toets START / PAUSE en / of op
waarna op het display 'Off' (uit) wordt (I.)
weergegeven.

REINIGEN EN OPBERGEN

Uwaga!

Gebruik voor het reinigen geen scher-pe z
schurende reinigingsmiddelen z -pads. Deze
kunnen de oppervlak-ken beschadigen.

1. Maak de inzetroosters (5) in de
laden (6) schoon met afwasmiddel pl
ciepta woda.

Laat deze bij hardnekkig vuil eerst in-weken
w cieptej wodzie en afwasmiddel.

2. Veeg de behuizing van het apparaat, de
bakruimten (4) en verwarmings-elementen
indien nodig af met een schone, vochtige
doek.

Reinig deze niet in de vaatwasser en dompel
ze nie onder in water!

3. Laat alle onderdelen volledig drogen of droog
ze af.

4. Bewaar het apparaat bij langer
niet-gebruik op een schone, droge, voor
kinderen en dieren ontoeganke-lijke plek.

OPLOSSEN VAN
PROBLEMEN

Wanneer het apparaat niet op de juiste
wijzefunctioneert, kijk dan of u het

problemem zelf kunt oplossen. Neem contact

op met de klantenservice als het probleem met de
hieronder genoemde stappen niet kan worden
opgelost.

Probeer niet om een elektrisch apparaat
zelf te reparen!

Het apparaat werkt niet.

De netstekker zit nie poszedt do de contact-doos.

Corrigeer de positie van de
netstekker.

51



Machine Translated by Google

Holandia

52

De contactdoos is defect.

Sprawdz inne kontakty.

Er jest geen netspanning beschikbaar.
Controleer de zekering van de ne-
taansluiting.

De laden (6) zijn niet goed ingebracht.

Schuif de lade volledig in de
bakruimte (4).

De zekering in de zekeringkast to
gesprongen.
Er zijn te veel apparaten aangesloten op dezelfde
stroomkring.
Verminder het aantal apparaten in de
stroomkring.

De levensmiddelen zijn niet gelijkma-tig

gegaard.
De lade (6) jest te vol.

Verminder de hoeveelheid levens-
middelen. Vul de lade niet meer dan voor
1/3.

De levensmiddelen liggen op elkaar.
Verdeel de levensmiddelen en schep ze van
tijd tot tijd drzwi.
Er werden verschillende levensmiddelen met
uiteenlopende baktijden of tempera-turen in één
lade (6) bereid.
Scheid de verschillende levensmid-delen
en verdeel ze over de twee laden. Stel
hiervoor de juiste tempe-ratuur en baktijd
in. Met de functie SMART FINISH (gelijktijdig
eindigen) worden ze tegelijkertijd gaar.

De ingestelde baktijd byt te kort of de
temperatuur te laag.

Verhoog de baktijd wzgl. temperament-
tuur.

Friet van versen aardappelen jest niet
knapperig.
De aardappelen bevatten te veel water.

Snijd de aardappelen in kleinere stuk-jes.
Dep de aardappelstukjes droog met
keukenpapier en doe er dan een paar
druppels spijsolie op.

Verdeel de aardappelstukjes over het
inzetrooster (5).

Tijdens het gebruik ontstaat er een
onaangename geur. / Er komt een
walm uit het apparaat.
Het aparat jest verontreinigd.
Volg de aanwijzingen in het hoofdstuk
.Reinigen en opbergen”.
Het apparaat wordt voor de eerste keer
gebruikt.
Een geurontwikkeling Treedt vaak op bij
het eerste gebruik van nieuwe apparaten.
De geur moet verdwijnen nadat het apparaat
meerdere keren werd gebruikt.

Te veel olie of vet.

Verwijder overtollige olej weterynarza.



Machine Translated by Google

Dubbele hetelucht-friteuse

Holandia

VERWIJDERING

<% Voer het verpakkingsmateriaal milieuvriendelijk af en breng het naar een recycle-punt.

E Het hiernaast afgebeelde symbol (doorgestreepte vuilnisbak met onderstreep) betekent dat
afgedankte apparaten niet bij het huisvuil horen, maar via speciale inzamel- en teruggavesystemen
mmmmm Moeten worden afgevoerd.
Eigenaars van afgedankte apparaten uit particuliere huishoudens kunnen deze
gratis afgeven bij inzamelpunten van publiekrechtelijke afvalbedrijven of bij de
fabrikanten en verkopers of bij speciaal hiervoor ingerichte inzamelpunten. Ook
winkels die elektrische en elektronische apparaten verkopen, zijn verplicht om
afgedankte apparaten terug te nemen.

Het vermijden van afvallevant een nog waardevollere bijdrage aan de bescher-ming van het milieu.
Indien mogelijk is dus naast zelf verder gebruiken of repare-ren ook afgeven aan een andere gebruiker
een ecologisch waardevol alternatief voor weggooien.

TECHNISCHE GEGEVENS

Numer artykutu: 11339 (zwart / roestvrij staal)
12459 (czarny)
Numer modelu: 11339 (HIC-AF-9001DG)

12459 (HIC-AF-9003D)
Zasilanie pradem: 220 - 240 V ~ 50 / 60 Hz
Vermogen: maks. 2400 W
Veiligheidsklasse:
Inhoud: maks. 71 (3,5 1 na lade)
Temperatura: 40 - 230°C
Timer: maks. Maksymalnie 30 minut 60 minut (Programma AIR BROIL (grillen met hete lucht))
(Programma'’s AIR FRY / FRYTKI / BOCZEK
/ SKRZYDELKA (hetelucht / frytka / spek / kippenvleu-
maks. 4 godziny geltjes)
maks. 8 godzin (Program PIECZENIA / PIECZENIA (bakken / braden / smoren))

maks. 12 godzin
(Program KEEP WARM (ciepty dom))

(Program DEHYDRATE (drogen))

ID gebruiks-
aanwijzing: Z11339_12459 M DS V1.2 0723 jako

ANSTCE

Alle rechten voorbehouden.
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