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PL/RU/EN/DE/SK/FR/CZ/NO/SE/SR/IT/ES

WYKAZ ELEMENTOW / CMIUCOK 3/IEMEHTOB / LIST OF ELEMENTS / LISTE D’ELEMENTS / SEZNAM
PRVKU / CIUCAK CTABKW/

QUADRUM/BBQ

PL

1.Plyta/ 1 sztuka
2.Ruszt/ 1 sztuka

3. PALENISKO / 1 sztuka
4. Podstawa / 1 sztuka
5 Palenisko 2 koplety
6. Sruba z tbem
széciokatnym

M6 x 12/ 4 sztuki

RU

1.MnactuHa /1 wr.
2.Pewetka/ 1 wr.
3.0var/ 1wt

4.Baza/ 1w

5 ouar 2 Konnetbl

6. BUHT C WwecTturpaHHoi
ronoskon M6 x 12 /4 wr.

DE

SK

1. platte / 1 Stiick

2.Rost / 1 Stiick

3.Kamin /1 Stiick

4 Basis / 1 Stiick

5 Kamin 2 Sets

6 Sechskantschraube M6 x 12/ 4 Stiick

1.doska/1ks

2.108t/ 1ks

3. OHNISKO / 1 polozka

4. zékladne / 1 ks

5. horékov 2 ks

6. Skrutka so Sesthrannou hlavou
skrutka so $esthrannou hlavou M6
x12/4ks.

EN

1. Plate / 1 piece
2.grate/ 1 piece
3.fireplace /1 pc

4 Base / 1 piece

5 Burning pan 2 sets
6 Hex head bolt

M6 x 12/ 4 pieces

FR

1. plaque de cuisson / 1 pc

2.grille/ 1 pc.

3.FIREPLACE/ 1 pc.

4.Base/ 1 pc.

5.Braleurs 2 pcs.

6.Vis a téte hexagonale vis a téte hexagonale M6 x 12
/ 4 piéces.

cz

1.varna deska/ 1 ks

2.ro8t/ 1ks

3. OHNISTE / 1 ks

4 zékladny / 1 ks

5 hotéku 2 ks

6 Sroub se $estihrannou hlavou
sroub se Sestihrannou hlavou
M6 x12/4ks.



NO

1. kokeplate / 1 stk

2.rist/ 1 stk.

PEIS /1 stk.

4 Base /1 stk.

5 Brenner 2 stk.

6 Sekskantskrue skrue med sekskantet hode
M6 x 12/ 4 stk.

SE

1. kokplatta / 1 st
2.galler/1st.

Eldstad / 1 st.

4 Base/ 1st.

5 brannare 2 st.

6 Skruv med sexkantigt huvud
M6x12/4st.

SR

1. Tawsmp / 1 kom
2. Pewertka / 1 kom
3. BATPA /1 kom
4. basza/ 1 kom

5 KamuH 2 kom

6. Bujak ca rmasom
XeKcaroHasnHu

M6 k 12/ 4 komaga

PL/RU/EN/DE /SK/FR/CZ/NO/SE/SR/IT/ES

IT

1. piano di cottura/ 1 pz.
2.griglia/ 1 pz.
FUOCO/ 1 pz.
4Base/1pz.

5 Bruciatore 2 pz.

6 Vite a testa esagonale
vite a testa esagonale
M6 x12/4 pz.

ES

1. placa de cocciéon / 1 ud.

2. parrilla/ 1 ud.

3.FUEGO/ 1 ud.

4Base/1ud.

5 Quemador / 2 uds.

6 Tornillo de cabeza hexagonal
tornillo de cabeza hexagonal
M6 x 12/ 4 uds.



PL/RU/EN/DE/SK/FR/CZ/NO/SE/SR/IT/ES

QUADRUM/BBQ/V

SK

1.sada zasuviek / 1 kus
Zvarané ohnisko / 1 kus 3.
Zvarany rost / 1 kus 4.

4 horaky / 1 ks
5vrchnasada/1ks

6 Suprava obalov / 1 polozka
7 tanierov/ 1 jednotka
8.rodt/ 1 kus

8

FR

1. ensemble de tiroirs / 1 piéce
2. Foyer soudé / 1 piéce

3. Grille soudée / 1 piece

4. foyer /1 pc.

5.Top set/ 1 pc.

6. Jeu de couvertures / 1 article
7.assiettes / 1 unité

8.grille/ 1 piéce

PL

1. Szuflada komplet / 1 sztuka
2. Palenisko spawane / 1 sztuka
3. Ruszt spawany / 1 sztuka

4. Palenisko / 1 sztuka

5 Blatgora/ 1 sztuka

6. Pokrywa komplet / 1 sztuka
7.Plyta/ 1 sztuka

8.Ruszt / 1 sztuka

RU

1. AWMK NONHbIN KOMNAEKT /1 wWT.
2. CeapHoii ovar /1 wr.

3. CeapHas peleTka /1 wr.

4. Ovar /1 wr.

5 CronewHuua /1 wt.

6. KpblLuKa NonHbIn

KOMMNeKT /1 wr.

7.MnactvHa /1 wr.

8. PewweTtka /1 wr.

EN

1.drawer set / 1 piece

2. Welded hearth / 1 piece
3. welded grate / 1 item
4.hearth /1 item

5Table top set/ 1 item

6 Cover set/ 1 item

7 Plate / 1 piece
8.grate / 1 piece

DE

1.Schubladen-Set / 1 Stiick

2. GeschweiBter Herd / 1 Stiick
3. geschweiBter Rost / 1 Stiick
4.Herd / 1 Stiick
5Tischplatten-Set / 1 Stiick

6 Abdeckungssatz / 1 Stiick

7 Teller /1 Stiick

8. Rost / 1 Stiick

cz

1.sada zasuvek / 1 kus

2. Svarované ohnisté / 1 kus 3.
3. Svarovany rost / 1 kus 4.
krb/1ks

5.Top set/1ks

6. Sada obélek / 1 polozka
7.talif( / 1 jednotka

8.rost/ 1 kus



NO

1. skuffesett / 1 stk
Sveiset ildsted / 1 stk 3.
3. sveiset rist / 1 stykke

4 Brenner bar / 1 element
5Toppsett/ 1 enhet

6 omslagssett / 1 stk.

7 plate / 1 enhet

8.rist/ 1 stk.

SR

1. Cet cpuoka / 1 kom

2. 3aBapeHun kKaMuH / 1 koM
3. 3aBapeHa peluetka / 1 kom
4. KamuH / 1 kom

5 lopteyt Bpx / 1 kOM

6. Moknonay ceT/ 1 koM

7. Tarup / 1 kom

8. Pewertka / 1 kom

ES

1.juego de cajones / 1 pieza
2. Hogar soldado / 1 pieza
Parrilla soldada / 1 pieza 4.
hogar /1 ud.

5Juego de tapa/ 1 ud.

6 Juego de tapa / 1 unidad
7 Placa/ 1 unidad

8.rejilla/ 1 pieza

PL/RU/EN/DE /SK/FR/CZ/NO/SE/SR/IT/ES

SE

1.lador/ 1 st

Svetsad eldstad / 1 st. 3.
3. svetsat galler / 1 stycke
4 brénnare / 1 objekt
5Topset/ 1 enhet

6 omslagssats / 1 artikel

7 tallrikar / 1 enhet
8.galler/ 1 stycke

IT

1. Set di cassetti / 1 pezzo
Focolare saldato / 1 pezzo 3.
Griglia saldata / 1 pezzo 4.
focolare / 1 pezzo

5 Set superiore / 1 pezzo.

6 Set di copertura / 1 pezzo
7 Piastra / 1 pezzo

8. griglia/ 1 pezzo



PL/RU/EN/DE/SK/FR/CZ/NO/SE/SR/IT/ES

QUADRUM/BBQ/H

PL EN

1. Szuflada komplet / 1 sztuka 1.drawer set / 1 piece

2. Szuflada komplet / 1 sztuka 2 Drawer set/ 1 pc
3.Blatgora/ 1 sztuka 3.top/1pc

4. Sruba z tbem szsciokatnym M6 x 45 / 4 sztuki 4 Hex head screw M6 x 45 / 4 pcs
5 BBQ Palenisko 2/ 1 sztuka 5BBQ Fireplace 2/ 1 piece

6. Pokrywa komplet / 1 sztuka 6 Cover set/ 1 item

7.Ptyta/ 1 sztuka 7 Plate / 1 piece

8.Ruszt / 1 sztuka 8.grate / 1 piece



RU

1. AWWK NONHBIN KOMNNEKT / 1 WT.
2. AWMK NONHbBIA KOMMNAEKT / 1 WT.
3. BepxHee KpenneHve / 1 wT.

4. BUHT C WecTurpaHHoii ronoskon M6 x 45 / 4 wr.

5 6apbekto ovar2/ 1 wr.

6. KpblLwKa NonHbIN KoMnnekT / 1 Wwr.
7.MnactnHa / 1 wr.

8.Pewetka/ 1 wr.

SK

1.sada zasuviek / 1 kus
2.Sada 2 zasuviek / 1 ks
3. horny panel / 1 ks

4. Skrutka so $esthrannou hlavou M6 x 45 / 4 ks Sada

5. horékov na grilovanie / 1 ks
6. Suprava obalov / 1 polozka
7.tanierov / 1 jednotka
8.rost/ 1 kus

cz

1.sada zasuvek / 1 kus
2.Sada 2 zasuvek / 1 ks
3. horni panel / 1 ks

4 Sroub se $estihrannou hlavou M6 x 45 / 4 ks.

Sada 5 grilovacich hotaku / 1 ks.
6 Sada obalek / 1 polozka

7 talitGi / 1 jednotka

8.1ost/ 1 kus

SE

1.lador /1 st

2.lador / 1st.

3.6vre panel /1 st

4 Hexagonskruv M6 x 45 / 4 enheter
5 grillorénnare / 1 st.

6 omslagssats / 1 artikel

7 tallrikar / 1 enhet

8.galler/ 1 stycke

IT

1 Cassettiera completa / 1 pz.

2 Set di cassetti/ 1 pz.

3. pannello superiore / 1 pz.

4 Vite a testa esagonale M6 x 45 / 4 pz.
5 Set di bruciatori per barbecue / 1 pz.
6 Set di copertura/ 1 pezzo

7 Piastra / 1 pezzo

8. griglia/ 1 pezzo

PL/RU/EN/DE /SK/FR/CZ/NO/SE/SR/IT/ES

DE

1 Schubladen-Set / 1 Set

2 Schubladen-Set / 1 Stiick

3.0ben/ 1St

4 Sechskantschraube M6 x 45 / 4 Stiick
5 BBQ Feuerstelle 2/ 1 Stiick

6 Abdeckungssatz / 1 Stiick

7 Teller / 1 Sttick

8. Rost / 1 Stiick

FR

1. Ensemble de tiroirs / 1 piece

2. Ensemble de 2 tiroirs / 1 pc

3. panneau supérieur / 1 pc

4.Vis a téte hexagonale M6 x 45 / 4 pcs.
5. Ensemble de brileurs pour barbecue
/1 pc.

6. Jeu de couvertures / 1 article

7. assiettes / 1 unité

8.grille / 1 piéce

NO

1. skuffesett / 1 stk

2. skuffesett / 1 stk

3. toppanel / 1 stk

4 Sekskantskrue M6 x 45 / 4 stk.
5 BBQ-brennersett / 1 stk.

6 omslagssett / 1 stk.

7 plate / 1 enhet

8.rist/ 1 stk.

SR

1. CeT cpuoka / 1 kom

2. Cet cpuoka / 1 kom

3. lopwsm cTo / 1 KoM

4. Bujak ca wectoyraoHom rnasom M6 k
45/ 4 komapa

5 PowTturs Batpa 2 / 1 kom

6. Moknonay cet / 1 kom

7. Tarbup / 1 kom

8. Pewertka / 1 kom

ES

1 Cajonera completa / 1 ud.

2. Juego de cajones /1 ud.

3. panel superior / 1 ud.

4 Tornillo de cabeza hexagonal M6 x 45 / 4 uds.
5 Juego de quemadores para barbacoa / 1 ud.
6 Juego de tapa/ 1 unidad

7 Placa/ 1 unidad

8.rejilla/ 1 pieza



PL

Producent:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

WEASCICIEL (KONSUMENT): Zachowaj niniejsza instrukcje do przysztego uzytku.

UWAGA!

Przed przystapieniem do uzytk ia grilla nalezy bezwzglednie zapoznac sig z Instrukcja bez-
pieczen Podczas uzytk ia zachowac szczeg6Ing ostroznos¢!

Przeczytaj instrukcje do korica i udostepnij ja kazd | uzytk ikowi urzadze-

nia zanim podejmie si¢ jego obstugi.

Jakiekolwiek modyfikacje urzadzenia sa catkowicie zabroni Nigdy nie prébuj przerabia¢
urzadzenia lub jego jakiejkolwiek czesci.

WSTEP

Dzigkujemy Parnstwu za zakup urzadzenia QUADRUM. To urzadzeni to zaprojel

z mysla o Panstwa bezpieczenstwie i komforcie. Wyraz $¢, ze beda Pan d

leni ze jego wyboru ze wzgledu na z i akle wlozyllsmy w prace nad pro;ektem
i produkcja tego urzadzenia. Przed instalacja i uzytk y o d d

sig z niniejsza instrukcja. Jesli maja Panstwo jakles pytania Iub zastrzezenia, prosimy o k |

z naszym dziatem technicznym. Wszelkie dodatkowe informacje s3 dostepne na naszej stronie
internetowej www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal jest znanym i cenionym producentem urzadzen grzewczych zaréwno na ryn-
ku polskim jak i europejskim. Nasze produkty wykonywane sa w oparciu o restrykcyjne normy.
Kazdy wyprodukowany przez firme ogrzewacz ogrodowy podd y jest zaktadowej kontroli
jakosci, podczas ktorej przechodzi rygorystyczne testy bezpieczenstwa. Wykorzystame W pro-

dukql materiatlow o najwyzszej jakosa gwarantule Zznemu uzytk i
dne funkj ur W niniejszej instrukcji zawarto wszelkie mformaqe
bedne do prawidte g podlaczenla, eksploataql i konserwacji urzadzenia.

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO! NIGDY NIE PO-
ZOSTAWIAJ PALACEGO URZADZENIA BEZ NADZORU! URZADZENIE JEST GORACE W TRAKCIE
PRACY!

Ze wzgledu na mozliwo$¢ wystepowania wysokich temperatur, na powierzchniach i bezposrednie
dziatanie ognia wszelkie materiaty tatwopalne powinny by¢ zlokalizowane w bezpiecznej odlegtosci
od urzadzenia.

Dzieci, osoby starsze oraz inne osoby niewiadome powinny zosta¢ poinformowane i ostrzezone o
mozliwosci wystepowania wysokich temperatur na urzadzeniu w trakcie jego pracy i zaraz po jego
wygaszeniu oraz powinny unikac¢ kontaktu z urzadzeniem, aby zapobiec oparzeniom i zaptonowi
odziezy. Mate dzieci, osoby niedotezne i inne osoby wymagajace szczegdlnej uwagi, przebywajace w
przestrzeni urzadzenia powinny by¢ objete szczegélnym nadzorem. Osoby te moga by¢ szczegélnie
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narazone na przypadkowy kontakt z urzadzeniem. W razie potrzeby, aby ograniczy¢ dostep do urza-
dzenia, nalezy rozwazy¢ zastosowanie barierek ochronnych.

By unikna¢ wypadkéw nie zaleca sie zezwalania na uzywanie urzadzenia osobom niezaznajomionym
z obstuga urzadzenia. Dla bezpieczenistwa, zawsze uzywaj rekawiczek i gogli przy pracach konserwa-
cyjnych.

STANOWCZO ZABRANIA SIE

Uzywania nieatestowanych paliw ciektych lub innych srodkéw tatwopalnych do rozpalania urzadzenia!
Uzywanie srodkéw tatwopalnych nieprzeznaczonych do stosowania w grillowaniu moze spowodowac
poparzenia, powstanie pozaru, zatrucie przyrzadzanych potraw badz zniszczenie powierzchni meta-
lowych!

ELEMENTY ZESTAWU - PIERWSZE ODPAKOWANIE ZAKUPIONEGO URZADZENIA

Jedli podczas kontroli przesytki zauwazone zostang jakiekolwiek uszkodzenia lub braki, skontaktuj sie
ze swoim autoryzowanym sprzedawca.

Prosimy o upewnienie sig, ze wszystkie elementy zestawu nie ulegty uszkodzeniu w trakcie transportu.
Kontrola powinna mie¢ miejsce w obecnosci dostawcy.

WYBOR MIEJSCA

- Podczas uzytkowania grill musi sta¢ na trwatym, réwnym i niepalnym podtozu w ostonietym od wia-
tru miejscu.

- Zabrana sie uzywania grila na otwartej przestrzeni w trakcie opadéw atmosferycznych - podczas ule-
wy czy silnego wiatru.

- Przechowywanie ogrzewacza na zewnatrz dozwolone przy zakryciu dedykowanym przeciwdeszczo-
wym pokrowcem, lub innym pokrowcem, plandeka nieprzemakalna. W innym przypadku urzadzenie
powinno znajdowac sie w miejscu, w ktérym zabezpieczony jest przed zalaniem.

- Pozostawienie niezabezpieczonego urzadzenia skutkuje jego zniszczeniem.

- Ustawiac grill w bezpiecznej odlegtosci od przedmiotéw tatwopalnych np. gatezi, drewnianych pto-
téw lub podtég, sktaddw paliwa, mebli ogrodowych itp.

- Nigdy nie przemieszczac grilla, gdy jest juz rozpalony - grozi poparzeniem lub pozarem!

BEZPIECZNE UZYTKOWANIE GRILA

PRZED GRILLOWANIEM

- Nalezy oczyscic ptyte i ruszt grila umyc ja goraca woda z uzyciem ptynu do naczyn.

- Zabezpieczy¢ ruszt $wiezym olejem spozywczym.

- Podczas grillowania uzywac rekawic ochronnych/ kuchennych.

- Stosowac odpowiednio dtugie akcesoria do grillowania (szczypce, fopatka, itp. ).

- Do rozpalania uzywac tylko atestowanych podpatek statych i ptynnych zgodnych z EN 1860-3.

- Zachowac bezpieczng odlegtos¢ od goracych czesci, kontakt z goracymi elementami moze dopro-
wadzi¢ do oparzen.

PALIWO
- Urzadzenie przeznaczone jest do opalania drewnem drzew lisciastych , weglem drzewnym oraz bry-
kietem wegla drzewnego.

EKSPLOATACJA - GRILOWANIE

- Uwaga! Przy pierwszym uzyciu grill powinien by¢ rozgrzany a paliwo utrzymane w formie rozzarzo-
nej przez co najmniej 30 minut zanim potrawy zostang wytozone na ruszt.

- Nie przyrzadzac potraw zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu

- Zatadunek jednorazowy to max 3 kg drewna lub wegla drzewnego.

- Paliwo do rozpalania musi by¢ rozdrobnione ( drobne szczapki suchego drewna) uktadamy warstwo-
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wo rozpalamy od géry przy uzyciu podpatki statej lub ptynnej wylgcznie atestowane;j.

- Po rozpaleniu rozgarniamy zar i doktadamy kolejna porcje paliwa.

- Nigdy nie przepetniaj miski paleniska powyzej deklarowanej ilosci zatadunku, temperatura grillo-
wania moze by¢ za wysoka, moze to mie¢ rdwniez wptyw na elementy urzadzenia - odksztatcenia
termiczne elementéw.

- Stale uwazaj aby nie przepetni¢ paleniska popiotem podczas uzytkowania.

- Po rozpaleniu i uptywie 20, 30 minut otrzymujemy warstwe popiotu i temp grila jest optymalna.

- Nattuscic ruszt i ptyte grila i rozpocznij grilowanie potraw.

PO GRILOWANIU

- Odczekag, az paliwo sie wypali a grill bedzie catkowicie wystudzony.

- Nigdy nie gasic¢ rozzarzonego i goracego grila przez polewanie woda.

- W sytuacji awaryjnej wymagajacej natychmiastowego wygaszenia grila do zgaszenia rekomendowa-
ny jest piasek do zasypania lub gasnica pianowa.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA'!

- Przed kazdym sezonem nalezy upewnic si¢ czy ruszt oraz misa s czyste i nie wymagaja oczyszczenia
a urzadzenie jest stabilne i nie wykazuje $ladéw: uszkodzeri mechanicznych, przepalenia paleniska
badz nie posiada ostrych czesci konstrukgji.

- Wszelkie prace konserwacyjne powinny by¢ przeprowadzane na wychtodzonym urzadzeniu.

- Urzadzenia nie nalezy czysci¢ przy uzyciu srodkéw o dziataniu zracym.

- Urzadzenie znajdujace sie w stanie spoczynku powinno by¢ bezwzglednie wyczyszczone z popiotu
a jego stalowy blat i ruszt wyczyszczony z zanieczyszczen ( resztki po pieczeniu i smazeniu, popidt,
kurz) a ich powierzchnia zabezpieczona olejem spozywczym co zapobiega ich utlenianiu.

- W przypadku powstania nalotéw rdzy nalezy uzy¢ szczotki drucianej, drobnego papieru sciernego
celem jej usunigcia i ponownie zabezpieczy¢ powierzchnie olejem spozywczym.

- Zabrania sie wprowadzania jakichkolwiek zmian w konstrukgji urzadzenia.

-W przypadku wymiany poszczegélnych elementéw, nalezy uzywac tylko oryginalnych czesci dostep-
nych u producenta.

RDZA - PROCES

Wiele codziennych elementéw uzytkowych w kuchni ( noze, blaszki do pieczenia, foremki ) czy grillu
(ruszt, ptyta gtéwna, akcesoria itp) wykonanych jest ze zwyktej stali weglowej ( czasem powlekanej -
zabezpieczonej przed rdzewieniem i przywieraniem potraw ). Materiat ten ma to do siebie, ze z czasem
rdzewieje, pokrywajac sie brunatna, krucha i niejednolita cienka warstwa zwigzkow zelaza, popularnie
nazwanych rdza. Nie ma w tym absolutnie nic dziwnego, jest to proces normalny i przewidywalny,
podczas ktdrego stal zmienia sig na skutek reakcji chemicznych zachodzacych na powierzchni elemen-
tow stalowych. Zjawisko to jest bardziej nasilone jesli przedmioty narazone sa na dziatanie czynnikéw
zewnetrznych takich jak woda, wilgo¢.

CZYM USUNAC RDZE

Do wyczyszczenia nalotéw rdzy, ktéra pojawi sie na elementach roboczych grila - rusztu i blatu moze-
my uzy¢ popularnych produktéw spozywczych : najlepiej radza sobie kwas i s6l. Nalezy uzy¢ mieszanki
soli kuchennej i kwasku cytrynowego. £aczac oba te sktadniki z niewielka iloscig wody, az powstanie
gesta zawiesina. Nastepnie naktadamy jg na zardzewiatg powierzchnie i zostawiamy na okoto pét go-
dziny. Po uptywie tego czasu doktadnie szorujemy naczynie ostrg strona gabki czy druciakiem, ptu-
czemy i osuszamy.

Jesli nie dysponujesz kwaskiem cytrynowym, mozesz zastapi¢ go sodg oczyszczong z niewielkg iloscig
wody robigc paste. Wystarczy nanies¢ jg na przedmiot ze sladami rdzy na kilka minut, a nastepnie
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dokfadnie wyszorowac ostrg strong gabki czy druciakiem nastepnie umy¢ i osuszyc.

ZABEZPIECZENIE PRZED RDZA - TLUSZCZ TO PODSTAWA

Zabezpieczanie elementdw stalowych przed rdza - tluszcz to podstawal!

Aby zabezpieczy¢ elementy przed ponownym (lub pierwszym) pojawieniem sie rdzy, musimy pokry¢
je cieniutka warstwa ttuszczu. Robimy to przed pierwszym uzyciem (w przypadku nowo zakupionych
akcesoriéw) i po kazdym kolejnym zastosowaniu. Najlepiej jest uzy¢ w tym celu; olej roslinny lub ka-
watka stoniny — porzadnie smarujemy nia elementy, zostawiamy na kilka chwil, a nastepnie przeciera-
my nasmarowang powierzchnie recznikiem papierowym, by pozby¢ sie nadmiaru ttuszczu.

OCHRONA SRODOWISKA

Wszelkie elementy opakowania, w ktérych dostarczono urzadzenie powinny zosta¢ zutylizowane w
odpowiedni dla ich rodzaju sposob.

Jezeli eksploatacja urzadzenia dobiegta konca, nalezy podda¢ je utylizacji. Uzytkownik zobowigzany
jest przekazac urzadzenie do odpowiedniej instytucji zajmujacej sie recyklingiem tego typu urzadzen.

WARUNKI GWARANCJI

W przypadku uznania, ze reklamacja jest niezasadna i nie wynika z wady urzadzenia Gwarant ma pra-
wo obcigzy¢ Klienta kosztami zwigzanymi ze zgtoszeniem reklamacyjnym. Zastosowanie i warunki eks-
ploatacji musza by¢ zgodne z niniejsza instrukcjg obstugi. Zabrania sie przerabiania lub wprowadzania
jakichkolwiek zmian w konstrukgji. Producent udziela 2 lat gwarancji na urzadzenie od momentu za-
kupu na jego sprawne dziatanie. Nabywca zobowiazany jest do zapoznania sie z instrukcja obstugi oraz
niniejszymi warunkami gwarancji.

Gwarancja ulega przedtuzeniu o okres od dnia zgtoszenia reklamacji, do dnia zawiadomienia nabywcy
o wykonaniu naprawy. Czas ten bedzie potwierdzony w karcie gwarancyjnej. Wszelkie uszkodzenia
powstate w skutek niewtasciwej obstugi, magazynowania, nieumiejetnej konserwacji, niezgodne
z warunkami okreslonymi w instrukcji obstugi i eksploatacji oraz wskutek innych przyczyn, niezawi-
nionych przez producenta, powoduja utrate gwarancji, jezeli uszkodzenia te przyczynity sie do zmian
jakosciowych produktu.

ZGLOSZENIE REKLAMACYJNE

Reklamacje mozna sktadac za posrednictwem formularza na stronie internetowej w zaktadce ,wie-
dza i pomoc” lub droga mailowa na adres reklamcje@kratki.com. Do zgtoszonej reklamacji prosimy
dotaczy¢ dowdd zakupu. Ztozenie wymienionej dokumentacji jest konieczne do rozpatrzenia wszel-
kich roszczen. Rozpatrzenie reklamacji zostanie dokonane w okresie do 14 dni od daty pisemnego jej
ztozenia. Wszelkie przerébki, modyfikacje i zmiany konstrukcyjne powodujg natychmiastowa utrate
gwarangji producenta. Producent nie odpowiada za uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzyt-
kowaniem zgodnie z powyzszg instrukcja obstugi lub uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem
produktu. W przypadku reklamowania w/w produktu nabywca zobowiazany jest dostarczy¢ produkt
kompletny i zabezpieczony w sposéb umozliwiajgcym bezpieczny transport. Artykuty niekompletne i
zabrudzone nie beda przyjmowane.

UWAGA!

W celu statego polepszania jakosci swoich produktéw firma Kratki.pl Marek Bal zastrzega sobie pra-
wo do modyfikowania urzadzen bez wczesniejszego uprzedzenia. Powyzsze przepisy dot. gwarancji
w zaden sposéb nie zawieszaja, nie ograniczaja, ani nie wytaczajg uprawnieri konsumenta z tytutu
niezgodnosci towaru zumowa wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych
warunkach sprzedazy konsumenckiej.
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MpoussoauTens:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

Bnapeney (noTpe6utenn): coxpaHuTe faHHOE PYyKOBOACTBO ANA AasbHelilero

NCnonb3oBaHuA.

BHUMAHUE!

Mepep ncnonbsoBaHuMem rpuns 06sA3aTeNbHO O3HAKOMbTECH € WHCTPYKUMEN MO TEXHUKe
HocTu. ByabTe oc ocrop npm uc

MpounTaiTe HCTPYKLNIO A0 KOHLLA M NOAENNTECH €10 CO BCeMU
YCTPOIICTBA, NpeXAe YeM NPUCTYNaThb K ee SKCnyaTauum.

Jo6ble MoaudMKauMM YCTPONCTBA MOMHOCTBIO 3anpelyeHbl. HuKoraa He nbiTanTech
nepepenarb yCTPOCTBO NN KaKyHo-n160 ero yactb.

BBEAEHUE

Bnarogapum Bac 3a nokynky ycrpoiictea QUADRUM. 3710 ycTpoiicTBo 6bi10 paspaboTtaHo

¢ yyetom Bawein HOCTN 1 ¢opra. Mbl I yBep Tb B TOM, Y4TO Bbl
yaere A cBOMM pom us-3a np TI, KOTOPYIO Mbl BIOXKWNAN B pa6oTy

Haj} NPOEKTOM 1 NPOU3BOACTBOM 3TOro ycTpolicTsa. Mepen ycr i 1 nc

noxanyicra, BHUMaTe/IbHO MpounTaiiTe 3T0 pykoBoacTBo. Ecnim y Bac ectb Kakue-nu6o

pocbl unn [ yiicTa, CBAXKUTECH C HAlLMM TeXHM4YecKuM otaenom. Jlioban
oy AOCTYMNHa Ha Hawem caiite www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal aBnaerca nsBectHbim u y p Tenem oronw 0

o6opyaoBaHMA KaK Ha MONbCKOM, TaK M Ha eBponeiickom pbiHKe. Hawa npoaykuus

NponsBOAWNTCA Ha OCHOBe CTpormx craHaapToB. Kaxpablii cagoBbiii  o6orpeBatenb,

i 7 AUT 3aBOACKYI0 NMPOBEPKY KauecTBa, B XoAe KOTOpon

P P

NPOXOAAT CTPOrne NCNbITaHNA Ha HOCTb. Uc marey BbicOYaiilero

KayecTBa rapaHTmpyer y Teno Gecnepe6oiiHyio 1 ylo pa6or

ycTpoiictea. B py TBE C pKUTCA BCA oy ana
K 0 , KCNny noocny P P

WHOOPMALNA O BESOMACHOCT!U
YCTPOWCTBO NMPEAHA3SHAYEHO TOJIbKO AJIA HAPYXXHOIO MPUMEHEHUA! HUKOTAA HE
OCTABJIAVITE YCTPOWCTBO BE3 MPUCMOTPA! TPUBOP FOPAYUN BO BPEMA PABOTbI!

/3-3a BO3MOXHOCTM BbICOKUX TEMMepaTyp Ha MOBEPXHOCTAX 1 MPAMOTO OTHA flobble
nerkosocniameHaAoLWwmneca matepumanbl 4OMKHbI 6bITb pacnonoXeHbl Ha 6e3onacHom paccTtoAHnn oT
YCTpOWCTBa.

[leT, noxunble NOAM U ApyrMe HeBEeXEeCTBEHHble Nnua A0MKHbI GbiTb NPonH$OPMUPOBaHbI 1
npepynpexaeHbl 0 BO3MOXHOCTM BO3HUKHOBEHWA BbICOKVX TemnepaTyp Ha npubope BO Bpema
paboTbl N cpa3ly nocne ero noraweHus, a Takxe usberatb KOHTakTa C NpPUGOPOM BO U3bexaHune
OXOroB 1 BOCNNaMeHeHNA ofexabl. ManeHbkne feTn, HeMoLLHble U Apyrue Noax, HyXjalowmecsa B
0CO60OM BHUMaHWM, HaXOAAMECA B MPOCTPAHCTBE YCTPOMCTBA, AOMKHBI HAXOANUTLCA MOJ 0COBbIM
HabnoAeHeM. 3T NoAN MOTYT BbiTb 0COBEHHO YA3BUMBI 417 CYYANHOTO KOHTaKTa C YCTPONCTBOM.
Mpu He06X0ANMOCTH, YTOGbI OrPaHNUNTL JOCTYN K YCTPONCTBY, PACCMOTPUTE BO3MOXXHOCTb UCMOMb-
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30BaHA 3aLNTHBIX OrPAKAEHUIA.

Bo u3bexaHMe HecyaCTHbIX CllyyaeB He PEKOMEHAYeTCA paspellatb MCMOsb30BaHWe YCTPOICTBa
NNLAM, He 3HAaKOMbIM C YCTPOWCTBOM. [inA Ge3onacHoCTM Beerpa ncnonb3ayiite NepyaTki 1 O4KN npn
obCnyXnBaHum.

KATEFOPUYECKU 3ANPELLAETCA

Mcnonb3oBaHue HeNPOBEPEHHOTO XIAKOrO TOMNINBA UM APYTX IErKOBOCTIaMEHAILLMXCA BEWeCTB
AnA BoCnnameHeHna ycTpoiicTea! Micnonb3osaHue NerkoBoCnnamMeHALNXCA BELLeCTB, He NpeaHa-
3HAYeHHbIX ANA UCMO/Ib30BAHNA B FPUNE, MOXET MPUBECTU K 0XKOraMm, BO3HUKHOBEHWIO NOXapa, OT-
PaBieH0 NPUTOTOBIEHHOW MLV MW Pa3PYLIEHUNIO METaNIMYECKNX NOBEPXHOCTEN!

KOMMOHEHTbI KOMMEKTA-NEPBASl PACMTAKOBKA MPUOBPETEHHOIO YCTPOMCTBA

Ecnin npu ocmoTpe rpy3a obHapy»eHbl Kakue-nnbo NoBpexaeHns Ui HeocTaTku, 06paTnTech K CBO-
€My aBTOpN30BaHHOMY Aunepy.

MoxanyicTa, ybeanTech, 4To BCe KOMMOHEHTbI KOMMIEKTa He MOBPEX/eHbl BO BPeMsA TPaHCMOPTUPOB-
k. lpoBepKa AoMKHa NPOXOANTD B MPUCYTCTBUM NOCTaBLYVKa.

BbIBOP MECTA

-Bo BpemA NCnosib30BaHUA rpub AONXKEH CTOATb Ha I'IpO‘-lHOIh, pOBHOIh n Hel'OplOLIEIh noyse B 3aWmn-
LeHHOM OT BeTpa MecTe.

- 3aI'IpeLL[aeTCﬂ NCNoNb30BaTb rPWJIb Ha OTKPbLITOM MPOCTPAaHCTBE BO BpeMA 0OCaAKOB - BO BpeMA NIMBHA
W CUNbHOrO BeTpa.

- XpaHeHVle OGOI’peBaTeJ’Iﬂ Ha OTKPbITOM BO3Ayxe AOMNYyCKaeTcA Npu 3aKpbiTUK cneunanbHbiM Aoxae-
BbIM YeXSIOM 1NN APYrMm Yexnom, HeNMPOMOKaembImM 6p€3EHTOM. B NPOTUBHOM Cny4ae ychOI?ICTBO
AO0/MKHO HaXxoAnTbCA B MeCTe, rae OHO 3allnuleHOo OT 3aTonieHnA.

- OcTtaBneHue He3alwuleHHoro yCTpOVICTBa NpBOAUT K €ro paspyLueHunto.

- YcTaHaBnuBanTte rpunb Ha 6e3onacHom PacCTOAHUN OT JIErKOBOCM/IaMEHALWNXCA NpeaMeTOB, TaKNX
Kak BeTKU, AepeBAHHbIe 3&60pbl N1 NoJbl, TONNINBHbIE CKNafbl, CagoBas mebenb n . Aa.

- HI/IKOI'F[a He I'IepeMELL[aVITe rpunb, KOr4a OH yXe ropuT-onacHOCTb OXora nnu nomapam!

BE3OMACHOE UCMOJIb3OBAHUE NrPUNA NEPEA FPUIEM

- QunCTUTE NANTY 1 FPU/b MPOMOIATE ee ropAYeil BOAOW C KUAKOCTbIO ANA MOCYAbI.

- 3aKpenuTe peLueTKy CBEXIM PacTUTENbHBIM MAac/IoM .

- Ucnonb3yiiTe 3alyuTHble / KyXOHHbIE MepyaTKn Npu rpune.

- Ucnonb3oBaTb COOTBETCTBEHHO ANVHHbIE MPUHAANEXHOCTU ANA rPUAA (WWUNLbl, WNaTenb v ap. ).

- [inA BOCNNaMeHeHUA UCNONb3YITe TONbKO CepTUGULIMPOBAHHbIE TBEPAbIE W XKUAKME BOCTIaMEHN-
Tenu, cosmectumble ¢ EN 1860-3.

- llepxwnTe 6e30nacHoe PacCcTOAHE OT FOPAYMX YaCTEN, KOHTAKT C TOPAUMMM SIEMEHTaMN MOXKET
NpYBECTM K OKOram.

TOMNAUBO
- YCTPONCTBO NpefiHa3HAuYeHO ANA COKUTaHUA APEBECUHbI IMCTBEHHDIX AePEBLEB, APEBECHOTO YA U
6pUKETOB APEBECHOTO YA,

SKCMAYATALUA-TPUND

- BHumaHme! Mpu nepBom NCMonb3oBaHNN FPUITb OMKeH 6biTb Pa30rperT, a TOMNBO XPaHWTCA B ropa-
uem Bue He MeHee 30 MUHYT, Npex /e YeM Gniofja GyayT BbINIOXKEHbI Ha PelLEeTKY.

- He rotoBbTe nuly A0 TOro, Kak TON/IMBO He MOKPOETCA C/I0eM 30/1bl

- OpHopa3soBas 3arpy3ka-mMakCMMyM 3 KI ApeBECUHbI UV PeBECHOrO YA,

- Tonnneo ANA pasxuraHnNA JOMKHO GbiTb N3MeNbYeHO (MeNKe WeMKM CyXon APeBeCcUHbI).
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- Pasorem yrnv u o6aBvm elle ofHy NopLMIO TOMNMBaA.

- Hukoraa He nepenonHAiiTe yally TOMKY Bbllle 3aAB/IEHHOrO KONMYECTBa 3arpy3Ku, Temnepartypa rpu-
NI MOXET 6bITb CIINLIKOM BbICOKOM, 3TO TakxKe MOXET MOBNMATbL Ha 31eMEHTbl YCTPONCTBA-TENOBbIE
fedopmaLn SNeMeHTOB.

- MocToAHHO ByAbTe OCTOPOXHbI, HTOGbI HE NEPENONHATL OYar 301101 BO BPEMSA NCNO/b30BaHMA.

- Mocne Toro, Kak oroHb 1 20, 30 MUHYT, Mbl MONy4aeM CION 30/1bl, M TeMMnepaTypa rpuas onTMManbHa.

- CmasaTb pelleTKy 1 NAUTy ANA rPUNA 1 HauaTb XapuTb 6ntopa.

NOCANE rPuna

- MopoxauTe, NoKa TOMAVNBO CFOPUT U FPUNb MOMTHOCTBIO OCTBIHET.

- Hukorpa He TywinTe packaneHHbI v ropAaYunin rpunb, NONMBas BOAOW.

- B cnyuae upesBbluaiiHOM cUTyauum, TpebyioLein HeMeANeHHOro TyLeHVA rPUnsa, peKoMeHayeTcs
3acbinaTb NECOK N NMEHHbI OTHETYLINTENb.

O4YUCTKA U OBCNTYXUBAHUE

BHUMAHMUE!

- Nepep KaxAblM CE30HOM Y6eAnTECH, UTO PeLleTKa 1 Yalla YNCTbI U He HYXKAAI0TCA B OYUCTKe, @ Npu-
60p cTabuneH 1 He NOKasbiBaeT CNEeAoB: MEXaHUYECKUX MOBPEXAEHUN, NeperopaHna TOMKN nnu
OCTPbIX YacTel KOHCTPYKLUM.

- Bce paboTbl MO TeXHNYECKOMY 06CNYKUBaHWIO AOMKHbI MPOBOAUTLCA Ha OXNaXKAEHHOM YCTPOWCTBE.

- He oumnwaiite npu6op KOPPO3NOHHBIMU CPEACTBAMN.

- NMpu6op, HaxoAALMINCA B COCTOAHNN MOKOA, AOMKEH GbiTb aBCONIOTHO OUNLLEH OT 3071bl, @ €ro CTanb-
HaA CTONELWHULA U PeLLeTKa OUMLLIEHbI OT NprMecert (OCTaTKM NOCNE BbIMEYKM U XKapKW, 3011, Mbi/b)
1 X MOBEPXHOCTb 3all/iLeHa NULLEBbIM Mac/loM YTO NPeAOTBPALLAET UX OKUCIEHME.

- B cnyuae o6pasoBaHiA HaNeToOB PXKaBUMHbI MCMONb3YiATe NPOBOMOYHYIO LLETKY, MENKYI0 HaXKAauHY0
6ymary Ans ee yaaneHva 1 NOBTOPHO 3alLMTUTE NOBEPXHOCTb NUILEBbIM MaC/IOM.

- 3anpeLyaeTca BHOCUTb KaKune-nbo n3mMeHeHNA B KOHCTPYKLMIO YCTPONCTBA.

- Mpu 3ameHe OTAENbHBIX KOMMOHEHTOB WCMONb3YiiTe TONbKO OPUrHabHble AeTanu, AOCTYMHble Y
npowusBoauTens.

PXXABYUHA-NPOLIECC

MHOeCTBO NOBCEAHEBHbIX MPeAMETOB, NCMOb3YeMbIX B KyXHe ( HOXU, NNacTVHbI INA BbINeUKu, pop-
MOUKM ) nnm 6apbekio (pelleTka, MaTePUHCKaA nnaTa, akceccyapbl U T. A.) cAenaHbl 13 06blYHON yrne-
poamncTon ctanm ( MHOTAA C NOKPbITUEM - 3aLUMLLEHHON OT KOPPO3UM 1 przywieraniem 6niog ). ITOT
MaTepuan MMeeT To, YTO OH CO BPEMEHEM PXKaBeeT, MOKPbIBAaACh KOPUYHEBBIM, XPYMKUM 1 MATHUCTBIM
TOHKUM CIOEM COeAVIHEHWI1 Xene3a, B HapoAe HasbiBaeMbiM PXXaBUMHON. B STOM HeT Huuero yausu-
TeNbHOrO, 3TO HOPMaNbHbIN 1 NPeACKasyeMblii MPOLIECC, B XOAE KOTOPOro CTalnb U3MEHAETCA 13-3a X~
MWYECKUX peakLmii, IPOUCXOAALLMX Ha MOBEPXHOCTY CTaNlbHbIX 3NIeMEHTOB. 3TO ABNeHNe 6onee Bbipa-
KEHO, eCNv MpeiMETbI MOJBEPraloTCA BO3AENCTBUIO BHELLHNX GpaKTOPOB, TAKMX KaK BOAA, BIaXKHOCTb.

YEM YAANIUTb PXKABYUHY

[InA OUNCTKM HaNeToB PXKaBUMHbI, KOTOPbIE NOABATCA Ha PaBOUMX SNIEMEHTaX rPUNA - PELIETKN 1 CTO-
NeLHULbl, Mbl MOXXEM UCMOJb30BaTb MOMyNAPHbIE MPOAYKTbI: yyLle BCEro NOAXOAAT KUCOTa U COb.
CnepyeT NCNonb3oBaTb CMECb MOBaPEHHOM CONM 1 IMMOHHO KNCNOTbl. KoM6UHMPYA 06a 3THX UHrpe-
AVieHTa C He6ONbLUMM KONMYECTBOM BOADI, OKa He 06pasyeTcs ryctas CycrieHsus. 3aTemM Mbl HaHOCUM
€ro Ha pPXaBy10 MOBEPXHOCTb 1 OCTaBIAEM OKONO Nojyyaca. [0 McTeueHn SToro BpeMeHw TILaTeNIbHO
NpOTVPaem COCyA OCTPOI CTOPOHOW Iy6KI MY NPOBONOKON, MPOMbIBAEM U BbICYLUMBAEM.

Ecnu y Bac HeT NMMOHHON KUCIOTbI, Bbl MOXETe 3aMEHWUTb ee MULLEBOV CO0MN C HeGOMbLINM KOnu-
4ecTBOM BOfbI, Aenas nacty. MpocTo HaHecuTe ero Ha NMpeAMeT CO Cefamu PXKaBuMHbI B TeueHne
HECKOJbKMX MUHYT, @ 3aTeM TLUATeNbHO OYUCTUTE OCTPYIO CTOPOHY FyGKM WUAW MPOBOMIOYHON CETKY,

18



RU

3aremMm I'IpOMOVITe n BbICyLlINTE.

3ALLUTA OT PXKABYUHDI-)KUP-3TO OCHOBA

3awmTa CTanbHbIX AeTaneil oT pxKaBUMHbI-KMP-OCHOBA!

YTo6bl 3alNTUTL SNEMEHTbI OT MOBTOPHOTO (MNK NEPBOro) NOABAEHNA PXKaBUMHbI, Mbl JOMHKHBI NO-
KPbiTb UX TOHKUM Cnioem upa. Mbl aenaem 370 nepea nMepBbIM UCMONb30BaHWEM (ANA HefaBHO
NprYOGPETEHHBIX aKCeCCyapoB) 1 MOC/e KaXAoro NocneaytoLero npumeHeHus. Jlydile BCero ncnonb-
30BaTb AN1A 3TON LEeNK; pacTUTeNbHOe Maco UK KyCOK Cana-akkypaTHO CMa3blBaeM UM 3/1IEMEHTbI,
OCTaB/IAEM Ha HECKOMbKO MUHYT, a 3aTemM NPOTNPaeM CMa3aHHYI0 MOBEPXHOCTb GyMaXkHbIM MONOTEH-
Liem, 4Tobbl M36aBUTLCA OT NINLLHETO XUpa.

OXPAHA OKPYAIOLLE CPEAbI

Bce KOMMOHEHTbI YNMaKoBKM, B KOTOPbIe NOCTaBNANOCh YCTPOWNCTBO, AOMKHbI YTUAN3MPOBATLCA COOT-
BETCTBYyIOLWMM obpasom. Ecnu skcnnyatauma nprbopa 3aeeplueHa, yTunmsnpyite ero. Monb3osatens
06A3aH nepeaaTb YCTPONCTBO B COOTBETCTBYIOLEE YUpeXAeHe, 3aHMAaloLeeca YTunn3aumen aaH-
HOro TUNa 060pyaOBaHUA.

YCNOBWA TAPAHTUN

B cnyyae npusHaHWA TOro, UTo xanoba ABNAETCA HEO6OCHOBaHHON 1 He CBA3aHa C AepeKTOM yCTpou-
CTBa, rapaHT UMeeT NPaBo B3UMaTb C KNIMEHTa Pacxofibl, CBA3aHHbIe C NoAayei xanobwl. cnonbsosa-
HUe 1 YCNIOBMA SKCMTyaTaln AOMKHbI COOTBETCTBOBATb HacToALLeN MHCTPYKLMM NO SKCMTyataumm.
3anpelyaeTca nepefenbiBaTh WAV BHOCUTb Kakne-nn6o n3MeHeHnsA B KOHCTPYKLMIo. Mpounssoautens
NpeaocTaBnAeT 2 roaa rapaHTUM Ha yCTPOWCTBO C MOMEHTa MOKYMKW Ha ero 6ecnepe6oiiHyio paboty.
Mokynatenb o6A3aH 03HAKOMUTLCA C MHCTPYKLMEN MO SKCMNyaTaLyuy U HaCTOALLMMI YCNIOBUAMM ra-
paHTUW. [apaHTA NPOANeBaeTcA Ha CPOK OT AHA NoAauy xanobbl 0 iHA yBeAOMIEHUA NOKynaTens o
npoBeAeHUN PemMoHTa. ITo BpeMA byfieT NOATBEPXK/AEHO B rapaHTUIHOM TasnoHe. Jliobble noBpexe-
HUA, BO3HUKLUVE B pe3ynbTaTe HeMpaBUIbHOM SKCMyaTaLmm, XpaHeH A, HeNPaBUIbHOTO 06CyX1Ba-
HUA, HECOBMECTVMbIE C YCNIOBUAMY, yKa3aHHbIMU B PYKOBOACTBE MO SKCMyaTaLMmn 1 SKCMlyatauum,
a Takxe Mo ApYrMm MpUUMHaM, He yKasaHHbIM NPOVU3BOAWTENEM, aHHYNIMPYIOT FrapaHTuUIo, eClu 3Tu
NOBPEX/AEeHNA NPUBENY K U3MEHEHWAM KauecTBa N3fenus.

3AABKA HA XXANOBY

»Kanobbl MoryT 6bITb NoAaHbI Yepe3 popMy Ha Beb-caiiTe B pasgene ,3HaHNA 1 MOMOLLb” UV MO 3NeK-
TpoHHo noute no appecy reklamcje@kratki.com. noxanyicra, NpunoxuTe AOKa3aTeNbCTBO MOKYMKM
K 3aABfIeHHOI xano6e. Mofjaya yKkasaHHON [OKYMEeHTaLun Heobxoarma AnA pacCMOTPeHNA NoBbIX
npeTeH3uin. PaccMoTpeHyie Xanobbl 6yAeT Npon3BOANTLCA B TeueHe 14 AHel ¢ AaTbl ee MMCbMEHHOTO

NpPeacT: . Niobble , MOA| ¢ LN N KOHCTPYKTUBHbIE U3MEHEeHNA NMPUBOAAT K He-
mMeaneHHOMY aHHYNMPOBaHWMIO rapaHTUN Npou3BoAnTENA. npOI/I3BOF|VIT€TIb He HeceT OTBeTCTBEHHOCTUN
3a NOBpeXAeHwns, Bbl. Henp: ncnonb3o B COOTBETCTBUM C BblleyKa3aHHbIM

PYKOBOACTBOM MO 3KCrlyaTauun Unn NCcnonb3oBaHeM, He nNpeaHa3sHa4yeHHbIM ANnA NpoAaykKTa. B cny-
4ae peknambl B/B npoAyKTa nokynatesnb o6s3aH npefocTaBUTb NPOAYKT, MOJIHbIN 1 0BECreUeHHbI
Taknm 06pa30M, 4yTO6bI 06EcneunTb 6ezonacny»o TPaHCMOPTNPOBKY. HenonHble n 3arpA3HeHHble N3-
Aenva He NPUHNMAIoTCA.

BHUMAHUE!

[11 NOCTOAHHOIO YNyyLIeHWA KayecTsa CBoel npogyKumn komnanua Kratki.pl Marek Bal octaenset 3a
o601 NPaBo N3MeHATb YCTPONCTBa 6e3 Npe/iBapUTENbHOTO YBeOMNEHNA. BbllleyKasaHHble peLienTbl
0 rapaHTVK HU B KOell Mepe He 06HapY»KW, He OrPaHNYMBAIOT U HE UCKIOYaloT NpaBa notpebutens
13-3a HECOOTBETCTBMA TOBapa AOrOBOPY, BbITEKALWMX U3 MOOKEHWI 3aKoHa oT 27 miona 2002 roga.
06 0CO6bIX YCIIOBUAX NOTPEOUTENBCKOM NPOAANKN.
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Producer:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

OWNER (CONSUMER): Retain this manual for future reference.

ATTENTION!

Before using the grill, itis essential that you read the Safety Instructions. Take special care when
using!

Read the manual to the end and make it available to any possible user of the appliance before
operating it.

Any modifications to the appliance are strictly prohibited. Never attempt to modify the device
or any of its parts.

INTRODUCTION

Thank you for purchasing QUADRUM. This device has been designed

with your safety and comfort in mind. We are confident that you will be satisfied with your cho-
ice because of the commitment we have put into the design and manufacture of this device.
Please read this manual carefully before installation and use. If you have any questions or con-
cerns, please contact our technical department. Any additional information is available on our
website www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal is a well-known and valued manufacturer of heating devices both on the Po-
lish and European market. Our products are made according to restrictive norms. Each garden
heater factured by the company undergoes factory quality control, during which it passes
rigorous safety tests. The use of top quality materials in production guarantees efficient and
reliable operation of the device to the final user. This Ic ins all information necessary
for proper connection, operation and maintenance of the device.

SAFETY INFORMATION
THE APPLIANCE IS DESIGNED FOR OUTDOOR USE ONLY! NEVER LEAVE BURNING APPLIANCE
UNATTENDED! THE UNIT IS HOT DURING OPERATION!

Due to the possibility of high temperatures, on surfaces and direct exposure to fire, all flammable
materials should be located at a safe distance from the appliance.

Children, the elderly and other uninformed persons should be informed and warned of the possibility
of high temperatures on the appliance during operation and immediately after it is extinguished, and
should avoid contact with the appliance to prevent burns and ignition of clothing. Young children,
the infirm, and other persons requiring special attention who are in the appliance space should be
given special supervision. These persons may be particularly vulnerable to accidental contact with
the appliance. If necessary, protective barriers should be considered to limit access to the equipment.
To avoid accidents, it is not recommended that anyone unfamiliar with the operation of the equipment
be allowed to use it. For safety, always wear gloves and goggles when performing maintenance.
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IT IS STRICTLY PROHIBITED TO

Use of unapproved liquid fuels or other flammable agents for firing up the appliance! The use of flam-
mable substances not intended for use in barbecues may cause burns, fires, poisoning of the food
being cooked or damage to metal surfaces!

KIT CONTENTS - FIRST UNPACKING OF THE PURCHASED DEVICE

If any damage or shortages are noticed during shipment inspection, please contact your authorized
dealer. Please make sure that all items in the kit have not been damaged in transit. The inspection
should take place in the presence of the supplier.

SITE SELECTION

- When using the grill must be on a solid, level and non-flammable ground in a sheltered from the
wind.

- Itis forbidden to use the grill in the open air during precipitation - during a downpour or strong wind.

- Storing the heater outdoors is allowed when covered with a dedicated rain cover, or other cover,
waterproof tarp. Otherwise, the unit should be in a location where it is protected from flooding.

- Leaving the unit unprotected will result in damage to the unit.

- Position the grill at a safe distance from flammable objects such as branches, wooden fences or floors,
fuel depots, garden furniture, etc.

- Never move the grill when it is already lit - risk of burns or fire!

SAFE USE OF THE GRILL BEFORE GRILLING

- Clean the grill plate and grate by washing it with hot water and dish liquid.

- Protect the grate with fresh cooking oil .

- Use protective/kitchen gloves when grilling.

- Use long enough grilling accessories (tongs, spatula, etc.).

- Use only approved solid and liquid firelighters complying with EN 1860-3 for lighting.
- Keep a safe distance from hot parts as contact with hot parts can lead to burns.

FUEL
- The device is designed to burn hardwood, charcoal and charcoal briquette.

OPERATION - GRILLING

- Caution: When using the grill for the first time, it should be preheated and the fuel kept alight for at
least 30 minutes before the food is placed on the grate.

- Do not cook food until the fuel is covered with a layer of ash

- A single load is max. 3 kg of wood or charcoal.

- When using the stove, make sure that it is well lit.

- After lighting, rake the embers and add another portion of fuel.

- Never overfill the fire bowl above the declared load, barbecue temperature may be too high, it may
also affect the elements of the device - thermal deformation of the elements.

- Be careful not to overfill the firebox with ash during use.

- Po rozpaleniu i uptywie 20, 30 minut otrzymujemy warstwe popiotu i temp grila jest optymalna.

- Nattuscic ruszt i ptyte grila i rozpocznij grilowanie potraw.

AFTER THE GRILLING

- Wait until the fuel has burned out and the grill is completely cooled.

- Never extinguish a glowing, hot grill by pouring water on it.

- In an emergency situation requiring immediate extinguishing of the grill, sand to cover or a foam
extinguisher is recommended for extinguishing.
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CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION!

- Before each season, make sure that the grate and the bowl are clean and do not need to be cleaned,
and that the appliance is stable and shows no signs of: mechanical damage, burning of the hearth or
sharp parts of the structure.

- The appliance must be cooled down for all maintenance work to be carried out.

-The appliance must not be cleaned with corrosive agents.

- When the appliance is not in use, ash must be removed from the stove, the steel top and grate must
be cleaned of any impurities (baking and roasting residue, ash, dust), and the surface must be treated
with cooking oil to prevent oxidation.

- In case of rust, use a wire brush and fine sandpaper to remove it and re-protect the surface with
cooking oil.

- It is not allowed to make any changes in the construction of the device.

- When replacing individual components, use only original parts available from the manufacturer.

RUST - THE PROCESS

Many everyday items in the kitchen (knives, baking trays, tins) or barbecue (grill, main plate, acces-
sories, etc.) are made of ordinary carbon steel (sometimes coated - to prevent rusting and sticking of
food). This material has the property that over time it rusts, covering itself with a brown, brittle and
non-uniform thin layer of iron compounds, commonly called rust. There is absolutely nothing strange
about this, itis a normal and predictable process during which steel changes due to chemical reactions
occurring on the surface of steel elements. This phenomenon is more intense if the objects are expo-
sed to external factors such as water, moisture.

HOW TO REMOVE RUST

To clean the rust that appears on the working parts of the grill - the grate and the top - we can use
common food products: acid and salt work best. Use a mixture of table salt and citric acid. Combine
these two ingredients with a small amount of water until a thick slurry is formed. Then apply it to the
rusted surface and leave it for about half an hour. After this time, thoroughly scrub the vessel with a
sharp sponge or wire brush, rinse and dry.

If you do not have citric acid, you can replace it with baking soda and a little water to make a paste.
Simply apply it to the rusted item for a few minutes, then scrub thoroughly with a sharp sponge or
scouring pad, then wash and dry.

PROTECTION AGAINST RUST - GREASE IS THE BASIS

Protecting steel components against rust - grease is key!

In order to protect components against the reappearance (or first appearance) of rust, we must coat
them with a thin layer of grease. We do this before the first use (in the case of newly purchased acces-
sories) and after each subsequent use. The best way to do this is to use vegetable oil or a piece of lard,
which is spread on the elements, leave it for a few moments, and then wipe the surface with a paper
towel to get rid of excess grease.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

All packaging material in which the equipment was shipped should be disposed of in a manner ap-
propriate to its type.

When you have finished using the device, please recycle it. The user is obliged to hand over the device
to an appropriate institution for recycling of such devices.

WARRANTY CONDITIONS
In the case of recognizing that the complaint is not justified and does not result from a defect in the
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device, the Guarantor has the right to charge the Customer with costs related to the complaint notifi-
cation. Application and operating conditions must be in accordance with this manual. It is forbidden to
modify or make any changes to the design. The manufacturer provides a 2-year warranty for the device
from the date of purchase on its proper operation. The purchaser is required to read the operating
instructions and these warranty conditions.

The warranty shall be extended by the period from the date of making the complaint to the date of
notification to the purchaser that repairs have been carried out. This time will be confirmed in the
warranty card. Any damage resulting from improper handling, storage, improper maintenance, not
complying with the conditions specified in the user’s manual and operating instructions and due to
other reasons not attributable to the manufacturer, will invalidate the warranty, if such damage contri-
buted to changes in the quality of the product.

COMPLAINT

Complaints can be submitted via the form on the website under ,knowledge and assistance” or by
email to reklamcje@kratki.com. Please attach proof of purchase to the submitted claim. Submission
of this documentation is necessary to process any claims. The claim will be processed within 14 days
from the date of its written submission. All modifications, alterations and design changes will void
the manufacturer’s warranty immediately. The manufacturer is not responsible for damage caused by
improper use in accordance with the above operating instructions or use inconsistent with the inten-
ded use of the product. In case of complaint regarding the above mentioned product, the purchaser
is obliged to deliver the product complete and secured in a manner allowing for safe transportation.
Incomplete and dirty articles will not be accepted.

NOTICE!

In order to constantly improve the quality of its products, Kratki.pl Marek Bal reserves the right to
modify the devices without prior notice. The above warranty provisions in no way suspend, limit or
exclude the consumer’s rights of non-conformity of the goods with the contract resulting from the
provisions of the Act of 27 July 2002 on specific conditions of consumer sale.
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Produzent:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

EIGENTUMER (VERBRAUCHER): Bewahren Sie dieses Handbuch zum spiteren

Nachschlagen auf.

ACHTUNG!

Bevor Sie den Grill benutzen, lesen Sie unbedingt die Sicherheitshi ise. Seien Sie bei der Ver-
wendung besonders vorsichtig!

Lesen Sie das Handbuch zu Ende und stellen Sie es jedem maglichen Benutzer des Geréts zur
Verfiigung, bevor Sie es in Betrieb nehmen.

Jegliche Veranderungen am Gerit sind strengstens untersagt. Versuchen Sie niemals, das Gerit
oder eines seiner Teile zu verdandern.

EINLEITUNG

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das QUADRUM-Gerit entschieden haben. Dieses Gerét wurde en-
twickelt mit Blick auf lhre Sicherheit und lhren Komfort. Wir sind sicher, dass Sie mit lhrer Wahl
zufrieden sein werden, da wir uns bei der Entwicklung und Herstellung dieses Gerits sehr en-
gagiert haben. Bitte lesen Sie dieses Handbuch vor der | llation und Ver di sorgfiltig
durch. Wenn Sie Fragen oder Bedenken haben, wenden Sie sich bitte an unsere technische Abte-
ilung. Alle weiteren Informationen finden Sie auf unserer Website www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal ist ein k und geschéa Hersteller von Heizgerdten sowohl auf
dem polnischen als auch auf dem europdischen Markt. Unsere Produkte werden auf der Basis
von restriktiven Normen hergestellt. Jeder von der Firma hergestellte Gartenheizer durchlauft
eine werkseigene Qualitdtskontrolle, bei der er strenge Sicherheitstests besteht. Die Verwen-
dung von Materialien hochster Qualitét bei der Produktion garantiert dem Endanwender einen
effizienten und zuverldssigen Betrieb des Gerates. Dieses Handbuch enthiilt alle Informationen,
die fiir den ordnungsgemaifBen Anschluss, Betrieb und die Wartung des Gerits erforderlich sind.

SICHERHEITSINFORMATIONEN
DIESES GERAT IST NUR FUR DIE VERWENDUNG IM FREIEN BESTIMMT! LASSEN SIE EIN BRENNEN-
DES GERAT NIEMALS UNBEAUFSICHTIGT! DAS GERAT WAHREND DES BETRIEBS HEISS IST!

Aufgrund der Méglichkeit hoher Temperaturen, auf Oberflichen und direkter Brandeinwirkung sollten
alle brennbaren Materialien in einem sicheren Abstand zum Gerat untergebracht werden.

Kinder, dltere Menschen und andere nicht informierte Personen sollten Uber die Mdglichkeit hoher
Temperaturen am Gerat wahrend des Betriebs und unmittelbar nach dem Léschen informiert und ge-
warnt werden und den Kontakt mit dem Gerat vermeiden, um Verbrennungen und die Entziindung
von Kleidung zu vermeiden. Kleine Kinder, gebrechliche Personen und andere Personen, die beson-
dere Aufmerksamkeit bendtigen und sich im Gerateraum aufhalten, sollten besonders beaufsichtigt
werden. Diese Personen kénnen durch einen versehentlichen Kontakt mit dem Gerat besonders ge-
féhrdet sein. Falls erforderlich, sollten Schutzbarrieren in Betracht gezogen werden, um den Zugang
zum Gerat zu beschranken.
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Um Unfalle zu vermeiden, ist es nicht ratsam, Personen, die mit der Bedienung des Geréts nicht ver-
traut sind, die Bedienung zu gestatten. Tragen Sie aus Sicherheitsgrinden immer Handschuhe und
eine Schutzbrille, wenn Sie Wartungsarbeiten durchfiihren.

IST ES STRENGSTENS UNTERSAGT

Verwendung von nicht zugelassenen fliissigen Brennstoffen oder anderen brennbaren Mitteln zum
Anziinden des Gerats! Die Verwendung von brennbaren Stoffen, die nicht fiir den Einsatz in Grills
vorgesehen sind, kann zu Verbrennungen, Branden, Vergiftungen des Gargutes oder zu Schaden an
Metalloberflachen fiihren!

BAUSATZINHALT - ERSTES AUSPACKEN DES GEKAUFTEN GERATES

Wenn Sie bei der Transportkontrolle Schaden oder Méangel feststellen, wenden Sie sich bitte an lhren
Fachhéndler.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile des Kits beim Transport nicht beschadigt worden sind. Die
Prifung sollte im Beisein des Lieferanten erfolgen.

STANDORTAUSWAHL

- Der Grill muss wahrend des Betriebes auf einer festen, ebenen und nicht brennbaren Flache an einem
windgeschutzten Ort stehen.

- Es ist verboten, den Grill bei Niederschlag - bei einem Wolkenbruch oder starkem Wind - im Freien
zu benutzen.

- Die Lagerung des Heizgerats im Freien ist zuldssig, wenn es mit einer geeigneten Regenabdeckung
oder einer anderen wasserdichten Plane abgedeckt ist. Andernfalls sollte das Gerat an einem Ort
aufgestellt werden, an dem es vor Uberflutung geschiitzt ist.

- Wenn Sie das Gerat ungeschiitzt lassen, fihrt dies zu Schaden am Gerét.

- Stellen Sie den Grill in einem sicheren Abstand zu brennbaren Gegenstanden wie Asten, Holzziunen
oder -béden, Brennstoffdepots, Gartenmdbeln usw. auf.

- Bewegen Sie den Grill niemals, wenn er bereits angeziindet ist - Verbrennungsgefahr oder Brand-
gefahr!

SICHERE VERWENDUNG DES GRILLS VOR DEM GRILLEN

- Reinigen Sie die Grillplatte und den Rost, indem Sie sie mit heiBem Wasser und Spulmittel abwaschen.

- Schiitzen Sie den Rost mit frischem Speisedl .

- Verwenden Sie beim Grillen Schutz-/Kiichenhandschuhe.

-Verwenden Sie ausreichend langes Grillzubehor (Zange, Spatel, etc. ).

- Verwenden Sie zum Anziinden nur zugelassene feste und fliissige Feueranztinder, die der EN 1860-3
entsprechen.

- Halten Sie einen Sicherheitsabstand zu hei3en Teilen, da der Kontakt mit heil3en Teilen zu Verbren-
nungen fiihren kann.

FUEL
- Das Gerat ist fir die Verbrennung von Hartholz, Holzkohle und Holzkohlebriketts ausgelegt.

BETRIEB - GRILLEN

Achtung!

-Wenn Sie den Grill zum ersten Mal benutzen, sollten Sie ihn vorheizen und das Brennmaterial minde-
stens 30 Minuten lang brennen lassen, bevor Sie das Grillgut auf den Rost legen.

- Kochen Sie keine Speisen, bis der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist

- Die maximale Einzellast betragt 3 kg Holz oder Holzkohle.

- Wenn das Feuer brennt, muss der Brennstoff zerkleinert werden (kleine Stiicke trockenen Holzes).
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- Harken Sie nach dem Anziinden die Glut und fiigen Sie eine weitere Portion Brennstoff hinzu.

- Uberfiillen Sie die Feuerschale nie liber die angegebene Belastung, die Temperatur des Grills kann
zu hoch sein, dies kann auch die Elemente des Gerats beeintrachtigen - thermische Verformung der
Elemente.

- Das Feuer darf den Feuerraum wahrend des Betriebes niemals mit Asche tiberfiillen.

- Nach dem Anziinden und 20, 30 Minuten erhalt man eine Ascheschicht und die Grilltemperatur ist
optimal.

- Fetten Sie den Grillrost und die Grillplatte ein und beginnen Sie mit dem Grillen von Speisen.

NACH DEM GRILLEN

- Warten Sie, bis der Brennstoff ausgebrannt ist und der Grill vollstandig abgekiihlt ist.

- Lschen Sie niemals einen gliihenden, heien Grill, indem Sie Wasser darauf schiitten.

- In einer Notsituation, die das sofortige Loschen des Grills erfordert, wird Sand zum Abdecken oder
ein Schaumldscher empfohlen.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG!

- Vergewissern Sie sich vor jeder Saison, dass der Rost und die Schale sauber sind und nicht gereinigt
werden missen, und dass das Gerat stabil ist und keine Anzeichen von: mechanischen Beschadigun-
gen, Verbrennungen der Feuerstelle oder scharfen Teilen der Struktur aufweist.

- Wenn das Feuer erloschen ist, bertihren Sie den Ofen nicht mit lhren Handen oder Fingern.

- Das Gerat darf nicht mit dtzenden Mitteln gereinigt werden.

- Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, muss die Asche aus dem Ofen entfernt, die Stahlplatte und der
Rost von Verunreinigungen (Back- und Bratriickstande, Asche, Staub) gereinigt und die Oberfliche
mit Speisedl behandelt werden, um Oxidation zu verhindern.

- Falls Rost vorhanden ist, entfernen Sie diesen mit einer Drahtburste und feinem Schleifpapier und
behandeln Sie die Oberflache erneut mit Speisedl.

- Es diirfen keine Anderungen an der Konstruktion des Gerétes vorgenommen werden.

- Verwenden Sie beim Austausch von Einzelkomponenten nur Originalteile, die beim Hersteller er-
haltlich sind.

REIS - PROZESS

Viele Alltagsgegenstdnde in der Kiiche (Messer, Backbleche, Dosen) oder beim Grillen (Grill, Hauptplat-
te, Zubehor usw.) sind aus gewdhnlichem Kohlenstoffstahl (manchmal beschichtet - um das Rosten
und Anhaften von Lebensmitteln zu verhindern). Dieses Material hat die Eigenschaft, dass es mit der
Zeit rostet und sich mit einer braunen, spréden und ungleichmaBigen diinnen Schicht aus Eisenver-
bindungen tiberzieht, die gemeinhin als Rost bezeichnet wird. Es gibt absolut nichts Seltsames daran,
es ist ein normaler und vorhersehbarer Prozess, bei dem sich Stahl aufgrund von chemischen Reaktio-
nen an der Oberflache der Stahlelemente verandert. Dieses Phdnomen ist intensiver, wenn die Objekte
externen Faktoren wie Wasser, Feuchtigkeit ausgesetzt sind.

WIE MAN ROST ENTFERNT

Zum Entfernen von Rost, der an den Arbeitsteilen des Grills - dem Rost und der Oberseite - auftritt,
konnen Sie handelstibliche Lebensmittel verwenden: Sédure und Salz funktionieren am besten. Ver-
wenden Sie eine Mischung aus Kochsalz und Zitronensédure. Kombinieren Sie diese beiden Zutaten mit
einer kleinen Menge Wasser, bis ein dickflissiger Brei entsteht. Dann tragen Sie es auf die verrostete
Oberflache auf und lassen es etwa eine halbe Stunde einwirken. Nach dieser Zeit das Gefa mit einem
scharfen Schwamm oder einer Drahtbdrste griindlich abschrubben, abspiilen und trocknen.

Wenn Sie keine Zitronensaure haben, kdnnen Sie sie durch Backpulver und etwas Wasser ersetzen, um
eine Paste herzustellen. Einfach einige Minuten auf den verrosteten Gegenstand auftragen, dann mit
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einem scharfen Schwamm oder Scheuerschwamm griindlich schrubben, anschlieBend abwaschen
und trocknen.

SCHUTZ VOR ROST - FETT IST DIE BASIS

Stahlteile vor Rost schiitzen - Fett ist der Schlissel!

Um die Elemente vor dem erneuten (oder ersten) Auftreten von Rost zu schiitzen, miissen wir sie mit
einer diinnen Fettschicht Gberziehen. Dies sollte vor der ersten Verwendung (bei neu gekauftem Zu-
behor) und nach jeder weiteren Verwendung erfolgen. Am besten verwenden Sie dazu Pflanzendl
oder ein Stiick Schmalz - Sie streichen es auf die Elemente, lassen es ein paar Augenblicke einwirken
und wischen dann die Oberflaiche mit einem Papiertuch ab, um das tiberschussige Fett loszuwerden.

UMWELTSCHUTZ

Samtliches Verpackungsmaterial, in dem das Gerat geliefert wurde, ist seiner Art entsprechend zu ent-
sorgen. Wenn das Gerat das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, muss es entsorgt werden. Der
Anwender ist verpflichtet, das Gerdt einer entsprechenden Institution zu tibergeben, die sich mit dem
Recycling solcher Gerate befasst..

GARANTIEBEDINGUNGEN

Im Falle der Erkenntnis, dass die Reklamation nicht berechtigt ist und nicht aus einem Mangel des
Gerates resultiert, hat der Garant das Recht, dem Kunden die mit der Reklamationsmeldung verbun-
denen Kosten in Rechnung zu stellen. Die Anwendungs- und Betriebsbedingungen missen mit die-
sem Handbuch ubereinstimmen. Es ist verboten, das Design zu modifizieren oder zu verandern. Der
Hersteller gewdhrt fiir das Geréat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum auf den ordnungsgemafen
Betrieb. Der Kaufer ist verpflichtet, die Betriebsanleitung und diese Garantiebedingungen zu lesen.
Die Gewahrleistung verldngert sich um den Zeitraum vom Datum der Reklamation bis zum Datum der
Mitteilung an den Kdufer, dass die Reparatur durchgefiihrt worden ist. Diese Zeit wird in der Garantie-
karte bestatigt. Schaden, die durch unsachgeméBe Handhabung, Lagerung, unsachgeméfe Wartung,
Nichtbeachtung der im Benutzerhandbuch und in der Betriebsanleitung angegebenen Bedingun-
gen und aus anderen, nicht vom Hersteller zu vertretenden Griinden entstanden sind, fihren zum
Erloschen der Garantie, wenn diese Schaden zu einer Veranderung der Produktqualitat beigetragen
haben.

COMPLAINT

Reklamationen konnen tber das Formular auf der Website unter ,Wissen und Hilfe” oder per E-Mail
an reklamcje@kratki.com eingereicht werden. Bitte fligen Sie dem eingereichten Antrag einen Kauf-
nachweis bei. Die Einreichung dieser Dokumentation ist fir die Bearbeitung von Anspriichen erfor-
derlich. Die Reklamation wird innerhalb von 14 Tagen ab dem Datum ihrer schriftlichen Einreichung
gepriift. Alle Modifikationen, Umbauten und baulichen Veranderungen fithren zum sofortigen Verlust
der Herstellergarantie. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eine nicht bestimmungsge-
mafe Verwendung gemdl der obigen Betriebsanleitung oder durch eine nicht bestimmungsgemafle
Verwendung des Produkts entstehen. Im Falle einer Reklamation des oben genannten Produkts ist der
Kaufer verpflichtet, das Produkt vollstandig und transportsicher zu liefern. Unvollstandige und versch-
mutzte Artikel werden nicht angenommen.

HINWEIS!

Um die Qualitét seiner Produkte standig zu verbessern, behalt sich Kratki.pl Marek Bal das Recht vor,
die Gerate ohne vorherige Ankiindigung zu dndern. Die obigen Garantiebestimmungen heben in ke-
iner Weise die Rechte des Verbrauchers bei Nichteinhaltung des Vertrages durch die Ware auf, schran-
ken sie ein oder schlieBen sie aus, die sich aus den Bestimmungen des Gesetzes vom 27. Juli 2002 tiber
besondere Bedingungen des Verbraucherverkaufs ergeben.
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Vyrobca:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

VLASTNIK (SPOTREBITEL): Tito prirucku si uschovajte na dalsie pouzitie.

POZOR!

Pred pouzitim grilu si bezpodmieneéne precitajte bezpe¢nostné pokyny. Pri pouzivani dbajte
na zvysenu opatrnost!

Precitajte si navod az do konca a pred uvedenim spotrebic¢a do prevadzky ho spristupnite ka-
2dému pripadnému pouzivatelovi.

Akékolvek tpravy spotrebica su prisne zaka é. Nikdy sa nepokusajte upravovat spotrebi¢
alebo jeho ¢asti.

uvob

Dakuj vam za zakupenie zariadenia QUADRUM. Toto zariadenie bolo navrhnuté

s ohladom na vasu bezpeénost a pohodlie. Vyjadrujeme presvedcenie, ze budete so svojim
vyberom spokojni, pretoze sme do navrhu a vyroby tohto zariadenia vlozili velké usilie. Pred
instalaciou a pouzivanim si pozorne precitajte tento navod. Ak mate akékolvek otazky alebo
obavy, obratte sa na nase technické oddelenie. Vetky dalsie informacie su k dispozicii na nasej
webovej stranke www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal je znamy a uznavany vyrobca vykurovacich zariadeni na polskom aj eurép-
skom trhu. Nase vyrobky sa vyrabaju podla prisnych noriem. Kazdy zéahradny ohrieva¢ vyro-
beny spolo¢nostou prechadza tovarenskou kontrolou kvality, pocas ktorej prechadza prisnymi
bezpeénostnymi testami. Pouzitie najkvalltnejsu:h materialov pri vyrobe zaru¢uje kone¢nému

pouzi lovi efektivnu a spolahlivi prevad: zariadenia. Tento navod obsahuje vietky infor-

Al

macie potrebné na spra pripojenie, preva a udrzbu spotrebica.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE
SPOTREBIC JE URCENY LEN NA VONKAJSIE POUZITIE! NIKDY NENECHAVAJTE HORIACI SPOTRE-
BIC BEZ DOZORU! SPOTREBIC JE POCAS PREVADZKY HORUCI!

Vzhladom na moznost vysokych teplot na povrchu a priameho vystavenia ohriu by mali byt vietky
horfavé materialy umiestnené v bezpe¢nej vzdialenosti od spotrebica.

Deti, starsie osoby a iné neuvedomelé osoby by mali byt informované a upozornené na moznost
vysokych teplot spotrebi¢a pocas prevadzky a bezprostredne po jeho zhasnuti a mali by sa vyhybat
kontaktu so spotrebi¢om, aby sa zabranilo popéleniu a vznieteniu odevu. Malé deti, slabé osoby a iné
osoby vyzadujlice osobitnt pozornost, ktoré sa nachadzaju v priestore spotrebica, by mali byt pod
osobitnym dohladom. Tieto osoby mézu byt obzvlast zranitelné pri nahodnom kontakte so spotrebi-
¢om.V pripade potreby by sa mali zvazit bezpe¢nostné zabrany na obmedzenie pristupu k spotrebicu.
Aby sa predislo nehodam, neodporuca sa, aby spotrebi¢ pouzivali osoby, ktoré nie si oboznamené s
jeho obsluhou. Pri Gdrzbe vzdy pouzivajte rukavice a ochranné okuliare.
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JE PRISNE ZAKAZANE

Pouzivanie neschvélenych kvapalnych paliv alebo inych horlavych latok na zapélenie spotrebica! Po-
uzitie horlavych latok, ktoré nie su ur¢ené na grilovanie, méze mat za nasledok popaleniny, poziar,
otravu pripravovaného jedla alebo poskodenie kovovych povrchov!

OBSAH SUPRAVY - PRVE VYBALENIE ZAKUPENEHO ZARIADENIA

Ak pri kontrole zasielky zistite akékolvek poskodenie alebo nedostatky, obratte sa na autorizovaného
predajcu.

Uistite sa, Ze vietky polozky v stiprave neboli pocas prepravy poskodené. Kontrola by sa mala uskuto-
¢nit za pritomnosti dodavatela.

VYBER MIESTA

- Pocas pouzivania musi gril stat na pevnom, rovnom a nehorfavom povrchu na mieste chranenom
pred vetrom.

- Je zakazané pouzivat gril vonku pocas zrazok - v lejaku alebo silnom vetre.

- Vonkajsie skladovanie ohrievaca je povolené, ak je zakryty vyhradenym krytom proti dazdu alebo
inym krytom, nepremokavou plachtou.V opacnom pripade by mala byt jednotka umiestnena na mie-
ste, ktoré je chranené pred zaplavenim.

- Ponechanie jednotky bez ochrany bude mat za nasledok jej poskodenie.

- Gril umiestnite do bezpec¢nej vzdialenosti od horlavych predmetov, napr. konarov, drevenych plotov
alebo podléh, skladov paliva, zéhradného nabytku atd.

- Nikdy nepremiestiiujte gril, ked je uz zapaleny - hrozi nebezpecenstvo popélenia alebo poziaru!

BEZPECNE POUZIVANIE GRILU

PRED GRILOVANIM

- Grilovaciu dosku a rost vycistite umytim hordicou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu.

- Rost chranite Cerstvym olejom na varenie.

- Pri grilovani pouzivajte ochranné/kuchynské rukavice.

- Pouzivajte dostato¢ne dlhé grilovacie prislusenstvo (klieste, $pachtlu atd').

- Na zapalovanie pouzivajte len schvalené pevné a tekuté podpalovace, ktoré spliaju poziadavky nor-
my EN 1860-3.

- Dodrziavajte bezpe¢nu vzdialenost od hortcich casti, kontakt s horticimi ¢astami moze viest k po-
paleninam.

FUEL
- Spotrebi¢ je ur¢eny na spalovanie tvrdého dreva, dreveného uhlia a drevenych brikiet.

PREVADZKA - GRILOVANIE

- Pozor! Pri prvom pouziti grilu je potrebné ho predhriat a palivo udrziavat v plameni aspoi 30 mintt
pred polozenim potravin na rost.

- Jedlo nevarte, kym sa palivo nepokryje vrstvou popola.

- Jedna davka predstavuje maximalne 3 kg dreva alebo dreveného uhlia.

- Palivo musi byt rozdrobené (malé kusky suchého dreva) a malo by sa ukladat vo vrstvach.

- Po zapaleni rozohrejte uhliky a pridajte dal3iu davku paliva.

- Nikdy neprepliajte ohnisko nad deklarovanu zataz, teplota grilu moze byt prili§ vysoka, ¢o moze mat
vplyv aj na komponenty spotrebica - tepelna deformacia komponentov.

- Pocas pouzivania neustéle dbajte na to, aby ste ohnisko nepreplnili popolom.

- Po zapaleni a po 20, 30 minutach sa vytvori vrstva popola a teplota grilu je optimalna.

- Nattuscic ruszt i ptyte grila i rozpocznij grilowanie potraw.
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PO GRILOVANI

- Pockajte, kym sa palivo nespali a gril iplne vychladne.

- Nikdy nehaste rozzeraveny a hordci gril polievanim vodou.

-V nudzovej situdcii, ktora si vyzaduje okamzité uhasenie grilu, sa na uhasenie odporuca pouzit piesok
na zakrytie alebo penovy hasiaci pristroj.

CISTENIE A UDRZBA

POZOR!

- Pred kazdou sezonou sa uistite, Ze rodt a panvica su Cisté a nie je potrebné ich ¢istit a ze spotrebic je
stabilny a nevykazuje znamky: mechanického poskodenia, prepaleného ohniska alebo ostrych casti.

- Vietky udrzbové prace by sa mali vykonavat na ochladenom spotrebici.

- Spotrebi¢ by sa nemal ¢istit korozivnymi prostriedkami.

- Ked'sa spotrebi¢ nepouziva, musi sa zo spotrebi¢a odstranit popol a ocelovy povrch a rost sa musia
ocistit od vietkych necistot (zvysky pecenia a opekania, popol, prach) a povrch sa musi osetrit ole-
jom na varenie, aby sa zabranilo oxidacii.

- Ak sa vytvori hrdza, pouzite drétent kefu, jemny brisny papier na odstranenie hrdze a povrch znovu
natrite kuchynskym olejom.

- Je zakazané vykonavat akékolvek zmeny v konstrukcii jednotky.

- Pri vymene jednotlivych komponentov pouzivajte len originalne diely dostupné od vyrobcu.

RYZA - PROCES

Mnohé predmety kazdodenného poutzitia v kuchyni (noze, plechy na pecenie, plechy) alebo pri grilo-
vani (gril, varna doska, prislusenstvo atd.) st vyrobené z obycajnej uhlikovej ocele (niekedy s povrcho-
vou Upravou - aby sa zabranilo hrdzaveniu a pripalovaniu potravin). Tento material ma ta vlastnost,
ze ¢asom hrdzavie a pokryva sa hnedou, krehkou a nerovnomernou tenkou vrstvou zltcenin Zeleza,
fudovo nazyvanou hrdza. Nie je na tom absolttne ni¢ zvlastne, je to normélny a predvidatelny proces,
pocas ktorého sa ocel meni v désledku chemickych reakcii prebiehajucich na povrchu ocelovych kom-
ponentov. Tento jav sa zhoruje, ak si predmety vystavené vonkajsim faktorom, ako je voda, vihkost.

AKO ODSTRANIT HRDZU

Na ¢istenie usadenin hrdze, ktoré sa objavia na pracovnych castiach grilu - roste a hornej ¢asti - moze-
me pouzit bezné potravinarske vyrobky: najlepsie funguje kyselina a sol. Pouzite zmes kuchynskej soli
a kyseliny citrénovej. Obe zlozky zmiesajte s malym mnozstvom vody, kym nevznikne husté kasa. Po-
tom ho naneste na zhrdzaveny povrch a nechajte posobit priblizne pol hodiny. Po uplynuti tohto ¢asu
nadobu dokladne vydrhnite ostrou stranou Spongie alebo drétenej kefy, oplachnite a osuste.

Ak nemate kyselinu citrénovi, mézete ju nahradit jedlou sédou a trochou vody, aby ste vytvorili pastu.
Naneste tuto pastu na zhrdzaveny predmet na niekotko minut, dékladne ju vydrhnite ostrou $pongiou
alebo drhnucou podlozkou, potom oplachnite a osuste.

OCHRANA PROTI KOROZII - ZAKLADOM JE TUK

Ochrana ocelovych komponentov pred hrdzou - kfti¢om je mazivo!

Aby sme ochranili komponenty pred opatovnym (alebo prvym) vyskytom hrdze, musime ich natriet
tenkou vrstvou tuku. Urobime tak pred prvym pouzitim (v pripade novo zakupeného prislusenstva) a
po kazdom dalSom poutziti. Najlepsi sposob je pouZit rastlinny olej alebo kusok brav¢ovej masti - na-
neste ho na diely, nechajte chvilu posobit a potom mastny povrch utrite papierovou utierkou, aby ste
sa zbavili prebyto¢ného tuku.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Vsetky obaly, v ktorych bol spotrebi¢ dodany, by sa mali zlikvidovat spésobom vhodnym pre dany typ.

Po skonéeni zivotnosti spotrebi¢a ho treba zlikvidovat. Pouzivatel je povinny odovzdat spotrebi¢

30



SK

prislusnej institticii na recyklaciu takychto spotrebicov.

ZARUCNE PODMIENKY

V pripade, Ze sa reklamécia povazuje za neopodstatnent a nie je spdsobené vadou jednotky, Garant
ma pravo Uctovat Zakaznikovi naklady spojené s reklaméciou. Aplikacia a prevadzkové podmienky
musia byt v stlade s tymto ndvodom na poutzitie. Je zakazané dizajn upravovat alebo v iom vykonavat
akékolvek zmeny. Vyrobca poskytuje na zariadenie 2-ro¢nu zaruku od datumu zakupenia na jeho efek-
tivnu prevadzku. Kupujuci je povinny precitat si ndvod na obsluhu a tieto zaru¢né podmienky.

Zaruka sa predlzuje o obdobie od ddtumu reklamacie do datumu oznamenia kupujicemu, Ze oprava
bola vykonana. Toto obdobie je uvedené na zaru¢nom liste. Akékolvek poskodenie spdsobené ne-
spravnou manipulaciou, skladovanim, nezlu¢itelnou udrzbou, nedodrzanim podmienok uvedenych
v nadvode na poutZitie a prevadzku a z inych pricin, ktoré nemozno pripisat vyrobcovi, ma za nasledok
stratu zaruky, ak poskodenie prispelo k zmenam kvality vyrobku.

OZNAMENIE STAZNOSTI

Staznosti mdzete podavat prostrednictvom formuldra na webovej stranke v ¢asti,Poznatky a pomoc”
alebo e-mailom na adresu reklamcje@kratki.com. K reklamécii prilozte doklad o kupe. Predlozenie
uvedenej dokumentacie je nevyhnutné na spracovanie akychkolvek narokov. Reklamacie budu spra-
cované do 14 dni od ich pisomného predlozenia. Akékolvek Upravy, modifikacie alebo konstrukéné
zmeny maju za nasledok okamzitu stratu zaruky vyrobcu. Vyrobca nezodpoveda za skody sposobené
nespravnym pouzivanim v stlade s vyssie uvedenym navodom na obsluhu alebo pouzivanim, ktoré
nie je v stlade s ur¢enym pouzitim vyrobku. V pripade reklamacie vyssie uvedeného vyrobku je ku-
pujuci povinny dodat vyrobok kompletny a chraneny tak, aby ho bolo mozné bezpecne prepravit.
Neuplné a znecistené ¢lanky nebudu akceptované.

POZOR!

V zédujme neustéleho zlepsovania kvality svojich produktov si spolo¢nost Kratki.pl Marek Bal vyhra-
dzuje pravo na Upravu zariadeni bez predchadzajuceho upozornenia. Vy3sie uvedené ustanovenia o
zéruke v Ziadnom pripade nepozastavuju, neobmedzuju ani nevylucuju prava spotrebitela na nestlad
tovaru so zmluvou vyplyvajuce z ustanoveni zékona z 27. jula 2002 o osobitnych podmienkach predaja
tovaru spotrebitelom.

31



FR

d'eau pour obtenir une pate. Appliquez cette pate sur I'objet rouillé pendant quelques minutes, frottez
soigneusement avec une éponge pointue ou un tampon a récurer, puis rincez et séchez.

PROTECTION CONTRE LA ROUILLE - LA GRAISSE EN EST LA BASE

Protection des composants en acier contre la rouille - la graisse est la clé !

Afin de protéger les composants contre la réapparition (ou la premiére apparition) de la rouille, nous
devons les enduire d’une fine couche de graisse. Nous le faisons avant la premiére utilisation (dans le
cas d'accessoires nouvellement achetés) et aprés chaque utilisation ultérieure. La meilleure fagon de
procéder est d'utiliser de I'huile végétale ou un morceau de saindoux. Tamponnez-en sur les piéces,
laissez agir quelques instants, puis essuyez la surface graissée avec une serviette en papier pour éli-
miner I'excés de graisse.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Tout matériel d'emballage dans lequel I'appareil a été livré doit étre éliminé d’'une maniére appropriée
ason type.

Lorsque I'appareil a atteint la fin de sa vie utile, il doit étre éliminé. L'utilisateur est tenu de remettre
I'appareil a une institution appropriée pour le recyclage de ces appareils.

CONDITIONS DE GARANTIE

Dans le cas ou une plainte est jugée non fondée et non due a un défaut de I'unité, le Garant a le
droit de facturer au Client les colits associés a la plainte. Les conditions d‘application et d'utilisation
doivent étre conformes aux présentes instructions de service. Il est interdit de modifier ou d’apporter
des changements au modéle. Le fabricant offre une garantie de 2 ans sur I'appareil a partir de la date
d'achat pour son bon fonctionnement. L'acheteur est tenu de lire le mode d’emploi et les présentes
conditions de garantie.

La garantie est prolongée de la période allant de la date de la réclamation a la date de la notification
a l'acheteur que la réparation a été effectuée. Cette période sera confirmée sur la carte de garantie.
Tout dommage causé par une manipulation ou un stockage inapproprié, un entretien incompatible,
le non-respect des conditions spécifiées dans les instructions d'utilisation et d’exploitation et par d'au-
tres causes non imputables au fabricant, annulera la garantie si le dommage a contribué a modifier la
qualité du produit.

NOTIFICATION DES PLAINTES

Les plaintes peuvent étre soumises via le formulaire du site web sous la rubrique ,connaissance et assi-
stance” ou par courriel a reklamcje@kratki.com. Veuillez joindre une preuve d’achat a votre demande.
La présentation de ladite documentation est nécessaire pour le traitement de toute réclamation. Les
demandes seront traitées dans les 14 jours suivant leur présentation écrite. Toute altération, modifica-
tion ou changement structurel annule immédiatement la garantie du fabricant. Le fabricant n'est pas
responsable des dommages causés par une utilisation non conforme aux instructions d'utilisation ci-
-dessus ou par une utilisation non conforme a I'usage prévu du produit. En cas de plainte concernant le
produit susmentionné, I'acheteur est tenu de livrer le produit complet et protégé de maniére a pouvoir
étre transporté en toute sécurité. Les articles incomplets et souillés ne seront pas acceptés.

NOTE!

Afin d’améliorer constamment la qualité de ses produits, Kratki.pl Marek Bal se réserve le droit de
modifier les dispositifs sans préavis. Les dispositions de garantie ci-dessus ne suspendent, limitent
ou excluent en aucun cas les droits du consommateur en cas de non-conformité du bien au contrat
résultant des dispositions de la loi du 27 juillet 2002 relative aux conditions particuliéres des ventes
aux consommateurs.
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Fabricant :
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

PROPRIETAIRE (CONSOMMATEUR): Conservez ce manuel pour une utilisation ultérieure.

ATTENTION!

Il est impératif de lire les consignes de sécurité avant d'utiliser le gril. Faites trés attention lors
de I'utilisation !

Lisez les instructions jusqu’au bout et mettez-les a la disposition de tout utilisateur éventuel de
I'appareil avant de le faire fonctionner.

Toute modification de I'appareil est strictement interdite. N'essayez jamais de modifier I'appa-
reil ou une partie de celui-ci.

INTRODUCTION

Nous vous remercions d’avoir acheté I'appareil QUADRUM. Cet appareil a été congu

avec votre sécurité et votre confort en téte. Nous sommes convaincus que vous serez satisfaits
de votre choix en raison de I'engagement que nous avons mis dans la conception et la fabrica-
tion de cet appareil. Avant l'installation et I'utilisation, veuillez lire attentivement ce manuel.
Si vous avez des questlons ou des preoccupatlons, veuillez contacter notre service technique.
Toute i C ireestd ible sur notre site web www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal est un fabricant d’apparells de chauffage connu et respecté sur les marchés
polonais et européen. Nos produits sont fabriqués selon des normes strictes. Chaque chauffa-
ge de jardin fabriqué par I'entreprise subit un contréle de qualité en usine, au cours duquel il
passe des tests de sécurité rigoureux. L'utilisation de matériaux de la plus haute qualité dans
la production garantit a I'utilisateur final un fonctionnement efficace et fiable de I'appareil. Ce
manuel contient toutes les informations nécessaires pour le branchement, le fonctionnement et
I'entretien corrects de I'appareil.

INFORMATIONS SUR LA SECURITE

L'APPAREIL EST CONCU POUR ETRE UTILISE A EXTERIEUR UNIQUEMENT ! NE LAISSEZ JAMAIS
L'APPAREIL EN BRO BRU BRU SANS SURVEILLANCE ! APPAREIL EST CHAUD LORSQU’IL FONC-
TIONNE!

En raison de la possibilité de températures élevées, sur les surfaces et I'exposition directe au feu, tous
les matériaux inflammables doivent étre situés a une distance stire de I'unité.

Les enfants, les personnes agées et les autres personnes non conscientes doivent étre informés et
prévenus de la possibilité de températures élevées sur I'appareil pendant son fonctionnement et
immédiatement aprés son extinction, et doivent éviter tout contact avec I'appareil pour éviter les
bralures et I'inflammation des vétements. Les jeunes enfants, les personnes infirmes et les autres
personnes nécessitant une attention particuliére qui se trouvent dans l'espace de I'appareil doivent
faire I'objet d’une surveillance spéciale. Ces personnes peuvent étre particulierement vulnérables a un
contact accidentel avec I'appareil. Si nécessaire, des barriéres de sécurité doivent étre envisagées pour
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limiter I'accés a I'appareil.

Pour éviter les accidents, il est déconseillé de laisser utiliser I'appareil par des personnes non familiari-
sées avec son fonctionnement. Pour des raisons de sécurité, utilisez toujours des gants et des lunettes
de protection lorsque vous effectuez des travaux d'entretien.

IL EST STRICTEMENT INTERDIT DE

Utilisation de combustibles liquides non approuvés ou d'autres agents inflammables pour I'allumage
de l'appareil ! L'utilisation d'agents inflammables non destinés a étre utilisés pour le barbecue peut
entrainer des brilures, un incendie, une intoxication des aliments cuisinés ou des dommages aux sur-
faces métalliques !

CONTENU DU KIT - PREMIER DEB DEB DEB DEB DE LAPPAREIL DANS LE KIT D’EMBALLAGE

Si vous constatez des dommages ou des manques lors de l'inspection de votre envoi, veuillez contac-
ter votre revendeur agréé.

Veuillez vous assurer que tous les éléments du kit n‘ont pas été endommagés pendant le transport.
Linspection doit avoir lieu en présence du fournisseur.

SELECTION DU SITE

- Lorsqu'il est utilisé, le barbecue doit étre posé sur une surface solide, plane et ininflammable, dans
un endroit abrité du vent.

- Il est interdit d'utiliser le gril a I'extérieur en cas de précipitations - en cas d'averse ou de vent fort.

- Le stockage a l'extérieur de I'appareil de chauffage est autorisé lorsqu'il est recouvert d’'une béache
imperméable dédiée a la pluie, ou autre couverture, ou d'une bache imperméable. Sinon, l'unité doit
étre placée dans un endroit ou elle est protégée des inondations.

- Si vous laissez I'appareil sans protection, vous risquez de l'endommager.

- Placez le barbecue a une distance sire des objets inflammables, par exemple des branches, des clotu-
res ou des planchers en bois, des dépdts de carburant, des meubles de jardin, etc.

- Ne déplacez jamais le gril lorsqu'il est déja allumé - risque de bralures ou d'incendie !

UTILISATION SURE DU BARBECUE

AVANT DE GRILLER

- Nettoyez la plaque et la grille du gril en les lavant avec de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

- Protégez la grille avec de I'huile de cuisson fraiche.

- Utilisez des gants de protection/cuisine lorsque vous faites des grillades.

- Utilisez des accessoires de cuisson suffisamment longs (pinces, spatules, etc.).

- N'utilisez que des allume-feu solides et liquides homologués conformes a la norme EN 1860-3 pour
I'allumage.

- Gardez une distance de sécurité avec les parties chaudes, le contact avec des parties chaudes peut
entrainer des bralures.

CARBURANT
- L'appareil est congu pour la cuisson de bois dur, de charbon de bois et de briquettes de charbon de
bois.

FONCTIONNEMENT - GRILLAGE

- Note! Lorsque vous utilisez le gril pour la premiére fois, il doit étre préchauffé et le combustible doit
rester allumé pendant au moins 30 minutes avant que les aliments ne soient placés sur la grille.

- Ne faites pas cuire d'aliments avant que le combustible ne soit recouvert d’une couche de cendres.

- Une charge unique correspond a un maximum de 3 kg de bois ou de charbon de bois.
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- Le combustible pour le bois d'allumage doit étre haché (petits morceaux de bois sec) et doit étre
empilé en couches et allumé par le haut avec des allume-feu solides ou liquides.

- Apres I'allumage, ventilez les braises et ajoutez une autre portion de combustible.

- Ne remplissez jamais le foyer au-dela de la charge déclarée, la température du barbecue pourrait étre
trop élevée et cela pourrait également affecter les composants de I'appareil - déformation thermique
des composants.

- Faites constamment attention a ne pas trop remplir le foyer de cendres pendant I'utilisation.

- Apres I'allumage et une période de 20, 30 minutes, vous obtiendrez une couche de cendres et la
température du barbecue est optimale.

- Graissez la grille et la plaque du gril et commencez a faire griller vos aliments.

APRES CUISSON

- Attendez que le combustible ait bralé et que le gril soit complétement refroidi.

- N'éteignez jamais un gril incandescent et chaud en versant de l'eau dessus.

- Dans une situation d’'urgence nécessitant I'extinction immédiate du barbecue, il est recommandé
d'utiliser du sable pour couvrir ou un extincteur a mousse pour l'extinction.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN / ATTENTION !

- Avant chaque saison, assurez-vous que la grille et la casserole sont propres et n'ont pas besoin d’étre
nettoyées, et que I'appareil est stable et ne présente pas de signes de : dommages mécaniques, foyer
bralé ou piéces coupantes.

-Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués sur I'appareil refroidi.

- L'appareil ne doit pas étre nettoyé avec des agents corrosifs.

- Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, il faut retirer les cendres de I'appareil et nettoyer le dessus et la
grille en acier de toute impureté (résidus de cuisson et de rotissage, cendres, poussiére), et traiter la
surface avec de I'huile de cuisson pour éviter I'oxydation.

- Si de la rouille s'accumule, utilisez une brosse métallique ou du papier de verre fin pour l'enlever et
recouvrez la surface d’huile de cuisson.

- Il est interdit d’apporter des modifications a la conception de I'appareil.

- Lors du remplacement de composants individuels, utilisez uniquement des piéces d'origine disponi-
bles aupres du fabricant.

RICE - PROCESSUS

De nombreux objets d’usage courant utilisés en cuisine (couteaux, plaques de cuisson, boites de con-
serve) ou au barbecue (gril, plaque de cuisson, accessoires, etc.) sont fabriqués en acier ordinaire au
carbone (parfois revétu - pour éviter la rouille et 'adhérence des aliments). Ce matériau a la propriété
de rouiller avec le temps, se couvrant d’une fine couche brune, cassante et non uniforme de composés
de fer, communément appelée rouille. Il n'y a absolument rien d’étrange a cela, c'est un processus
normal et prévisible au cours duquel I'acier se transforme en raison des réactions chimiques qui se pro-
duisent a la surface des composants en acier. Ce phénomeéne est exacerbé si les articles sont exposés a
des facteurs externes tels que I'eau, I'humidité.

COMMENT ENLEVER LA ROUILLE

Pour nettoyer les dépots de rouille qui apparaissent sur les parties actives du gril - la grille et le dessus
- on peut utiliser des produits alimentaires courants : 'acide et le sel sont les plus efficaces. Utilisez un
mélange de sel de table et d'acide citrique. Mélangez les deux ingrédients avec un peu d'eau jusqu'a
obtention d’une bouillie épaisse. Appliquez-le ensuite sur la surface rouillée et laissez-le agir pendant
environ une demi-heure. Une fois ce temps écoulé, frottez soigneusement le récipient avec le coté
pointu d’une éponge ou d’'une brosse métallique, rincez et séchez.

Si vous n‘avez pas d'acide citrique, vous pouvez le remplacer par du bicarbonate de soude et un peu

35



cz

Vyrobce:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

VLASTNIK (SPOTREBITEL): Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

POZOR!

Pfed pouzitim grilu je nutné si piecist bezpeénostni pokyny. Pfi pouzivani dbejte zvysené opa-
trnosti!

Prectéte si navod az do konce a pied pouzitim spotiebice jej zpfistupnéte vSem jeho piipadnym
uzivatelim.

Jakékoli upravy spotiebice jsou pfisné zakazany. Nikdy se nepokousejte spotiebi¢ nebo jeho
&asti upravovat.

uvoDp

Dékujeme, Ze jste si zakoupili zafizeni QUADRUM. Toto zafizeni bylo navrzeno s ohledem na vasi
bezpeénost a pohodli.

s ohledem na vasi bezpeénost a pohodli. Jsme pi se svym vybé spoko-
jeni, protoze jsme do navrhu a vyroby tohoto zafizeni vlozili velké usili. Pfed instalaci a pouzitim
si peclivé prectéte tento navod. V piipadé jakychkoli dotazii nebo obav se obratte na nase tech-
nické oddéleni. Veskeré dalsi informace jsou k dispozici na nasich webovych strankach www.
kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal je znamy a uznavany vyrobce topnych zafizeni na polském i evropském
trhu. Nase vyrobky jsou vyrabény podle pfisnych norem. Kazdy zahradni ohfiva¢ vyrobeny spo-
le¢nosti prochazi tovarni kontrolou kvality, béhem niz prochazi pfisnymi bezpe¢nostnimi testy.
Pouziti nejkvalitnéjsich materialii p¥i vyrobé zarucuje koneénému uzivateli efektivni a spoleh-
livy provoz zafizeni. Tento navod obsahuje vSechny informace potiebné pro spravné zapojeni,
provoz a udrzbu spotiebice.

%A d

Eeni, ze b

BEZPECNOSTNI INFORMACE
SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO VENKOVNI POUZITi! NIKDY NENECHAVEJTE HORICi SPOTRE-
BIC BEZ DOZORU! SPOTREBIC JE ZA PROVOZU HORKY!

Vzhledem k moznosti vysokych teplot na povrchu a pfimému ohni by mély byt viechny hoflavé mate-
rialy umistény v bezpecné vzdalenosti od spotiebice.

Déti, starsi osoby a jiné neznalé osoby by mély byt informovany a upozornény na moznost vysoké
teploty spotiebice béhem provozu a bezprostiedné po jeho zhasnuti a mély by se vyhnout kontaktu
se spottebi¢em, aby nedoslo k popaleni a vzniceni odévu. Malé déti, nemohouci osoby a jiné osoby
vyzadujici zvlastni pozornost, které se nachazeji v prostoru spotiebice, by mély byt pod zvlastnim do-
hledem. Tyto osoby mohou byt obzvlasté ohrozeny nahodnym kontaktem se spotfebicem. V pfipadé
potieby by se mély zvazit ochranné zabrany, které omezi piistup ke spottebici.

Aby se predeslo nehodam, nedoporucuije se, aby pfistroj pouzivaly osoby, které nejsou obezndmeny s
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jeho obsluhou. Z bezpe¢nostnich diivodii pouzivejte pfi tidrzbé vzdy rukavice a ochranné bryle.

JE PRISNE ZAKAZANO

K zapalovani spottebice pouzivejte neschvélena kapalna paliva nebo jiné hotlavé latky! Pouziti hofla-
vych latek, které nejsou urceny ke grilovani, mdze mit za nasledek popaleniny, pozar, otravu pfipravo-
vanych potravin nebo poskozeni kovovych povrchii!

OBSAH SADY - PRVNi VYBALENi ZAKOUPENEHO ZARIZENIi

Pokud pfi kontrole zasilky zjistite jakékoli poskozeni nebo nedostatky, obratte se na autorizovaného
prodejce.

Ujistéte se, ze viechny polozky sady nebyly pfi prepravé poskozeny. Kontrola by méla probéhnout za
pritomnosti dodavatele.

VYBER MIiSTA

- Pfi pouzivani musi gril stat na pevném, rovném a nehoflavém povrchu na misté chranéném pred
vétrem.

- Je zakazéno pouzivat gril venku za srazek - pfi lijaku nebo silném vétru.

-Venkovni skladovani ohfivace je povoleno, pokud je zakryty specialnim krytem proti desti nebo jinym
krytem, nepromokavou plachtou. V opa¢ném piipadé by méla byt jednotka umisténa na misté, které
je chranéno pred zaplavenim.

- Ponechani nechranéné jednotky vede k jejimu poskozeni.

- Gril umistéte v bezpecné vzdalenosti od hotlavych predmétd, napf. vétvi, dievénych plott nebo pod-
lah, skladu paliva, zahradniho nabytku apod.

- Nikdy nepremistujte gril, kdyz je jiz zapaleny - hrozi nebezpeci popaleni nebo pozaru!

BEZPECNE POUZiVANI GRILU

PRED GRILOVANIM

- Grilovaci desku a rost vycistéte omytim horkou vodou s pfipravkem na myti nadobi.

- Chranite rost ¢erstvym olejem na vareni .

- Pii grilovani pouzivejte ochranné/kuchyriské rukavice.

- Pouzivejte dostate¢né dlouhé grilovaci pfislusenstvi (klesté, Spachtle atd.).

- Kzapalovéni pouzivejte pouze schvélené pevné a tekuté podpalovace odpovidajici normé EN 1860-3.
- Udrzujte bezpecnou vzdalenost od horkych ¢asti, kontakt s horkymi ¢astmi mize vést k popaleni.

FUEL
- Spottebic je urcen k vypalovani tvrdého dreva, dievéného uhli a dievénych briket.

PROVOZ - GRILOVANI

- Pozor! Pii prvnim pouziti grilu by mél byt gril pfedehfaty a palivo by mélo byt zapalené alespon 30
minut pfedtim, nez se na rost poloZzi potraviny.

- Jidlo nevafte, dokud neni palivo pokryto vrstvou popela.

- Jedna davka predstavuje maximalné 3 kg dieva nebo dfevéného uhli.

- Palivo musi byt roztfisténé (malé kousky suchého dieva) a mélo by se skladat ve vrstvach.

- Po zapaleni rozfoukejte zhavé uhliky a pfidejte dalsi porci paliva.

- Nikdy neprepliiujte topenisté nad deklarovanou zatéz, teplota grilu mdze byt pfilis vysoka, coz muze
mit vliv i na soucasti spotiebice - tepelna deformace soucasti.

- Neustéle davejte pozor, abyste béhem pouzivani nepieplnili topenisté popelem.

- Po zapéleni a po dobu 20, 30 minut se vytvoti vrstva popela a teplota grilu je optimalni.

- Potiete rost a grilovaci desku tukem a zacnéte grilovat.
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PO GRILOVANI

- Pockejte, az palivo dohofi a gril zcela vychladne.

- Nikdy nehaste rozpaleny a horky gril polévanim vodou.

-V nouzové situaci, kterd vyzaduje okamzité uhaseni grilu, se k haseni doporucuje pouzit pisek na
prikryti nebo pénovy hasici pfistroj.

CISTENi A UDRZBA

POZOR!

- Pfed kazdou sezénou se ujistéte, Ze rost a panev jsou Cisté a neni tieba je Cistit a Ze spotiebic je
stabilni a nevykazuje znamky: mechanického poskozeni, propaleného topenisté nebo ostrych ¢asti.

- Veskera udrzba by méla byt provadéna na chlazeném spotiebici.

- Spottebi¢ by se nemél ¢istit korozivnimi prostiedky.

- Pokud spotiebi¢ nepouzivate, je tfeba ze spotiebite odstranit popel a ocelovou horni desku a rost
odistit od viech necistot (zbytkd peceni a opékani, popela, prachu) a povrch osetfit olejem proti
oxidaci.

- Pokud se na povrchu objevi rez, odstrarite ji draténym kartd¢em nebo jemnym smirkovym papirem a
povrch znovu natiete kuchyriskym olejem.

- Je zakazano provadét jakékoli zmény v konstrukci jednotky.

- Pii vyméné jednotlivych soucasti pouzivejte pouze originalni dily dostupné od vyrobce.

RYZE - ZPRACOVANI

Mnoho predméti kazdodenniho pouziti v kuchyni (noze, plechy na peceni, plechy) nebo pfi grilovani
(gril, varna deska, pfislusenstvi atd.) je vyrobeno z bézné uhlikové oceli (nékdy s povrchovou tpravou
- aby se zabranilo rezavéni a prichyceni potravin). Tento material ma tu vlastnost, ze ¢asem rezavi a
pokryva se hnédou, kiehkou a nestejnomérnou tenkou vrstvou sloucenin zeleza, lidové nazyvanou
rez. Na tom neni viibec nic divného, je to normalni a predvidatelny proces, pfi kterém se ocel méni v
duisledku chemickych reakci probihajicich na povrchu ocelovych souéasti. Tento jev se zhor3uje, pokud
jsou pfedméty vystaveny vnéjsim faktortim, jako je voda, vihkost.

JAK ODSTRANIT REZ

K ¢isténi usazenin rzi, které se objevi na pracovnich ¢astech grilu - rostu a horni ¢asti - miizeme pouzit
bézné potravinaiské vyrobky: nejlépe funguje kyselina a stl. Pouzijte smés kuchyriské soli a kyseliny
citronové. Obé piisady smichejte s malym mnozstvim vody, az vznikne husta kase. Poté jej naneste na
zrezivély povrch a nechte pUsobit asi pll hodiny. Po uplynuti této doby nadobu dikladné vydrhnéte
ostrou stranou houby nebo draténym kartacem, oplachnéte a osuste.

Pokud neméte k dispozici kyselinu citronovou, mizete ji nahradit jedlou sodou a trochou vody, abyste
vytvorili pastu. Tuto pastu naneste na nékolik minut na zrezivély predmét, diikladné vydrhnéte ostrou
houbou nebo draténkou, poté oplachnéte a osuste.

OCHRANA PROTI KOROZI - ZAKLADEM JE TUK.

Ochrana ocelovych sou¢asti proti korozi - klicem je mazivo!

Abychom soucastky ochranili pred opétovnym (nebo prvnim) vyskytem rzi, musime je natfit tenkou
vrstvou maziva. Provadime to pfed prvnim pouzitim (v piipadé nové zakoupeného pfislusenstvi) a
po kazdém dal3im pouziti. Nejlepsi zpUsob, jak to udélat, je pouzit rostlinny olej nebo kousek sadla
- namazte jim dily, nechte chvili pusobit a poté povrch otfete papirovou utérkou, abyste odstranili
prebyte¢ny tuk..

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Veskeré obaly, ve kterych byl spotiebi¢ dodan, by mély byt zlikvidovany zptsobem odpovidajicim
jejich typu.
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Po skonceni Zivotnosti spotiebice je nutné jej zlikvidovat. UzZivatel je povinen odevzdat spotiebi¢
prislusné instituci pro recyklaci téchto spotiebic.

ZARUCNI PODMINKY

V piipadé, ze je reklamace povazovéana za neopravnénou a neni zpsobena vadou jednotky, méa Ruci-
tel pravo uctovat Zakaznikovi naklady spojené s reklamaci. Aplikace a provozni podminky musi byt v
souladu s timto ndvodem k pouziti. Je zakazano navrh upravovat nebo provadét v ném jakékoli zmény.
Vyrobce poskytuje na zafizeni dvouletou zaruku od data zakoupeni na jeho efektivni provoz. Kupujici
je povinen seznamit se s ndvodem k obsluze a s témito zaru¢nimi podminkami.

Zaruka se prodluzuje o dobu od data reklamace do okamziku, kdy je kupujicimu oznameno, Ze oprava
byla provedena. Tato doba je uvedena na zaru¢nim listu. Jakékoli poskozeni zptisobené nespravnou
manipulaci, skladovanim, neslu¢itelnou tdrzbou, nedodrzenim podminek uvedenych v navodu k po-
uziti a provozu a z jinych pficin, které nelze picist vyrobci, vede ke ztraté zaruky, pokud poskozeni
prispélo ke zménam kvality vyrobku.

OZNAMENI O STIZNOSTI

Stiznosti Ize podavat prostfednictvim formuldfe na webovych strankdch v ¢asti,znalosti a pomoc”
nebo e-mailem na adresu reklamcje@kratki.com. K reklamaci pfilozte doklad o nakupu. Predlozeni
uvedené dokumentace je nezbytné pro zpracovéni pfipadnych naroki. Reklamace budou zpraco-
vany do 14 dnli od pisemného podani. Jakékoli Upravy, modifikace nebo konstrukéni zmény maji za
nasledek okamzitou ztratu zaruky vyrobce. Vyrobce neodpovida za $kody zplsobené nespravnym
pouzivanim v souladu s vyse uvedenym navodem k obsluze nebo pouzivanim, které neni v souladu
s uréenim vyrobku. V pipadé reklamace vyse uvedeného vyrobku je kupujici povinen dodat vyrobek
kompletni a chranény zptsobem umoziujicim bezpe¢nou prepravu. NetipIné a znecisténé ¢lanky ne-
budou piijaty.

POZOR!

Spolecnost Kratki.pl Marek Bal si za icelem neustalého zlepSovani kvality svych produktd vyhrazuje
pravo na zménu zafizeni bez pfedchoziho upozornéni. Vyse uvedena ustanoveni o zaruce v zadném
piipadé nepozastavuji, neomezuji ani nevylucuji prava spotiebitele na nesoulad zbozi se smlouvou
vyplyvajici z ustanoveni zékona ze dne 27. ervence 2002 o zvlastnich podminkach prodeje zbozi spo-
trebitelGm.
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Produsent:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

EIER (FORBRUKER): Ta vare pa denne handboken for fremtidig bruk.

FORSIKTIG!

Det er viktig at du leser sikkerhetsinstruksjonene for du bruker grillen. Veer spesielt forsiktig
ved bruk!

Les bruksanvisningen helt til slutt og gjor den tilgjengelig for eventuelle brukere av apparatet
for det tas i bruk.

Enhver endring av apparatet er strengt forbudt. Forsgk aldri 8 modifisere apparatet eller noen
del av det.

INNLEDNING

Takk for at du kjspte QUADRUM-enheten. Denne ent er designet med tanke pa din sikker-
het og komfort.

med din sikkerhet og komfort i tankene. Vi uttrykker var tillit til at du vil bli forngyd med ditt
valg pa grunn av det engasjementet vi har lagt ned i design og produksjon av denne enhet:

Les denne handboken noye for i [} og bruk. Hvis du har spersmal eller bekymringer,
kan du | kte var teknisk deling. Ytterligere informasjon er tilgjengelig pa vart nettsted
www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal er en velkjent og respektert prod av var pp bade pa det pol-
ske og europeiske markedet. Vare produkter er prod ti henhold til strenge darder. Hver
hagevarmer produsert av selskapet gj: ar kvalitetskontroll pa fabrikken, der den bestar

strenge sikkerhetstester. Bruk av materialer av hoyeste kvalitet i produks;onen garanterer slut-
tbrukeren effektiv og palitelig drift av enheten. Denne handbok holder all infor
som er ngdvendig for riktig tilkobling, bruk og vedlikehold av apparatet.

SIKKERHETSINFORMASJON
APPARATET ER KUN BEREGNET FOR UTEND@RS BRUK! ALDRI LA DET BRENNENDE APPARATET
V/RE UTEN TILSYN! APPARATET ER VARMT NAR DET ER | DRIFT!

Pa grunn av muligheten for haye temperaturer, pa overflater og direkte eksponering for brann, ber alle
brennbare materialer plasseres i sikker avstand fra apparatet.

Barn, eldre og andre uvitende personer bgr informeres og advares om muligheten for haye temperatu-
rer pa apparatet under bruk og umiddelbart etter at det er slukket, og ber unngé kontakt med appara-
tet for & forhindre brannskader og antennelse av klaer. Sma barn, svakelige personer og andre personer
som krever spesiell oppmerksomhet, og som oppholder seg i apparatrommet, ber gis spesielt tilsyn.
Disse personene kan vaere spesielt utsatt for utilsiktet kontakt med apparatet. Om nedvendig ber be-
skyttelsesbarrierer vurderes for & begrense tilgangen til apparatet.

For & unnga ulykker anbefales det ikke & la noen som ikke er kjent med bruken av enheten, bruke den.
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Av sikkerhetsgrunner méa du alltid bruke hansker og vernebriller nar du utferer vedlikeholdsarbeid.

DET ER STRENGT FORBUDT A

Bruk av ikke-godkjent flytende brensel eller andre brennbare stoffer for & tenne apparatet! Bruk av
brennbare midler som ikke er beregnet for grilling, kan fere til brannskader, brann, forgiftning av ma-
ten som tilberedes eller skade pa metalloverflater!

INNHOLDET | SETTET - FORSTE UTPAKKING AV DEN KJOPTE ENHETEN

Hvis du oppdager skader eller mangler nar du inspiserer forsendelsen, ta kontakt med din autoriserte
forhandler.

Forsikre deg om at alle elementene i settet ikke har blitt skadet under transporten. Inspeksjonen ber
finne sted i leveranderens naervaer.

VALG AV STED

- Nar grillen er i bruk, mé den sta pa et fast, jevnt og ikke-brennbart underlag pa et sted som er be-
skyttet mot vind.

- Det er forbudt a bruke grillen utenders under nedber - i regnvaer eller sterk vind.

- Oppbevaring av varmeapparatet utenders er tillatt nar det er tildekket med et dedikert regntrekk
eller en annen vanntett presenning. Ellers ber enheten veere pa et sted der den er beskyttet mot
oversvgommelse.

- Hvis enheten etterlates ubeskyttet, vil det fare til skade pa enheten.

- Plasser grillen i sikker avstand fra brennbare gjenstander, f.eks. greiner, tregjerder eller gulv, drivstof-
flagre, hagemgbler osv.

- Flytt aldri grillen nér den allerede er tent - fare for brannskader eller brann!

SIKKER BRUK AV GRILLEN

FOR GRILLING

- Rengjer grillplaten og risten ved a vaske den med varmt vann og oppvaskmiddel.

- Beskytt risten med fersk matolje.

- Bruk vernehansker/kjokkenhansker nar du griller.

- Bruk tilstrekkelig langt grilltilbeher (tang, stekespade osv.).

- Bruk bare godkjente faste og flytende tennere som er i samsvar med EN 1860-3 for tenning.
- Hold sikker avstand fra varme deler, kontakt med varme deler kan fore til brannskader.

BRENSEL
- Apparatet er konstruert for fyring med lovtre, trekull og trekullbriketter.

DRIFT - GRILLING

- Oppmerksomhet! PNér du bruker grillen for forste gang, ber den forvarmes og brenselet holdes tent
i minst 30 minutter for maten legges pé risten.

- Ikke lag mat for brenselet er dekket av et lag med aske.

- En enkelt last er maksimalt 3 kg ved eller trekull.

- Brenselet mé veere fragmentert (sma biter av tert tre) og ber stables lagvis.

- Etter tenning, vift glerne og tilsett en ny porsjon drivstoff.

- Fyll aldri brennkammeret over den deklarerte belastningen, grilltemperaturen kan bli for hey, og
dette kan ogsa pavirke apparatets komponenter - termisk deformasjon av komponentene.

-Veer hele tiden forsiktig sa du ikke overfyller brennkammeret med aske under bruk.

- Etter tenning og en periode pé 20, 30 minutter far du et lag med aske og grilltemperaturen er optimal.

- Smer risten og grillplaten og begynn & grille maten.
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ETTER GRILLING

- Vent til drivstoffet har brent ut og grillen er helt avkjelt.

- Slukk aldri en gledende og varm grill ved & helle vann pa den.

-l en ngdsituasjon som krever umiddelbar slukking av grillen, anbefales det & dekke til med sand eller
bruke et skumslokkingsapparat.

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

OBS!

- For hver sesong ma du forsikre deg om at risten og skélen er rene og ikke trenger rengjering, og at
apparatet er stabilt og ikke viser tegn til: mekanisk skade, utbrent brennkammer eller skarpe kon-
struksjonsdeler.

- Alt vedlikeholdsarbeid skal utferes pa det avkjelte apparatet.

- Apparatet skal ikke rengjores med etsende midler.

- Nar apparatet ikke er i bruk, ma asken fjernes fra apparatet og staltoppen og risten ma rengjeres for
eventuelle urenheter (bake- og stekerester, aske, stav), og overflaten méa behandles med matolje for
& forhindre oksidering.

- Hvis det oppstar rustoppbygging, bruk en stalberste, fint sandpapir for a fierne rusten og forsegle
overflaten igjen med matolje.

- Det er forbudt a gjore endringer i utformingen av enheten.

- Ved utskifting av enkeltkomponenter ma du bare bruke originaldeler som er tilgjengelige fra pro-
dusenten.

RIS - PROSESS

Mange dagligdagse gjenstander som brukes pé kjokkenet (kniver, stekebrett, bokser) eller grillen (grill,
kokeplate, tilbeher osv.) er laget av vanlig karbonstél (noen ganger belagt - for a hindre at maten ru-
ster og setter seg fast). Dette materialet har den egenskapen at det ruster over tid og blir dekket av et
brunt, sprett og ujevnt tynt lag av jernforbindelser, ofte kalt rust. Det er absolutt ingenting rart med
dette, det er en normal og forutsigbar prosess der stal endres pa grunn av kjemiske reaksjoner som
oppstar pa overflaten av stalkomponenter. Dette fenomenet forverres hvis gjenstandene utsettes for
ytre faktorer som vann og fuktighet.

HVORDAN FJERNE RUST

For & rengjere rustfilmen som vil vises pa arbeidsdelene pa grillen - risten og toppen - kan vi bruke van-
lige matvarer : syre og salt fungerer best. Bruk en blanding av bordsalt og sitronsyre. Kombiner begge
ingrediensene med en liten mengde vann til det dannes en tykk oppslemming. Pafer den deretter
pa den rustne overflaten og la den sta i omtrent en halv time. Etter at denne tiden har gatt, skrubbe
fartoyet grundig med den skarpe siden av en svamp eller stalborste, skyll og terk.

Hvis du ikke har sitronsyre, kan du erstatte den med natron og litt vann for & lage en pasta. Pafer
denne pastaen pa den rustne gjenstanden i noen minutter, skrubb grundig med en skarp svamp eller
skurepute, skyll deretter og terk.

BESKYTTELSE MOT RUST - FETT ER GRUNNLAGET

Beskyttelse av stalkomponenter mot rust - fett er ngkkelen!

For & beskytte komponentene mot gjenkomst (eller forste utseende) av rust, ma vi belegge dem med
et tynt lag med fett. Vi gjor dette for forste gangs bruk (nér det gjelder nyinnkjept tilbeher) og etter
hver péfglgende bruk. Den beste maten & gjere dette pa er & bruke; vegetabilsk olje eller et stykke
smult - dupp det pa delene, la det st& et gyeblikk og terk deretter av den smurte overflaten med et
papirhandkle for a bli kvitt overfladig fett.
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MILJBVERN

Eventuelt emballasjemateriale som apparatet ble levert i, skal avhendes pé en passende mate for sin
type.

Nar apparatet har nadd slutten av sin levetid, ma det kasseres. Brukeren er forpliktet til & overlevere
apparatet til en egnet institusjon for resirkulering av slike apparater.

GARANTIBETINGELSER

I tilfelle en klage anses & vaere ubegrunnet og ikke skyldes en defekt i enheten, har garantisten rett
til & belaste kunden for kostnadene forbundet med klagen. Bruks- og driftsbetingelsene ma vaere i
samsvar med denne bruksanvisningen. Det er forbudt & modifisere eller gjere endringer i designet.
Produsenten gir 2 ars garanti pa enheten fra kjgpsdatoen for effektiv drift. Kjgperen er forpliktet til
lese bruksanvisningen og disse garantibetingelsene.

Garantien forlenges med perioden fra reklamasjonsdatoen til kjoperen far beskjed om at reparasjonen
er utfert. Denne perioden vil bli bekreftet pa garantikortet. Enhver skade forérsaket av feil handtering,
lagring, inkompatibelt vedlikehold, manglende overholdelse av betingelsene spesifisert i bruksanvi-
sningen og drift og pa grunn av andre &rsaker som ikke kan tilskrives produsenten, vil ugyldiggjere
garantien hvis skaden har bidratt til endringer i produktets kvalitet.

MELDING OM KLAGE

Klager kan sendes inn via skjemaet pé nettstedet under ,kunnskap og hjelp”eller via e-post til reklam-
cje@kratki.com. Vennligst legg ved kjgpsbevis sammen med seknaden. Innsending av nevnte doku-
mentasjon er ngdvendig for behandling av eventuelle krav. Krav vil bli behandlet innen 14 dager etter
skriftlig innsending. Eventuelle endringer, modifikasjoner eller strukturelle endringer vil umiddelbart
ugyldiggjere produsentens garanti. Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av feil bruk i
samsvar med ovennevnte bruksanvisning eller bruk som ikke er i samsvar med tiltenkt bruk av pro-
duktet. | tilfelle en klage angéende ovennevnte produkt, er kjsperen forpliktet til a levere produktet
komplett og beskyttet pa en slik mate at det kan transporteres trygt. Ufullstendige og tilsmussede
artikler vil ikke bli akseptert.

MERK!

For & kontinuerlig forbedre kvaliteten pa sine produkter forbeholder Kratki.pl Marek Bal seg retten til &
endre enhetene uten forvarsel. Ovennevnte garantibestemmelser suspenderer, begrenser eller uteluk-
ker p& ingen mate forbrukerens rettigheter for manglende samsvar av varer med kontrakten som felge
av bestemmelsene i loven av 27. juli 2002 om spesifikke vilkar for forbrukersalg.
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Producent:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

AGARE (KONSUMENT): Férvara den hir handboken for framtida anvandning.

FORSIKTIGHET!

Det ar viktigt att du laser sakerhetsinstruktionerna innan du anvénder grillen. Var sarskilt for-
siktig nér du anvénder den!

Lds instruktionerna till slutet och gor dem tillgéangliga for alla eventuella anvéndare av appara-
ten innan du anvédnder den.

Det ar strangt forbjudet att g6ra nagra dandringar pa apparaten. Forsok aldrig att modifiera ap-
paraten eller nagon del av den.

INLEDNING
Tack for att du har képt QUADRUM-enheten. Den hér apparaten har utformats med tanke pa
din sékerhet och komfort.

med din sékerhet och komfort i atanke. Vi ar 6vertygade om att du kommer att bli n6jd med ditt
val pa grund av det engagemang som vi har lagt ner pa att utforma och tillverka den hér appara-
ten. Innan du installerar och anvénder den ska du ldsa den hér handboken noggrant. Om du har
nagra fragor eller funderingar kan du k kta var delning. Ytterligare information
finns pa var webbplats www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal &r en vilkdnd och respekterad tillverkare av uppvar

i

bade pa den polska och europeiska marknaden. Vara produk tillverkas enligt strikta stan-
darder. Varje traidgardsvarmare som tillverkas av foretaget gar en kvalitetsk roll pa
fabriken och g ga rlgorosa sakcu i av material av hogsta kvalitet
vid tillver} g d en effektlv och tlllforlltllg drift av apparaten. Den
hér handboken |nnehaller all information som behovs for att ansl anda och underhalla

apparaten pa ratt sitt.

SAKERHETSINFORMATION
APPARATEN AR ENDAST AVSEDD FOR UTOMHUSBRUK! LAMNA ALDRIG DEN BRINNANDE APPA-
RATEN OBEVAKAD! APPARATEN AR VARM UNDER DRIFT!

Pa grund av risken for hdga temperaturer pa ytor och direkt exponering for eld bér alla brénnbara
material placeras pa ett sakert avstand fran apparaten.

Barn, éldre och andra okunniga personer bor informeras och varnas for risken for hoga temperaturer
pa apparaten under drift och omedelbart efter att den har slackts, och bor undvika kontakt med ap-
paraten for att férhindra brannskador och antandning av klader. Smé barn, svaga personer och andra
personer som kraver sarskild uppmarksamhet och som befinner sig i apparatens utrymme bor ges
sarskild tillsyn. Dessa personer kan vara sarskilt utsatta for oavsiktlig kontakt med apparaten. Om det ar
nodvandigt bor man Gvervaga sakerhetsbarridgrer for att begransa atkomsten till apparaten.

For att undvika olyckor ar det inte lampligt att lata personer som inte ar bekanta med apparatens
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funktion anvdnda den. Anvénd alltid handskar och skyddsglaségon nar du utfér underhallsarbete.

DET AR STRANGT FORBJUDET ATT

Anvéndning av icke godkanda flytande brénslen eller andra brandfarliga @mnen for att ténda appa-
raten! Anvandning av brandfarliga @&mnen som inte &r avsedda for grillning kan leda till brannskador,
brand, férgiftning av maten som tillagas eller skador pa metallytor!

KITETS KOMPONENTER - FORSTA UPPACKNING AV DEN KOPTA ENHETENA

Om du upptacker skador eller brister nér du inspekterar din leverans, kontakta din auktorise-
rade aterforsaljare.

Kontrollera att alla artiklar i paketet inte har skadats under transporten. Inspektionen bor ske
indrvaro av leverantoren.

VAL AV PLATS

- Nér grillen anvénds maste den sta pa en fast, jamn och obrénnbar yta pa en vindskyddad plats.

- Det &r forbjudet att anvanda grillen utomhus vid nederbérd - i regn eller stark vind.

- Det ér tillatet att forvara varmaren utomhus om den &r tackt med ett séarskilt regnskydd eller annan
tackduk, vattentét presenning. Annars bor enheten placeras pé en plats dar den &r skyddad mot 6ver-
svamningar.

- Om enheten ldmnas oskyddad kan den skadas.

- Placera grillen pa ett sakert avstand frdn brannbara foremal, t.ex. grenar, trastaket eller tragoly,
bransleforrad, tradgardsmaobler osv.

- Flytta aldrig grillen nar den redan &r tand - risk for brannskador eller brand!

SAKER ANVANDNING AV GRILLEN

FORE GRILLNING

- Rengor grillplattan och gallret genom att tvétta dem med varmt vatten och diskmedel.
- Skydda gallret med férsk matolja.

- Anvénd skydds- och kékshandskar vid grillning.

- Anviénd tillréckligt 1anga grilltillbehér (tang, spatel osv.).

- Anvédnd endast godkénda fasta och flytande tandare som uppfyller kraven i EN 1860-3.
- Hall ett sékert avstand fran heta delar, kontakt med heta delar kan leda till brannskador.

BRANSLE
- Apparaten &r avsedd for eldning av [6vtré, trékol och trékolbriketter.

DRIFT - GRILLNING

- Uppmaérksamhet! Nar du anvéander grillen for forsta gangen ska den vara forvarmd och brénslet ska
vara tant i minst 30 minuter innan maten laggs pa gallret.

-Tillaga inte mat forrén brénslet &r tackt av ett lager aska.

- En enskild last ar hogst 3 kg ved eller trékol.

- Branslet maste vara fragmenterat (sma bitar av torr ved) och ska staplas i lager.

- N&r du har tént pa gloden, fldktar du den och lagger pa ytterligare en portion brénsle.

- Overfyll aldrig eldstaden ver den angivna belastningen, eftersom grilltemperaturen kan bli fér hég
och detta kan ocksa paverka apparatens komponenter - termisk deformation av komponenterna.

- Var alltid forsiktig sa att eldstaden inte fylls 6ver med aska under anvandning.

- Efter tdndning och en period pé 20-30 minuter far du ett lager aska och grilltemperaturen ar optimal.

- Smorj gallret och grillplattan och bérja grilla maten.
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EFTER GRILLNING

- Vénta tills branslet har brunnit upp och grillen har svalnat helt.

- Slack aldrig en glodande och het grill genom att hélla vatten pé den.

- | en nddsituation som kraver omedelbar slackning av grillen rekommenderas sand for att tacka eller
en skumslackare for slackning.

RENGORING OCH UNDERHALL

UPPMARKSAMHET!

- Kontrollera fore varje sdsong att gallret och pannan ar rena och inte behéver rengoéras och att appa-
raten &r stabil och inte visar nagra tecken pa mekaniska skador, utbrand eldstad eller vassa delar.

- Allt underhallsarbete ska utforas pa den kylda apparaten.

- Apparaten far inte rengoras med fratande medel.

- Nar apparaten inte anvdnds ska askan tas bort fran apparaten och stalplattan och gallret rengoras
frén fororeningar (bak- och stekrester, aska, damm) och ytan ska behandlas med matolja for att for-
hindra oxidation.

- Om det uppstar rost, anvand en stélborste eller fint sandpapper for att ta bort rosten och aterforsegla
ytan med matolja.

- Det ar forbjudet att gora andringar i enhetens konstruktion.

- Nar du byter ut enskilda komponenter far du endast anvanda originaldelar som finns tillgdngliga
fran tillverkaren.

RIS - FORSOKNING

Manga vardagliga foremal som anvands i koket (knivar, bakplatar, burkar) eller pa grillen (grill, kok-
platta, tillbehor etc.) ar tillverkade av vanligt kolstal (ibland belagt - for att férhindra rost och att maten
fastnar). Detta material har den egenskapen att det rostar med tiden och blir tackt av ett brunt, sprétt
och ojamnt tunt lager av jarnforeningar, allmant kallat rost. Det finns absolut inget konstigt med detta,
det dr en normal och férutsagbar process dar stal forandras pa grund av kemiska reaktioner som sker
pé ytan av stdlkomponenterna. Detta fenomen forvarras om féremalen utsatts for yttre faktorer som
vatten och fukt.

HUR MAN TAR BORT ROST

For att rengdra rostfilmen som kommer att uppsta pa grillens arbetsdelar - gallret och toppen - kan vi
anvanda vanliga livsmedelsprodukter: syra och salt fungerar bast. Anvand en blandning av bordssalt
och citronsyra. Blanda bada ingredienserna med en liten médngd vatten tills det bildas en tjock smet.
Applicera den sedan pa den rostiga ytan och lat den verka i ungefar en halvtimme. Efter denna tid
skrubbar du karlet noggrant med den skarpa sidan pa en svamp eller stalborste, skéljer och torkar.
Om du inte har citronsyra kan du ersdtta den med bakpulver och lite vatten for att géra en pasta.
Applicera pastan pa det rostade foremalet i ndgra minuter, skrubba noggrant med en vass svamp eller
en skoljplatta, skolj och torka.c.

SKYDD MOT ROST - FETT AR GRUNDEN

Skydda stalkomponenter mot rost - fett ar nyckeln!

For att skydda komponenterna fran att rosten aterkommer (eller borjar upptrada) maste vi belagga
dem med ett tunt lager fett. Vi gor detta fore den forsta anvandningen (nar det galler nyinkopta till-
behor) och efter varje efterfoljande anvandning. Det bésta sattet att gora detta &r att anvdnda vege-
tabilisk olja eller en bit ister - stryk det pé delarna, 1at det st& i nagra 6gonblick och torka sedan av den
smorda ytan med en pappershandduk for att fa bort 6verflodigt fett.

MILJOSKYDD
Eventuellt férpackningsmaterial som apparaten levererades i ska kasseras pa ett satt som ar lampligt
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for dess typ.
Nar apparaten har natt slutet av sin livslangd méste den kasseras. Anvandaren ar skyldig att 6verlamna
apparaten till en lamplig institution for atervinning av sddana apparater.

GARANTIVILLKOR

I tilfelle en klage anses & vaere ubegrunnet og ikke skyldes en defekt i enheten, har garantisten rett
til & belaste kunden for kostnadene forbundet med klagen. Bruks- og driftsbetingelsene ma vaere i
samsvar med denne bruksanvisningen. Det er forbudt & modifisere eller gjere endringer i designet.
Produsenten gir 2 ars garanti pa enheten fra kjgpsdatoen for effektiv drift. Kjgperen er forpliktet til
lese bruksanvisningen og disse garantibetingelsene.

Garantien forlenges med perioden fra reklamasjonsdatoen til kjoperen far beskjed om at reparasjonen
er utfert. Denne perioden vil bli bekreftet pa garantikortet. Enhver skade forérsaket av feil handtering,
lagring, inkompatibelt vedlikehold, manglende overholdelse av betingelsene spesifisert i bruksanvi-
sningen og drift og pa grunn av andre &rsaker som ikke kan tilskrives produsenten, vil ugyldiggjere
garantien hvis skaden har bidratt til endringer i produktets kvalitet.

MELDING OM KLAGE

Klager kan sendes inn via skjemaet pé nettstedet under ,kunnskap og hjelp”eller via e-post til reklam-
cje@kratki.com. Vennligst legg ved kjgpsbevis sammen med seknaden. Innsending av nevnte doku-
mentasjon er ngdvendig for behandling av eventuelle krav. Krav vil bli behandlet innen 14 dager etter
skriftlig innsending. Eventuelle endringer, modifikasjoner eller strukturelle endringer vil umiddelbart
ugyldiggjere produsentens garanti. Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av feil bruk i
samsvar med ovennevnte bruksanvisning eller bruk som ikke er i samsvar med tiltenkt bruk av pro-
duktet. | tilfelle en klage angéende ovennevnte produkt, er kjgperen forpliktet til a levere produktet
komplett og beskyttet pa en slik mate at det kan transporteres trygt. Ufullstendige og tilsmussede
artikler vil ikke bli akseptert.

MERK!

For & kontinuerlig forbedre kvaliteten pa sine produkter forbeholder Kratki.pl Marek Bal seg retten til &
endre enhetene uten forvarsel. Ovennevnte garantibestemmelser suspenderer, begrenser eller uteluk-
ker p& ingen mate forbrukerens rettigheter for manglende samsvar av varer med kontrakten som felge
av bestemmelsene i loven av 27. juli 2002 om spesifikke vilkar for forbrukersalg.
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MpousBohau:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

BJIACHUK (MOTPOLLAY): CauyBajte oBo ynyTcTBO 3a 6yayhy ynorpe6y.

NAXHA!

Mpe ynotpe6e powTwba, monumo npouutajte BesbegHocHa ynyrcrBa. Byaute noce6Ho
onpesHu Kaga KOPIIICTIIITe!

y nornyHocTun ﬂpD‘llII'I'ajTe ynyTcTBO W YYMHUTE ra AOCTYNHMM CBakom HOTeleljaﬂHOM
KopucHuKy ypehaja npe ynorpe6e.

Crporo cy 3abpameHe 6uno Kakee mopudukauuje ypehaja. Hukaga He nokywasajte ga
moaundukyjete ypehaj unu 6uno Koju weros geo.

YNA3
Xeana Bam wro cre Kynunu KYALLPYM ypehaj. OBaj ypehaj je ausajHupan
umajyhin Ha ymy Baly curypHoct u yao6Hoct. CurypHn cmo pa fiete 61T 3a40BO/bHN CBOjUM

60pom 360r noceeh TW KOjy CMO y AN3ajH 1 np y osor ypehaja. Mpe
WHCcTanauwje n ynorpebe, naxsbuBo NpounTajTe 0BO ynyTCTBO. AKO MaTe 6110 KaKBUX NUTakba
unn pesepsaumuja, obpartute ce y. CBe gopatHe uHpopmaumje

AOCTYNHe Cy Ha HaleM CajTy BBB.KpPaTKN.LoOM.
Kpatku.nn Mapek ban je nosHatu n yewenmn npounssohau ypehaja 3a rpejarbe Kako Ha o/bckom
TaKo 1 Ha eBpONcKoM TpxuwTy. Hawn npoussoau ce npouasone no CTPOrUM CTaHAapAnMa.

CBaKu rpejay 3a 6awTy Koju np $abp )j KOHTPONN KBanuTeTa,
TOKOM Koje ce prasa purop 6 HUM TeCT Ynotpe6a HajKBanuTeTHNjUX
MaTepwmjanay np rapaHTyje Kpajl'beM KOPUCHUKY ed aH 1 noysaaH pap ypehaj;
OBO ynyTcTBO cappXu cBe MHG 3a np paag n
oppxaBamwe ypehaja.

WHOOPMALWIE O BE3BEQHOCTU
YPEBHA) JE HAMEHEH UCK/bYYMBO 3A CNOJbHY YMOTPEBY! HUKAAA HE OCTABJbAJTE
AMAPAT 3A NYLUEWE BE3 HALL3OPA! YPEHAJ JE BPYRE Y PAAY!

36or MOrthOCTVI BUCOKUX TemnepaTtypa Ha noBplwMHama v AUPEKTHOr u3naratba BaTpW, CBU
3anasbuBu Matepujanu Tpeba Aa ce Hanase Ha 6e36eaHoj yaarbeHoCTU oa ypehaja.

[euy, ctapuje n apyre HeynyheHe ocobe Tpeba 06aBecTUTM 1 yno3oputu Ha moryhHOCT nojase
BUCOKMX Temnepatypa y ypehajy TOKOM pafia U HEermocpefHO HAaKOH MCKIbyunBarba 1 U3beraBatn
KOHTaKT ca ypehajem Kako 61 cipeuunnm onekoTuHe 1 3anamete oaehe. Mana Aeua, HemohHe ocobe
1 Apyra nvua Kojuma je notpebHa noceGHa naxra G6opase y npoctopy ypehaja Tpeba aa Gyay noa
roce6HVM Haa30poM. OBM JbyAy MOTy 6UTU NOCEGHO OCETIYBM Ha CITy4ajHN KOHTAKT ca ypehajem. Ako
je noTpe6Ho, pasmuciuTe o Kopulherby 3aWTUTHIX Gapujepa Aa 61CTe orpaHUuMAn NpUcTyn ypehajy.
[la 6ucte nsbernu Hesroge, He Mperopyyyje ce Aa ce AOMYCTUTe ocobama Koje HUCY yrosHate ca
papom ypehaja aa kopucte ypehaj. Paau 6e36eaHOCTY yBEK KOPUCTHTE PyKaBuLIE U 3alUTUTHE Haouape
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NPUNINKOM Ofp»KaBatrba.

CTPOro 3ABPAKLEHO

Kopuwhetbe HeogobpeHnX TeUHNX roprBa WAV APYrvxX 3anarbMBKX maTepuja 3a nasbetbe ypehajal
Ynotpeb6a 3ana/byBux MaTepuja Koje HIUCY HamereHe 3a POLITUbatbe MOXe 13a3BaTi OMeKOTUHE,
noXap, TPOBakbe MPUNpeM/beHe XpaHe UNW YHILITaBake MeTaHVX NoBpLIMHa!

KOMMOHEHTE - NMPBO PACMAKOBAE KYIJbEHOT YPEHAJA

AKo TOKOM NperfieAa nolusbKe NprMeTiTe 610 Kakso owTehere unn HeflocTajyhe cTaBke, obpaTute
ce cBom oBniawheHom npoaasLyy.

YBepuTe ce Aa CBI eNIeMeHTV KoMnieTa HUCy owwTeheHn Tokom TpaHcnopTa. MHcnekuuja Tpeba aa ce
obaBw y npucycTsy aobasrbava.

BUPAHE MECTA

- NMpunukom Kopuwherba polwTsba, MOpa Ce MOCTaBUTU Ha W3APXKIbUBY, PaBHY U Hesanasbusy
NoBpLUMHY Ha MecTy 3awwTuheHom o BeTpa.

- 3abpatbeHo je Kopuiherbe powWwTM/ba Ha OTBOPEHOM TOKOM MajiaBiHa - 3a BPeMe jake Kulle uiu
jakor seTpa.

- YyBatbe rpejaua Ha OTBOPEHOM je J03BOSbEHO Kajla je NPeKprBEeH HaMEHCKIM MOKpUBayYeMm 3a KLy
VIV IPYTM MOKPYBaYeM U BOAOOTIIOPHOM LiepaioM. Y CynpoTHoM, ypehaj Tpeba fla ce Hanasu Ha
MecTy rze je 3awTuheH oa nonnase.

- OcTaB/bakse ypehaja HesawTuheHor he fOBECTU A0 HETOBOT YHULITEHA.

- MocTaBute powTb Ha 6e36efHOj yAasbeHOCTV Off 3ana/biBUX NpefMeTa, Ha NpUMep, rpaHa,
[PBEHUX OTpajja WM NoA0Ba, CKNaAWuLLITa roprea, 6alTeHCKOr HameluTaja UTA.

- Hukazia He nomepajTe powTuib Kafja je Beh ynasbeH - Moxe 13a3BaTil ONEKOTUHE Ui noxap!

BE3BEAHA YNOTPEBA POLUT/bA

MPE FPOJTIOBAHA

- OuNCTUTE NAIOYY 3a KyBatbe 1 PELLETKY 3a POLLITW/b TOMIOM BOAOM 1 TeuHowhy 3a npakbe Cyaosa.

- PelieTKy 3alITUTITE CBEXUM jECTUBIM YIbeMm.

- KopucTuTe 3aWTUTHe pyKaBuLie/pyKaBuLe 3@ pepHy Kaja NeyeTe Ha powTusby.

- Kopwctute oarosapajyhe ayrauke npubope 3a neuetbe (Knewwra, ionatuua, UTa.).

- 3a OCBET/bEHE KOPUCTUTE CaMO CepTUHUKOBAHE UBPCTE W TeUHe ynasbaye y cknagy ca EH 1860-3.

- ApxuTe ce Ha 6e36efHOj yaabeHOCTM o BPYhnX [1eN0Ba, KOHTAKT ca BpyhnMm Aenosuma Moxe
[IOBECTU 10 ONEKOTUHA.

OYEN
- Ypehaj je HametbeH 3a caropeBatbe TBPAOT iPBETa, IPBEHOT YITba 11 6pUKeTa Off APBEHOT YIiba.

OMEPAUWMJA -TPUIN

- Maxxwa! Kapa npeu nyT KOPUCTUTE POLITUIB, POLLTUIL Tpeba NPETXOAHO 3arpejaTy, a ropuBo ApXKaTh
BpyhrM Hajmarbe 30 MUHYTa Npe Hero LWTO ce XpaHa CTaBW Ha POLUTWb.

- He npunpemajte xpaHy 0K ropuso He Gyzie npeKprBeHO Cnlojem nenena

- JenHoKpaTHY yTOBap je MakcumanHo 3 Kr apsa unu hymypa.
- lopnBo 3a nasbetbe Mopa BUTK yCUTHEHO (Mann KOMaau CyBOT [ipBeTa), CTaB/beHO Y CrlojeBe U
3anasbeHo 0f103ro KopucTehn camo cepTUPUKOBaHy UBPCTY UM TeUHY pacnany.

- Mocne nasbetba PaLIYNCTMO Xap U A0AAMO oLl jeaHy nMopLwjy ropusa.

- Hukapa HemojTe npenyHuTV Nocyaly 3a BaTpy NPeKO AeKnapucaHe KonnumHe nyketba, Temnepartypa
neyerba MoXe OUTU NPEBUCOKA, a TO MOXE YTMLATU W Ha KOMMOHeHTe ypehaja - Tepmuuka
AepopmaLinja KOMNOHEHTW.
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- YBeK nasuTe Aa He NpenyHUTe KaMH Nenenom TOKOM ynotpebe.
-Mocne narbetrba 1 nocne 20-30 MUHYTa A06MjaMOo CNoj Nenena v Temnepatypa pPoLTIba je ONTUManHa.
- MoamaxknTe peLeTKy 1 Noyy 3a POLTW/b 1 MOYHUTE Aa NeyeTe XpaHy.

NOCJIE FPONIOBAHA

- CauekajTe Aa ropyBO NPeropu 1 Aa ce POLITISL NOTMYHO OXNaaw.

- Hvkapa He racute yxapeHu v Bpyhn poluTusb NonvMBakem BOAOM.

- Y XWTHOj CUTyaumju Koja 3axTeBa XWTHO rallere poLTu/ba Npernopyyyje ce necka Unu neHa 3a
raletrbe noxapa.

YUIWIREHE N OAPXABAIE

NAXHA!

- MNpe cBaKe ce3oHe yBepuTe Ce Aja Cy pelleTKa U NOoCyAa YNCTU 1 fia UX He TpeGa YnCTUTK, Kao 1 fa je
ypehaj ctabunaH n aa Hema 3HakoBa MexaHUUKux olwTehera, Nperopene nehn vny oWTPUX Aenosa
KOHCTpyKUMje.

- CBe pafoBe ofpKaBatba Tpeba n3BoAUTM Ha oxnaheHom ypehajy.

- Ypehaj He Tpeba YnCTUTI KOPO3MBHIM CPEACTBMMA.

- Kapa je ypehaj y cTarby MupoBatba, MoTpebHO ra je Jo6po OunCTUTU off Nenena, YeanyHn BpX v
PeLeTKy OUNCTUT Of MPJbaBLUTUHE (OCTaLM Neuerba 1 NpXerba, Neneo, NpawmnHa) 1 3aWwTuTuTM
HIXOBY NMOBPLUMHY Y/beM 3a jeso Kako 61 ce cnpeunna okcuaaumja.

- Ako piohe fo phe, yKNoHuTe je }KUYaHOM YETKOM 1 GUHMM GPYCHUM ManupoMm v MOHOBO 3alUTUTUTE
MOBPLUMHY Y/beM 3a KyBatbe.

- 3abparbeHo je BpLINTY 610 Kakee U3meHe y AusajHy ypehaja.

- MpunnKom 3ameHe MojeiUHaYHNX KOMMOHEHTN KOPUCTUTE CaMO OPUTVHaNHE ieNoBe AOCTYMHE Of
npovssohava.

PACT - NPOLIEC

MHOTV CBaKOAHEBHW €NeMeHTU Y KyXuibi (HOXeBW, MNeXOBM, Kaaynu) Wan powTubk (pelueTka,
MaTuyHa nnouya, Npnbop, UTA.) Cy HanpaB/beH 0 06VMUYHOT YITbEHUYHOT YenuKa (MoHeKaz 0610xeHor
- 3awTtuheHor of phe u nensberba xpaHe). OHO WTO je y Be3u Ca OBMM Matepujasiom je TO WTo
BpemeHoM pha, 61Bajyhin npekpuBeH cMehum, KPXKIM 1 HePaBHVM TaHKUM CojeM jeantbetba reoxna,
nonynapHo HasgaHor pha. Y Tome Hema anconyTHO HULLITa YyfiHO, TO je HOpManaH v NpPeaBUAbLVB
npoLiec TOKOM Kojer ce YennK Merba Kao pesynTaT XeMUjCKUX peakLmja Koje ce fiellaBajy Ha MoBpLUMHI
YenuuHmx enemeHara. OBa nojasa je 036U/bHWja ako Cy 06JeKTV U3NI0KEHM CMOSbHM GaKTOpUMa Kao
wTo cy Boga unu Bnara.jesli przedmioty narazone sg na dziatanie czynnikéw zewnetrznych takich jak
woda, wilgo¢.

KAKO YKNIOHUTU PRHY

3a unwhere Hacnara phe Koje ce Nojaerbyjy Ha paAHUM eNnemMeHTIMa POLUTU/ba - PELLETKU U PajHOj
MOBPLUVHI, MOXEMO KOPUCTUTM NOMNynapHe npexpambeHe Npon3BoAae: KUCeNnHa 1 co Hajbosbe aenyjy.
KopucTute MelaBrHy KyxukbCKe CONu 1 IMyHCKe KucenuHe. Kom6uHyjTe ob6a oBa cacTojka ca manom
KONMYMHOM BOZie 10K ce He GopMmmpa rycta cycneHsuja. 3aTum ra HaHecemo Ha 3aphany NoBpLUMHY 1
OCTaBMMO OKO nona cata. HakoH 0BOT BpemeHa, J06po NCTp/bajTe Nocyay OWTPOM CTpaHoM cyHhepa
VN XKWLe, NCNepuTe 1 ocyLnTe.

AKO HemaTe IMMYHCKY KVCEeNMHY, MOXeTe je 3aMeHUTU COAOM 6MKapbOHOM 1 ManoM KONIMUYMHOM BoAe
Aa HanpasuTe nacTy. Camo ra HaHecuTe Ha NPeMET ca TParoBMma phe Ha HEKONMKO MUHYTa, @ 3aTUM ra
TemesbHO oprbajTe OWITPOM CTpaHOM CyHHepa Unu XuLie, a 3aTUM ra onepuTe 1 ocyluuTe.

3AWUTUTA O PRHE - MACTU JE OCHOBA
3aluTnTa YeNMYHUX enemeHaTa oA phe - MacT je HeonxoaHa!
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[la 6ucmo 3aWTUTVNK enemeHTe Off NMOHOBHe (Mnn NpBe) nojaBe phe, MOPaMO NX MPEKPUTH TaHKNM
cnojem mactu. To paavmMo npe npse ynotpe6e (y cnyyajy HOBOKYM/beHUX AoAaTaka) U nocne ceake
cnepehe ynotpebe. Haj6orbe je KOPUCTUTY 3a OBY CBPXY; BUIBHO Yibe UK KOMaj CBUHCKE MacTy -
brme 0 noAMaxuTe Te, OCTAaBUTE HEKONMKO TPEHYTAKa, a 3aTIM 06pULLIMTE NoaMasaHy
NOBPLUVHY NanMPHUM y6pycom fla 61CTe YKNOHWAM BULLAK MacHohe.

3ALUTUTA XKUBOTHE CPEAUHE

CBe eneMeHTe NaKoBatba y Kojuma je ypehaj ucnopyyeH Tpe6a oanoxuti Ha oaroBapajyh HaunH.
Kapa ypehaj pohe no Kpaja cBor pagHor Beka, Tpeba ra opnoxutu. KopucHuk je ayxaH pa ypebhaj
npepa ofrosapajyhoj MHCTUTYLMjW Koja ce 6aBU peLmKnaxom oBe BpcTe ypehaja.

YCNOBW rAPAHLUUJE

YKONuKo ce yTBpAW Aa je peknamauja HeOCHOBaHa 1 fla Huje pe3ynTat kBapa ypehaja, fapaHT uma
npaBso fia Hannati of Kynua TPoLWKoBe y Be3n ca MofHoleeM peknamauuje. Ycnosun ynotpebe
1 paga mopajy 61Ty y cknafly ca OBKMM YnyTCTBOM 3a ynoTpeby. 3abparbeHo je MoanpuKoBaTtn unm
BPLIMTM 6UNO KakBe NpomeHe y CTpyKTypu. lMpounssohau faje 2 roauHe rapaHuvje 3a ypehaj on
TpeHyTKa KyrnoBMHe 3a HeroB npasunaH pag. Kynai je fiyxaH aa npouuta ynyTcTeo 3a ynotpeby v
oBe ycnoBe rapaHuuje.

lapaHumWja ce npopyxaBa 3a nepvoj O faHa MOAHOLEHA peknamauuvje [0 AaHa obaseluTera
Kynua o nonpasuu. OBo Bpeme he 6uT notepheHo y rapaHTHom nucty. CBaka LuTeTa HacTana ycnen
HeMpaBWMHOT paja, CKNaauviTera, Heoprosapajyher ofp)aBatba, y CYMpOTHOCTM Ca YCNoBMMa
HaBeAeHUM Y ynyTcTBy 3a yrnoTpeby 1 oapxaBatbe 1 Kao pesynTaT ApYyrviX y3poKa Koju ce He mory
npunucaty nponssohayy, NOHVLITaBa rapaHLVjy aKo je TakBa LTeTa AONPUHENa NPOMeH KBanuTeTa
npou3Bog.

XANBA

Mputyx6e ce Mory nogHeTU nyTem o6pacya Ha CajTy y KapTuum,,3Hatbe 1 nomMoh” uim nytem e-nowre
Ha peKaMLje@KPaTKN.LIOM. Y3 xanly Npunoxnte Aokas o KyrnoBuHU. [locTae/batbe rope HaBefeHe
AOKyMeHTaLmje je HEOMXOAHO 3a pa3MaTpatbe CBUX NOTpaxuBatba. Kanbda he ce pasmatpatn y poky
op 14 paHa of jaHa HeHor NMCMEHOT nogHolwetba. CBe n3meHe, MognuKaLmje 1 NpoMeHe Au3ajHa
fie ogmax NOHUWTMTL rapaHuujy npomssohaua. Mponseohay HUje OArOBOpPaH 3a LTETY Y3POKOBaHY
HenpasuiHUM Kopuwhetrbem y CKnagy ca roptbum yryTcTBOM 3a yrnoTpeby wiam ynotpe6om koja
HUje HamerbeHa yrnoTpebn nponseofa. Y ciydajy peknamaumje Ha rope HaBeAeHu NPow3BOg, Kyray
je myxaH Aa Npov3BOA MCMopy4n KomnjieTaH u obesbeheH Ha HauuH Koju omoryhasa 6e3bepaH
TpaHcnopT. HenoTnyHu 1 npsbasy unaHum Hehe 6utn npuxsaheHu.

NAXHA!

Y unrby ctanHor no6osbluara KBanmTeTa cBojux npowssoaa, Kpatku.nn Mapek ban 3agpxaa npaso
na moandukyje ypehaje 6e3 npetxoaHe Hajase. lope HaBeeHe oapeabe rapaHuyje Hi Ha Koju HauuH
He cycneHfyjy, orpaHnyaBajy Unu MCK/bydyjy mpaBa noTpoliaya 360r HeycarnaweHocTu pobe ca
yrosopom npema oapeabama 3akoHa of 27. jyna 2002. o nocebH1M ycnoBMMa NoTpoLLayke npogpaje.
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Produttore:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

PROPRIETARIO (CONSUMATORE): Conservare questo manuale per uso futuro.

INTRODUZIONE
Grazie per aver acquistato l'apparecchio QUADRUM. Questo apparecchio é stato progettato
@ stato progettato tenendo conto della vostra sicurezza e del vostro comfort. Siamo certi che
sarete soddisfatti della vostra scelta grazie all'impeg fuso nella progettazi e nella pro-
duzi di questo app. chio. Prima dell'i llazi e dell’'uso, leggere attentamente il pre-
sente le.In casodid de o dubbi, si prega di contattare il nostro ufficio tecnico. Tutte
le informazioni aggiuntive sono disponibili sul nostro sito web www.kratki.com.
Kratki.pl Marek Bal & un noto e rispettato produttore di dispositivi di riscald. sia sul mer-
cato polacco che su quello europeo. | nostri prodotti sono reali: i secondo d rigorosi.
Ogni stufa da giardino prodotta dall’azienda viene sottoposta a controlli di qualita in fabbrica,
durante i quali supera rigorosi test di sicurezza. L'utilizzo di materiali di altissima qualita nella
produzione garantisce all’'utente finale un funzionamento efficiente e affidabile del dispositivo.
Il presente manuale contiene tutte le informazioni necessarie per il corretto collegamento, fun-
i e i dell’apparecchio.

d

INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA
L'APPARECCHIO E PROGETTATO ESCLUSIVAMENTE PER L'USO ALL'/APERTO! NON LASCIARE MAI
INCUSTODITO LAPPARECCHIO ACCESO! LAPPARECCHIO E CALDO QUANDO E IN FUNZIONE!

A causa della possibilita di temperature elevate sulle superfici e dell'esposizione diretta al fuoco, tutti i
materiali infiammabili devono essere collocati a una distanza di sicurezza dall’apparecchio.

| bambini, gli anziani e le altre persone non consapevoli devono essere informati e avvertiti della
possibilita di alte temperature sull'apparecchio durante il funzionamento e subito dopo lo spegni-
mento, e devono evitare il contatto con I'apparecchio per evitare ustioni e I'accensione degliindumen-
ti. | bambini piccoli, le persone inferme e altre persone che richiedono particolare attenzione che si
trovano nello spazio dell'apparecchio devono essere sorvegliati in modo particolare. Queste persone
possono essere particolarmente vulnerabili al contatto accidentale con I'apparecchio. Se necessario, &
opportuno prevedere barriere di sicurezza per limitare l'accesso all'apparecchio.

Per evitare incidenti, non é consigliabile consentire l'uso dell’apparecchio a persone che non ne co-
noscono il funzionamento. Per sicurezza, utilizzare sempre guanti e occhiali di protezione durante i
lavori di manutenzione.

E SEVERAMENTE VIETATO

Utilizzo di combustibili liquidi o altri agenti infiammabili non approvati per I'accensione dell'apparec-
chio! L'uso di agenti infiammabili non previsti per il barbecue pud provocare ustioni, incendi, avvele-
namento dei cibi cucinati o danni alle superfici metalliche!

CONTENUTO DEL KIT - PRIMO DISIMBALLAGGIO DEL DISPOSITIVO ACQUISTATO
Se durante l'ispezione della spedizione si notano danni 0 mancanze, contattare il rivenditore auto-
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rizzato.
Assicurarsi che tutti gli articoli del kit non siano stati danneggiati durante il trasporto. Lispezione deve
avvenire in presenza del fornitore.

SELEZIONE DEL SITO

- Durante l'uso, il barbecue deve essere collocato su una superficie solida, piana e non combustibile,
in un luogo riparato dal vento.

- E vietato utilizzare il barbecue all'aperto in caso di precipitazioni, ovvero durante un acquazzone o
un forte vento.

- Il rimessaggio all’aperto del riscaldatore e consentito se coperto da un apposito parapioggia o da
un’altra copertura, un telone impermeabile. Altrimenti, 'unita deve essere collocata in un luogo pro-
tetto dagli allagamenti.

- Se |'unita viene lasciata senza protezione, si rischia di danneggiarla.

- Posizionare il barbecue a una distanza di sicurezza da oggetti infiammabili, ad esempio rami, recinzio-
ni o pavimenti in legno, depositi di carburante, mobili da giardino ecc.

- Non spostare mai il barbecue quando € gia acceso: rischio di ustioni o incendi!

USO SICURO DEL BARBECUE

PRIMA DI GRIGLIARE

- Pulire la piastra e la griglia lavandole con acqua calda e detersivo per piatti.

- Proteggere la griglia con olio da cucina fresco.

- Usare guanti protettivi/da cucina quando si griglia.

- Utilizzare accessori per grigliare sufficientemente lunghi (pinze, spatole, ecc.).

- Per I'accensione, utilizzare solo accendifuoco solidi e liquidi omologati, conformi alla norma EN 1860-
3.

-Tenersi a distanza di sicurezza dalle parti calde; il contatto con le parti calde puo provocare ustioni.

CARBURANTE
- Lapparecchio & progettato per la cottura di legno duro, carbone e bricchette di carbone.

FUNZIONAMENTO - BARBECUE

- Attenzione! Quando si utilizza la griglia per la prima volta, & necessario preriscaldarla e tenere il
combustibile acceso per almeno 30 minuti prima di posizionare il cibo sulla griglia.

- Non cuocere gli alimenti finché il combustibile non e coperto da uno strato di cenere.

- Un singolo carico € costituito da un massimo di 3 kg di legna o carbone.

- Il combustibile deve essere tritato (piccoli pezzi di legno secco) e deve essere impilato a strati.

- Dopo l'accensione, ventilare le braci e aggiungere un’altra porzione di combustibile.

- Non riempire mai eccessivamente il focolare al di sopra del carico dichiarato, la temperatura del bar-
becue potrebbe essere troppo alta e cid potrebbe influire sui componenti dell’apparecchio - defor-
mazione termica dei componenti.

- Fare sempre attenzione a non riempire eccessivamente il focolare di cenere durante I'uso.

- Dopo l'accensione e un periodo di 20-30 minuti, si formera uno strato di cenere e la temperatura del
barbecue sara ottimale.

- Ingrassare la griglia e la piastra e iniziare a grigliare i cibi.

DOPO LA GRIGLIA

- Aspettate che il combustibile sia bruciato e che la griglia sia completamente raffreddata.

- Non spegnere mai un barbecue incandescente e caldo versandovi sopra dell'acqua.

-In caso di emergenza che richieda lo spegnimento immediato del barbecue, si consiglia di coprire con
sabbia o di utilizzare un estintore a schiuma.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE!

- Prima di ogni stagione, assicurarsi che la griglia e la vasca siano pulite e non necessitino di pulizia, e
che I'apparecchio sia stabile e non presenti segni di: danni meccanici, focolare bruciato o parti taglienti.
- Tutti i lavori di manutenzione devono essere eseguiti sull'apparecchio raffreddato.

- Lapparecchio non deve essere pulito con agenti corrosivi.

- Quando I'apparecchio non viene utilizzato, &€ necessario rimuovere la cenere dall’apparecchio e pulire
il piano e la griglia in acciaio da eventuali impurita (residui di cottura e di arrosto, cenere, polvere) e
trattare la superficie con olio da cucina per evitare l'ossidazione.

- In caso di formazione di ruggine, utilizzare una spazzola metallica, carta vetrata fine per rimuovere la
ruggine e ricoprire la superficie con olio da cucina.

- E vietato apportare modifiche al design dell'unita.

- Quando si sostituiscono i singoli componenti, utilizzare solo parti originali disponibili presso il pro-
duttore.

PROCESSO DI ARRUGGINIMENTO

Molti componenti di uso quotidiano in cucina (coltelli, teglie, teglie) o nel barbecue (griglia, piastra
principale, accessori, ecc.) sono realizzati in comune acciaio al carbonio (talvolta rivestito per evita-
re la ruggine e l'attaccamento dei cibi). Questo materiale ha la proprieta di arrugginire nel tempo,
ricoprendosi di un sottile strato marrone, fragile e non uniforme di composti di ferro, comunemente
chiamato ruggine. Non c'é assolutamente nulla di strano, si tratta di un processo normale e prevedibile
durante il quale 'acciaio si trasforma a causa delle reazioni chimiche che avvengono sulla superficie
dei componenti in acciaio. Questo fenomeno si aggrava se gli oggetti sono esposti a influenze esterne
come acqua e umidita.

COME RIMUOVERE LA RUGGINE

Per eliminare la ruggine che compare sulle parti funzionanti del grill - griglia e piano - possiamo uti-
lizzare i comuni prodotti alimentari: I'acido e il sale sono i piu efficaci. Utilizzate una miscela di sale da
cucina e acido citrico. Unire entrambi gli ingredienti con una piccola quantita di acqua fino a formare
un impasto denso. Applicatelo quindi sulla superficie arrugginita e lasciatelo agire per circa mezz'ora.
Trascorso questo tempo, strofinate accuratamente il recipiente con il lato tagliente di una spugna o di
una spazzola metallica, risciacquate e asciugate.

Se non avete l'acido citrico, potete sostituirlo con bicarbonato di sodio e un po’ d'acqua per ottenere
una pasta. Applicare la pasta sull'oggetto arrugginito per qualche minuto, strofinare accuratamente
con una spugna affilata o una paglietta, quindi risciacquare e asciugare.

PROTEZIONE DALLA RUGGINE - IL GRASSO E LA BASE

Proteggere i componenti in acciaio dalla ruggine: il grasso ¢ la chiave!

Per proteggere i componenti dal ripetersi (o dalla prima comparsa) della ruggine, & necessario ricoprirli
con un sottile strato di grasso. Lo facciamo prima del primo utilizzo (nel caso di accessori appena acqu-
istati) e dopo ogni utilizzo successivo. Il modo migliore per farlo & usare olio vegetale o un pezzo di
strutto: lo tamponiamo sulle parti, lo lasciamo agire per qualche istante e poi strofiniamo la superficie
unta con un tovagliolo di carta per eliminare il grasso in eccesso.

PROTEZIONE DELLAMBIENTE

Tutto il materiale d'imballaggio in cui & stato consegnato I'apparecchio deve essere smaltito in modo
appropriato al suo tipo.

Quando l'apparecchio ha raggiunto la fine della sua vita utile, deve essere smaltito. L'utente & tenuto a
consegnare I'apparecchio a un'istituzione idonea per il riciclaggio di tali apparecchi.

CONDIZIONI DI GARANZIA
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Se la richiesta di garanzia viene considerata infondata e non & dovuta a un difetto dell'apparecchio, il
Garante ha il diritto di addebitare al Cliente i costi relativi alla richiesta di garanzia. Lapplicazione e le
condizioni di funzionamento devono essere conformi alle presenti istruzioni per I'uso. E vietato modi-
ficare o apportare modifiche al progetto. Il produttore fornisce una garanzia di 2 anni sul dispositivo
a partire dalla data di acquisto per il suo funzionamento efficiente. L'acquirente & tenuto a leggere le
istruzioni per I'uso e le presenti condizioni di garanzia.

La garanzia si estende per il periodo che va dalla data del reclamo fino alla notifica all'acquirente del-
I'avvenuta riparazione. Tale periodo sara confermato sulla scheda di garanzia. Eventuali danni deri-
vanti da manipolazione impropria, stoccaggio, manutenzione incompatibile, mancato rispetto delle
condizioni specificate nelle istruzioni per l'uso e il funzionamento e per altri motivi non imputabili al
produttore, annulleranno la garanzia se il danno ha contribuito a modificare la qualita del prodotto.

RECLAMI

| reclami possono essere inoltrati tramite il modulo presente sul sito web alla voce ,conoscenza e as-
sistenza” o via e-mail all'indirizzo reklamcje@kratki.com. Si prega di allegare al reclamo la prova d'a-
cquisto. La presentazione di tale documentazione & necessaria per I'elaborazione di eventuali reclami.
| reclami saranno elaborati entro 14 giorni dalla presentazione scritta. Qualsiasi alterazione, modifica
o cambiamento strutturale invalida immediatamente la garanzia del produttore. Il produttore non &
responsabile dei danni causati da un uso improprio delle istruzioni per I'uso di cui sopra o da un uso
non conforme alla destinazione d’uso del prodotto. In caso di reclamo relativo al prodotto di cui sopra,
I'acquirente & tenuto a consegnare il prodotto completo e protetto in modo tale da poter essere tra-
sportato in sicurezza. Gli articoli incompleti e sporchi non saranno accettati.

ATTENZIONE!

Al fine di migliorare costantemente la qualita dei propri prodotti, Kratki.pl Marek Bal si riserva il diritto
di modificare i dispositivi senza preavviso. Le disposizioni di garanzia di cui sopra non sospendono,
limitano o escludono in alcun modo i diritti del consumatore in caso di non conformita dei beni al
contratto, derivanti dalle disposizioni della legge del 27 luglio 2002 sulle condizioni specifiche di ven-
dita al consumatore.
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Fabricante:
www.kratki.com
Kratki.pl Marek Bal

ul. W. Gombrowicza 4
26-660 Wsola/Jedlinsk

PROPIETARIO (CONSUMIDOR): Conserve este manual para uso futuro.

PRECAUCION
Es imprescindible que lea las instrucciones de seguridad antes de utilizar el grill. ;Tenga especial
cuidado al utilizarlo!

Lea las instrucciones hasta el final y péngalas a disp Iquier posible usuario del
aparato antes de ponerlo en funcionamiento.

Queda termi te prohibida cualquier modificacién del aparato. No intente nunca modi-
ficar el aparato ni ninguna de sus partes.

INTRODUCCION

Gracias por adquirir el aparato QUADRUM. Este aparato ha sido disefado

Este ap. ha sido disefiado p do en su seguridad y comodidad. Expresamos nuestra
confi en que quedara satisfecho con su eleccién debido al compromiso que hemos puesto
en el disefio y fabricacion de este aparato. Antes de la instalacion y el uso, lea este

manual. Si tiene alguna pregunta o duda, péngase en contacto con nuestro departamento téc-
nico. Cualquier informacién adicional esta disponible en nuestra pagina web www.kratki.com.

Kratki.pl Marek Bal es un conocido y respetado fabricante de aparatos de calefaccion tanto en
el mercado polaco como en el europeo. Nuestros productos se fabrican siguiendo normas es-
trictas. Cada calefactor de jardin fabricado por la empresa se somete a un control de calidad en
fabrica, durante el cual supera rigurosas pruebas de seguridad. El uso de materiales de la mas
alta calidad en la produccion garantiza al usuario final un funcionamiento eficaz y fiable del
aparato. Este manual contiene toda la informacion necesaria para la correcta conexion, funcio-

y i del aparato.

INFORMACION DE SEGURIDAD

EL APARATO HA SIDO DISENADO PARA SU USO EXCLUSIVO EN EXTERIORES. NO DEJE NUNCA
EL APARATO ENCENDIDO SIN VIGILANCIA. ;EL APARATO ESTA CALIENTE CUANDO ESTA EN FUN-
CIONAMIENTO!

Debido a la posibilidad de altas temperaturas, en las superficies y la exposicion directa al fuego, todos
los materiales inflamables deben estar situados a una distancia segura del aparato.

Los nifos, los ancianos y otras personas que no sean conscientes deben ser informados y advertidos
de la posibilidad de altas temperaturas en el aparato durante su funcionamiento e inmediatamente
después de su extincion, y deben evitar el contacto con el aparato para evitar quemaduras e ignicion
de la ropa.Los nifios pequenios, las personas enfermas y otras personas que requieran una atencion
especial que se encuentren en el espacio del aparato deben ser objeto de una supervision especial.
Estas personas pueden ser especialmente vulnerables al contacto accidental con el aparato. En caso
necesario, deben preverse barreras de seguridad para limitar el acceso al aparato.
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Para evitar accidentes, no es aconsejable permitir que personas no familiarizadas con el funcionamien-
to del aparato lo utilicen. Por razones de seguridad, utilice siempre guantes y gafas cuando realice
trabajos de mantenimiento.

QUEDA TERMINANTEMENTE PROHIBIDO

jUtilizar combustibles liquidos no autorizados u otros agentes inflamables para encender el aparato!
iEl uso de agentes inflamables no previstos para el uso en barbacoas puede provocar quemaduras,
incendios, intoxicacion de los alimentos cocinados o dafos en las superficies metélicas!

CONTENIDO DEL KIT - PRIMER DESEMBALAJE DEL APARATO ADQUIRIDO

Si al inspeccionar el envio se observan dafos o deficiencias, pongase en contacto con su distribuidor
autorizado.

Asegurese de que todos los componentes del kit no hayan sufrido dafos durante el transporte. La
inspeccion debe realizarse en presencia del proveedor.

ELECCION DEL LUGAR

- Cuando esté en uso, la barbacoa debe colocarse sobre una superficie sélida, nivelada e incombusti-
ble, en un lugar protegido del viento.

- Esta prohibido utilizar la barbacoa en un lugar abierto en caso de precipitaciones - durante un agu-
acero o viento fuerte.

- Elalmacenamiento al aire libre de la estufa esta permitido cuando esta cubierta con una cubierta para
la lluvia dedicada, u otra cubierta, lonaimpermeable. De lo contrario, la unidad debe estar en un lugar
protegido de las inundaciones.

- Dejar la unidad sin proteccion provocara daios en la misma.

- Coloque la barbacoa a una distancia segura de objetos inflamables, por ejemplo, ramas, vallas o su-
elos de madera, depésitos de combustible, muebles de jardin, etc.

- No mueva nunca la barbacoa cuando ya esté encendida - jriesgo de quemaduras o incendio!

USO SEGURO DE LA BARBACOA ANTES DE ASAR

- Limpie la placa de la parrilla y la rejilla con agua caliente y liquido lavavajillas.

- Proteja la rejilla con aceite de cocina nuevo.

- Utilice guantes de proteccién/cocina al asar.

- Utilice accesorios para asar suficientemente largos (pinzas, espatula, etc. ).

- Utilice inicamente encendedores sélidos y liquidos homologados que cumplan la norma EN 1860-3
para el encendido.

- Manténgase a una distancia prudencial de las partes calientes, el contacto con las partes calientes
puede provocar quemaduras.

CHIMENEA
- El aparato esta disefiado para quemar madera dura, carbdn vegetal y briquetas de carbén vegetal.

FUNCIONAMIENTO - ASADO

- Atencién! Cuando utilice la parrilla por primera vez, debe precalentarla y mantener el combustible
encendido durante al menos 30 minutos antes de colocar los alimentos en la rejilla.

- No cocine alimentos hasta que el combustible esté cubierto con una capa de ceniza.

- Una sola carga es de un méaximo de 3 kg de lefia o carbén vegetal.

- El combustible debe estar troceado (pequeios trozos de madera seca) y debe apilarse en capas.

-Tras el encendido, aviva las brasas y afade otra porcién de combustible.

- Nunca llene excesivamente el hogar por encima de la carga declarada, la temperatura de la barbacoa
puede ser demasiado alta y esto también puede afectar a los componentes del aparato - deformacion
térmica de los componentes.

57



ES

-Tenga siempre cuidado de no llenar demasiado el hogar con ceniza durante su uso.

- Tras el encendido y un periodo de 20, 30 minutos, obtendra una capa de ceniza y la temperatura de
la barbacoa sera éptima.

- Engrase la rejilla'y la placa de la parrilla y empiece a asar sus alimentos.

DESPUES DE ASAR

- Espere hasta que el combustible se haya consumido y la parrilla se haya enfriado completamente.

- Nunca apague una parrilla encendida y caliente vertiendo agua sobre ella.

- En una situacion de emergencia que requiera la extincion inmediata de la barbacoa, se recomienda
utilizar arena para cubrirla o un extintor de espuma para extinguirla.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

{ATENCION !

- Antes de cada temporada, asegurese de que la parrilla y el recipiente estén limpios y no necesiten ser
limpiados, y de que la unidad esté estable y no muestre signos de: dafios mecanicos, quemaduras en
el hogar o partes afiladas de la estructura.

-Todos los trabajos de mantenimiento deben realizarse en el aparato enfriado.

- El aparato no debe limpiarse con agentes corrosivos.

- Cuando el aparato no esté en uso, se debe retirar la ceniza del aparato y limpiar la parte superior de
aceroy la rejilla de cualquier impureza (residuos de horneado y asado, ceniza, polvo), y tratar la super-
ficie con aceite de cocina para evitar la oxidacion.

- Si se acumula 6xido, utilice un cepillo de alambre, papel de lija fino para eliminar el éxido y vuelva a
sellar la superficie con aceite de cocina.

- Esté prohibido realizar cambios en el disefio de la unidad.

- Cuando sustituya componentes individuales, utilice sélo piezas originales disponibles del fabricante.

PROCESO DE OXIDACION

Muchos componentes de uso cotidiano en la cocina ( cuchillos, bandejas para hornear, latas ) o bar-
bacoa (parrilla, placa principal, accesorios, etc.) estdn hechos de acero al carbono ordinario ( a veces
recubierto - para evitar la oxidacion y que se peguen los alimentos ). Este material tiene la propiedad
de oxidarse con el tiempo, cubriéndose de una fina capa marrén, quebradiza y no uniforme de com-
puestos de hierro, cominmente llamada 6xido. Esto no tiene nada de extraiio, es un proceso normal
y predecible durante el cual el acero cambia debido a las reacciones quimicas que se producen en la
superficie de los componentes de acero. Este fenémeno se agrava si los elementos estan expuestos a
influencias externas como el agua o la humedad.

COMO ELIMINAR EL OXIDO

Para limpiar el 6xido que aparece en las piezas de trabajo de la parrilla -parrilla y parte superior- po-
demos utilizar productos alimenticios comunes: el &cido y la sal son los que mejor funcionan. Utilice
una mezcla de sal de mesa y 4cido citrico. Combine ambos ingredientes con una pequeia cantidad de
agua hasta que se forme una papilla espesa. A continuacion, apliquelo sobre la superficie oxidada y
déjelo actuar durante media hora. Transcurrido este tiempo, friega bien el recipiente con el lado afilado
de una esponja o un cepillo de alambre, aclara y seca.

Si no tienes acido citrico, puedes sustituirlo por bicarbonato sédico y un poco de agua para hacer
una pasta. Aplique la pasta sobre el elemento oxidado durante unos minutos, frote a fondo con una
esponja afilada o un estropajo y, a continuacion, aclare y seque.

PROTECCION CONTRA EL OXIDO - LA GRASA ES LA BASE
Proteger los componentes de acero contra el 6xido: jla grasa es la clave!

Para proteger los componentes contra la reaparicion (o primera aparicion) de éxido, es necesario re-
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cubrirlos con una fina capa de grasa. Esto se hace antes del primer uso (en el caso de accesorios recién
comprados) y después de cada uso posterior. La mejor manera de hacerlo es utilizar aceite vegetal
o un trozo de manteca de cerdo: lo untamos en las piezas, lo dejamos actuar unos instantes y luego
limpiamos la superficie engrasada con una toalla de papel para eliminar el exceso de grasa.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Todo el material de embalaje en el que se entreg6 el aparato debe desecharse de forma adecuada a
su tipo.

Cuando el aparato haya llegado al final de su vida util, debera desecharse. El usuario esta obligado a
entregar el aparato a una institucion adecuada para el reciclaje de este tipo de aparatos.

CONDICIONES DE GARANTIA

Si la reclamacion de garantia se considera infundada y no se debe a un defecto del aparato, el Garante
tiene derecho a cobrar al Cliente los costes relacionados con la reclamacién de garantia. La aplicacion
y las condiciones de funcionamiento deben ser conformes a estas instrucciones de uso. Esta prohibido
realizar modificaciones o cambios en el disefio. El fabricante ofrece una garantia de 2 afos sobre el
aparato a partir de la fecha de compra para su funcionamiento eficaz. El comprador est4 obligado a
leer el manual de instrucciones y las presentes condiciones de garantia.

La garantia se extendera por el periodo comprendido entre la fecha de la reclamacién y la notificacion
al comprador de que se ha efectuado la reparacion. Este periodo se confirmara en la tarjeta de ga-
rantia. Cualquier dafio resultante de una manipulacién inadecuada, almacenamiento, mantenimiento
incompatible, incumplimiento de las condiciones especificadas en las instrucciones de uso y funciona-
miento y debido a otras razones no imputables al fabricante, anulara la garantia si el dafo ha contribu-
ido a cambios en la calidad del producto.

QUEJAS

Las reclamaciones pueden enviarse a través del formulario de la pagina web en ,conocimiento y
asistencia” o por correo electronico a reklamcje@kratki.com. Adjunte a su reclamacion el justificante
de compra. La presentacion de dicha documentacion es necesaria para la tramitacion de cualquier
reclamacion. Las reclamaciones se tramitaran en un plazo de 14 dias a partir de su presentacion por
escrito. Cualquier alteracion, modificacién o cambio estructural anulara inmediatamente la garantia
del fabricante. El fabricante no se hace responsable de los dafos causados por un uso inadecuado de
acuerdo con las instrucciones de uso anteriores o un uso no conforme con el uso previsto del producto.
El comprador esté obligado a entregar el producto completo y protegido de forma que pueda trans-
portarse con seguridad. No se aceptaran articulos incompletos y sucios.

ATENCION

Con el fin de mejorar continuamente la calidad de sus productos, Kratki.pl Marek Bal se reserva el
derecho de modificar los dispositivos sin previo aviso. Las anteriores disposiciones de garantia no su-
spenden, limitan o excluyen en modo alguno los derechos del consumidor en caso de no conformidad
de los productos con el contrato, derivados de las disposiciones de la Ley de 27 de julio de 2002 sobre
condiciones especificas de venta al consumidor.
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