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KAKAO ZIARNO SUROWE 250g

Galeria Produktu

Opis Produktu

KAKAO  ZIARNO  SUROWE  250g  -  Naturalne  Bogactwo  Prosto  z  Tropików  Kakao  Ziarno
Surowe  250g  Vita   Odkryj  naturalne  bogactwo  prosto  z  tropikalnych  lasów
Ameryki  Południowej  i  Środkowej!  Nasze  surowe  ziarna  kakaowca  to  prawdziwa
skarbnica  zdrowia  i  smaku.  Składniki:  100%  ziarno  kakaowca  Sposób  użycia:  Ziarna
można  spożywać  na  surowo  lub  dodawać  do  różnorodnych  potraw,  zarówno  słodkich,
jak  i  słonych.  Przechowywanie:  Przechowywać  w  oryginalnym,  szczelnie  zamkniętym
opakowaniu,  w  suchym  i  chłodnym  miejscu.  Informacja  o  alergenach:  Produkt  może
zawierać  gluten,  soję,  sezam,  różne  orzechy  oraz  zboża  zawierające  gluten.  Smak  i
Aromat  Prosto  z  Natury  Surowe  ziarna  kakao  to  prawdziwa  eksplozja  zmysłów.  Ich
intensywny, głęboki aromat przenosi Cię prosto do tropikalnych lasów, gdzie dojrzewają
w pełnym słońcu. Pierwsze wrażenie to lekka goryczka, która szybko ustępuje miejsca
bogatemu,  czekoladowemu  smakowi  z  nutami  orzechowymi  i  owocowymi.  To
autentyczne doznanie, które zachwyca swoją naturalnością i złożonością. Każde ziarno
to  małe  dzieło  sztuki  natury,  oferujące  pełnię  smaku  kakao  w  jego  najbardziej
pierwotnej  formie.  Zalety  Surowych  Ziaren  Kakao  Odkryj  niezwykłe  właściwości
surowych  ziaren  kakao,  które  czynią  je  prawdziwym  superfood  w  Twojej  diecie!  ✔️
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Bogate źródło antyoksydantów, wspierających walkę z wolnymi rodnikami ✔️  Zawierają
witaminę C oraz witaminy z grupy B, wzmacniające odporność ✔️  Dostarczają ważnych
minerałów:  żelazo,  cynk,  potas  i  magnez  ✔️  100%  naturalne,  bez  dodatku  cukru  i
konserwantów  ✔️  Wszechstronne  zastosowanie  w  kuchni  -  od  deserów  po  dania
wytrawne Jak Cieszyć się Smakiem Surowych Ziaren Kakao? Odkryj różnorodne sposoby
na wykorzystanie  tego naturalnego skarbu w swojej  kuchni!  Spożywaj  na  surowo jako
zdrową przekąskę Dodaj do porannej owsianki dla dodatkowej energii Zmiel i użyj jako
naturalny  dodatek  do  wypieków  Przygotuj  aromatyczne  napoje  kawowe  z  dodatkiem
zmielonych ziaren Eksperymentuj, dodając do dań mięsnych dla uzyskania głębi smaku
Inspirujące Zastosowania Kulinarnych Surowe ziarna kakao to wszechstronny składnik,
który  może  zrewolucjonizować  Twoją  kuchnię.  Oto  kilka  kreatywnych  propozycji:
Klasycznie:  Przygotuj  domową  czekoladę  raw  -  zmiel  ziarna,  dodaj  olej  kokosowy  i
naturalny słodzik, a następnie schłódź. Z nutą fantazji: Stwórz wytrawny sos do mięs -
połącz  zmielone  ziarna  z  bulionem,  czosnkiem  i  ziołami  dla  uzyskania  głębokiego,
bogatego  smaku.  Na  szybko:  Zrób  energetyczną  przekąskę  -  zmiksuj  ziarna  kakao  z
daktylami  i  orzechami,  formując  zdrowe  kulki  energetyczne.  Dlaczego  Warto  Wybrać
Surowe  Ziarna  Kakao  od  VitaFarm?  Wybierając  surowe  ziarna  kakao  od  VitaFarm,
stawiasz  na najwyższą jakość i  zdrowie.  Nasze produkty są starannie  selekcjonowane,
aby zapewnić Ci pełnię naturalnych właściwości kakao. Jako Zdrowa Marka Roku 2024,
gwarantujemy, że otrzymujesz produkt najwyższej klasy, bogaty w składniki odżywcze i
pełen autentycznego smaku. Dołącz do grona świadomych konsumentów, którzy cenią
naturalne, nieprzetworzone produkty i odkryj, jak surowe ziarna kakao mogą wzbogacić
Twoją  codzienną  dietę  i  kulinarne  eksperymenty!  Najczęściej  Zadawane  Pytania  Czy
surowe  ziarna  kakao  są  bezpieczne  do  spożycia?  Tak,  nasze  surowe  ziarna  kakao  są
całkowicie  bezpieczne  do  spożycia.  Są  starannie  selekcjonowane  i  pakowane  z
zachowaniem najwyższych standardów higieny. Jak długo można przechowywać surowe
ziarna  kakao?  Przy  prawidłowym  przechowywaniu  w  suchym  i  chłodnym  miejscu,  w
szczelnie  zamkniętym  opakowaniu,  surowe  ziarna  kakao  zachowują  świeżość  przez
wiele miesięcy.  Czy surowe ziarna kakao zawierają kofeinę? Tak,  surowe ziarna kakao
zawierają  naturalną  kofeinę,  ale  w  mniejszych  ilościach  niż  kawa.  Zawierają  również
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teobrominę,  która  ma  łagodniejsze,  ale  dłużej  trwające  działanie  pobudzające.  Czy
mogę  użyć  surowych  ziaren  kakao  do  pieczenia?  Oczywiście!  Zmielone  surowe ziarna
kakao świetnie sprawdzają się w wypiekach, nadając im intensywny, czekoladowy smak
i zwiększając wartość odżywczą.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Marka VitaFarm

Kod producenta 5902273244165

Waga 250

Nazwa handlowa Kakao Ziarno Surowe 250 g Vita

Rodzaj Nasiona kakao

Produkt nie zawiera glutenu

Waga produktu z opakowaniem jednostkowym0.258

EAN (GTIN) 5902273244165

Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne

Strona 3


