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GRILL KONTAKTOWY
CONTACT GRILL
KONTAKTGRILL
KOHTAKTHBIVA rPUIb
KONTAKTINE KEPSNINE
KONTAKTGRILS
KONTAKTNI GRIL
KONTAKT GRILLSUTO
GRATAR DE CONTACT
PARRILLA DE CONTACTO
GRILL DE CONTACT
GRILL A CONTATTO
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PL

1. plyta grzewcza
2. obudowa

3. panel sterujacy
4. podstawka

EN

1. heating plate
2. housing

3. control panel
4. stand

5. regulacja temperatury
6. pojemnik na odpady

Lv

1. sildvirsma

2. korpuss

3. vadibas panelis

4. paliktnis

5. temperatiras regulésana
6. tvertne atkritumiem

FR

1. la plaque chauffante

2. le boitier

3. le panneau de commande
4. le support

5. le contréle de la température
6. la poubelle

Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

TpounTaTh MHCTPYKLMIO
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso

|

5. temperature control
6. waste container

(%4

1. varna deska

2. kryt

3. ovladaci panel

4. podlozka

5. regulace teploty

6. prihradka na odpad

IT

1. piastra di cottura

2. alloggiamento

3. pannello di controllo
4. base

DE

1. Heizplatte

2. Gehause

3. Steuerpaneel

4. Grundplatte

5. Temperatureinstellung
6. Abfallbehélter

HU

1. fiitélap

2.haz

3. vezérl6 panel

4. talp

5. héfokszabalyozo

6. hulladékgy(ijtd tartaly

5. regolatore di temperatura
6. vaschetta per raccolta grassi

5

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Saugus salytis su maistu
Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Biztonsagos kapcsolat az éleimiszerekkel

Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments

Contatto sicuro con il cibo

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblil KOHTAKT C MMLLEBLIMI NPOAYKTaMy

RU

1. HarpeBaTenbHas nnuTa

2. xopnyc

3. naHenb ynpaBrnexus

4. noacTaeka

5. peryniupoBakue Temneparypel
6. KOHTElIHep ANsi OTXOA0B

RO

1. plita

2. carcasa

3. panou de comanda

4. suport

5. reglarea temperaturii

6. recipient pentru deseuri

LT

1.kaitlenté

2 korpusas

3. valdymo pultas

4. pagrindas

5. temperatiiros reguliatorius
6 atlieky talpykla

ES

1. placa calefactora

2. carcasa

3. panel de control

4. soporte

5. ajuste de temperatura
6. contenedor de residuos

Uwagal Goraca powierzchnial
Warning! Hot surface!
Warnung! HeiRe Oberflache!

IMpenynpexaexne! lopsyas nosepxHocTs!

|spéjimas! Karstas pavirSius!
Bridinajums! Karsta virsmal
Varovani! Horky povrch!

Figyelem! Forré feliilet!

Avertizare! Suprafata fierbinte!

jAdvertencia! jSuperficie caliente!
Attention! Surface chaude!

Avvertimento! Superficie calda!

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska; www.yato.com
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Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowic zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wigcej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyska¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den 6rtlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

3T0T CUMBOM MHCPOPMUPYET O 3aMPETe NOMELLATL M3HOLLEHHOE 3MIEKTPUYECKOE 1 ANEKTPOHHOE 0GOpYAOBaHHE (B TOM uucre Gatapen 1 akkyMynsiTopbl) BMECTE C ApyrMin
oTxopamu. M3HolueHHoe obopynoBakue [OMKHO coBUpaThCA CENnekTUBHO M Mepeaasathest B TOUKY cOopa, 4tobbl obecneunts ero nepepaboTky U yTunusaumio, Ana
TOro, 4TOGbl OrpaHU4MTL KOMMYECTBO OTXOAOB, U YMEHBLUNTL UCTIONb30BaHHeE MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMpYEMbIli BLIGPOC ONacHbIX BELLECTB, COAEPKALLMXCS B
3MEKTPUYECKOM 1 3NIEKTPOHHOM 0BOPYA0BAHNY, MOXET MPEACTABNATH YIpo3y ANs 300POBbS YENoBeka, 1 NPUBOAUTL K HEraTUBHbIM U3MEHEHUAM B OKpyXalolLeV cpefe.
[lomaluHee XO3SWICTBO WrPaET BaXHYK POb MPU MOBTOPHOM WCMIONb30BAHUN ¥ YTUNU3ALMM, B TOM YKCTE, YTANU3ALMM U3HOLIEHHOTO 0GOpyaoBaHus. MogpoGHyo
VH(OPMALVIO O MPaBUNbHbIX METOAAX YTUNM3ALIMM MOXKHO MOMY4MTb Y MECTHBIX BNACTed Ui y npoaasLia.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudotg elektring ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siuniama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo blidus, susisiekite su savo vietos valdzios institucijomis ar pardavéju.

Sis simbols informé par aizliegumu izmest elekirisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmanto$anas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdaliSanas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreizéjas izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicina$ana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodém var sanemt pie vietgjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouzité elektrické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétord) spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromaZdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se sniZilo mnoZstvi odpadu a sniZil stuperi vyuZivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostiedi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, vcetné recyklace pouzitého zafizeni. Dalsi
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Grad nebo prodejce.

Ez a szimbdlum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus késziléket (t6bbek kdzott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egytt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gy(ijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasanak csokkentése érdekében
adja le a megfelelé gydjtpontban Gjrafeldolgozas és Gjrahasznositas céljabol. Az elektromos és elektronikus készilékben taldlhatd veszélyes dsszetevk ellendrizetlen
kibocsatasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kdryezetben. A héztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
észlilék ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfeleld modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktol vagy a termék
értékesitojétol szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclérii si recuperarii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolaté a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sénatatea oamenilor si are
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legdturd cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electrnicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucién a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d’assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et I'utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur I'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant & la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con alri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. Il rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sull'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Grill kontaktowy jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagajacych obrébki
termicznej. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowa¢ parametry pracy produktu do swoich
potrzeb. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczyta¢ cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduije takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowawcze
opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku profesjonalnego i jego obstuga powinna by¢ prze-
prowadzana przez personel posiadajgcy odpowiednie kwalifikacje. Produkt stuzy tylko do
obrébki termicznej potraw, umieszczonych bezposrednio na ptycie grzewczej. Zabronione
jest wykorzystanie produktu w innym charakterze, na przyktad jako podgrzewacza do pro-
duktéw znajdujacych sie w naczyniu. Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz
lub modyfikacja produktu. Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przeprowadzone przez
autoryzowany punkt naprawy. Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem.
OSTRZEZENIE! Produkt podczas pracy nagrzewa sig do wysokiej temperatury, nie nale-
zy dotykaC piyty grzewczej oraz Scianek produktu podczas jego pracy, grozi to powaznym
poparzeniem. Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci w wieku do co
najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o
braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, Ze bedzie nad nimi sprawowany nad-
z6r lub zostanie przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania produktu w bezpieczny
sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozZenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie
produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

UWAGA! Instalacji i podiaczenia produktu moze dokonywac tylko wykwalifikowany perso-
nel. Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu.
Podtoze powinno wytrzymywac cigzar samego urzadzenia oraz Zywno$ci na nim umiesz-
czonej.Nalezy zapewnic przerwe co najmniej 10 cm dookota bocznych Scianek produktu,
nad produktem nie umieszcza¢ materiatdw nie odpomych na dziatanie wysokiej temperatu-
ry. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje produktu. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu.
Nad produktem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy
uwalniana jest para wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢
przyczyng porazenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek
otwordw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcji. Produkt
przenosic tylko ostudzony, chwytajac za obudowe. Nie przemieszczac produktu ciggnac za
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kabel zasilajgcy. Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania produktu musi sig zawiera¢
w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotno$¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez konden-
sacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwos¢ i
wydajnos¢ sieci zasilajacej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki.Produkt musi by¢ podigczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci za-
silajgcej. Zabronione jest korzystanie z przediuzaczy, rozgateZznikow i gniazd podwajnych.
Obwdd sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie
co najmniej 16 A. Unikac kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi
przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy produktu kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze
w petni rozwinigty, a jego potozenie nalezy ustalic tak, aby nie stanowit przeszkody w trak-
cie obstugi produktu. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia.
Gniazdko zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos¢
szybkiego odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego produkt. Podczas odigczania wtyczki ka-
bla zasilajgcego zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel
zasilajacy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odigczy¢ od sieci zasilaja-
cej i skontaktowag sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywac
produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie
mogaq zosta¢ naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementow nalezy je wymienic na
nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczace uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Powierzchnia ptyty grzewczej moze by¢ goraca po uzyciu. Nie nalezy go
dotykac¢ gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczekac do ostygniecia ptyty grzewcze.
W przypadku przygotowywania potraw, ktére w jego trakcie mogg rozrzuca¢ gorgce frag-
menty zywnosci nalezy stosowac $rodki ochrony osobistej zabezpieczajace przed popa-
rzeniem. Upewni¢ sig, ze podfoga w poblizu produktu nie jest Sliska. Pozwoli to unikngé
poslizgniecia, ktére moze spowodowac grozne urazy. Podczas przygotowywania potraw
nalezy caly czas je obserwowac i zapobiegaC przypaleniom. Zywno$¢ pozostawiona bez
nadzoru moze ulec spaleniu, ktdre moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen. W
trakcie przygotowywania potraw powierzchni ptyty nalezy dotykac tylko za pomocg narzedzi
wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych. Narzedzia powinny wytrzymywac tempera-
ture wytwarzang przez ptyte grzewczg. Zabronione jest zdejmowanie i nakfadanie potraw za
pomoca reki. Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang na ptycie grzewczej
resztki zywnos$ci nalezy je usunag przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci
mogq ulec spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptynaé
na smak przygotowywanej potrawy. Mogq by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy
uzywac narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujacych temperatu-
re wytwarzang przez ptyte grzewcza. Nie stosowac narzedzi ostrych oraz wykonanych z me-
talu. Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnig piyty grzewczej. Jezeli przygotowanie
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potrawy wymaga uzycia tuszczu nalezy go rozprowadzac na powierzchni piyty grzewczej za
pomocg miekkiego pedzla. Produkt nie stuzy do przygotowywania potraw przez smazenie
w gtebokim tluszczu.

OBSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz Zaleca sig zachowac opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Upewnic sie, ze wigcznik produktu znajduje sie w pozycji ,wytaczony”. Produkt moze by¢ wyposazony w osobny wigcznik ozna-
czony ,POWER” lub, w przypadku jego braku, pokretto regulacji temperatury nalezy ustawi¢ w pozycje opisang ,OFF”.
Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego produkt do gniazdka sieciowego.

Wigczy¢ produkt za pomoca wigcznika lub zmieniajgc nastawe pokretta regulacji temperatury. Zasilanie produktu zostanie zasy-
gnalizowane zaswieceniem si¢ kontrolki opisanej ,FOWER” lub pod$wietleniem wigcznika.

Pokretlem regulacji temperatury ustawi¢ temperature pracy, zaswieci si¢ kontrolka oznaczona ,HEAT”, ktdra zgasnie po osia-
gnieciu przez plyte grzewczg nastawionej temperatury. Produkt samoczynnie bedzie podirzymywat nastawiong temperature do
momentu wytaczenia zasilania. Kazdorazowe wigczenie grzatki spowoduje zaswiecenie sie kontrolki oznaczonej ,HEAT".
Czestotliwo$¢ wigczania sie grzatki warunkuje nastawiona temperatura oraz temperatura otoczenia. Im wyzsza nastawiona tem-
peratura oraz nizsza temperatura otoczenia, tym czesciej grzatka bedzie wigczana.

Produkt moze by¢ wyposazony w otwory odprowadzajace odpady zywno$ciowe, powstajgce podczas przygotowywania zywnosci
na plycie grzewczej, np. wytopiony tuszcz. Jezeli produkt zostat wyposazony w pojemnik na tymczasowe gromadzenie odpadéw,
nalezy kontrolowac stopien wypelnienia pojemnika i opréznia¢ go tak czesto, zeby nie doprowadzi¢ do jego przepetnienia. Pojem-
nik nalezy oprézni¢ kazdorazowo po zakonczeniu uzytkowania produktu.

Jezeli pojemnik mozna catkowicie usung¢ z produktu oznacza, to ze mozna go oczysci¢ pod strumieniem biezacej wody.
Pojemnika, ktérego nie da sie zdemontowac, nie mozna czysci¢ za pomoca strumienia biezacej wody.

Produkt moze posiada¢ zabezpieczenie przed przegrzaniem. Jezeli temperatura plyty grzewczej przekroczy 350 °C, produkt
samoczynnie wytgczy grzatke. W takim wypadku kontrolka zasilania $wieci sie, ale mimo ustawionej pokrettem temperatury grzat-
ka nie uruchamia sie. Nalezy odczeka¢, az temperatura plyty grzewczej spadnie ponizej 100 °C. Nastepnie nacisna¢ przycisk
oznaczony ,RESET", a produkt powinien wznowi¢ normalng prace. Przycisk ,RESET” jest zabezpieczony przed przypadkowym
wcisnigciem przez pokrywe, ktérg nalezy zdemontowac za pomocg wkretaka. Po uzyciu przycisku nalezy go ponownie zabez-
pieczy¢ za pomocg pokrywy.

Uwaga! W przypadku zadziatania zabezpieczenia temperaturowego, wytgczenie produktu i ponowne wigczenie nie spowoduje
wznowienia normalnej pracy. Na czas studzenia ptyty grzewczej mozna wytgczy¢ produkt, ale po ponownym wigczeniu zasilania
nalezy najpierw wcisng¢ przycisk oznaczony ,RESET", aby byto mozliwe wznowienie normalnej pracy.

Plyta grzewcza nagrzewa sig do wysokiej temperatury, jej zetkniecie sie z nieostonietym ciatem moze doprowadzi¢ do powaznych
oparzen. Podczas przygotowywania zywnosci nalezy zachowaé ostroznos¢, nie dotykac plyty grzewczej, a przygotowywang zyw-
no$¢ kontrolowa¢ za pomocg odpowiednich narzedzi np. szczypiec lub topatek wykonanych z tworzyw sztucznych lub drewna.
Przy doborze narzedzi nalezy wzig¢ pod uwage, zeby wytrzymywaly temperature osiggang przez plyte grzewcza. Nie nalezy uzy-
wac narzedzi metalowych oraz narzedzi z ostrymi krawedziami. Takie narzedzia moga uszkodzi¢ powierzchnig plyty grzewczej.

Konserwacja produktu

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Produkt stuzy do przygotowywania zywno$ci umieszczonej bezposrednio na ptycie grzewczej, wobec czego nalezy zadba¢ o
zachowanie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Ptyta grzewcza moze by¢ zabezpieczona za pomoca $rodka konserwujgcego na czas transportu i magazynowania. Przed pierw-
szym uzyciem, po oczyszczeniu nalezy ptyte grzewcza nagrza¢ do temperatury co najmniej 180 °C i pozwoli¢ na odparowanie
wszystkich pozostatosci $rodka konserwujacego. Odparowujacy $rodek konserwujacy moze spowodowaé powstawanie dymu,
jest to normalne zjawisko. W zwigzku z tym odparowywanie nalezy przeprowadzi¢ w miejscu z wydajng wentylacja. Nie nalezy
wdychac oparéw srodka konserwujgcego.

Po zakonczeniu odparowywania, przestaje lecie¢ dym, nalezy odtgczy¢ produkt od zasilania i ponownie oczysci¢ ptyte za pomoca
$rodka myjacego. Dopiero wtedy mozna uzy¢ piyty grzewczej do przygotowywania zywnosci.

Plyte grzewczg oraz pozostate czesci produktu nalezy czysci¢ za pomocg szmatki nasaczonej wodnym roztworem tagodnego
$rodka do mycia naczynh. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej wodg. Po wyczyszczeniu produkt wy-
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trze¢ do sucha. Plyte nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jej catkowitego ostygniecia. Nalezy wyczysci¢
wszystkie reszki zywnosci, ktdre pozostaly na plycie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym uzyciu, a takze zapobiegnie
obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomocg odkurzacza.

Uwaga! Nigdy nie zanurza¢ produktu w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

Magazynowanie produktu

Jezeli produkt nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas nalezy odtgczy¢ go od zasilania.

Produkt podczas magazynowania przechowywac¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie
magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 | YG-04563
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Moc znamionowa kW] 18 18 22 22 2.2 3,6 36
Klasa izolacji | | | | | | |
Rozmiar piyty grzewczej [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 | 500 x 230
Temperatura pracy [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Masa netto [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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PRODUCT CHARACTERISTICS
Contact grill is a product designed for heating, grilling and preparing meals which require heat treating. Thanks to wide range

smooth temperature adjustment , you may adjust the product operating parameters to your own needs. Correct, reliable and safe
operation of the product depends on proper operation, therefore:

Before starting product operation, please read this manual and keep it.

The supplier does not assume any liability for any damages resulting from misuse of the product, failure to follow safety regulations and
recommendations specified in this manual. Misuse of the product will also result in loss of guarantee and warranty rights of the user.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require assembly. Therefore, before using the product, it is required to remove
all packing and protection elements for transportation. Some preparatory actions described in the further part of this manual are
also required.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

Product is designed for professional use and should be operated by properly qualified per-
sonnel. Product is designed only for heat treating of meals placed directly on a heating plate.
It is forbidden to use product for other purposes, for example as a heater of products kept in
a vessel. Unattended repair, disassembly or modification of product is forbidden. All product
repairs must be carried out by an authorised repair point. Product should be supervised all
the time when operating. WARNING! During operation the product heats up to high tempera-
ture, do not touch the heating plate and product’s walls during operation, it can cause serious
burns. This product is not intended for use by children below 8 years of age and persons with
reduced physical or mental capabilities and person with no experience or knowledge of the
equipment. Unless they are supervised or trained how to use the product in a safe manner so
that the risks involved are understood. Children should not play with the product. Unattended
children should not perform cleaning and maintenance of the equipment.

Recommendations for the product transportation and installation

NOTE! Product installation and connecting can be done only by qualified personnel. Product
can be placed only on hard, flat, level and non-flammable surface. Substrate should with-
stand the weight of appliance itself together with food placed on it.Provide at least 10 cm
space around product’s side walls, do not place any materials not resistant to high temper-
ature above the product. This will allow proper product ventilation. Do not place the product
near edges e.g. of a table. Do not place any electrical appliances over the product. Water
steam is release during operation of product, which may cause a short circuit of the electrical
installation resulting in electric shock. It is forbidden to drill any hole in the product, nor any
other product modification not described herein. Product to be carried when cooled, by grip-
ping its housing. Do not displace the product by pulling the cable cord. Temperature at the
place of installation and use of product must stay within the range +10 °C + +38 °C and the
relative humidity must be less than 90%, without steam condensation.

Recommendations for connecting the product to power supply
Before connecting the product to power supply, make sure that the voltage, frequency, and
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capacity of mains supply correspond to values shown on the product rating plate. Plug must
fit into the socket. Any modifications of plug are forbidden.Product must be connected di-
rectly to a single power outlet. It is forbidden to use extension cords, socket-outlet adapters
and double power outlets. Power supply circuit must be fitted with a protective conductor
and at least 16 A protection circuit. Avoid any contact of power cord with sharp edges and
hot objects and surfaces. When operating the product, the power cord must always be fully
unwound and its position may not interfere with the operation of product. Laying of power
cable cannot result in tripping hazard. Power outlet should be located in such a place to allow
always the possibility of quick disconnecting the plug of power cord supplying the product.
When disconnecting the plug of power cord always pull the plug housing, never the cable.
If the power cord or plug is damaged, disconnect it immediately from the mains and contact
an authorized manufacturer’s service center for replacement. Do not use the product with a
damaged power cord or plug. Power cord or plug cannot be repaired, in case of damage to
these components, replace them with new ones without defects.

Recommendations for using the product

WARNING! Heating plate surface may be hot after the use. Do not touch it as it poses a
threat of severe burns. Wait till the heating plate cools down. In case of preparing the meals,
during which hot portions of food may be thrown around, use personal protective equip-
ment against burns. Make sure that the floor in the vicinity of product is not slippery. This
will prevent the risk of slipping, which may cause severe injuries. When preparing meals,
observe them all the time and prevent burning. Foodstuffs remained unattended may be
burned, which may cause a fire or severe burns. In the course of meals preparation, place
surface may be touched only by means of wooden or plastic tools. Tools should withstand a
temperature generated by heating plate. It is forbidden to take off and serve the meals using
your hand. If any food waste remains on heating plate during or after preparation of a meal, it
should be removed before preparing next meal. Food waste may be burnt, thus generating a
smoke, unpleasant odour, and also affect the taste of a meal prepared. They may also cause
afire. Toremove it, use tools made of wood or plastics withstanding a temperature generated
by a heating plate. Do not use sharp tools made of metal. Such tools may damage a surface
of heating plate. If meal preparation requires a fat to be used, spread it on the surface of heat-
ing plate using a soft brush. The product is not intended for preparing meals by deep frying.

PRODUCT HANDLING

Product installation, start-up and handling

The product should be unpacked, completely removing all packaging components. It is recommended to keep the packaging, it
may be helpful for subsequent product transportation and storage.

Wash the product according to instructions contained in “Product Maintenance” section.

Make sure the switch of the product remains in “OFF” position. The product may be fitted with separate switch marker “POWER”
or, if it is missing, the temperature control regulator should be set in “OFF” position.

Plug the product's power cord into a mains socket.

Switch on the product using the switch or by changing the setpoint of temperature control regulator. Product's power up shall be
indicated by lighting up the control light indicated as “POWER"” or backlighting the switch.

Set operating temperature using the temperature control regulator, control light indicated as “HEAT” will light up and it will goes
out as soon as the heating plate reaches temperature set. The product will automatically maintain the temperature set until power
supply is switched off. Each time the heater is switched on, the control light indicated as “HEAT” lights up.

Frequency of heater power-up is determined by the temperature set and ambient temperature. The higher temperature set and
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lower ambient temperature, the more frequent a heater is switched on.

The product may be fitted with slots discharging the food waste generated while preparing the food on a heating plate, e.g. melted
fat. If the product is fitted with a container for temporary storage of waste, it is necessary to control the level of filling the container
and empty it as frequently as it is necessary to prevent its overfilling. The container should be emptied each time after the product
use is finished.

If the container can be completely removed from the product this indicates it may be cleaned under the jet of running water.

The container which cannot be dismounted may not be cleaned using jet of running water.

The product may have protection against overheating. If the temperature of heating plate exceeds 350 °C, the product will auto-
matically switch off the heater. In such case, the power supply control light will light up, but in spite of a temperature set by using
the knob, the heater fails to start. Wait until temperature of a heating plate drops below 100 °C. Then press the “RESET: button
and the product should restart normal operation. “RESET" button is protected against incidental pressing by a cover which should
be dismounted using the screwdriver. After using the button it should be protected again by means of a cover.

Note! If the temperature protection device trips, switching off the product and restarting the product will fail to restart normal opera-
tion. For the time of cooling down of heating plate the product may be switched off, but after repeated power-up, first press the
“RESET” button so that normal operation may be restarted.

Heating plate heats up to high temperature, its contact with uncovered body may lead to serious injuries. Special care should be
taken during preparation of food, do not touch the heating plate, and control the prepared food using proper tools e.g. pincers or
scoops made of plastics or wood.

While selecting tools take into account the need to withstand the temperature of heating plate. Do not use metal tools or tools with
sharp edges. Such tools may damage a surface of heating plate.

Product maintenance

NOTE! All maintenance operations to be carried out with the power supply off. To this end, remove the plug of the power cord
from mains socket.

The products is designed for preparation of food placed directly on a heating plate, therefore take care of proper hygiene so that
the food preparation is safe.

A heating plate may be protected by means of preservatives for the time of transport and storage. Before first use, after cleaning
the heating plate should be heat up to at least 180 °C to let it evaporate any residues of conservatives. The preservative while
evaporating may cause smoke generation which is normal phenomenon. Therefore evaporating should be carried out at location
with effective ventilation. Do not inhale vapours of conservatives.

After evaporation is completed and smoke stops, disconnect the product from power supply and clean the plate using cleaning
agent. Only then the heating plate may be used for food preparation.

Heating plate and other parts of the product should be cleaned by means of a cloth soaked with waster solution of mild detergent
for washing dishes. Residues of solution to be removed using a cloth soaked with water. After cleaning of product wipe it dry. The
plate should be cleaned after each use, waiting before until it cools down completely. Clean all food residues which remained on
the plate, this will prevent any burning while it is reused, and also will prevent any decrease of product efficiency.

Do not use any solvents, corrosive agents, alcohol, gasoline or abrasive agents for cleaning.

Vents should be cleaned using a vacuum cleaner.

Note! Never immerse the product in water or other liquid.

Product storage

If the product is not used for prolonged time, disconnect it from power supply.

Product when stored should be kept indoors, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the product in its
original packaging.

Store the product in its working position. Do not store products in layers. Do not put anything on the product. during storage.

TECHNICAL DATA
Parameter Measuring unit Value
Catalogue number YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Rated voltage V~] 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240
Rated frequency [Hz] 50- 60 50- 60 50 - 60 50 - 60 50- 60 50 - 60 50 - 60
Rated power [kW] 1.8 18 22 22 22 3.6 3.6
Insulation class | | | | | | |
Heating plate size [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Operating temperature [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Net weight [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Der Kontaktgrill ist zum Aufwéarmen, Braten und Zubereiten der thermisch zu behandelnden Speisen bestimmt. Aufgrund der
stufenlosen Temperatureinstellung kénnen die Betriebsparameter des Gerates an die Benutzerbedtirfnisse angepasst werden.
Der fehlerfreie, sichere und zuverldssige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bedienungsanleitung vor Erstgebrauch griindlich lesen und fiir kiinftigen Gebrauch aufbewahren.

Der Lieferant haftet nicht fir jegliche Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauches, die Nicht-
beachtung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Infolge des bestimmungsfremden
Produkteinsatzes gehen die Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche des Betreibers verloren.

ZUBEHOR

Das Gerat wird komplett zusammengebaut geliefert und benétigt keine Montageeingriffe. Vor Erstgebrauch des Gerates sind alle
Verpackungs- und Transportschutzteile zu entfernen. Erforderliche Vorbereitungen werden weiter in dieser Anleitung beschrieben.

ALLGEMEINE NUTZUNGSHINWEISE

Das Gerat wurde fiir einen professionellen Gebrauch entwickelt und soll durch entsprechend
qualifiziertes Personal bedient werden.Das Gerat dient ausschlieBlich dazu, direkt auf der
Heizplatte gebrachte Speisen zu behandeln. Ein anderweitiger Gerategebrauch, wie das Auf-
warmen von Speisen in Topfen, ist verboten. Eigenhéndige Instandsetzung, Demontage oder
Modifizierung des Produktes ist verboten. Samtliche Geratereparaturen dUrfen nur von einer
Vertragswerkstatt durchgefiihrt werden.Gerat immer unter Aufsicht gebrauchen. WARNUNG!
Das Geréat wird wahrend des Betriebes sehr warm, deshalb weder die Heizplatte noch die
Gehausewande beriihren, da sonst emsthafte Verbriihungen nicht auszuschlieffen sind.Das
Produkt ist nicht flir die Bedienung durch Kinder, wie auch durch Personen mit reduzierten kor-
perlichen, geistigen Fahigkeiten bzw. durch im Produkt nicht erfahrene Personen bestimmt, es
sei dass ihre Uberwachung bzw. Unterweisung im sicheren Geratebetrieb sowie das Verstand-
nis der mit dem Produkt verbundenen Gefahren sichergestellt werden. Das Produkt ist kein
Spielzeug fir Kinder. Kinder diirfen das Produkt unbeaufsichtigt weder reinigen, noch warten.

Hinweise zum Transport und der Aufstellung des Produktes

ACHTUNG! Gerat nur durch entsprechend qualifiziertes Personal installieren und anschlie-
RRen lassen.Gerét auf einem entsprechend festen, ebenen und nicht brennbaren Untergrund
aufstellen. Der Untergrund muss flir das Gewicht des Gerates und der darin untergebrachten
Speisen geeignet sein.Fir einen freien Raum von 10 ¢cm an den Seitenwanden des Gera-
tes sorgen, keine hitzeunbestandigen Gegenstéande (iber dem Gerat platzieren. Dadurch wird
eine entsprechende Geratelliftung ermdglicht. Gerat nicht an der Tischplattenkante aufstellen.
Keine Elekirogerate tber dem Produkt installieren. Beim Geratebetrieb wird Wasserdampf frei-
gesetzt, der zu einem Kurzschluss und elektrischen Schiag fiihren kann.Keine Bohrungen im
Gerét herstellen, keine Modifizierungen des Gerates entgegen dieser Anleitung vornehmen.
Gerat nur abgekuihlt vertragen, dabei am Haltegriff fassen. Gerat nicht am Stromkabel ziehend
verschieben.Die Temperatur am Aufstellungs- und Nutzungsort des Gerates muss von +10° C
bis +38° C, die Luftfeuchte unter 90% ohne Kondensierung betragen.
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Hinweise zum Elektroanschluss des Gerétes

Vor dem Anschluss des Produktes sicherstellen, dass die Netzspannung, -frequenz und -leis-
tung den Werten auf dem Typenschild des Produktes entsprechen. Der Stecker muss zur
Steckdose passen. Jegliche Steckermodifizierung ist verboten.Das Produkt muss an eine
einfache Steckdose direkt angeschlossen werden. Die Verwendung von Verlangerungen,
Abzweigungen oder Doppelsteckdosen ist verboten. Der Netzkreis muss mit einem Schutz-
leiter ausgerustet und mit 16 A abgesichert sein.Beriihrung des Stromkabels mit scharfen
Kanten sowie heillen Gegenstanden und Flachen verhindern. Das Stromkabel muss beim
Geratebetrieb vollstandig abgerollt sein und seine Verlegung ist so zu bestimmen, dass es
keine Behinderung des Geratebetriebes darstellt. Das verlegte Stromkabel darf zum Stol-
pern nicht flhren. Die entsprechende Streckdose muss so installiert sein, dass der Gera-
testecker bei Bedarf schnell gezogen werden kann. Beim Gerateabschalten niemals am
Kabel, sondern nur am Stecker ziehen.Beschadigter Geratestecker oder das Stromkabel ist
sofort vom Versorgungsnetz zu trennen, anschlieend ist Riicksprache mit einer Vertrags-
werkstatt des Herstellers erforderlich. Produkt mit beschadigtem Stecker oder Stromkabel
niemals weiter gebrauchen. Beschadigten Geratestecker oder das Stromkabel nicht eigen-
héndig reparieren, sondern nur gegen ein mangelfreies Element emeuern lassen.

Hinweise zum Produktgebrauch

WARNUNG! Die Heizplattenoberflache kann nach Gebrauch sehr heifs werden. Heizplatte
nicht bertihren, da sonst emnsthafte Verbriihungen nicht auszuschlieen sind. Heizplatte voll-
standig abkuhlen lassen.Kénnen heille Speisepartikel wahrend der Zubereitung herumflie-
gen, sind entsprechende PSA gegen Verbrilhungen zu tragen.Sicherstellen, dass der Boden
in der Geratenahe rutschfreiist. Dadurch konnen Rutschunfalle mit emsthaften Verletzungen
vermieden werden.Speisen bei der Zubereitung nicht auBer Acht lassen und Anbraten ver-
hindern. Sonst kénnen die Speisen mit mdglichem Brand oder emsthaften Verbriihungen
verbrannt werden.Heizplattenoberflache bei der Speisenzubereitung nur mit Holz- oder
Kunststoffgegensténden beriihren. Diese Werkzeuge mussen auf die Temperaturen der
Heizplatte ausgelegt sein. Speisen auf der Heizplatte niemals mit bloRen Handen verteilen
oder davon wegnehmen.Sind Speisenreste wahrend oder nach der Speisenbehandlung auf
der Heizplatte vorhanden, sind diese zu entfernen, bevor weitere Speisen zubereitet werden.
Sonst kdnnen die Speisenreste verbrennen, Rauch und unangenehmen Geruch herbeifih-
ren sowie den Speisengeschmack beeintrachtigen oder sogar einen Brand verursachen.
Zum Entfernen von Speisenresten nur Holz- oder Kunststoffgegensténde verwenden, die
auf die Temperaturen der Heizplatte ausgelegt sind. Keine scharfen bzw. Metallgegensténde
verwenden, die Heizplattenoberflache beschadigen kénnen.lst Fett fiir die Speisenzuberei-
tung erforderlich, ist dieses mit einem weichen Pinsel auf der Heizplattenoberflache zu ver-
teilen. Das Gerat ist nicht zum Frittieren geeignet.

GERATEBETRIEB

Gerdét aufstellen, in Betrieb nehmen und betreiben

Vor der Gerateaufstellung ist die Verpackung komplett zu entfernen. Die Verpackung soll fiir einen mdglichen kiinftigen Transport

und die Lagerung des Gerétes behalten werden.
Gerét nach den Hinweisen im Kapitel ,Geratereinigung” reinigen.
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Sicherstellen, dass der Steuerschalter ausgeschaltet ist. Das Gerat kann mit einem separaten Steuerschalter mit der ,POWER"®
Bezeichnung ausgeriistet werden. Sonst ist der Temperatureinstelldrehknopf in die ,OFF* Stellung zu verstellen.

Stecker des Stromkabels in der Steckdose anschlieRen.

Gerat mit dem Steuerschalter oder mit dem Temperatureinstelldrehknopf einschalten. Dabei leuchtet die Kontrolllampe fiir ,PO-
WER" oder der Steuerschalter auf.

Betriebstemperatur mit dem Einstelldrehknopf einstellen, dabei leuchtet die Kontrolllampe fiir ,HEAT* auf. Die eingestellte Tem-
peratur wird vom Gerat selbstandig bis zu seinem Abschalten behalten. Das Zuschalten der Heizplatte wird jeweils durch das
Aufleuchten der Kontrolllampe fir ,HEAT* angezeigt.

Die Einschaltfrequenz der Heizspirale wird durch die eingestellte Temperatur und die Umgebungstemperatur bestimmt. Je héher
die eingestellte Temperatur und niedriger die Umgebungstemperatur, desto haufiger wird die Heizspirale eingeschaltet.

Das Geréat kann mit Entfernungséffnungen fir Speisenreste, bspw. Fette, ausgerlstet werden, die bei der Speisenzubereitung
auf der Heizplatte entstehen kénnen. Ist das Gerat mit einem Abfallbehalter ausgeristet, ist dieser haufig zu kontrollieren und zu
entleeren, damit er nicht tberfiillt wird. Der Abfallbehalter ist nach jedem Gerategebrauch zu entleeren.

Kann der Abfallbehélter aus dem Gerét entfernt werden, kann er unter flieBendem Wasser gereinigt werden.

Ein nicht demontierbarer Abfallbehélter darf nicht unter flieRendem Wasser gereinigt werden.

Das Gerat kann einen Uberhitzungsschutz aufweisen. Uberschreitet die Heizplattentemperatur 350° C, wird die Heizspirale selb-
standig abgeschaltet. In diesem Fall leuchtet die Kontrollleuchte fiir die Stromversorgung weiter, die Heizspirale kann aber nicht
aktiviert werden, obwohl der Temperatureinstelldrehknopf verstellt wird. Abwarten, bis die Temperatur 100° C unterschreitet. An-
schlieRend roten ,RESET* Drucktaster betatigen — das Gerat soll den Betrieb wieder aufnehmen. Der ,RESET* Drucktaster ist
mit einer Klappe gegen eine versehentliche Betatigung geschiitzt — Klappe mit einem Schraubenzieher demontieren. Drucktaster
nach der Betatigung mit der Klappe verschliefen.

Achtung! Wird der Uberhitzungsschutz aktiviert, fiihrt das Ab- und Wiedereinschalten des Gerétes nicht zur emeuten Betriebauf-
nahme. Fiir die Abkiihlungsdauer der Heizplatte kann das Gerat abgeschaltet werden, vor der Wiedereinschaltung der Stromver-
sorgung ist der ,RESET" Drucktaster zu betétigen, um den Normalbetrieb zu erméglichen.

Die Heizplatte wird beim Geratebetrieb sehr heifl; wird sie mit einer nicht geschitzten Kdrperpartie berihrt, kann es zu ernsthaften
Verbriihungen fiihren. Bei der Speisenbehandlung ist Vorsicht geboten — Heizplatte nicht bertihren, die Speisen mit entsprechen-
den Gegenstanden, wie Zangen oder Pfannenwender aus Holz oder Kunststoff, behandeln.

Bei der Wahl derartiger Gegenstande darauf achten, dass sie der Heizplattentemperatur standhalten. Metallgegenstande oder
solche mit scharfen Kanten nicht verwenden, da sie sonst die Heizplattenoberflache beschéadigen konnen.

Gerétereinigung

ACHTUNG! Stromversorgung des Gerétes vor jedem Eingriff abschalten, dazu Stecker ziehen.

Das Gerat dient dazu, auf die Heizplatte direkt gebrachte Speisen zu behandeln. Es ist deshalb fiir die entsprechende Hygiene
zu sorgen, damit dieser Prozess gesundheitsunbedenklich ist.

Die Heizplatte kann mit einem Schutzmittel fiir den Transport und die Lagerung geschiitzt werden. Heizplatte vor Erstgebrauch
reinigen und anschlieBend bis auf mindestens 180° C aufheizen und die Schutzmittelrestmengen abdampfen lassen. Dabei kann
etwas Rauch freigesetzt werden, es ist véllig normal. Diesen Prozess deshalb an einem gut geliifteten Ort durchfihren. Schutz-
mittelddmpfe nicht einatmen.

Wird der Rauch nach der Schutzmittelabdampfung nicht mehr freigesetzt, Stromversorgung abschalten und die Heizplatte mit
einem milden Reiniger erneut reinigen. Erst danach kann die Heizplatte fiir die Speisenbehandlung eingesetzt werden.
Heizplatte und sonstige Geratekomponenten mit einem Lappen mit etwas Wasser und mildem Geschirrspiiimittel reinigen. Rest-
mengen der Reinigungsflissigkeit mit einem feuchten Lappen abwischen und trocken reiben. Heizplatte nach jedem Gebrauch
reinigen, zuvor ihre vollstandige Abkiihlung abwarten. Alle Speisenreste von der Heizplatte entfernen, damit sie beim néchsten
Gerategebrauch nicht anbraten und die Gerateleistung nicht reduzieren.

Keine Lésungsmittel, tzenden Mittel, Alkohole, Benzin oder Scheuermitte! fir die Reinigung verwenden.

Liftungsspalte mit einem Staubsauger reinigen.

Achtung! Gerat nicht ins Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

Geratelagerung

Stromversorgung abschalten, wird das Gerét eine Zeitlang nicht gebraucht.

Gerét in einem Raum, gegen Staub, Schmutz und Feuchte geschiitzt, am besten in der Originalverpackung lagern.

Gerét in der Betriebsstellung lagern. Mehrere Geréte nicht stapeln. Das Gerat ist bei der Lagerung keine Ablageméglichkeit fiir
differente Gegenstande.
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TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Nennspannung [V~] 220 - 240 220 - 240 220-240 220 - 240 220 - 240 220-240 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Nennleistung [kW] 18 1,8 22 2,2 2.2 36 36
Isolationsklasse | | | | | | |
Abmessungen Heizplatte [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Betriebstemperatur [C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Gewicht netto [kg] 15 15 18 18 18 24 24

R G I N A L A N E I T U N G




RUS
XAPAKTEPUCTUKKN NMPOAYKTA

KOHTaKTHBII rpunb 3T0 NPOAYKT, MPeAHa3Ha4eHHbIN ANs Harpesa, NomxXapuBaHNs 1 NpuroToenenus oniof, TpedyroLLmMX TepMo-
obpabotku. briarogaps NNaBHOMY perynupoBaHnio TeMnepaTypbl B LUIMPOKOM [ManasoHe, Bbl MOXETe HaCTPOUTb NapameTpbl
YCTPOIACTBA B COOTBETCTBUM C BalLUMy notpebHocTAMM. paBunbHas, HapexHas 1 6esonacHas pabota npopykTa 3aBucKT ot
NpaBuIbHON SKCMyaTaLym, NoaToMy:

Mepen ncnonb3oBaHWeM NpoayKTa NPOYUTaITE PYKOBOACTBO U COXPaHUTE €ero.

MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCT 3a Miobble MOBPEXAEHMS UMM TPABMbI, BO3HUKLUME B Pe3ynbTaTe WCTONb30BaHMS Mpo-
AyKTa He No HasHaveHuio, HecobmniofeHIst npaBun 6e30nacHoCTX 1 pekoMeHAALMIA HACTOSILLEro PyKOBOACTBA. cnonb3osaHie
YCTPOWCTBA He MO Ha3HaYeHMI0 TakKe MPUBOAVT K MOTepe Mpas Nofb30BaTENs Ha rapaHTUI, U rapaHTHitHbIX 0653aTenbCTB.

OBOPY[OBAHUE

MpoayKT NOCTaBASETCs MOMHOCTBIO YKOMMNEKTOBaHHbIM U He Tpebyet chopku. OaHako neped UCTONb3oBaHEM NPoayKTa BCe
YNaKOBOUHbIE U 3ALUMTHbIE AMEMEHTI, MPUMEHSIEMbIE 7151 TPAHCMOPTUPOBKM CrieayeT CHsiTb. Takoke TpeGyroTCs NOAToTOBUTENb-
Hble MEpONPUSITUS, ONNUCAHHbIE B AONONHUTENbHOI YacTh PYKOBOLCTBA.

OBLLME PEKOMEHOALIUM NO UCMONb30BAHUIO

MpoaykT paspabotaH Ans npogeccroHanbHOM UCMOMNbB30BaHKUS, U ero paboTa ¢ HUM JOMmk-
Ha BbIMOMHATLCS KBANMGMLMPOBAHHBIM NEPCOHANOM.ITPOAYKT MCTONb3YeTCs TOMbKO AN
TepMudeckon 06paboTky NULLY, PacrioNOXEHHON HEMOCPEACTBEHHO Ha HarpeBaTerbHON
nnuTe. 3anpeLLaeTcs UCronb3osaTb NPOAYKT Mo-ApYyroMy, HanpyUMeEp, B Ka4eCTBE Harpesa-
Tens 4ns NPOaYKTOB B KOHTEHEpe.3anpeLLaeTcs CaMoCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATb, Pas-
Bupartb 1nu moauuuMpoBaTh NPOaYKT. Bce peMOHTHbIE paboTbl LOMKHbI BbINOMHATHCS
aBTOPW30BaHHBIM PEMOHTHBIM LIEHTPOM.BO Bpemst paboTbl NpOayKT AOMKEH HAXO4UTLCS
nog, NocTosHHBIM HenpepbIBHbIM Habntoaesmem. BHUMAHWME! MpoaykT Bo Bpemst paboTbl
CTaHOBUTCS O4EHb rOPSHIM, He NPUKaCaTECh K HArPEBATENbHOM NAUTE W CTEHKAM U3Lenis
BO Bpemsi paboThbl, 3TO MOXET MPUBECTM K Cepbe3HbIM OXoram.lpoayKT He npenHasHaqveH
[ANS CMIONb30BaHWs AETbMY B BO3pACTe 4O 8 NET 1 nuLamu ¢ orpaHnYeHHbIMIA (U3NYeCK-
MU 11 YMCTBEHHbIMU CTIOCOBHOCTSAMM, & Takke NIABMI, HE UMEIOLLIMMM OMbITa 11 3HAHWI OT-
HOCUTENBHO AaHHOrO 060pynoBaHMS. VckmioueHeM MOryT BbiTb Criyyan, Korha Hag, HUMK
ByneT ocyLLeCTBNATLCS HAA30p MMk OHI ByayT NPOMHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO 6e3-
OMacHoro MCMonb3oBaHNs MPOLYKTa Tak, YT0Bbl COOTBETCTBYHOLLME PUCKM BbI MOHSTHI.
[leTv He SOMmKHbI UrpaThb ¢ npoaykTom. et 6e3 nprcMoTpa He LOmKHbI MPOBOAWTH YBOPKY
W TEXHUYECKOE 06CNy1BaHNe 06opYaoBaHIS.

PexomeH0auuu no mpaHCropmupogke U ycmaHoske npodykma

BHMMAHME! YcTaHoBKa v NOKMHO4EHe U30enis MOXKET BbIMOSHATLCA TOMBKO KBanmmum-
POBAHHbLIM MEPCOHANOM.[TPOAYKT MOXHO pa3MeLLiaTb TOMbKO Ha TBEPAOW, MIIOCKON, POBHOM
W Heroptouen nogroxke. MNoanoxka AoMmKHA BblAep)mMBaTb BEC CAMOr0 YCTPOWCTBA W MIALLW,
MOMELLLEHHOM Ha Hero.Heobxogmmo obecneunTs 3a3op He MeHee 10 cm no Bokam uagenus,
He pasmMeLLaTb MaTepuarbl, He CTOMKME K BbICOKVM TEMMepaTypaM Hag NPOayKToM. 310 no-
3BONMT 0BECTIEYMTb HAZMEXALLYK BEHTUNALMIO NPOayKTa. He pacnonaraiTe YCTPOACTBO
BONM3K kpas, Hanpumep, cTona.He pasmeLLanTe anekTPUYECKUe YCTPONCTBA Ha NPOLYKTOM.
Bo Bpems paboTbl BbIAENSETCS BOASHON Map, YTO MOXET Bbi3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHie B
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ANEKTPUYECKOI YCTaHOBKE 1 BbI3BATb AMEKTPUYECKOE 3aMblkaHue.3anpeLLaeTcs CBepnTL
ntobble OTBEPCTS B NPOAYKTE, a Takke MPOBOANT JtoBYH0 Apyryto MoaudmKaLmio MpoayKTa,
HE OM1CaHHYH0 B MHCTPYKLMSIX.[lepeHocITe NPOAYKT TOMbKO B OXMaXaeHHOM Buae, Aepxa 3a
kopnyc. He TSHUTE YCTPOICTBO 3a LLUHYP NiTaHWs. TemnepaTypa B MeCcTe YCTaHOBKY 1 CTONb-
30BaHuA NpoaykTa AomkHa 6biTb B npeaenax +10 °C + +38 °C, a oTHocuTENbHas BNaxHOCTb
AomkHa ObITb Hike 90% 663 KoHaeHcaLm BOASHOO Napa.

PexomeH0auuu ro nodKrkYeHuUro yempouicmea K UCMOYHUKY UmaHust

Mepen NOLKMHYEHNEM YCTPONCTBA K CETU YOeAUTECh, YTO HaMPSHKEHME, YacToTa N MOLL-
HOCTb CETEBOIO NMUTaHWS COOTBETCTBYHOT 3HAYEHWSIM Ha 3ABOLCKOW Tabnmnyke. Bunka Lormk-
Ha COOTBETCTBOBATH po3eTke. Jlobas MoaudukaLms BNk 3anpeLLeHa.lTpogyKT JormkeH
ObITb NOAKIMIOYEH HEMOCPEACTBEHHO K OTAEMNbHOM CETEBOM po3eTke. 3anpeLlaeTcs uc-
nonb30BaTh YAMMHUTENMW, PA3BETBUTENN M [BOVHbIE PO3ETKW. Llenb nutaHns gomkHa
ObITb CHabXeHa 3aLLMTHBIM NPOBOAHMKOM 1 3aLLMTON He MeHee 16 A.3beraiTe KoHTak-
Ta LWHypa NUTaHWs C OCTPLIMM KpasiMk 1 ropsiuMMiA NpeamMeTami 1 noBepxHocTami. Koraa
n3nenue paboTaer, C1noBor kabenb AOMmKeH BbITb NOMHOCTLIO Pa3MOTaH 1 Pa3MELLIEH Tak,
4T06bI OH He Obin NPenaTCTBIeEM Npu paboTe ¢ NPOLYKTOM. Pa3MelLeHre LHypa NTaHus
He JOMKHO BbI3bIBaTb OMAacHOCTY OTKMo4eHUs. CeTeBas po3eTka AOMKHa pacronararses B
TakoM MECTe, Ifie BCera MOXHO BbICTPO OTKIOUMTb LUHYP MUTaHKS yCTpoicTea. [pu oTco-
eAVHEHW BUIKW NIUTaHWS BCEraa TAHUTE 3a KOpMyC BIANKW, HKOTAA He TsHUTE 3a kaberb.
Ecrv WHyp nuTaHns Unn BUmka NoBpeXXaeHbl, HEMEATIEHHO OTKIYMTE ee OT CETU 1 0bpa-
TUTECH B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP NPOU3BOANTENS 715 3aMeHbI. He 1cnonbayi-
Te YCTPONCTBO C MOBPEXAEHHBIM LUHYPOM MUTaHWS UMk BARKOM. LLIHYp niuTaHus unm Burky
HEemMb3s PEMOHTUPOBATb, B Cry4ae MOBPEXAEHUS STUX ANIEMEHTOB 3aMEHUTE UX HOBLIMM
0e3 nedhexTos.

PexomeHdauyuu o ucrorne3oeaHuto npodykma

BHUMAHMUE! lNoBepxHOCTb HarpeBaTenbHON NacTUHbI MOXET ObiTb ropsyen nocre uc-
Monb30BaHUS. He npukacanTech K Hel, MoTOMY YTO 3TO MOXET BbI3BaTb CEPbE3HbIE OXOTW.
MoooxanTe, NoKa HarpeBaTenbHbIi ANIEMEHT He OCTLIHET.B cryyae npuroToBneHus o,
KOTOpble MOTYT pa3bpbI3rnBaTh hparMeHTbl ropsUMX MPOQYKTOB BO BPEMS MPUrOTOBIEHNS,
CrieayeT uenorb3oBaTh CPECTBA MHAVBIAYANbHOM 3aLLmThI OT OLUnapyBaHis.YoeauTecs,
4TO MON BOKPYr MPOAYKTa HE CKOMb3KWIA. ITO MO3BONMUT U30EXATb CKOMBKEHWS, KOTOPOE
MOXET MPUBECTU K CEpbe3HbIM TpaBmaM.[lpy NpuroTosneH Briog criedyet Beeraa crie-
AUTb 3a HAMK, NpeaoTBpaLLast npuropaHue. Miia, ocTaBneHHas 6e3 npucMoTpa, MOKeT
3aropeTbCs, YTO MOXET NPUBECTM K MOXapy 1 onacHbIM oxoram.[py npuroToBneHnn briog
MOXHO NpUKacaTsCs K MOBEPXHOCTU NAMUThI TOMBKO C MOMOLLbIO MHCTPYMEHTOB 13 iepeBa
WNK1 CcneuyanbHoro niiacTuka. IHCTpyMeHTbI JOMKHbI BbepkuBaTh TeMrneparypy, cosna-
BaeMyl0 HarpeBaTenbHOM NnUToN. 3anpeLLaeTcs HaknaabiaTb U youpatb MLy PyKou.
Ecrv nuLwa ocTaetcs Ha HarpeBaTenbHON NiuTe B MPOLECCe UMW NOCHe NPUroTOBMEHNS,
yoanuTe WLy nepes npuroToBneHeM criegytoluero 6ntoga. MuLlesble ocTaTky MOryT Cro-
paTb, BbI3blBas 4bIM, HEMPUSTHbIA 3anax 1 BIUSKOT Ha BKYC roTOBOW MULL. OHI Takoke MoryT
Bbl3BaTb noxap. [Ans yaaneHus ucnonb3symte MHCTPYMEHTBI U3 epesa Uik MniiacTMacchl,
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BbIAEPXMBAIOLLIEN TEMMEPATYPY, CO3NaBaeMYyI0 HarpesaTenbHON NAUToN. He ucronb3ynre
OCTpble UK METaNNYECKNE UHCTPYMEHTI. Takie MHCTPYMEHTLI MOTYT MOBPEAUTH NOBEPX-
HOCTb HarpeBaTenbHOM NANTLILECN Ans npuroToBMEHUS MLy TpebyeTcs UCronb3oBaHme
XUpa, ero Crieayet HaHOCUTb Ha MOBEPXHOCTL HArpeBaTeNbHON NUTLI MATKOW KUCTOYKOW.
[poayKT He ucnonb3yeTcs Ans NPUrOTOBIEHNS MALL CIOCOBOM apku BO puTiope.

AKCMNYATALIUA NPOAYKTA

YemaHoeka, 8800 8 akcriyamauyuto u obcityxusaHue npodykma

MpopyKT cneayeT pacnakoBaTh, NOMHOCTBLIO yAANuTL BCE 3MEMEHTLI YNakoBKi. PekoMeryeTcs XpaHnTb ynakoBky, koTopast Mo-
XeT 6bITb NONE3HON NpW NocneayioLLen TPAHCTIOPTUPOBKE U XPaHEHUN NPOAYKTa.

BbIMoiiTe NpoayKT B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM B pasaene « TexHuyeckoe 0bemyxmBaHne npopykTay.

Y6epuTech, YTO NepekyaTens NPoAYKTa HAXOAUTCS B MONOKEHM «BbIKNIO4EHO». NPOAYKT MOXET BbiTb OCHALLEH OTAENbHBIM
Bblknioyatenem ¢ mapkuposkoi «POWERY unm, B criyyae ero oTCyTCTBIS, PErynaTop TeMneparypbl JOmKeH ObiTb YCTaHOBIEH
B nonoxerme «OFF».

[MoaKnouNTE LWHYP NUTaHNS YCTPOICTBA K ANEKTPUYECKON PO3ETKE.

BKrntounTe yCTPOICTBO C MOMOLLbHO MEPEKIToYaTens Unn M3MeHNTe HacTPOiKy perynstopa Temneparypel. BkniodeHne eTouHnka
nUTaHWs! YCTPOINCTBA ByeT CUrHaNNU3MpoBaTLCS CBETALLENCS NaMnoykoil, 0603HaueHHoi kak «POWER» unm noacsetkoli nepe-
knroyarens.

loBepHuTe perynsaTop TemnepaTypbl, Y4ToBbl YCTaHOBUTL paboyyto TeMnepaTypy, 3aropuTcs KOHTponbHas nammoyka «HEAT»,
KOTOpas MoracHeT, kak TOMbKO HarpeBaTembHbI SNEMEHT AOCTUTHET 3a[aHHol TemnepaTypbl. [poaykT aBTomatudyeckn bynet
MOAAEPKMBATL YCTAHOBNEHHYIO TEMNEPaTypy, Noka nuTaHue He ByaeT OTKMo4eHo. Mpn KaXdoM BKIOYEHUN HarpesaTens 3a-
ropaetcs uHaukatop «HEAT».

YacToTa BKMIoYEHWs HarpeBaTens 3aBUCUT OT 3a[iaHHO TeMMepaTypbl 1 TeMnepaTypbl OkpyxaioLueli cpeapl. Yem Bbille ycTa-
HOBMEHHas TeMMepaTypa 1 YeM Hibke TemnepaTypa okpyxatoLLeil Cpeabl, TeM Yalle BKMI0YaeTCs HarpesaTerb.

MponykT MoxeT 6biTb 060pYAOBaH OTBEPCTUAMM ANS YAANEHUS NULLEBLIX OTXO0B, 06Pa3yHOLLXCH NPU NPUTOTOBAEHWN ML
Ha HarpeBaTenbHoOi nnuTe, HanpuMep, 0TpaboTaHHOro upa. Ecnv NpoaykT ocHaLLeH KOHTEHEPOM Ansi BpeMEeHHoro cbopa
OTXO0B, HEObXO[MMO KOHTPONMPOBATL CTENEHb HAaMOMHEHNS KOHTEAHEPa 11 YaCTO €ro OMOPOXHATb, YTOBEI OH He NepenuBancs.
KoHTeiiHep cnenyeTt OnopoXHATb kaxablil pa3 Nocne Cnonb3oBaHNs NPOAyKTa.

Ecrnn KoHTeliHep MOXHO MOMHOCTBIO CHATb C MPOAYKTA, 3TO 03HAYAET, YTO €70 MOXHO MbITb MO MOTOKOM MPOTOYHON BOLI.
KoHTeiiHep, KOTOpbIit He CHUMAETCS, HENb3s MbITb C UCTIONB30BAHMEM CTPYU BOfBI.

MpoayKT MOXeT UMeTb 3aluuTy OT neperpesa. Ecnn Temnepatypa HarpesaTenbHoil nnuTsl npesbilwaet 350 °C, npoaykT asTo-
MaTiyecKi OTKMIOYNT Harpesartenb. B aTOM cryyae 3aropaeTcst MHAMKATOp MUTaHMS, HO, HECMOTPS Ha TemMnepaTypy, YCTaHoB-
TNIEHHYIO PYYKOiA, HarpeBarenb He 3arnyckaetcsi. MogoxauTe, noka TeMnepaTypa HarpesarenbHoi NnuTbl onycTutcst Himke 100
°C. 3aTem HaxmuTe KHomky ¢ Hagnuebto ,RESET” («CBPOCY), n npopyKT JomkeH Bo306HOBUTL HopManbHyto paboty. KHonka
,RESET” («CBEPOC») 3alumiLera oT Cry4aiHoro HaxaTus KpbILLKOIA, KOTOPYIO HE0DXOAMMO CHSATB C MOMOLLb0 OTBEpTKM. [ocne
1CMOMb30BaHNS KHOMKM ee HeOBX0AMMO CHOBA 3aKPbITb KPbILLKOM.

BHumarme! Ecniv TemnepatypHas 3aluuTa BKIOYEHa, YCTPOCTBO BBIKITIOYAETCS, @ 3aTeM CHOBA BKIKOYAETCS 11 He BO30DHOBNSET
HopManbHyto paboTy. Bbl MOXeTe OTKMIYMTb YCTPOICTBO HA BPEMS OXMaXaeH!s HarpeBaTemnbHOM NANThI, HO NOCNE MOBTOPHOTO
BKITHOYEHNS IUTaHNS CHavana HaxmuTe kHonky ¢ Haanmebto ,RESET” («CBPOC»), utobbl BO306HOBUTL HOpManbHYto pabory.

HarpearenbHas nnuta HarpeBaeTcs 40 BbICOKOV TEMMEPATYPbI, €€ KOHTAKT C OTKPBITLIMM Y4acTKaMy Tena MOXET MPUBECTH K
cepbesHbIM oxoram. [pu npuroToBneHUn MLy GyasTe OCTOPOXHBI, HE NPUKacaitTeCh K HarpeBaTenbHOM NANTE W KOHTPOMMPYiiTe
MPUFOTOBIIEHWE MNLLM C UCTIOMNb30BaHNEM NOAXOASLUMX MHCTPYMEHTOB, TaKUX Kak NnacTVKOBbIE LMLl UMK FONATKIA U3 MnacTuka
unn Aepesa.

Mpy BbIGOPE MHCTPYMEHTOB CIEAYET YUUTBIBATB BBICOKYHO TEMNEPaTYPY, AOCTUraeMYIo HarpesaTenbHoi niuToi. He ucnomnbayit-
Te MeTannM4eckve Uk oCTpble MHCTPYMEHTbI. Takie MHCTPYMEHTbI MOTYT NOBPEAMTL NOBEPXHOCTb HarpeBaTenbHOM NMuTI.

TexHuyeckoe obenyxusaHue npodykma

BHUMAHWE! Bce TexHnyeckoe 0benyxmBaHne AOMKHO BbINOMHATHCS MPY BEIKIIOYEHHOM YCTPOACTBE. [iNs aTOro oTcoeanHuTe
LUHYP NUTaHNSA OT HACTEHHON PO3ETKM.

[poayKT Mcnonb3yeTcst Ans NPUroTOBREHNS MULLY, MOMELLEHHOV HEeMOCPEACTBEHHO Ha HarpeBaTENbHYHO MNUTY, NO3TOMY crieayeT
cobniofiaTb OCTOPOXKHOCTb, YTOBLI 06eCTeunTb HafnexalLyto rrneHy, YToBbl NPUroToBnEeHNe NULLY Bbino 6e3onacHbiM.
HarpeBatenbHasi nnuTa MOXeT ObiTb 3alLyLLieHa KOHCEPBAHTOM Ha BPEMS TPAHCTIOPTUPOBKY 11 XpaHeHus. Mepen nepBbiM uc-
nomnb30BaHNeM Mocne YNCTKN HarpeBaTerlbHyIo NUTY CrefyeT HarpeTb Ao Temnepatypsl He MeHee 180 ° C v no3sonuTb ocTar-
kam KoHcepBaHTa 1cnapuTbCs. McnapsioLmiics KOHCEPBaHT MOXET BbI3BaTb fibIM, 3TO HOPManbHoe siBNexue. MoaTtomy ncnape-
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HUe AOMKHO NPOBOANTLCS B MOMELLEHUN C 3ddeKTUBHON BeHTUNALMER. He BAbIxaiiTe Napbl KOHCEpBaHTA.

Mocne 3aBeplUeHns UCapeHus BblaemneHne AbiMa NpekpaTuTbCs, Moche Yero NPOoAYKT AOMKeH ObiTb OTCOeAMHEH OT UCTOYHIKA
NUTaHWS, a NAUTa CHOBA OYMLLEHA C MOMOLLBIO YACTALLErO CPEACTBA. TOMbKO MOCNe 3TOr0 Bbl MOXETE MCMOMb30BATL HarpeBa-
TeNbHYH NNUTY ANS NPUrOTOBAEHNS NNLLM.

HarpeBatenbHyio nnnTy 1 Apyrie YacTin M3Renus Creapyet 04UCTUTb TKaHbI0, CMOYEHHO B BOAHOM PacTBOPE MSArKoro MOtoLLEero
CPenCTBa NS MbITbs MOCYAbI. YAANUTE 0CTaTKi pacTBOPA TKaHbi0, CMOYEHHON B BOAE. [10cre 0YNCTKM BbITPUTE MPOAYKT HACyXO.
MoiiTe nAUTy Nocne Kaxaoro UCMOMb30BaHKS, 0XMAAS NOMHOTO oXnaxaeHns. O4NCTUTE BCe OCTATKM MALLM, KOTOPbIE OCTAIoTCS
Ha nnuTe, NpeAoTBpaLLas 1X BbIrOpaHe Npyu NOBTOPHOM VCMOMNb30BaHIUK, @ Takke NPeAoTBpaLLas CHIDKEHUE MPOM3BOANTENb-
HOCTI NPOAYKTa.

He ncnonb3yiite pactBopuTeny, kayctnieckue cpeactea, 6eH3nH, Cnupt unn abpaauBHble YUCTSLLNE CPEACTBa.

OuncTnTE BEHTUNSLMOHHbBIE OTBEPCTIS MbINECOCOM.

BHumaHue! Hukoraa He norpyxaiiTe NpoaykT B BOAY v APYryHO XUAKOCTb.

XpaHerue npodykma
Ecnm npomyKT He ByaeT UCronb3oBaTbCs B TEYEHUE [TNTENBHOMO BPEMEHH, OTKIKOYITE €r0 OT UCTOYHUKA MATAHIS.
XpaHuTe NPOAYKT B MOMELLEHUH, NPELOXPAHSITE €ro OT MblNK, rpsian 1 Briarv. PeKOMeHAYeTCs XpaHuTb MPOAYKT B OPUrMHaIbHOM

ynakoBke.

XpaHI/ITe NPOAYKT B paﬁoqu nomnoxeHun. He CK]'IaﬂbIBaI;ITe NPOAYKTbI CIOAMU. Bo Bpems XpaHeHUs H1UYero He Knagute Ha us-

aenue.

TEXHWYECKUE JAHHBIE
Mapawmetp EnnHuua p 3HayeHue
Howmep B katarnore YG-04555 | YG-04556 | YG-04557 | YG-04558 | YG-04559 | YG-04560 | YG-04563
HomnHansHoe Hanpsikerne [B~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240
HomuHanbHas yacTota [ru] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50- 60 50 - 60 50- 60
HomuHanbHas MOLLHOCTb [kBT] 1,8 18 2,2 22 2,2 36 3,6
Knacc usonsuwm | | | | | | |
Paamep HarpesaTenbHo! NnTbl [mm] 240x230 | 240x230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Paboyas Temnepatypa [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Bec HetTo [kr] 15 15 18 18 18 24 24
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PRODUKTO SAVYBES
Kontaktiné kepsniné tai produktas skirtas patiekaly, kurie reikalauja terminio apdorojimo suSildymui, apkepimui ir paruoSimui.

Dél sklandaus temperataros reguliavimo galima pritaikyti prie savo poreikiy produkto darbo parametrus. Tinkamas, patikimas ir
saugus produkto darbas priklauso nuo tinkamos eksploatacijos, todél:

Prie$ pradedant produkto eksploatavima reikia perskaityti visg instrukcijq ir ja iSsaugoti.

UZ visas Zalas.ir suzeidimus, atsiradusius dél produkto naudojimo ne pagal paskirtj, nesilaikant saugumo taisykliy ir Sios instruk-
cijos nurodymy tiekéjas neatsako. Produkto ne pagal paskirtj naudojimas, priveda prie garantijos praradimo.

REIKMENYS

Produktas yra sumontuotas ir nereikalingas yra montavimas. Prie§ pradedant produkto naudojima reikia paSalinti visus jpakavimo
ir apsaugos transporto metu elementus. Btini taip pat yra pasiruoSimo veiksmai, aprasyti tolimesnéje instrukcijos dalyje.

BENDROS NAUDOJIMO REKOMENDACIJOS

Produktas buvo suprojektuotas profesionaliam panaudojimui ir jo aptarnavimg turéty atlikti
personalas, turintis tinkamas kvalifikacijas. Produktas yra skirtas vien tik patiekaly, tiesiogiai
patalpinty ant kepsninés kaitlentés terminiam apdorojimui. Draudziama yra naudoti produktg
kitiems tikslams, pavyzdZiui kaipo produkty esanciy inde Sildytuvo. Draudziamas yra sava-
rankiSkas taisymas, iSmontavimas arba produkto modifikacija. Visus produkto taisymus turi
atlikti jgaliotas taisymo punktas. Darbo metu reikia visg laikg prizidréti produkta. ][SPEJIMAS!
Produktas darbo metu Syla iki auk$tos temperatros, negalima liesti kaitlentés, jo veikimo
metu, dél to gresia rimti nudegimai. Produktas néra skirtas naudoti vaikams iki 8 mety am-
Ziaus, asmenims, kurie turi maZesnes fizines, protines galimybes ir asmenims, kurie neturi
patirties ir nebuvo supaZindinti su prietaisu. Nebent, bus priZidrimi arba bus pravedamas
instruktaZas susijes su produkto saugiu naudojimu, tokiu bldu, kad susije su tuo pavojai
bty suprasti. Negalima vaikams Zaisti su produktu. Vaikams be priezitros negalima atlikti
prietaiso valymo ir prieZiliros.

Rekomendacijos dél produkto transporto ir instaliacijos

PASTABA! Produkto instaliacijg ir prijungima gali atlikti tik kvalifikuotas personalas. Produk-
tas gali biti pastatytas tik ant kieto, plokS¢io, lygaus ir nedegaus pavirsiaus. PavirSius turéty
iSlaikyti paCio prietaiso, o taip pat jame esancio maisto svorj.Reikia uztikrinti pertraukg ma-
Ziausiai 10 cm aplink Soniniy produkto sieneliy, virS produkto negalima talpinti medziagy
neatspariy aukstos temperatiros poveikiui. Tai suteiks atitinkamg produkto védinima. Ne-
déti Salia briauny, pvz. stalo. Vir§ produkto nereikia déti jokiy elektros jrenginiy. Darbo metu
sklinda vandens garai, kurie gali privesti prie elektros instaliacijos trumpojo sujungimo, o taip
pat biiti elektros smagio prieZastimi. Draudziama yra greZti produkte angy, o taip pat atlikti
kitg produkto modifikacija, neaprasyta instrukcijoje. Produktg galima pemesti tik ataususj,
paimant uz korpuso. Negalima pakeisti produkto vietos traukiant uZ maitinimo laido. Tempe-
ratra produkto naudojimo ir instaliacijos vietoje turi biti nuo +10 °C iki +38 °C, o sglyginé
drégmé turi biti Zemiau 90% be vandens gary kondensato.

Rekomendacijos susijusios su produkto prie maitinimo prijungimu
Prie$ prijungiant produktg prie maitinimo reikia jsitikinti, ar jtampa, daznumas ir maitinimo
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tinklo efektyvumas atitinka vertes, pateiktas produkto vardinéje lenteléje. KiStukas turi tikti
j lizdg. DraudZiama yra kokiu nors badu modifikuoti kiStuka.Produktas turi bati prijungtas
tiesiogiai prie pavienio maitinimo tinklo kistuko. DraudZiama yra naudoti prailgintuvus, ko-
lektorius ir dvigubus lizdus. Maitinimo lizdo grandiné turi turéti apsauginj laida, o taip pat
apsaugg maziausiai 16 A. Reikia vengti maitinancio laido su atriomis briaunomis salycio, o
taip pat karstais daiktais ir pavirSiais. Produkto darbo metu maitinimo kabelis turi bti visada
pilnai iSvyniotas, o jj reikia taip iStiesti, tokiu budu, kad nebty klidtimi jo naudojimo metu.
Maitinimo lizdo padétis negali privesti prie uZsikabinimo rizikos. Maitinimo lizdas turéty bati
tokioje vietoje, kad visada baty greito produkto maitinimo laido kiStuko atjungimo galimybé.
Maitinimo laido kiStuko atjungimo metu visada reikia traukti uZ kistuko korpuso, niekada uz
kabelio. Jeigu maitinimo kabelis arba kiStukas bus pazeisti, reikia juos nedelsiant atjungti
nuo maitinimo tinklo ir susisiekti su jgalioti gamintojo servisu, kad iSkeisti j naujg. Nenaudoti
produkto su pazZeistu maitinimo laidu arba kistuku. Maitinimo kabelis arba kistukas negali
bUti taisomi jeigu bus paZeisti tie elementai, tuomet juos reikia pakeisti j naujus be defekty.

Rekomendacijos dél produkto naudojimo

ISPEJIMAS! Kaitlentés pavirSius po panaudojimo gali biti karstas. Negalima jos liesti, nes
tai gali privesti prie rimty nudegimy. Palaukti kol kaitlenté ataus. Patiekaly paruo§imo atveju,
kurio metu gali métyti karStus maisto gabalus reikia naudoti asmeninés apsaugos priemo-
nes, apsaugancias nuo nudegimy. Jsitikinti, kad grindys Salia produkto néra slidZios. Dél
to galima iSvengti paslydimo, kuris gali privesti prie sunkiy suZeidimy. Patiekaly paruo$imo
metu reikia visg laikg jas stebéti ir apsaugoti nuo apsvilimo. Maistas paliktas be prieziros
gali sudegti, kuris gali biti gaisro, o taip pat sunkiy nudegimy prieZastimi. Patiekaly paruo-
Simo metu kaitlentés pavirsiy reikia liesti tik su jrankiais, atliktais i$ medienos arba plastiko.
Jrankiai turéty iSlaikyti temperatra, kurig skleidZia kaitlenté. Draudziama yra nuimti ir déti
patiekalus rankomis. Jeigu maisto ruoSimo metu arba po paruosimo liks ant kaitlentés maisto
likuciai reikia juos paSalinti prieS sekanCio patiekalo paruosima. Maisto likuiai gali sudegti,
privesti prie dimy atsiradimo, nemalonaus kvapo, o taip pat turéti jtakg paruo$to patiekalo
skoniui. Gali taip pat biti gaisro prieZastimi. PaSalinimui reikia naudoti jrankius atliktus i$
medienos arba plastiko, iSlaikan¢ius temperatiirg kurig skleidzia kaitlenté. Negalima naudoti
aStriy jrankiy, o taip pat atlikty i§ metalo. Tokie jrankiai gali paZeisti kaitlentés pavirsiy. Jeigu
patiekalo paruoSimui reikia panaudoti riebaly, tuomet reikia jj itepti po kaitlente su minkstu
Sepetiu. Produktas néra skirtas patiekaly paruoSimui, kepant juos giliuose riebaluose.

PRODUKTO NAUDOJIMAS

Produkto naudojimas, jdiegimas ir instaliavimas

Produkta reikia iSpakuoti, visiSkai pasalinti visus jpakavimo elementus, o taip pat rekomenduojama iSsaugoti jpakavima, gali pra-
verti transportavimo metu ir produkto sandéliavimui.

Produktg plauti pagal punkto ,Produkto priezidra” nuorodomis.

Patikrinti, ar pagrindinis jungiklis yra ,i§jungtas” padétyje . Produkte gali bati atskiras jungiklis paZenklintas ,POWER” arba, jeigu
jo néra, temperatiros reguliavimo rankeng reikia nustatyti apraSytoje ,OFF” pozicijoje.

Prijungti maitinimo kabelio kituka j tinklo lizda.

Jiungti produkta jungikliu arba pakeiciant temperatros reguliavimo rankenos nustatyma. Produkto maitinimas bus signalizuoja-
mas signalizacinés lemputés aprasytos ,POWER” uZsiZiebimu arba jungiklio apSvietimu.

Temperatdros reguliavimo rankena nustatyti darbo temperatira, uZsiZiebs kontroliné lemputé ,HEAT", kuri uzges, kai kaitlenté
pasieks nustatyta temperatira. Produktas savaime palaikys nustatyta temperattirg kol maitinimas isijungs. Kiekvienas Sildytuvo

ORI GI NALI I NS TR UK C | J A



LT

ungimas prives prie signalizacinés lemputés ,HEAT” uZsiZiebimo.
ildytuvo jsijungimo daznj salygoje nustatyta temperatdra, o taip pat aplinkos temperatira. Kuo aukstesné nustatyta temperatdra,
o taip pat Zemesné aplinkos temperatira, tuo dazniau Sildytuvas bus i$jungtas.

Produkte gali biti maisto liekany nuvedimo angos,atsirandantys maisto paruoSimo metu kaitlentéje, pvz istirpdyti riebalai. Jeigu
produkte yra indas, skirtas laikinam atlieky rinkimui, reikia kontroliuoti talpyklos pripildymo lygj, ir itustinti jj daznai, kad neprivesti
prie perpildymo. Talpykla reikia iSvalyti kiekvieng kartg po produkto panaudojimo.

Jeigu talpyklg galima visiSkai paSalinti i$ produkto, tai reiskia, kad galima jj iSvalyti po Silto vandens srautu.

Talpykla, kurios negalima iSmontuoti, negalima valyti Silto vandens srautu.

Produktas gali turéti apsaugg nuo perkaitimo. Jeigu kaitlentés temperatira virSys 350 °C, produktas savaime isjungs Sildytuva.
Tokiu atveju maitinimo lemputé Svie€ia, bet nors rankena yra nustatyta temperattra Sildytuvas nejsijungia. Reikia palaukti, kol
kaitlentés temperattra nukris iki 100 °C. Véliau paspausti mygtukg pazenklintg ,RESET”, o produktas turéty atnauijinti jprastg
darba. Mygtukas ,RESET" yra apsaugotas nuo atsitiktinio jspaudimo danggiu, kurj reikia iSmontuoti su atsuktuvu. Panaudojus
mygtuka reikia jj vél apsaugoti dangciu.

Pastaba! Kuomet suveiks temperatiros apsauga, produkto jjungimas ir pakartotinis jjungimas neprives dar kartg prie jprasto vei-
kimo. Kaitlentés ausinimo metu galima i$jungti produkta, bet po pakartotinio maitinimo jjungimo reikia pirmiausia jspausti mygtuka
pazenklinta ,RESET", kad galima bty vél pradéti jprastg darba.

Kaitlenté jSyla iki aukStos temperatros, jos susilietimas su neuZdengtu kinu gali privesti prie rimty nudegimy. Maisto ruoSimo
metu reikia elgtis atsargiai, neliesti kaitlentés, o paruosta maistg kontroliuoti atitinkamais jrankiais pvz. Znyplémis arba kastuvéliais
atliktais i$ plastiky arba medienos.

|rankiy parinkimo metu reikia atsizvelgti | tai, kad iSlaikyty kaitlen&iy pasiekta temperatirg. Negalima naudoti metaliniy jrankiy arba
su astriomis briaunomis. Tokie jrankiai gali pazeisti kaitlentés pavirsiy.

Produkto priezidra

PASTABA! Visus priezitrios veiksmus reikia atlikti esant iSjungtam produkto maitinimui. Tam tikslui reikia iSimti maitinimo
laido kiStuka i$ tinklo lizdo.

Produktas yra skirtas maisto paruoSimui, esanciam tiesiogiai ant kaitlentés, todél reikia pasirlpinti atitinkama higiena, kad maisto
paruoSimas bty saugus.

Kaitlenté gali bati apsaugota transporto ir sandéliavimo metu priezidrios priemone. Prie§ pirmg panaudojima, po nuvalymo reikia
kaitlente jSildyti iki maZiausiai 180 °C temperatiiros ir leisti iSgaruoti visiems prieZitrios priemonés likuciams. Garuojanti priezitirios
priemoné gali privesti prie ddmy atsiradimo, tai normalus reiskinys. Dél to nugarinima reikia atlikti vietoje kur yra efektyvi ventilia-
cija. Negalima jkvépti prieZidrios priemonés gary.

Po nugarinimo uzbaigimo, nustoja sklisti ddmai, tuomet reikia atjungti produktg nuo maitinimo ir vél nuvalyti kaitlente su valymo
priemone. Tik tuomet galima panaudoti kaitlente maisto paruoSimui.

Kaitlente ir likusius produkto elementus reikia valyti skuduréliu su Svelniu vandens tirpalu, indy plovimo priemone. Tirpalo liku€ius
pasalinti skuduréliu su vandeniu. Po iSvalymo iSvalyti produktg kol bus sausas. Kaitlente reikia valyti po kiekvieno panaudojimo,
pries tai palaukti kol visiSkai atau$. Reikia nuvalyti visas maisto liekanas, kurios liko ant kaitlentés, tai apsaugos nuo jy apdegimo,
sekancio panaudojimo metu, o taip pat apsaugos nuo produkto efektyvumo sumazéjimo.

Negalima naudoti valymui tirpikliy, ésdinanciy medziagy, alkoholio benzino arba abrazyviniy priemoniy.

Ventiliacijos angas valyti su siurbliu.

Pastaba! Produkto negalima nardinti vandenyje ar kitame skystyje.

Produkto sandéliavimas

Jeigu produktas nebus naudojamas per ilgesnj laiko tarpg reikia nuleisti vandens liekanas.

Sandéliavimo metu produkty laikyti patalpose, saugoti nuo dulkiy, neSvarumy ir drégmés poveikio. Rekomenduojama produkto
laikyma fabrikiniame jpakavime.

Sandéliuoti produkta darbinéje padétyje. Nedéti produkto sluoksniais. Negalima nieko déti ant produkto sandéliavimo metu.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté

Gaminio numeris YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Nominali jtampa [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Varding galia [kW] 18 18 22 22 22 36 36
Izoliavimo klasé | | | | | | |
Kaitlenté dydis [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Darbo temperatira [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Neto svoris [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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PRODUKTA APRAKSTS
Kontaktgrils ir produkts, kas paredzéts uzsildiSanai, apcepSanai un édienu, kas prasa termisko apstradi, pagatavo$anai. Pateico-

ties temperatiras regulé$anai plasa diapazona, ir iespéjams pielagot produkta darbibas parametrus savam vajadzibam. Pareiza,
uzticama un dro$a produkta darbiba ir atkariga no ta pareizas ekspluatacijas, tapéc:

Pirms sakt lietot produktu, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs nenes atbildibu par visiem kaitéjumiem un traumam, kas radusas, lietojot produktu neatbilstosi ta pielietojumam, ne-
ievérojot droSibas noteikumus un $is instrukcijas noradijumus. Produkta lietoSana neatbilstosi paredzétajam pielietojumam noved
ari pie lietotaja garantijas tiestbu zaudésanas.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilnTgi samontéta stavokii. Pirms sakt lietot produktu, nonemiet visus iepakojuma elementus un elemen-
tus, kas aizsarga produktu transportéSanas laika. Veiciet ari sagatavosanas darbibas, kas aprakstitas instrukcijas talaka dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkts ir projektéts profesionalai lietoSanai un ta apkalpo$ana javeic personalam, kuram ir
atbilstosa kvalifikacija.Produkts ir paredzéts tiesi uz sildvirsmas novietojamu édienu termis-
kajai apstradei. Nedrikst izmantot produktu cité veida, — pieméram, lai uzsilditu produktus,
kas atrodas trauka.Nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét produktu. Visi re-
monti javeic autorizétajam servisa centram.Darbibas laika produktam visu laiku jaatrodas
uzraudziba BRIDINAJUMS! Darbibas laika produkts sakarst lidz augstai temperatrai, pro-
dukta darbibas laika nedrikst pieskarties sildvirsmai vai produkta sienindm, jo tas var izraisit
smagu apdegumu.Produkts nav paredzéts lietoSanai bérniem vecuma lidz vismaz 8 gadiem
un cilvékiem ar ierobezotam fiziskdm un garigam spéjam vai bez pieredzes un zindSanam
par ierici, ja vien vini neatrodas uzraudziba vai nav bijusi instruéti par produkta lietoSanu
drosa veida ta, lai saistiti ar to riski butu saprotami. BEériem nedrikst rotalaties ar produktu.

- =v

Bémiem bez uzraudzibas nedrikst veikt iekartas fifféanu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par produkta transportéSanu un uzstadisanu

UZMANIBU! Produkta uzstadiSanu un pieslégSanu var veikt tikai kvalificéts personals.Pro-
duktu var uzstadit tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojo$as pamatnes. Pa-
matnei jaiztur paSas ierices un uz tas novietotas partikas svaru.NodroSiniet vismaz 10 cm
telpas ap produkta sanu sieninam, nenovietojiet virs produkta nekadus materialus, kas nav
izturigi pret augstas temperattiras iedarbibu. Tas lauj nodrosinat pareizu produkta ventilaciju.
Neuzstadiet produktu tuvu malam, (pieméram, galda malai).Nenovietojiet virs produkta ne-
kadas elektriskas ierices. Darbibas laika izdalas Udens tvaiks, kas var novest pie elekiriskas
sistémas 1ssavienojuma un var k|tit par elekiroSoka iemeslu.Produkta nedrikst urbt neka-
dus caurumus vai modificét to jebkada cita veida, kas nav aprakstits instrukcija.Pamesiet
produktu tikai péc ta atdziSanas, turot to par korpusu. Neparvietojiet produkiu, velkot to aiz
baroSanas vada.Temperatirai produkta uzstadisanas un lietoSanas vieta jaietilpst diapazo-
na no +10 °C lidz +38 °C, bet relativajam mitrumam ir jabit zemakam par 90 % bez tdens
tvaika kondensacijas.
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Noré&djumi par produkta piesiégsanu barosanas avotam

Pirms pieslégt produktu baroSanas avotam, japarliecinas, ka baroSanas tikla spriegums, frek-
vence un jauda atbilst vertibam, kas noradrtas uz produkta datu plaksnites. Kontaktdak3ai ir
jabat piemérotai kontaktligzdai. Nedrikst nekada veida modificét kontaktdakSu.Produktam ir
jabit pieslegtam tiesi pie atseviskas barosanas tikla kontaktligzdas. Nedrikst izmantot paga-
rinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktligzdas. BaroSanas fikla konttram ir jabat aprikotam
ar aizsargvadu un 16 A aizsargelementu.lzvairieties no baroSanas vada kontakta ar asam
malam un karstiem priekSmetiem un virsmam. Produkta darbibas laika baroSanas vadam ir
jabt pilntba notitam, tas janovieto ta, lai tas netraucétu apkalpot produktu. BaroSanas vada
pozicijai nedrikst radit paklupSanas risku. BaroSanas kontaktligzdai jaatrodas tada vieta, kas
vienmeér lauj atri atslegt produkta barosanas vada kontaktdaksu. Atslédzot baroSanas vada
kontaktdakSu, vienmér velciet aiz kontaktdakSas korpusu, nevis aiz vadu.Ja baroSanas vads
vai kontaktdaksa ir bojati, nekavéjoties atslédziet tos no baroSanas fikla un sazinieties ar
raZotaja autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos ar jauniem. Neizmantojiet produktu ar bo-
jatu baroSanas vadu vai kontaktdakSu. BaroSanas vads vai kontaktdak3a nav remontéjami,
bojasanas gadijuma Sie elementi janomaina ar jauniem, kas ir brivi no defektiem.

Noré&djumi par produkta lietoSanu

BRIDINAJUMS! Sildvirsma péc lietoSanas var bt karsta. Tai nedrikst pieskarties, jo tas
var novest pie smagiem apdegumiem. Pagaidiet, lidz sildvirsma atdzisis. Ja édienu paga-
tavoSanas laika var tikt izsviesti karsti partikas fragmenti, izmantojiet individualos lidzeklus
aizsardzibai pret apdegumiem.Parliecinieties, ka grida produkta tuvuma nav slidena. Tas lauj
izvairities no paslidéSanas, kas var novest pie smagam traumam.Edienu pagatavo$anas
laika tie visu laiku japieskata un janoveérs to piedegdana. Bez uzraudzibas atstata partika var
sadegt, kas var klut par ugunsgréka vai smagu apdegumu céloni. Edienu pagatavo$anas
laika sildvirsmai var pieskarties tikai ar koka vai plastmasas palidzibu. Nedrikst nonemt un
uzlikt édienus ar rokas palidzibu.Ja édiena pagatavoSanas laika vai péc tas uz sildvirsmas
paliek partikas atliekas, tas janonem, pirms pagatavot nakamo édienu. Partikas atliekas var
sadegt, radot dumus, nepatikamu smaku, ka arT var ietekmét pagatavojama édiena garsu.
Tie var k|Gt arf par ugunsgréka céloni. Nonemsana| izmantojiet koka vai plastmasu instru-
mentus, kas iztur sildvirsmas radito temperattiru. Neizmantojiet asus vai metala instrumen-
tus. Sad instrumenti var bojat sildvirsmu.Ja édiena pagatavo$anai ir nepiecieSams izmantot
taukus, tie jaizplata pa sildvirsmu ar mikstas otas palidzibu. Produkts nav paredzéts édienu
pagatavoSanai, cepot tos dzilos taukos.

PRODUKTA LIETOSANA

Produkta uzstadisana, iedarbinaana un apkalpo$ana

Izpakojiet produktu, pilniba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs turpmaka
produkta transportéSana un uzglabasana.

Nomazgajiet produktu atbilstoSi noradijumiem sadala “Produkta tehniska apkope”.

Parliecinieties, ka produkta slédzis atrodas pozicija “izslégts”. Produkts var bit aprikots ar atsevisku slédzi, kas apziméts ar
“POWER’. Ja ta nav, iestatiet temperatras regulé$anas pagriezamo pogu pozicija, kas apziméta ar “OFF”.

Piesledziet baroSanas vada kontaktdaksu tikla kontaktligzdai.

leslédziet produktu ar sledZa palidzibu vai mainot temperattiras reguléSanas pagriezamo pogu iestatfjumu. Produkta baro$ana
tiek signalizéta ar indikatora “POWER” iedeg$anu vai slédza apgaismo$anu.

Ar temperatdras reguléSanas pagrieZamo pogu iestatiet darba temperatru, iedegsies indikators “HEAT”, kas nodzisTs, kad sild-
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virsma sasniegs iestatito temperatdru. Produkts automatiski uztur iestatito temperatiru [idz baro$anas atslég$anas bridim. Ikreiz
péc silditaja ieslégSanas iedegas indikators “HEAT". Silditaja ieslégSanas frekvenci nosaka iestatita temperatdra un apkartnes
temperatira. Jo augstaka iestatita temperatlra un zemaka apkartnes temperatira, jo biezak ieslédzas silditajs.

Produkts var bt aprikots ar atverém atkritumu, kas rodas, pagatavojot partiku uz sildvirsmas, pieméram, izkausétu tauku, izva-
disanai. Ja produkts ir aprikots ar tvertni Tslaicigai atkritumu uzkra$anai, jakontrolé tvertnes aizpildisanas pakape un ta jaiztuk$o
pietiekami bieZi, lai nepielautu tas parpildisanu. Vienmer iztuk3ojiet tvertni péc produkta lietoSanas pabeigsanas.

Ja tvertni var pilnigi iznemt no produkta, tas nozime, ka to var tirit ar teko$a dens plismu. Tvertni, ko nav iesp&jams demontét,
nedrikst it ar tekoSa ddens plasmu.

Produktam var bt aizsardziba pret parkarsanu. Ja sildvirsmas temperatdra parsniedz 350 °C, produkts automatiski izslédz sil-
ditaju. Sada gadijuma iedegas baroSanas indikators, bet, neskatoties uz temperattru, kas iestatita ar pagriezamo pogu, silditajs
neieslédzas. Nogaidiet, I1dz sildvirsmas temperatira nokritis zem 100 °C. Péc tam nospiediet pogu, kas apziméta ar “RESET”, un
produkts sak normali darboties. Poga ,RESET" ir aizsargata no nejausas nospiesanas ar vaku, kas demontéjams ar skrivgrieZa
palidzibu. Péc pogas nospieSanas atkartoti aizsargajiet to ar vaka palidzibu.

Uzmanibu! Ja iedarbojas temperatiras aizsardziba, péc produkta izslégSanas un atkartotas ieslégSanas tas neatsak normalu
darbibu. Uz produkta sildvirsmas atdzeséSanas laiku produktu var izslégt, bet péc atkartotas baroSanas ieslégSanas vispirms
nospiediet pogu “RESET”, lai batu iespéjams atsakt normalu darbibu.

Sildvirsma uzkarst lidz augstai temperatirai, tés saskarSanas ar nenosegtu kermena dalu var novest pie smagiem apdegumiem.
levérojiet piesardzibu partikas pagatavo$anas laika, nepieskarieties pie sildvirsmas, kontrolgjiet pagatavojamu partiku ar atbilsto-
Su instrumentu, pieméram, koka vai plastmasas standzinu vai lapstinu, palidzibu.

Izvéloties instrumentus, nemiet véra to izturibu pret temperatdru, ko sasniedz sildvirsma. Neizmantojiet metala instrumentus vai
instrumentus ar asam malam. Sadi instrumenti var sabojat sildvirsmu.

Produkta tehniska apkope .

UZMANIBU! Visas tehniskas apkopes darbibas javeic pie atslégta produkta baroSanas avota. Sim mérkim izvelciet barosanas
vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

Produkts ir paredzéts uz sildvirsmas novietojamas partikas pagatavo$anai, tapéc jarlipéjas par pareizu higiénu, lai partikas pa-
gatavoSana bdtu droSa.

Uz transporté$anas un uzglabasanas laiku sildvirsma ir aizsargata ar konservésanas lidzekli. Pirms pirmas lieto$anas reizes péc
sildvirsmas iztirfiSanas uzsildiet to [z vismaz 180 °C un laujiet iztvaikot visam konservéSanas lidzekla atliekam. Konservésanas
[idzeklim tvaikojot, var rasties dimi, §Tir normala paradiba. Saistiba ar to iztvaicéjiet konservéanas Iidzekli vieta ar labu ventila-
cijas sistému. Neieelpojiet konservéSanas lidzekla tvaikus.

Péc konservésanas lidzekla iztvaicéSanas, kad parstdj izdaltties dami, atslédziet produktu no baroSanas avota un vélreiz iztiriet
sildvirsmu ar mazgasanas lidzekla palidzibu. Tikai tad var izmantot sildvirsmu partikas pagatavoSanai.

Tiriet sildvirsmu un paréjas produkta dalas ar lupatinu, kas samitrinata ar mazgasanas [idzekla ddens Skidumu. Nonemiet Ski-
duma atliekas ar lupatinu, kas samitrinata ar Gdeni. Péc produkta iztirisanas nosusiniet to. Tiriet sildvirsmu péc katras lietoSanas
reizes, iepriek$ laujot tai pilniba atdzist. Iztiriet visas partikas atliekas, kas palikuSas uz virsmas, lai novérstu to piedegSanu
nakamaja produkta lietoSanas reizé un produkta veiktspéjas samazinaanu.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivus [idzeklus.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu sticgja palidzibu.

Uzmanibu! Nekad neiegremdé&jiet produktu tdent vai jebkada cita Skiduma.

Produkta uzglabasana

Ja produkts netiks izmantots ilgaku laiku, atslédziet to no baro$anas avota.

Uzglabajiet produktu telpas, sargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat produktu originalaja iepakojuma.
Uzglabajiet produktu darba pozicija. Nelieciet produktus vairakas kartas. Nelieciet neko uz produkta ta uzglabasanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Nominalais spriegums [V~] 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50- 60 50 - 60
Nominala jauda [kW] 18 18 22 22 22 36 36
Izolacijas klase | | | | | | |
Sildvirsmas izmérs [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Darba temperattira [°C] 50~300 50~300 50~300 50~300 50~300 50~300 50~300
Neto svars [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Kontaktni gril je vyrobek uréenym k ohfivani, opékani a pfipravé potrav, které vyzaduji tepelnou upravu. Diky plynulé regulaci

teploty v Sirokém rozsahu je mozné pfizpusobit parametry ¢innosti vyrobku svym potfebam. Efektivni, spolehliva a bezpecna
¢innost vyrobku zavisi na spravném provozu, proto:

Pied zahajenim pouzivani vyrobku je nutné precist cely navod a uschovat jej.

Za veskeré Skody a Urazy vzniklé vysledkem pouZivani vyrobku v rozporu s uréenim , nedodrZovanim bezpecnostnich predpist
a doporuceni tohoto navodu, dodavatel nenese odpovédnost. PouZivani vyrobku v rozporu s urenim ma také za nasledek ztratu
prav uZivatele na zaruku, a také prav z titulu garance.

VYBAVA

Vyrobek je doru¢en v kompletnim stavu a nevyzaduje instalaci. Pfed zahajenim uzivani vyrobku je nutné odstranit vechny prvky
baleni a zajisténi k prepravé. Jsou také vyZadovany pfipravné €innosti popsané blize v dal$i ¢asti navodu.

OBECNA DOPORUCENI UZiVANi

Viyrobkem byl navrZen k profesionalnimu pouziti a jeho obsluha by méla byt provadéna per-
sonalem, ktery mé pfisluSnou kvalifikaci. Vyrobek slouzi vyhradné k tepelnému zpracovani
pokrmd, jez jsou umistény pfimo na vamné desce. Je zakazano uzivani vyrobku k jinému
ucelu, napfiklad jako ohfivace produktl, nachazejicich se v nadobi. Zakazano je také sa-
mostatné opravovat, demontovat nebo upravovat vyrobek. VeSkeré opravy produktu museji
byt provedeny autorizovanou opravnou. Béhem prace je nutné mit vyrobek celou dobu pod
dozorem. VYSTRAHA! Béhem prace se cely vyrobek nahfiva na vysokou teplotu, nedopo-
rucuje se dotykat varné desky a stén vyrobku béhem jeho provozu - hrozi vazné popaleni.
Viyrobek neni uren k uzivani détmi ve véku nejméné do 8 let a osobami se snizenymi fyzic-
kymi ¢i mentalnimi schopnostmi a osobami s nedostatkem zkuSenosti a znalosti zafizeni.
Ledaze budou pod dozorem nebo bude provedena instruktaZ bezpecného pouZivani vyrob-
ku tak, aby byly dobie znamy hrozby s timto spojené. Déti by si nemély hrat s vyrobkem. Déti
bez dozoru by nemély Cistit nebo udrZovat zafizeni.

Doporuceni tykajici se prepravy a instalace vyrobku

POZOR! Instalace a pfipojeni vyrobku muZe provadét pouze kvalifikovany personal. Viyro-
bek mUze byt postaven pouze na tvrdé, plochém, rovném a nehoflavém podkladu. Podklad
by mél vydrZet vahu zafizeni a na ném umisténych potravin.Je nutné zajistit odstup nejméné
kazdych 10 cm kolem bocnich stén vyrobku, nad vyrobkem pak neumistovat materiél, ktery
neni odolny vysoké teploté. Umozni to spravné vétrani vyrobku. Nestavte jej prosim v bliz-
kosti hran napf. stolu. Nad vyrobkem nesméj byt umisténa zadna elektricka zafizeni. Béhem
provozu je uvoliovana vodni para, ktera muze zpUsobit zkratovani elekirické instalace a
mUZe byt pfi¢inou Urazu elektrickym proudem. Zakazuje se veSkeré vrtani jakychkoli otvort
a také kterakoli jina Uprava vyrobku, ktera neni popsana v navodu. Vyrobek prenasejte pou-
ze za studena, drzte jej za kryt. Nepfemistujte vyrobek tazenim za napajeci kabel. Teplota na
misté instalace a uzivani vyrobku musi byt v rozmezi +10 ‘C / +38 'C a relativni vihkost musi
byt nizsi, neZ 90% bez kondenzovani vodni pary.

O R | G | N A L N A VvV O D U



cz

Doporuceni ohledné pripojeni vyrobku do sité

Pred pfipojenim vyrobku do sité je nutné se ujistit, zda napéti, frekvence a vykon sité napéa-
jeni odpovida hodnotam uvedenym na Udajovém Stitku na vyrobku. Zastrcka musi pasovat
do zasuvky. Je zakazano jakékoli pfepracovani zastréky.Vyrobek musi byt pfipojen pfimo
do jedné zasuvky sité napajeni. Je zakazano vyuzivani prodluzovacich kabell, pfechodo-
vych adaptérd a dvojitych zasuvek. Schéma napajeci sité musi byt vybaveno ochrannym
kabelem nebo pojistkou na nejméné 16 A. Viyhnéte se kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi
hranami ¢i teplymi pfedméty nebo povrchy. Béhem provozu musi byt napéjeci kabel vzdy
zcela rozvinut a jeho umisténi je nutné ustavit tak, aby nebyl piekazkou v pribéhu obsluhy
vyrobku. PoloZeni napajeciho kabelu nesmi plsobit hrozbu klopytnuti. Napajeci zasuvka
by se méla nachazet v takovém misté, aby bylo vzdy mozné rychle odpojit zasuvku kabelu
napajejiciho vyrobek. Béhem odpojovani zastréky napajeciho kabelu je nutné vzdy tahnout
za kryt zastrcky, nikdy pfimo za kabel. Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabelu nebo
zastrcky, je tfeba je okamZité odpojit ze sité a kontaktovat autorizovany servis vyrobce za
ucelem vymény. NepouZivejte vyrobek s poSkozenym napajecim kabelem nebo zastrckou.
Napajeci kabel nebo zastrcka nemohou byt opraveny v pfipadé poskozeni téchto prvka, je
nutné je vymenit za nove, bez vad.

Pokyny pro pouzivani vyrobku

VYSTRAHA! Povrch varné desky mize byt po pouziti horky. Je nevhodné se ji dotykat,
ponévadz to hrozi zavazny popalenim. Pockejte na ochlazeni varné desky. V pfipadé pfi-
pravy pokrm0, které mohou v pribéhu rozhazovat horké Easti, je dulezité pouzivat bezpe-
nosti prvky chranici pfed popalenim. Ujistéte se, Ze neni podlaha v blizkosti vyrobku kluzka.
Umozni to vyhnout se klopytnutim, které mohou zpQsobit rizné urazy. Béhem pfipravy po-
krm( je nutné pozorovat je po celou dobu a predchazet pripalenim. Zanechani pokrmu bez
dozoru mlZe zpusobit spaleni, které mize byt pficinou poZaru nebo vazného popaleni. V
pribéhu pfipravy pokrmd je vhodné dotykat se povrchu desky vyhradné pomoci dievénych,
pfipadné plastikovych pomdcek. Pomicky by mély vydrzet pri teploté, kterou vytvari vama
deska. Je zakazano odebirani a vkladani pokrm{ rukou. Pokud po pfipravé pokrmu nebo
jejim pribéhu zlstanou na varné desce zbytky potravin, je nutné je odstranit pred pfipravou
dalSiho pokrmu. Zbytky potravin mohou byt spaleny, coZ zplsobuie vznik dymu, nepiijemné-
ho z&pachu a také ma vliv na chut’ pfipravovaného pokrmu. Mohou byt také pficinou vzniku
poZaru. K odstrafiovani je vhodné pouzivat dfevéné nebo plastikové nastroje, které jsou
schopny vydrZet vysokou teplotu vamé desky. NepouZivejte nastroje ostré nebo vyrobené
z kovu. Takovéto néstroje mohou poskodit povrch varné plochy. Pokud vyzaduje pfiprava
potravy pouziti tuku, je vhodné jej na povrchu varné desky roztirat pomoci mékkého $tétce.
Vyrobek neslouzi k pripravé pokrmd smazenim v hiubokém oleji.

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, spusténi a obsluha vyrobku

Vyrobek je tfeba rozbalit, zcela odstranit vSechny prvky baleni a Doporucuje se uschovat baleni, mize se totiz pozdéji hodit pfi
piepravé nebo skladovani vyrobku. )

Vyrobek umyvejte v souladu s instrukcemi bodu ,Udrzba vyrobku®.

Ujistéte se, Ze se vypinac vyrobku nachazi v pozici ,vypnuty“. Vyrobek mize byt vybaven samostatnym vypinaéem oznacenym
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,POWER" nebo, v opaéném pfipadé, je nutné nastavit kolecko regulatoru teploty na pozici ,OFF*.

Pripojte zéstréku kabelu napéjejiciho vyrobek do zasuvky.

Zapnéte vyrobek pomoci vypinate nebo zménou nastaveni kolecka regulatoru teploty. Napajeni vyrobku bude signalizovat svice-
ni kontrolky popsané ,POWER" nebo podsvétlenym vypinadem.

Koleckem regulatoru teploty nastavte teplotu provozu, rozsviti se kontrolka ,HEAT*, ktera zhasne po tom, co dosahne varna
deska pozadovanou teplotu. Vyrobek bude sam udrZovat nastavenou teplotu do chvile vypnuti napajeni. Kazdé zapnuti ohfivace
zplsobi rozsviceni kontrolky ,HEAT". .

Frekvence zapinani ohfivae podmifiuje nastavena teplota a okolni teplota. Cim vétsi je nastavena teplota, nebo nizsi okolni
teplota, tim ¢astéji bude zapinan ohfivac.

Viyrobek mize byt vybaven otvory, které vypoustéji potravinaiské odpady, které vznikaji béhem pFipravy pokrmd na varné desce,
napf. Skvarené tuky. Pokud byl vyrobek vybaven nadobou na do¢asné shromazdéni odpadu, je nutné kontrolovat uroven naplnéni
nadoby a vyprazdiovat ji tak ¢asto, aby nedochazelo k jejiho pfepliiovani. Nadoba by méla byt vyprazdfiovana po ukonceni
uzivani vyrobku.

Pokud je mozné nadobu zcela odstranit z vyrobku znamena to, Ze se Cisti pod proudem tekouci vody.

Nadoba, kterou nelze vyjmout, nesmi byt ¢iténa vodou pomoci proudu tekouci vody.

Viyrobek mize mit zajisténi proti prehrati. Pokud presahne teplota varné desky 350 ‘C, vyrobek automaticky vypne ohfivac.
V takovém pfipadé sviti kontrolka napéjeni, ale pfestoze je teplota nastavena koleckem regulatoru, ohfiva¢ se nespousti. Je
nutné pockat, dokud teplota varné desky neklesne pod 100 ‘C. Nasledné stisknéte tlaCitko ,RESET" a vyrobek by se mél vratit
do normalniho provozu. Tladitko ,RESET" je zajisténo proti nahodnému stisknuti poklopem, ktery je nutné odinstalovat pomoci
Sroubovaku. Po uziti tlaitka je nutné jej znovu zajistit pomoci poklopu.

Pozor! V pfipadé aktivace ochrany prehfati nedojde po vypnuti a op&tovanému zapnuti vyrobku k obnové normalniho provozu.
Béhem chlazeni varné desky je mozné vyrobek vypnout, ale po opétovném zapnuti napajeni je vhodné nejprve stisknout tlagitko
L,RESET*, aby bylo mozné obnovit normaini provoz.

Varna deska se nahfiva na vysokou teplotu, kontakt s nechranénou ¢asti téla mize vyustit v zavazné popaleni. BEhem pfipravy
pokrm( je nutné zachovat pozornost, nedotykat se varné desky a pfipravené pokrmy kontrolovat pomoci adekvéatnich nastroju
napf. klesti nebo drevénych/plastovych lopatek.

Pfi vybéru néradi je nutné vzit v ivahu, aby vydrzely teplotu, kterou vytvaii varna deska. Nesmi byt pouZivano kovové nafadi nebo
nafadi s ostrymi hranami. Takovéto nastroje mohou poskodit povrch varné plochy.

Udrzba vyrobku

POZOR! Vsechny Udrzbové Cinnosti je nutné provadét pfi vypnutém napajeni vyrobku. Za timto Gcelem je nutné vyjmout
zastréku napajeciho kabelu ze zasuvky.

Vlyrobek slouzi k pFipravé pokrm0 umisténych bezprostfedné na vamné desce. Vzhledem k tomu je nutné postarat se o0 zachovani
spravné hygieny, aby byla pfiprava pokrm0 bezpecna.

Varna deska muze byt zajisténa pomoci konzervaéniho prostredku béhem prepravy a skladovani. Pfed prvnim pouzitim po ocisté-
ni je nutné varnou desku nahfat na teplotu alespori 180 ‘C a umoznit odpareni vSech zbytkd konzervaéniho prostiedku. Odpatujici
konzervaéni prostfedek mize zplsobit vznik dymu. Je to normalini jev. V souvislosti s tim je odpafovani nutné provadét v misté s
vykonnou ventilaci. Nedoporucuje se vdechovat vypary konzervaéniho prostfedku.

Po ukongeni odpafovani se prestane dymit, je tfeba odpojit vyrobek od napéjeni a znovu desku vycistit pomoci myciho prostfed-
ku. Teprve poté je mozné pouzit varnou desku k pfipravé pokrmd.

Varnou desku a zbylé asti vyrobku je nutné istit pomoci hadfiku naséklého vodnim roztokem jemného prostfedku k myti nadobi.
Zbytky roztoku odstrarite pomoci hadfiku se studenou vodou. Po vycisténi vyrobek utfete do sucha. Deska se musi Cistit po
kazdém uziti. Nejprve je vSak tfeba vyckat do jejiho celkového vystydnuti. Je nutné vycistit vSechny zbytky potravin, které zistaly
na desce. Predejte se tim jejich pfipaleni pii opétovném pouZiti a také snizeni vykonu vyrobku.

K ¢isténi nepouzivejte rozpoustédla, ziraviny, alkohol, benzin ani pfipravky pro brouseni.

Ventilaéni otvory se Cisti pomoci vysavace.

Pozor! Nikdy vyrobek nevkladejte do vody nebo do jakékoli tekutiny.

Skladovani vyrobku

Pokud vyrobek nebude pouzivan del$i obdobi, je nutné jej odpojit ze sité.

Vyrobek béhem skladovani uchovavejte v mistnostech, chrarite jej pfed prachem, neistotami a vihkosti. Doporucuje se sklado-
vani vyrobku v tovarnim baleni.

Vyrobek skladujte v pracovni pozici. Neskladujte vyrobky ve vrstvach. V priib&hu skladovani by nemélo byt na vyrobku nic
polozeného.
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TECHNICKE UDAJE

Parametr Mérna jednotka Hodnota

Katalogové ¢islo YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Jmenovité napéti [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Jmenovity vykon [kw] 1,8 18 2,2 22 22 36 36
Trida ochrany 1 1 1 1 1 1 1
Velikost varné desky [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Provozni teplota [C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Cista hmotnost [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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ATERMEK JELLEMZOI

Akontakt grill egy olyan termék, amely hékezelést igénylé ételek melegitésére, siitésére és elkészitésére szolgal. A folyamatos
hémérsékletallitaisnak kdszonhetden a termék izemelésének paramétereit széles hatarok kdzott hozza lehet igazitani a sajat
igényeihez. Az eszkdz helyes, meghibasodastdl mentes és biztonsagos milkodése a megfeleld lizemeltetéstél figg, ezért:

A hasznalatbavétel el6tt el kell olvasni a teljes kezelési utasitast, és meg kell 6rizni.

Atermék nem rendeltetésszerli hasznélata, a biztonségi el6irasok és a jelen utasitasok be nem tartédsa miatt keletkezé kérokért
és sérilésekért a szallitd nem vallal felel6sséget. A szerszdm nem rendeltetésszerii hasznalata, mivel ez egyben a szerz6dés be
nem tartasat is jelenti, a garanciahoz és a jétallashoz vald jog elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

A berendezést komplett allapotban szallitjuk, 6sszeszerelésre nincs sziikség. A termék hasznalatba vétele el6tt azonban el kell
tavolitani minden csomagolasi elemet és szallitasi biztositast. Sziikség van elékészité miveletekre is, amelyek részletesen le
vannak irva az Utasitas tovabbi részében.

ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

Atermék professzionalis felnasznalasra késziilt, azt megfelelé szakképzettséggel rendelkezd
személyzetnek kell kezelnie. A termék kdzvetlen(l a sut6lapra helyezett ételek hikezelésére
valo. Tilos a terméket méas modon felhasznalni, pl. edényben talalhato ételek melegitésére.
Tilos a termek onalld javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A termék minden javitasat
szakszerviznek kell végeznie. Munka kozben a termékre egész id6 alatt feltigyelni kell. Fl-

GYELMEZTETES! A termék iizem kézben magas hémérsekletre hevl, Uzemelés kozben
nem szabad a termék falahoz érni, az komoly égési sériilések okozdja lehet. A terméket nem
hasznalhatjak 8 év alatti gyermekek, valamint csokkent fizikai, értelmi képességli szemé-
lyek, és olyanok, akinek nincs tapasztalatuk az eszkoz hasznélataban, és nem ismerik azt.
Hacsak nem felligyelik Oket, vagy nem oktatjak ki 6ket a termék biztonsagos hasznélatéra,
ugy, hogy az ezzel kapcsolatos veszélyek érhetdek legyenek. A gyerekek nem jatszhatnak a
termékkel. A berendezést felligyelet nélkul ne tisztitsak és ne tartsak karban gyerekek.

A termék szallitasara és telepitésére vonatkozd ajanlasok

FIGYELEM! A terméket kizardlag szakképzett személyzet telepitheti és kotheti be. A termé-
ket kizérdlag kemény, lapos, sima és éghetetlen padidzatra szabad allitani. A padiézatnak el
kell biria maganak a berendezésnek, valamint a benne lévé ételnek a sulyat.Atermék oldal-
falai korll legalabb 10 cm helyett kell hagyni, a termék f6lé pedig ne szabad olyan anyagokat
tenni, amelyek nem birjak a magas hémérsékletet. Ez teszi lehetvé a termék megfeleld
szellbzését. Ne helyezze pl. asztal széle kozelébe. A termék folé ne helyezzen semmilyen
elektromos berendezést. Uzem kdzben vizpara szabadul fel, ami zarlatot okozhat az elekt-
romos rendszerben, és elektromos aramités oka lehet. Tilos a termékbe barmilyen furatot
késziteni, valamint azt masfajta, a jelen utasitasban nem emlitett médon megvaltoztatni. A
terméket kizérolag kihilt allapotban szabad hordozni, a burkolatanal fogva. Ne mozgassa a
terméket a halozati kdbelnél huzva. A hémérsékletnek a telepités és hasznalat helyén +10
OC és +38 °C kozott kell lennie, a relativ 1égnedvesség tartalomnak pedig 90% alattinak,
para kondenzacié nélkul.



H

Ajénlésok a termek halozatra csatlakoztatasahoz

A termék csatlakoztatésa el6tt a tapfesziltségre, meg kell gy6zédni réla, hogy a betaplald
halozat feszilltsége, frekvenciaja és teljesitménye megfelel a termék adattablajan feltlinte-
tetteknek. Haldzati kabel dugaszanak illenie kell az elektromos halézat dugaszoldaljzata-
ba. Tilos barmilyen atalakitott dugaszt hasznéini.A terméket kdzvetlentl a betéplald halozat
egyes dugaszolbaljzataba kell bekétni. Tilos hosszabbitdt, elosztét és dupla dugaszoldaljza-
tot hasznalni. A betaplald héldzatnak rendelkeznie védévezetékkel és legalabb 16 A biztosi-
tékkal. Kertlje, hogy a haldzati kabel éles szélekkel, valamint forr targyakkal és felliletekkel
érintkezzen. Munka kézben a tapfesziltség kabelének mindig teljesen kifektetve kell lennie,
a helyét gy kell meghatérozni, hogy ne zavarjon a termék kezelése kdzben. A tapfeszliltség
kabele Ugy legyen elhelyezve, hogy ne lehessen benne elbotlani. A halozati dugaszoldaljzat
olyan helyen legyen, hogy sziikség esetén gyorsan ki lehessen huzni a termék dugaszat.
Amikor kihUizza a tapfeszlltség kabelének dugaszat, azt mindig a dugasz hazanal kell fogni,
soha nem a kabelnél. Ha a tapfesziiltség kabele vagy a dugasz megsértl, azonnal le kell va-
lasztani a halozatrol, és a cseréje érdekében fel kell venni a kapcsolatot a gyarto szervizével.
Tilos a terméket hasznalni, ha sérlilt a tapfeszUltség kabele vagy a dugasz. A tapfeszilltség
kabelét vagy a dugaszt nem szabad javitani, meghibésodas esetén ezeket ki kell cserélni
Ujra, hibatlanra.

Atermek hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELMEZTETES! A siit6lap felllete forrd lehet hasznalat utan. Nem szabad hozzaémi,
mivel ez komoly égési sériilés oka lehet. Varja meg, amig a stit6lap kihdl. Olyan étel készi-
tése esetén, amelyek soran forrd ételdarabok froccsenhetnek szét, égési sérilések ellen
védd, egyéni védbeszkdzoket kell viselni. Gy6zadjon meg rola, hogy a padld a termék koze-
lében nem sikos. Ez elejét veszi a megcsuszasnak, ami veszélyes sebestilések oka lehet.
Az étel készitése kdzben azt egész id0 alatt figyelni kell, és meg kell elézni, hogy leégjen.
Afelugyelet nélkil hagyott étel megéghet, ami tlizet okozhat, és veszélyes égési sérilések
oka lehet. Az étel elkészitése kdzben a lap felliletét kizardlag fabdl vagy miianyagbdl készUlt
eszkozokkel szabad megérinteni. Az eszk6zoknek ki kell bimiuk a sttblap altal eléallitott
hémérsékletet. Tilos kézzel levenni és feltenni az ételeket. Ha az ételek készitése alatt vagy
utan a sut6lapon ételmaradék marad, azokat el kell tavolitani, miel6tt Ujabb ételt készit. Az
ételmaradékok leéghetnek, aminek hataséra flst, kellemetlen szag keletkezik, és hatassal
van az étel izére is. Tliz okozdja is lehet. Az eltavolitdshoz fabdl vagy milanyagbdl készult
eszkozt kell hasznalni, ami kibirja a sut6lap altal elallitott hét. Ne hasznéljon éles és fémbdl
kész(lt eszkozoket. Az ilyen eszkozok megseérthetik a sttblap fellletét. Ha az étel elkészité-
séhez zsirra van szlkség, azt a sttblap feluletén egy puha ecsettel kell eloszlatni. A termék-
kel nem lehet olyan ételeket késziteni, amelyeket b6 zsirban kell sutni.

ATERMEK KEZELESE

A termék lizembe helyezése és kezelése

Aterméket ki kell csomagolni, teljesen eltavolitva a csomagolas és a szallitasi biztositas elemeit. Ajanlott a csomagolast megtar-
tani, mert segitségre lehet a termék késébbi szallitasanal és raktarozasanal.

Aterméket le kell mosni ,A termék karbantartasa” pontban leirtak szerint.
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Bizonyosodjon meg rdla, hogy az eszkoz kapcsoléja a ,bekapcsolt” pozicion all. Eléfordulhat, hogy a terméken kiilon ,POWER”
kapcsold van, vagy - ha nincs ilyen - a hfokszabalyzé forgatdgombot kell allitani az ,OFF” feliratu llasba.

Dugja be a halézati kabel dugaszat az elektromos halézat dugaszoléaljzataba.

Kapcsolja be a terméket a kapcsoléval, vagy valtoztassa meg a héfokszabalyzd forgatdgomb allasat. Azt, hogy a termék tapfe-
szliltség ala kerlilt, a ,POWER’ feliratd, ellendrzé lampanak vagy a kapcsold lampajanak kigyulladasa jelzi.

A héfokszabalyzo forgatdgombjaval allitsa be az lizemi hémérsékletet, kigyullad a ,HEAT” jelzésii ellenérzé 1ampa, ami kialszik,
amikor a sttélap hémérséklete eléri a bedllitott értéket. A termék 6nalldan tartja a bedllitott hémérsékletet, mindaddig, amig ki nem
kapcsoljak a tapfesziltséget. Mindannyiszor, ahdnyszor bekapcsoljak a fiitébetétet, kigyullad a ,HEAT” jelli ellendrzd lampa.

A fit6betét bekapcsolasanak gyakorisaga a bedllitott hémérséklettdl és a kornyezeti hmérséklettdl fiigg. Minél magasabb a
bedllitott hémérséklet, és minél kisebb a kérnyezet h6mérséklete, annal gyakrabban kapcsol be a fiitdbetét.

A termék el lehet latva olyan nyilasokkal, amelyek az étel hulladékainak, pl. a kiolvadd zsiradéknak elvezetésére szolgalnak,
amelyek a sitélapon torténd elkészitésekor keletkeznek. Ha a terméket ellattak olyan edénnyel, amely a hulladékokat gy(ijti dssze
ideiglenesen, figyelemmel kell kisémi, mennyire van ez az edény tele, és olyan gyakran kell Uriteni, hogy ne csorduljon tul. Az
edényt minden alkalommal ki kel triteni, amikor befejezik a termék hasznalatat.

Ha az edényt teljesen le lehet venni a termékrél, az azt jelenti, hogy ki lehet mosni folyd vizsugar alatt.

Az olyan edényt, amit nem lehet leszerelni, tilos foly6 vizsugarral takaritani.

A termék rendelkezhet tllheviilés elleni védelemmel. Ha a siit6lap hémérséklete tallépi a 350 °C-ot, a termék onmiikodéen
kikapcsolja a fitébetétet. llyen esetben a tapfesziiltség ellenérzé lampaja vilagit, de a héfokszabalyzo forgatégombbal beallitott
hémérséklet ellenére a fiitdbetét nem indul be. Meg kell vami, mig a siitolap homérséklete 100 °C ala esik. Majd meg kell nyomni
a ,RESET” feliratd gombot, a termék pedig ekkor ujra miikddésbe kell Iépnie. A ,RESET” gombot egy fedél védi attol, hogy vélet-
lendl meg lehessen nyomni, amit egy csavarhtzéval le kell szerelni. A nyomgomb hasznalata utan Ujra le kell védeni a fedéllel.

Figyelem! Abban az esetben, ha miikddésbe lép a hdvédelem, és kikapcsol a késziilék, az ismételt bekapcsolasa nem inditja Ujra
a normalis miikodését. Arra az id6re, amig kihiil a sitélap, ki lehet kapcsolni a terméket, de miutan djra bekapcsoljak a tapfesziilt-
séget, elébb meg kell nyomni a ,RESET” jeldlésti gombot, hogy Ujra normalisan tudjon mikédni.

A stit6lap magas hémérsékletre hevill, ha az fedetlen testrészhez ér, komoly égési sériiléseket okozhat. Az étel elkészitésekor
o6vatosnak kell lenni, ne érjen a siitélaphoz, a készulé ételt pedig megfelelé eszkdzokkel, pl. mianyagbol vagy fabol készilt
csipesszel vagy lapatkaval ellendrizze.

Az eszkdz megvalasztasanal figyelembe kell venni, hogy kibirjak a sit6lap altal elért hémérsékletet. Ne hasznaljon fém eszk6zo-
ket, valamint olyanokat, amelyeknek éles a széliik. Az ilyen eszkdzok megsérthetik a stitélap feliletét.

A termék karbantartasa

FIGYELEM! Minden karbantartasi miveletet ugy kell végezni, hogy a termék fesziltség mentesitve van. Ehhez ki kell hizni a
tapfesziiltség kabelének dugaszat a halézati dugaszoléaljzathol.

A termékkel kozvetlendl a siitélapra helyezett ételt lehet késziteni, emiatt ligyelni kell a megfelelé higiéniéra, hogy a készitendd
étel biztonsagos legyen.

Asiitélapot a szallitas és raktarozas idétartamara konzervaldszerrel le lehet védeni. Az els6 hasznalat elétt, miutan megtisztitotta,
a sit6lapot fel kell heviteni legaldbb 180 °C-ra, és meg kell engedni, hogy a konzervalészer minden maradéka elparologhasson.
Az elparolgd konzervald szerbdl fist keletkezhet, ami normalis jelenség. Emiatt az elparologtatast jol szelldztetett helyen kell
végezni. Nem szabad a konzervaloszer gézeit belélegezni.

Az elpérologtatas befejezése utan, amikor abbamarad a fustolés, a terméket le kell csatlakoztatni a tapfesziiltségrél, és djra meg
kell tisztitani a lapot mosogatészerrel. Csak ekkor szabad hasznalni a stitélapot ételkészitéshez.

A féz6lapot és a termék tobbi részét enyhe mosogatdszeres vizzel megnedvesitett ronggyal kell tisztitani. Az oldat maradékat
vizzel megnedvesitett ronggyal kell eltavolitani. A megtakaritasa utan szarazra kell torolni. A f6z6lapot minden hasznalat utan
meg kell tisztitani, elétte megvarva, hogy teljesen kihdljon. Le kell takaritani az 6sszes ételmaradékot, ami a lapon maradt, ezzel
megel6zi, hogy az ismételt hasznalatkor raégjen, amivel megeldzi azt is, hogy csokkenjen a teljesitménye.

Atisztitashoz ne hasznaljon higitét, mar6 szereket, alkoholt, benzint vagy suroldszereket.

Szell6z6 nyilasok meg kell tisztitani porszivéval.

Figyelem! Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy valamilyen mas folyadékba.

A termék raktarozésa

Ha hosszabb ideig nem haszndljak a terméket, le kell csatlakoztatni a halézatrdl.

A terméket raktarozaskor helyiségekben kell tarolni, védeni kell portdl, kosztél és nedvességtél. Ajanlott a terméket a gyari cso-
magolasban raktarozni.

A terméket izemi helyzetben kell raktarozni. Ne rakja a termékeket egymasra, rétegekben. Ne tegyen semmit a termékre rakta-
rozaskor.



MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Névleges fesziiltség [V~] 220-240 220 - 240 220 - 240 220-240 220 - 240 220-240 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Névleges teljesitmény (kW] 18 1,8 2,2 22 2,2 36 36
Szigetelési osztaly | | | | | | |
Asiitélap mérete [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Uzemi hémérséklet [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Netto tomeg lkg] 15 15 18 18 18 24 24
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Gratarul de contact este un produs destinat incalzirii, frigerii si prepararii alimentelor care necesita tratament termic. Datoritd do-

meniului mare de reglare continué a temperaturii, puteti regla parametrii de functionare a aparatului in conformitate cu necesitatile
dumneavoastra. Functionarea corects, fiabila si sigura a produsului depinde de utilizarea sa corectd, prin urmare:

Tnainte este utilizarea produsului, trebuie s cititi acest manual si sa il pastrati.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate se utilizarea incorecta a produsului, rezultate in urma ne-
respectdrii regulilor de siguranta si recomandarilor din acest manual. Utilizarea incorectd a produsului duce de asemenea la
pierderea drepturilor utilizatorului la garantie.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesita montare. De aceea, inainte de utilizarea produsului, este necesar s& indepartati
toate elementele de ambalaj si transport. Exista si niste etape de pregétire descrise mai incolo in acest manual.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Aparatul a fost destinat utilizarii profesionale si utilizarea sa trebuie incredintata personalului
calificat corespunzator. Aparatul este destinat doar pentru tratamentul termic al alimentelor
plasate direct pe plitd. Este interzis s& folositi aparatul in alte scopuri, de exemplu pentru
incélzirea produselor aflate intr-un vas. Este interzis sa se repare, demonteze sau modifice
pe cont propriu acest produs. Toate reparatiile produsului trebuie efectuate la un centru de
service autorizat. Produsul trebuie urmarit permanent in timpul functionarii. AVERTIZARE!
in timpul functionarii, aparatul se incalzeste la temperatura ridicat, nu atingeti perefii sai
in timpul funcponarn deoarece se pot produce arsuri grave. Acest produs nu este destinat
utilizarii de catre copiii sub 8 ani sau de cétre persoane cu abilitati fizice sau mentale reduse
sau de catre persoane fara experientd si cunostinte privind echipamentul. in afara de cazul
in care aceste persoane sunt supravegheate sau instruite in legatura cu utilizarea aparatului
intr-0 maniera sigura astfel incét sa fie intelese riscurile implicate. Copiii nu trebuie s& se
joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie sé efectueze curatarea sau intretinerea
aparatului.

Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului

ATENTIE! Instalarea si conectarea aparatului poate fi facuta doar de personal calificat. Apa-
ratul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, plana, neteda si neinflamabila. Suprafata de
sprijin trebuie sa suporte greutatea aparatului si a alimentelor aflate pe el.Lasati cel putin 10
cm spatiu in jurul peretilor laterali ai aparatului, nu plasati deasupra sa niciun material care nu
este rezistent la temperatura ridicata. Aceasta va asigura ventilatia corespunzatoare a pro-
dusului. Nu puneti aparatul aproape de margini, de exemplu, in apropierea marginii mesei.
Deasupra aparatului nu trebuie puse niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se
degaja aburi, care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare. Este interzis
sa dati gauri in aparat sau s& faceti orice alte modificari care nu sunt descrise in acest manu-
al. Aparatul se deplaseaza dupa ce s-a racit, apucand de carcasa sa. Nu deplasati produsul
trdgénd de cablul de alimentare. Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului
trebuie sa fie in domeniul de la + 10 C pana la +38 C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub
90%, fara condensarea vaporilor de apa.
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Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul. Aparatul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis sa folositi
prelungitoare, triplu-stechere si prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie echipata
cu conductor de impamantare si circuit de protectie de cel putin 16 A. Evitati contactul cablu-
lui electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafaté fierbinti. In timp ce aparatul este in functiu-
ne, cablul trebuie desfasurat intotdeauna complet Si p02|t|a sa trebuie aleas3 astfel incat'sa
nu constituie un obstacol in timpul utilizarii aparatdlui. Cablul de alimentare poate constitui
un risc de impiedicare. Priza electrica trebuie amplasaté astfel inct stecherul electric de
alimentare a produsului sa poata fi deconectat intotdeauna rapid. La deconectarea cablului
electric nu trebuie niciodata s& trageti de cablu, ci de carcasa stecherului. In cazul in care
cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa le deconectati imediat de la retea si
sa contactati un atelier de service autorizat al producatorului pentru inlocuire. Nu folositi apa-
ratul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul electric si stecherul nu pot fi reparate; in cazul
defectdrii, acestea trebuie fnlocuite cu altele noi, 4rd defecte.

Recomandéri pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Suprafata plitei poate fi fierbinte dupa utilizare. Nu o atingeti, deoarece poate
provoca arsuri grave. Asteptatl pana ce plita se raceste. in cazul preparari alimentelor care
prezinta pericol de improscare a unor cantitéti mari, folosm echipament personal de protectie
impotriva arsurilor. AS|gura;|-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa.
Aceasta va reduse riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave. La prepararea ali-
mentelor, urmariti-le permanent si preveniti arderea lor. Alimentele lasate nesupravegheate
se pot arde, ceea ce poate provoca un incendiu sau arsuri grave. In cursul prepararii alimen-
telor, suprafata plitei poate fi atinsd doar prin intermediul unor instrumente din lemn sau din
plastic. Instrumentele trebuie sa reziste la temperatura generata de plita. Es interzis sa luati
si s serviti alimentele cu ména goald. Dacé raman resturi de alimente pe placa in timpul
sau dupa prepararea alimentelor, ele trebuie indepartate inainte de prepararea urmatoarei
transe de alimente. Resturile de alimente se pot arde, generand fum, mirosuri neplacute si
afectand gustul alimentelor preparate. De asemenea ele pot provoca un incendiu. Pentru
indepartarea lor, folositi instrumente din lemn sau plastic rezistente la temperatura genera-
ta de plita. Nu folositi instrumente ascutite din metal. Asemenea instrumente pot deteriora
suprafata plitei. Daca prepararea alimentelor necesita utilizarea de grasime, imprastiati=o
pe suprafata plitei folosind o pensula moale. Aparatul nu este destinat prepararii alimentelor
congelate.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat prin indepartarea completa a componentelor ambalajului. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
poate fi util mai tarziu pentru transportul si depozitarea aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Asigurati-va comutatorul electric al aparatului ramane in pozitia decuplata ,OFF”. Aparatul poate fi echipat cu un marcaj separat
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al comutatorului “POWER” (ALIMENTARE) sau, dacd acesta nu exista, regulatorul de temperatura trebuie pus pe pozitia “OFF”
(OPRIT).

Introduceti stecherul cablului de alimentare intr-o priza.

Porniti aparatul folosind comutatorul sau modificdnd pozitia regulatorului de temperatura. Pornirea aparatului va fi indicata prin
aprinderea lampii de control marcata cu “POWER” (ALIMENTARE) sau prin iluminarea comutatorului.

Reglati temperatura de lucru folosind regulatorul de temperaturd, lampa de control marcata cu “POWER” (ALIMENTARE) se va
apnnde si apoi se va stinge imediat ce plita ajunge la temperatura setata. Aparatul isi va mentine automat temperatura setata
pana la mtreruperea alimentarii electrice. De fiecare data cand plita este pornita, Iampa de control marcata cu “HEAT” (INCAL-
ZIRE) se aprinde.

Frecventa cu care este pornitd alimentarea plitei este determinatd de temperatura setaté si de temperatura ambianta. Cu cat
temperatura setaté este mai mare si temperatura ambianta este mai micd, cu atat alimentarea plitei este pornita mai des.

Aparatul poate fi echipat cu fante pentru evacuarea reziduurilor de alimente generate in timpul prepararii pe plita, de exemplu a
grasimii topite. Dacé aparatul este echipat cu un colector pentru depozitare temporara a reziduurilor, este necesar sa se contro-
leze nivelul de umplere a colectorului si s& se goleasca acesta atunci cand e necesar pentru a preveni revarsarea sa. Colectorul
trebuie golit dupa fiecare utilizare a aparatului.

Daca se poate detasa complet colectorul de la aparat, aceasta indica faptul ca el poate fi curétat sub jet de apa.

Daca nu se poate detasa colectorul de la aparat, inseamna ca el nu poate fi curatat sub jet de apa.

Aparatul poate avea o protectie impotriva supraincalzirii, Dacd temperatura plitei depaseste 350 °C, protectia va decupla automat
alimentarea plitei. In cazul acesta, lampa de control a alimentarii se va aprinde, dar, desi se seteazd temperatura din butonul
rotativ, plita nu va porni. Asteptati pana ce temperatura plitei scade sub 100 °C. Apoi apasati butonul ‘RESET” (RESETARE) si
aparatul va reincepe sa functioneze normal. Butonul “RESET” (RESETARE) este protejat impotriva apasarii accidentale printr-un
capac care trebuie demontat cu ajutorul unei surubelnite. Dupé utilizarea butonului, capacul de protectie trebuie montat la loc.

Nota! Daca se declanseaza dispozitivul de protectie la temperatura, reluarea functionarii normale nu este posibila prin oprirea si
repornirea aparatului. Pentru perioada de racire a plitei, aparatul poate fi oprit, dar dupa repornirea alimentérii, apasati mai intai
butonul “RESET” (RESETARE) astfel incét sa se poata relua functionarea normala.

Plita se incalzeste pand la temperatura ridicatd, contactul cu parti neprotejate ale corpului poate duce la accidente grave. Trebuie
sa aveti grija deosebitd in timpul prepararii alimentelor, nu atingeti pita si manipulati alimentele preparate folosind instrumente
adecvate, de exemplu clesti sau palete din plastic sau lemn.

La selectarea instrumentelor, tineti cont de necesitatea de a rezista la temperatura plitei. Nu folositi instrumente metalice cu
margini ascutite. Asemenea instrumente pot deteriora suprafata plitei.

Intretinerea produsului

ATENTIE' Toate operatiile de ntretinere trebuie facute cand alimentarea electrica este oprita. in acest scop, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza de retea.

Aparatul este destinat preparérii alimentelor plasate direct pe plitd, de aceea aveti grija s asigurati igiena corespunzatoare, astfel
incét prepararea alimentelor sa se faca in conditii de S|guranta

Plita poate fi protejatd cu ajutorul unor agenti de conservare in timpul transportulw si depozitarii. Tnainte de prima utilizare, dupa
curatare, p||ta trebuie incalzitd la cel putin 180 °C pentru a permite evaporarea oricror resturi de agenti de conservare. Tn timpul
evaporarii agentilor de conservare se poate degaja fum, ceea ce constituie un fenomen normal. Prin urmare, evaporarea trebuie
efectuata intr-un loc cu ventilatie corespunzatoare. Nu inhalati vaporii agentilor de conservare.

Dupé ce evaporarea este finalizata si nu se mai degaja fum, deconectati aparatul de la alimentarea electrica si curatati plita folo-
sind un agent de curatare. Doar dupa curdtarea plitei, aceasta se poate folosi pentru prepararea alimentelor.

Plita si alte componente ale aparatului trebuie curatate cu ajutorul unei lavete muiata in solutie apoasa de detergent de vase ne-
agresiv. Resturile de solutie trebuie indepértate du o lavetd muiata in apa. Dupa curatarea aparatului, uscati-l prin stergere. Plita
trebuie curatata dupa fiecare utilizare; asteptati pana ce se raceste complet. Curatati toate resturile de alimente rdmase pe plita,
aceasta va preveni arderea lor la reutilizarea aparatului si, de asemenea, va preveni scaderea eficientei aparatului.

Nu folositi agenti corozivi, acizi, solventi, benzina sau alcool pentru curétarea aparatului.

Fantele de aerisire trebuie curatate folosind un ventilator.

Nota! Nu cufundati niciodatd aparatul in apa sau alte lichide.

Depozitarea produsului

Daca aparatul nu este folosit pe o perioadd mai indelungata, deconectati-l de la sursa de alimentare.

Depozitati aparatul la interior, protejat impotriva prafului, murdariei si umiditatii. Se recomanda sa pastrati aparatul in ambalajul
original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul depozitérii.
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DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numar de catalog YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Tensiune nominala [V~] 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240 220-240
Frecventa nominald [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Putere nominala [kw] 18 1,8 2,2 2,2 22 36 36
Clasa de izolatie | | | | | | |
Dimensiunea plitei [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Temperatura de functionare [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Masa neta [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Este parrilla de contacto es un producto disefiado para calentar, tostar y preparar platos que requieren un tratamiento térmico.
Gracias al control suave de la temperatura en un amplio rango, puede ajustar los parametros del producto segun sus necesida-
des. El funcionamiento correcto, confiable y seguro del producto depende de la operacion adecuada, por lo que:

Antes de usar el producto, lea todo el manual y guardelo.

El proveedor no se responsabiliza por dafios o lesiones resultantes del uso del producto contrario a su uso previsto, por no
cumplir con las normas y recomendaciones de seguridad de este manual. El uso del producto contrario a su finalidad prevista
también da como resultado la pérdida de la garantia por el usuario.

EQUIPAMIENTO

El producto se entrega en condiciones completas y no requiere ningiin montaje. Sin embargo, antes de usar el producto, todos
los elementos de embalaje y los de proteccion deben eliminarse durante el transporte. Las actividades preparatorias descritas en
la parte posterior del manual también son obligatorias.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso profesional y su operacion debe ser llevada a cabo
por un personal debidamente calificado.El producto solo se utiliza para el procesamiento
térmico de platos colocados directamente en la placa de calentamiento. Esta prohibido usar
el producto de una manera diferente, por ejemplo, como un calentador para productos en el
contenedor.Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por si mismo. Todas
las reparaciones del producto deben ser efectuadas por un centro de reparacion autorizado.
Durante el trabajo, el producto debe estar bajo supervision en todo momento.jADVERTEN-
CIA! El producto durante el trabajo se calienta mucho, no toque la placa calefactora ni las
paredes del producto mientras esta en funcionamiento, ya que puede provocar quemaduras
graves.El producto no esté destinado a nifios de hasta 8 afios de edad como minimo y
personas con capacidades fisicas y mentales reducidas, asi como personas sin experiencia
y conocimiento del equipo. A menos que dichos usuarios sean supervisados o instruidos
sobre el uso del producto de manera segura para que los riesgos asociados sean com-
prensibles. Los nifios no deberian jugar con el producto. Los nifios sin supervision no deben
realizar la limpieza y el mantenimiento del equipo.

Recomendaciones para transportar e instalar el producto

iNOTA! La instalacion y la conexion a la fuente de alimentacion del producto solo pueden
ser realizadas por personal calificado.El producto puede colocarse solo sobre un sustrato
duro, plano, uniforme y no inflamable. El sustrato debe soportar el peso del dispositivo y la
comida colocada sobre él.Es necesario proporcionar un espacio de al menos 10 cm alre-
dedor de los lados del producto, no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas
sobre el producto. Esto permitira una ventilacion adecuada del producto. No lo coloque cer-
ca del borde de, por ejemplo, una mesa.No coloque ningun dispositivo eléctrico encima del
producto. Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua que puede provocar un corto-
circuito en la instalacion eléctrica y provocar una descarga eléctrica.Esta prohibido perforar
cualquier agujero en el producto, asi como cualquier otra modificacion del producto no des-
crita en este manual.Solo transfiera el producto enfriado agarrando la carcasa. No mueva el
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producto tirando del cable de alimentacion.La temperatura en el lugar de instalacion y uso
del producto debe estar entre +10 °C + +38 °C, y la humedad relativa debe estar por debajo
del 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el producto a la red eléctrica, asegurese de que el voltaje, la frecuencia y
la capacidad de la red eléctrica correspondan a los valores que figuran en la placa de iden-
tificacion del producto. El enchufe debe coincidir con la salida. Cualquier modificacién del
enchufe esta prohibida.El producto debe estar conectado directamente a un tomacorriente
unico. Esta prohibido usar cables de extension, divisores y enchufes dobles. El circuito de
suministro de energia debe estar equipado con un conductor de proteccion y al menos una
proteccion de 16 A.Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes filosos y objetos y
superficies calientes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion
siempre debe estar completamente desarrollado y colocado de modo que no constituya
un obstaculo al manipular el producto. Colocar el cable de alimentacion no debe causar un
riesgo de tropiezo. El tomacorriente debe ubicarse en un lugar donde siempre sea posible
desenchufar rapidamente el cable de alimentacion del producto. Al desconectar el enchufe
de alimentacion, siempre tire de la carcasa del enchufe, nunca del cable.Si el cable de ali-
mentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos inmediatamente de la red y pongase
en contacto con el centro de servicio autorizado del fabricante para que los reemplace. No
use el producto con un cable de alimentacion o un enchufe dafiado. El cable de alimentacion
o el enchufe no pueden repararse en caso de dafios a estos elementos, reemplacelos por
otros nuevos sin defectos.

Recomendaciones para el uso del producto

jADVERTENCIA! La superficie de la placa calefactora puede estar caliente después de
su uso. No lo toque porque puede causar quemaduras graves. Espere hasta que la placa
calefactora se haya enfriado.En el caso de preparar platos que puedan esparcir fragmentos
calientes de alimentos durante el mismo, se deben usar medidas de proteccion personal
para evitar quemaduras. Asegurese de que el piso cerca del producto no sea resbaladizo.
Esto evitara resbalones, lo que puede causar lesiones graves.Cuando prepare los platos,
siempre debe mirarlos y evitar el chamuscado. La comida desatendida puede quemarse, lo
que puede provocar un incendio y quemaduras peligrosas.Al preparar los platos, la superfi-
cie de la tabla debe tocarse solo con la ayuda de herramientas hechas de madera o plastico.
Las herramientas deben soportar la temperatura generada por la placa de calentamiento.
Esta prohibido sacar y aplicar comida con la mano.Si durante o después de la preparacion
de platos permanecen en la placa calefactora los restos de alimentos, hay que eliminarlos
antes de preparar el siguiente plato. Los residuos de comida pueden quemarse, causando
humo, olor desagradable y afectando el sabor de la comida que se esta preparando. Tam-
bién pueden provocar un incendio. Para quitarlo, use herramientas hechas de madera o
pléstico para resistir la temperatura generada por la placa calefactora. No use herramientas
afiladas o metdlicas. Tales herramientas pueden dafar la superficie de la placa calefactora.
Sila preparacion de la comida requiere el uso de grasa, debe extenderse sobre la superficie
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de la placa calefactora con un cepillo suave. El producto no se usa para preparar comidas
friéndolas en profundidad.

OPERACION DEL PRODUCTO

Instalacién, puesta en marcha y servicio del producto

El producto debe desempaquetarse, eliminando por completo todos los envases y embalajes. Se recomienda guardar el emba-
laje, puede ser Util en el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto de acuerdo con las instrucciones en “Mantenimiento del producto”.

Asegurese de que el interruptor del producto esté en la posicion “apagado”. El producto puede equiparse con un interruptor
separado marcado como “POWER” o, en su defecto, la perilla de control de temperatura debe ajustarse a la posicién descrita
como “OFF”.

Enchufe el cable de alimentacion del producto a un tomacorriente.

Encienda el producto usando el interruptor o cambiando la configuracion de la perilla de control de temperatura. La fuente de
alimentacion del producto se sefialara al encender la lampara que se describe como “POWER” o la luz de fondo del interruptor.

Gire la perilla de control de temperatura para establecer la temperatura de funcionamiento, la lampara “HEAT” se encendera, que
se apagara una vez que la placa calefactora haya alcanzado la temperatura establecida. El producto admitira automaticamente
la temperatura configurada hasta que se apague. Cada vez que se enciende el calentador, el indicador con la etiqueta “HEAT”
se encendera.

La frecuencia de activacion del calentador determina la temperatura configurada y la temperatura ambiente. Cuanto mayor sea la
temperatura configurada y menor la temperatura ambiente, mas frecuentemente se encendera el calentador.

El producto puede estar equipado con aberturas para eliminar el desperdicio de alimentos generado durante la preparacion de
alimentos en la placa de calentamiento, por ejemplo, grasa procesada. Si el producto ha sido equipado con un contenedor para
la recoleccion temporal de residuos, es necesario controlar el grado de llenado del contenedor y vaciarlo con tanta frecuencia que
no se desborde. El contenedor debe vaciarse cada vez después de usar el producto.

Si el contenedor puede quitarse por completo del producto, significa que puede limpiarse bajo un chorro de agua corriente.

Un contenedor que no se puede quitar, es decir que no se puede limpiar con un chorro de agua corriente.

El producto puede tener proteccion contra el sobrecalentamiento. Si la temperatura de la placa de calentamiento excede los 350
0C, el producto apagara automaticamente el calentador. En este caso, el indicador de encendido se enciende, pero a pesar de
la temperatura establecida por la perilla, el calentador no se enciende. Espere hasta que la temperatura de la placa de calenta-
miento caiga por debajo de 100 °C. Luego presione el boton marcado “RESET”y el producto deberia reanudar el funcionamiento
normal. El botén “RESET” esta protegido contra presiones accidentales a través de la cubierta, que debe quitarse con un destor-
nillador. Después de usar el boton, debe volver a asegurarse con la cubierta.

iPrecaucion! Si la proteccion de temperatura esta activada, el producto se apaga y luego se enciende de nuevo, no se reanudara
el funcionamiento normal. Puede apagar el producto durante el tiempo de enfriamiento de la placa calefactora, pero luego de
volver a encenderlo, primero presione el boton marcado “RESET” para reanudar el funcionamiento normal.

La placa calentadora se calienta a una temperatura alta, su contacto con un cuerpo desprotegido puede provocar quemaduras
graves. Al preparar la comida, tenga cuidado, no toque la placa calefactora y controle la comida que se esta preparando con
herramientas adecuadas, como alicates o ldminas de plastico o madera.

Al elegir herramientas, se debe tener en cuenta para soportar la temperatura alcanzada por la placa calefactora. No use herra-
mientas de metal o herramientas de bordes filosos. Tales herramientas pueden dafiar la superficie de la placa calefactora.

Mantenimiento del producto

iNOTA! Todo el mantenimiento debe llevarse a cabo con el producto apagado. Para hacer esto, desenchufe el cable de
alimentacion del tomacorriente.

El producto se utiliza para la preparacion de alimentos colocados directamente en la placa de calentamiento, por lo que se debe
tener cuidado para garantizar una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

La placa de calentamiento puede protegerse con un conservante durante el transporte y el almacenamiento. Antes del primer
uso, después de la limpieza, la placa calefactora debe calentarse a una temperatura de al menos 180 ° C y permitir que se eva-
poren todos los residuos conservantes residuales. El conservante vaporizador puede causar humo, este es un fenémeno normal.
Por lo tanto, la evaporacion debe llevarse a cabo en un lugar con ventilacién eficiente. No inhalar los vapores del conservante.
Una vez finalizada la evaporacion, el humo se detiene, el producto debe desconectarse de la fuente de alimentacion y el disco
debe limpiarse nuevamente con un agente de limpieza. Solo entonces puede usar la placa de calentamiento para la preparacion
de alimentos.

La placa de calentamiento y otras partes del producto deben limpiarse con un pafio empapado en una solucién acuosa de de-
tergente suave para lavavajillas. Retire la solucion restante con un pafio empapado en agua. Después de la limpieza, seque el
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producto. Limpie la placa después de cada uso, esperando que se enfrie por completo. Elimine todos los restos de comida que
permanecen en la placa, evitando que se chamusquen cuando se vuelvan a usar, asi como también evitando una reduccion en
el rendimiento del producto.

No use solventes, agentes causticos, alcohol de gasolina o limpiadores abrasivos.

Limpie los orificios de ventilacion con una aspiradora.

iPrecaucion! Nunca sumerja el producto en agua ni en ningun otro liquido.

Almacenamiento de producto

Si el producto no se utilizara durante un tiempo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.

Almacene el producto en interiores, protéjalo del polvo, la suciedad y la humedad. Se recomienda almacenar el producto en el
embalaje original.

Almacene el producto en la posicion de trabajo. No apile productos No coloque nada sobre el producto durante el almacena-
miento.

ESPECIFICACIONES
Pardmetro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Voltaje nominal [V~] 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Potencia nominal [kW] 1,8 18 2,2 2,2 2,2 36 3,6
Clase de aislamiento Il I Il I I Il I
Tamafio de la placa calefactora [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Temperatura de trabajo [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Peso neto [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Le Grill de contact est un produit pour le chauffage, le brunissement et la cuisson des aliments avec le traitement thermique. Avec
le contréle de température du liquide dans une large gamme de paramétres de fonctionnement, vous pouvez ajuster le produit
pour répondre a vos besoins. Le fonctionnement correct, fiable et sir du produit dépend de ['utilisation correcte, parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Le fournisseur n'est pas responsable pour tout dommage ou blessure résultant de I'utilisation du produit contraire & son objet, par
ceux qui ne se conforment pas aux normes de sécurité et aux recommandations de ce manuel,. L'utilisation du produit de maniere
incorrecte provoque la perte des droits des utilisateurs a la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'installation. Avant d'utiliser le produit, cependant, retirer tous les emballages et
la sécurité du transport. Les étapes préparatoires sont également nécessaires et sont décrites plus loin.

RECOMMANDATIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit a été congu pour un usage professionnel et son fonctionnement doit étre effectuée
par du personnel qualifié. Le produit est utilisé uniquement pour le traitement thermique de
produits alimentaires placés directement sur la plaque chauffante. Il est interdit d'utiliser le
produit dans une autre capacité, par exemple comme un réservoir pour les produits dans le
récipient. Il est interdit d’auto-réparation, le démontage ou la modification du produit. Toute
réparation de ce produit doivent étre effectuées par un réparateur agréé. Lorsque vous tra-
vaillez tout le temps devrait étre sous la supervision du produit. ATTENTION! Bien que le
produit soit chauffé & une température élevée, ne touchez pas la plaque chauffante et les
parois du produit lors de ['utilisation, peut causer des brllures graves. Le produit n'est pas
destiné a étre utilisé par les enfants jusqu’a au moins 8 ans et les personnes réduites, et les
personnes physiques, mentales avec manque d’expérience et la connaissance de I'équipe-
ment. Je pense que ce sera exercé un controle sur eux ou l'instruction sera effectuée en ce
qui concerne ['utilisation du produit de maniére sire, de sorte que les risques associés sont
compris. Les enfants ne devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne devraient pas
étre autorisés a effectuer le nettoyage et I'entretien du matériel.

Recommandations pour le transport et l'installation du produit

REMARQUE! Installation et raccordement du produit doivent étre effectués par du person-
nel qualifié. Le produit ne peut étre placé sur un disque, plat, le niveau, le substrat non-com-
bustible. Le substrat doit supporter le poids du dispositif, et la nourriture placée sur elle.Il faut
veiller a la rupture d'au moins 10 cm tout autour de la paroi latérale du produit, le produit ne
contient pas de matériaux ne peuvent pas résister a une température élevee. Cela permettra
une bonne ventilation du produit. Ne pas placer prés du bord, par exemple. Le tableau.Sur le
produit on ne doit pas placer des appareils électriques. Pendant le fonctionnement, la vapeur
est libérée, ce qui peut provoquer un systéme électrique de court-circuit et provoquer une
décharge électrique. Il est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre
modification du produit ne sont pas décrites dans le manuel. Le mouvement a été désactivé
produit uniquement en saisissant le couvercle. Ne pas déplacer le produit en tirant sur le
cordon d’alimentation.La température de l'installation et I'utilisation du produit doit étre dans
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la plage de 10 + 38 °C et 'humidité relative doit étre inférieure a 90% sans condensation.

Précautions lors du branchement du produit a l'alimentation

Avant de raccorder le produit a I'alimentation électrique, en sorte que la tension, la fréquence
et lefficacité de l'alimentation correspondent aux valeurs visibles sur la plaque signalétique
du produit. La fiche doit étre insérée dans la douille. Il est interdit de modifier la prise.Le pro-
duit doit étre connectée directement & une seule prise murale. Ne pas utiliser de rallonges,
répartiteurs et doubles prises. Le circuit d’alimentation doit étre munie d'une protection et de
fixation d'au moins 16 A.Eviter cordon d'arétes vives et des objets chauds et des surfaces.
Pendant le fonctionnement du cordon d'alimentation du produit doit toujours étre pleinement
développé, et sa position doit étre réglée de maniére a ne pas constituer un obstacle pen-
dant le fonctionnement du produit. Pose le cordon d'alimentation peut provoquer un risque
de trébucher. La prise de courant doit se trouver dans un endroit qui a toujours été la pos-
sibilité de déconnecter rapidement le produit de fiche d'alimentation. Lorsque vous débran-
chez le cordon dalimentation, tirez toujours sur le boitier du connecteur, pas le cable.Si le
cordon ou la fiche sont endommagés, débranchez immédiatement du secteur et contacter
un service agréé du fabricant pour le remplacement. Ne pas utiliser le produit avec un cordon
d’alimentation endommagé ou la fiche. Le cordon d'alimentation ou la fiche ne peuvent pas
étre réparés en cas de dommages ces composants doivent étre remplacés par de nouveaux
exempts de défauts.

Pour l'utilisation Prescrire des du produit

ATTENTION! Surface de la plaque chauffante peut étre chaude aprés usage. Ne touchez
pas, car cela peut causer des brilures graves. Laisser refroidir la plaque chauffante.Lors de
la préparation des aliments, qu'il peut se propager dans les parties chaudes de la nourriture,
utiliser 'équipement de protection individuelle pour éviter les brllures. Assurez-vous que le
sol & proximité du produit ne glisse pas. Cela évitera de glisser, ce qui pourrait causer des
blessures graves.Lors de la préparation des aliments on devrait étre tout le temps et les ob-
server et prévenir. Les aliments laissés sans surveillance peuvent briiler, ce qui peut causer
des brilures d'incendie et graves.Pendant la surface de préparation des aliments du disque
on peut étre tactile uniquement au moyen d’outils en bois ou en plastique. Les outils doivent
étre en mesure de résister a la chaleur générée par la plaque chauffante. Il est interdit d'en-
lever les chevauchements et des plats a la main.Si, pendant ou apres la préparation de plats
restent sur la plaque chauffante des restes alimentaires doivent étre retirés avant de prépa-
rer le plat suivant. Les déchets alimentaires peuvent étre brillés, ce qui en fumée, l'odeur et
le golit affectent du plat en cours de préparation. lis peuvent aussi étre la cause de lincendie.
Pour utiliser des outils d'enlevement en bois ou en matiére plastique avec la chaleur générée
par la plaque chauffante. Ne pas utiliser les outils affités et en métal. De tels outils peuvent
endommager la surface de la plaque chauffante.Si la préparation des aliments nécessite
lutilisation de la graisse doit étre répartie sur la surface de la plaque chauffante avec une
brosse douce. Le produit n’est pas utilisé pour la préparation des aliments par friture dans la
graisse profonde.

I NSTRUCTIONS ORIGINALES



SUPPORT TECHNIQUE

Installation, mise en service et le fonctionnement du produit

Déballez le produit, enlever complétement tous les emballages et recommandé de conserver 'emballage, il peut étre utile plus
tard dans le transport et le stockage du produit.

Laver le produit comme décrit dans la rubrique « Entretien du produit. »

Assurez-vous que le commutateur de produit est réglé sur « off ». Le produit peut étre muni d’un interrupteur séparé intitulé

« POWER » ou, a défaut, le contrdle de la température doit étre réglée dans la position décrite «OFF».

Brancher le cordon d’alimentation pour un produit de la prise murale.

Mettre le produit au moyen d’'un commutateur ou en changeant le bouton de réglage de la température de consigne. Alimentation
du produit sera signalé en allumant les feux décrits I'interrupteur « POWER » ou contre-jour.

bouton de réglage de température pour régler la température de fonctionnement, les voyants signe « HEAT », qui se déclenche
aprés avoir atteint la plaque chauffante de la température de consigne. Le produit lui-méme maintiendra la température réglée
jusqu'a ce que la mise hors tension. Chaque appareil permettra la lumiére de venir « HEAT » marquée.

La fréquence d'activation de I'élément chauffant détermine la température de consigne et la température ambiante. Plus la tem-
pérature de consigne et la température est basse, plus la chaleur sera activée.

Le produit peut étre pourvu d'évents déchets alimentaires générés lors de la préparation des aliments sur une plaque chauf-
fante, par exemple des graisses fondues. Si le produit est équipé d’un réservoir temporaire pour la collecte des déchets, devrait
controler le degré de remplissage du réservoir et le vider aussi souvent, de ne pas faire déborder. Le récipient doit étre vidé aprés
chaque utilisation du produit.

Si le récipient peut étre complétement retiré du produit, cela signifie qu'il peut étre nettoyé sous I'eau courante.

Le récipient, qui ne peut étre démonté, ne peut pas étre nettoyé avec un jet d’eau courante.

Le produit peut étre protégé contre la surchauffe. Si la température de la plaque chauffante dépasse 350 OC, le produit se met
automatiquement hors tension I'appareil de chauffage. Dans ce cas, le voyant d’alimentation allume, mais toujours régler le
cadran de température a I'appareil de chauffage ne démarre pas. Attendre jusqu’a ce que la température de la plaque chauffante
inférieure a 100 OC. Ensuite, vous appuyez sur le bouton «<RESET», et le produit devrait reprendre son fonctionnement normal.
bouton «<RESET» est protégé contre toute utilisation accidentelle par le couvercle, qui doit étre enlevé avec un tournevis. Aprés
avoir utilisé le bouton, il doit &tre a nouveau protégé par un couvercle.

Attention! Dans le cas de la température d’activation de la protection, et rallumez le produit ne reprendra son fonctionnement nor-
mal. Au moment de refroidissement de la plaque chauffante peut éteindre le produit, mais apres la mise sous tension a nouveau,
appuyez sur le bouton «<RESET» pour étre en mesure de reprendre le fonctionnement normal.

La plaque chauffante est chauffée & une température élevée, en contact avec son corps nu peut conduire a de graves brllures.
Lors de la préparation des aliments, faites attention a ne pas toucher la plaque chauffante, la nourriture préparée et gérée avec
des outils appropriés, par exemple. Pinces et lames en plastique ou en bois.

Lors de la sélection des outils dont vous devez tenir compte pour résister a la température atteinte par la plaque chauffante. Ne
pas utiliser des outils métalliques et des outils avec des arétes vives. De tels outils peuvent endommager la surface de la plaque
chauffante.

Entretien des produits

REMARQUE!Tout I'entretien doit étre effectué hors tension du produit. Pour ce faire, débranchez le cordon d’alimentation de la
prise murale.

Le produit est utilisé pour préparer la nourriture placée directement sur la plaque chauffante, ce qui devrait veiller @ maintenir une
bonne hygiéne, la préparation des aliments pour étre s(r.

Plague de cuisson peut étre protégée par un agent de conservation pour le transport et le stockage. Avant la premiére utilisation
aprés le nettoyage, la plaque chaude chauffée a une température d’au moins 180 OC et on laisse évaporer toute trace d'un
conservateur. Un agent de conservation peut vaporiser conduire a la formation de fumée est normal. Par conséquent, 'évapora-
tion doit étre effectuée dans un endroit avec une ventilation efficace. Ne pas inhaler les fumées de conservation.

Aprés 'achévement de I'évaporation cesse de voler la fumée, débrancher le produit de I'alimentation et re-nettoyer le disque en
utilisant un agent de nettoyage. Alors seulement, vous pouvez utiliser la table de cuisson pour la préparation des aliments.

La plaque chauffante et la partie restante du produit doit étre nettoyé avec un chiffon imbibé d’une solution aqueuse d'un déter-
gent doux. Enlever les résidus de solution avec un chiffon imbibé d’eau. Aprés un produit de nettoyage séché. La plaque doit
étre nettoyé apres chaque utilisation en attendant préalablement refroidir complétement. Nettoyez toutes les queues d'aliments
qui sont laissés sur le bord, ce qui les empéche de brller quand réutilisée, ainsi que d'empécher le produit de dégradation des
performances.

Ne convient pas aux solvants de nettoyage, les abrasifs, d'alcool, de I'essence ou des produits abrasifs.

Des trous de ventilation nettoyés avec un aspirateur.

Attention! Ne jamais immerger le produit dans de I'eau ou tout autre liquide.
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Stockage du produit

Si le produit n’est pas utilisé pendant longtemps, débranchez-le de I'alimentation.

Le produit pendant le stockage doit étre stocké a I'intérieur, a I'abri de la poussiere, de la saleté et de 'humidité. Il est recommandé
que le stockage du produit s'effectue dans I'emballage d’origine.

Conserver le produit dans la position de fonctionnement. Ne pas empiler les couches de produit. Ne placez rien sur le produit
pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur

numéro de catalogue YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
tension nominale [VAC] 220 - 240 220 - 240 220-240 220 - 240 220 - 240 220-240 220 - 240
fréquence nominale [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50- 60 50 - 60 50 - 60
puissance nominale [KW] 18 1.8 22 22 22 36 36
classe d'isolation et et et et et et et
taille de la plaque chauffante [Mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
température de fonctionnement [0C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
poids net [Kg] 15 15 18 18 18 24 24
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CARATTERISTICA DEL PRODOTTO

Grill a contatto e’ un prodotto che consente di riscaldare, grigliare e preparare pietanze che richiedono il trattamento termico.
Grazie allampio campo di temperatura regolabile, €’ possibile adeguare i parametri di funzionamento del prodotto alle proprie
esigenze. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dal suo uso corretto, e pertanto:

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente tutto il manuale d’uso e conservarlo.

I fornitore declina ogni responsabilita” per danni provocati dall'inosservanza delle norme di sicurezza e delle istruzioni contenute
nel presente manuale d’uso. L'uso improprio del prodotto implica la decadenza della garanzia.

COMPONENTI

Il prodotto e’ consegnato completo, e pertanto, non richiede ulteriore assemblaggio. Tuttavia, prima di far funzionare la prima volta
il prodotto e’ necessario togliere tutti i componenti dell'imballo e le protezioni per il trasporto. Inoltre, e’ obbligatorio eseguire anche
le operazioni di preparazione all'uso descritte di seguito.

ISTRUZIONI GENERALI D’USO

Il prodotto € previsto per limpiego professionale e puo’ essere usato soltanto da personale
qualificato. Il prodotto serve esclusivamente al trattamento termico delle pietanze messe
direttamente sulla piastra di cottura. E’ vietato 'uso del prodotto per altri scopi, come ad
esempio, quello di riscaldare prodotti sistemati all'interno di un recipiente. E’ vietato riparare,
smontare 0 modificare da soli il prodotto. Ogni intervento riparativo deve essere eseguito da
centro di assistenza clienti autorizzato. Durante 'uso del prodotto, €’ richiesto tenerlo sem-
pre sotto controllo. AVWERTENZA! Durante il funzionamento il prodotto si riscalda ad alta
temperatura, non toccare la piastra di cottura e le pareti del prodotto per evitare scottature
gravi. Il prodotto puo’ essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e da persone con ridotte
capacita’ fisiche, sensoriali 0 mentali 0 con mancanza di esperienza o conoscenza se a loro
e’ stata assicurata un‘adeguata sorveglianza oppure se hanno ricevuto istruzioni circa l'uso
in sicurezza del prodotto e hanno compreso i pericoli correlati. | bambini non devono giocare
con il prodotto. Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere eseguite da
bambini non sorvegliati.

Istruzioni per il trasporto e l'nstallazione

ATTENZIONE! Linstallazione e il collegamento del prodotto deve essere effettuato soltanto
da personale qualificato. Il prodotto deve essere posizionato soltanto su una superficie dura,
piana, liscia e resistente al calore. La superficie di appoggio deve resistere al peso dellappa-
recchio e dei prodotti alimentari sistemati sopra di esso.E’ necessario assicurare uno spazio
di almeno 10 cm attorno alle pareti laterali del prodotto, non mettere materiali non resistenti
al calore sopra 'apparecchio per consentire un'adeguata ventilazione del prodotto. Non po-
sizionare il prodotto vicino a spigoli, ad esempio di tavolo. Non mettere apparecchi elettrici
sopra il prodotto. Durante l'utilizzo del prodotto si forma il vapore, il quale puo’ provocare
il cortocircuito dellimpianto elettrico e puo’ essere causa di scossa elettrica. E’ vietato pra-
ticare fori nel prodotto, o apportare modifiche non descritte nel presente manuale d'uso.
Trasportare il prodotto solo dopo che si €’ raffreddato, afferrando il suo involucro. Non spo-
stare il prodotto, tirando il cavo di alimentazione. La temperatura nel luogo di installazione e
di utilizzo del prodotto deve rientrare nei limiti tra +10 °C + +38 °C, e 'umidita’ relativa deve
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essere inferiore a 90% senza la condensazione del vapore.

Istruzioni per il collegamento del prodotto alla rete di alimentazione

Prima di collegare il prodotto alla rete elettrica, accertarsi che la tensione, la frequenza e la
potenza erogabile corrispondano ai valori riportati sulla targhetta identificativa del prodotto.
La spina deve essere idonea alla presa della corrente elettrica. E’ vietato modificare la spina.
Il prodotto deve essere collegato direttamente alla singola presa della corrente elettrica. E’
vietato l'uso di prolunghe, spine di derivazione e prese doppie. Il circuito della rete elettrica
deve essere dotato di un conduttore di protezione e di un fusibile dalla potenza non inferiore
a 16 A. Evitare contatto del cavo di alimentazione con spigoli taglienti e oggetti e superfici
calde. Durante I'utilizzo del prodotto il cavo di alimentazione deve essere sempre completa-
mente svolto, e la sua posizione deve essere determinata in maniera tale da non ostacolare
['utilizzo del prodotto. Il cavo di alimentazione non deve rappresentare un rischio di inciampo.
Garantire che la presa della corrente elettrica utilizzata sia facilmente accessibile, in modo da
poter staccare la spina del cavo di alimentazione del prodotto con facilita’ in caso di necessi-
ta’. Per staccare la spina del cavo di alimentazione, tirare sempre I'alloggiamento della spina,
mai il cavo. Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, estrarre immediatamente
la spina dalla presa della corrente elettrica e contattare centro di assistenza autorizzato per la
loro sostituzione. Non usare il prodotto con il cavo di alimentazione o la spina danneggiata.
Non riparare mai il cavo di alimentazione e la spina danneggiata, e in caso di guasto di questi
elementi, sostituirli con parti nuove non danneggiate.

Istruzioni per ['uso del prodotto

AVVERTENZA! La superficie della piastra di cottura puo’ rimanere calda dopo il suo uso.
Non toccarla per evitare rischio di ustioni gravi. Aspettare il raffreddamento della piastra di
cottura. In caso di pietanze che durante la loro preparazione possono emettere spruzzi caldi,
e’ necessario applicare dispositivi di protezione individuale contro la scottatura. Accertarsi
che il piano nelle vicinanze del prodotto non sia scivoloso onde evitare lo scivolamento e
lesioni gravi che ne conseguono. Osservare sempre le pietanze durante la loro preparazio-
ne e prevenire la loro bruciatura. Gli alimenti non sorvegliati possono bruciarsi provocando
incendio e ustroni gravi. Durante la preparazione delle pietanze la superficie della piastra
puo’ essere toccata soltanto con utensili in legno o in plastica. Tali utensili devono essere
resistenti alla temperatura generata dalla piastra di cottura. E’ vietato mettere o togliere con
la mano le pietanze. Qualora, nel corso di cottura o di preparazione delle pietanze, sulla
piastra di cottura rimangano residui di alimenti, eliminarli prima di procedere alla prepara-
zione di un’altra pietanza. Tali residui possono bruciarsi, generando fumo, odore spiacevole,
e inoltre, possono impattare sul gusto della pietanza preparata. Essi possono essere anche
causa di incendio. Per 'eliminazione di residui utilizzare soltanto utensili di legno o di mate-
riale plastico resitenti alla temperatura generata dalla piastra di cottura. Non usare utensili
affilati e di metallo. Essi possono danneggiare la superficie della piastra di cottura. Qualora la
preparazione della pietanza richieda utilizzo di grasso, spalmarlo sulla superficie della piastra
di cottura con l'uso di un pennello morbido. Il prodotto non €’ idoneo alla frittura di cibi.
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USO DEL PRODOTTO

Instalazione, avviamento e uso del prodotto

E’ necessario togliere 'imballaggio, eliminando completamente tutti i relativi componenti. Si raccomanda di conservare I'imballo,
€ss0 puo’ essere utile per successivo trasporto o stoccaggio del prodotto.

Pulire il prodotto, seguendo le indicazioni riportate al paragrafo ,Manutenzione del prodotto”.

Accertarsi che l'interruttore del prodotto sia in posizione ,OFF”. Il prodotto puo’ essere dotato di un interruttore separato ,POWER”,
in caso contrario, la manopola per regolazione temperatura deve essere messa in posizione ,OFF”.

Collegare la spina del cavo di alimentazione alla presa della corrente elettrica.

Accendere il prodotto mediante l'interruttore oppure modificando la posizione della manopola per regolazione temperatura. La
presenza di alimentazione viene segnalata mediante I'illuminazione della spia descritta ,POWER” oppure mediante l'illuminazione
del fondo interruttore.

Usando la manopola per regolazione temperatura, impostare la temperatura di lavoro; in quel momento deve illuminarsi la spia
L,HEAT” che si spegne appena la piastra di cottura raggiunge la temperatura impostata. Il prodotto manterra’ automaticamente la
temperatura impostata fino al disinserimento dell'alimentazione elettrica. Ogni accensione del riscaldatore a resistenza comporta
Illuminazione della spia ,HEAT".

La frequenza di accensione riscaldatore a resistenza dipende dalla temperatura impostata e dalla temperatura ambiente.Piu’ alta
la temperatura impostata e piu’ bassa quella ambiente, piu’ frequentemente si accende il riscaldatore a resistenza.

II' prodotto puo’ essere dotato di fori per scaricare residui di cibo prodotti durante la preparazione delle pietanze sulla piastra di
cottura, quali ad esempio grasso esausto. Se il prodotto dispone di vassoio di raccolta residui, controllare il suo riempimento e
svuotarlo con frequenza necessaria per evitare di sovrariempirlo. Il vassoio di raccolta deve essere svuotato dopo ogni uso del
prodotto.

Se il vassoio di raccolta ' completamente estraibile, esso puo’ essere pulito con un getto di acqua.

II'vassoio di raccolta non estraibile non deve essere puito con getto di acqua.

Il prodotto puo’ disporre di una protezione contro il surriscaldamento. Quando la temperatura della piastra di cottura supera
350 °C, il prodotto spegne automaticamente il riscaldatore a resistenza. In tal caso, la spia di alimentazione si illumina, € no-
nostante la temperatura impostata mediante la manopola per regolazione, il riscaldatore a resistenza non si accende. Occorre
aspettare fino quando la temperatura della piastra di cottura scende sotto 100 °C. Successivamente, premere il pulsante ,RE-
SET”; il prodotto dovrebbe riprendere il funzionamento normale. Il pulsante ,RESET” ¢’ protetto contro una pressione accidentale
mediante un coperchio da smontare con 'uso di un cacciavite. Dopo aver usato il pulsante, €’ necessario rimontare il coperchio.
Attenzione! Qualora la protezione contro il sovrariscaldamento abbia intervenuto, lo spegnimento e la riaccensione del prodotto
non comportera’ il ripristino del funzionamento normale. Possiamo spegnere il prodotto per la durata di raffreddamento della
piastra di cottura, comunque, dopo il reinserimento dell'alimentazione €' necessario premere prima il pulsante ,RESET" per
ripristinare il normale funzionamento.

La piastra di cottura si scalda fino a temperatura elevata, e pertanto, il suo contatto con il corpo umano non protetto puo’ pro-
vocare scottature gravi. Durante la preparazione di cibo prestare attenzione a non toccare la piastra di cottura e controllare
il cibo preparato usando adeguati utensili, quali pinze da cucina e spatole in materiale plastico o in legno.

Selezionando gli utensili, dobbiamo tener presente che essi debbano resistere ad elevate temperature della piastra di cottura. Non
utilizzare utensili metallici ne’ utensili con bordi taglienti. Tali utensili possono danneggiare la superficie della piastra di cottura.

Manutenzione del prodotto

ATTENZIONE! Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione, disinserire il prodotto dalla rete di alimentazione. Per-
tanto, e’ necessario staccare la spina del cavo di alimentazione dalla presa della corrente elettrica.

II prodotto serve alla preparazione di cibo sistemato direttamente sulla piastra di cottura, e pertanto, €’ necessario curare adegua-
ta igiene affinche’ la preperazione del cibo sia sicura.

La piastra di cottura puo’ essere protetta con rivestimento protettivo per il trasporto e lo stoccaggio. Prima di farla funzionare per
la prima volta il prodotto, € necessario pulire e poi ricaldare la piastra fino a temperatura pari o superiore a 180 °C per consentire
di evaporare tutti i residui del rivestimento protettivo. Il rivestimento protettivo evaporato puo’ produrre del fumo, ma si tratta di
un fenomeno normale. Di conseguenza, I'evaporazione deve essere effettuata in un luogo dotato di ventilazione efficiente. Non
inalare i vapori del rivestimento protettivo.

Ultimata I'evaporazione, il fumo cessa di formarsi. Staccare la spina del cavo di alimentazione del prodotto dalla presa della
corrente elettrica, e ripulire la piastra con un detersivo. Soltanto adesso possiamo usare la piastra di cottura per preparare
pietanze.

La piastra di cottura e le altre parti del prodotto possono essere puliti con un panno imbevuto di soluzione di acqua e detersivo de-
licato. Eliminare i residui della soluzione con un panno imbevuto di acqua. Dopo la pulizia del prodotto, asciugarlo bene. La piastra
deve essere pulita dopo ogni uso, aspettando prima il suo completo raffreddamento. Eliminare tutti i residui di cibo rimasti sulla
piastra per prevenire la loro bruciatura durante il successivo utilizzo della piastra e il peggioramento dell’efficienza del prodotto.
Per la pulizia non usare solventi, prodotti agressivi, alcool di benzina e prodotti abrasivi.
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| fori di ventilazione pulire con un aspirapolvere.
Attenzione! Non immergere mai il prodotto in acqua o in altri liquid.

Stoccaggio del prodotto

Per lunghi periodi di inutilizzo del prodotto, staccare la spina dalla presa della corrente elettrica.

II' prodotto deve essere conservato in ambiente chiuso, protetto da polveri, sporcizia e umidita’. Si raccomanda di conservare
il prodotto nell'imballo originale.

Il prodotto deve essere stoccato nella posizione di lavoro. Non impilare i prodotti uno su altro. Durante lo stoccaggio, non appog-
giare oggetti sul prodotto.

DATI TECNICI
Parametro Unita’ di misura Valore
Codice prodotto YG-04555 YG-04556 YG-04557 YG-04558 YG-04559 YG-04560 YG-04563
Tensione nominale [V~ 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220 - 240 220-240 220-240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60 50 - 60
Potenza nominale kW] 18 18 2,2 2,2 2,2 3,6 3,6
Classe di isolamento | | | | | | |
Dimensioni piastra di cottura [mm] 240 x 230 240 x 230 360 x 230 360 x 230 360 x 230 500 x 230 500 x 230
Temperatura di funzionamento [°C] 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300 50 ~ 300
Massa netto [kg] 15 15 18 18 18 24 24
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