Tytut produktu

Zamsz w sprayu Velvet Spray V16b, V46b-1
Raspberry

Opis produktu Kategoria

Zamsz nadaje elegancka i wyrazista strukturg powierzchniom
tortow i monoporcji pokrytych czekolada jak i drobniejszym

elementom dekoratorskim. Jako gotowy produkt przyspiesza  Barwniki do czekolady i mas thustych >
prace t i w Zamsz w sprayu Velvet Spray
cukiemictwie. Stworzony na bazie barwnikéw nieazowych (AZO

free) oraz naturalnych.

Indeks

V16b, V16b-1

Kolor

malinowy, r6zowy

Skiad

gaz nosny: E943a, E944, E943b; tiuszez kakaowy,

barwniki: weglan wapnia E170, karmina £120; emulgator:

lecytyna sojowa E322; przeciwutleniacz: ekstraki z
rozmarynu E392

Konsystencja

spray

Waga (dostepne rozmiary)

100ml, 250ml

Zastosowanie

Idealny do dekorowania czekoladowych
powierzchni, tortdw oraz monoporcji

Technolog radzi

Pamietaj, aby umiescic zamsz w naczyniu z woda o temp. max 40 °C. Po 10-15 min
wstrzasnaé do ia sig kulki i nanosi rownomiernie na
mocno schiodzona powierzchnie z odleglosci 25-30 cm. Przechowywat w suchym i
Zacienionym miejscu w temperaturze pokojowe]




