Opis produktu — Nakladka grillowa do
kuchenek turystycznych (stal nierdzewna 410—
430, O 30 cm)

Profesjonalna nakladka grillowa wykonana z wysokiej jakoSci stali nierdzewnej 410—430 to
trwatle 1 bezpieczne rozwigzanie do grillowania na kuchenkach turystycznych oraz przenosnych
urzadzeniach grzewczych. Dzigki $rednicy 30 em zapewnia duza powierzchnig grillowa,
rOwnomierne nagrzewanie i skuteczne odprowadzanie thuszczu.

Produkt nie posiada zadnych powtok malarskich ani teflonowych — nic nie odpada, nie kruszy si¢
i nie przedostaje do jedzenia, co czyni go znacznie bezpieczniejszym od tanich, czarnych
naktadek.

Dodatkowe zalety i funkcje

& Specjalny kanal na tluszcz

Dolna cze¢s$¢ naktadki posiada dedykowany kanal na thuszez, do ktorego podczas grillowania
skapuja soki i thuszcz z potraw. Przed grillowaniem nalezy wypelni¢ kanal woda, aby ttuszcz nie
przypalat si¢ 1 nie generowat dymu. To rozwigzanie:

* zapobiega przypalaniu i nieprzyjemnym zapachom
* ulatwia czyszczenie

* poprawia smak potraw

« Kompatybilno$é¢ z wieloma urzadzeniami

Naktadka pasuje do:
* wszystkich standardowych kuchenek turystycznych na kartusze
* kuchenek elektrycznych przenos$nych z plyta grzewcza (nie indukcyjnych)
* przenosnych kuchenek gazowych na butle

* domowych kuchenek gazowych

< Przewaga nad zwyklymi czarnymi nakladkami
* brak toksycznych powtok, ktére odpadaja po pierwszym uzyciu
* brak dymienia i chemicznego zapachu
* stal nierdzewna nie tuszczy si¢ i nie odbarwia
* znacznie dluzsza zywotnos¢
* latwiejsze czyszczenie
* lepsze przewodzenie ciepta

* estetyczny wyglad nawet po latach



Instrukcja obstugi nakladki grillowej

1. Przygotowanie
1. Ustaw kuchenke na stabilnej powierzchni.
2. Umies$¢ naktadke centralnie nad palnikiem lub ptyta grzewcza.
3. Wypehnij dolny kanal wodg (ok. 100-200 ml).

4. Przetrzyj powierzchnig grillowa wilgotna Sciereczka i1 osusz.

2. Grillowanie

Wiacz kuchenke 1 ustaw $rednig moc.

Pozwol naktadce nagrza¢ si¢ przez 1-2 minuty.
Pot67 jedzenie na powierzchni grillowe;.
Grilluj, obracajac potrawy co jakis czas.

Thtuszcz bedzie sptywal do kanatu z wodg — to normalne 1 pozadane.
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Po zakonczeniu wylacz kuchenke i pozostaw naktadke do ostygniecia.

3. Czyszczenie
1. Poczekaj, az naktadka catkowicie ostygnie.
2. Wylej wode z kanatu.
3. Umyj naktadke ciepla woda z delikatnym detergentem.

4. Osusz, aby zapobiec powstawaniu zaciekow.
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Wskazowki uzytkowe
» Uzywaj $redniego ptomienia — zbyt wysoki moze przypalaé potrawy.
* Nie ma potrzeby smarowania naktadki olejem — wystarczy natlusci¢ jedzenie.

* Idealna do grillowania bez dymu i bez rozpalania tradycyjnego grilla.
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