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MULTICOOKER NINJA COMBI ALL-IN-ONE,
PIEKARNIK,
FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA

UNIKALNY NUMER
KARTY GWARANCYJNEJ:

% ninjakitchen.eu



ODWIEDZ NAS ONLINE POD ADRESEM:
ninjakitchen.eu

Lub sledz nas na jednej z naszych stron w mediach spotecznosciowych:

f v B

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Napiecie: 220-240 V -~ 50-60 Hz
Moc: 1780 W

UWAGA: Zachowaj te instrukcje wykorzystania w przysztosci.

Symbol ten oznacza, ze tego produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstw domowych. Aby zapobiec mozliwym zagrozeniom

dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego w wyniku niekontrolowanej utylizacji odpadow,
poddaj je recyklingowi w sposdb odpowiedzialny, aby promowac zrownowazone
ponowne wykorzystanie zasobow. Aby zwrdci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj

z systemow zwrotu i zbiorki lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupiono
ten produkt. Moze on przekazac produkt do bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.
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NINJA

MULTICOOKER NINJA COMBI ALL- IN-ONE,

PIEKARNIK, FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
Seria SFP700 | Instrukcja obstugi

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU WEWNETRZNEGO | DOMOWEGO. PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ
WSZYSTKIE INSTRUKCJE

¥
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[:E] Nalezy przeczytac i przejrzec instrukcje, aby zrozumiec dziatanie i obstuge produktu.

Wskazuje na obecnosc¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smierc lub znaczne
uszkodzenie mienia, jesli ostrzezenie zawarte przy tym symbolu zostanie zignorowane.

& Unikaj kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochrony rak, aby unikngé poparzen.

ﬁ Tylko do uzytku wewnetrznego i domowego.

AOSTRZEZENIE

Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze skutkowac porazeniem pradem, pozarem lub poparzeniem, co moze
spowodowac uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub $mier¢. Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze przestrzegac podstawowych zasad bezpieczeristwa, w tym ponizszych:

1 Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sie przez mate dzieci, wyrzu¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe natychmiast po rozpakowaniu.

2 To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia lub wiedzy, jesli s one
nadzorowane lub zostaty pomstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

3 Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci. NIE pozwalaj dzieciom bawic sie
urzadzeniem ani go uzywac. Jesli urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci, konieczny jest Scisty
nadzor.

4 Rozsypana zywnos¢ moze spowodowac powazne oparzenia. NIE pozwalaj, aby przewdd zwisat poza
krawedzie stotu.

5 Aby unikna¢ pozaru, NIE umieszczaj urzadzenia na kuchence gazowej lub elektrycznej lub w jej

poblizu, ani w rozgrzanym piekarniku.

6 Przed umieszczeniem wyjmowanej, kompletnej blachy w podstawie kuchenki upewnij sie, ze gteboka
blacha i podstawa kuchenki sg czyste i suche, przecierajac je miekka sciereczka.

7 Gdy wyjmowana gteboka blacha jest pusta, NIE podgrzewajjej dtuzej niz 10 minut. Moze to
spowodowacd uszkodzenie powierzchni do gotowania.

8 NIE uzywaj tego urzadzenia do smazenia w gtebokim ttuszczu.

9 Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia miesa i podsmazania. Trzymaj rece i twarz z dala od
wyjmowanej gtebokiej blachy Combi Cooker, zwtaszcza podczas dodawania nowych sktadnikow,
poniewaz moze rozpryskiwac sie goracy olej.

10 Urzadzenie jest przeznaczone wy’racznie do uzytku domowego. NIE uzywaj tego urzadzenia do celéw
|nnych niz jego przeznaczenie. NIE uzywaj urzadzema w poruszajacych sie pojazdach lub todziach.
NIE uzywaj urzadzenia na zewnatrz. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia.

n Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku na blatach roboczych. Upewnij sie, ze
powierzchnia jest réwna, czysta i sucha. NIE umieszczaj urzadzenia w poblizu krawedzi blatu podczas
pracy.

12 W celu ochrony przed porazeniem pradem NIE zanurzaj przewodu, wtyczek ani obudowy urzadzenia
gtéwnego w wodzie lub innym ptynie. Gotuj wytacznie w przeznaczonych do tego akcesoriach.

13 NIE uzywaj przedtuzacza. Krotki przewdd zasilajacy jest uzywany w celu zmniejszenia ryzyka
ztapania przewodu lub zaplatania sie w niego przez dzieci oraz w celu zmniejszenia ryzyka potkniecia
sie o dtuzszy przewod.

14 NIE uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone. Regularnie sprawdzaj
urzadzenie i przewdd zasilajacy. Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub zostato w jakikolwiek sposéb
uszkodzone, natychmiast zaprzestan jego uzywania i skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

15 ZAWSZE upewniaj sie, ze urzadzenie jest prawidtowo zmontowane przed uzyciem.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYRTKU WEWNETRZENGO | DOMOWEGO, PRZED UZYCIEM PRZECZYTAJ WSZYTSKIE INSTRUKCJE

AOSTRZEZENIE

Nlezastosowanie sie do tych instrukcji moze skutkowacé porazeniem pradem, pozarem lub poparzeniem, co
moze spowodowac uszkodzenie mienia, obrazenia ciata lub smier¢. Podczas korzystania z urzadzen elek-
trycznych nalezy zawsze przestrzegac¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym ponizszych:

16 NIE zakrywaj bocznego otworu wentylacyjnego ani tylnego otworu wentylacyjnego, gdy
pokrywa jest zamknieta. Uniemozliwi to rownomierne gotowanie i moze uszkodzi¢ urzadzenie lub
spowodowac jego przegrzanie.

17 NIE uzywaj akcesoriow, ktdre nie sg zalecane lub sprzedawane przez SharkNinja. NIE umieszczaj
akcesoridw w kuchence mikrofalowej, minipiekarniku, piekarniku konwekcyjnym, piekarniku
konwencjonalnym lub na ptycie ceramicznej, ptycie elektrycznej, palniku gazowym lub grillu
zewnetrznym. Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez firme SharkNinja moze spowodowac pozar,
porazenie pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.

18 Podczas korzystania z tego urzadzenia zapewnij co najmniej 15 cm przestrzeni nad nim i ze
wszystkich stron, aby zapewni¢ odpowiednia cyrkulacje powietrza.

19  ZAWSZE przestrzegaj maksymalnych i minimalnych ilosci ptynu podanych w instrukcjach i
przepisach.

20 Aby unikna¢ mozliwych uszkodzen spowodowanych parg wodng, umiesc¢ urzadzenie z dala od $cian i
szafek podczas uzytkowania.

21  NIGDYnie uzywaj funkcji COMBI COOKER bez dodania wody lub sktadnikéw na dno wyjmowanej
gtebokiej blachy.
22 EIGEY nie uzywaj ustawienia SLOW COOK bez jedzenia i ptyndéw w wyjmowanej blasze Combi
ooker.

23 NIE przesuwaj urzadzenia podczas uzytkowania.

24 Unikaj kontaktu zywnosci z elementami grzewczymi. NIE przekraczaj maksymalnego poziomu
napetnienia blachy. Przepetnienie moze spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie mienia lub
wptynaé na bezpieczenistwo uzytkowania urzadzenia.

25 NIE uzywaj tego urzadzenia do gotowania ryzu btyskawicznego.

26 Napiecia w gniazdkach elektrycznych moga sie réznié, wptywajac na wydajnos¢ i moc cieplna
Twojego produktu. Aby zapobiec ewentualnym chorobom, uzywaj termometru do sprawdzania, czy
zywnosc jest gotowana w zalecanych temperaturach.

27 Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, natychmiast odtacz je od zasilania i poczekaj na ustanie
dymienia przed wyjeciem blachy i tacki.

28 NIE dotykaj gorgcych powierzchni. Powierzchnie urzadzenia sa gorgce podczas pracy i po jej
zakoniczeniu. Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata, ZAWSZE uzywaj podktadek
ochronnych lub izolowanych rekawic kuchennych i korzystaj z dostepnych uchwytéw i pokretet.

29 Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce ptyny nalezy zachowad
szczegolng ostroznosc. Nieprawidtowe uzytkowanie, w tym przenoszenie urzadzenia, moze
spowodowac obrazenia ciata, takie jak powazne oparzenia.

30 Podczas pracy urzadzenia goraca para jest uwalniana przez otwor wentylacyjny. Umies¢ urzadzenie
tak, aby otwor wentylacyjny nie byt skierowany w strone przewodu zasilajagcego, gniazdek
elektrycznych szafek lub innych urzadzen. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od otworu
wentylacyjnego.

31 Podczas korzystania z ustawienia SLOW COOK, ZAWSZE miej otwarte drzwi.

32 Para wodna i gorace potrawy znajdujace sie wewnatrz blachy moga spowodowac powazne
oparzenia. ZAWSZE trzymaj rece, twarz i inne czesci ciata z dala od zaworu spustowego przed lub w
trakcie spustu oraz podczas otwierania drzwiczek po zakoriczeniu gotowania.

33 Podczas procesu gotowania blacha Combi Cooker, tacka i blacha do pieczenia staja sie bardzo
gorace. Unikaj goracej pary i powietrza podczas wyjmowania blachy i tacki z urzadzenia, a po
wyjeciu ZAWSZE umieszczaj je na powierzchni odpornej na wysoka temperature..

NIE dotykaj akcesoriow podczas gotowania lub bezposrednio po jego zakornczeniu.

34 Wyjmowana blacha Combi Cooker, tacka i blacha do pieczenia moga by¢ bardzo ciezkie, gdy sa
petne sktadnikéw. ZACHOWAJ OSTROZNOSC PODCZAS PODNOSZENIA BLACHY Z PODSTAWY
KUCHENKI.

35 NIE dotykaj akcesoriéw w trakcie lub bezposrednio po gotowaniu, poniewaz podczas procesu
gotowania bardzo sie nagrzewaja. Aby zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata, ZAWSZE
zachowuj ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z produktem. Uzywaj przyboréw kuchennych
z dtugimi uchwytami i ochronnych podktadek pod gorace naczynia lub izolowanych rekawic
kuchennych.

36 Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci.

37 Przed czyszczeniem, demontazem, wktadaniem lub wyjmowaniem czesci oraz przechowywaniem
odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

38 Gdy urzadzenie nie jest uzywane i przed czyszczeniem, wytacz je i wyjmij wtyczke z gniazdka.

39 NIE czysc za pomoca metalowych skrobakow Kawatki moga oderwac sie od skrobaka i dotknag¢
czesci elektrycznych, stwarzajac ryzyko porazenia pragdem.

40 Zapoznaj sie z sekcja ,,Czyszczenie i konserwacja”, aby regularnie konserwowac urzadzenie.
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MONTAZ AKCESORIOW | KORZYSTANIE Z DRZWICZEK

KORZYSTANIE Z PRZELACZNIKA SMARTSWITCH
Przetacznik SmartSwitch umozliwia zmiane
pomiedzy dwoma trybami gotowania, ktére sg
oznaczone na przetaczniku w celach informacyjnych.

» Combi Cooker
* Air Fry/Cooker

Pozycja przetgcznika SmartSwitch okresla, ktore
funkcje gotowania sa dostepne do wyboru.

ZACHOWAJ TE INSTRUKC.

IE

JAK OTWORZYC | ZAMKNAC DRZWICZKI

Aby otworzy¢ lub zamknac¢ drzwi, pociggnij za
prawa strone uchwytu. Drzwi klikna, gdy zostang
catkowicie otwarte. Podobnie, klikng, gdy zamkna
sie na swoim miejscu.

TITTTOTITTT

OOy

Mozesz otworzy¢ lub zamknac drzwiczki, gdy

przetacznik SmartSwitch znajduje sie w pozycji
COMBI COOKER lub AIR FRY/Cooker.
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CZESCI | AKCESORIA

Dotaczone akcesoria

Tacka

Blacha Combi Cooker

Blacha do - oy
pieczenia

Przetacznik

SmartSwitch
- g 8
—o o 9 [cam
0o o o Panel sterowania
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KORZYSTANIE Z PANELU STEROWANIA

TEMP TIME

COMBI COOKER AIR FRY / COOKER

COMBIMEALS @» @ GRILL
COMBICRISP @»  @» AIRFRY
COMBIBAKE @» @ BAKE
RICE/PASTA @» @ REHEAT
STEAM @» @ SLOW COOK
PROVE @»  @» SEAR/SAUTE

FUNCTION .

UWAGA: Nie wszystkie modele posiadaja
wszystkie funkcie.

FUNKCJE GOTOWANIA

COMBI MEALS: Przygotuj proste 3-czesciowe
positki, np. kurczaka, ryz i brokuty na raz.

COMBI CRISP: Idealny do warzyw korzeniowych

i biatek, aby uzyskac soczyste wnetrze i chrupiaca
powierzchnie zewnetrzna.

COMBI BAKE: Piecz puszyste ciasta i chleby szybko
i z mniejsza iloscig ttuszczu.

STEAM: t agodnie gotuj delikatne potrawy

w wysokiej temperaturze na parze.

RICE/PASTA:: \Wybierz pomiedzy gotowaniem bez
odsaczania ryzu lub makaronu.

GRILL: Uzyj wysokiej temperatury z gory, aby
skarmelizowac i przyrumieni¢ wierzch potrawy.
AIR FRY: Nadaj potrawom chrupkosci i kruchosci
przy niewielkiej lub zerowej ilosci oleju.

BAKE: Uzywaj urzadzenia jak piekarnika do
tradycyjnych wypiekdw i nie tylko.

PROVE: Stworz warunki do odpoczynku

i wyrastania ciasta.

SEAR/SAUTE: Uzywaj urzadzenia jako kuchenki do
podsmazania miesa, smazenia warzyw, gotowania
sosow i nie tylko.

SLOW COOK: Gotuj jedzenie w nizszej temperaturze
przez dtuzszy czas.

PRZYCISKI OBStUGI

PRZELACZNIK SMARTSWITCH: Przesuwaj w gore
i w dot, aby przetgczac¢ miedzy trybami COMBI
COOKER i AIR FRY/COOKER. Dostepne funkcje dla
kazdego trybu zostanag podswietlone.

UWAGA: Pozycja przetacznika SmartSwitch
okresla, ktore opcje sg dostepne do wyboru.

Strzatki FUNCTION: Po wybraniu trybu za pomoca
przetacznika SmartSwitch, uzyj srodkowych
strzatek, aby przewija¢ opcje, az zadana funkcja
zostanie pods$wietlona.

Strzatki TEMP (po lewej stronie): Uzyj strzatek
w goére/w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby
dostosowac temperature gotowania.

Strzatki TIME (po prawej stronie): Uzyj strzatek
w goére/w dot po prawej stronie wyswietlacza, aby
dostosowac czas gotowania lub liczbe kromek
chleba podczas opiekania.

Przycisk START/STOP: Nacisnij przycisk, aby
rozpocza¢ gotowanie. Nacisniecie przycisku
podczas gotowania spowoduje zatrzymanie
biezacej funkcji gotowania.

@ Przycisk (POWER): Ten przycisk wigcza

i wytacza urzadzenie oraz zatrzymuje wszystkie
funkcje gotowania.

Q Przycisk (LIGHT): Uzy| tego przycisku, aby
wiaczy¢ lub wytaczyc oswietlenie wewnetrzne
urzadzenia. Kontrolka zaswieci sie automatycznie
w ciggu ostatnich 30 sekund cyklu gotowania.

PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
1 Wyjmij i wyrzu¢ z urzadzenia wszelkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i tasmy.

2 Zwrdc szczegdlng uwage na instrukcje obstugi,
ostrzezenia i wazne $rodki ostroznosci, aby
uniknac obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

3 Umyj blache Combi Pan, blache do pieczenia
i tacke w cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie
doktadnie optucz i wysusz.
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UZYWANIE URZADZENIA NINJA COMBI

KORZYSTANIE Z FUNKCJI KUCHENKI

COMBI COOKER

Aby witaczyc¢ urzadzenie, najpierw podtacz przewod

zasilajacy do gniazdka sciennego, a nastepnie

nacisénij przycisk Q.

Combi Meals

1 Zapoznaj sie z Podrecznikiem Inspiracji, aby
dowiedziec¢ sie, jak skompletowac sktadniki
i akcesoria na podstawie przepisow/rysunkow.
Pamietaj o dodaniu wody do blachy Combi
Cooker.

2 Dodaj sktadniki do blachy do pieczenia.

3 Przesun blache Combi Cooker na poziom 1

(dolna pozycja), a blache do pieczenia na
poziom 2 (gdrna pozycja).

4 Przesun przetacznik SmartSwitch w goére do
pozycji COMBICOOKER, a nastepnie uzyj
strzatek FUNCTION, aby wybrac funkcje
COMBIMEALS. Wyswietlone zostanie domysine
ustawienie. Uzyj strzatek w gore i w doét po lewej
stronie wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature
z zakresu od 120°C do 230°C.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM

L TEMP

000000

PROVE

5 Uzyj strzatek po prawej stronie wyswietlacza,
aby ustawic¢ czas gotowania w krokach co 1
minute do 60 minut.

UWAGA: Temperatury powyzej 200°C dziataja
tylko przez 30 minut

6 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac gotowanie.

7 Na wyswietlaczu pojawig sie paski postepu
wskazujgce, ze urzadzenie wytwarza pare. Gdy
urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom pary,
zegar rozpocznie odliczanie.

8 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec). Jesli potrawa
wymagda wiecej czasu, uzyj strzatek w gore
po prawej stronie wyswietlacza, aby dodac
dodatkowy czas. Urzadzenie pominie wstepne
nagrzewanie.

Combi Crisp

1 Zapoznaj sie z Podrecznikiem Inspiracji, aby
dowiedziec sie, jak skompletowac sktadniki
i akcesoria na podstawie przepisow/rysunkow.
Pamietaj o dodaniu wody do blachy Combi
Cooker.

2 Przesun przetacznik SmartSwitch a pozycje
COMBI COOKER. Uzyj strzatek FUNCTION,
aby wybrac¢ funkcje Combi Crisp. Wyswietlone
zostanie domyslne ustawienie. Uzyj strzatek
w gore i w dot po lewej stronie wyswietlacza,
aby wybrac temperature z zakresu od 120°C
do 230°C.

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania
w zakresie od 1 do 60 minut, w odstepach
co 1 minute.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM

& TEMP

00000800

PROVE

Naci$nij START/STOP, aby rozpoczac gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawia sie paski postepu
wskazujgce, ze urzadzenie wytwarza pare.

6 Gdy urzadzenie osiggnie odpowiedni poziom
pary, zegar rozpocznie odliczanie.

7 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec). Jesli potrawa
wymaga wiecej czasu, uzyj strzatki w gore
po prawej stronie wyswietlacza, aby dodac
dodatkowy czas. Urzadzenie pominie wstepne
nagrzewanie.
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Combi Bake

1 Zapoznaj sie z Podrecznikiem Inspiracji, aby
dowiedziec sie, jak skompletowac sktadniki
i akcesoria na podstawie przepisow/rysunkow.
Pamietaj o dodaniu wody do blachy Combi
Cooker.

2 Przesun przetgcznik SmartSwitch na pozycje
COMBI COOKER, a nastepnie uzyj strzatek
FUNCTION, aby wybrac¢ pozycje COMBI BAKE.
Wyswietlone zostanie domyslne ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w gore i w dot
po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
temperature z zakresu od 120°C do 230°C.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM
PROVE

L J TEMP

000000

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania od
T minuty do 1 godziny i 15 minut, w odstepach

o 1 minute, az do 1 godziny.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac¢ gotowanie.

5 Na wyswietlaczu pojawia sie paski postepu
wskazujgce ze urzadzenie wytwarza pare.
Zajmie to okoto 20 minut.

6 Po zakonczeniu podgrzewania zegar rozpocznie
odliczanie czasu.

7 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec). Jesli potrawa
wymaga wiecej czasu, uzyj strzatki w gore
po prawej stronie wyswietlacza, aby dodac
dodatkowy czas. Urzadzenie pominie wstepne
nagrzewanie, wyda sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).

POLSKI

Steam

1 Aby rozpoczac, wlej wode do naczynia Combi
Cooker i wtoz tace. Dodaj sktadniki na wierzch
tacki i wtdz jg na poziom 1.

2 Przesun przetacznik SmartSwitch na pozycje
COMBI Cooker, a nastepnie uzyj strzatek
FUNCTION, aby wybrac¢ pozycje STEAM.

COMBI COOKER

COMBI MEALS
COMBI CRISP
COMBI BAKE
RICE / PASTA

STEAM
PROVE

3 TEMP

000000

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania.
4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczad¢ gotowanie.

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji STEAM
nie ma mozliwosci regulacji temperatury.

5 Urzadzenie rozpocznie podgrzewanie, aby
doprowadzi¢ ptyn do wrzenia. Na wyswietlaczu
pojawig sie paski postepu wskazujgce ze
urzadzenie wytwarza pare. Po zakonczeniu
podgrzewania zegar rozpocznie odliczanie
czasu.

6 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).

UWAGA: Po zakonczeniu cyklu wyjmij
WSZYSTKIE produkty spozywcze i akcesoria,

a nastepnie zamknij drzwiczki i nacisnij przycisk
START/STOP, aby rozpoczac cykl suszenia.

Pomoze to usunac nadmiar wody.
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UZYWANIE URZADZENIA NINJA COMBI - CIAG DALSZY.

Rice/Pasta Prove
1 Aby rozpoczac, dodaj ptyn i ryz lub makaron 1 Pamietaj, aby umiescic¢ tace w blasze Combi
do blachy Combi Cooker. Umiesc¢ blache Combi Cooker.
Cooker na poziomie 1.
2 Przesun przetacznik SmartSwitch do pozycji
Combi Cooker, a nastepnie uzyj srodkowych
strzatek z przodu, aby wybrac¢ opcje RICE/
PASTA.
3  Funkcja bedzie domysinie ustawiona na RICE
(ryz). Nacisnij strzatke w lewo lub w prawo
W GORE, aby wybrac opcje PASTA (Makaron).
Nacisnij strzatke w lewo lub w prawo W DO,
aby wybrac opcje RICE (Ryz).
COMBIMEALS & 2 Przesun przetgcznik SmartSwitch na pozycje
COMBI CRISP & COMBI COOKER, a nastepnie uzyj strzatek
COMBIBAKE © o TEMP FUNCTION, aby wybra¢ pozycje PROVE.
RICE/PASTA @ @ Wyswietlone zostanie domyslne ustawienie
STEAM O temperatury. Uzyj strzatek w gore i w dot
PROVE © po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac¢
4 Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé temperature z zakresu od 35°C do 40°C, co
- . o 5 stopni.
gotowanie. Podczas gotowania na wyswietlaczu
beda widoczne paski cyrkulaciji.
5 Gdy ryz lub makaron bedzie w petni ugotowany,
. . . L COMBI MEALS O
urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy
i uruchomi zegar odliczajacy czas. Pomoze to COMBI CRISP. &
utrzymac sktadniki w cieple, az beda gotowe COMBIBAKE © o TEMP
do podania. RICE / PASTA OO
STEAM O
PROVE @&

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej
stronie wys$wietlacza, aby ustawic¢ czas
garowania w zakresie od 15 minut do 4 godzin,
w odstepach co 5 minut.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac¢ gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).

10 | ninjakitchen.eu



KORZYSTANIE Z FUNKCJI AIR FRY/COOKER

Aby witaczyc urzadzenie, najpierw podtacz przewod
zasilajgcy do gniazdka sciennego, a nastepnie
nacisnij przycisk (')

Grill

1 Dodaj sktadniki do blachy do pieczenia i umiesc¢
ja na poziomie 2.

N2

—

===

T Ty

2 Przesun przetacznik SmartSwitch na pozycje
AIR FRY/COOKER, a nastepnie uzyj strzatek
FUNCTION, aby wybrac¢ pozycje GRILL
Wyswietlone zostanie domyslne ustawienie
temperatury. Uzyj strzatek w goére i w dot
po lewej stronie wyswietlacza, aby wybrac
temperature.

AIR FRY / COOKER

GRILL

AIR FRY
BAKE
REHEAT
SLOW COOK
SEAR / SAUTE

g TEMP

goooaooao

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania do
30 minut w odstepach co 1T minute.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczac¢ gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).

Smazenie bezttuszczowe

1

2 Dodaj sktadniki na tace i zamontuj ja na

POLSKI

Umiesc tace w blasze Combi Cooker. Wsun
blache Combi Cooker na wyznaczong szyne.

poziomie 1.

Przesur\ przetgcznik SmartSwitch na pozycje
SMAZENIE AIR FRY/COOKER, a urzadzenie
domyslinie przejdzie w tryb smazenia
bezttuszczowego AIR FRY. Wyswietlone
zostanie domysine ustawienie temperatury.

Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybrac¢ temperature z zakresu
0d 120°C do 200°C.

AIR FRY / COOKER

GRILL
AIR FRY
BAKE
g TEMP
REHEAT
SLOW COOK

SEAR / SAUTE

goooed

Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania
w krokach co minute do 1 godziny.

Naci$nij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).

UWAGA: Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
zaleca sie okresowe wstrzasanie sktadnikami
podczas smazenia bezttuszczowego. Mozesz
otworzy¢ drzwiczki i przemieszac sktadniki
szczypcami z silikonowa koncdéwka, aby uzyskac
rownomierne przyrumienienie. Po zakonczeniu
wsun blache Combi Cooker z powrotem
w_prowadnice i zamknij drzwiczki.

ninjakitchen.eu| 1



UZYWANIE URZADZENIA NINJA COMBI - CIAG DALSZY.

Bake

1 Zapoznaj sie z Podrecznikiem Inspiracji, aby
dowiedziec sie, jak skompletowac sktadniki
i akcesoria na podstawie przepisow/rysunkow.

2 Przesun przetgcznik SmartSwitch na pozycje
SMAZENIE AIR FRY/COOKER, a nastepnie
uzyj strzatek FUNCTION, aby wybrac pozycje
pieczenia BAKE. Wyswietlone zostanie
domysine ustawienie temperatury. Uzyj strzatek
w gore i w dot po lewej stronie wyswietlacza,
aby wybrac temperature z zakresu od 100°C
do 200°C.

AIR FRY / COOKER

GRILL
AIR FRY
BAKE

g TEMP

REHEAT
SLOW COOK @

SEAR / SAUTE

000000

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania do
1 godziny w odstepach co 1 minute.

UWAGA: Urzadzenie bedzie nagrzewac sie
przez 3 minuty przed uruchomieniem zegara.

4 Naci$nij START/STOP, aby rozpoczac gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).

Reheat

1 Pamietaj, aby umiescic¢ tacke na dnie blachy.

2 Przesun przetacznik SmartSwitch na pozycje
SMAZENIE AIR FRY/COOKER, a nastepnie
uzyj srodkowych strzatek, aby wybrac¢ pozycje
REHEAT (Podgrzewanie). Uzyj strzatek w gore
i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby
wybrac¢ temperature.

O GRILL

O AIRFRY

O BAKE + Temp
@ REHEAT

© SLOW COOK

© SEAR/ SAUTE

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawi¢ czas podgrzewania.

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy i wyswietli
komunikat ,End” (Koniec).
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Sear/Sauté
1 Rozpocznij od dodania sktadnikéw do blachy

Combi Cooker i ustawienia jej w pozycji Poziom 1.

2 Przesun przetgcznik SmartSwitch na pozycje
SMAZENIE AIR FRY/COOKER, a nastepnie uzyj
strzatek FUNCTION, aby wybrac¢ pozycje SEAR/
SAUTE (Obsmazanie/Sauté). Uzyj strzatek w
gore i w dot po lewej stronie wyswietlacza, aby
wybra¢ moc ,Lo1", ,2",,3",,4" lub Hi5".

AIR FRY / COOKER

GRILL
AIR FRY
BAKE
g TEMP
REHEAT
SLOW COOK

SEAR / SAUTE

000000

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji Sear/
Sauté nie jest dostepna regulacja czasu.

3 Naciénij START/STOP, aby rozpoczac gotowanie.

Zegar zacznie odliczac¢ czas.

4 Naci$nij START/STOP, aby wytaczyc¢ funkcje
Obsmazanie/Sauté. Aby przetaczyé¢ na inng
funkcje gotowania, nacisnij START/STOP w celu
ograniczenia funkcji gotowania, a nastepnie uzyj
przetacznika SmartSwitch i srodkowych strzatek
z przodu, aby wybrac¢ zadana funkcje.

UWAGA: Mozesz korzystac z tej funkcji tylko
przy otwartych drzwiach.

UWAGA: ZAWSZE uzywaj naczyn
nieprzywierajgcych w blasze Combi Cooker.
NIE uzywaj metalowych przyboréw, poniewaz
porysujg one nieprzywierajgca powtoke blachy.

UWAGA: Funkcja SEAR/Sauté wytaczy sie
automatycznie po 1 godzinie w przypadku
ustawient ,4” i ,Hi5” oraz po 4 godzinach
w przypadku ustawien ,LO1”, ,271,3".

Slow Cook

1 Przed rozpoczeciem upewnij sie, ze uzywasz
tylko blachy Combi Cooker bez tacki.

2 Przesun przetacznik SmartSwitch na pozycje
SMAZENIE AIR FRY/COOKER, a nastepnie
uzyj strzatek FUNCTION, aby wybrac pozycje
SLOW COOK (Wolne gotowanie). Wyswietlone
zostanie domysine ustawienie temperatury.
Uzyj strzatek w gore i w dot po lewej stronie
wyswietlacza, aby wybra¢ moc: Hi” (Wys.),
,Lo” (Nis.).

AIR FRY / COOKER

GRILL
AIR FRY
BAKE

L TEMP

©

3 Uzyj strzatek w gore i w dot po prawej stronie
wyswietlacza, aby ustawic¢ czas gotowania.

REHEAT
SLOW COOK
SEAR / SAUTE

000000

4 Nacisnij START/STOP, aby rozpoczac¢ gotowanie.

UWAGA: Ustawienie czasu funkcji SLOW COOK
LO mozna regulowac w zakresie od 6 do 12 godzin.
Ustawienie czasu funkcji SLOW COOK HI mozna
regulowac w zakresie od 4 do 12 godzin.

5 Gdy czas gotowania osiggnie zero, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, automatycznie
przetaczy sie w tryb utrzymywania ciepta
i rozpocznie odliczanie.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

INSTRUKCJE CODZIENNEGO CZYSZCZENIA:

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczyscic¢ po kazdym
uzyciu.

u

NIpjA

— oY

" Ty

1 Odtacz urzadzenie od gniazdka sciennego
i upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie zimne
przed myciem.

2 Aby wyczyscic¢ jednostke wewnetrzng i panel
sterowania, przetrzyj je wilgotna szmatka.
NIE uzywaj Sciernych zmywakow.

3 Blache Combi Cooker, tace i blache do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce.

4 Jesli resztki jedzenia przywarty do blachy
lub tacki, napetnij blache woda i pozostaw
do namoczenia przed czyszczeniem. NIE
uzywaj sciernych zmywakow. Jesli konieczne
jest szorowanie, uzyj niesciernego srodka
czyszczacego lub ptynu do naczyn z nylonowa
podktadka lub szczotke.

UWAGA: NIGDY nie wktadaj podstawy kuchenki
do zmywarki ani nie zanurzaj jej w wodzie lub
innym ptynie.

5 Wysusz wszystkie czesci na powietrzu po
kazdym uzyciu.

INSTRUKCJE DOKLADNEGO CZYSZCZENIA:

1 Napetnij blache Combi Cooker 3 szklankami
wody.

2 Przesun przetgcznik SmartSwitch na pozycje
COMBI COOKER.

-

3  Wybierz opcje STEAM i ustaw czas na 10 minut.
Zamknij drzwiczki i naci$nij przycisk START/STOP.

4 Gdy czas dojdzie do zera i urzgdzenie ostygnie,
uzyj mokrej szmatki lub gabki, aby wytrze¢
wnetrze urzadzenia.

UWAGA: Podczas czyszczenia wnetrza
urzadzenia nie dotykaj wentylatora.

5 Usun wode z blachy i koniecznie optucz
zaréwno blache Combi Cooker, jak i blache
do pieczenia, aby upewnic sie, ze wszystkie
pozostatosci zostaty usuniete.

UWAGA: Blacha Combi Cooker i dolna grzatka
urzadzenia beda bardzo gorgce. Ostroznie
wyczysc boki wnetrza.

14 ninjakitchen.eu



PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Paski postepu sa wyswietlane na ekranie wyswietlacza podczas korzystania z funkcji COMBI COOKER.

« Oznacza to, ze urzadzenie wytwarza pare. Gdy urzadzenie zakornczy prace, rozpocznie sie odliczanie
ustawionego czasu gotowania.

Podczas korzystania z funkcji Steam z urzadzenia wydobywa sie duzo pary.

« To normalne, ze podczas gotowania przez otwor wentylacyjny wydostaje sie para.

Urzadzenie odlicza w gére, a nie w dét.
« Cykl gotowania zostat zakonczony, a urzadzenie znajduje sie w trybie utrzymywania ciepta.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat o btedzie ,,ADD POT” (W62 garnek).

* Kompletna blacha Combi Cooker nie znajduje sie wewnatrz podstawy do gotowania. Blacha Combi Cooker

jest wymagana dla wszystkich funkcji COMBI COOKER.

Pojawia sie komunikat ,,ERR”.

« Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Abysmy mogli lepiej Ci pomac, zarejestruj swoj produkt online na
stronie ninjakitchen.eu i miej go pod reka podczas rozmowy telefonicznej.

WSKAZOWKI

1 Odnoszac sie do naszych tabel positkow, w przypadku wiekszych kawatkdéw miesa dodaj od 3 do 5 minut
do czasu gotowania (ale pamietaj, ze moze to spowodowac rozgotowanie ziaren). Zalecamy trzymanie sie

sugerowanej wielkosci i wagi miesa.
2 Aby uzyskac rdwnomierne przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki sg utozone w réownej warstwie na

dnie blachy, bez naktadania sie na siebie. Jesli sktadniki naktadaja sie na siebie, potrzgsnij nimi w potowie

ustawionego czasu gotowania.

ninjakitchen.eu
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KARTA GWARANCYJNA

Shark NINJA

Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktdw
SHARK i NINJA na terenie Polski:

Brandbook Services Sp. z o.0.

ul. Wtadystawa Szpilmana 6
02-634 Warszawa
NIP 6751735834; REGON: 387068251

brandbook.

services

1. Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta
kupujgcemu urzadzenie pochodzace tylko

i wytgcznie z oficjalnego kanatu dystrybuciji, tj.
urzadzenie, ktorego dystrybutorem jest firma
Brandbook Services sp. z 0.0.. Gwarancja udzielona
jest zarowno dla konsumentow jak i przedsiebiorcdw.

2. Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi
nabywecy, z podpisem klienta oraz z paragonem
lub faktura.

3. Gwarancja zostaje udzielona na okres 2 (dwdch)
lat liczac od daty zakupu.

4. Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest
wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materiatowych, wad
wykonania i wad prawnych.

5. Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej
obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

6. Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na
nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy.
Okres gwarancji nie odnawia sie i liczony jest od daty
pierwotnego zakupu.

7. Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
przebywania urzadzenia w serwisie.

8. W przypadku ujawnienia sie, w okresie gwarancji,
wady fizycznej urzadzenia objetego gwarancja.
Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatna
naprawe lub nieodptatng wymiane urzadzenia lub
jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokonac
wymiany urzadzenia na model podobny o tych
samych lub lepszych parametrach co reklamowany.
W przypadku braku mozliwosci naprawy lub wymiany
reklamowanego produktu reklamacja zostanie
rozliczona korekta w drodze dystrybucji (zwrot
pieniedzy w miejscu zakupu). O sposobie
rozpatrzenia reklamacji decyduje Gwarant.

9. Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa
mogta zostac¢ wykonana w terminie 14 dni roboczych
od daty dostarczenia urzadzenia do serwisu
gwaranta. Jezeli usuniecie usterek z powodu stopnia
trudnosci wymaga duzego naktadu pracy lub dziatan
dodatkowych (koniecznos¢ importu czesci

z zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu
(maksymalnie do 45 dni roboczych), przy czym
Gwarant dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe
wykona¢ w mozliwie najkrotszym terminie

10. Wadliwe urzadzenie, ktore w ramach realizacji
przez Gwaranta jego obowigzkdéw gwarancyjnych,
wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe
elementy urzadzenia, ktérych wymiany dokonano

w ramach naprawy gwarancyjnej staja sie wtasnoscig
Gwaranta.

1. Autoryzowany serwis produktow SHARK i NINJA:

FIXIT S.A.

Kazimierza Puzaka 37
38-400 Krosno

e-mail: sharkninja@fixit.pl

W przypadku produktow uszkodzonych usterke
nalezy zgtosi¢ na adres:

sharkninja@fixit.pl

W takim przypadku kurier odbierze przesytke na
koszt serwisu (Uuprawniony z gwarancji nie ponosi
zadnych optat). Urzadzenie winno zostac¢
dostarczone przez uprawnionego z gwarancji

w opakowaniu zapewniajgcym bezpieczeristwo
urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek
nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.

12. Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne
gwarant wykona tylko i wytacznie za wyrazng zgoda
klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztéw
naprawy.

13. Z gwarancji wytaczone jest:
a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady

b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego
uzytkowania lub przechowywania i wywotane nimi
wady

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika
i wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku
nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajace z korzystania

z nieautoryzowanych akcesoriéw, nieautoryzowanych
czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane
nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki
zewnetrzne, w szczegolnosci na skutek kontaktu

z ciecza (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek
zawilgocenia, kondensacji pary wodnej, dziatania zbyt
wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan
elektrostatycznych badz atmosferycznych, dziatania
substancji chemicznych upadku, uderzenia

i naprezenia i wywotane nimi wady

g) naturalne zuzycie urzadzenia wynikajgce z normalnej
eksploatacji, na przyktad otarcia, zarysowania, zuzycie
sie materiatow eksploatacyjnych, itp.

16 | ninjakitchen.eu



KARTA GWARANCYJNA

14. Gwarancja nie znajduje zastosowania

w przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie wynikty

z samowolnej naprawy, przerébki (modyfikacji),
uzywania czesci nieznanego pochodzenia lub adaptacji
wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis.

15. Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- 0znaczenia urzadzenia (numer seryjny) sa nieczytelne
lub noszg znamiona ingerencji osob trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata
Zle wypetniona, jest nieczytelna lub nosi $lady
poprawek i wpisy oséb nieuprawnionych.

Dane nabywcy:

16. Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmuja
prawa do domagania sie przez uprawnionego

z gwarancji zwrotu utraconych zyskdéw

i poniesionych strat w zwigzku z wadami urzadzenia.

17. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie
gwarancyjnej zastosowanie znajdujg odpowiednie
przepisy powszechnie obowigzujgcego prawa.

18. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z ustaw konsumenckich.

Unikalny numer karty gwarancyjnej (znajdujgcy sie na froncie inStrukcji): ..o

Numer seryjny urzadzenia: ..
Imie i Nazwisko: ..o,
Ulica i NUMEr dOMUL oo
Kod pocztowy, miejscowosc
telefon: ...

REJESTRACJA PRODUKTU

Podpis nabywcy:

Odwied? strone zarejestrujsharkninja.pl, aby zarejestrowac swoj nowy produkt Ninja® w ciggu dwudziestu
osmiu (28) dni od zakupu. Poprosimy Cie o podanie nazwy sklepu, daty zakupu i numeru

Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie z Tobg w mato prawdopodobnym przypadku powiadomienia
0 bezpieczenstwie produktu. Poprzez rejestracje potwierdzasz, ze przeczytates i zrozumiates instrukcje
uzytkowania i ostrzezenia zawarte w dotgczonych instrukcjach.

Dodatkowo jesli wyrazisz zgode, bedziemy na biezgco informowac Cie o naszych nowosciach produktowych,

promocjach, konkursach oraz przepisach.
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llustracje moga réznic sie od rzeczywistego produktu.
Nieustannie dazymy do ulepszania naszych produktow,
dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym dokumencie moga
ulec zmianie bez powiadomienia.

NINJA jest zarejestrowanym w Wielkiej Brytanii znakiem
towarowym firmy SharkNinja Operating LLC. NINJA COMBI
jest oczekujacym na rejestracje w Wielkiej Brytanii znakiem
towarowym firmy SharkNinja Operating LLC.
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