Przygotowane przez

OAleMonitor

Cyrkulator Do Gotowania Sous Vide 1100W
Narzedzie kuchenne

Opis produktu:

Precyzyjny cyrkulator do gotowania Sous Vide pozwala w tatwy sposéb przygotowad soczyste i
aromatyczne potrawy o restauracyjnej jakosci. Dzieki niemu zyskasz kontrole nad temperaturg i
czasem gotowania, co umozliwia zachowanie naturalnych smakdéw i wartosci odzywczych. To idealne
rozwigzanie dla wszystkich mitosnikéw zdrowego gotowania, ktérzy cenig sobie wygode i Swietne
rezultaty przy minimalnym wysitku.

Dlaczego to swietny wybor?

Precyzyjna kontrola temperatury
tatwosc obstugi

Bezpieczenstwo uzytkowania

Minimalna utrata sktadnikéw odzywczych
Wszechstronnos¢ zastosowah
Kompaktowy design

Bezttuszczowe gotowanie




Cechy produktu:

Moc

Zakres temperatur

Doktadnos¢

Timer

Przeptyw wody

Materiat

Wodoodpornos¢

Sterowanie

1100W

25-90°C

+0,1°C

1-99 godzin

7-8 I/min

Stal nierdzewna 304

IPX7

Cyfrowe LCD
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