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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Nalezy uwaznie przeczytac ponizsze instrukcje i postepowac
zgodnie z nimi, aby unikngé¢ ewentualnych uszkodzen. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za
szkody spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji lub niewtasciwym uzytkowaniem.
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DANE TECHNICZNE
Kod produktu 10046684, 10046685
Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Catkowita wydajnos¢ 2000 W
Gorny element 850 W
Elementy grilla 1100 W
Dolny element 1150 W




ZASADY BEZPIECZENSTWA

Ogodlne instrukcje

. Przed rozpoczeciem korzystania z tego produktu nalezy uwaznie przeczytac catg instrukcje
obstugi. Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu i odktadaé¢ do
wykorzystania w przysztosci. Nalezy upewnic sie, ze inni uzytkownicy produktu zapoznali sie
z niniejszymi instrukcjami.

*  Przy pierwszym wigczeniu piekarnika moze wydziela¢ si¢ nieprzyjemny zapach. Dzieje sig
tak
za sprawa kleju zastosowanego na panelach izolacyjnych w piekarniku.

. Uruchom nowy pusty produkt przy uzyciu funkcji pieczenia konwencjonalnego, 250 °C, 90
minut, aby wyczysci¢ zabrudzenia olejowe wewnatrz piekarnika.

e To catkiem normalne, ze przy pierwszym uzyciu w komorze piekarnika pojawia sig lekki dym
i zapach. Jedli tak sie stanie, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy poczekac, az
zapach zniknie.

*  Uzywaj urzadzenia w wentylowanym pomieszczeniu.

. Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,
aby nie dotkna¢ elementdéw grzejnych wewnatrz piekarnika. Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nie powinny mie¢ dostepu do tego urzadzenia i powinny by¢ nadzorowane przez caty czas.

*  Jesli powierzchnia jest peknigta, wytacz urzadzenie, aby unikna¢ porazenia pradem.

. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze s3 one nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumieja
zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia.

e Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

*  Urzadzenie bedzie si¢ nagrzewac podczas uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie dotkngé
elementoéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

. Nie dopuszczaj dzieci w poblize piekarnika podczas jego pracy, zwtaszcza gdy wigczony jest
grill.

. Przed wymiang lampy do pieczenia nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
unikna¢ porazenia pragdem.

. Srodki odtaczajace powinny by¢ wbudowane w przewéd zgodnie ze specyfikacjami
okablowania elektrycznego.

. Dzieci muszg by¢ pod nadzorem, aby mieé¢ pewnos¢, ze nie bawig sie urzadzeniem:

*  To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, umystowych lub sensorycznych, nieposiadajacych doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze znajduja sie one pod nadzorem i otrzymaty instrukcje dotyczace
korzystania z tego urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo .

*  tatwo dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania. Trzymaj mate dzieci z
dala od urzadzenia.

. Odtacznik powinien by¢ wbudowany w linie statg zgodnie z zasadami okablowania.

e Jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,

lub przez autoryzowany serwis, albo podobnie wykwalifikowang osobe, aby uniknac
niebezpieczenstwa.



Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczgcych ani ostrych metalowych skrobaczek do
czyszczenia szyby drzwi piekarnika, poniewaz moga one porysowac powierzchnie, co
moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie wolno uzywaé myjki parowej.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do pracy z zewnetrznym timerem lub oddzielnym

pilotem.

Specjalne instrukcje

Nie uzywaj piekarnika, jesli nie masz czegos na nogach. Nie odtgczaj urzadzenia, jesli masz
mokre rece lub stopy.

Piekarnik: Drzwiczki piekarnika nie powinny by¢ czesto otwierane podczas pieczenia.
Urzadzenie musi zostac zainstalowane i uruchomione przez autoryzowanego technika.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére mogty zostac
spowodowane nieprawidtowym ustawieniem i instalacjg przez osoby nieupowaznione.
Jesli drzwiczki piekarnika sg otwarte, nie nalezy pozostawiac na nich zadnych
przedmiotéw, poniewaz moze to spowodowac zachwianie réwnowagi urzagdzenia lub
uszkodzenie drzwiczek.

Niektore czesci urzadzenia moga zatrzymywac ciepto przez dtugi czas; przed dotknieciem
punktow bezposrednio narazonych na dziatanie ciepta nalezy poczeka¢, az urzadzenie
ostygnie.

Zaleca sie odtaczenie urzadzenia, jesli nie bedzie ono uzywane przez dtuzszy czas.



OPIS URZADZENIA | PRZYCISKI FUNKCYJNE
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1 Pokretto regulacji temperatury

2 Pokretto wyboru funkcji piekarnika

3 Kontrolka wskaznika temperatury piekarnika

4 Uchwyt drzwi piekarnika

5 Programator elektroniczny

Panel sterowania
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E Ustawienie czasu - Redukcja
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Przyciski

Piekarnikiem steruje sie za pomoca pokretta funkcji i pokretta regulacji temperatury.

pozwala na uzyskanie wyzszej temperatury w gornej czesci powierzchni

grzewczej, co jest idealne do grillowania duzych porgcji.

Petny grill: Ta funkcja emituje ciepto z korpusu grilla i gérnej czesci. Funkcja ta

wiaczenie oswietlenia wewnatrz piekarnika.

Oddzielne oswietlenie piekarnika: Ustawienie pokretta w tej pozycji powoduje

dolne elementy grzejne do stworzenia piekarnika z naturalng konwekcja.

wiaczone sg dolne i gérne elementy grzejne. Ta funkcja wykorzystuje gérne i

piekarnika.

Grill + termowentylator Piekarnik aktywuje funkcje gérnego grzania grilla i
wentylatora. W praktyce funkcja ta umozliwia przyspieszenie procesu
grillowania. Grilla nalezy uzywac wyfgcznie przy zamknietych drzwiczkach

2ywno$¢ lub komore piekarnika lub rozmrozi¢ zywnos¢.

Wentylator (rozmrazanie): w tej funkcji dziata tylko wentylator. Mozna schtodzi¢

91X XYL

Pétgrill Uzyj tej funkgji grillowania do grillowania matych ilosci potraw

Funkcja pieczenia: Program ten wykorzystuje ogrzewanie dolne i funkcje

wentylatora. Jest to idealne rozwigzanie dla niektérych wypiekéw i zapiekanek.

&)1

temperature, jak i czas gotowania mozna skrécic, aby uzyskac bardziej
energooszczedny program gotowania.
Uwaga: Po wybraniu tej funkcji i ustawieniu temperatury

i/lub wnetrze piekarnika.

Wentylator piekarnika: wtgcz okragty korpus i wentylator, ta funkcja pieczenia
wdmuchuje powietrze do i wokét piekarnika. Temperatury sg osiggane szybciej,
co zmniejsza lub nawet eliminuje potrzebe wstepnego podgrzewania. Zaréwno

na 0, bedzie dziata¢ jako program chtodzenia, umozliwiajac schtodzenie zywnosci
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MONTAZ

Kuchnia musi by¢ sucha i dobrze wentylowana zgodnie z obowigzujacymi

przepisami technicznymi.

Gtéwna rura za piekarnikiem musi by¢ umieszczona w taki sposdb, aby nie dotykata
tylnej czesci piekarnika ze wzgledu na ciepto wytwarzane podczas pracy.

Jest to piec do zabudowy, co oznacza, ze jego tylng i jedng boczng s$ciane mozna ustawic
obok wysokiego mebla lub $ciany. Powtoki lub okleiny stosowane na meblach do
zabudowy muszg by¢ naktadane za pomoca kleju odpornego na wysoka temperature
(100°C). Jesli nie masz pewnosci co do odpornosci termicznej mebli, pozostaw okoto 2 cm
wolnej przestrzeni wokét kuchenki. Sciana za kuchenka powinna by¢ w stanie wytrzymaé
wysokie temperatury. Podczas pracy tylna cze$¢ pieca moze nagrzac sie do temperatury o
5°C powyzej temperatury otoczenia.

Utworz otwdr o wymiarach pokazanych na obrazku dla .

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

WSsun urzadzenie catkowicie do otworu bez odkrecania czterech srub w miejscach
pokazanych na ilustracji.

448 o




Podtaczenie elektryczne

¢ Przed podigczeniem nalezy upewnié¢ sie, ze napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada rzeczywistemu napieciu sieciowemu.

. Kabel zasilajgcy powinien mie¢ co najmniej 1,5 metra dtugosci.

e Wazne jest, aby przewdd uziemiajacy byt zainstalowany tak, aby byt ostatnim
przewodem, ktéry zostanie wyciggniety w przypadku awarii urzadzenia
zabezpieczajgcego kabel zasilajacy.

*  Wazne jest, aby upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy jest umieszczony tak, aby uniknaé
kontaktu z tylnym panelem piekarnika z powodu ciepta wytwarzanego podczas pracy.

¢ Niezbedne jest uzycie kabla o odpowiednim rozmiarze, w szczegdlnosci kabla typu
HOSVV-F 3X 5 mm. Konieczne jest, aby przewdd uziemiajacy miat wiekszg dtugos¢ niz
pozostate przewody.

«  Srodki odtaczajace od sieci zasilajgcej powinny mie¢ izolacje stykéw na wszystkich
biegunach, aby zapewni¢ catkowite odtgczenie w przypadku przepiecia w okablowaniu
statym zgodnie z przepisami dotyczacymi okablowania.

Podtaczenie (musi by¢ wykonane przez autoryzowanego elektryka)

¢ Zapomocg dotaczonego srubokreta otworz pokrywe ztacza z tytu urzadzenia. Zwolnij
dwie blokady znajdujgce sie po obu stronach dolnej czesci ztacza.

*  Wazne jest, aby kabel sieciowy byt poprowadzony przez zabezpieczenie przed
naprezeniem, aby zabezpieczy¢ kabel sieciowy przed roztaczeniem.

¢  Powykonaniu tych czynnosci nalezy dokreci¢ urzgdzenie odcigzajace i zamknaé
pokrywe ztacza.

220-240V 50Hz

15 2 "® Xt
D R
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Kod koloru

L = LIVE, kolor fazy brazowy lub czarny.

N = NEUTRALNY, kolor niebieski lub biaty. EARTH,
ZIEMIA = kolor zielony lub zétto-zielony.
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OBStUGA

Przed pierwszym uzyciem

¢ Zdejmij opakowanie i wyczys¢ wnetrze piekarnika.

e Czesci piekarnika nalezy wyjac i umy¢ ciepta woda z niewielkg iloscig detergentu.
Wiacz wentylacje w pomieszczeniu lub otwérz okno.

¢ Rozgrzej piekarnik do 250°C na okoto 30 minut. Usun wszystkie plamy i doktadnie

wypierz.

Ustawienie czasu

1. Po wigczeniu na wyswietlaczu pojawia sie ,12:00” i ’ E D U
ikona zegara miga. ! <
|
1 2 3

2. Biezacy czas mozna ustawi¢ za pomocg przyciskdw 1i 3. 5 sekund po ustawieniu czasu
nowe dane zostang zapisane.

Timer

Timer mozna aktywowa¢ w dowolnym momencie i za pomocg dowolnej funkcji. Timer mozna
ustawi¢ w zakresie od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut

Ustawienie czasomierza

1. Nacisnij przycisk 2. Ikona alarmu miga i )
wchodzisz w ustawienia timera. 3 B-g 3




1. Ustaw timer za pomoca przyciskow 1 3. A
B 0‘0 0
=] +]

1 3

aktywowana, a ustawienia zostang zapisane.

3. 5 sekund po ustawieniu godziny lub bezposrednim ja)
nacisnieciu przycisku 2 funkcja alarmu zostanie 3 Usﬂ D
=]
1 3

4. Po uptywie ustawionego czasu wigcza sie sygnat
alarmowy i funkcja alarmu zaczyna ponownie migac.

000"

2 3

Hmc:

5. Mozna nacisna¢ przycisk andy, aby wytaczy¢ funkcje alarmu i sygnat alarmu. W

przeciwnym razie alarm wytaczy sie automatycznie po 2 minutach.

Dziatanie pétautomatyczne

1. Jesli chcesz, aby grzejnik wytaczat sie o okreslonej godzinie lub po okreslonym czasie,
powinienes to zrobic:

2. Obro¢ pokretto funkgji i pokretto regulacji temperatury na ustawienie, przy ktérym
chcesz, aby grzejnik dziatat.

3. Nacisnij przycisk funkcyjny, grzejnik zacznie dziatac.
bedzie migac.

4. Nacisnij przycisk 1 lub 3, aby ustawi¢ czas gotowania w zakresie od 1 minuty do 10
godzin.

5. Lub naci$nij dwukrotnie przycisk "MODE", a na wyswietlaczu pojawi sie migajacy symbol funkcji.
Za pomoca przyciskow 1 i 3 ustaw godzine zakonczenia.

6. Ustawiony czas zostanie zapisany w pamieci po 5 sekundach.

7. Po naci$nigciu dowolnego przycisku wigczy sig alarm dzwigkowy, a symbol funkcji
zniknie. W przeciwnym razie alarm wytgczy sie automatycznie po 2 minutach.
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Czas gotowania i czas zakoriczenia gotowania:

e Zakres czasu gotowania: 0<t<10 godzin

e Zakres czasu zakoriczenia gotowania: aktualny czas < koniec czasu pieczenia < aktualny czas
+10 godzin

. Czas zakonczenia gotowania = aktualny czas + czas gotowania

* W przypadku korzystania z trybu pétautomatycznego nalezy ustawié¢ czas gotowania lub
godzine zakonczenia gotowania.

e Jesli ustawisz czas gotowania na 0 lub godzine zakoriczenia gotowania na aktualng
godzine, funkcja automatyczna zostanie wytaczona.

. Gdy funkcja automatyczna jest wytaczona, czas gotowania zostanie ustawiony na 0, ale
godzina zakoriczenia gotowania i biezaca godzina pozostang takie same.

Przyktad:

Aktualna godzina to 2:00, chcesz, zeby piekarnik pracowat 3 godziny, godzine zakoriczenia
pieczenia ustaw na 5:00 (2:00 + 3:00 = 5:00).

Istniejg dwa sposoby osiggniecia tego ustawienia:

Pierwsza metoda

1. Za pomocg przyciskdéw 1 i 3 ustaw czas gotowania.

2. Godzina zakoniczenia gotowania automatycznie zmieni sie na 5:00.

Druga metoda

1. Za pomocg przyciskdw 1 i 3 ustaw godzine 5 ’—,
‘U

zakoriczenia gotowania. N

N (W

2

2

Czas gotowania zostanie automatycznie zmieniony na 3:00. po 5 sekundach od ustawienia funkcja
automatyczna zostanie wtaczona. 3 godziny pdzniej aktualny czas pokazuje "5:00". Alarm jest
wiaczony.



Czas pracy = koniec gotowania — czas gotowania

2.00
[ I S

Jesli aktualna godzina to 2:00, czas gotowania ustawiony jest

na 3:00, a czas zakoriczenia gotowania ustawiony jest na ! 2 3
10:00, czas pracy wyniesie 7:00 (7:00=10:00-3:00:00).

" 300
1. Zapomoca przyciskéw 1 i3 ustaw czas gotowania na :

,»3,00”.

2. Zapomocg przyciskdw 1 i 3 ustaw czas zakonczenia P! " B‘g U
-1

gotowania na ,10:00”.

=1
3. Pig¢ sekund po zakoriczeniu ustawien funkcja E_B B
=l

automatyczna zostanie aktywowana.

=l
4.  Gdy wybije godzina 7:00, piekarnik zacznie ‘ }.8 B
%

dziatac.
= ta\

1 2

5. Po osiggnieciu godziny 10:00 aktywowany jest I B BU
alarm. Piekarnik wytacza sie automatycznie. =

o

1

Ostrzezenie

. Koniec czasu gotowania > aktualny czas + czas gotowania <= 10 godzin

. Nalezy ustawi¢ co najmniej jednominutowy czas gotowania, czas gotowania i godzine
zakorczenia gotowania.

e Jesli czas gotowania jest ustawiony na O lub czas zakoriczenia gotowania jest ustawiony na
biezacy czas, funkcja automatyczna zostanie wytaczona.

. Gdy funkcja automatyczna jest wytgczona, czas gotowania wynosi 0, a godzina
zakonczenia gotowania i biezgca godzina pozostajg takie same.

15
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PIEKARNIK

Piekarnikiem steruje sie za pomoca pokretta funkcji i pokretta regulacji temperatury.

Ostrzezenie

Po wybraniu dowolnej funkcji grzania piekarnik wigczy sie dopiero po ustawieniu temperatury za

pomocg pokretta regulacji temperatury.

Ustawienia pokretta funkcji piekarnika

Grill

Funkcja ta emituje ciepto z korpusu grilla i goérnej czesci ciata. Funkcja ta pozwala na uzyskanie
wyzszej temperatury w gornej czesci powierzchni grzewczej, co jest idealne do grillowania
duzych porgcji.

_Q_ Oddzielne oswietlenie piekarnika

Ustawienie pokretta w tej pozycji spowoduje wtgczenie oswietlenia wewnatrz piekarnika.

Dolny i gérny element grzejny sg wigczone

Funkcja ta wykorzystuje gérne i dolne elementy grzejne do stworzenia naturalnego
piekarnika konwekcyjnego.

Grill + wentylator
Piekarnik aktywuje gérne ogrzewanie grilla i funkcje wentylatora. W praktyce funkcja ta
umozliwia przyspieszenie procesu grillowania. Grill powinien by¢ uzywany wytacznie przy

zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Wentylator (odmrazanie)

W tej funkcji dziata tylko wentylator. Mozna schtodzi¢ pojemnik lub komore piekarnika lub
rozmrozi¢ zywnosc.

Pot grilla

Ta funkcja grilla stuzy do grillowania niewielkich ilosci zywnosci.



Pieczenie

Ten program wykorzystuje funkcje ogrzewania dolnego i wentylatora. Jest to idealne
rozwigzanie dla niektorych wypiekdw i zapiekanek.

® Wentylator + pieczenie

Wykorzystujac okragty korpus i wentylator, ta funkcja pieczenia wdmuchuje powietrze do

piekarnika i wokot niego. Temperatury sg osiggane szybciej, co zmniejsza lub nawet eliminuje
potrzebe wstepnego podgrzewania. Zaréwno temperature, jak i czas gotowania mozna skrécic,
aby uzyskac bardziej energooszczedny program gotowania.

Uwaga: Po wybraniu tej funkgji i ustawieniu temperatury na 0, bedzie ona dziata¢ jako program
chtodzenia, umozliwiajac schtodzenie potrawy i/lub wnetrza piekarnika.

Poziomy prowadnic piekarnika

Blachy do pieczenia i akcesoria (ruszt do pieczenia, blacha do pieczenia itp.) mozna umiesci¢ w
piekarniku na 5 poziomach prowadnic. Odpowiednie poziomy przedstawiono w ponizszych
tabelach. Zawsze licz od dotu do gory!

Zapewnienie odpowiedniego czyszczenia i konserwacji piekarnika moze mie¢ duzy wptyw na
jego bezawaryjna prace. Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnik musi by¢ wytaczony i nalezy
upewnic sie, ze wszystkie pokretta sg ustawione w pozycji "0". Czyszczenie nalezy rozpoczgc
dopiero po catkowitym ostygnieciu piekarnika.

17
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CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

*  Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

e Przed czyszczeniem catkowicie ostudzi¢ piekarnik.

. Nie czys¢ urzadzenia goracg parg pod cisnieniem.

. Komore piekarnika nalezy my¢ wytacznie ciepta woda z niewielka iloscig ptynu do

mycia naczyn.
Czyszczenie parowe

. Do miski umieszczonej w piekarniku na pierwszym poziomie wlej 250 ml wody (1 szklanka).
od dotu.

e Zamknij drzwiczki piekarnika.

e Ustaw pokretto temperatury na 100°C, a pokretto funkcji na dolng pozycje grzatki.

. Rozgrzewaj komore piekarnika przez okoto 30 minut.

. Otworz drzwiczki piekarnika, wytrzyj wnetrze szmatka lub gabka i umy¢ ciepta woda
z detergentem.

. Po wyczyszczeniu komory osusz piekarnik.

PRZESTROGA: Do czyszczenia i konserwacji szklanego panelu przedniego nie nalezy uzywac
srodkéw czyszczacych zawierajgcych materiaty Scierne.

Wymiana zaréwki w piekarniku



Wymiana zaréwki

. Odkrec¢ pokrywe ochronng. W tym momencie zalecamy umycie i wysuszenie szklanej
ostony.

. Ostroznie wyjmij starg zaréwke i wtéz nowga zaréwke odpowiednig do wysokich
temperatur (300°C) o nastepujgcych parametrach: 220-240V, 5 GHz, 25 W, ztacze G9.

e Zatdz z powrotem pokrywe ochronna.

Wazne:

*  Nigdy nie uzywaj $rubokretdw ani innych narzedzi do zdejmowania pokrywy oswietlenia.

Moze to spowodowac uszkodzenie emalii piekarnika lub gniazda lampy. Demontuj tylko
recznie.

. Nie wymieniaj zaréwki gotymi rekami, poniewaz zanieczyszczenie palcami moze
spowodowac przedwczesng awarie.

e Zawsze uzywaj czystej szmatki lub rekawiczek.

*  Wymiana zaréwki nie jest objeta gwarancja.
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Demontaz drzwi

Aby uzyska¢ tatwiejszy dostep do komory piekarnika w celu czyszczenia, mozna zdja¢ drzwiczki.

Aby to zrobié, podnies$ czes¢ zawiasu z zatrzaskiem bezpieczenstwa. Lekko zamknij drzwiczki,
podnies je i pociagnij do siebie. Aby zatozy¢ drzwiczki z powrotem na kuchenke, nalezy zrobié
to w odwrotnej kolejnosci. Podczas montazu nalezy upewnic sie, ze wyciecie zawiasu jest
prawidtowo umieszczone na wystepie wspornika zawiasu. Po zamontowaniu drzwiczek w
piekarniku nalezy ponownie ostroznie opuscic¢ zatrzask zabezpieczajacy. Jesli zatrzask
bezpieczenstwa nie jest ustawiony, zawias moze zostac uszkodzony podczas zamykania drzwi.

Sktadanie blokady zawiaséw.Demontaz drzwi

Demontaz wewnetrznego panelu szklanego

Odkrec i poluzuj plastikowy zatrzask
znajdujacy sie w rogu u gory drzwi.
Nastepnie zdejmij szybke z drugiego
mechanizmu blokujgcego i wyjmij jg.

Po wyczyszczeniu wtéz i zablokuj szklany
panel oraz przykre¢ mechanizm blokujacy.

Demontaz wewnetrznego panelu
szklanego



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W nagtych wypadkach nalezy:

*  Wytacz wszystkie jednostki robocze piekarnika

. skontaktuj sie z centrum serwisowym

¢ Niektdre drobne usterki mozna naprawi¢, postepujac zgodnie z instrukcjami podanymi w

ponizszej tabeli. Przed skontaktowaniem sie z centrum obstugi klienta lub centrum

serwisowym nalezy sprawdzi¢ nastepujace punkty wymienione w tabeli.

Urzadzenie nie dziata.

Przerwa w dostawie pradu.

Sprawdz domowa skrzynke
bezpiecznikow; Jesli
bezpiecznik jest przepalony,
wymien go na nowy.

Wybierz wtasciwg funkcje.

Sprawdz, czy pokretto
funkcji lub temperatury
jest ustawione we
wtasciwej pozycji.

Wyswietlacz
"0.00" miga.

Urzadzenie zostato odfgczone
od zasilania lub wystgpita
tymczasowa awaria zasilania.

Ustaw aktualng godzine (patrz|
Korzystanie z programatora).

Oswietlenie piekarnika nie
dziata.

Zaréwka jest poluzowana lub
uszkodzona.

Dokrecenie lub wymiana
przepalonej zaréwki
(patrz ,Czyszczenie

i konserwacja”)
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DODATEK: TABELE PIECZENIA

Pieczenie ciast

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac funkcji piekarnika konwencjonalnego lub z wentylatorem.

Uwaga: Wskazdéwki dotyczace gotowania podane w ponizszych tabelach maja charakter orientacyjny i mozna je
dostosowac w zaleznosci od wezesniejszych doswiadczen i preferencji kulinarnych. Jesli zagdany rodzaj ciasta nie jest
wymieniony na liscie, uzyj ciasta najbardziej do niego podobnego.

Konwencjonalny piekarnik

. Naturalna konwekcja tworzy doskonatg strefe pieczenia w srodku piekarnika, idealng do suchych wypiekdw, chleba i
ciastek.

e Zalecamy uzywanie ciemnych naczyn do pieczenia, poniewaz jasne naczynia odbijaja ciepto i wypieki mogg sie nie
upiec
odpowiednio przyrumienione.

. Naczynia do pieczenia nalezy zawsze umieszczac na stojakach. Ruszt nalezy zdejmowac wytgcznie podczas pieczenia
na ptaskiej blasze dostarczonej wraz z piekarnikiem.

. Nie wktadaj ciasta do piekarnika, dopdki nie osiggnie pozgdanej temperatury.

Wskazdwki dotyczace pieczenia

Czy ciasto jest upieczone do korica?
Przebij ciasto drewnianym szpikulcem w najgrubszej czesci, jesli ciasto sie do niego nie przyklei, ciasto jest upieczone.

Ciasto sie zawalito
Sprawdz przepis. Nastepnym razem moze byc¢ konieczne uzycie mniejszej ilosci ptynnych sktadnikow. Nalezy przestrzegac
czasu mieszania, zwfaszcza w przypadku korzystania z mikseréw elektrycznych, aby uzyskac wtasciwa konsystencje.

Ciasto jest zbyt lekkie na spodzie

Aby uzyskac lepsze wyniki, zalecamy stosowanie ciemniejszych pojemnikéw. Nastepnym razem mozesz réwniez
sprobowac piec o jeden poziom nizej lub uzy¢ funkcji grzania dolnego, aby zakonczy¢ proces pieczenia.

Sernik jest niedopieczony

Nastepnym razem obniz temperature i wydtuz czas pieczenia.

Uwaga: Zakresy temperatur i czasy gotowania podane w tabelach s3 przyblizone. Zalecamy wybranie nizszej temperatury
na poczatek i zwiekszenie jej w razie potrzeby na pdzniejszych etapach gotowania.



DODATEK: TABELE PIECZENIA

Stot do pieczenia ciast

Stodkie pieczywa

Ciasto z 160-170 150-160 55-70
rodzynkami

Tort w ksztatcie 160-170 150-160 60-70
pierscienia

Tort w ksztatcie 160-170 150-160 45-60
drzewa (forma do

ciasta)

Sernik (forma do 3 160-170 60-80
ciasta)

Ciasto owocowe 190-200 170-180 50-70
Ciasto owocowe 3 160-170 60-70
z lukrem

Biszkopt 3 160-170 30-40
Ciasto ptatkowe 190-200 170-180 25-35
Ciasto mieszane 3 160-170 50-70
na ciasto

owocowe

Ciasto wisniowe 190-210 170-200 30-50
Zelki 190-200 170-180 15-25
Ciasto owocowe 160-170 150-160 25-35
Knitter 190-210 180-210 35-50
Swigteczne ciasto 3 170-200 45-70
Ciasto jabtkowe 190-210 170-200 40-60
Ciasto francuskie 3 160-170 40-60
Stone wypieki

Bekon 190-200 170-180 45-60
Pizza 220-240 210-230 30-45
Chleb 200-220 180-210 50-60
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Koteczka 2 210-230 3 200-220 30-40

Herbatniki

Rolka Caravaty 3 160-170 15-25
Herbatniki 3 160-170 20-30
Duniskie ciasto 190-210 170-200 20-35
Ciasto kruche 210-220 180-200 20-30
Profiteroly 190-210 170-200 25-45
Mrozone ciasto

Ciasto jabtkowe 190-210 170-200 50-70
Sernik 190-200 170-180 65-85
Pizza 210-230 200-220 20-30
Chipsy z 210-230 200-220 20-35
piekarnika

Frytki w 210-230 200-220 20-35
piekarniku




Pieczenie i gotowanie na parze

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac funkcji piekarnika konwencjonalnego lub z wentylatorem.
Wskazowki dotyczace pieczenia

e Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac jasnych tac emaliowanych, szkta zaroodpornego, naczyn
glinianych lub zeliwnych. Przykrycie pieczeni lub zawiniecie jej w folie pozwoli zachowac soki i utrzymac piekarnik
w czystosci.

. Pozostawienie pieczeni bez przykrycia skrdci czas gotowania. Duze pieczenie mozna umiesci¢ bezposrednio na
ruszcie na blasze piekarnika.

Uwaga: zakresy temperatur i czasy gotowania podane w tabelach maja charakter orientacyjny i bedg sie rézni¢ w
zaleznosci od rodzaju, wielkosci i jakosci miesa.

¢ Pieczenie duzych kawatkdw miesa moze powodowac nadmiar pary i kondensacje na drzwiczkach
piekarnika. Jest to normalne i nie ma wptywu na dziatanie piekarnika. Po zakoriczeniu gotowania nalezy
doktadnie wytrze¢ drzwiczki piekarnika i szybe.

*  Watrdbka powinna by¢ okresowo sprawdzana i obracana w potowie pieczenia.

. Podczas grillowania na ruszcie nalezy upewnic sie, ze ruszt jest prawidtowo osadzony na ruszcie piekarnika,
aby zbiera¢ kapigce soki i ttuszcz.

¢  Nie nalezy pozostawia¢ pieczeni do ostygniecia w piekarniku, poniewaz moze dojs¢ do kondensacji, co moze
spowodowac korozje piekarnika.

Wotowina

Wotowina curry 1000 2 210-230 2 200-220 100-120
Wotowina curry 1500 2 210-230 2 200-220 120-150
Pieczone migso, 1000 2 230-240 2 220-230 30-40
krwawe

Pieczone migso, 1000 2 230-240 2 220-230 40-50
rozgotowane

Wieprzowina

Pieczen 1500 2 190-200 2 170-180 140-160
wieprzowa ze

skorg

Flanka 1500 2 210-220 2 3 120-150
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Flanka 2000 2 190-210 2 170-200 150-180

Schab wieprzowy | 1500 2 210-230 2 200-220 120-140

Rolada migsna 1500 2 210-230 2 200-220 120-140
Sznycel wieprzowy| 1500 2 190-210 2 170-200 100-120
Pieczeri z migsa 1500 2 220-230 2 210-220 60-70
mielonego

Cielecina

Butka cieleca 1500 2 190-210 2 170-200 90-120
Golonka cieleca 1700 2 190-210 2 170-200 120-130
Baranek

Zeberka jagniece | 1500 2 210-220 2 180-200 100-120
Ko$¢ z ostrza 1500 2 210-220 2 180-200 120-130
barana

Gra

Zeberka krolika 1500 2 200-220 2 180-210 100-120
Kosci krélika 1500 2 200-220 2 180-210 100-120
Szynka z dzika 1500 2 200-220 2 180-210 100-120
Dréb

Caty kurczak 1200 2 210-220 2 210-220 60-70
Caty kurczak 1500 2 210-220 2 210-220 70-90
Kaczka 1700 2 190-210 2 170-200 120-150
ges 4000 2 170-180 2 150-160 180-200
Indyk 5000 2 160-170 2 140-150 180-240
Ryby

Ryba w catosci 1000 2 210-220 2 210-220 50-60
Suflet rybny 1500 2 190-210 2 170-200 50-70




Grillowanie

. Intensywne ciepto z elementu podczerwieni sprawia, ze piekarnik i jego akcesoria sa
bardzo gorace. Uzywaj rekawic kuchennych i odpowiednich przyboréw do grillowania.
e  Aby unikna¢ kontaktu z gorgcym ttuszczem, ktéry mogtby spowodowac obrazenia,
podczas przenoszenia grillowanych potraw nalezy uzywa¢ dtugich szczypiec do
grillowania.
. Grill musi by¢ nadzorowany przez caty czas. Nadmierne ciepto moze szybko spali¢ zywnos¢, co
stwarza ryzyko pozaru.
. Nie pozwalaj dzieciom zblizac¢ sie do grilla, gdy jest on uzywany.
*  Grillowanie idealnie nadaje sie do niskottuszczowych kietbas, mies, filetéw rybnych i stekdw, a takze do

zarumieniania lub chrupania potraw.
Wskazowki dotyczace grillowania

. Podane w tabelach temperatury i czasy grillowania majg charakter orientacyjny i beda
sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju, wielkosci i jakosci miesa.

. Grillowanie nalezy przeprowadzac przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

. Grill powinien byc¢ rozgrzany przez 3 minuty. Przed umieszczeniem zywnosci nalezy
naoliwic¢ ruszt grilla, aby zywnos¢ nie przywierata do rusztu. Umies¢ ruszt na blasze
do pieczenia, aby ztapac kapigcy ttuszcz i soki.

¢ W potowie pieczenia obrd¢ mieso na drugg strone. Mniejsze kawatki miesa beda
wymagaty tylko jednego obrotu, podczas gdy wieksze kawatki miesa bedg wymagaty
wigkszej liczby obrotéw.

* Do przenoszenia miesa nalezy zawsze uzywac¢ odpowiednich szczypiec. Doktadnie
wyczys¢ piekarnik i jego akcesoria po kazdym uzyciu, aby zapewni¢ dtugg zywotnosé¢
urzadzenia.
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Mieso i wedliny

2 steki wotowe, rzadkie 400 240 14-16

steki, Srednio wysmazone 400 240 16-20

steki wotowe, rozgotowane | 400 240 20-23

2 filety wieprzowe 350 240 19-23

2 kotlety schabowe 400 240 20-23

2 steki cielece 700 240 19-22

4 kotlety jagniece 700 240 240

4 grillowane kietbaski 400 240 9-14
28-33 (jedna

1 kurczak, przepotowiony 1400 240-250 strona)
23-28 (inne
strona)

Ryby

Filety z tososia 400 240 19-22

Ryba w folii aluminiowej 500 230 10-13

Toast

4 kromki biatego chleba 200 240 1,5-3

2 kromki chleba razowego

200 240 2-3

Tostowa kanapka 600 240 4-7

Migso/dréb

Kurczak 1000 180-200 60-70

Pieczen wieprzowa 1500 160-180 90-120

Wieprzowina 1500 160-180 100-180

Kolano wieprzowe 1000 160-180 120-160

Pieczer wotowa 1500 190-200 40-80




KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU

Informacje zgodne z 66/2014

Symbol ‘ Wartosé ‘ Urzadzenie

Identyfikator modelu:

10046684, 10046685

Typ piekarnika

Domowy piekarnik elektryczny

Masa urzgdzenia

|

Liczba ubytkow

Zrédto ciepta wedtug wneki

(elektrycznos¢ lub gaz)

Elektrycznos¢

Objetos¢ wedtug wneki

Zuzycie energii (elektrycznej) wymaganej
do ogrzania znormalizowanego wsadu we
whnece pieca elektrycznego podczas cyklu
w trybie normalnym na wneke (koricowa

energia elektryczna)

EC
kWh/cykl
wneka elektryczna

Zuzycie energii wymagane do ogrzania
znormalizowanego wsadu w komorze
pieca elektrycznego podczas cyklu w
trybie wentylator-wneka (koricowa

energia elektryczna)

EC

wneka elektryczna

Zuzycie energii wymagane do ogrzania
standardowego wsadu w komorze
gazowej piekarnika podczas cyklu w trybie
normalnym na komore (koficowe zuzycie

gazu)

EC
MJ/cykl kWh/cykl ( 1

)

wneka gazowa

Zuzycie energii potrzebnej do ogrzania
znormalizowanego wsadu w komorze
gazowej piekarnika podczas cyklu w
trybie wymuszonym wentylatora do

komory (koricowa energia gazu)

EC
MJ/cykl kWh/cykl (1)
wneka gazowa

Wskaznik efektywnosci energetycznej na
wneke

Wneka EEI

(1) 1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykl.

29



30

INSTRUKCIJE UTYLIZACII

Jesli w Twoim kraju obowiazujg przepisy dotyczace utylizacji sprzetu
elektrycznego i elektronicznego, ten symbol na produkcie lub jego
opakowaniu oznacza, ze to urzadzenie nie moze byc¢ utylizowane w
taki sam sposdb, jak odpady domowe. Zamiast tego nalezy go oddac
do punktu zbiérki zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Pozbywajac sie go zgodnie z przepisami, chronisz
$rodowisko i zdrowie swoich sgsiaddéw przed negatywnymi
konsekwencjami. przepisami chronisz srodowisko i zdrowie swoich
bliskich przed negatywnymi konsekwencjami. Informacje na temat
recyklingu i utylizacji tego produktu mozna uzyskac¢ od wtadz
lokalnych lub w przedsiebiorstwie zajmujacym sie utylizacjg odpadéw
domowych.

PRODUCENT

Producent:

Chal-Tec GmbH, Wallstrasse 16, 10179 Berlin, Niemcy.

Wazne dla Wielkiej Brytanii:

Berlin Brands Group UK Limited

PO Box 42

272 Kensington High Street Londyn,

W8 6ND
United Kingdom
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