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Gratulacje!

Kupujac frytkownice na gorace powietrze , zwang dalej frytkownicg na gorace

powietrze, wybierajg Paristwo produkt wysokiej jakosci i przyjazny dla $rodowiska.

Przed pierwszym uzyciem frytkownicy powietrznej zapoznaj sie z nig i uwaznie przeczytaj te instrukcje.
Przede wszystkim przestrzegaj instrukcji bezpieczefAstwa i uzywaj frytkownicy powietrznej wytgcznie
zgodnie z opisem w tej instrukcji i zgodnie z okreslonymi celami. Przechowuj te instrukcje w bezpiecznym
miejscu. Dotgcz réwniez wszystkie dokumenty, jesli przekazujesz frytkownice powietrzng osobom
trzecim.

1. Przeznaczenie Frytkownica powietrzna jest

przeznaczona do gotowania zywnosci w gorgcym powietrzu w maksymalnej temperaturze 200°C.
Frytkownica powietrzna jest przeznaczona do uzytku domowego i nie moze by¢ uzywana w celach
komercyjnych. Mozna jej uzywa¢ wytgcznie w pomieszczeniach.

Przewidywane niewtasciwe uzytkowanie: Frytkownica powietrzna nie nadaje sie do smazenia ptynéw
ciepto.

2. Instrukcje bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i przestrzegaj
wszystkich ostrzezen, nawet jesli nie jeste$ zaznajomiony z urzadzeniami elektronicznymi

i domowymi. Zachowaj je.

zaufany
Prosimy o zachowanie tej instrukcji do wykorzystania w przysztosci. W przypadku sprzedazy
lub przekazania urzgdzenia prosimy o dotgczenie tej instrukgji. Jest ona integralng czescia

urzadzenia.

Wyjasnienie uzytych symboli

A NIEBEZPIECZENSTWO! To stowo sygnalizacyjne wskazuje na zagrozenie o

wysokim stopniu ryzyka, ktére, jesli nie zostanie unikniete, spowoduje Smier¢
lub powazne obrazenia.

A OSTRZEZENIE! To stowo sygnalizacyjne wskazuje na zagrozenie o $rednim

poziomie ryzyka, ktore, jesli nie zostanie unikniete, moze skutkowac Smiercia

lub powaznymi obrazeniami.
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NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol oznacza zagrozenia dla
zdrowia, w tym sytuacje zagrazajace zyciu i/lub szkody materialne
spowodowane porazeniem prgdem.

Niebezpieczenstwo pozaru! Ten symbol ostrzega przed pozarami, ktére
moga wystgpi¢, jesli instrukcje nie bedg przestrzegane.

Uwaga, gorgca powierzchnial

> B

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ostrzega

przed obrazeniami/oparzeniami zwigzanymi z gorgcymi powierzchniami.

Akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

)

Symbol ten identyfikuje produkty, ktore zostaty

<]

przebadane pod katem sktadu fizycznego i chemicznego i
uznane za bezpieczne do kontaktu z zywnoscig, zgodnie z
wymogami Rozporzadzenia (WE) 1935/2004.

Ten symbol oznacza dodatkowe informacje na dany temat.

Adres producenta

E [

Instrukcje dotyczgce bezpiecznej obstugi ¢
Uzywaj frytkownicy powietrznej zgodnie z przeznaczeniem. Niewtasciwe

uzycie moze spowodowac obrazenia.

Podczas pracy powierzchnie frytkownicy powietrznej mogq sie
[ﬁ \ nagrzewa¢. Nie dotykaj goracych czeéci urzadzenia , takich jak otwor

wylotowy z tytu lub okno drzwi piekarnika.

* Uzyj uchwytu, aby usungc¢ gorgca wode.

Obrotowy kosz (13)/rozen (1 1}
4 - Niemiecki Linter
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* Podczas obstugi gorgcych akcesoridow nalezy uzywad rekawic
kuchennych lub tapek do garnkow .
* Podczas smazenia, z otworu wylotowego wydostaje sie gorgce powietrze.
Para. Nie dotykaj pary.
+ Jesli kabel zasilajgcy urzadzenia jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, dziat obstugi klienta lub osobe o podobnych

kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego

timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Bezpieczehstwo osobiste

* Z urzgdzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o

ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli

znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg wynikajace z tego

zagrozenia.

+ Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzagdzeniem. *

Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze maja 8 lat lub wiecej i sg nadzorowane. * Dzieci
ponizej 8 roku zycia musza by¢

trzymane z dala od urzadzenia i kabla zasilajgcego.
trzymac sie z daleka.

A NIEBEZPIECZENSTWO! Materiat opakowaniowy nie jest zabawkg.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi torbami. Istnieje ryzyko

uduszenia. Trzymaj urzgdzenie poza zasiegiem dzieci.
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A OSTRZEZENIE Zwierzeta domowe i gospodarskie, ptaki

* Urzadzenia elektryczne mogg by¢ niebezpieczne dla zwierzagt domowych i
gospodarskich. Zwierzeta moga réwniez uszkodzi¢ urzgdzenie. Dlatego
zawsze trzymaj zwierzeta z dala od urzadzen elektrycznych. « Ptaki
oddychaja szybciej,

inaczej rozprowadzajg powietrze po catym ciele i sg znacznie mniejsze od
ludzi. Dlatego wdychanie nawet najmniejszej iloSci dymu wytwarzanego
przez to urzadzenie moze by¢ dla ptakéw niebezpieczne. Podczas
korzystania z tego urzgdzenia upewnij sie, ze w tym samym pomieszczeniu

nie ma innych ptakéw.

A OSTRZEZENIE! Ryzyko obrazeri w wyniku oparzen

* Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia i
Komora gotowania. Uzywaj rekawic kuchennych lub podktadek pod
garnki. « Pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia przed czyszczeniem
lub przechowywaniem.

* Nie przenos ani nie transportuj frytkownicy powietrznej, gdy jest wigczona.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem

* Nie nalezy obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi rekami. « Chron

urzadzenie przed wilgocig oraz kapigcg i rozpryskujaca sie woda.
Nie nalezy uzywac urzgdzenia w poblizu zlewu, gdzie mogtoby przypadkowo
do niego wpasc.

* Urzadzenia, przewodu przytgczeniowego i wtyczki sieciowej nie wolno montowac

zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.
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+ Jesli do urzadzenia dostanie sie ptyn, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od
zasilania i przed ponownym uzyciem odda¢ do sprawdzenia do serwisu.

* Urzadzenia nie wolno uruchamia¢, jezeli na urzadzeniu lub kablu
przytaczeniowym (20) widoczne sg uszkodzenia lub jezeli urzadzenie
zostato upuszczone.

* W przypadku uzycia przedtuzacza, musi on mie¢ odpowiednie wymiary
zgodne z danymi technicznymi urzgdzenia. « Nie nalezy podtgczac

urzadzenia do gniazdka wielokrotne;
moze prowadzi¢ do przecigzenia.

+ Utz kabel zasilajgcy (20) tak, aby nikt nie mégt na niego nadepngg, zaplatac
sie w niego ani sie o niego potkng¢. « Podtgczaj wtyczke zasilajgca

wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego, tatwo dostepnego gniazdka z
stykami ochronnymi, ktérego napiecie odpowiada napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej. Gniazdo musi pozostac¢ tatwo dostepne nawet po
podtagczeniu. « Upewnij sie, ze kabel zasilajacy (20) nie jest uszkodzony
przez ostre

krawedzie lub gorgce punkty. « Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy (20) nie jest

zostaje uwieziony lub zmiazdzony.

* Nawet po wytgczeniu urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zasilania.
Aby catkowicie odtgczy¢ je od zasilania, nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajacy.
* Aby odtgczy¢

przewdd zasilajgcy od gniazdka elektrycznego, nalezy ciggngc¢ za sam
przewdd, a nie za kabel zasilajacy. « Odtgcz przewdd zasilajacy od

gniazdka elektrycznego w nastepujacych przypadkach:  Po kazdym uzyciu.

Gdy urzgdzenie nie jest
uzywane. Gdy wystapi usterka.
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Przed czyszczeniem urzadzenia.
Podczas burzy.
* Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, nie dokonuj zadnych modyfikacji urzadzenia.

Naprawy zlecaj wytgcznie specjalistycznemu warsztatowi lub naszemu dziatowi
obstugi klienta.

& NIEBEZPIECZENSTWO pozaru

* Nigdy nie pozostawiaj podtgczonego urzadzenia bez nadzoru.
* Monitoruj frytkownice powietrzng podczas pracy. W ten sposéb mozesz wykry¢

wszelkie problemy na wczesnym etapie, takie jak nietypowe zapachy lub hatasy.

+ Nigdy nie przykrywaj urzadzenia i nie ktadz go na miekkich przedmiotach (np. poduszkach).
(np. recznik lub dywan). « Uzywaj frytkownicy powietrznej tylko

na solidnej, réwnej, antyposlizgowej, suchej i niepalnej powierzchni robocze;j. ¢
Zawsze upewnij sie, ze jest wystarczajgco duzo miejsca ze wszystkich stron i nad

urzadzeniem. Nie uzywaj frytkownicy powietrznej bezposrednio pod szafkami

Sciennymi lub gniazdkami Sciennymi ani w poblizu zaston, papieru lub podobnych

tatwopalnych przedmiotdw.

A OSTRZEZENIE o uszkodzeniu mienia

* Stosuj wytgcznie oryginalne akcesoria. « Nigdy nie
stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach (np.
kuchenek) lub w poblizu zrédet ciepta i otwartego ognia.
Ogien.
* Upewnij sie, ze powierzchnia pod urzadzeniem jest sucha. * Upewnij sig, ze
zywnos¢ nie dotyka gorgcego elementu grzejnego na gérze komory gotowania i nie
przywiera do niego.

8 - Niemiecki
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* Nie przepetniaj kosza obrotowego (13) ani rozna obrotowego (11).
Przestrzegaj wytycznych zawartych w niniejszej

instrukcji. « Nie uzywaj ostrych ani sciernych srodkéw czyszczacych. «

Urzadzenie jest wyposazone w antyposlizgowe plastikowe nézki. Poniewaz
meble sg pokryte réznymi lakierami i tworzywami sztucznymi oraz poddawane
dziataniu réznych srodkéw pielegnacyjnych, nie mozna catkowicie wykluczyg,
ze niektére z tych materiatéw zawierajg sktadniki, ktore atakuja i zmiekczaja
plastikowe nézki. W razie potrzeby umies¢ mate antyposlizgowg pod

urzadzeniem.

Urzadzenie.

3. Zakres dostawy:

Wyjmij frytkownice powietrzng i wszystkie akcesoria z opakowania. Wyjmij wszystkie materiaty opakowaniowe
i sprawdz, czy wszystkie elementy sg kompletne i nieuszkodzone. W przypadku niekompletnej lub
uszkodzonej dostawy skontaktuj sie z producentem.

1 frytkownica powietrzna

* 1 tacka/tacka na ttuszcz
2 tacki kratowe

1 rozen -

2 szpikulce do kurczaka
2 tarcze do przytrzymywania
8 szpikulcéw do szasztykéw

* 1 kosz obrotowy

1 uchwyt

Niemiecki - 9
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Niniejsza instrukcja obstugi jest dostarczana z rozktadang oktadka. Na wewnetrznej stronie oktadki znajduja sie
ilustracje frytkownicy powietrznej i wszystkich jej elementéw sterujgcych, w tym ich numery.
Mozesz zostawic te oktadke roztozong podczas czytania innych sekgji instrukcji. W ten sposéb zawsze bedziesz mie¢

odniesienie do odpowiedniego elementu sterujacego. Liczby majg nastepujace znaczenie:

1 ptytka pokrywajgca

2 otwory wlotowe powietrza

3 wyswietlacz dotykowy

4 szyny wsuwane

5 Element grzewczy (na gérze komory gotowania)

6 Drwi piekarnika

7 okienek widokowych

8 Klamka do drzwi

9 Sfiuba blokujaca

10 szaszlykéw z kurczaka

11 Rozno (do trzymania krgzkéw i szasztykéw z kurczaka)

12 Urhwyt (do trzymania rozna i obracajgcego sie koszyka)
13 Kpsz obrotowy

14 szaszlykéw => 8 sztuk

15 kiazkéw mocujacych (do szasztykéw)

16 tacek/tacka na ttuszcz

Arkusz siatki 17 (plaski)
Arkusz siatki 18 (ptaski)

19 ughwyt zagtebiony

20 kgbel potgczeniowy (z wtyczka zasilajgca)
21 Sdhowek na kable (z tytu)

22 Otwér wylotowy powietrza (z tytu)

4. Dane techniczne

UWAGA: Nie jest wymagana zadna czynnos¢
Zasilanie 220 - 240 V~, 50 - 60 Hz uzytkownika, aby przekonwertowac produkt
Klasa ochrony i miedzy 50 a 60 Hz. Produkt dostosowuje sie
Wydajnos¢ 1700 W zaréwno do 50 Hz, jak i 60 Hz.

Do.

Dane techniczne i projekt moga ulec zmianie bez powiadomienia.

10 - Niemiecki
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6. Przed uruchomieniem

Wyjmij frytkownice powietrzng i wszystkie akcesoria z opakowania i sprawdz, czy dostawa jest kompletna.
Usun wszystkie folie ochronne i wyjmij wszystkie cze$ci z komory gotowania. Trzymaj materiat

opakowaniowy z dala od dzieci i utylizuj go w sposdb przyjazny dla Srodowiska.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic¢ frytkownice na gorgce powietrze i wszystkie akcesoria zgodnie z opisem w
Rozdziat ,Czyszczenie”. « Do
transportu nalezy uzywa¢ uchwytéw (19) po lewej i prawej stronie. « Frytkownice na gorace
powietrze nalezy ustawi¢ na ptaskiej, suchej, antyposlizgowej i odpornej na ciepto powierzchni.
Opierac.
Wybierajgc miejsce instalacji nalezy zwréci¢ uwage na to, aby gérna krawedz otwartych drzwi

piekarnika (6) nie wystawata poza przednig krawedz powierzchni roboczej.

+ Nigdy nie zakrywaj otworu wylotowego znajdujgcego sie z tytu frytkownicy powietrznej.

N—

Zagrozenie pozarem!

— 7
J =

+ Nie podtaczaj frytkownicy do zasilania, dopoki nie bedziesz gotowy do jej uzycia.

Podczas pierwszego uzycia moze wydziela¢ sie lekki zapach z powodu pozostatosci
produkcyjnych, a takze lekki dym. Jest to normalne i zapach zniknie po krétkim czasie.
Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje. W razie potrzeby nalezy otworzyc¢

okno.
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6.1 Wyswietlacz dotykowy

3 23

45 44 43 42 41 40 39 38 37 36

3534 33 32

3 wyswietlacz dotykowy

23 Prpgram ,Stek, kotlet”

24 Prpgram ,Kurczak, pieczen”

25 Akt

ny wyswietlacz pozostatego czasu

26 Aktywny wyswietlacz temperatury

27 Wy

Swietlacz (wysSwietlanie temperatury i pozostatego czasu pracy)

Aktyw

ny wyswietlacz 28 stopni Celsjusza

29 mi

nut wyswietlania aktywnych

30 prpgramoéw , Frytki”

31 Prpgram ,Muffinki”

32 Prpgram ,Bekon”

33 Prpgram suszenia

34 Podgrzewanie wstepne

35 Prpgram ,,Pizza”

36 Start/Pauza/Czuwanie

37 Wydtuz czas gotowania/zwigksz temperature

38 WE./Czuwanie

39 Przetgczanie pomigdzy wyswietlaniem temperatury a wyswietlaniem pozostatego czasu

20 Wiacz lub wytacz funkcje obrotu kosza obrotowego (13) lub rozna obrotowego (11). Symbol miga, gdy funkcja
obrotu jest wigczona.

41 Skroc¢ czas gotowania/zmniejsz temperature
Oswietlenie ¢

42 Wigcz lub wytgcz oswietlenie komory gotowania. Symbol miga, gdy

Oswietlenie komory pieczenia jest wigczone.
43 Prpgram czeéci drobiu 44 Program

krewetek 45 Program ryb

12 - Niemiecki
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6.2 Programy automatyczne

Ustawienie wstepne | Ustawienie wstepne
Czas
Nr Symbol Program/Uzycie Temperatura
1 b (regulowana) (regulowany)
zakres temperatur) zakres czasu)
190 °C 8 minut
32 ﬁ\\ Boczek
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
% 200 °C 18 minut
30 frytki
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
180 °C 20 minut
45 | ALC | Ryba ,
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
43 J Czesci drobiu, np. nogi, piersi 200 °C 15 minut
(80 -200 °C) (1 - 60 minut)
180 °C 15 minut
23 Stek, kotlet )
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
= 180 °C 10 minut
44 -'\J:\:> K k
. rewetia (80-200°C) | (1-60minut)
180 °C 15 minut
35 A pizza
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
s Suszenie OWOCOW i warzyw, np. 65 °C 3:00 godziny
33 “ krazkéw jabtek, (1:00 - 24:00
® plastréw pomidoréw (40 - 80°C) Godziny)
@ 160 °C 18 minut
31 muffinki
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
Rozno (11) do pieczenia 180 °C 25 minut
24 '&0 catego kurczaka lub matej pieczeni .
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
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6.3 Akcesoria i obszary zastosowan

NIE.

Akcesorium

Uzycie « Wi6z do

16

Blacha/

Tacka ociekowa na ttuszcz

podstawy urzadzenia, aby wytapa¢ kapigce ptyny lub okruszki. Utatwia to

czyszczenie urzadzenia.

+ Stosowac jako zamknietg blache do pieczenia, szczegélnie w

przypadku potraw, ktére mocno ciekng i wymagajg ciepta od gory.

17

18

Arkusz siatki

» Otwory w blachach kratowych (17, 18) zapewniajg dobra cyrkulacje
powietrza i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta.

* Mozna uzywac jednoczesnie kilku ptyt kratowych (17, 18).

* Przygotowywanie potraw wymagajacych réwnomiernego i
cyrkulacyjnego ciepta, np. frytek, kawatkéw drobiu,

paluszkéw rybnych, mrozonej pizzy.
* Suszenie

13

Kosz obrotowy

* Nadaje sie do stosunkowo matych produktéw, np. frytek, kawatkéw
warzyw, klinéw, frytek ze stodkich ziemniakdw. « Staty

obrét zapewnia wyjatkowo réwnomierne gotowanie ze wszystkich stron. W
tym celu
Funkcje obrotowa mozna w+qcz@a pomoca przycisku (40). + Aby

zapewnic¢ prawidtowe dziatanie, kosz obrotowy (13) nie moze by¢
przepetniony. Nie nalezy go napetnia¢ bardziej niz do znaku

MAX . Maksymalna waga nie moze przekraczac 1,5 kg.

+» Do wktadania i wyjmowania nalezy uzywac uchwytu (12).

Wskazéwka: Dodaj odrobine oleju do surowych sktadnikéw. Poprawi to smak
i zapobiegnie przywieraniu jedzenia do obracajacego sie koszyka (13). Nie
jest to konieczne w przypadku produktéw wstepnie smazonych, takich jak

mrozone frytki. « Nadaje sie do pieczenia catego kurczaka

11

rozen,

Szasziyki z kurczaka

lub matej pieczeni. Maksymalna waga nie moze przekraczac 1,5 kg. *

Uzyj dwéch szpikulcow do kurczaka (10), aby zabezpieczy¢ jedzenie
na obracajgcym

sie roznie (11).

« Wiacza sie automatycznie, gdy uzywany &Q jest funkcja obrotu

jest program. Mozna to zrobi¢ naciskajac

przycisk (40) mozna wigczac i wytgczac zaleznie od potrzeb. « Do

wyjmowania nalezy uzywac uchwytu (12).
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+ Nadaje sie do szasztykéw miesnych i
warzywnych. « Zamontuj tarcze mocujace (15) na

11 obracajgcym sie roznie (11). « Wypetnione szasztyki do

+ rozen, szasztykow (14) mozna teraz zawiesi¢ na tarczach

14 szaszlyki, mocujacych (15). Przestrzegaj maksymalnej

+ tarcze podtrzymujace ilosci 150 g na szasziyk (14). « Staty obrét zapewnia

15 wyjatkowo réwnomierne@towanie ze wszystkich stron. Aby to

Funkcja obrotu za pomoca przycisku (40) mozna W{'QCZyC,

* Wyjmij za pomocg uchwytu (12).

7.-Przydatne informacje dotyczace przygotowania Ta

frytkownica na gorace powietrze 9 w 1 taczy wiele réznych opcji przygotowania w jednym urzgdzeniu: smazenie
goracym
* powietrzem « pieczenie
pizzy grillowanie
miesa, ryb lub bekonu «
przygotowywanie mrozonych dan, takich jak paluszki rybne, mrozone warzywa lub skrzydetka kurczaka
* grillowanie catego kurczaka lub pieczeni na roznie (11) grillowanie szasztykéw
miesnych lub warzywnych pieczenie

muffindw, babeczek, matych ciastek lub innych wypiekéw
+ Suszenie owocow i warzyw *

Zapiekanie

7.1 Ilosci Aby

uzyskac¢ optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac ponizszych
instrukcji: Zawsze przygotowywac tylko niewielkie ilosci na raz.
Aby zapewni¢ réwnomierne zrumienienie zywnosci, napetniaj obrotowy kosz (13)
nie wiecej niz do znaku MAX. Nie przekraczaj maksymalnej wagi 1,5 kg.

* Taca (16) i tace kratowe (17, 18) powinny by¢ zawsze luzno wypetnione, aby
zapewni¢ optymalng cyrkulacje powietrza, a tym samym optymalne

rezultaty gotowania. * Nie przekracza¢ maksymalnej wagi

1,5 kg. * Przestrzega¢ maksymalnej ilosci 150 g na szpikulec szasztyka

(14). « Bez wzgledu na metode gotowania zawsze upewnij sie, ze zywnos$¢ nie ma kontaktu z
Scianki boczne, drzwiczki piekarnika (6) i element grzejny (5) na gérze.

7.2 Temperatury i czasy gotowania
+ Czas gotowania zalezy od wielkosci i rodzaju przygotowywanej zywnosci.
Decydujaca role odgrywa réwniez Twoj osobisty gust. Z tego powodu
temperatury i czasy gotowania podane w tabeli przetwarzania sg jedynie
wskazéwkami i mozesz potrzebowac je dostosowad w razie potrzeby.
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+ Gdy zywnos¢ jest zbyt brazowa, moze tworzy¢ sie akrylamid, ktéry jest podejrzewany o dziatanie
rakotwércze. Dla zdrowia unikaj zbytniego bragzowienia. *+ W przypadku produktéw mrozonych
postepuj zgodnie z podanymi instrukcjami.
Zalecenia producenta dotyczgce przygotowania potraw w urzadzeniach z obiegiem powietrza lub frytkownicach na gorgce powietrze.
7.3 Zrumienienie

Aby uzyska¢ rébwnomierne zrumienienie potrawy, nalezy przestrzegac¢ nastepujacych instrukgji:

* Uzywaj funkcji obrotowej podczas korzystania z rozna (11) i obrotowego koszyka (13). « Podczas
korzystania z obrotowego koszyka (13) dodanie odrobiny oleju do surowych sktadnikéw wspomaga
réwnomierne zrumienienie. Unikaj réwniez przepetniania obrotowego koszyka (13).

« Jedli gotujesz na kilku tackach rusztowych (17, 18) jednocze$nie, mozesz
Aby uzyskac lepszy efekt zrumienienia, wyjmij tacki kratowe (17, 18) w potowie czasu
gotowania, obré¢ lub wymieszaj potrawe, a nastepnie ponownie wtéz tacki kratowe (17, 18) na
inng wysokos¢ potki. « Zawsze korzystniejsze dla procesu

gotowania i zrumieniania jest, jesli potrawa ma takg sama grubos$¢ i rozmiar.
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7.4 Tabela czasu przetwarzania Ponizsza

tabela ma stuzy¢ jako przewodnik po przetwarzaniu réznych produktéw spozywczych. Dostosuj podane

czasy zgodnie ze stanem zywnosci i swoimi osobistymi preferencjami.

aby nadac jej

réwnomierny ksztatt.
Przymocuj ja do rozna (11)
za pomocy
szpikulcéw do kurczaka (10).  Uzyj

i Skoryguj wstepnie ustawione wartosci czasu i temperatury gotowania
odpowiednio do uzywanych programow.
i Jezeli uzywasz wiecej niz jednej tacki (17, 18), wymien je w potowie czasu pieczenia.
E—
Zywnos¢ Ogtoszenie Optymalna Optymalny stopien
ilog¢ (w Czas °C
przyblizeniu)| (minuty)
maks. maks. czas
Thum
Smazy¢ Program (24) razie
maksymalny
potrzeby zwigz pieczen 50 200°C
. 1,5k
sznurkiem kuchennym, g

f“z”i‘aﬁléc%'?ﬁﬁ?{é'ﬁ] peraturami rdzenia dla

Poniewaz wybdr czasu i temperatury zalezy

w duzej mierze od rodzaju, rozmiaru i wagi

migsa, zalecamy sprawdzenie temperatury
rdzenia za pomoca termometru

kuchennego. Tabele z A

réznych rodzajéw miesa mozna znalez¢é w
ksigzkach kucharskich lub online.

Caty kurczak (Swiezy)

&“ (24)

Zabezpieczy¢ szpikulcami do

Program

kurczaka (10) na roznie
(11).  Wrazie

potrzeby zwigzac¢ sznurkiem
kuchennym, aby uzyskac

réwnomierny ksztatt.

maksymalny

1,5

40 - 45 200°C

Patki z kurczaka

(Swieze)

(f (43)z

Uzyj rusztu (17, 18)
Obro¢ 1-2
razy Pieczna

Program
Rozgrzej

poziomie 3

kg zagrozenia dla zdrowia!
Konieczne jest, aby $wiezy dréb (w tym
czesci drobiu) byt doktadnie ugotowany,
poniewaz w przeciwnym razie
salmonella nie zostanie zabita i nie
bedzie stanowi¢ zagrozenia dla zdrowia.

W razie potrzeby dostosuj odpowiednio
czas i temperature gotowania.
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& (43)

(17,18)

Nuggetsy z kurczaka Program 200g 10-15
(mrozone produkty) Uzyj ptyty siatkowej (17, 18) 200°C
600 graméw 18-22
Paluszki rybne &
Program (43) 2009 7-10
(mrozone produkty) Uzyj ptyty siatkowej (17, 18) 200°C
840 gramow 16 -20
Paluszki mozzarelli @ 4-6
Program (43) 2009
(mrozone produkty) Uzyj ptyty siatkowej (17, 18) 180°C
700g 5-7
Fryti cienkie, brogram &2 002 3509 15-17
podgrzewania 200°C
. . 750 18 -22
wstepnie smazone wstepnego.  Obrotowy 9
. kosz (13) z
Frytki grube, - . 350g 15-20
unkcjg obracania, 200°C
. . Alternatywnie: Przygotowanie nd ruszcie (17, 18)
wstepnie smazone 7509 18-22
Frytki, domowe, Program % 30)
Dodaj troche oleju  Obracajacy 400g 18 -22
sie kosz (13) z
Funkcja 200°C
obracania__Alternatywnie:
Przygotowanie na kratce (17, 18) 7509 20-25
muffinki @
Program (31) y do 9 sztuk 13-15
pieczenia wigczone 150°C
Umies$¢ ptyte kratowa 18 szt. 16 - 20
(17,18)
Babeczki Program (31) @y do 9 sztuk 15-18
pieczenia wigczone 160°C
Umies$¢ ptyte kratowa 12 sztuk 15-18
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Pieczone ziemniaki (ok. 150 g Program 15 @ (31)
kazdy, wstepnie ugotowane) do 20 minut 6 sztuk 40
wstepnie ugotowac 1 Sooc
Przygotowanie na
kratce (17,18) W 12 sztuk 60
razie potrzeby owing¢
folig aluminiowa
Suszenie krazkéw jabtkowych a
Program & (33)
Uzyj ptyt kratowych (17, 18)
150 - 180 80rC
Wysokos$¢ wsuwania 5009
Wymieniaj ptyty rusztowe
(17, 18) co 30 minut
Pieczenie pizz 10-15
pizzy Program (35) Q/J ptyty 2509 o
krat j(17,18 180°¢
ratowej (17, 18) 500g 15-20
Ryba Program D (45) 500g 18- 20
Uzyj ptyty siatkowej (17, 18) 180°C
1000 graméw 20-25
=R/
Krewetka Program (44) @’ryty 200g 10-15 o
kratowej (17, 18) 1807¢
4009 15-18
stek g 200g 10-15
Program (23) yj ptyty 180°C
kratowej (17, 18) 400 12-17
g -
Boczek XX 100 gramow 8
Program (32)  Uzy) piyty 190°C
kratowej (17, 18) 200 8-10
g -
Warzywa Program X (45) 4009 20
Uzyj ptyty siatkowej (17, 18) 180°C
600 gramow 25
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8. Montaz i wktadanie akcesoriéw

Tacka ociekowa na ttuszcz (16) moze z czasem lekko odbarwi¢ sie pod wptywem ciepta.
Jest to nieszkodliwe i nie stanowi wady w ramach gwarancgji.

8.1 Montaz/demontaz drzwi piekarnika Aby utatwic¢

czyszczenie komory pieczenia, zalecamy zdjecie drzwi piekarnika (6) przed czyszczeniem.

Postepuj nastepujgco:

8.2 Kosz obrotowy (13)

Bedziesz potrzebowac:
Kosz obrotowy (13)

Tacka/tacka na ttuszcz (16)
Uchwyt (12)

+ Umies$¢ tacke na ttuszcz (16) na dnie frytkownicy powietrznej. « Otwdrz pokrywe

obrotowego koszyka (13) i wtéz do obrotowego koszyka (13) zgdang ilos¢ jedzenia.
Przestrzegaj maksymalnej ilosci. * Zamknij pokrywe obrotowego

koszyka (13). * Umie$¢ obrotowy koszyk (13) w zimnej

frytkownicy powietrznej. Upewnij sie, ze 0$ obrotowego koszyka (13) zostata najpierw wsunieta
do otworu napedu po lewej stronie.
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a nastepnie umiesc¢ o$ z prawej strony od goéry w elemencie tozyskowym w komorze gotowania
frytkownicy na gorgce powietrze.

8.3 Rozno (11)

Bedziesz

potrzebowac: Rozna (11)

2 szpikulce do kurczaka (10) i 2 Sruby blokujace (9)
Tacka/tacka na ttuszcz (16)

Uchwyt (12)

Umies¢ tacke na ttuszcz (16) na spodzie frytkownicy powietrznej. « Przesun
kurczaka lub pieczen na srodek rozna (11).

* Wielko$¢ kurczaka lub pieczeni nalezy dobra¢ odpowiednio.

+ Umies¢ dwa szasztyki z kurczaka (10) z kwadratowymi otworami na
Konce rozna (11).
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* Zt6z ze sobg szpikulce z kurczaka (10), az kawatek miesa bedzie bezpiecznie wbity w migso.

jest utrzymywany na miejscu. Dokre¢ $ruby blokujace (9) na szasztykach z kurczaka (10) w tej pozycji.

* Nalezy bezwzglednie upewnic sig, ze podczas gotowania z funkcja obracania kurczak lub pieczen nie dotyka
elementu grzejnego (5) znajdujacego sie w gérnej czesci komory pieczenia.
W razie potrzeby uzyj sznurka kuchennego, aby nadac jedzeniu odpowiedni ksztatt.
W idealnym przypadku ptyn powinien by¢ réwnomiernie rozprowadzony wokét rozna (11). « Wtéz

rozen (11) do zimnej frytkownicy powietrznej. Upewnij sie, ze rozen (11) najpierw wchodzi w otwér napedowy po lewej
stronie, a nastepnie wtéz o$ po prawej stronie od géry do elementu tozyskowego w komorze gotowania

frytkownicy powietrznej.

8.4 Zestaw do kebaba (rozen obrotowy i tarcze przytrzymujace)

Bedziesz

potrzebowac: Rozna (11)

2 podktadki zabezpieczajgce (15) i 2 $ruby blokujace (9)
Szpikulce do szasztykéw (14) w razie potrzeby, blacha

do pieczenia/tacka do wylewania ttuszczu (16)

Uchwyt (12)

» Umies¢ tacke ociekowg na ttuszcz (16) na spodzie frytkownicy powietrznej. « Zamontuj 2 tarcze

mocujace (15) na koncach rozna (11) « Pokréj wybrane jedzenie na kawatki o maksymalnej Srednicy

3 cm. * Nadziej przygotowane jedzenie na szpikulce do szasztykéw (14). Nie przepetniaj szpikulcéw do

szasztykéw (14). Po wiozeniu ich do tarcz mocujgcych (15) powinno by¢ okoto 2 cm przestrzeni po obu stronach
miedzy tarczg mocujaca (15) a jedzeniem. * Teraz wtéz wypetnione szpikulce do szasztykéw (14) do tarcz
mocujacych (15), jak pokazano na ilustracji: «+ Réwnomiernie roztéz wymagane szpikulce do szasztykdw

(14).
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* Umies¢ przygotowany zestaw kebabéw w zimnej frytkownicy powietrznej. Upewnij sie,
Upewnij sie, ze obrotowy rozen (11) najpierw wchodzi w otwér napedu po lewej stronie, a nastepnie

umies¢ o$ po prawej stronie od géry w elemencie tozyskowym w komorze gotowania frytkownicy
na gorace powietrze.

9. Uruchomienie

9.1 Pierwsze uruchomienie
Przed pierwszym uzyciem frytkownicy na gorgce powietrze nalezy uzywac przez 60 minut bez jedzenia

stac sie:

* Przeczytaj cata instrukcje obstugi i zapoznaj sie z obstuga frytkownicy powietrznej. » Podtgcz
frytkownice powietrzng do zasilania, a

nastepnie nacisnij przycisk

N}
przycisk @ (38) aby witgczy¢ frytkownice powietrznga.

Rozpocznij program minuta. % (30) i ustaw czas gotowania przyciskiem W) (37) do 60
+ Nacisnij przycisk (1) i i i i ieniami
] przy " (36) aby uruchomi¢ frytkownice powietrzng z wybranymi ustawieniami
start.

* Po 60 minutach rozlegnie sie 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu (27) pojawi sie komunikat ,,OFF”
Nastepnie urzadzenie przetgcza sie w tryb czuwania. *

Frytkownica powietrzna jest teraz gotowa do uzycia z zywnoscia.
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9.2 Podtaczenie zasilania

Gdy frytkownica powietrzna bedzie gotowa do uzycia, podtgcz przewdd zasilajacy do tatwo dostepnego,

uziemionego gniazdka, ktére spetnia wymagania podane na tabliczce znamionowej. Wszystkie wskazniki

~

15)
zaswiecg sie na kroétko, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a przycisk (38) pozostanie podswietlony. ©

Frytkownica powietrzna jest w trybie czuwania.
Podczas dziatania urzagdzenia kazde naciéniecie klawisza potwierdzane jest sygnatem dzwiekowym.

9.3 Wigczanie/wytgczanie/dziatanie

AN

+ Naciénij przycisk = (38) aby wigczy¢ frytkownice powietrzna z trybu gotowosci. *
Wszystkie przyciski funkcyjne na wyswietlaczu dotykowym (3) Swieca sie. Wyswietlacz (27) przetgcza sie miedzy

wstepnie ustawiona temperatura i pozostaty czas pracy.

Jezeli przez okoto 3 minuty nie zostanie wprowadzona zadna informacja o uruchomieniu programu, frytkownica na gorgce
powietrze automatycznie przetgczy sie w tryb czuwania.
* Wybierz program automatyczny lub ustaw czas i temperature gotowania recznie za pomocg przyciskéw
Klawiatura + (37)i(41). A_by szybko zmieni¢ wartosci, mozesz przytrzymac przyciski (37) i (41). Na
wyswietlaczu (27) pojawﬁgié -

Aktualnie ustawiona temperatura i pozostaty czas gotowania sg wyswietlane naprzemiennie.

T
] - ) B )
I Jesli Ona ten  jesli cheesz podgrzaé komore gotowania, nacisnij przycfaia prycisk "= (34)i
—

) O .
nastepnie przycisk ' (36), Komora gotowania jest teraz podgrzewana przez 3 minuty.

Po podgrzaniu rozlegnie sie 5 sygnatow dzwiekowych, a na wyswietlaczu  Wyswietlacz (27) staje sig ,WYLACZONY”

pojawi sie . Nastepnie urzadzenie przetaczy sie na Czuwaj.

* Nacisnij przycisk ' (36) aby uruchomi¢ frytkownice powietrzng z wybranymi ustawieniami

start.

* Na wyswietlaczu (27) naprzemiennie wys$wietlana jest aktualnie wybrana temperatura gotowania oraz
Wyswietlany jest pozostaty czas gotowania. Podczas korzystania z ustawien recznych wszystkie przyciski
z wyjatkiem programéw automatycznych sg podswietlone, a wybrane ustawienia dotyczace
osdwietlenia, funkcji obrotu, czasu gotowania i temperatury mozna dostosowa¢ w dowolnym momencie.
Jesli wybrate$ program automatyczny, odpowiedni przycisk programu zaswieci sie.
Wszystkie przyciski z wyjatkiem nie zaznaczonych programéw automatycznych zaswieca sie, a
Ty mozesz dostosowac wybrane ustawienia dotyczgce oswietlenia, funkcji obrotu, czasu

gotowania i temperatury w dowolnym momencie.

(»i)
* Proces gotowania mozna przerwa¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk (36). W takim przypadku
przycisk przerwanego procesu gotowania zacznie migac.

(1)
Program automatyczny i przycisk ~ (36)
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+ Ponowne nacisnigcie przycisku NI (36) proces jest kontynuowany. Przycisk
Wybrany program automatyczny $wieci Swiattem ciggtym.
Jesli drzwiczki piekarnika (6) zostang otwarte podczas trwania programu, program zostanie przerwany, a
o$wietlenie komory pieczenia automatycznie sie wtgczy. Po zamknieciu drzwiczek piekarnika (6) program
bedzie kontynuowany, a po okoto 1 minucie oswietlenie automatycznie sie wylgczy. Alternatywnie mozna

je wylaczy¢ recznie w dowolnym momencie.

* Po zakoniczeniu wybranego programu rozlegnie sie 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu (27) pojawi sie

Wyswietla sie ,OFF" . Nastepnie urzadzenie przetacza sie w tryb czuwania.
9.4 Odwietlenie

* Nacisnij przycisk & (42) wyfaczy¢ oswietlenie w komorze pieczenia na ok. 1
whaczy¢. Nacisnij przyusk ponownie © minute (42).

9.5 Reczne ustawianie czasu i temperatury gotowania Podczas pracy
frytkownicy na gorace powietrze mozna w kazdej chwili requlowa¢ czas i temperature gotowania za
pomoca przyciskéw (37) i +) (37)i (41). Pfiytrzymaj przyciski (41), aby szybko zmieni¢ +

=} czas lub temperature gotowania.

9.5.1 Ustawianie czasu gotowania

Czas gotowania mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 60 minut, w odstepach co 1 minute.

+ Czas gotowania mozna ustawi¢, gdy po lewej stronie wyswietlacza (Z&Ojawi sie symbol (25),
a na wyswietlaczu (27) pojawi sie czas gotowania. (37) i (41).

+ Zwieksz lub skré¢ czas gotowania za pomocg przyciskéw W, Z/

Za pomoca programu ,Suszenie” (33) mozna ustawi¢ czas pieczenia od 1:00 do 24:00 godzin w ciggu 30-minutowego czasu.

co minute.

9.5.2 Ustawianie temperatury

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 40° C do 200° C, co 5 stopni.

* Temperature mozna ustawi¢, gdy po lewej stronie wyswietlacza (27) poja&i sie symbol (26),

a na wyswietlaczu (27) pojawi sie temperatura. * Za pomoca przyciskdéw

ustaw zadang temperature. W, (37)i(41)." =
i W programie ,Suszenie” (33) minimalna temperatura ograniczona jest do 40° C, a maksymalna
— do 80° C

9.6 Wigczanie/wytgczanie funkcji obrotu

]
I Jesli uzywasz rozna (11) lub obrotowego kosza (13), mozesz recznie wigczy¢ lub wytgczy¢

funkcje obrotu.
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* Nacisnij krotko przycisk @ (40) aby aktywowac funkcje obrotu. Gdy
Funkcja obrotowa, przycisk miga (40)
* Ponownie krétko nacisnij przycisk (40) aby wytaczy¢ funkcje obrotu. Przycisk

@ (40) nie miga juz.

9.7 Korzystanie z programéw predefiniowanych Frytkownica
powietrzna ma 10 programoéw predefiniowanych dla réznych rodzajéw zywnosci. Nawet podczas korzystania

z tych programéw mozesz dostosowaé temperature i czas gotowania, a takze wigczy¢ lub wytgczy¢ funkcje
obrotu w dowolnym momencie.

* Przygotuj zywnos¢, ktérg chcesz ugotowac i dodaj jg do
odpowiedniego akcesorium do frytkownicy na gorgce
powietrze. * Wybierz program odpowiedni do rodzaju zywnosci.
+ W razie potrzeby zapoznaj sie réwniez z tabelg przetwarzania, aby dokonac¢ drobnych korekt dotyczgcych

Temperatura i czas gotowania.

P

* Wiacz frytkownice na gorgce powietrze za pomocg przycisku .Q) (38). *
Nacisnij przycisk zadanego programu, aby wybra¢ program. « Dostosuj temperature i
czas gotowania wedtug potrzeb. « Uruchom wybrany program za pomoca przycisku.

Przycisk programu Swieci sie Swiattem ciggtym. ) (36). Odpowiedni

9.8 Przerywanie/wznawianie procesu gotowania Proces

gotowania mozna w kazdej chwili przerwa¢, na przyktad w celu zmiany potozenia pétek rusztu (17, 18) lub

sprawdzenia stopnia zrumienienia potrawy.

* Nacisnij przycisk M (36) aby wstrzyma¢ proces gotowania. Nacisnij (36) ponownie, aby
praycisk P\ znowic gotowanie.
« Alternatywnie, otw6rz drzwi piekarnika (6) podczas gotowania. Proces gotowania bedzie
przerwane. O$wietlenie komory gotowania witgcza sie, a wentylator i funkcja obrotu zatrzymuja sig.
» Zamknij drzwiczki piekarnika (6), aby kontynuowa¢ gotowanie. Po okoto 1 minucie

automatycznie wytgcza oswietlenie komory pieczenia.
9.9 Zakonczenie procesu gotowania
Ryzyko oparzenia: Przy wyjmowaniu zywnosci i akcesoriéw nalezy zawsze uzywac uchwytu
(12) i/lub rekawic kuchennych.
Po zakorczeniu wybranego programu rozlegnie sie 5 dtugich sygnatéw dzwiekowych, na wyswietlaczu (27) pojawi sie komunikat

,OFF", a frytkownica na gorgce powietrze przetgczy sie w tryb czuwania.
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* Przygotuj odporng na ciepto powierzchnie (talerz, deske drewniang), na ktérej umiescisz gorgce
akcesoria. « Otw6rz drzwiczki

piekarnika (6). « Wyjmij zywnos¢ i

uzyte akcesoria. * Przed uzyciem pozostaw frytkownice powietrzng i uzyte

akcesoria do ostygniecia.

czysty.

10. Czyszczenie

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajacy od gniazdka!
Frytkownicy powietrznej nie wolno zanurza¢ w wodzie!
Niebezpieczenstwo poparzenia! Przed przenoszeniem lub czyszczeniem frytkownicy
powietrznej nalezy odczeka¢, az ostygnie.
Ostrzezenie przed uszkodzeniem materiatu! Nie uzywaj zadnych sciernych lub zragcych
srodkow czyszczacych ani zadnych sciernych przedmiotéw (np.
Metalowe gabki). W przeciwnym razie frytkownica powietrzna lub jej akcesoria moga
zostac uszkodzone.
10.1 Czyszczenie komory gotowania
+ W razie potrzeby zdejmij drzwiczki piekarnika (6), aby utatwi¢ czyszczenie komory pieczenia.
+ Uzyj miekkiej ggbki, odrobiny wody i tagodnego detergentu.
aby usuna¢ pozostatosci ttuszczu.
» Nastepnie ponownie wyczys¢ wilgotna, miekka Sciereczka, np. z mikrofibry, aby catkowicie
usunac wszelkie pozostatosci srodka czyszczacego. * Osuszy¢ Sciereczka, a
nastepnie pozostawi¢ komore gotowania do doktadnego wyschniecia.
wyschnaé.
10.2 Czyszczenie obudowy *
Do czyszczenia nalezy uzywac wilgotnej Sciereczki z niewielka iloscig tagodnego
detergentu. * Nastepnie nalezy doktadnie osuszy¢ obudowe, np. za pomocg sSciereczki kuchennej.
10.3 Akcesoria czyszczace
Wszystkie akcesoria — z wyjatkiem frytkownicy powietrznej i kabla zasilajacego (20) — mozna
my¢ w zmywarce. Alternatywnie, akcesoria mozna czysci¢ cieptg wodg z detergentem w

kapieli do mycia naczyn.

+ Usun wieksze resztki jedzenia. * Przypalone

resztki jedzenia namocz wczesniej w wodzie.
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* W miare mozliwosci roztéz akcesoria na poszczegdlne elementy. Na przyktad wyjmij szasztyki
z kurczaka (10) z rozna (11). « Umies¢ akcesoria w zmywarce do

mycia naczyn. * Mozesz tez umy¢ akcesoria w ptynie do mycia naczyn z

ciepta woda i detergentem.

Nastepnie doktadnie sptucz czystg woda, aby usungc¢ wszelkie pozostatosci detergentu.

11. Przechowywanie, gdy nie jest uzywane

Jesli nie bedziesz uzywac frytkownicy powietrznej przez dtuzszy czas, wyczys¢ jg i jej akcesoria zgodnie z
opisem w poprzednim rozdziale. Owin przewdd zasilajacy (20) w schowku na przewdd (21) i przechowuj

frytkownice powietrzng w suchym i czystym miejscu, poza zasiegiem dzieci.
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12. Rozwigzywanie

problemdéw Jesli Twoja frytkownica powietrzna nie dziata zgodnie z oczekiwaniami, najpierw sprébuj
rozwigzac problem, korzystajgc z ponizszych wskazéwek. Jesli problem bedzie si¢ powtarzat po

zastosowaniu sie do tych wskazéwek, skontaktuj sie z naszg infolinia.

Frytkownica powietrzna nie ma zadnej funkgji

» Wtyczka zasilania nie jest podigczona. Podtgcz wtyczke zasilania do gniazdka, ktére jest zawsze lekko
dostepne gniazdo odpowiadajgce informacjom na tabliczce znamionowej

* Gniazdo zasilania jest uszkodzone. Sprébuj podtaczy¢ urzadzenie do innego gniazda zasilania,

o ktérym na pewno wiesz, ze jest w porzadku.

Jedzenie nie jest ugotowane po zalecanym czasie * Ilo$¢ moze by¢ zbyt duza lub
poszczeg6lne kawatki mogg by¢ zbyt grube. Zmniejsz ilos¢
lub wielkosci poszczegéinych elementéw.
+ Czy temperatura byta zbyt niska lub czas gotowania byt zbyt krétki? W razie potrzeby wybierz wyzszg

temperature i/lub dtuzszy czas gotowania.

Kosz obrotowy (13) lub rozen obrotowy (11) obracajg sie nieréwnomiernie *
Zatrzymaj funkcje obrotu i sprawd?, czy nie przekroczono maksymalnego ciezaru lub

zywnos¢ jest nieréwnomiernie roztozona.

Jedzenie przywiera do Scianek obracajgcego sie koszyka (13). « Przed
gotowaniem wymieszaj jedzenie z niewielka iloscig oleju. Frytki
Frytki i kawatki warzyw nie powinny juz sie przyklejac.

Stopien zrumienienia jest bardzo rézny na poszczegdlnych rusztach (17, 18). « Element

grzejny (5) znajduje sie na gérze komory pieczenia. Dlatego zywnos$¢ zrumieni sie szybciej na gérnej pétce
(4). Zamien ruszty (17, 18) w potowie czasu pieczenia (lub czesciej, jesli to konieczne), tak aby kazdy
ruszt (17, 18) znajdowat sie raz w gérnej pozycji. Pomocne jest réwniez okazjonalne mieszanie zywnosci

na rusztach (17, 18).
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13. Informacje dotyczgce srodowiska i utylizacji

Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza, ze tego urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ razem
z odpadami domowymi po zakonczeniu jego okresu uzytkowania. Urzagdzenie nalezy przekazac
do wyznaczonych ﬁ{?nktéw zbiérki, centréw recyklingu lub firm zajmujacych sie utylizacjg
odpaddw. Dystrybutorzy sprzetu elektrycznego i elektronicznego oraz sprzedawcy detaliczni
Zywnosci sg réwniez zobowigzani do odbioru tego urzadzenia.

LIDL oferuje mozliwo$¢ zwrotu bezposrednio w swoich sklepach i marketach.

Zwrot i utylizacja sg dla Panstwa bezptatne.

Przy zakupie nowego urzadzenia masz prawo bezptatnie zwréci¢ odpowiadajgce mu stare
urzadzenie.

Ponadto, niezaleznie od tego, czy kupisz nowe urzadzenie, czy nie, masz mozliwo$¢ bezptatnego
oddania (maksymalnie trzech) starych urzadzen, pod warunkiem, ze zaden z ich wymiaréw nie

przekracza 25 cm.

Przed zwrotem towaru prosimy o usuniecie wszelkich danych osobowych.

Przed zwrotem urzadzenia prosimy o wyjecie baterii i akumulatoréw, ktére nie zostaty dotgczone

do starego urzadzenia, a takze lamp, ktére mozna wyjac bez ich zniszczenia, i zutylizowac je

oddzielnie.
Prosimy réwniez o utylizacje opakowan w sposéb przyjazny dla srodowiska.
% Tekturowe pudetka mozna odda¢ do punktéw zbiérki makulatury lub publicznych centréw

recyklingu. Folie i tworzywa sztuczne zawarte w dostawie zostang odebrane przez lokalng firme

zajmujacg sie utylizacjg odpadéw i zutylizowane w sposéb przyjazny dla Srodowiska.

Hiszpaniarportugalia

Dotyczy tylko Franciji:

- —

2 | ELEmEnTs : =
@ D'EMBALLAGE & U ¢

- , A DEPOSER A [)‘(poisul
- Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE
\ et ses accessoires % ,

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

LSortowanie stato sie tatwiejsze”. Produkt,

akcesoria, dotgczone materiaty drukowane i elementy opakowania nadaja sie do recyklingu. Podlegajg one

rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta i beda sortowane i zbierane oddzielnie.
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Nalezy zwréci¢ uwage na oznakowanie materiatéw opakowaniowych podczas

Segregacja odpadéw, oznaczana skrétami (a) i cyframi (b) o nastepujacym znaczeniu:

1-7: Tworzywa sztuczne / 20-22: Papier i tektura / 80-98: Kompozyty.

£ 30

Dotyczy tylko Hiszpanii i Portugalii:

Prosimy o oddzielenie materiatéw opakowaniowych i n n

utylizacje ich zgodnie z przepisami. AZUL VERDE

Symbole w odpowiednich pojemnikach zbiorczych:

Materiat symboliczny W zestawie znajduje sie:

Elementy opakowania tego produktu

Dolna cze$¢ z polietylenu
plastikowa torba

=

PE-LD gestosc
& Polipropylen uszczelka plastikowa
PP
Inne tworzywa sztuczne Tasma klejagca, pianka, ostona ochronna panelu sterowania

Opakowanie sprzedazowe, karton w $rodku

& B>

Tektura falista

2
T

Opakowanie sprzedazowe

14. Oznaczenia zgodnosci

Ten produkt spetnia wymagania obowigzujgcych dyrektyw europejskich i krajowych. Zgodnos¢

zostata wykazana. Odpowiednie deklaracje i dokumentacja sg ztozone u producenta.
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