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IT - Istruzioni di montaqqlo e d'uso

Simboli utilizzati in questo
manuale

A AVVERTENZA

Pericoli o pratiche non sicure che potrebbero dar adito a
infortuni o decesso.

A ATTENZIONE

Pericoli o pratiche non sicure che potrebbero dar adito a
scosse elettriche, infortuni o danni ai beni.

NOTA

Consigli e istruzioni utili

Queste icone e simboli di avvertimento servono ad evitare
infortuni sia a voi che agli altri. Si prega di seguirli alla lettera.
Dopo aver letto questo capitolo, si prega di conservarlo in un
luogo sicuro per possibili riferimenti in futuro.

Attenersi strettamente alle istruzioni
riportate in questo manuale. Si declina
ogni  responsabilita  per  eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati
all'apparecchio derivati dall'inosservanza
delle istruzioni riportate in questo
manuale. L’apparecchio & destinato
esclusivamente ad uso domestico per la
cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono
consentiti altri usi (es. riscaldare
ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o

per errate impostazioni dei comandi.

Il prodotto potrebbe avere estetiche differenti rispetto a
quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.! Leggere
attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni
sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

I Non effettuare variazioni elettriche sul prodotto
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Prima di procedere nellinstallazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire
con l'installazione.

I Verificare l'integrita del prodotto prima di procedere con
linstallazione. In caso contrario contattare il rivenditore e
non proseguire con l'installazione.

Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari

non forniti, da acquistare.

/N Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle seguenti istruzioni:

-L’apparecchio deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di effettuare
qualunque intervento d'installazione.

-L'installazione o la manutenzione deve
essere esequita da un tecnico
specializzato, in conformita alle istruzioni
del fabbricante e nel rispetto delle norme
locali vigenti in materia di sicurezza. Non
riparare o sostituire qualsiasi parte
dell'apparecchio se non specificamente
richiesto nel manuale d’uso.

-La messa a terra dell'apparecchio &
obbligatoria.

-Il cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere il
collegamento dell'apparecchio, incassato
nel mobile, alla rete elettrica.

-Affinché l'installazione sia conforme alle
norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore omnipolare a norme che
assicuri la disconnessione completa della
rete nelle condizioni della categoria di
sovratensione lIl, conformemente alle
regoe di installazione.



-Non utilizzare prese multiple o
prolunghe.

-Una volta terminata l'installazione, i
componenti elettrici non dovranno piu
essere accessibili dall' utilizzatore.

- L’apparecchiatura e le sue parti
accessibili diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti.

- Fare attenzione che i bambini non
giochino con l'apparecchio; mantenre i
bambini a distanza e sorvegliarli, in
quanto le parti accessibili possono
diventare molto calde durante l'uso.

- Per i portatori di stimolatori cardiaci ed
impianti attivi & importante verificare,
prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile
con |'apparecchio.

-Durante e dopo I'uso non toccare gli
elementi riscaldanti dell'apparecchio.

-Evitare il contatto con panni o altro
materiale infiammabile fino a che tutti i
componenti dell'apparecchio non si siano
sufficientemente raffreddati,rischio di
incendio

-Non riporre materiale infiammabile
sull'apparecchio o nelle sue vicinanze.

-1 grassi e gli oli surriscaldati prendono
facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di
alimenti ricchi di grasso e di olio.

-Se la superficie € incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare la possibilita di
scossa elettrica.

-L’apparecchio non & destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un
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temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.

-La cottura non sorvegliata su un piano
cottura con olio 0 grasso pud essere
pericolosa e generare incendi.

- I processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato
continuamente.

- Non tentare MAI di spegnere le fiamme
con acqua. Al contrario, spegnere
I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio 0 una coperta
antincendio. Pericolo di incendio: non
poggiare oggetti sulle superfici di cottura.

-Non usare pulitrici a vapore, rischio di
scosse elettriche

-Non appoggiare oggetti metallici come
coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
sulla superficie del piano di cottura
perché potrebbero surriscaldarsi.

- Prima di allacciare il modello alla rete
elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore dell'apparecchio) per
accertarsi che la tensione e potenza
siano corrispondenti a quella della rete e
la presa di collegamento sia idonea. In
caso di dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

Importante:

- Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura
tramite il suo dispositivo di comando e
non fare affidamento sul rivelatore di
pentole.

- Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto
per bollire o riscaldare liquidi, ridurre
I'alimentazione di calore.



- Non lasciare gli elementi riscaldanti
accesi con pentole e padelle vuote
oppure senza recipienti.

- Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa zona.

- Per la cottura non utilizzate mai dei fogli
di carta d'alluminio, oppure non posate
mai direttamente dei prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio.

- Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti
senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere!

Questa avvertenza si applica a tutti gi
altri tipi di piani cottura.

- L'utilizzo di una potenza elevata come
la funzione Booster non € adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad
esempio l'olio per friggere. L'eccessivo
calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia I'utilizzo di una
potenza meno elevata.

- | recipienti devono esser posti
direttamente sul piano cottura e devono
essere centrati. In nessun caso inserire
altri oggetti tra la pentola e il piano di
cottura.

- In situazione di elevate temperature
I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza
delle zone di cottura.

Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0
manutenzione, disinserire il prodotto
dalla rete elettrica togliendo la spina o

38

staccando linterruttore
dell'abitazione.

Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro
L’apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
0 della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative

alluso sicuro dell'apparecchio e alla

generale

comprensione dei pericoli ad esso
inerenti.
| bambini devono essere controllati

affinché non giochino con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione non deve
essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

Il locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando la cappa da cucina
viene utilizzata contemporaneamente ad
altri apparecchi a combustione di gas o
altri combustibili.

La cappa va frequentemente pulita sia

internamente che esternamente
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE),
rispettare comunque quanto

espressamente indicato nelle istruzioni di
manutenzione.

L'inosservanza delle norme di pulizia
della cappa e della sostituzione e pulizia
dei filtri comporta rischi di incendi.

E’ severamente vietato fare cibi alla
fiamma.

L’impiego di fiamma libera & dannoso ai
filtri € pu6 dar luogo ad incendi, pertanto
deve essere evitato in ogni caso.

La frittura deve essere fatta sotto



controllo  onde evitare che [olio
surriscaldato prenda fuoco.
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
€ in funzione le parti accessibili della
cappa possono diventare calde.
Attenzione! Non collegare 'apparecchio
alla rete elettrica finche linstallazione
non ¢ totalmente completata.

Per quanto riguarda le misure tecniche e
di sicurezza da adottare per lo scarico
dei fumi attenersi strettamente a quanto
previsto dai regolamenti delle autorita
locali competenti.

L'aria aspirata non deve essere
convogliata in un condotto usato per lo
scarico dei fumi prodotti da apparecchi a
combustione di gas o di altri combustibili.
Mai utilizzare la cappa senza griglia
correttamente montata!

Utilizzare solo le viti di fissaggio in
dotazione con il  prodotto  per
linstallazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti corretto. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida all'installazione.
Quando la cappa da cucina e gli
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10-5 bar).

E' importante conservare questo
manuale per poterlo consultare in ogni
momento. In caso di vendita, di cessione
o di trasloco, assicurarsi che resti

insieme al prodotto.
Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla
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Direttiva Europea 2012/19/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo wmmsm sul prodotto o sulla documentazione di
accompagnamento indica che questo prodotto non deve
essere frattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di
questo prodotto, contattare lidoneo ufficio locale, il servizio di
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il
prodotto & stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestazione: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre 'impatto ambientale: Quando
iniziate a cucinare, accendere la cappa alla velocita minima,
lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il termine
della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster solo
in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema di
riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, ilfi filtro/i
carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del grasso,
pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare I'efficienza e
minimizzare i rumori, utilizzare il diametro massimo del
sistema di canalizzazione indicato in questo manuale.



Utilizzazione

Utilizzazione del piano cottura

II sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica. La caratteristica fondamentale di
tale sistema e il trasferimento diretto dell'energia dal
generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dellenergia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.

Recipiento per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

- recipienti con fondo non perfettamente piatto.

- recipienti metallici con fondo smaltato.

- recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano.

- non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano

Recipienti Preesistenti
La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola € magnetico con una
semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non sono
rilevabili magneticamente.

Diametro fondi pentola consigliati

IMPORTANTE : se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

- Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale
a quello della zona di cottura.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

- Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante
la cottura

- Cuocere verdure, patate, ecc. con una piccola
quantita d’acqua per ridurre il tempo di cottura.

- Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente
il consumo di energia e il tempo di cottura

- Posizionare la pentola nel centro della zona di
cottura disegnata sul piano.
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Utilizzazione dell’aspiratore
Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

@ Versione aspirante

Fig. 7

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare separatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (*)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli

accessori della versione aspirante nella parte illustrata di

questo manuale.

Fig. 7a-7TbCollegare il prodotto a tubi e fori di scarico a parete

con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo).

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro

inferiore determinera una diminuzione delle prestazioni di

aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.

S| declina percio ogni responsabilita in merito.

I Usare un condotto lungo il minimo indispensabile.

I Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).

! Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

Fig. 8

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza.

Il prodotto viene fornito con tutto il necessario per
un'installazione standard con l'uscita dell'aria nella parte
frontale dello zoccolo del mobile.

Sono gia inclusi nella confezione quattro batterie di filtri
ceramici a carboni attivi ad altissime prestazioni. | filtri
ceramici sono innovativi filtri carbone modulari che si
rigenerano (consultare questo manuale nella sezione
Manutenzione - Filtri ai carboni attivi).

Le proprieta chimico-fisiche permettono di raggiungere un'‘alta
efficienza di assorbimento odori ed un'elevata resistenza
meccanica.

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli
accessori della versione filtrante (nella parte illustrata di
questo manuale).

Fig. 13a- 13b

Installazione

L’installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

L'elettrodomestico € realizzato per essere incassato in un
piano di lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;
2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.



La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm frontalmente, di almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili superiori.
NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella
progettazione degli spazi vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

& Collegamento Elettrico

Fig. 3

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica

-Linstallazione deve essere effettuata da personale
professionalmente qualificato a conoscenza delle norme
vigenti in materia d'installazione e sicurezza.

-Il costruttore declina ogni responsabilita a persone, animali 0
a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite
nel presente capitolo.

-Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo
da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro

-Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta matricola
posta sul fondo dell'apparecchio corrisponda a quella
dell'abitazione in cui verra installato.

-Non utilizzare prolunghe.

- La messa a terra & obbligatoria per legge

- Il cavo elettrico della terra deve essere 2cm pit lungo
rispetto agli altri cavi

- Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2).

- In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

- L'apparecchio & destinato ad essere connesso
permanentemente alla rete elettrica, per questo motivo
effettuare il collegamento a rete fissa tramite un interruttore
omnipolare a norme, che assicuri la disconnessione completa
della rete nelle condizioni della categoria di sovratensione Il
e che sia facilmente accessibile dopo l'installazione.

Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazione di
rete e di verificame il corretto funzionamento, controllare
sempre che il cavo di rete sia stato montato correttamente.
Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

Nota : il prodotto & dotato di una funzione Power Limitator che
permette di impostare una soglia massima di assorbimento kw
Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Per la sequenza
di settaggio del Power Limitation consultare questo
manuale nella sezione Funzionamento.
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Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+ Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
I'installazione.

+  Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

+  Verificare che all'interno dellimballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

+  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puo essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni, lavatrici e

asciugatrici.

- Esequire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ;
prima dell'installazione le superfici da incollare devono
essere pulite accuratamente eliminando ogni sostanza
che potrebbe comprometterne I'adesione
(es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri, residui di
vecchi adesivi etc.);

il collante va distribuito uniformemente sull'intero
perimetro della cornice;

dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante per circa
24 ore.

ATTENZIONE! La mancata installazione di viti e dispositivi di

fissaggio in conformita di queste istruzioni pud comportare

rischi di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto e

consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le

seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza all'invecchiamento

- resistente agli sbalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature



Funzionamento
Pannello di controll
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Nota: Per selezionare i comandi & sufficiente sfiorare (premere) i simboli che li rappresentano
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Tasti Display/ LED

Controllo Principale
| Controllo del Timer

1. ON/OFF del piano cottura / aspiratore del
piano cottura
2. Aumentare il valore del Timer
3. Aumentare il valore del Timer
* 2+3. Attivare il Timer
4. Blocco tasti
5. Pausa / Riprendere
* 4+5. Dispositivo di sicurezza per bambini

A. Display del Timer
B. Indicatore del Timer attivo

Controllo della
Cappa

6. Selezione dell'aspiratore
* Aumentare/Diminuire la velocita di
aspirazione (potenza)
7. Attivazione delle funzioni automatiche
* Resettare la saturazione del filtro

C. Indicatore di assistenza del filtro

D. Indicatore della funzione di aspirazione automatica
E. Indicatore del Timer attivo

F. Vista della velocita di aspirazione (potenza)

G. Display dell'aspirazione

©

Controllo del piano
cottura

8. Selezione della zona di cottura

* Aumentare/Diminuire il Livello di Potenza
9. Attivazione del Gestore della
Temperatura

H. Indicatore della posizione della zona di cottura
|. Vista del Livello di Potenza

J. Display della zona di cottura

K. Display del Gestore della Temperatura

L. Indicatore del ponte attivo
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UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le pili rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

o Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
o quando queste sono mal posizionate.

* In alti casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “H" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa I
Power Level 1.9.7
Residual Heat Indicator -
Pot Detector E’
Funzione Temperature Manager

attiva o
Funzione Child Lock attiva IR
Funzione Pausa ,' ,'
Funzione Automatic Heat UP ,C,'

Caratteristiche del piano

@ Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia 0 si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

@ Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pil zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo -

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione € prima necessario
attivare la zona desiderata

® Accensione

Premere (sfiorare) @ (1) piano cottural aspiratore

La luce spia si accende ad indicare che il piano di
cottura/aspiratore & pronto per I'utilizzo

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

@ Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) la Barra di selezione (8) corrispondente
alla zona di cottura desiderata.

® 9 Power Level

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (8):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza

@ Power Booster

Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare
(oltre il livello 9), che rimane attivo per 10 minuti, dopodiché
la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (8)
(oltre il livello 5') ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster & indicato nel display della zona
selezionata con il simbolo” 2

@ Bridge Zones

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo
stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura
omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale “Master” con la corrispondente sul retro
“Secondaria”

(per verificare su quali zone & prevista questa funzione,
consultare la parte illustrata di questo manuale).



Per attivare la Funzione Bridge:

* selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare

* lindicatore Bridge (L) della zona di cottura “Secondaria” si

illumina “§”

* tramite la Barra di selezione (8) della zona di cottura
“Master sara possibile impostare il Livello (Potenza) di
esercizio

* per disattivare la Funzione Bridge & sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

@ Temperature Manager
Temperature Manager € una funzione che permette di settare

la temperaura preimpostata, piu adatta, per ottenere il tipo di
risultato che desiderate (consultare la tabella Temperature
Manager alla fine di questo capitolo).

Selezionare la zona di cottura desiderata.

+ Premere una o piu volte 818 (9) per scegliere il livello pit
idoneo tra quelli disponibili:

S L

%\' Melting* =2
N NT

Warming* &

‘_\ I/ ‘_\ l/ ‘_\ I/

%\ %\\ %\ Simmer* S_SS
* Consultare la tabella Temperature Manager alla fine di
questo capitolo.

+ Premere ancora per spegnere.
Nel display della zona di cottura che sta lavorando in
Temperature Manager compare il simbolo “Af"

@ Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per
impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni
gia impostate.

Attivazione:

* premere (4)

+ il LED posto sopra al tasto si illumina, ad indicare I'avvenuta
attivazione

Ripetere I'operazione per disattivare.

@ Child Lock

II' Child Lock permette di evitare che i bambini possano
accidentalmente accendere le zone cottura e la zona
aspirante, inibendo I'attivazione di qualsiasi funzione.

II Child Lock pud essere attivato solo con prodotto acceso ma
con zone di cottura (e zona aspirante) spente.
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Attivazione:
+ rimuovere le pentole eventualmente presenti sul piano
cottura

+ premere e tenere premuti contemporaneamente @' 4) e

la (5), un segnale acustico indica che la funzione &
attiva,e viene visualizzata una "L" nei display (1) e (F).
Ripetere I'operazione per disattivare.

® Timer

La funzione Timer € un countdown che & possibile impostare,
anche contemporaneamente, su ogni zona cottura (e sulla
zona aspirante).

Al termine del periodo impostato le zone cottura (o la zona
aspirante) si spengono automaticamente e l'utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.
Attivazione/Regolazione della funzione Timer per il piano
cottura

+ Selezionare la zona di cottura (potenza # 0)

* Premere == (3+2), per accedere alla funzione Timer
* Regolare il tempo di durata del Timer:

premere il selettore (2), per aumentare il tempo di
spegnimento automatico

premere il selettore selettore =mm(3), per diminuire il tempo di
spegnimento automatico

Se lo si desidera, ripetere l'operazione per le altre zone di
cottura.

Nota: Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer
diverso; nel display (A) comparira, per 10 secondi, il conto alla
rovescia dell ultima zona di cottura selezionata, dopodiché
verra visualizzato il conto alla rovescia con tempo minore.

* Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette premendo
qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (A) lampeggia,
con simbolo “."

Nota: al lato del display della zona di cottura, con Timer in

uso, appare il simbolo é (E)

Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare la zona di cottura

+ impostare il valore del timer a i , tramite wms(3)
Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel
frattempo, altri tasti.

@ Egqg Timer

La funzione Egg Timer € un countdown indipendente dalle
zone cottura (e dalla zona aspirante). L'Egg Timer si attiva
premendo == +(3+2).

Nota : per la regolazione della funzione Egg Timer seguire la
stessa procedura della funzione Timer-

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, 0 smette premendo
qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (A) lampeggia,
con simbolo “."



@ Pausa

La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione
attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.
Attivazione:

* premere D | | (5)

+ viene visualizzata una "1 1" nei display (I).

Per disattivare la funzione:
Nota : questa operazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa

* premere ”(5)

+ entro 10 secondi scorrere verso destra con le dita lungo la
Barra di selezione (8), relativa alla zona di cottura 2
(FIG.19);

Nota : se I'operazione non viene eseguita in questo tempo

la funzione pausa resta attiva.

Nota: se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

@ Recall

La funzione Recall permette di recuperare tutte le
impostazioni settate sul piano, in caso di spegnimento
accidentale.

Attivazione:

* riaccendere il piano @(1) entro 6 secondi dallo
spegnimento

* premere D | | (5), entro gli altri 6 secondi successivi

@ Automatic Heat UP

La funzione UP di Riscaldamento Automatico permette di
raggiungere pili velocemente la potenza impostata; tale
funzione consente una cottura piu rapida eliminando il rischio
di bruciare il cibo, poiché la temperatura non va ad eccedere il
livello impostato.

Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza 1 - 8.
Attivazione:

+ premere a lungo, sulla Barra di Selezione (8), la potenza
desiderata

+ viene visualizzata una nel display (1).

@ Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto (1), al momento del collegamento del
piano cottura alla rete elettrica, o alla riconnessione della rete
elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi.

Per settare il Power Limitation :
* premere e tenere premuti a lungo i tasti @' + D “ (4+45),

fino allemissione di un breve segnale acustico
+ scorrere contemporanemante sugli slider FL e RL
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0 : P,
da sinistra verso destra, poi mantenere premuto a lungo in
corrispondenza delle lettere P, fino allemissione di un breve
segnale acustico, il display Timer (A) mostra i simboli “CF6”,
ad indicare che & possibile eseguire il settaggio
il display della zona FL mostra il settaggio corrente**
0= 74KW
1= 45KW
** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW
+ per cambiare I'impostazione del Power Limitation scorrere
sullo slider FL

} P

da sinistra verso destra, per aumentare i Kw
da destra verso sinistra, per diminiure i Kw

« per salvare la scelta effettuata premere i tasti @' + D “
(4+5), per 1 secondo;

verra emesso un segnale acustico a confermare I'avvenuto
settaggio, e si esce dalla funzione.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE
@ Accensione

Premere (sfiorare) @ (1) piano cottura/ aspiratore

La luce spia si accende ad indicare che il piano di
cottura/aspiratore & pronto per I'utilizzo

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

@ Accensione dell’aspiratore:
Sfiorare (premere) la Barra di selezione (6) per attivare
I'aspiratore

@ Velocita (potenza) di aspirazione:

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (6):
verso destra per aumentare la velocita (potenza) di
aspirazione (0-10);

verso sinistra  per diminuire la velocita (potenza) di
aspirazione (10-0);

@ Timer
Attivazione/Regolazione
I’aspiratore

+ Selezionare I'aspiratore(velocita # 0).

* Premere == (3+2) per accedere alla funzione Timer
(da qualsiasi velocita)

* Regolare il tempo di durata del Timer:

premere il selettore (2),, per aumentare il tempo di
spegnimento automatico

premere il selettore selettore =mm(3), per diminuire il tempo di
spegnimento automatico

nel display (A) viene visualizzato il conto alla rovescia,

Nota: al lato del display dellaspiratore, con Timer in uso,

della funzione Timer per

appare il simbolo é (E)
Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico (per 2 minuti, o smette premendo



qualsiasi tasto del piano) , mentre il display (A) lampeggia,
con simbolo “7.313".

Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare la zona di cottura

+ impostare il valore del timer a " , tramite wms(3),

Nota: la funzione rimane attiva se non si premono, nel
frattempo, altri tasti.

@ Indicatore di saturazione filtri

La cappa indica quando €& necessario eseguire la
manutenzione dei filtri:

Filtro grassi

il LED “FILTER"(C) si accende

Filtro odori a carbone attivo

il LED “FILTER"(C) lampeggia

@ Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi e/o

carbone attivo) premere a lungo il tasto “AUTO"(7) ;

il LED “FILTER” i spegne, facendo ripartire il conteggio
dellindicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtro odori a carbone
Attivo

Questo indicatore € normalmente disattivato.

Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite @(1) ;
- con motore di aspirazione e zone di cottura spente, premere

e mantenere premuto AUTO"(7);

- “FILTER” gj accende, poi si spegne, ad indicare I'avvenuta
attivazione.

@ Disattivazione indicatore saturazione filtro odori a
carbone attivo

ripetere I'operazione sopra descritta per I'attivazione;
“FILTER” |ampeggia, poi si spegne ad indicare I'avvenuta
disattivazione.

@ Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piu idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando il piano cottura viene spento, la cappa adatta la sua
velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in modo
da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere brevemente “AUTO” (7), il LED “C A )" (D) si

illumina a mostare che la cappa sta lavorando in quesat
modalita.

L’apparecchio & predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal
produttore).
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Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo

in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di
funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

-l collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

-Il KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con [I'apparecchio. L'installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

-il cablaggio del KIT da collegare allapparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

-il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.




Temperatura di esercizio (preimpostato) Descrizione
Individua un livello di potenza adatto per sciogliere lentamente prodotti
s . delicati senza comprometteme le caratteristiche sensoriali (cioccolato,
Metting burro ecc).
I
Individua un livello di potenza adatto per permettere di mantenere in
s s . temperatura le vostre pietanze in modo delicato, senza raggiungere
Warming temperature di ebollizione.
I
Individua un livello di potenza adatto a sobbolire pietanze per tempi
prolungati. Adatto per cuocere sughi di pomodoro, ragu, zuppe,
minestroni, mantenendo un livello di cottura controllato (ideale per cotture
s s s Simmer a bagno-maria). Evita sgradevoli fuoriuscite del cibo o possibili bruciature
— sul fondo, tipiche di queste preparazioni.
Utilizzare questa funzione dopo aver portato ad ebollizione I'alimento.

Tabella di potenza

Livello di
potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
(Pindicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
cottura)

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del

Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
. i Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere
89 Friggere - bolire prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere,
Rosolare - cuocere — stufare — L ; A
6-7 . » cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare X }
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare - soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
Media Cuocere - sobbollire — Ideale per cotture pro_lqng_at.e (_nso, sughi, arrosti,
3-4 pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
potenza addensare - mantecare .
acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
Cuocere - sobbollire — IQeaIe per cotturel prolungqte (volumi |nfe.3rllor|.a.| I|Fro:
2-3 riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
addensare - mantecare !
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
1-2 Fondere — scongelare - Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
Fondere — scongelare — L ) ! "
potenza 1 . di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare ) o
di portata e mantecare risotti
Potenza Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF 2610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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Tabella di cottura

Categoria di | Piatti o tipologia di Livello di potenza e andamento cottura
alimenti cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
ebollizione
Cottura della pasta e
Pasta. ri Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
asta, riso ebollizione
Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 5-6
ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dellacqua Booster-9 Lessatura 6-7
Verdure Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
legumi ’ Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 3-4
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Arrosto Doratura carne con olio 7.8 Cottura 45
(se con burro potenza 6)
Ai ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Grlgllatu_r asu 3-4
. entrambi i lati
Carni Rosolatura con olio
Rosolatura 7-8 Cottura 7-8
(se con burro potenza 6)
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 34
(se con burro potenza 6)
A ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 34
Pesce (se con burro potenza 6)
Fritto Riscaldamento dell'olio 0 materia 8.9 Frittura 7.8
grassa
Frittate Riscaldamento deI_Ia padella con 6 Cottura 6.7
burro o materia grassa
Omelette Riscaldamento deI_Ia padella con 6 Cottura 5.6
Uova burro o materia grassa
Coque/sode Riscaldamento dellacqua Booster-9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con 6 Cottura 6.7
burro
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Salse Ragi Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 3.4
potenza 6)
Besciamella Preparazione della bgse (sciogliere 5.6 Portare a _Ieggera 34
burro e farina) ebollizione
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene.rel leggera 4-5
ebollizione
Dolci, creme Budini Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene.rel leggera 2-3
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Mantene_rel leggera 2-3
ebollizione
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Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

Pulizia
II piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!
Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Fig. 16

Per una pulizia piu completa ed approfondita si puo rimuovere
completamente la vasca inferiore
Fig. 18 > 18.3
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Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso
Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig. 15

Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di quattro batterie di filtri che trattengono
gli odori grazie ai carboni attivi.

| carboni attivi sono integrati in una struttura ceramica che i
rende facilmente e completamente accessibili dalle impurita,
creando cosi un'elevata superficie di assorbimento. La
saturazione dei filtri ceramici a carboni attivi si verifica dopo
un uso pitl 0 meno prolungato a seconda del tipo di cucina e
della regolarita della pulizia del filtro grassi.

Questi filtri odori possono essere rigenerati termicamente
ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La
rigenerazione consente una durata massima dei filtri di 5 anni.
Fig. 17 > 17.13



Ricerca guasti

E possibile risolvere autonomamente i problemi di minore entita eseguendo semplici regolazioni con l'aiuto delle seguenti
istruzioni. Non tentare di eseguire altre riparazioni se le istruzioni non risultano utili per il proprio caso specifico.

AVVERTENZA

Le riparazioni all'apparecchio devono essere eseguite soltanto da un tecnico di assistenza qualificato. Riparazioni eseguite
in maniera inadeguata possono mettere seriamente a rischio I'utilizzatore. Qualora il dispositivo necessiti riparazioni, si
prega di contattare il vostro centro assistenza clienti.

PROBLEMA POSSIBILE CAUSA

I fusibile dell'impianto elettrico domestico
¢ danneggiato

SOLUZIONE

Se i fusibili saltano diverse volte,

Cosa fare in caso di mancato - )
contattare un elettricista autorizzato

funzionamento delle zone di cottura?

Non vi & alcuna pentola sopra la zona di
cottura.

Posizionare la pentola sulla zona di
cottura.

Cosa fare se le zone di cottura non si
accendono?

Il pannello di controllo & parzialmente
coperto da un panno umido o da liquido.

Pulire il pannello di controllo

CODICE INFORMATIVO

DESCRZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

La zona comandi si spegne per

La temperatura interna

Aspettare che il piano si

E2 delle parti elettroniche & raffreddi prima di
temperatura troppo elevata S
troppo alta riutilizzarlo
ERRO03 Viene rilevata un’attivazione continua
+ (permanente) del tasto. Acqua, pentole o utensili Pulire la superficie,
segnale sonoro L'interfaccia si spegne dopo 10 da cucina, sopra rimuovere eventuali
secondi. linterfaccia utente. oggetti dal piano.
-
, )

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E...U...)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore
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Scheda Informativa del Prodotto (Piano Cottura)

Nome del Fornitore

Samsung Electronics Co. Ltd

. P NZ84T9747VK
Codice di Identificazione del Modello NZ84TO747UK
Tipo di Piano Cottura Incorporato

Tecnologia di riscaldamento

Zone di cottura e area di cottura

ad induzione
Numero di zone e/o aree di cottura 4
Per zone o aree di cottura circolari: diametro di superficie utile per ciascuna

18,9 ¢cm, 22 cm

zona di cottura a riscaldamento elettrico

Consumo di energia per zona o area di cottura calcolato in kg
(Consumo di cottura elettrica)

@150 cm: 195,8 Whikg

@ 240 cm: 175,2 Whikg

@210 cm: 192 Wh/kg

@180 cm: 193,6 Whikg

@210 cm: 194,4 Whikg

Consumo di energia per il piano cottura calcolato in kg (consumo del piano
cottura elettrico)

190,2 Whikg

+ Dati determinati in conformita alla normativa EN 60350-2/A11 e i Regolamenti della Commissione (UE) n. 66/2014.

Suggerimenti per risparmiare energia
Raccomandazioni per il miglior risultato:

+ Utilizzare pentole e padelle con un fondo dal diametro corrispondente a quello della zona di cottura.

« Utilizzare soltanto pentole e padelle dal fondo piano.
+ Mantenere il coperchio sulle pentole durante la cottura, laddove possibile.

+ Cucinare le verdure, le patate, ecc., con poca acqua per ridurre il tempo di cottura.

« Utilizzare una pentola a pressione per ridurre ulteriormente il consumo di energia e il tempo di cottura.

+ Posizionare la pentola al centro della zona di cottura tracciata sul piano cottura.

* Per la scheda informativa della Cappa, si prega di fare riferimento al documento incluso nella scatola d’imballaggio.
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EN - Instruction on mounting and use

Symbols used in this manual

A\ WrrRNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe
personal injury or death.

/I cAuTION

Hazards or unsafe practices that may result in electric shock,
personal injury, or property damage.

NOTE

Useful tips and instructions

These warning icons and symbols are here to prevent injury to
you and others.

Please follow them explicitly. After reading this section, keep it
in a safe place for future reference.

Strictly observe the instructions in
this manual. No liability will be assumed
for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the
instructions in this manual. The device is
intended for domestic use only, to cook
food and extract the fumes generated by
cooking. No other use is allowed (e.g.
heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use

or incorrect setting of the controls.

The product may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

! Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

! Do not make electrical changes to the product.

| Before installing the device, check that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

I Check the integrity of the product prior to its installation.
Otherwise, contact the dealer and do not continue with
the installation.
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Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional
accessories supplied only with some models or otherwise not
supplied, but available for purchase.

/\ Caution

Caution! Strictly observe the following
instructions:

-The device must be disconnected from
the electrical network before performing
any installation work.

-Installation or maintenance must be
performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer's
instructions and with local safety
regulations. Do not repair or replace any
part of the device unless specifically
stated in the operating manual.

-Earthing the device is compulsory.

-The power cable must be long enough
to allow the device, built-in to the cabinet,
to be connected to the electrical network.

-In order to ensure the installation
complies with current safety standards, a
regular omnipolar switch is required that
assures the complete disconnection of
the mains under category Il over-voltage
conditions, in accordance with the
installation rules.

-Do not use multiple sockets or extension
cords.

-Once installation is complete, the
electrical components must no longer be
accessible by the user.

- The device and its accessible parts heat
up during use. Be careful not to touch the



heating elements.

-Ensure that children do not play with the
device; keep children away and
supervise them, as the accessible parts
may become very hot during use.

-For people with pacemakers and active
implants it is important to check, prior to
using the induction hob, that their
pacemaker is compatible with the device.

-During and after use, do not touch the
heating elements of the device.

-Avoid contact with cloths or other
flammable materials until all the device
components have sufficiently cooled,.risk
of fire

-Do not place flammable materials on or
near the device.

-Overheated fats and oils easily catch
fire. Supervise the cooking of foods rich
in fat and oil.

-If the surface is cracked, switch off the
device to avoid the possibility of an
electric shock.

-The device is not intended to be run with
an external timer or a separate remote
control system.

-Unattended cooking on a hob with oil or
fat may be dangerous and may cause a
fire.

- The cooking process must be
supervised. A short-term cooking process
must be constantly monitored.

- NEVER attempt to put fires out using
water. Instead, turn off the device and

smother the flames, for example with a
lid or a fire blanket. Fire hazard: do not
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rest objects on the cooking surfaces.

-Do not use steam cleaners, risk of
electric shock

-Do not place metal objects such as
knives, forks, spoons and lids on the hob
surface as they may overheat.

- Before connecting the device to the
electrical network: check the data plate
(on the bottom of the device) to ensure
that the voltage and power correspond to
the network values and that the
connection socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

Important:

- After use, switch off the hob from its
control device and do not rely on the pot
detector.

-Avoid spills; when boiling or heating
liquids, lower the heat supply.

- Do not leave the heating elements on
with pots and pans empty or without
containers.

- Once cooking is complete, turn off the
relative zone.

- Never use aluminium foil to cook with,
and never directly place products
packaged with aluminium on top of the
cooking surface. The aluminium would
melt and irreparably damage your device.

- Never heat a tin or a tin can containing
foods without first opening it: it might
explode!

This warning also applies to all other
types of hobs.

- A high power level such as the Booster
function should not be used to heat



certain liquids such as oil for frying.
Excessive heat may be dangerous. In
these cases we recommend the use of a
lower power level.

-The containers must be placed directly
on the hob and should be centred. Under
no circumstances may anything be
inserted between the pot and the hob.

- In high temperature situations, the
device automatically decreases the
power level of the cooking zones.

Before performing any cleaning or
maintenance, disconnect the product
from the electrical network by detaching
the plug or disconnecting the home's
master switch.

For all installation and maintenance
operations, always use work gloves

The device can be used by children 8
years or older and by persons with
physical, sensory or mental impairments,
or by people without any experience or
the necessary knowledge, provided they
are supervised or have received
instructions regarding the safe use of the
device and provided they have a
thorough understanding of the associated
risks.

Children must be supervised to ensure
they do not play with the device.

Cleaning and maintenance must never
be performed by children unless they are
properly supervised.

The room must be properly ventilated
when the cooker hood is used at the
same time as other combustion devices,
gas or otherwise.
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The hood must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE PER MONTH), in strict
accordance with the maintenance
instructions.

Failure to follow the rules for hood
cleaning and filter replacement and
cleaning shall result in a fire hazard.

It is strictly prohibited to flame food.

The use of an open flame may damage
the filters and cause a fire hazard; it must
therefore be avoided under all
circumstances.

Extra care must be taken when frying to
prevent the oil from overheating and
catching fire.

CAUTION: When the hob is on, the
accessible parts of the hood may
become hot.

Caution! Do not connect the device to
the electrical network until installation is
entirely complete.

In regards to the technical and safety
measures that must be adopted for fume
extraction, regulations issued by local
authorities must be strictly followed.

The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract
the fumes generated by gas combustion
or other types of combustion devices.
Never use the hood unless the grill has
been correctly assembled!

Use only the fastening screws supplied
with the product for its installation, or if
not supplied, purchase the correct type of
screws. Use screws with the right length,
as indicated in the installation guide.
When the cooker hood is used together



with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure
of the room must not exceed 4 Pa (4 x
10-5 bar).

This manual must be stored for future
consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with
the product.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). By ensuring that this product is disposed
of correctly, the user will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health.

The symbol mmsm on the product or accompanying
documentation indicates that this product should not be
treated as household waste but should be handed over at a
suitable collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment. Dispose of the device in accordance
with local regulations on waste disposal. For further
information about the treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local authority, a collection
service for household waste or the shop where the product
was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

« Performance: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EN 60350-2,

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When starting to cook, turn on the hood at
minimum speed and leave it on for a few minutes even after
cooking is complete. Increase the speed only if there is a large
amount of fumes and steam, using the Booster function only
in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum ducting diameter indicated in this manual.
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Use

Using the hob

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed
into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

Cooking containers

Use only pots bearing the symbol

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

- containers with less than perfectly flat bottoms.

- metal containers with enamelled bottoms.

- containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface.

- never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel

Pre-existing containers

Induction cooking uses magnetism to generate heat.
Containers must therefore contain iron. Check if the pot
material is magnetic using a magnet. Pots are not suitable if
they are not magnetically detectable.

0EAca 3 EACEC#~&4ciica C4-4a EiEs=
IMPORTANT: if the pots are not correctly sized, the
cooking zones will not turn on

For details of the minimum pot diameter that needs to be used
on each zone, see the illustrated part of this manual.
baEedo%~1 &0=

Recommendations for best results:

- Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone.

- Use only pots and pans with flat bottoms.

- Where possible, keep the lid on pots during cooking

- Cook vegetables, potatoes, etc. with a small amount of water
to reduce cooking time.

- Use a pressure cooker, it further reduces the energy
consumption and cooking time

- Place the pot in the centre of the cooking zone drawn on the
hob.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.
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@ Extraction version

Fig.7

The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.

The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:

- for rectangular outlets 222 x 89 mm

- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction

version in the illustrated part of this manual.

Fig.7a-7Tb

Connect the product to wall-mounted exhaust pipes and holes

with a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).

Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller

diameter may reduce the efficiency of extraction and

drastically increase noise levels.

All responsibility in this regard is therefore denied.

I Use ducting with the minimal indispensable length.

I Use ducting with the least possible number of curves
(maximum angle: 90°).

I Avoid drastic changes in the ducting diameter.

@ Filtration version

Fig. 8

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room.

The product is supplied with all parts necessary for standard
installation, with the air outlet positioned in the front part of the
cabinet plinth.

Four high-performance ceramic activated carbon filter packs
are already supplied with the product. Ceramic filters are
innovative modular carbon filters, which are regenerating (see
the Maintenance - Activated carbon filters section of this
manual).

Their chemical-physical properties allow extremely efficient
odour absorption and high mechanical resistance.

For more information, see the page relative to the filtration
version (in the illustrated part of this manual).

Fig. 13b

Installation

The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

The electrical appliance is designed to be built-in to a 2-6 cm
thick worktop in the case of TOP installations; 2.5-6 cm in the
case of FLUSH installations.

The minimum clearance between the cooktop and wall must
be at least 5 cm at the front, at least 4 cm on the side and at
least 50 cm with respect to the wall units above.

NB = The suggested clearances are indicative: when
designing the spaces, follow the instructions of the
kitchen manufacturer.



& Electrical connection

Fig. 3

- Disconnect the device from the electrical network

-The installation must be performed by professionally qualified
personnel familiar with the applicable installation and safety
standards.

-The manufacturer declines any liability to people, animals or
things in the case of failure to follow the guidelines provided in
this chapter.

-The power cable must be long enough to allow removal of the
hob from the worktop

-Make sure that the voltage on the rating plate on the bottom
of the device corresponds to that of the house where it will be
installed.

-Do not use extension cords.

- Earthing is required by law

- The earth power cable must be 2cm longer than the other
cables

- If the household appliance is not equipped with a power
cable, use one with @ minimum conductor diameter of 2.5
mm2 for power up to 7200 Watt; for higher power levels, the
diameter must be 4 mm2.

- At no point along the length of the cable must it reach a
temperature of 50° C above the room temperature.

- The device is intended to be permanently connected to the
electrical network, therefore, make the connection to the fixed
network via a standard omnipolar switch, which assures the
complete disconnection of the mains under category Il over-
voltage conditions, and which is readily accessible after the
installation.

Caution! Before reconnecting the circuit to the mains power
supply and checking its correct operation, always check that
the network cable has been correctly assembled.

Caution! The interconnection cable must be replaced by
authorised customer service personnel or equally qualified
person.

Note : the product is equipped with a Power Limitator
function, which allows a maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the product's connection to
the electrical network or when the electrical network itself is
reconnected (within the following 2 minutes). For the Power
Limitation setting sequence, see the Operation section of
this manual.
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Mounting

Before starting the installation:

» After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the case of
problems, contact your dealer or Customer Service,
before proceeding with the installation.

»  Check that the product is the right size for the installation
location.

»  Check for accessories inside the packaging (placed there
for ease of transport) such as bags containing screws,
the warranty card, etc.. Remove them and keep them
safe.

e Also check that there is a power socket near the
installation area

Preparing the cabinet for installation:

- The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

- Cut the cabinet before inserting the hob and carefully
remove shavings or sawdust.

IMPORTANT: use a single component adhesive sealant
(8), resistant against high temperatures up to 250°;

prior to installation, the surfaces that need to be glued
must be carefully cleaned, removing all substances that
may compromise adhesion

(e.g. release agents, preservatives, grease, oils, powders,
old adhesive residue, etc.);

the sealant must be evenly distributed along the entire
perimeter of the frame;

after gluing, leave to dry for approximately 24 hours.

CAUTION! Failure to install screws and fasteners in

accordance with these instructions may result in electrical

hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is

recommended to tape the pipes using an adhesive with the

following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- which complies with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance against wear

- resistant against temperature fluctuations

- can be used in low temperatures



Operation

Control panel
Note: To select the commands, simply touch (press) the symbols representing them
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Keys Display/ LED
1. ON/OFF of the hob / extractor fan for hob A. Timer display
2. Increase Timer value B. Timer indicator active
3. Decrease Timer value
*2+3. Activate Ti
Main/Timer Control clvate Timer

4. Key Lock
5. Pause / Recall
* 4+5. Child Lock

6. Extractor fan selection
* Increase/Decrease extraction speed (power)
7. Activation of automatic functions

®

C. Filter assistance indicator
D. Automatic extraction function indicator
E. Timer indicator active

Hood Control * Reset filter saturation F. View extraction speed (power)
G. Extractor fan display
8. Cooking zone selection H. Cooking zone position indicator
@ * Increase/Decrease Power Level I. View Power Level
9. Temperature Manager activation J. Cooking zone display
Hob Control

K. Temperature Manager display
L. Bridge indicator active
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USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this hob are designed in order to comply with
the most stringent safety regulations.

For this reason:* Some functions will not be activated, or
will be automatically deactivated, in the absence of pots
on the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds when the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn the hob on” without “Selecting the cooking zone” and
the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or the
“Timer” function).

Warning! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the symbol will appear on the cooking
zone display “" to indicate the execution of this phase.

Wait for the display to turn off before approaching the cooking
Zone.

Cooking zone display
the cooking area display indicates:

Cooking zone on I
-

Power Level ! s
=]

Residual Heat Indicator H

'

Pot Detector

Temperature Manager Function

active o

Child Lock Function active L

Pause function HE
P

Automatic Heat UP function

-
-

Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

@ Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the maximum power level
set.

@ Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the symbol. .
Operation

Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

@ Power-on

Press (touch) @(1) hob/ extractor

The indicator light will turn on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

@ Selecting the cooking zone
Touch (press) the Selection bar (8) corresponding to the
desired cooking zone.

@ 9 Power Levels

The hob features 9 power levels

Touch and scroll along the Selection bar (8):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

@ Power Booster

The product features a supplementary power level (after level
5'), which remains active for 10 minutes, after which the
temperature returns to the previously set value.

Touch and scroll along the Selection bar (8) (after level 5')
and activate the Power Booster

The Power Booster level is shown on the display of the
selected zone with the symbol"

@ Bridge Zones

Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to
work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

The front “Master” cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary” cooking zone at the
back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).

To activate the Bridge Function:

+ simultaneously select the two cooking zones you want
to use



+ the Bridge indicator (L) of the “Secondary” cooking zone

lights up “

* by means of the Selection bar (8) of the “Master" cooking
zone it will be possible to set the operating level (Power)

+ to deactivate the Bridge Function simply repeat the same
activation procedure

@ Temperature Manager
Temperature Manager is a function that allows to set the most

suitable pre-set temperature to achieve the desired result (see
the Temperature Manager table at the end of this chapter).

Select the desired cooking zone.

’ \\
* Press once or multiple times 815 (9) to choose the most
suitable level among the ones available:

- L
Melting* L

N ND

%\\ Warming* S_
NN N

%\\ Simmer* &
* See the Temperature Manager at the end of this
chapter.

* Press again to turn it off.

The following symbol appears on the display of the zone
working in Temperature Manager mode “4#"

@ Key Lock
The Key Lock allows to block the settings of the hob to

prevent accidental tampering, leaving the functions that have
already been set active.

Activation:

* press (4)

« The LED over the button will turn on, to indicate that it has
been activated

Repeat the operation to deactivate.

@ Child Lock

The Child Lock makes it possible to prevent children from
accidentally accessing the cooking zone and extraction zone,
preventing the activation of any functions.

The Child Lock can only be activated when the product is on,
but with the cooking zones (and extraction zone) off.
Activation:

* remove any pots from the hob
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+ simultaneously press and hold @ (4) and D“ (5), an
acoustic signal indicates that the function is active,and a L
appears on display (1) and (F).

Repeat the operation to deactivate.

@® Timer

The Timer function is a countdown, which can be set for each
cooking zone (and extraction zone), even simultaneously.

At the end of the set period, the cooking zones (or extraction
zone) will automatically shut down and the user will be
informed by way of an acoustic signal.

Activation/Regulation of hob Timer function

+ Select the cooking zone (power # 0).

Press= 4 (3+2) to access the Timer function

* Regulate the duration of the Timer:

press the selector +(2), to increase the automatic shut-
down time

press the selector =mm(3), to decrease the automatic shut-
down time

If desired, repeat the operation for the other cooking zones.

Note: Each cooking zone can have a different Timer set; on

the display, (A), the countdown of the last selected hob will be

shown for 10 seconds, after which the countdown with the

least remaining time will be shown.

When the timer has finished the countdown, there is an

acoustic signal (for 2 minutes, or it will stop when one of the

buttons on the hob is pressed), while the display (A) will flash,

with the symbol “3.00".

Note: on the side of the dLsEIay of the cooking zone, the

following symbol will appear é (E)

To switch off the Timer:

+ select the cooking zone

« set the value of the timer to """, by means of wmm(3)

Note: the function remains active if no other key is pressed in
the meantime.

@ Eqg Timer

The Egg Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone). The Egg Timer is
activated by pressing == + (3+2) .

Note : to regulate the Egg Timer function, follow the same
procedure as for the Timer-function.

When the timer has finished the countdown, there is an
acoustic signal (for 2 minutes, or it will stop when one of the
buttons on the hob is pressed), while the display (A) will flash,
with the symbol 0.00

@ Pause

The Pause function allows to suspend any function active on
the hob, bringing the cooking power to zero.

Activation:

. pressD”(S)
catl s displayed (1).



To deactivate the function:
Note :this operation restores the hob settings to those prior to
the pause.

* press (5)

+ within 10 seconds scroll to the right along the Selection bar
(8), relating to the cooking zone 2 (FIG.19);

Note : if the operation is not performed within this time

the pause function will remain active.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

@ Recall

The Recall function allows to recover all the hob settings, in
case of accidental shut-down.

Activation:

+ turn the hob back on @(1) within 6 seconds after shut-
down

* press D | | (5), within the next 6 seconds

@ Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows you to reach the set
power faster; with this function it is possible to cook food
faster, but without the risk of burning it, because the
temperature does not exceed the set level.

This function is available for the levels of power 1 -8 .
Activation:

+ press and hold, on the Selection bar (8), the desired power

ca A s displayed (1).

@ Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption.

Note : the limit must be set when the hob is off, without

pressing (1), within 2 minutes from when the hob is
connected to the electrical network, or from when the
electrical network itself is reconnected.

To set the Power Limitation:

+ press and hold keys @' + D“ (4+5), until an acoustic
signal sounds

+ slide along sliders FL and RL

at the same time, from left to right, and press down at the
letters P, until a short acoustic signal sounds, the Timer

display (A) shows the symbols “CF6”, to indicate that it can
be set
the FL zone display shows the current setting™

0= 74KW

1= 45KW
** by default, the limit is set to 7.4 KW
+ to change the Power Limitation setting slide on the FL
slider

: P

from left to right to increase the Kw
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from right to left to decrease the Kw

+ to save the selection, press the keys @ + D “ (4+5),
for 1 second;

an acoustic signal will sound to confirm the setting and the
function will close.

USING THE EXTRACTOR FAN
@ Power-on

Press (touch) @ (1) hob/ extractor

The indicator light will turn on to indicate that the hob/extractor
is ready for use

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

@ Switching on the extractor fan:
Touch (press) the Selection bar (6) to activate the extractor fan

@ Extraction speed (power):

Touch and scroll along the Selection bar (6):

+ to the right to increase the speed (power) of the extractor fan
(0-10);

« to the left to decrease the speed (power) of the extractor fan
(10-0);

@ Timer

Activation/Regulation of Timer function for the extractor
fan

+ Select the extractor fan (speed # 0).

‘ Press — 4 (3+2) to access the Timer function (from
any speed)

* Regulate the duration of the Timer:

press the selector +(2), to increase the automatic shut-down
time

press the selector ==s(3), to decrease the automatic shut-
down time

the display (A) will show the countdown,

Note: on the side of the display of the extractor fan, with the

Timer in use, the following symbol will appear é (E)

When the timer has finished the countdown, there is an
acoustic signal (for 2 minutes, or it will stop when one of the
buttons on the hob is pressed), while the display (A) will flash,
with the symbol “0.00"

To switch off the Timer:

select the cooking zone

set the value of the timer to "(J" , by means of ws(3),

Note: the function remains active if no other key is pressed in
the meantime.

@ Filter saturation indicator

The hood indicates when filter maintenance is needed:
Grease filter

the “FILTER”(C) LED lights up

Activated carbon odour filter

the “FILTER”(C) LED flashes



@ Reset filter saturation
After carrying out maintenance on the filters (grease and/or

activated carbon) hold down the “AUTO”(7) key:

the “FILTER” LED tums off and the count restarts.

@ Activation of activated carbon odour filter saturation
indicator

This indicator is normally deactivated.

To activate it, proceed as follows:

« turn on the aspiration hob by pressing @(1) ;
with the aspiration motor and cooking zones off, press and

hold “AUTO’(7);

1] ” N . . .
« FILTER™ tyrns on, then off to indicate successful activation.

@ Deactivation of activated carbon odour filter saturation
indicator
repeat the activation steps described above

“FILTER” fiashes, then tumns off to indicate successful
deactivation.

@ Automatic mode

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

Once the hob is turned off, the hood adapts its aspiration
speed, gradually decreasing it, so as to eliminate residual
vapours and odours

To activate this function:

Briefly press “AUTQ"(7), the LED “{ A )" (D) will light up
to indicate that the hood is working in this mode.

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will stop working each
time the window in the room, on which the KIT is applied, is
closed.

-The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

-The KIT must be separately certified in accordance with
the safety standards relative to the component and its
use with the device. Installation must be carried out in
accordance with current regulations for domestic
systems.

CAUTION:

-the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra low voltage (SELV)
circuit.

-the manufacturer of this device declines all liability for
any inconveniences, damage, fires caused by defects
and/or problems associated with malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.
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Temperature Manager

Description

It identifies a suitable cooking level to slowly melt delicate products without

s ' compromising their sensory characteristics (chocolate,
Melting butter et
utter, etc.).
It identifies a suitable cooking level to allow to delicately keep the food at the
s s Warming same temperature, without letting it boil.

& Simmer

preparations.

It identifies a suitable cooking level to simmer food for prolonged periods.
Suitable to cook tomato sauces, meat sauces, soups, minestrone,
maintaining a controlled cooking level (ideal for bain-marie). It prevents the
food from spilling or sticking at the bottom of the pan, typical of these

Use this function after bringing the food to a boil.

Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Boost
Max power

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

High power

6-7 Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta

Medium
power

34 Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta

2-3 Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

1-2 Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Low power

1 Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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Cooking tables

Category of Dishes or type Power level and cooking pattern
foods of cooking First stage Powers Second stage Powers
Fresh pasta Heating water Booster-9 Coloklnlg‘pasta anq 7-8
maintaining the boil
' Cooking pasta and
Pasta, rice Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
Boiled rice Heating water Booster-9 Coloklnlg‘pasta and_ 5-6
maintaining the boil
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating oil 9 Frying 8-9
Vfge:ﬁ;zs’ Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
9 Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meat browning with oil .
Roast (if with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 Gnlhns? dgr; both 7-8
Meats Browning with oil
Browning (if with butter, power 6) 7-8 Cooking 4-5
Browning with oil .
Stew (if with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
. Browning with oil .
Fish Stew (if with butter, power 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 7-8
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
Eggs Soft . )
boiled/boiled Heating water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 34
power 6)
Sauces Meat sauce Browning with oil (it with butter, 6-7 Cooking 34
power 6)
Béchamel Preparing the base (melt butter and 5.6 Bring to simmering 34
flour) point
Desserts Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams ’ Puddings Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice pudding Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
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Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Fig. 16

For a more complete and in-depth clean, the lower tray can be
completely removed.
Fig. 18 > 18.3

Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig. 15
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Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product is equipped with four filter packs that trap odours
thanks to the activated carbons.

The activated carbons are incorporated into a ceramic
structure, making them easily and completely accessible by
impurities, thus creating a large absorption surface.

The ceramic activated carbon filters will become saturated
after a more or less prolonged period of use, depending on
the type of cooking and frequency with which the grease filters
are cleaned.

These odour filters can be thermally regenerated every 2/3
months in an oven preheated to 200°C for 45 minutes.
Regeneration allows a maximum filter lifespan of 5 years.
Fig. 17 > 1713



Troubleshooting

A fault may result from a minor information that you can correct yourself with the help of the following instructions. Do not
attempt any further repairs if the following instructions do not help in each specific case.

WARNING
Repairs to the appliance are to be performed only by a qualified service technician. Improperly effected repairs may result
in considerable risk to the user. If your appliance needs repair, please contact your customer service centre.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION
What should | do if the cooking zones The fuse in the house wiring is intact If the fuses trip a number of time, call
are not functioning? There is no pot on the cooking zone. an authorized electrician

Put the pot on the cooking zone.

What should | do if the cooking zones | The control panel is partially covered by Clean the control panel

will not switch on? a damp cloth or liquid.
INFORMATION CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
. The temperature inside Wait for the hob to
The command zone switches off due to ) : :
E2 . . the electronic parts is too cool before reusing
an excessively high temperature high it
ERRO03

+ Continuous (permanent) key activation Water, pots or kitchen Clean the surface
acoustic signal is detected. The interface switches off tools are on top of the ’

after 10 seconds. user interface. remove any objects

'J from the surface.

For all other error

signals Call customer service and report the error code
(E..U..)
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Product Data Sheet (Hob)

Supplier's name

Samsung Electronics co. Ltd

Model Identification “ggﬂg;ﬁ;\dﬁ
Type of Hob Built-In
Heating Technology Induction cooking zones

andcooking area

Number of cooking zones and/or areas

For circular cooking zones or area : diameter of useful surface area per electric
heated cooking zone (@)

18,9cm, 22cm

@ 15,0 cm: 195,8 Whkg

Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg

@ 24,0 cm: 175,2 Whlkg

(EC electric cooking)

@21,0 cm: 192 Whlkg

@18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whikg

Energy consumption for the hob calculated per kg (EC electric hob)

190,2 Whikg

+ Data determined according to standard EN 60350-2/A11 and Commission Regulations (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

Recommendations for best results:

+ Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of the cooking zone.?

+ Use only pots and pans with flat bottoms.

+ Where possible, keep the lid on pots during cooking

+ Cook vegetables, potatoes, etc. with a small amount of water to reduce cooking time.
+ Use a pressure cooker, it further reduces the energy consumption and cooking time
+ Place the pot in the centre of the cooking zone drawn on the hob.

* For the Hood Product fiche data, Please refer to the paper included in the packaging box.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

In diesem Handbuch verwendete
Symbole

WARNHINWEIS

Gefahren oder gefahrliche Verhaltensweisen, die zu Unfallen oder
zum Tod fiihren kdnnten.

ACHTUNG

Gefahren oder gefahriiche Verhaltensweisen, die zu Stromschlag,
Unfallen oder zu Schaden an Giitem fiihren kénnten.

ANMERKUNG

Nitzliche Ratschlage und Anweisungen

Diese Wamsymbole dienen zur Vermeidung von Verletzungen,
sowoh! fiir Sie als auch fiir andere. Befolgen Sie sie bitte genau.
Nachdem Sie dieses Handbuch gelesen haben, bewahren Sie es
bitte an einem sicheren Ort fir ein mdgliches, zukiinftiges
Nachschlagen auf.

Bitte halten Sie sich genau an die in
dieser Anleitung enthaltenen
Anweisungen. Es wird keinerlei Haftung
ubernommen flr Probleme, Schaden oder
Brénde, die durch Nichteinhaltung der in
diesem Handbuch aufgefiihrten
Anweisungen verschuldet wurden. Das
Gerat ist ausschlieRlich  flr  den
Hausgebrauch bestimmt, zum Kochen von
Speisen und Absaugen von Rauch der
beim Kochen selbst entsteht. Es ist keine
andere Nutzung erlaubt (z. B. das Warmen
von Raumen). Der Hersteller Gbernimmt
keine Verantwortung flr eine
unsachgeméale Verwendung oder falsche

Einstellung des Gerates.
Das Produkt kann sich in seinem Aussehen, von den in
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dieser Broschiire dargestellten Abbildungen
unterscheiden, jedoch bleiben die Anweisungen fiir den
Gebrauch, die Wartung und die Installation gleich.

I Lesen Sie die Anweisungen sorgféltig; sie liefem wichtige
Informationen (iber die Installation, Verwendung und
Sicherheit.

I Fihren Sie dem Produkt keine elektrischen Veranderungen
2u.

I Bevor Sie mit der Installation des Gerates fortfahren,
Uiberpriifen Sie ob alle Komponenten unbeschadigt sind.
Anderenfalls kontaktieren Sie Ihren Handler und fahren Sie
nicht mit der Installation fort.

I Uberpriifen Sie die Integritét des Gerates bevor Sie mit der
Installation fortfahren. Anderenfalls kontaktieren Sie lhren
Handler und fahren Sie nicht mit der Installation fort.

Hinweis: Die mit dem“(*)* Symbol versehenen Elemente sind

optionales Zubehdr, welche nur bei einigen Modellen vorhanden

sind oder Teile die nicht im Lieferumfang enthalten sind und
getrennt zu erwerben sind.

/N\ Warnung

Achtung! Befolgen Sie die exakt die
folgenden Anweisungen:

-Das Gerat muss vor der Durchflihrung von
jeglichen Arbeiten von der
Stromversorgung getrennt werden.

-Die Installation oder Wartungen missen,
von einem qualifizierten Techniker,
entsprechend den Anweisungen des
Herstellers und mit Berlcksichtigung der
ortlichen Vorschriften in Bezug auf
Sicherheit durchgefiihrt werden.
Reparieren Sie kein Teil des Geréats oder
ersetzen Sie es nicht, sofern dies nicht
ausdruicklich in der Bedienungsanleitung
angegeben ist.

-Es ist Pflicht, dass das Gerat geerdet wird.

-Das Netzkabel muss lang genug sein, um
die Verbindung des Geréates im
eingebauten Zustand an das Stromnetz zu



ermaoglichen.

-Damit die Installation den aktuellen
Sicherheitsbestimmungen entspricht, muss
ein Leitungsschutzschalter eingebaut sein,
der die vollstandige Trennung vom Netz,
unter den Bedingungen der
Qberspannungskategorie Il in
Ubereinstimmung mit den
Installationsanweisungen, gewahrleisten.

-Keine Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel verwenden.

-Wenn die Installation abgeschlossen ist,
mussen die elektrischen Komponenten,
dem Benutzer unzuganglich sein.

-Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden bei Betrieb heil’. Achten Sie
darauf, die erhitzten Elemente nicht zu
berihren.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit
dem Gerét spielen; behalten Sie ihre
Kinder im Auge und halten Sie sie vom
Gerét fern, da die zuganglichen Teile
wahrend des Betriebs heifd werden
kdnnen.

- Fir Menschen mit Herzschrittmachern
und aktiven Implantaten ist es wichtig, vor
dem Gebrauch des Induktionsherdes, zu
Uberprifen, ob lhr Herzschrittmacher mit
dem Gerat kompatibel ist.

~Wahrend und nach dem Gebrauch die
Heizelemente des Gerates nicht beriihren.

-Vermeiden Sie den Kontakt mit Tlichern
oder anderen brennbaren Materialien, bis
nicht alle Komponenten des Gerates
ausreichend abgekuhlt sind, brandrisiko

-Auf dem Gerat oder in dessen Nahe keine
brennbaren Materialien abstellen.
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-Uberhitzte Fette und Ole kdnnen leicht
Feuer fangen. Uberwachen Sie das
Kochen von Lebensmitteln, die reich an
Fett und Ol sind.

-Falls die Oberflache rissig wird, schalten
Sie das Geréat aus, um die Moglichkeit
eines Stromschlages zu vermeiden.

-Das Gerat ist nicht daftr bestimmt, mit
Hilfe eines externen Timers (Zeitschaltuhr)
oder einer separaten Fernbedienung, in
Betrieb genommen zu werden.

-Das unbeaufsichtigte Kochen auf einem
Herd, mit Ol oder Fett, kann gefahrlich sein
und zu einem Brand flihren.

- Der Kochvorgang muss Uberwacht
werden. Auch ein kurzer Kochvorgang
muss kontinuierlich Uberwacht werden.

- Versuchen Sie NIE Flammen mit Wasser
zu léschen. Im Gegenteil, schalten Sie
zuerst das Gerat aus und ersticken Sie die
Flammen dann zum Beispiel mit einem
Deckel oder einer Loschdecke.
Brandgefahr: Stellen Sie keine
Gegenstande auf der Kochflachen ab.

- Keine Dampfreiniger verwenden,
stromschlagrisiko

-Legen Sie keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf der
Oberflache des Kochfeldes ab, da sie sich
uberhitzen konnten.

- Bevor Sie dieses Modell an das
Stromnetz anschlieBen: Uberpriifen Sie
das Typenschild (auf der Unterseite des
Gerats), um sicherzustellen, dass die
Spannung und die Stromversorgung dem
des Stromnetzes entsprechen und die
Steckdose geeignet ist. Im Zweifelsfall



rufen Sie einen qualifizierten Elektriker.
Wichtig:
- Nach dem Gebrauch schalten Sie das

Kochfeld an seinem Steuergerat aus und
verlassen Sie sich nicht auf den Sensor.

- Vermeiden Sie das Verschitten von
Flissigkeiten, indem Sie, beim Kochen
oder Erhitzen von Flissigkeiten, die
Warmezufuhr reduzieren.

- Lassen Sie auf den eingeschalteten
Kochflachen keine leeren Topfe oder
Pfannen stehen und stellen Sie keinesfalls
etwas ohne Kochgeschirr ab.

- Sobald sie mit dem Kochen fertig sind,
schalten Sie das jeweilige Kochfeld aus.

- Benutzen Sie zum Kochen niemals
Alufolie bzw. stellen Sie niemals etwas, das
in Alufolie verpackt ist, direkt auf dem
Kochfeld ab. Das Aluminium wiirde
schmelzen und Ihr Gerat irreparabel
beschadigen.

- Erhitzen Sie niemals eine mit
Nahrungsmittel gefillte Dose oder
Konserve aus Blech, ohne sie vorher
geoffnet zu haben: Sie konnte explodieren!

Diese Warnung richtet sich an alle
Kochflachen.

- Das Verwenden einer erhdhten Leistung
wie z.B. Die Booster Funktion ist fir das
Erwarmen einiger FlUssigkeiten wie z.B.
von Frittierdl ungeeignet. Die erh6hte Hitze
kdnnte gefahrlich sein. In solchen Fallen
wird zu einer niedrigeren Stufe geraten.

- Das Kochgeschirr muss direkt auf dem
Herd gestellt werden und muss zentriert
werden. Auf keinen Fall irgendetwas
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zwischen dem Kochgeschirr und dem Herd
legen.

- Im Fall von erhohter Temperatur senkt
das Gerat automatisch die Stromzufuhr
des jeweiligen Kochfeldes ab.

Vor jedem Reinigungseingriff oder
Wartung, trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz indem Sie den Stecker ziehen
oder schalten Sie den Strom am
Hauptschalter des Hauses im
Sicherungskasten aus.

Verwenden Sie fir alle Installations- und
Wartungsarbeiten Handschuhe.

Das Gerat kann von Kindern, ab einem
Alter von mindestens 8 Jahren, benutzt
werden und von Menschen mit
eingeschrankten physischen, motorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder Méngel an
Erfahrung oder notwendiger Kenntnis,
sofern sie unter Aufsicht stehen oder
nachdem sie in die sichere Benutzung des
Gerétes eingefiihrt wurden und sie sich
den Gefahren, die von dem Geréat
ausgehen, bewusst sind.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefthrt
werden.

Der Raum muss ausreichend beliiftet sein,
wenn die Dunstabzugshaube zusammen
mit anderen Geraten mit Gasverbrennung
oder andere Brennstoffe verwendet wird.
Die Haube muss regelmalig sowohl von
Innen als auch von Aufien gereinigt
werden (MINDESTENS EINMAL PRO
MONAT), dabei aber genau die Angaben



der Bedienungsanleitung befolgen.

Das nicht beachten der Vorgaben
bezliglich der Reinigung der Haube und
dem Emeuern bzw. Reinigen der Filter
kann Brande verursachen.

Es ist strengstens verboten, Essen tber
offener Flamme zu kochen.

Die Verwendung von offenen Flammen ist
fiir die Filter schadlich und kann Brénde
verursachen und muss daher in jedem Fall
vermieden werden.

Jegliches Frittieren muss mit Sorgfalt
erfolgen, um zu vermeiden, dass das
(iberhitzte Ol Feuer fangen kann.
ACHTUNG: Wenn der Herd in Gebrauch
ist, kdnnen die zuganglichen Teile der
Haube heil® werden.

Achtung! Schlie3en Sie das Gerat nicht
an das Stromnetz an, bis die Installation
vollstandig abgeschlossen ist.

Was die technischen und die
Sicherheitsmalinahmen beziiglich dem
Abzug der Ddmpfe angeht, halten Sie sich
strikt an die Vorschriften der ortlichen
Beharden.

Die angesaugte Luft darf nicht Uber das
selbe Abluftrohr abgeleitet werden, das fiir
die Abfuhr von Rauchgasen, die durch
Gasverbrennung oder die Verbrennung
anderer Brennstoffen erzeugt werden,
verwendetet wird.

Verwenden Sie die Haube nie ohne das
Gitter korrekt eingebaut zu haben!

Bei der Montage, verwenden Sie nur die
mitgelieferten Schrauben, oder, falls nicht
im Lieferumfang enthalten, erwerben Sie
Schrauben gemal der Vorgaben.
Verwenden Sie bei den Schrauben die
richtige Lange, wie sie im
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Montagehandbuch angegeben werden.
Wenn die Dunstabzugshaube und
gleichzeitig andere Geréte, die eine andere
Energiequelle als Strom haben, in Betrieb
sind, darf der Unterdruck im Raum nicht
mehr als 4 Pa Uberschreiten (4 x 10-5
bar)..

Es ist wichtig diese Anleitung
aufzubewahren, um sie jederzeit
heranziehen zu kdnnen. Im Falle eines
Verkaufes, Abgabe oder Umzugs, stellen
Sie sicher, dass die Gebrauchsanweisung

dem Produkt beigefugt ist.

Dieses Gerat entspricht der EU-Richtiinie 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE-Richtiinie). Stellen Sie
sicher, dass dieses Gerat gemal den Vorschriften entsorgt wird,
so verhindem Sie mégliche negativen Folgen fiir die Umwelt und
die Gesundheit.

Die Kennzeichnung mmmm auf diesem Produkt oder den
Begleitpapieren gibt an, dass dieses Produkt nicht als Hausmiill
entsorgt werden darf, sondern muss an einer Sammelstelle fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen ~ Geraten
abgegeben werden. Bei der Entsorgen beachten Sie bitte die
drtlichen Vorschriften. Weitere Informationen tber die Behandlung,
Verwertung und das Recycling dieses Produkts erhalten Sie in
Ihrem Rathaus, bei hrer Miillabfuhr oder bei dem Handler, wo das
Produkt erworben wurde.

Dieses Gerat wurde gemaf den folgenden Vorschriften entwickelt,
getestet und hergestellt:

+ Sicherheit: EN / IEC 60335-1; EN / IEC 60335-2-6, EN / [EC
60335-2-31, EN/ IEC 62233.

+ Leistung: EN / IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN / IEC 60704-2-13; EN / IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN /
IEC 61000-3-3; EN / IEC 61000-3; EN 60350-2;-

12. Empfehlungen fir eine richtige Benutzung, um die
Umweltbelastung zu reduzieren: Wenn Sie zu kochen beginnen,
schalten Sie die Haube auf der niedrigsten Geschwindigkeit ein
und lassen Sie sie nach Beendigung des Kochvorgangs noch fiir
einige Minuten eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur
im Fall von groen Mengen an Rauch und Dampf und verwenden
Sie die Booster-Funktion nur in extremen Fallen. Um die Effizienz
der Reduktion von Geriiche aufrecht zu erhalten, ersetzen Sie
wenn nétig, den/die Kohlefilter. Um die Effizienz des Fettfilters
aufrecht zu erhalten, reinigen Sie diesen bei Bedarf. Zur
Optimierung der Effizienz und um Gerdusche zu minimieren,
verwenden Sie beim Abluftsystem den maximalen Durchmesser
der in diesem Handbuch angegeben ist.



Betriebsart

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielibertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Warme umgewandelt. Darlber hinaus wird die
Warmelbertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberfliche entfernen und so unnétige
Warmeverluste vermieden.

Kochgeschirr
Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das mit dem Symbol

versehen ist.

Wichtig:

um dauerhafte Schaden an der Oberflache des Kochfeldes zu
vermeiden, verwenden Sie nicht:

- Behalter mit einem zu 100% flachen Boden.

- Metallbehalter mit emailliertem Boden.

- Behalter mit einem rauen Untergrund, um zu verhindern,
dass die Oberflache des Kochfeldes verkratzt wird.

- Stellen Sie niemals heifle Tépfe und Pfannen auf der
Oberflache des Bedienfeldes ab.

Kochgeschirrmaterial

Das Induktionskochverfahren verwendet Magnetismus, um
Warme zu erzeugen. Das Kochgeschirr muss daher Eisen
enthalten. Sie kénnen einfach mit einem Magneten
Uberpriifen, ob eine Pfanne aus magnetischem Material
besteht. Kochgeschirr ist ungeeignet, falls Sie keine
magnetische Anziehungskraft erkennen kénnen.

~ AF Egel AOCESh ¢ AUORsAUsS=

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht die richtige Grole haben,
werden sich die Kochfelder nicht einschalten.

Um den richtigen Durchmesser der Topfe in Bezug auf jedes
einzelne Feld festzustellen, ziehen Sie den illustrierten Teil
dieser Gebrauchsanweisung zu Rate.
baE&OAEREé~a a0

Um bessere Ergebnisse zu erhalten, empfehlen wir:

- Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, deren
Bodendurchmesser mit dem des Kochfeldes iibereinstimmt.
- Verwenden Sie nur Tdpfe und Pfannen mit flachem Boden.
- Wenn méglich, benutzen Sie einen Deckel wahrend des
Kochvorgangs.

- Kochen Sie Gemiise, Kartoffeln usw. mit einer geringen
Menge an Wasser, um die Kochzeit zu reduzieren.

- Das Verwenden eines Schnellkochtopfs reduziert den
Stromverbrauch und die Garzeit
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- Stellen Sie den Topf in die Mitte des aufgezeichneten
Kochfeldes.

Die Benutzung der Abzugshaube

Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im

Umluftbetrieb benutzt werden.ﬁ Abluftbetrieb
Abb.7

Die Dampfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
draulRen geleitet ( die als Sonderzubehor getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings Ubereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (*)

Fir weitere Informationen ziehen Sie die Seite Uber das
Zubehor der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.

Abb. 7a-7b

SchlieRen Sie das Gerat an Rohrleitungen und
Wandabzugslécher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).

Die Verwendung von Rohren und Wandabzugslchern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhdhung des
Gerauschpegels zur Folge haben.

Es wird daher diesbeziglich keinerlei
libernommen.

! Reduzieren Sie die Lange des Rohres auf das
Notwendigste.

I Verwenden Sie ein Rohr mit einer mdglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).

! Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

@ Umluftbetrieb

Abb.8Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie wieder dem Raum zugefiihrt
wird.

Das Produkt wird mit allem Notwendigsten geliefert, das Sie
fiir eine Standardmontage, mit einem Luftauslass an der
Vorderseite des Sockels, bendtigen.

Im Lieferumfang sind bereits vier Satze Keramik-Filter mit
Aktivkohle fiir hohe Leistung enthalten. Keramik-Filter sind
innovative modulare Kohlefilter, der regenerierbar ist (Lesen
Sie dazu auch im Kapitel ,Wartung“ den Abschnitt
LAktivkohlefilter).

Die physikalisch-chemischen Eigenschaften ermdglichen eine
hohe Effizienz was die Aufnahme von Geriichen betrifft und
lange mechanische Bestéandigkeit.

Fir weitere Informationen konsultieren Sie die zum Zubehor
des Umluftbetriebes gehdrige Seite (im illustrierten Teil dieses
Handbuchs).

Abb. 13b

Verantwortung



Befestigung

Sowohl der elektrische Anschluss, als auch der
mechanische Einbau, darf nur von ausgebildetem
Personal durchgefiihrt werden.

Das Elektro-Haushaltsgerat ist fiir den Einbau in eine
Arbeitsflache mit einer Stérke von 2-6 ¢cm bei einer TOP-
Installation und 2,5 — 6 cm bei einer FLUSH-Installation
hergestellt worden.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss vorne mindestens 5 cm und an der Seite mindesten 4
cm und mindestens 50 cm zu den oberen Hangeschranken
sein.

HINWEIS: Die empfohlenen Abstinde sind Richtwerte:
Bei der Planung der Raume miissen die Anweisungen des
Herstellers der Kiiche befolgt werden.

& Elektrischer Anschluss

Abb. 3

-Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz

-Der Anschluss muss von qualifiziertem Personal, mit
Kenntnisse Uber die Vorschriften beziiglich der Installation
und Sicherheitsfragen, durchgefiihrt werden.

-Der Hersteller ibemnimmt keine Verantwortung fiir Menschen,
Tiere oder Dinge im Falle eines Nichtbeachtens der im
vorangehenden Kapitel genannten Vorgaben.

-Das Netzkabel muss lang genug sein, um das Entfemen des
Kochfeldes von der Arbeitsplatte zu ermdglichen,

-Stellen Sie sicher, dass die Spannung, die auf dem
Typenschild auf der Unterseite des Gerates angegeben ist,
der des Hauses entspricht in dem es installiert wird.
-Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

- Die Erdung ist gesetzlich vorgeschrieben.

- Das Kabel fiir die Erdung muss 2cm langer als die anderen
Kabel sein.

- Falls das Gerat nicht mit einem Netzkabel geliefert wird, ist
ein Leiter mit einem Querschnitt von mindestens 2,5 mm und
einer Leistung bis 7200 Watt zu verwenden; wahrend es fiir
hohere Spannungen 4 mm sein miissen.

- Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr
als 50 ° C Uber der der Raumtemperatur erreichen.

- Das Gerat ist fiir einen dauerhaften Anschluss an das
Stromnetz gedacht, deshalb muss der Anschluss an das
Stromnetzt Uiber einen Fehlerstrom-Schutzschalter erfolgen,
der die vollstandige Trennung vom Stromnetz unter der oben
genannten Uberspannungskategorie Il garantiert und nach
dem Einbau leicht erreichbar ist.

Achtung! Bevor Sie die Stromversorgung wiederherstellen
und ihre korrekte Funktion Uberpriifen, iberpriifen Sie immer
ob das Netzkabel korrekt angeschlossen ist.

Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss von
einem autorisierten Servicemitarbeiter durchgefiihrt werdeno
oder von einer Person mit dhnlicher Eignung.

Hinweis: Das Produkt ist mit der Funktion ,Power Limitator*
(Leistungsbegrenzung) ausgestattet, die es ermdglicht einen
maximalen Grenzwert bezlglich der kW Aufnahme
einzustellen.
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Die Einstellung muss bei Anschluss des Geréates an das
Stromnetz oder bei einer Wiederherstellung des Stromnetzes
selbst durchgefiihrt werden (innerhalb der darauffolgenden 2
Minuten). Fiir die Abfolge zur Einstellung der
Leistungsbegrenzung konsultieren Sie dieses Handbuch
im Abschnitt ,,Betrieb“.

Montage

Vor dem Einbau:

+ Nachdem Sie das Produkts ausgepackt haben, stellen
Sie sicher, dass es keine Schaden wéhrend des
Transports erlitten hat und im Falle von Problemen,

kontaktieren Sie |hren Handler oder den Kundendienst,
bevor Sie mit dem Einbau fortfahren.

+  Uberpriifen Sie, ob das erworbene Produkt von seinen
Ausmafen, in den von lhnen ausgewahlten Einbauort,
passt.

+  Uberpriifen Sie, dass sich im Inneren der Verpackung
keine Zubehorteile (wie z.B. Titchen mit Schrauben,
Garantie etc.) befinden (aus Transportgriinden), welche
gegebenenfalls entfernt und aufbewahrt werden missen.

+  Stellen Sie des weiteren sicher, dass in der Nahe des
Montagebereichs eine Steckdose zur Verfligung steht.

Uberpriifung des Einbauorts:

- Das Gerat darf nicht (iber folgenden Geréaten eingebaut
werden: Gerate die der Kiihlung dienen,
Geschirrspiilmaschinen, Herde, Ofen, Waschmaschinen
und Trocknern.

- Alle Schneidarbeiten am Einbauort miissen vor dem
Einsetzen des Kochfeldes durchgefiihrt werden und
Holzsplitter oder Sagespéane miissen griindlich entfernt
werden.

WICHTIG: Verwenden Sie einen Dichtkleber (1 Komponente)

mit einer Temperaturbestandigkeit bis 250°C;

Vor dem Einbau miissen alle Oberflachen griindlich gereinigt

werden um alle Substanzen, die eine Haftung beeintréchtigen

kdnnten, zu beseitigen. (z.B.: Trennmittel,

Konservierungsstoffe, Fette, Ole, Staub, Riickstande alter

Klebstoffe etc.);

Der Klebstoff muss gleichmaBig iiber den gesamten Umfang

des Rahmens verteilt werden;

nach dem Einkleben muss der Kleber fiir etwa 24 Stunden

trocknen.

ACHTUNG! Die mangelhafte Verwendung von Schrauben

und anderen Befestigungselementen, gemaR dieser

Anleitung, kann Gefahren elektrischen Ursprungs verursachen

Hinweis: Fir den korrekten Einbau dieses Gerates ist es

empfehlenswert die Rohre mit einem Klebeband, mit

folgenden Eigenschaften, zu umwickeln:

- Elastisches Klebeband aus weichem PVC mit einem

Klebstoff auf Acrylséure Basis

- Entsprechend der DIN EN 60454 Norm

- Schwer entflammbar

- Sehr gute Alterungsbestandigkeit

- Bestéandig gegen Temperaturschwankungen

- Einsetzbar bei niedrigen Temperaturen



Betrieb
Bedienfeldanordnung

Anmerkung: Um die Steuerungen zu wahlen, ist es ausreichend, die Symbole, die sie darstellen, zu beriihren (driicken)
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Tasten Display / LED
1. ON/OFF des Kochfelds / Wrasenabzugs fiir das A. Timer-Display
Kochfeld B. Timeranzeige lauft
2. Zeitwert erhdhen
- 3. Zeitwert kleiner stellen
Haupt/Zeitsteuerung * 2+3. Timer einschalten

4. Tastensperre
5. Pause / Recall
* 445. Kindersicherung

®

Wrasenabzugsteuerung

6. Wrasenabzugauswahl
* Abzugsgeschwindigkeit (Leistung) gréRer/kleiner
stellen
7. Einschaltung der Automatikfunktionen
*Filtersattigung Reset

C. Filterwartungsanzeige

D. Anzeige fiir automatische Abzugsfunktion
E. Timeranzeige lauft

F. Ansicht der Abzugsgeschwindigkeit
(Leistung)

G. Display des Wrasenabzugs

©

Kochfeldsteuerung

8. Kochzonenauswahl
* Leistungsstufe groRer/kleiner stellen
9. Einschaltung des Temperaturmanagers

H. Anzeige der Kochzonenposition

|. Ansicht der Leistungsstufe

J. Kochzonendisplay

K. Display fiir das Temperaturmanagement
L. Bridgeanzeige lauft
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VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

+ Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.

* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die
gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (zB.. “‘Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur’, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung kdnnte das Abschalten des Kochbereichs nicht
umgehend erfolgen, da er sich in Phase der Abkiihlung
befindet; auf dem Display der Kochbereiche erscheint das
Symbol “H" | um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase
befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich ndhem.

Display Kochbereich
Auf den Displays bezliglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich 0
Kochstufe 1.89.9
Restwirmeanzeige -
Topferkennung ':’
Funktion ~ Temperatur-Manager

aktiv s
Funktion Kindersicherung aktiv IR
Funktion Pause H
Funktion Ankochautomatik =
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Eigenschaften des Kochfelds

@ Aktivierung Kochfeld

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen auf
dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht
sich im Falle der Abwesenheit oder Entferung der Topfe.

@ Topferkennung
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

@ Sicherheitsabschaltung
Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Betriebsdauer, die  vom  eingestellten

Leistungsniveau abhéngt.

@ Restwarmeanzeige
Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen

wird die Anwesenheit von Restwarme mit entsprechendem
optischen Signal auf dem Display des beziiglichen
Kochbereichs durch das Symbol o angezeigt.
Funktionsweise

Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewlinschten Bereich zu aktivieren

@ Einschalten

EIN/AUS Kochfeld/ Geblése@ driicken (beriihren)

Die Kontrolllampe leuchtet zur Anzeige auf, dass das
Kochfeld/ Geblase bereit zur Verwendung ist

Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Wahl der Kochbereiche
Die Auswahlleiste (8) entsprechend des gewiinschten
Kochbereichs beriihren (driicken).

@ 9 Leistungsstufen
Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Mit den Fingem l&ngs der Auswabhlleiste (8) beriihren und
durchlaufen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken;

@ Power-Funktion

Das Produkt ist mit einer zusétzlichen Leistungsstufe

ausgestattet (Uber der Stufe 9), die fir 10 Minuten aktiv

bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe

zurlick.

Mit den Fingern langs der Auswahlleiste (8) (liber der Stufe
) berlihren und durchlaufen und die Power-Funktion

aktivieren

Die Power-Funktion wird auf dem Display des Kochbereichs

mit dem Symbol” P angezeigt



@ Bridge-Funktion
Diese Funktion verbindet zwei Ubereinanderliegende

Kochzonen miteinander. Sie funktionieren dann wie eine
Kochzone. Diese Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen
mit Backformen und Tépfen von gréReren Abmessungen.

Es ist méglich, den vorderen Kochbereich “Master’ in
Kombinaton ~ mit  dem  entsprechenden  hinteren
“Nebenbereich” zu verwenden

(konsultieren Sie, um zu priifen, auf welchen Bereichen diese
Funktion vorgesehen ist, den Teil der Abbildungen dieses
Handbuchs).

Um die Bridge-Funktion zu aktivieren:

+ gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu
verwenden wiinscht, wahlen

+ die Anzeige Bridge (L) des Kochbereichs “Nebenbereich”

leuchtet auf “¥"

+ durch die Auswahlleiste (8) des Kochbereichs “Master" ist
es maglich, die Betriebsstufe einzustellen

+ um die Bridge-Funktion zu deaktivieren, ist es ausreichend,
die gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

@ Temperatur-Manager

Temperature Manager ist eine Funktion, die erlaubt, die
voreingestellte Temperatur geeigneter einzustellen, um die
gewlinschte Art von Ergebnis zu erhalten (konsultieren Sie die
Tabelle Temperatur-Manager am Ende dieses Kapitels).
Wahlen Sie den gewlinschten Kochbereich.

+ Driicken Sie ein- oder mehrmals @ (9) , um die
geeignetste Stufe zu wahlen:
N
Eﬁ Schmelzen* L
N ANL
%\’ %\W Erwérmen* &
R R
%\’ %\W %\’ Kécheln* S_SS
* Konsultieren Sie die Tabelle Temperature Manager am
Ende dieses Kapitels.

+ Driicken Sie emeut, um abzuschalten.
Auf dem Display des Kochbereichs, der mit Temperature
Manager in Betrieb ist, erscheint das Symbol ‘4"

@ Tastensperre

Die Tastensperre erlaubt, die Einstellungen des Felds zu
blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindem
und dabei die bereits eingestellten Funktionen aktiv zu lassen.
Aktivierung:

* Driicken Sie (4)
+ die LED auf der Taste leuchtet zur Anzeige der erfolgten
Aktivierung auf
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Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung

@ Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert, dass Kinder unabsichtlich die
Kochbereiche und das Geblése einschalten und versperrt die
Aktivierung jeglicher Funktion.

Die Kindersicherung kann nur bei eingeschaltetem Kochfeld,
aber mit abgeschalteten Kochbereichen (und Geblase)
aktiviert werden.

Aktivierung:

+ entfernen Sie eventuell auf dem Kochfeld vorhandene Topfe

« driicken und halten Sie gleichzeitig @' (4) und D“ (5)
gleichzeitig driicken und halten, ein akustisches Signal zeigt
an, dass die Funktuion eingeschaltet ist und es erscheint 'l
auf den Display (1) und (F).

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung

@ Timer

Die Funktion Timer ist ein Countdown, den man, auch
gleichzeitig, auf jedem Kochbereich (und Bereich des
Geblases) einstellen kann.

Am Ende der eingestellten Zeit schalten sich die
Kochbereiche (oder Bereiche des Geblases) automatisch ab
und der Benutzer wird mit einem entsprechenden akustischen
Signal darauf hingewiesen.

Aktivierung/Einstellung der Funktion Timer fiir das
Kochfeld

+ Wahlen Sie den gewtinschten Kochbereich.

* Driicken Sie == +(3+2), zum Zugang zur Funktion Timer

+ Die Dauer des Timers einstellen:

den Wahlschalter (2), dricken, um die Zeit der
automatischen Abschaltung zu erhéhen
den Wahlschalter — wmm(3), driicken,
automatischen Abschaltung zu verringern
Gegebenenfalls den Vorgang auch fiir andere Kochbereiche
wiederholen.

Anmerkung: Jeder Kochbereich kann einen verschiedenen
Timer eingestellt haben; auf dem Display (A) erscheint fiir 10
Sekunden der Countdown des letzten, gewahlten
Kochbereichs, danach wird der Countdown von kiirzester
Dauer visualisiert.

*Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertdnt ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder bis eine beliebige
Taste am Kochfeld berlhrt wird) , wahrend das Display (A) mit
dem Symbol 7.0 blinkt.

Anmerkung: Auf der Seite des Displays des Kochbereichs

um die Zeit der

erscheint mit aktiviertem Timer das Symbol é (E)

Zur Ausschaltung des Timers:

+ Wahlen Sie den Kochbereich.

+ den Wert des Timers auf "{J" , mittels = (3), einstellen
Anmerkung: Die Funktion bleibt aktiv, wenn in der
Zwischenzeit keine anderen Tasten gedriickt werden.



@ Kurzzeitwecker

Die Funktion Kurzzeitwecker ist ein Countdown, der
unabhangig von den Kochbereichen (und dem Bereich des
Geblases) ist.
Der Kurzzeitwecker wird durch Druck von == + (3+2),
aktiviert.

Anmerkung : Befolgen Sie fiir die Einstellung der Funktion
Kurzzeitwecker die gleiche Prozedur der Funktion Timer
Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertdnt ein
akustisches Signal (fir 2 Minuten, oder bis eine beliebige
Taste am Kochfeld beriihrt wird), wahrend das Display (A) mit
dem Symbol “.30"blinkt.

@ Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf
Null zu bringen.

Aktivierung:

+ Driicken Sie D | | (5)
+ auf den Displays (1) wird eine o I visualisiert
Um die Funktion zu deaktivieren:

+ Driicken SieD”(S)

+ Durchlaufen Sie innerhalb 10 Sekunden mit den Fingemn
die Auswahlleiste (8), beziiglich des Kochbereichs 2
(ABB.19);

Anmerkung : Wenn der Vorgang nicht in dieser Zeitspanne
ausgefiihrt wird, bleibt die Funktion Pause aktiv.

Anmerkung: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause
nicht deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

@ Memory
Die Funktion Memory erlaubt, alle auf dem Kochfeld

eingestellten Einstellungen im Falle eines unbeabsichtigten
Abschaltens wiederzuerlangen.
Aktivierung:

+ das Feld @(1) innerhalb 6 Sekunden nach der
Abschaltung ereut einschalten

. aufD | | (5), innerhalb weiterer 6 Sekunden driicken

@ Ankochautomatik

Die Automatische Heat UP Funktion erlaubt ihnen, die
eingestellte Leistung schneller zu erreichen, mit dieser
Funktion kann man schneller kochen, ohne das Gefahr
besteht, etwas anbrennen zu lassen, da die Temperatur nicht
Uber die eingestellte Hohe steigt.

Die Funktion ist fir die Leistungsstufen 1-8 mdglich.
Aktivierung:

+ auf der Auswahlleiste (8) die gewlinschte Leistung fiir
langere Zeit driicken

+ auf dem Display (1) wird eine iy visualisiert .

@ Power Limitation

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise
des Produkts so eingestellt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme begrenzt wird.
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Merke : Die Einstellung muss bei ausgeschaltetem Kochfeld

vorgenommen werden, ohne die Taste (1) zu driicken
und zwar beim  Anschluss des Kochfeldes mit der
Stromversorgung oder der erneuten Verbindung mit der
Stromversorgung, innerhalb der nachsten 2 Minuten.
Einstellung der Power Limitation :

. + D“ (4+5), driicken und solange gedriickt halten,
bis ein kurzer Signalton erklingt
* gleichzeitig auf den Slidern FL und RL

von rechts nach links scrollen und lange solange den
Buchstaben Pgedriickt halten, bis ein kurzer Signalton

erklingt, am Display Timer (A) erscheint das Symbol “CFG”,
was bedeutet, dass nun die Einstellung vorgenommen
werden kann
das Display (7) des Bereichs FL zeigt die Stromeinstellung
an**
0= 74KW
1= 45KW
**Voreinstellung betragt 7,4 KW
+ um die Einstellung der Power Limitation zu andern, den
Slider FL scrollen

- P

von links nach rechts, um die kW zu erhéhen

von rechts nach links, um die kW zu verringern

+ um die Wahl abzuspeichern, Tasten @ + D“ (4+5),
eine Sekunde lang driicken;

es erklingt ein Tonsignal, das die Einstellung bestatigt und die
Funktion wird verlassen.

VERWENDUNG DES GEBLASES
@ Einschalten

EIN/AUS Kochfeld/ Geblase @ (1) driicken (bertihren)

Die Kontrolllampe leuchtet zur Anzeige auf, dass das
Kochfeld/ Geblase bereit zur Verwendung ist

Zum Abschalten erneut driicken

Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Einschalten des Geblases:
Die Auswahlleiste (6) berihren (driicken), um das Geblase
zu aktivieren

@ Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Mit den Fingem langs der Auswahlleiste (6) beriihren und
durchlaufen:

nach rechts, um die Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
(0-10) zu erhdhen;

nach links, um die Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
(10-0) zu verringem;



@ Timer

Aktivierung/Einstellung der Funktion Timer fiir das
Geblase

+ Das Geblase wahlen

¢ Zum Zugang zur Funktion Timer
Geschwindigkeit) == =¥ (3+2) driicken

+ Die Dauer des Timers einstellen:

den Wahlschalter +(2), driicken,
automatischen Abschaltung zu erhéhen
den Wahlischalter =mms(3), driicken,
automatischen Abschaltung zu verringern
auf dem Display (A) wird der Countdown angezeigt,
Anmerkung: auf der Seite des Displays des Geblases
erscheint mit aktiviertem Timer das Symbol \_(, (E)

*Wenn der Timer den Countdown beendet hat, ertdnt ein
akustisches Signal (fiir 2 Minuten, oder bis eine beliebige
Taste am Kochfeld beriihrt wird) , wahrend das Display (A) mit
dem Symbol “C.0{7"blinkt.

Zur Ausschaltung des Timers:

+ Wahlen Sie den Kochbereich.

+ den Wert des Timers auf "(J" mittels wmm(3), einstellen
Anmerkung: Die Funktion bleibt aktiv, wenn in der
Zwischenzeit keine anderen Tasten gedriickt werden.

(von jeglicher

um die Zeit der

um die Zeit der

@ Anzeige der Filtersattigung

Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Fettfilter

LED “FILTER” (C) leuchtet auf

Geruchsfilter mit Aktivkohle

LED “FILTER” (C) blinkt

@ Reset Sattigung der Filter
Nach der Filterwartung (Fettfilter und/oder Aktivkohle), Taste

“AUTO’(7) lange driicken ;

LED “FILTER” geht aus und der Zahlvorgang der Anzeige
startet erneut.

@ Aktivierung der Anzeige Sattigung Geruchsfilter mit
Aktivkohle

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:

+ Abzugsflache durch @(1) anschalten;
+ Absaugmotor und Kochfeld sind ausgeschaltet,
“AUTQ"(7) driicken und gedriickt halten;

+FILTER” geht an und wieder aus, um die erfolgte
Aktivierung anzuzeigen.

@ Deaktivierung der Anzeige Sattigung Geruchsfilter mit
Aktivkohle
den oben
wiederholen
+FILTER” geht an und wieder aus, um die erfolgte
Deaktivierung anzuzeigen.

beschriebenen  Vorgang der Aktivierung
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@ Automatische Funktionsweise

Die Abzugshaube wird sich automatisch auf die geeignete
Geschwindigkeit einschalten, gemaR der, auf den einzelnen
Kochfeldern, verwendeten Heizstufen.

Wenn das Kochfeld abgeschaltet ist, schaltet die
Dunstabzugshaube schrittweise die Absauggeschwindigkeit
herunter und entfernt so die restlichen Dampfe und
Gerliche,bevor sie sich ganz abschaltet.

Um diese Funktion zu aktivieren:

Driicken Sie kurz “AUTO” (7) und das LED “{ A )" (D)

erleuchtet, um anzuzeigen, dass die Abzugshaube in diesem
Modus arbeitet.

Das Gerit ist fiir den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgeriistet.

Wenn man das KIT Sensor Window (nur im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

-Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerat muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

-Das KIT muss gemaB .den Sicherheitsvorschriften, die
fir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerét gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen
ausgefiihrt werden.

ACHTUNG:

-Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat angeschlossen
wird, miissen zu einem zertifizierten Kreislauf mit
Sicherheitskleinspannung (SELV) gehoren.

-Der Hersteller des Gerats haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schéden oder Brande durch
Méngel und/oder Funktionsstorungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KiTs.



Temperatur-Manager

Beschreibung

Schmelzen

Geeignete Leistungsstufe, um temperaturempfindliche Lebensmittel
langsam zu schmelzen, ohne die sensorischen Eigenschaften zu
beeintréchtigen (ideal fiir Schokolade, Butter, usw.).

o
=]~

Erwarmen

Geeignete Leistungsstufe, die es erlaubt, Lebensmittel zu erwérmen, ohne
dass Siedetemperaturen erreicht werden.

o™
o™
o™

Kécheln

Geeignete Leistungsstufe, um Speisen fiir Iangere Zeiten kocheln zu
lassen. Ideal zum Kochen von Tomatensaucen, Ragout, Suppen, dicken
GemUisesuppen, bei denen ein kontrollierter Garheitsgrad (ideal fiir das
Kochen in Wasserbad) beibehalten wird. Gleichzeitig wird ein Uberkochen
oder mdgliches Anbrennen am Topfboden vermieden.

Verwenden Sie diese Funktion, nachdem Sie die Speise aufgekocht haben.

Leistungstabellen

Benutzung der Stufe

Leistungsstufea Tipologia di cottura (die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und Ihre
Kochgewohnheiten
Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwarmen zu erhohen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Flissigkeiten schnell aufzuwéarmen
Leistung
89 Braten - Sieden Ideal zum Braunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Bréunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grillen zum Kochen und Grillen (fiir kurze Zeitrdume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga . Ideal zum Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
Braunen - Kochen - Schmoren - . - o
6-7 : zum Kochen und Grillen (fir mittlere Zeitrdume, 10-20
Anbraten - Grillen Min.)
45 Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
Grillen zum Kochen (fiir lange Zeitrdume)

. . Ideal zum langen Kochen (Reis, Sofken, Braten, Fisch)
Mittlere 34 Kochen - Einkochen mit Fliissigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Leistung

Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoRen, Braten, Fisch) mit Kochflissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch))
1-2 Schmelzen — Auftauen — ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
Niedrige Warmhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga _ _
1 Schmelzen - Auftauen Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
Warmhalten

AUS Null-Leistung Ablagefléche Kgchfe_ld in Bereltgchaftsstellung oder aus (Restwwarme

wird mit H angezeigt))
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Kochtabellen

Lebensmittelkategorie

Gerichte oder
Kochvorgang-
Art

Leistungsstufe und Kochablauf

Erste Phase

[ Leistungen | Zweite Phase | Leistungen

Nudeln kochen

Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
am Sieden halten
Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
Nudeln, Reis am Sieden halten
Nudeln kochen
Gesottener Reis Wasser erhitzen Booster-9 und 5-6
am Sieden halten
Risotto Anbraten Gemise und 7.8 Kochen 45
Rosten
Gesottene Wasser erhitzen Booster-9 Sieden 6-7
Gebratene Aufwérmen vom Ol 9 Braten 8-9
. Sautierte Kochgeschirr erwdrmen 7-8 Kochen 6-7
Gemise und Geschmort Kochgeschirr erwarmen 78 Kochen 34
Hiilsenfriichte eschmorte ochgeschirr erwarme ochel
Angebratene
Angebratene Kochgeschirr erwarmen 7-8 Gemiise 7-8
goldbraun braten
Fleisch mit Ol goldbraun
Braten braten 7-8 Kochen 34
(Leistung 6 falls mit Butter)
. Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Beidseitig grillen 7-8
Fleisch ~ -
Braunen . Bréunen mlt.OI 7-8 Kochen 4-5
(Leistung 6 falls mit Butter)
Feucht Braunen mit Ol
gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 78 Kochen 34
Gegrillt Vorwérmen des Topfes 7-8 Kochen 7-8
. Feucht Braunen mit Ol
Fisch gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) -8 Kochen 34
Gebratenes Ol erhitzen 89 Braten 7-8
Frittaten Erwarmen der Pfaf‘”e.. mit 6 Kochen 6-7
Butter oder Speisedl
Omelette Erwarmen der Pfapne“ mit 6 Kochen 5-6
Butter oder Speisedl
Eier Weich
gekochte/hart Wasser erhitzen Booster-9 Kochen 5-6
gekochte
Pancakes Erwarmen der Pfanne mit 6 Kochen 6.7
Butter
TomatensoBe Braunen mlthI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 34
mit Butter)
Sofen Bqlognese Bréunen mit .Ol (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 34
Fleischsole mit Butter)
Béchamelsole Vorbereitung der Basis (Butter 5-6 Leicht aufkochen 3-4
und Mehl schmelzen)
Eiercreme Milch aufkochen 4-5 Leicht am Sieden 4-5
halten
Kuchen und andere . . Leicht am Sieden
Siiigkeiten, Cremen Puddings Milch aufkochen 4-5 halten 2-3
Milchreis Milch aufwarmen 56 | LeichtamSeden | o,
halten
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Wartung

Wartung der Kochfléche

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwamme
oder Stahiwolle. Ihre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschadigen.

Verwenden Sie keine chemische, dtzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Flache abkihlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entferen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kdnnen die
Oberflache beschadigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand konnten die Glasoberflache
beschadigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!!

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Fliissigkeiten aus
den Topfen, ist es méglich Uber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Gerates befindet, um alle
Reste entfernen zu kdnnen und eine hygienische Reinigung
zu gewéhrleisten.

Bild 16

Fir eine tiefere Reinigung, entfernen Sie die untere
Auffangschale.
Abb.18 > 183

Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIEBLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Sattigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
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der Spilmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spulmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem andern sich seine Eigenschaften
beziiglich des Filterns nicht.

Bild 15

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fiir die Version mit Filter)

Hélt die unangenehmen Geriiche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Der Artikel hat vier Aktivkohle-Filterkasseten, welche die
Geriiche uber die Aktivkohle, die sie enthalten, festhalten. Die
Aktivkohle ist in einen Keramikrahmen integriert, wodurch die
Unreinheiten vollstdndig und leicht an ihnen hangen bleiben
kénnen und eine groRe Aufnahmeoberflache geschaffen wird.
Die Aktivkohle-Keramikfilter sind erst nach relativ langer
Zeit gesattigt. Die Sattigung hangt von der Kochgewohnheiten
und der RegelméaRigkeit, mit welcher der Fettfilter gereinigt
wird, ab. Die Geruchsfilter konnen alle 2/3 Monate durch
Erhitzung regeneriert werden, indem sie fiir 45 Minuten in den
auf 200° C vorgeheizten Backofen gelegt werden. Mit einer
regelméRigen Regenerierung haben die Filter einen maximale
Lebensdauer von 5 Jahren.

Abb.17 > 17.13



Storungssuche

Ein Fehler kann sich durch ein kleines Problem ergeben, das Sie selber mit Hilfe der folgenden Anleitungen beheben
konnen. Fiihren Sie keine weiteren Reparaturversuche durch, wenn die folgenden Anleitungen in einem spezifischen Fall

nicht helfen.

WARNUNG

Reparaturen am Gerét diirfen nur von qualifiziertem Wartungspersonal durchgefiihrt werden. Falsch ausgefiihrte
Reparaturen kénnen den Benutzer einem betrachtlichen Risiko aussetzen. Wenn lhr Gerét repariert werden muss, wenden

Sie sich bitte an das Kundendienstzentrum.

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Was kann ich tun, wenn die
Kochzonen nicht funktionieren?

Die Schmelzsicherung in der
Hausverdrahtung ist defekt.

Es steht kein Topf auf der Kochzone.

Wenn die Schmelzsicherung
wiederholt ausgeldst wird, einen
zugelassenen Elektriker rufen.
Stellen Sie einen Topf auf die

Kochzone.
Was kann ich tun. wenn die Die Bedienfeld ist zum Teil durch ein
R feuchtes Tuch oder eine Fliissigkeit Reinigen Sie das Bedienfeld.
Kochzonen sich nicht einschalten?
bedeckt.
INFORMATIONSCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN LOSUNG
Die innere Temperatur Vor einem emeuten
Die Elektronik schaltet sich wegen 'mp Gebrauch, warten Sie
E2 M der elektrischen P
erhéhter Temperatur ab : bis sich die Flache
Komponenten ist zu hoch .
abkiihlt hat
ERR03
+ Es wird eine kontinuierliche (Dauer-) Wasser, Topfe oder Oberflache reinigen,

akustisches Signal

Aktivierung der Taste detektiert.
Die Schnittstelle stellt sich nach 10

Kiichenutensilien auf der
Benutzerschnittstelle.

eventuell
Gegensténde vom

Kochfeld raumen.

'-] Sekunden ab.

Bei allen anderen
Fehlermeldungen
(E..U...)

Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie |hren Fehlercode
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Produktdatenblatt (Kochfeld)

Lieferant Samsung Electronics Co. Ltd

Modellkennzeichnung “%gﬂg;j%ﬁ
Kochfeldtyp Einbau

Heiztechnik Induktionskochzonen und -

kochbereich
Zahl an Kochzonen und/oder Kochbereichen 4
Fiir Umluftkochzonen oder -bereich: Durchmesser nutzbarer Flache fiir das
elektrisch 18,9¢cm, 22 cm

geheizte Kochfeld (@)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Whi/kg
Energieverbrauch pro Kochzone oder -bereich berechnet auf kg

(EC Elektrisch kochen)
@21,0 cm: 192 Whikg
@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg
@ 21,0 cm: 194,4 Whikg
Energieverbrauch fiir das Kochfeld berechnet auf kg (EC Elektrokochfeld) 190,2 Whikg

+ Angabe wurde geméaf EN 60350-2/A11und der europaischen Verordnung (EG) Nr. 66/2014 bestimmt.

Tipps fiir die Energieeinsparung

Empfehlungen fiir beste Ergebnisse:

+ Verwenden Sie Topfe und Pfannen mit dem gleichen Bodendurchmesser wie der Durchmesser der Kochzone.
+ Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

* Lassen Sie, wenn es mdglich ist, beim Kochen den Deckel auf dem Topf.

+ Kochen Sie Gemiise, Kartoffeln usw. in wenig Wasser, um die Kochzeiten zu reduzieren.

+ Verwenden Sie einen Dampfkochtopf, der den Energieverbrauch und die Kochzeiten noch mehr reduziert.

+ Stellen Sie den Topf in die Mitte der im Kochfeld eingezeichneten Kochzone.

* Fiir das Produktdatenblatt des Kochfelds bitte in das Blatt in der Verpackung sehen.
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ES - Montaje y modo de empleo

Simbolos utilizados en este
manual

A ADVERTENCIA

Peligros o practicas inseguras que podrian dar lugar a
lesiones personales o la muerte.

/I ATENCION

Peligros o practicas inseguras que podrian dar lugar a
descargas eléctricas, lesiones o dafios a la propiedad.

NOTA

Consejos e instrucciones Utiles

Estos iconos y simbolos de advertencia sirven para prevenir
lesiones tanto suyas como de otras personas. Por favor,
sigalos al pie de la letra. Después de leer este capitulo, por
favor, guardelo en un lugar seguro para posibles referencias
en el futuro.

Siga escrupulosamente las
instrucciones proporcionadas en este
manual. El fabricante no acepta
responsabilidad alguna por los posibles
problemas, dafios o incendios causados
a la maquina procedentes del
incumplimiento de las instrucciones
incluidas en el presente manual. El
aparato esta destinado solo para el uso
domeéstico para la coccion de alimentos y
la aspiracion de los humos procedentes
de la coccién. No se admiten usos
distintos a los indicados (por ejemplo,
recalentar alimentos). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o

los ajustes incorrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente al
mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso,
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mantenimiento e instalacion siguen siendo las

mismas.

! Lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

I No realice modificaciones eléctricas al producto

! Antes de proceder a la instalacion del dispositivo
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

I Verifique la integridad del producto antes de proceder a
su instalacion. De no ser asi, péngase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacion.

Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)

son accesorios opcionales suministrados Unicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

/\ Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siguientes instrucciones:

- Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacién, desconecte el aparato de la
red eléctrica.

- La instalacion o el mantenimiento debe
ser realizado por un técnico cualificado,
de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad.
No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique
especificamente en el manual de uso.

- La instalacion de la puesta a tierra del
aparato es obligatoria.

- El cable de alimentacion debe ser lo
suficientemente largo para permitir la
conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica.

- Para que la instalacién cumpla con las

normas de seguridad vigentes, es
necesario montar un interruptor de corte



omnipolar homologado que asegure la
desconexion completa de la red eléctrica
segun las condiciones de la categoria de
sobretensidn lll, de acuerdo con las
indicaciones de instalacion.

- No utilice tomas eléctricas multiples ni
alargadoras eléctricos.

- Una vez finalizada la instalacién, los
componentes eléctricos no deberan ser
accesibles al usuario.

- El equipo y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de
calentamiento.

- Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato; procure vigilar a los nifios
y manténgalos a una distancia prudente,
ya que las partes accesibles pueden
calentarse mucho durante el uso.

- Para los portadores de marcapasos e
implantes activos es importante
comprobar, antes del uso de la placa de
induccién, que el implante sea
compatible con el aparato.

Durante y después del uso, no toque los
elementos de calentamiento del
dispositivo.

Evite el contacto con pafios u otros
materiales inflamables hasta que todos
los componentes del aparato se hayan
enfriado lo suficiente,.riesgo de incendios

No coloque materiales inflamables sobre
el dispositivo 0 en sus proximidades.

Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la
coccion de los alimentos ricos en grasas
y aceites.
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- Si la superficie se encuentra agrietada,
apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

El aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto.

La coccion sin supervision sobre una
placa de coccion con aceite o grasa
puede ser peligrosa y causar incendios.

El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccién a
corto plazo debe ser supervisado
continuamente.

NUNCA intente apagar el fuego con
agua. En su lugar, apague el aparato y
use por ejemplo una tapa o0 una manta
ignifuga para sofocar las llamas. Peligro
de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccion.

- No utilice limpiadoras a vapor, riesgo de
electrocucion

- No coloque objetos metalicos, tales
como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas, sobre la superficie de la placa de
coccion ya que podrian sobrecalentarse.

- Antes de conectar el producto a la red
eléctrica: verifique la placa de datos
(montada en la parte inferior del aparato)
para cerciorarse de que el voltaje y la
potencia se correspondan con aquellos
de la red eléctrica y que el enchufe sea
adecuado. En caso de duda, pongase en
contacto con un electricista cualificado.

Importante:

- Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de



control sin tener en cuenta el detector de
ollas.

- Evite derrames de liquidos, por lo tanto,
para hervir o calentar liquidos, disminuya
el suministro de calor.

- No deje los elementos de calentamiento
encendidos con ollas o sartenes vacias o
sin recipientes.

- Cuando se termine de cocinar, apague
la zona correspondiente.

- Al cocinar, nunca utilice papel de
aluminio, tampoco apoye directamente
productos envasados con aluminio. - El
aluminio fundiria y dafiaria
irreparablemente su aparato.

- Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto
previamente: jpodrian explotar!

Esta advertencia aplica para todos los
otros tipos de placas de coccion.

- El empleo de una potencia elevada tal
como la funcién Booster no es adapta
para el calentamiento de algunos
liquidos, como por ejemplo el aceite para
freir. El calor excesivo puede ser
peligroso. En estos casos se recomienda
usar una potencia mas baja.

- Coloque los recipientes centrados,
directamente sobre la placa de coccion.
Bajo ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de
coccion.

- En situaciones de altas temperaturas, el
aparato disminuye automaticamente el
nivel de potencia de las zonas de
coccion.
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Antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento, desconecte el
producto de la red eléctrica, quitando el
enchufe o desconectando el interruptor
general de la habilitacion.

Para todas las operaciones de
instalacion y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo.

Este producto no se destina para
utilizarse por personas (incluyendo
nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales sean diferentes o
estén reducidas, o carezcan de
experiencia 0 conocimiento, a menos
que dichas personas reciban una
supervision 0 capacitacion para el
funcionamiento del aparato por una
persona responsable de su seguridad
Las operaciones de limpieza vy
mantenimiento no deben ser llevadas a
cabo por nifios sin ninguna supervision.
El ambiente debe disponer de ventilacion
adecuada, cuando la campana extractora
se utiliza junto con otros aparatos de
combustion de gas u otros combustibles.
La campana debe limpiarse con
frecuencia tanto por dentro como por
fuera (AL MENOS UNA VEZ AL MES),
de todas maneras siempre se debera
cumplir con lo indicado en las
instrucciones de mantenimiento.

El incumplimiento de las instrucciones de
limpieza de la campana y de sustitucion
y limpieza de los filtros implica riesgos de
incendio.

Esta terminantemente prohibido cocinar
alimentos con llamas libres.

El empleo de llamas libres es perjudicial



para los filtros y puede originar
incendios, por lo tanto, se debe evitar en
cualquier circunstancia.

Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccién
de alimentos por fritura, para evitar que
el aceite recalentado arda.

ATENCION: Durante el funcionamiento
de la placa de coccion, las partes
accesibles de la campana pueden
calentarse considerablemente.

jCuidado! No conecte el aparato a la red
eléctrica antes de haber terminado la
instalacion por completo.

En lo que respecta a las medidas
técnicas y de seguridad que deben
adoptarse para la evacuacion de los
humos, aténgase estrictamente a lo
previsto en los reglamentos de las
autoridades locales competentes.

El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utliza para la
evacuacion de los humos producidos por
el aparato de combustion de gas o de
otros combustibles.

Nunca utilice la campana si la rejilla no
estd montada correctamente!

Utilice unicamente los tornillos de fijacion
para la instalacion incluidos en el
suministro del producto, de no ser asi,
asegurese de comprar el tipo de tornillo
adecuado. Utilice tornillos de longitud
correcta tal como especificado en la Guia
de instalacién.

Cuando la campana y los aparatos
alimentados con una fuente de energia
distinta a la electricidad, funcionan
simultaneamente, la presion negativa en
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el local no debe sobrepasar los 4 Pa (4 x
10-5 bares).

Es importante conservar este manual
para poder consultarlo en cualquier
momento. En caso de venta, cesién o
traslado, asegurese de que éste

permanezca junto con el producto.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012/19/CE, sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (RAEE). Asegurandose de que este producto se
deseche correctamente, el usuario ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El simbolo mmmm en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como un
desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un centro de
recogida adecuado para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electronicos. Para la eliminacion del producto siga las
normativas locales para la eliminacién de residuos. Para
obtener mas informacién sobre el tratamiento, la recuperacién
y el reciclaje de este producto, pdngase en contacto con las
autoridades locales, el servicio de recoleccion de residuos
domésticos o con la tienda donde se ha comprado el
producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

» Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.; EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones
para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto
sobre el medio ambiente: Cuando empiece a cocinar,
encienda la campana a la velocidad minima, dejandola
encendida unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran
cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de
reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, el/los filtros de carbon. Para
que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso
limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia
y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro maximo del
sistema de canalizacion que figura en este manual.



Utilizacion

Uso de la placa de coccién

El sistema de coccion por induccion se basa en el fenémeno
fisico de la induccibn magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de
energia del generador a la olla.

Beneficios:

Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:

- Mas segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

- Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.

- Mas precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos

- Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.

Recipientes para la coccion

Utilice solo ollas con el simbolo
Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no
utilice:

- recipientes con fondo que no sea perfectamente plano.

- recipientes de metal con una base esmaltada.

- recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa.

- nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie
del panel de control de la placa

Recipientes ya existentes

La coccién por induccion utiliza el magnetismo para generar
calor. Por tanto, los recipientes deben tener hierro. Se puede
comprobar si el material de la olla es magnético con un simple
imén. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente.

aaa EiegeCEaN ACcCET &=

&EAca EAC~-Coé=

IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada zona
individual, consulte la parte ilustrada de este manual.

~ Ug 8 ERERY idhc=
Para obtener mejores resultados se recomienda:

- Usar ollas y sartenes cuyo didmetro del fondo sea igual al de
la zona de coccion.

- Usar inicamente ollas y sartenes con fondos planos.

- Siempre que sea posible, mantener la tapa sobre las ollas
durante la coccion

- Cocinar verduras, patatas, etc. en una pequefia cantidad de
agua para reducir el tiempo de coccion.

- El uso de ollas a presién reduce ain mas el consumo de
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energia y el tiempo de coccion

- Colocar la olla en el centro de la zona de coccién dibujado
en la placa.

Empleo del aspiradorEl sistema de aspiracion puede ser
utilizado en la version aspirante de evacuacion externa o bien
en la versién filtrante de recirculacién interior.

Version aspirante
Fig.7
Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.
El didametro del tubo de descarga debe ser igual al diametro
del aro de empalme:
- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm
- en caso de salida redonda @ 150 mm (*)

Para méas informacién véase la pagina correspondiente a los

accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de

este manual.

Fig.7a-7b

Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga en

la pared con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida

de empalme).

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

didmetro inferior conllevara una disminucién en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

I Usar un conducto cuya longitud se la minima
indispensable.

! Usar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (angulo maximo del codo 90°).

! Evitar cambios bruscos de seccion del conducto

@ Version filtrante

Fig. 8

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion.

El producto se entrega equipado con todo lo que se necesita
para una instalacion estandar con la salida de aire en la parte
frontal del zécalo del mueble.

En el paquete estan incluidas cuatro juegos de filtros de
ceramica de carbén activado de alto rendimiento. Los filtros
de ceramica son innovadores filtros modulares de carbén que
se regeneran (véase en este manual la seccion
Mantenimiento - Filtros de carbén activado).

Las caracteristicas quimicas y fisicas permiten obtener un alto
nivel de eficiencia de absorcién de olores asi como una
elevada resistencia mecanica.

Para mas informacion véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version filtrante (en la parte ilustrada de este
manual).

Fig. 13b



Instalacion

La instalacion, ya sea eléctrica o mecanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

El electrodoméstico ha sido realizado para ser empotrado en
un nivel de trabajo espesor 2-6 cm, en caso de instalacion
TOP; 2,56 cm en caso de instalacién FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccién y la pared debe
ser de al menos 5 cm frontalmente, de al menos 4 cm
lateralmente y de al menos 50 cm respecto a los colgantes
superiores.

NOTA = Las distancias sugeridas son indicativas: en el
proyecto de los espacios deben ser seguidas las
indicaciones del fabricante de la cocina.

& Conexion eléctrica

Fig. 3

- Desconectar el aparato de la red eléctrica

- La instalacion debe ser realizada por personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.

- El fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o0 cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo.

- El cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo
para permitir el desmontaje de la placa de coccién de la
encimera.

- Asegurese de que la potencia indicada en la placa de datos,
montada en la parte inferior del aparato, se corresponda a la
del local en el que se va instalar.

-No utilice cables de extension.

- La puesta a tierra es obligatoria por ley

- El cable eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo
respecto de los otros cables

- Si el electrodoméstico no esta equipado con cable de
alimentacion, utilice uno con seccion minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta 7200
vatios; mientras que para voltajes superiores deben ser de 4
mma2.

- En ningin momento el cable debe alcanzar una temperatura
de 50°C por encima de la temperatura ambiente.

- El aparato esta disefiado para estar permanentemente
conectado a la red eléctrica, por esta razon, es preciso
efectuar la conexion a la red fija mediante un interruptor
omnipolar homologado, que asegure la desconexion completa
de la red eléctrica segun las condiciones de la categoria de
sobretension Iy que sea facilmente accesible después de la
instalacion.

iCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado.

ijCuidado! La sustitucion del cable de interconexion debe ser
llevada a cabo por el servicio de asistencia técnica autorizado
0 por una persona con cualificacion similar.

Nota : el producto cuenta con una funcién Power Limitator
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que permite programar un umbral de absorcién maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la conexion
del producto a la red eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en los 2 minutos
sucesivos). Para la secuencia de ajuste del Power
Limitation consulte la seccion Funcionamiento de este
manual.

Montaje
Antes de iniciar con la instalacion:

® Después de desembalar el producto verifique que no se
haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio de
Atencion al Cliente, antes de proceder a la instalacién.

® Aseglrese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacién escogida.

®  Asegurese de que en el interior del embalaje no hay (por
motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tomillos, garantias, efc.), que en su
caso debera ser quitado y guardado.

®  Verifique también que cerca de la zona de instalacion se

encuentre disponible una toma de corriente.

Preparacion del mueble para el empotrado:

- El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, homos, lavadoras o
secadoras.

- Realizar todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

IMPORTANTE: utilice un adhesivo sellador
monocomponente(S), con resistencia a la temperatura de
hasta 250° ;
antes de realizar la instalacion es preciso limpiar
esmeradamente las superficies a encolar eliminando toda
sustancia que pueda perjudicar el encolado
(p.ej.: agente antiadherente, conservantes, grasas,
aceites, polvos, residuos de viejos adhesivos etc.);
el adhesivo debe ser distribuido de modo uniforme a lo
largo de todo el perimetro del marco;
tras finalizar el encolado, deje secar el adhesivo durante
unas 24 horas.

jATENCION! La falta de montaje de tornillos y elementos de

fijacion segin lo indicado en estas instrucciones puede

comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

Nota: para una correcta instalacion del producto es

recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las

siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato

- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura



Funcionamiento

Panel de control

Nota: Para seleccionar los mandos basta con tocar suavemente (presionar) los simbolos que los representan.
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Leyenda Pantalla/ LED
1. ON/OFF de la placa/del extractor de la placa A. Pantalla del temporizador
2. Aumenta el valor del temporizador B. Indicador de temporizador activo
3. Disminuye el valor del temporizador
*2+3. Activa el temporizador
. Control 4. Bloqueo de teclas
principalitemporizador | 5 Pausa/Repeticion
* 4+5. Control de nifios
6. Seleccion del extractor C. Indicador de asistencia del filtro
@ * Aumenta/Disminuye la velocidad de extraccion | D. Indicador de la funcién de extraccién
(potencia) automatica
Control de la 7. Activacion de funciones automaticas E. Indicador de temporizador activo
campana * Restablecer la saturacion del filtro F. Ver la velocidad de extraccion (potencia)
G. Pantalla del extractor
8. Seleccion de la zona de coccion H. Indicador de posicion de la zona de coccion
@ * Aumenta/Disminuye el nivel de potencia I. Ver el nivel de potencia
9. Activacion del gestor de temperatura J. Pantalla de la zona de coccién
Control de la placa K. Pantalla del administrador de temperatura
L. Indicador de puente activo
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EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccion estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

+ Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccion o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccién” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o bien la “Funcion Lock” o la “Timer").

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado, el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
indicador de las zonas de coccién aparece el simbolo “H
para indicar que se esta ejecutando esta fase.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Pantalla zona coccion
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccién, se
indica:

Zona de coccién encendida I
Power Level {.9.p
Residual Heat Indicator -
Pot Detector g

Funcién Temperature Manager

activada o
Funcién Child Lock activada IR
Funcion Pausa i
Funcién Automatic Heat UP p=
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Caracteristicas de la placa

@ Safe Activation

El producto se activa sélo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

@ Pot Detector
El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

© Safety Shut Down

Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta con
un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

@ Residual Heat Indicator

Con el apagado de una o mas zonas de coccion, la presencia
de calor residual es indicada a través de una sefial visual
especifica en la pantalla de la zona correspondiente,
mediante el simbolo " .

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido

Pulse (toque) @ (1) placa de coccion/ aspirador

El piloto se enciende para indicar que la placa de
coccion/aspirador esta lista para su uso

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

@ Seleccion de las zonas de coccién
Toque (pulse la Barra de seleccion (8) correspondiente a la
zona de coccidn que se desee utilizar.

® 9 Power Level

La placa esta dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (8):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia;

@ Power Booster

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(superior al nivel 9), que permanece activo durante 10
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado Barra de
seleccion (8) (més alla del nivel 9) y active el Power Booster
El nivel Power Booster se muestra en el indicador de la zona
seleccionada mediante el simbolo” 7

@ Bridge Zones
Las zonas de coccion gracias a la funcién Bridge, pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica



con el mismo nivel de potencia. Esta funcién posibilita una
coccién homogénea con fuentes y ollas de gran tamario.

Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de
coccion frontal “Master” con la correspondiente en la parte
posterior “Secundaria”

(para comprobar cuéles son las zonas en las que estd
prevista esta funcion, consulte la parte ilustrada de este
manual)

Para activar la Funcion Bridge:

+ seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccion que se desean utilizar

+ el indicador Bridge (L) de la zona de coccion “Secundaria”

se ilumina "’

+ mediante la Barra de seleccion (8) de la zona de coccién
“Master sera posible programar el Nivel (Potencia) de
ejercicio

+ para desactivar la Funcién Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion

@ Temperature Manager

Temperature Manager es una funcién que permite programar
la temperatura pre-programada, méas apta, para obtener el
tipo de resultado que desea (consulte la tabla Temperature
Manager al final de este capitulo).

Seleccione la zona de coccion deseada.

I’ \\
+ Pulse una o mas veces 3} (9) para escoger el nivel mas
idoneo entre los disponibles:

S L
Melting* L

‘_\ I/ ‘_\ l/

%\ %\\ Warming* S_
N N NL

%\' %\\\ %\' Simmer* s_ss
* Consulte la tabla Temperature Manager al final de este
capitulo.

* Pulse una vez mas para apagar.
En el indicador de la zona de coccién que esta trabajando en
Temperature Manager aparece el simbolo “4f”

@ Key Lock

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas
las funciones ya programadas.

Activacion:

* pulse (4)

+ el LED colocado sobre el botdn se enciende, para indicar la
activacion

Repetir la operacion para desactivar.
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@ Child Lock

La funcién Child Lock permite evitar que los nifios puedan
encender de manera accidental las zonas de coccién y la
zona de aspiracion, dado que desactiva cualquier funcién.

La funcién Child Lock puede activarse sélo cuando el aparato
encendido y las zonas de coccion (y zona aspirante) estan
apagadas.

Activacion:

+ retire las ollas que puedan estar presentes sobre la placa de
coccion

* pulse y mantenga pulsadas contemporaneamente @' (4)

yla (5), una sefal acustica indica que la funcion esta
activa,y es visualizada una "L" en los indicadores My (F).
Repetir la operacién para desactivar.

® Timer

La funcién Timer es una cuenta atrds que se puede
programar, incluso simultaneamente, para cada zona de
coccion (y en la zona aspirante).

Una vez transcurrido el tiempo programado, las zonas de
coccion (o la zona de aspiracion) se apaga automaticamente
y se emite una sefial acustica de aviso para el usuario.
Activacion/Regulacién de la funcién Timer para la placa
de coccion

+ Seleccione la zona de coccion (potencia # 0).

+Pulse == (3+2), para acceder a la funcién Timer

+ Ajuste el tiempo de duracién del Timer:

pulse el selector
apagado automatico
pulse el selector wms(3), para disminuir el tiempo de apagado
automatico

Si fuera necesario, repita la operacion para las otras zonas de
coccion.

Nota: Cada zona de coccién puede programarse con un
Timer distinto; en el indicador (A) aparecera, durante 10
segundos, la cuenta atrds de la Ultima zona de coccion
seleccionada, sucesivamente se visualizara la cuenta atras
con un tiempo inferior.

+ Cuando el timer finaliza la cuenta atrés se emite una sefial
aclstica (durante 2 minutos, o se interrumpe pulsando un
boton cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (A)
parpadea, con el simbolo .00

Nota: al lato del indicador de la zona de coccion, con Timer
en uso, aparece el simbolo \_(, (E)

Para el apagado del Timer:

+ seleccione la zona de coccién

* programar el valor del timer a "7, mediante -(3)

Nota: la funcion permanece activa si mientras tanto no se
presionan otros botones.

(2) , para aumentar el tiempo de

@ Eqgg Timer
La funcién Egg Timer es una cuenta atrés independiente de
las zonas de coccidn (y de la zona aspirante). EI Egg Timer

se activa pulsando == +(3+2).



Nota : para el ajuste de la funcion Egg Timer siga el mismo
procedimiento de la funcion Timer:
Cuando el timer finaliza la cuenta atras se emite una sefial
acUstica (durante 2 minutos, o se interrumpe pulsando un
boton cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (A)
parpadea, con el simbolo .00

@ Pausa

La funcién Pausa permite suspender cualquier funcion activa
en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.
Activacion:

* pulse “(5)

+ se visualiza una "7 1" en los indicadores (1).

Para desactivar la funcion:

Nota : esta operacion restaura las condiciones de la placa
antes de la pausa

* pulse “(5)

+ en 10 segundos recorrer hacia la derecha con los dedos de
modo prolongado la Barra de seleccion (8), relativa a la
zona de coccion 2 (FIG.19);

Nota : si la operacion no es realizada en este tiempo

la funcién pausa permanece activa.

Nota: si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automéaticamente.

@ Recall

La funcion Recall permite recuperar todas las programaciones
configuradas en la placa, en caso de apagado accidental.
Activacion:

+ encienda de nuevo la placa @(1) dentro de 6 segundos
desde el apagado

* pulse D | (5), dentro de los otros 6 segundos sucesivos

@ Automatic Heat UP

La funcion de calentamiento automatico permite alcanzar mas
rapidamente la potencia programada; con esta funcion es posible
cocinar los alimentos mas rapidamente, pero sin el riesgo de
quemarlos, ya que la temperatura no supera el nivel establecido.
Esta funcion esta disponible para los niveles de potencia 1 - 8.
Activacion:

+ pulse de modo prolongado, en la Barra de Seleccion (8),
la potencia deseada

+ se visualiza una ..,C".. en el indicador (I).

@ Power Limitation

La funcién Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién maxima.
Nota : el ajuste debe realizarse estando la placa apagada,

sin pulsar el botén (1), en el momento de la conexion de
la placa de coccién a la red eléctrica misma, o de la
reconexion de la red eléctrica, en los sucesivos 2 minutos .
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Para configurar el Power Limitation :

+ presionar y tener presionado de modo prolongado los
botones + D“ (4+5),hasta la emision de una breve
sefial aclstica

+ recorrer contemporanemante en los slider FL y RL

: P

de izquierda hacia la derecha, y mantener presionado de
modo prolongado a nivel de las letras P, hasta la emision de
una breve sefial acUstica, la pantalla Timer (A) muestra los
simbolos “CF6”, para indicar que es posible realizar la
configuracién
la pantalla de la zona FL muestra la configuracion actual**
0= 74KW
1= 45KW
** por defecto el ajuste esté programado en 7,4 KW
+ para cambiar la configuracion del Power Limitation recorrer
en el slider FL

: P

de izquierda hacia la derecha, para aumentar los Kw
de derecha hacia la izquierda, para disminuir los Kw
. ?ara guardar la seleccion efectuada presionar tos botones

+ D | | (4+5), por 1 segundo;
serd emitida una sefal acustica a para confirmar la
realizacion de la configuracion, y se sale de la funcion.

EMPLEO DEL ASPIRADOR
@ Encendido

Pulse (toque) @ (1) placa de coccion/ aspirador

El piloto se enciende para indicar que la placa de
coccion/aspirador esta lista para su uso

Presione de nuevo para apagar

Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

@ Encendido del aspirador:
Toque (pulse) la Barra de seleccion (6) para activar el
aspirador

@ Velocidad (potencia) de aspiracion:

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (6):

hacia la derecha para aumentar la velocidad (potencia) de
aspiracion (0-10);

hacia la izquierda para disminuir la velocidad (potencia) de
aspiracion (10-0);

@ Timer

Activacion/Regulacion de la funcion Timer para el
aspirador

+ Seleccione el aspirador (velocidad # 0)

* Pulse == (3+2) para acceder a la funcién Timer
(desde cualquier velocidad)

+ Ajuste el tiempo de duracion del Timer:



pulse el selector +(2), para aumentar el tiempo de apagado
automatico

pulse el selectoramm(3), para disminuir el tiempo de apagado
automatico

en el indicador (A) aparece la cuenta atras,

Nota: al lado del irltlicador del aspirador, con Timer en uso,

aparece el simbolo = (E)

+ Cuando el timer finaliza la cuenta atras se emite una sefial
acUstica (durante 2 minutos, o se interrumpe pulsando un
boton cualquiera de la placa) , mientras que el indicador (A)
parpadea, con el simbolo .00

Para el apagado del Timer:

+ seleccione la zona de coccion

+ programar el valor del timer a "J" mediante -(3),

Nota: la funcién permanece activa si mientras tanto no se
presionan otros botones.

@ Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtro grasas

el LED “FILTER"(C) se enciende

Filtro para olores de carbon activado

el LED “FILTER"(C) parpadea

@ Reset saturacion filtros
Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas ylo carbén activo) pulse de modo prolongado el botén

“‘AUTO’(7):

el LED “FILTER” g¢ apaga, haciendo partir de nuevo conteo
del indicador.

@ Activacion del indicador de saturacion filtro para olores
de carbon activado

Este indicador generalmente esta desactivado

Para activarlo, proceder del modo siguiente:

+ encender la placa aspirante mediante (1);
+ con motor de aspiracién y zonas de coccion apagadas,

presionar y mantener presionado "AUTO"(7);

+ - “FILTER” sg enciende, luego se apaga, para indicar la
activacion.

@ Desactivacion del indicador de saturacion filtro para
olores de carboén activo

repetir la operacion arriba descrita para la activacion
“FILTER” parpadea, luego se apaga para indicar la
desactivacion.

@ Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.
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Cuando la placa de coccion es apagada, la campana adapta
su velocidad de aspiracion, disminuyéndola gradualmente, de
modo de eliminar vapores y olores residuales.

Para activar esta funcion:

Pulse brevemente “AUTO” (7), el LED “C A )" (D) se
enciende para indicar que la campana esta funcionando
segUn esta modalidad..

El aparato esta elaborado para ser utilizado en
combinacion con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en
modalidad ASPIRANTE), la aspiracion del aire dejara de
funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

-La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado 'y
especializado.

-EI KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a las
normas de seguridad pertinentes al componente y a su
utilizacion con el aparato. La instalacion debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

-el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

-el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.




Nivel de potencia (preestablecido)

Descripcion

s Melting

mantequilla etc.).

Identifica un nivel de potencia apto para derretir lentamente productos
delicados sin comprometer las caracteristicas sensoriales (chocolate,

I
s s Warming
_____ |

Identifica un nivel de potencia apto para permitir de mantener la temperatura
de sus comidas en modo delicado, sin alcanzar temperaturas de ebullicién.

Identifica un nivel de potencia apto para cocinar alimentos por tiempos
prolongados. Adecuado para cocinar salsas de tomate, salsas de camne,
sopas, estofados, manteniendo un nivel de coccion controlado (ideal para
cocinar a un bafio maria). Evita derrames desagradables de los alimentos y
posibles quemaduras en fondo, tipicos de estas preparaciones.

Utilizar esta funcion después la ebullicion del alimento.

Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccion

Uso del nivel
(la indicacion combina la experiencia y los habitos
de coccion)

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicién rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccién
. . Ideal para dorar, iniciar una coccion, freir congelados,
89 Freir - hervir L
hervir rapidamente
. . . Ideal para freir, mantener la ebullicion viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar . . .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
Alta potencia ) Ideal para sofreir, mantener una ebullicion ligera,
Dorar - cocinar — estofar — : . = :
6-7 A cocinar y asar a la parrilla (duracién media, 10 a 20
sofreir - grillar ! .
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar — sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicion delicada, cocinar
grillar (larga duracion). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracién (arroz, salsas,
3.4 Cocinar - cocinar a fuego lento - | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompariamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccién de larga duracion (volimenes
2.3 Cocinar - cocinar a fuego lento— | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
1-2 Fundir— descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia . Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener ) - .
1 . . alimentos recién cocinados o mantener la temperatura
caliente - condimentar . . :
en los platos para servir y condimentar el risotto
Placa de coccién en posicién de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-0)
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Tablas de coccién

Categoria de Platos o tipo Nivel de potenciay proceso de coccion
alimentos de coccion Primera fase | Potencias Segundafase [ Potencias
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 R 7-8
mantenimiento de la
ebullicion
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
Pasta, arroz mantenimiento de la
ebullicion
Coccion de la pasta
Arroz cocido Calentamiento del agua Booster-9 Y 5-6
mantenimiento de la
ebullicion
Risotto Sofreir y tostar 7-8 Coccion 4-5
Cocidos Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 6-7
Verduras Fritos Calentamiento del aceite 9 Frito 8-9
le umbre; Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Coccion 6-7
9 Estofados Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 3-4
Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Dorar el sofrito 7-8
Asar _ Dorar came con aceite 7.8 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Grillar ambos lados 7-8
Carnes Dorado ) Dorar con aceite . 7-8 Coccién 4-5
(si con mantequilla, potencia 6)
Humedo/estofado . Dorar con aceite . 7-8 Coccion 3-4
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Coccién 7-8
Humedo/estofado . Dorar con aceite . 7-8 Coccion 3-4
Pescados (si con mantequilla, potencia 6)
Frito Calentamiento del aceite o materia 89 Frito 7.8
grasa
. Calentamiento de la sartén con Coccién
Fritos ; : 6 6-7
mantequilla 0 materia grasa
Calentamiento de la sartén con Coccion
Omelet ; . 6 5-6
Huevos mantequilla 0 materia grasa
Hervido Calentamiento del agua Booster-9 Coccioén 5-6
Calentamiento de la sartén con Coccion
Pancake ) 6 6-7
mantequilla
Tomate . Dorar con aceite . 6.7 Coccién 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Salsas Ragl . Dorar con aceite . 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Besciamela Preparacion dg la basg (derretir 5.6 LIevarg ebullicion 34
mantequilla y harina) ligera
Crema Llevar la leche a ebullcion 45 Mantener ligera 45
pasteleria ebullicién
Dulces, Pudines Llevar la leche a ebullicion 45 Mantener ligera 23
cremas ebullicién
Arroz con leche Calentar leche 5-6 Mantenelzr.ljgera 2-3
ebullicién
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Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

ijCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

Limpieza
La placa de coccidn debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azucar o alimentos con un alto contenido de azlcar dafian
la placa de coccion y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
o productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !!!

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Fig. 16

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior
Fig.18 > 18.3

Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacién de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.

97

Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig. 15

Filtro De Carbén Activado - Ceramico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto esta dotado de cuatro baterias de filtros que
retienen los olores gracias a los carbones activados. Los
carbones activados estan integrados a una estructura
ceramica que los hace facil y completamente accesibles de
las impurezas, creando asi una elevada superficie de
absorcion.

La saturacion de los filtros de ceramica de carbones
activados se ocasiona tras un uso mas o menos prolongado
segun el tipo de cocina y de la frecuencia de la limpieza del
filtro de grasa Estos filtros para olores pueden ser
regenerados térmicamente cada 2/3 meses en horno
precalentado a 200°C por 45 minutos. La regeneracion
permite una duracién maxima de los filtros de 5 afios.

Fig.17 > 1713



Resolucion de problemas
Un fallo puede ser el resultado de un problema de menor importancia que se puede corregir con la ayuda de las siguientes
instrucciones. No intente hacer reparaciones si las siguientes instrucciones no dicen nada sobre el caso especifico.

ADVERTENCIA

Las reparaciones del aparato deben ser exclusivamente realizadas por un técnico de asistencia cualificado. Las
reparaciones incorrectamente realizadas pueden causar graves riesgos para el usuario. Si su dispositivo necesita
reparacion, contacte con su centro de atencion al cliente.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA SOLUCION
El fusible del cableado centralizado no
¢ Qué debo hacer si las zonas de esta integro Si el fusible se dispara varias veces,
coccion no funcionan? No hay ninguna olla en la zona de llame a un electricista autorizado
coccion Ponga la olla en la zona de coccién.
¢ Qué debo hacer si las zonas de El panel de control esta parcialmente -
- . ; L P Limpie el panel de control
coccién no se encienden? cubierto por un pafio humedo o liquido.

CODIGO DE < <
INFORMACION DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES SOLUCION
La zona de mandos se apaga La temperatura interna de Espere a que la placa se
E2 debido a una temperatura las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla de
demasiado elevada demasiado alta nuevo
ERR03 Es detectada una activacion .
+ . Agua, ollas o utensilios de - -
Aal acdsti continua (permanente) del cocina. sobre Ia interfaz Limpiar la superficie,
senal acustica botén. ' usuario remover eventuales objetos
p La interfaz se apaga después ' de la placa.
,-‘ de 10 segundos.
Para todas las demas
indicaciones de error Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cédigo del error

(E..U...)
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Hoja de datos del producto (placa)

Nombre del proveedor Samsung Electronics Co. Ltd

o NZ84T9747VK
Identificacion del modelo NZ84T9747UK
Tipo de placa Construido con

Zonas de cocina de induccion y

Tecnologia de calentamiento . iy
area de coccion

Numero de zonas y/o areas de coccion 4

Para zonas o areas de coccion circulares: diametro de la superficie util por unidad
eléctrica. 18,9 cm, 22 cm
zona de coccidn caliente (@)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg
Consumo de energia por zona o superficie de coccion calculado por kg

(CE Cocina eléctrica)
@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Wh/kg

Consumo de energia de la placa de coccion calculado por kg (placa de coccion

CE) 190,2 Whikg

+ Datos establecidos de acuerdo con la norma EN 60350-2/A11 y la normativa de la Comision (UE) nim. 66/2014.

Consejos para ahorrar energia

Recomendaciones para obtener los mejores resultados:

« 4 Utilizar ollas y sartenes con un didmetro inferior igual al de la zona de coccién?

+ Use solo ollas y sartenes de fondo plano.

+ Siempre que sea posible, tape las ollas durante la coccion.

+ Cocine las verduras, patatas, etc. con una pequefia cantidad de agua para reducir el tiempo de coccion.
+ Utilice una olla a presién, ya que reduce alin mas el consumo de energia y el tiempo de coccion.

+ Cologue la olla en el centro de la zona de coccién dibujada en la placa de coccién.

* Para los datos de la ficha de producto de la campana, consulte el documento que se incluye en la caja de embalaje.
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FR - Instructions pour l'installation et

mode d'emploi

Symboles utilisés dans ce
manuel

A MISE EN GARDE

Risques ou usages dangereux pouvant provoquer des
accidents voire un danger de mort.

A ATTENTION

Risques ou usages dangereux pouvant provoquer une
décharge électrique, des accidents ou des dommages
matériels.

REMARQUE

Conseils et instructions utiles

Ne pas brancher 'appareil au réseau électrique avant que
linstallation ne soit complétement terminée.

Lire attentivement le contenu du mode d'emploi puisqu'il
fournit des indications importantes concernant la sécurité
d'installation, d'emploi et d'entretien. Le conserver pour
d'ultérieures consultations.

Suivre de prés les instructions
reportées dans ce manuel. Nous
déclinons toute responsabilité pour tout
probleme, dommage ou incendie causé a
I'appareil suite au non-respect des
instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un
usage domestique pour la cuisson des
aliments et l'aspiration des fumées
dérivantes de la cuisson. Aucune autre
utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de piéces). Le fabricant
décline toute responsabilité pour une
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utilisation inappropriée ou un mauvais

réglage des commandes.

L'appareil peut différer du dessin de cette notice mais les
instructions pour l'utilisation, I'entretien et
l'installation restent les mémes.

I Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations essentielles sur l'installation, I'utilisation et la
sécurité.

I Ne pas faire des changements dans les produits
électriques

I Avant linstallation de l'appareil, vérifier que tous les
composants ne sont pas endommagés. Sinon, contactez
votre revendeur et ne pas continuer l'installation.

I Vérifier lintegrité du produit avant de procéder avec

'installation. Sinon, contactez votre revendeur et ne pas
continuer l'installation.
Remarque : Les pieces portant le symbole "(*)" sont des
accessoires optionnels fournis uniquement avec certains
modéles ou des piéces non fournies, a acheter.

/\ Attention

Attention! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous :

- L'appareil doit étre déconnecté de
I'alimentation électrique avant d'effectuer
tout travail d'installation.

- L'installation et I'entretien doivent étre
effectués par un technicien qualifié,
conformément aux instructions du
fabricant et dans le respect des
réglementations locales en matiére de
sécurité. Ne pas réparer ou remplacer
toute piece de l'appareil si ce n'est pas
spécifiquement demandé dans le manuel
d'utilisation.

- La mise a la terre de l'appareil est
obligatoire.



- Le cable d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre la
connexion de |'appareil, encastré dans un
meuble, au circuit électrique.

- Pour que l'installation soit conforme aux
normes de sécurité en vigueur, il faut un
interrupteur omnipolaire a norme qui
assure la déconnexion compléte du
circuit électrique dans les conditions de
la catégorie de surtension Il
conformément aux régles d'installation.

- Ne pas utiliser de prises multiples ou
des rallonges.

- Une fois l'installation terminée, les
composants électriques ne devront plus
étre accessibles par l'utilisateur.

- L'équipement et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant
I'utilisation. Faire attention a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Faire attention a ce que les enfants ne
jouent pas avec l'appareil; garder les
enfants a distance et les surveiller, parce
que les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes pendant I'utilisation.

- Pour les porteurs de stimulateurs
cardiaques et d'implants actifs, il est
important de vérifier, avant d'utiliser le
plan a induction, que le stimulateur est
compatible avec l'appareil.

- Pendant et apres ['utilisation, ne pas
toucher les éléments chauffants de
I'appareil.

- Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de I'appareil ne
soient suffisamment refroidis, risque
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d’incendie

- Ne pas placer de matériaux
inflammables sur I'appareil ou a
proximité.

- Les graisses et les huiles chaudes
peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en graisse et huile.

- Si la surface est félée, éteindre
I'appareil pour éviter la possibilité de
décharge électrique.

- L'appareil n'est pas destiné a étre mis
en fonction au moyen d'une minuterie
externe ou bien d'un systéme de
commande a distance séparé.

- La cuisson sans surveillance sur un
plan de cuisson avec de I'huile ou de la
graisse peut étre dangereuse et
provoquer un incendie.

- Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson a
court terme doit étre surveille en
permanence.

- Ne JAMAIS essayer d'éteindre les
flammes avec de I'eau. Au lieu de cela,
éteindre I'appareil et étouffer les
flammes, par exemple avec un couvercle
ou une couverture anti-feu. Risque
d'incendie : ne pas placer d'objets sur les
surfaces de cuisson.

- Ne pas utiliser de nettoyeurs a vapeur,
risque d’électrochoc

- Ne pas poser des objets métalliques,
tels que couteaux, fourchettes, cuilléres
et couvercles sur la surface du plan de
cuisson car ils pourraient s'échauffer.



- Avant de raccorder le modéle au circuit
électrique : contréler la plaque
signalétique (sur le fond de I'appareil)
pour s'assurer que la tension et la
puissance correspondent a celles du
circuit et que la prise de branchement
soit adaptée. En cas de doute, appeler
un électricien qualifié.

Important :

- Apres utilisation, éteindre le plan de
cuisson a travers son dispositif de
commande et ne pas faire confiance au
détecteur de casseroles.

- Eviter de renverser du liquide, donc
pour bouillir ou chauffer des liquides,
réduire l'apport de chaleur.

- Ne pas laisser les éléments chauffants
allumés avec des casseroles et des
poéles vides ou sans récipients.

- Lorsque la cuisson est terminée,
éteindre la zone relative.

- Lors de la cuisson, ne jamais utiliser
des feuilles d'aluminium, ou ne jamais
poser directement des produits emballés
avec de l'aluminium. L'aluminium fondrait
et endommagerait irrémédiablement
votre appareil.

- Ne jamais chauffer une boite ou une
boite de conserve contenant des
aliments sans l'ouvrir : elle risque
d'exploser!

Cette mise en garde vaut pour tous les
autres types de plans de cuisson.

- L'utilisation d'une grande puissance
comme la fonction Booster ne convient
pas pour le chauffage de liquides tel que
I'huile de friture. Une chaleur excessive
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pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
nous recommandons ['utilisation d'une
puissance inférieure.

- Les récipients doivent étre placés
directement sur le plan de cuisson et
doivent étre centrés. En aucun cas, il ne
faut insérer quelque chose entre la
casserole et la plaque de cuisson.

- Dans le cas de températures élevées,
I'appareil diminue automatiquement le
niveau de puissance de la zone de
cuisson.

Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, débrancher le produit du
circuit en enlevant la fiche ou par
l'interrupteur général de la maison.
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8 ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
[utilisation sure de l'appareil et a la
compréhension des risques inhérents.
Les enfants doivent étre controlés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans
surveillance.

La piéce doit étre suffisamment aérée
quand la hotte de cuisine est utilisée
simultanément aux autres appareils de
combustion au gaz ou autres



combustibles.

La hotte doit étre réguliérement nettoyée
a lintérieur et a l'extérieur (AU MOINS
UNE FOIS PAR MOIS), respecter les
instructions pour l'entretien.

Le non-respect des normes de nettoyage
de la hotte et du filtre (ainsi que son
remplacement) comporte des risques
d'incendies.

Il est strictement interdit de flamber les
aliments.

L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des
incendies et doit donc étre évitee.

La friture doit étre surveillée afin d'éviter
que I'huile ne prenne feu.

ATTENTION : Quand la plaque de
cuisson est en marche les piéces
accessibles de la hotte peuvent chauffer.
Attention! Il ne faut jamais brancher
I'appareil au circuit électrique tant que
linstallation n'a pas été complétée.

En ce qui concerne les mesures
techniques et de sécurité a adopter pour
I'évacuation des fumées, respecter
étroitement les réglements des autorités
locales compétentes.

L'air aspiré ne doit pas étre convoyé vers
le conduit destiné a l'évacuation des
fumées des appareils & combustion au
gaz ou autres combustibles.

Il ne faut jamais utiliser la hotte sans la
grille !

Utiliser seulement les vis de fixation
fournies avec le produit ou, si elles ne
sont pas comprises, acheter les bonnes
vis. Utiliser des vis de la longueur
indiquée dans la notice.
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Quand la hotte de cuisine et les appareils
non alimentés par I'énergie électrique
sont en marche simultanément, la
pression négative dans la piece ne doit
pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bar).

Il est important de conserver ce manuel
pour pouvoir le consulter a tout moment.
En cas de vente, de cession ou de
déplacement, s'assurer qu'il reste avec le
produit.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). En assurant que ce
produit est éliminé correctement, l'utilisateur contribue &
prévenir les conséquences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé.

Le symbole mmmm sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce dernier ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager mais doit étre remis a un point de
collecte pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
veuillez contacter les autorités locales, le service de collecte
des déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été
acheté.

Appareil congu, testée et réalisée dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

* Performance : EN/CEI 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEI 62301.; EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour une
utilisation correcte et destinée a réduire l'impact
environnemental : Allumer la hotte a la vitesse minimale avant
de commencer a cuisiner puis I'éteindre quelques minutes
aprés la fin de la cuisson. Augmenter la vitesse seulement en
cas de grosses quantités de fumée et de vapeur en utilisant la
fonction booster uniquement pour les cas extrémes. Pour
préserver |'efficacité du systeme de réduction des odeurs,
remplacer le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
réguliérement pour en préserver l'efficacité. Pour optimiser
I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diametre maximal
du systéme de canalisation indiqué dans ce manuel.



Utilisation

Utilisation de la plague de cuisson

Le systeme de cuisson & induction est basé sur le phénoméne
physique de [linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systtme est le transfert direct de
I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages :

Si l'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre
plan a induction est :

- Plus sir : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément a vos
commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, en
évitant une perte de chaleur inutile.

Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan,
ne pas utiliser :

- des récipients avec fond non parfaitement plat.

- des récipients en métal avec fond émaillé.

- des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de
rayer la surface du plan.

- ne jamais poser des casseroles et des poéles chaudes sur la
surface du panneau de contrdle du plan

Récipients préexistants

La cuisson & induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas
appropriées si elles ne sont pas détectables magnétiquement.
a&d ieEeftACeCEA-s8E; A A8ELD 6=
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne
taille, les zones de cuisson ne s’allument pas

Pour connaitre le diametre minimal de la casserole a utiliser
pour chaque zone, consulter la partie illustrée de ce manuel.

° Achca &CDAROE=

Pour de meilleurs résultats, nous recommandons de :

- Utiliser des ustensiles de cuisson d'un diametre égal a celui
de la zone de cuisson.

- Utiliser uniquement des poéles et des casseroles a fond plat.
- Si possible, laisser le couvercle sur la casserole pendant la
cuisson

- Cuire les légumes, pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson.

- Utiliser un autocuiseur, il réduit encore la consommation
d'énergie et le temps de cuisson

- Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur le plan.
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Utilisation de I'aspirateurLe systéme d'aspiration peut
étre utilisé en version aspirante a évacuation externe ou
filtrante a recirculation interne.

Version aspirante
Fig. 7
Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série
de tuyaux (a acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.
Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui
au diametre de I'anneau de connexion :
- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm
- en cas de sortie ronde @ 150 mm (*)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux

accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de

ce manuel.

Fig. 7a-7Tb

Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation

murale du méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de

raccord).

L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un

diamétre inférieur diminuera lefficacit¢ de I'aspiration et

augmentera considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

! La longueur du conduit doit étre celle strictement
indispensable.

I Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible
(angle maximal du coude : 90°).

! Eviter de changer drastiquement la section du

conduit

@ Version filtrante

Fig. 8

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piece.

Le produit est fourni avec tout le nécessaire pour une
installation standard avec la sortie de I'air dans la partie
frontale de la plinthe du meuble.

L'emballage comprend déja quatre séries de filtres en
céramique aux charbons actifs trés performants. Les filtres en
céramique sont des filtres innovants modulaires a charbon qui
se régénérent (consulter ce manuel dans la section Entretien -
Filtres aux charbons actifs).

Les propriétés chimiques et physiques permettent d'obtenir
une efficacité d'absorption des odeurs élevée ainsi qu'une
excellente résistance mécanique.

Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version filtrante dans la partie illustrée de ce
manuel.

Fig. 13b

Installation

L'installation tant électrique que mécanique, doit étre
effectuée par du personnel qualifié.

L'appareil électroménager est congu pour étre encastré dans
un plan de travail de 2 a 6 cm d’épaisseur pour les



installations TOP et 2,5 a 6 cm pour les installations FLUSH.
La distance minimum entre la plaque de cuisson et le mur doit
étre d'au moins 5 cm de front, 4 cm sur les ctés et 50 cm par
rapports aux éléments suspendus.

NB = Les distances suggérées sont fournies a titre
d’exemple : respecter, dans la conception des espaces,
les consignes du fabricant de la cuisine.

& Branchement électrique

Fig. 3

- Débrancher I'appareil du circuit électrique

- L'installation doit étre effectuée par du personnel qualifié,
familiarisé avec les normes applicables en matiére
d'installation et de sécurité.

-Le fabricant décline toute responsabilité pour les personnes,
les animaux ou les biens dans le cas de non-respect des
directives fournies dans ce chapitre.

- Le cable d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre I'enlévement du plan de cuisson du plan de travail.
- S'assurer que la tension sur la plaque signalétique sur le
fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou il sera
installé.

- Ne pas utiliser de rallonges.

- La mise a la terre de I'appareil est obligatoire.

- Le céble d'alimentation de la terre doit étre 2 cm plus long
que les autres cables.

- Dans le cas ou l'appareil n'est pas équipé de cable
d'alimentation, en utiliser un avec section de conducteur de
minimum 2,5 mm2 pour une puissance allant jusqu'a 7200
watts,; tandis que pour les puissances supérieures il doit étre
de 4 mm2).

- A aucun moment, le cable ne doit atteindre une température
de 50 °C supérieure a la température ambiante.

- L'appareil est destiné a étre connecté de fagon permanente
au circuit électrique, c'est pourquoi il faut faire un
raccordement au circuit fixe via un interrupteur omnipolaire a
norme qui assure la déconnexion compléte du circuit
électrique dans les conditions de la catégorie de surtension Il
et qui soit facilement accessible aprés ['installation.

Attention! Avant de rebrancher le circuit a ['alimentation
secteur et d'en vérifier le fonctionnement correct, vérifier
toujours que le cable d'alimentation soit monté correctement.
Attention! Le remplacement du cable d'interconnexion doit
étre effectuée par le service d'assistance technique autorisé
ou par une personne ayant le méme statut.

Remarque : le produit est doté d'une fonction Power Limitator
qui permet de programmer un seuil d'absorption maximal kw
Le réglage doit étre effectué lors du branchement du produit
au circuit électrique ou de la reconnexion du circuit électrique
(dans les 2 minutes qui suivent). Pour la séquence de
réglage du Power Limitation, consulter ce manuel dans la
section Fonctionnement.
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Montage
Avant de commencer l'installation :

® Apres le déballage et vérification que le produit n'a pas été
endommagé pendant le transport, en cas de probléeme,
contactez votre revendeur ou le service clientéle, avant de
procéder a l'installation.

®  Vérifier que le produit acheté est d'une taille appropriée
pour la zone d'installation choisie.

®  S'assurer qu'a lintérieur de I'emballage il n'y a pas (a
des fins d'expédition) de matériel accessoire (tels que

des enveloppes avec des vis, des garanties, etc.), il doit
étre éventuellement enlevé et conservé.

®  \Vérifier en plus que prés de la zone d'installation il y ait

une prise électrique disponible.

Prédisposition du meuble pour I'encastrement :

- Le produit ne peut étre installé au-dessus des dispositifs de
refroidissement, lave-vaisselle, poéles, fours, lave-linge et
seche-linge.

- Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer le plan de cuisson et retirer soigneusement les
copeaux ou les résidus de sciure.

IMPORTANT : utiliser un joint de finition monocomposant (S),
résistant aux températures jusqu'a 250° ;
avant l'installation, nettoyer soigneusement les surfaces a
coller en éliminant les substances pouvant compromettre
I'adhésion
(ex.: agents anti-adhésifs, conservants, graisses, huiles,
poussiere, résidus de colle, etc.);
le joint doit étre distribué uniformément sur tout le cadre;
apres la pose, laisser sécher le joint environ 24 heures.

ATTENTIONE ! La non-installation de vis et fixations

conformément a ces instructions peut entrainer des risques

électriques.

Remarque : nous conseillons, pour installer correctement le

produit, recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les

caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate

- conforme & la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures



Fonctionnement

Panneau de contréle
Remarque : Pour sélectionner les commandes, il suffit d'effleurer (appuyer sur) les symboles qui les représentent.
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Boutons Affichage/LED
1. ON/OFF de la table de cuisson / ventilateur A. Affichage minuterie
d’extraction pour la table de cuisson B. Voyant minuterie activée
2. Augmenter la valeur de la minuterie
3. Diminuer la valeur de la minuterie
_ Commande * 2+43. Activer la minuterie
principale/minuterie | 4 vigrrouillage & bouton
5. Pause / Rappel
* 4+45. Verrouillage enfant
6. Sélection ventilateur d’extraction C. Voyant d'assistance de filtre
@ * Augmenter/Diminuer la vitesse d'extraction D. Voyant de fonction d'extraction automatique
- (puissance) E. Voyant minuterie activé
Controle du 7. Activation des fonctions automatiques F. Visualisation vitesse d’extraction (puissance)
couvercle * Réinitialiser la saturation du filtre G. Affichage ventilateur d’extraction
8. Sélection de zone de cuisson H. Voyant de position de la zone de cuisson
* Augmenter/Baisser le niveau de puissance |. Visualisation niveau de puissance
9. Activation du gestionnaire de température J. Affichage zone cuisson
Commandelde la K. Affichage gestionnaire de température
table de cuisson L. Voyant pont activé
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UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues dans
le but de se conformer aux normes de sécurité les plus
strictes.

Pour cette raison :

+ Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement en l'absence de casseroles sur les
foyers, ou quand elles sont mal placées.

+ Dans dautres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné (par exemple: “Allumer le plan de cuisson” sans
“Sélectionner la zone de cuisson” et la “Température de
fonctionnement’, ou bien la “Fonction Lock” ou celle
“Timer”).

Attention! Dans le cas (par exemple) d'utilisation
prolongée, la coupure de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate, car en phase de refroidissement le symbole
“H apparait sur l'écran pour indiquer ce stade de
fonctionnement.

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée o
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector ‘:‘
Fonction Temperature Manager

activée -
Fonction Child Lock activée IR
Fonction Pause ,' ,'
Fonction Automatic Heat UP =
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Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

@ Pot Detector
L'appareil détecte automatiquement
casseroles sur les zones de cuisson.

la présence de

® Safety Shut Down
Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programme.

@ Residual Heat Indicator

A Textinction dune ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par le symbole de
la zone qui s'éclaire sur I'afficheur i

Fonctionnement

Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

@ Allumage

Appuyer sur (effleurer) @ (1) de la plaque de cuisson/
aspirateur

Le voyant s'éclaire pour signaler que la plaque de
cuisson/aspirateur est prét(e) a 'emploi.

Appuyer de nouveau pour éteindre.

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Sélection des zones de cuisson
Effleurer (appuyer sur) la Barre de sélection (8)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée.

® 9 Power Level

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(8):

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance;

@ Power Booster

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire
(au-dela du niveau 9), qui reste activé 10 minutes, passé ce
délai la puissance revient au niveau précédemment utilisé.
Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(8) (au-dela du niveau 9) et activer Power Booster

Le niveau Power Booster est signalé sur I'afficheur de la zone
sélectionnée avec le symbole ” "

@ Bridge Zones
Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en

mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone au méme niveau de puissance. Cette fonction



permet de cuire de maniére homogéne les grands plats /
casseroles.

II'est possible d'utiliser (en mode combiné) la zone de cuisson
frontale  “Master” avec la zone correspondante derriére
“Secondaire”

(pour vérifier les zones concemnées par cette fonction,
consulter la partie illustrée de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge:

+ sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a
utiliser

+ le voyant Bridge (L) de la zone de cuisson “Secondaire”

s'éclaire I’

+ la Barre de sélection (8) de la zone de cuisson “Master
permet de programmer le niveau (puissance) de
fonctionnement

+ pour désactiver la Fonctio Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation

@ Temperature Manager

La fonctionTemperature Manager permet de régler la
température prédéfinie, la plus appropriée, pour obtenir le
résultat souhaité (consulter le tableau Temperature Manager
a la fin de ce chapitre).

Sélectionner la zone de cuisson souhaitée. _

* Appuyer une ou plusieurs fois sur Uy (9) pour
sélectionner le niveau disponible le plus approprié :

N

%\ Melting* L
N ND

%\' Warming* &
N N NL

%\' %\' Simmer* S_SS
* Consulter le tableau Temperature Manager a la fin de ce
chapitre.

+ Appuyer encore une fois pour éteindre.
L'afficheur de la zone de cuisson actionnée en mode
Temperature Manager indique le symbole “4tf”

@ Key Lock
La fonction Key Lock permet de bloquer les configurations de

la plaque pour empécher les manipulations accidentelles tout
en laissant les fonctions déja configurées actives.
Activation :

* appuyer sur (4)

+ la LED située au dessus de la touche s'éclaire pour signaler
I'activation

Répéter [ opération pour désactiver.
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@ Child Lock

La fonction Child Lock permet d'éviter que les enfants ne
puissent accidentellement allumer les zones de cuisson et la
zone aspirante car elle bloque toutes les fonctions.

La fonction Child Lock peut étre activée seulement quand
I'appareil est éclairé et les zones de cuisson (et la zone
aspirante) sont éteintes.

Activation :

+ enlever les casseroles éventuellement présentes sur la
plaque de cuisson

+ appuyer sur et maintenir
simultanément les touches

et maintenir enfoncées

@ (4) etla D“ (5), un signal sonore indique que la
fonction est activée et "L" apparait sur les afficheurs(l) et (F).
Répéter [opération pour désactiver.

® Timer

La fonction Timer est un compte a rebours qui peut étre
programmé (méme simultanément) sur chaque zone de
cuisson (et sur la zone aspirante).

A la fin du temps programmé la zone de cuisson (ou la zone
aspirante) s'éteint automatiquement et lutilisateur est averti
par un signal sonore.

Activation/Réglage de la fonction Timer pour la plaque de
cuisson

+ Sélectionner la zone de cuisson (puissance # 0).

* Appuyer sur == (3+2), pour accéder a la fonction Timer
+ Régler la durée du Timer:

appuyer sur le sélecteur +(2), pour augmenter le temps
d'extinction automatique
appuyer sur le sélecteur
d'extinction automatique
Si vous le souhaitez, répéter l'opération pour les autres zones
de cuisson.

Remarque : Chaque zone peut avoir un Timer différent; sur
I'afficheur(A) apparaitra (pendant 10 secondes), le compte a
rebours de la demiére zone de cuisson sélectionnée suivi du
compte & rebours le moins long.

Dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche, alors que l'afficheur (A)
clignote, avec le symbole “. 00

Remarque : a coté de la zone dicuisson, lorsque le Timer

=ms(3), pour diminuer le temps

est actionné, apparait le symbole é (E)

Pour couper le Timer :

+ Sélectionner la zone de cuisson.

* programmer la valeur du timer a "' avec -(3),
Remarque : la fonction reste active si I'on n'appuie pas, entre-
temps, sur d'autres touches.

@ Egqg Timer
La fonction Egg Timer est un compte a rebours séparé des
zones de cuisson (et de la zone aspirante). La fonction Egg

Timer s'active en appuyant sur == (3+2) .



Remarque : pour régler la fonction Egg Timer suivre la
méme procédure de la fonction Timer-

Dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche, alors que l'afficheur (A)
clignote, avec le symbole .00

@ Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la puissance
de cuisson.

Activation :

* appuyer sur D | | (5)

* le symbole "1 1" apparait sur I'afficheur(l).

Pour désactiver la fonction :

Remarque : cette opération permet de rétablir les conditions
de la plaque avant la pause

* appuyer sur (5)

+ vous avez 10 secondes pour glisser le doigt vers la droite le
long de la Barre de sélection (8), correspondant a la zone de
cuisson 2 (FIG. 19);

Remarque : si I'opération n'est pas effectuée dans le délai
indiqué la fonction Pause reste active.

Remarque : si aprés 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plague s'éteint automatiquement.

@ Recall

La fonction Recall permet de récupérer toutes les
programmations effectuées sur la plaque, en cas d'arrét
accidentel.

Activation :

+ rallumer la plaque @(1) dans les 6 secondes qui suivent
Iarrét

* appuyer sur D | | (5), sous les 6 secondes successivent

@ Automatic Heat UP

La fonction de réchauffement automatique vous permet d’atteindre
la puissance réglée plus rapidement ; grace a cette fonction, il est
possible de cuire les aliments plus rapidement, mais sans risque
de les briler, car la température ne dépasse pas le niveau défini.
Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1 -8.
Activation :

+ appuyer longuement sur la Barre de sélection (8), la
puissance souhaitée

* le symbole F:’ apparait sur l'afficheur (1).

@ Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de programmer le
fonctionnement du produit en limitant I'absorption a un seuil
maximal.

Remarque : le réglage doit étre effectué a plaque éteinte,

sans appuyer sur la touche (1) lors du branchement du
produit au circuit électrique ou de la reconnexion du circuit
électrique (dans les 2 minutes qui suivent).
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Pour régler la fonction Power Limitation :

+ appuyer et maintenir la pression des touches @ + D “
(4+5), jusqu'a I'émission d’un signal sonore de courte durée
+ faire défiler simultanément les sliders FL et RL

de gauche a droite et maintenir la pression au niveau des

lettres P, jusqu’a I'émission d’un signal sonore de courte

durée, I'écran Timer (A) affiche les symboles “CF6” pour

signaler qu'il est possible d'effectuer le réglage

I'afficheur de la zone FL visualise le réglage en cours**

0= 74KW

1= 45KW

** le réglage est programmé par défaut a 7,4 KW

+ pour changer les paramétres du Power Limitation, faire

défiler le slider FL
} P

de gauche a droite, pour augmenter les Kw

de droite a gauche, pour diminuer les Kw

* pour sauvegarder la sélection, appuyer sur les touches

+ D“ (4+5), pendant 1 seconde; Un signal sonore
pour confirmer le réglage et sortir de la fonction.

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR
@ Allumage

Appuyer sur (effleurer) @ (1) de la plaque de cuisson/
aspirateur

Le voyant s'éclaire pour signaler que la plaque de
cuisson/aspirateur est prét(e) a 'emploi.

Appuyer de nouveau pour éteindre.

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Mise en marche de I'aspirateur :
Effleurer (appuyer sur) la Barre de sélection (6) pour activer
I'aspirateur

@ Vitesse (puissance) d'aspiration :

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(6):

vers la droite pour augmenter la vitesse (puissance)
d'aspiration (0-10);

vers la gauche pour diminuer la vitesse (puissance)
d'aspiration (10-0);

@ Timer

Activation/Réglage de la fonction Timer pour l'aspirateur
+ Sélectionner I'aspirateur (vitesse # 0).

* Appuyer sur == (3+2) pour accéder a la fonction
Timer (peu importe la vitesse)

+ Régler la durée du Timer:

appuyer sur le sélecteur +(2), pour augmenter le temps
d'extinction automatique

appuyer sur le sélecteur =ms(3), pour diminuer le temps
d'extinction automatique

de l'afficheur (A) le compte a rebours apparait,



Remarque : a coté de l'afficheur de l'aspirateur, lorsque le

Timer est actionné, apparait le symbole < (E)

Dés que le timer a terminé le compte a rebours, un signal
sonore se déclenche (pendant 2 minutes ou s'arréte en
appuyant sur une quelconque touche, alors que ['afficheur (A)
clignote, avec le symbole .00

Pour couper le Timer :

+ Sélectionner la zone de cuisson.

+ programmer la valeur du timer a "7, avec -(3),
Remarque : la fonction reste active si l'on n'appuie pas, entre-
temps, sur d'autres touches.

@ Voyant de saturation des filtres

La hotte indique lorsqu'il faut changer les filtres :
Filtres a graisse

la LED “FILTER"(C) s'éclaire

Filtre anti-odeurs au charbon actif

la LED “FILTER"(C) clignote

@ Réinitialiser saturation filtres
Apres avoir effectué I'entretien des filtres (graisses et/ou
charbon actif), appuyer longuement sur la touche

“‘AUTO’(7);

la LED “FILTER” géteint, et relance le comptage de
lindicateur.

@ Activation du voyant de la saturation des filtres anti-
odeurs aux charbons actifs

Ce voyant est généralement désactivé.

Pour l'activer, procéder comme suit :

+ éclairer la plaque aspirante avec 1);
+ avec moteur d'aspiration et zones de cuisson éteintes,

appuyer et maintenir la pression de la touche “AUTO"(7);
« “FILTER” g'¢claire et s'éteint pour signaler I'activation.

@ Désactivation du voyant de la saturation des filtres
anti-odeurs aux charbons actifs

répéter la susdite opération pour I'activation

“FILTER” glignote puis s'éteint pour signaler la désactivation.

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire alors a la vitesse plus indiquée en adaptant
la capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé
dans les zones de cuisson.

Lorsque I'on éteint la plaque de cuisson, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration en la diminuant progressivement de
maniére a éliminer les derniéres vapeurs et odeurs.

Pour activer cette fonction :

Appuyer briévement sur “AUTO” (7), 1a LED “C A )" (D)
s'éclaire pour signaler que la hotte fonctionne sous ce mode.
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L’appareil est prévu pour étre utilisé en association avec
un KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniquement en cas
d'utilisation en mode ASPIRATION), [l'aspiration de [air
cessera chaque fois que la fenétre présente dans la piéce, sur
laquelle est appliqué le KIT, sera fermée.

-Le branchement électrique du KIT a Fappareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.
-Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L'installation doit étre effectuée
conformément aux réglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

-le cablage du KIT a brancher a I'appareil doit faire partie
d’un circuit certifié¢ a trés basse tension de sécurité
(TBTS).

-le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité
en cas de problémes, de dommages, ou d'incendies
provoqués par des défauts et/ou des problémes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du
KIT.




Le niveau de puissance (par défaut) Description
Localiser un niveau approprié de dissoudre lentement produits délicats sans
s Chauffer - ) )
doucement compromettre les caractéristiques sensorielles de puissance (chocolat,
— le beurre, etc.).
Choisir un niveau de puissance appropriée pour permettre de maintenir la
s s Réchauffer température de vos aliments en douceur, sans atteindre des températures
— d'ébullition.
Localiser un niveau approprié pour mijoter des plats pendant des périodes
prolongées. Convient pour la cuisson des sauces tomates, sauces a la viande, les
s s s Saisi soupes, en maintenant un niveau de cuisson contrélé (idéal pour la cuisson au
aisir ; S ) ) ) ; .
— bain-marie). Eviter tout déversement désagréable de la nourriture ou des brllures
possibles sur le fond, typiques de ces préparations.
Utiliser cette fonction aprés avoir porté a ébullition I'aliment.
Tableaux de puissance
Niveau d'utilisation
Niveau de puissance Typologie de cuisson (l'indication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)
|déal pour élever trés rapidement la température des
. Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Puissance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale
. I Idéal pour le brunissement, commencer a cuire, frire
89 Friggere - bollire . e e
des produits congelés, faire bouillir rapidement
7.8 Rtir - brunir - boulli - griler Idéal pour rptlr, ma|nt§n|r I'ébullition, cuire et griller
(courte durée, 5-10 minutes)
Puissance - — — -
élevée Rétir - cuire - cuire & létouffée - Idéal pour brunir, maintenir I'ébullition légere, cuire et
6-7 N griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . ;
préchauffer les accessoires
. s , . Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire a |'étouffée - brunir - o . .
4.5 tiller délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
g pates
) L Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rotis,
. Cuire - frémir - épaissir — rendre . . . )
Puissance 3-4 CrémeUx poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir — rendre | d'un litre: riz, sauces, rotis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
1-2 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
Puissance Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour garder au chaud de petites portions
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder a
au chaud - rendre crémeux . AR
température les plats et faire épaissir le risotto
Puissance Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la
cuisson, signalée par H-L-O)
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Tableaux de cuisson

Catégorie Plats ou type Niveau de puissance et déroulement cuisson
d'aliments de cuisson Premiére étape | Puissances | Deuxiéme étape | Puissances
Cuisson des pates
Péates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
maintien ébullition
Cuisson des pates
Pites. riz Péates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
’ maintien ébullition
Cuisson des pates
Riz bouilli Chauffage de l'eau Booster-9 et 5-6
maintien ébullition
Risotto Saisir et griller 7-8 Cuisson 4-5
Blanchis Chauffage de I'eau Booster-9 Ebullition 6-7
Léaum Frits Chauffage de I'huile 9 Friture 8-9
16 :r?\lijneiss,es Sautés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 6-7
9 Mijotés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 34
Saisis Chauffage de I'accessoire 7-8 Dorure 7-8
Brunissement viande avec de
Roti I'huile 7-8 Cuisson 3-4
(si avec beurre, puissance 6)
- Grillées Préchauffage de la poéle 7-8 Griller Slfr,les deux 7-8
Viandes cotés
Brunissement Brumssement avec de Ihuile 7-8 Cuisson 4-5
(si avec beurre, puissance 6)
En Brunissement avec de I'huile .
- ; ; 7-8 Cuisson 3-4
sauce/braisées (si avec beurre, puissance 6)
Grillés Préchauffage de la poéle 7-8 Cuisson 7-8
En Brunissement avec de I'huile )
. - ; ; 7-8 Cuisson 3-4
Poisson sauce/braisés (si avec beurre, puissance 6)
Frits Chauffagelqe I'huile ou de la 8.9 Friture 78
matiére grasse
Omelettes Chauffage de la pog!e avec du 6 Cuisson 6-7
beurre ou de la matiére grasse
Omelette Chaufiage de la pog!e avec du 6 Cuisson 5-6
CEuf beurre ou de la matiére grasse
A la coque/durs Chauffage de I'eau Booster-9 Cuisson 5-6
Pancake Chauffage de la poéle avec du 6 Cuisson 6.7
beurre
Tomate Brunissement avec Qe I'huile (si 6.7 Cuisson 34
avec du beurre, puissance 6)
Sauces Bolognaise Brunissement avec (.je Fhuie (si 6-7 Cuisson 3-4
avec du beurre, puissance 6)
Béchamel Préparation de la baseT (faire fondre 5.6 ’P(I)rter a 34
beurre et farine) frémissement
creme Porter e ait & ébullion 45 Maintenr le 45
pétissiere frémissement
Gateaux, Puddings Porter le lait & ébulition 45 Maintenir e 23
crémes frémissement
Riz au lit Réchauffer e lai 5.6 Maintenr le 23
frémissement
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Entretien

Entretien de la plaque de cuisson

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée apres chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons a récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments & haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir & travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.
Fig. 16

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever
complétement le bac inférieur.
Fig. 18 > 18.3

Entretien de I'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

II doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
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métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig. 15

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

Le produit est doté de quatre séries de filtres qui retiennent
les odeurs grace aux charbons actifs. Les charbons actifs sont
intégrés dans une structure céramique qui les rend facilement
et complétement accessibles par les impuretés créant ainsi
une surface d’absorption élevée.

La saturation des filtres céramique aux charbons actifs se
produit apres une utilisation plus ou moins intense en fonction
du type de cuisine et de la fréquence de nettoyage du filtre &
graisse. Ces filtres anti-odeur peuvent étre soumis a une
régénération thermique tous les 2 a 3 mois dans un four
préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. La régénération
permet de bénéficier d'une durée maximale des filtres de 5
ans.

Fig. 17 > 1713



Diagnostic de pannes

Une défaillance peut dériver d'un simple probléme que vous pouvez corriger vous-méme a l'aide des instructions
suivantes. Ne pas essayer de réparer I'appareil si les instructions suivantes ne vous aident pas dans tous les cas
spécifiques.

AVERTISSEMENT

Les réparations sur I'appareil doivent étre exécutées uniquement par un technicien de service qualifié. Toute réparation
effectuée de maniére incorrecte peut entrainer des risques importants pour l'utilisateur. Si votre appareil nécessite des
réparations, veuillez contacter le service apres-vente.

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Le fusible du cablage de la maison n'est . . A . )
e 4 Si les fusibles ont sauté plusieurs fois,
Que dois-je faire si les zones de pas intact s »
” ; . appeler un électricien agréé
cuisson ne fonctionnent pas ? IIn'y a aucune casserole sur la zone de
cuisson Placer une casserole sur la zone de

cuisson.

Le panneau de commande est
partiellement recouvert d'un chiffon
humide ou d'un liquide.

Que dois-je faire si les zones de

. . Nettoyer le panneau de commande
cuisson ne s'allument pas ?

CODE D’INFORMATION DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
s La température interne de | Attendre que la plaque
La zone commandes s'éteint a cause » ) -~
E2 , . I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température s MRS
élevée I'utiliser a nouveau
ERRO3
+ Une activation continue (permanente) Eau, casseroles ou Nettoyer la surface,

Signal acoustique

de la touche est détectée.
Linterface s'éteint au bout de 10

ustensiles de cuisine,
posés sur l'interface

retirer les objets
éventuellement

utilisateur.

secondes. présents le plan.

’_!

Pour tous les autres
signaux d'erreur
(E...U..)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur
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Fiche technique du produit (Table de cuisson)

Nom du fournisseur

Samsung Electronics Co. Ltd

I 5 NZ84T9747VK
Identification du modéle NZ84T9747UK
Type de table de cuisson Intégré

Technologie de chauffe

Zones de cuisson a induction et
surface de cuisson

Nombre de zones de cuisson et/ou surfaces

Pour les zones de cuisson ou surface : diametre de la surface utile par
par zone de cuisson a chauffage électrique ()

18,9cm, 22 cm

Consommation d'énergie par zone de cuisson ou surface calculée par kg
(Cuisson électrique CE)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Consommation d'énergie pour la table de cuisson calculée par kg (plaque de
cuisson électrique CE)

190,2 Whikg

+ Données déterminées selon la norme EN 60350-2 / A11 et les réglements de la Commission (UE) n° 66/2014.

Conseils d'économie d'énergie
Recommandations pour de meilleurs résultats :

« Utiliser des casseroles et poéles avec un diamétre de fond égal a celui de la zone de cuisson ?

« Utiliser uniquement des casseroles et des poéles a fond plat.
+ Si possible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant la cuisson

+ Faire cuire les Iégumes, les pommes de terre, etc. avec un peu d'eau pour réduire le temps de cuisson.
« Utiliser un autocuiseur, il réduit encore davantage la consommation d'énergie et le temps de cuisson

* Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la table de cuisson.

* Pour la fiche de données de la table de cuisson, se reporter au papier a I'intérieur de la boite d’emballage.
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NL - Installatiehandleiding en

gebruiksaanwijzing

Pictogrammen in deze gids

WAARSCHUWING

Gevaarlijke of onveilige handelingen die emstig of dodelijk letsel
kunnen veroorzaken.

/\ LETOP

Gevaariijke of onveilige handelingen waardoor de kans bestaat op
elektrische schokken, letsel en schade aan apparaat en omgeving.

NB

Handige tips en aanwijzingen.

De pictogrammen geven aan wat u moet doen om te voorkomen
dat u of anderen letsel oplopen. Volg deze instructies altijd exact.
Nadat u deze gids heeft gelezen, moet u hem op een goede plaats
bewaren zodat u hem kunt vinden wanneer u hem ooit weer nodig
heeft.

De instructies van deze handleiding
strikt in acht nemen. Wij aanvaarden
geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt
door het apparaat als gevolg van de niet-
naleving van de instructies van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend
bedoeld voor een huishoudelijk gebruik
voor het koken van voedingsmiddelen en
het afzuigen van de dampen van het
kookproces. Geen ander gebruik is
toegestaan  (bijlv. het verwarmen van
ruimtes). De fabrikant aanvaardt geen
enkele aansprakelijkheid voor een
oneigenlijk gebruik of voor verkeerde

instellingen van de bedieningselementen.

Het is mogelijk dat het product er anders uitziet dan in de
illustraties van dit boekje, maar de aanwijzingen voor
gebruik, onderhoud en montage blijven hetzelfde.
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! De instructies aandachtig lezen: deze bevatten belangrijke
informatie over de installatie, het gebruik en de veiligheid.

I Geen elektrische wijzigingen op het product aanbrengen

I Alvorens het apparaat te installeren, moet gecontroleerd
worden of alle onderdelen onbeschadigd zijn. Anders contact
opnemen met uw leverancier en niet verder gaan met de
installatie.

I Controleer de integriteit van het product alvorens over te
gaan met de installatie. Anders contact opnemen met uw
leverancier en niet verder gaan met de installatie.

Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)" zijn

optionele accessoires die alleen samen met bepaalde modellen

geleverd worden, of het zjn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

/N Letop

Let op! Neem de volgende instructies strikt
in acht:

- Alvorens enige handeling voor de
installatie uit te voeren, moet het apparaat
zijn losgekoppeld van het elektriciteitsnet.

- De montage of het onderhoud moet
worden uitgevoerd door een
gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de instructies van
de fabrikant en volgens de plaatselijke
voorschriften betreffende de veiligheid.
Geen enkel deel van het apparaat
repareren of vervangen, tenzij uitdrukkelijk
gevraagd in de handleiding voor gebruik.

- Aarding van het apparaat is verplicht.

- De voedingskabel moet lang genoeg zijn
om de aansluiting op het elektriciteitsnet
van het in het meubel ingebouwde
apparaat mogelijk te maken.

- Opdat de montage voldoet aan de huidige
veiligheidsnormen, is een meerpolige
schakelaar volgens de norm vereist die de



volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden van
overspanningscategorie Il in
overeenstemming met de
installatievoorschriften.

- Geen stekkerdozen of verlengsnoeren
gebruiken.

-Na het voltooien van de installatie mogen
de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker.

- De apparatuur en de toegankelijke
onderdelen worden heet tijdens het
gebruik. Let op om de
verwarmingselementen niet aan te raken.

- Zorg ervoor dat kinderen niet met het
apparaat spelen; houd kinderen op afstand
en onder toezicht omdat de toegankelijke
onderdelen tijdens het gebruik zeer heet
kunnen worden.

- Voor mensen met pacemakers en actieve
implantaten is het belangrijk om te
controleren, voorafgaand aan het gebruik
van de inductiekookplaat, of uw stimulator
compatibel is met het apparaat.

- Tijdens en na gebruik de
verwarmingselementen van het apparaat
niet aanraken.

- Vermijd het contact met doeken of andere
brandbare materialen totdat alle
onderdelen van het apparaat voldoende
zijn afgekoeld, brandgevaar

- Geen brandbare materialen op het
apparaat of in zijn nabijheid plaatsen.

- Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk viam vatten. Houd toezicht
tijdens de bereiding van voedsel dat rijk is
aan vet en olie.
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- Indien het oppervlak is aangetast of
gebarsten, moet het apparaat worden
uitgeschakeld om het gevaar van
elektrische schok te voorkomen.

- Het apparaat mag niet door een externe
timer of een afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening in bedrijf worden
gesteld.

- Een kookproces met olie of vet op een
kookplaat zonder toezicht kan gevaarlijk
zijn en brand veroorzaken.

- Het kookproces moet onder toezicht
staan. Een kort kookproces moet constant
bewaakt worden.

- NOOIT proberen viammen met water te
blussen. In plaats daarvan, het apparaat
uitschakelen en de viammen doven met,
bijvoorbeeld, een deksel of een blusdeken.
Brandgevaar: plaats geen voorwerpen op
de kookplaten.

- Geen stoomreiniger gebruiken, risico op
elektrische schokken

- Plaats geen metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat omdat deze
oververhit zouden kunnen raken.

- Alvorens het model op het elektriciteitsnet
aan te sluiten: controleer het typeplaatje
(aan de onderkant van het apparaat) om er
zeker van te zijn dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en dat het stopcontact
geschikt is. In geval van twijfel contact
opnemen met een gekwalificeerde
elektricien.

Belangrijk:
- Na gebruik de kookplaat uitschakelen



door middel van het bedieningspaneel en
niet vertrouwen op de pan-detector.

- Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of
verwarmen van vioeistoffen, de
warmtetoevoer beperkt worden.

- Laat de verwarmingselementen niet
ingeschakeld met lege pannen of
steelpannen, of zonder recipiénten.

- Aan het einde van het kookproces de
betreffende zone uitschakelen.

- Tijdens het koken nooit vellen
aluminiumfolie gebruiken of direct in
aluminium verpakte producten plaatsen.
Het aluminium zou kunnen smelten en uw
apparaat onherstelbaar beschadigen.

- Nooit een blikje met voedingsmiddelen
opwarmen zonder dit eerst te openen: het
zou kunnen ontploffen!

Deze waarschuwing geldt voor alle andere
soorten kookplaten.

- Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt
voor het verwarmen van bepaalde
vioeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De

overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn.

In dit geval raden wij het gebruik van een
lager vermogen aan.

- De recipiénten moeten rechtstreeks en in
het midden op de kookplaat worden
geplaatst. In geen geval andere objecten
tussen de pan en de kookplaat plaatsen.

- In geval van hoge temperaturen,

vermindert het apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones.
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Voordat er enige handeling voor reiniging
of onderhoud wordt uitgevoerd, moet het
product worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet  door de stekker te
verwiideren of de hoofdschakelaar van de
woning uit te schakelen.

Gebruik tijdens alle handelingen voor
installatie en onderhoud altiid
werkhandschoenen.

Het apparaat kan gebruikt worden door
kinderen vanaf 8 jaar oud en door
personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of met
gebrek aan ervaring of de nodige kennis,
mits deze onder toezicht staan of nadat
deze instructies kregen voor een veilig
gebruik van het apparaat en betreffende
het begrip van de gevaren die inherent zijn
aan het apparaat.

Kinderen moeten gecontroleerd worden
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen zonder
dat deze onder toezicht staan.

De ruimtes moeten beschikken over
voldoende ventilatie wanneer de afzuigkap
gelijktijdig gebruikt wordt met andere
apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen.

De afzuigkap moet regelmatig zowel intern
als extern gereinigd worden (TEN MINSTE
EENMAAL PER MAAND) en hierbij
moeten alle uitdrukkelijke aanwijzingen van
de onderhoudsinstructies in acht worden
genomen.

De niet-naleving van de voorschriften voor
het reinigen van de afzuigkap en voor het
vervangen en reinigen van de filters vormt



een gevaar voor brand.

Het is ten strengste verboden voedsel
direct op de viam voor te bereiden.

Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden.

Het frituren moet altid onder toezicht
worden uitgevoerd om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en viam vat.

LET OP: Wanneer de kookplaat in werking
is, kunnen de toegankelike delen van de
afzuigkap heet worden.

Let op! Het apparaat niet op het
elektriciteitsnet aansluiten voor zolang de
installatie niet volledig voltooid is.

Voor wat betreft de technische en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van
de dampen moeten de eisen van de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen.
De aangezogen lucht mag niet geleid
worden in een kanaal dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen.

De afzuigkap nooit gebruiken zonder het
correct gemonteerde rooster!

Gebruik alleen de met het product voor de
installatie geleverde bevestigingsschroeven
of, indien deze niet geleverd zijn, koop het
correcte type schroef. Gebruik een correcte

lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor
installatie.

Wanneer de afzuigkap gelijktijdig
functioneert met apparaten die gevoed
worden door een andere energie dan
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elektriciteit, mag de negatieve druk in de
ruimte de 4Pa (4 x 10-5 bar) niet
overschrijden.

Het is belangrijk om deze handleiding te
bewaren zodat ze op elk moment
geraadpleegd kan worden. In geval van
verkoop, overdracht of verhuizing moet de

handleiding bij het product blijven.pitapparaat s
gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn 2012/19/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte
Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA)) Door er zorg
voor te dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid.

Het symbool mmmm op het product of op de begeleidende
papieren geeft aan dat dit product niet behandeld mag worden als
huishoudelijk afval maar ingeleverd moet worden bij een erkend
inzamelpunt voor de recycling van elektrische en elekironische
apparaten. Verwerk het product in overeenstemming met de
plaatselike regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer
informatie over de verwerking, het hergebruik en de recycling van
dit product contact opnemen met de plaatselijke instantie voor de
inzameling van huishoudelike apparaten of de winkel waar het
product is aangekocht.

Apparatuur ontworpen, getest en vervaardigd in overeenkomst
met de normen inzake:

+ Veiligheid: CEI/EN 60335-1; CEIEN 60335-2-6, CEI/EN 60335-
2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: CEVEN 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
CEI/EN 60704-1; CEI/EN 60704-2-13; CEIEN 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; CEI 62301.; EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEIEN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruik om de gevolgen voor het milieu te verminderen:
Wanneer u begint de koken de afzuigkap op de minimale snelheid
inschakelen en hem ook na het einde van de bereiding enkele
minuten ingeschakeld laten. De snelheid alleen verhogen in geval
van een grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Voor het efficiént
behouden van het veffilter moet dit, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, is het raadzaam de in deze
handleiding aangegeven maximale diameter voor het
leidingensysteem te gebruiken.



Toepassingen

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inducie. De voomaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van energie
van de generator naar de pan.

Voordelen:

In vergelijking met elektrische kookplaten is uw inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellik op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt omgezet
in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht onmiddellijk
onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd wordt en
wordt zo onnodig warmteverlies voorkomen.

Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te
voorkomen, gebruik geen:

- recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is.

- metalen recipiénten met geémailleerde bodem.

- recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
opperviak van de kookplaat te voorkomen.

- plaats nooit hete pannen en steelpannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Recipiénten reeds in uw bezit

Koken op inductie maakt gebruik van magnetisme om warmte te
genereren. De recipiénten moeten derhalve ijzer bevatten. Met
een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal van
de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-magnetisch worden
bevonden, zijn de pannen niet geschikt.

N ~-3AE cHEACAA EIEEF ¢cECEAGCEA 5 ~a=
CEé~a=

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen
hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.

Raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te

controleren welke diameter pan op elke afzonderlijke zone gebruikt
moet worden.

b aEEOFARSE~EA 0=

Voor het verkrijgen van de beste resultaat raden wij aan:

- Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van de
bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

- Alleen pannen en braadpannen met een viakke bodem te
gebruiken.

- Indien mogelijk de deksels tijdens het koken op de pannen te
houden.

- Groenten, aardappelen, enz. te koken met een Kkleine
hoeveelheid water om de bereidingstijd te beperken.

- De snelkookpan te gebruiken om het energieverbruik en kooktiid
verder te beperken.

- De pan in het midden van de op de plaat aangegeven kookzone
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te plaatsen.

Gebruik van de afzuigkap

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
extemne afvoer of in de filterversie met inteme recirculatie.

Extractie-vorm
Afb.7
De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van een
reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.
De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de diameter
van de aansluitring:
- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm
- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot de

accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel van

deze handleiding.

Afb.7a-Tb

Sluit het product aan op leidingen en uitiaatopeningen in de wand

met een gelike diameter aan die van de luchtuilaat

(flensaansluiting).

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een kleinere

diameter veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging

en een aanzienlijke toename van het geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

I Gebruik een zo kort mogelijke leiding.

| Gebruk een leiding met zo weinig mogelik bochten
(maximale hoek van de bocht: 90°).

! Vermid drastische wijzigingen in de doorsnede van de
leiding.

@ Filtratie-vorm

Ah.8

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters en
geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid.

Het product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk voor
een standaardinstallatie, met de luchtuitiaat aan de voorziide van
de plint van het meubel.

De verpakking omvat reeds vier sets performante keramische
filters met actieve koolstof. De keramische filters zijn innovatieve
modulaire zelfgenererende koolstoffilters (raadpleeg het deel
Onderhoud - Filters met actieve koolstof van deze handleiding).

De fysisch-chemische eigenschappen maken het mogelijk een
hoge efficiéntie van geurabsorptie te bereiken en een hoge
mechanische weerstand.

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot de
accessoires van de filterversie (in het geillustreerde deel van deze
handleiding).

afb. 13b

Installatie
Zowel de elektrische als de mechanische installatie moeten
worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.



Het apparaat is vervaardigd voor inbouw in een 2-6 cm dik
werkblad in geval van opbouwinstallatie; een verzonken installatie
vereist een 2,5-6 cm dik werkblad.

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wanden moet aan
de voorkant ten minste 5 cm bedragen, aan de zijkanten 4 cmen
ten minste 50 cm ten opzichte van de kastjes erboven.

NB = Dit zijn indicatieve afstanden: houd bij het bepalen van
de afstanden rekening met de aanwijzingen van de fabrikant
van de keuken.

& Elektrische aansluiting

Afb.3

- Verwijder de stekker van het apparaat it het stopcontact.

- De installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de van
kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften.

- De fabrikant wijst iedere aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg zijn
van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk beschreven richtliinen.
- De voedingskabel moet voldoende lang zijn om de kookplaat uit
het werkblad te kunnen verwijderen.

- Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven op het typeplaatje
op de onderziide van het apparaat overeenkomt met die van de
woning waar het apparaat geinstalleerd zal worden.

- Geen verlengsnoeren gebruiken.

- De aarding is wettelijk verplicht.

- De elektrische aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de andere
geleiders.

- In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale
doorsnede van de geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot
7200 watt; voor hogere vermogens moet de doorsnede 4 mm2
zijn).

- Op geen enkel punt van de kabel mag de temperatuur 50°C
hoger zijn dan de omgevingstemperatuur.

- Het apparaat is bedoeld om permanent aangesloten te zijn op het
elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding met de vaste
netvoeding worden uitgevoerd door middel van een meerpolige
schakelaar volgens nom, die de volledige ontkoppeling van de
netvoeding garandeert onder de omstandigheden van de
overspanningscategorie lll en die na de installatie gemakkelijk
bereikbaar moet zijjn.

Let op! Voordat u het circuit weer op het voedingsnet aansluit en
de goede werking ervan controleert, moet altijd eerst gecontroleerd
worden of de netkabel correct gemonteerd is.

Let op! De vervanging van de verbindingskabel moet worden
uitgevoerd door de erkende technische servicedienst of door een
persoon met een soortgelijke deskundigheid.

Opmerking : het product is uitgerust met de functie Power
Limitator door middel waarvan een maximale drempel voor kW-
absorptie kan worden ingesteld.

De insteling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiing van het product op het elekriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2 minuten).
Raadpleeg het deel Werking van deze handleiding voor de
instelvolgorde van de Power Limitator.
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Montage
Voordat u begint met de installatie:

¢ Na het uitpakken van het product controleren of het niet
beschadigd is tijdens het transport en in geval van problemen,
alvorens verder te gaan met de installatie, contact opnemen
met uw leverancier of de klantenservice.

¢ Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen heeft
voor de gekozen installatiezone.

® Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes met
schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel verwijderd
en bewaard worden.

¢ Controleer ook of er in de nabijheid van de installatiezone

een stopcontact beschikbaar is.

Voorbereiding van het meubel voor de inbouw:

- Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, fomuizen, ovens,
wasmachine en wasdrogers.

- Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uiten
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met een
thermische weerstand tot aan 250°;
voorafgaand op de installatie moeten de te verlijmen
opperviakken zorgvuldig gereinigd worden en moeten alle
stoffen, die de hechting zouden kunnen aantasten, verwijderd
worden
(bijv.: losmiddelen, conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.);
de kit moet gelikmatig over de gehele omtrek van de lijst
verdeeld worden;
na het verlijmen de kit gedurende ongeveer 24 uur laten
opdrogen.

LET OP! De ontbrekende installate van schroeven en

bevestingselementen, zoals voorzien in deze instructies, kan

gevaren van elektrische aard veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product is het

raadzaam de leidingen te omwikkelen met een kleefstof met de

volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis van

acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen



Werking

Bedieningspaneel
Opmerking: Voor het selecteren van de commando's is het voldoende om het overeenkomstige symbool aan te raken (erop te
drukken).

‘s s gu f . ire g+ = @
n I A e o o Sl H ° 1 — e o o N ] n s e e T O
& oo [T el & OPI} @ o Po@ o P
(FL) (RL) @ _______ (RR) (FR)
1
@ .ggg ® TE @
min C - FLTER o] g $
gl D—(a)
3— 1 = 1 e o i {
° Oﬁ 7- AUTO O + MAX
44— DI-5 ‘ ‘ .
LOCK 6

o 3L 8 H 1

K- 9
9-4n o ; P G0 ; p
L I | L I |
8 (FL) 8 (RL)
Toetsen Display/led
1. AANJUIT van de kookplaat/afzuigkap voor de A. Timer display
kookplaat B. Indicator timer actief
@ 2. Timerwaarde verhogen
3. Timerwaarde verlagen
 Hoofd- * 2+3. Timer activeren
[Timerbediening 4. Toetsvergrendeling
5. Pauze/Herstarten
* 4+5. Kinderslot
6. Selectie afzuigkap C. Indicator filterhulp
* Afzuigsnelheid verhogen/verlagen (vermogen) D. Indicator functie automatische afzuiging
7. Activering van automatische functies E. Indicator timer actief
Bediening afzuigkap * Reset filterverzadiging F. Afzuigsnelheid bekijken (vermogen)
G. Afzuigkap display
8. Selectie kookzone H. Indicator positie kookzone
* Vermogensniveau verhogen/verlagen . Vermogensniveau bekijken
o 9. Activering temperatuurbeheer J. Kookzone display
Bediening kookplaat K. Temperatuurbeheer display
L. Indicator brugfunctie actief
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GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen om te voldoen
aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

» Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, in afwezigheid van pannen op
de kookzone of wanneer deze niet goed geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een andere instelling behoeft die echter
niet wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur’, of de
“Functie Lock” of de “Timer’).

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik van de kookplaat, zou de uitschakeling van de
kookzone niet onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de
koelfase wordt uitgevoerd; op het display van de kookzones
verschijnt het symbool “H"om aan te geven dat deze fase
wordt uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Ingeschakelde kookzone 0
Power Level 1.9.7
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ':‘
Functie Temperature Manager

actief -
Functie Child Lock actief IR
Functie Pauze H
Functie Automatic Heat UP =
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Kenmerken van de kookplaat

® Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet
geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

@ Pot Detector
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

@ Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk  van het  ingestelde
vermogensniveau.

@ Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool o

Werking

Opmerking: Voor de activering van de functies moet
allereerst de gewenste zone geactiveerd worden.

@ Inschakeling

Druk op (aanraken) @ (1) kookplaat/ afzuigkap

Het controlelampje gaat branden om aan te geven dat de
kookplaat/afzuigkap klaar is voor gebruik.

Voor de uitschakeling nogmaals op de toets drukken.
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Selectie kookzones
De Selectiebalk (8) van de gewenste kookzone aanraken
(erop drukken).

® 9 Power Level

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus.

De Selectiebalk (8) aanraken en de vingers er over
verschuiven:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

@ Power Booster

Het product is voorzien van een extra vermogenshiveau
(hoger dan het niveau 9), dat 10 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

De Selectiebalk (8) aanraken en de vingers er over
verschuiven (voorbij het niveau 9) en de Power Booster
activeren

Het niveau Power Booster wordt op het display van de
geselecteerde zone aangegeven met het symbool ” "



@ Bridge Zones
De kookzones aan dankzij de functie Bridge, in staat om

gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in
geval van zeer grote pannen en platen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken
in combinatie met de overeenkomstige  “Secundaire”
kookzone aan de achterzijde

(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren voor welke zones deze functie geactiveerd kan
worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

« selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst
te gebruiken

+ de indicator Bridge (L) van de “Secundaire’ kookzone

wordt geactiveerd “J”

+ door middel van de Selectiebalk (8) van de kookzone
“Master” is het mogelijk om het te gebruiken Niveau
(Vermogen) in te stellen

+ voor de deactivering van de Functie Bridge is het
voldoende de activeringsprocedure te herhalen

@ Temperature Manager

Temperature Manager is een functie voor het vooraf instellen
van een temperatuur, de meest geschikte voor het verkrijgen
van het gewenste resultaat (raadpleeg de tabel Temperature
Manager aan het einde van dit hoofdstuk).

Selecteer de gewenste kookzone.

+ Druk één of meerdere keren op 815 (9) voor het
selecteren van het meest geschikte onder de beschikbare
niveaus:

S L

%\' Melting* L
‘_\ I/ ‘_\ l/

& Warming* S_
N NN

%\ %\\ %\ Simmer* s_ss
* Raadpleeg de tabel Temperature Manager aan het
einde van dit hoofdstuk.

+ Druk nogmaals om uit te schakelen.
Op het display van de met Temperature Manager
functionerende kookzone verschijnt het symbool “Af”

@ Key Lock
Door middel van de Key Lock kunnen de instellingen van de

kookplaat vergrendeld worden om te voorkomen dat deze per
ongeluk gewijzigd worden en om de reeds ingestelde functies
actief te laten.
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Activering:

+ druk op (4)

+ de LED van de toets gaat aan om de activering van de
functie aan te geven

Voor de deactivering dezelfde handeling herhalen.

@ Child Lock

Door middel van de Child Lock kan, met de belemmering van
de activering van alle functies, vermeden worden dat kinderen
de kookzones en de afzuigzone per ongeluk inschakelen.

De Child Lock kan alleen geactiveerd worden met het
ingeschakelde product maar met de uitgeschakelde
kookzones (en afzuigzone).

Activering:

+ verwijder de eventueel op de kookplaat aanwezige pannen

+  gelijktijdig (4) en D”(S) ingedrukt, een
geluidssignaal geeft aan dat de functie actief is en er wordt
een "L op de displays (I) en (F) weergegeven.

Voor de deactivering dezelfde handeling herhalen.

® Timer

De functie Timer is een countdown die, ook tijdelijk, kan
worden ingesteld op iedere kookzone (en op de afzuigzone).
Bij het verstrijken van de ingestelde tijd wordt de kookzone (of
de afzuigzone) automatisch uitgeschakeld, hetgeen aan de
gebruiker met een geluidssignaal gemeld wordt.
Activering/Instelling van de functie Timer voor de
kookplaat

+ Selecteer de kookzone (vermogen # 0).

* Druk op == (3+2), voor toegang tot de functie Timer

+ Stel de duur van de Timer in:

druk op de selectietoets +(2), voor het verhogen van de
automatische uitschakeltijd

druk op de selectietoets =mm(3), voor het verminderen van de
automatische uitschakeltijd

Indien gewenst, deze handeling herhalen voor de andere
kookzones.

Opmerking: Voor iedere kookzone kan een andere Timer
ingesteld worden, op het display (A) verschijnt voor 10
seconden de countdown van de laatst geselecteerde
kookzone, waarna de countdown met de kortste tijd zal
worden weergegeven.

Zodra de timer de countdown beéindigd, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt
gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
kookplaat), terwijl het display (A) knippert, met symbool
000"

Opmerking: tijdens het gebruik van de Timer verschijnt naast
het display van de kookzone het symbool \_(, (E)

Voor het uitschakelen van de Timer:

» selecteer de kookzone

+ stel de waarde van de timer in op "{3" . door middel van
w(3),

Opmerking: de functie blijft geactiveerd, tenzij er in de
tussentijd op andere toetsen gedrukt wordt.



@ Eqqg Timer

De functie Egg Timer is een countdown die onafhankelijk is
van de kookzones (en van de afzuigzone). De Egg Timer
wordt geactiveerd door te drukken op == + (3+2) .
Opmerking: volg voor de instelling van de functie Egg Timer
dezelfde procedure als voor de functie Timer:

Zodra de timer de countdown beéindigd, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt
gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
kookplaat), terwijl het display (A) knippert, met symbool

000

@ Pauze
Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies
van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
kookvermogen op nul gesteld.

Activering:

+ druk op >||(5)

+ erwordt een "t 1" weergegeven op het display (1).

Voor de deactivering van de functie:
Opmerking : met deze handeling wordt de status van de
kookplaat gereset naar die van voor de pauze

« druk opD”(S)

+ binnen 10 seconden met de vingers naar rechts schuiven op
de Selectiebalk (8), van de kookzone 2 (AFB.19);
Opmerking : wanneer de handeling niet binnen deze tijd
wordt uitgevoerd blijft de functie Pauze actief.

Opmerking: indien, de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

@ Recall

Met de functie Recall is het mogelik om, in geval van een
onbedoelde uitschakeling, alle op de kookplaat toegepaste
instellingen te herstellen.

Activering:

+ de kookplaat weer inschakelen @(1) binnen 6
seconden na de uitschakeling

+ druk op D | | (5), binnen de volgende 6 seconden

@ Automatic Heat UP

Met de functie Automatisch Opwarmen kunt u het ingestelde
vermogen sneller bereiken; met deze functie is het mogelijk
om voedsel sneller te bereiden, maar zonder het risico dat het
verbrand, omdat de temperatuur het ingestelde niveau niet
overschrijdt.

Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1-8
Activering:

+ druk lang op de Selectiebalk (8) voor het gewenste
vermogen

+ erwordt een JC: weergegeven op het display (1).
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@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat de maximale
absorptie beperkt wordt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

(1),0p het moment van aansluiting van de kookplaat op
het elektriciteitsnet of bij de heraansluiting van het
elektriciteitsnet zelf, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:

+ houd de toetsen @ + D“ (4+5), langdurig ingedrukt,
tot er een kort geluidssignaal te horen is
+ scroll gelijktijdig op de sliders FL en RL

van links naar rechts, en houd lang ingedrukt in overeenkomst
met de letters P, tot er een kort geluidssignaal te horen is, het
display Timer (A) toont de symbolen “CF6”, om aan te geven
dat de instelling kan worden uitgevoerd
het display van de zone FL toont de huidige instelling™
0= 74KW
1= 45KW
** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW
+ scroll, om de instelling van de Power Limitation te wijzigen,
op de slider FL

- P

van links naar rechts om de Kw te verhogen
van rechts naar links om de Kw te verlagen
+ druk, om de gemaakte keuze op te slaan, op gedurende 1

seconde op de toetsen + D“ (4+5), er wordt een
geluidssignaal afgegeven om de uitgevoerde instelling te
bevestigen; vervolgens wordt de functie afgesloten.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP
@ Inschakeling

Druk op (aanraken) @ (1) kookplaat/ afzuigkap

Het controlelampje gaat branden om aan te geven dat de
kookplaat/afzuigkap klaar is voor gebruik.

Voor de uitschakeling nogmaals op de toets drukken.
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Inschakeling van de afzuigkap:
Voor de activering van de afzuigkap de Selectiebalk (6)
aanraken (erop drukken)

@ Aanzuigsnelheid (vermogen):

De Selectiebalk (6) aanraken en de vingers er over
verschuiven:

naar rechts om de aanzuigsnelheid (vermogen) te verhogen
(0-10);

naar links om de aanzuigsnelheid (vermogen) te verlagen
(10-0);



@ Timer

Activering/Instelling van de functie Timer voor de
afzuigkap

+ Selecteer de afzuigkap (snelheid # 0).

* Druk op = + (3+2) voor toegang tot de functie Timer
(vanuit elke snelheid)

+ Stel de duur van de Timer in:

druk op de selectietoets +(2), voor het verhogen van de
automatische uitschakeltijd

druk op de selectietoets =mm(3), voor het verminderen van de
automatische uitschakeltijd

op het display (A) wordt de countdown weergegeven,
Opmerking: tijdens het gebruik van de Timer verschijnt naast

het display van de afzuigkap het symbool \_(, (E)

Zodra de timer de countdown beéindigd, wordt er een
geluidssignaal afgegeven (gedurende 2 minuten, wordt
gestopt door te drukken op een willekeurige toets van de
k,oolfﬁllaat), terwijl het display (A) knippert, met symbool
‘"

Voor het uitschakelen van de Timer:

+ selecteer de kookzone

« stel de waarde van de timer in op "{3" , door middel van
-—(3),

Opmerking: de functie blijft geactiveerd, tenzij er in de
tussentijd op andere toetsen gedrukt wordt.

@ Indicator verzadiging filters

De kap geeft aan wanneer het noodzakelik is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Veffilter

de LED “FILTER”(C) wordt geactiveerd

Geurfilter met actieve kool

de LED “FILTER”(C) knippert

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters (vet

enlof actieve kool) langdurig op de toets “AUTO’(7);
de LED “FILTER” gaat uit en de telling van de indicator start.

@ Activering indicator verzadiging geurfilter met actieve
kool

Deze indicator is gewoonlijk gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

+ schakel de kookplaatafzuiging in met (1);
'met de uitgeschakelde afzuigmotor e kookzones, op

“AUTO’(7) drukken en ingedrukt houden:

“ » .
« FILTER™ gaat branden en gaat vervolgens uit om de
activering aan te geven.
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@Deactivering indicator verzadiging geurfilter met actieve
kool
herhaal de hierboven voor de activering beschreven handeling

“FILTER” gaat knipperen en gaat vervolgens uit om de
deactivering aan te geven.

@ Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid
en past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de
kookzones gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld, zal de afzuigkap
ziin afzuigsnelheid aanpassen door deze geleidelik te
verminderen, om de resterende dampen en geuren af te
voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk kot op “AUTO” (7), de LEDC A ) (D) gaat
branden om aan te geven dat de kap in deze modus
functioneert.

Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

-De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

-De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

-de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

-de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.




Vermogensniveau (van te voren ingesteld) Beschrijving
Kenmerkt een vermogens niveau die geschikt is voor het langzaam laten smelten
van delicate producten zonder dat afbreuk wordt gedaan aan de sensorische
Smelten
kenmerken (chocolade, boter etc).
I
s s Obwarmen Kenmerkt een vermogensniveau dat geschikt is om gerechten op temperatuur te
P kunnen houden op een delicate wijze, zonder dat het kookpunt wordt bereikt.
Kenmerkt een vermogensniveau dat geschikt is om gerechten te laten sudderen
voor langere tijd. Geschikt voor het bereiden van tomatensaus, ragout, soepen,
groentesoepen, waarbij het kookniveau onder controle blijft (ideal voor de au bain-
Sudderen . . "
marie kooktechniek). Vermijd onaangenaam morsen van voedsel of het
aanbakken op de bodem, typisch voor deze bereidingen. Gebruik deze functie
nadat het etenswaar aan de kook is gebracht.

Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het
Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
van water, of snel kookvocht te verwarmen
Max vermogen
deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
89 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 koken - grilen quen en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
Hoog minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
. Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4.5 Koken - laten sglcljg:ren -fiten = | 2an de kook te houden, koken (gedurende lange tijd). Afmaken van
9 de pasta (mantecare).
} } Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
. Koken -laten pruttelen braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bij.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken . ’ .
water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig maken
vermogen
(mantecare).
Koken - laten pruttelen - Llldgaal voor Iang|§iurl|gg bereidingen (hoeveﬁlkheden
2.3 inkoken - smetiig maken leiner clilan een liter: rijst, sauzen, braaqstu en,
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
1-2 Smelten - ontdooien — warm chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken ' . f
afmetingen te ontdooien
Laag vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten — ontdooien — warm houden die nét bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF Vermogen nul Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
bereiding, aangegeven door H-L-O)
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Bereidingstabel

Categorién

Gerechten of

Vermogensniveau en voort

ang bereiding

levensmiddelen | bereidingswijzes Eerste fase Vermogen Tweede fase | Vermogen
Koken van de pasta
Verse pasta Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
houden
Gedrooade Koken van de pasta
" g Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
Pasta, rijst pasta
houden
Koken van de rijst
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 5-6
houden
Risotto Licht fruiten en roosteren 7-8 Bereiding 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Sauteren Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 6-7
Groenten, - - —
Stoofschotels Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 34
peulvruchten i )
Licht gefruite Bruin korstje geven
Verwarming van het accessoire 7-8 aan licht gefruite 7-8
gerechten
gerechten
Braadstuk Blruml ko_rstje geven aan viees met 7-8 Bereiding 3-4
olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Gnller;i%aennbelde 7-8
Viees Bruin korstje geven aan vlees met J
Aanbraden ruin Korste g 7-8 Bereiding 4-5
olie (indien met boter vermogen 6)
Gestoofde Blruml ko_rstje geven aan vlees met 7.8 Bereiding 34
gerechten olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Bereiding 7-8
Gestoofde Bruin korstje geven aan vlees met 7.8 Bereidin 34
Pesce gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 9
Gebakken/ . ) .
. Verwarming van de olie of het vet 8-9 Bakken/frituren 7-8
gefrituurd
Gebakken | /orarming van de pan met boter 6 Bereiding 67
Omelet Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 56
Uova of vet
Zachthard Verwarming van het water Booster-9 Bereiding 5-6
gekookt
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 6-7
Aanbraden met olie (indien met
Tomaat boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Salse Aanbraden met olie (indien met
Ragout boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Bechamelsaus Voorbereiding van de basis (boter 5.6 Zachtjes aan de 34
smelten en meel toevoegen) kook brengen
Banket‘bakkers- Melk aan de kook brengen 45 Zachtjes aan de 45
créme kook houden
Dolci, creme Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
Rijs met melk Melk verwarmen 5-6 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
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Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

Reinigen
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen opperviak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

afb. 16

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk
de onderste bak volledig te verwijderen.
Afb.18 > 18.3

Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN
GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Veffilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
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hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met 4 sets filters die de geuren dankzij
de actieve kool opvangen. De actieve kool is geintegreerd in
een keramische structuur, eenvoudig en volledig toegankelijk
voor de onzuiverheden, waardoor er een groot absorptie-
opperviak gevormd wordt.

De verzadiging van de keramische filters met actieve

kool vindt plaats na een meer of minder lang gebruik,
afhankelijk van de manier van koken en de frequentie van
reiniging van het vetfilter. Deze geurfilters kunnen om de 2/3
maanden thermisch geregenereerd worden, gedurende 45
minuten in een op 200°C voorverwarmde oven. De
regeneratie maakt een maximale duur van de filters van 5 jaar
mogelijk.

Afb.17 > 17.13



Problemen oplossen

Fouten kunnen ook veroorzaakt worden door kleine problemen die u zelf met behulp van de volgende instructies kunt
oplossen. Wanneer het specifieke geval niet aan de hand van de volgende informatie kan worden opgelost, tracht dan niet

zelf reparaties uit te voeren.

WAARSCHUWING

Reparaties van het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door een gekwalificeerde technicus. Onjuist uitgevoerde

reparaties zouden kunnen leiden tot grote risico’s voor de gebruiker. Neem contact op met uw klantenservice als uw

apparaat gerepareerd moet worden.

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAAK

OPLOSSING

Wat moet ik doen als de kookzones
niet werken?

De zekering in de behuizing van de
bedrading is niet intact
Er staat geen pan op de kookzone.

In geval de zekering meerdere malen
ontkoppelt, neem dan contact op met
een erkende elektricien
Plaats de pan op de kookzone.

Wat moet ik doen als de kookzones
niet worden ingeschakeld?

Het bedieningspaneel is gedeeltelijk
bedekt met een vochtige doek of
vioeistof.

Reinig het bedieningspaneel

INFORMATIECODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
Wacht tot de
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur van kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge de elektronische onderdelen afgekoeld alvorens
temperatuur is te hoog hem opnieuw te
gebruiken
EREO:; Er wordt een voortdurende Reinig het oppervlak
uidssi | (permanente) activering van de Water, pannen of kookgerei en verwijder
geluldssignaa toets waargenomen. op de gebruikersinterface. eventuele
p De interface schakelt uit na 10 voorwerpen vanaf
,-’ seconden. de kookplaat.
Voor alle andere
foutmeldingen Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen
(E..U..)
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Productgegevensblad (kookplaat)

Naam van de leverancier

Samsung Electronics Co. Ltd

verwarmde kookzone (@)

e NZ84T9747VK
Identificatie van het model NZ84T9747UK
Type kookplaat Inbouw
VE e T Inductiekookzones en

9 kookgebieden
Aantal kookzones en/of -gebieden 4
Voor cirkelvormige kookzones of -gebieden: diameter van nuttige opperviakte per
elektrisch 18,9 cm, 22 cm

Energieverbruik per kookzone of -gebied, berekend per kg
(EC elektrisch koken)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Energieverbruik van de kookplaat, berekend per kg (EC elektrische kookplaat)

190,2 Whikg

+ Gegevens bepaald volgens de norm EN 60350-2/A11 en de Verordening (EU) nr. 66/2014 van de Commissie.

Tips voor energiebesparing

Aanbevelingen voor de beste resultaten:

* Gebruik pannen met een bodemdiameter gelijk aan die van de kookzone.
+ Gebruik uitsluitend pannen met een vlakke bodem.

+ Houd waar mogelijk de deksels op de pannen tijdens het koken

+ Kook groenten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid water om de bereidingstijd te verkorten.

* Gebruik een snelkookpan. Deze reduceert het energieverbruik en de bereidingstijd
* Plaats de pan in het midden van de kookzone op de kookplaat.

* Raadpleeg de documentatie in de verpakking voor het productgegevensblad van de afzuigkap.
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PT - Instrucoes para instalacao e

utilizacao

Simbolos utilizados neste
manual

A ADVERTENCIA

Perigos ou praticas ndo seguras que podem provocar lesdes ou
morte.

/I ATENGAO

Perigos ou préticas ndo seguras que podem provocar choques
elétricos, lesbes ou danos a objetos.

NOTA

Conselhos e instrugdes Uteis

Estes icones e simbolos de aviso servem para evitar lesdes a si
ou aos outros. Por favor, siga-os escrupulosamente. Depois de ler
este manual, guarde-o num local seguro para possiveis
referéncias futuras.

Obedecer rigorosamente todas as
instrucoes contidas neste manual. Ndo
assumimos nenhuma responsabilidade
por quaisquer inconvenientes, danos ou
incéndios provocados ao  aparelho,
derivados da inobservancia das instrucoes
contidas neste manual. O aparelho
destina-se  exclusivamente a  uso
domeéstico para a cozedura de alimentos e
extragdo dos fumos derivados da
cozedura. N&o é admitido nenhum outro
tipo de utlizagdo (por ex..aquecer
ambientes). O fabricante n&o assume
nenhuma responsabilidade pelo uso
inadequado ou pelas erradas definicdes
dos controlos.
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O produto pode ter uma aparéncia
diferente em relagéo aos desenhos
deste manual, no entanto, as
instrucoes de utilizagao,
manutencao e instalagdo sao as
mesmas.

I Ler atentamente as instrugdes: existem
importantes informacdes sobre a
instalacao, utilizagao e seguranca.

I N&o efetuar variacoes elétricas no

produto.
! Antes de prosseguir com a instalagéo
do aparelho, verificar se o0s

componentes ndo estdo danificados.
Caso contrario, entrar em contacto com
o0 revendedor e ndo prosseguir com a
instalagao.

I Verificar a integridade do produto antes
de proceder a instalagdo. Caso
contrario, entrar em contacto com o
revendedor e ndo prosseguir com a

instalagao.

Nota: As partes sinalizadas com o simbolo "(*)" sdo acessérios
opcionais fomecidos apenas em alguns modelos ou opcionais ndo
fomecidos, a serem comprados

/N Adverténcias

Atencdo! Respeitar escrupulosamente as
seguintes instrugdes:

- O aparelho deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer
operagao de instalacao.

- A instalag&o ou manutencao deve ser
feita por um técnico especializado,



conforme as instrugdes do fabricante e no
respeito das normas locais em vigor, em
matéria de seguranga. Nao reparar ou
substituir nenhuma peca do aparelho se
nao for especificamente requerido no
manual de utilizag&o.

- Aligacéo a terra do aparelho é
obrigatéria.

- O cabo de alimentagao deve ser
suficientemente longo para permitir a
ligagéo do aparelho, encastrado no
armario, a rede elétrica.

- Para que a instalagéo seja em
conformidade com as normas de
seguranga em vigor, deve ter um
interruptor unipolar de acordo com as
normas que assegure a desconexao
completa da rede elétrica em condigbes de
categoria de sobretenséo lll, de acordo
com as regras de instalagéo.

- N&o utilizar tomadas multiplas ou cabos
de extens&o.

- Depois de terminada a instalacéo, os
componentes elétricos nao deverao ser
acessiveis ao utilizador.

- O equipamento e as partes acessiveis
aquecem durante a utilizacdo. Tenha
cuidado para ndo tocar nos elementos de
aquecimento.

- Tenha cuidado para que as criangas nao
brinquem com o aparelho; manter as
criangas afastadas e vigia-las, pois as
partes acessiveis podem ficar muito
quentes durante o uso.

- Para portadores de pacemakers e
implantes ativos é importante verificar,
antes do uso da placa de inducéo, que o

proprio estimulador seja compativel com o
aparelho.

- Durante e ap6s o uso, ndo tocar nos
elementos de aquecimento do aparelho. -
Evitar o contacto com panos ou outros
materiais inflamaveis até que todos os
componentes do dispositivo estejam
suficientemente frios, perigo de incéndio.

- N&o colocar materiais inflaméaveis sobre o
aparelho ou na sua proximidade.

- Gorduras e 6leos superaquecidos pegam
fogo facilmente. Supervisionar a cozedura
de alimentos ricos em gordura e 6leo.

- Se a superficie estiver rachada, desligar o
aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- O aparelho néo se destina a ser colocado
em funcionamento por meio de um
temporizador externo ou um sistema de
controlo remoto separado.

- A cozedura sem vigiléncia sobre a placa
de cozinha com 6leo ou gordura pode ser
perigosa e causar incéndios.

- O processo de cozedura deve ser
supervisionado. Um processo de cozedura
de tempo breve deve ser monitorado
continuamente.

- NUNCA tentar apagar as chamas com
agua. Em vez disso, desligar o aparelho e
abafar as chamas, por exemplo, com uma
tampa ou um cobertor antifogo. Perigo de
incéndio: n&o apoiar objetos sobre as
superficies de cozedura.

- Nao utilizar equipamentos de limpeza a
vapor, perigo de choque elétrico.

- N&o apoiar objetos metalicos tais como
garfos, facas, colheres e tampas sobre a



superficie da placa; risco de
sobreaquecimento.

- Antes de ligar o equipamento a rede
elétrica: verifique a placa de carateristicas
(situada na parte inferior do aparelho) para
assegurar-se de que a voltageme a
poténcia correspondem a da rede, e
também que a tomada de ligacéo é
adequada. Em caso de duvida, consultar
um eletricista qualificado.

Importante:

- Apds cada utilizagéo, desligar a placa
através do seu painel de controlo e ndo
depender do detetor de recipientes.

- Evitar derramar liquidos. Para ferver ou
aquecer liquidos, reduzir o nivel de
aquecimento.

- Nao deixar os elementos de aquecimento
acesos com panelas e frigideiras vazias ou
sem recipientes.

- Ao terminar de cozinhar, desligar a zona
de aquecimento em uso.

- Ao cozinhar, nunca use folhas de papel
aluminio ou nunca apoie diretamente
produtos embalados com aluminio. Perigo
de fusdo do aluminio, danificando assim
irremediavelmente o seu aparelho.

- Nunca aquega nenhum tipo de lata que
contenha alimentos sem abri-la antes:
pode explodir!

Este aviso aplica-se a todos os outros tipos
de placas.

- O uso de uma poténcia elevada tal como
a funcdo Booster ndo é adequado para o
aquecimento de alguns liquidos, como por
exemplo, o 6leo para fritar. O calor
excessivo pode ser perigoso. Nestes
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casos, recomenda-se o uso de uma
poténcia inferior.

- Os recipientes devem ser colocados
diretamente sobre a placa e devem estar
centrados. Em nenhuma circunstancia
introduzir outros objetos entre o recipiente
e aplaca.

- Em situacéo de temperatura elevada, o
aparelho diminui automaticamente o nivel
de poténcia das zonas de cozedura.

Antes de qualquer operacdo de limpeza
ou manutengdo, desligar o exaustor da
rede elétrica retirando a ficha da tomada
ou desligando o interruptor geral da casa.
Para todas as operagdes de instalagéo e
manutencao, utilizar luvas de trabalho. O
aparelho pode ser utilizado por criangas a
partir de 8 anos de idade e por pessoas
com reduzidas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais, ou com falta de
experiéncia e conhecimento se forem
devidamente vigiadas ou se forem
instruidas sobre o uso do aparelho de
modo seguro e se conseguirem entender
0s perigos relacionados com o mesmo.
As criancas devem ser vigiadas para que
nao brinquem com o aparelho. A limpeza
e manuten¢do ndo devem ser realizadas
por criancas sem supervisdo. O local deve
dispor de ventilagdo adequada quando o
exaustor for utilizado em simultaneo com
outros aparelhos de combustéo a gas ou
outros combustiveis.

O  exaustor deve ser limpo
frequentemente, quer no interior quer no
exterior (PELO MENOS UMA VEZ POR



MES). Respeitar as indicagdes das
instrugdes de manutengao.

O incumprimento das normas de limpeza
do exaustor e da substituicdo e limpeza
dos filtros implica risco de incéndio.

E totalmente proibido cozinhar alimentos
diretamente sobre a zona de aquecimento.
A fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o dleo quente pegue fogo.
ATENCAO: Se a placa estiver em
funcionamento, as zonas acessiveis do
exaustor podem aquecer. Atengado! Nao
ligar o aparelho a rede elétrica até que a
instalacé@o esteja totalmente concluida.
Relativamente as medidas técnicas e de
seguranca a adotar para a elimina¢éo dos
fumos, seguir estritamente as indicagbes
dos regulamentos das autoridades locais
competentes.

O ar aspirado ndo deve passar numa
conduta usada para eliminacéo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustéo a
gas ou outros combustiveis.

Nunca utilizar o exaustor sem a grelha
corretamente montada!

Utilizar apenas os parafusos de fixagéo
fomecidos com o produto para a
instalacéo ou, se nd@o forem fornecidos,
adquirir o tipo de parafusos correto.

Utilizar parafusos com o comprimento
correto identificado no guia de instalacéo.
Se 0 exaustor e os aparelhos alimentados
com uma energia que nao seja eletricidade
estiverem em funcionamento ao mesmo
tempo, a pressao negativa na divisdo nao
deve superior 4 Pa (4 x 10-5 bar).
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E importante guardar este manual para
consulta a qualquer momento. Em caso de
venda, cessa@o ou mudanca, certificar-se

de que permanece junto ao produto.

Este aparelho estd classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Assegurando-se de que este produto seja eliminado
corretamente, o utilizador ajudara, assim, a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a salde.

Este simbolo s no produto ou na documentagdo que o
acompanha, indica que este produto ndo deve ser tratado como
lixo doméstico, mas deve ser levado a um ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Seguir os regulamentos locais para a eliminagdo de
residuos. Para mais informagdes sobre o tratamento,
recuperagdo e reciclagem deste produto, por favor contactar as
autoridades locais, 0 servigo de recolha de residuos domésticos
ou a loja onde o produto foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e realizado respeitando as normas
de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestdes para um uso
correto para reduzir o impacto ambiental: Quando comegar a
cozinhar, ligue o exaustor na velocidade minima, deixando-o
ligado durante alguns minutos, mesmo ap6s o final da cozedura.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes quantidades
de fumo e vapor, utilizando a fungao booster apenas em casos
extremos. Para manter o sistema de redugéo de cheiros eficiente,
substituir, quando for necessério, o(s) filtro(s) de carvao. Para
manter eficiente o filtro de gordura, limpa-lo em caso de
necessidade. Para otimizar a eficiéncia e minimizar o ruido, utilizar
o diametro maximo do sistema de canalizagdo indicado neste
manual.



Uso

Utilizacao da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de indugdo baseia-se no
fenémeno fisico da indugdo magnética. A caracteristica
fundamental deste sistema & a transferéncia direta de
energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa
de indugéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do
vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos
inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a
transmissdo de calor é interrompida imediatamente, evitando
a perda de calor desnecessaria.

Recipientes para cozinhar

Utilizar apenas panelas que contenham o simbolo

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo
utilizar:

- recipientes com fundo que n&o seja perfeitamente plano.
- recipientes metalicos com fundo esmaltado.

- recipientes com superficie aspera, para evitar arranhar a
superficie da placa.

- nunca apoiar panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

Recipientes preexistentes

O aquecimento de indugdo requer magnetismo para gerar
calor. Os recipientes devem, por isso, conter ferro. E
necessario verificar se 0 material do recipiente ¢ magnético
utilizando simplesmente um iman. Se ndo forem detetaveis
magneticamente, os recipientes ndo sdo adequados.

a4 Eit; 6=CER ACc CEEAS FAIES=
&EAca EAC-Coe=

IMPORTANTE: se as panelas nao forem do tamanho
correto, as zonas de aquecimento ndo se acenderao
Para verificar o didmetro minimo de recipiente a ser utilizado
em cada uma das zonas, consultar a parte ilustrada deste
manual.

bAcAca a-CEEAE G =
Para obter melhores resultados, recomendamos:

- Utilizar panelas e frigideiras com um diametro de fundo igual
ao da zona de aquecimento.

- Utilizar apenas panelas e frigideiras com fundos planos.

- Sempre que possivel, manter os recipientes tapados
quando cozinhar.
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- Cozinhar vegetais, batatas, etc. com uma pequena
quantidade de &gua para reduzir o tempo de cozedura.

- Utilizar uma panela de presséo reduz ainda mais o consumo
de energia e tempo de cozedura.

- Colocar os recipientes no centro da zona de aquecimento
desenhada na placa.

Utilizacao do exaustor O sistema de exaustdo pode ser
utilizado em versédo de evacuagao para o exterior ou de
recirculagéo.

Versao evacuagao para o exterior Fig. 7
Os vapores sao evacuados para o exterior através de uma
série de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de
unido ja fornecida.
O diametro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
diametro do anel de ligagao:
- em caso de saida retangular 222 x 89 mm
- em caso de saida redonda @ 150 mm (*)

Para mais informag@es, consultar a pagina relativa a. os

acessorios da versao de evacuacéo na parte ilustrada deste

manual

Fig. 7a-7Tb

Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro equivalente a saida de ar (flange de unido).

O uso de tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro inferior determinard uma diminuigdo da

performance de extragdo e um drastico aumento do ruido.

Né&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.

! Usar uma conduta com o comprimento minimo
indispensavel.

! Usar uma conduta com o menor numero de curvas
possivel (dngulo méximo da curva: 90°).

I Evitar mudangas drasticas de secgao da conduta.

@ Versao recirculagao

Fig. 8

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser expirado novamente
para a divis&o.

O produto é fornecido com tudo o que é necessario para uma
instalag@o padrdo com saida do ar pela parte frontal do
rodapé do movel.

Na embalagem estdo ja incluidas quatro filtros cerdmicos de
carvao ativo modulares de alta eficacia e longa duragéo. Os
filtros ceramicos s&o inovadores filtros de carvdo modulares
que se regeneram (consultar este manual na sec¢éo
Manutengéo - Filtros de carvéo ativo).

As propriedades fisico-quimicas permitem atingir uma alta
eficiéncia de absorgao de odores e uma elevada resisténcia
mecanica.

Para mais informag@es, consultar a pagina relativa aos
acessorios da versao recirculagéo na parte ilustrada deste
manual.

Fig. 13b



Instalagao

A instalagao elétrica e mecanica deve ser executada por
pessoal especializado.

O eletrodoméstico foi realizado para ser encastrado numa
bancada com espessura de 2-6 cm, em caso de instalagao
TOP; 2,5-6 cm em caso de instalagdo FLUSH.

A distancia minima entre a placa de cozedura e a parede
deve ser de pelo menos 5 cm frontalmente, de pelo menos 4
cm lateralmente e de pelo menos 50 cm em relagdo aos
armarios superiores.

NB = As distancias sugeridas sao indicativas: na
projetagao dos espagos, devem ser seguidas as
indicagoes do fabricante da cozinha.

& Conexao elétrica

Fig. 3

- Desligar o aparelho da rede elétrica.

- Ainstalacdo deve ser realizada por pessoal qualificado e
com conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranga.

- O fabricante declina qualquer responsabilidade perante
pessoas, animais ou objetos que derive do incumprimento
das orientagdes fomecidas neste capitulo.

- O cabo de alimentagdo deve ser suficientemente longo para
permitir a remogao da placa da bancada.

- Verificar se a voltagem indicada na placa de carateristicas,
situada na parte inferior do aparelho, corresponde & da casa
onde seré instalado.

- N&o utilizar cabos de extenséo.

- Aligaco a terra é exigida por lei.

- O cabo elétrico de ligagao a terra deve ser 2 cm mais
comprido em relagdo aos outros cabos.

- Caso o eletrodoméstico ndo esteja equipado com cabo de
alimentacéo, utilizar um com secgéo de condutores de, no
minimo, 2,5 mm2 de poténcia até 7.200 watts; enquanto que,
para poténcia superiores, deve ser de 4 mm2.

- Em nenhum ponto o cabo deve atingir uma temperatura de
50 °C acima da temperatura ambiente.

- O aparelho é destinado a estar permanentemente ligado a
rede elétrica, por isso, efetuar a ligagéo a rede fixa através de
um interruptor unipolar de acordo com as normas, que
assegure a desconexdo completa da rede elétrica em
condi¢des de categoria de sobretenséo lll, e que seja
facilmente acessivel apés a instalagao.

Atengao! Antes de ligar novamente o circuito a alimentagdo
da rede e de verificar o seu correto funcionamento, verificar
sempre se 0 cabo de rede esta montado corretamente.
Atengdo! A substituicdo do cabo de interligagdo deve ser
feita pelo servico de assisténcia técnica autorizado ou por
uma pessoa com qualificagdo semelhante.

Nota : o produto dispde de uma fungdo Power Limitator que
permite configurar um limite maximo de absorgao kw

A configuragdo deve ser feita no momento da ligagdo do
produto a rede elétrica ou da ligagdo da propria rede elétrica
(nos 2 minutos seguintes). Para a sequéncia de
configuragéo do Power Limitation, consultar este manual
na secgao Funcionamento.
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Montagem

Antes de iniciar a instalagao:

+ Apos desembalar o produto, verificar que ele ndo tenha sido
danificado durante o transporte, caso contrario, entre em
contacto com o revendedor ou com o Servigo de
Assisténcia, antes de prosseguir com a instalagao.

+ Verificar se o produto adquirido possui um tamanho
adequado a area do local de instalagao.

+ Certificar-se de que dentro da embalagem n&o exista (por
motivos de transporte) material acessério (por exemplo,
saquinhos  com  parafusos,  garantias,  etc.);
eventualmente, retirar e guardar.

+ Além disso, verificar também a existéncia de uma tomada
elétrica disponivel perto da area de instalagao.

Predisposicdo do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado por cima de

dispositivos de arrefecimento, maquinas de lavar loiga,

aquecedores, fornos, maquinas de lavar roupa e maquinas de
secar.

- Efetuar todos os trabalhos de corte no armario

antes de inserir a placa e remover cuidadosamente todos os

residuos de madeira.

IMPORTANTE: utilizar um adesivo selante monocomponente
(8), que tenha resisténcia a temperatura, até 250 °C;
antes da instalagdo as superficies a colar devem ser
cuidadosamente limpas, eliminando qualquer substancia
que possa comprometer a adesao
(por ex.: lubrificantes, conservantes, gorduras, dleos, pos,
residuos de adesivos, etc.);

0 adesivo deve ser distribuido uniformemente em todo o
perimetro da moldura;

apds a colagem, deixar secar o adesivo por cerca de 24
horas.

ATENGAO! De acordo com estas instrugdes, a nao

instalagdo de parafusos e outros dispositivos de fixagdo pode

resultar em riscos elétricos.

Nota: para uma correta instalagéo do produto, é aconselhével

fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes

caracteristicas:

- filme elastico em PVC macio, com adesivo a base de

acrilato

- que respeite a norma DIN EN 60454

- retardador de chama

- 6tima resisténcia ao envelhecimento

- resistente as mudangas de temperatura

- utilizavel a baixas temperaturas



Funcionamento

Painel de controlo

Nota: Para selecionar os comandos, basta tocar (pressionar) nos simbolos que os representam
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8 (FL) 8 (RL)
Teclas Visor /| LED

1. LIGAR / DESLIGAR da placa / exaustor da placa
2. Aumentar o valor do Temporizador
3. Diminuir o valor do Temporizador

* 2 + 3. Ativar Temporizador

Controlo principal /| 4 Blogueio de Teclas

A. Visor do temporizador
B. Indicador do temporizador ativo

Temporizador 5. Pausa / Recuperar
* 4 + 5. Bloqueio para criangas
6. Selecao da ventilagdo de extragdo C. Indicador de manutengéo do filtro
@ * Aumentar / diminuir a velocidade de extragdo D. Indicador de fungéo de extragdo
(poténcia) automatica
Controlct) do 7. Ativagdo de fungdes automaticas E. Indicador do temporizador ativo
exaustor

* Redefinir a saturagao do filtro

F. Vista da velocidade de extragao
(poténcia)
G. Visor da ventilagdo da extragdo

8. Selegao da zona de cozinhar
* Aumentar / diminuir o nivel de poténcia

9. Ativagao do Gestor de Temperatura
Controlo da placa

H. Indicador de posi¢éo da zona de cozinhar
|. Vista do nivel de poténcia

J. Visor da zona de cozinhar

K. Visor do Gestor de Temperatura

L. Indicador de ativagdo da ponte
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UTILIZACAO DA PLACA DE COZINHA

A saber antes de comegar:

Todas as fungbes desta placa de cozinha foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranca.

Por este motivo:

+ Algumas fungdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungbes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungdo
selecionada requer uma configuragdo adicional, que ndo é
dada (por exemplo: “‘Ligar a placa de cozinha” sem
“Selecionar a zona de cozedura’ e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungéo Lock” ou “Timer").

Atencéo! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode ndo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo /4" para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:

Zona de cozedura ligada I
Power Level {.9.p
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ':’
Fungdo Temperature Manager

ativa o
Fungao Child Lock ativa IR
Func&o Pausa ! !
Fungéo Automatic Heat UP ,C,'

Caracteristicas da placa

@ Safe Activation

O produto é ativado apenas na presenga de panelas nas
zonas de cozedura: o processo de aquecimento no inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remogéo das panelas.
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@ Pot Detector
O produto deteta automaticamente a presenga de panelas
nas zonas de cozedura.

@ Safety Shut Down

Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator

Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenga de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo " .

Funcionamento

Nota: Para ativar qualquer fungdo, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento

Pressionar  (tocar levemente) @ (1) placa de
cozinhalaspirador

O indicador luminoso acende-se indicando que a placa de
cozinha/aspirador esta pronta para o uso.

Pressionar novamente para desligar.

Nota: Esta fungéo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Selecéo das zonas de cozedura
Tocar levemente (pressionar) a Barra de selegdo (8),
correspondente & zona de cozedura pretendida.

® 9 Power Level

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar levemente e percorrer com os dedos aBarra de
selegao (8):

para a direita para aumentar onivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir onivel de poténcia;

@ Power Booster

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel 9), que permanece ativo por 10 minutos, apds os quais
a poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar levemente e percorrer com os dedos a Barra de
selecao (8) (além do nivel 9) e ativar o Power Booster

O nivel Power Booster é indicado no display da zona
selecionada com o simbolo ” "

@ Bridge Zones

As zonas de cozedura gragas a fungdo Bridge, conseguem
trabalhar de forma combinada criando uma tnica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungdo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensdes.
E possivel utilizar em combinag&o a zona de cozedura frontal
‘Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”’

(para verificar em que zonas esta prevista esta fungéo,
consultar a parte ilustrada deste manual).



Para ativar a fungéo Bridge:

+ selecionar ao mesmo tempo as duas zonas de cozedura
que pretende utilizar

+ 0 indicador Bridge (L) da zona de cozedura “Secundaria”

ilumina-se “J¥"

+ através da Barra de selegdo (8) da zona de cozedura
“Master sera possivel configurar o Nivel (Poténcia) de
funcionamento

+ para desativar a Fungdo Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagao

@ Temperature Manager

Temperature Manager é uma fungéo que permite configurar a
temperatura predefinida mais adequada, para obter o tipo de
resultado que pretende (consultar a tabela Temperature
Manager no final deste capitulo).

selecionar a zona de cozedura pretendida.

’ \
 Pressionar uma ou vérias vezes ‘33! (9) para escolher o
nivel mais adequado entre os disponiveis:

_.\f’

%\' Melting* L
N ND

%\' Warming* &
N NN

%\ %\\ %\ Simmer* S_SS
* Consultar a tabela Temperature Manager no final deste
capitulo.

+ Pressionar novamente para desligar.
No display da zona de cozedura que estad em funcionamento
em Temperature Manager surge o simbolo “Af"

@ Key Lock
Key Lock permite bloquear as configuragdes da placa, para

impedir acbes acidentais, deixando ativas as fungdes ja
configuradas.
Ativagao:

* pressionar (4)

+ 0 LED situado por cima da tecla ilumina.se, indicando a
ativagao.

Repetir a operagdo para desativar.

@ Child Lock

O Child Lock permite evitar que as criangas possam
acidentalmente acender as zonas de cozedura e a zona
aspirante, inibindo a ativagéo de qualquer fungao.

O Child Lock pode ser ativado apenas com o produto aceso
mas com as zonas de cozedura (e zona aspirante)
desligadas.
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Ativagao:
* remover as panelas eventualmente presentes na placa de
cozinha

* pressionar e manter pressionados em simultdneo @' (4)

ea (5), um sinal acustico indica que a fungdo esta
ativa,e é visualizada uma "L" nos displays (1) e (F).
Repetir a operagéo para desativar.

® Timer

A fungédo Timer € uma contagem decrescente que é possivel
configurar, mesmo em simultineo, em cada zona de
cozedura (e na zona aspirante).

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura (ou
zona aspirante) desligam-se automaticamente e o utilizador é
avisado com um sinal acustico.

Ativacdo/Regulagao da fungdo Timer para a placa de
cozedura

+ Selecionar a zona de cozedura (poténcia # 0).

* Pressionar == (3+2), para aceder a fungao Timer

* Regular o tempo de duragdo do Timer:

Pressionar o seletor (2), para aumentar o tempo de
desligamento automatico

Pressionar o seletor =mm(3), para diminuir o tempo de
desligamento automético

Se pretender, repetir a operagdo para outras zonas de
cozedura.

Nota: Cada zona de cozedura pode ter configurado um Timer
diferente; no display(A) surgira, por 10 segundos, a contagem
decrescente da Ultima zona de cozedura selecionada; depois
disso, sera visualizada a contagem decrescente com o menor
tempo.

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, € interrompido
pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display (A)
pisca, com o simbolo 000"

Nota: ao lado do display da zona de cozedura, com o Timer
em uso, surge o simbolo \_(, (E)

Para o desligamento do Timer:

+ Selecionar a zona de cozedura

« configurar o valor do timer a (7", através -(3),
Nota: a fungdo permanece ativa, se ndo se pressionarem
entretanto outras teclas.

@ Egg Timer

A fungdo Egg Timer é uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona aspirante).
0 Egg Timer ¢ ativado pressionando == + (3+2) .

Nota : para a regulagdo da fungdo Egg Timer seguir o
mesmo procedimento da fungéo Timer-

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, € interrompido
pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display (A)
pisca, com o simbolo .00



@ Pausa

A funcdo Pausa permite suspender qualquer fungéo ativa na
placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagéo:

* pressionar D | | (5)' ,

+ ¢é visualizada uma "1 1" nos display (1).

Para desativar a fungéo:

Nota : esta operagao restaura as condiges da placa antes da
pausa

* pressionar D | | (5)

+ nos 10 segundos seguintes deslizar com os dedos ao longo
da Barra de selegao (8), relativa a zona de cozedura 2
(FIG.19);

Nota : se a operagao néo for executada neste tempo a fungédo
pausa permanece ativa.

Nota: se apés 10 minutos, a Fungdo Pausa ndo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

@ Recall

A funcdo Recall permite recuperar todas as configuragdes
definidas na placa, em caso de desligamento acidental.
Ativagéo:

+ reacender a placa @(1)

até 6 segundos do desligamento

* pressionar D (5), nos 6 segundos seguintes

@ Automatic Heat UP

A funcdo de aquecimento automatico permite-lhe alcancar
mais rapido a poténcia definida; com esta fungdo, é possivel
cozinhar os alimentos mais rapidamente, mas sem o risco de
0s queimar, porque a temperatura ndo excede o nivel
definido.

Esta fungao esta disponivel para os niveis de poténcia 1 - 8.
Ativagéo:

+ pressionar durante algum tempo, na Barra de Selecao (8),
a poténcia pretendida

+ ¢ visualizada uma "17" no display (I)

@ Power Limitation

A fungao Power Limitation permite configurar o funcionamento
do produto limitando a absorgéo maxima.

Nota : a configuragéo deve ser feita com a placa desligada,

sem pressionar-se a tecla (1), no momento da ligagéo da
placa de cozedura a rede elétrica ou da ligagdo da prépria
rede elétrica, dentro de um intervalo de 2 minutos.

Para configurar o Power Limitation:

* pressionar e manter pressionadas durante algum tempo as

teclas @ + D“ (4+5), até a emissdo de um breve sinal
acustico
« deslizar em simultaneo nos sliders FL e RL

: P,
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da esquerda para a direita, manter pressionado durante
algum tempo em correspondéncia das letras P, até a emisséo
de um breve sinal acustico, o display Timer (A) mostra os

simbolos “CF6”, indicando que é possivel executar a
configuragéo

o display da zona FL mostra a configuragdo atual **

0= 74KW

1= 45KW

** por predefinigdo a configuragao é 7,4 KW

+ para alterar a configuragdo do Power Limitation deslizar no
slider FL

0 : P
da esquerda para a direita, para aumentar os kW

da direita para a esquerda, para diminuir os kW

* para guardar a escolha efetuada, pressionar as teclas

+ D | | (4+5),, por 1 segundo;
sera emitido um sinal acUstico que confirma a configuragéo, e
sai-se da fungo.

UTILIZACAO DO ASPIRADOR
® Acendimento

Pressionar  (tocar  levemente) @(1) placa de
cozinhalaspirador

O indicador luminoso acende-se indicando que a placa de
cozinha/aspirador esta pronta para o uso.

Pressionar novamente para desligar.

Nota: Esta fungéo tem prioridade sobre todas as outras.

@ Acendimento do aspirador:
Tocar levemente (pressionar) a Barra de selegdo (6) para
ativar o aspirador.

@ Velocidade (poténcia) de aspiragao:

Tocar levemente e percorrer com os dedos aBarra de
selegao (6):

para a direita, para aumentar a velocidade (poténcia) de
aspiragdo (0-10);

para a esquerda, para diminuir a velocidade (poténcia) de
aspiragao (10-0);

@ Timer

Ativagao/Regulagao da fungao Timer para o aspirador

+ Selecionar o aspirador (velocidade # 0).

* Pressionar == + (3+2) para aceder a fungdo Timer (a
qualquer velocidade)

+ Regular o tempo de duragdo do Timer:

Pressionar o seletol
desligamento automético
Pressionar o seletormms(3), para diminuir o tempo de
desligamento automatico

no display (A) é visualizada a contagem decrescente,

Nota: ao lado do display do aspiradora, com o Timer em uso,
surge o simbolo \(, (E)

Quando o timer tiver terminado a contagem decrescente é
emitido um sinal acustico (por 2 minutos, é interrompido

(2), para aumentar o tempo de



pressionando qualquer tecla da placa), enquanto o display (A)
pisca, com o simbolo .00

Para o desligamento do Timer:

+ Selecionar a zona de cozedura

+ configurar o valor do timer a "LJ" | através sm(3),

Nota: a fungdo permanece ativa, se ndo se pressionarem
entretanto outras teclas.

@ Indicador de saturagao dos filtros

O exaustor indica quando € necessario executar a
manutengao dos filtros:

Filtro de gorduras

o LED “FILTER"(C) acende-se

Filtro de odores de carvéo ativo

o LED “FILTER"(C) pisca

@ Reset da saturacao dos filtros
Depois de executar a manutengdo dos filtros (gorduras e/ou
carvao ativo), pressionar durante algum tempo a tecla

“‘AUTO’(7);

o LED “FILTER” desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativacao do indicador de saturagéao do filtro de odores
de carvao ativo

Este indicador estd normalmente desativado.

Para ativa-lo efetuar as seguintes operagées:

+ ligar o plano de aspiragéo através de (1);
+ com o motor de aspiragéo e zonas de cozedura desligadas,

pressionar e manter pressionado “AUTO"(7);

« “FILTER” acende-se e depois desliga-se, indicando a
ativagao.

@ Desativagao do indicador de saturagdo do filtro de
odores de carvao ativo
repetir a operagao acima descrita para a ativagdo
“FILTER” pisca e depois desliga-se, indicando a
desativagao.

@ Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
maximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando a placa de cozedura é desligada, o exaustor adapta a
sua velocidade de aspiragéo, diminuindo-a gradualmente, de
forma a eliminar os vapores e cheiros residuais.

Para ativar esta fungéo:

Pressionar brevemente “AUTQ” (7), o LED “{ A )" (D)

ilumina-se indicando que o exaustor estd a trabalhar nesta
modalidade.
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0 aparelho esta preparado para ser utilizado em conjunto
com um KIT sensor Window (ndo fornecido pelo
fabricante).

Instalando o KIT sensor Window (apenas no caso de
utilizagdo no modo de ASPIRACAO) a aspiragao do ar parara
de funcionar sempre que a janela existente na sala, na qual o
KIT é aplicado, for fechada.

- A ligagao elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada
por pessoal técnico qualificado e especializado.

- O KIT deve ser certificado separadamente de acordo
com as normas de seguranga aplicaveis ao componente e
ao seu uso com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos em vigor para
as instalages domésticas.

ATENGAO:

- a cablagem do KIT para ligar o aparelho deve fazer parte
de um circuito certificado em muito baixa tensdo de
seguranga (SELV).

- o fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconveniéncias, danos
ou incéndios causados por defeitos e / ou problemas de
mau funcionamento e / ou da instalagao incorreta do KIT.




Nivel de poténcia (predefinido)

Descrigao

Encontra um nivel de poténcia adequado para derreter lentamente produtos

. delicados sem comprometer as caracteristicas sensoriais (ex.: chocolate,
Derretimento el "
— manteiga, etc).
Encontra um nivel de poténcia adequado para permitir a manuteng&o de
s s Aquecimento temperatura dos seus alimentos, delicadamente, sem atingir temperaturas de
— ebulico
Encontra um nivel de poténcia adequado para ferver alimentos por tempos
prolongados. Adequado para cozinhar molhos de tomate, ragu, sopas,
- ensopados, mantendo um nivel de aquecimento controlado (ideal para
Ebulicéo ) . : i .
— cozinhar em banho-maria). Evita o desagradavel derrame de alimentos ou

possiveis queimaduras no fundo, tipicos dessas preparagdes. Usar esta
fung&o logo apés iniciar a fervura da comida.

Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizagao nivel
(A indicagdo alia a experiéncia e os habitos de cozedura)

Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos,
o Boost Aquecer rapidamente para uma fervura rapida no caso de agua, ou aquecer
Poténcia rapidamente liquidos
Maxima . . )
8.9 Fritar - ferver Ideal para gratinar, comegar a cozinhar, fritar produtos
congelados, ferver rapidamente
— ) ) Ideal para refogar, manter em ebuligéo, cozinhar e grelhar
78 Gratinar - refogar - ferver - grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10 minutos)
Poténcia alta
6.7 Gratinar - cozinhar — guisar - refogar | Ideal para refogar, manter em baixa ebuligéo, cozinhar e grelhar
- grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos), preaquecer acessorios
45 Cozinhar — guisar — refogar - grelhar Ideal para guisar, manter ebulicdo delicada, cozinhar (por longo
tempo). Amanteigar massas
. . Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados,
3.4 Cozinhar - fervilhar — engrossar - . liaui . inh |
Poténcia média - amanteigar peixes) na presenca de |qU|dgs (ex.: 4gua, vinho, caldo de
carne/legumes, leite), amanteigar massas
Cozinhar - fervilhar - engrossar - Ideal para cozeduras prolopgadas (volumes |nfer|pre§ por I|tr9:
23 amanteiar arroz, molhos, assados, peixes) na presenga de liquidos (ex.:
9 agua, vinho, caldo de carne/legumes, leite)
12 Derreter — descongelar — manter lldeal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
quente — amanteigar chocolate, descongelar produtos de pequenas dimensdes
Poténcia Baixa ' Ideal para manter quentes pequenas porgdes de alimentos
1 Fundir - descongelar — manter inh
uente — amanteigar cozin adgs ou ‘manter constan?e a temperatura os pratos dos
g pratos até servir e amantegar risotos
o - . Placa em stand-by ou desligada (possivel presenga de calor
OFF Poténcia zero Superfcie de apoio residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-O)
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Tabelas de cozedura

Categoria de | Pratos ou tipos Nivel de poténcia e evolugdo da cozedura
alimentos de cozedura Primeira fase Poténcia Segundafase | Poténcia
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
ebulicdo
Cozedura da massa
M Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 € mantimento da 7-8
assa, arroz o
ebulicdo
Cozedura da massa
Arroz cozido Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 5-6
ebulicdo
Risoto Refogado e tostadura 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecimento da &gua Booster-9 Cozido 6-7
Fritos Aquecimento do éleo 9 Fritura 8-9
Verduras, Salteados Aquecimento do acessdrio 7-8 Cozedura 6-7
legumes Guisados Aquecimento do acessdrio 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aquecimento do acessorio 7-8 Douradura do 7-8
refogado
Assadas Doqradura de came com o I<_ao 7-8 Cozedura 3-4
(se feita com manteiga, potécia 6)
Grelhadas Preaquecimento da panela 7-8 Grelnar de ambos 7-8
os lados
Carnes Douradura de carne com éleo
Douradas . ) s 7-8 Cozedura 4-5
(se feita com manteiga, potécia 6)
Guisadas / Saltear com gordura A(s.e feita com 7.8 Cozedura 34
Ensopados manteiga, potécia 6)
Grelhados Preaquecimento do recipiente 7-8 Cozedura 7-8
. Umido/guidados Sefar com go rdura A(Se. feita com 7-8 Cozedura 3-4
Peixes manteiga, poténcia 6)
Fritos Aquecimento de alzellte ou outra 89 Fritura 7.8
gordura similar
Aquecimento do recipiente com
Fritos manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Aquecimento do recipiente com
Ovos Omelete manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 5-6
gordurosa
Coque/cozidos Aguecimento da &gua Booster-9 Cozedura 5-6
Aquecimento do recipiente com
Pancake manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Tomate Saltear em a;elte/olep (s_e feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Molhos Ragl Saltear em a;elte/oIeE) (ge feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Bechamel Preparagaq da basg (derrete 5.6 Aquecimento lat~e 34
manteiga e farinha) uma leve ebulicdo
Creme Aquecimento do leite até ao ponto Mantém uma leve
: o 4-5 X 4-5
pasteleiro de ebulicdo ebulicdo
Doces, Pudins Aquecimento do Ie!te~ até ao ponto 45 Mantém uma leve 23
cremes de ebulicdo ebulicdo
Arroz doce Amornar leite 5-6 Mantém uma leve 2-3
ebulicao
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Manutengéo

Manutencéo da placa

Atengdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengdo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

Limpeza
A placa deve ser limpa ap6s cada utilizagao.

Importante:

Né&o utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utilizacdo podera danificar o vidro. Nao utilizar
substancias quimicas toxicas, tais como sprays para fomno ou
removedores de manchas.

Apos cada utilizagéo, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagbes e manchas causadas por residuos
alimentares.

Aglcar ou alimentos com alto teor de aglcar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, aglicar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instruges do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!
Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da valvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranca higiénica.

Fig. 16

Para uma limpeza mais completa e profunda, é possivel
remover completamente a bandeja inferior.
Fig. 18 > 18.3

Manutencdo do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utilizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicacdo de saturagdo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loi¢a, o filtro de gorduras
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metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem nao se alteram.

Fig. 15

Filtro De Carvao Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versao Recirculagéo)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto dispde de quatro médulos de filtros que retém os
odores gragas ao carvao ativo. O carvao ativo é integrado
numa estrutura ceramica que os torna facil e completamente
acessiveis as impurezas, criando assim uma elevada
superficie de absorcéo.

A saturagdo dos filtros de carvao ativo verifica-se apés um
uso mais ou menos prolongado conforme o tipo de cozinha e
a regularidade da limpeza do filtro de gorduras. Estes filtros
de odores podem ser regenerados termicamente a cada 2/3
meses em forno preaquecido a 200 °C por 45 minutos. A
regeneragdo permite uma duragdo maxima dos filtros de 5
anos.

Fig. 17 > 17.13



Solugéo de problemas

Uma falha pode resultar de um problema menor que pode corrigir com a ajuda das seguintes instrucoes. Nao tente fazer
reparacoes adicionais se as instrugoes a seguir nao ajudarem em cada caso especifico.

AVISO

As reparagdes no aparelho devem ser realizadas apenas por um técnico de servigo qualificado. As reparagdes efetuadas
incorretamente podem resultar em riscos consideraveis para o utilizador. Se o seu aparelho precisar de reparagao, entre
em contacto com o centro de atendimento ao cliente.

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUCAO

O disjuntor do quadro elétrico ndo esta
intacto.
Né&o ha panela na zona de cozinhar.

Se os disjuntores dispararem varias
vezes, chame um eletricista autorizado.
Coloque a panela na zona de cozinhar.

O que devo fazer se as zonas de
cozinhar néo estiverem a funcionar?

O que devo fazer se as zonas de O painel de controle esta parcialmente . .
. o -~ P Limpe o painel de controlo
cozinhar n&o ligarem? coberto por um pano hiimido ou liquido.
CODIGO DE & i &
INFORMAGAO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO

A temperatura interna

A zona de comandos desliga-se Aguardar que a placa

E2 . das parte eletronicas é s
a temperaturas muito elevadas . arrefeca antes de reutiliza-la
muito alta
ERRO03 ] .
+ E detetada uma ativagéo Agua, panelas ou
sinal sonoro continua (permanente) da tecla. utensilios de cozinha, Limpar a superficie, remover
A interface desliga-se apds 10 sobre a interface do eventuais objetos da placa.

’_1 segundos. utilizador.

Para todos os outros
avisos de erro Contatar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cddigo do erro

(E..U..)
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Folha de dados do produto (Placa)

Nome do fornecedor

Samsung Electronics Co. Ltd

S NZ84T9747VK
Identificagao do modelo NZ84T9747UK
Tipo de Placa Embutida

Tecnologia de aquecimento

Zonas de cozinhar e area de
cozinhar por indugéo

Numero de zonas de cozinhar e / ou areas

Para zonas ou areas circulares de cozinhar: diametro da area de superficie util por
zona de cozinhar de aquecimento elétrico (9)

18,9 ¢m, 22 cm

Consumo de energia por zona ou area de cozinhar calculada por kg
( CE Fogao elétrico)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Consumo de energia da placa calculado por kg (CE placa elétrica)

190,2 Whikg

+ Dados determinados de acordo com a norma EN 60350-2 / A11 e pelos Regulamentos da Comissao (UE) N.° 66 / 2014.

Dicas de poupanga de energia

Recomendacdes para melhores resultados:

« Utilize tachos e panelas com o didmetro do fundo inferior ao da zona de cozinhar;
« Utilize apenas tachos e panelas com fundo plano;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas durante a cozedura;

+ Cozinhe legumes, batatas, etc. com uma pequena quantidade de agua para reduzir o tempo de cozedura;
« Utilize uma panela de presséo, pois reduz ainda mais 0 consumo de energia e o tempo de cozedura;

+ Coloque a panela no centro da zona de cozinhar desenhada na placa;

* Para os dados da ficha do produto do exaustor, por favor consulte o papel incluido na caixa da embalagem.
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RU - UHCTPYKLUMA NO MOHTaXY U

JKCnJiyarauuu

CumBonbl, Ucnonb3yemMble B
pykoBoACTBe

A NPEAYNPEXOEHVE

OnacHOCTb UM onacHble paﬁOTbI, KOTOPbI€ MOryT NPUBECTU K
Nony4yeHuto TpaBM Unn neTanbHOMYy ucxoay.

/I BHUMAHME

OnacHoCTb N onacHble paboTsl, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K
MoMyYeHWI0 yapa 3NEKTPOTOKOM, TpaBM WNM MPUBECTU K
nopye UMyLLecTaa.

NPUMEYAHUE

CoBeTbl 1 nonesHble pekomeHdauun

ﬂaHHbIe NUKTOrpaMmbl - 1 Npeaynpexaatolime  CUMBOnNbI
cnyxat ansa npegoTeBpalleHns HecqacTHbIX Cly4YaeB Kak C
BamW, Tak W C ApyrUMU nuuamn. PekomenpyeTcs CTporo
COﬁJ‘IiO,ClaTb ux. Mocne NpoYTEHNA ,U,aHHOVI rnaBbl NONOXUTE
WHCTPYKUMIO B HadexHoe MecTo and KOHch'IbTaL[MPI B
Gyaywem.

HeykocHuTENbHO  npuaepxmBanTeCch
yKa3aHWi, NPUBEAEHHbIX B AAHHOM
PyKOBOACTBE. MpoussoguTens
CHAMaeT Cc  cebs BCSKYHO
OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3HUKLUME
HENCNPaBHOCTW,  MPUYMHEHHbIN

ywepd wunu noxapbl, KoTopble
BO3HWKNN NpPX  MCMONb30BaHUN
yCTpoKncTBa BCrneacTeue
HecobnaeHus yKasaHun,
npuBeaeHHbIX B JaHHOM
pyKOBOACTBE. YcTponcTeo

npegHa3Ha4eHoO WCKINIYUTENbHO
ana gomallHero mcnonb3oBaHUA
npun npuroTosrieHn npoaykroB

MUTaHUSE U BBbITSDKKM  Mapos,
obpasyromxca npu 3TOM.
3anpeLLeHo ucnonb3oBaHne Ans Apyrux
uenen (Hanmp. oborpeB  Xunuwa).
MpounsBoguTenb cHUMaeT ¢ cebs

BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb  MpM
HenpaBUNbHOM  MCMOMb30BaHUM
nnm npu HenpaBWbHOM

HaCTpPOWUKE OpraHoB ynpaBJieHUA.

W3penve MoXeT MMeTb AU3aliH, He COBNagaoLWmi ¢
MNNICTPaLUsAMU B AaHHO Gpolutope, 0AHAKO
YKa3aHus MO 3KCMyaTaLyuu, TEXHUYECKOMY
06CnyXMBaHMIO N YCTaHOBKE OCTalOTCA
HeU3MeHHbIMMU.

| BHumaTenbHo npounTaiiTe yKalaHus: OHM copepkart
BaXHyI0 MHAOpPMALMIO MO YCTAHOBKe, SKCryaTauum v
Be3onacHocTy.

! He BMeLUMBANTECH B
3nekTpooBbopyfoBaHNs YCTPOIACTBA.

| [lepen Hayanom yCTaHOBKM ODOpYAOBaHWS MpOBEpbTE
LIenoCTHOCTb M COXPAHHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB. B
NPOTMBHOM Cryyae obpaTWTeCh K MOCTaBLUMKY W He
BbINOJTHANTE YCTaHOBKY.

| Ybeautecb B LENOCTHOCTU u3denus nepeq
ycTaHoBKOW. B npoTuBHOM cnyyae obpatutech K
MOCTaBLUVKY 1 HE BbIMONHSIATE YCTAHOBKY.

Mpumeyanue: [puHagnexHocTy, 0603HaYeHHblE 3HAKOM

"(*)", SBASIHOTCS ONLMOHANBHBIMU, NOCTABNSEMbIMU TONBKO Ha

HekoTOpble MOAENM, Wi npeactaenawT cobolt Aetanu, He

BXOASLLME B KOMMIEKT MOCTaBKW, M KOTOpble 3aKynakTcs

OTAEMNbHO.

KOHCTPYKLWIO

/N BHumaHue!

BHumanue! TwaTtensHo
npuaepX1BanTeCh CeayoLmx
yKasaHum:

- YCTPOWCTBO AOMKHO ObITb OTKMHOYEHO
OT 3NEeKTPUYECKON CETU nepe Havanom
npoeeaeHus noboit onepauum no
YCTaHOBKE.

- Pabothbl no yCTaHOBKE UJn



00CNYXMBAHUIO OOSMKHbI
BbINOTHATBLCS
cneunanmanpoBaHHbIM TEXHUKOM,
B COOTBETCTBMU C YKa3aHUSMU
npon3eoauTens u c
cobnogeHnem OeNCTBYIOLLETO
MECTHOro 3aKkoHoaaTeNnbCTBa B
obnactn 6esonacHocTn. He
PEMOHTUPYITE U He 3aMEHSINTE KaKue-
nnbo aeTtanu ycTponcTea, ecnv 06 3ToMm
NPSIMO He CKa3aHO B PyKOBOACTBE N0
aKcnnyatauum.

- 3azemreHne ycTponcTea
ABNAETCA 0653aTeNbHbIM.

- Kabenb nuTaHus aormkeH ObiTh
[0CTaTO4HO ANMUHHBIM, YTOObI
obecneuntb NoaknoueHe npubopa,
BCTPOEHHOTO B MeDEnb, K 3NEKTPUYECKON
ceTn.

- YUToObI YyCTaHOBKA
COOTBETCTBOBasa AeNCTBYHOLLNM
HopmaMm B6esonacHocTu, cnegyet
YCTaHOBUTb OObIYHbIN
MHOrOMNONSAPHbIN BbIKMOYaTENb,
KOTOpbIN 06ecneymT NosHoe
OTKNIOYEHME OT CETU B Criyvae
BO3HWKHOBEHNSA YCNOBUNA,
BXOOSALLNX B KATEropuio
nepeHanpspkexns lll, B
COOTBETCTBUM C NpaBunamm
YCTaHOBKM.

- He ucnonb3aynte TpOMHWK Mnn
YOSVHATENN.

- o okoHYaHUKN yCTaHOBKM
ANeKTpuyeckme yarnbl He AOSKHbI
ObITb AOCTYMNHbI NOMBL30BaATEN!O.

- YCTPOICTBO W €ro A0CTYMHbIE YacTy

149

HarpeBatoTCs B npouecce
ucnonb3oBaxus. OctopoxHo! He
npuKacanTech K HarpeTbiM YacTsIM.

- He nosBonsiite getam urpatb €
YCTPOWNCTBOM; [EPXMTE AeTeil Ha
paccTOsHUM 1 MO NPUCMOTPOM,
MOCKOMbKY AOCTYMHbIE YacTh YyCTPOMCTBA
MOTYT CUNbHO HarpeBaTbCs BO BPeMS
CMONb30BaHNS.

- MNepepn ncnonb3oBaHneMm
WHOYKTUBHOM NaHenu
nonb3oBaTenu
KapOWOCTUMYNATOPOB U
aKTUBHbIX MMMNAHTaTOB LOMKHbI
NpoBepUTL CBOW NpUBop Ha
COBMECTMMOCTb C YCTPONUCTBOM.

- B npouecce 1 nocne 1cnonb3oBaHus He
KacaiTecb packanéHHbIx fetanei
yCTpOWCTBA.

- A3beraiiTe KOHTaKTa C TKaHAMU UK
APYrIMU NETKO BOCNMaMEHSIHOLLMMU
mMaTepuanamu, noka Bce 4acTty
YCTPOWCTBA HE 0XNagaTes 4o
NPUEMIEMOTO YPOBHS,NOXapOo0onacHOCTb

- He pasmeLwaiite nerko
BOCMNaMeHsIILLMeCs MaTepuanbl Ha
YCTPOIACTBE MK BOMU3M Hero.

- MeperpeTble Xupbl 1 Macra nerko
BOCnnameHsitoTes. CrneauTe 3a
MPUrOTOBNEHMEM NPOAYKTOB C BOMbLLINM
cogepxaHnem X1poB 1 Macna.

- Ecnin NOBEepPXHOCTb MMeeT
TpeLlWnHbl, BbIKIIO4YNTE
yCTDOIZCTBO BO n3bexxaHue
nopaxeHna aNneKTpn4eCknm
TOKOM.

- YCTPOWCTBO He npeaHasHayeHo



Ans paboTbl C NOMOLLBIO
BHeLUHero tTanmepa unu
OTAESIbHOW CUCTEMBI
ANCTaHLMOHHOIO yripaBreHns.

- MNpuroToBneHne NUmM Ha
BapO4YHON NOBEPXHOCTN C
NCnonb30BaHNEM Xupa Unm
Macna 6e3 npucmMoTpa MoXeT
ObITb ONACHbLIM W NPUBECTU K
noxapy.

- [pouecc NpUroToBNEHNS NULLW JOIHKEH
OCYLLECTBAATLCS NOA NPUCMOTPOM.
KpaTkoBpeMeHHbI npouecc
NPUrOTOBNEHNS LOSKEH NPOXOAUTL MOZ,
NOCTOSIHHBIM HabroaeHneM.

- HAKOI' A He nbiTantecb noracutb
OrOHb BOAON. BbikmoumTe npubop u
noracuTe OroHb, HanpUMep, NP1 NOMOLLK
KPBILLKM U OTHEYNOPHOTo ogesna.
OnacHocTb noxapa: He knaguTe
npeaMeThbl Ha BapOYHYH NOBEPXHOCTb.

- He ucnonb3aynte napoouncTUTENN. PUCK
NOPaXXeHMs ANEKTPUYECKUM TOKOM

- He knagute metannuyeckue
npeaMeTbl, Takne Kak HOXM,
BUITKW, FTOXKM U KPbILIKK, Ha
BapOYHY0 MOBEPXHOCTb,
MOCKOSbKY OHU MOTYT
HarpeBaTbCsl.

- [epen nofKnto4eHneM ycTpoicTBa K
AMEKTPUYECKOIA CETU NPOBEPLTE
TabNMuKy ¢ AaHHBIMW (YCTAHOBIEHHYHO
Ha BHELLHeN YacTi YCTPONCTBA) YTOObI
ybeanTbCs, YTo HanpsikeHue U
MOLLHOCTb COOTBETCTBYIOT
XapaKTepuCTMKaM CETH, a TN BUIKN
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MUTaHUsi COOTBETCTBYET Tpebyemomy.
Mpy BO3HUKHOBEHUI COMHEHMI
obpatuTeck k kBanuduLmMpoBaHHOMY
AMNEKTPUKY.

BaxHo:

- Mocrne NCnonb3oBaHKs BbIKMIOYUTE
BaPOYHYI0 MOBEPXHOCTb C MOMOLLbIO
YCTPOIACTBA YNpaBMeHUs 1 He

ronarainTecb Ha AETEKTOP KacTpHOMb.

- \36eraiiTe pasnuea XuaKoCTu, Ans
3TOrO, MPY KUNSHEHWUN UNN HarpeBaHWM
KUOKOCTEN YMEHBLLNTE MHTEHCUBHOCTb
Harpesa.

- He ocTaBnsitb HarpesaTenbHble
AJTIEMEHTbI BKITIOMEHHBIMI C MYCTbIMA
KaCTpJIAMK 1 CKOBOPOAKaMU UK es
HUX.

- OKOHYMB NPUrOTOBNIEHME MULLM,
BbIKMIOYNTE COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY.

- AN NpUroToBNEHNS 3anpeLLeHo
MCNOnb30BaTh NIUCTbI anOMUHUEBON
(honbr MM HEMOCPEACTBEHHO NPOAYKTHI
B aNtOMWUHWEBO yNakoBKe. ANOMUHNIA
pacnnaBuTCA 1 HaHeCeT HenonpasUMbIi
yLiepb Baluemy yCTponcTBy.

- 3anpeLLeHo pa3orpeBaTh XeCTsHbIe
BaHKy Mnn KOpoBKK € NULLEBLIMM
NpOAYyKTaMm, NpeaBapUTENbHO He
OTKPbIB WX, MOCKOMbKY OHW MOTYT
B3opBaThCs!

OTO NpeaynpexaeHne OTHOCUTCA Takxke
KO BCEM APYrM TUMNaM BapOYHbIX
NOBEPXHOCTEMN.

- cnonb3oBaHne BbICOKOM
MOLLHOCTW, Hanpumep, npu
akTmBaumm pyHkuumn Booster, He
noaxoauT Ans pasorpeBaHns



HUKOTOPbIX XXNOKOCTEN, TaKuUX Kak
Macno ans xapku. K3bbitouHoe
TENMO MOXET BbITb OnacHbIM. B aTnx
Cny4yasx pekoMeHayeTcs UCnonb30BaTh
MEHbLLY0 MOLLHOCTb.

- EMKocTu crieayeT cTaBUTb
HEMoCPEICTBEHHO Ha BAPOYHYIO
MOBEPXHOCTb MO LIEHTPY OTHOCUTENBHO
UCTOYHMKA Harpesa. 3anpeLLeHo
BCTaBMNATh Kakue-n1bo npeameTbl MeXay
KacTpioneil 1 BapoYHON NOBEPXHOCTHIO.

- B cnyyae BbicoKoi1 TEMNEPATYpbI
YCTPOWCTBO aBTOMATUNYECKN YMEHbLLAET
YPOBEHb MOLLHOCTM BAPOYHbIX 30H.

lMepen BbINOMHEHWEM MNOOLIX Onepawni
N0 OYUCTKE WNM  TEXOBCNYKMBaHMIO
OTKMIOUMTE U3LEeNne OT  3NEKTPOCETH,
BbITSHYB BWIKY WNW OTKIKOYMUB TNaBHbIN
BbIKIOYaTENb.

Mpn  BbINOMHEHWM  onepauuid  no
yCTaHoBKe n TEX0OCNYXMNBAHMIO
ncnonb3ynte paboune nepyatku.
YcTponcteom MOryT
nonb3oBaTbCcA OeTu cTapwe 8
net M nuua € OrpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMKN, CEHCOPHBbIMU U
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMU, a
TaKke nuua C HegocTaToOYHbIM
ONbITOM, MNPU YCNOBWUW, YTO OHU
HaxogaTca NoA4 NPUCMOTPOM UMK
nocne nosly4eHuUst MHCTPYKUUA No

6e3onacHomy NCnonb30BaHM1IO
yCTPOUCTBA W NpW  YyCroBuuK
NOHMMaHUS NoTEeHUManbHbIX

PUCKOB, CBA3AHHbIX C HUM.
He nossonamte gertsaMm wurpatb C
YCTPONUCTBOM.
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He paspewante [eTaM  BbINOMHATL
OYUCTKY W TexobenyknBaHue yCTponcTea
6e3 npucmoTpa.

MomelieHne [OMKHO ObITb OCHALLEHO
COOTBETCTBYHOLLE CUCTEMOM
BEHTUMNALMA, €CINU BbITSKKA Ha KyXHe
NCMONb3yeTCs OOHOBPEMEHHO C APYTMM
ycTpoicTBamu, paboTalowuMn Ha rasy
WK Apyrom TonnvBee.

BbiTskky  criegyeT  nepuognyecku
ounwaTb Kak BHYTPW, TaK M CHapyxw
(MUHAMYM OLMH PA3 B MECALL). B
nobom cnyyae, cregyite ykasaHusM,

NpuBedEHHbIM B PYKOBOACTBE MO
TEX0BCNYKMBaHNIO.
Hecobntonexve npasun OYUCTKU

BbITSKKM, @ TaKKe 3aMeHbl W OYMCTKM
unbTPOB BreveT 3a coboit onacHoOCTb
BO3ropaHusi.

KaTeropnyecku 3anpeLLeHo
NPUroTOBNEHNE MUY HA OTKPBITOM OTHE.
B nwbom cnyyae cnegyet usberatb
NCNOMNb30BAHWS  OTKPLITOTO  OrHS,
MOCKOMbKY 3TO ONAcHO Ans (UNbTPOB W
MOXET CTaTb NPUYUHON BO3rOpaHus.
Mpouecc KapKu AOMKEH
OCYL|eCTBNATLCA  MOA  MPUCMOTPOM,
MOCKOMbKY MEperpetoe Macrno MoxeT
BOCMNMaMEHUTLCS.

BHUMAHWE! Mpwn paboTe
BapO4HOM NOBEPXHOCTHN
OOCTYMHbIE YaCTU BbITSXXKN MOryT
HarpeBaTbCS.

BHumaHue! He noakno4yanTe
YCTPOMUCTBO K  3NEKTPUYECKON

CeTM [0 MOJHOro 3aBepLlueHus
YCTaHOBKM.

Yro kacaeTtca mep 6e3onacHoCTh 1
TEXHUYECKMX Mep, NPUHUMaEMbIX Mpu



BbIGpOCe AbimMa, CTPOro
npuaepXxmBanTech npeanucaHnii
MECTHbIX KOMNETEHTHbIX OPraHoB.
BcacbiBaembll  BO3OYyX HE  [OMKeH
HanpaBnATLCA B KaHan, MCMonb3yemblid
Ans oTeoga Abima, obpasywulerocs B

YCTPOACTBAX, CKWralwwmx ra3  unu
Apyroe TONnvBo.
He  wucnonmb3ymte  BbITSXKY — 6e3

npaBuIbHO yCTaHOBJ'leHHOIZ peLLIeTKI/I!

Vicnonb3yiiTe TOMbKO KpenexHble 6onTbl,
rnoctaBnsiemble C  W3genuem  Ans
YCTaHOBKM, B0, Npu WX OTCYTCTBUM,
npnobpetnte GONTbI COOTBETCTBYHLLETO
TMna. bonTbl, ykasaHHbIE B PYKOBOACTBE
N0  yCTaHOBKe,  JOMXHbl  UMETb
HeobXoaumyio AnuHy.

Korga BbITsXKa M YCTPOMCTBA, NUTAeMble
He OT anekTpoceTn, paboTaioT
OLHOBPEMEHHO, OTpULiaTensHoe
[aBIEHNE B NOMELLEHNN He JOIKHO
npesblwwartb 4 Ma (4x10-5 6ap)

BaxHO coxpaHuTb JaHHOE PYKOBOACTBO,
4TOBbI MOXHO 6610 0BPATUTLCA K HEMY
B noboit MoMeHT. B cnyyae npogaxu,
nepeaayun unu nepemMeLLeHns
ycTpoicTBa ybeanTech, YTO PYKOBOACTBO

nepenaeTca BMeCTe C HAM.

[laHHoe YCTPOICTBO MapKMpoBaHO cormacHo aupektuse EC
2012/19/EC, WEEE (oTx0abl 3neKTpU4ecKoro 1 3neKTPOHHOTo
obopynoBaHus). YbeamBwmch B TOM, YTO AaHHOE u3genue
YTUNM3UPYETCS MpaBWUNbHO, MOMb30BAaTENb BHOCUT  CBOW
BKNaA B MpedoTBpalleHue NOTEHLMArbHbIX OTpULaTenbHbIX
nocneacTBuiA NS OKpYXaloLLel cpefbl U 3A0POBbS YENOBekKa.

CvMBON mmmmm Ha M3JENMM UMM Mpunaraemon K Hemy
BOKYMEHTaLWN YkasbiBaeT Ha TO, YTO AaHHOE YCTPOIACTBO He
BOIKHO YTUIN3NPOBATLCS Kak BbiToBbIe 0TX0ABI. Ero cneayet
coaTb B COOTBETCTBYWLUMA  COOPOYHBIA  MYHKT,
3aHAMalowuiics  nepepaboTkol  aneKTpuyeckoro 1
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3MeKTPOHHOTO 060py[OBaHMS. YTUNN3aLMI0 OTXOA0B creayeT
BBINOMHATL C COONioAeHNeM AeNCTBYIOWMX HOPMATMBHbIX
TpeboBaHui. [Ins momnyyenms noapobHO WHdbopMauuu o
nepepaboTke, PeLMPKYNSLMM 1 YTUIM3ALMN [aHHOTO M3fenvs
obpallaiTecb K MeCTHbIM OpraHam, OTBETCTBEHHbIM 33
YTUNM3aLMio BbITOBLIX OTXOAOB, MM B MarasuH, B KOTOPOM
ObIno Kynnexo nsnenve.

O6opynoBaH1e CNPOEKTUPOBAHO, WUCTbITAHO M M3rOTOBMEHO
COrnacHo crnepytLLMM cTaHaapTam:

+ BbesonacHocTb: EN/IEC 60335-1;
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboune xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IIEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.; EN
60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. PexomeHgaLum no
npaBuUIIbHON 3KcnyaTauuyn 060pyaoBaHNS C LIENbio
YMEHBbLIEHNS BIUSHUA HA OKpYyXatoLLyto cpedy: B Havane
NPUrOTOBNEHMNS BKIMIOYMTE BbITSKKY HA MUHAMAmbHOM
CKOPOCTH; NO OKOHYaHUN NPUTOTOBMNEHNS OCTaBbTe
YCTPOWCTBO BKIHOYEHHBIM HA HECKOMBKO MUHYT.
YBenuuuBanTe CKOpoCTb TONBKO NPU HanmM4uM 60MbLLIOTO
KonuyecTea AbiMa 1 napa, 1cnonb3ys (yHkLmo Booster
TOMbKO B UCKMKOUNTEMbHBIX CyYasX. [ins noanepxaHus

3 PeKTUBHOCTI CUCTEMBI YAANEHNS 3aMaxoB 3aMeHsnTe,
Koraa a1o HeobXxoAMMO, YronbHbIN(-e) dunbTp(bl). Ans
nopAepxanHus aheKTMBHOCTU KUPOyNaBnM1BaloLLEro
hunbTpa oumLLaliTe ero npu HeobxogumocTu. [ins
yBENNYeHs 3EKTUBHOCTU 1 YMEHBLUEHUS YPOBHS LyMa
YCTAHOBWTE BbITSIKHbIE KaHasbl MaKCUManbHOrO AvameTpa,
YKa3aHHOrO B JaHHOM PYKOBO/CTBE.

EN/IEC 60335-2-6,



Wcnonb3oBaHue

Wcnonb3oBaHue BaquHOVI NOBEPXHOCTU

CucTeMa MHOYKUMOHHOTO HarpeBa OCHOBaHa Ha (pravyeckom
SIBMEHW MarHUTHOM MHAYKLWM. OCHOBHOI XapaKTEPUCTUKOM STOM
CICTEMbI SIBIISIETCA MpsiMast nepeaada SHepruv OT reHepatopa K

kacTptore.
Mpenmywectsa:

Ecrm  cpaBHMBaTb  C  GMEKTPUYECKMMM  BapOYHbIMM
MOBEPXHOCTAMM, BaLLIa MHAYKLVIOHHAS NaHemb:

- OesonacHee: MeHbluas Temrepatypa Ha  CTEKMSHHOI
MOBEPXHOCTY.

- BbICTpee: Bpems pasorpesa eabl MEHbLLE.

- TOYHEe: MOBEPXHOCTb pearupyeT He3aMearMTeNbHO Ha BaLLy
KOMaHzb!

- apcpextuBHee: 90% aHepronoTpebneHns npespaLLaeTcs B
Tenno. Kpome TOro, Korda Kactpionst CHsiTa C MOBEPXHOCTH,
nepefaya Temna MEpepbIBAETCA  HE3aME[SMTENbHO,  4To
npeaoTBpaLLaeT DecrnonesHoe paccensaxie Tenna.

EmkocTu ans Bapku
Wcnonb3yiTte TONbKO KacTpionu, KOTOpPble UMEKT CUMBOS

BaxHo:

BO u3bexaHne HeobpaTumoro
MOBEPXHOCTU HE UCTIOMb3YWTE:

- eMKOCTM C HE NOMHOCTbHO MIOCKUM AHOM;

- METaNM4ECK1E eMKOCTU C 3ManMpOBaHHbBIM JHOM;

- eMKOCTM C LLEpLLABbIM OCHOBaHIEM (BO M3bekaHIe LiapanyH Ha
MOBEPXHOCTH);

- HUKOTJ@ He CTaBbTe ropsiuve KaCTPHOMM M CKOBOPOZKM Ha NaHemb
YNpaBreHIst BAPOYHOM MOBEPXHOCTY.

MOBPEXOEHNS  BapoOYHOM

CywecTByoLLMe eMKOCTH

MU WHOYKUMOHHOM HarpeBe [ reHepupoBaHMs Tenna
MCNonb3yeTca ABneHne MarHetuama. |-|03TOMy ©MKOCTU OOIMKHbI
coepxarb Xeneso. Y1006bI NPoBeEpUTL ABNAETCA N MaTepuan
KacTpronn  MarHUTHbIM, BOCI'IOJ'Ib3yI;1Ter 00bIYHBIM  MArHUTOM.
KaCTpKJJ'IM HenpurogHbl Ana MCnonb3oBaHWA, ecnii MarHuT He
pearvpyeT Ha HuX.

PekomeHayeMbleAMaMeTPbIAHAKACTPHONb=
BAXHO: ecnu puameTp KacTpionum He COOTBETCTBYET
TpebyemoMy, 30HbI Bapki He BKITHOYATC.

Yro6bl y3HaTb MUHUMAITBHBIA AVAMETP KacTprorm,
COOTBETCTBYIOLLMI KaXIOi 13 30H, 0BpaTUTECh K
UNMIOCTPUPOBAHHOM YacTW 3TOTO PYKOBOACTBA.

OHeproc6epexeHune

[nst BOCTVKEHWS HaWMYULLIMX PE3yTbTATOB PEKOMEHAYETCS:

- MCronb3oBaTb CKOBOPOObI M KAacTplorM C OMaMeTpoM [AHa,
PaBHbIM AyaMETPY 30HbI BApKY;

- VICMOb30BaTb TOMBKO KACTPIONM 1 CKOBOPOZb! C NITOCKAM IHOM;
- [[3€ 3T0 BO3MOXHO, 3aKPbIBaTb KACTPHOMM KPbILLKaM B MPOLIECCe
BaPKM;

- TOTOBWTb OBOLLM, KAPTO(eNb, U T. . B HEGOMBLIOM KONMMYECTBE
BOfbI, YTOBbI YMEHBLLMTH BPEMS! PUTOTOBMEHNS;

- VCTOMb30BaTh CKOPOBAPKY, UTO 3HAYUTENHO YMeHbLLAeT
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3HepronoTpebreHe 1 BpeMs NpUrOTOBMEHNS;

- CTaBUTb KacTpIonio B LIEHTPE 30HbI BapkW, 0003HA4eHHO Ha
MOBEPXHOCTU.

Wcnonb3oBaHue BbITSXKM

CwcTema BbITSHKKM MOXET M3roTaBIMBATLCS B BITKHON BEPCIM,
C BbIBOAOM MapoB Hapyxy, M GUILTPYIOWen Bepcn, C
BHYTPEHHel peLmpkynaLmen.

Wcnonb3oBaHue ¢ pexume oTBOAA BO3ayXa
Puc.7
Mapbl BbIBOAATCA HapyXy No KaHanam (npuobpeTatotcs
OTAENbHO), MPUKPEMMEHHbIM K COBAVHUTENbHOMY — ChriaHLy,
BXOASALLEMY B KOMITIEKT MOCTaBKY.
Pa3amep BbITAXHOTO KaHarna AOKeH COOTBETCTBOBATb pasmepy
COEMMHINTENBHOTO KOMbLiA:
- NPV KBaAPATHOM CEYEHIM BBIXOAHOMO OTBEPCTUS: 222X89 MM
- 1PV KPYTTIOM CEYEHIM BbIXoaHoro oteepcTist: & 150 mm (¥)

[insi nonyyeHms JONONHUTENBHON MHKhOpMaLmK obpaluaitTecs K
CTpaHu1Le WNMIOCTPMPOBAHHON YacT [aHHOTO  PYKOBOACTBA,
MOCBSALLIEHHOM NPUHALMEXHOCTAM BbITSXHON BEPCUN.

Puc. 7a-7b

MoacoenmHuTe Manenve K BbITsHHBIM TpyDam M oTBEpCTUAM B
CTeHe, VMElOWMM JMaMeTp, KOTOpbIi paBeH AnameTpy
BbIXO[JHOrO OTBEPCTIS (COEAMHINTENBHOTO (hriaHLia).
Wcnonb3oBaHue BbITSKHbIX TPYD M OTBEpCTM B CTeHe C
MEHbLLAM  MaMeTpoM  MPUBEOET K - YXyALeHo  paboumx

XapaKTepUCTUK ~ CUCTEMbl  BBITSXKKM M CYLLECTBEHHOMY
YBEMNWYEHMIO YPOBHS! LLYMa.
MosToMy — mpou3soguTenb  CHUMaeT ¢ cebsi  BCsikylo

OTBETCTBEHHOCTb, CBSA3aHHYI0 C ATM (paKTOM.

I [InvHa kaHana [omkHa BbiTb He MeHee HeoBX0aMMOIA.

! VcnonbayitTe  kaHanm € MMHMMANbHO — BO3MOXHbIM
KONM4ECTBOM W3rMBOB (MakcmarbHbIi yron uarnba: 90°).

| He ponyckaiiTe CylIECTBEHHOTO W3MEHEHUS! CeYeHus
KaHarna.

@ Wcnonb3oBaHne B pexuMe PeLMpKynsauuun
BO3AyXa

Puc. 8

BcacbiBaeMblil Bo3ayX ubTPYeTCS € NMOMOLLbIO CrieLansHbIX
XVIPO- 1 3anaxoynaBnvBatoLLVX (UrbTPOB, a 3aTem
BO3BPALLIAETCS B OMELLIEHVE.

W3nenve komnnekTyeTCs BCeM HeobX0aNMbIM ANs CTaHAaPTHOM
YCTaHOBKY C BbIXOAHBIM OTBEPCTUEM [if151 BO3AYXa B TOPLIEBOI
YacTu NnnHTyca Mebenu.

B nocraBky yxe BKrioueHb! YeTbIPe BbICOKO3(DEKTUBHbIE
unbTpyIoLLVYE Kepamryeckue Batapey ¢ aKTMBMPOBaHHBIM
yrnem. Kepamndeckue (ursTpbl npeacTaBnsitot coboit
VHHOBALWOHHbIE MO[IyTbHbIE YroMbHble (PUILTPbI C
camopereHepaLmeit (cm. pasgen «Texobcnyxusarue. PunbTpbl
aKTMBMPOBAHHbIM YITIEM» [JaHHOrO PYKOBOACTBA).

Ero xumuko-chranieckie cBoiCTBa 06eCre|MBatoT BbICOKYI0
CMIOCOBHOCTb MOMTOLLEHIS 3aMaxoB U BbICOKYI0 MEXaHYECKYHO
MPOYHOCTb.

[insi nonyyeHms JONONMHUTENbHON MHKhopMaLmK obpaluaiTecs K



CTpaHWLE WNIOCTPUPOBAHHOM 4acT [aHHOTO PYKOBOACTBA,
MOCBALLYEHHOI MPUHAAMENHOCTAM (OUNBTPYHOLLEN BEPCHM.
Puc. 13b

YcTaHoBKa

YcTaHOBKa Kak 3neKTPM4eCcKoi YacTu, TaK M MeXaHN4eCKou,
[OMKHA BbINONHATLCS CMNELMan13vpoBaHHbIM NEPCOHANoM.
Mpvbop NpeHasHayeH Ans BCTpanBaHis B pabouyio
MOBEPXHOCTb TOMLLYHON 2-6 CM, B Criyuae ycTaHoBkv Tuna TOP, n
2,56 cm, B cryyae ycraHoBku Tna FLUSH.

MuHUManbHOE paccTosiHE Mexy BapOUHO NOBEPXHOCTBIO W
CTEHKOW [IOIMKHO ObITb He MeHee 5 cM (OpOHTaNBHO U He MeHee 4
€M o Bokam. PaccTosiHme [0 HaBeCHBIX LKadhoB AOMKHO ObiTb
MUHIMYM 50 CM.

IMpumeyaHue. PekomeHAOBaHHbIE PacCTOHMA NPUBEAEHDI
opueHTUpoBoYHo. Mpu pacyeTe pa3mepoB cneayet
YUMTbIBaTb yKa3aHUA NPOM3BOAMTENS KYXHU.

& dneKTpuyeckoe coeanHeHue

Puc.3

- OTcoenmHuTE NPUOOP OT BMEKTPUYECKON CETU.

- YcTaHoBKa AomkHa ObiTb BbINOMHEHa NPOeccoHanbHo
MOAFOTOBMNEHHBIMW NWLIaMI, 03HAKOMITEHHBIMY C AEICTBYIOLMMM
HOpMaMW, KacatoLLMMICS YCTaHOBKY 1 Be30MacHoCTy.

- MpouasoavTens CHMAET C cebsl BCSIKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 38
yLLep6 NoAsM, XUBOTHBIM UK UMYLLECTBY, NONYYEHHI B
pesyrbTaTe HeCOBMIONEHNS YKasaHuiA, NPUBEAEHHbIX B AAHHOM
pasgerne.

- Kabenb nuTaHis AomKeH BbITb AOCTATOMHO AMMHHBIM ANS
CHSATVS BAPOYHOI MOBEPXHOCT C paboueil NOBEPXHOCTH.

- YBepmTech, UTo HanpshKeHue, ykasaHHoOe Ha Tabniuke ¢
JaHHbIMM, KOTOpas YCTAHOBIEHa Ha HIKHeN YacTu npubopa,
COOTBETCTBYET HAMPSHKEHMIO B MOMELLIEHUM.

- He ucnonb3ayitte yanuHuTenu.

- 3asemrnieHve 00A3aTeNBHO MO 3aKOHY.

- OnexTpuyeckuil kabenb 3a3emMneHnst LOIMKEH BbiTb Ha 2 CM
AnvHHee ApyrvX kabene.

- Ecrm 6biToBOI Nprbop He cHabxeH kabernem nuTaHns,
uerornb3yite kaberb ¢ AnameTpoM NPOBOLOB MUHUMYM 2,5 MM2
npu MoLuHocTv Ao 7200 Br, a mpy GonbLuelt MOLLHOCTY ceveHne
[IOMKHO COCTaBNATb 4 MM2.

- Ha npotsskeHum Beeit anvHbl kabens ero Temnepartypa He
[JomKHa npesbilLaTb 6onee Yem Ha 50 °C Temnepatypy B
MOMELLEHN.

- Mpubop npeaHasHayeH Anst NOCTOSHHOO NOAKMIOYEHNS K
3MEKTPUYECKOIA CETH, MOITOMY CrIefyeT YCTaHOBUTL 0DbIYHbIA
MHOTOMOMNSPHbIA BbIKIHOYATENb, KOTOPbI 0BECneynT NonHoe
OTKIOYEHME OT CETM B CITy4ae BO3HIKHOBEHIS YCIIOBII,
BXOZISILLVX B KaTeropuio nepeHanpsbkerus Ill, u kotopblid yaet
Terko [OCTYMHbIA MOCIE YCTaHOBKM.

Brumanue! Mepep noakmiodeHem yCTPONCTBa K CETU MTaHUSA 1
MPOBEPKOM MpaBUMbHOCTY paboThl, obs3aTenbHo ydeauTecs B
TOM, 4TO CETeBOM kabenb NOAKMo4EH NPaBMbHO.

Brumanue! 3ameHa kabens MeXCHCTEMHON CBA3W [OMKHA
BbIMOMHSATHCH ABTOPU30BAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM W
HEernocpeaCTBEHHO NULIOM € aHanor1yHbIM YpoBHEM
KBanmuKkaLmm.

Mpumevanme: uspenve cHabxeHo cyHkumen Power Limitator
(orpaHuuMTENb  MOLLHOCTH), KOTOpasi MO3BONSIET YCTAHOBUTL
MaKcMarbHbIA MOpor MoTPEONEHNst MOLLHOCTY B KUNOBATTaX.
HacTpoitky criegyeT BbIMOMHATL MPU MOAKTIOYEHMA M30EMNS K
3MeEKTPUYECKOIA CETU MMM NOCTe MOBTOPHOTO MOAKIIOYEHUs K
anekTpoceT™ (B TedyeHwe cremylowmx 2 MuHyT). TMopspok
HacTpoiikv ¢yHkuum Power Limitation ykasaH B pa3spene
«PaboTa» gaHHOro pykoBOACTBA.

YcraHoBKa

lMepepn Ha4yanom ycTaHOBKY:

+ Tlocne pacnakosky Npubopa yoeanTecs, YTo OH He
MOBPEXZEH B NPOLIECCE TPAHCMIOPTVPOBKY, a B CITyyae

0BHapyeHust npobrem, 0bpaTuTech K AUCTpPUOLIOTOPY UIn B
OTZen 06CnyXVUBaHUS KIMEHTOB, NPEXZE YEM MPUCTYMNTS K
YCTaHOBKe.

+  YbenuTech, 4TO NpUOBPETEHHBIA MpUBOp COOTBETCTBYET

pasmepam BbIGPaHHON 30HbI YCTAHOBKM.

+  Ybeautech, 4TO BHYTPM \MaKkoBKM HeT (C  Lembo
TPaHCTIOPTUPOBKM) KOMMIEKTYHOLLMX marepuanos
(Harpumep, NakeTUKOB C BMHTaMW, rapaHTUv U T.A.); Npu
HanM4Mn VX CriedyeT U3BMeYb U COXPaHMT.

+  Kpome Toro, cregyer ybeauTbcs, uyTO BOMM3N MecTa
YCTaHOBK/ MMEETCS AreKTpUIecKkas poseTka.

MoprotoBka meGenw Ans BCTpanBaHms:

- VM3Menve He [JOMMKHO YCTaHaBNMBATLCA Hag YCTPOICTBaMM
OXTMaXIEHS, NOCYAOMOEYHBIMU MaLLMHAMM, NAUTaMK,
neYamm, CTyparnbHbIMU 1 CyLIMIbHBIMIA MaLLMHAMN.

- BbINONHUTE BCe pPaboThl N0 peske Mebeny neper yCTaHOBKOW
BAPOYHOI MOBEPXHOCTU M aKKypaTHO YAArTe OMuITku.

BAXHO: vcronb3ayiiTe 0fHOKOMMOHEHTHbIi Knei-repMeTuk (S),
KOTOpbI ycTON4MB K Temnepatypam o 250 °C. Mepen
YCTaHOBKOI CKIEVBAEMbIE MOBEPXHOCTY CrieAyeT TLATENbHO
Q4NCTUT, YAANKB Nlobble BELLECTBA, KOTOPbIE MOTYT
noMelLLIaTh CKMEMBaHMIO (Harp., CpeacTaa Anst
pa3beayHEHIs], KOHCEPBALIAW, XPbl, Macra, Mbilb, OCTATKA
CTaporo kres 1 ap.). Kneii cnegyet HaHeCTV paBHOMEPHO MO
BCEMy NepumMeTpy pamku. locne cknevBaHus faiie Kreto
MPOCOXHYTb B TeYeHMe 24 4acos.

BHUMAHUE! HecobrntoneHve ykasaHuii JaHHOTO PyKOBOACTBA

TPV YCTaHOBKe BUHTOB 11 CHUKCHPYIOLLX MPUCTIOCOBNEHII BrieveT

3a co00i1 PUCKM 3MEKTPUYECKOTO XapaKTepa.

TMpuMeyaHme: Ans NpaBUNbHON YCTaHOBKY U3LENKs

pexomeHayeTCst 06epHYTL TPYOONPOBOAB! KIEKOI NEHTOIA,

KoTOpast UIMEET CIIeayIoLLMe XapaKTEPUCTUKMA:

- 3acTyHas nneHka 13 msrkoro MBX; ¢ kretowLym crioem Ha

OCHOBE aKpunata;

- cootBeTcTBMe cTaHaapTy DIN EN 60454;

- NroXas roproYecTb;

- OTNAYHAS YCTONYMBOCTb K CTAPEHUIO;

- YCTOM4UBOCTb K NepenasiaM TeMnepaTypbl;

- YCTOMYUBOCTb K HU3KVAM TEMMepaTypam.
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Mpumeyanue: ans Boibopa yHKLMK JOCTATONHO Crierka KOCHYTCS (HaxaTb) COOTBETCTBYHOLLEH MUKTOrpaMMbl.
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KHonku Oucnnes/ CUOb1
1. BKIN/BbIKI1 BapouHoi naHenu / BbITSHKHOTO A. ucnnei Taitmepa
BEHTUNsATOpa B. ViHaukaTop paboTel Taitmepa
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OcHoBHble opraHb!
ynpasreHus/Taiimep

2. YBenMuuTb 3HaueHne Ha Taiimepe
3. YMeHbLMTb 3HAaYeHWe Ha Taimepe
* 2+3. BkniounTb Taitmep
4. brioknpoBka KnasuL
5. May3a / BocctaHoeneHve
* 4+5. BriokpoBka AocTyna geTsam

®

6. Bbibop napameTpoB BbITSHKKN
* YBENMYNTL/YMEHbLIMTD CKOPOCTb BbITSKKM
(MoLLHOCTB)

C. WHavkaTop Hacbiwwerns dunbTpa
D. WNHpukaTop aBTOMaTU4eckoro pexinma
BbITSKN

y”PaBﬂeHlje 7. BKrtoyeHne aBTOMaTUYECKX YHKLMIA E. ViHaukaTop paboThbl Taitmepa
BbITSXKOM * COpoC MHAMKALMN HacbILLeHs (unbTpa F. Moka3 ckopoCTy BbITSXKM (MOLHOCTb)
G. [incnnei BEHTUIATOPA BbITSHKKN
8. BbIBop Bapo4HOM 30HbI H. MHaukaTop no3nuym BapouHON 30HbI
@ * YBenU4NTL/YMEHbLUMTL YPOBEHb MOLLHOCTM |. OToBpaxeHre YpoBHS MOLLHOCTY
9. BkrioueHe MeHempKepa TemMneparypbl J. Oncnneit BapoYHOM 30HbI
Ynpasnenve K. Oncnneit MeHepkepa TeMnepaTyphbl

BapOYHOMN NaHemnbko

L. ViHouKaTop BKNIOYEHMS [BYX BAPOUHbIX
30H MOCTUKOM

155




UCNONb30BAHWUE BAPOYHOW MOBEPXHOCTH

BaxHas uHdopmauus nepeq Ha4anom UCMONbL3OBaHUSA:
Bce dhyHKUMM 3TON BapOYHOA MOBEPXHOCTM CMPOEKTVUPOBaHbI
¢ cobntogeHnem cTporux Hopm 6e3onacHoCTy.

MoaTtomy:

* HekoTopble (yHKUMM He aKTMBMPYHTCH, WNK
OTKMIOYAKTCA  aBTOMAaTWUYeCKW, MNPU  OTCYTCTBUM
KacTpionb Ha MOBEPXHOCTW WNW NPU UX HENpaBUIbHOM
pa3meLueHuu.

+ B HekoTOpblX Crny4asx aKTUBWPOBaHHble  (PyHKLMM

aBTOMATUYECKM OTKITKOYAIOTCS YEPE3 HECKOMBbKO CEKYHA, ecrn
Aans BbIOpaHHOM yHKUMKN Heobxoauma [ONONHUTENbHAS
HacTpoiika (Hanp.: “BKMOYMTb Bapo4HYK MOBEPXHOCTbL
6e3 dyHkumit “BbibpaTb BapouHylo 30HYy" u ‘Paboyas
Temnepatypa’, nnv “®yHkumsa Lock”, nnmn “Taimep”.

BHumanue! B cnyuyae (Hanpumep) LnMTENbHOMO
MCMIONb30BaHMst BbIKMIOYEHNE BapOYHOM 30HbI MOXET BbiTb He
MFHOBEHHbBIM, MOCKOMbKY MPOMCXOAMUT  OXMaxdeHue; Ha
Jucnnee  BapouHbIX  30H  MOSIBUTCA  CUMMBON S
YKa3bIBalOLLMIA Ha JaHHyt0 daay.

Momoxaute, noka AMCTIENA BbIKMIOYATCS, Nepen Tem Kak
MOAOWTM K BaPOYHON 30HE.

[ucnnen Bapo4YHOMN 30HbI

Ha pucnnesx, COOTBETCTBYKOWWX —BapoOuyHbIM  30HaM,
oTobpaxaloTcs CrieayioLe AaHHbIe:
BapoyHas 30Ha BkmioveHa 0
YpoBeHb MOLLHOCTY 1.9.P
WHavkaTop ocTaTouHoro Tenna H
Pot Detector (gatumk Hanmuus W]
KacTprosn) -
O®yHkuna Temperature Manager
(ynpaBneHne  Temnepatypoi) (¥}
BKITHOYEHa
®yHkums Child Lock (3awwTa ot L
JeTeit) BKtoYeHa
1
OyHkums Maysa T
OyHkums  Automatic Heat UP Iu]
(aBTOMaTUYECKMIA HArpeB) r
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XapaKTepucTMKM BapoUHOIi NOBEPXHOCTH

@ Safe Activation (6e3onacHoe BkniuYeHue)

W3penve BKMtovaeTcsi TOMbKO MpY HamWuMu KacTpionb B
BapOYHbIX 30HAX: MPOLECC Harpea He 3anyckaeTcs Wim
npekpaLLaeTcs Npu OTCYTCTBUM UMW CHATUM KacTpIonb

@ Pot Detector (aaTymk Hanuums kacTponum)
YCTPOICTBO aBTOMATUYECKM ONPESENsieT Hanuume KacTponb
B BAPOYHbIX 30HaX.

@ Safety Shut Down (6e3onacHoe oTknKYeHe)

B uensx GesonacHoCTW kaxaas BapouyHas 30Ha WMeeT
MaKkcumarbHoe Bpemst paboTbl, KOTOpoe 3aBuCUT  OT
YCTaHOBMEHHOTO YPOBHSI MOLLHOCTY.

@ MHaukaTop ocTaTo4HOro Tenna
lMocne BbIKOYEHUS OGHON UMW HECKOMBKUX BapOYHbIX 30H Ha

HamMuMe OCTaToyHOro  Tennma  ykasbiBaeT — MHAMKaTop
COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI H
Pa6ota

Mpumeyanue: ans aktueauum mobon GyHKLMM Heobxoanmo
npeABapuTENbHO aKTMBMPOBaTL TPEBYEMYIO 30HY.

@ BknioyeHue

KocHutech  (Haxmute) nMUKTOrpammbl @ BKN/BbIKN
BapO4HO! NOBEPXHOCTH/BBITSKKN

3aroputcs CBETOBOW WHAMKATOP, YKasbiBasg Ha TO, 4TO
BapOYHast MOBEPXHOCTb/BITSXKA rOTOBA K NCMONb30BaHMIO.
Haxmute nukTorpamMmy elie pa3, 4ToObl  BbIKIIOYUTL
YCTPOWCTBO.

Mpumeyanue: [laHHas dyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHOM
Haji BCEMU OCTarnbHbIMM.

@ Bbi60p BapoyHbIX 30H
Kochutecb (Haxmute) [MaHenu BbIGopa (8),

COOTBETCTBYET Tpebyemoit BapO4HOI 30HE.

@ 9 Power Level (9 ypoBHeii MOLHOCTH)

BapoyHas noBepXHOCTb MMEET 9 YPOBHEN MOLLIHOCTH.
KocHutech u nposegute nanblamu Boonb MaHenwn BbiGopa
(8):

BMPaBo, N5 yBENMYEHNS YPOBHS MOLLHOCTY;

BMEBO, ANS YMEHbLUEHUS YPOBHS MOLLHOCTH.

KoTopast

@ Power Booster (ycunurenb MowHocTH)

YCTPOCTBO MMEET [OMONMHUTENbHBIA YPOBEHb MOLYHOCTM
(Bblle ypoBHS J), KOTOPbIN akTvupyeTcs Ha 10 MUHYT,
focrne 4ero Temnepatypa CHWXaeTcs A0 NpeaBapuTenbHO
YCTAHOBNEHHOTO YPOBHS.

Kochutech u nposeauTe nansLamu Baonb Maxenu BbiGopa
(8) (BbIWE ypOBHﬂg) 1 aKkTuBMpyiiTe yHkumio Power Booster
Pexum Power Booster otobpaxaetca Ha aucnnee
BbIBPAHHOI 30HbI C MOMOLL{bI0 AMKTOrPaMMbIF.




@ Bridge Zones (MoCTOBbIe 30HbI)

BapouHble 30HblI Haxopswmecs Gnarogapst yHkuumM Bridge
MoryT paboTaTb COBMECTHO, CO34aBasi EAWHyl0 30Hy C
OfMHAKOBbIM ~ YPOBHEM  MOLWHOCTW. [laHHas  pyHkums
obecneunsaet paBHOMepHOe NpUroToBnEHWe c
UCMOMb30BaHMEM  CKOBOPOAOK M kacTpionb  6ombLunx
pasMepoB.

COBMECTHO MOXHO MCMONb30BaTh (DPOHTASBHYID BapOYHYI0
30Hy  «OCHOBHas» 1M COOTBETCTBYIOLIO  30HY
«BcnomoratenbHasny, HaxoAsLLYyoCcs B 3aAHEN YacTy

(4Tobbl y3HaTb, ANA Kakux 30H NpesycCMOTPeHa [AaHHas
byHKums, obpaLLaiiTech K MNMIOCTPUPOBAHHOM YacTyh JaHHOTO
PYKOBOACTBA).

[Ons aktuBauum yHkuum Bridge:

+ BblOepUTe OQHOBPEMEHHO ABE BapOYHble 30HBI,
KOTOpbIe NNaHMpyeTCs MCNONb30BaTh

+ 3aroputcs WHoukatop Bridge (L) Bapo4HON  30HbI

“BenomoratenbHas
+ ¢ nomowpto MaHenu BbIGopa (8) BapoyHON 30HBI
"OCHOBHas" MOXHO YCTaHOBUTb YPOBEHb  (MOLLHOCTb)
Harpesa

* Ans OTKMoYeHns yHkumn Bridge poctatouHo noBTOpUTH
npouenypy BKIIOYEHNS

@ Temperature Manager (ynpaBneHve Temneparypom)

Temperature Manager - 310 ¢hyHKUMS,, kOTOpas No3BonseT
BbibpaTh  MpepyCTaHOBMEHHYl0 Temnepartypy, Haubonee
MOAXOASALLYI0, ANAA MoMyyeHns TpeByemoro pesynstata (CM.
Tabmuuy Temperature Manager B koHLe AaHHOTO pa3gena).

Bri6epute TpeGyemyto BapouHyo 30HY.

~
-

+ Haxmute oguH unu Heckonbko pa3 20 'S 2 (9) , uto6bl
BbIGpaTbHaMBoNEee NOAXOAALMIA YPOBEHD 13 Npeanaraembix:
11.

N
- Melting*
(knepoBka) —
N
Warming*
%\V %\\\ (HarpeB) &
N :
¢ Simmer*
(MenneHHoe S S S
KMNeHme) —
* Cm. Tabnuuy Temperature Manager B KOHLie [aHHOTO
pasgena

* HaxmuTe ewe pas, YTobbl BbIKMIOUMTD.
Ha aucnnee BbiOpaHHON Bapo4HOI 30HBI, koTopast paboTaeT
B pexvmMe Temperature Manager, nosisutcst cumson “At”

@ Key Lock (6nokupoBka KHOMOK)

OyHkumsl Key Lock nossonsieT 6nokvpoBaTh HaCTpOMKu
MOBEPXHOCTM, 4TOBbI M3bexaTb WX Cry4ailHoro W3MEHeHWs.
[lpn 3TOM yke yCTaHOBMEHHble (YHKUWM  OCTaKTCA
aKTUBHbIMM.

BkntoyeHue:

* HaxmuTe @ (4)

* WHOMKATOp, PacroroXeHHbI Haf KHOMKOWA, 3aropurcs,
yKasbiBas Ha BKIIOYEHe

MoBTOpUTE ONEPaLIO N1 OTKMIOYEHMS (DYHKLN.

@ Child Lock (3awmTa ot getei)

OyHkums  Child  Lock nossonseT u3bexatb crnydaitHoro
BKMIOYEHNS AETbMW BAapOuHbIX 30H UM 30Hbl BbITSKKM,
Brokupys akTUBaLMIO NtoBoit yHKLMM.

OyHkumo  Child Lock MOXHO aKkTvBMpOBaTb TOMBKO MpU
BKIIOYEHHOM YCTPOWCTBE, HO MPU BbIKIHOYEHHBIX BapOUHbIX
30HaX (a TaKkKe BCACbIBAOLLEN 30HE).

Brnoyerue:

* CHUIMMTE KacTpLonu C BapOYHON NOBEPXHOCTH

* O[HOBPEMEHHO HAXMUTE 1 YEPKUBAITE KHOMKA 4 n

(5); 3BykoBOV CurHan CooBWMT O TOM, YTO CDyHKLMS
akTUBHa, a Ha avernesix (1) v (F) nosiBuTCs M3oBpakeHmer..
MoBTOPUTE ONEPALIO ANS OTKIKOHEHNS (YHKLMN.

@ Timer (Taiimep)

OyHkums Timer no3BonseT ycTaHaBnMBaTh 06paTHbI 0TCHeT
BpEMeHW, B TOM Ycre BpeMeHHO, B Ntoboi Bapo4Hoil 30He (a
TaKKe B 30HE BbITSKKM).

Mo nCTeYeHUN YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHN BapOYHble 30HbI
(MM 30Ha BBITSXKKM) ABTOMATMYECKW BbIKMIOHAKOTCS, O YeMm
nonb30BaTeNb OMOBELLAETCS 3BYKOBbIM CUTHATMOM.
Bkntoyenue/perynupoBka dyHkumn Timer ans Bapo4HoOM
NOBEpPXHOCTU

* BbiBepuTe BapouHyto 30Hy (MoLyHOCTb # 0).

* Haxmune == (3+2), ans poctyna k dyHkumm Timer

* YCTaHoBMTE BpeMS, OTCYMUTbIBaeMoe (yHKUMen Timer:

HaXmuTe nepekntoyatens “T(2), ANS YBENWYEHUS BPEMEHM
aBTOMATNYECKOTO OTKIIOYEHNS

HaXMuTe nepekmnioyaten wmm(3), ANS YMEHbLUEHUS BPEMEHN
aBTOMATUYECKOrO OTKITIOYEHNS

Mpu HeobxogMMoOCTVM NOBTOPWUTE OMepauuio Ans  Apyrux
BapOYHbIX 30H.

Mpumeyanne: [ins  KaxgoW BapoYHOM  30HBI  MOXHO
YCTaHOBUTb OTAENbHbIA Taiimep. Ha gucnnee (A) Ha 10
CeKyHA nosBUTCA 06paTHbI OTCYET MOCHEAHeR BbIOpaHHOM
30HbI, MOCMe Yero HauHeTcs oTobBpaxeHue obpaTHoro
oTc4eTa C HaMMeHbLLUM NEPUOAOM.

Korga Taimep 3akoHuMT obpaTHbii oTcyeT, byaeT nopaH
3BYKOBOW CUTHan (B TEYEHWE 2 MUHYT; €r0 MOXHO OTKMIOYUTL
HaxaTuem nobolt kHomk), a Ha aucrinee (A) BygeT murath
cumson “.0

Mpumeyanue: psjoM C [uCneemM BapOHHOA 30HbI, Mpu

CMONb30BaHNK TanMepa, NOsBNISIETCS NUKTOrpamMMa é (E)
[ns BbIKNIOYEHNA Talmepa:

* BblbepuTE BapoUHyto 30HY

* YCTaHOBNUTE 3HAYeHue TaliMepa Ha ol , C TOMOLLbIO
w=(3),

MpumeyaHmne: yHKUNS OCTaHETCs aKTWUBHOMW, ecrn yepes
HeKoTopoe Bpems He ByayT HaxaTbl LpYrue KHOMKY.



@ Eqqg Timer (Taiimep ans Bapku auu)

OyHkums Egg Timer npoussoauT 06paTHbIil 0TCHYET BPEMEHM
HE3aBNCUMO OT BApOYHbIX 30H (@ TaKKE 30HbI BbITSKKM).
OyHkums Egg Timer BKMtOYAETCA HAXATUEM KHOMKN ==

(3+2) .

Mpumevanue: pana  Hactpoiikn  dyHkuymm  Egg  Timer
BbINOSHUTE Te Xe AeCTBMS, YTO U Ang dyHkumm Timer.
Korma Taitmep 3akoHuMT 0BpaTHbI OTCYeT, OydeT nopaH
3BYKOBOW CUTHan (B TEYEHME 2 MUHYT; €r0 MOXHO OTKIMIOYUTH
HaxaTtnem noboii kHomkw), a Ha gucnnee  (A) byaeT muratb

cnmson ‘GO0

[ JIEVEE]
OyHKuMa Maysa No3BONSET NPUOCTAHOBUTL NItOOYI0 aKTUBHYHO

(PYHKUMIO HA MOBEPXHOCTW C YMEHbLUEHMEM MOLLHOCTU [0
Honsi.
BkntoyveHue:

. Ha)KMMTeD | | (5)

+ oTobpasutcs cumeon " 1" Ha gucnnee (1).

[Ansa omkntoyeHus hyHkyuu:

MpumeyaHue: JaHHas onepaLysi BOCCTAHABNMBAET YCrOBUSI
paboTbl NOBEPXHOCTU NEPEA NEPEXOTOM B PEXIMM Nay3bl

¢ HaxmuTe |(5)

+ B TeyeHue 10 cekyHa npoBeauTe NansbLeM BNpaso BAOIb
MaHenu BbIGopa (8), OTHOCALLEACS K BApOYHOM 30He 2
(Puc. 19).

MpumeyaHue: ecnu onepauus He OyaeT BbIMONMHEHA B
TEYEHWe [aHHOTO BpeMeHW, (YHKUMS nay3bl OCTaHeTcst
aKTWBHOIA.

Mpumevanune: ecnm yepes 10 MuHyT chyHKuma Maysa He
BymeT OTKMIOYEHA, MOBEPXHOCTb aBTOMATUYECKM OTKITIOUUTCS.

@ Recall

O®yHkums Recall nossonseT BOCCTaHOBMTbL BCE HACTPOIKM,
BbINOMHEHHbIE Ha MOBEPXHOCTM, B CMy4ae HenpeaBUAeHHOro
OTKITHOYEHMS.

Brxnroyenue:

* BKIIOYMTE BApOYHYIO MOBEPXHOCTh @(1), B TeueHue 6
CeKyHZ, MOCTe BbIKIHOYEHHS

* HaxmuTe D | (5), B TEUEHME CneaytoLnX 6 CekyHA

@ Automatic Heat UP (aBToMaTuyeckuii Harpes)

OyHKUMA  aBTOMATUYECKOro yckopeHns mogorpesa  (Automatic
Heat UP) nossonsieT AOCTMYb 33AAaHHOTO YPOBHSA MOLLHOCTU
BbicTpee, ¢ 3TON hyHKUMEN MOXHO BbICTpee roToBUTb Ny, 6e3
pucka NoaropaHusl, Tak kak Temnepatypa He NPEBbICUT 3aaHHOMO
YPOBHS.

OTa (hyHKLMS JOCTYMHA HA YPOBHAX MOLLHOCTY B ivanasoHe 1-8 .
BknroveHue:

+ gnutenbHo Haxwute MMaHenb BbiGopa (8), BbiGpas
TpebyeMmyt MOLLHOCTb

+ otobpasutcs cumeon "1 Ha gucnnee (I).
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@ Power Limitation (orpaHu4yeHue MolwHOCTH)

OyHkums  Power  Limitation  nossonsietr  yctaHoBUTb
OrpaHuyeHve Ha noTpebnenne MakcManbHON MOLHOCTY Npu
paboTe ycTponcTBa.

Mpumeyanne: HacTpolky cnedyeT  BbIMOMHATL — Mpw
BbIKMIOYEHHON BapOYHOI NOBEPXHOCTW, He HAaXUMas KHOMKY

(1), B MOMEHT MOAKMIOYEHNS M3AENUA K ANEKTPUYECKON
CeTU WM nocne NOBTOPHOTO MOAKMIOYEHNS K 3neKTpoceTH (B
TeYeHe CeAyoLNX 2 MUHYT)..

[ns HacTpoiikm dyHkumm Power Limitation:

* HAXMUTE W YAEpKVBalTE KHOMKV @ + D “ (4+5), oo
MoAayn KOPOTKOTO aKyCTUYECKOro CUrHarna
* CABMHbTE OAHOBPEMEHHO non3yHku FL n RL
} P,
crneBa HanpaBo U yAepXVUBaiTe HaxaTbIMU HanpoTUB BykBbI
P 0 nopaym KopoTKoro 3ByKOBOrO cUrHana, Ha avcniee
Taitmepa (A) otobpasstcs cumsonbl “CF6”, ykasbieas Ha
BO3MOXHOCTb BbINMOMHEHNS HACTPOIKM
Ha ancnnee 3oHbI FL oToBpaxaeTcs Tekylas HacTponka™™
0=74«kBt
1= 4,5KB
** N0 YMONYaHWIO YCTAHOBNEHO 3HaueHue 7,4 kBT
* ANs U3MeHeHUs HacTpoek yHkummn Power Limitation
CABMHbTE NonayHok FL p
1
! y

Cnesa Hanpaso, AnA yBen4eHUa MOLLHOCT
cnpasa Haneso, ANA YMEHbLUIEHNA MOLLHOCTU

* NSl COXpaHEeHst BoIOOPa HaXMMTE KHOMKM @' + D “ (4+5),
Ha 1 cexyHay;

NpO3BYYMT 3BYKOBOW CUTHan, NOATBEPXAAIOLMIA BbINOMHEHME
HaCTPOWKM, NOCIe Yero OCYLUECTBUTCS BbIXOZ U3 (YHKLWM.

NUCNOJIb3OBAHUE BbITAXKU
@ BknroyeHue

KocHutecb  (HaxmuTe) nUKTOrpaMmbl @(1),
BKIN/BbIKIT Bapo4HO NOBEepXHOCTU/BLITSXKKA
3aropuTtcsi CBETOBOW MHAMKATOP, yKasbiBasi Ha To,
YTO BapoyvHasi MOBEPXHOCTL/BbITSXKKA roToBa K
1CNonb30BaHuIo.

Haxmute nukTtorpammy ewe pas, u4TOObI
BbIKIMIOYNTE YCTPOWCTBO.
Mpumeyanue: [aHHasi YHKUMA ABRsieTcA

anOpMTeTHOﬁ Haa BCeMMu oCTalfibHbIMU.

@ BkrnitoueHue BbITSKKU:
KocHutecb (Haxmute) MaHenu BbIGopa (6) ans
BKIMIOYEHMSI BbITSIKKM.

® PerynupoBka
BCacbIBaHUA:
KocHuTech 1 npoBeauTte nansuamu Boosnb MaHenu
BblGopa (6):

npaBo, ANA YBENUYEHUS CKOPOCTM (MOLLIHOCTM)
BcacbIBaHus (0-10);

ckopoctTn  (MoLwHOCTH)



BMEBO, ANSI YMEHbLUEHUS CKOPOCTM (MOLLHOCTH)
BcacbiBaHus (10-0);

® Timer (Tanmep)

BknrouyeHue/perynupoBka cyHkuumn Timer ans
BbITAXKN

* BbibepuTte BbITSXKY (CckopocTb g 0).

* Haxxmute == (3+2) ansa pocTyna K dyHKUMK
Timer (npu no6oi ckopocTu)

* YcTaHoBWUTE BpeMms, OTCUUTBIBAEMOe yHKUMen
Timer:

HaXxMuTe nepeKmoanenb'I'(Z), Ona ysenuyeHus
BpPEMEHW aBTOMAaTUYECKOTO BbIKMHOYEHNS

HaXMUTe NepeknoyaTent wms(3), ANs yMEHbLUEHUSI
BPEMEHN aBTOMATMUYECKOTO OTKIOYEHNSI

Ha aucnnee (A) oTobpaxaeTtcsi 06paTHbIA OTCHET;
MpumeyaHue: psaooM ¢ OMCNNEEM BbITSKKA, MpU
MCrosb3oBaHUM Tanwmepa, nosiBNseTcst

nuKTorpaMma é (E)

Korga Tavimep 3akoHYMT obpaTHbIN OTcyeT, byaet
noAaH 3BYKOBOW curHan (B TeYeHne 2 MUHYT; ero
MOXHO OTKIOUNTB HaxaTuem nobor KHOMKK), a Ha
avcnnee (A) 6yoet muratb CMMBON 000"

AnsA BbIKNOYeHMA Tanmepa:

* BblbepuTEe BapOYHYI0 30HY

*yCTaHOBWTE 3HaueHue Taiimepa Ha "L
NMOMOLLbHO wmm(3),

MpumeyaHue: PyHKUNA OCTaHETCA aKTUBHON,
ecnv Yyepes HekOTopoe BpeMms He ByayT HaxaTbl
Apyrue KHOmku.

,C

® NHaunkaTop 3acopeHuns punbTpoB

BbiTsbkka nogaeT curHan, ecnv  Heobxoaumo
BbINONHUTL TexobcnyxneaHne PUnbTPOB:
Xupoynasnusatowmn unbTp

3aropaetcst uiankatop “FILTER” (C)
3anaxoynaBnuBaroLmmn unbTp c
aKTUBUPOBAHHbLIM yrnem

muraet nHaukatop “FILTER”(C)

@ C6poc 3acopeHuss punbLTPoOB

Mocne BbINONHEHWSI TexoBCcnyxmMBaHWst punbTPoB
(kvpoynaBnuBaloLero W C  aKTMBUPOBaHHbLIM
yrnem) Haxmute W yOepXuBanWTe  KHOMKY

“ (i
AUTO (7);
cesetosoii mHaukatop “FILTER” noracHet, nocne

Yero BO306HOBWTCA OTCYET [0 cpabaTbiBaHUs
MHAOMKaTopa

@AKTUBaUMA MHAMKaTopa
3anaxoyrnaBnuBatoLiero
aKTUBUPOBAHHbLIM yrnem
[aHHbI HAMKATOP OOLIMHO OTKITHOYEH.

[na ero BK/OYEHMS BbINOSHUTE cregylowve
nencTeus:

3acopeHus
dunbTpa c

159

* BKIIOYMTE BAPOYHYIO MOBEPXHOCTL C BLITAXKKON C
MOMOLLIbHO KHOMKM (1);
* MIPY BBLIKMIOYEHHOM ABUraTene 1 BapoyHbIX 30HaxX
. “ ”
HaxmuTe 1 yaepxmeaiite kHonky AUTO(7);

~FILTER”  3aroputcs, 3aTem noracHer,
CBMAETENbCTBYET O BLINONHEHHON akTUBaLWN.

4yTO

® OTtknouveHue

3anaxoynasnvBaroLLero

aKTMBMPOBAHHbLIM yrnem

[ns akTuBauMm MOBTOPUTE YKa3aHHylo Bbille
onepaumio.

“FILTER” payHeT muraTth, 3aTem noracHeT, 4TO

CBWAETENLCTBYET O BLINOMHEHHOM OTKMIOUYEHMMN.

VHAMKaTOpa  3acopeHusi
dunbTpa c

® PaGoTta B aBTOMaTU4eCKOM pexume
BbiTskka BknouMTCA € Hambonee mnoaxoasLien

CKOPOCTbIO, MPUCMOCOBMB CuUMy BcacbiBaHUs K
MakcumasnsHoOMy YPOBHIO MOLLHOCTM,
MCnonb3yemMomy B BapOYHbIX 30HaX.

Mocne OTKMOYEHWS  BapO4YHOW  MOBEPXHOCTU

BbITSXKKa aanTupyeT CBOK CKOPOCTb BCachlBaHUs,
NOCTEMNEHHO MOHWKaA ee, AN yaaneHus napa u
OCTaTO4YHbIX 3aMaxoB.

[Onsa akTmBauum AaHHON pyHKUMK:

‘AUTO" (7).

4§ b
UHAMKaTop {A) (D) 3aroputcs, yka3sblBasi Ha To,
4TO BbITSDKKA paBGoTaeT B JaHHOM peXUME.

KpaTKOBpeMeHHO HaXMute

[aHHbIi anekTponpuGop NoAroTOBNEH AN COBMECTHOM
pabotbl ¢ KOMMNEKTOM patuuka OkHa  (He
npefocTaBnseTcs NPOM3BoOANTENEM)

Mpu ycraHoske KOMIMINEKTA patumka OkHa (Tombko B
cnyyae pabotbl B pexume BbITAXKW BO3[YXA), oTcoc
Bo3dyxa OyneT npekpawaTtbCs Ka¥dblii pa3 Mpu 3akpbiTui
OKHa NOMELLEHUS,, Ha KOTOPOM YCTAHOBIEH AATUMK.
-Mopkniouenne KOMMNEKTA patumka OkHa [OMKHO
OCyLEeCTBNATLCA KBanUULMPOBaHHLIM TEXHUYECKUMM
cneyuan1cTamu.

-KOMMNEKT pomxeH cepTudMuMpoBaTbCA OTAENLHO B
COOTBETCTBUM C HopmaTuBamu no TB, oTHocAWMMUCA K
KOMMOHEHTY W K CBOEMY NpPUMEHEHUI0 C YCTaHOBKOM.
MoHTaX pomkeH BbINONHATLCA B COOTBETCTBUW C
[eVCTBYOWNMM  NPeAnUCcaHUAMM  ANS  [OMALIHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHME:

-npoBogka KOMIMJIEKTA, nopcoepvHsiowas ero K
YCTaHOBKE,  AOMKHa  OblTb  YacTbld  KOHTypa,
cepTuduuMpoBaHHOro Ans Ge3onacHoOro CBEPXHW3KOro
HanpsxeHus (BCHH/SELV).

-M3roTOBUTENb [AaHHOTO 3JnekTponpubopa CHUMaeT ¢
cebfi BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 33  BO3MOXHble
HEeNpUATHOCTH, YObITKM W noXapbl, 0GYCNoOBNEHHble
ded)ekTaMM  unu  npobnemamu ¢ paboton  mimnu
HenpaBunbHoi ycTaHoBkoii atoro KOMMIEKTA.




YpoBeHb MOLHOCTH
(npepycTaHOBNEHHOM)

Onucanue

s Melting

OnpepenseT ypoBeHb
MOLLHOCTM MOAXOASALLMIA
ANst MeAneHHoro
pa3mMopaxuBaHms
JENUKaTHbIX NPOAYKTOB
6e3 ywepba oCHOBHbIM
XapaKTepucTikam
(lwokonap, CIMBOYHOe
macno n T.4.).

s s Warming

OnpegenseT ypoBeHb
MOLLHOCTW MOAXOAALLMNA
Anst NOLAEPKMBAHNS
TEeMnepaTypbl Balmx
6Nt B AENNKATHbINA
cnoco6, 6e3 AOCTUXEHNS
TEMMEepaTypbl KUMEHWS.

Simmer

§8

OnpepenseT ypoBeHb
MOLLHOCTM MOAXOASLLMIA
[.18 TOrO YTOObI
NOLLEPXUBATD KUNEHUE
ANUTENbHOE BPEMS!.
lMoaxoanT Ans Bapku
TOMaTHbIX COYCOB, pary,
CynoB, NoAAepXuBas
YPOBEHb Bapky nog
KOHTpONeM (MaearnbHbIN
Ans BapKku Ha napy).
V136eraeT HenpusTHBIX
pasnuBOB NULLW I
BO3MOXHbIX OXOTOB Ha
NAUTE, TUNUYHBIX AMS
3TOrO TMNa FOTOBKY.
Vicnonb3oBarth 3ty
(byHKLMIO MOCAE TOTO Kak
6bIn0 JOBEAEHO [0
KUNEHWsi NpoayKT.
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Tabnuua MoLLHOCTH

YpoBeHb MOLHOCTH

Tunonorus Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTaloT B cebe OnbIT M NPUBbIYKK
NpUroTOBNEHUS)

/neansHo Ans nofHUMaHNs B KOPOTKOE BPEMS
Boost BoicTpo pasorpesath Temneparypy eabl A0 ObICTPOrO KUNEHNSs, B Criyvan
Make BO/b! MNM BbICTPOrO pa3orpeBa XUAKOCTEN Bapku
MouHOCTL VineanbHo Ans nompkapyBaHus K 30M0TUCTOMY LIBETY,
89 YapuTb - kunamTh HauMHaTb BapKy, XapuTb 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI,
ObICTPO KUNATUTL
MomxapueaTh K 30M10TUCTOMY MneansHo Ans nopkapueanms, YToObl NOAAEPXMBaTH
7-8 LiBETY — NOKApUBATL - KUNETb - | KUMEHWe, BapUTb, rpunb (Ha kopoTkoe Bpemst, 5-10
Bhbicokas rpurb MUHYT)
MouHOCTL [MomkapuBaTh K 30M0TUCTOMY VineanbHo Ans nomkapueanus, YTobbl NOAAEpXVBaTH
6-7 LBETY - BapuTb — TYLUNTb — Nerkoe KuneHwe, BapuTb W rpusib (Ha CPeAHee Bpems,
nogxapueaTh - rpurb 10-20 MuHyT), noforpeBaTh akceccyapb!
BapuTb — kunsiTuTH Ha MneansHo Ans TyleHWs, NOAAEPKNBATb Nerkoe
4-5 Me[EHHOM OrHe — CryLiaTh - KuneHue, BapuThb (Ha ANUTENbHOE BPEMS).
nepemeLLnBaTh lMepemelunBaTh MakapoHbl
VineanbHo Ans AMUTENbHbIX FTOTOBOK (PUC, COYChI,
BapuTb — kunsiTUTL Ha ;
CpepHsn Xapkoe, pblfa) C NpUCyTCTBMEM B COCTaBE XUAKOCTER
3-4 MeZaneHHOM OrHe — CryLathb -
MOLUHOCTb (Bopa, BMHO, BYnbOH, MOIOKO), NepemeLLnBaTh
nepemeLLnBaTh
MaKapoHbl
BapuTb — kunsiTUTbL Ha VineanbHo Ans AMUTENbHbIX TOTOBOK (0ObEM MeHbLLe
2-3 MeANeHHOM OrHe — CryLyaThb - NUTPA: pPUC, COYCbI, Xapkoe, pbiba) C NpuUCyTCTBMEM B
nepemeLnBaTh cocTaBe XuakocTelt (Boda, BMHO, ByrnbOH, MOMOKO)
PacnnaBnsats — pasmopaxuBaTh WpeanbHo ANs cMsryeHnst Macna, pactonnTb
12 — NOAAEPKMBATL Ha Tenne - AEeNUKaTHO LLOKOMaz, pa3mMopo3nTb NPOAYKTbI
Huskas nepemeLlLnBaTh ManeHbKIX pasMepoB
MOLHOCTL PacnnaensTs — pasmopaxmeath | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - nofaepkvBaTh Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLLnBaTh portata e mantecare risotti
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
MowHocTb L . . !
BbIKI HOMb OnopHas NoBEpXHOCTb (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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Tabele de gatit

Kareropus Brioga nnu YpoBeHb MOLHOCTM U TEHAEHLMS FOTOBKU
NpoAyKTOB Tunonorus MepBas dasa | Mowroctn | Bropas dasa | MowHocTy
Bapku
Booster- [oToBKa TecTa u
Csexee TecTo HarpeBaHve Bogbl 7-8
9 NofAepK1BaHNE KUNEHWS
Booster- [oToBKa TecTa u
CBexee TeCTO HarpeBaHve Bogbl 7-8
TecTo, puc 9 NofAepK1BaHNe KUNEHWS
o Booster- [oToBKa TecTa u
BapeHbiit puc HarpesaHve Bogb! 5-6
9 NoAAepXKMBaHNE KUNEHS
PusotTto [MomxapvBaHue 1 TOCTUpOBaH1e 7-8 [oToBka 4-5
BapeHHble HarpeBave Boabl Boo;ter— Kunstuts 6-7
YKapeHHble HarpeBaHve nogconHeyHoro macna 9 XapeHue 8-9
Osouww, 6060Bble | [lepemeluarHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 6-7
TyLeHHble HarpeBaHve akceccyapa 7-8 Bapka 34
MogxapuBaHue K
MogxapeHHble HarpeBaHve akceccyapa 7-8 7-8
30710TUCTOMY LiBETY
MomxapvBaHue K 3010TUCTOMY LiBETY Ha
Meyens MOLCONHEYHOM Macre (€Cnn €O CAIMBOYHBIM 7-8 Bapka 34
MOLLHOCTb 6)
; MomxapusaHme ¢
CmaxeHoe MpeaBapuTenbHbIit Pa3orpes KacTpron 7-8 Fiap 7-8
M obeux CTopoH
sco
MomxapuBaHue K 3010TUCTOMY LIBETY Ha
MomkapeHHoe | NOMACOMHEYHOM Mache (ECn CO CNMBOYHbIM 7-8 Bapka 4-5
MOLLHOCTb 6)
B lMomxapuBaHue K Ha NOACONHEYHOM Macrne 78 B 34
- apka -
coyce/TylleHoe (ecnm co CNMBOYHbLIM MOLLHOCTb 6) P
punb HarpeBaHve kacTpionu 7-8 Bapka 7-8
B coyce MompxapuBaHe Ha NOACONHEYHOM Macne
7-8 Bapka 3-4
Pbi6a [TylWweHHas (ecnu co CNMBOYHbLIM MOLLHOCTb 6)
HarpeBaHwe noaconHeyHoro macna 1
XapeHHas P A 89 Xapenve 7-8
XVpoB
HarpeBaHue ckoBopoaKu CO CIIMBOYHbBIM
XapeHHble P POA 6 Bapka 6-7
MacrioM 1 X1pom
HarpeBaHue ckoBopoaKu CO CIIMBOYHbBIM
Owmnet P POA 6 Bapka 5-6
. MacrioM 1 X1pom
Aiua
Booster-
Koxe /BkpyTyto HarpesaHve Bogb! 9 Bapka 5-6
HarpeBaHue ckoBOPOAKN CO CIMBOYHbBIM
BrnHom P POA 6 Bapka 6-7
macrnom
, lMompxapuBaHe Ha NOACONHEYHOM Macne
TomaTHbIi fxap A 6-7 Bapka 34
(ecrm co CiMBOYHbBIM, MOLUHOCTB 6)
lMompxapuBaHe Ha NOACONHEYHOM Macne
Coychl Pary Axap A 6-7 Bapka 3-4
(ecnu co CNMBOYHBIM, MOLLHOCTb 6)
MogroToska 6a3bl (pacTonUTL CAMBOYHOE 0BECTW [0 NErKoro
Bewamenb A (b 5-6 A A 34
Macrio 1 Myky) KuneHus
; MopaepxuBath nerkoe
3aBapHoit kpem [loBECTI MOMOKO A0 KMNEeHMs 4-5 AAEP 4-5
kuneHue
Cnapkoe MoanepxueaTb nerkoe
AKO®, MyauHmm [loBeCT¥ MOMOKO A0 KUNEHNS 4-5 ARep 2-3
KpeMmbl Kunexve
lMonnepxuBath nerkoe
Puc Ha monoke HarpeTb Monoko 5-6 A ?(I/II'IeHI/Ie 2-3
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Yxon

TexoGcnyxuBaHWe BapoOYHOI NOBEPXHOCTH
BHumanue! Mepen Hauyanom noGoi onepauuu no YuUCTKe
Unn oOCnyXvBaHUK yGeauTecb, YTO BapOYHble 30HbI
BbIKIIOYEHbI W YTO MHAMKATOP Tensia norac.

Ouunctka
Bapquyro naHenb cnegyet o4ulatb nocne
Mcnonb3oBaHu4A.

Kaxgoro

BaxHo:

He ucnonbayiite xEcTkue rybku, ckpebku. Mx ncnonbaosaHue,
CO BPEMEHEM, MOXET NOBPeauTb CTEKIO.

He ncnonbayiite CUnbHOAENCTBYIOWME XUMUYECKME MOIOLLNE
CpepcTBa, Takve kak Cnpei Ans neyun Unu NsSTHOBLIBOAUTENN.

[Mocne kaxporo NCnonb3oBaHWs, AaiiTe NOBEPXHOCTU OCTbITh
11 0YMCTUTE €€ OT HaKMMK M OCTaTKOB MULLK.

Caxap ¥ NpoayKTbl C BbICOKAM COAEpXaHueM caxapa
MOBPEXOAIT BAPOYHYID MOBEPXHOCTb W [OMKHbI  ObITh
yAaneHbl HeMeAneHHo.

Conb, caxap W Necok MOryT ouapanaTb CTEKNSHHYO
MOBEPXHOCTb.

Vicnonb3yiTe  MsArkylo TkaHb, OymaxHble nonoTeHua Ans
KyXHU MR cneumanbHble NpoayKTbl A1 YUCTKU MOBEPXHOCTM
(Npuaepx1BaNTECH yKasaHuit NPOUBOANTENS).

HE UCNONb3YUTE MAPOOYUCTUTENN!!!

BaxHo:

[Mpu cryyaitHoN 1 CUMbHOM YTEUKE KUAKOCTU 13 KacTpronu
MOXHO BOCMONb30BATLCA CIMBHBIM KIanaHoM,
pacnonoXeHHbIM B HIKHEN 4acTy YCTPOCTBA, YTO N03BONSET
n36exaTb MtoBbIX OCTATKOB W BbIMONHUTE OYNCTKY B YCIOBUSX
MaKCUMarbHON rrneHnyeckon 6e3onacHocTy.

Puc. 16

[ns Gonee rny6oKoi K NOMHOM O4YNCTKU MOXHO U3BMNEYL
HIXHIOK eMKOCTb.
Puc. 18 > 18.3

TexobcnyxmBaHue BbITSKKU

Oumncrka:
[Ona  ounctkm wcnonb3yite TOJIBKO  msrkylo  TkaHb,
CMOYEHHYI0  HeWTpanbHbiM  MowWMM  cpeactBoMm. HE

UCMONb3YUTE WHCTPYMEHTbI MNM MPUBOPLI ANA
O4YUCTKN!

He ponyckaitre ncnonbosaxe abpasmBHbIX CPEACTB.

HE UCMONb3YUTE CMIUPT!

Xvpoynasnusatowwit punbTp

CnyXuT Ans yaepxanus YacTul xupa, obpasyrowmxcs
Np¥ NPUroToBNIEHUN NULLK.

OHI/ICTKy cnefyeTt BbINONHATL OOWH pa3 B Mecal (VIﬂI/I Koraa
cpabaTbiBaeT cucTeMa 3acopeHust (OUNbTPOB) C MOMOLLbBIO
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HearpeccvBHbIX ~ MOIKOWMX CPEACTB, BPYYHYlO WM B
NOCY[OMOEYHOM MalliHe MpWU  HU3KOW TemnepaType B
KpaTKOBPEMEHHOM LInKIE.

Mpn Molike B MOCYAOMOEYHON MALUMHE MeTannm4yeckuit
XnNpoynaBnuBatoLLui punbTp MoxeT 0BecLiBETUTLCS, OAHAKO
ero  unbTpyloMe  XapakTepuUCTUKA  COBEPLUEHHO  He
U3MEHSITCS.

Puc. 15

YronbHbiit ®unbTp - Kepamuyeckui

(Tonbko ans unbTpyLOWMX BEpCHid)

Cnyxut Ans  yAepKaHWsi  HenpUSTHbIX
oGpa3syiolmxcs NPy NPUrOTOBNEHUN NULLW.
YCTPOICTBO OCHALLEHO YeTbIpbMs 6aTapesiMu unbTpoB,
KOTOpble YAEPXMBAIOT 3anaxu 3a CYeT UCMONb30BaHNS
aKTUBMPOBAHHOTO YrNsi. AKTUBMPOBAHHBIIA Yronb HAXOAUTCS B
Kepamu4eckoM Kopryce, KOTOpbIi NO3BOMSIET NETKO W
MOJHOCTBIO YNABNMBATh 3arpsi3HEHNS 3a CHET 6OMbLLION
NOBEPXHOCTY NOTNOLYEHMS.

3arpsisHeHie kepammuyeckux UnbTPOB ¢
aKTMBMPOBaHHbIM yrnem HabniofaeTcs nocne 6onee nnm
MeHee NPOLOIMKUTENBHONO NEPUOSA UCTIONb30BaHMS B
3aBUCMMOCTM OT TUNA KYXHU 1 NEPUOANYHOCTI OYUCTKN
XupoynasnuBatoLLero unsTpa. 3anaxoynaenusatoLme
(DUNLTPBI MOXHO BOCCTaHABNMBATbL MyTEM TEPMUYECKO
0BpaboTku kaxaple 2-3 MecsiLa, TOMECTVB WX B
npeaBapuTENbHO pa3orpeTyio Ao Temnepatypsl 200°C
ZyXOBKY Ha 45 MuHYT. BocctaHoBneHe no3sonseT
1Cnonb3oBaTh UNbTPLI MakcUMym 5 rer.

Puc. 17 > 17.13

3anaxos,



YcTtpaHeHue npo6nem

Henonapka MoxeT ObITb pe3ynbTaTtoMm He3HauuTeNnbHON I'IpOGﬂeMbI, Cc KOTOpOVI Bbl, BO3MOXHO, cnpaBuTeCb
CaMOCTOATeNbHO, NPOYUTAB HNXe NpuBeaeHHbIe MHCTPYKLUUK. He nbiTaitecb npoaomkartb pPeMOHTUPOBATb ychOI’ICTBO,
€CIN 3TU UHCTPYKLUUKU He noMornu B Bawem KOHKpeTHOM cny4ae.

NPEOYNPEXAEHUE

PemoHT ychOﬁICTBa AOJKEeH BbINONHATLCA TOJIbKO KBaﬂVI(bI/ILWIpOBaHHbIM cneyuanucTom. HenpaBMano BbIMONHEHHbIV

PEMOHT MOXET NPUBECTM K 3HAUUTENILHOMY PUCKY ANs nonb3oBatens. Ecnv Heo6XoauM PeMOHT YCTPOWCTBA, CBSIKUTEC,
noxanyicra, ¢ Bawnm cepBUCHbLIM LEHTPOM.

NPOBJIEMA

BO3MOXHAA MPUYUHA

YCTPAHEHUE

paboTaeT?

Yro genatb, ecnn Bapo4Had 30Ha He

HeucnpaseH npegoxpaxuTenb
[OMaLLHell CeTH 3NeKTPONUTaHs
Ha Bapo4HoI1 30He HET KacTpronu.

Ecnu npepoxpanuten cpaboTanu
HECKOMBKO a3, BbI3OBUTE
YMOMHOMOYEHHOTO SMEKTPHKa
YcTaHoBWTE NOCYAY Ha BAPOUHYIO
30Hy.

Yro genatb, ecnu BapO4yHble 30Hbl HE

lMaHernb ynpasen

€HWA YaCTUYHO HaKpbITa
Ouuctute naHenb ynpasnexHus

BKIIOYaKTCA? BRaXHoW TpﬂﬂKOM U1 XUOKOCTbIO.
”"'“’OPM'Q)"};'OHH"'” ONMUCAHME BO3MOXHBIE MPUYUHbI YCTPAHEHVE
30Ha ynpaBreHus BHyTpeHHsA TeMnepaTypa ﬂo{ﬁ?i?og:ﬂ?éﬂ:mg
E2 OTKNKYaeTCcsd KU3-3a CITULLKOM 3ﬂeKTpOHHb|X y3ﬂOB CITULLKOM an)BTO HbIM p A
BblCOKOM TeMI‘IepaTypr BbICOKad p
ncnonb3oBaHMEM
ERR03
+ BbISIBNEHO NOCTOSAHHOE

3ByKOBOﬁ curdan

’_!

HaxxaTue KHomku. MaHenb
ynpaBreHus OTKNYaeTCs
yepes 10 cekyHa.

Ha naHenu HaxogsaTcs
KaCTpIoNn, KyXOHHbIE
NPUHaANexHoCTH Unu Boaa.

Ouuctute NOBEPXHOCTb,
CHMMUTE C Hee
umMerLmeca npeameTbl.

Mpu nosiBneHnn
oCTanbHbIX COOOLLEHNN
06 ownbkax
(E...U...)

Obpatntech B cryxby TEXHUYECKON MOALEPXKKM M COOBLMTE KO OLLIMOKM
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Texnacnopt usgenus (BapoyHas naHenb)

HaumeHoBaHue nocTaBLmKa

Samsung Electronics Co. Ltd

. NZ84T9747VK
NaeHTMdUKaLMOHHbIA HoMep Moaenu NZ84TO747UK
Tun Bapo4Hoi naHenu BcTpoeHHas

TexHonorus HarpeBa

MHﬂyKLIMOHHbIe BapOYHbl€ 30HbI
1 NOBEPXHOCTb

Yucno BapoYHbIX 30H U/Mnu NoBepXHoOCTEH 4
[nsi BapOYHLIX 30H UM NOBEPXHOCTEN Kpyrioi opMmbi: AuameTp paboyen
NOBEPXHOCTH NS 3NEKTPUYECKM 18,9 Mm, 22 Mm

HarpeBaemoil Bapo4HOM 30Hb! (D)

MoTpe6neHne aHeprum Ha OAHY BapOYHYH 30HY UMM NOBEPXHOCTL B NepecyeTe Ha
1 kr
(EC anekTpu4eckui HarpeB)

@ 15,0 mm: 195,8 Bru/kr

@ 24,0 mm: 175,2 Bru/kr

@ 21,0 mm: 192 Bru/kr

@ 18,0 mm: 193,6 Bru/kr

@ 21,0 mm: 194,4 Brulkr

MoTpebnexve aHepruu y BapoyHou naHenu B pacyete Ha 1 kr (EC - anektpuyeckas
BapoYHas naHenb)

190,2 Bry/kr

+ [laHHble Onpeaensnmce B cooTBeTcTBUM o cTaHaapTom EN 60350-2/A11 n PernamenTom Komuceum (EU) Ne 66/2014.

CoBeTbl N0 3HeprocoepexeHnto
PexomeHzaLumm no obecneyeHmnio HanmyyLwmx pesynbTaTos:

. |-|0J'Ib3yI7ITer KacTpronaMu 1 CKOBOPOAKaMK, UMELLMU JnaMeTp OHa, paBHbIVI anameTpy BaquHOVI 30HbBI.?

. |-|OJ'|b3yl7ITer TONbKO TEMU KACTPHONAMMU U CKOBOPOAKaMMU, Y KOTOPbIX POBHOE AHULLE.
* B xoze roToBku HaKprBaVITe NocyAy KpblLLKaMu No BO3MOXHOCTU

* britopa n3 OBOLLLeVI, KapTOLLUKM U T.MN. TOTOBbTE C HebOoMbLUMM KONMYECTBOM BOAbI ANs COKpaLleHnA BpeMeHN roToBKN.
. nOJ'IbSyVITer KacTprnaMu-ckopoBapkamu, 310 AaeT AONONHUTENBHYI0 3KOHOMUIO 3HEPTUN U BPEMEHW Ha rOTOBKY

+ CTaBbTe KacTpiomio B LIEHTP BAPOYHOI 30HbI, 0603HAYEHHO Ha BAPOYHOI NaHemy.

* B OTHOLIEHUM TEXHUYECKUX AaHHbIX BbITSKHOrO Kosinaka cM. AOKYMeHTaLuu1io, B/IOXX€HHYI0 B ero yHaKOBO‘-IHbIﬁ ALWMKK.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Simboluri utilizate in acest
manual

A AVERTISMENT

Pericole sau operatiuni nesigure care ar putea duce la
accidente sau deces.

/I ATENTE

Pericole sau operatiuni nesigure care ar putea duce la soc
electric, vatamare corporala sau pagube materiale.

NOTA

Recomandari si instructiuni utile

Aceste pictograme si simboluri de avertizare servesc pentru a
evita accidentele, atat pentru operator cét si pentru cei din jur.
Va rugam sd le respectati cu strictete. Dupa ce ati citit acest
capitol, va rugam sa il pastrati intr-un loc sigur pentru a-|
consulta pe viitor.

Respectati cu strictete instructiunile
din acest manual. Ne declindam orice
raspundere pentru eventuale
inconveniente, daune sau incendii
provocate de aparat care rezulta din
nerespectarea instructiunilor din acest
manual. Aparatul este destinat exclusiv
pentru uz domestic, pentru gatirea
alimentelor si aspirarea fumului care
rezulta din gatirea propriu-zisa. Nu sunt
permise alte utilizari (de ex., incalzirea
incaperilor). Producatorul isi declina orice
responsabilitate  in  cazul  utilizarii
necorespunzatoare sau pentru setarea

eronata a comenzilor.

Produsul poate avea aspect diferit fata de ilustratiile din
aceasta brosura, totusi instructiunile de utilizare,
intretinere si instalare raman aceleasi.

I Citii cu atentie instructjunile: acestea contin informatji
importante legate de instalare, utilizare si siguranta.

' Nu efectuai modificari electrice pe produs.

! Inainte de a instala aparatul, asigurati-va ca nicio
componentd nu este deterioratd. In caz contrar,
contactatj vanzatorul si nu efectuatj instalarea.

' Verificali integritatea produsului inainte de a continua cu
instalarea. In caz contrar, contactati vanzatorul si nu
efectuat] instalarea.

. . ”
Observatie: Elementele marcate cu simbolul ,,(*)  sunt
accesorii optionale furnizate doar pentru anumite modele sau
care nu sunt prevazute si trebuie cumparate.

/\ Avertismente

Atentie! Respectati cu strictete
instructiunile de mai jos:

- aparatul trebuie deconectat de la
reteaua electrica inainte de efectuarea
oricarei interventii de instalare;

- instalarea sau intrefinerea trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructjunile
producatorului $i cu normele in vigoare in
materie de siguranta. Nu reparati si nu
inlocuiti nicio parte a aparatului decat in
cazul in care acest lucru este cerut in
mod specific in manualul de utilizare;

- legarea la masa a aparatului este
obligatorie;

- cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului incastrat in
mobilier la reteaua electric;

- pentru ca instalarea sa fie conforma cu
normele de siguranta in vigoare, este
necesar un intrerupator omnipolar
standard care sa asigure deconectarea
completa de la retea in conditjile
categoriei de supratensiune lll, conform
regulilor de instalare;



- nu folositi prize multiple sau
prelungitoare;

- dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului;

- aparatura si partile accesibile se
incalzesc in timpul utilizarii. Avefi grija sa
nu atingeti elementele de incalzire;

- aveli grija sa nu se joace copiii cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub
supraveghere, intrucat partile accesibile
se pot incalzi foarte tare in timpul
utilizarii;

- pentru persoanele cu stimulatoare
cardiace active este important sa verifice,
inainte de utilizarea plitei cu inductie,
daca propriul stimulator este compatibil
cu aparatul;

- in timpul utilizarii si dupa, nu atingei
elementele de incalzire ale aparatului;

- evitati contactul cu lavete sau alte
materiale inflamabile pana cand toate
componentele aparatului s-au racit
suficient, risc de incendiu.

- nu turnatj substante inflamabile pe
aparat sau in apropierea acestuia;

- grasimile si uleiurile supraincalzite se
aprind ugor; Supravegheati gatirea
alimentelor bogate in grasime si ulei;

- daca suprafata este fisurata, opriti
aparatul pentru a evita posibilitatea de
electrocutare;

- aparatul nu este destinat sa fie pus in
functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau un sistem de
comanda la distanta separat;
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- gatitul nesupravegheat pe o plita de
gatit cu ulei sau grasime poate fi
periculos si poate genera incendii;

- procesul de gatit trebuie supravegheat;
Un proces de gatit de scurta durata
trebuie supravegheat in permanenta;

- nu incercati NICIODATA s3 stingeti
flacarile cu apa. Dimpotriva, oprii
aparatul si inabusiti flacarile, de exemplu,
CU un capac sau o patura antiincendiu.
Pericol de incendiu: nu asezati obiecte
pe suprafetele de gatit.

- nu utilizati aparate de curatare cu aburi,
risc de electrocutare.

- nu asezati obiecte metalice cum ar fi
cutite, furculite, linguri si capace pe
suprafata plitei de gatit intrucat se pot
supraincalzi;

- Inainte de a conecta modelul la reteaua
electrica: verificafj placuta cu date
tehnice (pe partea inferioara a aparatului)
pentru a va asigura ca tensiunea si
puterea corespund celor ale retelei, iar
priza este potrivita. In caz de dubiu,
consultati un electrician calificat.
Important:

- dupa utilizare, opritj plita de gatit de la
dispozitivul de control si nu va bazati pe
detectorul de vase de gatit;

- evitati scurgerile de lichide, deci pentru
a fierbe sau incalzi lichide, reducei
furnizarea de caldurg;

- nu lasati elementele de incalzire
aprinse cu oale si tigai goale sau in
absenta recipientelor;

- cand atj terminat de gatit, stingeti zona



respectiva;

- pentru a gati, nu utilizati niciodata folii
de aluminiu si nu puneti niciodata direct
produse ambalate cu aluminiu. Aluminiul
poate fuziona si deteriora iremediabil
aparatul;

- nu incalzitj niciodata o conserva sau un
vas de cositor care contine alimente fara
a-l deschide mai intai: poate explodal!

Acest avertisment se aplica tuturor
celorlalte tipuri de plite de gatit.

- Utilizarea unei puteri ridicate cum este
functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea anumitor lichide cum ar fi, de
exemplu, uleiul pentru prajire. Caldura
excesiva poate fi periculoasd. In aceste
cazuri, se recomanda utilizarea unei
puteri mai putin ridicate;

- recipientele trebuie agezate direct pe
plita de gatit si trebuie centrate. In niciun
caz nu introducetj alte obiecte intre vasul
de gatit si plita de gatit;

- in eventualitatea unor temperaturi
ridicate, aparatul reduce automat nivelul
de putere din zonele de gatit.

Inainte de orice operatiune de curatare
sau intretinere, deconectati aparatul de la
reteaua electrica scotand fisa din priza
sau oprind intrerupatorul general din
locuinta.

Pentru toate operafiunile de instalare i
intretinere, purtati manusi de lucru.
Aparatul poate fi utilizat de copii cu
varsta de cel putin 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
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sau de cunostintele necesare, daca
acestea sunt supravegheate sau dupa ce
acestea au primit instructiuni privind
utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele aferente.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu aparatul.

Curatarea si intretinerea nu trebuie
realizate de copii fara supraveghere.
Incéperea trebuie s fie prevazutd cu
ventilatie suficienta, atunci cand hota de
bucatarie se utilizeaza in acelasi timp cu
alte aparate pe gaz sau ali combustibili.
Hota trebuie curatatd periodic, atat in
interior, cat si in exterior (CEL PUTIN O
DATA PE LUNA), in orice caz, respectati
prevederile indicate in mod expres in
instructjunile de intretinere.
Nerespectarea regulilor de curatare a
hotei si inlocuirea si curatarea filtrelor pot
cauza riscuri de incendiu.

Este strict interzis sa preparatj alimentele
cu flacara.

Utilizarea  flacarilor ~ deschise  este
periculoasa pentru filtre si poate provoca
incendii, agadar, evitati-le in orice caz.
Prajirea trebuie realizatd sub control,
asadar evitai ca uleiul supraincalzit sa
se aprinda.

ATENTIE! Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale hotei
se pot incalzi.

Atentie! Nu conectati aparatul la reteaua
electricd pana cand instalarea nu este
finalizata in intregime.

In ceea ce priveste masurile tehnice si de
siguranta de adoptat pentru evacuarea
fumului, respectati cu strictete
prevederile din regulamentele impuse de



autoritatile locale competente.

Aerul aspirat nu trebuie directionat intr-o
conducta utilizata pentru evacuarea
fumului produs de aparate pe gaz sau alfj
combustibili.

Nu utilizati niciodata plita fara grilajul
montat corect!

Utilizati numai suruburile de fixare
furnizate impreuna cu produsul pentru
instalare sau, daca nu sunt furnizate,
achizitionati suruburi de tipul corect.
Utilizati suruburi de lungime corecta
identificate in Ghidul de instalare.

Atunci cand hota si aparatele alimentate
cu alta energie decat cea electrica
functioneaza in acelasi timp, presiunea
negativa din incapere nu trebuie sa
depaseasca 4 Pa (4 x 10-5 bari).

Este important sa pastrati acest manual
pentru a-l putea consulta in orice
moment. In caz de vanzare, cesionare
sau mutare, asigurati-va ca manualul

insoteste produsul.Acest aparat este marcat in
conformitate cu Directiva europeana 2012/19/CE privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
Asigurandu-se c& acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative
asupra mediului i sanatatji.

Simbolul wmmm de pe produs sau de pe documentatia
aferentd indica faptul ca acest produs nu trebuie tratat ca
deseu menajer, ci trebuie predat la un punct de colectare
adecvat pentru reciclarea echipamentelor electrice i
electronice.  Debarasati-vd de acesta  respectand
reglementarile locale privind eliminarea degeurilor. Pentru mai
multe informatji referitoare la tratamentul, recuperarea si
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati autoritatile
locale, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde a fost achizitionat produsul.

Aparaturd protejata, testatd si realizata in conformitate cu
normele privind:
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+ Siguranta: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Performanta: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
inconjurator: Cand incepeti s& gatiti, porniti hota la viteza
minima, lasand-o pornita timp de cateva minute si dupa ce afj
terminat de gétit. Cresteti viteza numai in caz de cantitate
mare de fum si aburi, folosind functia booster numai in cazuri
extreme. Pentru ca sistemul de reducere a mirosurilor sa fie
eficient, inlocuitj, atunci cand este necesar, filtrulffiltrele cu
carbune. Pentru ca filtrul de grasimi sa functioneze eficient,
curatati- atunci cand este necesar. Pentru optimizarea
eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizatj diametrul maxim
al sistemului de canalizare indicat in acest manual.



Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit
Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al

inductiei magnetice. Caracteristica esentiala a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

Tn comparatie cu plitele de gétit electrice, plita dumneavoastra
cu inductie este:

- Mai sigura: temperatura mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneazd imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in caldurd. Tn plus, cand vasul este luat de pe plita,
transmiterea caldurii este intrerupta imediat, evitindu-se
pierderile de caldura inutile.

Recipiente pentru gatit

Utilizati numai vase de gatit care poarta simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei, nu
utilizati:

- recipiente cu baza care nu este perfect plata;

- recipiente metalice cu baza emailata;

- recipiente cu baza rugoasa, pentru a evita zgarierea
suprafetei plitei;

- nu asezafi niciodata vasele de gatit si tigdile calde pe
suprafata panoului de control al plitei.

Recipiente preexistente

Gatitul cu inductie foloseste magnetismul pentru a genera
caldura. Prin urmare, vasele trebuie sa contina fier. Puteti
verifica daca materialul vasului de gatit este magnetic folosind
un magnet simplu. Vasele de gatit nu sunt adecvate in cazul
in care nu sunt detectabile magnetic.

a&d EieE#EAca ~4C~E£EAid A~0~=
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IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiuni
corecte, zonele de gatit nu se aprind

Pentru a vedea diametrul minim al cratitei pe care trebuie s& o
folositi pe fiecare zona in parte, consultatj partea ilustraté a
acestui manual.

bAcaca ECEEAROFEFAI A=

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda sa:

- utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei
de gatit;

- utilizati numai vase de gatit cu baza plata;

- cand este posibil, {ineti capacul pe vase in timpul gatirii;

- gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate micé de apa pentru
a reduce timpul de gatit;

- utilizatj oala sub presiune, reduce consumul de energie si
timpul de gatit;

- pozitionatj vasul in centrul zonei de gatit desenate pe plita.
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Utilizarea dispozitivului de aspirareSistemul de
aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu evacuare

externa sau filtrare cu recirculare interna. Versiunea
aspirare

Fig. 7

Aburii vor fi evacuatj spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achiziiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

- in caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

- in caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind

accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratii a acestui

manual.

Fig. 7a-7Tb

Conectati produsul la tuburi si orificiile de evacuare prin perete

cu diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de

conectare).

Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu

diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de

aspirare si o crestere drastica a zgomotului.

Asadar, ne declinam orice raspundere in acest sens.

I Utilizati o conducta cu lungimea minima necesara.

! Utilizati o conductd cu cat mai putine coturi posibil
(unghiul maxim al cotului: 90°).

| Evita{j modificarile drastice ale sectjunii conductei.

@ Versiunea cu filtrare

Fig. 8

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasimi si filtre de retinere
mirosuri inainte de a fi redirectionat in incapere.

Produsul este furnizat cu toate accesoriile necesare pentru o
instalare standard cu orificiu de iesire a aerului in partea
frontald a bazei.

In pachet sunt incluse deja patru baterii de ceramica cu
carbune activ de Tnalta performanta. Filtrele de ceramica sunt
filtre cu carbune modulare inovatoare care se regenereaza
(consultati sectiunea Intretinere - Filtre cu carbune activ din
acest manual).

Proprietétile fizice si chimice permit atingerea unei inalte
eficiente de absorbtie a mirosurilor si a unei rezistente
mecanice ridicate.

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii cu filtrare (in partea cu ilustratii a
acestui manual).

Fig. 13b

Instalarea

Instalarea, atat electrica, cat si mecanica, trebuie realizata
de personal specializat.

Aparatul electrocasnic este proiectat pentru a fi incorporat in
blatul de lucru cu grosimea de 2-6 cm, in caz de instalare
TOP; 2,5-6 cm in caz de instalare FLUSH.



Distanta minima dintre plita si perete trebuie s& fie de cel putin
5 cm in partea din fatd, minim 4 cm lateral si minim 50 cm fata
de corpurile suspendate de deasupra.

NB = Aceste distantele sunt pur indicative: cand
proiectati spatiile trebuie sa luati in calcul indicatiile
producatorului bucatariei.

& Conexiunea Electrica

Fig. 3

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica

- Instalarea trebuie efectuata de personal calificat familiarizat
cu standardele aplicabile de instalare si de securitate.

- Producétorul nu isi asuma nicio raspundere fatd de oameni,
animale sau bunuri in cazul nerespectarii instructiunilor
prevazute in acest capitol.

- Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a
permite scoaterea plitei de gatit din blatul de bucatarie.

- Asigurati-va ca tensiunea indicaté pe placuta cu date tehnice
amplasata in partea de jos a aparatului corespunde cu cea a
incaperii in care se va instala aparatul.

- Nu utilizatj prelungitoare.

- Imp&mantarea este obligatorie prin lege.

- Cablul electric de impamantare trebuie sa fie cu 2 cm mai
lung decat celelalte cabluri.

- In cazul in care aparatul nu este echipat cu cablu de
alimentare, utilizati unul cu sectiunea conductorilor de

minimum 2,5 mm?2 pentru puteri de pana la 7.200 W, iar

pentru puteri mai mari trebuie sa fie de 4 mm2).

- Cablul nu trebuie sa atinga in niciun punct o temperatura cu
50°C peste temperatura ambientala.

- Aparatul este conceput pentru a fi conectat permanent la
reteaua de energie electrica, din acest motiv, efectuat
conexiunea la reteaua fixa prin intermediul unui intrerupator
omnipolar standard care sa asigure deconectarea completa
de la retea in conditiile categoriei de supratensiune Il si care
sa fie usor accesibil dupa instalare.

Atentie! Tnainte de a reconecta circuitul la sursa de
alimentare si de a-i verifica functionarea corectd, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului de retea.

Atentie! Tnlocuirea cablului de interconexiune  trebuie
efectuata de personal de service autorizat sau de catre o
persoana cu calificare echivalenta.

Observatie: produsul este prevazut cu o functie de limitare a
puterii care permite setarea unui prag maxim de absorbtie kw
Setarea trebuie realizatd in momentul conectarii produsului la
reteaua de energie electrica sau la reconectarea la aceeasi
retea de energie electrica (in 2 minute succesive). Pentru
secventa de setare a functiei de limitare a puterii,
consultati sectiunea Functionare din acest manual.
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Montarea
Inainte de a incepe instalarea:

® dupa despachetarea produsului, verificati daca nu s-a
produs vreo deteriorare in timpul transportului, iar in caz
de probleme, contactatj distribuitorul sau Serviciul clientj,
inainte de a incepe instalarea;

® verificati daca produsul achizitionat este de dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa;

® verificati daca in interiorul ambalajului exista (din motive
de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garantii etc.) care trebuie indepartate si
depozitate;

® de asemenea, verificati daca in apropiere zonei de

instalare este disponibila o priza electrica.

Amplasarea mobilierului pentru incastrare:

- Produsul nu poate fi instalat deasupra dispozitivelor de
racire, masinii de spalat vase, cuptoarelor, masinilor de
spalat rufe si masinilor uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de
aincastra plita de gatit si indepartati cu precizie aschiile
sau rumegusul rezultat din taiere.

IMPORTANT: utilizatj un adeziv de sigilare monocomponent
(8), care sa fie rezistent la temperaturi de pana la 250°;
inainte de instalare, suprafetele de lipit trebuie sa fie bine
curatate eliminand toate substantele care ar putea
compromite adeziunea
(de ex., agentj antiaderentj, agenti de conservare, grasimi,
ulei, praf, reziduuri de adezivi vechi etc.);
substanta de lipit se va distribui uniform pe intregul
perimetru al cadrului;
dupa lipire, lasati substanta de lipit sa se usuce timp de
aproximativ 24 de ore.

ATENTIE! in cazul in care suruburile si elementele de fixare

nu se instaleaza in conformitate cu aceste instructiuni, exista

riscul de pericole electrice.

Observatie: pentru o instalare corecta a produsului, se

recomanda izolarea tubulaturilor cu un adeziv care sa aiba

urmatoarele caracteristici:

- pelicula elastica din PVC rigid, cu adeziv pe baza de acrilat;

- care respecta standardul DIN EN 60454;

- ignifug;

- rezistenta inalta la uzurg;

- rezistent la diferentele de temperatura;

- se poate utiliza la temperaturi scazute.



Functionarea

Panou de control

Observatie: Pentru a selecta comenzile, atingeti pur si simplu (apasatj) simbolurile care le reprezinta
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Taste Afisaj optic/Indicator luminos

Zona de comanda
principala/temporizator

1. ON/OFF plita / ventilator de extragere pentru plita
2. Marire valoare temporizator
3. Reducere valoare temporizator
* 2+3. Activare temporizator
4. Blocare taste
5. Pauza / Revocare
* 4+5. Blocare de siguranta pentru copii

A. Afisare temporizator
B. Indicator temporizator activat

®

Zona de comanda
hota

6. Selectare ventilator de extragere
*Marire/Reducere a vitezei de extragere (putere)
7. Activare a funcfiilor automate
* Resetare saturatie filtru

C. Indicator intretinere filtru

D. Indicator functie extragere automata

E. Indicator temporizator activat

F. Vizualizare viteza de extragere (putere)
G. Afisare ventilator de extragere

Zona de comanda
plita

8. Selectare zona de gatit
* Marire/Reducere nivel de putere
9. Activare functie de control al temperaturii

H. Indicator pozitie zona de gatit

|. Vizualizare nivel de putere

J. Afisare zona de gatit

K. Afisare functie de control al temperaturii
L. Indicator punte activat
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UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cu strictete cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+ Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

+ In alte cazuri, functile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex., ,Aprindere
plitd de gatit fara ,Selectare zona de gatit” si ,Temperatura
de functionare’, sau ,Functie blocare” sau
,Temporizator’).

Atentie! In caz (de exemplu) de utilizare prelungits,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gétit apare
simbolul " care indica faptul ca sunteti in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afisaj zona de gatit

Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:
Zona de gétit aprinsa o
Nivel de putere 1.9.P
Indicator caldura reziduala H
Detector vase de gatit ‘:‘
Functie Gestionare temperatura
activa o
Functie Blocare pentru copii L
activa

: , [N

Functie pauza IR
Functie caldura automata in sus Pur}
(Heat UP) L
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Caracteristicile plitei

@ Activare sigura

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu pomeste sau se
intrerupe in caz de absenta sau indepartare a vaselor de gatit.

@ Detector vase de gatit
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

@ Oprire de siguranta
Din motive de siguranta, fiecare zona de gatit are un timp
maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

@ Indicator céldura reziduald

In momentul stingerii unei sau mai multor zone de gatit,
prezenta caldurii reziduale este semnalatd printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

@ Aprindere

Apésati (atingetj) @ (1) plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Selectare zone de gatit
Atingeti (apasatj Bara de selectare (8) corespunzatoare zonei

de gatit dorite.

@ 9 niveluri de putere
Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Atingetj si lasati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (8):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii;

@ Power Booster

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 9), care ramane activ timp de 10 minute, iar
apoi puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Atingetj si lasati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (8) (peste nivel 9) si activati functia Power Booster
Nivelul Power Booster este indicat pe afisajul zonei selectate
cu simbolul , A

@ Zone punte
Datorita functiei Punte, zonele de gatit pot functiona in mod

combinat crednd o zona unica cu acelasi nivel de putere.



Aceasta functie permite o gatire omogena cu vase de gatit de
dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
,Principald” cu zona posterioara  corespunzatoare
,Secundard’

(pentru a verifica pentru care zona este prevazutd aceasta
functie, consultati partea cu ilustratji din acest manual).
Pentru a activa functia Punte:

+ selectati in acelasi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizati

* Indicatorul Punte (L) a zonei de gatit “Secundara” se

aprinde “J’

+ prin Bara de selectare (8) a zonei de gétit “Principala veti
putea seta il Nivelul (Puterea) de functionare

* pentru dezactivarea Functiei Punte este suficient sa repetat
aceeasi procedura de activare

@ Gestionare temperatura
Gestionarea temperaturii este o functie care permite setarea

temperaturii prestabilite, cea mai adecvata, pentru obtinerea
rezultatului dorit (consultati tabelul Gestionarea temperaturii
de la sfarsitul acestui capitol).
Selectati zona de gatit dorita.

I’-\\
+ Apasatj o singura daté sau de mai multe ori 818 (9) pentru
a alege cel mai adecvat nivel dintre cele disponibile:

N

Topire* =2
N ND

Incalzire* &
‘_\ 7 P ‘_\ 7 P ‘_\ I/

%\ %\\ %\ Fierbere* S_SS

* Consultati tabelul Gestionarii temperaturii de la sfarsitul
acestui capitol.

+ Apasatj iar pentru stingere.
Pe afisajul zonei care functioneaza in modul Gestionare
temperatura apare simbolul , ¢’

@ Dispozitiv de blocare (Key Lock)

Dispozitivul de blocare (Key Lock) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevréri accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:

* apasati (4)

+ LEDUL aflat deasupra butonului se aprinde, si va indica
activarea aferenta

Repetati operatiunea pentru dezactivare.
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@ Functia Blocare pentru copii

Functia Blocare pentru copii permite evitarea aprinderii
accidentale de catre copii a zonelor de gatit si a zonei de
aspirare, impiedicand activarea oricarei functji.

Functia Blocare pentru copii poate fi activatd numai cu
produsul pornit, dar cu zonele de gatit (si zona de aspirare)
stinse.

Activare:

+ indepartati vasele de gatit prezente eventual pe plita

+ apasati si mentineti apasate simultan @(4) si D“ (5),
un semnal acustic indicd faptul ca functia este activa si va fi
afisatd o "L" pe ecranele (1) si (F).

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

@ Temporizator

Functia Temporizator reprezintd o numaratoare inversa care
se poate seta, chiar si simultan, pe fiecare zona de gatit (si pe
zona de aspirare).

La sfarsitul perioadei setate, zona de gatit (sau zona de
aspirare) se opresc automat, iar utilizatorul este avertizat
printr-un semnal acustic corespunzator.

Activarea/Reglarea functiei Temporizator pentru plita de
gatit

+ Selectatj zona de gatit (putere # 0).

* Apasati == +(3+2), pentru a accesa functia Temporizator

* Reglatj timpul Temporizatorului:

apasati selectorul *¥(2), pentru a creste timpul de oprire
automata

apasat selectorul =mm(3), pentru a reduce timpul de oprire
automata

Daca doriti, repetatj operatjunea pentru celelalte zone de gatit.
Observatie: Pentru fiecare zona de gatit se poate seta un
Temporizator diferit; pe afisaj (A) va aparea, timp de 10
secunde, ultima numaratoare inversd a zonei de gatit
selectate, apoi se va afisa numaratoarea inversa cu timpul
mai redus.

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a plitei), in timp ce pe afisaj (A) lumineaza
intermitent simbolul “C/5".

Observatie: in lateralul afisajului zonei de gatit, cu

Temporizatorul in functiune, apare simbolul = (E)

Pentru stingerea Temporizatorului:

+ selectati zona de gatit

« setatj valoarea temporizatorului la 0 prin wm(3),
Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

@ Egg Timer

Functia Egg Timer este o numaratoare independenta a zonei
de gatit (si a zonei de aspirare). Functia Egg Timer se
activeaza apasand == +(3+2).

Observatie: pentru setarea functiei Egg Timer urmatj aceeasi
procedura a functiei Timer-



Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a pIit(i_i}, in timp ce pe afisaj (A) lumineaza
intrmitent simbolul “CL".

@ Pauza

Functia Pauza permite suspendarea oricarei functji active pe
plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:

* apasati D | | (5)

+ se va vedea 0”1 1" pe afisajul (1).

Pentru a dezactiva functia:

Observatie : prin aceasta operatie se reseteaza conditiile
initiale ale plitei inainte de pauza

* apasati D | | (5)

+ in termen de 10 secunde si alunecati spre dreapta de-a
lungul Barei de selectare (8), aferentd zonei de gatit 2
(FIG.19);

Observatie : daca operafjunea este executata in acest timp
functia pauza ramane activa.

Observatie: daca dupa 10 minute, Functia Pauza nu va fi
dezactivat, plita se va stinge automat.

@ Revenire

Functia revenire (Recall) permite recuperarea tuturor setarilor
stabilite pe plita, in cazul stingerii accidentale

Activare:

+ reporniti plita @(1) in termen de 6 secunde de la stingere

+ apasati "

® Functie céldura automatd in sus (Heat UP)

Functia de Incalzire Automata permite atingerea rapida a
puterii setate; cu ajutorul acestei functii, este posibild o gatire
mai rapida a alimentelor, dar fara riscul de a le arde, deoarece
temperatura nu va depasi nivelul setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere de
la1la8.

Activare:

+ apasati de-a lungul, pe Bara de Selectare (8), puterea
dorita

+ se vavedea o F: pe afisajul (1).

(5), in termen de alte 6 secunde

@ Limitarea puterii

Functia de limitare a puterii permite setarea functionarii
produsului limitdndu-i absorbtia maxima.

zbservatie: setarea trebuie realizatad cu plita oprita, fara a

apasa tasta (1), in momentul conectarii plitei de gatit la
reteaua de energie electrica sau in momentul reconectarii la
retea, In termen de 2 minute consecutive.

Pentru a seta Limitarea puterii:

+ apasati si tineti apasate indelung tastele @' + D “ (4+5),
péna ce va fi emis un scurt semnal sonor
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+ derulati simultan cursoarele FL si RL

t P,
de la stanga la dreapta, si mentineti apasat indelung
corespunzator literelor P, ana ce va fi emis un scurt semnal

sonor, afisajul Temporizator (A) va afisa simbolurile “cFe”,
pentru a indica faptul ca este posibila setarea
afisajul zonei FL afiseaza setarea actuala*
0=74KW
1= 45KW
** setarea implicita este de 7,4 KW
*pentru a schimba setarea functiei de limitare a puterii derulati
cursorul FL
} P,

de la stanga la dreapta, pentru a mari Kw
de la dreapta la stanga, pentru a reduce Kw
* pentru a salva alegerea efectuatd apasati tastele

+ D | | (4+5), timp de 1 secunds;
va fi emis un semnal sonor care va confirma setarea
efectuata, dupa care iesiti din functie.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE
@ Aprindere

Apésati (atingeti) @(1) plita de gatit/dispozitiv de
aspirare

Indicatorul luminos se aprinde pentru a indica faptul ca plita
de gatit/dispozitivul de aspirare este pregatit pentru utilizare
Apasatj din nou pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Pornirea dispozitivului de aspirare:
Atinget (apasati) Bara de selectare (6) pentru activarea
dispozitivului de aspirare

@ Viteza (puterea) de aspirare:

Atingetj si lasati degetele sa alunece de-a lungul Barei de
selectare (6):

spre dreapta pentru a creste viteza (puterea) de aspirare (0-
10);

spre stanga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare (10-
0);

@ Temporizator
Activarea/Reglarea  functiei
dispozitivul de aspirare

+ Selectatj dispozitivul de aspirare (viteza # 0).

+ Apdsati = (3+2) pentru a accesa functia
Temporizator (de la oricare viteza)

* Reglatj timpul Temporizatorului:

apasati selectorul +(2), pentru a creste timpul de oprire
automata

apasati selectorul ===(3), pentru a reduce timpul de oprire
automata

pe afisaj (A) se afiseaza numaratoarea inversa,

Temporizator  pentru



Observatie: in lateralul afisajului dispozitivului de aspirare, cu

Temporizatorul in functiune, apare simbolul = (E)

Cand temporizatorul a terminat numaratoarea inversa, se va
emite un semnal acustic (timp de 2 minute sau se opreste
apasand orice tasta a pIiti_i}, in timp ce pe afisaj (A) lumineaza
intrmitent simbolul “C.0"

Pentru stingerea Temporizatorului:

+ selectati zona de gatit

« setatj valoarea temporizatorului la ,"&” , prin wes(3),
Observatie: functia ramane activa daca nu se apasa intre
timp alte taste.

@ Indicator saturare filtre

Hota indicd momentul cand trebuie realizatd intretinerea
filtrelor:

Filtru de retinere grasimi

Ledul ,FILTER” (C) se aprinde

Filtru de retinere mirosuri cu carbune activ

Ledul ,FILTER” (C) lumineaz4 intermitent

@ Resetare saturare filtre
Dupa ce ati efectuat intretinerea filtrelor (de retinere grasimi

silsau cu carbune activ) apésati indelung tasta “AUTO’(7);

Ledul “FILTER” ge stinge, repornind numaratoarea
indicatorului.

@ Activarea indicatorului de saturare filtru de refinere
mirosuri cu carbune activ

Acest indicator este dezactivat in mod normal.

Pentru a-| activa, procedati dupa cum urmeaza:

+ aprindeti zona de aspiratie prin intermediul (1);

+ cu motorul de aspiratie si zonele de coacere stinse, apasénd
si tinand apasat “AUTO"(7);

« “FILTER” s aprinde, apoi se stinge pentru a indica
dezactivarea.

@ Dezactivarea indicatorului de saturare filtru de retinere
mirosuri cu carbune activ

repetati operatiunea descrisa mai sus pentru activarea

“FILTER” |ymineaza intermitent, apoi se stinge pentru a
indica dezactivarea.

@ Functionare automata

Hota se va pomi la viteza cea mai adecvatd, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in
zonele de gatit.

La stingerea plitei, hota isi ajusteaza viteza de aspiratie,
reducand-o treptat pentru a elimina vaporii si mirosurile
reziduale.

Pentru a activa aceasta functe:

Apasati scurt “AUTO” (7), tedul “C A )" (D) se aprinde
pentru a arata ca hota functioneaza in acest mod.
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Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar
in_cazul utilizarii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului
va fi imediat intrerupta, ori de céate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.
-Operatiunile de racordare electricd a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

-ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreund cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu prevederile
legislative in vigoare, pentru instalatii de uz casnic.
ATENTIE:

-cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune
de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

-producatorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni silsau probleme de
functionare silsau de o incorectd instalare a
ECHIPAMENTULUI.




Nivel de putere (presetat)

Descriere

Topire

Identifica un nivel de putere adecvat pentru dizolvarea/topirea lenta a
produselor delicate, fara a compromite caracteristicile senzoriale
(ciocolata,unt etc).

o
1=l

Incalzire

de fierbere.

Identifica un nivel de putere adecvat pentru a permite sa se mentina
temperatura alimentelor dvs. In mod delicat, fara a se ajunge la temperaturi

o™
o™
o™

Simmer
(fierbere inabusita)

Identifica un nivel de putere adecvat pentru a fierbe inabusit mancarea pe
timp indelungat. Potrivit pentru gatit sosuri de tomate, sosuri de came, supe,
tocanite, mentinerea unui nivel de gatit controlat (ideal pentru gatit in bain-
marie). Previne scurgerile neplacute de produse alimentare sau posibile
arsuri pe partea de jos a vasului, tipice acestor preparate.

Utilizati aceasta functie dupa aducerea pana la fierberea mancarii.

Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta si obiceiurile de gatit )

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura
Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
89 Frigere — fierbere Ideale per ros_olare, iniziare una cottura, friggere prodotti
surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rumenire — préjire - fierbere - Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
5 coacere i gratar (de scurta durata, de 5-10 minute
grétar si gratar (d rta durata, de 5-10 minut
Putere
ridicata Rumenire - qatire — tocans — Ideald pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 - gaire - coacere i gratar (de durata medie, 10-20 minute),
prajire — gratar U h
preincalzire accesorii
g 5 « Ideald pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
4-5 Gétire — tocana - prajire - gratar )
coacere (de lunga durata). Cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideala pentru_ga_tlt lent (orez, sosuri, frlptun,vpe$te), in
. 3-4 N ; prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supa, lapte),
Putere medie ingrosare — cremuire -
’ cremuirea pastelor
ap . ) Ideald pentru gétit lent (cantitati sub un litru: orez,
Gatire - fierbere la foc mic - e . L
2-3 - ; sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
ingrosare — cremuire : 2 ’
’ apa, vin, supa, lapte)
1-2 Topire — decongelare - Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa ) Ideald pentru mentinerea calda a portiilor mici de
Topire — decongelare — ) o . .
1 . . . . alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mentinere incalzit — cremuire ' Y -
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura
OFF Putere zero Suprafata de spriin rezidualé la sfarsitul gatiri, semnalata cu H-L-0)
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Tabele de gatit

Categoriade | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gatlrlea pastg lor s 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gat|r_ea pastg lor st 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 56
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
. Préjite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
Verdeturi, Prar i Incalz - 78 C 67
legume rdjite rapi ncalzire accesoriu - oacere -
Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
N Rumenire carne cu ulei .
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 78 Gatire 34
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar;r?i ambele 7-8
Camne Rumenire cu ulei g
Rumenire 7-8 Gatire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
Umeditocanite Rumenie cu ule 78 Gatire 34
(daca este cu unt, puterea 6)
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Peste Umed/tocana Rumenire cu ulei 7-8 Gatire 3-4
(se con burro potenza 6)
Prajit Incalzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Qua jumari Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incalzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei .
Rosii (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 Gre 34
. N Rumenire cu ulei .
Sosurl Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 6-7 Gétre 34
Bechamel Preparea bazei (§e topeste untul si 5.6 Se aducg la punctul 34
faina) de fierbere
Crems Se aduce Iaptele in punctul de 45 MenUpere f|erb§re 45
fierbere lent la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce laptele in punctul de 45 Mentlpere flerbgre 2.3
creme fierbere lent la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Mentiners fierbere 2-3

lentd la foc mic
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intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! Inainte de orice operatiune de curatare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afisat.

Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizatj bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritanti, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasatj plita sa se raceasca si curatai-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un confinut ridicat de zahar pot
deteriora plita si trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatarie sau
produse specifice pentru curdtarea plitei (respectati indicatiile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABUR!!!

Important:

Tn caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioard a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu si pentru a putea realiza o
curatare cu sigurantd igienica maxima.

Fig. 16

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
indeparta complet corpul inferior
Fig. 18 > 18.3

intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o lavetd imbibata cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitatj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curdtat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spalda in masina de spalat vase, filtrul impotriva
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grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig. 15

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Produsul este prevazut cu patru baterii de filtrare care
blocheaza mirosurile datorita carbunelui activ. Carbunele activ
este integrat in structura ceramica acesta absorbind usor i
complet impuritatile, creand astfel o suprafata mare de
absorbtje.

Saturarea filtrelor de ceramica cu carbune activ se verifica
dupa o utilizare mai mult sau mai putin indelungata in functie
de tipul de bucatarie si de curatarea periodica a filtrului de
grasime. Aceste filtre de retinere mirosuri se pot regenera
termic la fiecare 2/3 luni in cuptorul preincalzit la 200°C
pentru 45 minute. Regenerarea permite o durata de viata
maxima a filtrelor de 5 ani.

Fig. 17 > 17.13



Detectarea defectiunilor

Unele defectiuni pot fi cauzate de probleme minore, pe care le puteti remedia chiar dumneavoastra, consultand
instructiunile de mai jos. Nu incercati altfel de reparatii, daca problema dumneavoastra concreta nu se regaseste in
instructiunile de mai jos.

AVERTISMENT
Operatiunile de reparatie a aparatului trebuie efectuate exclusiv de un tehnician calificat. Reparatiile efectuate incorect pot

pune in pericol siguranta utilizatorului. Daca aparatul dumneavoastra necesita reparatii, va rugam sa va adresati centrului
dumneavoastra de asistenta clienti.

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTIE
Siguranta fuzibilé de pe instalatia Daca sigurantele fuzibile se declanseaza
Ce trebuie sa fac, daca zonele de electrica interioara este avariata de rgai mﬁlte ori. adresati-vi unh i
gatit nu functioneaza? Pe zona de gatit nu se afld niciun vas de lectriciar N
gt electrician autorizat

Asezati vasul de gatit pe zona de gatit.

Ce trebuie sa fac, daca zonele de Panoul de comanda este partial acoperit - <
o o o - Curatati panoul de comanda
gatit nu se conecteaza? Ccu 0 carpa sau cu lichid. i
COD INFORMATIE DESCRIERE CAUZE POSIBILE SOLUTIE
Zona de control se stinge din cauza Temperatura |nt_erna a Av§teptat|cha p_Ilta sa s€
E2 . L pieselor electronice este raceasca inainte de a
temperaturii prea ridicate e o
prea ridicata o reutiliza
ERRO03 _
T Este detectata o activare continua Apa, oale sau ustensile de Tr? du;aéaé;?iufgggf;g
semnal sonor (permanenta) a tastei. gatit pe interfata utilizator. partat] 0bie:
. « ’ de pe plita, daca este
Interfata se stinge dupa 10 secunde.

H cazul.

Pentru orice alte

semnalari de eroare Sunati la serviciul de asistenta tehnica si comunicatj codul de eroare
(E..U..)

180



Fisa tehnica a produsului (plita)

Denumire furnizor Samsung Electronics Co. Ltd
- NZ84T9747VK

Cod de identificare model NZ84TO747UK

Tip de plita Incorporabilé

Tehnologie de incélzire Zone de gatit cu inductie si arie

de gatit
Numér de zone si/sau arii de gatit 4
Pentru zonele sau ariile de gatit circulare: diametrul suprafetei utile a 18.9cm. 22cm

zonei de gatit cu incalzire electrica (9)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg
Consum de energie pe zona sau arie de gatit, calculat pe kg

(gatire electrica CE)
@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Consum de energie al plitei, calculat pe kg (plita electrica EC) 190,2 Whlkg

+ Valori determinate conform standardului EN 60350-2/A11 si Regulamentului Comisiei (EU) Nr. 66/2014.

Sfaturi pentru un consum redus de energie

Recomandari in vederea obtinerii celor mai bune rezultate:

+ Utilizati vase de gatit avand un diametru al bazei egal cu cel al zonei de gatit.?

« Utilizati numai vase de gatit cu baza plata.

+ Daca este posibil, lasati capacul peste vas, in timpul gatirii

+ Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate mica de apd, pentru a reduce timpul de gatire.

+ Folositi 0 oala de gatit sub presiune, ce permite o reducere suplimentara a consumului de energie si a timpului de gatire
* Asezati vasul de gatit in centrul zonei de gatit desenata pe plita.

* Pentru fisa cu date tehnice a hotei, va rugam sa consultati brosura inclusa in pachet.
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PL - Instrukcja montazu i obstuqi

Symbole zastosowane w
niniejszej instrukciji

A OSTRZEZENIE

Zagrozenia i niebezpieczne czynnosci, ktére mogtyby
doprowadzi¢ do wypadkéw lub nawet $mierci.

/N uwaca

Zagrozenia i niebezpieczne czynnosci, ktére mogtyby
doprowadzi¢ do porazenia elekirycznego, wypadkéw lub
uszkodzenia rzeczy.

UWAGA

Uzyteczne porady i instrukcje

Wskazane ikony i symbole ostrzegawcze stuzg uniknieciu
wypadkom operatoréw oraz innych os6b. Nalezy sig doktadnie
stosowac do nich. Po przeczytaniu niniejszego rozdziatu,
nalezy go przechowywa¢ w bezpiecznym miejscu w celu
umozliwienia konsultacji w przysztosci.

Doktadnie  zastosowaé¢ sie do
wskazowek opisanych w niniejszej
instrukcji. Producent nie ponosi Zzadne;
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek
nieprawidtowosci,  uszkodzenia  lub
pozary wynikajace z nieprzestrzegania
wskazéwek zawartych w  niniejszej
instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone
wylgcznie do uzytku domowego, do
przyrzadzania positkéw i odprowadzania
produkowanych przy tym oparéw

Zabronione jest kazde inne zastosowania
(np. ogrzewanie pomieszczen).
Producent  nie ponosi  zadnej
odpowiedzialnoSci  za  nieprawidtowe
korzystanie lub nieprawidtowe ustawienie

elementow sterowniczych.
Produkt moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na

rysunkach znajdujacych sig w niniejszej
dokumentacji. Mimo to, instrukcje obstugi,
konserwacji oraz montazu pozostaja te same.

I Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

I Nie wykonywa¢ zmian elektrycznych na produkcie

! Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac si¢ ze
sprzedawca.

! Przed przystapieniem do montazu, nalezy sprawdzi¢
integralno$¢ produktu . W przeciwnym wypadku, nalezy
przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.

NB.: Elementy oznaczone symbolem ,,(*)” sq dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

/\ Ostrzezenia

Uwaga! Nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

- Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektryczne;.

- Montazu lub konserwacji moze
dokonywac wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazdéwkami
producenta i wedtug obowigzujgcych
przepisow bezpieczenstwa. Nie
naprawiac i nie wymienia¢ zadnych
czesci urzadzenia, jezeli nie zostato to
jasno wskazane w instrukcji obstugi.

- Uziemienie urzadzenia jest
obowigzkowe.

- Kabel zasilajacy musi by¢ dostatecznie
diugi, aby umozliwi¢ podtaczenie
urzadzenia umieszczonego w meblu do
sieci elektrycznej.

- Aby instalacja elektryczna byta zgodna
z obowigzujgacymi normami, nalezy



zastosowac wytgcznik wielobiegunowy
zgodny z obowigzujgcymi normami, ktory
zagwarantuje catkowite odtgczenie od
sieci w warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z zasadami
instalaciji.

- Nie stosowac rozgateznikow i
przedtuzaczy.

- Po zakonczeniu montazu, uzytkownik
nie moze mie¢ dostepu do elementow
elektrycznych.

- Caly sprzet i jego dostepne czesci sq
gorace podczas uzytkowania. Nalezy
uwazag, aby nie dotkng¢ elementow
grzejnych.

- Nalezy uwazac, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem; trzymac je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci
mogaq by¢ gorace.

- Posiadacze rozrusznikéw serca i
aktywnych implantéw, przed uzyciem
ptyty indukcyjnej, muszg sprawdzi¢, czy
ich rozrusznik jest kompatybilny z
urzadzeniem.

- W trakcie i po uzyciu nie mozna dotykac
elementow grzejnych urzadzenia.

- Nie ktad¢ na urzadzeniu $ciereczek lub
innych materiatéw tatwopalnych, dopdki
wszystkie jego elementy nie ostygna,
zagrozenie pozarem.

- Nie umieszcza¢ materiatow
tatwopalnych na urzadzeniu lub w jego
poblizu.

- Rozgrzany ttuszcz i olej moze ulec
zapaleniu. Nadzorowa¢ gotowanie
produktéw zawierajacych duzg ilos¢

ttuszczu i oleju.

- Jezeli powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ urzadzenie, aby unikngg ryzyka
porazenia pradem elektrycznym.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego
regulatora czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- Niekontrolowane przyrzadzanie potraw
na ptycie kuchennej przy uzyciu ttuszczu
lub oleju moze by¢ niebezpieczne |
doprowadzi¢ do pozaru.

- Proces gotowania powinien by¢
nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno by¢ ciggle nadzorowane.

- NIGDY nie prébowac gasi¢ ptomienia
woda. Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i
zgasic¢ ogien pokrywka lub kocem
gasniczym. Niebezpieczenstwo pozaru:
nie ktas¢ przedmiotow na powierzchniach
grzewczych.

- Nie uzywac urzadzen czyszczacych
para,.zagrozenie porazeniem pradem.

- Nie ktas¢ metalowych przedmiotow
takich, jak noze, widelce, tyzki i pokrywki
na powierzchniach ptyty kuchennej,
poniewaz mogaq sie nagrzac.

Przed podtgczeniem do sieci
elektrycznej: sprawdzic tabliczke
znamionowq (umieszczong na dolnej
czesci urzadzenia), aby upewnic sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z warto$ciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie.
W razie watpliwo$ci skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne:



- Po uzyciu nalezy wytaczy¢ ptyte
kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na
detektorze garnkow.

- Unikac wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptynow
zmniejszy¢ doptyw ciepta.

- Nie pozostawia¢ wtgczonych
elementow grzejnych, gdy na ptycie
znajdujg sie puste garnki lub patelnie lub,
gdy ptyta jest pusta.

- Po zakoniczeniu gotowania, wytgczy¢
dang strefe grzewcza.

- Do gotowania nie uzywac folii
aluminiowe;j i nigdy nie umieszczac
produktéw znajdujacych sie w
aluminiowych opakowaniach. Aluminium
ulega stopieniu i moze nieodwracalnie
uszkodzi¢ urzadzenie.

- Nigdy nie podgrzewac¢ puszek i
blaszanych pojemnikéw z zywnoscia,
nalezy je wczesniej otworzy¢: mogtyby
wybuchngg!

To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich
rodzajow ptyt kuchennych.

- Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad
funkcji Booster nie nadaje sie do
podgrzewania ptynow takich, jak olej do
smazenia. Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach
zaleca si¢ uzycie nizszej mocy.

- Naczynia powinny by¢ umieszczone
bezposrednio na ptycie kuchennej i
muszg by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie wktada¢ zadnych
przedmiotow pomiedzy garnek a ptyte
kuchenna.

- W przypadku wysokiej temperatury,
urzadzenie automatycznie zmniejsza
poziom mocy stref grzewczych.

Przed rozpoczeciem czyszczenia lub
konserwacji, nalezy odtaczy¢ produkt od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub
wylaczajac gtdwny wytgcznik.

Podczas wszystkich CZynnosci
instalacyjnych i konserwacyjnych uzywac
rekawic roboczych.

Urzadzenia moga uzywac dzieci powyzej
8 roku zycia oraz osoby o0 ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, czuciowych i
psychicznych lub osoby nie posiadajace
do$wiadczenia, lub  wystarczajgcej
wiedzy pod warunkiem, Ze bedg
nadzorowane lub zostang przeszkolone
na temat bezpiecznego uzytkowania i
zwigzanego z nim niebezpieczenstwa.
Nalezy pilnowa¢ dzieci, aby nie bawity
sie urzadzeniem.

Czyszczenia i konserwacji nie mogg
dokonywac dzieci bez nadzoru.

W  lokalu musi by¢ odpowiednia
wentylacja, gdy okap kuchenny jest
uzywany  rownoczesnie z  innymi
urzadzeniami spalajacymi gaz lub inne
paliwa.

Nalezy czesto czysci¢c okap wewnatrz i
na zewnatrz (PRZYNAJMNIEJ RAZ W

MIESIACU);  zawsze  przestrzegaé
wskazéwek wskazanych w instrukcjach
konserwacij.

Nieprzestrzeganie zasad dotyczacych
czyszczenia okapu i wymiany oraz
czyszczenia filtrow wigze sie z ryzykiem
pozaru.



Surowo zabrania si¢ przyrzadzania
produktéw na wolnym ogniu.

Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtréw i moze by¢ przyczyng pozaru,
dlatego tez jest surowo zabronione.
Smazenie musi nastepowaé pod statg
kontrolg, aby przegrzany olej nie zapalit
sie.

UWAGA: Podczas funkcjonowania plyty
kuchennej dostepne cze$ci okapu mogq
by¢ gorace.

Uwaga! Nie podigcza¢ urzadzenia do
sieci elektrycznej, dopoki nie zostanie
zakonczony jego montaz.

W odniesieniu do zasad technicznych i
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy sie Scisle
zastosowac do rozporzadzern lokalnych
wiadz.

Wyciggane powietrze nie moze by¢
przesytane przez kanat stosowany do
odprowadzania spalin produkowanych
przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa.

Nigdy nie stosowaC okapu
prawidtowo zamontowane;j kratki!

bez

UzywaC wylgcznie srub  mocujgcych
znajdujgcych  sie w  wyposazeniu
produktu lub, jezeli ich brak, zakupi¢
sruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢ srub
0 odpowiedniej dtugosci, wskazanych w
Instrukcji montazu.

Podczas réwnoczesnego funkcjonowania
okapu kuchennego i innych urzadzen
zasilanych energig inng niz elektryczna,
negatywne cisnienie w pomieszczeniu

nie moze przekracza¢ 4 Pa (4 x 10-5
baréw).
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Nalezy przechowywac niniejszg
instrukcje, aby w kazdej chwili méc z niej
skorzysta¢. W przypadku sprzedazy,
przekazania lub przeniesienia, instrukcja

musi sie znajdowac przy produkcie.
Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskgq 2012/19/WC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Dokonujac prawidtowej utylizacji
produktu, uzytkownik przyczynia sie do zapobiegania
potencjalnemu negatywnemu wplywowi na Srodowisko
naturalne i zdrowie.

Symbol mmmm umieszczony na produkcie lub na zataczonej
dokumentacji oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany
jako odpad domowy, nalezy go odda¢ do odpowiedniego
punktu zbiorki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy
sie go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
utylizacji, zlomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie¢ z wiasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiorki odpadéw lub ze sklepem, w ktorym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidtowego uzytkowania ograniczajacego wpltyw na
$rodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wigczy¢ okap z
minimalng predkoscia, pozostawiajac go wiaczonym réwniez
na kilka minut po zakonczeniu gotowania. Zwiekszy¢
predkos¢ tylko w przypadku duzej ilosci spalin i oparéw,
uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych
wypadkach. Aby utrzyma¢ skutecznos$é¢ systemu redukcji
nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne
filtrly weglowy/e. Aby zachowa¢ skuteczno$¢ filtra
przeciwttuszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczyscic. Aby zwigkszy¢ skuteczno$¢ i zredukowac hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcii.



Obstuga

Uzytkowanie ptyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sie¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwng cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energi z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi plytami kuchennymi, wasza

ptyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:

powierzchni.

- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.

- Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na

wydawane polecenia

- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej

w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie

ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposob

niepotrzebnych strat.

nizsza temperatura na szklanej

Pojemniki do gotowania
Uzywaé¢ wylacznie garnkéw, ktére posiadajg symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie
nalezy uzywac:

- naczyn, ktorych dno nie jest idealnie ptaskie.

- metalowych naczyn z emaliowanym dnem.

- naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni piyty.

- nigdy nie klas¢ goracych garnkéw i patelni na panelu
sterowniczym plyty

Pojemniki

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje pole magnetyczne do
wytwarzania ciepta. Naczynia muszq wigc zawiera¢ zelazo.
Mozna sprawdzi¢, czy materiat z ktérego jest wykonany
gamnek jest magnetyczny za pomocg zwyklego magnesu.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
w~EA-AESECAAECA~)-8aa~=

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewtasciwe strefy
grzewcze nie wiacza sie

Aby sprawdzi¢ $rednice garnka odpowiednig do kazdej strefy,
nalezy skonsultowac rysunki zamieszczone w niniejszej
instrukcji.

| €0A0eCAcSEeFARE

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

- Uzywa¢ garmnkéw i patelni o $rednicy dna réwniej Srednicy
strefy grzewczej.

- Uzywaé wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

- Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania przykry¢ garnek
pokrywka

- W celu zmniejszenia czasu, gotowac¢ warzywa, ziemniaki itp.
w niewielkiej ilosci wody.

- Uzywa¢ szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania
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- Ustawi¢ gamek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie okapu

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnafrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

Wersja wyciggowa
Rys. 7
Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomoca Szeregu
przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do koinierza znajdujacego sie w
wyposazeniu.
Srednica rury spustowej musi byé réwna érednicy pierécienia
taczacego:
- w przypadku wyjscia prostokgtnego 222 x 89 mm
- w przypadku wyjscia okragtego @ 150 mm (*)

Dodatkowe informacje znajdujgq sie na stronie dotyczacej

instrukgji.

Rys. 7a-7b

Podiaczy¢ produkt do przewodéw rurowych i otworéw

spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy wylotu

powietrza (kotnierz taczacy).

Zastosowanie rur i otwordw spustowych na S$cianie o

mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggow

zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej

odpowiedzialnosci.

I UzyC przewodu o minimalnej niezbednej dtugosci.

I Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejszg liczbg tukow
(maksymalny kat kolanka: 90°).

I Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersja filtrujaca
Rys. 8
Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze zostanie przefiltrowane przez
odpowiednie filtry przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe.
Produkt jest dostarczany z wszystkimi elementami
niezbednymi do standardowego montazu, z wylotem
powietrza w przedniej czesci cokotu mebla.
W opakowaniu znajdujq sie cztery zestawy ceramicznych
filtrow weglowych o wysokich osiggach. Filtry ceramiczne sq
nowoczesnymi modutowymi filtrami weglowymi, ktére nadajg
sie do regeneracii (skonsultowa¢ rozdziat Konserwacja - Filtry
weglowe, zamieszczony w niniejszej instrukgji).
Wiasciwosci chemiczno-fizyczne pozwalajg na osiagniecie
duzej skutecznosci pochfaniania zapachéw oraz wysokiej
wytrzymatosci mechaniczne;.
Dodatkowe informacje znajdujg sie na stronie dotyczacej
akcesoriow wersii filtrujgcej (w ilustrowanej czesci niniejszej
instrukgji).
Rys. 13b



Instalacja okapu

Zaréwno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.
Urzadzenie zostato zrealizowane do zabudowy w blacie
roboczym o grubosci 2-6 cm, w przypadku instalacji TOP;
2,5-6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomiedzy ptyta kuchenng a $ciang musi
wynosi¢ przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku i
przynajmniej 50 cm od gérnych potek.

Zwré¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sa przyktadowe:
podczas projektowania uwzgledni¢ zalecenia producenta
kuchni.

& Potaczenie elektryczne

Rys. 3

- Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej

- Instalacji musi dokonywa¢ wykwalifikowany personel znajacy
obowigzujace przepisy dotyczace instalacji i bezpieczenstwa.
- Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta
lub rzeczy w przypadku niezastosowania sig do wytycznych
zawartych w niniejszym rozdziale.

- Kabel zasilajacy musi by¢ wystarczajaco diugi, aby
umozliwi¢ wyjecie ptyty kuchennej z blatu roboczego

- Upewni¢ sig, ze napiecie na tabliczce znamionowej
znajdujacej sie na spodzie urzadzenia odpowiada napigciu
pomieszczenia, w ktérym zostanie ono zainstalowane.

- Nie uzywac przedtuzaczy.

- Zgodnie z prawem uziemienie jest obowigzkowe

- Przewdd elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od
innych przewodow

- W przypadku, gdy urzadzenie nie posiada kabla
zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju 2,5
mm?2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej wartosci
mocy przekréj kabla musi wynosi¢ 4 mm2.

- W zadnym punkcie przewod nie moze osiggna¢ temperatury
0 50 °C wyzszej od temperatury otoczenia.

- Urzadzenie przeznaczone jest do statego podigczenia do
sieci elektrycznej, dlatego tez, nalezy je podiaczy¢ do statej
sieci za pomoca wytacznika wielobiegunowego, zgodnego z
przepisami, ktory zagwarantuje catkowite odcigcie zasilania w
warunkach kategorii przepigciowe;j lIl oraz bedzie tatwo
dostepny po zamontowaniu.

Uwaga! Przed ponownym podiaczeniem obwodu do zasilania
sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego dziatania, nalezy
zawsze sprawdzié, czy kabel sieciowy zostat prawidlowo
zamontowany.

Uwaga! Wymiana kabla potaczeniowego musi by¢ wykonana
przez autoryzowany serwis techniczny lub osobe o0
podobnych kwalifikacjach.

NB.: produkt jest wyposazony w funkcje Power Limitator,
ktéra umozliwia ustawienie maksymalnego progu poboru kw
Ustawienie musi nastapi¢ w momencie podigczenia produktu
do sieci elektrycznej lub przy ponownym podtaczeniu sieci (w
ciagu 2 kolejnych minut). Informacje na temat sekwencji
ustawienia funkcji Power Limitation znajdujg sie w
rozdziale Dziafanie.
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Instalacja okapu
Przed rozpoczeciem instalacji:

®  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on
uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub Dziatem Obstugi
Klienta.

® Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

®  Sprawdzi¢, czy wewnatrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancje itd.) i ewentualnie wyjaé je i
przechowac.

® Upewni¢ sie réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji

znajduje sig gniazdo elektryczne

Przystosowanie mebla do zabudowy:

- Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

- Przed wiozeniem ptyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyjaé trociny i wiory pozostate
po cigciu.

WAZNE: uzywac jednosktadnikowego kitu uszczelniajacego
(8), odpornego na temperature do 250°C;
przed montazem, nalezy dokfadnie wyczysci¢
powierzchnie do klejenia usuwajgc wszelkie substancje,
ktére mogtyby niekorzystnie wptyna¢ na sklejenie
(np.: produkty zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt,
resztki starego kleju itp.);
nalezy rownomiernie rozprowadzi¢ klej na catym
obwodzie ramy;
po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia na okoto 24
godziny.

UWAGA! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych

zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do

ryzyka natury elektryczne;j.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca

sie owiniecie przewodow rurowych tasma klejaca o

nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z miekkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z normg DIN EN 60454

- opOzniajgca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymatosci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



Dziatanie okapu

Panel sterowniczy
NB.: W celu wybrania elementéw sterowniczych wystarczy lekko dotkna¢ (wcisnac¢) symbole, ktére je przedstawiajg
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Przyciski Wyswietlacz/ Diody LED
1. ON/OFF plyty grzejnej / okapu do piyty grzejnej A. Wyswietlacz regulatora czasowego
2. Zwigkszanie warto$ci na regulatorze czasowym B. Wskaznik aktywnosci regulatora
3. Zmniejszanie warto$ci na regulatorze czasowym Czasowego
* 2+3. Uaktywnienie Regulatora
Regulator 4. Przycisk Blokowania
Gtowny/Czasowy | 5 payza | Wznowienie
* 4+5. Blokada Rodzicielska
6. Przyciski wyboru na Okapie C. Wskaznik skutecznosci filtra
@ * Zwiekszanie/Zmniejszanie predko$ci zasysania D. Wskaznik funkcji automatycznego
. (mocy) zasysania
Panel Sterowania | 7. Uaktywnienie funkcji automatycznych E. Wskaznik aktywnosci regulatora
Okapu * Resetowanie wskaznikéw nasycenia filtra czasowego
F. Podglad predkosci zasysania (mocy)
G. WySwietlacz okapu
8. Przyciski wyboru strefy grzejnej H. Wskaznik wybranej strefy gotowania
@ * Zwiekszanie/Zmniejszanie Poziomu Mocy |. Podglad Poziomu Mocy
) 9. Uaktywnienie Regulatora Temperatury J. Wyswietlacz strefy gotowania
Panel Sterovyama K. Wyswietlacz Regulatora Temperatury
Piyty Grzejnej L. Wskaznik aktywnosci mostka
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UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNE.

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej plyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposdb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

+ Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczajg sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkéw lub sa one Zle ustawione.

* W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajg sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.. ,Wiaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,Temperatura
pracy”, lub ,Funkcja Lock” lub , Timer”).

Uwagal W razie (na przyklad) dituzszego dziatania
wylaczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chlodzenia; na wyswietlaczu stref
grzewczych pojawi sie symbol J4" wskazujacy, ze trwa
chiodzenie.

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekaé, az
wyswietlacz wylaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza o
Power Level {.9.p
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ':‘

Aktywna funkcja Temperature

Manager o
Aktywna funkcja Child Lock IR
: [N
Funkcja Pauzy 1
Funkcja Automatic Heat UP ,C,'
Charakterystyka plyty
@ Safe Activation

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie si¢ gamek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.

@ Pot Detector
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down

Ze wzgledow bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

@ Residual Heat Indicator

Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnosc
ciepta szczatkowego jest wskazywana na wySwietlaczu danej
strefy, za pomoca symbolu ,,H” .

Dziatanie

NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcjg nalezy wcze$niej
wiaczy¢ dang strefe

® Wiaczenie

Weisna¢ (dotknag) @ (1) plyty kuchennej / okapu

Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze ptyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie wcisnag, aby wylaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wybor strefy grzewczej
Dotkna¢ (wcisng¢) Pasek wyboru (8) odpowiadajacy zadanej
strefie grzewczej.

® 9 Power Level

Ptyta posiada 9 poziomédw mocy

Dotkna¢ i przesunag¢ palcem po Pasku wyboru (8):
W prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

W lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy;

@ Power Booster

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 9), ktory jest aktywny przez 10 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ E—:'Przesunqé palcem po Pasku wyboru (8) (powyzej
poziomu J) i uaktywni¢ Power Booster

Poziom Power Booster jest wskazywany na wySwietlaczu
wybranej strefy symbolem , "

@ Bridge Zones

Dzieki funkcji Bridge strefy grzewcze mogg pracowaé
wspdlnie tworzac jedng duzq strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia réwnomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w potaczeniu
ze znajdujaca sie z tytu strefg ,Drugorzedna”

(aby sprawdzi¢, na ktdrych strefach istnieje taka mozliwosc¢,
skonsultowac ilustracje wskazane w niniejszej instrukcii).

Aby uaktywnié¢ Funkcje Bridge:

+ jednoczes$nie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktorych
chce sie uzy¢



+ wskaznik Bridj@e (L) ,’Drugorzednej’ strefy pieczenia

podswietli sie ,,
+ za pomocg Paska wyboru (8) strefy grzewczej “Master
bedzie mozna ustawi¢ Poziom (Mocy) funkcjonowania

+ aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtérzy¢
taka sama procedure jak w przypadku aktywacji

@ Temperature Manager
Temperature Manager jest funkcjg umozliwiajacg ustawienie

domysinej temperatury, jak najlepszej dla uzyskania
oczekiwanego rezultatu (skonsultowa¢ tabele Temperature
Manager zamieszczona na konicu tego rozdziatu).

* Wybra¢ zadana strefe grzewcza._

+ Wcisna¢ raz lub kilkakrotnie 818 (9) w celu wybrania
najodpowiedniejszego poziomu z po$réd tych dostepnych:

_.\f’

%\' Melting* L
‘_\I/ ‘_\l/

% Warming* S_
N NN

%\ %\\ %\ Simmer* &
*  Skonsultowa¢ tabele  Temperature  Manager
zamieszczona na koncu tego rozdziatu.

+ Jeszcze raz weisngé w celu wytaczenia .
Na wyswietlaczu strefy grzewczej pracujacej z funkcjg
Temperature Manager pojawi si¢ symbol 4"

@ Key Lock
Key Lock umozliwia zablokowanie ustawien piyty,

uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i pozostawiajac aktywne
ustawione funkcje.

Aktywa%'a:

* wcisngté (4)

+ pods$wietli sie LED nad przyciskiem, wskazujac uaktywnienie
Powtérzy¢ czynnoscé w celu dezaktywacji.

@ Child Lock

Child Lock zabezpiecza przed przypadkowym wigczeniem
stref grzewczych i strefy zasysania przez dzieci, blokujac
aktywacje wszystkich funkcii.

Child Lock mozna uaktywni¢ tylko wtedy, gdy plyta jest
wigczona, ale strefy grzewcze (i strefa wyciagowa) sg
wytgczone.

Aktywacja:

+ zdja¢ garnki ewentualnie znajdujace sie na ptycie kuchennej
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* réwnoczes$nie weisnag i przytrzymaé@ 4) i D” (5),
sygnat dzwiekowy wskazuje, ze funkcja jest aktywna i jest est
wyswietlana " na wyswietlaczach (I i (F).
Powtorzy¢ czynno$é w celu dezaktywacji.

@ Timer

Funkcja Timer to zegar, ktéry mozna ustawi¢, roéwniez
jednoczesnie, na kazdej strefie grzewczej (i strefie
wyciggowej).

Po uptywie ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze (lub
strefa  wyciggowa) automatycznie wylaczy si¢ i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy ostrzegajacy uzytkownika.
Aktywacja/Regulacja funkcji Timer na ptycie kuchennej

+ Wybra¢ strefe grzewcza (moc = 0)

» Wcisngé == (3+2) aby wejs¢ do funkciji Timer

+ Ustawi¢ czas trwania Timer:
wcisngé  przetacznik +(2),
automatycznego wytaczenia
wcisna¢ przetacznik wmm(3), aby skroci¢ czas automatycznego
wytaczenia

Jesli okaze si¢ to konieczne, mozna powtorzy¢ czynno$¢ na
pozostatych strefach grzewczych.

NB.: W kazdej strefie grzewczej mozna ustawi¢ inng warto$é
Timer; na wySwietlaczu (A) pojawi sie na 10 sekund
odliczanie ostatniej wybranej strefy grzewczej, po czym
wyswietli sie odliczanie najkrétszego czasu.

Jak tylko timer zakonczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwigkowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (A) miga
symbol 00

Uwaga: z boku wyswietlacza stre]lgrzewczej, w ktorej jest
uzywany Timer, pojawia sie symbol\-(, (E)

Aby wytaczy¢ Timer:

* wybra¢ strefe grzewczg

 ustawié wartos¢ timer na 4J" , za pomocy, wmm(3),

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie
zostang wcisniete inne przyciski.

aby wydluzy¢ czas

@ Eqgg Timer

Funkcja Egg Timer to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania). Egg Timer uaktywnia si¢ po
wcisnieciu == (3+2) .

NB.: w celu wyregulowania funkcji Egg Timer zastosowaé
procedure regulacji funkcji Timer:

Jak tylko timer zakonczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (A) miga
symbol ,ﬂﬂﬂ".

@ Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* weisnaé D | | (5)




+ wyswietli sie I' l’ na wyswietlaczu (1).

Aby dezaktywowac funkcje:

Uwaga: niniejsza czynno$¢ przywraca stan plyty, w ktorym
znajdowata sie przed pauza,

* wcisngé (5)

+ w ciggu 10 sekund przesuna¢ w prawo palcem po Pasku
wyboru (8) odnoszacemu sie do strefy pieczenia 2 (RYS.
19);

Uwaga: jezeli czynno$¢ nie zostanie wykonana w ustalonym
czasie funkcja pauzy pozostaje aktywna.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wylaczy sie automatycznie.

@ Recall

Funkcja Recall umozliwia odzyskanie wszystkich ustawien
ptyty, utraconych w razie przypadkowego wytaczenia.
Aktywacja:

+ wiaczy¢ plyte @(1) w ciggu 6 sekund od wytgczenia
+ wcisnaé D (5), w ciagu kolejnych 6 sekund

@ Automatic Heat UP

Funkcja ~ Automatycznego  Nagrzewania  przyspiesza
osiagniecie mocy zadanej; funkcja ta umozliwia zwiekszenie
szybkosci gotowania potraw bez ryzyka ich przypalenia, gdyz
temperatura nie przekracza ustawionej warto$ci zadanej.
Funkcja jest dostepna dla pozioméw mocy w zakresie 1-8.
Aktywacja:

+ wcisng¢ na diuzszg chwile na Pasku Wyboru (8), zadana

moc
+ wyswietli sig DCI' "

na wyswietlaczu (1).

@ Power Limitation

Funkcja Power Limitation umozZliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobor.

NB.: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej ptycie, bez

wciskania przycisku (1), w momencie podiaczenia piyty
kuchennej do sieci elektrycznej lub po ponownym podigczeniu
sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

+wcisnac i przytrzymac przez dtuzsza chwile przyciski

+ D “ (4+5), az do emisji krotkiego sygnatu
dzwigkowego
+ rdwnoczesnie przesuna¢ suwaki FL i RL
} P
z lewej w prawo, i przytrzymaé przez diuza chwile przy literach
P, az do emisji krotkiego sygnatu dzwiekowego, na

wys$wietlaczu Timer (A) s pokazywane symbole ,,CF6”
wskazujace mozliwo$¢ dokonania ustawienia

na wyswietlaczu strefy FL zostanie wskazane biezace
ustawienie™

0= 74KW

1= 45KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW
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+ aby zmieni¢ ustawienia funkcji Power Limitation przesuna¢
suwak FL
} P

z lewej w prawo, aby zwigkszy¢ Kw
z prawej w lewo, aby zmniejszy¢ Kw

+ aby zapisa¢ wybdr, wcisngé  przyciski @ + D “ (4+5),
przez 1 sekunde;

zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie, i nastapi wyjscie z funkgiji.

UZYTKOWANIE OKAPU
@ Wiaczenie

Weisna¢ (dotknag) @ (1) plyty kuchennej / okapu

Wiaczy sie kontrolka wskazujaca, ze ptyta kuchenna/okap jest
gotowy do uzytku

Ponownie wcisnag, aby wylaczy¢

Uwaga: Ta funkcja ma pierwszefistwo w stosunku do
pozostatych.

® Wiaczenie okapu:
Dotkna¢ (wcisng¢) Pasek Wyboru (6), aby uaktywni¢ okap

@ Predkos¢ (moc) zasysania:

Dotkna¢ i przesunag palcem po Pasku wyboru (6):

w prawo, aby zwiekszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (0-10);
w lewo, aby zmniejszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (10-0);

@ Timer

Aktywacja/Regulacja funkcji Timer na okapie

+ Wybra¢ okap (predko$¢ # 0).

» Wcisngé == (3+2) aby wejs¢ do funkcji Timer (z
kazdej predkosci)

+ Ustawi¢ czas trwania Timer:

wcisng¢  przefacznik +(2), aby  wydluzy¢ czas
automatycznego wylaczenia

wcisna¢ przetacznik ==m(3), aby skrdci¢ czas automatycznego
wytaczenia

na wyswietlaczu (A) pojawi sie odliczanie,

Uwaga: z boku wyéwietlagga okapu, w ktérym jest uzywany

Timer, pojawia sie symbol é (E)

Jak tylko timer zakonczy odliczanie nastapi emisja sygnatu
dzwiekowego (przez 2 minuty, mozna go wyciszy¢ wciskajac
jakikolwiek przycisk na plycie), a na wyswietlaczu (A) miga
symbol ,ﬂﬂﬂ".

Aby wytaczy¢ Timer:

* wybra¢ strefe grzewczg

«ustawic wartosé timer na 47" , za pomocy wms(3),

NB.: funkcja pozostaje aktywna, jesli w miedzy czasie nie
zostang wcisniete inne przyciski.

@ Wskaznik saturaciji filtrow

Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Filtr przeciwtluszczowy

wiacza sie LED ,FILTER"(C)



Filtr weglowy przeciwzapachowy
miga LED ,FILTER"(C)

@ Reset saturac;i filtrow
Po przeprowadzeniu konserwacji filtréw (przeciwttuszczowego
ilub weglowego) wcisngé na dluzszg chwile przycisk

“AUTO’(7):

wytaczy sie LED
wskaznika.

“FILTER” " yaktywniajac odliczanie

® Aktywacja wskaznika saturacji filtra weglowego
przeciwzapachowego

Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.

Aby go uaktywni¢ nalezy:

+ wigczy¢ plyte z wyciagiem za pomocq@ (1);
+ gdy silnik zasysania i strefy pieczenia sg wytaczone, wcisnaé

i przytrzymaé “AUTO"(7);

<FILTER” wiaczy sie, a nastepnie wylaczy wskazujac o
nastapieniu aktywaciji.

® Dezaktywacja wskaznika saturacji filtra weglowego
przeciwzapachowego

powtdrzy¢ opisang wczesniej czynno$¢ dotyczaca aktywacii
“FILTER” hedzie miga¢, a nastepnie wylaczy wskazujac o
nastapieniu dezaktywacji.

@ Funkcjonowanie automatyczne

Okap wigcza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Po wytaczeniu piyty kuchennej, okap dostosuje predko$c
zasysania zmniejszajac jg stopniowo. Dzigki temu zostang
usunigte pozostajace opary i zapachy.

Aby uaktywni¢ taka funkcje, nalezy:

Krotko weisna¢ “AUTO” (7), podéwietii sie LED “C A )
(D) wskazujac, ze okap pracuje w takim trybie.

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wylaczy sie za kazdym razem, gdy okno w
pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany zostanie
zamknigte.

-Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

-Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwa odnoszacymi sie¢ do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokonac¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.
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UWAGA:

-okablowanie Zestawu, ktore nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napigciu (SELV).

- Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidiowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.

Poziom mocy (wstepnie

ustawiony) Opis
Rozpoznaje poziom
odpowiedni do powolnego
rozpuszczania delikatnych
s Melting/rozpusz | produktéw bez utraty ich
czanie charakterystyki zmystowej

(czekolada, masto itd.)
burro ecc).

Rozpoznaje poziom
odpowiedni do utrzymania

w odpowiedniej
s s Warming/podgr | temperaturze waszego
zewanie polsﬂkul bgz ryzyka
osiggniecia temperatury
wrzenia.

Rozpoznaje poziom mocy
odpowiedni do duszenia
potraw w diuzszym
czasie. Przystosowany do
gotowania soséw
pomidorowych, ragu, zup,
utrzymujac kontrolowany
poziom gotowania
(idealny do bemaréw).
Zapobiega wylewaniu si¢
gotowanego pozywienia
jak réwniez mozliwemu
przypalaniu si¢ na dnie
gamka.

Uzywac tej funkcji po
uprzednim doprowadzeniu

Simmer/duszen
ie
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do wrzenia.




Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

4-5

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.
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2-3

Srednia moc

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przediuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosét,
mleko), homogenizacji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizaciji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozyciji stand-by lub
wytaczenia (mozliwa obecnos¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakoriczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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Tabele gotowania

Kategoria Dania lub Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologl_a Pierwsza faza Moc Druga faza Moc
gotowania
] Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makaronq ! 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
) Gotowanie
Swieze . makaronu i
Makariony, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
2 wrzenia
Gotowanie
. . makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzywa Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Zywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe uszone g 4 . - . -
. . . Pieczenie
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 . 7-8
smazonego
Pieczone S”.’a,z enie migsa z olejern 7-8 Gotowanie 3-4
(je$li z mastem moc 6)
. ) Grillowanie na
Miosa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
¢ . Smazenie z olejem .
Smazone o 7-8 Gotowanie 4-5
(jesli z mastem moc 6)
Gotowane/ _ $n_1azeme zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (je$li z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ Smazenie z olejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (je$li z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 8.9 Smazenie 7.8
tluszczu
Jajecznica Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6.7
innym tluszczem
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tuszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe .Sln?azenle Zolejem 6-7 Gotowanie 3-4
(jesli z mastem moc 6)
Sosy Ragu ) $n_1azeme 2 olejem 6-7 Gotowanie 3-4
(je$li z mastem moc 6)
Beszamelowe Przygolt’owanle pazy 5.6 Dop_rowadzm d_o 34
(rozpusci¢ masto i make) lekkiego wrzenia
Kremy Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekk|e 4-5
cukiernicze wrzenie
ﬁ'aSta’ Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekk|e 2-3
remy wrzenie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Utrzymac !ekkle 2-3
wrzenie
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Konserwacja

Konserwacja plyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewni¢, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknela kontrolka wskazujaca grzanie.

Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek $ciernych i metalowych druciakow. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych takich jak spray do
piekamika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczyscic
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
ptyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunag.

Sol, cukier oraz piasek moga zarysowa¢ szklang
powierzchnie.

Uzywa¢ migkkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia piyty
(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sie duzej ilosci ptynu z
garnkow, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego sie w
dolnej cze$ci, aby usung¢ wszelkie resztki i umozliwi¢ jak
najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 16

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik
Rys.18 > 18.3

Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywaé¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
scierne. ]

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtrow wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentéw, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krétkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
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przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
whasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt jest wyposazony w cztery zestawy filtrow weglowych
zatrzymujacych nieprzyjemne zapachy. Wegiel aktywny
znajduje si¢ w ceramicznej konstrukgji, ktéra umozliwia tatwy
dostep zanieczyszczen, tworzac w ten sposéb duzg
powierzchnie pochfaniajaca.

Saturacja ceramicznych filtrow weglowych nastepuje po
dtuzszym uzytkowaniu, w zaleznoéci od gotowania i
czestotliwo$ci czyszczenia filtra przeciwttuszczowego. Filtry
przeciwzapachowe moga by¢ regenerowane co 2-3 miesigce
w piekarniku nagrzanym do 200°C przez 45 minut.
Regeneracja zapewnia trwalo$c filtréw na maksymalnie 5 lat.
Rys.17 > 17.13



Rozwiazywanie probleméw

W przypadku wystapienia drobnych probleméw, bledy mozna naprawi¢ postepujac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.
Jezeli ponizej podane instrukcje nie pomoga w rozwiazaniu danego btedu, nalezy wstrzyma¢ wykonywanie napraw.

OSTRZEZENIE

Naprawy urzadzenia musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel serwisowy. Nieprawidiowo
przeprowadzone naprawy moga stanowi¢ powazne ryzyko dla uzytkownika. Jezeli posiadane przez Panstwa urzadzenie
wymaga naprawy, nalezy sie skontaktowac z Centrum Obstugi Klienta.

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Co nalezy zrobi¢, jezeli strefy
gotowania nie dziatajg?

Bezpiecznik w instalacji domowej ulegt
uszkodzeniu
W strefie gotowania nie umieszczono
gamka.

Jezeli bezpiecznik wyzwoli sie
kilkakrotnie, nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektrykiem
Umiesci¢ gamek w strefie gotowania.

Co nalezy zrobic, jezel strefy
gotowania sie nie wiaczajq?

Panel sterowania jest wilgotny lub
cze$ciowo zakryty mokra Sciereczka.

Oczysci¢ panel sterowania

KOD INFORMACYJNY

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Strefa sterowania wytacza sie z

Temperatura
wewnetrzna czesci

Przed ponownym uzyciem

E2 powodu zbyt wysokiej temperatury elektronicznych jest zbyt p*ywﬁiize::;c’ a
wysoka ysg
ERRO03
+ Jest odczytywana ciagta (stata) Woda, garnki lub . ) ,
sygnat dzwigkowy aktywacja przycisku. narzedzia kuchenne na Wy:;gﬁcggx;ﬁ:;lc:gle’
Interfejs wytacza sie po 10 interfejsie uzytkownika. rzec?miot 2 phyly
| sekundach. P Y ZPYY-
, )

Wszystkie inne
sygnalizacje bledow
(E..U..)

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i podac¢ kod btedu
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Arkusz Danych Produktu (Ptyta Grzejna)

Nazwa Producenta

Samsung Electronics Co. Ltd

— NZ84T9747VK
Dane Identyfikacyjne Modelu NZ84T9747UK
Rodzaj Plyty Grzejnej Do zabudowy

Technologia Grzejna

Pola i strefy gotowania

pola grzejnego (@)

indukcyjnego
llos¢ pol i/lub stref grzejnych 4
Dla okragtych pél grzejnych lub strefy grzejnej: Srednica powierzchni uzytecznej
dla kazdego elektrycznego 18,9 cm, 22 cm

Zuzycie energii dla kazdego pola lub strefy grzejnej w przeliczeniu na kg
(Elektryczne urzadzenia kuchenne WE)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Zuzycie energii plyty grzejnej w przeliczeniu na kg (Elektryczna plyta grzejna WE)

190,2 Whikg

+ Dane wyznaczone w oparciu o normg EN 60350-2/A11 oraz Rozporzadzenie Komisji Europejskiej (UE) Nr 66/2014.

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii

Zalecenia dotyczace najlepszych praktyk:

+ Srednica dna gamkéw i patelni powinna odpowiadac $rednicy strefy gotowania.

+ Uzywac patelni i garnkow z ptaskim dnem.

+ O ile to mozliwe, podczas gotowania przykry¢ garnek pokrywg

* Warzywa, ziemniaki, itp. gotowa¢ w matej ilosci wody, aby zmniejszy¢ czas gotowania.
+ Aby dodatkowo zmniejszy¢ zuzycie energii i czas gotowania, uzywa¢ szybkowaru

+ Garnek umiesci¢ posrodku strefy grzejnej oznaczonej na plycie.

* Arkusz Danych dotyczacych Okapu zostat zataczony do instrukcji umieszczonej w opakowaniu.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Symboly pouzité v tomto
navodu

UPOZORNENI

Rizika nebo nebezpecné postupy, které mohou vést ke
zranéni nebo usmrceni osob.

/\ Pozor

Rizika nebo nebezpetné postupy, které mohou vést k urazu
elektrickym proudem, zranéni nebo poskozeni majetku.

POZNAMKA
UZitecné rady a pokyny

Tyto ikony a vystrazné symboly jsou pouzivany k prevenci
zranéni vas i ostatnich. Postupujte podle nich do pismene. Po
pfecteni této kapitoly ji méjte uschovanou na bezpe¢ném
misté pro pfipadné ¢teni v budoucnu.

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v
tomto navodu. Vyrobce odmitd
jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, Skody ¢Ci pozary pfistroje
zplsobené  nedodrzenim  pokynl
uvedenych v tomto navodu. Pfistroj je
uréen  vyhradné k  pouziti v
domacnostech pro vafeni pokrmi a
odsavani vyparl z tohoto vafeni. Neni
povoleno pfistroj pouZivat pro jiné ucely
(napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce
odmita jakoukoliv odpoveédnost v pfipadé
nevhodného pouZiti nebo za nespravné

nastaveni ovladacu.

Spotiebi¢ by mohl mit jiny vzhled nez jak je uvedeno na
obrazcich této prirucky, ale instrukce pro pouziti,
Udrzbu a instalaci zlstavaji stejné.

I Navod si pozorné prectéte: obsahuje dulezité informace
o instalaci, pouziti a bezpe€nosti.

I Neprovadéjte elektrické Upravy na spotfebici

I -Pfed instalaci pfistroje zkontrolujte, zda neni néktera z
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jeho soucasti poskozena. V opacném pfipadé kontaktujte
prodejce a nepokracujte v instalaci! Zkontrolujte
neporusenost spotfebicepred zahajenim instalace. V
opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v instalaci
nepokracuijte.
Poznamka: Soucastky oznacené symbolem "(*)" jsou
volitelna pfisluSenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré
modely, nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

/N Vyména zarovek

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici
pokyny:

-Pfed zahajenim jakéhokoliv Ukonu
instalace je nutné pfistroj odpojit od
elektrické sité.

-Instalaci ¢i Udrzbu musi provadét
odborny technicky personal v souladu s
pokyny vyrobce a pfi dodrZeni platnych
mistnich bezpec€nostnich pfedpisu.
NepokousSejte se opravovat €i vyménovat
Zadnou Cast pfistroje, pokud to neni
vyslovné uvedeno v navodu k pouZiti.
-Je povinné pfistroj uzemnit.

-Napajeci kabel musi byt dostatecné
dlouhy, aby umoznil pfipojeni pfistroje
zabudovaného ve skfifice, k elektrické
siti.

-Aby instalace splfovala pozadavky
platnych bezpe¢nostnich predpisu, je
tfeba pouZit vicepolovy spina¢
odpovidajici pfedpisum, ktery zajisti
uplné odpojeni od sité, pokud nastane
stav prepéti kategorie I, v souladu s
pravidly pro instalaci.

-NepouZivejte rozdvojky nebo
prodluZovaci kabely.

-Po ukonéeni instalace nesmi mit



uzivatel pfistup k elektrickym
soucastkam.

- Pristroj a jeho pfistupné Casti béhem
pouzivani dosahuiji vysokych teplot.
Déavejte pozor na pfipadny styk s
ohfevnymi prvky.

- Davejte pozor, aby si déti nehraly s
pfistrojem; méjte déti pod dozorem a
drzte je v dostateCné vzdalenosti, jelikoz
pfistupné ¢asti mohou béhem pouZivani
dosahovat velmi vysokych teplot.

- U osob s kardiostimulatory a aktivnimi
implantaty je nutné pfed pouzitim
indukéni varné desky provéfit, zda je
konkrétni kardiostimulator kompatibilni s
pfistrojem.

-Béhem pouZivani pfistroje a po ném se
nedotykejte jeho ohfevnych prvka.
-Vyhnéte se styku s hadry Ci jinymi
hoflavymi materiély, dokud veskeré
soucasti pfistroje dostatecné
nevychladnou,nebezpedi poZaru.

-Na pfistroj ¢i do jeho blizkosti
nepokladejte hoflavy material. .
-Pfehréaté oleje a tuky jsou snadno
zapalné. Budte opatrni pfi pfipravé
pokrmU obsahujicich velké mnoZstvi tuku
aoleje.

-Pokud je povrch pfistroje praskly,
vypnéte ho, aby nemohlo dojit k zasazeni
elektrickym proudem.

-Pfistroj neni ur€en k tomu, aby byl
uvadeén do provozu pomoci externino
¢asoveho spinace nebo samostatného
dalkového fidiciho systému.

-Vafeni pokrmu s obsahem oleju €i tukd
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na varné desce bez dozoru by mohlo byt
nebezpecné a mohlo by zpusobit pozar.
- Proces vareni musi byt pod dozorem.
Kratké vafeni musi byt nepfetrZité pod
dozorem.

- NIKDY se nepokousejte hasit plameny
vodou. P¥istroj je tfeba naopak vypnout a
plameny uhasit napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. Nebezpeci pozaru:
nepokladejte Zadné pfedméty na varné
plochy.

-Nepouzivejte parni isticky, nebezpedi
urazu elektrickym proudem.
-Nepokladejte kovové predméty jako
noze, vidlicky, IZice i poklice na povrch
varné desky, protoZe by se mohly
prehrat.

-Pfed pfipojenim modelu k elektrické siti:
zkontrolujte datovy Stitek (umistény ve
spodni Casti pfistroje) a ujistéte se, zda
napéti a vykon odpovidaji hodnotam sité
a zda je pouZita vhodna zasuvka. V
pfipadé pochyb se obratte na
kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité:

- Po pouziti vypnéte varnou desku
pfislusSnym ovladacem a nespoléhejte se
na detektor pfitomnosti hrncd.

- Nepfipustte pfetékani tekutin, a proto
pfi vafeni Ci ohfivani tekutin snizte vykon
varné desky.

- Neponechavejte zapnuté ohfevné prvky
s prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez
nadob.

- Po ukonceni vareni vypnéte pfisluSnou
varnou zonu.



- Pfi vafeni nikdy nepouzivejte alobal a
nepokladejte potraviny zabalené v
alobalu pfimo na varnou desku. Alobal by
se mohl roztavit a doslo by k vaznému
poskozeni vadeho pfistroje.

- Nikdy neohfivejte jesté zaviené
potravinové konzervy ¢i plechovky: mohly
by vybouchnout!

Tato upozornéni jsou platna i pro
vSechny ostatni typy varnych desek.

- Pouziti vysokého vykonu, jako pfi funkci
Booster, neni vhodné pro ohfev urcitych
typ tekutin, jako napfiklad oleje na
smazeni. Pfilisna teplota by mohla byt
nebezpeéna. V téchto pfipadech

Vv

- Nadoby musi byt umistovany pfimo na
varnou desku, pfesné do stfedu. V
Zadném pfipadé nevkladejte mezi hrnec
a varnou desku jiné pfedméty.

- Pii pfilis vysokych teplotach pfistroj
automaticky sniZi stupen vykonu varnych
zon.

Pfed jakymkoliv ukonem Ccisténi nebo
udrzby odpojte spotfebi¢ od elektrické
sité vytazenim zéstrcky nebo vypnutim
hlavniho vypinace bytu/domu.

Pfi vSech ukonech instalace a udrzby
pouZivejte pracovni rukavice.

Pfistroj mohou pouzivat déti od osmi let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo bez
patficnych zkuSenosti a znalosti, pokud
budou pod dohledem nebo obdrzi
instrukce o  bezpecném  pouzivani
pfistroje a o pochopeni s nim spojenych
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nebezpedi.

Déti musi byt pod dohledem, aby si s
pfistrojem nehrély.

Cisténi a udrzbu pfistroje nesmi provadét
déti bez dozoru.

Pfi pouzivani kuchyiské digestore
zaroven s dalSimi pfistroji na plynové
spalovani nebo na spalovani jinych paliv
musi byt v mistnosti zaji$téno dostatecné
vétrani.

Digestor je tfeba Casto Cistit, a to jak na
vnitfni, tak na vnaj$i strané (ALESPON
JEDNOU MESICNE). V kazdém pfipadé
dodrzujte instrukce uvedené v navodu k
udrzbe.

Nedodrzeni predpist o Cisténi digestofe
a vyméné a Cisténi filtrd by mohlo vést k
riziku poZaru.

Je pfisné  zakazano
flambované pokrmy.
Pouziti volnych plamenl je nebezpecné
pro filtry a mohlo by zplsobit poZar, a
proto je tfeba se ho v kazdém pfipadé
vyvarovat.

SmazZeni musi byt vZdy pod kontrolou,
aby nemohlo dojit ke vzniceni pfehfatého
oleje.

POZOR: KdyZ je varna deska zapnuts,
pfistupné Casti digestofe se mohou
zahfivat.

Pozor! Nepfipojujte pfistroj k elektricke
siti, dokud nebude instalace UpIné
ukoncena.

Pokud jde o technicka a bezpe€nostni
opatfeni, ktera je tfeba pfijmout pro
vypousténi vypard, disledné dodrZujte
pfedpisy mistnich Gradu.

Odsavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivano pro

pfipravovat



vypousténi vypard z pfistroju fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv.

Nikdy nepouzivejte digestof bez spravné
namontované mfizky!

Pouzite pouze upeviovaci Srouby
dodané se spotfebi¢em pro instalaci
nebo, nejsou-li soucasti dodavky, kupte
Srouby spravného typu. PouZijte
spravnou délku pro Srouby, které jsou
uvedeny v instalacni pfirucce.

Jestlize je kuchyriska digestof
provozovana soucasneé s pfistroji, které
jsou napajeny jinou nez elektrickou
energii, negativni tlak v mistnosti nesmi
pfesahnout 4 Pa (4 x 10-5 bar).

Tento navod k pouZiti je nutné uschovat,
aby mohl byt kdykoliv konzultovan. V
pfipadé prodeje, pfedani nebo
pfemisténi spotfebiCe musi byt navod
vzdy pfedan spole¢né s nim.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/ES jako Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Ujistéte se, zda je spotebi¢ likvidovan spravnym
zpUsobem. Uzivatel je povinen zabranit moznym negativnim
vlivim na zdravi a na Zivotni prostredi.

Symbol mmmm na spotfebi¢i a v pfilozenych dokumentech
znamena, Ze tento spotrebi¢ nesmi byt likvidovan spoleéné s
béZnym doméacim odpadem, ale musi byt pfedan do
pfislusnych sbéren povéfenych recyklaci elektrickych a
elektronickych pfistroji. Vyrobek likvidujte v souladu s
mistnimi predpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobnégjsi
informace o zpracovani, shéru a recyklaci tohoto spotfebice
kontaktujte pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru
odpadu nebo prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PFistroj byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s normami

0.

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Viykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
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3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Rady pro spravné
pouzivani pfistroje za Ucelem snizeni negativniho dopadu na
Zivotni prostiedi: Kdyz zaCinate vafit, zapnéte digestor na
nejnizsi rychlost a nechte ji nékolik minut zapnutou i po
ukongeni vareni. Rychlost zvyste pouze v pfipadé velkého
mnozstvi koufe a vypard, v naléhavych pfipadech pomoci
funkce booster. Pro udrzeni dobré cinnosti systému
minimalizace pacht je tfeba v pfipadé potfeby vyménit
uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro udrZeni dobré cinnosti
tukoveého filtru je tfeba ho v pfipadé potfeby vycistit. Pro
optimalizaci G¢innosti a minimalizaci hluku je tfeba pouzit
maximalni primér odtahového potrubi uvedeny v této
pfiruce.



Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikélnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varng deska:

- Rychlejsi: kratsi doba ohfevu pokrm0.

- PfesnéjSi: varna deska okamZité reaguje na vase piikazy

- Ucinnéjsi: 90% spotfebované energie se pfeménuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hmce z vamé desky okamzité
pferuseno pfedavani tepla a nedochazi k jeho zbyte¢nému
rozptylovani.

Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce oznacené symbolem ' L!‘l‘

Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

- nadoby, jejichZ dno neni dokonale rovné.

- kovové nadoby se smaltovanym dnem.

- nadoby s drsnym dnem, které by mohlo poSkodit varnou
desku.

- nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky

Pivodni nadoby

Indukéni systém vyuziva pro vytvareni tepla magnetismus.
Proto musi nadoby obsahovat Zelezo. Pomoci bézného
magnetu muzete zkontrolovat, zda je material hrnce
magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické, nejsou pro tento
systém vhodné.

acécd CEA" $ald 860-CA~tRBAE=

DULEZITE: pokud rozméry hrnce nejsou spravné, vamé
zOny se nezapnou.

Pro kontrolu minimalniho priméru hmcd, které mohou byt
pouZity na jednotlivych zénach, konzultujte ilustrovanou ¢ast
tohoto n&vodu.

2 86 e-EAENE=

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

- Pouzivat panve a hrnce s prumérem dna stejnym jako
primér varné zény.

- Pouzivat pouze hrce a panve s rovnym dnem.

- Pokud je to mozné, ponechat na hrnci béhem vafeni poklici

- Pi vafeni zeleniny, brambor apod. pouzivat malé mnozstvi
vody, aby se sniZila doba vareni.

- Pouzivat tlakové hmce, které jesté vice snizuji spotfebu
energie a zkracuji dobu vafeni

- Hrnec umistit na stfed varné zény vyznaCeny na plo3e.
Pouziti odsavaceSystém odsavani Ize pouzit u odsavaciho
provedeni s vnéj$im odvodem nebo u filtraniho provedeni s
vnitfni recirkulaci.

202

@ Odsavaci provedeni

Obr.7Vypary jsou odvadény ven pies systém trubic (je tieba
je zakoupit zvlast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je
jiz sou&asti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako primér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)

Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici

se prisluSenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované éasti

této prirucky.

Obr.7a-7b

Pripojte spotebi¢ k trubicim a odvodnim otvorim na sténé s

primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba).

Pouziti trubic a odvodnich otvorl na sténé s mensim

primérem by znamenalo snizeni odsavaciho vykonu a

drastické zvySeni hlu¢nosti.

Proto se zfikame jakékoliv odpovédnosti za toto.

I PouZijte potrubi o minimalni nezbytné délce.

I Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybd
(maximalni uhel ohybu: 90°).

I Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.

@ Filtracni provedeni

Obr.8

Odsavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a
filtry proti zapachu a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotiebic je dodavan se v§im potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v Eelni strané podstavce skFifky.
Soucasti baleni jsou ¢tyfi sady vysoce ucinnych keramickych
filtrG s aktivnim uhlim. Keramické filtry jsou inovativni
modularni uhlikové filtry, které se regeneruji (konzultujte tuto
prirugku - &ast Udrzba - Filtry s aktivnim uhlim).

Jejich chemicko-fyzikalni vlastnosti jim umoZzriuji dosahovat
vysoké Ucinnosti pii pohlcovani pachu a vysoké mechanické
odolnosti.

Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici
se prisluSenstvi pro filtratni provedeni (v ilustrované ¢asti této
pirucky).

Obr. 13b

Instalace

Elektricka i mechanicka instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

Spotfebi€ je navrzen tak, aby mohl byt zabudovan do pracovni
desky o tloustce 2-6 cm, pokud jde o instalaci TOP, a 2,5-6
cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi byt
nejméné 5 cm zepredu, nejméné 4 cm z boku a nejméné 50
cm vaci hornim skfifikam ¢i policim.

Pozn.: Uvedené vzdalenosti jsou orientaéni: pfi
navrhovani prostor je tfeba postupovat podle pokynti
vyrobce kuchyné.



A Elektrické pripojeni

Obr. 3

- Odpojte pfistroj od elektrické sité

-Instalace musi byt provedena odbornym a kvalifikovanym
personalem, ktery je obeznamen s platnymi pfedpisy pro
instalaci a bezpe€nost.

-Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost viici osobam,
zviratlm ¢i vécem v pripadé nedodrzeni pokynt uvedenych v
této kapitole.

-Napajeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy, aby umoznil
odstranéni vamé desky z pracovni plochy

-Ujistéte se, zda napéti uvedené na vyrobnim $titku
umisténém na spodni ¢asti pfistroje odpovida napéti mista,
kde bude pfistroj instalovan.

-NepouZivejte prodluzovaci kabely.

- Uzemnéni je podle zakona povinné

- Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2 cm delSi nez ostatni
kabely

- Pokud spotfebi€ neni vybaven napajecim kabelem, pouZijte
kabel s minimalnim prarezem vodic 2.5 mm2 pro vykon do
7200 Watt; zatimco pro vyssi vykon musi byt prafez vodict 4
mm2).

- Teplota kabelu nesmi v zadném bodé prekro€it teplotu
prostfedi 0 50°C.

- Pfistroj je uréen pro trvalé pfipojeni k elektrické siti, a proto
provedte pfipojeni k elektrické siti prostfednictvim
vicepdlového spinace podle predpisu, ktery zajisti Uplné
odpojeni od sité, pokud nastane stav pfepéti kategorie ll, a
ktery bude po instalaci snadno pfistupny.

Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napajeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan.

Pozor! Vyména propojovaciho kabelu musi byt provadéna
autorizovanym oddélenim technického servisu nebo osobou
s obdobnou kvalifikaci.

Pozn. : spotfebi¢ je vybaven funkci Power Limitator, ktera
umozfuje nastavit maximalni prah spotieby kw

Nastaveni musi byt provedeno v okamZiku pfipojovani
spotfebiCe k elektrické siti nebo pfi opétovném pfipojovani
této sité (do nasledujicich 2 minut). Pro postup nastaveni
Power Limitation se fid'te touto pfirukou, ¢asti Funkéni
princip.
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Instalace

Pred zahajenim instalace:

+ Po vybaleni spotfebice zkontrolujte, zda béhem prepravy
nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé problémd
nezahajujte instalaci a zkontaktujte prodejce nebo

oddéleni zdkaznického servisu.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice

vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnit’ baleni nenachazi (z dlvodu
pfepravy) dopliikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zaruéni list, apod.), pfipadné tento materiél odstrarite a
uschovejte.

+ Dale zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

- Spotfebi¢ nesmi byt instalovan nad chladici zafizeni,
mycky, kamna, trouby, pracky a susicky.

- VesSkeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a

. odfezky.

DULEZITE: pouzijte jednoslozkovy lepici tmel(S), ktery je
odolny vici teplotam do 250°;
plochy, které maji byt pfilepeny, musi byt pfed instalaci
peclivé vycistény a musi z nich byt odstranény veskeré
latky, které by mohly zabranit pfilepeni
(napf.: separacni prostfedky, konzervaéni pfisady, tuky,
oleje, prach, zbytky starych lepidel atd.);
lepidlo je tfeba nanést rovnomérné po celém obvodu
ramu;
po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba 24 hodin.

POZOR! Jestlize &$rouby a Uchytné prvky nebudou

namontovany podle pokynd uvedenych v tomto navodu,

mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotebic¢e doporucujeme

obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna folie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost v{éi starnuti

- odolna vici teplotnim vykyvim

- pouzitelna za nizkych teplot



Provoz

Ovladaci panel

Poznamka: Pro volbu ovladacu se staci dotknout (stisknout) symbolU, které je zobrazuiji
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Tlacitka Displej/LED

Hlavni
ovladani/Casova¢

1. ZAP.VYP. plotny/odsavace
2. ZvySeni hodnoty ¢asovace
3. Snizeni hodnoty ¢asovace
* 2+3. Aktivovat ¢asovaé
4. Zamek tlacitek
5. Pozastavit/Vyvolat
* 4+45. Détsky zamek

A. Displej Casovace
B. Aktivni ukazatel asovace

®

Ovladani digestore

6. Vybér odsavace

* ZvySenilSnizeni rychlosti odsavani (vykon)
7. Aktivace automatickych funkci

* Resetovat saturaci filtru

C. Ukazatel asistence s filtrem

D. Ukazatel funkce automatického odsavani
E. Ukazatel aktivniho Casovace

F. Zobrazit rychlost odsavani (vykon)

G. Displej odsavani

Ovladani plotny

8. Vlybér varné zény
* ZvySeni/Snizeni Grovné vykonu
9. Aktivace spravce teploty

H. Ukazatel pozice vamé zény
|. Zobrazit Groveri vykonu

J. Displej varné zony

K. Displej spravce teploty

L. Aktivni ukazatel pfemosténi
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POUZITI VARNE DESKY

Uzitecné informace pred pouzitim:

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrZeny nejpfisnéjsi bezpe€nostni pfedpisy.

Z tohoto dlivodu:

+ Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyZzadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.. “Zapnout varnou desku” bez “Zvolit
varmnou zoénu” a “Provozni teplota”, nebo “Funkce Lock”
nebo funkce “Timer’).

Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani
je mozné, Ze se vypnuti vamé zony neprovede okamZité,
protoZe varna zéna bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z6n se zobrazi symbol “H ktery bude signalizovat, Ze
probiha tato faze.

Nepriblizujte se k varé z6né, dokud displej nezhasne.

Displej varné zény
na displejich jednotlivych varnych zon je uvedeno:

Zapnuta vama zona o
Power Level {.9.p
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ':‘

Funkce Temperature Manager

aktivni o
Funkce Lock aktivni IR
Funkce Pauza H
Funkce Automatic Heat UP =

Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation

Spotfebi¢ se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zonach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se

pferusi v pfipadé, kdyZz hrce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrncli na vamé
z0né.

@ Safety Shut Down

Z bezpeénostnich divodli mé kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

@ Residual Heat Indicator

Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén bude speciélni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu H

Funkeni princip

Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat poZzadovanou zénu.

@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) @(1) varné desky/ odsavace
Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznacovat, ze varné
deskal/odsavac je pfipravenal/pfipraven k pouziti

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pred vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) Volici listy (8) , ktera odpovida
pozadované vamé zéné.

® 9 Power Level

Varna deska je vybavena 9 stupni vykonu

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél volici listy (8):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

@ Power Booster

Spotfebi€ je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$Sim nez
stupen 9), ktery bude aktivni do dobu 10 minut a poté se
vykon navrati na pfedchozi stuper.

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél volici listy (8) (vice
nez stupen 9) a aktivujte Power Booster

Stuperi Power Booster se bude zobrazovat na displeji zvolené
z6ny pomoci symbolu”

@ Bridge Zones

Vamé zony jsou diky funkci Bridge schopny fungovat
kombinované a vytvaret jednu spoleénou zonu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umoZziiuje rovnomérné vareni i v
pekacich a panvich velkych rozmérd.

Je mozné pouzit spolecné pfedni vamou zonu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “Sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zony jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou ¢ast této prirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:



+ zvolte soucasné obé varné zény, které chcete pouzit
+ indikator Bridge (L) ,Sekundami® varné zény se rozsviti

+ pomoci Volici listy (8) varné zony “Master bude mozné
nastavit Provozni stupen (vykon)

+ pro deaktivaci Funkce Bridge staci opakovat stejny postup
pro aktivaci

@ Temperature Manager
Temperature Manager je funkce, kterd umoZiuje nastavit

pfednastavenou teplotu, vhodnéj§i, pro dosazeni vami
pozadovaného vysledku (nahlédnéte do tabulky Temperature
Manager na konci této kapitoly).

Zvolte pozadovanou varnou zénu.

+ Stisknéte jednou nebo vickrat 818 (9) pro vybér
nejvhodnéjSiho stupné mezi témi, které jsou k dispozici:

S L

%\' Melting* L
‘_\ I/ ‘_\ l/

& Warming* S_
N NN

%\ %\\ %\ Simmer* S_SS
* Nahlédnéte do tabulky Temperature Manager na konci
této kapitoly.

* Znowu stisknéte pro vypnuti.
Na displeji varné zony, ktera pravé funguje v rezimu
Temperature Manager, se zobrazi symbol “4¥"

@ Key Lock
Key Lock umoziiuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se

zabrani ndhodnym upravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.
Aktivace:

« stisknéte (4)

* LED umistény nad tlagitkem se rozsviti na znameni, Ze
doslo k aktivaci

Opakujte tento postup pro deaktivaci.

@ Child Lock

Child Lock zabranuje tomu, aby déti mohly nedopatienim
zapnout vamou zénu a odsavaci zonu, a blokuje aktivaci
vSech funkci.

Child Lock muze byt aktivovana pouze se zapnutym
spotiebicem, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavaci
zbnou).

Aktivace:

« odstranite pfipadné hrnce, které se nachazeji na varné desce
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+ stisknéte a drzte stisknuté soucasné @ (4) a D “ (5),
zvukovy signal bude signalizovat, ze je funkce aktivovana a
zobrazi se “L* na displejich (1) a (F).

Opakujte tento postup pro deaktivaci.

® Timer

Funkce Timer je odpocitavani, které Ize nastavit, i sou€asné,
pro kazdou varnou zénu (a pro odsavaci zénu).

Na konci nastavené doby se varné zény (nebo odsavaci zona)
automaticky vypnou a uzivatel bude upozomnén pfisluSnym
zvukovym signalem.

Aktivace/Regulace funkce Timer pro varnou desku

+ Zvolte varnou zénu (vykon # 0).

. Stisknste = = (3+2) pro pfistup k funkci Timer

* Provedte nastaveni doby trvani timeru:

stisknéte voli¢ ¥ (2), pro prodlouzeni doby automatického

vypinani

stisknéte volic ==m(3), pro zkraceni doby automatického
vypinani

V pfipadé potfeby zopakujte stejny Ukon pro ostatni varné
z6ny.

Poznamka: Kazdd varna zéna mlze mit nastaveny jiny
Timer; na displeji (A) se na 10 sekund zobrazi odpoditavani
posledni zvolené varné desky, poté se zobrazi odpocitavani s
nejkratSim Casem.

Jakmile timer ukon€i odpocitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlacitka varné desky) a na displeji (A) bude blikat,
se symbolem .00

Poznamka: po strané vamé desky s fungujicim timerem se

zobrazi symbol é (E)

Pro vypnuti timeru:

+ zvolte varnou zénu

+ nastavte hodnotu timeru na 3", pomoc wmm(3),

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim nedojde
ke stisknuti jinych tlacitek.

® Eqg Timer

Funkce Egg Timer je nezavislé odpocitavani z vamych zén-if
z odsavaci zény). Egg Timer se aktivuje stisknutim ==
(3+2).

Pozn. : pro regulaci funkce Egg Timer postupujte podle
stejného postupu jako u funkce Timer:

Jakmile timer ukonéi odpocitavani, spotfebiC vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlacitka varné desky) a na displeji (A) bude blikat,
se symbolem .00

@ Pauza
Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vareni na nulu.

Aktivace:

« stisknéte D | | (5)



N
+ zobrazi se J “na displeji (1).
Pro deaktivaci funkce:
Poznamka : tento ukon obnovi podminky desky pfed pauzou

« stisknéte D | | (5)

+ béhem 10 sekund posurite prsty podél Volici listy (8),
odpovidajici varné zéné 2 (OBR.19);

Poznamka : pokud neni ukon proveden v této dobé funkce
pauza zlstane aktivni.

Poznamka: pokud po 10 minutach, Funkce Pauza neni
deaktivovana, plotynka se automaticky vypne.

@ Recall

Funkce Recall umoziiuje znovu nacist vSechna nastaveni
provedena na plotynce v pfipadé nahodného vypnuti.
Aktivace:

+ opétovné zapnuti plotynky @ (1), do 6 sekund od vypnuti
+ stisknéte D (5), béhem dalSich 6 sekund

@ Automatic Heat UP

Funkce automatického ZVYSENI ohfevu vam umoZiiuje
dosahnout nastaveného vykonu rychleji; s touto funkci Ize
vafit rychleji, ale bez nebezpedi spaleni, protoZze nedojde k
pfekrogeni nastavené teploty.

Tato funkce je k dispozici pro trovné vykonu 1-8.

Aktivace:

+ stisknéte dlouze, na Volici listé (8), pozadovany vykon

* zobrazi se F:’ na displeji (I).

@ Power Limitation
Funkce Power Limitation umoziiuje nastavit fungovani
spotebiCe s omezenim maximalni spotieby.

Pozn.: nastavends tfeba provadét z vypnuté desky bez

stisknuti tlacitka (1), v okamziku pfipojovani vamé desky
k elektrické siti nebo pfi opétovném pfipojovani této elektrické
sité, do nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation :

« stisknéte a drzte dlouze stisknuta tlaitka @' + D “ (4+5),
az do vydani kratkého zvukového signalu

* se posouvejte sou¢asné po posuvnicich FL a RL

f

Zleva doprava, a drzte dlouze stisknuté v drovni pismen Paz
do vydani kratkého zvukového signalu displej Timer (A)
zobrazi symboly “CF6”, na znameni, Ze je mozné provést
nastaveni
displej zony FL zobrazi aktuaini nastaveni**
0= T74KW
1= 45KW
** vychozi nastaveni je 7,4 kW
* pro zménu nastaveni Power Limitation se posouvejte na
posuvniku FL

+ P,

Zleva doprava, pro navySeni kW
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zprava doleva, pro snizeni kW
+ pro uloZeni provedené volby stisknéte tlacitka

+ D | | (4+5), po dobu 1 sekundy;
bude vydan zvukovy signal na potvrzeni provedeného
nastaveni, a vystoupi se z funkce.

POUZITi ODSAVACE
@ Zapnuti

Stisknéte (dotknéte se) @ (1) varné desky/ odsavace
Rozsviti se kontrolka, ktera bude oznaovat, ze vamnéa
deskalodsavac je pfipravenal/pfipraven k pouziti

Stisknéte znovu pro vypnuti

Poznamka: Tato funkce ma prednost pied vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti odsavace:
Dotknéte se (stisknéte) Volici listy (6) pro aktivaci odsavace

@ Rychlost (vykon) odsavani:

Dotknéte se a posouvejte se prsty podél Volici listy (6):
doprava pro zvyseni rychlosti (vykonu) odsavani (0-10);
doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (10-0);

@ Timer

Aktivace/Regulace funkce Timer pro odsavac

+ Zvolte odsavac (rychlost # 0).

. Stisknéte == =+ (3+2) pro pfistup k funkci Timer (z
jakékoli rychlosti)

+ Provedte nastaveni doby trvani timeru:

stisknéte volic +(2), pro prodlouzeni doby automatického
vypinani

stisknéte volic wmm(3), pro zkraceni doby automatického vypinani
na displeji (A) se bude zobrazovat odpocitavani,

Poznamka: po strané displeje odsavace s fungujicim timerem

se zobrazi symbol = (E)

Jakmile timer ukonCi odpocitavani, spotfebi¢ vyda zvukovy
signal (bude trvat 2 minuty nebo pfestane pfi stisknuti
jakéhokoliv tlacitka varné desky) a na displeji (A) bude blikat,
se symbolem .00

Pro vypnuti timeru:

+ zvolte varou zénu

 nastavte hodnotu timeru na 4, pomoc wm(3),

Pozn.: tato funkce zlistane aktivni, jestlize mezitim nedojde

ke stisknuti jinych tlacitek.

@ Indikator nasyceni filtri

DigestoF oznamuje, kdy je tfeba provést udrzbu filtra:
Tukovy filtr

LED “FILTER"(C) se rozsviti

Pachovy filtr s aktivnim uhlim

LED “FILTER"(C) blika



@ Reset nasyceni filtr
Po provedeni udrzby filtri (tukového a/nebo s aktivnim uhlim)

stisknéte douze tlagitko “AUTO"(7);

LED “FILTER” zhasne a spusti se od zagatku poditani
indikatoru.

@ Aktivace indikatoru nasyceni filtru proti zapachu s
aktivnim uhlim

Tento indikator je norméainé deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zpisobem:

+ zapnéte odsavaci desku pomoci (1);
*+ s vypnutym motorem sani a vypnutymi varnymi zénami

stisknéte a drzte stisknuté “AUTO’(7);

« “FILTER” se rozsviti a poté zhasne, coz bude oznagovat, ze
probéhla aktivace.

@ Deaktivace indikatoru nasyceni pachového filtru s
aktivnim uhlim

opakuijte postup uvedeny vySe pro aktivaci

« “FILTER” plik4 a poté zhasne, coz bude oznadovat, 7e
probéhla deaktivace.

@ Automatické fungovani

Digestof se zapne s nejvhodnéj$i rychlosti a pfizptsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému ve
varnych zénach.

Kdyz je varna deska vypnuta, odsava€ pfizpisobi svou
rychlost odsavani, a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily
zbytkové vypary a pachy.

Pro aktivaci této funkce:

Kratce stisknéte “AUTO” (7), LED “{ A )" (D) se rozsviti,
coz bude oznacovat, ze digestor funguje v tomto rezimu.

Zarizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouzivat
spolecné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodévana vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipadé pouziti v rezimu ODSAVANI), odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

-Elektrické pfipojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

-Sada musi byt certifikovana oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouziti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych predpist pro domaci zafizeni.
POZOR:

-kabelové zapojeni sady, ktera ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt soucasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

-vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za zadné
problémy, $kody, pozary zpusobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace sady.
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Stupen vykonu (pfedem
nastaveny)

Popis

s Melting

Stanovi vhodny vykon pro
pomalé rozpousténi
citlivych vyrobkl bez
naru$eni jejich chutovych
charakteristik (Gokolada,
maslo, apod.).

Warming

Stanovi vhodny vykon pro
Setrné udrZovani teploty
pokrmdi, aniz by teplota
téchto pokrmU dosahla
bodu varu.

Simmer

§88

Stanovi vhodny vykon pro
dlouhodobé a pomalé
vafeni pokrm0. Vhodné pro
vafeni rajcatovych omacek,
ragu, polévek,
zeleninovych polévek,
které vyzaduiji stalou
teplotu vareni (idealni pro
vareni ve vodni 1azni).
Nebude dochazet k
pfetékani Ci pfipalovani ve
spodni Easti hrnee, které je
v téchto pfipadech Casté.
Tuto funkci pouZivejte po
uvedeni pokrmu na bod
varu.




Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stuperi vykonu Typ vareni (zalezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vareni)
Boost Rvchié ohfivani Idealni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody
y na bod varu &i rychlé ohfivani tekutin z vareni
Max vykon
89 Smageni - vafeni IdedIni pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
mrazenych vyrobkd, rychlé vafeni
7.8 Restovani - smazeni - vafeni- | Ideélni pro smazZeni, udrzeni prudkého varu, vafeni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky
vykon sl e Idealni pro smazeni, udrzeni mimého varu, vafeni a
67 ReSt°;’:1r;'28r:’f_rerr‘i'lovgﬁfe"' grilovani (stfedné diouha doba vareni, 10-20 minut),
g predehfivani pfislusenstvi
45 Vafeni — dueni - smazeni - Idedini pro duseni, udrZeni mirného varu, vareni
grilovani (dlouhodobg). Zavérecné promichani téstovin
Vafeni - pomalé vareni — Idealni pro dlouhodobé varfeni (ryze, omacky, pecené,
Stiedné 34 zahuét’ovpéni - ZAVEretné ryby) v oméacce &i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
o - vyvar, mliéko) nebo pro zavére¢né promichani téstovin s
vysoky vykon promichani omackou
Cuocere - sobbollire — Idedlni pro dlouhodobé vafeni (mnozstvi mensi nez
2-3 addensare - mantecare jeden litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v omadce ¢i
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
12 ngggy:;?v t_e r?zzinzrgig\r’:gr:g Idedini pro zmék&eni masla, pomalé rozpusténi
ple - ¢okolady, rozmrazeni men$ich mrazenych vyrobk(
promichani
Nizky vykon — —
1 EZ:;S;’;?T" t; rTZ[anZ\ZIg;/:;:g Idealni pro udrZeni teploty mensich porci uvafenych
pe -z pokrmdi nebo talifi &i pro zavérecné promichani rizota
promichani
Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérna plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukondeni vafeni je

signalizovano H-L-O)
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Tabulky vafeni

Kategorie Pokrmy nebo Stupen vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Vykony Druha faze Vykony
erstve Vareni téstovin a
PO Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 7-8
téstoviny
varu
erstve Vafeni téstovin a
Téstoviny, testovi Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 7-8
. éstoviny
ryze varu
Vafeni téstovin a
Vafena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vafeni 4-5
Varené Ohfivani vody Booster-9 Vareni 6-7
Smazené Ohfivani oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani pfislusenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny Dusené Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 3-4
Restované Ohfivani piislusenstvi 78 Restovani 7-8
dozlatova
Pedens Opeceni Eiozlatoya na oleji 7.8 Vafeni 34
(na masle - vykon 6)
Grilovani Pfedehfivani hmce 78 Oboustranné 78
grilovani
Masa Prudké opékani na oleji
Prudke opékani g 2 0¥ 78 Vareni 45
(na mésle - vykon 6)
o 'Ve o Prudké ’opekan’| na oleji 7.8 Vateni 34
Stavé/dusené (na méasle - vykon 6)
Grilovani Predehfivani hrnce 7-8 Vafeni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji .
Ryby Staveldusens (na mésle - vikon 6) 78 Vafeni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 6.7
tukem
_ Omeleta Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 5.6
Vejce tukem
Na mekko/ na Ohivani vody Booster-9 Vareni 5.6
tvrdo
Livance Ohfivéni panve s maslem 6 Vafeni 6-7
Rajéatové Prudké opekan’l na oleji (na masle - 6.7 Vateni 3.4
vykon 6)
Omécky Ragu Prudké opekan’| na oleji (ha mésle - 6.7 Vafeni 34
vykon 6)
Beamel Pfiprava zakladu (rozpu$téni masla 5.6 U’vefienl do 34
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzov?lzlnTlrneho 4-5
D:‘ z’erty, Pudinky Uvedeni miéka na bod varu 4-5 UdrZovani mimého 2-3
rémy varu
Migena ryze Ohfivani migka 56 Udrz°"f‘/’;'ﬂ;“'meh° 23
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Udrzba

Udrzba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv dkonu ¢isténi ¢i
Udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

Cisténi
Varnou desku je tfeba Cistit po kazdém pouziti.

Dalezité:

NepouZivejte abrazivni houbicky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by Easem mohlo dojit k poskozeni skla.
Nepouzivejte agresivni chemické Cistici pfipravky jako spreje
na CiSténi trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmu.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sal, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pripravky pro Cisténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Dalezité:

V pfipadé nahodného pfeteceni velkého mnozstvi kapaliny z
hrncli je mozné zasahnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni ¢asti spotfebice, coz umoziuje
odstranit vSechny zbytky a provést ¢isténi s maximalnim
zarucenim hygieny.

Obr. 16

Pro UpInéj$i a dikladnéjsi ¢isténi je mozné Uplné odmontovat
spodni nadrz
Obr.18 > 18.3

Udrzba odsavace

Cisténi

Pro &téni pouziveite VYLUCNE hadiik navihéeny
neutralnimi tekutymi  isticimi prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravki, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyZ systém indikujici
nasyceni filtrl oznaCi tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostfedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotach a v
kratkém cyklu.

Pii myti v myéce se kovovy tukovy filtr miZe odbarvit, ale jeho
filtraCni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 15
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Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtracni provedeni)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.
Spotfebit je vybaven &tyfmi sadami filtrd, které zadrZuji pachy
diky aktivnimu uhli. Aktivni uhli je integrovano do keramické
struktury, v niZ vytvafi rozlehlou pohicovaci plochu pro
necistoty, pro néZ je snadno a Uplné dostupné.

K nasyceni keramickych filtr(i s aktivnim uhlim dochazi po
vice ¢i méné dlouhém pouzivani, podle typu kuchyné a
pravidelnosti ¢isténi tukového filtru. Tyto filtry proti zapachu je
mozné tepelné regenerovat kazdé 2/3 mésice v troubé
predehiaté na 200°C po dobu 45 minut. Regenerace
umoziuje maximalni trvani filtrl 5 let.

Obr.17 > 17413



Odstrariovani problémd

K zédvadé mohlo dojit v diisledku mensiho problému, ktery mizete opravit sami s vyuzitim nasledujicich pokynd. Pokud
vam nasledujici pokyny v konkrétnim pfipadu nepomohou, nepokousejte se provadét opravu sami.

VAROVANI

Opravy spotiebice musi byt provedeny pouze kvalifikovanym servisnim technikem. Nepravné provedené opravy mohou
pro uzivatele predstavovat riziko. Je-li tfeba provést opravu vaseho spotiebice, kontaktujte zakaznické servisni centrum,

prosim.

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Co mam délat, pokud varné zény
nefunguji?

Pojistka v krytu kabelu neni intaktni
Na vamé z6né neni Zadny hrnec.

Pokud pojistky nékolikrat vypadnou,
kontaktujte autorizovaného
elektrikare
Na vranou zonu dejte hrec.

Co mam délat, pokud se varné zény
nezapnou?

Ovladaci panel je ¢astecné zakryty
utérkou nebo kapalinou.

Ovladaci panel vycistéte

zvukovy signal

Je detekovana nepretrzita
(permanentni) aktivace tlacitka.
Rozhrani se vypne po 10 sekundach.

kuchyriské nacini nad
uzivatelskym
rozhranim.

INFORMACNI KOD POPIS MOZNE PRICINY RESENI
Vnitini teplota Pfed opétnym pouZitim
Zona ovladacu se vypina kvdli pfili§ elektronickych C Opetnym p
E2 ) . g pockejte, dokud deska
vysoké teploté soucasti je pfilis
i nevychladne
vysoka
ERE% Voda, hrnce nebo

Ocistéte povrch,
odstrarte z desky
vSechny pfedméty.

Pri vSech ostatnich
chybovych
signalizacich
(E..U...)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd
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Datovy list produktu (plotna)

Nazev dodavatele

Samsung Electronics Co. Ltd

i NZ84T9747VK
Identifikace modelu NZ84T9747UK
Typ plotny Vestavéna

Technologie ohievu

Indukéni zény vafeni a oblast

vareni
Pocet zon a/nebo oblasti vareni 4
V pripadé kruhovych zén nebo oblasti vareni: primér uzitecného povrchu na
elektrickou 18,9 ¢m, 22 cm

zahfivanou varnou zénu (@)

Spotreba energie na varnou zénu nebo oblast vypoctenou na kg
(EC elektrické vareni)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Spotreba energie vypoctena na plotnu na kg (EC elektricka plotna)

190,2 Whikg

+ Data stanovena v souladu se smérnici EN 60350-2/A11 nafizenim Komise (EU) €. 66/2014.

Tipy pro Usporu energie

Doporuéeni pro dosazeni nejlepSich vysledka:

+ Pouzijte hrce a panve s primérem dna odpovidajicim pfislusné varné zoné.

* Pouzijte pouze hmce a panve s rovnym dnem.

+ Je-li to mozné, méjte na hrncich béhem vafeni poklicku.

+ Abyste snizili dobu vafeni, vafte zeleninu, brambory atd. s malym mnozstvi vody.
+ Pouzijte tlakovy hrnec, snizuje spotfebu energie a dobu vafeni.

* Hrnec umistéte do stfedu varné zény vyznacené na plotné.

* Udaje o digestofi naleznete na listu pibaleném do baleni.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Symboly pouzité v tomto
navode

UPOZORNENIE

Nebezpeenstva alebo nie bezpeéné postupy, ktoré by mohli
vyvolat Urazy alebo smrt.

/\ Pozor

Nebezpedenstva alebo nie bezpeéné postupy, ktoré by mohli
vyvolat zasahy elektrickym pradom, urazy alebo poskodenia
majetku.

POZNAMKA
Odportcania a uzitoéné pokyny

Tieto upozorfiovacie ikony a symboly sliZia na zabranenie
Urazom pre vas a pre ostatné osoby. Prosime o ich
dodrziavanie do bodky. Ked si preCitate tuto kapitolu,
uschovajte ju na bezpetnom mieste pre mozné budlce
nahliadnutia.

Postupujte presne podfa pokynov
uvedenych v tejto priru¢ke. Nenesieme
Ziadnu zodpovednost za akékolvek
mimoriadne situécie, Skody alebo poZiare
sposobené zariadenim v
désledku nedodrZiavania pokynov
obsiahnutych v tejto prirucke. Zariadenie
urené vyluCne na pouZitie v domacnosti
na varenie potravin a na odsavanie
dymov pochadzajucich zo samotného
varenia. Nie su povolené iné pouZzitia
(napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca
nenesie ziadnu zodpovednost za Skody
vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo

nespravnym nastavenim oviaddacov.

Vyrobok méze mat' odli§ny vzhlad v porovnani s
nakresmi v tomto navode, avSak pokyny na pouzitie,
Udrzbu a instalaciu zostavaju rovnake.

I Pozome si precitajte ndvod: obsahuje déleZité informacie

o indtalcii, pouZiti a bezpecnosti.

I Na vyrobku nevykonavajte elektrické zmeny

! Pred inStalaciou zariadenia si overte, Ci vSetky suciastky
nie su poSkodené. V opacnom pripade sa obratte na
predajcu a nepokracujte v instalacii.

! Skontrolujte celistvost  vyrobku pred vykonanim
inStalacie. V opacnom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracujte v inStalacii.

Poznamka: Prvky oznaCené symbolom ,(*)* sU volitelné

prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo

prvky, ktoré nie st poskytované, na zakupenie.

/N Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte
nasledujuce pokyny:

- Zariadenie musi byt odpojené od
elektrickej siete pred vykonanim
akejkolvek montaznej prace.

-Inétalaciu a udrzbu musi vykonavat
kvalifikovany technik v sulade s pokynmi
vyrobcu a v sulade s platnymi miestnymi
bezpecnostnymi predpismi. Neopravuijte
ani nevymienajte ziadnu Cast zariadenia,
ak to nie je vyslovne uvedené v navode
na pouzitie.

-Uzemnenie zariadenia je povinné.
-Napajaci kabel musi byt dostatocne
dlhy, aby sa umozZnilo pripojenie
zariadenia, vstavaného do nabytku,

k elektricke;j sieti.

- Aby zariadenie vyhovovalo si¢asnym
bezpecnostnym normam, je potrebny
dvojpdlovy vypina€ podla noriem, ktory
zabezpec€uje UpIné odpojenie siete za
podmienok kategdrie prepatia lll, v
sulade s pravidlami pre instalaciu.
-NepouZivajte viacnasobné zasuvky ani
prediZovacie kable.



-Po dokonceni instalacie elektricke
komponenty uz nebudd méct byt
pristupné pre uZivatefa.

- Zariadenie a pristupné Casti sa pocas
pouZivania rozZeravia. Davajte pozor,
aby ste sa nedotkli rozohriatych prvkov.

- Davajte pozor, aby sa deti nehrali so
zariadenim; drzte deti vzdialené a pod
dozorom, pretoze pristupné Casti pocas
prevadzky sa mozu velmi zohriat.

- Pre [udi s kardiostimulatorom

a s aktivnym implantatom je dolezité pred
pouzitim indukcnej dosky skontrolovat, Ci
je ich stimulator kompatibilny so
zariadenim.

-Pocas a po pouZiti sa nedotykajte
vyhrevnych telies zariadenia.

-Zabrante kontaktu s handrami alebo
inymi horfavymi materialmi, kym nie su
vetky Casti zariadenia dostato¢ne
vychladnuté, riziko poZiaru.

-Nekladte horfavé materialy na
zariadenie alebo v jeho blizkosti.

-Prehriate tuky a oleje sa fahko vznietia.
Dohliadajte na varenie potravin bohatych
na tuky a oleje.

-Ked je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu elektrickym pradom.

-Zariadenie sa nesmie uvadzat do
funkcie prostrednictvom vonkajSieho
¢asovaca alebo systémom samostatného
dialkového ovladania.

-Varenie bez dozoru na varnej doske s
olejom alebo tukom méZze byt
nebezpecné a mbze sposobit poziar.
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- Proces varenia musi byt pod dohladom.
Proces kratkodobého varenia je potrebné
neustale monitorovat.

- NIKDY sa nepokusajte uhasit ohefi
vodou. Namiesto toho vypnite zariadenie
a zakryte plamer vekom alebo hasiacou
dekou. Nebezpecenstvo poziaru:
neukladajte predmety na varnu dosku.
-Nepouzivajte parné CistiCe, . riziko
zasahu elektrickym pradom.
-Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidli¢ky, lyZice na povrch varnej
dosky, pretoze by sa mohli prehriat.

- Pred pripojenim daného modelu

k elektrickej siete: skontrolujte
identifikaCny Stitok (umiestneny na
spodnej Casti zariadenia), aby ste sa
uistili o tom, Ze napatie a vykon
zodpovedaju hodnotam siete a ze
elektricka zasuvka je vhodna. V pripade
pochybnosti sa skontaktujte s
kvalifikovanym elektrikarom.

Dolezité:

- Po pouZiti vypnite varnt dosku
ovladacim zariadenim a nespoliehajte sa
na detektor pritomnosti hrnca.

- Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri
uvadzani tekutin do varu alebo pri ich
ohreve, znizte teplotu ohrevu .

- Nenechavajte ohrievacie ¢lanky
zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZené Ziadne nadoby.

- Po ukoncCeni varenia vypnite prislusnu
zonu.

- Na varenie nikdy nepouzivajte



alobalovu foliu ani nikdy neukladajte
priamo na varnu dosku vyrobky zabalené
do alobalu. Doslo by k roztopeniu hlinika
a nenapravitefnému poskodeniu vasho
zariadenia.

- Nikdy neohrievajte neotvorenu
konzervu alebo plechovi nadobu

s potravinami: mohli by vybuchnut!

Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné
druhy varnych dosiek.

- Pouzitie vysokého vykonu, ako je
funkcia Booster, nie je vhodné pre
zohrievanie niektorych tekutin, ako
napriklad olej na vypraZanie. Nadmerné
teplo by mohlo byt nebezpecné. V tychto
pripadoch odportu¢ame pouZit nizsi
vykon.

- Nadoby musia byt umiestnené priamo
na varnej doske a musia byt v strede.

V Ziadnom pripade nevkladajte iné
predmety medzi hrniec a varnu dosku.

- V pripade vysokych tepl6t zariadenie
automaticky zniZi stuperi vykonu varnych
zon.

Pred akymkolvek Ukonom Cistenia alebo
udrzby odpojte zariadenie z elektrickej
siete  vytiahnutim  zastrCky  alebo
odpojenim hlavného vypinaca v byte.

Pri vSetkych Ukonoch montaze a udrzby
pouZivajte pracovné rukavice.

Toto zariadenie mbzu pouzivat deti od 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami, alebo  nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial su pod
primeranym dozorom, alebo ak boli
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pouené o0 bezpeCnom  pouzivani
zariadenia a ked si uvedomuju s tym
sUvisiace nebezpecenstva.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa so
zariadenim nehrali.

Cistenie a tdrzbu nesmi vykonavat deti
bez dozoru.

V' miestnosti musi byt zabezpecené
dostatoCné  vetranie pri  pouZzivani
kuchynského odsavaca par sucasne s
inymi  spalovacimi zariadeniami plynu
alebo inych paliv.

Odsava¢ par sa musi Casto Cistit a
zvnitra aj zvonku (ASPON RAZ ZA
MESIAC), v kazdom pripade dodrziavajte
informacie, ktoré su uvedené v navode
na udrzbu.

NedodrZzanie  noriem na  Cistenie
odsavaca péar a vymeny a Cistenia filtrov
sposobuije riziko poziaru.

Priprava jedal na plameni je prisne
zakazana.

Pouzitie volného ohna je Skodlivé pre
filtre @ mdZe vyvolat poZiar, preto sa mu
musi v kazdom pripade zabranit.
Fritovanie sa musi vykonavat pod
kontrolou, aby sa zabranilo vzblknutiu
prehriateho oleja.

POZOR: Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné Casti odsavaca par
sa mozu zohriat.

Pozor!  Zariadenie  nepripdjajte  k
elektrickej sieti, kym sa montaz Uplne
nedokonci.

Co sa tyka technickych a
bezpecnostnych opatreni, ktoré sa maju
prijat na odvadzanie dymov, prisne
dodrZiavajte nariadenia kompetentnych
miestnych organov.



Nasaty vzduch sa nesmie odviest do
potrubia pouzivaného na odvadzanie
dymov vyprodukovanych spalovacimi
zariadeniami plynu alebo inych paliv.
Odsava¢ péar nikdy nepouZivajte bez
spravne namontovanej mriezky!

Na montaZz pouZivajte iba upeviovacie
skrutky vo vybave vyrobku alebo, ak nie
su vo vybave, kupte si spravny typ
skrutiek. PouZivajte skrutky so spravnou
dizkou uvedenou v Navode na montaz.
Ked su v prevadzke suc¢asne kuchynsky
odsavac par a zariadenia napajané inou
ako elektrickou energiou, zaporny tlak v
miestnosti nesmie prekrocit 4 Pa (4 x 10-
5 bar).

Je ddleZité uchovat si tuto prirucku, aby
ste ju mohli kedykolvek pouzit. V
pripade predaja, odstupenia Ci
stahovania zaistite, aby zostala
spolocne s vyrobkom.

Toto zariadenie je oznacené v stlade s Eurdpskou smernicou
2012/19/ES Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Uistenim sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto
vyrobku sa uzivatel podiela na predchadzani moznym
negativnym nasledkom pre Zivotné prostredie a pre zdravie.

Symbol mmmm na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je k
nemu prilozena, poukazuje na to, Ze s tymto vyrobkom sa
nesmie narabat ako s domovym odpadom, ale musi byt
odovzdany do vhodnej zberne pre recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Je potrebné ho zlikvidovat v sulade
s miestnymi predpismi pre likvidaciu odpadu. PodrobnejSie
informacie o spracovani, opatovnom pouziti a recyklacii tohto
vyrobku ziskate na prislusnom miestnom drade, sluzbe zberu
domového odpadu alebo v obchode, kde bol tento vyrobok
zakupeny.

Zariadenie bolo navrhnuté, preskiSané a vyrobené pri
dodrzani noriem o:

+ bezpecénosti: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ vykone: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, I1SO 5168,

217

EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO
3741, EN 50564, IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN 55014-2, CISPR 14-2,
EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-12. Odportcania pre
spravne pouZitie za Ucelom zniZenia dopadu na zivotné
prostredie: Ked zacinate varit, zapnite odsavac par na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuty aj niekolko minat
po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnozstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra Gcinnost
systému znizenia pachov, v pripade potreby vymefite uhlikovy
filter. Aby sa zachovala dobra G¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vyCistite. Pre optimaliz&ciu G¢innosti a
minimalizaciu hluku pouzivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.



Pouzivanie

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Z&kladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukéné doska:

- bezpeénejsia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamzZite reaguje na vase prikazy

- ucinnejsia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrca zvarnej dosky sa
prenos tepla okamZite prerusi, aby sa zabranilo zbytoCnym
tepelnym stratam.

Nadoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

- nadoby s nedokonale rovnym dnom.

- kovové nadoby so smaltovanym dnom.

- nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poskrabaniu
plochy varnej dosky.

- nikdy nekladte teplé hmce a panvice na povrch ovladacieho
panelu varnej dosky

Existujuce nadoby

Indukéné varenie vyuZiva magnetizmus na vyrobu tepla.
Nadoby preto musia obsahovat Zelezo. MéZete skontrolovat,
¢i material hrnca je magneticky pouZitim jednoduchého
magnetu. Hrnce nie st vhodné vpripade, ze nie sU
magneticky rozpoznatelné.

| Cécé &~&" #6&fA EoCa~4A-—=

DOLEZITE : Ak hrnce nemaju spravnu vefkost, vamé
zOny sa nezapnu

Ak chcete vidiet minimalny priemer hmca, ktory sa pouZije na
kaZdu jednotliva zénu, nahliadnite do obrazkovej Casti tejto
prirucky.

2 géce-EAEAE=

Pre dosiahnutie najlep$ich vysledkov odpora¢ame:

- PouZivajte nadoby a hmce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako méa varna zéna.

- Pouzivajte iba hrnce a panvice s rovnym dnom.

- Tam, kde je to mozné, majte na hrcoch pri vareni pokrievky
- Varte zeleninu, zemiaky atd. s malym mnoZstvom vody, aby
sa skratila doba varenia.

- Pouzivajte tlakovy hrniec, znizuje este viac spotrebu energie
a dobu varenia

- Umiestnite hmiec do stredu vamnej zony znazornenej na
varnej doske.

Pouzitie odsavaca
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Odsévaci systtm sa mdze pouzit v odsévacej verzii s
vonkaj$im odéerpavanim alebo filtraénej verzii s vnatornym
obehom.

Odsavacia verzia
Obr.7
Pary sa odCerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuji sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.
Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krazku:
- v pripade obdIznikového vystupu 222 x 89 mm
- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informacii najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva

odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky.

Obr. 7a-7b

V/yrobok pripojte k trubkam a vypustacim otvorom na stene s

priemerom  ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia

priruba).

PouZitie vypustacich trubiek a otvorov s mensim priemerom

spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie

hluénosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

! Pouzite potrubie s minimalnou nevyhnutnou dizkou.

! PouZite potrubie s ¢o najmendim poctom ohybov
(maximalny uhol ohybu: 90°).

I Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

@ Filtracna verzia

Obr. 8

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti.

Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim potrebnym pre
Standardnd montaz s vystupom vzduchu v prednej Casti
podstavca nabytku.

V baleni st zahruté Styri batérie vysokovykonnych
keramickych filtrov s aktivnym uhlim. Keramické filtre su
inovativne modulare uhlikové filtre, ktoré sa obnovuji
(nahliadnite do tejto prirucky, oddiel Udrzba - Filtre s aktivnym
uhlim).

Chemicko-fyzikalne vlastnosti umoZziiuju dosiahnut vysoku
U¢innost absorpcie zapachu a zvySend mechanickd odolnost.
Viac informacii najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva
odsavacej verzie (v obrazkovej ¢asti tejto prirucky).

Obr. 13b

Montaz

Ako elektricku, tak aj mechanicku instalaciu musi
vykonat' Specializovany personal.

Elektrospotrebi¢ bol zhotoveny na zaclenenie do pracovnej
dosky s hribkou 2-6 cm, v pripade montaze TOP; 2,5-6 cm v
pripade montaze FLUSH.



NajmanjSa razdalja med kuhalno plo$¢o in steno mora znasati
najmanj 5 cm spredaj, najman;j 4 cm ob strani in najmanj 50
cm od zgornjih visecih omaric.

Opomba = Predlagane razdalje so okvirne: pri
nacrtovanju prostorov je treba upostevati napotke
proizvajalca kuhinje.

& Elektrické napojenie

Obr. 3

- Odpojte zariadenie od elektrickej siete

-In3talaciu musi vykonat profesionalne kvalifikovany personal
oboznameny s platnymi normami montaze a bezpecénosti.
-Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost sposobent
osobam, zvieratam alebo na veciach v pripade nedodrZania
pokynov uvedenych v tejto kapitole.

- Napéjaci kabel musi byt dostatoéne dihy, aby sa umoznilo
odstranenie vamnej dosky z pracovnej plochy

- Uistite sa, Zze napétie uvedené na vyrobnom Stitku na
spodnej strane zariadenia zodpoveda hodnotam elektrickej
siete bytu, kde bude namontované.

-NepouZivajte predlzovacie $niry.

- Uzemnenie je zakonom poZadované

- Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o 2 cm dlh$i ako
ostatné kable

-V pripade, ze doméci spotrebi€ nie je vybaveny napéjacim
kablom, pouZite jeden s prierezom vodi¢a minimalne 2,5 mm2
pre vykon az do 7200 wattov, zatial ¢o u vy$Sich vykonov
musi byt 4 mm2).

-V Ziadnom bode kabel nesmie dosiahnut 0 50° C vy$3iu
teplotu ako okolita teplota.

- Zariadenie je uréené na trvalé pripojenie k elektrickej sieti, z
tohto dévodu vykonajte pripojenie k pevne;j sieti cez
dvojpolovy spina¢ podla normy, ktory zabezpecuje Uplné
odpojenie siete za podmienok kategérie prepatia Il a bude
lahko pristupny po montazi.

Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou jej efektivnej funkcie vzdy skontrolujte, ¢i je sietovy
kabel spravne zostaveny.

Pozor! Vymena prepojovacieho kabla musi vykonana
autorizovanou asisten¢nou technickou sluzbou alebo osoba s
podobnou kvalifikaciou.

Poznamka: Vyrobok je vybaveny funkciou Power Limitator,
ktord umozriuje nastavit maximalny prah spotreby v kw
Nastavenie sa musi vykonat v momente pripojenia vyrobku k
elektrickej sieti alebo opatovného pripojenia samotnej
elektrickej siete (do nasledujicich 2 mindt). Postupnost’
nastavenia funkcie Power Limitation najdete v tejto
prirucke v oddiele Prevadzka.
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Montaz

Pred zacatim instalacie:

+  Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol poskodeny
pocas prepravy a v pripade problémov sa obratte na
predajcu alebo na Zakaznicky asistenény servis, skor ako
pristlpite k inStalacii.

. Skontrolujte, ¢i zaktpeny vyrobok mé& rozmery
zodpovedajlce zvolenej oblasti inStalacie.

+ Uistite sa, ze vnatri obalu nie je (pre ucely prepravy)
materidl vybavy(napriklad sacky so skrutkami, zéruky
atd"), eventualne musia byt odstranené a uschované.

+ Okrem toho skontrolujte, ¢i v blizkosti oblasti instalacie je k
dispozicii elektricka zasuvka

Priprava nabytku pre vstavanie:

- Vyrobok sa nesmdze intalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.

- Vykonajte vetky rezacie prace nabytku pred vioZzenim

_ varnej dosky a opatre odstrarite hobliny alebo piliny.

DOLEZITE: pouzivajte jednozlozkové lepidlo (S), ktoré ma

odolnost voci teplotam az do 250° ,

pred inStalaciou sa plochy na prilepenie musia starostlivo

vycCistit odstranenim kazdej latky, ktora by mohla poskodit

prilepenie

(napr.: oddelovacie latky, konzervanty, tuky, oleje, prach,

zvy$ky starych lepidiel atd.),

lepidlo sa musi rovnomeme naniest na cely obvod ramu,

po prilepeni nechajte lepidlo schndt priblizne 24

hodin.POZOR! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora

nie je v sulade s tymito pokynmi, mdze spdsobit rizika
elektrickej povahy.

Poznamka: pre spravnu indtalaciu vyrobku sa odporuca zlepit

potrubia lepidlom s nasledujucimi charakteristikami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- zachovava normu DIN EN 60454

- retardér plameria

- vynikajuca odolnost proti starnutiu

- odolné voci teplotnym skokom

- pouzitelné pri nizkych teplotach



Cinnost’

Ovladaci panel

Poznamka: Pre volbu prikazov je dostadujuce dotknit sa (stlacit) symboly, ktoré ich predstavuiju.
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Tlacidla Displej/kontrolky LED
1. Zapnutie/Vypnutie varnej dosky/odsavacieho A. Displej Casovaca
ventilatora dosky B. Ukazovatel ¢asovaca aktivny
@ 2. Zvysenie hodnoty ¢asovaga
. 3. Znizenie hodnoty ¢asovaca
Hiavna * 2+3. Aktivicia Gasovata
ponuka/Oviadanie | 4 B|okovanie tiatidiel
casovaca 5. Pauza/Obnovenie
* 4+45. Detsky zamok
6. Vyber odsavacieho ventilatora C. Ukazovatel servisu filtra
@ * Zvy3enie/Znizenie rychlosti odsavania (vykonu) D. Ukazovatel automatickej funkcie
SN .| 7. Axtivacia automatickych funkcii odséavania
Ovladanie odsavaca * Resetovanie nasyteného filtra E. Ukazovatel ¢asovaca aktivny
F. Zobrazenie rychlosti odsévania (vykonu)
G. Displej odsévacieho ventilatora
8. Viyber varnej zény H. Ukazovatel polohy varnej zény
* ZvySenie/Znizenie Grovne vykonu . Zobrazenie Urovne vykonu
NS ) 9. Aktivacia Spravcu teploty J. Displej varnej zony
Ovladanie varne] K. Displej Spravcu teploty
dosky L. Ukazovatel funkcie Bridge aktivny
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POUZITIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet’ skor ako zacnete:

VSetky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnejSimi bezpecnostnymi normami.

Z tohto dovodu:

*  Niektoré funkcie nie s aktivované alebo sa
automaticky deaktivuji v nepritomnosti hrncov na
horakoch, alebo ked' sii zle umiestnené.

* Vinych pripadoch aktivované funkcie su automaticky
deaktivované po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je dané (napr.: ,Zapnut’
varnii dosku“ bez ,Zvolit' varni zénu“ a ,Prevadzkova
Ktﬂ“, alebo ,,Funkcia Lock" alebo , Timer*).

Pozor! V pripade, ze (napriklad) dihdej prevadzke
vypnutie vamej zény nemusi byt bezprostredné, pretoze v
priebehu ochladzovace;j fazy; na displeji varnych zén sa objavi
znatka 7 Go indikuje, Ze je v tejto faze.

Pockajte, kym sa displej vypne skér ako sa pribliZite k varnej
zone.

Displej varna zéna
na displejoch tykajucich sa oblasti varenia bude uvedené:

Varna zéna zapnuta 0
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector ':‘

Funkcia Temperature Manager

aktivna -
Funkcia Child Lock aktivna IR
; [N
Funkcia Pauza e
Funkcia Automatic Heat UP =
Charakteristiky dosky
@ Safe Activation

Produkt sa aktivuje iba, ak sa na vamnych zénach nachadzaju
hrnce: proces zohrievania sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odobratia hmcov.

@ Pot Detector
Viyrobok automaticky zisti pritomnost hmcov na varnych
zonach.

@ Safety Shut Down
Z bezpecnostnych dévodov ma varenie maximalnu dobu
prevadzky, ktora zavisi od nastavenej Grovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je pritomnost
zvySkového tepla signalizovana prisluSnym znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajlcej zény pomocou symbolu
Prevadzka

Poznamka: Pre aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najprv aktivovat pozadovanu zénu.

@ Zapnutie

Stlaéte (jemne sa dotknite) @ tlacidla (1) varnej dosky/
odsévaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze vamna
doska/odsavac je pripraveny na pouZitie

Stlagte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vsSetkymi
ostatnymi.

@ Volba varnych zén
Dotknite sa (stlaéte Vyberovej listy (8) zodpovedajlcej
pozadovanej vamej zéne.

® 9 Power Level

Doska je vybavena 9 Uroviiami vykonu

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdi? vyberovej listy (8):
smerom doprava pre zvySenie urovne vykonu,

smerom dolava pre znizenie Urovne vykonu.

@ Power Booster

grobokje vybaveny pridavnou Uroviiou vykonu (nad droviiou
), ktora zostava aktivna 10 minut, potom sa vykon vrati na

predchadzajlcu droven.

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (8)

(nad droveri 9) a aktivujte funkciu Power Booster

Urovefi Power Booster je uvedena na displeji vybratej zény

symbolom , 7

@ Bridge Zones

Le vamé zony sU vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom rezime, priom vytvaraji jedini zonu s tou
istou uroviiou vykonu. Tato funkcia umoZziiuje homogénne
varenie s pekami a hmcami znacnych rozmerov.

Je mozné pouzit v pare prednii vamu zonu ,Master so
zodpovedajucou zénou na zadne;j strane ,,Sekundarna“

(pre overenie na ktorych zénach je dostupna tato funkcia
nahladnite do obrazkovej Casti tejto prirucky).

Pre aktivaciu funkcie Bridge:



+ selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare
+ indikator Bridge (L) varnej zony ,,Sekundarna“ sa rozsvieti

+ prostrednictvom vyberovej listy (8) varnej zony ,Master”
bude mozné nastavit' prevadzkovu troven (vykon)

+ pre deaktivaciu funkcie Bridge postacuje zopakovat ten isty
postup aktivacie

@ Temperature Manager

Temperature Manager je funkcia, ktord umozfuje nastavit
prednastavend  hodnotu, navhodnej§iu na dosiahnutie
pozadovaného typu vysledku (nahliadnite do tabufky
Temperature Manager na konci tejto kapitoly).

Zvol'te pozadovanu varni zénu .

. Stladte raz alebo viackrat Y (9) pre zvolenie
najvhodnejSej urovne medzi disponibilnymi:

D L

%\ Melting* =2
N ND

%\' Warming* &
N NN

%\ %\\ %\ Simmer* s_ss
* Nahliadnite do tabulky Temperature Manager na konci
tejto kapitoly.

+ Stlacte eSte raz pre vypnutie.
Na displeji zény, ktora pracuje vo funkcii Temperature
Manager sa objavi symbol A"

@ Key Lock

Key Lock umoZiuje zablokovat nastavenia dosky, aby sa
zabrénilo nahodnym poSkodeniam, pri¢om uz nastavené
funkcie sa ponechaju aktivne.

Aktivacia:

+ stlacte (4)

+ LED nachadzajica sa nad tlacidlom, sa rozsvieti a
signalizuje uskutocnenu aktivaciu ~ Zopakujte operaciu pre
deaktivaciu.

@ Child Lock

Child Lock umozriuje zabranit tomu, aby deti mohli nahodne
zapnUt varné zony a odsavaciu zénu zabranenim aktivacie
ktorejkolvek funkcie.

Funkcia Child Lock sa modze aktivovat iba so zapnutym
vyrobkom, ale s vypnutymi varnymi zénami (a odsavacou
z6nou).

Aktivécia:

+ odstrarite hrnce, ktoré mdzu byt pritomné na varnej doske
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+ stlatte a podrzte sii¢asne stlatené @ 4) a D“ (5),
zvukovy signél signalizuje, ze funkcia je aktivnaa zobrazi sa
A na displejoch (1) a (F).

Zopakujte operdciu pre deaktivaciu.

® Timer

Funkcia Timer je odpogitavanie, ktoré je mozné nastavit, aj
sti¢asne, na kazdej varnej zéne (a na odsavacej zéne).

Po ukonceni nastaveného obdobia sa varné zény (alebo
odsavacia zona) automaticky vypni a uzivatel bude
upozorneny prisluSnym zvukovym signalom.
Aktivacia/Nastavenie funkcie Timer (Casovaé) pre varnii
dosku

+ Vyberte varni zénu (vykon # 0).

+ Stladte == (3+2) pre vstup do funkcie Timer

+ Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlacte voli¢ +(2), pre zvySenie Casu automatického vypnutia
stlatte voli¢ =mm(3), pre znizenie Casu automatického
vypnutia

Ak je to Ziaduce, opakuijte pre ostatné varné zény.

Poznamka: Kazda varnd zéna moze mat nastaveny rézny
Casovac, na displeji (A) sa na 10 sekund objavi obratené
odpocitavanie poslednej vybratej varnej dosky, potom sa
zobrazi obratené odpocitavanie s menSim ¢asom.

Ked ¢asova¢ dokonci odpocCitavanie, ozve sa zvukovy signl
(po dobu 2 minut, alebo sa zastavi stlaéenim [ubovolného
tlacidla na doske), zatial' ¢o displej (A) blika, so symbolom
iy 00

Poznamka: na boku displeja varnej zony, s pouZitym
¢asovacom, sa objavi symbol \_(, (E)

Pre vypnutie ¢asovaca:

+ vyberte varnu zénu

* nastavte hodnotu ¢asovaca v ,,U“ , prostrednictvom wms(3),
Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlacia ostatné tlacidla.

@ Egg Timer

Funkcia Egg Timer je odpocitavanie nezavislé od varnych zén
(a odsavacej zony). Egg Timer sa aktivuje stlacenim
+ (3+2).

Poznamka: pre nastavenie funkcie Egg Timer vykonajte ten
isty postup ako pre funkciu Timer:

Ked ¢asova¢ dokonci odpocCitavanie, ozve sa zvukovy signél
(po dobu 2 minat, alebo sa zastavi stlaéenim [ubovolného
tlacidla na doske), zatial' ¢o displej (A) blika, so symbolom
N [

@ Pauza

Funkcia Pausa umozfiuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske, uvedenim varného vykonu na nulu.
Aktivacia:

+ stlacte D | | (5)

+ zobrazi sa # 1“ na displejoch (1).



Pre deaktivaciu funkcie:
Poznamka : tento tkon obnovi podmienky dosky pred pauzou

+  stlacte D | | (5)

+ do 10 sek(nd prebehnite smerom doprava prstami pozdiz
vyberovej listy (8), tykajucej sa varnej zény 2 (OBR. 19).
Poznamka : ak sa operacia nevykona v tomto Easefunkcia
Pauza zostane aktivna.

Poznamka: ak sa po 10 minutach
nedeaktivuje, doska sa vypne automaticky.

funkcia Pauza

@ Recall

Funkcia Recall umoziuje obnovit vSetky nastavenia
nastavené na doske, v pripade nahodného vypnutia.
Aktivacia:

+ znova zapnite dosku @(1) do 6 sekund od vypnutia
+ stlacte D (5), do dalsich nasledujucich 6 sekuind

@ Automatic Heat UP

Funkcia Automatické vyhrievanie umoziuje rychlejSie
dosiahnut' nastaveny vykon. Pomocou tejto funkcie sa da varit
rychlejSie a bez toho, aby ste jedlo spalili, pretoZe teplota
nepresiahne nastavend hodnotu.

Této funkcia je k dispozicii pre trovne vykonu 1-8.

Aktivécia:

+ dlho stlacte na vyberovej liste (8), poZzadovany vykon

+ zobrazisa 471" na displeji ().

@ Power Limitation

Funkcia Power Limitation umozfiuje nastavenie prevadzky
vyrobku a obmedzenie jeho absorpéného maxima.
Poznamka: nastavenie musi prebiehat pri vypnutej doske,

bez stlacenia tlacidla (1), po€as pripajania varnej plochy
k elektrickej sieti alebo pri opatovnom zapojeni elektrickej
siete, a to do 2 minut.

Pre nastavenie funkcie Power Limitation:

+ stlaéte a podrzte stlacené tlacidla @' + D “ (4+5), az do
zaznenia kratkeho zvukového signalu
« suCasne sa posUvajte na Skalach FL a RL p
v smere zlava doprava, a dlhSie podrzte stlatené miesto pod
pismenami P, az do zaznenia kratkeho zvukového signalu na
displeji Timer (¢asovaca) (A) sa zobrazia symboly ,CF6", ktoré
signalizuju, Ze je mozné vykonat nastavenie
na displeji zony FL sa zobrazuje aktuélne nastavenie™
0=74kwW
1= 45KW
** predvolené je nastavenie nastavené na 7,4 kW
* pre zmenu nastavenia funkcie Power Limitation sa posivajte
na $kale FL

} P

v smere zfava doprava na zvySenie kW
v smere sprava dolava na znizenie kW
* na uloZenie vykonaného nastavenia stlacte tlacidla
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@ + D | | (4+5), na 1 sekundu,

zaznie dlhy zvukovy signal na potvrdenie vykonaného
nastavenia a vratite sa z funkcie.

POUZITIE ODSAVACA
@ Zapnutie

Stlaéte (jemne sa dotknite) @ tlacidla (1) varnej dosky/
odséavaca

Zapne sa kontrolné svetlo, ¢im signalizuje, Ze vama
doska/odsavac je pripraveny na pouZitie

Stlacte znova pre vypnutie

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vsSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavaca:
Stlate (jemne sa dotknite) vyberovej listy (6) pre aktivaciu
odsévaca

@ Rychlost (vykon) odsavania:

Dotknite sa a prstom prebehnite pozdiz vyberovej listy (6):
smerom doprava pre zvySenie rychlosti (vykonu) odsavania (0-10),
smerom dolava pre zniZenie rychlosti (vykonu) odsavania (10-0).

@ Timer

Aktivacia/Nastavenie funkcie Timer (Casovac)
odsavaé

+ Zvolte odsavac (rychlost # 0).

+ Stlacte (3+2) pre vstup do funkcie Timer (od
ktorejkolvek rychlosti)

+ Nastavte dobu trvania ¢asovaca:

stlacte voli¢ +(2), pre zvySenie Casu automatického vypnutia
stlate voli¢ =mms(3), pre znizenie ¢asu automatického vypnutia

na displeji (A) sa zobrazi obratené odpocitavanie,

Poznamka: na boku displeja odsavaca, s pouZitym

pre

¢asovacom, sa objavi symbol = (E)

Ked CasovaC dokonci odpocitavanie, ozve sa zvukovy signal
(po dobu 2 minat, alebo sa zastavi stlaéenim [ubovolného
tlacidla na doske), zatial' ¢o displej (A) blika, so symbolom
N [

Pre vypnutie ¢asovaca:

* vyberte varnu zénu

« nastavte hodnotu Gasovaca v 43, prostrednictvom wms(3),
Poznamka: funkcia ostane aktivna, ak sa medzi¢asom
nestlacia ostatné tlacidla.

@ Indikator nasytenia filtrov

Odsavac par signalizuje, ked je potrebné vykonat udrzbu
filtrov:

Tukovy filter

rozsvieti sa kontrolka ,FILTER* (C)

Zapachovy filter s aktivnym uhlim

blika kontrolka ,FILTER* (C)



@ Reset saturacie filtrov
Po vykonani udrzby filtrov (tukovy a/alebo s aktivnym uhlim)

podrzte stlagené tlacidio “AUTO"(7),

kontrolka ,FILTER* zhasne a pogitadlo indikatora sa znovu
spusti.

@ Aktivacia indikatora nasytenia zapachového filtra s
aktivnym uhlim

Tento indikator je zvy&ajne vypnuty.

Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

* na zapnutie sacieho povrchu stlacte (1);
+ ked su motor nasavania a vamné plochy vypnuté, stlacte a

podrzte stlacené tlacidlo “AUTO’(7),

+ rozsvieti sa ,FILTER® 3 potom sa vypne, ¢o signalizuje, ze
aktivacia prebehla.

@ Deaktivacia indikatora nasytenia zapachového filtra s
aktivnym uhlim

zopakujte vy3Sie uvedeny postup pre aktivaciu

rozblika sa ,FILTER* 3 potom sa vypne, ¢o signalizuje, ze
deaktivacia prebehla.

@ Automaticka prevadzka

Odsava¢ par sa zapne pri najvhodnej$ej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi maximalnej Urovni varenia, pouzitej vo
varnych zénach.

Ked sa vama doska vypne, odsava¢ par prispdsobi svoju
rychlost odsavania, priCom ju postupne znizuje tak, aby sa
eliminovali zvySkové pary a zapach.

Pre aktivaciu tejto funkcie:

Kratko stiacte “AUTO” (7), LED “{ A )" (D) sa rozsvieti
¢im ukazuje, Ze odsavac par pracuje v tomto rezime.

Spotrebié je uréeny na poutzitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora (vyrobca nedodava).

Ak je naindtalovand stprava okenného senzora (iba v
pripade, e sa pouziva rezim ODSAVANIA), odsavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, Ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.
-elektrické pripojenie SUPRAVY ku spotrebi€u musi
vykonat' kvalifikovany a S$pecializovany technicky
personal.

-SUPRAVA musi mat’ samostatnu certifikaciu v silade s
bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahuji na
komponent a jeho pouzitie so spotrebicom. Montaz sa
musi vykonat' v stlade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR: ]

-kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie ku spotrebicu
musi byt sticast'ou obvodu s certifikaciou vefmi nizkeho
bezpeéného napétia (SELV).

-vyrobca tohto  spotrebica odmieta  akuikolvek
zodpovednost za pripadné problémy, Skody alebo poziar,
sposobené poruchami alebo problémami suvisiacimi s
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nespravnou ¢innostou alalebo chybnou instalaciou
okenného senzoru.
Stupen vykonu .
(prednastaveny) Opis
Individualizuje stupen
vykonu, vhodny pre
pomalé rozpustenie
s o delikatnych vyrobkov, bez
Roztapanie toho, aby sa im ohrozila
I !

senzoricka viastnost
(Gokolada, maslo, atd'.).

Ohrigvanie

Individualizuje stupen
vykonu, vhodny pre
moznost udrzania teploty
vasich velmi delikatnych
jedal, bez toho, aby
dosiahli teplotu varu.

Varenie

§88

Individualizuje stupen
vykonu pre dihodobé
mierne varenie jedal.
Vhodné pre varenie
paradajkovych omacok,
ragu, polievky,
zachovanim
kontrolovaného stavu
varenia (ideélne pre
varenie vo vodnom
kapeli). Vyhnite sa
neprijemnym rozliatim
jedal alebo moznym
pripaleniam sa o dno,
ktoré su typické pre tieto
pripravy.

Tuto funkciu pouZivajte po
uvedeni jedla do varu.




Tabulky vykonu

Pouzitie stupna

Stuperi vykonu Typ varenia (indikacia pridruzi skisenost a navyky varenia)
Idealny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
8.9 Vyprazat - vriet Ildealny’prg zaprazenie, ;acmat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Idealny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 minat)
Vysoky o oo, varsat m : :
vykon o uat i ealny pre smazenie, udrzat mieme vrenie, varenie a
6-7 Oplect va_rltr”ocil;?t osmazit grilovanie (pre priememu dobu, 10-20 min(t),
9 predhriatie prisluSenstva
45 Varit — dusit - osmait - grilovat Idediny pre dusenie, ydvme}vat jemné varenie, varenie
(pre dlhu dobu). ZamieSanie cestovin
Y e " Idealny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit povrrrl]?;léa;f zahusfit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mie$anie cestovin
Varit — povrievat — zahustit - Ildea.1lnyv pre po’nvmale varenie (objem meney ako JeQen
2-3 ep liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
mieSat p A ; . .
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit - udrzat Idealny pre zmakcovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon " . ., | Idealny pre udrzanie v teple malé porcie &erstvo
Roztopit — rozmrazit - udrZat R . o —
1 e uvarenych jedal alebo udrzanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat rizota
Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Vykon nula Oporné plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,
signalizované s H-L-O)
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Tabulka varenia

Kategoria Jedla a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prvé faza Vykon Druha faza Vykon
Cerst\_/e Ohrev vody Booster-9 Varevnlle ce_stovm a 7-8
cestoviny udrZiavanie varu
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesr;c;valny, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 78
Varena ryza Ohrev vody Booster-9 Varevnlle ce§tOV|n a 5-6
udrZiavanie varu
Rizoto OsmaZenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
Zelenina Vyprazané Ohrev oleja 9 Vyprézanie 8-9
strukovin’ Restované Ohrev prislu$enstva 7-8 Varenie 6-7
y Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prisludenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
Pedené Opecenie masa do z[ata s olejom 7.8 Varenie 34
(ak s maslom vykon 6)
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
u s stranach
Masa o Opecenie s olejom .
Opecené (ak s maslom vykon 6) 7-8 Varenie 4-5
Na Opecenie s olejom .
Stave/dusené (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba Stave/dusena (ak s maslom vykon 6) 78 Varenie 34
Vyprazana Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Vyprézanie 7-8
Prazenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na makko/na Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
tvrdo
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajkova Opecenie s oI’e fom 6-7 Varenie 3-4
(ak s maslom vykon 6)
x . Opecenie s olejom .
Omacky Ragu (ak s maslom vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zakladq (roztopit maslo 5.6 Prlvedenle do 34
a miku) mierneho varu
Crgma Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 4-5
pasticcera vrenie
D:‘ z’erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrdat mieme 2-3
rémy vrenie
Ryzovy nakyp Ohrev mlieka 5-6 Udrzat mieme 2-3
vrenie
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Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym ¢istenim alebo udrzbou sa uistite, ze
varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

Cistenie
Varna doska sa €isti po kazdom pouZiti.

Dolezité:

NepouZivajte abrazivne hubky, drotenky. Ich pouZitie by po
¢ase mohlo zni¢it sklo.

Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako s
spreje pre rary alebo odstrafovace Skvin.

Po kaZdom pouZiti nechajte vamnu dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvin od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poskodzuju
varnu dosku a musia sa okamZite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat povrch skla.
Pouzivajte jemnd handricku, papierové uteraky alebo
Specifické vyrobky pre istenie varnej dosky (postupuijte podla
pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité:

V pripade nahodnych andmernych unikov kvapalin z hrncov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachadzajlceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpeénostou.

Obr. 16

Pre komplexnejSie a hibSie Cistenie sa moZe Uplne odobrat
spodna vana.
Obr. 18 > 18.3

Udrzba odsavaca:

Cistenie

Na Gistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihden( handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouZitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Spracovava tukové Castice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vyCistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje t0to nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter moze
odfarbit, ale jeho filtraéné vlastnosti sa absolltne nezmenia.
Obr. 15

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky
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(iba pre filtracnu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia.
Viyrobok je vybaveny Styrmi batériami filtrov, ktoré zadrziavaju
zapach vdaka aktivnemu uhliu. Aktivne uhlie je integrované v
keramickej konstrukcii, ktord umoziuje lahky a uplny prienik
necistot, ¢im sa vytvara znaény absorpény povrch.

Nasytenie keramickych filtrov s aktivnym uhlim sa zisti po
viac alebo menej predizenom pouZiti podfa typu varenia a
pravidelnosti ¢istenia tukovych filtrov. Tieto filtre zapachov sa
moZe tepelne regenerovat kazdé 2 - 3 mesiace v predhriatej
rare pri 200°C na 45 mintt. Regeneracia umozni maximainu
zivotnost filtrov 5 rokov.

Obr. 17 > 17.13



Riesenie problémov
Niekedy sa m6zu objavit menej zavazné chyby, ktoré mozete sami odstranit' podfa nizSie uvedenych pokynov. Ak sa vam v
$pecifickom pripade nepodari chybu odstranit podfa tychto pokynov, nepokuisajte sa sami o dalSiu opravu.

VAROVANIE
Opravy spotrebica smie vykonavat' iba kvalifikovany servisny technik. Nespravne vykonané opravy mézu mat' za nasledok
zavazné riziko pre pouzivatela. Ak je potrebna oprava spotrebica, obratte sa na zékaznicke servisné centrum.

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE

Ak poistky vypadnu viackrat po sebe,
obratte sa na autorizovaného
elektrikara
PoloZte hrniec na varmnu zonu.

Poistka v domovej instalécii je vypalend
Na varnej zéne sa nenachadza ziadny
hrniec.

Co mam robit, ak varné zény
nefunguju?

Ovladaci panel ¢iastocne zakryva vihka
utierka alebo tekutina.

Co mam robit, ak sa vamé zony

nezapinaji? Vycistite ovladaci panel

KOD INFORMACIE OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE
Z6na prikazov sa vypne z dovodu prilis Vnutorna teplota Pred dal$im pouzitim
E2 Wsokei teplot elektronickych Casti je pockajte, kym varna
ysokej teploly prili§ vysoka doska vychladne
ERRO03
* Zaznamena sa stéla (trvala) aktivacia Voda, hrnce alebo
zvukovy signal Hagidla kuchynské potreby, nad Vygistite povreh, z dosky
Rozhranie sa vypne pé 10 sekundach uzivatelskym rozhranim. odstrante predmety.

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..)

Zavolajte asistenénu technicky sluzbu a oznamte kdd chyby
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Karta technickych udajov (varna doska)

Nézov dodavatel'a

Samsung Electronics Co. Ltd

Identifikacia modelu I’:‘égﬂggg\dﬁ
Typ varnej dosky Vstavana

Technoldgia vyhrievania

Indukéné vamé zény a varna

vyhrievanu varni zénu (9)

plocha
Pocet varnych zon alalebo ploch 4
Pre kruhové varné zény alebo plochu: priemer uzitoénej plochy povrchu na
elektricky 18,9 cm, 22 cm

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

Spotreba energie varnej zoény alebo plochy vypocitana na kg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

(EC electric cooking)

@21,0 cm: 192 Whlkg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg (EC electric hob)

190,2 Whikg

+ Udaje stanovené v stilade s normou EN 60350-2/A11 a nariadenim Komisie (EU) &. 66/2014.

Tipy na Usporu energie

Odportcania v zaujme €o najlepSej vykonnosti:

* Pouzivajte hrnce a panvice s rovnakym priemerom dna ako priemer varnej zony.

* Pouzivajte iba hrnce a panvice s plochym dnom.

* Vzdy, ked je to mozné, nechajte pocas varenia pokrievku na hrnci

+ Zeleninu, zemiaky a pod. varte v malom mnozstve vody, aby sa znizil ¢as varenia.
+ Pouzivajte tlakovy hrniec, eSte viac sa tak znizi spotreba energie a as varenia

+ Umiestiujte hmiec do stredu varnej zony, oznaceného na doske.

* Kartu technickych udajov odsavaca najdete na liste viozenom v obalovej $katuli.
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BG - UHCTPYKLUMKM 32 MOHTaX U ynoTpebda

CumBONM, N3non3BaHHU B TOBA
pBKOBOACTBO

A MPEOYNPEXOEHVUE

OnacHocTv unmn HECUrypHX NPaKTUKK, KOUTO MoraT Aa AoBeAaT A0
HapaHABaHe U1 CMbpT.

/I BHAMAHYE

OnacHocTv v HECUrypHu NpakTuKK, KOUTO Morat Aa aosedar Ao
TOKOB yAap, HapaHABaHWA Unu LWeTU Ha UMYLLIECTBO.

3ABENEXKA

CbBETU 1 NONE3HN UHCTPYKLM

Tean MKOHM U MpedyrpeduTenti CUMBOMM CriyxaT 3a fa ce
u3BerHaT HapaHsiBaHwsl, KaKTO Ha BaC CamuTe, Taka W Ha apyruTe.
Mons, crnengaitte M cTpukTHo. Criesy kato CTe Mpoyen Tosn
pasfen, Mons, 3anaseTe ro Ha CUrypHO MSICTO 3@ BB3MOXHM
6baeLLy crpaBky.

Mpuabpxaite CTPUKTHO  KbM
UHCTPYKLMMUTE NOMeCTeHU B
HacToAWOTO pbKOBOACTBO. drpmaTta He
HOCM HWKaKBa OTTOBOPHOCT 3a E€BEHTYarHY
HEU3NPaBHOCTMH, LeTu nnm
Bb3nflaMeHsiBaHe Ha ypeaa, Bb3HUKHAM B
pe3ynTaT Ha Hecna3BaHe Ha WHCTPYKLMUTE
B HacTOSLIOTO PBbKOBOACTBO. YpeabT e
npegHas3HayeH eOuMHCTBEHO 3a AoMallHa
ynotpeba 3a rOTBEHE Ha XpaHUTENHU
NpoaykTM ¥ acrupauus Ha  napw
MPOM3XOXaaLLM OT CaMoTO roTeeHe. He ce
[onyckat — Apyrd - npunoxenus  (Harp.
oTonnsBaHe Ha MOMELLEHS).
[pOM3BOOMTENAT HE  HOCM  HUKaKBa
OTFOBOPHOCT 3a HemnpasuniHa ynoTpeba
WM 32 HenpaBWMHM  HAacTPOWKM  Ha
KoMaHauTe.

ce
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MpoaykTHLT MOXe fAa Ce pa3nuyaBa BLHILHO OT YepTexuTe,
NOMECTEHU B HAaCTOALLOTO PLKOBOACTBO, HO
He3aBWCHMO OT TOBa, MHCTPYKLMUTE 3a ynoTpeba,
noaApLkKa N MHCTaNMpaHe Ca HaMmbITHO eAHaKBM.

I TpoyeTeTe BRAMATENHO WHCTPYKLMUTE: B TAX Ce ChAbPXa
Ba)XHa MH(OPMALSA OTHOCHO MHCTanMpaHeTo, yrotpebara
11 MepkmTe 3a 6e30MacHoCT.

I He HaHacsiiTe enexkTpu4ecki aMeHeHus Bbpxy npogykTal

! Tlpemv fa npuUCTBNUTE KbM MHCTANMpaHeToO Ha ypenda,
yBEpeTe Ce, Ye HAMa YBpedeHn yactu. AKO MMa Takvsa,
CBbpXETe Ce C THPrOBCKWA MpeactaButen M He
NPUCTBNBANTE KbM UHCTANMPaHe.

| [lpoBepeTe LeMOCTTa Ha MpoayKTa npeau fha MpuUcTbiuTe
KbM MHCTarMpaHeto. Ako WMa TakvBa, CBbpXeTe Ce C
TBPrOBCKMS MPEACTAaBUTEN M HE MPUCTBMBANTE  KbM
MHCTanmpaHe.

13 ”
3abenexka: Yactute, otbenssaqu cbe cumBona (*)  ca onuus
W ce [OCTaBST CaMo C HsKOM MOpeny wrin Tpsidsa da Gbaat
3aKyrieHv OTAEMHO.

/N MpenynpexaeHus

BHumaHme! MpugbpxaiTe ce CTPUKTHO
KbM CrIeHUTE UHCTPYKLWK:

-Mpeau [a NpuCTLNMTE KbM KakBaTo 1 aa
6o onepawys, CBbP3aHa ¢
NHCTanMpaHeTo, MOst U3KIHoYeTe ypeaa
OT €eN1. Mpexarta.

-/HCTanmupaHeTo u nogapwbxkata Tpsibea
[ia Ce U3BbPLLAT OT creumanmsmpaH
TEXHUK B CbOTBETCTBME C UHCTPYKLMUTE Ha
Npou3BoanTens n cbobpasHo
AeiCTBaLLMTE MECTHI HOPMATMBH 3a
BesonacHocT. He nonpaesiite 1 He
3aMeCcTBalTe HUTO efjHa YacT Ha ype[a,
aKo TOBa He € creumanHo yka3aHo B
PBKOBOACTBOTO 3a ekcrroatauus.

-3a3eMsBaHETO Ha ypeaa e
3a0bIMKNTENTHO.

-3axpaHBaLuaT kaben Tpsibea oa bvae
[OCTaTbYHO ObITHI, 32 Aa NO3BOMM
CBbP3BaHETO KbM €. MpexaTa Ha ypeaa,



KOMTO € BrpajeH B LuKada.

-3a 4a MOXe MHCTanMpaHeTo Aa ce
N3BbPLUM B CLOTBETCTBUE C AECTBALLMTE
Hopmu 3a Be3onacHoCT e Heobxoaum
MYNTUMONSIPEH NPEKLCBAY, KOMTO
OTrOBapsl Ha HOPMaTUBWTE, KOWTO Aa
OCUTYpU LISINIOCTHO W3KIKOYBaHE OT
MpexaTa npu ycrioBus Ha
cBpbxHanpexenue kateropus I, B
CbOTBETCTBME C NpaBunara 3a
WHCTanmpaHe.

-He n3non3BsaiTe pasknoHUTENM 1
YABIDKUTENN.

-Cnep KaTo NPUKIIOYNTE C MHCTANMPaHETO,
€NEeKTPUYECKUTE KOMMOHEHTM He Tpsibea
[a 6baaT noseye AOCTBbNHA 3a
notpebutenute.

- YpeabT 1 AOCTBMHUTE YacTu ce HarpsieaT
3HAYMTENHO Mo Bpeme Ha paborTa.
BHumaBanTe oa He gokoceaTte
HaropeLLeHNTE enemeHTH.

- He nossonsiBaiTe Ha gelata 4a cu
WrpasiT C ypeaa u i ApbxTe Ha
pa3CTosHWE W nog HabnoaeHe, Tbin KaTo
AOCTBMHWTE YaCTW MOraT Aa Ce HarpesTt
3HauNTENHO No BpeMe Ha ynoTpeba.

- Xoparta CbC CbpAgYHM NEACMENKBPM 1
aKTMBHW MEeJMLMHCKM UMNNaHTK, Npeau a
W3Mon3BaT UHOYKLMOHHUTE KOTNOHMU,
TpsibBa Aa NPOBEPST Jank CTUMYNaTopbT
€ CbBMECTUM C BbIMPOCHUSA Ypes.

-No BpeMe Ha 1 cnep ynotpeba He
[0KOCBAIATE HAropeLLeH1Te Yactu ot
ypega.

-V136sarsaiTe gonupa ¢ Apexu unm apyru
Bb3NNaMEHMM MaTepUasni JOKaTO BCUMK
KOMMOHEHTM Ha ype[a He ca ce OXNaaunm
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[I0CTaTBYHO, PUCK OT NoXap.

-He nocraBsiiTe Bb3NNaMeHumm
MaTtepuani Bbpxy ypeaa unm 6nmso oo
Hero.

-Ma3H1HWUTE 1 HAaropeLLeHOTO OO ca
necHo BbannameHnmn. He octassiite 6e3
HabnogeHWe roTBEHETO Ha XpaHu boratu
Ha Ma3HIHWL 1 OJINO.

-AKO NMOBBPXHOCTTA € NIEKO YBpeaeHa,
W3KIIoYETE ypepa, 3a Aa nberHete
eBEHTyarneH TOKOB yaap.

-YpeabT He MOXe [1a Ce aKTVBMpa Ype3
BBHLLEH TailMep Unuk CTPaHYHO
[AVCTAHLMOHHO YrpaBreHue.

-foTBEHETO BbPXY roTBapCckua nrnoT C 0nno
1 Ma3HMHM MOXe [ia € OnacHo K Aa
npean3Bnka noxap.

- FoTBEHETO TpsiOBa [1a Ce 3BbPLLBA Mo
HabnoaeH1e. BbP30TO NPUrOTBSIHE Ha
XpaHu TpsibBa ce U3BbpLUBA M0A
MOCTOSIHHO HabtoeHme.

- He ce onuteaitte HUKOTA pa
rnoracsieate nnambLyTe C BOAa.
O6paTHOTO, U3KI4eTe ypeaa 1 usracete
nnambuuTe, HAaNPUMEP C Kanak unm
MPOTMBONOXapHO ofesno. OnacHocT oT
rnoxap: He NOCTaBSANTE NPEAMETY BbPXY
roTBapCKM1TE NIOTOBE.

-He u3nona3saiTe napocTpymnKu, puck ot
TOKOB yaap

-He nocragsiite MeTanHu npeameT Kato
HOXOBE, BUMMLYA, JTHXILM UMK Kanauy
BbPXY rOTBapCKIS MNOT, Thil KaTo OKxa
MOV [ia Ce Haxexar.

- Mpeav pa cebpxeTe Mogena KbM en.
Mpexara pasrnegamnre



naeHTUdMKaLmoHHaTa Tabenka (kosTo ce
Hamupa B JOfHaTa YacT Ha ypeda), 3a aa
Ce YBepuTe, Ye HarnpexeHneTo u
MOLLHOCTTa OTTOBapSIT Ha HaNPEXeHeTo,
KOETO MPOTHYa B €M1, Mpexara 1 ye ern.
KOHTaKT € noaxogsL,. Mpu Hanuumre Ha
€BEHTYasH1 CbMHEHWS, MOTbPCETe
MOMOLLTa Ha KBanUMLMPaH en. TEXHNK.

BaxHo:

- Cnep ynotpeba uskntoyeTe rotBapckus
MroT Ypes KOMaHAHOTO YCTPOICTBO U HE
B3eMaliTe npeaBua AeTeKTopa 3a
roTBapCKM CbAoBe.

- N3bsareaiiTe U3T4aHe Ha TEYHOCT Mo
nnoTa, 3aTtoBa Npw BapeHe Unn 3arpgasaHe
Ha TeYHOCTU, HamaneTe MOLLHOCTTa.

- He octaBsiTe nnoToBeTe BKIHOYEHN C
NpasHn TEHDKEPN W TUraHU BPXY TAX UK
6e3 cbaose.

- Cneg kato NPUKNKOYNTE C rOTBEHETO,
N3KKYEeTE CbOTBETHATA 30HA.

- [pu roTBeHe He M3norn3BainTe HUKora
arnyMMH1EBO (HOIMO M He NOCTaBsANTe
HUKOra AMPEKTHO BBPXY NrioTa npoayKTH,
OnakoBaHu € anyMMHUEBO (HONMO.
ANYMUHUST LLie pa3TonK U Le yBpeau
Henonpasumo Batwums ypeg.

- He 3aTonnsiTe H1Kora KOHCEPBEHN U
TEHEKWUEHN KyTum C XpaHu Be3 aa cte rm
OTBOPWNW NPeaV TOBA, T KaTo e
BB3MOXHO [ja ekcnnoampar.

Tosa npeaynpexaeHue Baxu 3a BCUYKK
OCTaHaIwn BMAOBE roOTBApPCKN MNroToBeE.

- A3non3BaHeTo Ha MHOro BUCOKa
MOLLIHOCT, KaTO Hanpumep yHKUusTa
Booster, He e noaxoasiua 3a 3aTonnsHe Ha
HSAKOW TEYHOCTY KaTo HanpUMep ONno 3a

mbpkeHe. [pekaneHaTta TonnmHa ou
Morna ga 6bae onacHa. B Tean criyydan Bu
npenopbyBaMe Aa WU3nonaeare No-H1cka
MOLLIHOCT.

- FoTBapckuTe CbaoBe TpsiGBa Aa ce
MOCTaBSAT AMPEKTHO B LIEHTbPA Ha
roTBapCKysi MMoT. B HUKaKbB cryyai He
MOCTaBSAATE Py NPEaMETA MEXTY
rOTBapCKUTE ChI0BE M MMoTa.

- Mpw focTUraHe Ha BICOKa TeMMepaTypa,
YPeObT HamarsiBa aBTOMATUYHO HUBOTO
Ha MOLLHOCT B 30HaTa Ha rOTBEHE.

Mpeon BCska omepauust 3a MOYMCTBaHe
WM NOAAPBXKA, WU3KIKYETe NPoayKTa OT
eneKkTpyyeckaTa Mpexa Kato M3KIKuuTe
werncena WM WU3KMOYBAMKM  [MaBHMS
MpeKbCBaY Ha XUMULLETO.

3a BCKYKM onmepauuu Ha WMHCTanupaHe W
nooopbXka  M3nonssamte  paboThu
PBKaBULM.

YpenbT MOXe [ja ce 13nonasa oT Aela Ha
Bb3pacT Ha He No-Masko OT 8 roguHu n ot
U@ ¢ HamamneHu  M3MYecku
CNocobHOCTU MnM Bb3NPUATMS Wnn 63
OMUT MMM HEOOXOAMMM MO3HaHWS, Mpu
ycrnoBue, Ye Te ca nod HabntopeHre umm
cref  kato  CbluuTe  ca  MOnyqwnu
WHCTPYKUMM 3a BesonacHa ynoTpeba Ha
ypega ¥ ca OCb3HanM OMacHoCTUTe,
CBbP3aHW C HErO.

[euarta Tpsbea ga Gbaat KOHTPONMPaHH,
3a [a Ce rapaHTipa, 4ye Te He urpast ¢
ypegda.

MouncTBaHETO U MoALpbXKKaTa He Tpsibea
fa Ce wu3Bbpwea OT pfeua 6e3s
HabnoaeHve.

MowmeleHneto TpsibBa Aa pasmonara ¢



[ocTaTbyHa BEHTMMNALWS, Korato
KyXHEHCKWS ~ acmmpaTop Ce  W3ronsea
€[HOBPEMEHHO C [pyrv ypeau C ropuBHa
(OYHKUMS, Ha ras unu Apyr BWA rOpPUBEH
Matepuarn.
AcrmpatopsT TpsibBa ga 6bae nouncTBaH
4eCTo, KaKTo BbTpE, Taka 1 0TBbH ([TOHE
EOVH MbT HA MECEL),
cnasBauTe CTPUKTHO yKa3aHusiTa B
WHCTPYKLMIUTE 3a NOAAPBXKKA.
HecnasBaHeTo Ha CTaHaapTMTe  3a
MouMCTBaHE Ha acnupatopa W Ha
3aMsHaTa 1 MoYUCTBAHETO Ha punTpute,
BOAYW O PUCK OT noxap.
Crporo ce 3abpaHsiBa MPUrOTBSHETO Ha
XpaHa BbpXy Nrambk.
W3nonssaHeTo Ha cBOBOAEH MMaMbK €
BpeOHO 3a uATpUTE W MOXe [a
npeamsBuka Moxapu, CregoBaTernHo npy
BCWYKM Crydam TpsibBa fa ce u3bsirea.
[TbpeHeTo TpsibBa da ce M3BbpLIBA MOg
KOHTpON 3a a ce u3berHe 3ananBaHeTo Ha
HarpsIToTO OMNKO.
BH/MAHMUE: Korato nnota 3a roteeHe
paboTu, JOCTLMHUTE YacTV Ha acnupaTopa
MOraT [a Ce Harpes.
BHumanue! He cBbp3sailTe ypeda KbM

enexkTpmuyeckara Mpexa, JOKaTo
WHCTanMpaHeTo HE €  3aBbpLnIio
HaMbJTHO.

[I0KOMKOTO Ce OTHACH O TEXHUYECKUTE
MEPKI 1 MepkuTe 3a 6e30MacHOCT, KOUTO
[ia ce npeanpuemar 3a 13BexaaHe Ha
oTpaboTeHuTe ra3oBe, NpUabPXanTe ce
CTPUKTHO KbM NPeaBIaEHOTO B
PernameHTa Ha MECTHUTE KOMNETEHTHM
opraHy.

AcnvpupaHnaT Bb3ayx He Tpsibea aa bbae
HacoYeH B KaHan, W3non3BaH 3a

OTBEXOaHe Ha OTpaboTeHuTE rasose,
npou3BedeHn OT ypeau C ropeHe Ha ras
WNW 4Py TOPUBHI MaTepuasi.
Hwvikora He u3nonseaiiTe acnupatopa 0es
NpaBWIHO MOHTMPaHa peLueTkal

/3nonssaiTe eamHCTBEHO (uKCupalymTe
BUHTOBE, TMPWUIIOXEHN B KOMMMEKT C
NpoayKTa 3a WMHCTaNMPaHETO WK, ako He
ca MpUIoXeHu, 3akynete MpaBUMHUS TUM

BMHTOBE.  M3nonsgaiiTe  npaBunHaTta
ObIDKMHA Ha  BMHTOBETE, KOWTO Ca
obo3HayeHn B PbkoBoactBo  3a
VHCTanMpaHxe.

KoraTo KyXHEHCKWST acn1paTtop 1 ypeauTe,
3axpaHeHm C efiHa eHeprs, KOSITO He e
enexkTpuyecka, Te yHKLMOHMpaT
€HOBPEMEHHO, HEraTUBHOTO HansraHe B
MoMeLLeHeTO, He TpsibBa Aa HafBuLLIaBa
4 Pa (4 x 10-5 bar).

BaxHo e 1a CbxpaHsBaTe HACTOALIOTO
PBKOBOACTBO, 32 1a MOXe Aa o
KOHCYNTMpATE BbB BCEKM €11 H MOMEHT.
Mpw npopaxba, oTaBaHe Noa Haem U
npemecTBaHe, yBepeTe ce, ye
PBKOBOACTBOTO BUHA NPUapYXaBa

NPOAYKTA. Toa ypes 0TroBapst Ha UancKBaHUsTa Ha
Esponeiicka avpextnea 2012/19/EC 1 Ha fmpekTvBaTa 3a
Otnagbuy ot Enektpuyecko v EnektporHo Obopyagane (OEEO).
YBepsiBaiiku ce, Ye To3v ypeq e Gbae peunKnvpaH no npasuneH
HaumH, Bie fionpuHacsiTe 3a Ona3BaHeTo Ha OKoMHaTa cpeaa U Ha
Bawweto 3gpase.

CvmBorTbT mmmmm  BLDXYy Ypeda WM B Mpugpyxasaliata ro
[OKyMeHTaLys nocoysa, Ye To3n MpopykT He Tpsibea fa ce
TPETVpa KaTo JOMalLeH OTnafbk, a Tpsbea Aa Obae npeaadeH B
crieLpanHo npeaHasHaqeHnTe 3a TOBa MyHKTOBE 3a PeLkpaHe
Ha enekTpuiecka 1 enexkTpoHHa TexHuka. Mpuabpxaiite ce KbM
MeCTHWTE permamenTu 3a npepaboTka Ha oTnagbum! 3a no-
noapobHa MHGopMaLs BbB Bpb3ka C NpeaaBaHeTo, ChbOMpaHeTo
1 peuLMKIvMpaHeTo Ha To3n mpoaykt, Bu cbeetBame ga ce
0bbpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHU Cryxbun, cryxbute 3a



C'b6l4paHe Ha JOMAKWHCK/ O0Tnadbuy UK KbM MarasuHa, B KOWTO
CTe 3aKynuin To3u NPOAYKT.

AnapaTypa, MpOeKTVpaHa, TecTBaHa
CbOTBETCTBME ChC CTaHAapTa 3a:

+ BesonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/EC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Ecpextusroct: ENIEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. lMpenopbky 3a npaBunHa
ynoTpeBa, C LieN fia Ce Hamanu BRMSIHETO BbPXY OKOMHaTa
cpefa: KoraTo 3arnouHeTe fa roTeuTe, BKIO4ETe acrvpatopa Ha
MUHIMaITHa CKOPOCT, KATO IO OCTABUTE BKITKOYEH 38 HSIKOIKO
MUHYTY W CTiez 3aBbPLUBAHE Ha TOTBEHETO. YBeru4eTe CKopocTTa
CamOo Mpy HanW4ve Ha roniemMm Kon4ecTsa AuM U napm, KkaTo
uarionaeate yHKLmsTa booster camo B kpaiiHu criyyan. 3a ga ce
noanbpxa B AoGpa ePeKTMBHOCT cucTeMaTa 3a HamarsiBaHe Ha
MUPU3MITE, 3aMEHETE, KOraTo e HeobXxoaumo, PUnTLpa(-1Te) C
aKTMBEH BbITIEH. 3a Aa ce MoAabpa B Ao6pa echekTMBHOCT
chmnTbpa 3a Ma3HUHK, MOYMCTETE Fo Mpu Hyxa. 3a Aa ce
onTUMM3MPa eHEKTVIBHOCTTA 1 3a [l Ce CBEAE A0 MUHUMYM
LUyMa, V3Mor3BaiTe MaKCUMarHus MamMeThp Ha cucTemaTa 3a
KaHanusaLusi, IocOYeH B TOBA PbKOBOACTEO.

W npoussedeHa, B

Ynotpeba

Ynotpeba Ha nnoTa 3a rotBeHe

Cucremata 3a roTBeHe C WHAYKUMSI Ce OCHOBaBa BbPXY
hn3ndeckus peHoMeH Ha MarHuTHaTa uHAykumsi. OCcHoBHaTa
XapakTepucTWka Ha  TasM  cUCTEMA €  AMPEKTHOTO
NpexBbpIIsHE Ha EHepruaTa OT reHepaTopa Ha TeHxepaTa.
MpeaumcTBa:

AKO Ce CpaBHW C ENEKTPUYECKATE  KOTINOHM,
WHOYKLMOHEH NAoT €:

- Mo-curypeH: no-Hucka TemnepaTypa BbpXy CTbKIeHaTa
MOBBPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko BpeMe 3a 3aTONNsHE Ha XpaHaTa.

- Mo-ToyeH: nnoTbT pearvpa BeAHara Ha 3ajajeHuTe
KoMaHaw.

- Mo-edmkaceH: 90% oT norbnHaTa eHepris ce npeobpasysa
B TonnuHa. OcBeH TOBA, CreA KaTo eauH MbT CTe OTCTpaHumM
roTBapCckWs Cbf OT MoTa, MPEHOCLT HA TOMNMHA crvpa
He3abaBHo, n30srBaiiki eBeHTyanHa 3aryba Ha TonnmHa.

Bawwmsr

CbpaoBe 3a roTBeHe

W3nonsBaiitTe camo CbAOBe 3a rOTBEHe, KOMTO ca

0T6ensA3aHn cLC cUMBONa
BaxHo:

3a fa n3berHeTe nepMaHeHTHY LWeTH BbPXY NOBbPXHOCTTA HA
nnoTa, He U3Mon3BaiTe HuKora:

- CbJ0BE, YNETO AbHO HE € MAANHO ragKo;

- METanHu CbA0BE C NaKMpaHoO AbHO;

- CbA0Be C rpanasa OCHOBa, 3a [a u3berHete ApackoTHHM MO
MOBBPXHOCTTA Ha NMoTa;

- HUKOTa He MOCTaBSATEe TEHIKEPUTE W TUraHUTe AOKaTo Cca
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oule TonnM BbpXY MOBBLPXHOCTTA HA KOHTPONHUA MaHen Ha
nnorta.

CbaoBe 3a roTBeHe C KOUTO BeYe pasnonarare
WHOyKUMOHHATA cuMCTEMa Ha TOTBEHE M3MOM3Ba MarHUTHa
€Heprus 3a reHepupaHe Ha TonnuHa. CrepoBaTenHo
cbaoseTe TpsibBa [Ja cbabpxaT xensso. Moxete pa
npoBepUTe Aanu MatepuanbT, OT KOWTO ca W3paboTenu
CbOBETE CbObpKA Xens3o C nomolTa Ha OGUKHOBEH
MarHuT. CbjoBeTe 3a rOTBEHE, KOWUTO He Ca MOAXOASLM, He
NpVBNMYAT MarHuTa.

MpenopbunTeneHAnamMeTbp-HaAbHaTa=
HaTTbAoBeTe3aFTOTBEHE—

BAXHO : ako cbaoBeTe 3a roTBEHe He ca C NOAXOAALWM
pa3mepu, 30HUTe Ha rOTBeHe HAIMa Aa ce BKNYaT

3a fja oTKpUeTe MUHUMAMHUS AnamMeTbpa Ha Cbja, KOTo Aa
Ce 13noMn3Ba BbB BCsika OTAEMNHa 30Ha, pasrnegaite
UNKOCTpaLmMnUTe, NOMECTEHN B HACTOALLOTO PBKOBOACTBO.

EHeprocnectsiBaHe

3a pa nomyunte BB3MOXHO Hait-gobbp pesyntat, Bu
CbBETBaMe:

- [la n3nonasate TUraHu 1 TEHMKEPN C AMaMETBP Ha JBHOTO,
KOIATO OTrOBaps Ha TO3M Ha 30HaTa 3a NeveHe.

- la n3nonasate camo TEHKEPU W TUraHW C NOCKO AbHO.

- Ako e Bb3MOXHO, MO BPEME Ha roTBeHe, OCTaBeTe kanaka
BbpXy TEHOXepaTa.

- [puroTesinTe 3eneHyyun, kapton W Op. C Manko
KOnW4ecTBO BOAA, 3a Aa CbkpaTuTe HeoOXOAMMOTO BpeMe 3a
NpUroTBSIHE.

- [pu TeHmKepuTe nof HansraHe, pasxodbT Ha
€NeKTPOeHEpPrUs 1 BPeMETO HeobXoauMo 3a NpUroTBsHe ce
CbKpalLaBaT [AOMbHUTENHO

- MocTaBeTe TeHmkepaTa B LiEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTeeHe,
oTbensi3aHa BbpXy nnota.

Ynotpe6a Ha acnupaTopaCucremara 3a acnupauys
Moxe fia 6bae n3nonasaHa BbB BEPCUS C acnmpaLys ¢
BbHLUHa eBaKyaLust Unu huntpupaHe ¢ BbTpeLLHa
LvpKynauus.

Bepcus ¢ acnupaums
dur.7
MapuTe ce eBakyypaT HaBbLH NOCPELCTBOM eAHa rpyna Tpbou
(ma ce sakynaT oTZEnHO) dmKcupaHu KbM (bnaHeua 3a
CBbpP3BaHe, BeYe BKIKOYEH B KOMMMeEKTa.
[naveTbpbT Ha TpvbaTa 3a pastoBapeaHe TpsbBa [Aa
0TroBaps Ha AMamMeTbpa Ha NPbCTeHa 3a CBbp3BaHe:
- NPV YeTUPUBIBIIEH U3xof 222 x 89 mm
- npu Kpbrbn u3xog @ 150 mm (*)

3a fonbnHUTenHa MHopMaLMs BUX CTpaHuLaTa, oTHacsLWa
Cce [0 akcecoapute Ha BepcusTa € acnupauus B
UNKCTPUpaHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTEO.

dur.7a-7b

CBbpxeTe npogykta ¢ TpbOW M OTBOPU 3a pa3TOBapBaHe Ha
CTeHaTa C AnameTbp, paBHsABALY ce Ha TpbbaTa 3a nsxofa Ha
Bb3AyX (hnaHeL 3a CBbp3BaHe).



M3non3eaHeTo Ha TpBOW W OTBOPM 3a pa3ToBapBaHETO 3a

CTeHa C No-Marbk AameTbp BOAW 0 EAHO HamansBaHe Ha

MpOM3BOANTENHOCTTA Ha acmupauusita U efHo ApacTU4HO

yBen14aBaHe Ha Lyma.

CnepoBaTernHo ce OTXBbPNS BCAKakea OTFOBOPHOCT OTHOCHO

TOBA.

! MsnonsgaiiTe Tpbba C Bb3MOXKHO Han-Manka AbimkuHa.

I W3nonsgaitte egHa Tpuba C Bb3MOXHO Halt-Mammbk 6poi
3aBOM (MaKc1MarneH brb Ha 3aBoii: 90°).

| W3bsrsaiite ApacTUYHM NPOMEHM Ha CEYEHUETO Ha
kaHana.

@ Bepcus ¢ comntpupate

dur.8

3acmykaHuAT Bb3ayX Lie Obae hunTpupaH nocpeacTBoM
cneLmantv UITpK 3a MasHHN N PUITTPY CPELLY MUPU3MM,
npean Aa bbae npeHacoyeH B cTasTa.

MpoAyKTBT Ce AOCTaBS C BCUYKO HEOBXOAMMO 3a CTaH[apTHO
(hyHKLMOHMPaHe C 3XOf, Ha Bb3AyX B NpeaHaTa vacT Ha
LioKbr1a Ha Lukadba.

Beye ca BKto4eH! B onakoBKkaTa YeTpn KoMNmekTa
Kepamu4HuTe OUITPK C aKTUBEH BBIMEH C MHOTO ronsma
npouaBoaAnTenHocT. Kepamuinute hunTpi ca MHOBaTUBHM
MOAYNHW (UNTPY C BBITIEH, KOUTO Ce Bb3CTaHOBSBAT
(koHcynTMpaiTe ToBa PBKOBOACTBO B pasaen Moanpbxka -
®UNTPY C aKTUBEH BBITEH).

XUMWU4HO-ChM3NYHNTE CBOICTBA NO3BONSBAT fia Ce AOCTUTHE
€[]Ha BMCOKa eheKTBHOCT Ha abcopbupaHe Ha MUpu3MuTe 1
BMCOKa MeXaHu4Ha yCTON4NBOCT.

3a gombnHUTENHa MHOPMALMA BUX CTpaHULaTa, OTHacALLa
ce [0 akcecoapute Ha Bepcusta C cunTpupaHe (B
WMIOCTPUPAHaTa YacT Ha TOBa PbKOBOACTEO).

®ur. 13b

MoHTupaHe

WHcTanupaHeTo Ha enekTpuYeckuTe U MeXaHUYHUTe
KOMMOHEHTY TPsIGBa fia Ce U3BBLPLLUBA OT CreLManu3npaH
nepcoHan.

EnextpoypeasT e uspaboteH 3a fa 6bae BrpageH B paboTeH
nnot ¢ febenuHa 2-6 cm,npy nHctanupaxe TOP; 2,5-6 cm
npu uHcTanupare FLUSH.

MuHUManHaTa AucTaHLms Mexay rotBapckis nioT u
cTeHara, Tpsibea fa 6bae noHe 5 ¢cm oT npeHaTa cTpaka,
MOHe 4 cm CTpaHU4HO 1 noHe 50 cm CrpsiMo ropHUTe
Lukachose.

NB = MpeanoxeHnTe AUCTaHLUMU Ca NPUBNU3UTENHU: B
NPOEKTMpaHeTo Ha NpocTpaHCTBaTa, TpsI6Ba Aa ce
crieABaT MHCTPYKUMMTE Ha NPOU3BOAUTENS HA KYXHATA.

& En. Bpb3ka

Pur. 3

-M3kntoyeTe ypena OT eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.
-WHcTannpaHeTo TpsibBa Aa ce M3BLPLUM OT KBanudmLUmpaH
nepcoHarn, KoWTo Aa e 3ano3HaT ¢ [eiCTBaLLUTE pernameHT
3a WHCTanupaHe 1 6e3onacHocT.

-[poun3BOANTENAT HE HOCK HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3@
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€BEHTYanHU LT BbPXY XOPa, XUBOTHU UMK NPeMETH,
Bb3HWKHaNW B Pe3ynTaT Ha HeCnasBaHe Ha AUPEKTUBUTE,
NPesoCTaBeH! B HACTOALLMS pasaern.

-3axpaHBawmsT kaben TpsidBa aa 6bAe AOCTATBYHO IbITHT,
3a [1a 03BOMNM OTCTPaHSABAHETO Ha rOTBAPCKUS OT paboTHUS
nnor.

-YBepeTe Ce, Ye HanpeXeHNEeTo, MOCOYEHO BLPXY
MaeHTUMKaLMOHHaTa Taberka, pasnonoxeHa BbpXy AbHOTO
Ha ype[a, 0TroBaps Ha 3axpaHBaLLOTO HanpexeHue B
XUNULLETO, KbAEeTO e 6bae NHeTanupa.

-He n3nonasaitte yabmxkutenu.

-3a3eMsIBaHeTO € 3a[[bIDKUTENHO MO 3aKOH.

- 3azemuTenHuUST en. kaben Tpsitea Aa e ¢ 2 cm No-gbbr OT
oCTaHanuTe kabenu.

- AKO ef. ypep, He pasnornara CbC 3axpaHBall kabern,
13nonagaiTe kaben, YNeTo MUHUMAITHO CeYeHre Ha
npoBoAHNLMTE e 2 mm2 npu MowyHocT 7200 W; pokato npu
Mo-ToNeMM MOLLHOCTM ceyeHneTo Tpsibea aa e 4 mm2).

- B HUTO egHa Touka Ha kabena Temnepatypata He TpsibBa aa
HaaBuLwaBga ¢ noeeye ot 50°C Ta3n Ha OkonHaTa cpega.

- YpenbT e npefHa3HayeH 3a 13nomn3BaHe Ype3 NoCTOSHHO
CBbp3BaHe KbM en. MpexaTa, nopagu koeto Tpsiosa Aa
npeaBuanTe OMHUNONSIPEH NPEeKbCBaY, KOWTO 0TroBapst Ha
[eliCTBaLLMTE HOPMATVBY 1 KOWTO [ja OCUTYpU MMBITHOTO
U3KMIOYBaHe OT MpexaTa Npy Hanu4ue Ha CBPbXHaNPEexXeHue
kateropust lIl, go koiiTo aa uma 6bp3 M NeceH 4OCTbN creq
VHCTanmpaHeTo my.

BHumanue! lMpean ga cebpxeTe OTHOBO ypeda KbM en.
MpexaTta M fa npoBepuTe Aanu (YHKUMOHMpa NpaBUIHO,
npoBepeTe Aanu kabembT e MOHTUPaH NPaBuITHO.

BHumanue! MNogmsHaTta Ha kabena 3a MEXOMHHO CBbP3BaHE
TpsibBa fa Obde W3BbpLUEHA OT OTOPU3UPaH CepBM3 3a

TexHuyecko obcnyxkBaHe WnM 0T nuue € nopobHa
KBanudmkams.
3abenexka : NpoaykTbT npuTexasa efHa dyHkuns Power

Limitator kosiTo no3sonsiBa Ja ce 3afage enHa MakcumarnHa
rpaHuLa Ha acnmpauns kw

Hactpoiikata TpsibBa Ja ce W3BbPWM B MOMEHTA Ha
CBbP3BaHETO Ha MPOAYKTa KbM enekTpuyeckata Mpexa unm
Mpu NOBTOPHOTO CBBLP3BaHE Ha camaTa efnekTpuyecka Mpexa
(o cnepBawmte 2 MuHYTM). 3a nMocneaoBaTeNHOCTTa Ha

M3BbLpWIBaHe Ha  HacTpoikn  Power  Limitation
KOHCYNTUpaikiTe  TOoBa  PLKOBOACTBO B  pasgen
®yHKUMOHMUpaHe.



MoHTax

Mpeav aa NpUCTBLNNTE KbM MHCTaNUpPaHeTo:

Crnep kaTo pasonakoBaTe NpoAyKTa, yBepeTe ce, Ye
BBMPOCHUST HE CE € YBPeaWI Mo BPEME Ha TpaHcnopTa 1
Npu HaNNYMETO Ha Npobremu, Npeam Aa NPUCTBANTE KbM
WHCTanupaHeTo, CBbPXETE Ce C 0TOPU3NPaHNS
npeACTaBUTEN UK CbC CepBi3a 3a 06CnyxXBaHe Ha
KMMEHTH.

YBepeTe ce, Ye 3aKyneHusT NPoAYKT € C MOAXOAALLM pasvepn
npeaABua u3bpaHata 30Ha 3a MHCTanNMpaHe.

YBepeTe ce, Ye NpW TpaHCMopTa BbB BbTPELHOCTTA Ha
OMaKoBkaTa He Ca W3nagHamu akcecoapn (Hampumep
NAVKYeTa C BUHTOBE, rApPaHUMOHHA KapTa U T.H.) M
€BEHTYanHo rv u3BafeTe u CbXpaHeTe.

YBepeTe ce CblWoO Taka, 4Ye B OnM3oCT A0 30HaTa 3a
WHCTanupaxe € HanmnyeH cBob0AEeH en. KOHTaKT.

MoaroToBka Ha ypeAa 3a BrpaxaaHe:

- TMpogykTbT He MoXe Aa Gbae MHCTanMpaH Hapg
YCTPOWCTBA 3a OXNaxaaHe, MUSITHA MALLMHW, NEYKM,
bypHU, NepanH v CyLnIHU.

/13BbpLUETE BCUYKM AEMHOCTI Ha psi3aHe Mo Lukada npeay
BrpaXaaHeTo Ha roTBapckus NNoT W oTCTpaHeTe
BHUMATENHO CTBPIOTUHUTE W OCTaTBLLUTE OT CTPYXKKM.

BAXHO: usnonasaiite eanH 3anensaly, ynTbTHABALL, NPOAYKT
MOHO-KOMMOHEHT (S), KOITO MMa YCTON4NBOCT Ha

Temnepatypa go 250° ;

NpeAn MHCTanMPaHeTo Ha NOBBPXHOCTUTE, KoWTO TpsibBa
na 6baar 3anenenu, Te Tpsbea ga ObaaT NOYMCTEHM
CTapaTerHo, KaTo Ce OTCTPaHM BCAKO BELLECTBO, KOETO
MOXe [ia Nonpeym Ha crensaHeTo

(np.: pa3nenBaLLy NPOAYKTM, KOH(pOPMALMK, Ma3HIHN,
macna, npax, 0cTaTbLy OT CTapy nenuna u ap.);
NEenuNoTo ce fosiara PaBHOMEPHO BBPXY Lienus
nepuMeTbp Ha pamKkata;

creq 3aneneaxe, oCTaBeTe NenumoTo fja M3CbXHe 3a
okoro 24 vaca.

BHUMAHWE! EBeHTyanHusT nponyck Npu HCTanNMpaHeTo Ha

BMHTOBETE W aKkcecoapuTe 3a (hUKCUpaHe B CbOTBETCTBUE C

HaCTOSLLMTE MHCTPYKLUMW MOXe fa [oBede A0 PUCKOBE OT

€NEKTPUYECKO ECTECTBO.

3abenexka: 3a NPaBUITHOTO MHCTaNMpaHe Ha NpofyKTa ce

npenopbyea TpubUTE fa ce 06paboTAT ¢ NexHTa ¢ nenuro,

CbC CreAHNTe XapaKTepucTKm:

- enactyeH, mek PVC cunm, ¢ nenuno Ha akpuiHa 0cHoBa

- koeTo oTroBaps Ha ctaHaapt DIN EN 60454

- C fieficTBue 3a 3abaBsiHe Ha Bb3nnameHsBaHeTo

- OT/NNYHA YCTONYMBOCT Ha 3acTapsiBaHe

- YCTONYMBO Ha TeMNEPaTypHUTE NMPOMEHM

- 3M0N3BaliTe MPU HNACKM TEMNEpaTypu
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HauuH Ha ynoTpe6a

KoquoneH naHen
3abenexka: 3a fa 3afageTe fafeHa KOMaHaa e JOCTaTbYHO Aa AOKOCHETe (HaTI/ICHeTe) CbOTBETHUTE CMMBOIIU, YpE3 KOUTO Ca

1306paseHu.

n oo e e IR n == eSEE 3 H E Lo s RIS n e i T |
a0 P& o ell & O DI} @& o P @ 0 P
i — | |
(FL) (RL) @ ______ | (RR) (FR)
® .ggg © K
min C - FLTER O]
gl D—(a)
31 = 1 e e e e e ] ] ) ()
e o 0 7- AUTO 0 | MAX
4 B O DI-s x ‘ w
LOCK 6
© T ey
|
999 - $99 -_—
»o g3 so g3
2 3L . 3]
4 = e e o | 4 B e e o o |
9— ‘_-‘, 0 P j-_i, 0 + p
L I | L ‘ |
8 (FL) 8 (RL)
ByTonu [vcnnei/ LED
1. ON/OFF Ha nnota / BeHTUNATOp 3a ekcTpakuus 3a nnot | A. [lucnnei Taiimep
2. YeenuuaeaHe CTOMHOCT Ha Taimep B. AKTWBEH MHAWKATOP Ha Tanmep
3. HamansizaHe CTOMHOCT Ha Tanmep
* 2+3. Akupane Taiimep
OcrosetTa | 4 gy roy 3akniousarie
imvep Maken | 5 raysa / BuaobHossiBare
* 4+5. 3awyTa 0T pela
6. V1360p Ha BeHTMNATOp 3a eKCTpaKLms C. MnawkaTtop 3a obcnyxeaHe Ha unTbp
@ * YBenuyaBaHe/HamansBaHe Ha ckopocT Ha ekcTpakums | D. MHpukaTop Ha dyHKUMS Ha aBToMaTu4Ha
(mowHocr) eKcTpakums
Maxen Ha 7. AKTUBMpaHe Ha aBTOMaTN4HU (DyHKLMM E. AKTBEH MHANKATOP Ha Tanmep
acnuparop * PeceT 3anyluBaHe Ha (unTbp F. Buayanu3saums Ha CKOpOCT Ha eKCTpaKLus
(MowHocr)
G. [incnneii Ha BEHTUNATOP 3a EKCTPaKLNS
8. N36op Ha roTBapcka 30Ha H. MHpukaTop 3a no3uums Ha rotBapcka 3oHa
@ * YBenunyaBaHe/HamanseaHe Ha Hueo Ha MowHoct |. Busyanusauws Ha Hueo Ha MowHocT
9. AkTuBupaHe Ha TemnepaTtypeH MeHmXbLP J. Oucnnei Ha rotBapcka 30Ha
Maren Ha K. Qucnneit Ha TemnepatypeH MeHnmxbp
nnot L. AKTVIBEH MHOMKATOp Ha MOCT
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YNOTPEBA HA NNOTA 3A FOTBEHE

KakBo e Heob6xoanMo Aa 3HaeTe npeau Aa 3anoyHeTe Aa
u3nonsgare nnora:

Beudku pyHKUMM Ha roTBapckust NnoT ca MpOeKTMpaHu no
HauMH, NO KOWTO fAa OTFOBApAT Ha Hali-CTPOrUTE HOpPMM 3a
CUTYPHOCT.

lMopaau Tasn npuumHa:

* HAkou ¢hyHKUMM He ce aKTUBMpAT Mnu ce AeaKTUBMpaT
aBTOMaTU4YHO MpU NIUNCa Ha CbAOBE 3a FOTBEHe BbpXY
roTBapCKuUs NIOT WNK KOraTo CbAOBETE He Ca NPaBUITHO
NOCTaBEHH.

* B pgpyrm cnyvan akTuBupaHuTe (DyHKUMW Ce AeakTuBupaT
aBTOMATUYHO CMeA HSKONMKO CeKyHAM, Korato enaHata
(byHKLMS Ce Hyxaae OT AOMbIHUTENHA HACTPOika, KOSTO He e
nafeHa (Hanp.. “BkniovBaHe Ha nnorta 3a rotBeHe” 0e3
“UsGop Ha 30HaTa Ha rotBeHe’ unM “PaboTHa
Temnepatypa’, unu “@ynkuma Lock” unn “Timer”).

BHumanue! B cnyyait Hanpumep Ha NpoabMKUTENHO
N3MON3BaHe € Bb3MOXHO 30HaTa Ha [OTBEHE fa He ce
W3KMI0YM BE[HAra, Thil KaTo € B MPOLIEC Ha OXNaxaaHe; BbpXy
[MCTINes Ha 30HaTa 3a TOTBEHe Ce MosiBsiBa cumBora ‘1
KoiTo 0003Ha4aBa 13BbPLLBAHUS B MOMEHTa MpOLIEC.
W3yakaiiTe [okato AMCMNEST Ce W3KMKoYM npean da ce
pobnkvTe 40 30HaTa 3a roTeeHe.

Oucnnei Ha 30HaTa 3a roTBeHe
BbpPXy AMCMNENTE, KOUTO Ce OTHAaCs A0 30HUTE TOTBEHE, Ce
nocoysa:

BrknioyeHa 30Ha 3a roTBeHe 0
Power Level 1.9.7
Residual Heat Indicator -
Pot Detector ':’
®yHkums Temperature Manager o
aKTUBHa

®yHkumsa Child Lock aktnempana IR
OyHkuns Maysa ,' ,’
®yHkupa Automatic Heat UP ,C,'
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Xapalcrepuc'rm(u Ha nnota

@ Safe Activation

|-|p0,C|yKTbT Ce aKkTMBupa CamMo Mpu Hanuyue Ha TeHKepwn
BbpXYy 30HWTE 3a roTBEHE: NPOLECHT Ha HarpaBaHe He ce
ctapTpa unu unu npekbcsa B cnyqaﬁ Ha nunca unu
OTCTpaHABaHE Ha TeHOXepuTe.

@ Pot Detector
MpomyKTbT OT4YATA ABTOMATUYHO HANMYMETO HA TEHIKEpU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

@ Safety Shut Down

I'Iopa/:uA NPUYUHK, CBBP3aHU C 6esonacHocTTa, BCsika 30Ha 3a
roOTBEHE UMa edHO MaKCMManHO Bpeme Ha (*)yHKL[I/IOHI/IpaHe,
KOETO 3aBWUCU OT 3a4afileHOTO HMBO Ha MOLLHOCT.

@ Residual Heat Indicator

lMpn M3KMIOYBAHETO HA efHa UIM MOBEYE 30HW 3a TOTBEHE,
HanmMuneTo Ha ocCTaTbyHa TOMMWHA Ce CUrHanuaupa CbC
crneuparneH Bu3yaneH CurHan Ha AuUCTnest Ha CbOTBETHaTa
30Ha, NOCPEACTBOM CUMBONA i

HauuH Ha paboTa

3abenexka: 3a aa ce akTvBUpa BCsKa eAHa (YHKLMS, MbPBO
€ Heobxoauma Aa ce aKTvBMpa xenaHaTa 30Ha

@ BknoyBaHe

HatucHete (mokocHete) @ (1) nnmot 3a roTBeHe/
acnuparop

CBETNMHHUST UHAMKATOP Ce BKITIOYBA 3a Aa YKaXe, Ye NioTbT
3a F0TBEHe/ac1paTopbT e roToB 3a ynotpeba

HaTucHeTe OTHOBO 3a Aa WU3KmiouuTe

3abenexka: Tasu cyHKUMA WUMa NPUOPUTET CNPAMO
BCMYKM OCTaHan! dyHKLMM.

@ /360p Ha 30HK 3a roTBeHe
[lokocHete (HatucHeTe JleHtata 3a wM3bop (8), kosTO
CbOTBETCTBA Ha XeraHaTa 30Ha 3a roTBEHE.

@ 9 Power Level

MnoTsT e cHabaeH ¢ 9 H1Ba Ha MOLLHOCT

[okocHeTe 1 nimb3HeTe NpbeTa Mo AbmkuHaTa Ha JleHTaTa 3a
n36op (8):

Ha ASICHO 3a [la Ce YBENMYM HUBOTO HA MOLLHOCT;

Ha NsIBO 3a Aa Ce Hamarn HUBOTO Ha MOLLHOCT.

@ Power Booster

MpopykTbT € cHabaeH C €OHO HWBO Ha [OMbIHUTENHA
MOLLIHOCT (Haj HWBOTO 9), koeTo octaBa aktueHO 3a 10
MUWHYTW, CNiel KOETO MOLLHOCTTa Ce BpbLua Ha MpeaxoaHoTo
HMBO.

[lokocHeTe v nimb3HeTe NpbCTa Mo AbmkuHaTa Ha JleHTaTa 3a
n36op (8) (Hag HI/IBOTOé; 1 akTueupanTe Power Booster
Husoto Power Booster e ykasaHo Ha aucnnes Ha ubpaHata
30Ha CbC cumBona’



@ Bridge Zones
3oHuTe 3a roTeeHe, bnarofapeHue Ha yHKuUnsTa Bridge ca B

CbCTOSHME fa paboTaT KOMOGMHMpaHO Cb3faBaiikv efHa
€[VMHCTBEHA 30HA CbC CbLIOTO HMBO Ha MOLHOCT. Tasu
(DyHKUMS MO3BONSBA €[HO PABHOMEPHO TOTBEHE C TaBW 1
TEH[KEPW CbC 3HAUUTENHM pasmepy.

Bb3amoxHo € fa ce u3nonasa B KOMGMHALMS NpeAHaTa 30Ha
3a rotBeHe “Master” cbc cboTBeTHaTa 3af Hes “Secondaria”
(3a pma npoeepuTe Ha Kkou e npefBuAeHa Tasu yHKLKS,
KOHCYNTUpaiiTe NMoCTpUpaHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTBO).
3a pa aktBmpate ®@yHkumnATa Bridge:

* n3bepeTte efHOBPEMEHHO ABETEe 30HW 3a rOTBEHe, KOUTO
XenaeTe Aa u3nonasare

. MH,qMKaT_gj)bT Bridge (L) Ha 3oHaTa 3a roteeHe “Secondaria”

cBeTBa "

* nocpeacTBoM JleHTaTa 3a u36op (8) Ha 3oHaTa 3a roTBeHe
“Master we 6bae BbL3MOXHO Aa ce 3agage Huoto
(MowHocT) Ha paboTa

+ 3 pa 6boe [peaktveuMpaHa ®yHkumsTa Bridge e
pocTaTbyHo Aa Obge noBTOpeHa cbluaTa npouedypa 3a
aKTUBMpaHe

@ Temperature Manager

Temperature Manager e yHKuMs,, KOSITO NMo3BonsiBa fa ce
3afage NpeaBapuTENHO HacTpoeHaTa Temnepatypa, MNo-
noaxogsa, 3a Aa Ce MOCTUTHE KemaWus BuL pesyntat
(koHcynTupaiiTe Tabnuuyata Temperature Manager Ha kpas
Ha T03v pasgen).

W3beperte xenaHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

I’-\\
+ HaTicHeTe egHOKPATHO MM MHOTOKpaTHO e (9) 3apa
n3bepeTe Hail-NOAXOAALLOTO HUABO OT HANUYHHUTE:
12.

N
Melting* 5
%\' %\\\ Warming* SS
%\ %\\ %\ Simmer* SS
* KoHcynTupaiite Tabnuuata Temperature Manager Ha
Kpasi Ha To3u pa3gern.

+ HaTucHeTe NOBTOPHO 3a M3KMiouBaHe.
Ha pucnnes Ha 3oHata 3a roveeHe, koWto pabotn B
Temperature Manager ce nosiesisa cumson “Atf”

@ Key Lock
Key Lock no3sonsiBa fa ce 6nokupat HacTpoMkuTe Ha nnota,

3a la ce NpefoTBpaTh CryvaiiHa Hameca, OCTaBsIK/ aKTUBHM
BEYe 3afafeHuTe yHKLMM.
AKkmusupaHe:

* HaTucHeTe

4
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* HaukatopbT LED pasnonoxeH Hag GyToHa ceeTsa, 3a fga
MOKaXe HacTbNUIOTO aKTUBMPaHe
Moemopeme onepayusma 3a da deakmusupame.

@ Child Lock

Child Lock nossonsiea fa ce usberHe, geuata ga nonyyatr
CrnyyaeH AOCTbN A0 BKIIOYBAHETO HA 30HUTE 3a MeYeHe Unm
30HaTa 3a acnupauus, kato 3abpaHsBa aKTMBMpaHETO Ha
BCsIKa eiHa (DyHKLNS.

Child Lock mMoxe fa ce akTuBMpa Camo C BKIHOYEH MPOAYKT,
HO C W3KITKOYEHW 30HM 3a FOTBEHE (M 30Ha 3a acnupaLys).
AxkmueupaHe:

+ OTCTpaHeTe CbAOBETE 3a TOTBEHE, ako WMa TakuBa, OT
roTBapCKUs NAOT

* HaTUCHETE W 3aAPBXTE HAaTUCHATU eJHOBPEMEHHO @' (4)

] (5), eovH [BOEH 3BYKOB CurHan ykasea, ue
(yHKUVSTa € BKMIYeHa 1 ce Budyanmanpa "L" Ha ancnnente
() n(F).

Moemopeme onepayusima 3a da deakmueupame.

® Timer

OyHkumsita Timer e egHo obpaTHo oTBposiBaHe, KOeTo €
Bb3MOXHO [a Ce HacTpou, AOpW e[HOBPEMEHHO, Ha BCsKa
30Ha 3a roTBEHe (1 Ha 30HaTa 3a acnmpaums).

Crnep w3TnyaHe Ha 3afjafieHvs NEpUOA 30HWTE 3a rOTBEHE
(Mrm 30HaTa 3a acnupauus) ce M3KMKoYBaT aBTOMATUYHO W
noTpebuTensT Ce npedynpexaaBa CbC CheuuaneH 3ByKOB
curHarn.

Axtuupane/HacTpoiika Ha chyHkumaTa Timer 3a nnoTa 3a
roTBeHe

* U3bepeTe 30HaTa 3a rotBeHe (MolHocT # 0).

“Hamucrere == == (3+2), 3a moctbn Ao yHkUnsTa Timer

* Hactpoite BpemeTo Ha NpoabmkUTENHOCT Ha Timer:

HaTUCHeTe cenekTopa
aBTOMATNYHO M3KITIOYBaHE
HaTucHeTe cenekTopa wmm(3), 3a Aa HamanuTe BpemeTo 3a
aBTOMATNYHO M3KMIOYBaHE

AKo XenaeTe, NOBTOPETE OrfiepaLysiTa 3a OCTaHanuTe 30HM Ha
TOTBEHE.

3abenexka: Bcsika 30Ha 3a roTBeHe MOXe fia Ma HacTpOeH
eovH pasnuyed Timer; Ha gucnnes (A) we ce nosu 10
ceKyHau, 0bpaTHo 0TbposiBaHe Ha nocneaHaTta u3bpaHa 3oHa
33 rOTBEHe, CreA KOETo, Ce Bw3yanuaupa obpaTHOTO
0TbposiBaHe ¢ No-Masnko Bpeme.

Korato TailmepsT e 3aBbplumn obpaTHoTO 0TOpOsiBaHe, ce
W3haBa 3BYKOB CUrHanm (3a 2 MMHYTW, WM cnupa npu
HaTUCKaHe Ha npou3BoAeH OyTOH Ha nnoTa), AokaTo
aucnnest (A) mura cbe cumBona .01

3abenexka: OT CTpaHaTa Ha AMCTINER Ha 30HaTa 3a roTeeHe,

S

~

(2), 3a ma yBenuuuTe BpemeTo 3a

¢ Timer B ynotpeba, ce nosisaBa cumMBon
3a usknroyBaHeTo Ha Timer:

* n3bepeTe 30HaTa 3a roTBEHE

* HAaCTPOWTe CTOMHOCTTA Ha Tanmepa Ha " nocpeAcTBOM
=(3),



3abenexka: hyHkUMsATa Npogbixasa fa pabotu, ako
MEXOYBPEMEHHO He BbaT HaTicHaTH Apyrvt GyTOHN.

@ Eqgq Timer

OyHkumsta Egg Timer e egHo He3aBMCUMO YCTPOWCTBO 3a
0bpaTHo 0TOpOsiBaHe OT 30HUTE 3a TOTBEHE (M OT 30HaTa 3a
acnupaupst). Egg Timer ce akTuBuMpa 4ype3 HaTMCKaHe Ha
(3+2).

3abenexka : 3a HacTpoika Ha (yHkuusita Egg Timer
CneaBaiiTe cbLUaTa npoueaypa, kato 3a yHkumsaTa Timer-
Korato TaiiMepbT € 3aBbplunn 0bpaTHOTO OTOpOsiBaHe, ce
W3gaBa 3BYKOB CUTHanm (3a 2 MWHYTW, UMW cmMpa npu
HaTWCKaHe Ha npou3BogeH OYTOH Ha nnota), [okaTo
pucnnest (A) Mura cbc cumBona .00

@ Pausa

®yHkumsTa Pausa nossonsBa fie ce NpeKbCHe BCAka akTUBHA
(yHKUMS Ha nnoTa, NPeMecTBalkM Ha CTOMHOCT Hyna
MOLLHOCTTA Ha roTBeHe.

AKkmusupaHe:

* HaTUCHeTe D | | (5)

+ Bu3yanu3upa ce egHa " 1" Ha gucnnente ().

3a deakmueupaHe Ha (hyHKyussma:

3abenexka : Tasn OnepaLyst Bb3CTaHOBSBA YCMOBUATA Ha
nnoTa npeav naysata

* HaTUCHeTe |(5)

+ 100 10 cekyHan nnb3HeTe Ha ASCHO MPBCT MO AbMXMHATA
Ha JleHTata 3a u3bop (8), cboTBETCTBalla HAa 30Ha 3a
rotBeHe 2 (OUr.19);

3abenexka : ako onepauysita He Gbae U3BbPLUEHA 32 ToBa
BpeMe (hyHKLMSITa Nay3a 0CTaBa akTUBHA.

3abenexka: ako cneg 10 muHyTn, ®yHkuusTa Pausa He
Gbfe AeakTMBMPaHa, NNOTLT Ce U3KIMI0YBA aBTOMATUYHO.

® Recall

OyHkumsTa Recall noseonsiBa [a ce Bb3CTAHOBAT BCUYKM
HacTpOiikK, 3afafeHn Ha nnota, B Cryyail Ha CnyvaiHo
U3KIHOYBaHE.

AKkmusupaHe:

+  BK/lOYeTe OTHOBO MNMoTa @(1) no 6 cekyHgu ot
W3KIIOYBAHETO

* HaTUCHeTe D | | (5), B pamkuTe Ha cnepBsaLmTe 6 cexyHou

@ Automatic Heat UP

OyHkumsTa ABTOMaTWYHO HarpsiBaHe no3BoMsBa Aa ce
[ocTurHe no-6bp30 3afafeHaTa MOLHOCT; C Tadn PyHKUMS e
Bb3MOXHO Aa Ce CroTBM XpaHata no-6bp3o, Ho 6es puck T
na 6bae u3ropeHa, Thii kaTo TemnepaTtypaTa He HaJBuLlaBa
3a7jafleHOTO HUBO.

Taau chyHKUMS e Hanr4yHa 3a HUBa Ha MoLHoCT 1 -8 .
AKkmusupaHe:

* HaTWUCHETE MO AbMKMHaTa, Bbpxy JleHTaTa 3a m3bop (8),
enaHaTa MOLHOCT

240

Wizt
* Bu3yanusupa ce efHa 11

Ha gucnnes (1).
@ Power Limitation
OyHkumsiTa Power Limitation nossonsea fa 6bae HacTpoeHo

(DYHKUMOHWpaHETO Ha  MpoaykTa,
MakcumanHoTo abcopbupane.
3abenexka : HacTpoiikata TpsbBa Aa Ce M3BLPLWM Mpy

M3KMIoyeH nnot, 6e3 ga ce Hatucka OyToHa (1), B
MOMEHTA Ha CBbp3BAHETO Ha MfoTa 3a rOTBEHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, Unu npu NOBTOPHOTO CBbP3BaHE Ha
camarta enekTpiuiecka Mpexa, 40 CrieaBaLLuTe 2 MUHYTH.

3a pa ce HacTpou Power Limitation :

* HaTUCHETE W 3adpbXTe HATUCHATM NPOABIKUTENHO

Kato Cce OorpaHu4u

ByToHuTE + D“ (4+5), mo w3maBaHeTO Ha eawH

KpaTbK aKyCTU4YeH curHan

* MpersbprieTe e[HOBPEMEHHO BbpXy nimbaraunte FL u RL
R

OT NSIBO Ha [ISICHO,W 3aJPbXKTE HATUCHAT NPOABIKMTENHO B
CbOTBETCTBME Ha bykBuTe P, A0 M30aBAHETO Ha €NH KpaTbk
aKycTU4eH curHan guennesT Timer (A) noka3sa CUMBONUTE

“CF6”, 3a [ja 0CoYM, Ye e Bb3MOXHO /Aa Ce U3BBPLLN

HacTpoiikaTa

avennest Ha 3oHa FL nokassa TekylyaTta HacTpoika™

0= 74KW

1= 45KW

** no nogpa3sbupaHe HacTpoiikaTa e 3agageHa Ha 7,4 KW

*32 [a CMeHWTe HacTpoikata Ha Power Limitation

npeaBukeTe BbpXY nibarava FL
: y

OT NSIBO Ha [ISICHO, 3a yBenu4yaBaHe Ha Kw

OT [IICHO Ha NsIBO, 38 HamansiBaHe Ha Kw

* 33 [a 3anasuTe HanpaBeHust U36op, HaTUCHeTe OyToHUTE

+ D | | (4+5), 3a 1 cekyHaa;
e 6Gbae W3LafieH eauH akycTUYeH CUrHan 3a Aa NoTBbPA
M3BbPLUEHATA HACTPOVKa 1 Ce 3nu3a oT (yHKLMsITa.

YNOTPEBA HA ACITUPATOPA
@ BkniouBaHe

HaTtucHete (gokocHeTe) @ (1) nnoT 3a rorBeHe/
acnuparop

CBETNUHHUAT MHAMKATOP Ce BKMIOYBA 3a Ja yKaxe,
Yye NMOTLT 3a roTBeHe/acnupaTopbT € roToB 3a
ynoTtpeba

HaTtucHeTe OTHOBO 3a fja M3knumTe

3abenexka: Ta3um ¢yHKUMA uma npuopuTeT
CNpsiMO BCUYKU OCTaHanNM pyHKLUUU.

® BknrouBaHe Ha acnuparopa:
OokocHeTe (HaTucHeTe) JleHTaTa 3a u36op (6) 3a
[a akTuBmpaTe acnupartopa



@ CKOpoOCT (MOLLHOCT) Ha acnupauus:
[okocHeTe 1 NNb3HeTe NPbCTa MO AbJKMHATA Ha
IleHTaTa 3a usbop (6):

Ha fAsfcHO 3a fga  yBenuuute
(mowHocTTa) Ha acnupaumsa (0-10);
Ha NsBO 3a [a HamanuTe cKopocTTa (MOLLHOCTTA)
Ha acnupauus (10-0);

CKOpoCTTa

® Timer

AkTtuBupaHe/Hactponka Ha dyHkumsaTa Timer
3a acnupartopa

* N36epeTe acnupatop (ckopocT g 0).

* HatucHete = (3+2) 3a poctbn Ho
dyHKumaTa Timer (0T BCsika CKOpPOCT)

* HacTtpolite BpeMeTo Ha NpOABLIMKUTENHOCT Ha
Timer:

HaTUCHeTe cernekTopa +(2), 3a ga yeenuuute
BpPEMETO 32 aBTOMaTUYHO U3KNOYBaHe

HaTUcHeTe cernekTopa ===(3), 3a ga HamanuTe
BPEMETO 3a aBTOMaTUYHO U3KMHYBaHe

Ha Aaucnness (A) ce Bu3yanuaupa o0GpaTHOTO
npebposiBaHe,

3abenexka: OT CTpaHaTa Ha pAgucrnes Ha
acnuparopa, ¢ Timer B ynotpeba, ce nosiBsBa

cvmBOn é (E)

Korato TavimMepbT € 3aBbpwun 06paTHOTO
oTOposiBaHe, ce u3gaBa 3BYKOB curHan (3a 2
MWHYTW, UMK CNPa NPW HaTUCKaHe Ha NPOU3BOAEH
B6yTOH Ha nnota), gokaTo aucnnesT (A) mura cbc
cumeona “O.00".

3a usknrouBaHeTo Ha Timer:

* n3bepeTe 30HaTa 3a rotBeHe

* HacTpoliTe CTOMHOCTTa Ha Taiimepa Ha "L
nocpeacTBOMums(3),

3abenexka: dyHKuMsTa npoabikasa Aa pabotu,
ako MexayBpeMeHHO He ObaaT HaTtucHaTV Apyru
OyTOHN.

® NHaukaTtop 3a 3anywsaHe Ha puntpm
AcnmpaTopbT nokasea, Korato e Heobxoanmo, aa
Ce M3BbPLUM NoaapbXKaTa Ha punTpuTe:

MacneH muntsbp

LED unaukatopsT “FILTER”(C) ce BkriouBa
®UnNTHP 32 MUPM3MU C aKTUBEH BbITeH
uHaukatopsT LED “FILTER”(C) mura

@ PeceT 3anywBaHe Ha pounTpm

Cnep u3BbpLlUBaHe Ha noadpbxkaTta Ha untpuTe

(macneHn w/vnu akTUBEH BBITIEH) HaTUCHeTe
1] 9y

npoabmxuTenHo 6ytona AUTO (7);

uHpukatopsT LED “FILTER” pskmioua ce, kato
pecTapTipa OT6pPOABaHETO Ha MHAMKATOPA.
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@ AKTUBMpaHe Ha MHAMKaToOpa 3a 3aApbCTBaHe
Ha PUNTHLP 32 MMPU3MU C aKTUBEH BbITEH

To3u MHOMKATOP OGMKHOBEHO € U3KITHYEH.

3a ga ce akTvMBMpa, HanpaBeTe CleaHoTo:

*BKIIOYETE MII0Ta 3a acnypaLyisi NoCpeaCcTBOM @(1);
* C W3KMIOYEHU MOTOp 3a acnupauusi U 30HU 3a
roTBeHe, HaTWCHETE W 3afpbXTe HaTMcHaT

“AUTO"(7):

« “FILTER” gyniousa ce, cnep Toea ce M3KMioyBa 3a
[la NoKaxe M3BBLPLUEHOTO aKTUBMpPaHe.

@®[eakTMBUpaHe Ha MHOMKaTopa 3a
3appbcTBaHe Ha UNTLP 3a MWUPU3MKU C
aKTUBEH BbrneH

noBTOpeTe onepauuaTa onucaHa
aKkTMBMpaHe

“FILTER” myra, cnem ToBa ce M3kmouBa 3a Aa
nokaxke U3BBLPLUEHOTO aKTUBMPaHe.

no-rope 3a

© DyHKUMOHMPaHe B aBTOMATUYEH PEXUM
ACnupaTopbT Le Cce BKIOYM Ha Hal-noaxoasiiarta
CKOPOCT, Cropef KanauuTeTa Ha acnupauusi Ha
MaKCHMariHOTO HMBO Ha TOTBEHE, M3MOM3BaHO B
30HUTE 3a FOTBEHE.

Korato roTBapckusi nnoT ©ObAe  M3KMOYEH,
acnupaTtopbT perynupa CBOATa CKOPOCT Ha
acnvpauusi, KaTto NocTerneHHo si Hamansiea, Taka
Yye Aa OTCTPaHU OCTaTbYHUTE Napu ¥ MUPU3MMU.

3a fa aKkTuBMpaTe Tasu OyHKUMS:

Hatuchete 3a kpatko "AUTO’ (7), HamkatopbT

Lep ‘TAY (D) cBeTBa, 3a fOa nokaxe, 4e
acnupaTopbT paboTu B TO3U PEXMM.

YpeabT e npeppasnonoxeH, ga Obae uv3nonseaH B
kom6uHauma c¢ KOMMNEKT patuuk Window (He e
[0CTaBeH OT NPou3BoaUTENS).

WHcTanupaiikn KOMMNEKTA, patumkbt Windows (camo B
cnyyan Ha ynotpeba Ha nnota B pexum ACMUPALINA),
acnupauusiTa Ha Bb3ayxa Le cnvpa Aa (yHKUMOHMPA, BCEkV
MbT, KOraTo HaNMYHMST NPO30pel B CTasTa, BbPXy KOWTO
KOMMIEKTBT 6bae npunoxeH, 6bae 3aTBOpeH.
-EnektpuyeckoTo cBbp3BaHe Ha KOMIMIEKTA kbM ypeaa,
TpsbBa Aa 6bAe N3BHPILEHO OT TEXHUYECKU NEPCOHan, ¢
KBanudukaums v cneuuanm3aums.

-KOMMNEKTDBT 1ps6Ba Aa 6bae ¢ otaeneH cepTudumkar,
B CBLOTBETCTBME CBLC CTaHAApTMTEe 3a 6Oe3onacHocT,
OTHacsAlM ce OO KOMMOHEHTa M Heroeata ynoTpeba c
ypepa. MHcTanupaHeto Tpsi6Ba Aa Gbe M3BLPLLEHO B
CbOTBETCTBME C AeiCTBalMUTe perramMeHTM 3a GUTOBM
MHCTanaumm.

BHUMAHMUE:

-okabensiBaHeTto Ha KOMIMIEKTA, koeto TpsibBa ga ce
CBbpXe KbM ypeaa Tps6Ba Aa 6bhe YacT oT Bepura cbe
cepTudumkar 3a 6esonacHo HUCKo HanpexeHue (SELV).




-NPON3BOANTENAT Ha TO3N Ypes OTXBbPNA BCAKaKBa
OTrOBOPHOCT 3a €BEeHTYyarnHu npobnemu, wWeTn, noxapw,
npoustvyawm ot fedekTm wiunu npobnemu npu
(pyHKUMOHMpaHe W/MNKM  TpelWHO MHCTanupaHe Ha
KOMNNEKTA.

MpenBapuTtenHo
3a/lafeHo HUBO Ha Onucatune
MOLUHOCT

OnpegensHe  Ha  Hait-
nopxofsiaTta MOWHOCT 3a
faBHO  pasTansHe  Ha

AenvkaTHU mpopyktu, 6e3
s Melting Aa Ce yBpexaaT CeTMBHUTE
— WM XapakTepucTUku  (kato
Hampumep LLOKOMaA, Macro
W T.H.).

OnpegensHe  Ha  Hait-
nogxogsara  MOLYHOCT,
KosiTo no3sorsiea

) nofnbpkaHe  KOHCTAHTHA
s s Warming Temrnepatypata Ha actusTa
no AenMKaTeH HauuH, 6e3
Bb3BMpaHe.

OnpepensHe  Ha  Hait-
nopxopslaTta MOWHOCT 3a
NMPOABIKUATENHO  KbKpeHe
npu roteexe. Moaxoaswa e
3a MPUrOTBSIHE Ha JoMaTeH
coc, pary, cynu,
MUHECTPOHE  MPW  KOeTo
MOLLHOCTTa Ce KOHTpomupa,
sss . KoeTo e wuaeanHo W 3a
Simmer rotBeHe Ha BogHa OaHs.
I
W3bsarsat ce
HebnaronpusTHM yTeukn Ha
XpaHa W 3arapsHus Mo
ABHOTO, KOWTO Ca TUMUYHM
3a TO3M Ha4MH Ha roTBeHe.
AkTuBMpaiiTe Tasn yHKLUMS
cres  Bb3BMpaHe  Ha
fCTUETO.
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Tabnuua Ha MOLLHOCTUTE

HuBo Ha MowHoCT

HaumH Ha roTBeHe

M3non3BaHo HMBO
(vHAMKauus 3a noanomaraHe Ha (pOPMMPaHETo Ha
ONMUT 1 HAaBMLIM 32 FOTBEHE)

MneanHo 3a 6bp30 noBuLLaBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe XpaHaTa 0 6bp30 kunBaHe ako cTaBa BbMPOC 3a BOAA
Makcumanta Unn 6bP30 3aTONNSHE Ha FOTBEHUTE TEYHOCTH
MOLHOCT
MneanHo 3a 3anuyaHe, B Ha4aroTo Ha roTBeHeTo,
89 [TbpxeHe — kunexe
MbPXEHE Ha 3aMpaseHn NpoayKTH, 6bp3o KunBaHe
VneanHo 3a 3anbpxBaHe, NOAAbPKaHE Ha KUNEHe,
3anuyaHe — 3anmbpxeaHe —
7-8 rOTBEHe W NeveHe (C kpaTka npoabmkuTenHoct 5-10
KuneHe — neveHe
MUHYTH)
Bucoka
MneanHo 3a 3ambpxBaHe, NOAAbPKaHE Ha Neko
MolyHocT 3annyaHe - roTeeHe — A P AR
KMMEHe, FOTBEHE W NeveHe (Cbe cpeaHa
6-7 3alyLuaBaHe — 3ambpXBaHe —
neveHe npogbmkuTenHocT 10-20 MUHYTH), NpesBapuUTENHO
3arpsiBaHe Ha akcecoapy
MneanHo 3a 3agyLwaBaHe, NofAbPXaHe Ha KbKpeHe,
loTBeHe — 3adylLaBaHe — A Ay AR p
4-5 roTBeHe (C ronsiMa NpoAbIMKUTENHOCT) N 0BbPKBaHE Ha
3anbpkBaHe — neyeHe
nacta
/neanHo 3a NpoabMKUTENHO FOTBEHE (Ha Opws,
CpepaHa 3.4 ['0TBEHE — KMNBaHe — COCOBE, NeyeHM ACTUS, puba) ¢ Hannume Ha TEYHOCTH
MOLHOCT crucTsiBaHe - pasbbpkeaHe (Hanpumep Boga, BIHO, 6YNbOH, MNISIKO) 1 3a
00bpKBaHe Ha nacta
neanHo 3a NpoabMKUTENHO roTeeHe (06emu 40 eanH
['0TBEHE — KMNBaHe — .
2-3 NUTBP: OPU3, COCOBE, NMEYEHM ACTUS, puba) ¢ Hannune
crucTsiBaHe - pasbbpkeaHe
Ha TEYHOCTW (HanpuMep BoAa, BUHO, BYMbOH, MIISIKO)
ToneHe — pasMpassiBaHe - /neanHo 3a oMeKoTsiBaHe Ha Macro, Neko pasTansHe
12 nopAbpXaHe Ha Tonmo — Ha LLoKonap, W pa3vpassaBaHe Ha NPoAyKTH C Marku
Hucka pa3obpkeate paamepi
MouHocT TorleHe — pa3mpassiBae - neanHo 3a nofAbPKaHE TOMMO Ha ManKo KONMYECTBO
1 nopabpxaHe Ha Tonmo — MPSICHO CTOTBEHM ACTUS U MOAAbPXKAHE TemnepaTypara
pa3bbpkBaHe Ha fcTs 1 06bpKBaHE Ha pU30TO
'oTBapCKMAT NNOT € B nosuuns stand-by unu nskmioueH
Hynesa (C Bb3MOXHO Hannume Ha ocTaTbyHa TOMNMHA Creq
OFF [MOBBPXHOCT 3a nocTaBsiHe
MOLHOCT 3aBbpLUBAHe Ha FOTBEHETO, KOETO CE CUrHANM3Mpa Ype3
H-L-0)
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Tabnuua 3a neyeHe

Kareropus AcTuA U HauMH HuBO Ha MOLLHOCT M CTeneH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpUroTeBsiHe MbpBa dasa MowHocT Bropa ¢pasa [ Mowmoct
BapeHe Ha nactata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BojaTa Booster-9 1 NoAAbpkKaHe Ha 7-8
kuneHeTo
BapeHe Ha nacrata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BojaTa Booster-9 1 NoAAbPkKaHe Ha 7-8
Macra, opu3
KMneHeTo
BapeHe Ha nacrata
BapeH opu3 3arpsiBaHe Ha BogaTa Booster-9 1 NoaabPKaHe Ha 5-6
KuneHeTo
Pu3oto 3ambpXBaHe W 3anuyaHeHa scTus 7-8 loTBEHE 4-5
Bapetu 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 Bapete 6-7
[Tbpxeru 3aTonnsHe Ha 0nmoTo 9 [MbpxeHe 8-9
Cote 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agyuwenu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 3-4
lMpupasaHe Ha
3anbpxeHu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LBAT Ha 7-8
3aMbpXKeHuTe fCTUs
3annyaHe o 3naTUCT LBAT B ONMO
[MeyeHo A W 7-8 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macro - MoLHOCT 6)
MpenBapuTenHo 3arpsBaHe Ha 3annyaHe v ot
Ha ckapa peABap P 7-8 7-8
cbaa ABETE CTpaHu
Meco 3anbpxBaHe B 0nno
3aneyeHo P 7-8 [oTBEHE 4-5
(ako e ¢ Macro - MoLHocT 6)
Cre 3ambpxBaHe B 010
P 7-8 [oTBeHe 3-4
cOC/3apyLLleHO (ako € ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
lpeaBapuTenHo 3aTonnsHe Ha
Ha ckapa peaBap 7-8 [oTBeHe 7-8
TeHpKepaTa
Cre 3ambpxBaHe B 010
Pu6a P 7-8 'oTBeHE 34
coc/3agylueHa (ako e ¢ Macro - MoLHoCT 6)
3arpsiBaHe Ha ONMOTO UNK Ha
MMbpxera P 8-9 MbpxeHe 7-8
MasHUHUTE
3aTonnsHe Ha TeHmKepaTa ¢
[TbpkeHun fKEp 6 loTBEHE 6-7
Macro Unu MasH1HM
3aTonnsiHe Ha TeHmKepaTta ¢
Owmnetun [Kep 6 loTBeHe 5-6
Macrno 1nu MasH1H1
Aiiua Poxko
cBapeHn/TBbpLo 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 loTBeHe 5-6
CBapeHy snua
3aTonnsHe Ha TeHmKepaTa ¢
ManaunHkn fep 6 loTBEHE 6-7
macno
3anbpxBaHe B 0nno
[omatn P 6-7 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macro - MoLHocT 6)
3ambpxBaHe B 010
CocoBe Pary P 6-7 [oTBEHE 3-4
(aKko € ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
MoproToBka Ha 6asaTa (pastoneTe
Bewamen A (p 5-6 TNeko Bb3BUpaHe 3-4
macno 1 bpaluHo)
. MopabpxaHe Ha
AiveH kpem Bb3BupaHe Ha Mnsko 4-5 AALD 4-5
neko BapeHe
Cnagxuwm u MopabpxaHe Ha
an MyamHr Bb3BupaHe Ha Mnisko 4-5 AALp 2-3
KpemoBe T1eKo BapeHe
MopoobpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3atonnsHe Ha Mnsiko 5-6 AAED 2-3
neko BapeHe
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Mopapbxka

MogapbXKa Ha NnoTa 3a roTBeHe

BHumanue! Mpeam kaksaTo 1 Aa e onepaums, CBbp3aHa ¢
noyucTeaHe UM nogapbLXKa, yBepete ce, Ye 30HUTE Ha
roTBeHe ca U3KIKYeHU U Ye MHANKATOPBT 3a OCTaTbyHa
TOMJNUHa € U3KNKYeH.

MouncteaHe
FOTBapCKMﬂT MMOoT Ce NOYMCTBa CreA BCAKO non3saHe.

BaxHo:

He n3nonasaiite abpasuBHu 1 TeneHn rbuuku. C TeueHme Ha
BpemeTo, ynotpebata UM Moxe fda MOBpeau CTbKreHata
NOBBPXHOCT.

He ynoTpebsiBailTe arpecuBHM  XAMWYHM  MOYMCTBALLM
npenapaTu kato cripedoBe 3a (ypHa unu nmpenapatv 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.

Cnep BCSIKO M3N0oN3BaHe, N3yakaiiTe NoTa fja ce oxnaam v ro
nouucteTe, 3a fAa OTCTPAHWTE HACNoOeHWUTe 3acbXHanu
0CTaTbLM W NEeTHa OT XpaHa.

3axapta ¥ XpaHWTe C BMCOKO CbAbpXaHWe Ha 3axap
YBpEXAAT roTBapcKkig MnoT v Tpsbea MoMeHTanHo fa 6baart
OTCTpaHeHu.

Conra, 3axapTa v nsicbka MoraT Aa HagpackaT NoBbPXHOCTTa
Ha CTBKIOTO.

[MouncrgaiiTe ¢ Meka Kbpna, KyXHeHcka XapTisi U crieLpantm
MpOAYKTW 33 MOYMCTBAHE Ha rOTBAapCKMS MNOT (MpuAbpXaiiTe
Ce KbM WHCTPYKUMWTE Ha NPOM3BOANTENS).

HUKOrA HE U3MON3BAUTE NAPOCTPYMKK!!

BaxHo:

B criyuait Ha cryyaiHo ustuyaHe u 0BMIHO KonM4YecTBo
TEYHOCTM OT TEH[PKEpUTE € B3MOXHO Aa Ce U3BbPLLK
Hameca 4pes knanaHa 3a pasToBapBaHe, pa3nomnoxXeH BbPXy
AONHaTa 4acT Ha NpoAyKTa, 3a Aa MOXe Aa ce OTCTPaHu
BCEKW OCTATbK M Aa MOXe Aa CEe U3BBbPLLN €AHO NOYNCTBAHE
npy MakcUMarnHa xurueHHa beaonacHocT.

dur. 16

3a €0HO MbJIHO N 3a,qbn6oquo novncTBaHe Moxe Aa ce
OTCTPaHW U3UAN0 AoNHAaTa BaHa
®ur.18 > 18.3

Mopapbkka Ha acnmpaTopa

Mouucreane

3a nouuctBaHeto wm3nonsgante EOWHCTBEHO egHa
HaBnaxHeHa C HeyTpanHu TeyHW npenapati kbpna. HE
U3MNON3BAUTE MHCTPYMEHTM 3A NOYUCTBAHETO!
/36sirsaitte ynoTpebata Ha abpa3susHu NPOAYKTM.

HE U3MON3BAUTE CMUPT!

®OUNTHLP NPOTUB Ma3HUHM
3am=p)|(a YyacTuymMTe Mas3HWHa, Npou3xoxapaium ot
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roTBEHeTo.
TpsibBa ga 6bae NOYMCTEH eauH MbT Ha Mecew (Mnu Korato
chcTemMaTa 3a CurHanvMavpaHe Ha 3anyluBaHe Ha unTpute
CArHanMaupa TasM HeoDXOAWMMOCT), C He  arpecvBHM
NoYMCTBALLYM NpenapaTv, PbYHO UMM B MUSNHA MalLMHA Ha
HUCKM TEMMEPATYPY U Ha KPaTbK LMKBI.

Mpy M3MMBaHETO B MMSAMHA MalWHA MeTanHWAT UITbHP
NpoTMB Ma3HWHM Moxe fa ce obeslseTn, HO HeroeuTe
(unTpupalym CBOWCTBA B HMKAaKbB Cly4yal HAMa da ce
NpOMEHSIT.

dur. 15

®untbp C AkTnBeH BbrneH - Kepamnyer

(Camo 3a ®untpupawa Bepcus)

3agbpKa HenpUATHUTE MUPU3MK, NPOM3XOXAALM OT
rOTBEHETO.

MpopyKTbT € cHabpeH ¢ YeTnpy KomnmekTa hunTpu, KOUTo
3agbpxaTt MupuaMuTe, bnarogaperie Ha akTUBHWUS BbITIEH.
AKTUBHWAT BbITIEH € BrpadeH B efiHa KepaMuyHa CTPYKTYpa,
KOSTO IO MPaBM NECHO W HAMBIHO AOCTBIEH 3a
3aMbpCcuTeNnTE, Chb3AaBankv Mo TO3M HAYMH eAHa ronsama
NOBBPXHOCT Ha abcopbupaHe.

3anyLuBaHeTO Ha kepaMUyHUTE IUNTPY C aKTUBEH BbITIEH
HacTbNBa Cref efHa 3HaYUTENHO NPOABITKUTENHA ynoTpeba
Cropea TUNa KyXHs 1 YecToTata Ha NouncTBaHe Ha unTbpa
33 MasHuHu. Tean ounTpu 3a Mupuamm, morat aa 6baar
pereHepupaHn TEPMUYHO Ha BCeku 2/3 meceLia B
npeaBapuUTENHO HarpsTa dypHa Ha 200°C 3a 45 mMuHyTH.
PereHepupaHeTo no3BonsBa eAHa MakcumanHa TpaitHoCT Ha
cpunTpuTe OT 5 roguHu.

dur.17 > 1713



01'c1'paH5| BaHe Ha Heu3npaBHOCTU

Fpel.uxaTa MOXe fa Bb3HUKHE OT NO-Manbk npoﬁneM, KOWTO MOXeTe Aa OTCTPaHUTe CaMOCTOATENTHO, C MOMOLUTA Ha
CcrneaHUTe MHCTPYKLUMUK. He onutBaitTe HUKaKBN BOMBIHUTENHN PEMOHTU, aKo CreaHnTe MHCTPYKLUMU He nomaraT BbB BCEKU

€4uH oT cneuwquume cny4au.

NPEOYNPEXAEHNE

PemoHTUTe Ha ypeauTe TpsbBa Aa 6bAaT U3BBPLUEHM CaMO OT KBanudMUMpaH obenyxBaLy TexHUK. HenpasunHo
W3BBLPLIEHN PEMOHTM MOTaT Aa Ce NPEBLPHAT B 3HAYMTENEH PUCK 3a NOTpe6uTens. AKo BawmAT ypea ce Hyxaae ot
PEMOHT, Monsi, CBbPKeTe Ce C LieHTbpa 3a 06CyKBaHe Ha KIMEHTH.

NPOBJIEM

Bb3MOXHA MPUYUHA

PELLEHUE

Kakso TpsibBa fja HanpaBs, ako
roTBapCKTe 30HU HE
(byHKLMOHMpaT?

Mpepnasutenst B TabnoTo He e
HEeMoKbTHaT
Hsima TeH[bKkepa BbpXY rotBapckata
30Ha.

Ako npeanasuTenuTe ce U3Kn4ear
HAKONKO NMbTU, CBBPXKETE CE C
OTOpU3NPaH eNeKTPOTEXHNK
[NocTaseTe TeHOXepa BbpXy rotsapckata
30Ha.

KakBo TpsibBa aa Hanpaes, ako
roTBapCKMTE 30HU He Ce BKIoYBaT?

KOHTpOﬂHI/IﬂT naHen e 4YaCTU4yHO NOKpUT
OT MOKpa Kbpna unu Te4HOCT.

Mouuctete KOHTPOMHNA NaHen

WHO®OPMALINOHEH
KOJIil OMUCAHKE Bb3MOXHU NPUYUHKU PELLEHUE
30HaTa ¢ kKomaHau ce BbTpeluHara Temnepatypa
E2 13KIIoYBa Nopaam Ha ENeKTPOHHNTE W3yakaiTe nnota fa ce oxnagu
npekarneHo Bu1Coka KOMMOHEHTU € NMpeKaneHo npeau Aa ro U3nonaearte 0THOBO
TEMnepaTypa BMCOKa
OtyuTa ce egHo
ERR03 A
+ NPOABIKUATENHO Bopa, TeHmxepu unm
3BVKOB CHTHAN aKTMBMpaHe (NMOCTOSIHHO) KyXHEHCKU CbioBe, Hafl MouncTeTe NOBLPXHOCTTA,
Y Ha GyToHa. noTpebuTenckus OTCTPaHETe EBEHTYaNTHO HannyHUTE
MHTepdencyT ce MHTEpPGEliC. npeaMeTy oT nnoTa.
,—’ uskntoysa cneq 10
cekyHau.
3a Bcuuku apyru
CUrHanusauuu 3a
rpewka CBbpXKeTe Ce CbC CepBi3a 3a TEXHNYECKO 0OCIy)KBaHe 1 MOCOYeTe Kofla Ha OTYeTeHaTa rpeluka
(E...U...)
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WUHdopmauuoHeH Iuct Ha MpogykT (MnoT)

Wme Ha gocTaBumka Samsung Electronics Co. Ltd
Waentudmkaums Ha mogen NZ84T9747VK

: . A NZ84T9747UK
Tun Mnot BrpapeH

VHOyKUMOHHM roTBapCKi 30HM W

TexHonorus Ha HarpsBaHe
30Ha 3a roTBEHe

Bpoi roTBapcku 30HM U/Mnu 30HK 3a roTBEHE 4

3a Kpbrny roTBapcKN 30HU MNM 30Ha 3a FOTBEHE: AMamMeTbp Ha nonesHa
NOBBPXHOCT 3a eJIEKTPUYECKM 18,9cm, 22 cm
HarpsiTa rotBapcka 3oHa (@)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

KoHcymaumsa Ha enekTpuyecka eHeprus 3a rotBapcka 30Ha Mnu 30Ha 3a rotBeHe, @ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg
n3ymucneHa Ha kg

(EC eneKTpuyecko rotBeHe)
@21,0 cm: 192 Whikg

@ 18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whikg

KoHcymaums Ha enekTpuyecka eHeprus 3a nnota, u3uucneHa Ha kg (EC 190.2 Whik
€eNIeKTPNYEcKH noT) ) g

« [laHHu, onpeaeneHyn B cboTeeTCTBUE Cbe cTaHaapT EN 60350-2/A11 u Pernamentute Ha Komucusita (EU) No 66/2014.

CbBeTH 3a NecTeHe Ha eHeprus

Mpenopbky 3a Hait-LoBpu pesynTatu:

* M3nona3BaiiTe TEHIKEPM W TUTaHU C AMAMETBP Ha [TbHOTO, eHAKbB Ha TO31 Ha roTBapcKaTa 30Ha.

* M3non3eaiite camo TEHMHKEPU M TUraHN C NIoCKM AbHa.

+ KoraTo e Bb3MOXHO, OCTaBETE Karlaka Bbpxy TeHAXepara ro Bpeme Ha roteeHe

+ ToTBETE 3eMeHYyLY, kapTohu 1 p. C MaMKu KONMYeCTBa BOJa, 3a a HamanuTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

* Manona3Baiite TeHKepa Nof HansiraHe, Ts1 JOMbIHUTENHO HaMansiBa KOHCYMaLMsiTa Ha eHeprusi U BDEMETO 3a FOTBEHe
+ MocTaBeTe TeHKepaTa B LiIEHTbPA Ha roTBapckaTa 3oHa, 0603HaueHa Ha nnora.

* 3a luctoBkara ¢ aaHHy 3a MpoaykTta Acnuparop, Mons, KOHCYNTUpaiTe AOKYMEHTALMATa, BKNIOYEHa B KyTUATa Ha
onakoBkara.
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MK - YnaTcTBO 32 MOHTUpPaHE U ynoTpeba

Cumbonun KopucteHu BO OBOj
npUpaYHuK

A MPELYNPELYBAHE

OnacHoCTV 1N OMacHM MOCTaNKu LTO MOXe Aa A0BeLaT 40
Tellka TenecHa nospeaa unu cMpT.

/I\ BHAMAHVE

OnacHoCTV 1N OMacHM MOCTaNKu LTO MOXe Aa A0BeLaT 40
ENEeKTPUYEH yaap, TenecHa nospeaa Ui UMOTHa LUTeTa.

3ABENELLKA

KopwicH CoBETV 1 MHCTPYKLK

OBMe WKOHM M cuMBOMM 3a MpeglyrpeyBatbe Ce Tyka 3a fja
CripeyaT noBpeau Ha Bac W Ha OCTaHaTuTe.

Be monuwme crieaete 1 BHAMATENHO. Mo YnTar-ETO Ha 0BOj AeN,
uyBajTe ro Ha 6e3beHO MECTO 3a KOPUCTEH:E BO MHWHA.

Ctporo  npuapxyBajTe  Cce  KOH
MHCTPYKLMUTE BO NMPUPAYHMKOT. He ce
npeseMa  HWKakBa  OAFOBOPHOCT  3a
npobnemu,  WTETa MMM MOXapy
NpeamsBUKaHN Nopaay HenouMTyBakbe Ha
WHCTPYKLMTE BO MPUPAYHIKOT. Ypemot e
HaMeHeT camo 3a JomallHa ynoTpeba, 3a
roTBEH:€ XpaHa W 13ayByBatbe Ha napeuTe
CO30afeHN 3a Bpeme Ha roteeeTo. He e
fo3sorieHa fgpyra ynotpeba (Ha mp.
3arpeare Ha NpocTOpuK).
Mpowssogutenot  opbuBa  cekakea
OOrOBOPHOCT 3a HecoogseTHa yrnoTpeba
WM HEMpaBWHO  MOCTaByBate  Ha

KOHTponuTe.

Mpou3BoA0T MOXE A Ma NONHAKBM €CTETCKM
KapaKTepuCTUKV BO NOTEA Ha UNycTpaLuuTe BO OBOj
NPUPAYHMK, HO Cenak qyHKLMOHNpakbETo,
MHCTPYKLMKTE 33 OAPXKYBakbe M MHCTanaumja
OCTaHyBaar UcTu.

I [lpouuTajTe ™ WHCTPYKUMMTE BHUMATENHO: TWe COApXat
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Ba)XHW MIHChOpMaLK 3a uHcTanauwmja, pabota v 6esbenHocT.

! He npaBete enexTpu4HI U3MEHM Ha NPOM3BOJOT.

! Tlpen fa ro WHCTanMpaTe YpepoT, MpoBepeTe fa He ce
OLLTETEHM KOMMOHEHTUTE. BO CMIPOTMBHO KOHTaKTUpajTe ro
MPOAABaYoT U He MPOAOMKYBA]TE CO MHCTaNaLWa.

! TlpoBepeTe ja LienocHocTa Ha Mpou3BOAOT Mped fa ro
HcTanmpare. Bo cripoTUBHO, KOHTaKTUpajTe ro npogasayoT
11 He MPOOITKYBAjTe CO MHCTanauujata.

3abenewka: [lenosute o3Hauenn co cumbonor ,(*)* ce u3bopHn

AofaToLM AOCTaBEHN CaMO CO HeKoW MOAENM WM nak He ce

[OCTaBEH HO Ce [OCTaMHM 3a KyryBatbe.

/\ BHumanme

BHumanve! CTporo npuapxyBajTe ce KOH
CrefH1BE MHCTPYKLMM:

-Ypenot mopa aa buae ucknyyeH og
enekTpuYHaTa Mpexa npeg Aa BpLunte
WHCTanaumnoHu paboTw.

-/HcTanaumjaTa 1 oapXyBakeTo Mopa Aa
C€ M3BPLLIM Of CTPaHa Ha KBanmukyBaH
TEXHWYap, BO COMMACHOCT CO MHCTPYKLMUTE
Ha NPOW3BOANTENOT M CO NTOKANHUTE
6e3beaHocHu nponucy. He nonpaeajte
UNW MeHyBajTe kakoB BUno aen Ha ypeaoT
[OKOIKY TOa He € cneumu4HO HaBeaeHO
BO YNaTCTBOTO 3a paborTa.

-3a3eMjyBar-ETO Ha YpesoT e
3a0MKUTENHO.

-CTpyjHuoT kaben mopa Aa buae AOBOMHO
[0IT 33 1a MOXe YPeoT, BrpafieH BO
nrnakapoT, 4a ce NoBP3e CO eneKkTpuyHaTa
Mpexa.

-3a fa ce 06e3beay feka MHcTanauvjata e
BO COrTIaCHOCT CO MOMEHTarHUTe
cTaHgapam 3a 6e3beqHocT, noTpebeH e
BOOGMYaEH OMHMMOMNAPEH NPEKHYBaY KOj
00e36eayBa LIENOCHO UCKITy4yBarE Ha
cTpyjata nog kateropujata Il 3a ycnosw 3a
NpeKyMepeH HaroH, BO COrMacHOCT €O



npaBunaTta 3a MHcTanauuja.

-He KopucTeTe noBeKkekpaTH LTEKEPK
NN NPOLOIMKHM Kabnu.

-OTKaKo Ke ce 3aBpLUW MHCTanaumjaTa,
€NEKTPUYHITE KOMMOHEHTM He cMeaT

rnoseke fa OByaaT JOCTamnHN 3a KOPUCHUKOT.

- YpenoTt v HeroBuTe NpucTanHu Aenosu
Ce 3arpeBaart 3a Bpeme Ha ynotpeba.
BHumaBajTe ga He rv gonpete
€NEMEHTUTE 3a rPeeHsE.

-OcurypajTe ce feuara fja He cv urpaar co
ypenoT; YyBajTe r1 felata nogarexy u
HagarneaysajTe M buaejkv npucTanHuTe
[€N10BI MOXe @ CTaHaT MHOTY TONMnM 3a
Bpeme Ha ynoTpeba.

-3a nu1ua co nejcmejKkepy 1 aKTUBHM
MMNIaHTW BaXHO € fa NpoBepuTe, npes
[ ja KOPUCTUTE MHAYKLMCKaTa nroya 3a
roTBeH:€, Jarn HUBHUOT nejcMejkep e
KomnaTubureH co ypeaor.

-3a Bpeme Ha 1 no ynoTpeba, He r1
[ONMpajTe eNeMeHTUTE 3a rpeere Ha
ypezaor.

-/13BerHyBajTe KOHTaKT CO anuLiTa unm
ApYrv 3ananuemu MaTepujany ce goaeka
CUTe KOMMOHEHTW Ha YPeaoT He ce
[0BOITHO W3nagart, nopaaw onacHoCT o4
noxap

-He craBajTe 3ananveu matepujani Ha
unm Bo 6rmanHa Ha ypeaor.

-[pesarpeaHnTe MacTut 1 Macrna fecHo ce
3ananysaart. HagrnenysajTe ro roTBEHETO
Ha XpaHa Co ronema CofpXmHa Ha MacTut u
Macna.

-AKO NOBpLUMHATA € MyKHaTa, UCKIyyeTe ro
YPELOoT 3a [1a ja M3BerHeTe MOXHOCTa off
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eneKTpuYeH yaap.

-Ype[oT He e HameHeT Aa paboTi co
HaABOpeLLeH Tajvep unn nocebeH cuctem
3a [1aneynHcKa KOHTpora.

-FoTBeHEeTO 6e3 HaA30p Ha nrnoYara 3a
rOTBEHE CO MACMO UMM MacT MOXe Aa
Orae onacHo M Moxe [a npeanssuka
rnoxap.

- [pouecoT Ha roTeere Mopa fa ce
Hagrneaysa. KpaTkoTpajHMOT npoLec Ha
roTBEH:€ Mopa MocTojaHo fa ce
Hagrnenysa.

- HAKOT'ALLl He ce obuayBsajTe ga
13racHeTe oraH KopucTejki Boaa. Hamecto
TOa, UCKIyYeTe o ypeaoT v 3adyLieTe
nnameHnTe, Ha NpUMep CO Kanak unm
npoTmBnoxapHo kebe. OnacHocT o
noXap: He OCTaBajTe NpeaMeTH Ha
MOBPLLNHUTE 33 FOTBEH:E.

-He kopucTeTe uncTaum Ha napea, pusmk
0f ENEKTPUYeH yaap

-He cTaBajTe MeTanHu npeameTH Kako Ha
NMPUMEP HOXEBW, BUTBYLLKM, NAXWLM 1
Kanawy Ha MoBpLUMHATA 0f nnoyaTa 3a
roteete Guaejkn Moxe aa ce npesarpear.

- Mpeq fa ro noBp3eTe ypeaoT Ha
enekTpuyHaTa Mpexa: npoBepeTe ja
nroykarta co nogatouuTte (Ha JOMHUOT fen
0f ypenoT) 3a fja ce ocurypare Aeka
HamoHOT 1 MOKHOCTa oroBapaar Ha
MPEXHWUTE BPEOHOCTY U ieKa NPUKITy4OKOT
3a noBp3yBarbe e cooadBeTeH. Bo cryyaj Ha
COMHEBatbe, KOHCYNTUpajTe Ce Co
KBanMguKyBaH enexkTpuyap.

BaxHo:

- Mo ynotpe6a, ucknyyeTe ro ypeaoT of
HEroBMOT KOHTPOIEH yper U He ce



OCTOHYBA]TE Ha JETEKTOPOT 3a
TeHLepuksa.

-/13BerHyBajTe UcTypatsa; Kora BpUeTe unm
rpeeTe TEYHOCTW, HAManeTe ro 4OBOJOT
Ha TOMMMHa.

- He rv ocTaBajTe BKIy4YEHN eNEMEHTUTE
3a rpeekbe CO NpasHu TEHLIEPUH-A U
TaBu unu 6e3 caaosu.

- LLitom ke 3aBpLuv rOTBEHETO, UCKIYyYETE
ja coopBeTHaTa 30Ha.

- Hukoralu He kopucTeTe anyMuHuymMcka
chonuja 3a fa roTBUTE CO Hea M HUKOraLL
He CTaBajTe AVMPEKTHO NPOK3BoaK
CrakyBaHu CO anyM1HyM Bp3 NOBPLUMHATA
3a roteete. AnyMUHUYMOT Ke Ce CTOMM 1
HeNonpaBnmMBO Ke ro OLITETW YpeaorT.

- Hukoralu He 3arpeBajTe NMMEHKMN UK
KOH3EepBY LUTO coapxaT XxpaHa 6e3 npeo aa
M oTBOpUTE BMaejkn Moxe aa
ekcnnoaupaar!

OBa npeaynpe/yBak-e Baxu UCTO Taka 1
3a CUTE ApYrv BIUAOBM Ha NIoYu 3a
[OTBEHSE.

- H1BO €O BMCOKa MOKHOCT Kako Ha npumep
(yHKUpjaTa ,3acunysay” He Tpeba fa ce
KOPWCTM 3a 3arpeBakbe Ha OfpeaeHM
TEYHOCTM KaKO Ha Mpumep Maco 3a
npxerse. [pekymepHaTa TonnmHa Moxe
pa bupne onacHa. Bo osue cnyyan
npenopayysame ynotpeba Ha NOHUCKO
HWUBO Ha MOKHOCT.

-CapoB1TE MOpa [1a Ce CTaBaaT AYPEKTHO
BP3 NrioYara 3a roTeeke 1 Aa ce
LieHTpupaar. Mof HiKaKBM OKOMHOCTM He
Tpeba aa ce cTaBa HellTo nomery
TEHLIEPETO W NNoYaTa 3a roTBEH:E.

- Bo cuTyauum co Brcoka Temnepartypa,
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YpeOoT aBTOMAatTCki ro Hamarysa HABOTO
Ha MOKHOCT Ha 30HWTE 3a FOTBEHE.

Mpes  uMcTee WM OLpXYBake,
ucknyyere ro npou3sodoT  of
eNleKTpUYHaTa Mpexa co MoBrekyBatbe Ha
MPUKY4OKOT — WAW  UCKNydyBawe Ha
[MaBHUOT MPEKVHYBaY BO OMOT.

3a cute onepauMm Ha WHCTanupawe U
OfpXyBatbe CeKorall kopuctete paboTHM
pakaBuLy

OBOj ypen Moxe fa ce KOpUCTU 0f CTpaHa
Ha [ela Ha Bo3pacT Hag 8 roauHu v nuua
CO HamasieHn MCMXoqu3nYKM N CEH3OPHM
CNOCOBHOCTM, WNM ako HemaaT MCKYCTBO
NN 3Haese, JOKOSKY Ce Noj BHUMATEmNeH
HaA30p MM MMaaT LOBUEHO WHCTPYKLMW
3a 6e3begHa ynotpeba Ha anapartoT 1
pa3bupaaT onacHOCTUTe MOBP3aHM CO
Hero.

[euata Tpeba fa ce Hagrnenysaar 3a fa
He C1 Urpaar co ypeaor.

UnCTereTo 1 OApXKyBakEeTO HUKOraLl He
Tpeba fa ro npasat Aela JOKOMKY He ce
nof COOABETEH HaA30p.

MMpocTopujata mopa COOABETHO [ha ce
MpOBETPYBA KOra acnmpaTopoT Ce KOpUCTH
BO WCTO BpeMe Kako Apyrv ypean 3a
COoropyBatbe, rac uni fpyro.

AcnupaTopoT Mopa pefoBHO Aa Ce YMCTU
Kako BHATPELUHO Taka W HaOBOPELUHO
(HAIMATIKY  EOHAWl  MECEYHO), co
CTPOro MpUAPKYBaHe KOH WHCTPYKLMUTE
3a 0JpKyBakbe.

[okonky He ce cnepaT npaeuniata 3a
YUCTEHE Ha acnMpaTopoT M 3aMmeHa W
uuCTeE Ha (UNITepoT Ke AoBede [0
OMacHOCT 07 noxap.



Crporo ce 3abpaHyBa (prniambuparse Ha
XpaHa.

YnotpebaTa Ha OTBOPEH NnameH Moxe da
M owTeTn unTpute U Aa npeauasmka
OMacHOCT Of noxap na nopaau Toa Tpeba
[a ce u3berHysa nog CuTe OKOIHOCTM.
Mopa fa obpatute JONOMHUTENHA rpuka
Kora MpXuTe 3a Ja He ce npesarpee
MacroTo W fja ce npeau3siKa noxap.
BH/IMAHUE: Kora nnodyata 3a roteewe e
BKIyYeHa, MpuCTanHuUTEe  [enoBM  Ha
acnmpaTopoT MOXe [a Ce 3arpear.
BHumanue! He ro nospayBajte ypenoT Ha
enekTpuYHaTa Mpexa cé aofeka LienocHo
He Ce 3aBpLUM UHCTanauujata.

Bo nornen Ha TeXHUUKUTE U
Be3benHoCHUTE Mepky kouwwTo Tpeba aa
ce NpUMeHaT 3a U3BMnekyBak-e Ha napea,
Mopa CTporo fa ce no4uTtysaart
perynaTvueuTe u3nageHu og NokanHuTe
BnacTu.

W3pyBHMOT BO3OyX He CMmee fa ce
TPaAHCMOPTUPA HU3 UCTUTE LIEBKM KOWLLTO
Ce KOpuCTaT 3a M3BMeKyBawe Ha napew
CO30afeHn Of COropyBake Ha rac wnm
APy TUMOBM Ha Ypeam 3a CoropyBarse.
Hukoralwl He ro KopucTeTe acmumpaTtopoTt
[OKOMKy peleTkata He e MpaBuItHO
MOHTUpaHa!

KopucteTe ™ camo 3aBpTkuTe 3a
3aTerHyBare [OCTaBEeHW CO MPOM3BOAOT
3a HeroBaTa MHCTarauuja unn ako He ce
[I0CTaBeHW, KyneTe o TOYHMOT BMA Ha
3aBpTKM. KopucTeTe 3aBpTKM CO TOYHA
[OMKMHA, Kako LTO € HaBeAeHO BO
NPUPAYHMUKOT 3 MHCTanaLmja.

Kora acnu1paTopoT ce KOpucTM Co apyrv
YPEV HanojyBaHn Co HEeneKTpUYHa
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eHepruja, HeraTMBHNUOT NPUTUCOK Ha
npocTopujaTa He cMee da HagmuHysa 4 Pa
(4 x 10-5 Bapw).

MpupaYHMKOT MOpa Aa Ce YyBa 3a UOHM
KOHCYMTaLWW BO cexkoe Bpeme. AKo ce
npozaae, NPeMecTy Nt NOMECTY, Mopa

[a 0CTaHe CO nNpon3BoaoT.

Ypenot e o3HayeH BO cormacHocT co EBponckaTta Avipektvisa
201219/EC 3a otnag of enexkTpu4Ha W ENeKTpOHCKa Onpema
(WEEE). Co npaBurmHOTO OTCTpaHyBake Ha MpoM3BOJOT,
KOPWCHWKOT roMara BO CTIPEYYBaHETO Ha  MOTEHLMjanHo
HeraTviBHI NOCMIEANLIM BP3 XKMBOTHATa CpeauHa W 3pagjeTo Ha
YOBEKOT.

CvmOONoT WS Ha MPOM3BOZOT WM HA  MpUapyXHata
[JOKyMeHTaLWja Mokaxysa [eka Mpou3BOZOT He Tpeba da ce
TpeTpa kako oTnag of [OMakvHCTBOTO Tyky TpeGa Aa ce
npegafe OO COOLBETHO COBMPHO MECTO 3a peLMKIMparbe Ha
€MeKTPUIHa 1 ENeKTPoHcKa onpema. OTCTpaHyBajTe ro ypenoT Bo
COMTACHOCT €O oKasHUTe MPOMKCH 3a OTCTpaHyBat-e Ha oTrag,
3a nosefe MHcOpMALWMK BO BPCKA CO TPETMAHOT, BpakakbeTo 1
PELMKIPAETO HA MPOM3BOAOT, KOHTAKTUPATE MM TOKarHuTe
BracTv, cobvpHata cnyxba 3a oTnag of [OMakuHCTBaTa Wiv
NpoAaBHULATA Kaie LTO CTe o Kynune Npou3BogoT.

YpenoT e ausajHupaH, TECTVPaH W pasBueH BO cooGpasHOCT Co
perynatvenTe 3a:

+ BesbeaHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/EC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Mepdpopmanrcy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO

3741; EN 50564; IEC 62301. EN 60350-2;

+ EnexrpomarHeTHa komnatubunHoct: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. TMpenopaku 3a npasunHa ynotpeba co Lien Aa ce Hamanm
BMMjaHWeTO BP3 KMBOTHATa CpeayHa: Kora noyHyBaTe fja roteuTe,
BKIy4eTe 10 ac1paTopoT Ha MUHMManHa 6pavHa 1 ocTaBeTe ro
BKIy4EH HEKOTKY MUHYTV [lypu W 110 3aBPLLYBAH-ETO Ha
roTBer-eTO. 3ronemeTe ja GpanHaTa camo ako uma ronema
KONU4MHA Ha Napeu 1 Yaf, KOpUCTEjkM ja doyHKLmjaTa 3acumysay”
Camo BO KCTPEMHM criy4au. 3a echukacHo paboTerbe Ha
CUCTEMOT 3a HaMasyBare Ha MUPUCUTE, 3aMeHeTe 1 punTpuTe
Ha jarneH kora e noTpebHo. 3a 1a ce ocurypa Bucoka eqomKkacHOCT
Ha chunTepoT 3a MacTW, Ym1CTeTe ro Kora e noTpebHo. 3a aa ce
noaoBpu edmkacHocTa 1 Aa ce MUHUMM3IPa byyasara,
KOpHCTETE 0 MaKCUMAITHUOT AnjaMeTap Ha LieBka HaBeieH BO
NPUPaYHIKOT.



Ynotpeba

Ynotpeba Ha nnoyarta 3a roTem-€

CucTemoT 3a roTBEHE CO WHOyKUMja Ce 3acHoBa Ha
(b3n4KkNOT (DEHOMEH Ha MarHeTHa wHayKuuja. masHaTa
kapaKTepucTKa Ha OBOj CUCTEM € AMPEKTHUOT TpaHcdep Ha
€Hepruja ofi reHepaTopoT Ha TeHLIEpeTo.

MpepHocTy:

AKo Ce Criopey Co eneKTPUYHUTE MII0YM 3a TOTBEH:E, BallaTta
WHAYKUKCKa NIova 3a roTBetbe €:

- [MobGesbegHa: noHuWcka TemnepaTypa Ha CTakneHaTa
MoBpLUMHa.

- Mo6p3a: nokpaTky BpEMUHA 3a 3arpeBatbe Ha XpaHa.

- MoToyHa: nnoyata 3a roTBere pearvpa BeaHall Ha BalLuTe
KomaHay

- MoedmkacHa: 90% op ancopbupaHata eHeprwja ce
Tpaccopmmpa Bo TonnuHa. OCBEH T0a, LUTOM ke ce 0TCTpaHu
TEHLePeTO 0f MrovyaTa 3a roTBeHe, BeAHall Ce MpekuHyBa
MPEHOCOT Ha TonnMHa, u3berHyBajku HenoTpebHu 3arybn Ha
TONMUHA.

caAOBM 3aroteewe
KopucteTe camo TeHyepuia WTO ro HocaT CUMGOMOT

BaxHo:

3a fa u3berHeTe TpajHa LTETa HA NOBpLIMHATA Of Mnovata
3a roTBeH-e, He KopucTeTe:

- Cafl0BM CO HECOBPLLEHO PaMHO AHO.

- METanHu CafioBM CO EMajnMPaHo HO.

- cagosu co rpyba ocHoBa, 3a Aa ce u3berHe rpebere Ha
NOBpLUMHATa Of NyoyaTa 3a FOTBEHE.

- HMKOTall He CTaBajTe TOMAM TeHepuWta W TaBu Bp3
MOBpLUMHATa Ha KOHTPONHaTa Tabna of nnovata 3a roTBete

Beke noctoeuku cagosu

[OTBEHETO CO MHAYKLMjA KOPUCTI MarHeTU3aMm 3a Co3aaBate
Ha TonnuHa. CapoBuTe 3aToa Mopa Aa coppkaT Xeneso.
[poBepeTe fanuM MaTepujanoT Ha TEHLEpeTO e MarHeTeH
kopucTejkn MarHeT. TeHyepubaTa He Ce MOrOfHM aKo He ce
MarHeTu3upaar.

BAXHO: ako TeHyepuiata He Ce CO TOYHA ronemmHa,
30HUTE 3a roTBeH:E He Ce BKy4yBaaT

3a nHdopmaLym Bo Bpcka Co MUHAMANHUOT AvjameTap Ha
TeHljepe LwTo Tpeba Aa ce KOPUCTM Ha CeKoja 30Ha,
nornegHeTe ro UNyCTUPaHNOT AN Of NPUPaYHUKOT.

Mpenopaku 3a HajooGpy pesynTaTy:
- KopucteTe TeHyepua U TaBu CO aujameTap Ha [HO
©HaKOB Ha 30HaTa 3a rOTBeH:E.

- KopucreTe camo TeHijepuba v TaBn Co PaMHO AHO.

- Kage e MoxHo, YyBajTe ro KamakoT Ha TeHiepurbata 3a
BPEME Ha roTBetbe

- [oTBETE 3€MEHYYK, KOMMMPM M Ap. CO Mara KomMyuHa Ha
BOZA 3a Aa Ce Hamar BPEMETO Ha roTBEHbE.
- Kopuctete excipec noHey 3a fa

ce Hamamu
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noTpoLlysavkaTa Ha eHeprmja W BPEMETO Ha roteeme
- CraBere ro TEHLIepeTo BO LEHTapoT Ha 30HaTa 3a roteexwe
HaupTaHa Ha nnoYata 3a roteexe.

Kopucrtenwe Ha acnupaTtopot

CucteMOT 3a ekcTpakuwja MOXe fa Ce KOpUCTW BO [Be
BEP3NMM: HAJBOPELHa eKCTpaKuuja W eBakyaupja unn kako
unTep co BHaTpeLLHa peumpkynavmja.

Bepauja co nssnexyBame
Cn.7
MapenTe ce n3BnekyaaT KOH HaABOPELLHOCTa Mpeky cepuja
Ha LEeBKM (KyneHu moceBHO) MpuLBPCTEHM Ha [OCTaBeHaTa
npupabHuLa 3a NOBP3yBaksE.
[lvjameTapoT Ha u3gyBHaTa LeBka Mopa Aa bupe ucT co
[AvjamMeTapoT Ha NPCTEHOT 3a NOBP3YBatb-E:
- 33 NpaBoarorHyW n3nean 222 x 89 mm
- 33 KpyHu u3nean @ 150 mm (*)

3a noseke WH(oOpMaLuM nornepHeTe ja CTpaHuuaTta co

BepavjaTa CO W3BneKyBatse (BO WIyCTpUpaHWUOT Aen Of

MPUPAYHIKOT).

Cn.7a-Tb

MoBp3eTe ro NPOM3BOAOT CO U3AYBHU LIEBKW MOHTMpaHW Ha

SUA 1 OTBOPU CO AvjameTap edHakoB Ha W3Ne3oT 3a BO3MyX

(npupabHuua 3a noBp3yBarse).

KopucTetbeTo Ha 13myBHM LiEBKN MOHTUPAHI Ha SU W Ak

CO nomarn JujamMeTap MOXxe Aa ja Hamanu edukacHocta Ha

eKcTpakumMjaTa M ApacTMYHO Aa O 3rofiemMu HUBOTO Ha

ByvaBa.

Ce opbvBa cekaksa OfrOBOPHOCT BO BPCKa CO OBA.

! KopucTeTe LieBKM CO MMHManHaTa HeONXxoaHa AOMKUHA.

! Kopucrete UeBkM CO WTO € MOXHO noman 6poj Ha
KpuBMHM (MakcumaneH aron: 90°).

| W3BerHyBajte apacTu4HW NMpoOMeHW BO AnjamMeTapoT Ha
LieBKUTE.

@ Bepa3uja co cmntpaumja

Cn.8

V13oyBHWOT BO3AYX Ce urTpupa BO CrieLmjantm dunTpm 3a
MacTy 1 unTpy 3a MUpUCK NPeS Aa ce BpaTh Ha3ag BO
npocTopujata.

Mpon3BOAOT € [JOCTaBEH CO cuTe NOTpebHM [enoBy 3a
CTaHAapAHa WHeTanawuuja, co M3nes 3a BO3AyX NO3NLMOHMPaH
BO MPEeSHUOT fen 0f NOLHOXJETO Ha KyKULITETO.

3a B1COKa eqmKacHOCT Beke Ce [OCTaBEHN KepamnyKi
chunTepcku nakyBarba Co aKTUBEH jarneH Co Npou3BOLOT.
Kepamudkute counTpm ce MHOBATMBHM MOLyNapHN pUiTpu Ha
jarneH konwwTo ce pereHepupaat (Buam ro fenot Oapxysate
- ®unTpy CO aKTUBEH jarnieH BO MPUPaYHUKOT).

HuBHNTE XeMMCKO-hM3NYKM CBOJCTBA OBO3MOXYBaaT
VCKNy4NTENHO edhrkacHa ancopnumja Ha MUpUCH 1 BUCOK
MeXxaHuKi oTrop.

3a noseke WHcopMaUuM MOrMeAHeTe ja CTpaHuuaTta co
Bepajata 3a dunTpauuja (B0 WMNYCTPUpPaHWOT fAen of
NPUPAYHUKOT).

Cn.13b



WUHcTanaumja

EnekTpuyHata 1 MexaHu4kaTa MHCTanauuja Mopa aa ce
u3Bepe of kBanudukyBaH nepcoHarn.

EnekTpuyHMOT anapat e au3ajHupaH 3a BrpagyBatbe Bo 2-6
cm pebena pabotHa nnova Bo cnyyaj Ha FOPHW uHcTanauum;
2,5-6 cm Bo cnyyaj Ha USBPAMHETW wHcTanauum.
MuHuManHuoT cnobofeH NpocTop NoMery BPBOT 3a f0TBEHE
¥ supoT Mopa Aa 6uae Hajmanky 5 cM of npefHaTa cTpaHa,
Hajmarky 4 cM op cTpaHa v Hajmanky 50 cM Bo morneg Ha
SUAHWTE eANHULYM 0[03ropa.

3aGeneuwka= MpegnoxexnTte cno6oaHM NpocTopu ce
MHAMKaTMBHM: KOra rv oApeayBaTe NPOCTOpUTE, crieaeTe
TV MHCTPYKLMUTE HA NPOVU3BOAMTENOT Ha KyjHaTa.

& EnektpuyHo noBp3yBatbe

Cn.3

- VicknyyeTe ro ypedoT of enekTpuyHaTa Mpexa
-/HcTanauwpjaTa Mopa fia ce U3BpLUM Of CTpaHa Ha
npodecoHanHo kBanudukyBaH nepcoHan koj e 3ano3HaeH
CO NMPUMEHNMBUTE CTaHAAPAM 3a MHCTanauuja u 6esbeaHocT.
-Mpoun3soauTenoT ofbuMBa cexkaka OArOBOPHOCT 3a NnLa,
XMBOTH WM MPEAMETH BO Cryyaj Ha HEMOYNTYBake Ha
WHCTPYKLMTE Of OBa MOrnasje.

-CpyjHumoT kaben mopa fa buze foBoNHO Lonr 3a Aa
OBO3MOXM OTCTpaHyBatb-e Ha nioyaTta 3a roTeete Of
paboTHaTa nnova

-lpoBepeTe fanu HaMoHOT Ha NNoYKaTa co NofaToLu Ha
[ONHUOT AeN 07 YPeaoT 0AroBapa Co Toj Ha kykaTa kaje LUTo
Tpeba fa ce nHcTammpa.

-He kopucTeTe NpogomkHM kabu.

- 3asemjyBarbeTo ce 6apa co 3aKoH

- Kabernor 3a 3a3emjyBatbe Mopa Aa buge 2 cM nogonr og
apyrute kabnu

- Ako anapaToT 3a JOMaKMHCTBOTO HE € ONPEMEH CO CTPYEH
kaben, kopucTeTe kaben co MMHUManeH avjamMeTap Ha
CNpOBOAHMK 04 2,5 MM2 3a MokHocT Ao 7200 BaT; 3a
MOBWCOKM HIUBOA HA MOKHOCT, AvjameTapoT Mopa Aa tuge 4
MM2.

- Bo Hukoj MomeHT fomk kabenoT He Tpeba Aa ce JocTUrHe
Temnepatypa og 50° C Hap cobHata Temnepatypa.

- YpenoT e HamMeHeT 3a TPajHO MOBP3yBakbe CO ENIEKTPUYHATA
MpeXxa, Na 3aToa, HanpaBeTe ro NOBP3yBakETO CO (hUKCHaTa
Mpexa Nnpeky cTaHaapaeH OMHUNONApeH NPekuHyBaY, Koj
rapaHTVpa LIeMOCHO MCKMyYyBakbE Ha CTpyjaTa nog
kareropuja lIl 33 ycnoBw 3a npekymepeH HamnoH W Koj €
cno6ofHO MpUCTaneH Mo MHCTanauujaTa.

BHumanme! [lpef MOBTOpHO Aa ro MOBP3eTE KOMOTO Ha
TMaBHOTO CTPYjHO Hanojysake M [a MPOBEpUTE HEroBO
MpaBuiHO  (YHKUMOHMpat-e, CeKorall MpoBepeTe  fanu
CTpYjHMOT kaBen € NPABUIHO MOHTUPAH.

BHuMaHme! VIHTepKoHeKUMCKUOT kaben Mopa Ja ce 3ameHu
Of CTpaHa Ha OBMacTeH NepcoHan Of LiEHTapoT 3a NMoAApLLKa
WK UCTO KBANUAMKYBaHO NULE.

3abenewka: Npou3BOAOT € OMpeMeH CO (hyHKUMja 3a
orpaHudyBate Ha MOKHOCTa koja OBO3MOXYBa Aa CTaBuTe
OrpaHuyyBatse Ha MakcuManHaTa MOKHOCT

OrpaHuyyBar€eTo Mopa fia Ce MocTaBM BO BPEMETO Ha
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MoBp3yBat-ETO HA NPOW3BOLOT Ha enekTpUYHaTa Mpexa unu
Kora cama ce noBp3yBa €nekTpudyHaTa Mpexa (BO poK Of
crefHuTe 2 MUHYTM). 3a MOCTaByBake Ha CeKBeHuaTa 3a
orpaHuyyBatbe Ha MOKHOCTa, nornegHete ro Aenot
»PaKkyBawe"“ of NpUpavyHMKOT.

MoHTupame

MpeA pa ja ctapTyBaTe MHCTanaumjaTa:

» [lo oTnakyBakbeTO Ha NPON3BOAOT, NPOBEPETE Aa He e
owTeTeH 3a BpeMe Ha TPaHCMOPTOT U BO CNyyaj Ha
npoGnemu, KOHTaKTUpajTe ro BaWMOT NpoAaBay unm
LIeHTapoT 3a noaApLuKa npeA Aa NPOAOIKMUTE CO
MHCTanaumjara.

»  [lpoBepeTe fanv NPoU3BOLOT € CO TOYHATa ronemMuHa 3a
nokauujaTta 3a MHcTanaumja.

» [lpoBepeTe 3a fofaToUy BO NaKyBakeToO (CTaBEHM Tamy
32 MOMeceH TPaHCMOPT) Kako Ha MpuUMep Kecu LWTo
coapxaT 3aBpTkW, rapaHTeH nucT u ap. Masagete v un
yyBajTe v Ha 6e3begHo.

*  WcTo Taka npoBepeTe fanu Uma LTekep BO BnuanHa Ha
NpOCTOpPOT 3a MHCTanauuja

MoaroToBKa Ha NNakapoT 3a MHCTanaumja:

- [pou3BogoT He MOXe fia Ce MHCTanupa Haj anapath 3a
nagete, MallMHN 32 MUeHE CaZioBH, rPejayn, Neykm,
MalLUMHM 3a Nepetbe anuLuTa U MalLWHY 3a CylueHe.

- Vcevete ro nnakapoT npea fia ja BMETHeTe nioyara 3a
TOTBEHE 1 BHUIMATENHO OTCTPaHeTe v CTPYraHuumuTe Uim
CTPYLUKUTE.

BAXHO: kopucTeTe nennvBo cpeacTBo 3a NonorHyBake

CO eHa KOMMOHeHTa (S), OTNOPHO Ha BUCOKM

Temnepatypu o 250°;

npeA VHcTanauuja, noBpLunHNTe WTo Tpeba Aa bunat
npemaykaHu co nenak Mopa BHAMATENHO fia Ce UcuucTar,
OTCTPaHyBajku 1 CUTe CYNCTaHLMM LITO MOXe Aa ro
3arpo3ar neneweTo

(Ha mp. cpepcTBa 3a ocnoboayBake, Npe3epeaTuay,

MacT, Macra, npaLuoLy, CTapi 0cTaToLy of, nenak u Ap.);

CPeACTBOTO 3a MOTMNONHYBake MOpa fia ce AucTpubympa

pamMHOMEPHO [OIDX LIennOT nepumeTap Ha pamkata;

1o NenereTo, OCTaBETE fla Ce UCyLLM okory 24 vaca.
BHUMAHME! Ako He M wHCTarupaTe 3aBpTKUTE W
3aTBOPaYNTE BO COTMACHOCT CO MHCTPYKLMMTE MOXe fia Aojae
[0 ENEKTPUYHU ONACHOCTH.
3abenewka: 3a fa Ce ocurypa npasumHa MHCTanauvja Ha
NpOM3BOAOT Ce NMpenopayysa fa ce obnenar LeskuTe
KopucTejkm chnactep €O CreaHUBE KapakTepuCTUKN:

- Meko enactuyHa PVC donvja co nenak Ha akpunHa 6asa

- koj e Bo cornacHocT co DIN EN 60454 nponmucute

- OTHOOTMNOpPEH

- 0ANINYHA OTMOPHOCT NPOTUB abetse

- 0TNOPHA Ha TemnepaTypHyu (rykTyaLum

- MOXe ia Ce KOPUCTW Ha HUCKM TeMnepaTypu



PakyBate

KoHTponHa Tabna
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TacTepu Expan/ IEQ
1. BKNYYYBAHE/MCKIYYYBAHSE Ha nnovara 3a roteewe | A. EKpaH Ha Tajmep
| acnupaTopoT 3a nnoyara 3a roTeete B. MHaukaTop 3a Tajmep - akT1BeH
2. 3ronemu BpeaHoCT Ha TajMep
3. Hamanu BpeaHocT Ha TajMep
naBHa * 2+3. AKTUBUpaj TajMep
koHTpona/KonTpona 4. TacTep 3a 3aKny4yBate
Ha TajMep 5.*I'Iay3a/ OtnosukyBatbe
4+5, 3aknyuyBatbe 3a aela
6. N36op Ha acnmpatop C. MHavkaTop 3a nofapluka 3a punTpupare
@ * 3ronemu/Hamanu 6pavHa Ha ekcTpakuyja D. Vpukatop 3a dhyHkuwjaTa ,AeToMaTCKA
(mokHocT) EKCI/ITEZ;%]Tac:p 3a TajMep - aKTUBEH
KoHTpona Ha i : -
P . *AKTMBauMJa Ha aBTOMATCKN DyHKLIM F. Mpuka3s Ha 6panHa Ha ekcTpakumja (MOkHOCT)
acnuparop PeceTnparse Ha 3aCTEHOCT Ha duntep G. EXpar Ha acnuparop
8. N36op Ha 30Ha 3a roTBete H. WHaukaTop Ha noauumja Ha 30Ha 3a
@ * 3ronemu/Hamasni HUBO Ha MOKHOCT ToTBEHE
9. AKTBaUmja Ha ynpaByBay Ha Temneparypa . Mpwka3 Ha HUBO HA MOKHOCT
KonTponia Ha nnoya J. EKpaH Ha 30Ha 3a roTBetbe
3aroteere K. EkpaH Ha ynpaByBsady Ha Temnepatypa
L. MHaukaTop 3a MOCT - akTuBeH
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YNOTPEBA HA NNOYATA 3A TOTBEHWE

lMpen Aa noyHeTe, BaXHO e Aa 3HaeTe:

Cute (yHKUMM Ha MrovaTa 3a roTBeHE Ce AU3ajHMpaHn aa
fupaT BO cormacHocT co  HajcTporute  6e3bemHOCHM
perynatusm.

Mopagn Taa npuumHa:s Hekou dyHkuum Hema pa ce
aKTMBMpaaT Unu Ke ce AeaKTUBMpaaT aBTOMaTCKu, BO
OTCYCTBO Ha TEHLepUHa BP3 PUHIMUTE UNK Kora He ce
06PO NO3MLIMOHNPAHH.

+ Bo pgpyrm cnyyau akmmBupaHute yHKUMM ke ce
peakTvBuMpaaT aBTOMATCKM MO HEKOMKY CeKyHan Kora
cneymdmyHata  dyHkumja bapa [ononHWTenHa nocTaBka
kojawTo He e u3bpaHa (Ha np.. ,Bknyyete ja nnoyarta 3a
rotBewe’ 6e3 ,,CenekTupame Ha 30HaTa 3a roTBee” 1
»PaboTHaTa Temneparypa"“ unm ,PyHKUMjaTa
3aknyvyBame” unm yHkunjata ,Tajmep”).

MpepynpeayBawe! Bo cnyyaj (Ha npumep) Ha
npogorkeHa ynotpeba, 3oHaTa 3a roTBeHE MOXE Aa He ce
ucknyym BepHal 6uaejkm e Bo dhasa Ha napere; cumbonoT
ke Ce NojaBin Ha ekpaHoT 07 30HaTa 3a roteerse J7 3a fa ce
nokae M3BpLLYBaKETO Ha 0Baa hasa.

[MoyekajTe aa ce UCKMy4W eKpaHoT nped Aa npuctanuTe Ao
30HaTa 3a roTBete.

EKpaH Ha 30Ha 3a roTBewe
EKpaHOT Ha NoBpLUNHATA 3a roTBEHE MNoKaxyBa:

BknyyeHa 30Ha 3a roTete 0
|

HuBo Ha MokHoCT ;:, 3-

WHoukatop 38 npeocTtaHata -

TONMMHA

[leTekTop 3a TEHLEPHIba g

OyHkumja ,ynpaByBay Ha l.l

Temnepatypa“ - akTuBHa

OyHkumja ,3aknyyyBare 3a geua” - L

aKTuBHa

OyHKuvja 3a nay3a I

OyHkumja 3a aBTOMATCKO q

3ronieMyBare Ha TonnmHa /
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KapaKTepucTHKM Ha nnoyaTa 3a roTBeHe

@ BesbeaHa akTBaumja

Mpou3BOaOT Ce aKTMBMPA CaMo BO MPUCYCTBO Ha TEHLIEPUHa
BP3 30HaTa 3a [OTBEHE: MPOLECOT HA TPeeke He CTapTysa
WK Ce MPEKMHYBA aKko Hema TEeHUeputba Win ako The ce
OTCTpaHar.

@ [leTeKTOp 3a TEHLEPUHba

Mpon3BoJOT aBTOMATCKM [0 OTKpMBA MPUCYCTBOTO Ha
TEHYEpUtba B3 30HUTE 38 rOTBEH:E.

@ Be36eHOCHO UCKNyYyBahe

3a 6e3beHOCHM MpUYMHW, Cekoja 30Ha 3a roTBEHE UMa
MaKkcuManHo Bpeme Ha paboTa Koe 3aBuCM Of MOCTABEHOTO
MaKCUMAaIHO HUBO HA MOKHOCT.

@ WHaukatop 3a npeocTaHaTa TONNMHA

AKO Ce WCKMy4n edHa WM NoBeke 30HM 3a rOTBEHE,
MPUCYCTBOTO Ha MpeocTaHaTa TOMMuHa Ce Mokaxysa Mpeky
BM3yeneH CurHan Ha ekpaHoT Of CoofBeTHaTa 3oHa 3a
FOTBEHE CO MIOMOLL Ha cUMBOnoT ",

PakyBare

3abenewka: Mpen fa akTuBupaTe Hekoja yHKUMja, Mopa fAa
Bnpe akTvBMpaHa nocakyBaHaTa 3oHa

@ BrnyuyBate

MputucHeTe (monpete) @BKHVHWMCKHWM nnoya 3a
roTeetbe/acnuparop

CwjarnykaTa Ha MHOMKATOPOT Ke Ce BKIY4M 3a fa MoKaxe
[eka nroyata 3a [OTBEHE/acnupaTopoT e MOAroTBEH 3a
ynotpeba

MpUTMCHETE MOBTOPHO 3a fia UCKMy4uTe

3abenewka: OBaa ¢pyHKUMja MMa NPUOPUTET HaA ApYrUTe.

@ WN36upatbe Ha 30HaTa 3a roTBEHE
[onpete (nputucHeTe ja Jlewtata 3a u36op (8) Ha
nocakyBaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE.

@ 9 HuBoa Ha MOKHOCT

Mnovara 3a roteete MMa 9 HMBOA Ha MOKHOCT
[onpete u nu3rajte gonx NleHTata 3a usbop (8):
Ha[lecHO 3a Aa ro 3rofemm1Te HUBOTO Ha MOKHOCT;
Haneso 3a Aia ro HamanuTe HUBOTO Ha MOKHOCT.

@ 3acunyBay Ha MokHOCTa

Mpon3BOAOT MMa AOMOMHUTENHO HUBO HA MOKHOCT (MO HWBO
), KO& ocTaHyBa akTuBHO 10 MMHYTH, MO Koe TemnepaTypata

ce Bpaka Ha NpPeTX0AHO NocTaBeHaTa BPeAHOCT.

[onpete n nuarajTe gork Nlextata 3a n36op (8) (o HMBO 5')

1 aKkTUBMpajTe ja dyHKumjaTa ,3acunysay Ha MokHoCTa"

HuBOTO Ha 3acunyBaqoT Ha MOKHOCTa Ce MOKaxyBa Ha

ekpaHOT o7l naBpakaTa 3oHa co cumbonot

@ ,MocT* 30HK

Bnarogapenne Ha yHkuwjata ,MocT*, 30HWTE 3a roTBeHe
Moxe pJa paoTaT BO KOMOWHMpaH HauWH, co3aaBajkun
€[IMHEeYHa 30Ha CO UCTOTO HWUBO HA MOKHOCT. OBaa yHKuuja




OBO3MOXYBa €[HAKBO AMCTPUOYMpPaHO TOTBEHE CO ronemu
TEHLepUba 1 TaBu.

lMpepnHata ,FnaBHa“ 30Ha 3a roTBEH-E MOXE Aa Ce KOPUCTU BO
kombuHaumja co coopseTHata ,CekyHmapHa“ 30Ha 3a
roTBEH-E HA 3aAHaTa cTpaHa

(3a ma npoBepuTe KOM 30HU CE OMPEMEHN CO 0Baa (yHKLMja,
norneaHeTe ro UycTPUPaHNOT en Of, MPUPaYHMUKOT).

3a akTuBMpame Ha dyHKumjata ,Moct:

* u3bepeTe rv UCTOBPEMEHO ABETE 30HU 3a FOTBEH:E LUTO
cakare Aa rv kKopucture

* MHaukatopot ,Moct* ﬁ) Ha ,CekyHpapHaTa’ 30Ha 3a

roTBekbE ce 3ananysa,
* Co nomoLL Ha JleHTaTta 3a u3bop (8) Ha ,FnaBHaTa“ 30Ha
3a rovBere ke Moxe Aa ce moctaBu paboTHOTO HMBO
(mokHocT)

* 33 da ja geaktusupate ¢yHKumjata ,Moct* eaHocTaBHO
noBTOpETE ja UcTaTa npoLenypa 3a akTusaLmja

@ YnpaByBay Ha Temneparypa

YnpaByBayoT Ha Temnepatypa € (yHKUMja LTO BM
0BO3MOXYBa Aa ja NOCTaBUTE HajCOOABETHAaTa MPETXO[HO
nocTaBeHa TemnepaTypa 3a Aa Ce MOCTUTHE MocakyBaHWOT
pesyntat (normegHete ja Tabenata ,YnpaByBay Ha
TemnepaTtypa“ Ha kpajoT of 0Ba nornasje).

N3Beperte ja nocakysaHaTa 30Ha 3a roTBeHse.

’ \
* [puTnCHeTe edHaW unv noBeke naty 818 (9) 3a pa ro
n3bepeTe HajcoOO[BETHOTO HUBO 04 AOCTANHUTE:

-_\ ”
Tonere* 5
—
N ND
XY\\ %\\y 3aronnyBate* S
—
NN N
XY\\ %\\y XY\\ Kpukarse* SSS
I
* TornegHeTe ro ,YnpaByBayoT Ha Temnepartypa“ Ha
KpajoT 0 0Ba Nornasje.

+ [puTUCHETE NOBTOPHO 3a Aia UCKNYuMTE.
CnepHuoT cumbon ce nojaByBa Ha €KpaHOT Of 30HaTa koja
paboTh BO peXMMOT ,YnpaByBay Ha Temnepatypa’ A=t

o TaCTep 3a 3aKnyvyBawe
TaCTepOT 3a 3aKnyyyBake OBO3MOXYBa 6ﬂOKVIpaH:e Ha

nocTaBkUTe Ha nnoyata 3a roTBewe 3a fa Ce Crhpeyu
HEHaMepHO MaHUMyNupat-e, OCTaBajkM MM aKTUBHU (yHLUUTE
LWTO Beke Gune nocTaBeHu.

Axkmusayuja:

* NpUTUCHETE (4)

+ LED cujanunykata Haf KonyeTo ke Ce BKITy4M 3a Aa Mokaxe
Aeka e akTMBMpaHo

Ioemopeme ja onepayujama 3a 0a deakmueupame.
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@ 3aknyvysame 3a geua
3aknyuyBaleTo 3a [ela OBO3MOXyBa CipevyBake Ha

feLaTa ofi HeHaMepHO MpUCTanyBakbe [0 30HaTa 3a roTBeHE
1 30HaTa 3a eKcTpakuuja, CrpeyyBajkv ro akTUBMPaHETO Ha
yHKUMMTE.

3aknyyyBareTo 3a fielja Moxe Aa Ce aKTMBMpa camo kora e
BKITy4€H MPOM3BOLOT, HO CO WCKIYYeHN 30HM 3a rOTBEHE (M
30Ha 3a ekcTpakuuja).

Akmusayuja:

* OTCTPaHETE ' TEH|epuibaTa 0 NNo4aTa 3a roTeere

* UICTOBPEMEHO NPUTUCHETE U ApXETE @' 4) un D“ (5),
3BYYEH CMrHan Mokaxysa Aeka (pyHKLMjaTa e akTMBHA a Ha
ekpaHoT (I) v (F) ce nojasysa L

lMoemopeme ja onepayujama 3a da deakmueupame.

@ Tajmep

OyHkumjata ,Tajmep” e opbpojyare koe Moxe fAa ce
MOCTaBM 3a CeKoja 30Ha 3a roTBEHE (M 30Ha 3a eKcTpakuuja),
[LYpY W UCTOBPEMEHO.

Ha kpajoT oA NOCTaBEHMOT NEpUof, 30HUTE 3a FOTBEHE (MM
30HaTa 3a eKCTpakuuja) aBTomaTcku ke ce WcknyyaT a
KOPWCHUKOT ke Ce MHOpMMpa NpeKy 3ByYeH curkar.
AktuBaumja/Perynaumja Ha dyHkuujata ,Tajmep” Ha
nnovara 3a rotBewe

* M3bepeTe ja 30HaTa 3a roteere (MokHOCT # 0).

+ [putcHeTe == (3+2) 3a pa npucranute KoH
yHkumjaTa , Tajmep®

+ PerynupajTe ro BpemeTpaereTo Ha TajMeporT:

NPUTUCHETE O CEMNEeKTOpoT (2), 3a pa ro sronemute
BPEMETO Ha aBTOMATCKO MCKITy4yBat-e

NpUTUCHETE TO CenexkTopoT wmm(3), 3a Aa ro Hamanute
BPEMETO Ha aBTOMATCKO UCKITy4yBatbe

Mo xenba, noBTOpeTE ja onepauujata 3a ApyruTe 3oHM 3a

TOTBEHE.

3abenewka: Cekoja 30Ha 3a roTBete MOXE fJa MMa

pasnuyYHoO NOCTaBeH TajMep; Ha ekpaHoT, (A), oabpojyBareTo

Ha nocriefiHo 13bpaHaTa nrnova 3a roteetbe ke ce npukaxe 10

CeKyHOW, no koe ke ce npukaxe opbpojyBakeTo Co

MocneaHoOTO NPEOCTaHaTo BpEME.

Kora TajmepoT ke 3aBplwm CO 0ADPOjyBaHETO, UMa 3BYYeH

CUrHan (2 MuHyTW, Wnu ke 3ampe, ako ce MPUTUCHE HeKoe Of

KonuuMkbaTa Ha nnovata 3a roTeewe), Aogeka exkpaHoT (A) ke

Tpenka co cumbonoT ,,Q.D

3abenelwka: Ha CTpaHaTa 0 ekpaHOT Ha 30HaTa 3a fOTBeHE

ke ce nojasu cnegHuoT cumbon i (E)

3a pa ro ucknyumTe TajMepor:

* n3bepeTe ja 30HaTa 3a roTBeHE

+ CTaBeTe ja BPEJHOCTa Ha TajMepoT Ha 4 co oMol Ha
w=(3),

3abenelwka: yHKUMjaTa OCTaHyBa aKTUBHA aKo BO
MeryBpeme He Ce NpUTICHe HEKoj ApYr TacTep.

@ Tajmep 3a jajua
OyHkumjata ,Tajmep 3a jajua“ e opbpojysare koe e
HE3aBWCHO Off 30HUTE 3a FOTBEHE (1 30HaTa 3a eKcTpaKuuja).



TajvepoT 3a jajua Ce akTMBupa CO MPUTUCKaE Ha
+3+2).

3abenewka: 3a Ja ja perynupate dyHkuujata ,Tajmep 3a
jajua“, cregete ja uctata npouedypa kako 3a (yHkuwjaTa
,Tajmep".

Kora TajmepoT Kke 3aBpluy €O 0AOpojyBarbeTO, UMa 3By4YeH
CUrHan (2 MUHyTH, UnK Ke 3anpe, ako Ce NpUTUCHe Hekoe Of
KomumMkbaTa Ha nrnovata 3a roTBete), Aofeka ekpaHoT (A) ke
Tpenka co cumbonoT .00

@ Maysa

OyHkumjata flaysa“ BM 0BO3MOXYBa Aa ja OAnNoXuTE
aKTUBHaTa (hyHKUMja Ha nrovata 3a roTBete, CTaBajkv ja
MOKHOCTa 3a FOTBEH-E Ha Hyra.

Akmusayuja:

* NPUTUCHETE D | | (5)

* Ha ekpaHoT (I) ce npukaxysa 1' l'

3a da ja deakmueupame ¢hyHKyujama:

3abenewka: oBaa onepauuja M Bpaka MOCTaBKATE Ha
nroyara 3a roTBetse Ha NPETXOLHNTE Npef nay3aTa.

* NpUTUCHETE D | | (5)

+ BO pok o4 10 cekyHav nu3rajte HagecHo fomk JleHTara 3a
u36op (8), noBp3aHa co 3oHaTa 3a roteetbe 2 (CI1. 19);
3abeneLuka: ako onepalyjaTa He ce U3BPLUM BO TOa Bpeme
byHKLpjaTa 3a naysa ke OCTaHe aKTMBHa.

3abenewka: ako no 10 muHyTH, yHKumjaTa ,Maysa“ He e
JeaKkTBMpaHa, nnoyata 3a [OTBEHE Ke Ce  WCKNy4M
aBTOMATCKM.

@ OTnoBuKyBae

OyHkuMjaTa 33 OTMOBMKYBAE BM OBO3MOXYBA fa M
rnoBpaTuTe CUTE MOCTABKM Ha MrodaTa 3a roTeeke BO Cryyaj
Ha HEHaMEPHO MCKITy4yBatbe.

Axkmusayuja:

+ BKIJIy4eTe ja MOBTOPHO MrioyaTta 3a roTBetbe @(1) BO
POK 0f 6 CEKyHAV NO MCKIy4yBaHETO

* npuTUCHETE D (5), Bo cneaHuTe 6 cekyHaom

@ ABTOMaTCKO 3rofieMyBate Ha TOnnuHa

®yHkumjata ,ABTOMATCKO 3rorieMyBake Ha TOMMMHA“ BU
0BO3MOXYBa N06p30 fia ja AOCTUrHETE NocTaBeHaTa MOKHOCT;
€O OBaa (PyHKUMja MoxeTe Nobp3o fa roTeuTe XpaHa Ho 6e3
onacHocT fAa ja usropute Ouaejkn Temnepatypata He ro
Ha[MWHyBa NOCTaBEHOTO HIBO.

Osaa (hyHKUMja € focTanHa 3a H1BoaTa Ha MOKHoCT 1 - 8.
Akmusayuja:

+ MPUTUCHETE ja W [pXeTe ja rocakyaHata MOKHOCT Ha
TNeHrara 3a n3top (8)

* Ha ekpaHorT (1) ce npukaxysa Iq

©® OrpaHuyyBaH-e Ha MOKHOCTa

O®yHkumjaTta ,OrpaHnyyBarbe Ha MOKHOCTA" B OBO3MOXYBA Aa
ro KOpWUCTUTE NPOW3BOAOT CO OrpaHWdyBare Ha Heroeata
MakcumanHa ancopnupuja.
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3abenewka: OrpaHuM4yBakeTO MOpa Aa ce MnocCTaBu Kora e

VCKMyYeHa nroyata 3a rotBere, 6e3 npuTickare Ha @(1),
BO POK Of} 2 MUHYTU KOra nroyaTa 3a roTeete e nosp3aHa co
enekTpuYHaTa Mpexa Wnu oA Kora cama ke ce noepse
€eneKTpuYHaTa Mpexa.

3a pa ro noctaBuTe orpaHM4yBarbeTO Ha MOKHOCTa:

* NPUTUCHETE W 1 [iPXETE 1 TacTepuTe @ + D “ (4+5),
C& fioAeka He Ce ormacy 3By4eH curHan
* nu3rajte gomk nuaraumte FL n RL

} P
ICTOBPEMEHO, Of} NEBO Ha [IECHO, W NpuUTUCHETe Bp3 bykeaTa
P, cé nopeka He ce ormacy kpaTok 3ByYeH CUrHas, eKpaHoT Ha

TajMepoT (A) ro nokaxysa cumbonoT ,,CFG“, 33 [a noKaxe
[eka MoXe fia ce nocTaBm
ekpaHoT FL 30Ha ja nokaxysa MOMeHTanHaTta nocraeka**

0= T74KW

1= 45KW
** cTaHOapaHO, OTpaHN4yBakETO € cTaBeHo Ha 7,4 KW
* 32 [Aa ja CMeHWTe MnocTaBkaTa 3a OrpaHudyBawbe Ha
MOKHOCTa Nu3rajTe ro nuaravot FL

} P

Of1 NeBO Ha [1eCHO 3a Aa ' 3ronemute Kw
Ofi [eCHO Ha NeBo 3a Aa MM Hamanute Kw
* 33 fa ro 3avyBate W30OpOT, MPUTMCHETE M TacTepuTe

+ D | | (4+5), 1 cekyHaa;
ke ce orrmacy 3By4YeH CurHan 3a fa ja noTBpAM noctaekata u
ke ce 3aTBOpU (hyHKLMjaTa.

KOPUCTEHE HA ACMTUPATOPOT
@ BrnyuyBate

MputucHeTe (monpeTe) @(1) BKMYYU/MCKNYYN nnova
3a rotBeke/acnmpatop

CvjannykaTa Ha MHOMKATOPOT Ke Ce BKIy4u 3a fAa nokaxe
Aeka nroyata 3a rOTBEHE/acnupaTopoT e MOAroTBEH 3a
ynotpeba

MpuUTMCHETE NOBTOPHO 3a fia UCKMy4uUTe

3abenewka: OBaa chyHKUMja MMa NPUOPUTET Hap ApyruTe.

@ BknyuyyBatbe Ha acnupaTopor:
Donpete (nputucHete) ja JleHtata 3a usbop (6) 3a ga ro
aKTUBMpaTe acnupaTopoT

@ Bp3anHa Ha ekcTpakumja (MOKHOCT):

[onperte u nu3rajte fomx JleHtata 3a usbop (6):

* HafleCHO 3a fda ja 3sronemute 6panHaTa (MOKHOCTA) Ha
acnupatopor (0-10);

* Haneeo 3a fJa ja Hamanute GpauHaTta (MOKHOCTa) Ha
acnupartopor (10-0);

@ Tajmep

AxtuBaumja/Perynaumja Ha dyHkuujata ,Tajmep” 3a
acnupartopoT

* U3bepeTe ro acnupatopoT (6panHa # 0).



+ [lputcHeTe == + (3+2), 3a pa npuctanuTe KoH
cyHKupjaTa ,Tajmep“ (o4 koja 6uno 6panHa)

+ PerynupajTe ro BpeMeTpaeweTo Ha TajMepoT:

NMPUTUCHETE TO CENEKTOPOT (2), 3a ma ro 3sronemute
BPEMEeTO Ha aBTOMATCKO 1CKIy4yBake

npuTUCHETE TO CenekTopoT =mm(3), 3a fa ro Hamanute
BPEMETO Ha aBTOMATCKO UCKITy4yBatbe

ekpaHoT (A) ke ro npukaxe oabpojyBabEeTO.

3abenewka: Ha CTpaHaTa OA ekpaHoT Ha acivpaTopoT, Co

TajmMepoT BO ynoTpeba, Ke ce nojaBu criegHUoT cumbon \.(, (E)
Kora TajmepoT ke 3aBpluy €O 0abpojyBarbeTo, UMa 3By4YeH
curHan (2 MUHyTW, NN ke 3anpe, ako Ce NMPUTUCHE HEKOE 0f
KonuukbaTa Ha nnovata 3a roTeewe), AoAeka ekpaHot (A) ke
Tpenka, co cumbonot .00

3a pa ro ucknyuuTe TajMepor:

n3bepeTe ja 30HaTa 3a rOTBEHE

nocTaBeTe ja BpeAHOCTa Ha TajMepoT Ha 43", co nomoww Ha
-—(3).

3abenelka: (yHKUMUTE OCTaHyBaaT aKTMBHW aKo He ce
MpUTUCHe HEeKoj ApYr TacTep BO MeryBpeME.

@ /lHaukaTop 3a 3acUTEHOCT Ha dunTep

AcnupaTopoT nokaxyBa kora € noTpeGHO OApXyBatse Ha
cuntepor:

®untep 3a MmacTu

,,F“-TER“(C) LED cujanuykata ce 3ananysa

®unTep 3a MUPMCH CO aKTUBEH jarneH

,FILTER“(C) LED cujannukara Tpenka

@ PeceTnpatbe Ha 3aCUTEHOCT Ha dunTep
Mo oApKyBaHETO Ha HUATPUTE (MACTV N Ha aKTUBEH
jarneH) apxeTe ro nputuckato Tactepot AUTOX(7);

“ . .
»FILTER™ | ED cujanuukaTa ce mcknyyysa v 0ABpojyBareto
CTapTyBa MoBTOPHO.

©® AKTMBaUMja Ha MHAMKATOP 3@ 3aCUTEHOCT Ha (hunTepoT
CO aKTMBEH jarneH 3a MUpUcH

OBoj MHAMKATOP BOOOUYAEHO € AEaKTUBMPAH.

3a [1a ro akTvBMpaTe, nocraneTe Ha CregH1OB HaumH:
BKNyYeTe ja MnjovaTa 3a TOTBEHE CO acnupatop Co

npuTMCKare Ha (1);

CO UCKIy4€eH MOTOP 32 BLUMYKYBatLE U 30HM 32 FOTBEHE,
nputuckete u apxete AUTO (7);

« FILTER* ce knyyyBa a notoa ce UCKNy4yBa 3a Aa NoKaxe
ycrneluHa akTuBaLuja.

® [leakTMBauMja Ha MHAMKAaTOp 3a 3aCUTEHOCT Ha
(hUNTepoT CO aKTUBEH jarneH 3a MUPUCH
MOBTOPETE 1 YEKOpHUTE 3a aKTVBaLMja ONMLLIAHK NOTope

“
»FILTER™ tpenka a notoa ce wcknydysa 3a 1a nokaxe
ycneluHa AeakTvsaupja.
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@ ABTOMATCKM peXum

AcnvpaTopoT Ke Ce BKMyuW Ha HajcoopseTHaTa 6p3uHa,
npunarogyBajku ro KanauuTeToT Ha  eKCTpakuuja Ha
MaKCUManHOTO HUBO Ha FOTBEHE KOPWUCTEHO BO 30HaTa 3a
TOTBEHE.

LLitom ke ce ucknyun nnoyata 3a roTeetbe, acMUpaTopoT ja
npunarogysa Heroata OpavHa Ha M3BneKyBarbe, NocTeneHo
HamanyBajkv ja, 3a ja ce eNMMUHMpaarT 3aocTaHaTuTe napeu
1 MupucH

3a fja ja akTuBMpaTe 0Baa yHKLMja:

Kparo nputucrere ,AUTO"(7), LED cujanmukara ,{ A )
(D) e ce 3ananv 3a aa nokaxe Aeka acnupaTopoT pabotn Bo
TOj PEXUM.

YpepoT mMoxe UCTO Taka Aa ce KOPMCTU BO KOMGUHaLmja
CO KOMMMNET CeH30p 3a npo3opey (He e JOCTaBeH of
npoU3BOAUTENOT).

AKO e WMHCTanupaH KomnreT CeH3op 3a npo3opel (camo BO
Crny4yajoT Ha kopuctewe BO pexumor BEHTWUMATOP),
eKcTpakuujaTa Ha Bo3ayxoT ke 3anpe co paboTa cexoraLl kora
Npo30peLoT BO NpocTopujaTa, Ha koj e NoCTaBeH KoMNMeToT,
ke ce 3aTBOpM.

-Komnnetotr mMopa pa 6upe noBp3aH eneKTPUYHO CO
ypenoT of CTpaHa Ha KBanWU(UKYBaH W creLujanuaupan
TEXHWUYKM NepcoHan.

-Komnnetor mopa aa 6uae noce6Ho cepTuchuumpaH BO
cornacHoct co 6e3begHocHWTe  cTaHgapau 3a
KOMMOHEHTaTa W Hej3suHaTa ynoTpe6a co ypepgor.
WHcTanaumjata Mopa Aa ce M3BpWM BO COMMAcHOCT CO
MOMEHTanHuTe  perynatuBu  3a  CHCTEMW  BO
[OMaKMHCTBOTO.

BHUMAHME:

-KULMTE OA KOMMMETOT 3a NOBpP3yBake CO ypeaoT Mopa
nAa 6upar gen o ceptudmumMpaHo 6e36eAHOCHO KOMo co
eKCTpa HU30K HanoH (SELV).

-NPOM3BOAUTENOT Ha ypedoT ofbMBa CEKakoB BuA Ha
OAroBOPHOCT 3a CWUTE HEMpMjaTHOCTM, LWTeTa, MoXapw
npeAu3BMKaHu opf AedekTM wiunu  Apyrn npobnemu
nopagu HeMcnpaBHOCT W/UNKM HenpaBUNHa MHCTanauuja
Ha KOMNNETOT.




YnpaByBauy Ha Temnepartypa Onuc
['0 aeHTMMKyBa COOABETHOTO HUBO Ha FOTBEH-E 33 BaBHO ToNete Ha
s Tonetbe [JenvkaTHN Npou3soau Ge3 3arpo3yBarbe Ha HUBHUTE CETUNHU
KapaKTepuCcTUKM (Hokonazo,
nyTep v ap.).
s s SaTonnysaie /neHTdmKyBa COOBETHO HUBO Ha FOTBEHE 3a [lenuKaTHO OZIpKYBatse
Ha XxpaHaTa Ha ucta Temnepatypa, 6e3 fa ce 403B0ONM HEj3UHO BPUEHE.
V/ineHTndmkyBa COOBETHO HUBO Ha FOTBEHE 3a KPUKatbe Ha XpaHa 3a
npogorkeH nepuof. CooaBeTHO 3a rOTBEHE Ha IOMATHU COCOBM, COCOBM
s s s Kpuiae 0f} MECO, CyNni, MUHECTPOHE, OLPXYBajkM KOHTPOMNMPAHO HUBO Ha FOTBEHE
(npeanHo 3a BoaeHa barba). CnipeyyBa UCTypatbe Uiv 3anenyBare Ha
XpaHaTa Ha [JHOTO Off TaBaTa, TUMN4HO 3a OBME MOLATOTOBKM.
KopucTeTe ja oBaa pyHKLMja No NpOBpUBAH-E HA XpaHaTa.

Tabenu 3a MokHOCT

HuBo Ha
MOKHOCT

Bup Ha rotBewe

Ynotpe6a Ha HUBO
(eKpaHOT r1 KOMBMHUPA UCKYCTBOTO U HABUKUTE
Ha roTBese)

MakcumanHa
MOKHOCT

Boost
(3acunu)

Bp3o 3arpeBare

WpeanHo 3a Gp3o sronemysarbe Ha Temneparypata
Ha xpaHaTa [0 Gp30 Bpuetse BO Cryyaj Ha roTBeHe CO
BOJA WNW TEYHOCTM LWTO Bp30 ce 3arpesaat

89

IMpxu - BpY

WneanHo 3a noTnpxyBatbe, NOYHyBaH:E CO Bapetse,
NpXetbe Ha CMP3HATV NPON3BOAM, 630 Bpuetse

Bucoka
MOKHOCT

7-8

MoTnpsw - Npxu - Bpyj - neun

MneanHo 3a npxetbe, 0APXYBatbe Ha BPUEHETO,
Baperse 1 neyerse (3a kpaTku Bpemuba, 5-10 MuHyTH)

6-7

OVHCTa] - neyn

MoTnpsm - Bapy - Kp4Kaj -

WneanHo 3a npxetbe, 0APXYBarbe Ha Kpykarbe,
Baperse 1 neyetse (3a npoceyHm Bpemmnisa, 10-20
MUWHYTW), Npef3arpeBatse Ha npubop

CpepgHa
MOKHOCT

4-5

Bapwu - guHCTaj - Npxu - neyn

WneanHo 3a AMHCTBYBatLE, OAPXKYBatLE HA Gnaro
BpUEtbe, Bapetbe (3a NoJoniv BpemMutba). Metarbe
TECTEHNHM

34

Bapw - kpukaj - 3rycHm - mewwaj

VneanHo 3a 6aBHO Bapete (0pK3, COCEBU, NEYetba,
pnba) BO MPUCYCTBO Ha TEYHOCT (Ha Mp. BOAA, BUHO,
Cyna, MIeKo), MeLUakbe Ha TeCTEHWUHN

2-3

Bapu - kpukaj - 3rycHu - MeLLaj

WaeanHo 3a GaBHO Bapetbe (BOMyMeH roman of efeH
NTap: Opu3, COCEBH, NeYetba, puba) Bo NpUcycTso Ha
TEYHOCT (Ha Np. BOAA, BUHO, CyNa, MIEKo)

Hucka
MOKHOCT

TOMNO - MeLLaj

CTomv - 0AMP3HY - OAPXYBa]

MoeanHo 3a OMEKHYBaH€ Ha NyTep, HEXHO TOoMNeke Ha
Yyokonago, oaoMp3HyBake Ha Manu npou3BoAun

TOMNO - MeLLaj

CTOMM - 0AMP3HM - OJPXKYBa)

VneanHo 3a TONNO OApXKyBatbe Ha Mam NopLun o
CBEXO 3r0TBEHA XpaHa Ui OfpXyBatbe Ha
Temnepartypara Ha jafetbaTa 3a Cepaupatse 1
MeLLat-e Ha PUKOTO

NCKNy4u

Hyna
MOKHOCT

Hoceuka nognora

Mnovara 3a roTeet-e BO COCTOj0a Ha MUPYBakb-E UK
MCKMyyeHa (MOXHO NPMCYCTBO Ha NpeocTaHaTa
TOMNMHA MO 3aBPLLYBAHETO HA FOTBEHETO,
curHanuampaHo npeky H-L-O)
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Tabenu 3a roTeetbe

Kateropuja Japetba v Bug HnBO Ha MOKHOCT M WeMa Ha roTBetbe
Ha XxpaHa Ha roTeemwe lMpBa chasa MokHocTu Bropa chasa | MoknocTu
Bapetbe Ha
Caexm 3acunysau- TECTEHUHU 1
Ipeetse Ha BOAA 7-8
TECTEHWUHN 9 OLpXKyBakb€ Ha
BpUeHe
Bapetbe Ha
TectenmHm Caexm FDeehe Ha Boma 3acunysau- TECTEHUHU 1 7.8
ooM3 ’ TECTEHWUHN P A 9 OLpXKyBakb€ Ha
P BpUEHe
Bapetbe Ha
3acunysav- TECTEHWHU U
BapeH opu3 Ipeetbe Ha Boga 9 5-6
OLpXKyBatb€ Ha
BpUEHe
Puxoto [pXerbe 1 neverse 7-8 [oTBEHE 4-5
BapeH Ipeetbe Ha Boga 3acvu;yaaq- Bpuere 6-7
3eneHuyk, MpxeH [peetbe Ha Macno 9 Mpxere 8-9
3pHecTa
Xbaua [MoTnpxeH Ipeetbe Ha npubop 7-8 [oTBEHE 6-7
P [vHcTBYBAH Ipeetbe Ha npubop 7-8 loTBEHE 3-4
IMpxeH I'peerbe Ha npubop 7-8 VcLipBEHO NpXeHO 7-8
Meyero MoTnpxyBat-e Meco co Macrio 7.8 FoTBeie 34
(ako co nyTep, MOKHOCT 6)
Ha ckapa [Mpea3arpeBatbe Ha TaBa 7-8 Meveroe on AgeTe 7-8
Meco CTpaHu
MoTnpxyBat-e Motnpxyearee €0 Macno 7-8 FoTBEHE 4-5
(ako co nyTep, MOKHOCT 6)
[uHcTBYBaHO fotnpxyaree €0 Macro 7-8 loTBeHe 3-4
(ako co nyTep, MokHOCT 6)
[NeyeHo INpeasarpeBatbe Ha TaBa 7-8 [oTBEHE 7-8
Puba [uHcTByBaAHO Motnpxyearee €0 Macro 7-8 FoTBeHe 3-4
(ako co nyTep, MOKHOCT 6)
MpxeH ['peetbe Ha Macno unm mact 8-9 [Mpxere 7-8
OmneTn Ipeetbe Ha TaBa Co MyTep Unu 6 FoTBetbe 6.7
mact
_ Omnetn Ipeetbe Ha TaBa Co MyTep U 6 FoTaerbe 56
Jajua mact
Mexo Ipeetse Ha BOAa Sacanysa- loTBeEe 5-6
BapeHu/Bapexu 9
lManaynHkm [peetbe Ha TaBa co nyTep 6 loTBEHE 6-7
Matryan MoTnpxyBatse co macno (ako co 6.7 FoTaerbe 34
nyTep, MOKHOCT 6)
CocoBu Coc og mMeco Motnpxyearee €0 Macrno (axo co 6-7 loTBeHE 3-4
nyTep, MOKHocT 6)
Bewaven MoaroToBka Ha OCHOBaTa (CTOMEH 5.6 [loBepeTe [0 To4Ka 34
nyTep v bpaluHo) Ha KpuKare
Kpem [MpoBpujTe ro MnekoTo 4-5 Mpopomxete Aa 4-5
Kpyka
Pecepry, [MyanH3mn [MpoBpujTe ro MrnekoTo 4-5 Mpoponxee Aa 2-3
KPemoBM KpuKka
Cytnujaww 3arpejTe ro mnekoTo 5-6 ﬂponf;j:(?e ha 2-3
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OnpxyBate

OgnpxyBah-e Ha nnoyara 3a roTeetwe

BHumanue! MNpep uuctewse unu oppxysare nposepere
[lanu ce MCKIy4YeHW 30HWTE 3a roTBEHE W Janu e
MCKITyYeH MHANKATOPOT 3a TONMNMHA.

Yucremwe
[noyaTa 3a roTBerE MOpa Aa Ce YNCTM No cekoja ynoTpeba.

BaxHo:

He kopucteTe abpasvBHW CyHrepu, BrOLIKA 32 YMCTEHE.
HuBHata ynotpeba, co Tek Ha Bpeme, MOXe Aa M0 YHWLITK
CTaKmoTo.

He kopucTeTe Xemucku HappasHyBaukM CPeLCTBAa Kako Ha
npuUMep Cripeesy 3a Neyka Unn 0TCTpaHyBa4W Ha JamKM.

Mo cekoja ynoTpeba, ocTaBeTe ja nnoyata 3a roteeke Aa ce
“3nagu M ucyMcTeTe ja 3a Aa M OTCTpaHWUTE ocTaTouuTe U
[JaMK1Te Npean3BuKaHN O OCTaTOLM O XpaHa.

lllekep wnM xpaHa cO BWCOKA COOpXMHAa Ha Lekep ja
OWTETyBa Mnroyata 3a TOTBEHE W MOpa BefHaw fa ce
OTCTpaHu.

Con, wekep W necok Moxe Aa ja uarpebat crakneHata
MOBpLUMHA.

KopucteTe Meka Kkpna, XxapTieHa Kpna Wi creynduynmn
NpoM3BOaY 3a YNCTEHE Ha MNoYaTa 3a roTBewe (Cregete rm
WHCTPYKLMTE HA NPON3BOANTENOT).

HE KOPUCTETE YACTAYM CO MIA3 Of] MAPEA!!!
BaxHo:

[Mp1 HeHaMepHO WM NPEKYMEpPHO MCTEKYBaH-E Ha TEYHOCTM
Ha[lBOp Of TEH|lepUtbaTa, OfBOAHUOT BEHTUN NOLMPAH Ha
JONHWOT AN O NPOM3BOLOT MOXE [ja Ce OTBOPM 3a Aa Ce
OTCTpaHaT 0CTaToLMTE 1 13 MOXE [a Ce YUCTU BO COCTOjONn
Ha MakcuMarHa xurieHa.

Cn.16

3a nouenocHo u noanabuHCKO YNCTEHE, MOXE LieN10CHO Aa
Ce n3sagu OONHUOT NOCNYyXaBHUK.

Cn.18 = 18.3

OnpxyBah€ Ha acnupaTopoT

Yucrewe

3a uucrtewe, kopuctere CAMO kpna HaBnaxHeta Cco
HeyTpanHu Teunn petepreHtn. HE KOPUCTETE NPUBOP
WU ANATKU 3A YUCTEHE!

M3berHyBajte ynotpeba Ha npou3BOAM LUTO cOfpxaTt
abpa3ueHI CpeacTBa.

HE KOPUCTETE ANKOXon!

duntep 3a Mactu

'v BNMBa MacHMTE YeCTUYKMN co3fafeHu npu roteeme.
Mopa Aa ce 4YuCTn edHall mece4Ho (I/Il'II/I Kora CUCTEMOT 3a
NOKaXyBame Ha 3aCUTEHOCT Ha (bMJ'ITepOT ja NnoKaxysa oBaa
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notpeba), co HearpecuBHW OETEPreHTH, UM PayHo UnKU BO
MallWHa 3a MUee CafoBM Ha HWUCKA TemnepaTypa U BO
KpaToK LyKIyC.

Kora ce uncT BO MalMHA 3a MUeHe CafjoBU, MeTanHUOT
untep 3a MacT Moxe pda w3bnedee, HO HerouTe
KapaKTepuUCTUKM 3a (OUMTpUpatbe OCTaHyBaaT HEMPOMEHETU.
Cn.15

®unTep co aKTUBEH jarneH - Kepamuykm

(Camo 3a Bep3uja co dunTpaumja)

MM BNMBa HenpujaTHUTE MMUpUCH CO3AAAEHU Npu
roTBeHse.

Mpou3BOAOT € ONPEMEH CO YETUPK (HUNTEPCKN NaKyBaksa LLTO
I BNMBaaT MMpucuTe Briarofaperie Ha akTUBHUTE jarnenm.
AKTUBHWUTE jarneHu ce MHKOPMOpUPaHK BO Kepamuyka
CTPYKTypa LUTO MV NpaBM MECHO 1 LeMOCHO NpUcTanHu 3a
HEYMCTOTMM, CO3MaBajkiN Ha TOj HAYMH roniema MoBpLUMHA Ha
ancopnuyja.

Kepamuukute ounTtpu co aKTUBEH jarneH ce 3acutysaat
1o ofpefieHo NPOAOIKEHO BpeMe Ha ynoTpeba BO 3aBUCHOCT
Of} BUAOT Ha FOTBEHETO M 3a4eCTEHOCTa CO Koja Ce yucTat
unTpuTe 3a MacTy.

Osve unTpy 3a MMUpUCY MOXAT Jja Ce pereHepupaat
TEPMUYKM Cexou 2/3 MeceLm BO Nevka npeasarpeaqa Ha
200°C 3a 45 muHyTW. PereHepaumjaTa 0BO3MOXyBa
MaKcuMareH X1BOTEH BEK Ha UNTpUTE 0 5 roguHM.

Cn.17 = 17413



PewaBane Ha npobnemu

MecbekT MoXe Aa ce nojaBu of Man NPoGeMm LITO MOXeTe CaMuUTe Aa ro NonpaBuTe CO MOMOLL Ha CeAHNBE UHCTPYKLIMK.
He ce o6uayBajte co apyrv noHaTaMoWHM NONpaBKK ako CeAHUBE MHCTPYKLMK He NoMaraat Bo CeKoj cneLucuyen
cnyuaj.

MPEOYNPEOYBAKE

MonpaBkuTe Ha anapaToT Tpeba Aa rv u3BeayBa camo KBanuguKyBaH cepBUCeH TexHNYap. HenpasunHo u3splueute
Nonpaek1 MOXe Aa NPeAN3BUKAAT CepUO3Ha ONACHOCT 3a KOPUCHUKOT. AKo My e noTpe6Ha nonpaeka Ha anapator,
KOHTaKTUpajTe CO LIEHTapoT 3a NOAAPLIKA.

NPOBJIEM MOXHA NPUYMHA PELLEHKUE

AKO oCHrypyBayoT 13bmBa HEKOMKY
naTu, NoBMKajTe OBNACTEH
enekTpuyap
CraBeTe 1o TeHliepeTo BP3 30HaTa 3a
rOTBEHE.

OcurypyBayoT BO kyTujaTa 3a
OCUrypyBauy e HecrpaseH
Hewma TeHiiepe Bp3 30HaTa 3a roTBeHbE.

Lito Aa npaBam JoKonky He
(YHKLMOHMpAAT 30HUTE 32 rOTBEH:E?

LLito fa npasam ako He ce KoHTponHata Tabna e aenymHo .
" VcuncTeTe ja koHTponHaTa Tabna
BKITy4yBaaT 30HUTE 38 FOTBEHE? MOKPMEHa CO BraxxHa Kpra 1nm TEeYHOCT.
KoA 3A UHOOPMALIUK onuc MOXXHW NPUYUHU PELLEHUE
lMovekajTe ga ce
KomaHgHaTa 30Ha ce uckmny4ysa Temnepatypata Bo 13nagy nnoyara 3a
E2 nopaan NpekymMepHo BUCOKa €NEeKTPOHCKATE AeNOBM € roTBet-e npeg
Temnepatypa MHOry BUCOKa MOBTOPHO Ja ja
kopuctute
ERRO3 ) Wcuncrete ja
+ OTKpPUEHO € KOHTMHYMPaHO (MOCTOjaHo) VIma Bopa, TeHyepuba MOBDLIMHATA
3BYYEH CUrHan aKkTuBMpatse Ha Tactep. MHTepdejcot UNW KyjHCKK anaTku Bp3 OTCT‘; aHeTe r|’/1
ce ucknyyysa no 10 cekyHau. KOPUCHUYKMOT MHTEPdE]C.
npeameTuTe oA
,—’ noBpLUMHaTa.
3a cuTe Apyru curHanu
3a rpeluka MoBwKajTe ja KOpUCHMYKaTa MOAAPLUKA U NpUjaBETe ro KOAOT Ha rpeLLka
(E...U...)
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Jluct co noagaTouu 3a Npon3BoAoT (nnoqa 3a ro1'BeH>e)

Wme Ha ucnopavyeay

Samsung Electronics Co. Ltd

. NZ84T9747VK
WpeHTudmkaumja Ha mogen NZ84T9747UK
Bua Ha nnova 3a roteetse BrpageHa

TexHonoruja Ha 3arpeBatbe

VHBYKLMCKW 30HM 1 NOBPLLMHM

rpeaHa 30Ha 3a roteee (J)

3a roTBeHe
Bpoj Ha 30HK U/Mnn NOBPLIKHY 32 TOTBEHE 4
3a KpyXHU 30HM UK NOBPLUMHK 32 rOTBEH:E: AUjaMeTap Ha KOpUCHa NOBPLUMHA NO
€NeKTPUYHO 18,9 cm, 22 cm

MoTpolwyBayka Ha eHepruja no 30Ha UK NOBPLLUMHA Ha rOTBeH:e NpecMeTaHa no
Kunorpam
(EC eneKTpu4HO roTBet:e)

@ 15,0 cm: 195,8 Bat-yac/kr

@ 24,0 cm: 175,2 Bat-yac/kr

@ 21,0 cm: 192 BaT-yac/kr

@ 18,0 cm: 193,6 BaT-yac/kr

@ 21,0 cm: 194,4 Bat-yac/kr

MoTpoluyBayka Ha eHepruja 3a nnovara 3a roTBet:e NpecmeTaHa no kunorpam (EC
eMNeKTPMYHa NIoYa 3a roTeekse)

190,2 Bat-yac/kr

« MogaTtouuTe ce ytBpaeHn cnopep crargapaoT EN 60350-2/A11 u perynatusute Ha komucujata (EY) 6p. 66/2014.

CoBeTy 3a 3awiTeAa Ha eHepruja

Mpenopaky 3a Hajoobpy pesyntaTy:

+ KopucTeTe TeHeputba 1 TaBu CO AnjaMeTap Ha AHO €[HAKOB Ha 30HaTa 3a roTBeHse.
+ KopucTeTe camo TeHLieputba 1 TaBi CO paMHO [IHO.

+ Kage e MoXHO, YyBajTe ro kanakoT Ha TEeHepubaTa 3a BpeMe Ha roTBeHe

+[oTBETE 3efeHYyK, KoMnupu 1 ap. Co Mana KoiM4nHa Ha Boaa 3a Aa ce Hamanu BpeMETO Ha roTeeHe.
. KOpMCTeTe €KCnpec NoHew 3a Aa Ce Hamanu NoTpoLlyBaykaTa Ha eHepera 1 BPEMETO Ha roTBEH:E
+ CtaBete ro TEeHLIepeTo BO LEHTAPOT Ha 30HaTa 3a roTBeHhe HalpTaHa Ha niovaTa 3a roteeHe.

* 3a nopaTouuTe 3a noyaTa 3a roTBee NornegHeTe ro NMCTOT BKIy4eH BO KyTMjaTa 3a naKyBame.
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SR - Uputstva za montazu i upotrebu

Simboli kori§éeni u ovom
priru¢niku

A UPOZORENJE

Opasnosti ili opasne radnje koje mogu dovesti do povrede ili
smrti.

/I PAZNJA

Opasnosti ili opasne radnje koje mogu dovesti do strujnog
udara, povreda ili oStecenja imovine.

NAPOMENA

Korisni saveti i uputstva

Ove ikone i simboli upozorenja se koriste za sprec¢avanje povreda i
vas i drugih osoba. Molimo pratite ih doslovno. Nakon ¢itanja ovog
poglavija, stavite ga na sigumo mesto za eventualne buduce
reference.

Strogo se pridrzavajte ovde navedenih
uputstava. Proizvodac ne prihvata nikakvu
odgovornost za probleme, oStecenja ili
poZare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Uredaj je namenjen samo za
kuénu upotrebu za pripremanje hrane.
Nikakva druga upotreba (npr. grejanje
prostorija) nije dozvoliena. Proizvoda¢ ne
prihvata odgovornost za neprimerenu
upotrebu ili za netatno podeSavanje

funkcija.

Proizvod moze estetski izgledati drugacije nego sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

I PaZljivo proitajte uputstva: ona sadrze vazne informacije o
instalaciji, radu i bezbednosti.

I Ne vrSite elektricne promene na proizvodu.

I Pre instaliranja uredaja, proverite da niiedna komponenta nije
oSteéena. U suprotnom, kontaktirajte prodavca i ne
nastavijajte sa instaliranjem.

! Pre ugradnje uredaja proverite njegovu celovitost. U
suprotnom, kontaktirajte vaSeg dobavija¢a i nemojte da
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nastavite sa montazom.
Napomena: Elementi oznaceni simbolom "(*)" su dodatni delovi
isporueni samo sa nekim modelima ili elementi koji nisu
isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

/N Upozorenja

Paznja! Pazljivo sledite sledeca uputstva:
-Uredaj mora biti isklju¢en iz napajanja pre
bilo kojeg pokusaja ugradnie.

-Ugradnja ili odrzavanje moraju biti izvedeni
od strane kvalifikovanog tehnicara, u
skladu sa uputstvima proizvodaca i prema
lokalnim propisima o sigurnosti. Nemojte
popravijati ili zamenjivati bilo koji deo
uredaja, osim ako nije izri€ito navedeno u
uputstvu za upotrebu.

-Uzemljenje uredaja je obavezno.

-Kabal za napajanje mora biti dovoljno dug
da omoguci povezivanje uredaja
ugradenog u kuhinjski element na
elektriCnu mrezu.

-Kako bi ugradnja bila u skladu s vaze¢im
sigurnosnim propisima, treba koristiti
dvopolni prekidac u skladu sa pravilima,
koji osigurava potpuno iskljuCenje
napajanja u slu¢aju prenapona kategorije
I, u skladu sa pravilima ugradnje.
-Nemojte koristiti naponske trake ili
produzne kablove.

-Posle zavr3etka ugradnje, elektricni delovi
ne smeju biti dostupni korisniku.

- Uredaj i dostupni delovi prilikom upotrebe
postaju vrlo vruci. Budite prezni da ne
dodimete grejne elemente.

- Budite oprezni da se deca ne igraju sa



uredajem; drzite decu podalje od uredaja i
drzite ih pod nadzorom, buduéi da se
dostupnu delovi mogu jako zagrejati za
vreme upotrebe.

- Korisnici pejsmejkera i aktivnih implantata
moraju pre upotrebe indukcijske ploCe za
kuvanje proveriti da je njihov stimulator
kompatibilan s uredajem.

-Za vreme i nakon upotrebe, ne dodirujte
grejne elemente uredaja.

- Izbegavaijte kontakt sa tkaninom ili drugim
zapaljivim materijalima dok se svi delovi
uredaja nisu dovoljno ohladili, rizik od
pozara

-Ne stavljajte zapaljivi materijal na uredaj ili
u njegovu blizinu.

-Pregrejana mast i ulje su lako zapaljivi.
Nadgledaijte kuvanje hrane bogate mas¢u i
uliem.

-Ako je povrsina napuknuta, ugasite uredaj
kako biste izbegli mogucnost od strujnog
udara.

-Uredaj nije namenjen za stavljanje u
pogon pomocu vanjskog tajmera ili
odvojenog sistema za daljinsko upravljanje.
- Kuvanie, bez nadgledanja na ploci za
kuvanje, sa uljem ili masti moze biti opasno
| izazvati pozar.

- Proces kuvanja treba nadgledati. Kratki
procesi kuvanja moraju biti neprekidno
nadgledani.

- NIKADA ne pokuSavajte ugasiti vatru
vodom. Umesto toga, iskljucite uredaj i
ugasite vatru, na primer, pomocu poklopca
ili protivpoZarnog ¢ebeta. Opasnost od
poZara: ne stavljajte predmete na povrsinu
za kuvanie.
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- Nemojte koristiti uredaje za CiScenje
parom rizik od elektrinog udara.

-Nemojte stavljati metalne predmete kao
Sto su nozevi, viljuske, kasike i poklopce na
povrsinu ploCe za kuvanije jer bi se mogli
pregrejati.

- Pre spajanja uredaja na elektricnu mrezu:
proverite plo¢u sa podacima (na donjem
delu uredaja) kako biste se uverili da napon
i snaga odgovaraju mreznim i da je utiénica
pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektricara.

Vazno:

- Posle upotrebe, iskljucite plocu za
kuvanie preko kontrolne ploce i ne
naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanie.

- Izbegavajte prosipanje te¢nosti i prilikom
njihovog zagrevanja smanijite dovod
topline.

- Ne ostavijajte grejne elemente ukljucene
ako su na njima prazne posude i tave ili su
bez posuda.

- Na kraju kuvanja, iskljucite zonu na kojoj
ste kuvali.

- Nikada ne koristite aluminijumsku foliju
prilikom kuvanja i ne stavljajte nikada na
ploCu proizvode zamotane u aluminijumsku
foliju. Aluminijum se moZe rastopiti i
nepopravljivo ostetiti vas uredaj.

- Nikada ne zagrevajte limenke sa hranom
bez prethodnog otvaranja: mogu
eksplodirati!

Ovo upozorenje vredi za sve druge vrste
plo¢a za kuvanje.

- Upotreba velike snage, kao $to je funkcija



Booster nije pogodna za zagrevanje nekih
te¢nosti, kao na primer, ulja za przenje.
Preterana toplota moZe biti opasna. U tim
slucajevima preporucuje se koris¢enje
manje snage.

- Posude za kuvanje moraju biti postavljene
direktno na plo¢u za kuvanje i moraju biti
centrirane. Ni u kom slu€aju nemojte
stavljati druge predmete izmedu posude i
ploCe za kuvanje.

- Pri visokim temperaturama, uredaj ¢e
automatski smanijiti nivo snage u
odredenom delu ploCe za kuvanije.

Priie  bilo koje operacije cis¢enja li
odrzavanja, iskljucite uredaj iz elektricne
mreZe uklanjanjem utikaca ili iskljucivanjem
na glavnom prekidacu stana.

Za sve operacije instalacije i odrZavanja
koristiti rukavice.

Uredaj mogu koristiti deca starija od 8
godina i osobe sa smanjenim fizickim,
psihickim i mentalnim sposobnostima ili sa
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod
ispravnim  nadzorom ili su obuceni o
sigurnom nacinu  upotrebe uredaja i
razumeju opasnosti do kojih moze doci.
Deca treba da budu pod nadzorom kako bi
se osiguralo da se ne igraju s uredajem.
Deca ne smeju da vrSe CiScenje |
odrZavanje bez nadgledanja.

Prostorja mora da bude dovoljno
provetrena kada se kuhinjska kapa koristi u
kombinaciji sa drugim uredajma za
izgaranje gasa ili drugih goriva.

Kapa se mora redovno Cistiti i unutra i
spolia (BAREM JEDNOM MJESECNO), a
svakako se mora postovati ono Sto je

izriCito navedeno u uputstvu za odrzavanje.
Nepridrzavanje pravila za CiS¢enje kape i
zamene i CiS¢enja filtera dovodi do rizika od
pozara.

Strogo je zabranjeno pripremanje hrane uz
upotrebu plamena.

Upotreba plamena je Stetna po filtere i
moze dovesti do pozara te je zbog toga
svakako zabranjena.

PrZenje se mora wrSiti sa posebnom
paznjom kako bi se izbeglo palienje
pregrejanog ulja.

PAZNJA: Kada se koristi plo¢a za kuvanje,
dostupni delovi kape se mogu pregrejati.
Paznja! Ne prikljucujte uredaj na napajanje
sve dok instalacija nie u potpunosti
zavrSena.

Sto se tige tehnickih i sigumnosnih mera
koje treba poduzeti za ispustanje isparenja,
potrebno da se strogo pridrzavate odredbi
nadleznih lokalnih viasti.

Usisani zrak se ne sme poslati u odvod koji
se koristi za ispustanje dima nastalog od
uredaja za izgaranje gasa ili drugih goriva.
Nikada ne koristite kapu bez ispravno
montirane reSetke!

Koristite samo vijke za instalaciju koji su
isporuceni sa proizvodom ili ako nisu
prilozeni, kupite ispravnu vrstu vijaka.
Koristite vijke ispravne duzine, koji su
navedeni u vodiCu za instalaciju.
Kada se istovremeno koristi kapa i uredaji
koji se pokrecu pomocu energije koja nije
elektriCna, negativni pritisak u prostoriji ne
sme biti vec¢i od 4 Pa (4 x 10-5 bar).
Vazno je da saCuvate ova uputstva za
buducu upotrebu. U slu¢aju prodaje,
ustupanja drugima ili premestanja



uredaja, pobrinite se da uputstva ostanu

sa uredajem.
Ovaj uredaj oznaCen je u skladu s Evropskom direktivom
201219/EZ o otpadu elektriéne i elektronske opreme (WEEE).
Ispravnim zbrinjavanjem ovog proizvoda korisnik ¢e pomoci u
spreCavanju mogucih negativnih posledica za okolinu i zdravije.

Simbol wmmm na proizvodu ili na popratnoj dokumentacii
pokazuje da se ovaj proizvod ne sme ftrefirati kao kuéni otpad,
nego se mora dostaviti na odgovarajuée mesto sakupljanja otpada
za recikliranje elektricne i elektronske opreme. Ovaj proizvod se
moze odloziti na otpad uz poStovanje lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Za vise informacija o tretiranju, preuzimanju i
recikliranju ovog proizvoda obratite se odgovarajucoj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakupljanje kuénog otpada ili prodavnici u
kojoj je kuplien proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa pravilima:

+ Sigumost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Efikasnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1; CISPR
14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12. Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se smanijio uticaj
na okolinu: Kada pognete kuvanje, ukijuite kapu na minimalnu
brzinu, ostavijajuci je ukljuéenom neko vreme i nakon zavrsetka
kuvanja. Povecajte brzinu samo u slu€aju velikih koli¢ina dima i
pare, koriste¢i funkciju booster samo u ekstremnim sluéajevima.
Za odrzavanje efikasnijim sistema za smanjivanje mirisa,
zamenite, kad je to potrebno, ugljeni filter/-re. Za odrzavanje
efikasnijim filtera za mast, po potrebi ga ogistite. Da bi optimizovali
efikasnost i smanjili buku, koristite maksimalni presek sistema
kanala, opisan u ovom priruéniku.
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Kori$éenje

Upotreba ploce za kuvanje

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom fenomenu
magnetne indukcije. Kljuno obeleZje ovog sistema je direktan
prenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U uporedbi s elektriénim ploCama za kuvanje, vasSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reaguje na vaSe naredbe.

- Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje sklonite sa ploce, prenos
topline se odmah prekida i tako se izbegava nepotreban
gubitak topline.

Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom

Vazno:

da bi izbegli trajna oStecenja na ploci, nemojte koristiti:

- posude sa neravnim dnom.

- metalne posude sa emajliranim dnom.

- posude sa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli grebanje
povrsine ploce.

- nikada ne stavljajte vru¢e posude na povrsinu upravijacke
ploce.

Postojece posude

Indukcijsko kuvanije koristi magnetizam za generisanje topline.
Stoga posude moraju sadrzavati gvozde. MoZete proveriti da li
je materijal od kojeg je proizvedena vaSa posuda magnetska
ili ne, upotrebom jednostavnog magneta. Posude nisu
pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski detektovati.

méEégéi (':Eaaf;aa~ a-a El'@(;a” a~#céi C—=
VAZNO : ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljuéiti.
Kako biste proverili minimalni pre¢nik posude pogodne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priruéniku.

ECAa-EAE0GE=
Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:
- Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake velicine
kao $to je zona za kuvanje.
- Upotreba samo posuda i tava sa ravnim dnom.
- Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za vreme
kuvanja.
- Kuvajte povrée, krompir i sl. sa malo vode kako bi se
smanijilo vreme kuvanja.
- Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje potro$nju
energije i vreme kuvanja.
- Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
plo€i za kuvanje.
Upotreba kapeSustav za usisavanje se moze koristiti u
nacinu rada za izvlaCenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje
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za unutradnju recirkulaciju.

Usisna verzija
SI.7
Para se evakuiSe napolie kroz niz cevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévréenih na isporuéenu prirubnicu za spajanje.
Precnik izduvne cevi mora biti jednak pre€niku prstena za
povezivanje:
- u slu€aju pravougaonog izlaza 222 x 89 mm
- u sluéaju okruglog izlaza @ 150 mm (¥)

Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
usisne verzije, u ilustrovanom delu ovog prirucnika.
Sl.7a-7b
Prikljucite proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s
preCnikom koji odgovara pre¢niku izlaznog vazduha
(prirubnici).
Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim precnikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti¢nim povecavanjem
nivoa buke.
Zbog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.
Koristite minimalno dug kanal.
! Koristite kanal sa $to manje zavoja (maksimalni ugao
zavoja: 90°).
Izbegavajte drastiéne promene precnika cevi.

@ Filtriraju¢a verzija

SI.8

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego $to se vrati nazad u sobu.

Proizvod se isporucuje sa svime $to je potrebno za
standardnu instalaciju sa izlaskom vazduha na prednjoj strani
postolja kuhinjskog ormarica.

U isporuku su ve¢ ukljuéena cetiri kompleta keramickih filtera
sa aktivnim uglienom za visoke performanse. Keramicki filteri
su inovativni modularni filteri od ugliena, koji se regeneri$u
(vidi ovaj priruénik u odeljku Odrzavanije - Filteri sa aktivnim
uglienom).

Fizi¢ko-hemijska svojstva omogucuju postizanje visoke
efikasnosti apsorpcije mirisa i visoku mehanicku otpornost.
Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
filtrirajuce verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika.

SI. 13b

Instalacija

Elektri¢na i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijalizovanog osoblja.

Uredaj je namenjen za ugradnju na radnu povrSinu debljine 2-
6 cm, u slucaju TOP instalacije; 2,5-6 cm u slu¢aju FLUSH
instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za kuvanje i zida mora biti
najmanje 5 cm sa prednje strane i najmanje 4 cm bo¢no i
najmanje 50 cm u odnosu na visecCe elemente..

NAPOMENA = Predlozena rastojanja su indikativna:
prilikom projektovanja prostora, moraju se pratiti
uputstva proizvodaca kuhinje.



& Elektriéno povezivanje

SI.3

- Odspojite uredaj iz elektricne mreze

-Instalaciju mora izvrsiti struéno osoblje upoznato sa vazecim
standardima instalacije i sigurnosti.

-Proizvodac ne preuzima odgovornost za osobe, Zivotinje ili
stvari u sluCaju nepostovanja smernica navedenih u ovom
poglaviju.

-Kabal za napajanje mora biti dovoljno dug da bi omogucio
uklanjanje ploce za kuvanje sa radne ploce.

-Proverite da li napon naveden na plo€ici na donjem delu
uredaja odgovara naponu prisutnom u prostoriji u kojoj ¢e se
uredaj instalirati.

-Ne koristite produzne kablove.

- Uzemljenje je propisano zakonom.

- Elektriéni kabal za uzemljenje mora biti 2 cm duzi od ostalih
kablova.

- U sluéaju da uredaj nije opremljen kablom za napajanje,
upotrebite kabal sa preénikom Zice od najmanje 2.5 mm2 za
snagu do 7200 Watt; a za ve¢u snagu on mora biti najmanje
4 mm2).

- Kabal u niti jednoj tacki ne sme dosti¢i temperaturu za 50°C
viSu od sobne temperature.

- Uredaj je namenjen trajnom spajanju na elektriénu mrezu,
§to je razlog za povezivanje na fiksnu mrezu putem
propisanog dvopolnog prekidaca koji osigurava potpuno
iskljuenje iz napajanja u slu¢aju prenapona kategorije Ill, te
koji je lako dostupan nakon instalacije.

Paznja! Pre ponovnog povezivanja na mrezu i provere
ispravnog rada, uvek proverite da li je mrezni kabal ispravno
montiran.

Paznja! Zamena kabla za medusobno povezivanje mora biti
izvrSena od strane ovlad¢enog servisera ili osoba sa sliénim
kvalifikacijama

Napomena : proizvod je opremljen funkcijom Power Limitator
(limitator snage) koja vam omogucuje da postavite maksimalni
prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku spajanja proizvoda na
napajanje ili prilikom ponovljenog ukljuéivanja same elekiri¢ne
mreze (u roku od 2 minute). Za redosled postavljanja
funkcije Power Limitation (ograni¢enje snage) pogledajte
uputstvo u poglavlju Rad.
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Montaza
Pre pocetka instalacije:

® Nakon raspakivanja proizvoda proverite da isti nije
ostecen prilikom prevoza, te se u slucaju problema
obratite dobavljadu ili Sluzbi za korisnike, a pre nego $to
nastavite sa instalacijom.

® Proverite da li kuplieni proizvod ima odgovarajuce
dimenzije za odabranu zonu ugradnje.

® Proverite da unutar ambalaze (zbog prevoza) nema
prate¢eg materijala (na primer, kesice sa vijcima,
garancije i sl.), koji se mora ukloniti i ¢uvati.

®  Takode proverite da li je u blizini zone ugradnje dostupna

elektricna uticnica.

Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:

- Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, masine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i suSenje.

- Sve radove povezane sa secenjem namestaja, potrebno
je izvrsiti pre ugradnje ploCe za kuvanje i paZljivo ukloniti
sve ostatke seenja i strugotine.

VAZNO: koristite jednokomponentnu lepljivu masu za
brtvijenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250° ;
pre instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
oCistiti i ukloniti svaku tvar koja moze umanijiti prianjanje
(npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi, masti, ulja,
praina, ostaci starog lepka, itd.);
lepak treba jednoliko raspodeliti po rubu okvira;
nakon leplienja ostaviti da se osusi oko 24 sata.

PAZNJA! Instalacija vijaka i zatvaraga koja nije u skladu sa

ovim uputstvima moze dovesti do rizika vezanih za elektri¢nu

energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporu¢ujemo

umatanje cevi sa lepkom koje ima sliedece karakteristike:

- meki, elasticni, PVC film s lepkom na akrilnoj osnovi

- poStuje propise DIN EN 60454

- usporiva€ plamena

- odli¢na otpornost na starenje

- otporan na promene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



Nacin rada

Upravljacka ploca

Napomena: Za izbor komandi dovoljno je dotaknuti (pritisnuti) odgovarajuce simbole.
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Tasteri Ekran/ LED
1. UKLJ/ISKLJ ploce / ventilator usisavanja ploce A. Displej tajmera
2. Povec¢anje vremena tajmera B. Indikator tajmer je uklju¢en
3. Smanjivanje vremena tajmera
\ * 2+3. Aktiviranje tajmera
GlavnilKontrola 4. Zakljutavanie tastera
tajmera

5. Pauza / Opoziv
* 4+45. Funkcija zaklju¢avanja

6. Izbor ventilatora usisavanja
* Povecanje/smanjenje brzine usisavanja (snage)
7. Aktiviranje automatskih funkcija

Kontrola aspiratora * Resetovanje zasi¢enost filtera

C. Indikator asistencije filtera

D. Indikator automatske funkcije usisavanja
E. Indikator tajmer je aktivan

F. Prikaz brzinu usisavanja (snaga)

G. Displej ventilatora usisavanja

8. Izbor zone za kuvanje
* Povecanje/Smanjenje nivoa snage

; 9. Aktiviranje upravljanja temperaturom
Kontrola ploce za

kuvanje

H. Indikator poloZaja zone za kuvanje
. Prikaz nivoa snage

J. Prikaz zone za kuvanje

K. Displej upravijanja temperaturom
L. Indikator aktivnog mosta
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UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Pre pocetka potrebno je znati:

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmiSliene su u skladu sa
najstrozim merama sigurnosti

Zbog toga:

+ Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na ploci nisu prisutne posude ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju  nekoliko sekundi nakon $to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavijanje koje nije izvrSeno
(npr.: "Ukljucite plocu za kuvanje" bez "Odaberite zonu za
kuvanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcije Lock
(zakljucaj)" ili "Timer (merac vremena)").

Paznja! U slu¢aju (na primjer) dugotrajne upotrebe,
gadenje zone za kuvanje moze trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuvanje pojaviti ¢e se simbol
"H" koji oznagava tu fazu.

Sacekajte da se simbol na prikazu isklju¢i pre nego Sto se
priblizite zoni za kuvanije.

Prikaz zone za kuvanje
Na ekranima zona za kuvanije prikazuje se:

Zona za kuvanje ukljucena I
Power Level (nivo snage) 1.9.P
Indikator preostale topline H
Detektor posude E’
Aktivirana funkcija "Temperature
Manager" (upravijanje |
temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock L
(zakljucavanje)

Funkcija Pauza ,' ,'
Funkcija Automatic Heat UP |
(automatsko zagrevanije) L
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Karakteristike ploce za kuvanje

@ Safe Activation (sigurna aktivacija)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude u kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u sluaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

@ Pot Detector (detektor posude)
Uredaj automatski detektuje prisutnost posuda za kuvanje.

@ Safety Shut Down (sigurno gasenje)
Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje ovisi o nivou postavljene snage.

@ Indikator preostale topline

Pri iskljuivanju jedne ili viS§e zona kuvanja prisutnost
preostale topline je oznagena posebnim vizuelnim signalom
na ekranu odgovarajuceg podrucja, preko simbola i

Rad

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate aktivirati
Zelieno podrugje

@ Ukljucivanje

Pritisnite (dodirnite) @ (1) ploce za kuvanje/ aspiratora
Svetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je plo¢a
za kuvanije/ aspirator spremna za upotrebu

Ponovno pritisnite za isklju¢ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Prikaz zone za kuvanje
Dodirnite (pritisnite lzbornu traku (8) koja odgovara Zeljenoj
zoni za kuvanje.

@ 9 Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage

Dodirnite i povucite prstima duz Izborne trake(8):
prema desno za povecavanje nivoa snage;
prema levo za smanjivanje nivoa snage;

@ Power Booster (povecavanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnim nivoom snage (iznad nivoa
9), koji ostaje aktivan u toku od 10 minuta, posle ¢ega se
snaga vraca na prethodni nivo.
Dodirnite i povucite prstima duz
nivoaS') i aktivirajte Power Booster
Nivo snage Power Booster je prikazan na ekranu zone sa
simbolom " 7"

Izborne trak e(8)(preko

@ Bridge Zones (most podrucja)

Zone za kuvanje, zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombinovanom nacinu, stvarajuci jedinstvenu zonu kuvanja sa
istim nivoom snage. Ta funkcija omoguéuje ujednaceno
kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuvanje
"Master" sa odgovarajuéom zadnjom zonom za kuvanje
"Sekundarna”




(za proveru na kojim podrugjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrovani deo ovog priru¢nika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

+ istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje Zelite
da koristite

+ Indikator Bridge (L) “Sekundarne zone za kuvanje” se
ukljucuje “

+ Preko Izborne trake(8) zone za kuvanje “Masterje moguce
postaviti nivo (snagu) rada

+ za deaktiviranje Funkcije Bridge je dovoljno ponoviti istu
proceduru kao i za uklju¢ivanje

@ Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
Temperature Manager je funkcija koja omogucuje postavijanje
zadane, pogodnije temperature za dobijanje Zeljenog rezultata
(pogledajte tablicu Temperature Manager na kraju ovog
poglavija).

Odabir zeljene zone kuvanja. .
* Pritisnite jednom ili viSe puta 818
najpogodnijeg nivoa od onih dostupnih:

za odabir

©)

\.

- Melting ¢
(topljenje)* —

N N

B - Warming

%\V %\\\ (zagrevanje)* &

N N, \.

- - - Simmer

%\ %\\ %\ (krckanje)* &

* Pogledajte tablicu Temperature Manager na kraju ovog

poglavlja.

+ Pritisnite joS jednom za iskljucivanje.
Na displeju zone kuvanja koja radi u funkciji Temperature
Manager se pojavijuje simbol “Af"

@ Key Lock (zakljuéavanie tastera)

Key Lock omogucéuje blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo slu¢ajno menjanje, ostavljajuci aktivnim veé
postavljene funkcije.

Aktiviranje:

* pritisnite @ (4)

+ LED koji se nalazi iznad tipke svetli, Sto ukazuje na uspesnu
aktivaciju Ponovite za iskljucivanje.

@ Child Lock (funkcija zaklju¢avanija)

Child Lock (funkcija zaklju¢avanja) onemogucuje da deca
mogu slucajno ukljuciti zone kuvanja i zonu usisa,
onemogucujuci aktiviranje bilo koje funkcije.

Childe Lock se moze aktivirati samo kada je uredaj ukljucen,
ali kada su zone za kuvanje (i zona usisa) iskljucene.
Aktiviranje:

+ ukloniti sve posude sa ploce za kuvanje
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* pritisnite i drzite istovremeno @ 4) i D” (5), zvucni
signal oznaCuje da je funkcija aktivirana i prikazuje se oznaka
"L" na ekranu (1) i (F).

Ponovite za iskljucivanje.

@ Timer (merac€ vremena)

Funkcija Timer sluzi za odbrojavanje koje se moZe postaviti,
istovremeno, za svaku zonu za kuvanje (i podrucje usisa).

Po isteku postavljenog vremena, zone kuvanja (ili zone usisa)
se automatski iskljucuju i korisnik se upozorava
odgovaraju¢im zvuénim signalom.

Aktiviranje/Podesavanje funkcije Timer ploce za kuvanje

+ Odaberite zonu za kuvanje (snaga = 0).

- Pritisnite == = (3+2) kako biste pristupili funkciji Timer
+ Podesite vreme trajanja funkcije Timer:

pritisnite  izbornik
automatskog iskljucivanja
pritisnite izbornik ~ wmm(3), kako biste smanjili vreme
automatskog iskljucivanja

Ako Zelite, mozete ponoviti postupak za preostale zone za
kuvanje.

Napomena: Svaka zona za kuvanje moZe imati drugacie
postavljen Timer; na displeju (A) ¢e se pojaviti, na 10 sekundi,
odbrojavanje posliednje odabrane zone kuvanja, nakon ¢ega
se prikazuje odbrojavanje s manjim vremenom.

Kada mera vremena zavr§i odbrojavanje emituje se
odgovarajuéi zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo kojeg tastera na plo¢i) , dok displej (A) treperi, sa
simbolom “.30".

Napomena: pored displeja zone za kuvanje, kada se Koristi

(2), kako biste povecali vreme

Timer, pojavijuje se simbol = (E)

Za iskljuivanije funkcije Timer:

+ odaberite zonu za kuvanje

+ postavite vrednost mera€a vremena na " pomocu
=(3),

Napomena: funkcija ¢e ostati aktivna ako se u meduvremenu
ne pritisnu drugi tasteri.

@ Egg Timer (meraé vremena za kuvanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja) je
nezavisna od zona za kuvanje (i zone usisa). Funkcija Egg
Timer (mera¢ vremena za kuvanje jaja) se aktivira pritiskom
+ 3+2).

Napomena : za pode$avanje funkcije Egg Timer sledite isti
postupak kao i za funkciju Timer-

Kada mera¢ vremena zavr$i odbrojavanje emituje se
odgovaraju¢i zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo kojeg tastera na ploci) , dok displej (A) treperi, sa
simbolom “.30".

@ Pauza

Funkcija Pauza omoguéuje obustavu svake aktivne funkcije
na ploci za kuvanje, postavijaju¢i na nulu snagu kuvanja.
Aktiviranje:

* pritisnite D | | (5)



+ prikazuje se jedna I' l’ na displeju (1).

Za iskljucivanje funkcije:

Napomena : ova operacija vra¢a uslove ploCe za kuvanje pre
pauze

* pritisnite D | | (5)

+ u roku od 10 sekundi predite prstima udesno po Izbornoj
traci (8), koja se odnosi na zonu kuvanja 2 (SL.19);
Napomena : ako se operacija ne izvede u zadanom roku
funkcija ostaje aktivna.

Napomena: ako se posle 10 minuta Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanje se iskljuCuje automatski.

@ Opoziv

Funkcija Opoziv omogucuje obnavljanje svih pode$avanja
plo¢e za kuvanje, u slucaju nezeljenog iskljucivanja.
Aktiviranje:

+ ponovo ukljuéite ploéu za kuvanje @(1) u roku od 6
sekundi nakon isklju€ivanja

« pritisnite D (5), u roku od sledecih 6 sekundi

@ Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrevanje)
Funkcija automatskog zagrevanja omogucava brze postizanje
podedene snage; sa ovom funkcijom je moguée brze kuvati
hranu, ali bez rizika da ista zagori, jer temperatura ne prelazi
postavljeni nivo.

Ova je funkcija dostupna za nivoe snage 1-8.

Aktiviranje:

+ pritisnite dugo, na lzbornoj traci (8), Zeljenu snagu

+ prikazuje se jedna "J"'I" na displeju (1).

@ Power Limitation (ograni€enje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada
uredaja ograniCavaju¢i maklimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti, bez pritiskanja

dugmeta (1) u trenutku spajanja proizvoda na napajanje
ili prilikom ponovljenog ukljucivanja same elektricne mreze, u
roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

+ istodobno dugo pritisnite i drzite pritisnutim tastere

+ D | | (4+5), sve dok se ne ¢uje kratki zvuéni signal

« istovremeno pomerajte klizaCe FL i RL p
od leva prema desno,i drzite dugo pritisnutim u blizini slova P,
sve dok se ne Cuje kratki zvuéni signal displej Timer (A)
pokazuje simbole "CF6" koji oznacavaju da je moguce izvrSiti
postavku
+ displej zone FL prikazuje postavke struje**
0= T74KW
1= 45KW
** zadana postavka je 7,4 KW
+ za promenu postavki funkcije Power Limitation pomerite
kliza¢ FL

} P,
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od levo prema desno, za povecanje kW
od desno prema levo, za smanjenje kW
* za memorisanije izvrSenog izbora pritisnite tastere

+ D | | (4+5), na 1 sekundu;
emituje se zvucni signal kao potvrda izvrSenog podeSavanja i
izlazi se iz funkcije.

UPOTREBA ASPIRATORA

@ Ukljucivanje

Pritisnite (dodirnite) @ (1) ploce za kuvanje/ aspiratora
Svetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je plo¢a
za kuvanje/ aspirator spremna za upotrebu

Ponovno pritisnite za isklju¢ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Ukljucivanje aspiratora:
Dotaknite (pritisnite) Izbornu traku (6)
aspiratora

za ukljucivanje

@ Brzina (snaga) usisavanja

Dodirnite i povucite prst uzduz lzborne trake (6):

prema desno za povecanie brzine (snage) usisavanja (0-10);
prema lijevo za smanjenje brzine (snage) usisavanja (10-0);

@ Timer (mera¢ vremena)

Aktiviranje/Podesavanje funkcije Timer za napu

+ Odaberite napu (brzina # 0).

+ Pritisnite == (3+2) kako biste pristupili funkciji Timer
(iz bilo koje brzine)

* Podesite vreme trajanja funkcije Timer:

pritisnite tipku za izbor
automatskog iskljucivanja
pritisnite tipku za izbor =mm(3), kako biste smanjili vreme
automatskog iskljucivanja

na ekranu (A) se prikazuje odbrojavanje,

Napomena: pored displeja aspiratora, kada se koristi Timer,

pojavljuje se simbol \_(, (E)

Kada mera¢ vremena zavr§i odbrojavanje emituje se
odgovarajuéi zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo kojeg tastera na ploci) , dok displej (A) treperi, sa
simbolom “C1.60".

Za iskljucivanije funkcije Timer:

+ odaberite zonu za kuvanje

* postavite vrednost meraca vremena na " POMOCU wmm(3),
Napomena: funkcija ¢e ostati aktivna ako se u meduvremenu
ne pritisnu drugi tasteri.

(2), kako biste povecali vreme

@ Pokazatelj zasicenja filtera

Kapa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanie filtera:
Filter za mast

LED "FILTER"(C) se ukljucuje

Filter za miris s aktivnim ugljenom

LED "FILTER"(C) treperi



@ Resetovanje zasicenja filtera

DPosle izvrenog odrzavanja filtera (za mast ifili s aktivnim
uglienom) dugo pritisnite taster “AUTO"(7) ;

LED "FILTER" se iskljuduje i vraéa brojac nulu.

@ Aktiviranje pokazivaca zasicenja filtera za miris sa
aktivnim ugljenom

Qvaj pokaziva€ je obi¢no iskljucen.

Za njegovo ukljucivanje postupite na sledec¢i nacin:

+ ukljucite usisnu ploéu preko (1);
+ sa isklkjluéenim motorom i zonama za kuvanje, pritisnite i

drzite pritisnutim " AUTO"(7);

#FILTER" se ykljutuje, zatim se iskljuéuje, $to znadi da je
doslo do deaktiviranja.

@ Deaktiviranje pokazivaca zasicenja filtera za miris sa
aktivnim ugljenom

ponovite prethodno opisanu radnju za aktiviranje

"FILTER" trepée, zatim se iskljuéuje, $to znadi da je doslo do
deaktiviranja.

@ Automatski rad

Aspirator se ukljuuje na najpogodniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnom nivou kuvanja, koji se
koristi na zonama za kuvanje.

Kada se ploa za kuvanje iskljuci, aspirator prilagoduje svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonio zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije

Kratko pritisnite “AUTO” (7), LED “{ A )" (D) se osvijetii
to pokazuje da aspirator radi u ovom nacinu rada.

Uredaj je dizajniran da se koristi zajedno sa KOMPLETOM
senzora za prozor (ne isporucuje se od strane
proizvodaca).

Instalacijom KOMPLETA senzor za prozor ( samo u slu€aju
upotrebe u naédinu rada USISAVANJE), usisavanje vazduha
prestaje svaki put kada je prozor u sobi, na kojem je
KOMPLET instaliran, zatvoren.

-Elektri¢no priklju¢ivanje KOMPLETA na uredaj mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.
-KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa uredajem. Instalacija
se mora izvrsiti u skladu sa vazecime propisima za kuéne
instalacije.

PAZNJA:

-kablovi KOMPLETA koji se prikljucuje na uredaj moraju
biti deo sertificiranog kruga sa vrlo niskim sigurnosnim
naponom (SELV).

-Proizvoda¢ ovog uredaja odbija bilo koju odgovornost za
bilo kakve probleme, oStecenja, pozare uzrokovane
nedostacima ifili neispravnim radom i/ili nepravilnim
instaliranjem KOMPLETA.
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(Pre podesen) nivo
shage

Opis

s Melting

Pronalazi nivo snage
pogodan za polagano
rastapanje osetljivih
proizvoda bez
kompromitovanja njihovih
osetilnih karakteristika
(Cokolada, maslac, itd.)

Warming

Pronalazi nivo snage
pogodan za odrzavanje
temperature vasih jela na
delikatan nacin, bez
dosezanja temperature
vrenja.

Simmer

§88

Pronalazi nivo snage
pogodan za kuvanje jela na
duze vreme.Pogodno za
pripremu paradajz sosa,
ragua, jupa, supa od povrca,
odrzavajuéi kontroliran nivo
kuvanja (idealno za kuvanje
u parnoj kupelji
“banjomarija”). Spre¢ava
neugodno prolevanje hrane
ili moguce zagorevanje na
dnu, tipiéne za ovu vrstu
pripreme.

Upotrebljavajte ovu funkciju
nakon $ta ste jelo doveli do
vrenja.




Tabele napajanja

Koriséenje nivoa

Nivo snage Vrsta kuvanja (oznaka sledi iskustvo i navike kuvanja)
Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
. Boost Brzo podgrevanje vremenu do brzog klju¢anja vode ili za brzo
Maksimalna podgrevanje tednosti za kuvanje
shaga — — :
8.9 Przenje — kuvanje IId_eaIno za lagano przenje, zapocinjanje kuvanja,
pripremu zamrznute hrane, brzo klju¢anje
7.8 Lagano podgrevanje- zaprSka - | Idealno za zaprske, odrzavanje klju¢anja, dugo kuvanje
kuvanje - gril i gril (za krace trajanje, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano podgrevanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog
6-7 kuvanje - kuvanje gulasa — klju¢anja, dugo kuvanje i gril (za srednje vreme trajanja,
zaprska - gril 10-20 minuta), prethodno podgrejati dodatne elemente
) . . Idealno za kuvanje gulasa, zadrzavanije delikatnih
Dugo kuvanje - kuvanje gulaa - R ) .
4-5 ; . klju¢anja, dugo kuvanje (za dugo vreme trajanja),
lagano podgrevanje - gril ST 4 .
lagano podgrevanje pri pripremi testenine
. Dugo kuvanje - lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
Srednja T L . )
snaga 34 - zguSnjavanje —Ilagano dodatnom tecnosti (npf. vgda, vino, temeljac, mleko),
zakuvavanje lagano podgrevanije pri pripremi testenine
Dugo kuvanje - lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 - zgu$njavanje —lagano umaci, peéenja, riba) s dodatnom te¢nosti (npr. voda,
zakuvavanje vino, temeljac, mleko)
Odmrzavanje - topljenje — . . .
. . . dealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrzavanje topline - lagano . . . . )
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obima
zakuvavanje
Niska snaga
Odmrzavanje - topljenje — Idealno za odrzavanije topline manjih koli¢ina tek
1 zadrZavanje topline - lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, i za
zakuvavanje dovrSavanije rizota
Plo¢a za kuvanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuvanja, oznaceno s
H-L-0)
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Tablica za kuvanje

Kategorija Jelo ili vrsta Nivo snage i nacin kuvanja
namirnice kuvanja Prva faza Snaga Druga faza Snaga
Kuvanje testenine i
Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrZavanje 7-8
klju¢anja
Kuvanje testenine i
Testenina, Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrZavanje 7-8
riza klju¢anja
Kuvanje testenine i
Kuvana riza Podgrevanje vode Booster-9 zadrZavanje 5-6
klju€anja
RiZoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuvanje 4-5
Lagano kuvanje Podgrevanje vode Booster-9 Lagano kuvanje 6-7
Przenje Podgrevanje ulja 9 PrZzenje 8-9
Povré Brzo przenje uz Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 6-7
ovrée meSanje
Gula$ Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 3-4
Zaprske Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyanje 7-8
zaprske
Pecenje P.e Cenje mesa s uliem 7-8 Kuvanje 34
(ako je s maslacem, snaga 6)
Pnp;zr:zja na Podgrevanje posude 7-8 Gril na obe strane 7-8
Meso TRYTRT -
Zazutivanje Zazucwame s uljem 7-8 Kuvanje 4-5
(ako je s maslacem snaga 6)
. Zazutivanje s uliem .
Supe/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuvanje 3-4
Pr|p;2rrrla na Podgrevanje posude 7-8 Kuvanje 7-8
Riba Supe/gulas Zazucwanje s uljem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Prienje Podgrevanje qua ili masnih 8.9 Prienje 7.8
sastojaka
Przena jela Podgrevanjg tave s mgslacem il 6 Kuvanje 6.7
masnim sastojcima
_ Omlet Podgrevanje_ tave s mgslacem ili 6 Kuvanie 5.6
Jaja masnim sastojcima
Kuxﬁano/tvrdo Podgrevanje vode Booster-9 Kuvanje 5-6
uvano
Palacinke Podgrevanje tave s maslacem 6 Kuvanje 6-7
Paradajz Zazucwame s uljem 6-7 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Zazucwame s uljem 6-7 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Besamel Priprema baze (ovtapanje maslaca i 5.6 Dostlzgnjve Ie_lganog 34
brasna) klju€anja
Slasti¢arska Uzaviivanje mieka 45 Odrzavf’anvje Igganog 45
krema kljucanja
Statkisi, Puding Uzavrivanje mleka 4-5 Odrzavgrye Iaganog 2-3
kreme kljuanja
Riza na mleku Podgrevanje mieka 5-6 Odrzav.anvje I_aganog 2-3
klju¢anja

276




Odrzavanje

Odrzavanje ploce za kuvanje

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljuéene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

Ciscenje
Plo¢a za kuvanje se mora ocistiti posle svakog kori$¢enja.

Vazno:

Ne koristite abrazivne sundere i etkice. Njihovom upotrebom
bi se, vremenom, moglo ostetiti staklo.

Nemojte koristiti hemijske, iritirajue deterdzente kao na
primer sprej za ¢iS¢enje reme i sredstvo za uklanjanje mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plotu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seder i proizvodi sa visokim udelom $eéera o$tecuju plodu za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za ¢iSéenje ploée (pridrzavajte se uputstava
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih prosipanja te¢nosti iz posude
moguce je intervenisati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$¢u.

Sl. 16

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje moZete potpuno ukloniti
donju posudu
S1.18 > 18.3

Odrzavanije kape

Ciscenje .

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filter za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdZentima, ru¢no ili
u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom ciklusu.
Prilikom pranja u masini za sude, metalni filter moZe izbledeti,
ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

SI. 15

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Samo za filtrirajucu verziju)
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Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem.

Proizvod je opremljen sa &etiri baterije filtera za uklanjanje
neugodnih mirisa sa aktivnim uglienom. Aktivni ugljen je
ugraden u keramicku, strukturu koja ih €ini lako i potpuno
dostupnim za necistocu, stvarajuci tako veliku apsorpcijsku
povrsinu.

Zasitenost keramickih filtera s aktivnim ugljenom se javija
nakon krace ili duZe upotrebe, ovisno o vrsti kuvanja i
regularnosti ¢is¢enja filtera za mast. Ovi filteri za miris se
mogu toplotno regenerisati svakih 2/3 meseca u rerni
zagrejanoj na 200 °C u trajanju od 45 minuta. Regenerisanje
omoguc¢uje maksimalno trajanje filtera od 5 godina.

SI17> 1713



Resavanje problema

Greska moze biti zbog nedostatka informacija, a mozete je sami ispraviti koristeci slede¢a uputstva. Nemojte pokusavati
dalje popravke ako sledeca uputstva ne pomazu u svakom specificnom slucaju.

UPOZORENJE
Popravke uredaja moze izvoditi samo kvalifikovani, ovlaséeni serviser. Neispravno izvrSene popravke mogu dovesti do
znatnog rizika za korisnika. Ako je vasem uredaju potreban popravak, obratite se servisnom centru.

PROBLEM MOGUCI UZROK RESENJE
Sta da radim ako zone za kuvanje ne Aktiviran je osigura¢ Ako se osiguradi aktiviraju nekoliko
funkcionidu? Na zoni za kuvanje nema Serpe. puta, pozovite ovlascenog elektricara

Stavite $erpu na zonu za kuvanje.

Sta da radim ako se zone za kuvanje | Upravijacka ploca je delimiéno prekrivena Odistte upravijacku plocu

ne ukljuce? vlaznom krpom ili te€noScu.
INFORMATIVNI KOD OPIS MOGUCI UZROCI RESENJE
Kontrolna ploa se gasi zba Unutranja temperatura Sacekaijte da se plo¢a
E2 1ap 9 9 elektriénih delova je ohladi pre ponovne
previsoke temperature .
previsoka upotrebe
ERRO03 _ .
zvuéni+si nal (sotgir?g?gitjiagirjzzzz%g?a Voda, posude ili posude, Ocistite povrsinu, uklonite
9 ) SRS iznad korisni¢kog interfejsa. e
Interfejs se iskljucuje posle 10 sve predmete sa nje.
’J sekundi.

Za sve ostale poruke o
greSkama Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara
(E...U...)
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Podaci o proizvodu (plo¢a za kuvanje)

Ime dobavljaca

Samsung Electronics Co. Ltd

Identifikacija modela REoAkCpti)
Tip ploce za kuvanje Ugradena

Tehnologija grejanja

Indukcijske zone za kuvanije i
povrsina za kuvanje

Broj zona ilili podrucja za kuvanje

Za kruzne zone ili podrucje kuvanja: precnik korisne povrsine po elektricno
grejanoj zoni za kuvanje (9)

18,9 ¢m, 22 cm

@ 15,0 cm: 195,8 Whi/kg

Potrosnja energije po zoni ili povrsini za kuvanje izraunata po kg

@ 24,0 cm: 175,2 Whi/kg

(EC elektricno kuvanije)

@21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whikg

Potrosnja energije za ploc¢u izracunata po kg (EC elektri¢na ploca)

190,2 Whikg

+ Podaci odredeni prema standardu EN 60350-2/A11 i Uredbama Komisije (EU) br. 66/2014.

Saveti za ustedu energije

Preporuke za najbolje rezultate:

« Koristite Serpe i tave sa pre¢nikom dna jednakim precniku zone za kuvanje.

+ Koristite samo lonce i tave sa ravnim dnom.

+ Ako je moguée, za vreme kuvanja drzite poklopac na Serpama

+ Kuhajte povrce, krompir itd. sa malom koli¢inom vode da biste smanijili vreme kuvanja.
+ Koristite ekspres-lonac, on dodatno smanjuje potro3nju energije i vreme kuvanja

+ Stavite Serpu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na ploci za kuvanije.

* Za podatke o podacima aspiratora pogledajte dokument koji se nalazi u kutiji za pakovanje.
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SQ - Udhezime per montimin dhe

perdorimin

Simbolet e pérdorura né kéte
udhézues

PARALAJMERIM

Rreziget ose praktikat e pasigurta qé mund té shkaktojné
démtime personale té rénda ose vdekjeprurése.

KUJDES

Rreziget ose praktikat e pasigurta gé mund té shkaktojné
goditje elektrike, démtime personale ose démtim té pronés.

SHENIM

Késhilla dhe udhézime té dobishme

Kéto ikona dhe simbole paralajméruese jané paragitur kétu
pér té parandaluar démtimin tuaj dhe té té tjeréve/

Ju lutemi ndigini ato né ményré té garté. Pasi té keni lexuar
kété seksion, ruajeni até né njé vend té sigurt pér tiu referuar
né té ardhmen.

Pérmbajuni rreptésisht udhézimeve gé
pérmban ky udhézues Nuk do té& merret
pérsipér asnjé pérgjegjési pér probleme,
démtime ose zjarre t€ mundshme té
shkaktuara nga  mosrespektimi i
udhézimeve gé pérmban ky udhézues.
Pajisia éshté menduar vetém pér
pérdorim shtépiak, pér té gatuar ushgime
dhe pér té nxjerré tymrat qé prodhohen
gjaté pjekjes. Nuk lejohet asnjé pérdorim
tietér (p.sh. ngrohja e dhomave).
Prodhuesi refuzon ¢do pérgjegjési pér
pérdorimin e papérshtatshém ose

vendosjen e gabuar té kontrolleve.

Produkti mund té keté karakteristika té ndryshme estetike
né krahasim me ilustrimet e paragitura né kété
udhézues, por udhézimet pér funksionimin,
mirémbajtjen dhe instalimin mbeten té njéjtat.

I Lexoni udhézimet me kujdes: ato pérmbajné
informacione té réndésishme pér instalimin, funksionimin
dhe siguriné.

I Mos i béni ndryshime elektrike produktit.

| Pérpara instalimit t& pajisjes, kontrolloni qé asnjé prej
pjeséve pérbérésve t€ mos jeté démtuar. Pémdryshe,
kontaktoni shitésin dhe mos vazhdoni me instalimin.

I Kontrolloni integritetin e produktit pérpara instalimit té tij..
Né rast té kundért, kontaktoni shitésin dhe mos vazhdoni
me instalimin.

Shénim: Pjesét e shénuara me simbolin "(*)" jané pajisje

shtesé opsionale qé furnizohen vetém me disa modele ose gé

pémdryshe nuk jané furnizuar, por jané t€ disponueshme pér
tu bleré.

N\ Kujdes

Kujdes! Respektoni me pérpikeéri
udhézimet e méposhtme:

-Pajisja duhet té shképutet nga rrjeti

elektrik pérpara se té kryeni ndonjé
punim instalimi.

-Instalimi ose mirémbaijtja duhet té€ béhen
nga njé teknik i kualifikuar, né pérputhje
me udhézimet e prodhuesit dhe me
rregulloret vendore té sigurisé. Mos
riparoni ose zévendésoni asnjé pjesé té
pajisjes, pérvecse atéheré kur éshté
specifikuar ndryshe né udhézuesin e
funksionimit.

Tokézimi i pajisjes eéshté i detyrueshém.
-Kablloja e ushqimit me energji elektrike
duhet té jeté e gjaté mjaftueshém pér té
lejuar gé pajisja, e montuar né mobilje, té
lidhet me rrjetin elektrik.

-Pér té siguruar gé instalimi té jeté né
pérputhje me rregullat aktuale té siguriseé,
kérkohet njé celés normal omnipolar gé
siguron shképutjen e ploté té rrjetit né



kushtet e tensionit té larté té kategorisé
sé lll, né pérputhje me rregullat e
instalimit.

-Mos pérdorni shumé priza ose kabllo
shteseé.

- Mbasi té keté pérfunduar instalimi,
pjesét pérbérése elekirike nuk duhet té
jené té arritshme nga pérdoruesi.

- Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Kini kujdes gé té
mos prekni elementét ngrohés.
-Sigurohuni gé fémijét té mos luajné me
pajisjen; mbajini fémijét larg dhe
mbikéqyrini ata, pasi pjesét e arritshme
mund té béhen shumé té nxehta gjaté
pérdorimit.

-Pér njerézit me pacemaker dhe implante
aktive éshté e réndésishme té verifikohet,
pérpara pérdorimit t& pianurés me
induksion, nése aparati pacemaker i
zemrés sé tyre pérputhet me pajisjen.
-Gjaté dhe mbas pérdorimit, mos prekni
elementét ngrohés té pajisjes.

--Shmangni kontaktin me leckat ose me
materiale té tjera té ndezshme, derisa té
gjitha pjesét pérbérése té pajisjes té jené
ftohur mjaftueshém, rrezik zjarri

- Mos vendosni materiale t€ ndezshme
mbi ose afér pajisjes.

-Yndyrnat dhe vajrat e mbinxehur marrin
zjarr lehtésisht. Mbikéqyrni gatimin e
ushgimeve té pasura me yndyrna dhe
vajra.

- Nése sipérfagja éshté plasaritur, fikni
pajisjen pér té shmangur mundésiné e
ndonjé goditjeje elektrike.
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-Pajisja nuk éshté projektuar pér t'u
pérdorur me njé kohématés té jashtém
ose me njé sistem kontrolli t& vecuar me
telekomande.

-Gatimi i pambikéqyrur mbi pianuré me
vaj ose yndyré mund té jeté i rrezikshém
dhe mund té shkaktojé zjarr.

- - Procesi i gatimit duhet t€ mbikéqyret.
Njé proces gatimi afatshkurtér duhet té
monitorohet vazhdimisht.

- Mos u pérpigni KURRE ti shuani zjarret
duke pérdorur ujé. Pérkundrazi, fikeni
pajisjen dhe shuajini flakét, pér shembull
me njé kapak ose njé batanije kundér
zjarrit. Rrezik zjarri: mos vendosni
objekte mbi sipérfaget e gatimit.

- Mos pérdorni pastrues me avull, ka
rrezik goditjeje elektrike

-- Mos vendosni objekte metalike si thika,
piruné, lugé dhe kapaké mbi sipérfagen e
pianurés, pasi ato mund t& mbinxehen.

- Pérpara se ta lidhni pajisjen me rrjetin
elektrik: kontrolloni pllakézén e té
dhénave (né pjesén e poshtme té
pajisjes), pér t'u siguruar qé tensioni dhe
fugia pérkojné me vlerén e rrjetit dhe qé
lidhja me prizén éshté e pérshtatshme.
Nése keni dyshime, késhillohuni me njé
elektricist té kualifikuar.

E réndésishme:

- Pas pérdorimit, fikeni pianurén nga
pajisja pérkatése e kontrollit dhe mos u
mbéshtesni mbi detektorin e tenxhereve.

--Shmangni derdhijet; gjaté vlimit ose
ngrohjes sé léngjeve, pakésohet furnizimi
me nxehtési.



-- Mos i lini elementét ngrohés té ndezur
me ené dhe tigané bosh sipér tyre ose pa
kontejneré.

- Pasi té pérfundojé gatimi, fikni vatrat
pérkatése.

- Mos pérdorni asnjéheré fleté alumini
pér té gatuar, dhe mos vendosni
asnjéheré produkte té paketuara me
alumin drejtpérdrejt mbi sipérfagen e
gatimit. Alumini do té shkrijé dhe do té
démtojé né ményre té pariparueshme
pajisjen tuaj.

- Mos ngrohni asnjéheré kuti ose kanage
qé pérmban ushgime pa e hapur mé
pérpara até: mund té shpérthejé!

Ky paralajmérim vien edhe pér té gjitha
llojet e tjera té pianurave.

- Mos pérdorni njé nivel té larté energjie,
si¢ éshté funksioni i Pérforcuesit, pér té
ngrohur léngje té caktuara, si vaji pér
skugje. Nxehtésia e tepért mund té jeté e
rrezikshme. Né kéto raste ne
rekomandojmé pérdorimin e njé niveli mé
té ulét té energjisé.

-Kontejnerét duhet té vendosen
drejtpérdrejt mbi pianuré dhe duhet té
vihen né mes. Né asnjé rast nuk mund té
futet asgjé midis tenxheres dhe pianurés.

- Né situatat kur temperatura éshté e
larté, pajisja e ul automatikisht nivelin e
fugisé sé vatrave té gatimit.

Pérpara se té kryeni cfarédolloj veprimi
pastrimi ose mirémbajtjeje, shképuteni
produktin nga rrjeti elektrik, duke e hequr
spinén ose duke e shképutur celésin
kryesor té shtépisé.
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Pér té gjitha operacionet e instalimit dhe
té mirémbajtjes, pérdorni  gjithmoné
doreza pune

Pajisja mund té pérdoret nga dhe fémijé
té moshés 8 vjec ose mé t& médhenj, si
edhe nga persona me paaftési fizike,
shqisore ose mendore, 0se nga persona
pa asnjé pérvojé, me kusht qé ata té jené
té mbikéqyrur ose tu jené dhéné
udhézime mbi pérdorimin e sigurt té
pajisjes ose njohurité e nevojshme, si
edhe té kené njé njohje té thelluar té
rrezigeve gé jané té lidhura me to.
Fémijet duhet t&é mbikéqyren pér tu
siguruar gé ata t€ mos luajné me
pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té
kryhen kurré nga fémijét nése ata nuk
kontrollohen sa duhet.

Mjedisi duhet té jeté i ventiluar si¢ duhet
kur aspiratori i sobés pérdoret né té
njéjtén kohé me pajisjet e tjera té djegies,
me gaz apo té tjera.

Aspiratori duhet té pastrohet rregullisht si
nga brenda, ashtu edhe nga jashté (TE
PAKTEN NJE HERE NE MUAJ), né
pérputhje t& rrepté me udhézimet e
mirémbajtjes.

Mosrespektimi i rregullave pér pastrimin
e aspiratorit, zévendésimit té filtrit dhe
pastrimit té sipérfages do té sjellé pér
pasojé rrezik zjarri.
Ndalohet rreptésisht
ushqimit.

Pérdorimi i njé flake té liré mund té
démtojé filtrat dhe té shkaktojé ndonjé
Zjarr; prandaj duhet t&¢ shmanget né té
gjitha rrethanat.

Duhet treguar njé kujdes i vecanté gjaté

i vihet flaké



skugjes, pér té parandaluar nxehjen e
vajit dhe ndezjen e ndonjé zjarri.
KUJDES: Kur pianura éshté e ndezur,
pjesét e arritshme té aspiratorit mund té
mbinxehen.

Kujdes! Mos e lidhni pajisien me rrjetin
elektrik derisa instalimi té& pérfundojé
plotésisht.

Pérsa u pérket masave teknike dhe té
sigurisé qé duhet té zbatohen pér
nxjerrjen e tymrave, duhet t& ndigen me
pérpikéri rregulloret e shpallura nga
autoritetet vendore.

Ajri i nxjerré nuk duhet té pércillet pérmes
té njéjtave kanale té pérdorura pér
nxjerrjen e tymrave té krijuara nga djegia
e gazit ose nga llojet e tjera té pajisjeve
té djegies.

Mos e pérdorni asnjéheré aspiratorin
nése zgara e pjekjes nuk éshté montuar
sakté!

Pérdomni vetém vidat e fiksimit té
furnizuara me produktin pér instalimin e
tij, ose nése nuk jané furnizuar, blini llojin
e duhur té vidave. Pérdorni vida me
gjatésiné e duhur, si¢c tregohet né
udhérréfyesin e instalimit,

Kur aspiratori i sobés pérdoret sé bashku
me pajisje té tjera qé nuk ushgehen me
energji elektrike, presioni negativ i
dhomés nuk duhet té kapércejé 4 Pa (4 x
10-5 bar).

Ky manual duhet té ruhet pér t'u
konsultuar né té ardhmen né ¢do kohé.
Nése shitet, transferohet ose
zhvendoset, duhet té& mbetet bashké me
produktin.

283

Kjo pajisie éshté e shénuar né pérputhje me Direktivén
Evropiane 2012/19 / EC, Mbetjet e aparaturave elektrike dhe
elektronike (MAEE). Duke siguruar se ky produkt éshté tretur
né ményrén e duhur, pérdoruesi do t€ ndihmojeé né
parandalimin e pasojave t& mundshme negative pér mjedisin
dhe shéndetin e njeriut.

Simboli mmmm qé ndodhet mbi kété produkt ose mbi
dokumentacionin shogérues té tij, tregon se ky produkt nuk
duhet té trajtohet si mbetje shtépiake, por duhet té dorézohet
né njé piké té pérshtatshme grumbullimi pér riciklimin e
pajisieve elektrike dhe elektronike. Treteni pajisjen né
pérputhje me rregulloret vendore pér tretjien e mbetjeve. Pér
mé shumé informacion mbi trajtimin, rikuperimin dhe riciklimin
e kétij produkti, ju lutemi kontaktoni autoritetin tuaj vendor, njé
shérbim grumbullimi t& mbetjeve shtépiake ose dyganin né té
cilin éshté bleré produkti.

Pajisie e projektuar, testuar dhe zhvilluar né pérputhje me
rregulloret mbi:

+ Siguriné: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Performancén: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;

ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Rekomandime pér
pérdorimin e sakté, me géllim qé t& zvogélohet ndikimi né
mjedis: Kur filloni t& gatuani, ndizeni sapiratorin me
shpejtésiné minimale dhe |éreni até pér disa minuta edhe pasi
té keni pérfunduar gatimin. Rritni shpejtésiné vetém nése ka
njé sasi t& madhe tymi dhe avulli, duke pérdorur funksionin
Booster vetém né raste ekstreme. Pér té ruajtur efikasitetin e
funksionimit té sistemit té pakésimit té erérave, zévendésoni
filtrin/-at e karbonit kur éshté e nevojshme. Pér té siguruar
performancén e larté té filtrit kundér yndyrnave, pastrojeni até
kur éshté e nevojshme. Pér té pérmirésuar efikasitetin dhe pér
té minimizuar zhurmén, pérdorni diametrin maksimal té
kanalizimit qé tregohet né kété udhézues.

EN/IEC



Pérdorim

Duke pérdorur pianurén

Sistemi i gatimit me induksion bazohet mbi fenomenin fizik té
induksionit magnetik. Karakteristika kryesore e kétij sistemi
éshté transferimi i energjisé nga gjeneratori né tenxhere.
avantazhet:

Né krahasim me pianurat elektrike, pianura juaj me induksion
éshté:

- Mé e sigurt: temperaturé mé e ulét né sipérfagen e xhamit.

- Mé e shpejté: kohé mé e shkurtér e ngrohjes sé ushqimit.

- Mé e sakté: pianura reagon menjéheré ndaj komandave
tuaja

- Mé efikase: 90% e energjisé sé thithur shndérrohet né
nxehtési. Gjithashtu, pasi tenxhereja t€ higet nga pianura,
pércjellja e nxehtésisé ndérpritet menjéheré, duke shmangur
humbjet e panevojshme t€ nxehtésisé.

Ené gatimi

Pérdorni vetém tenxheret qé mbajné simbolin

E réndésishme:

pér t& shmangur démtimin e pérhershém té sipérfages sé
pianurés, mos pérdorni:

- kontejneré me fund jo plotésisht t€ sheshté.

- ené metalike me fund t& emaluar.

- ené me fund t€ ashpér, pér t& shmangur gérvishjen e
sipérfages sé pianurés.

- Mos vendosni kurré tenxhere dhe tigané t€ nxehté mbi
sipérfagen e panelit té kontrollit t& pianurés

Enét paraekzistuese

Gatimi me induksionit pérdor magnetizmin pér té gjeneruar
nxehtési. Prandaj, kontejnerét duhet t& pérmbajné hekur.
Kontrolloni nése materiali i tenxheres éshté magnetik, duke
pérdorur njé magnet. Tenxheret nuk jané t& pérshtatshme
nése nuk térhigen magnetikisht.

a&4a Eié-i£#Faca ~4Q ~&aN AC440-
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E RENDESISHME: né qofté se tenxheret nuk i kané
pérmasat e duhura, vatrat e gatimit nuk do té ndizen

Pér hollési mbi diametrin minimal té tenxhere gé duhet té

pérdoret mbi secilén vatér, shihni pjesén e ilustruar té kétij
udhézuesi.

hi &8 &GaEaEeOs

Rekomandime pér rezultate mé té mira:

- Pérdomi tenxhere dhe tigané me njé diametér fundor té
barabarté me até té vatrés sé gatimit.

- Pérdorni vetém tenxhere dhe tigané me fund té sheshté.

- Atje ku éshté e mundur, mbajeni kapakun mbi tenxhere gjaté
gatimit

- Gatuajini perimet, patatet, etj. me njé sasi t& vogél uji pér té
zvogéluar kohén e gatimit.

- Pérdomi njé tenxhere me presion, kjo pakéson mé tej
konsumin e energjisé dhe kohén e gatimit

- Vendoseni tenxheren né mes té vatrés sé gatimit té vizatuar
mbi pianuré.
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Duke pérdorur ventilatorin e aspiratorit

Sistemi i aspirimit mund té pérdoret né dy versione: aspirim i
jashtém dhe nxjerrie ose si njé filtér me rigarkulim té
brendshém.

Versioni me aspirim
Fig.7
Tymrat nxirren drejt pjesés sé jashtme pérmes njé séré
tubash (té blera vegmas) té fiksuara te fllanxhat lidhése té
fumnizuara.
Tubi i shkarkimit duhet té jeré i barabarté me diametrin e
unazés lidhése:
- pér daljet drejtkéndore 222 x 89 mm
- pér daljet rrethore @ 150 mm (*)

Pér mé shumé informacione, shihni fagen qé i pérket versionit
me aspirim né pjesén e ilustruar t€ kétij udhézuesi.
Fig.7a-7Tb
Lidheni produktin me tubat e shkarkimit t¢ montuara né mur
dhe me vrimat me diametér t€ barabarté me daljen e ajrit
(fllanxha lidhése).
Pérdorimi i tubave t& shkarkimit t& montuar né mur dhe
vrimave me diametér mé té vogél mund té zvogélojé
efikasitetin e aspirimit dhe té rrisé né ményré drastike nivelet e
zhurmés.
Prandaj e gjithé pérgjegjésia né kété drejtim mohohet.
! Pérdomni kanalizine me gjatésiné minimale
domosdoshme.
I Pérdomi kanalizimin me numrin mé t€ vogél t& kthesave
(kéndi maksimal: 90°).
Shmangni ndryshimet drastike né diametrin e kanalit.

@ Versioni me filtrim

Fig. 8

Ajri i nxjerré do té filtrohet né filtra speciale kundér yndyrave
dhe filtra kundér aromave pérpara se t€ dérgohet pérséri né
dhomé.

Produkti furnizohet me té gjitha pjesét e nevojshme pér
instalimin standard, me daljen e ajrit t€ pozicionuar né pjesén
e pérparme t€ bazamentit t€ mobiljes.

Katér paketat e filtrave me karbone aktive geramike me
performanceé té larté jané fumizuar gé né fillim bashké me
produktin. Filtrat e geramikés jané filtra novatoré me karbone
aktive modularé, té cilét po rigjenerohen (shikoni seksionin e
Mirémbaijtjes — Filtrat me karbone aktive t€ kétij udhézuesi).
Vetité e tyre kimiko-fizike lejojné njé thithje té erérave
jashtézakonisht efikase dhe njé rezistencé té larté mekanike.
Pér mé shumé informacione, shihni fagen gé ka t€ béjé me
versionin e filtrit (né pjesén e ilustruar té kétij udhézuesi).
Fig. 13b

té



Instalimi

Instalimi elektrik dhe mekanik duhet té kryhet nga
personel i kualifikuar

Paijisja elektrike éshté projektuar pér té gené e integruar né
njé banak pune 2-6 cm té trashé né rastin e instalimeve TOP;
2.5-6 cm né rastin e instalimeve FLUSH.

Largésia minimale midis sobés dhe murit duhet té jeté té
paktén 5 cm né pjesén e pérparme, t€ paktén 4 cm né pjesén
anésore dhe té paktén 50 cm né lidhje me dollapét e murit
lart.

NB = Larggésité e sugjeruara jané me vleré treguese: kur té
jeni duke projektuar hapésirat, ndigni udhézimet e
prodhuesit té kuzhinés.

& Lidhja elektrike

Fig. 3

- Shképuteni pajisjen nga rrieti elektrik

- Instalimi duhet té kryhet nga njé personel profesionalisht i
kualifikuar gé té njohé miré standardet e duhura té instalimit
dhe sigurisé.

-Prodhuesi refuzon ¢do pérgjegjési ndaj njerézve, kafshéve
ose sendeve, né rast mosrespektimi té udhézimeve té
paragitura né kété kapitull.

-Kablloja e rrymés duhet té jeté e gjaté mjaftueshém pér té
lejuar hegjen e pianurés nga banaku i punés

- Sigurohuni qé tensioni i shénuar te pllakéza e té dhénave né
fund t€ pajisjes té pérkojé me até té shtépisé né té cilén do té
instalohet.

-Mos pérdomi kabllo zgjatues.

- Tokézimi kérkohet me ligj

- Kablloja e ushgimit té tokézimit duhet té jeté 2cm mé e gjaté
se kabllot e tiera

- - Nése pajisja shtépiake nuk éshté e pajisur me kabllo
energjie, pérdorni njé me njé diametér minimal té pércjellésit
prej 2.5 mm2 pér energji deri né 7200 Watt; pér nivele mé té
larta t€ energjisé, diametri duhet té jeté 4 mm2.

- Né asnjé piké pérgjaté gjatésisé sé kabllit nuk duhet té arrijé
njé temperaturé prej 50° C mbi temperaturén e mjedisit.

- Pajisja éshté projektuar qé té jeté e lidhur pérgjithmoné me
rrietin elektrik, prandaj, béjeni lidhjen né rrietin fiks népérmjet
njé celési standard omnipolar, i cili siguron shképutjen e ploté
té rretit né kushtet e mbitensionit té kategorisé IIl dhe qé
éshté lehtésisht i arritshém pas instalimit.

Kujdes! Pérpara se té rilidhet garku me ushgimin e rrjetit dhe
té verifikohet funksionimi i sakté i tij, kontrolloni gjithmoné gé
kabbli i rrjetit té jeté montuar sakté.

Kujdes! Kablloja e ndérlidhjes duhet té instalohet nga
personel i autorizuar i shérbimit té klientit ose nga njé person i
kualifikuar njélloj.

Shénim: produkti éshté i pajisur me njé funksion Kufizues té
Fuqisé, i cili lejon té vendoset njé kufi maksimal i fugisé

Kufiri duhet t& vendoset né kohén e lidhjes sé produktit me
rrietin elektrik ose kur veté mjeti elektrik rilidhet (brenda 2
minutave né vijim). Pér vendosjen e sekuencés sé Kufizimit
té Fugqisé,shihni seksionin e Funksionimit té kétij
udhézuesi.
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Montimi

Pérpara se té filloni instalimin:

* Mbasi ta keni nxjerré produktin nga ambalazhi,
kontrolloni gé ai té mos jeté démtuar gjaté transportit
dhe, né rast problemesh, kontaktoni shitésin tuaj ose
Shérbimin e Klientit, pérpara se té vazhdoni me
instalimin.

»  Kontrolloni gé produkti t& keté pérmasat e duhura pér
vendin ku do té instalohet.

«  Kontrolloni nése ndodhen pajisje shtesé brenda paketimit
(8 vendosura atie pér lehtési transporti), si qese qé
pérmbajné vida, kartén e garancisé, etj. Higini ato prej
andej dhe mbajini né njé vend té sigurt.

«  Kontrolloni, gjithashtu, nése ndodhet ndonjé prizé
energjie prané zonés sé instalimit

Duke pérgatitur mobiljen e kuzhinés pér instalimin:

- Produkti nuk mund té instalohet mbi pajisjet ftohése,
pjatalaréset, ngrohésit, furrat, makinat larése dhe tharése

té rmobave.

- Priteni mobilien e kuzhinés para se té vendosni pianurén
dhe higni me kujdes ashklat e drurit ose tallashin.

E RENDESISHME: pérdomi njé léndé izoluese ngjitése
(8) té vetme, rezistente ndaj temperaturave té larta deri
né 250°;

para instalimit, sipérfaget gé duhet té ngjiten duhet t&
pastrohen me kujdes, duke hequr té gjitha léndét gé mund
té démtojné ngjitien

(p.sh. agjentét shképutés, Iéndét ruajtése, yndyrat, vajrat,
pluhurat, mbetjet e ngjitésit té vjetér, etj.);

|énda izoluese ngjitése duhet té shpémdahet né ményré
té njétrajtshme pérgjaté gjithé perimetrit & kornizés;

pas ngjities, |éreni té thahet pér rreth 24 oré.

KUJDES! Mosinstalimi i vidave dhe pajisjeve fiksuese né

pérputhje me kéto udhézime mund té sjellé pér pasojé rrezige

elektrike.

Shénim: pér té garantuar instalimin e sakté t€ produktit,

rekomandohet té fiksohen tubat duke pérdorur njé ngjités me

karakteristikat € méposhtme:

- film i buté elastik prej PVC-je, me njé ngijités me bazé akrilike

- i pérputhshém me rregulloret DIN EN 60454

- vonues i flakés

- rezistencé e shkélgyer ndaj konsumimit

- rezistent ndaj luhatjeve té temperaturés

- mund té pérdoret né temperatura té uléta



Funksionimi

Paneli i kontrollit

Shénim: Pér té zgjedhur komandat, thjesht prekni (shtypni) simbolet gé i pérfagésojné ato
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Celésat Ekrani / LED

Kontrolli kryesor /i
Kohématésit

1. ON/ OFF i pianurés / aspiratorit pér pianurén
2. Rrit vierén e Kohématésit
3. Ul vlerén e kohématésit
* 2+3. Aktivizo kohématésin
4. Kyc gelésin
5. Pauzé / Recall
* 4+45. Bllokim pér Fémijét

A. Ekrani i Kohématésit
B. Treguesi aktiv i kohématésit

®

Kontrolli i Pianurés

6. Kontrolli i ventilatorit t& aspiratorit

** Shto / Ul shpejtésiné e aspiratorit (fuging)
7. Aktivizimi i funksioneve automatike

* Rivendosni ngopjen e filtrit

C. Treguesi i ndihmés sé filtrit

D. Treguesi i funksionit automatik t&
aspiratorit

E. Treguesi kohématésit aktiv

F. Shikoni shpejtésiné e aspiratorit
(fuging)

G. Ekran i ventilatorit t& aspiratorit

©

Kontrolli i pianurés

8. Pérzgjedhija e vatrés sé gatimit
* Rrit / Ul nivelin e fugisé
9. Aktivizimi i menaxhuesit té temperaturés

H. Treguesi i pozicionit té vatrés sé gatimit
|. Shikoni Nivelin e Fugisé

J. Ekrani i vatrés sé gatimit

K. Ekrani i Menaxhuesit té temperaturés
L. Treguesi i Urés aktiv
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DUKE PERDORUR PIANUREN

Pérpara se té filloni, éshté e réndésishme té dini:

Té gjitha funksionet e késaj pianure jané krijuar pér té gené né
pérputhje me rregullat mé té rrepta té sigurisé.

Pér kété arsye: « Disa funksione nuk do té aktivizohen, ose
do té caktivizohen automatikisht, né mungesé té
tenxhereve mbi djegés ose kur ato jané pozicionuar keq.

+ Né raste té tjera, funksionet e aktivizuara do té caktivizohen
automatikisht mbas disa sekondash kur funksioni specifik
kérkon njé vendosje t€ métejshme gé nuk éshté zgjedhur
(p.sh .: “Ndizni pianurén” pa “Pérzgjedhje té vatrés sé
gatimit’ dhe “Temperatura e Funksionimit’, ose “Funksioni
i Kycjes” ose funksioni “Kohématési”).

Paralajmérim! Né rastin (pér shembull) t& pérdorimit té
zgjatur, vatra e gatimit mund t€ mos mbyllet menjéheré sepse
éshté né fazén e ftohjes; simboli do té shfaget né ekranin e
vatrés sé gatimit "/ pér t& treguar ekzekutimin e késaj faze.
Prisni qé ekrani té fiket para se ti afroheni vatrés sé gatimit.

Ekrani i vatrés sé gatimit
ekrani i vatrés sé gatimit tregon:

Vatrén e gatimit t& ndezur ]
(.. 9
Nivelin e Fuqisé L -
! P

Treguesin e nxehtésisé sé mbetur -

Detektorin e Tenxheres ‘:’
Funksionin aktiv & menaxhuesit t&
temperaturés o

Funksionin aktiv t€ Kygjes pér L
Fémijét

~—
-—

Funksionin e Pauzés

Funksionin automatik té nxehtésisé
UP

X

-
-

Karakteristikat e Pianurés

@ Aktivizimi i Sigurisé

Produkti aktivizohet vetém né prani té tenxhereve mbi vatrén
e gatimit: procesi i ngrohjes nuk fillon ose ndérpritet nése nuk
ka tenxhere, ose nése kéto higen.

@ Detektori i Tenxheres
Produkti zbulon automatikisht praniné e tenxhereve mbi vatrat
€ gatimit.

@ Fikia e Siqurisé

Pér arsye sigurie, secila vatér gatimi ka njé kohé maksimale
funksionimi, e cila varet nga niveli maksimal i vendosur i
fugisé.

@ Treguesi i Nxehtésisé sé Mbetur

Kur nj¢ ose mé shumé vatra gatimi mbyllen, prania e
nxehtésisé sé mbetur tregohet nga njé sinjal vizual né ekranin
e vatrés pérkatése, me ané té simbolit. .

Funksionimi

Shénim: Para aktivizimit t& ndonjé funksioni, vatra e déshiruar
duhet té aktivizohet

@ Ndezja

Shtypni (prekni) @(1) pianura/ aspiratori

Drita e treguesit do té ndizet pér té treguar gé pianura /
aspiratori &shté gati pér pérdorim

Shtypeni pérséri pér té fikur

Shénim: Ky funksion ka pérparési pérpara té tjeréve.

@ Duke pérzgjedhur vatrén e gatimit
Shtypni (prekni Shiritin e Pérzgjedhjes (8) qé pérkon me
vatrén e déshiruar té gatimit.

@ 9 Nivelet e Fugisé
Pianura pérmban 9 nivele té fugisé

Prekni dhe Iévizni pérgjaté Shiritit té Pérzgjedhjes (8):
né té djathté pér té rritur nivelin e fugisé;
né té majté pér té ulur nivelin e fugisé.

@ Pérforcuesi i Fugisé

Produkti paraget njé nivel fugie shtesé (pas nivelit), 5'),i cili
mbetet aktiv pér 10 minuta, dhe mé pas temperatura kthehet
né vlerén e vendosur mé pérpara.

Prekni dhe Ivizni pérgjaté Shiritit té Pérzgjedhjes (8) (mbas
nivelit 5') dhe aktivizoni Pérforcuesin e Fugisé

Niveli i Pérforcuesit té Fuqisé tregohet né ekranin e vatrés sé
pérzgjedhur me simbolin "

@ Vatrat e Urés

Falé funksionit t& Urés, vatrat e gatimit jané né gjendje té
punojné né njé ményré t& kombinuar, duke krijuar njé vatér té
vetme me té njéjtin nivel fugie. Ky funksion lejon gatimin e
shpérdaré né ményré té njétrajtshme me tenxhere dhe
tigané té pérmasave té médha.

Vatra e pérparme e gatimit “Master’ mund té pérdoret né
kombinim me vatrén pérkatése té gatimit‘Dytésore” né pjesén
€ prapme

(pér té kontrolluar se cilat vatra jané té pajisura me kété
funksion, shiko pjesén e ilustruar té kétij manuali).



Pér té aktivizuar Funksionin e Urés:

+ pérzgjidhni njékohésisht dy vatrat e gatimit qé déshironi
té pérdorni

*Treguesi i Urés (L) i vatrés sé gatimit “Dytésore” do té

ndriohet “J”

* me ané té shiritit t& Pérgjedhjes (8) t€ vatrés sé gatimit
"Master" do té jeté e mundur té vendoset niveli i
funksionimit (Fugia)

+ pér té caktivizuar Funksionin e Urés thjesht pérsérisni té
njéjtén proceduré té aktivizimit

@ Menaxhuesi i Temperaturés
Menaxhuesi i Temperaturés éshté njé funksion gé lejon té

vendoset temperatura mé e pérshtatshme e paravendosur pér
té arritur rezultatin e déshiruar (shiko tabelén Menaxhuesi i
temperaturés né fund té kétij kapitulli).

Pérzgjidhni vatrén e déshiruar té gatimit.

+ Shtypni njé heré ose disa heré 815 (9) pér té zgjedhur
nivelin mé té pérshtatshém midis atyre qé jané né dispozicion:

- L
Shkrirje* L

N ND

%\\ Ngrohje* s_
NN N

E)\\y EF\\ Zierje* &
** Shihni Menaxhuesin e Temperaturés né fund té kétij
Kapitulli.

+ « Shtypeni pérséri pér ta fikur.
Simboli i méposhtém shfaget né ekranin e vatrés gé punon né
modalitetin e menaxhuesit t& Temperaturés “A-¢"

@ Kycja e Celésit

Kygja e Celésit lejon té bllokohen caktimet e funksioneve té
pianurés pér té parandaluar prekje té rastésishme, duke i léné
aktive funksionet qé tashmé jané vendosur qé mé pérpara.
Aktivizimi:

+ shtypni (4)

+ « LED mbi butonin do té ndizet, pér té treguar qé éshté
aktivizuar

Pérsériteni operacionin pér ta ¢aktivizuar.

@ Kycja pér Fémijét

Kycja pér Fémijét bén t& mundur gé tu ndalohet fémijéve
futia e rastésishme né vatrén e gatimit dhe né zonén e
aspiratorit, duke parandaluar aktivizimin e ¢do funksioni.

Kygja pér Fémijét mund té aktivizohet vetém kur produkti
éshté i ndezur, por me vatrat e gatimit (dhe zonén e
aspiratorit) té fikura.
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Aktivizimi:
+ higni ¢do tenxhere nga pianura

+ mbani té shtypura njékohésisht @'(4) dhe D“ (5), njé
sinjal akustik tregon gé funksioni éshté aktiv, dhe njé "L do té
shfaget né ekran (1) dhe (F).

Pérsériteni operacionin pér ta ¢aktivizuar.

@ Kohématési

Funksioni i Kohématésit &shté njé numérim sé prapthi, i cili
mund té vendoset pér secilén vatér gatimi (dhe pér zonén e
aspiratorit), madje edhe njékohésisht.

Né fund té periudhés sé caktuar, vatrat e gatimit (ose zona e
aspiratorit) do té fiken automatikisht dhe pérdoruesi do té
informohet me anén e njé sinjali akustik.

Aktivizimi / Rregullimi i funksionit t&¢ Kohématésit té
pianurés

+ Zgjidhni vatrén e gatimit (fugia # 0).

+ Shtypni == (3+2) tpér tu futur né funksionin e
Kohématésit

* Rregulloni kohézgjatjen e Kohématésit:

shtypni pérzgjedhésin (2), pér t& ritur kohén e fikjes
automatike

shtypni pérzgjedhésin =mm(3), pér té& ulur kohén e fikjes
automatike

Nése déshironi, pérsériteni operacionin pér vatrat e tjera t&

gatimit.

Shénim: Cdo vatér gatimi mund t& keté njé Kohématés té

ndryshém té vendosur; né ekran, (A), do té shfaget numérimi

sé prapthi i vatrés sé fundit t& zgjedhur né pianuré pér 10

sekonda, dhe mbas késaj do té tregohet numérimi sé prapthi

me kohén mé té vogél té mbetur.

Kur kohématési té keté mbaruar numérimin sé prapthi, ka njé

sinjal akustik (pér 2 minuta, ose do té ndalet kur shtypet njéri

prej butonave né pianuré), ndérsa ekrani (A) do té ndizet, me

simbolin "0,

Shénim: né anén e ekranit t¢ vatrés sé gatimit, do té shfaget

simboli i méposhtém é (E)

Pér ta fikur Kohématésin::

+ pérzgjidhni vatrén e gatimit

« vendosni vierén e Kohématésit né ", £J" , me ané té -—(3),
Shénim: funksioni mbetet aktiv nése ndérkohé nuk shtypet
ndonjé buton tjetér..

@ Kohématési pér Vezét

Funksioni Kohématési pér Vezét éshté njé numérim i pavarur
nga vatrat e gatimit (dhe zona e aspiratorit). Kohématési pér
Vezét aktivizohet duke shtypur == + (3+2)

Shénim: pér té rregulluar funksionin Kohématési pér Vezét
fndigni t& njéjtén proceduré si pér funksionin e Kohématésit.
Kur kohématési té keté mbaruar numérimin sé prapthi, ka njé
sinjal akustik (pér 2 minuta, ose do té ndalet kur shtypet njéri
prej butonave né pianuré), ndérsa ekrani (A) do té ndizet, me
simbolin "L,



@ Pauzé

Funksioni Pause lejon té pezullohet ¢do funksion aktiv né
pianuré, duke e guar fuginé e gatimit né zero..

Aktivizimi:

. shtypniD”(5)

* njé o l'"shfaqet ).

Pér té caktivizuar funksionin:

Shénim :ky operacion rikthen funksionet e vendosura té
pianurés né ato para pauzés.

+ shtypni (5)

* brenda 10 sekondave I€vizni né t€ djathté pérgjaté shiritit t&
Pérzgjedhjes (8), gé i takon vatrés sé gatimt 2 (FIG.19);
Shénim : nése operacioni nuk kryhet brenda késaj kohe
funksioni i pauzés do t&€ mbetet aktiv.

Shénim: nése mbas 10 minutash Funksioni i Pauzés nuk
caktivizohet, pianura do té fiket automatikisht.

@ Recall

Funksioni Recall lejon té rikuperoni té gjitha funksionet e
vendosura té pianurés, né rast té fikjes sé rastésishme.
Aktivizimi:

+ ndizeni pérséri pianurén @(1) brenda 6 sekondave pas
fikies

+ shtypni D | | (5), brenda 6 sekondave té& mépasme

@ Nxehési Automatik UP

Funksioni automatik i nxehtésisé UP ju lejon t€ arrini fuginé e
vendosur mé shpejt; me kété funksion éshté e mundur té
gatuhet mé shpejt ushqimi, por pa rrezikun e djegies sé ij,
sepse temperatura nuk e tejkalon nivelin e caktuar.

Ky funksion éshté i disponueshém pér nivelet e fugisé 1 -8.
Aktivizimi:

+ shtypeni dhe mbajeni,
fuginé e déshiruar

+ njé "11" shfaget (I).

@ Kufizimi i Fugisé
Funksioni Kufizimi i fuqisé lejon qé produkti té pérdoret ndérsa
kufizon thithjen e tij maksimale.

Shénim: kufiri duhet té vendoset kur pianura éshté e fikur, pa

shtypur (1), brenda 2 minutave g€ nga momenti kur
pianura éshté e lidhur né mjetin elektrik, ose kur veté rrjeti
elektrik éshté rilidhur.

Pér té vendosur Kufizimin e Fugqisé:

né shiritin e Pérzgjedhjes (8),

+ shtypini dhe i mbani t& shtypur butonét, @ + D” (4+5),
derisa € léshohet njé sinjal akustik

« rréshqisni pérgjaté kursorét FL dhe RL

O 1

né té njéjtén kohé, nga e majta né té djathté, dhe shtypni
poshté shkronjave P, derisa té tingéllojé njé sinjal i shkurtér
akustik, ekrani Timer (A) shfaq simbolet "CF6", pér té treguar

gé mund té vendoset
FL ekrani i vatrés tregon vendosjen aktuale **
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0=74KW
1= 45KW
**** si parazgjedhie, kufiri éshté vendosur né 7.4 KW
+ pér té ndryshuar Kufizimin e Fugisé me kursorin FL
: P
nga e majta né té djathté pér té rritur Kw
nga e djathta né t& majté pér té ulur Kw

* pér té ruajtur pérzgjedhjen, shtypni butonat, @' + D “ (4+5),
pér 1 sekondé;

do té tingéllojé njé sinjal akustik pér té konfirmuar vendosjen
dhe funksioni do té mbyllet.

DUKE PERDORUR VENTILATORIN E ASPIRATORIT
@ Ndezja

Shtypni (prekni) @ (1) pianuré / aspirator

Drita e treguesit do té ndizet pér t€ treguar qé pianura /
aspiratori éshté gati pér pérdorim

Shtypeni pérséri pér té fikur

Shénim: Ky funksion ka pérparési pérpara té tjeréve.

@ Ndezja e ventilatorit té aspiratorit:
Prekni (shtypni) shiritin e Pérzgjedhjes (6) pér té aktivizuar
ventilatorin e aspiratorit

@ Shpejtésia e aspiratorit (fugia)::

Prekeni dhe rréshqiteni pérgjaté shiritit té Pérzgjedhjes (6):

* né té djathté pér té rritur shpejtésiné (fuqiné) e ventilatorit té
aspiratorit (0-10);

* né t& majté pér t€ ulur shpejtésiné (fuginé) e ventilatorit t&
aspiratorit (10-0);

@ Kohématési

Aktivizimi / rregullimi i funksionit t¢ Kohématésit pér
ventilatorin e aspiratorit

« Pérgjidhni ventilatorit t& aspiratorit (shpejtésia # 0).

+ Shtypni == (3+2), pér t& hyré né funksionin e
Kohématésit (nga ¢do shpejtési)

+ Rregulloni kohézgjatjen e Kohématésit:

shtypni pérzgjedhésin (2), pér t& ritur kohén e fikjes
automatike

shtypni pérzgjedhésin wms(3),
automatike

ekrani (A) do té tregojé numérimin sé prapthi,

Shénim: né anén e ekranit t& ventilatorit t& aspiratorit, me
thématésin né pérdorim, do t& shfaget simboli i méposhtém

pér t€ ulur kohén e fikjes

Y3

Kur kohématési té keté mbaruar numérimin sé prapthi,
|éshohet njé sinjal akustik (pér 2 minuta, ose do té ndalet kur
shtypet njéri prej butonéve né pianuré), ndérsa ekrani (A) do
& ndricohet, me simbolin “.0".

Pér ta fikur Kohématésin:

Pérzgjidhni vatrén e gatimit

vendosni vlerén e Kohématésit né "(J" , me ané t& -—(3),
Shénim: funksioni mbetet aktiv nése ndérkohé nuk shtypet
ndonjé buton tjetér.



@ Treguesi i ngopjes sé filtrit

Aspiratori tregon kur éshté e nevojshme mirémbaijtja e filtrit:
Filtri kundér yndyrés

“FILTER”(C) LED ndizet

Filtri i kundér erérave me karbon aktiv

“FILTER”(C) LED ndizet

@ Zeroni ngopjen e filtrit
Pas kryerjes sé mirémbajties sé filtrave (yndyrat dhe / ose

karboni aktiv) mbani & shtypur butonin “AUTQO"(7);

“FILTER” | ED fiket dhe numérimi rifillon

@ Aktivizimi i treguesit té€ ngopjes sé filtrit kundér erérave
me karbon aktiv

Ky treques normalisht caktivizohet.

Pér ta aktivizuar, vazhdoni si mé poshté:

+ ndizni vitrinén e aspiratorit duke shtypur 1);
me motorin e aspirimit dhe vatrat e gatimit té fikura, mbani té

shtypur “AUTO"(7);

SFILTER” ndizet, pastaj fiket pér té treguar aktivizimin me
sukses.

@ Caktivizimi i treguesit té ngopjes sé filtrit kundér
erérave me karbon aktiv
pérséritni hapat e aktivizimit té pérshkruara mé sipér

“FILTER” ndizet, pastaj fiket pér t€ treguar gaktivizimin me
sukses.

@ Ményra automatike

Pianura do té ndizet me shpejtésiné mé té pérshtatshme,
duke pérshtatur kapacitetin e aspiratorit né nivelin maksimal té
gatimit té pérdorur né vatrén e gatimit.

Pasi té fiket pianura, aspiratori e pérshtat shpejtésiné e tij t&
aspirimit, duke e zvogéluar gradualisht, né ményré qé té
eliminojé avuijt dhe erérat e mbetura.

Pér ta aktivizuar kété funksion:

Shtypni pér pak kohé “AUTO"(7), LED “T A ) (D) do té
ndizet pér té treguar qé aspiratori po punon né kété ményré.

Pajisja mund té pérdoret gjithashtu né kombinim me njé
sensor té dritares KIT (nuk furnizohet nga prodhuesi).
Nése sensori i dritares KIT éshté i instaluar (vetém né rastin e
pérdorimit né modalitetin EXTRACTOR), nxjerrja e ajrit do té
reshté sé punuari sa heré qé dritarja né dhomé, né té cilén
aplikohet sensori KIT, &shté e mbyllur.

-KIT duhet té jeté i lidhur né ményré elektrike me pajisjen
nga njé personel teknik i kualifikuar dhe i specializuar.
-KIT duhet té certifikohet vegmas né pérputhje me
standardet e sigurisé qé kané té béjné me pérbérésin dhe
pérdorimin e tij me pajisjen. Instalimi duhet té kryhet né
pérputhje me rregulloret aktuale pér sistemet shtépiake.
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KUJDES:

-telat e KIT qé do té lidhen me pajisjen duhet té jené pjesé
e njé garku té certifikuar té tensionit shumé té ulét (SELV)
té sigurisé.

-prodhuesi i késaj pajisjeje refuzon té gjithé pérgjegjésiné
pér c¢do shqgetésim, démtim, zjarre té shkaktuar nga
defektet dhe |/ ose problemet qé lidhen me
kegfunksionimin dhe / ose me instalimin e gabuar té KIT.



Menaxhuesi i temperaturés

Péshkrimi

Identifikon njé nivel t& pérshtatshém gatimi pér té shkriré

s Shkrirje ngadalé produktet delikate pa démtuar karakteristikat e
— tyre shgisore (gokollaté, gjalpé etj).
Identifikon njé nivel gatimi té pérshtatshém pér té lejuar
s s Ngrohje ruajten e ushqimit né ményré delikate né té njgjtén

temperaturé, pa e |&né té viojé.

88

Zierje né zjarr té ngadalshém

Identifikon njé nivel t& pérshtatshém gatimi pér té zieré
ushqimin pér periudha té zgjatura. | pérshtatshém pér té
gatuar salcat e domates, salcat e mishit, supat, supat me
perime, duke ruajtur njé nivel gatimi té kontrolluar (ideal
pér banjomari). Ndalon derdhjen ose té ngjitien né fund t&
tiganit t& ushqimit, tipik i kétyre pérgatitjeve.

Pérdoreni kété funksion pasi ushgimi té keté arritur viimin.

Tabelat e fugisé

Niveli i Lloji i gatimit Pérdorimi i nivelit
fugisé g (ekrani kombinon pérvojén dhe zakonet e gatimit)
Ideale pér té rritur shpejt temperaturén e ushqimit deri
Fugia Pérforcuesi Nxehja e shpejté né vlimin e shpejté né rastin e ujit ose pér té ngrohur
maksimale shpejt Iéngjet e gatimit
8.9 Skuge - zierje Ideale pér té kaverd|sulr, per"te "ﬁIIl.Jar“gatlmln, pér tg
skuqur produktet e ngrira, pér té zieré me shpejtési
g Artiain T . | Ideale pér skugje, mbajtien e viimit, gatimit dhe pjekjes
78 Kaverdisje - skugje - vim - zgaré né zgaré (pér kohé té shkurtér, 5-10 minuta)
Fugi e larté Kavérdisje - gatim — gatime Ideale pér skugje, pér zierje né zjarr t€ ngadalshém,
6-7 ushgimesh me 1éng - skugje - gatim dhe pjekje né zgaré (pér kohé mesatare, 10-20
zgaré minuta), ngrohje paraprake
o . Ideale pér gatime ushqimesh me Iéng, pér t& mbajtur
45 Zletie - Gatim USNAIMESH ME. | s yim 15 i, pér gatim (pér koh mé t6 gjte).
éng - skugje - zgaré P
Pérzierje makaronash
Fugqi Gatim - zierje né zjarr t& Id__eale pe_r_ga_tlm te ngada_l_t_e (0"..2' sﬂalca, piekje, peshk)
3-4 A ST né prani léngjesh (p.sh. ujé, veré, Iéng supe,
mesatare ngadalté - trashje - pérzierje A o
qumésht), pérzierje makaronash
Gatim - zierje né zjarr t6 Ild.t.ea.lle pér gatime té ngadalta (v"eII|m| mé pgk se njé
2-3 A L litér: oriz, salca, rosto, peshk) né prani té léngjeve
ngadalté - trashje - pérzierje PR, -
(p.sh. ujé, veré, Iéng supe, qumésht)
12 Shkrirje — shkrirje nga akulli - Ideale pér zbutjen e gjalpit, pér shkrirjen delikate té
mbajtje né té ngrohté - pérzierje | cokollatés, shkrirjen nga akulli té produkteve té vogla
Fuqi e ulét Shkririe  shkririe naa akulli— Ideale pér mbajtjen e ngrohté té racioneve té vogla té
1 rirje ~ shirirje nga akulll - ushqimit t& sapopjekur ose pér ruajtien e temperaturés
mbaijtje né té ngrohté - pérzierje N NN W
sé servirjes sé pjatave dhe pérzierje té rizotos
Pianura né gatishméri ose e fikur (prani e mundshme
FIKJA Fugi-zero Sipérfagja e mbéshtetjes e nxehtésisé sé mbetur nga fundi i gatimit, e
sinjalizuar nga H-L-0)
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Tabela gatimi

Kategoriae | Piatat ose llojii Niveli i fugisé dhe modeli i gatimit
ushgimeve gatimit Stadi i paré Fuqité Stadi i dyté Fugité
. " . Gatim makaronash
Makaropa té Ujii ngrohies Pérforcuesi- dhe 7.8
freskéta 9 A
duke ruajtur zierjen
. " . Gatim makaronash
Makarona, | akdronate Uji i ngrohjes Pérforcuesi- dhe 7-8
- freskéta 9 W
oriz duke ruajtur zierjen
Pérforcuesi- Gatim makaronash
Oriz i zier Uji i ngrohjes 9 dhe 5-6
duke ruajtur zierjen
Rizoto Skugje dhe pjekje 7-8 Gatim 4-5
Té ziera Uj i ngrohjes Perfofaues: Viim 67
Perime Té skugura Vaj i nxehur 9 Skugje 8-9
) Sauté Pajisje shtesé pér ngrohje 7-8 Gatim 6-7
bishtaja Ushgime me
?éng Pajisje shtesé pér ngrohje 7-8 Gatim 3-4
Té skugura Pajisje shtesé pér ngrohje 7-8 Kavérdisje skugje 7-8
Rosto ngerd|SJelm|slh| me va) 7-8 Gatim 3-4
(nése me gjalpé, fugia 6)
Te pJeku[a ne Parangrohje e tenxheres 7-8 Te pjek.l."a ne zgare 7-8
Mi zgaré nga té dyja anét
ishra Kavérdisje me vaj
Kavérdisje . ojo e vl 78 Gatim 45
(nése me gjalpé, fugia 6)
Ushq!me me ) Kaverd|§1e me vaj 7.8 Gatim 34
léng (nése me gjalpé, fugia 6)
T pjeku[a ne Parangrohije e tenxheres 7-8 Gatim 7-8
zgaré
Peshk Ushq_!me me ) Kaverdlsje me vaj 7.8 Gatim 34
léng (nése me gjalpé, fugia 6)
Té skuqura Nxehie e vajit ose e yndyrés 8-9 Skugje 7-8
Omleta Ngrohje e tiganit me gjalpé ose 6 Gatim 6.7
yndyré
) Omleta Ngrohje e tiganit me gjalpé ose 6 Gatim 5.6
Vezé yndyré
Zierje | zierje € o . Pérforcuesi- )
buté Uji i ngrohjes 9 Gatim 5-6
Petulla Ngrohie e tiganit me gjalpé 6 Gatim 6-7
Domate Kavérdisje me vaj (nése me gjalpé, 6.7 Gatim 3.4
fugia 6)
Salca Salc mishi | Kaverdisie meﬂ]’gfa(g‘;se me gjalpe, 67 Gatim 34
Beshamelé Pérgatitja e bazés (sh!(nrje e gjalpit 5.6 Sjellie né pikéne 34
dhe e miellin) Zierjes
Embélsira Custard Vlim i quméshtit 4-5 Vazhdim i zierjes 4-5
kremra ’ Pudingé Vlim i quméshtit 4-5 Vazhdim i zierjes 2-3
Puding me oriz Nxehje e quméshtit 56 Vazhdim i zierjes 2-3
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Mirémbaijtja

Mirémbaijtja e pianurés

Kujdes! Para cdo pastrimi ose mirémbaijtjeje, sigurohuni
qé vatrat e gatimit té jené fikur dhe treguesi i nxehtésisé
té jeté i fikur.

Pastrimi
Pianura duhet t€ pastrohet pas ¢do pérdorimi.

E réndésishme:

Mos pérdorni sfungjeré gérryes, lecka pastrimi té ashpra.
Pérdorimi i tyre, me kalimin e kohés, mund té prishé xhamin.
Mos pérdomi léndé kimike irrituese, si¢ jané spérkatésit e
furrés ose pastruesit e njollave.

Pas ¢do pérdorimi, Iéreni pianurén té ftohet dhe pastrojeni até
pér t& hequr mbetjet e depozituara dhe njollat e shkaktuara
nga mbetjet e ushqimit.

Sheqgeri ose ushqimi me njé pérmbaijtie t€ larté shegeri
démton pianurén dhe duhet t& higet menjéheré.

Kripa, shegeri dhe réra mund té gérvishin sipérfagen e xhamit.
Pérdorni njé lecké té buté, peshgir letre ose produkte specifike
pér té pastruar pianurén (ndigni udhézimet e Prodhuesit).
MOS PERDORNI PASTRUES ME LESHIM AVULLI!!

E réndésishme:

Né rast daljeje apo derdhjeje té tepért té léngjeve nga
tenxheret, valvula e shkarkimit e vendosur né pjesén e
poshtme té produktit mund té hapet né ményré qé té largojé
¢do mbetje dhe té jeté né gjendje t€ pastrohet né kushtet e
higjenés maksimale.

Fig. 16

Pér njé pastrim mé té ploté dhe mé té thellé, tabakaja e
poshtme mund té higet plotésisht.

Fig. 18 = 18.4

Mirémbaijtja e ventilatorit té aspiratorit

Pastrimi )

Pér pastrim, pérdomi VETEM njé lecké t€ lagur me pastrues
té Iéngshém neutral. MOS PERDORNI PAJISJE OSE MJETE
PASTRIMI!

Shmangni pérdorimin e produkteve qé pérmbajné Iéndé
gérryese.

MOS PERDORNI ALKOOL!

Filtri kundér yndyrés

Kap grimcat e yndyrés gé krijohen nga gatimi.

Duhet té pastrohet njé heré né muaj (ose kur sistemi i tregimit
t& ngopjes sé filtrit e tregon kété nevojé), me pastrues jo
agresivé, ose me doré ose né lavatrice né njé temperaturé té
ulét dhe me njé cikél té shkurtér.

Kur pastrohet né lavatrice, filtri i yndyrés metalike mund té
zbardhet, por karakteristikat e ftij té filtrimit mbeten t€
pandryshuara.

Fig. 15
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Filtri me Karbon Aktiv - Qeramiké

(Vetém pér Versionin me Filtrim)

Mban erérat e pakéndshme té krijuara nga gatimi.

Produkti shté i pajisur me katér pako filtri gé bllokojné erérat
falé karbonit aktiv.

Karboni aktiv pérfshihet né njé strukturé geramike, duke i béré
ato lehtésisht dhe plotésisht té arritshme nga papastértité,
duke krijuar késhtu njé sipérfage t& madhe thithése.

Filtrat prej geramike me karbon aktiv do té ngopen pas njé
periudhe pak a shumé té zgjatur pérdorimi, né varési té liojit té
gatimit dhe shpeshtésisé me té cilén pastrohen filtrat kundér
yndyrnave.

Keéto filtra kundér erérave mund té rigjenerohen termikisht cdo
2/3 muaj né njé furré t& parangrohur né 200°C pér 45 minuta.
Rigjenerimi lejon njé jetégjatési maksimale t€ filtrit prej 5
vjetésh.

Fig. 17 = 17.13



Zgjidhja e Problemeve

Mund té shkaktohet ndonjé gabim nga ndonjé problem i vogél, té cilin ju mund ta korrigjoni me ndihmén e udhézimeve té
méposhtme. Mos provoni té kryeni ndonjé riparim tjetér, nése udhézimet e méposhtme nuk ju ndihmojné né secilin rast
specifik.

PARALAJMERIM

Riparimet e pajisjes duhet té kryhen vetém nga njé teknik i kualifikuar i shérbimit. Riparimet e kryera né ményré té gabuar
mund té sjellin pér pasojé rrezige té konsiderueshme pér pérdoruesin. Né qofté se pajisja juaj ka nevojé pér riparime, ju
lutemi té kontaktoni gendrén tuaj té shérbimit té klientit.

PROBLEM SHKAKU | MUNDSHEM ZGJIDHJA

Siguresa né impiantin elektrik té shtépisé
nuk éshté e paprekur
Nuk ka tenxhere né vatrén e gatimit.

Né qofté se siguresat bien disa heré,
thérrisni njé elektricist té autorizuar
Vendoseni tenxheren né vatrén e
gatimit.

Gfaré duhet té béj nése vatrat e
gatimit nuk funksionojné?

Paneli i kontrollit éshté pjesérisht i

Gfaré duhet té béj nése vatrat e I
mbuluar nga njé lecké e lagur ose ndonjé

qatimit nuk do t ndizen? Pastrojeni panelin e kontrollit

Iéng.
= SHKAQET E
KODI | INFORMACIONIT PERSHKRIMI MUNDSHME ZGJIDHJA
Zona e komandés fiket pér shkak té njé . Teimperatura prenllda . Prisni e pianura té
E2 pjeséve elektronike éshté

ftohet para se té

temperature tepér té larté ripérdomi até

shumé e larté

ERRO03

+ Eshté zbuluar aktivizimi i vazhdueshém

sinjal akustik

(i pérhershém) i celesit Ndérfagja fiket
pas 10 sekondash

Uji, tenxheret ose enét e
kuzhinés jané né krye té
ndérfages sé pérdoruesit

Pastrojeni
sipérfagen, higni ¢do

send nga sipérfagja.

’_!

Pér té gjitha sinjalet e
tjera té gabimit
(E..U...)

Thérrisni shérbimin e Klientit dhe raportoni kodin e gabimit
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Skeda e té dhénave té produktit (pianuré)

Emri i Furnitorit

Samsung Electronics Co. Ltd

e . NZ84T9747VK
Identifikimi i Modelit NZ84T9747UK
Lloji i Pianurés Inkaso

Teknologjia e Nxehjes

Vatrat e gatimit me induksion
dhe zona e gatimit

Numri i vatrave té gatimit dhe / ose zonave

Pér zonat ose zonén rrethore té gatimit: diametri i sipérfages sé dobishme pér
zona e nxehur elektrike té gatimit (9)

18,9 cm, 22 cm

Konsumi i energjisé pér vatér gatimi ose hapésiré té llogaritur pér kg
(EC sobé gatimi elektrike)

@ 15,0 cm: 195,8 Whkg

@ 24,0 cm: 175,2 Whlkg

@21,0 cm: 192 Whlkg

@18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whikg

Konsumi i energjisé sé pianurés i llogritur pér kg (EC pianuré elektrike)

190,2 Whikg

+ Té dhénat e pércaktuara sipas standardeve EN 60350-2/A11 dhe Rregulloreve té Komisionit (EU) No 66/2014.

Késhilla pér kursimin e energjisé
Rekomandime pér rezultate mé t& mira:

+ Pérdorni ené dhe tigane me njé diametér fund té barabarté me até té vatrés sé gatimit.?

+ Pérdorni vetém ené dhe tigan me fund té sheshté.
+ Kur éshté e mundur, mbajeni kapakun né tenxhere gjaté gatimit

« Gatuajini perimet, patatet, etj. Me njé sasi té vogél uji pér t& zvogéluar kohén e gatimit.
+ Pérdorni njé tenxhere me presion, kjo ul mé tej konsumin e energjisé dhe kohén e gatimit

+ Vendoseni tenxheren né gendér té zonés sé gatimit t& térhequr né vitore.

* Pér té dhénat e garancisé sé Produktit Hood, Ju lutemi referojuni letrés sé pérfshiré né kutiné e paketimit.
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HR & BA - Upute za montazu i za

uporabu

Simboli koji se koriste u ovom
priru¢niku.

A UPOZORENJE

Opasnosti ili opasne radnje koje mogu dovesti do ozljede ili
smrti.

/\ PAZNIA

Opasnosti ili opasne radnje koje mogu dovesti do strujnog
udara, ozljede ili ostecenja imovine.

NAPOMENA
Korisni savjeti i upute

Ove ikone i simboli upozorenja se koriste za sprecavanje
ozljeda i vas i drugih osoba. Molimo slijedite ih doslovce.
Nakon ¢itanja ovog poglavija, pohranite ga na siguro mjesto
za eventualne buduce reference.

Strogo se  pridrzavajte  uputa
navedenih u ovom priruéniku. Ne
preuzimamo odgovornost za bilo kakve
probleme,  oSteenja  ili  poZare
uzrokovane  nepostivanjem  uputa
navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je
namijenjen isklju¢ivo za uporabu u
ku¢anstvu za kuhanje hrane i aspiracije
para nastalih kuhanjem. Niti jedna druga
uporaba (npr., grijanje prostorije) nije
dozvoliena. Proizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koristenje

ili za neto¢no postavljanje postavki.

Proizvod moze izgledati estetski drugacije nego $to je
prikazano na crtezima u ovom priruéniku. Medutim,
upute za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

! Pazljivo proditajte upute: one sadrze vazne podatke o
ugradnji, uporabi i sigurnosti.

I Ne vrSite nikakve elektriéne promjene na proizvodu.
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| Prije ugradnje uredaja, provjeritt da su svi dijelovi
neosteceni. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

I Prije ugradnje uredaja provjerite njegovu cjelovitost. U
suprotnom, kontaktirajte svog dobavljata i nemojte
nastaviti s ugradnjom.

Napomena: Elementi oznageni simbolom "(*)" su dodatni

dijelovi isporuceni samo sa nekim modelima ili elementi koji

nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

/N Upozorenja

Paznja! PaZljivo slijedite sljede¢e upute:
-Uredaj mora biti iskljuCen iz napajanja
prije bilo kojeg pokusSaja ugradnije.
-Ugradnja ili odrzavanje moraju bii
izvedene od strane kvalificiranog
tehnicara, u skladu s uputama
proizvodaca i sukladno lokalnim
propisima o sigurnosti. Nemojte
popravljati ili zamjenjivati bilo koji dio
uredaja, osim ako nije izri¢ito navedeno u
uputama za uporabu.

-Uzemljenje uredaja je obvezno.

-Kabel za napajanje mora biti dovoljno
dug da omoguci povezivanje uredaja
ugradenog u element namjestaja na
elektricnu mrezu.

-Kako bi ugradnja bila u skladu s vaze¢im
sigurnosnim propisima, potrebno je
koristiti dvopolni prekida¢ u skladu s
pravilima, koji osigurava potpuno
isklju€enje napajanja u slucaju
prenapona kategorije IIl, u skladu s
pravilima ugradnje.

-Nemoijte koristiti naponske trake ili
produzne kabele.



-Nakon zavrSetka ugradnje, elektricni
dijelovi viSe ne smiju biti dostupni
korisniku.

- Uredaj i dostupni dijelovi prilikom
uporabe postaju vrlo vru¢i. Budite oprezni
da ne dodirnete grijace elemente.

- Budite oprezni da se djeca ne igraju s
uredajem; drZite djecu podalje od uredaja
| drzite ih pod nadzorom, buduci da se
dostupnu dijelovi mogu jako zagrijati
tijlekom uporabe.

- Korisnici pacemaker-a i aktivnih
implantata moraju prije uporabe
indukcijske plo¢e za kuhanje provjeriti da
je njihov stimulator kompatibilan s
uredajem.

-Za vrijeme i nakon uporabe, ne dodirujte
grijace elemente uredaja.

- Izbjegavajte kontakt s tkaninom ili
drugim zapaljivim materijalima dok se svi
sastojci uredaj nisu dovoljno ohladili, rizik
od poZara

-Ne stavljajte zapaljivi materijal na uredaj
ili u njegovu blizinu.

-Pregrijane masti i ulja su lako zapaljivi.
Nadzirite kuhanje hrane bogate mascu i
uljem.

-Ako je povrSina napuknuta, ugasite,
uredaj kako biste izbjegli moguénost
strujnog udara.

-Uredaj nije namijenjen za stavljanje u
pogon pomocu vanjskog brojila ili
odvojenog sustava daljinskog
upravljanja.

- Kuhanje bez nadzora na plo¢i za
kuhanje s uljem ili masti moZze biti opasno
| izazvati pozar.
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- Proces kuhanja treba nadzirati. Kratki
procesi kuhanja moraju biti neprekidno
nadzirani.

- NIKADA ne poku$avajte ugasiti vatru
vodom. Umjesto toga, iskljucite uredaj i
ugasite vatru, na primjer, pomoc¢u
poklopca ili protupoZarne deke. Opasnost
od pozara: ne stavljajte predmete na
povrSinu za kuhanje.

- Nemoijte koristiti uredaje za Cis¢enje
parom rizik od strujnog udara.

-Nemojte stavljati metalne predmete kao
$to su noZevi, vilice, zlice i poklopci na
povrsSinu ploce za kuhanije jer bi se mogli
pregrijati.

- Prije spajanja modela na elektri¢nu
mrezu: provjerite ploCu s podacima (na
donjem dijelu uredaja) kako biste se
uvjerili da napon i snaga odgovaraju
onima na mrezi i da je utiCnica prikladna.
Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalificiranog elektri¢ara.

Vazno:

- Nakon uporabe, iskljucite plocu za
kuhanje pomocu kontrolne ploCe i ne
oslanjajte se na detektor posuda za
kuhanje.

- Izbjegavaijte prolijevanje tekucine,
dakle, prilikom zagrijavanja tekucina
smanjite dovod topline.

- Ne ostavljajte grijace elemente
uklju¢ene ako su na njima prazne posude
i tave ili bez posuda.

- Pri zavrSetku kuhanja, iskljucite zonu na
kojoj ste kuhali.

- Nikada ne koristite aluminijsku foliju



prilikom kuhanja i ne postavljajte nikada
na plo¢u proizvode zamotane u
aluminijsku foliju. Aluminij bi se rastopio i
nepopravljivo ostetio vas ureda;.

- Nikada ne zagrijavajte limenke s
hranom bez prethodnog otvaranja: mogli
bi eksplodirati!

Ovo upozorenje vrijedi za sve druge vrste
plo¢a za kuhanje,.

- Uporaba velike snage, kao Sto je
funkcija Booster nije pogodna za
zagrijavanje nekih tekucina kao Sto je na
primjer, ulje za przenje. Pretjerana
toplina moze biti opasna. U tim
sluCajevima preporucuje se koristenje
manje snage.

- Posude za kuhanje moraju biti
postavljene izravno na plo€u za kuhanje i
moraju se centrirati. Ni u kom slu€aju
nemojte stavljati druge predmete izmedu
posude i ploe za kuhanje.

- Pri visokim temperaturama, uredaj ¢e
automatski smanjiti razinu snage u
odredenom dijelu ploce za kuhanije.

Prije bilo koje operacije C¢is¢enja i
odrZavanja, iskljucite  proizvod iz
elektricne mreze uklanjanjem utikaca ili
odspajanjem na glavnoj sklopki doma.

Za sve operacije instalacije i odrzavanja
koristiti rukavice.

Uredaj mogu koristiti djeca starija od 8
godina i osobe sa smanjenim fizi€kim,
osjetilnim i mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva i znanja, ako su
pod ispravnim nadzorom ili su poduceni o
sigurnom nacinu uporabe uredaja i
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razumiju opasnosti do kojih moze do¢i.
Djeca trebaju biti pod nadzorom kako bi
se osiguralo da se ne igraju s uredajom.
Ciéenje i odrzavanje ne smiju obavljati
djeca bez nadzora.

Prostorija mora biti dovoljno ventilirana,
kada se kuhinjska napa koristi u
kombinaciji s drugim uredajima za
izgaranje plina ili drugih goriva.

Napa se mora redovito Cistiti i unutar i
izvana (BAREM JEDNOM MJESECNO),
svakako se mora postivati ono Sto je
izriCito navedeno u uputama za
odrZavanje.

Nepridrzavanje pravila za CiSCenje nape i
zamjene i Cis¢enje filtera dovodi do rizika
od pozara.

Strogo  je  zabranjeno  pripremanje
namirnica uz uporabu plamena.

Uporaba plamena je Stetna po filtre i
moZe dovesti do poZara te je zbog toga
svakako zabranjena.

Przenje se mora vrSiti s posebnom
paznjom kako bi se izbjeglo paljenje
pregrijana ulja.

PAZNJA: Kada se ploda za kuhanje
koristi, dostupni dijelovi nape se mogu
pregrijati.

Paznja! Ne prikljuCujte uredaj na
napajanje sve dok se instalacija nije u
potpunosti zavrSena.

Sto se ti¢e tehnickih i sigurnosnih mjera
koje treba poduzeti za ispustanje
isparenja, potrebno je strogo pridrzavati
se odredbi nadleZnih lokalnih viasti.
Usisani zrak se ne smije poslati u odvod
koji se koristi za ispustanje dima nastalog
od uredaja za izgaranje plina ili drugih
goriva.



Nikada ne koristite napu bez ispravno
montirane reSetke!

Koristite samo vike za instalaciju
isporucene s proizvodom ili ako nisu
prilozeni, kupiti ispravnu vrstu vijaka.
Koristite vijke ispravne duljine, koji su
identificirani u vodicu za instalaciju.

Kada se istovremeno koristi napa i
uredaji koji se pokre¢u pomocu energije
koja nije elektri¢na, negativni tlak u
prostoriji ne smije biti veci od 4 Pa (4 x
10-5 bar).

Vazno je sacuvati ovaj prirucnik kako
biste ga mogli procitati u bilo kojem
trenutku. U slucaju prodaje, ustupanja
drugima ili premjestaja, pobrinite se
da ostane zajedno s uredajem.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Europskom smjernicom

201219/EZ o otpadu elektrine i elektronicke opreme

(WEEE). Ispravnim zbrinjavanjem ovog proizvoda korisnik ¢e

pomoci u sprecavanju moguéih negativnih posljedica za okoli§

i zdravije.

Simbol mmmm na proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji
pokazuje da se ovaj proizvod ne smije fretirati kao kuéni
otpad, nego se mora dostaviti na odgovarajute mjesto
prikupljanja otpada za recikliranje elekiricne i elektronicke
opreme. Potrebno je smjestiti ovaj proizvod u otpad uz
poStivanje lokalnih propisa o zbrinjavanju otpada. Za viSe
informacija o tretiranju, preuzimanju i recikliranju ovog
proizvoda obratite se odgovarajuéem lokalnom uredu za
upravljanje, uredu usluge prikupljanja kuénog otpada ili
trgovini u kojoj je kupljen proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s pravilima:
+ Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Uinkovitost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se
smanjio utjecaj na okolis: Kada pocnete kuhanje, ukljucite
napu na minimalnu brzinu, ostavljajuéi je ukljuéenom neko

299

vrijeme i nakon zavretka kuhanja. Povecajte brzinu samo u
slu¢aju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slucajevima. Za odrzavanje sustav za
smanjenje mirisa uinkovitijim, zamijenite, kad je to potrebno,
uglieni filtar/-re. Za odrzavanje u¢inkovitijim filtra za mast, po
potrebi ga oCistite. Da bi optimizirali u€inkovitost i smanjili
buku, koristite maksimalni promjer sustava kanala, opisan u
ovom priruéniku.



Koristenje

Uporaba ploce za kuhanje

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom fenomenu
magnetske indukcije. Kljuéno obiliezje ovog sustava je
direktan prijenos energije iz generatora na posudu.
Prednosti:

U usporedbi s elektricnim plo€ama za kuhanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reagira na vaSe naredbe.

- Ucinkovitija: 90% apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s ploce,
prijenos topline odmah se prekida, tako izbjegavajuci
nepotreban gubitak topline.

Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom

Vazno:

kako biste izbjegli trajna otecenja na plo¢i, nemojte koristiti:

- posude s neravnim dnom.

- metalne posude s emajliranim dnom.

- posude s hrapavom povrsinom, kako biste izbjegli grebanje
povrsine ploce.

- nikada ne stavljajte vru¢e posude na povrSinu upravijacke
ploce.

Postojece posude

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline.
Stoga posude moraju sadrzavati zeljezo. Mozete provjeriti da
li je materijal od kojeg je proizvedena vaSa posuda magnetski
ili ne, uporabom jednostavnog magneta. Posude nisu
prikladne za uporabu ako se ne mogu magnetski detektirati.

méEécd SEA&CATA Ei6aCa~%céi C~=

VAZNO : ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer za posude prikladne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priruéniku.

I EG-EAERE

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

- koristiti posude za kuhanje i tave s dnom jednake veli¢ine
kao zona za kuhanje.

- Koristiti samo posude i tave s ravnim dnom.

- Kad god je moguce drzati poklopac na posudama za vrije
kuhanja.

- Kuhati povrce, krumpir i sl. s malom koli¢inom vode kako bi
se smanjilo vrijeme kuhanja.

- Koristite ekspres lonac koji dodatno smanjuje potro$nju
energije i vrijeme kuhanja.

- Postaviti posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
plo¢i za kuhanje.

Uporaba napeSustav za usisavanje se moze koristiti u
nacinu rada za ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za
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unutarnju recirkulaciju.

Usisna verzija
SI.7
Para se evakuira prema van kroz niz cijevi (moraju se kupiti
odvojeno) pricvrscenih na isporucenu prirubnicu za spajanje.
Promjer ispusne cijevi mora biti jednak promjeru prstena za
povezivanje:
- u slu€aju pravokutnog izlaza 222 x 89 mm
- u sluéaju okruglog izlaza @ 150 mm ()

Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
usisne verzije, u ilustriranom dijelu ovog priruénika.
Sl.7a-7b
Prikljucite proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s
promjerom koji odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).
Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati
smanjenjem usisne ucinkovitosti i drastiCnim povecanjem
razine buke.
Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.
I Koristite minimalno dug kanal.
| Koristite kanal s $to manje zavoja (maksimalni kut
zavoja: 90°).
Izbjegavajte drasti¢ne promjene promjera cijevi.

@ Filtriraju¢a verzija

S1.8

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego §to se vra¢a natrag u sobu.

Proizvod se isporucuje sa svime §to je potrebno za
standardnu instalaciju s izlaskom zraka na prednjoj strani
postolja kuhinjskoga ormarica.

U isporuku su ve¢ ukljuCene Cetiri kompleta keramickih filtera
s aktivnim uglienom za visoke performanse. Keramicki filtri su
inovativni modularni filtri od ugljana, koji se regeneriraju (vidi
ovaj priruénik u odjeljku Odrzavanie - Filtri s aktivnim
uglienom).

Fizicko-kemijska svojstva omoguéuju postizanje visoke
ucinkovitost apsorpcije mirisa i visoku mehani¢ku otpornost.
Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu priboru
filtrirajuce verzije, u ilustriranom dijelu ovog priruénika.

Slika 13b

Postavljanje

Elektri¢na i mehanicka instalacija moraju biti izvrSene od
strane specijaliziranog osoblja.

Uredaj je namijenjen za ugradnju na radnu povrsinu debljine
2-6 cm, u slucaju instalacije TOP; 2,5-6 cm u slucaju
instalacije FLUSH.

Minimalna udaljenost izmedu ploce za kuhanje i zida mora biti
najmanje 5 cm s prednje strane i najmanje 4 cm bo¢no i
najmanje 50 cm u odnosu na visece elemente.

NAPOMENA = Predlozene udaljenosti su indikativne: u
dizajnu prostora moraju se slijediti upute proizvodaca
kuhinje.



& Povezivanje s elektricnom strujom

SI.3

- Odspojite uredaj iz elektricne mreze

-Instalaciju mora izvrsiti struéno osoblje upoznato s vaze¢im
standardima instalacije i sigurnosti.

-Proizvodac ne preuzima odgovornost za osobe, Zivotinje ili
stvari u sluCaju nepostivanja smjernica navedenih u ovom
poglaviju.

-Kabel za napajanje mora biti dovoljno dug da bi omogucio
uklanjanje ploce za kuhanje s radne ploce.

-Provjerite da li napon naveden na plo€ici na donjem dijelu
uredaja naponu prisutnom u prostoriji u kojoj ¢e se uredaj
instalirati.

-Ne koristite produzne kabele.

- Uzemljenje je propisano zakonom.

- Elektriéni kabel za uzemljenje mora biti 2 cm duzi od ostalih
kabela.

- U slu€aju da uredaj nije opremljen kabelom za napajanje,
upotrijebite kabel s presjekom vodi€a od najmanje 2.5 mm2
za snagu do 7200 Watt; a za vecu snagu on mora biti
najmanje 4 mm2).

- Kabel u niti jednoj tocci ne smije dosec¢i temperaturu za 50°C
viSu od sobne temperature.

- Uredaj je namijenjen trajnom spajanju na elektriénu mrezu,
§to je razlog za povezivanje na fiksnu mrezi putem propisanog
dvopolnog prekidaca koji osigurava potpuno iskljucenije iz
napajanja u slu¢aju prenapona kategorije Ill, te koji je lako
dostupan nakon instalacije.

Paznja! Prije ponovnog povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je li mrezni kabel ispravno
montiran.

Paznja! Zamjena kabela za medusobno povezivanje mora biti
izvrSena od strane ovlastenog servisera ili osoba sa sli¢nim
kvalifikacijama.

Napomena : proizvod je opremljen funkcijom Power Limitator
(limitator snage) koja vam omogucuje da postavite maksimalni
prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku spajanja proizvoda na
napajanie ili prilikom ponovljenog ukljuéivanja same elekiri¢ne
mreze (u roku od 2 minute). Za slijed postavljanja funkcije
Power Limitation (ogranienje snage) pogledajte upute u
odjeljku Rad.

Montaza

Prije pocetka instalacije:

® Nakon raspakiravanja proizvoda provjerite da isti nije
ostecen prilikom prijevoza, te se u sluéaju problema
obratite dobavljacu ili Sluzbi za korisnike, prije nego $to
nastavite s instalacijom.

®  Provjerite da je kupljeni proizvod dimenzija prikladnih za
odabranu ugradbenu zonu.

®  Provjerite da unutar ambalaze (u svrhu prijevoza) nema
popratnog materijala (na primjer, vrecice s vijcima,
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garancije i sl.), koji mora biti uklonjen i pohranjen.

®  Takoder provjerite je li u blizini ugradbene zone dostupna

elektricna uticnica.

Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:

- Proizvod se ne moze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, Stednjaka, pecnica, perilica i susilica.

- Sve radove povezane s rezanjem namjestaja, potrebno je
izvrSiti prije ugradnje ploCe za kuhanje, paZljivo uklonivsi
sve ostatke rezanja i strugotine.

VAZNO: koristite jednokomponentnu liepljivu masu za
brtvijenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250° ;
prije instaliranja, povrsine koje se spajaju moraju se
temeljito o€istiti i ukloniti svaku tvar koja moZe umanijiti
prianjanje
(npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi, masti, ulja,
prasina, ostaci starih ljepila itd.);
liepilo treba jednoliko raspodijeljeni po obodu okvira;

_nakon lijeplienja ostaviti da se osusi oko 24 sata.

PAZNJA! Instalacija vijaka i zatvaraca koja nije u skladu s

ovim uputama moze dovesti do rizika vezanih uz elektricnu

energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporu¢amo

omatanije cijevi sa liepilom koje ima sljedece karakteristike:

- meki, elasti¢ni, PVC film s ljepilom na akrilnoj osnovi

- postuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli¢na otpornost na starenje

- otporno na promjene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



Funkcioniranje

Upravljacka ploca

Napomena: Za odabir naredbi dovoljno he dotaknuti (pritisnuti) odgovaraju¢e simbole.
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Tipke Zaslon/ LED
1. UKLJUCENO/ISKLJUCENO ploca/ napa ploce za A. zaslon mjeraca vremena
kuhanje B. Indikator odbrojavanja je aktivan
2. Povecaijte vrijednost mjeraca vremena
3. Smanjite vrijednost mjeraca vremena
Glavnalkontrola * 243, Aktivirajte mjeraé vremena
vremena

4. ZakljuCavanie tipki
5. Pauza / Opoziv
* 4+5. Sigurnosna funkcija zaklju¢avanja

®

Kontrola nape

6. Odabir ventilatora nape

* Povecajte/smanijite brzinu usisavanja (snaga)
7. Aktiviranje automatskih funkcija

* Poniste zasicenost filtra

C. Pokaziva¢ pomodi za filtre

D. Pokazatelj funkcije automatskog
usisavanja

E. Indikator odbrojavanja je aktivan

F. Pogledaijte brzinu ekstrakcije (snaga)
G. Zaslon ventilatora nape

©

Kontrola nape

8. Odabir podrucja kuhanja
* Povecajte/smanijite razinu snage
9. Aktivacija upravitelja temperature

H. Pokazatelj poloZaja zone kuhanja
. Prikaz razine snage

J. Prikaz podrucja kuhanja

K. Prikaz upravitelja temperature

L. Pokazatelj aktiviranja mosta
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UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Potrebno je znati prije pocetka:

Sve funkcije ove ploce za kuhanje osmiSljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti

Zbog toga:

+ Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavijanje koje nije ucinjeno  (npr.:
"Ukljuite ploéu za kuhanje" bez "Odaberite zonu za
kuhanje" i "Temperatura rada", ili "Funkcija Lock
(zakljucaj)" ili "Timer (mjera¢ vremena)").

Paznja! U slucaju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gadenje zone za kuhanje moze trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol
"H" koji oznadava tu fazu.

Pricekajte da se simbol na prikazu iskljui prije nego Sto se
priblizite zoni za kuhanje.

Prikaz zone za kuhanje
Na prikazima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanje uklju¢ena I
Power Level (razina snage) .. 9 -P
Pokazatelj preostale topline H
Detektor posude E’
Aktivirana funkcija "Temperature

Manager" (upravljanje (¥}
temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock L
(zakljucavanje)

-- 1
Funkcija Pauza T
Funkcija Automatic Heat UP Iu]
(automatsko zagrijavanje) "
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Karakteristike ploce za kuhanje

@ Safe Activation (sigurna aktivacija)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u sluaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

@ Pot Detector (detektor posude)
Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.

@ Safety Shut Down (sigurno gasenje)

Iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalnu vrijeme rada, koje ovisi o razini postavijene
snage.

@ Residual Heat Indicator (pokazatelj preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznagena posebnim vizualnim signalom
na zaslonu odgovarajuéeg podrucja, putem simbola "

Rad

Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati Zeljeno podrucje

@ Ukljucivanje

Pritisnite (dodirnite) @ (1) ploce za kuhanje/ nape
Svjetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je
ploca za kuhanje/ napa spremna za uporabu

Ponovno pritisnite za isklju¢ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Prikaz zone za kuhanje
Dotaknite (pritisnite izbornu traku (8) koja odgovara Zeljenoj

zoni za kuhanje.

@ 9 Power Level (razina snage)

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage

Dodirnite i povucite prst uzduz lzborne trake (8):
prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage;

@ Power Booster (povecanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (iznad razine
9), koja ostaje aktivna tijekom 10 minuta, nakon Cega se
snaga vraca na razinu koja je trenutacno u uporabi.

Dodirnite i povucite prst uzduz Izborne trake (8) (iznad razine
9) i aktivirajte Power Booster

Razina snage Power Booster je prikazana na zaslonu zone sa
simbolom " "

@ Bridge Zones (most podrucja)

Zone za kuhanje, zahvaljujuci funkciji Bridge, mogu raditi u
kombiniranom nacinu, stvarajuéi jedinstvenu zonu kuhanja s
istom razinom snage. Ta funkcija omoguéuje ujednaceno
kuhanje i s posudama velikih dimenzija.




Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuhanje
"Master" s odgovarajutom straznjom zonom za kuhanje
"Sekundarna”

(za provjeru na kojim podrugjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrirani dio ovog priruénika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

+ istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje Zelite
koristiti

+ Pokazatelj Bridge (L) "Sekundrane" zone kuhanja se

osvjetljuje "J"

* putem Izborne trake (8) zone kuhanja "Master moguce je
postaviti razinu (snagu) kuhanja

+ za iskljuCivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

@ Temperature Manager (upravljanje temperaturom)

Temperature Manager je funkcija koja omogucuje postavljanje
zadane, prikladnije temperature za dobivanje Zelienog
rezultata (pogledajte tablicu Temperature Manager na kraju
ovog poglavija).

Odabir zeljene zone kuhanja.

=N

!

-

+ Pritisnite jednom ili vie puta 22 (9) za odabir
najprikladnije razine od onih dostupnih:
N
B Melting s
(topljenje)* —
N N,
- - Warming S
(zagrijavanje)* —
N7 \T N7 .
—-e’ - - Simmer
(lagano SSS
vrenje)* —
* Pogledajte tablicu Temperature Manager na kraju ovog
poglavija.

+ Pritisnite jo$ jednom za iskljucivanje.
Na zaslonu zone koja radi u funkciji Temperature Manager se
pojavijuje simbol ‘A"

@ Key Lock (zakljuéavanie tipki)

Key Lock omogucuje blokiranje postavki kako bi se sprijecilo
njihovo slu€ajno  mijenjanje, ostavljaju¢i aktivnim vec
postavljene funkcije.

Aktiviranje:

+ pritisnite (4)

* LED koji se nalazi iznad tipke svijetli, Sto ukazuje na
uspjesnu aktivaciju

Ponovite za iskljucivanje.
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@ Child Lock (funkcija zaklju¢avanija)

Child Lock (funkcija zaklju¢avanja) onemoguéuje da djeca
mogu slu€ajno ukljuciti zone kuhanja i zonu usisna,
onemogucujuci aktiviranje bilo koje funkcije.

Childe Lock moze se aktivirati samo kada je uredaj ukljucen,
ali kada su zone za kuhanje (i zona usisa) iskljuéene.
Aktiviranje:

+ ukloniti sve posude s ploce za kuhanje

* pritisnuti i drzati istovremeno @ 4) i D” (5), zvucni
signal oznacava da je funkcija aktivirana i prikazuje se oznaka
"L" na zaslonu (1) i (F).

Ponovite za iskljucivanje.

@ Timer (mjera¢ vremena)

Funkcija Timer sluzi za odbrojavanje koje se moZe postaviti,
istovremeno, za svaku zonu za kuhanje (i podrucje usisa).

Po isteku postavljenog vremena, zone kuhanja (ili zone usisa)
se automatski iskljucuju i korisnik se upozorava
odgovarajuéim zvuénim signalom.

Aktiviranje/Podesavanje funkcije Timer ploce za kuhanje

+ Odaberite zonu za kuhanje(snaga = 0).

« Pritisnite == = (3+2) kako biste pristupili funkciji Timer
+ Podesite vrijeme trajanja funkcije Timer:

pritisnite  izbornik
automatskog iskljucivanja
pritisnite izbornik ~ wmm(3), kako biste smanjili vrijeme
automatskog iskljucivanja

Ako Zelite, mozete ponoviti postupak za preostale zone za
kuhanje.

Napomena: Svaka zona za kuhanje moze imati drugacie
postavlien Timer; na zaslonu (A) ¢e se pojaviti, na 10 sekundi,
odbrojavanije posliednje odabrane zone kuhanja, nakon ¢ega
se prikazuje odbrojavanje s manjim vremenom.

Kada mjera¢ vremena zawvr§i odbrojavanje emitira se
odgovarajuéi zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo koje tipke na ploci) , dok zaslon (A) treperi, sa simbolom
‘",

Napomena: pored zaslona zone za kuhanje, kada se koristi

(2), kako biste povecali vrijeme

Timer, pojavijuje se simbol = (E)

Za iskljuivanije funkcije Timer:

+ odaberite zonu za kuhanje

* postavite vrijednost mjerac¢a vremena na Ur pomocu
w(3),

Napomena: funkcija ¢e ostati aktivna ako se u meduvremenu
ne pritisnu druge tipke.

@ Egg Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja)

Funkcija Egg Timer (mjeraé vremena za kuhanje jaja) je
neovisna od zona za kuhanje (i zone usisa). Funkcija Egg
Timer (mjera¢ vremena za kuhanje jaja) se aktivira pritiskom
+3).

Napomena : za podeSavanije funkcije Egg Timer slijedite isti
postupak kao i za funkciju Timer-

Kada mjera¢ vremena zavr§i odbrojavanje emitira se
odgovaraju¢i zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom




bilo koje tipke na ploci) , dok zaslon (A) treperi, sa simbolom

000

@ Pauza

Funkcija Pauza omoguéuje obustavu svake aktivne funkcije
na plo¢i za kuhanje, postavljajuci na nulu snagu kuhanja.
Aktiviranje:

+ pritisnite D | | (5)

+ prikazuje se jedna "1 1" na zaslonu (1).

Za iskljucivanje funkcije:

Napomena : ova operacija vraca postavke ploCe za kuhanje
prije pauze

+ pritisnite D | | (5)

+ u roku od 10 sekundi predite prstima udesno po Izbornoj
traci (8), koja se odnosi na zonu kuhanja 2 (SL.19);
Napomena : ako se operacija ne izvede u zadanom roku
funkcija ostaje aktivna.

Napomena: ako se poslije 10 minuta Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuhanje se iskljucuje automatski.

@ Opoziv

Funkcija Opoziv omogucuje obnavljanje svih postavki ploce za
kuhanje, u slu¢aju nezeljenog iskljucivanja.

Aktiviranje:

+ ponovo ukljucite plo¢u za kuhanje @(1) u roku od 6
sekundi nakon isklju¢ivanja

+ pritisnite D”(S), u roku slijedecih 6 sekundi

@ Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanije)

Funkcija Automatic Heat UP omogucéuje brze postizanje
postavljene snage zagrijevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuhanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane, jer
temperatura ne prelazi postavljenu razinu.

Ova funkcija je dostupna za razine snage 1 -8 .

Aktiviranje:

+ pritisnite dugo, na lzbornoj traci (8), Zeljenu snagu

+ prikazuje se jedna JC: na zaslonu ().

@ Power Limitation (ograni€enje snhage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada
uredaja ograniCavaju¢i maksimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti, bez pritiskanja

tipke (1), u trenutku spajanja proizvoda na napajanje ili
prilikom ponovljenog uklju€ivanja same elektricne mreze, u
roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

« istodobno dugo pritisnite i drZite pritisnutima @' + D | | (4+5),
sve dok se ne Cuje kratki zvucni signal

+ istovremeno pomaknite klizace FL i RL

} P
s lijeva na desno,i drZite ih dugo pritisnute tako da odgovaraju
slovu P, sve dok se ne Cuje kratki zvucni signal zaslon (A)
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pokazuje oznaku "CF6", $to oznacava da je moguce izvrsiti
postavku
aslon zone FL prikazuje postavke struje*
0= 74KW
1= 45KW
** zadana postavka je 7,4 KW
+ za promjenu postavki funkcije Power Limitation pomaknite
kliza€ FL
} P,

s lijeva na desno, za povecanje kW
s desna na lijevo, za smanjenje kW

* za spremanje izvrSenog izbora pritisnite  tipke @' + D“
(4+5), na 1 sekundu;

emitira se zvu¢ni signal kao potvrda izvrSene postavke i izlazi
se iz funkcije.

UPORABA NAPE

@ Ukljucivanje

Pritisnite (dodirnite) @ (1) ploce za kuhanje/ nape
Svjetlosni indikator ¢e se upaliti kako bi signalizirao da je
plo¢a za kuhanje/ napa spremna za uporabu

Ponovno pritisnite za isklju¢ivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

@ Ukljucivanje nape:
Dotaknite (pritisnite) Izbornu traku (6) za ukljucivanje nape

@ Brzina (snaga) usisavanja

Dodirnite i povucite prst uzduz lzborne trake (6):

prema desno za povecanie brzine (snage) usisavanja (0-10);
prema lijevo za smanjenje brzine (snage) usisavanja (10-0);

@ Timer (mjera¢ vremena)

Aktiviranje/Podesavanje funkcije Timer za napu

+ Odaberite napu (brzina # 0).

* Pritisnite == + (3+2) kako biste pristupili funkciji Timer
(iz bilo koje brzine)

+ Podesite vrijeme trajanja funkcije Timer:

pritisnite  izbornik (2),
automatskog iskljucivanja
pritisnite izbornik  wmm(3),
automatskog iskljucivanja
na zaslonu (A) se prikazuje odbrojavanje,

Napomena: pored zaslona nape, kada se koristi Timer,

kako biste povecali vrijeme

kako biste smanijili vrijeme

pojavijuje se simbol = (E)

Kada mijera¢ vremena zawr§i odbrojavanje emitira se
odgovarajuéi zvuéni signal (na 2 minute, ili prestaje pritiskom
bilo koje tipke na plo¢i) , dok zaslon (A) treperi, sa simbolom
‘",

Za iskljucivanije funkcije Timer:

+ odaberite zonu za kuhanje

+ postavite vrijednost mjeraCa vremena na " POMOCU wamm(3),
Napomena: funkcija ¢e ostati aktivna ako se u meduvremenu
ne pritisnu druge tipke.



@ Pokazatelj zasicenja filtera

Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanie filtera:
Filtar za mast

LED "FILTER"(C) se ukljuuje

Filtar za miris s aktivnim ugljenom

LED "FILTER"(C) treperi

@ Resetiranje zasicenja filtera

Nakon izvrSenog odrzavanja filtera, (za mast ifili s aktivnim
uglienom) dugo pritisnite tipku “AUTO"(7);

il LED "FILTER" se iskljuéuje i vraéa brojilo pokazatelja na
nulu.

@ Aktiviranje pokazatelja zasicenja filtra za miris s
aktivnim ugljenom

Ovaj pokazatelj je obiéno iskljucen.

Za njegovo ukljucivanje postupite na slijedec¢i nacin:

+ ukljucite usisnu plo¢u preko (1);
* s iskljucenim motorom usisa i zonama za kuhanje, pritisnite i
drzite pritisnutim “AUTQ"(7);

« "FILTER" s¢ ykljuduje, zatim se iskljucuje, to znaéi da je
doslo do aktiviranja.

@ Deaktiviranje pokazatelja zasicenja filtra za miris s
aktivnim ugljenom

za aktiviranje ponovite prethodni postupak

"FILTER" treperi, zatim se iskljucuje, $to znaéi da je doslo do
deaktiviranja.

@ Automatski rad

Napa se ukljuuje na najprikladniju brzinu, prilagodavajuéi
kapacitet usisavanja maksimalnoj razini kuhanja, koji se koristi
na zonama za kuhanje.

Ko je kuhalna ploS¢a izklopliena, napa prilagodi hitrost
sesanja tako, da jo postopno zmanjSuje in obenem odstrani
preostalo paro in vonjave.

Za aktiviranje ove funkcije
Kratko pritisnite “AUTO” (7), LED “{ A )" (D) se osvijetii
to pokazuje da napa radi u ovom nacinu rada.

Uredaj je predviden za uporabu za sparivanje sa KIT
sensore Window (KOMPLET senzora Window -
proizvodac ne dostavlja).

Instaliranjem kompleta KIT sensore Window (samo u slucaju
uporabe u nainu USISA), ulaz zraka ¢e prestati raditi svaki
put kada se zatvori prozor u prostoriji na koju se komplet
primjenjuje.

-Spajanje KOMPLETA na uredaj mora obaviti kvalificirano
i specijalizirano tehnicko osoblje.

-KOMPLET se mora posebice certificirati sukladno
sigurnosnim normama koje su relevantne za komponentu
i njenu uporabu s aparatom. Postavljanje se mora obaviti
prema vazec¢im propisima za kucne uredaje.
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PAZNJA:

- Kablovi KOMPLETA koji se spajaju na uredaj moraju biti
dio certificiranog kruga u najnizem sigurnosnom naponu
(SELV).

- Proizvodaé ovog uredaja ne preuzima odgovornost za
bilo kakve probleme, Stete, pozare uzrokovane
nedostacima ifili problemima neispravnosti i/ili nepravilne
instalacije kompleta.

(Prethodno podesena)

- Opis
razina snage

Pronalazi razinu snage
prikladnu za polagano
rastapanje osjetljivih
proizvoda bez
kompromitiranja njihovih
osjetilnih karakteristika
(okolada, maslac, itd.)

Melting

Pronalazi razinu snage
prikladnu za odrZavanje
temperature vasih jela na
delikatan nacin, bez
dosizanja temperature
vrenja.

Warming

Pronalazi razinu snage
prikladnu za kuhanije jela na
duZe vrijeme.Prikladno za
pripremu umaka od rajcice,
ragua, juha, juha od povr¢a,
odrzavajuéi kontroliranu
razinu kuhanja (idealno za
kuhanje u parnoj kupelji
“bagnomaria”). SprjeCava
neugodno prolijevanje hrane
ilimoguce zagaranje na
dnu, tipiéne za ovu vrstu
pripreme.

Upotrebljavajte ovu funkciju
nakon $to ste jelo doveli do

Simmer

88

vrenja.




Giic Seviyesi

Razina snage

Vrsta kuhanja

Uporaba razine
(oznaka slijedi iskustvo i navike kuhanja)

Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
. Boost Brzo zagrijavanje vremenu do brzog vrenja vode ili za brzo zagrijavanje
Maksimalna tekuéina za kuhanje
snaga S
8.9 Przenje - kuhanje Idevzalnlo za Iaganq przenje, zapocinjanje !(uhanja,
przenje zamrznutih proizvoda, brzo vrenje.
Lagano zagrijavanje- zaprSka - | ldealno za zaprske, odrzavanije vrenja, dugo kuhanje i
7-8 ) ) ) ) e !
kuhanje - grill grill (za kratko vrijeme trajanja, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano zagrijavanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog vrenja,
6-7 kuhanje — kuhanje gulasa - dugo kuhanje i grill (za srednje vrijeme trajanja, 10-20
zaprska - grill minuta), prethodno zagrijati dodatne elemente
. . « lldealno za kuhanje gula$a, zadrZavanje delikatnih
Dugo kuhanje - kuhanje gulasa ) . " L
4-5 . ) . vrenja, dugo kuhanje (za dugo vrijeme trajanja), lagano
- lagano zagrijavanje - grill h L e .
zagrijavanje pri pripremi tjestenine.
. Dugo kuhanje - lagano vrenje — | ldealno za dugo kuhanje (riza, umaci, peéenja, riba) s
Srednja P " : ;
snaoa 34 zgusnjavanje —lagano dodatnom tekucinom (npr. voda, vino, temeljac,
9 zakuhavanje mlijeko), lagano zagrijavanje pri pripremi tjestenine
Dugo kuhanije — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 zgu$njavanje —lagano umaci, pecenja, riba) s dodatnom teku¢inom (npr. voda,
zakuhavanje vino, temeljac, mlijeko)
Rastapanje —otapanje - N . .
. . . Idealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
1-2 zadrZavanje topline - lagano N . . ) .
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obujma
zakuhavanje
Niska snaga
Rastapanje —otapanje - Idealno za odrzavanije toplima manjih koli¢ina netom
1 zadrzavanje topline - lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, te
zakuhavanje za zgotovljavanije rizota.
Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaceno s
H-L-0)
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Tablica za kuhanje

Kategorija Jeloili vrsta Razina snage i na¢in kuhanja
namirnice kuhanja Prva faza Snaga Druga faza Snaga
.SVJeZ.a Zagrijavanje vode Booster-9 KUhaane tjgstenlng : 7-8
tiestenina zadrzavanije vrenja
’ . .SVJeZ.a Zagrijavanje vode Booster-9 Kuha'nje tjgstemng : 7-8
Tjestenina, tjestenina zadrZavanje vrenja
riza Kuhanje tjestenine i
Kuhana riza Zagrijavanje vode Booster-9 zadrzavanje vrenja 5-6
Rizoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuhanje 4-5
Pnplrzgla na Zagrijavanje vode Booster-9 LeSanje 6-7
Przenje Zagrijavanje ulja 9 PrZenje 8-9
Povrée Brzo przenje uz Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 6-7
mijeSanje
Gulad Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 3-4
Zaprske Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyanje 7-8
zaprske
Pedenje Pecenje mesa s uljiem 7-8 Kuhanje 34
(ako je s maslacem, snaga 6)
Pr|p;2rrrlmja na Zagrijavanje posude 7-8 Grill na obje strane 7-8
Meso TR -
Zazuéivanje ZazyGivanje s uljem 7.8 Kuhanje 45
(ako je s maslacem snaga 6)
Judna jelalgulas Zazytivanje s uljem 7-8 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Pr|p;2rrrLa na Zagrijavanje posude 7-8 Kuhanje 7-8
Riba Judna jelalgula Zazuéivanie s uliem 78 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Przenje Zagrijavanje uIIJa ili masnih 89 Przenje 7.8
sastojaka
Przena jela Zagruavanjg tave s nja}slacem ili 6 Kuhanje 6.7
masnim sastojcima
. Omlet Zagrljavanjg tave s mgslacem ili 6 Kuhanje 5.6
Jaja masnim sastojcima
Kurllanoltvrdo Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
uhano
Palacinke Zagrijavanje tave s maslacem 6 Kuhanje 6-7
Rajéica Zazucivanje s uliem 67 Kuhanje 34
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Z_azucwanje $ uljem 6-7 Kuhanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Begamel Priprema bazi (o}apanje maslaca i 5.6 Dostizanje .Iaganog 34
raSna) vrenja
Slakstlcarska Uzavrivanje miieka 45 Odrzavanje_ laganog 45
rema vrenja
Slatkisi, Puding Uzavrivanje mlijeka 4-5 Odrzavanje_ laganog 2-3
kreme vrenja
Riza na miijeku Zagrijavanje mlijeka 56 Odrza"fgrfj;agamg 2.3
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Odrzavanje

Odrzavanije ploce za kuhanje

Paznja! Prije bilo koje operacije ¢iScenja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje iskljucene i da je
svjetlosni indikator topline nestao.

Ciscenje
Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.

Vazno:

Ne koristite abrazivne spuzve i Cetkice. Njihovom uporabom bi
se s vremenom moglo oStetiti staklo.

Nemojte koristiti kemijske, iritirajuée deterdZzente kao na
primjer sprej za ¢iS¢enje peénice i odstranjiva¢ mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plocu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seger i proizvodi s visokim udjelom $eéera osteéuju plodu za
kuhanje i moraju se odmah otkloniti.

Sol, Secer i pijesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za ¢id¢enje ploCe (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREPAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih izljevanja tekucine iz posude
moguce je intervenirati preko ispusnog ventila koji se nalazi

na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$¢u.

Slika 16

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje moZete potpuno ukloniti
donju posudu
S1.18 > 18.3

Odrzavanje nape

Ciscenje )

Za CiScenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdZente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filtar za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se ¢istiti jednom mjeseéno (ili kada to zahtijeva sustav
pokazatelja zasi¢ena filtera), s blagim deterdzentima, ruéno ili
u perilici za posude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu.

Prilikom pranja u perilici za posude, metalni filtar moze
izblijediti, ali njegova filtarska svojstva se ne mijenjaju.

Slika 15

Filtar S Aktivnim Ugljenom - Keramicki
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(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem.

Proizvod je opremljen s Cetiri baterije filtera za uklanjanje
neugodnih mirisa s aktivnim uglienom. Aktivni ugljen je
ugraden u keramicku strukturu koja ih &ini lako i potpuno
dostupne za ne€istocu, stvarajuci tako veliku apsorpcijsku
povrsinu.

Zasitenost keramickih filtera s aktivnim ugljenom se javija
nakon krace il duze uporabe, ovisno o vrsti kuhanja i
regularnosti ¢iséenie filtra za mast. Ovi filtri za miris mogu se
toplinski regenerirati svakih 2/3 mjeseca u pecnici zagrijanoj
na 200 °C u trajanju od 45 minuta. Regeneriranje omogucuje
maksimalno trajanje filtera na 5 godina.

SI17> 1713



Rjesavanje problema

Pogreska moze biti posljedica manjka informacija, a mozete je ispraviti sami uz pomo¢ slijedecih uputa. Ne pokusavajte
daljnje popravke ako sljedece upute ne pomognu u svakom pojedinom slucaju.

UPOZORENJE
Popravke uredaja moze izvoditi samo kvalificirani, ovlasteni serviser. Neispravno izvrSene popravke mogu dovesti do
znatnog rizika za korisnika. Ako je vasem uredaju potreban popravak, obratite se servisnom centru.

PROBLEM MOGUCI UZROK RJESENJE

Sto trebam uginiti ako zone za
kuhanije ne funkcioniraju?

Osigura¢ je aktiviran
Na zoni za kuhanje nema posude.

Ako se osiguradi aktiviraju nekoliko
puta, pozovite ovlastenog elektricara
Stavite posudu na zonu za kuhanje.

Sto trebam uginiti ako se zona za

Upravljacka ploca djelomicno je

kuhanije ne ukljucuje?

prekrivena vlaznom krpom ili teku¢inom.

Ocistite upravljacku plo¢u

INFORMACIJSKI KOD

OPIS

MOGUCI UZROCI

RJESENJE

Kontrolna plo¢a se gasi

Unutrasnja temperatura

Pricekati da se plo¢a ohladi prije

~

Sucelje se iskljucuje
nakon 10 sekundi.

korisnickog sucelja.

E2 zbog previsoke elektriénih dijelova je
; ponovne uporabe
temperature previsoka
ERRO03 . .
+ Otriveno je Voda, posude ili kuhinjski
L kontinuirano (stalno) : . . . .
zvuéni signal akiiviranje tipke. pribor se nalaze iznad Ocistite povrsinu, uklonite

eventualne predmete s povrSine.

Za sve ostale poruke o
pogreSkama
(E..U..)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara
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List s podacima o proizvodu (plo¢a za kuhanje)

Ime dobavljaca

Samsung Electronics Co. Ltd

Identifikacija modela mggﬂgxf;\ﬁ
Vrsta ploce za kuhanje Ugradna

Tehnologija grijanja

Indukcijske zone za kuhanje i
podrucje za kuhanje

Broj zona kuhanja ifili podrucja

Za kruzne zone kuhanja ili podrucje: promjer korisne povrsine po elektricno
grijanoj zoni za kuhanje (@)

18,9 ¢cm, 22 cm

Potrosnja energije po zoni kuhanja ili povrSini izracunata po kg
(EC elektricno kuhanje)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Potrosnja energije za plocu za kuhanje izracunata po kg (EC elektri¢na ploca)

190,2 Whikg

+ Podaci utvrdeni prema normi EN 60350-2/A11 i Uredbama Komisije (EU) br. 66/2014.

Savjeti za ustedu energije

Preporuke za najbolje rezultate:

+ Koristite posude i tave s promjerom dna jednakim promjeru zone za kuhanje.

+ Koristite samo lonce i tave s ravnim dnom.

+ Ako je moguce, tijiekom kuhanja drZite poklopac na posudama

+ Kuhajte povrée, krumpir itd. s malo vode kako biste smanijili vrijeme kuhanja.

+ Koristite ekspres-lonac, jer dodatno smanjuje potrosnju energije i vrijeme kuhanja
+ Stavite lonac u sredinu zone kuhanja na plo¢i za kuhanje.

* Za podatke o podacima o proizvodima s napom pogledajte dokument koji se nalazi u kutiji za pakiranje.
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SL - Navodila za montazo in uporabo

V teh navodilih uporabljeni
simboli

A OPOZORILO

Nevamnosti ali nevama ravnanja, ki lahko privedejo do telesnih
poskodb ali smrti.

/\ Pozor

Nevarnosti ali nevarna ravnanja, ki lahko privedejo do
elektricnega udara, poskodb ali metreialne Skode.

OPOMBA

Koristni nasveti in napotki

Te ikone in opozorilni simboli so namenjeni prepre¢evanju
poskodovanja vas in drugih ljudi. Prosimo, upostevajte jih v
celoti. Prosimo, da po branju tega poglavja navodila shranite
na varnem mestu za morebitna branja v prihodnosti.

Natanéno upostevajte navodila iz tega
priroénika.  Zavraamo  vsakr$no
odgovornost za morebitne tezave, Skodo
ali pozar na aparatu, ki bi bile posledica
neuposStevanja navodil iz tega priro¢nika.
Aparat je namenjen izkljuéno za domaco
uporabo, za kuhanje hrane in sesanje
dima, ki se spro$a ob sami pripravi.
Drugacna uporaba ni dovoljena (npr. za
ogrevanije prostora). Proizvajalec zavraca
vsakr§no odgovornost v primeru napacne

uporabe ali napacnih nastavitev komand.

lzdelek se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na
risbah v tej knijizici, vendar pa so navodila za njeno
uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

! Pozomo preberite navodila, saj vsebujejo pomembne
informacije o montazi, uporabi in varnosti.

I Ne spreminjajte elektricnih komponent izdelka

! Pred montaZo aparata preverite, da so vsi sestavni deli
neposkodovani. Ce ni tako, pokli¢ite pooblaséenega
prodajalca in aparata ne montirajte.

I Pred priCetkom montaze preverite brezhibnost izdelka.
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Ce ni tako, pokligite poobladéenega prodajalca in aparata
ne montirajte.
Opomba: S simbolom "(*)" oznageni deli spadajo med
dodatno opremo, ki je priloZzena le nekaterim modelom, ali pa
to deli, ki jih lahko dokupite.

/\ Opozorila

Pozor! Strogo upoStevajte naslednja
navodila:

- Pred kakrsnim koli postopkom montaze
ga morate izkljuiti iz elektricnega
omrezja.

- MontaZo in vzdrZevanje mora opraviti
specializirani tehnik, v skladu z navodili
proizvajalca in ob upoStevanju veljavnih
krajevnih predpisov s podrocja varnosti.
Ne popravljajte ali zamenjujte nobenih
delov aparata, Ce ni tako izrecno
navedeno v priro¢niku za uporabo.

- Aparat mora obvezno biti ozemljen.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da
omogoca priklop aparata, vgrajenega v
omarico, v elektricno omreZje.

- Za zagotovitev montaZe v skladu z
veljavnimi varnostnimi predpisi je
potrebna vgradnja vecpolnega stikala,
skladnega s predpisi, ki zagotavlja
popolni izklop elektricnega napajanja s
prenapetostno zascito Il razreda,
skladno z navodili za montazo.

- Prepovedana je uporaba podaljSkov ali
razdelilnih vti¢nic.

- Po kon€ani montazi morajo biti
elektriCni deli uporabniku nedosegljivi.

- Sam aparat in njegovi dostopni deli se
med uporabo moc¢no segrejejo. Ne



dotikajte se grelnih elementov.

- Otroci naj se z aparatom ne igrajo:
poskrbite, da so otroci od aparata
ustrezno oddaljeni, saj se njegovi
dostopni deli med delovanjem lahko
moc¢no segrejejo.

- Imetniki sr¢nih spodbujevalnikov in
aktivnih vsadkov morajo pred uporabo
indukcijske kuhalne plosce preveriti, ali je
njihov spodbujevalnik zdruzljiv z
aparatom.

- Med in po uporabi se ne dotikajte
grelnih elementov aparata.

- Na aparat ne odlagajte krp ali drugih
vnetljivih predmetov, dokler vsi njegovi
sestavni deli niso dovolj ohlajeni, pozarna
nevarnost

- Na aparat ali v njegovo blizino ne
odlagajte vnetljivih snovi.

- Pregreta mascoba in olje se zlahka
vnameta. Pripravo jedi z obilo mascobe
ali olja stalno nadzirajte.

- Ce opatzite, da je povrsina
poskodovana, izkljucite aparat, da se
izognete moznosti elektricnega udara.

- Aparat ni namenjen za delovanje z
zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

- Nenadzorovana priprava jedi z oljem ali
mascobo na kuhalni ploci je lahko
nevarna in lahko sprozi poZar.

- Kuhanje mora potekati pod stalnim
nadzorom. Kratkotrajno kuhanje mora
potekati pod stalnim nadzorom.

- Ognja NIKOLI ne gasite z vodo.
Izkljucite aparat in zadusSite plamen, na
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primer s pokrovko ali s pozarno odejo.
Nevarnost poZara: na kuhalno povrsino
ne odlagajte predmetov.

-Ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
nevarnost elektricnega udara

- Ne odlagajte kovinskih predmetov, kot
so noZi, vilice, Zlice in pokrovke, na
kuhalno povrsino, ker se lahko
pregrejejo.

- Pred prikljucitvijo izdelka v elektri¢no
omrezje preverite tablico s podatki (
name$¢eno na spodnjem delu aparata) in
se prepriCajte, ali napetost in mo¢
ustrezata omrezni ter ali je vtiCnica
ustrezna. V primeru dvomov se
posvetuijte s kvalificiranim elektrikarjem.

Pomembno:

- Po uporabi izkljucite kuhalno povrsino s
temu namenjenim gumbom in se ne
zanaSajte na detektor za zaznavanje
posode.

- Preprecite razlitje teko€in, zato pri vretju
in segrevanju teko€in ustrezno znizajte
stopnjo moci aparata.

- Grelne elemente ne puscajte vklopliene
in s prazno posodo ali brez nje na
kuhalis¢u.

- Po kon¢anem kuhanju, izkljucite
uporabljeno podrocje kuhalis¢a.

- Pri kuhanju nikoli ne uporabljajte
aluminijaste folije in nikoli ne vstavljajte
izdelkov v aluminijasti embalazi. Aluminij
se lahko stali in nepopravljivo poSkoduje
vas aparat.

- Nikoli ne segrevaijte plocevink ali
konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem



odprli, saj jih lahko raznese!

To opozorilo velja tudi za vse druge vrste
kuhaliS¢.

- Uporaba visoke stopnje moci, kakrsna
je funkcija "Booster", ni primerna za
segrevanje nekaterih teko€in, kot je na
primer, olje za cvrtje. Prevelika toplota je
lahko nevarna. V teh primerih je
priporoc€ljivo uporabiti nizjo stopnjo moci.
- Posodo je treba postaviti neposredno
na kuhalno plos¢o na sredino kuhalisca.
V nobenem primeru ne vstavljajte
nobenih predmetov med lonec in kuhalno
plosco.

- Ce je temperatura previsoka, aparat
samodejno zniZa stopnjo moéi kuhalis¢.
Pred vsakim CiSCenjem in vzdrzevanjem
izdelek izklopite iz elektricnega omreZja
tako, da izvleCete Vti€ ali izklopite glavno
elektricno stikalo stanovanja.

Pri vseh postopkih montaze
vzdrzevanja nosite delovne rokavice.
Aparat lahko uporabljajo otroci stari
najmanj 8 let in osebe z zmanjSano
fizikno, senzoriéno ali  mentalno
sposobnostjo ali brez izkuSenj oziroma
znanja le, ¢e so pod nadzorom ali pa se
jih je poucilo z navodili o varni uporabi
aparata in so razumele tveganja, ki so pri
tem prisotna.

Otroke je potrebno nadzirati in zagotoviti,
da se z aparatom ne igrajo.

Otroci ne smejo Cistiti in vzdrZevati
aparata, Ce niso pod nadzorom.

Prostor mora biti dovolj prezraevan, ko
se kuhinjsko napo uporablja so¢asno z
drugimi aparati z zgorevanjem plina ali

in
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drugih goriv.

Napo je potrebno pogosto Cistiti, tako
notranjost kot tudi zunanjost (NAJMANJ
ENKRAT MESECNO) in pri tem izrecno
upostevajte napotke v navodilih za
vzdrzevanje.

NeupoStevanje pravil za ¢is¢enje nape ali
zamenjavo in CiSCenje filtrov pomeni
tveganje pozara.

Strogo je prepovedana priprava jedi s
plamenom.

Uporaba prostih plamenov je Skodljiva za
filtre in lahko povzro€i pozar, zato se je v
vsakem primeru temu treba izogniti.
Cvrtie je potrebno nadzirati, da se
prepreci vnetje pregretega olja.

POZOR: Med delovanjem kuhali¢a se
dostopni deli nape lahko segrejejo.
Pozor! Naprave ne prikljuCujte v
elektricno omreZje dokler montaza ni
povsem dokonc¢ana.

Glede tehniénih in varnostnih ukrepov za
izvedbo odvajanja dimnih plinov se
strogo ravnajte po predpisih pristojnih
lokalnih oblasti.

Vsesanega zraka se ne sme odvajati v
vod, ki se uporablja za odvajanje dimnih
plinov naprav z zgorevanjem plina ali
drugih goriv.

Napo nikoli ne uporabljajte brez pravilno
namescene reSetke!

Za montazo izdelka uporabljajte samo
prilozene pritrdiine vijake ali, ¢e niso
prilozeni, nabavite ustrezen tip vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolZine, kot je
navedeno v vodniku za montazo.

Ko istoCasno deluje kuhinjska napa in
naprave, ki se napajajo z energijo, Ki ni



elektricna, negativni tlak v prostoru ne
sme preseci 4 Pa (4 x 10-5 bar).

Pomembno je, da ta priroCnik shranite in
ga lahko kadarkoli preberete. V
primeru prodaje, prenosa drugemu
lastniku ali selitve zagotovite, da bo ta

priroCnik spremljal izdelek.
Ta aparat je oznaen skladno z evropsko Direktivo
2012/19/ES o odpadni elektriéni in elektronski opremi
(OEEQ). S pravilnim odlaganjem tega izdelka uporabnik
prispeva k preprecevanju morebitnih negativnih posledic za
okolje in zdravje.

Znak mmmm na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji pomeni,
da se izdelka ne sme odlagati med komunalne odpadke,
temveC ga je treba odnesti na ustrezno zbimo mesto za
recikliranje odpadne elektri€ne in elektronske opreme.. Aparat
zavrzite v skladu s krajevnimi predpisi s podrocja odlaganja
odpadkov. Za podrobnejSe informacije o ravnanju, ponovni
uporabi in recikliranju tega izdelka se obrnite na ustrezno
krajevno sluzbo, zbirmni center komunalnih odpadkov ali
trgovino, kjer ste izdelek kupili.

Aparat je nalrtovan, preizkusen in izdelan v skladu s
standardi:

Vamosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Lastnosti: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Nasveti za pravilno
uporabo in man;jsi vpliv na okolje: Ko pri¢nete kuhati, vklopite
napo z najmanjSo hitrostjo in jo pustite vkloplieno nekaj minut
tudi po konéanem kuhanju. Hitrost povecajte samo v primeru
velike koli¢ine dima in pare, funkcijo Booster uporabite le v
skrajnih primerih. Za ohranjanje u€inkovitosti sistema
odstranjevanja vonjav, zamenjajte filter/e z aktivnim ogliem, ko
je to potrebno. Za ohranjanje ucinkovitosti filtra mascob, ga po
potrebi odistite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanj$anje
hrupa naj bo najvecji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priroéniku.
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Uporaba

Uporaba kuhalis¢a

Indukcijski  kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znaCilnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira na lonec.

Prednosti:

V primerjavi z elektri¢nimi kuhalisci, je vase indukcijsko:

- Varnejse: nizja temperatura na stekleni povrsini.

- HitrejSe: krajSi Casi segrevanja hrane.

- Natancnejse: kuhali$ce se hipoma odzove na vase ukaze

- UcinkovitejSe: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalisCa, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepre¢i odveéno
izgubo toplote.

Primerna posoda

Uporabljajte samo posodo s simbolom

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne plosCe, ne
uporabljajte:

- posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna.

- kovinskih posod z emajliranim dnom.

- posod s hrapavim dnom, ki lahko poSkoduje povrsino
kuhalisca.

- vro¢ih loncev in ponev nikoli ne odlagajte na plos¢o za
upravljanje kuhalis¢a

Obstojeca posoda

Indukcijsko kuhanje uporablja magnetno polje za ustvarjanje
toplote. Zato mora posoda vsebovati zelezo. Ali je material, iz
katerega je narejena posoda, magneten, lahko preverite z
obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet posode ne prime, ni
primema.

médé ¢ &; SEA&E 8FA E&CA~"cEcCE=
POMEMBNO: ce posoda ni prave velikosti, se kuhali§¢a
ne vklopijo.

Glede najmanj$ega premera posode za uporabo na
posameznem kuhali$¢u glejte ilustrirani del teh navodil.

s ~&E ~AEDEAER =

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporodljivo
naslednje:

- Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalne plo3ce.

- Uporabljajte izkljuéno posodo z ravnim dnom.

- Ce je mogode, naj bo posoda med kuhanjem pokrita

- Zelenjavi, krompirju ipd. med kuhanjem doliite manj$o
koli€ino vode, da skrajSate ¢as priprave.

- Z uporabo tlatnega lonca prihranite $e ve¢ energije in ¢asa
za kuhanje

- Posodo postavite na sredino kuhalis¢a, ki je oznaCeno na
sami kuhalni plos¢i.

Uporaba sesalnikaSesalni sistem se lahko uporablja v
razli¢ici s sesanjem in odvajanjem na prosto ali s filtriranjem in
notranjim krozenjem.
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@ Sesalnarazlicica

Slika 7

Paro se odvaja na prosto po cevovodu (ki ga nabavite
posebej), pritrienem na name$éeno prikljuéno prirobnico.
Premer odvodne cevi mora biti enakovreden premeru
prikljuénega obroca:

- v primeru pravokotnega izstopa 222 x 89 mm

- v primeru okroglega izstopa @ 150 mm (*)

Za podrobnejSe informacije glejte stran z opisi pribora razli¢ice
s sesanjem v ilustriranem delu tega prirocnika.

Slika 7a-7b

lzdelek povezite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi
steno enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna
prirobnica).

Uporaba cevi in izstopnih odprtin manjSega premera povzroCi
zmanj$anje zmogljivosti sesanja in bistveno vegji hrup.

S tem v zvezi zavraamo vsako odgovornost.

I Uporabite ¢im krajSi cevovod.

I Uporabite cevovod s ¢&im manj koleni (najvecji kot kolena:

90°).

| lzogibajte se drastiénim spremembam  preseka
cevovoda.

@ Razli¢ica s filtriranjem

Slika 8

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za mas¢obe in filtrih
za vonjave ter nato znova vme v prostor.

lzdelek je opremlien z vsem potrebnim za standardno
montazo in izhodom za zrak na sprednji strani podstavka
omarice.

V embalazi so tudi Stiri visoko zmogljive baterije za filtre z
aktivnim ogliem. Keramicni filtri so inovativni modularni ogleni
filtri, ki se regenerirajo (glejte v oddelku Vzdrzevanje _ Filtri z
aktivnim ogliem, v tem priroéniku).

Kemijsko-fizikalne lastnosti omogocajo doseganje visoke
ucinkovitosti vpijanja vonjav in velike mehanske trdnosti.

Za podrobnej$e informacije glejte stran z opisi pribora razli¢ice
s filtriranjem v ilustriranem delu tega priro¢nika.

Slika 13b

Instalacija

Vgradnijo in elektri¢ni priklop mora opraviti specializirano
osebje.

Elektricni gospodinjski aparat je izdelan za vgradnjo v delovni
pult debeline 2-6 cm v primeru montaze TOP; 2,5-6 cm v
primeru montaze FLUSH.

Najmanj$a razdalja med kuhalno ploS¢o in steno mora zna3ati
najmanj 5 cm spredaj, najmanj 4 cm ob strani in najman;j 50
cm od zgornjih visecih omaric.

Opomba = Predlagane razdalje so okvirne: pri
nacrtovanju prostorov je treba upostevati napotke
proizvajalca kuhinje.

& Elektricna povezava



Slika 3

- |zkljucite elektriCno napajanje aparata

- Za vgradnjo mora poskrbeti strokovno usposobljeno osebje,
ki pozna veljavne predpise s podrocja vgradnje in varnosti.

- Proizvajalec zavraga vsakr$no odgovornost za poskodbe
oseb, Zivali ali predmetov v primeru neupostevanja navodil iz
tega poglavja.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da je mogoce sneti
kuhalno plosco iz pulta

- Prepri¢ajte se, da napetost, ki je navedena na tablici s
podatki 0 aparatu, ustreza napetosti domacega elektricnega
omrezja, na katero bo aparat prikljucen.

- Ne uporabljajte podaljSkov.

- Ozemljitev je po zakonu obvezna.z

- Ozemljitveni kabel mora biti 2 cm daljsi od drugih kablov

- Ce aparat nima napajalnega kabla, uporabite takega s
presekom vodnikov najmanj 2,5 mm2 za mo¢ do 7200 W
oziroma 4 mm2 za vecje moci.

- Kabel ne sme na nobenem mestu dosegati temperaturo, ki je
za 50 °C vi§ja temperature okolice.

- Aparat je namenjen za trajni priklop v elektricno omrezje,
zato ga trajno prikljucite na omreZje preko ve€polnega stikala,
skladnega s predpisi, ki bo zagotavljalo popolni izklop
elektriénega napajanja s prenapetostno zascito razreda Il in
bo po namestitvi zlahka dostopno.

Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo elektricnega napajanja
aparata in preverjanjem pravilnega delovanja slednjega vselej
preverite, ali je omrezni kabel pravilno montiran.

Pozor! Za zamenjavo povezovalnega kabla mora poskrbeti
pooblad¢ena servisno tehniéna sluzba ali podobno
usposobliena oseba.

Opomba: izdelek je opremljen s funkcijo Power Limitator, ki
omogoca nastavitev najvecje absorpcije moci v kW

Nastavitev se mora opraviti ob prikljucitvi izdelka v elekiri¢no
omrezje ali ob ponovni povezavi v elektriéno omrezje (v
naslednjih 2 minutah). Za vrstni red nastavljanja funkcije
Power Limitator glejte odsek Delovanje v tem priro¢niku.
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Montaza
Pred pri¢etkom montaze:

® Izdelek vzemite iz embalaze in se prepriCajte, da med
prevozom ni utrpel podkodb. V primeru teZav se obrnite
na poobladCenega prodajalca ali na servisno tehniéno
sluzbo, preden pri¢nete z montazo aparata.

® Preverite, ali velikost kuplienega izdelka ustreza

izbranemu prostoru namestitve.

®  PrepriCajte se, da v embalaZi (zaradi potreb prevoza) ni
morebitnega materiala (na primer, ovojnic z vijaki,
garancijskih izjav itd.); ¢e je, ga odstranite in shranite.

®  PrepriCajte se tudi, da je v blizini mesta montaze prisotna
elektricna vtiénica
Priprava omarice za vgradnjo:
- lzdelka se ne sme montirati nad hladilne naprave,
pomivalne stroje, pe€i, pecice, pralne in susilne stroje.
- Pred vgradnjo kuhalne povr$ine izdelajte vse izreze in
skrbno odstranite oblance in ostanke Zaganja.
POMEMBNO: uporabite enokomponentno tesnilno maso (S),
s toplotno odpornostjo do 250° ;
pred montaZo je treba dobro o€istiti povrSine za leplienje,
odstraniti se mora vse snovi, ki bi lahko poslab3ale
oprijem lepila
(npr.: sredstva za locitev, konzervansi, mascobe, olja
prah, ostanki starega lepila itd.);
lepilo je treba enakomerno porazdeliti po celotnem obodu
okvirja;
po leplienju pustite 24 ur mirovati, da se lepilo osusi.
POZOR! Opustitev montaze vijakov in pritrdilnih naprav v
skladu s temi navodili lahko predstavija tveganje elektriénega
udara.
Opomba: za pravilno montazo izdelka je priporogljivo cevi
oviti z lepilnim trakom naslednijih lastnosti:
- elasti¢na folija iz mehkega PVC-ja z lepilom na akrilni osnovi
- v skladu s standardom DIN EN 60454
- zavira gorenje
- dobra odpornost na staranje
- odpornost na temperaturne spremembe
- uporabno pri nizkih temperaturah



Delovanje

Komandna ploséa

Opomba: Za izbiro razli¢nih ukazov zado$¢a, da se dotaknete (pritisnete) simbole, ki upodabljajo posamezne ukaze
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Kljuci Zaslon/LED
1. Vklop/Izklop kuhalne plo$ée/ventilatorja A. Zaslon €asovnika
2. Povecaj vrednost na ¢asovniku B. Indikator ¢asovnika je aktiven
3. Zmanj$aj vrednost na asovniku
N~ ) * 2+3. Aktiviraj asovnik
Glavn|/Qa§ovn| 4. Kljugavnica
krmilnik 5. Premor/Priklic
* 4+5. Kljuavnica za otroke
6. Izbira ventilatorja ekstraktorja C. Kazalnik pomoci za filter
@ * Povecaj/Zmanj$aj hitrost ekstraktorja (moc) D. Indikator samodejne funkcije ekstrakcije
7. Aktiviranje samodejnih funkcij E. Indikator ¢asovnika je aktiven
Nadzor kuhalne * Ponastavi nasi¢enost filtra F. Prikaz hitrosti ekstrakcije (mo)
plosce G. Prikaz ventilatorja ekstraktorja
8. Izbira kuhalne povrsine H. Kazalnik polozaja kuhalnega obmodgja
* Povecajte/znizajte raven moci . Prikaz ravni mogi
9. Aktivacija nastavljanja temperature J. Prikaz kuhalne povrsine
Nadzor kuhaine K. Prikaz upravljanja temperature
plosce L. Indikator mostu je aktiven
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UPORABA KUHALISCA

Kaj je dobro vedeti pred zacetkom dela:

Vse funkcije tega kuhali§¢a so zasnovane tako, da izpolnjujejo
zahteve najstrozjih vamostnih standardov.

Zato je treba vedeti naslednje:

+ Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, e na kuhalis¢ih ni posod ali e so slednje slabo
postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izklopijo
po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje dodatno
nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhaliée” brez “Izberite §¢e” in ‘“Delovna

kuhalisce
temperatura’, ali “Funkcija Lock” oziroma “Timer”).

Pozor! V primeru dolgotrajne uporabe se kuhalisce
morebiti ne izkljuéi takoj, saj poteka faza ohlajanja; na zaslonu
kuhalis¢ je prikazan simbol " ki oznacuje to fazo.

Preden se priblizate kuhali$¢u poCakajte, da zaslon ugasne.

Zaslon kuhalis¢a
na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Kuhaligge vkljuéeno I

Power Level {.9.p
Residual Heat Indicator -

Pot Detector ':’
Funkcija Temperature Manager

je aktivirana L
Funkcija Child Lock je aktivirana | [
Funkcija premora ,' ,’
Funkcija avtomatskega |
segrevanja L

Lastnosti kuhalis¢a

@ Safe Activation

Izdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna na
kuhalisCu. Proces segrevanja se ne pricne ali se prekine v
primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

@ Pot Detector
Izdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhali$¢u.
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@ Safety Shut Down
Iz varnostnih razlogov je najdaljsi ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhali$€a odvisen od nastavljene stopnje moci.

@ Residual Heat Indicator

Po izklopu enega ali ve¢ kuhali$¢, prisotnost preostale toplote
javlja poseben vizualni znak na zaslonu ustreznega podrocja s
simbolom " .

Delovanje

Opomba: Za aktiviranje katere koli funkciie je najprej
potrebno aktivirati Zeleno podrocje

@ Vklop

Pritisnite (dotaknite se) @ (1) kuhalis¢al/sesalnika

Vklopi se signalna lucka, ki javija, da je kuhalis¢e/sesalnik
pripravljen za uporabo

Znova pritisnite za izklop

Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Izbira podrogij kuhalisé
Dotaknite se (pritisnite) tipko za izbiranje (8), ki pripada
Zelenemu kuhalnemu polju.

@ 9 Power Level

Kuhalis&e ima 9 stopenj mo¢i

S prstom se dotaknite in potegnite po vrstici izbiranja (8):
v desno za povecanije stopnje moci;

v levo za zmanjsanje stopnje moci;

@ Power Booster

Izdelek je opremlien z dodatno stopnjo modi (poleg stopnje
9), ki ostane aktivna 10 minut, nakar se mo¢ povrne na
predhodno stopnjo.

S prstom se dotaknite in potegnite po vrstici izbiranja (8)
(prek ravni 5') in aktivirajte Power Booster

Stopnja Power Booster je prikazana na zaslonu izbranega
podrodja s simbolom” 7

@ Obmocja Bridge

S funkcijo Bridge se kuhali§¢i lahko poveze, da delujeta
kombinirano in ustvarita enotno podrocje z isto stopnjo moci.
Ta funkcija omogo¢a enakomemo kuhanje s pekaci ali
posodami vecjih dimenzij.

Uporabiti je mogoce kombinacijo sprednjega kuhali¢a
“Master” z ustreznim kuhali$éem zadaj “Sekundarnim”

(za kontrolo, v katerih podrogjih je ta funkcija predvidena,
glejte ilustrirani del tega prirocnika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

+ izberite dvoje kuhalnih polj, ki jih Zelite socasno
uporabljati

+ indikator Bridge (L) “sekundarnega” kuhalnega polja se

osvetli *
+ v vrstici izbiranja (8) kuhalne plos¢e “Master lahko
nastavite raven (mo¢) delovanja



+ za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za
aktiviranje

@ Temperature Manager

Temperature Manager je funkcija, ki omogoca nastavitev
dolo¢ene temperature, najprimernejSe za doseganje zelenega
rezultata (glejte preglednico Temperature Manager na koncu
tega poglavja).

Izbira zelenega kuhalnega p9_|j§

+ Enkrat ali veckrat pritisnite &(9) za izbiro najprimernejse
stopnje med razpoloZljivimi:

S L

%\’ Taljenje* L
‘_\ I/ ‘_\ l/

%\ %\\ Segrevanje* S_
N N NL

%\' %\W %\' Kuhanje* &
* Glejte preglednico Temperature Manager na koncu tega
poglavja

* Znova pritisnite za izklop.
Na zaslonu podro¢ja, ki deluje v nacinu Temperature
Manager, se prikaze simbol “A¥"

@ Key Lock

Key Lock omogoCa zaklepanje nastavitev kuhalne plosce, da
se prepre¢i nenamemo nedovolieno spreminjanje Ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:

+ pritisnite @' (4)

* LED lucka tipke zasveti in s tem oznaCuje izvedeno
aktiviranje
Za izklop ponovite postopek

@ Child Lock

S funkcijo Child Lock onemogogite aktiviranje vseh funkcij in s
tem preprecite, da bi otroci nenamemo vklopili podrocja
kuhali§¢a in podrogje sesanja.

Child Lock lahko aktivirate samo z vklopljenim aparatom, toda
izklopljenimi kuhali$¢i (in podrogjem sesanja)

Aktiviranje:

+ odstavite morebitno posodo s kuhalne plosce

+ pritisnite in drzite soCasno (4) in D” (5), zvocni
signal javi, da je funkcija aktivna, in in na zaslonu se pojavi
"L (1) in (F).

Za izklop ponovite postopek
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® Timer

Funkcija Timer omogola odstevanje, ki ga je mogoce
nastaviti, tudi socasno, za vsako posamezno kuhalis¢e (in
podrogje sesanja)

Po preteku nastavlienega €asa se kuhalisée (ali podrocje
sesanja) se samodejno izklopi in uporabnika opozori z
ustreznim zvo&nim signalom.

Aktiviranje/reguliranje funkcije Timer za kuhalno povrsino
* |zberite Zeleno kuhalno polje (mo¢ # 0)

- Pritisnite == = (3+2) za dostop do funkcije Timer

+ Nastavite ¢as trajanja funkcije Timer:

pritisnite izbirno stikalo (2), za podaljSanje Casa za
samodejni izklop

pritisnite izbirno stikalo =ms(3), za skrajSanje Casa za
samodejni izklop

Ce Zelite, lahko postopek ponovite tudi na drugih kuhaligih.
Opomba: Na vsakem kuhalid¢u je funkcija Timer lahko
drugace nastavljena; na zaslonu (A) se za 10 sekund prikaze
odStevanje zadnjega izbranega kuhalnega polja, nato se
prikaze od$tevanje z najkrajSim ¢asom.

Ko €asovnik kon€a z odstevanjem, se oglasi zvocni signal (v
trajanju 2 minut, ali se prekine s pritiskom na katero koli tipko
povr$ine), medtem ko zaslon (A) utripa, s  simbolom

000

Opomba: poleg zaslona kuha’IQega polja se med delovanjem

funkcije Timer prikaze simbol é (E)

Izklop funkcije Timer:

* |zberite Zeleno kuhalno polje

« nastavite vrednost Gasovnika na " ,Z wmm(3),

Opomba: funkcija ostane aktivna, ¢e v tem ¢asu ne pritisnete
drugih tipk.

@ Egg Timer

Funkcija Egg Timer je odStevanie, ki ni povezano kuhalisci (ali
s podro¢jem sesanja). Egg Timer aktivirate s pritiskom na
+ (3+2).

Opomba: za nastavitev funkcije Egg Timer opravite enako
postopek kot za funkcijo Timer:

Ko €asovnik konéa z odstevanjem, se oglasi zvocni signal (v
trajanju 2 minut, ali se prekine s pritiskom na katero koli tipko
povrsine), medtem ko zaslon (A) utripa, s simbolom 0.

@ Premor
Funkcija premora omogoca prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne plo$ce s postavitvijo moci kuhanja na nic.
Aktiviranje:
* pritisnite D | |’(5)
]
+ prikaze se "1 1" na zaslonu (1).
Za izklop funkcije:

Opomba : ta postopek znova vzpostavi stanje povrsine pred
premorom

« pritisnite D | | (5)

+ v 10 sekundah s prstom potegnite proti desni strani vrstico
izbire (8), ki se nana$a na kuhalno polje 2 (SLIKA 19);



Opomba : &e postopka ne opravite v tem Casu, ostane
funkcija premora aktivna.

Opomba: ¢e po 10 minutah funkcije premora ne izklopite, se
kuhali$¢e samodejno izklopi.

@ Recall

V primeru nenamemega izklopa funkcija Recall omogoca
povmitev vseh nastavitev, ki so bile nastavljene s kuhalno
plosco.

Aktiviranje:

+ znova vklopite plosco @(1) v 6 sekundah po izklopu
+ pritisnite D (5), v naslednijih 6 sekundah

@ Avtomatsko segrevanje

Funkcija samodejnega ogrevanja omogoca hitrejSe doseganje
nastavljene mogi; s to funkcijo je mogoce hrano kuhati hitreje,
vendar brez nevarnosti, da bi jo zaZgali, saj temperatura ne
presega nastavljene ravni.

Ta funkcija je na voljo za ravni moci od 1 -8.

Aktiviranje:

+ dalj €asa pritisnite na vrstico izbiranja za zeleno mo¢

+ prikaze se JC: na zaslonu ().

@ Power Limitation

Funkcija Power Limitation omogoca nastavitev delovanja
izdelka z omejeno najvecjo porabe energije.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izklopljeno kuhalno

povrsino, brez pritiska na tipko @(1), ob prikljucitvi kuhalne
povrSine v elektricno omreZje ali ob ponovni prikljucitvi v
elektricno omrezje, v ¢asu naslednjih 2 minut.

Za nastavitev funkcije Power Limitation:

+ pritisnite in dolgo drZite pritisnjeni tipki @ + D” (4+5),
dokler se ne oglasi kratek zvoéni signal
+ soCasno se pomikajte z drsnikoma FL in RL

f

z leve proti desni.in dolgo drzite pritisnjena na mestu crke P,
dokler se ne oglasi kratek zvocni signal prikazovalnik Timer

(A) prikazuje simbole “CFG”, ki oznacujejo moznost izvajanja
nastavitev

zaslon podroéja FL prikaZe trenutno nastavitev**

0= 74KW

1= 45KW

** privzeta je nastavitev 7,4 kW

+ za spremembo nastavitve funkcije Power Limitation se
pomaknite z drsnikom FL p

z leve proti desni, za pove&anje kW
z desne proti levi za zmanjSanje kW

+ za shranitev opravljene izbire pritisnite tipki @' + D“
(4+5), za 1 sekundo;

oglasi se zvocni signal, ki potrjuje opravljeno nastavitev ter
opravi izhod iz funkcije.

UPORABA ASPIRATORJA
@ Vklop

Pritisnite (dotaknite se) @ (1) kuhalis¢alsesalnika

Vklopi se signalna lucka, ki javija, da je kuhali§ée/sesalnik
pripravljen za uporabo

Znova pritisnite za izklop

Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Vklop sesalnika:
Dotaknite se (pritisnite) na vrstico izbiranja (6) za aktiviranje
aspiratorja

@ Hitrost (mo¢) sesanja:

S prstom se dotaknite in potegnite po vrstici izbiranja (6):
proti desni za povecanie hitrosti (moci) sesanja (0-10);
proti levi za zmanj$anje hitrosti (mo¢i) sesanja (10-0);

@ Timer

Aktiviranje/reguliranje funkcije Timer za aspirator

* |zberite aspirator (hitrost # 0).

* Pritisnite == (3+2) za dostop do funkcije Timer (iz
katere koli hitrosti)

+ Nastavite ¢as trajanja funkcije Timer:

pritisnite izbimo stikalo
izklop

pritisnite izbimo stikalo =ms(3), za skraj$anje ¢asa za samodejni
izklop

na zaslonu (A) se prikaze odstevanje,

Opomba: poleg zaslona’_\ aspiratorja se med delovanjem

(2), za podaljSanje ¢asa za samodejni

¢asovnika prikaze simbol = (E)

Ko €asovnik konéa z od$tevanjem, se oglasi zvocni signal (v
trajanju 2 minut, ali se prekine s pritiskom na katero koli tipko
povrsine), medtem ko zaslon (A) utripa, s simbolom 0.
Izklop funkcije Timer:

* |zberite Zeleno kuhalno polje

« nastavite vrednost Gasovnika na " , w(3),

Opomba: funkcija ostane aktivna, ¢e v tem ¢asu ne pritisnete
drugih tipk.

@ Indikator zasicenosti filtrov

Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrzevanie filtrov:
Mascobni filter

LED lu¢ka “FILTER”(C) se vklopi

Filter z aktivnim ogljem

LED lugka “FILTER"(C) utripa

@ Resetiranje zasicenosti filtrov

Po opravijenem vzdrzevanju filtrov (mas$€obnega in/ali z
aktivnim ogliem) na dolgo pritisnite tipko “AUTQ"(7);

LED “FILTER” ygasne in pricne se $tetje indikatorja.

@ Aktiviranje indikatorja zasiCenosti filtra z aktivnim
ogliem

Ta indikator je obi¢ajno izklopljen.

Za aktiviranje naredite naslednje:




+ vklopite sesalno povrsino z @ (1);
+ z izklopljenim motorjem sesanja in kuhalnimi polji pritisnite in

drzite pritisnjeno “AUTO’(7):
« “FILTER” se vklopi, nato ugasne in s tem oznadi opravljeno
aktiviranje.

@ Deaktiviranje indikatorja zasicenosti filtra z aktivnim
ogliem

ponovite zgoraj opisani postopek za aktiviranje

“FILTER” ytripa, nato ugasne in s tem oznaéi opravijeno
deaktiviranje.

@ Avtomatsko delovanje

Napa se vklopi z najprimemejSo hitrostjo in prilagaja
zmogljivost sesanja najvisji stopnji moci na podrocjih kuhalis¢.
Ko je kuhalna ploS¢a izklopliena, napa prilagodi hitrost
sesanja tako, da jo postopno zmanjSuje in obenem odstrani
preostalo paro in vonjave.

Za aktiviranje te funkcije:

Kratko pritisnite “AUTO” (7), LED lutka “C A )" (D) se
vklopi in s tem prikazuje, da napa deluje v tem nacinu.

Naprava je prirejena za uporabo v povezavi s kompletom
senzorja Window (ni zajet v dobavi proizvajalca).

Z montazo kompleta senzorja Window (samo v primeru
uporabe v naginu SESANJA), se sesanje zraka prekine
vsakokrat, ko se zapre okno v prostoru, na katerem je komplet
namescen.

-Elektricno povezavo kompleta z napravo mora opraviti
usposobljeno in specializirano tehnicno osebje.

-Komplet mora biti loceno certificiran v skladu z
varnostnimi standardi, ki veljajo za komponento, in za
uporabo z napravo. Namestitev mora biti izvedena v
skladu z veljavnimi predpisi za gospodinjske naprave.
POZOR:

-napeljava kompleta za povezavo z napravo mora biti del
certificirane napeljave z malo varnostno napetostjo
(SELV).

-Proizvajalec te naprave zavraca vsako odgovornost za
morebitne tezave, Skodo, pozara zaradi napak in/ali tezav,
ki so posledica nepravilnega delovanja in/ali napaéne
montaze kompleta.
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(Prednastavljena)
stopnja moci

Opis

s Melting

Oznacuje stopnjo moci, ki
je primerna za po¢asno
toplienje ob&utljivih Zivil
brez vplivanja na njihove
senzoriéne lastnosti
(Cokolada,

maslo ipd.).

Warming

Oznacuje stopnjo moci, ki
je primerna za nezno
ohranjanje toplote jedi, brez
doseganja vrelis¢a.

Simmer

88

Oznacuije stopnjo moi, ki
je primerna za dolgotrajno
vretje jedi. Ta stopnja modi
je primerna za pripravo
paradiznikovih omak,
raguja, juh in minester, saj
ves ¢as nadzira stopnjo
kuhanja (idealna je za
kuhanije v sopari).
Preprecuje, da bi jedi
prekipele ali se prismodile
na dnu posode, kar je
znatilno za ta nacin
kuhanja.

To funkcijo uporabite po
tem, ko jed zavre.




Tablica snage

Stopnja mo¢i

Vrsta kuhanja

Uporaba stopnje
(vklju€no z izku$njami in navadami pri kuhanju)

Ta stopnja modi je idealna za hitro zviSanje temperature

Boost Hitro segrevanje jedi do vrelis¢a v primeru vode oziroma za hitro
segrevanje teko€in pri kuhanju.
Najvisja moé
Ta stopnja modi je idealna za prazenije, zaCetno
89 Cvrije - vretie kuhanje, cvrtje globoko zamrznjenih jedi in hitro
zavretje.
7.8 PraZenje - vretje — pecenje na Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrZzevanije vretja,
Zaru kuhanje in pe¢enje na zaru (krajsi €as, 5-10 minut).
Visoka mo¢ . ) o Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrzevanje
PraZenje — kuhanje — duSenje — . ) S . .
6-7 edenie na Zaru pocasnega vretja, kuhanje in pecenje na zaru (srednje
pecen) dolgo ¢asa, 10-20 minut)
Kuhanie — dusenie — prazenie — Ta funkcija je idealna za dusenje, vzdrzevanje
4-5 I edenie rJ1a 2apru I pocasnega vretja, kuhanje (dolgo ¢asa). MeSanje
pecen) testenin z omako.
Srednie Kuhanie - vretie — zao&tevanie — Ta funkcija je idealna za dolgotrajno kuhanje (riz,
. e 3-4 nf ele - zg I omake, pecenka, ribe) z dodano tekogino (npr. voda,
visoka mo¢ zgo$cevanije testenin z omako L o ) ;
vino, juha, mleko) ter za zgo$¢evanje testenin z omako.
Kuhanie  vretie — zaosdevanic Idealna je za dolgotrajno kuhanje (za koli¢ine, manjSe
2-3 nf ele —zg I od enega litra: riz, omake, pecenka, ribe) z dodano
zgoSCevanije testenin z omako s o
tekocino (npr. voda, vino, juha, mleko).
Toplienje — odmrzovanje - Ta funkcija je idealna za toplienje masla, nezno
1-2 ohranjanje toplih jedi - Lo )
s . topljenje Cokolade, odmrzovanje manjsih koli¢in hrane.
zgo$cevanije testenin z omako
Nizka mo¢
Topljenje — odmrzovanje - Ta funkcija je idealna za ohranjanje toplote pravkar
1 ohranjanje toplih jedi - pripravijenih jedi manjSih kolicin ali segrevanje kroZnikov
zgoSCevanije testenin z omako ter zgocevanije rizot.
Kuhalna plo$¢a v stanju pripravijenosti ali ugasnjena
OFF Ni¢na mo¢ QOdlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zaklju¢ku

kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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Tabela ¢asov kuhanja

- Jed ali nacin Stopnja mo€i in potek kuhanja
Vrsta zivila . < ~
priprave Prva faza Moé Druga faza Moé
Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 KUhaane telstenln.ln 7-8
vzdrzevanje vretja
. N . . Kuhanje testenin in
Testrei;;\me, SveZe testenine Segrevanje vode Booster-9 vzdrzevanje vretja 7-8
Kuhani riz Segrevanje vode Booster-9 KUhaane telstenln.ln 5-6
vzdrzevanje vretja
RiZota Cvrtje in peéenje 7-8 Kuhanje 4-5
Kuhani Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 6-7
. Curti Segrevanje olja 9 Cvrtie 8-9
Zelenjava, T — < -
stroénice Prazeni Segrevanije pripomocka 7-8 Kuhanje 6-7
Duseni Segrevanije pripomocka 7-8 Kuhanje 3-4
Popedeni Segrevanije pripomocka 7-8 PraZenje 7-8
Pecenka Hitro pecenie mesa na ol 7-8 Kuhanje 3-4
(na maslu pri mo¢i 6)
N . Pecenje na zaru na
Na Zaru Predgretje posode 7-8 obeh straneh 7-8
Meso PraZenje na olju
Prazeno J€ na ol 7-8 Kuhanje 4-5
(na maslu pri mogi 6)
Dusene Prazenje na OUH 7-8 Kuhanje 3-4
(na maslu pri moci 6)
Na Zaru Predgretje posode 7-8 Kuhanje 7-8
Ribe Dusene Prazenje na olju 78 Kuhanje 34
(na maslu pri moci 6)
Cvrte Segrevanie olja ali ma$¢obe 8-9 Cvrtie 7-8
Ocvrta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 6.7
masCobo
_ Omleta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 5.6
Jajca mascobo
Mehko/trdo Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
kuhana
Palacinke Segrevanje ponve z maslom 6 Kuhanje 6-7
Paradiznikova PraZenje na olju g;a maslu pri moci 6.7 Kuhanje 3.4
Omake Ragu PraZenje na olju ér;a maslu pri mo¢i 6.7 Kuhanje 3.4
Beamel priprava osnove (toplienje masla in 5.6 Rahlo vretje 34
moke)
Slascic¢arska Zawretje mieka 45 \!zdrzevan;e . 45
krema poCasnega vretja
Stadice, Puding Zavretje mieka 45 Vzdrzevanje 2.3
kreme pocasnega vretja
Mlecni riz Segrevanje mleka 5-6 Vzdrzevanje 2-3

pocasnega vretja
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Vzdrzevanje

Vzdrzevanje kuhalne povrsine
Pozor! Pred vsakim c¢iScenjem ali vzdrzevanjem se
prepricajte, da so kuhali§¢a ugasnjena in da nobena od

signalnih luck preostale toplote ne sveti.

Ciscenje
Kuhalno plosco je treba o€istiti po vsaki uporabi.

Pomembno:

Ne uporabljajte grobih in Zi€nih gob. Z uporabo le-teh se s
¢asom steklo poskoduje.

Ne uporabljajte jedkih kemicnih Cistil, kot so razprsila za
pecice ali odstranjevalci madezev.

Po vsaki uporabi po¢akajte, da se kuhalna ploS¢a ohladi, nato
pa z nje o€istite zapeceno hrano in madeze.

Sladkor in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja poskoduijejo
kuhalno plo&¢o in jih je treba takoj odstraniti.

Sol, sladkor in pesek lahko opraskajo stekleno povrsino.

Za CisCenje kuhalne plo3¢e uporabite mehko krpo, papirnate
kuhinjske brisace ali posebne izdelke za CiSCenje kuhalnih
plos¢ (upostevaijte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno:

V primeru nezgodnih in obseZnih razlitij tekoCin iz posode,
lahko ukrepate z izpustnim ventilom, ki se nahaja v spodnjem
delu izdelka, da tako odstranite vse ostanke in opravite
¢iSCenje s popolno higiensko varnostjo.

Sl. 16

Za popolnejSe in temeljitejSe ¢iS¢enje lahko povsem odstranite
spodnjo posodo
Slika 18 > 18.3

Vzdrzevanje sesalnika

Cisgenje )

Za ¢is¢enje uporabljajte 1IZKLJUCNO SAMO krpo, navlazeno
z neviralnim tekocim Cistilom. NE UPORABLJAJTE ORODJA
ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov.
NE UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

Mascobni filter

Zadrzuje delce mascob, ki se sprosc¢ajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat mesecno (ali ko sistem za prikaz
zasicenosti filtrov javija to potrebnost) z neagresivnimi Cistili,
rocno ali v pomivalnem stroju z nizko temperaturo in s kratkim
ciklom.

S pranjem v pomivalnem stroju kovinski mascobni filter lahko
zbledi, toda lastnosti filtriranja se v nic¢emer ne spremenijo.
Slika 15

Filter Z Aktivnim Ogljem - Keramicen

(samo razliice s filtriranjem)
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Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja

Izdelek je opremljen s Stirimi kompleti filtrov, ki z aktivnim
ogliem zadrzijo vonjave. Aktivno oglje je vgrajeno v keramicno
strukturo, s katero je lahko in povsem dostopno za negistoce,
s tem tvori zelo veliko vpojno povrsino.

Zasic¢enost keramicénih filtrov z aktivnim ogljem se pojavi
po bolj ali manj dolgotrajno uporabo, odvisno od vrste kuhinje
in rednega ¢iS¢enja mascobnega filtra. Te filtre vonjav se
vsake 2-3 mesece lahko toplotno regenerira v pecici, segreti
na 200°C, v 45 minutah. Regeneriranje omogoca trajnost
filtrov najvec 5 let.

Slika 17 > 17.13



Odpravljanje tezav

Napaka je lahko posledica manj$e tezave, ki jo lahko sami odpravite s pomo¢jo naslednjih navodil. Ne poskusajte z
nadaljnjimi popravili, ¢e ta navodila ne pomagajo v posameznem primeru.

POZOR

Popravila naprave lahko izvede samo usposobljen serviser. Neustrezno opravljena popravila lahko privedejo do tveganje
za uporabnika. Ce vas aparat potrebuje popravilo, se obrnite na center za pomo¢ strankam.

ne delujejo?

Ni Posode na kuhalnem obmodju.

PROBLEM MOZEN VZROK RESITEV
Kaj naj storim, ¢e kuhalna obmogja Varovalka v ozicenu hise ni Ce varovalka izpade vedkrat zapored,
nedotaknjena

pokliCite pooblasCenega elektri¢arja
Lonec postavite na kuhalno povrsino.

Kaj naj storim, ¢e se kuhinjske
povrsine ne bodo vklopile?

Nadzorna plo3¢a je delno prekrita z
vlazno krpo ali teko€ino.

Ocistite nadzomo plo$co

INFORMACIJSKA OPIS MOZNI VZROKI RESITEV
KODA
Upravljanje se izklopi Notranja temperatura Pocakajte, da se kuhalna plo$¢a
E2 zaradi previsoke elektronskih delov je ohladi, preden jo znova
temperature previsoka uporabite
ERRO03
+ Zaznano je neprekinjeno Voda, posoda ali kuhinjski
zvocni signal (stalen) aktiviranje tipko. pribor na uporabniskem Ocistite povrsino, morebitne
Vmesnik ugasne po 10. vmesniku. predmete odstranite s povrSine.
| sekundah.
’ )
Zavsa ostala
sporo€ila o napakah Pokli¢ite servisno tehni¢no sluzbo in jim sporocite kodo napake
(E..U...)
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Podatkovni list (kuhalna plosca)

Ime dobavitelja Samsung Electronics Co. Ltd

P NZ84T9747VK
Identifikacija modela NZ84TO747UK
Vrsta kuhalne plosce Vigrajena

m ’ Indukcijske kuhalne povrsine in
Tehnologija ogrevanja

kuhalna obmogja
Stevilo kuhalnih povrsin in/ali obmogij 4
Za krozne kuhalne povrsine ali obmogcja: premer uporabne povrsine za 18.9.cm. 22 em

elektri¢ne kuhalne povrsine ()

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg
Poraba energije za kuhalno povrsino ali obmog¢je, izraunana na kg

(EC kuhanje na elektriko)
@21,0 cm: 192 Whikg

@ 18,0 cm: 193,6 Wh/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Poraba energije za kuhalno plosco, izraunana na kg (ES elektri¢na kuhalna

ploséa) 190,2 Whikg

+ Podatki, doloceni v skladu s standardom EN 60350-2 / A11 in uredbami Komisije (EU) §t. 66/2014.

Nasveti za varéevanje z energijo

Priporocila za najboljSe rezultate:

+ Uporabljajte lonce in ponve s premerom dna, ki je enak premeru kuhalnega obmodja.

+ Uporabljajte samo lonce in ponve z ravnim dnom.

+ Kadar je mogoce, med kuhanjem lonec pokrijte s pokrovom

+ Zelenjavo, krompir itd kuhajte v majhni koli¢ini vode, da zmanjSate ¢as kuhanja.

+ Uporabite lonec pod pritiskom, kar e dodatno zmanj$a porabo energije in ¢as kuhanja
+ Lonec postavite na sredino kuhalnega obmocja, narisanega na kuhalni plo3¢i.

* Za podatke iz tehni¢nega lista izdelka Kuhalne plo$ce, poglejte papir, ki je prilozen v $katli za pakiranje.
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KK - MoHTaxxgay MeH nanganaHy

HYCKaYybl

Ocbl HycKaynbIKTa
nanganaHbinfFaH 6enrinep

A\ EckepTy

Ayblp agam >xapakaTblHa Hemece erniMre oaken
COKTbIpaTbIH Kayintep Hemece Kayincis
Taxipubenep.

A ABAMMAHbI3

OnekTp TorbiHa Tycyre, agam xapakaTbliHa Hemece
MyMiK 3aKblMblHa ©KEen COKTbIpaTblH KayinTep
Hemece Kayincia Texipnbenep.

ECKEPTME

Manganbl keHecTep MeH Hyckaynap

Ocbl eckepTy Oenriwenepi MeH TaHbanapsbl
e3iHi3aiH xoHe GackanapAblH XapakaTTaHyblHbIH
angblH any ywiH 6epinreH.

Onapgpbl 6ymxkbiTnan opbiHAaHbi3. Ocbl Genimai
OKblFaH COH, OHbl Bonallakta aHblkTama peTiHae
naviganaHy yLiH Kayincia xepre cakran KOWblIHbI3.

Ocbl Hyckaynblkta OepinreH
HycKaynapAbl KaTaH
KaparanaHbI3. Ocbl HyckaynblKTa
OepinreH HyckaynapablH,
kagaranaHbaybiHa 6GannaHbICTbI
TyblHOafaH KaHgam pga  Oip
Macenenep, 3anan He epT YLWiH
elwKkaHgamn XayankepLinik
KapacTblpbliiManpl. byn
KYpbiNFbl TEeK YW KafdanbiHOA
TamakK nicipy ywWwiH nanganaHyra
apHanfaH >oHe TamakK nicipy
KesiHOoe TyTiHAI copbin  anagpl.
backa makcaTTapaa nanganaHyra

6onmanabl  (Mbicanbl, ©enmeHi
XbINbITY YLWIH). ©HAipywi gypsic
eMec nanganaHygaH Hemece
B6ackapy TETIKTEpPIH Kate
opHaTyaaH TYbIHAAWTbIH
XayankepuinikrepaeH bac
TapTagbl.

©HiM ocbl OKYnbIKTaFbl cypeTTepae
GepinreHHeH e3relue acTeTUKanNbIK
dyHKUUANapfra ue 6onybl MyMKiH, ananga,
XYMbIC icTeyi, TeXHUKanNbIK KbI3MeT
KepceTy XaHe opHaTy 6ipaen 6onaabl.

! Hyckaynapgbl MyKUSIT OKbIHbI3: OHZa OpHaTyFa,
iCke KOCyFa XaHe Kayinci3fikke KaTbICTbl
MaHbI3abl aknapat 6epinesi.

!  ©HiMre oanekTp  esrepicTepiH  acayfa
6onmangbl.

! KypbinfbiHbl opHarnac OypbIH
KOMMOHEHTTEPAIH eLLKancbIChI

3akbIMaaHbaraHblHa Ke3 KeTkisiHi3. Bbonmaca
avnepre xabapnacein, opHaTyAbl TOKTATbIHbI3.
! OpHatnac OypblH  BHIMHIH  TOMbIKTbIFbIH
TekcepiHis. bornmaca pgunepre xabapnachbin,
OpHaTyAbl TOKTaTbIHBI3.
EckepTne: "(*)" TaHbackl 6ap Geniktep Tek keibip
ynrinepmeH  GepineTiH  (backa  >karpannapga
GepinmeiiTiH), Gipak caTbin anyra GonaTbiH
KocbIMLLa akceccyapnap 6onbin Tabbinagbl.

/N\ Hyckaynap

Cak 6onbliHbI3! Keneci
Hyckaynapabl kaTaH
KagaranaHpl3s:

-KaHgawn pa 6ip opHaty
XXYMbICTapbIH icTeMec BypbIH
KYPbITFbl SNEKTP XeniCiHeH
aXblpaTblNybl KEPEK.

-OpHaTyabl xoaHe icke Kocyabl
OiNiKTi TeXHMKanNbIK MaMaH
eHAIPYLUiHIH HyCcKaynapbl MeH
XeprinikTi Kayincisgik



epexenepiHe can opblHAaybl
Kepek. MNanganaHy
HyCKayIbIfbIHAA apHanbl
KepceTinMeniHLLe, KYPbINFbIHbIH,
ewbip GeniriH xxeHaeyre He
aybICTbIpyFa 6bonmangbl.

-KypbIniFbiHbI XXepre Kocy MiHOETTi
emMec.

-Kyat kabeniHiH, y3blHAbIFbI
KoprnycKka eHAipineTiH KypblffblHbI
3NEeKTp XeniciHe Kocy YLUiH
XKeTKINiKTi 6onybl Kepek.

-OpHary afbiMaarbl Kayinciagik
cTaHgapTTapbiHa can 6onybl yLiH
opHaTty epexenepi 6onbiHwa
caHaTTbl lWWaMajaH TbIC KepHey
»XargambiHAA XKerniHi TonbIiFbIMEH
axxblpaTaTblH TYPaKTbl Ken
nonsApnbl KOCKbILW KaxeT 6onaapl.

-KenTik poseTkanapgbl Hemece
y3apTKbILW CbiMAapabl
nanganaHbaHpbl3.

-OpHaTty asikTanfaHHaH KeniH
3EKTP KOMMOHEHTTEPI
navganaHyLlbifa KormkeTimai
donmanasbl.

- Kypbinfbl KeHe OHbIH
KormkeTimai Genikrepi
nanganaHblfnfaH Kkesge Kbl3aabl.
Kb13abIpyLUbl 3nemMeHTTepai
yCTamaHpI3.

-bananapabiH KypbinfbiMeH
oriHayblHa 6onmanabl, onapasbl
anwak ycran, kagaranan
OTbIPbIHBI3, cebebi KormkeTiMai
OenikTep nanganaHy kesiHge
KaTTbl KbI3blIM KETYI MYMKIH.
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-Kapanoctumynaropnapbl MeH
KOCyIbl UMMnaHTTapbl 6ap
agamgap UHOYKUNANbIK NAUTaHbI
nanganaHbac 6ypbiH
KapOuoCTUMyNAaTopnapbIHbIH
KYPbINIFbIMEH YUIECIMAI EKEHIH
TeKcepyi Kepek.

-Manganany kesiHae »aHe oaaH
KEWNIH KYPbINFbIHbIH, Kbl34bIpYLUbI
3MIEMEHTTEPIH YCTaMaHbI3.

-KypbInfblHbIH 6apibIK
KOMMOHEHTTEPI XKeTKINIKTI Typae
CybITbIIManbIHLLIA, WYybepekTepai
He 6Gacka TyTaHfbILL
Matepuangapabl TUri30eH;3,-
TyTaHfbil MaTepuangapapl
KYPbINFbIHbIH XXaHblHA KOMMaHbI3.

-KbI3bIn KETKEH Mannap oHam
epTeHeai. Mawn ken
KonaaHblnaTbliH Taramaapabl
JanblHOay KesiHge MyKUaT
OO0nbIHbI3.

-Erep 6eTken WhoITbiHAca, aNekTp
TOrbl COKMaybl YLWiH KYPbINFbIHbI
OLUIpIHi3.

-KypbInfbl CbIpTKbl TAUMEPMEH HE
Genek kawblKTaH 6ackapy
KyparnbIMeH XyMbIC icTemMena,.

-Mnutaga mangbl yKbINCbI3
nanganady kayinti 6onybl MyMKiH
XKoHe epT Tyablpybl bIKTUMan.

- Tamak nicipy npoueciH
kagaranan Typy kaxeTt. Kbicka
yaKbITTblK TaMak nicipy npoueciH
apaanbiM Kagaranan Typy Kepek.
- ©pT1Ti ELLKALWAH cymeH ewipy
apekKeTiH Xacayfa bonmangpl.



OHbIH OpHbIHA KYPbINFbIHbI
ewlipin, epTTi kaknak He wybepek
KneeHka CUSKTbl HOpCceMeH
XabblHpI3. OpT Kayni: Tamak
nicipy 6eTTepiHe Hopcenepai
kanablpyra 6onvanasbi.

-bymeH TasanarbiwTapabl
nanganaHyra 6onmangpl.

-KaTTbl KbI3bIN KETYi MYMKIH
OonfaHAbIKTaH, MblLak,
LWAHBILLKbI, KAcblK CUAKTbI MeTasn
Hapcenepai nnuTara Kokora
donmanasbl.

- KypbInfbIHbI 3MEKTP XesiciHe
Kocnac 6ypbiH: kKepHeYy MEH
KyaTTblH, XXeni MaHaepiHe can
KeneTiHiHe xaHe 6annaHbIC yscCbl
ynnecimai ekeHiHe Ke3 XeTKi3y
YLWiH cbnpmarblK TaKTallaHbl
(KypbINFbIHBIH acTbiHAA)
TekcepiHi3. KymaHiHi3 6onca,
OiNikTi aNeKkTp MamaHbIMeH
KEHECIH|3.

MaHbI3abl:

- [MarpanaHbin bonfaHHaH KeniH
NAnTaHbl OHbIH, BakKbinay
KYPbINFbICbIHAH ©LUipiHi3 XXaHe
KoCTpen aHbIKTafblLlKa
CyneHOeHi3.

-AfbIn KeTyaiH angblH anbiHbI3,
CYMbIKTbIKTapAbl KaHaTy He
KbI3ObIpY Ke3iHAe bICTbIKTbI
a3anTblHbI3.

- KbI3gblpy anemeHTTepiH
KecTpengepae He Tabanapaa 6oc
He KOHTenHepcCi3 Kanablpyfa
oonmangbl.

- Tamak nicipin 6onfaHHaH KewiH
KaTbICTbl aMaKTbl ©LUipiHi3.

- Tamak nicipy yLUiH anatoMUHUIA
donbraHbl NnanganaHbaHbI3 xeHe
Tamak nicipy 6eTiHe antoMnHWU
MaTepuanMeH KanTasnfaH
eHiMaepai Tikenen KoMmaHbl3.
AnNOMUHUI BankbIn, KYPbINFbIHbI
3aKkbIMOanabl XX8He OHbl XXeHaey
MYMKiH 6orimangbl.

- KoHcepBineHreH 6aHkaHbl
Hemece iwiHae Tamak 6ap
KOHcepBineHreH 6aHKaHbl XabblK
KyMiHOE Kbl3OblpMaHbI3: O
XapbISbin KeTyi MyMKiH!

Byn eckepTy 6apnbik nnuTta
TypnepiHe KaTbICTbI.

- TesgeTy (OYHKUMACHI CUAKTDI
XXOfFapbl TOK AeHrennepiH Kyblpyfa
apHarnfaH Man CUSAKTbI
CYMbIKTbIKTapAbl Kbi3abIpy YLUiH
nanganaHyra 6onmangpl.
LlamagaH TbIC KbI3y KayinTi
6onybl MyMKiH. MyHaawn
Xafgannapga TeMeH KyaT
AeHreniH nanganaHyblHbI3abl
YCbIHaMbI3.

-byn koHTenHepnepAi nAnTaHbIH
Tikenew ycTiHe, OHblH OpTacbiHa
KOt kepek. Taba MeH nnuTaHbIH
apacblHa elTeHe KotoFa
donmangbl.

- JKofapbl TemnepaTtypa
XafgannapblHga Kypbinfbl Tamak
nicipy anMarblHbIH, KyaT AeHreniH
aBTOMaTThl TypAe aszantagbl.



KaHgan pa 6ip Tasanay He
TEXHUKAnNbIK  KbIBMET  KepceTy
XYMbICTapbIHbIH, anabiHaa
KOCKbILUTbI  CybIpbI  HE  YWAiH
Heri3ri KOCKbILWbIH CybIpbIM, OHiMAi
AIEKTP XeniCiHeH axblpaTbIHbI3.

OpHarty XoHe TeXHUKanbIK
KbIBMET  KOpCeTy  XyMbICTapsbl
KesiHge yHemi  KomfFan  Kuin
XKYPiHI3.

KagaranaHaTblH, KYPbUTFbIHbI

Kayincia namganaHyfa KaTbICTbl

Hyckaynap anaTblH XoHe
KaTbICThI kayintepai TOMbIK
TYCIHETIH Xafganaa oyn
KYPbUTFbIHBI - 8  XacTafbl KoHe
oAaH YIKEH Oananap;

dounamnKanblK, CEHCOPIIbIK HE aKbIfl-
ec KeMmicTiktepi ©ap agamaap
Hemece elkaHgan Texipmbeci He
kKaxeTTi Oinimi oK apgampap
navpanaHa anagbl.

bananapgbiH KYPbIffbIMEH

oriHamayblH kapgaranan
OTbIPbIHbI3.

Tasanay XeHe KyTiM KepceTy
XyMbICTapblH  6ananap  TMiCTi
Bakbinaycbl3 opblHAamaynapbl
Kepex.

Mnuta Oacka XapbInfbiL
KypbinfbiNnapMeH, ras neLimMeH,
T.0. Gip mMeasringe

nanganaHbinaTbiH Ke3ae 6enmveni
Ka)keTiHLLe XengeTy KaxeT.
TexHukanblk  KbI3BMET  KepceTy
HyckaynapblHa cal NAUTKaHbIH
iLLiH YX8He CbIPTbIH TypaKTbl Typae
Taszanan Typy kepek (KEMIHAOE
AVBIHA BIP PET).
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MnuTaHbl Taszanay >aHe Cy3riHi
aybICTbIpy epexenepiH
opblHOamaraH Xarganga
aybICTbIPy X8He Tasanay epTke
aKenyi MyMKiH.

TamakTbl alwblKk OTNEeH nicipyre
KaTaH TbibIM canblHagbl.

ALLBIK XanblH nanganadbinFadaa,
Cy3ri 3akblMAaHbIN, epT KayniH
TyOblpybl MYMKiH, Gapnblk
Xafgavnapga OHblH angbliH any
KaXerT.

Man KaTThbl KbI3bIM KeTin,
epTeHyiHe xon ©Oepmey YLiH
Kyblpy KesiHOe aca cak 6onfaH
XK6H.

CAK BOJIbIHbI3: lNnuta kocynsl
Ke3ae OHbIH KormkeTiMai GenikTepi
KbI3bIMN KETYi MYMKIH.

Cak  60nbiHbI3! OpHaTtyabl
TONbIfbIMEH asikTaMambIHLLA,
KYPbUTFbIHbI ~ 3NIEeKTPp  XerniciHe
KOCMNaHbI3.

TyTiHAI XOolofFa KaTbICThl
KabblngaHybl Kepek TEXHUKarnbIK
XXOHe Kayincisgik wapanapblHa
KeneTiH 6oncak, XXeprinikTi
YyoKineTTi Mekemenep LblFrapfaH
epexernep KaTaH KagaranaHybl
Kepek.

WbirapbinFaH aya ras afaTblH
KypbinFblnap He Gacka ga xary
KypbinFblnapbl TyablpaTbiH TYTiHAI

XOK  YWiH  nanganaHbinaTtbiH
KyOblpriap  apkbinbl  Xibepinyi
Kepek.

Mpunb  aypsbIC KypblnfaHLua,
NAUTaHbl nanganaHyra
donmangbi!



©OHiMai opHaTy VYWiH OHbIMEH
Oipre OepineTiH BekiTKiL
Oypanganapapl FaHa

nanganaHblHbi3, OypaHaanapablih
AypbIC TyprepiH caTbin anblHbI3.
OpHarty HyCKaymbIfblHOA
KepceTinreH AypbiC Y3bIHABIKTbI
OypaHaanapabl nanganaHblHbI3.
Ac 6enmenik TyTiH copfbiLu
3MEeKTp eMec KyaT Ke3i bepineTiH
Backa KypbiFbinapmMeH
nanganaHbinFaH kesge, 6enveHiy
Tepic KpicbiMbl 4 1a (4 x 10-5
0ap) aeHreniHeH acnaybl Kepek.

Anpafbl yakpITTa aHblKTamarnblk
peTiHae kapay YLiH Oyn
HYCKayrbIKTbl cakTan Kot
kepek. CaTbinaTblH,
TacbiMangaHaTblH He
KeLWipineTiH Xafaanga OHbl

©OHIMMEH 6|pre yCTay Kepek.
Byn kypbinfel 2002/96/EO Kangblk anekTp xaHe
anekTpoHablK kababiktap (K33XK) eyponanbik
OvpekTMBacbiHa cal  TaHbanaHagbl.  OHimai
TUiCiHLWE TacTay apKblibl NanganaHyLlbl KopLuaraH
opTa MeH ajam [eHcayrnbifblHa KeneTiH Tepic
acepaiH anaplH anyra kemekTecepi.

OHimaeri He inecne KyxaTTapfarsl mmmm TaHbacbl

Oyn  eHIMHIH  TYpMbICTBIK  Kangablk  peTiHae
KapacTbipblfIMan, 3MeKTP XaHEe  3NeKTPOHAbIK
XabablKkTapabl kavWTa nawganaHy YWiH - TuicTi

XUHay NyHKTTepiHe xibepinyi kepekTiriH Gingipesi.
KypbinfbiHbl KanablKTbl TacTay GoiblHLLIA XeprinikTi
epexenepre cai TacTaHblid. byn  eHimgj
navganaHy, KannblH KenTtipy >xeHe KannblHa
KenTipy Typanbl KOCbiMWA aknapat any YLiH
XKeprinikTi ~ yakineTTi  mMekemere,  TYPMbICTbIK
KanablKTapabl XWHay Kbl3MeTiHe Hemece eHiMaj
caTbIn anfaH aykeHre xabapnacblHpl3.

Kypbinfbl  Keneci epexenepre camn >xacanybl,
CblHanybl XaHe XacakTanybl Kepek:

332

« Kayincisaik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

» ©nimainiri: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN

50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

* OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. KopLuaraH opTara KeneTiH acepai asanTy YLUiH
OypbIC NavganaHy Hyckaynapbl: Tamak nicipe
bacraraH ke3ge, NuTaHbl MUHUMAanAbI
XbINAamabIKNeH KOCbIHbI3 XaHe TamakTbl nicipin
GonfaHHaH KeliH Ae, OHbl BipHeLle MUHYTKa
KanablpblHbI3. TyTiH xaHe By ken kenempae GeniHin
LbIKKAH Ke3ae FaHa XbingamablKTbl apTThiHbI3
(Te3peTy byHKUMACHI CMpEK xaFaannapaa faHa
nanganatbinybl kepek). MicTi azanTy xywneciHin
TWiMAI XXYMBICbIH CaKTay YLLUiH, KeMip
CcyariciH(nepiH) kaxeT GornFaHaa aybICTbIpbIn
TYPbIHbI3. Mal cy3rici »kaKCbl XYMbIC iCTeyi YLUiH
OHbI KaXeTiHLEe Taszanan TypbiHbI3. TUIMAINiKTi
apTThIpbIM, WYyAbl a3aiTy YLUIH, OCbl HyCKaymbIKTa
KepceTinreH makcumangbl Kyoblp AnameTpiH
nanganaHbiHbI3.



Maipanany

MNnutaHbl Nanganasy

MHOyKumAnblK nicipy >Xymeci MarHUT WHAYKUMSCHI
duankanblk  KybbinbicblHa  Herisgenedi. byn
XYWEeHIH Heri3ri KacueTi KyaTTbl reHepaTopAaH
KecTpenre Tikenewn xi6epy 6onbin Tabbinagb.
ApTbIKWbINbIKTapbl:

OnekTp nnuTanapbiMeH canbICTbipaTbiH 6oncak,
VHAYKUMSNbIK NnnTa:

- Kayincisipek: wbiHbl GeTkeniHgeri TemnepaTtypa
TemeH bonagbl.

- Xbingambipak: TamakTbl KbiCka  YaKbITTbl
Kbi3ablpyFa bonagebl.

- Donipek: nnuta GepinreH napmeHaepre aepey
xayan 6epegi

- Tvimaipek: ciHipinreH KyaTTblH 90%-bl Kbi3yFa
anHanagbl. COHbIMEH KaTap KacTpen nnutagaH
anblHFaHHaH KeWiH, kbidy Bekep narpganaHblMaybl
YLLiH KpI3yAbl Xibepy Aepey ToKTaTbinaabl.

Tamak nicipy KOHTelHepi

TaHGacbl Gap kacTpenpgepai faHa
nanaanaHbiHbI3

MaHbI3abl:

nnuTa OeTiHe 3akblM Kenmeyi YLiH, MblHanapfa
ThIfbIM canblHaabl:

- TyGi TuiciHWe Teric emec KoHTeWHepnepre.

- Ty6i amanbai MeTann KoHTelHepnepre.

- nnuta beTiHe cbi3aT Tycipmeyi YLWiH Heri3i kedip-
OyAbIp KOHTeWHepnepre.

- bICTbIK KocTpengepai xeHe Tabanapabl
nnuTaHelH 6ackapy naHeniHiH 6eTiHe KotoFa
6onmanabl

AnpbIHFbl KOHTENHepnep

MHaykumanelk  nicipy  kesiHge  Kbi3dblpy — YLiH
MarHuT  epici nanmganadbinagbl.  CoHabIKTaH
KOHTeWHepnepaiH KypambliHAa Temip 6onybl kepek.
KecTpen wmatepuanbl MarHuT naniganaHbinatbiH
MarHuTTi €eKeHiH TEKCEpIHI3. Kactpengep
MarHWTNEeH aHbIKTanManTblH ©Gonca, apamgbl
emec.

¥cblIHbINaTblHKacTpenIyGizanameTpnepi
MAHbI3[Obl: erep enwemi Aypbic emec
KacTpenpgep 6Oonca, Tamak nicipy anmarbl
KoCbInMangbl

Op aliMakTa nanganaHbinybl kKepek kactpengep
anameTpi ManiMeTTepiH OCbl HYCKAYMbIKTbIH
cypeTTep GepinreH GeniriHeH KapaHbI3.

KyaTtyHempey

EH kakcbl HOTWXerepre KOM KeTKi3y YLUiH
OepineTiH yCbIHbICTaP:

- [OunameTpi nicipy anmMafblHa ca KeneTiH
KecTpengep MeH Tabanapabl NanganaHbiHbI3.

- Ty6i Teric kacTpengep MeH Tabanapgpl faHa
nanganaHbiHbI3.

- MymkiH GonFaH xaFganga Tamak nicipy kesiHae
TabanapablH 6eTiH KaknarbIMeH Xxaybin KOWbIHbI3

- TamakTbl Tesipek MiCipy YLWiH KeKeHicTepAi,
KapTonTbl, T.6. a3garaH CyMeH MiCipiHi3.

- Tes nicipriwTi NanganaHbiHbI3, 0N KyaT TYTbIHY
MeH Tamak Micipy yakblTblH a3anTabl

- Kectpengi nnutaga GenrineHreH  nmicipy
aviMarblHbIH OpPTachbiHa KOMbIHbI3.

CopfblilWw XxenaeTKilWwTi nanganaHy

Copy XywWeciH eki Hyckaaa nanganaHyra 6onagbil:
CbIPTKbl COPY X®8He TacbiMangay Hemece ilKi
peumpKynauuscel 6ap cyari.

Copy HycKacbl
7-cyp.
TyTiHoep GepinreH xanfay naHeliHe GekiTinreH
KyObipnap (Genek cartbin anbiHagbl) apKbinbl
CbIpTKa LWblFapblnagbl.
Copfbiw KyObIpapbiH, anameTpi
CakyHaHbIH AMamMeTpiHe cal Kenyi Kepek:
- TOPTOYPLILTHI LWbIFbICTAP YLWiH: 222 X 89 MM
- WeHOep wWhifbicTap yuwiH: & 150 mm (*)

XanfafblLl

KocbiMwa aknapaT any YLiH OCbl HycKaymnbiKTa
KepceTinreH Copy HyckacblHa KaTbiCTbl 6eTTi
KapaHpl3.

7a-7b cypeTi

OHimMai  guameTpi  aya  WbifbicbiHA  (kanFay
naHeuj) can KereTiH kaOblpFaFa oOpHaTbiFaH

copfblll  Kybblpnapfa  kaHe  caHblnaynapra
XanfaHpl3.
HnameTpi  kiwipek copfbill  KyOblprap  MeH

caHplnaynap >yMbIC TMIMAIMIFIH Hawapnatbin, Wy

OeHreniH antapnblkran apTTblpybl MYMKiH.

OcbliraH 6avinaHbICTbl

xayankepLuinikrepaeH 6ac TapTbinagsl.

! MuHumangbl KaXeTTi y3blHAbIKkAa ue KyObipabl
nanganaHbiHbI3.

! MymkiH 6onaTblH eH a3 niHgepi 6ap Kybbipabl
nanganaHbiHbI3 (Makcumanabl 6ypbiw: 90°).

! Kybblp avameTpiHiH KypT e3repicTepiHe >on
6epMeHis.

@ Cy3y HycKachbl

8-cyp.

CopbinfFaH aya 6enmere kaviTa xibepinmec 6ypbiH
apHamnbl MaW XaHe MiC cy3rinepiHeH eTeg;.

OHiM cTaHaapTThl OpHaTyFa KaxeT 6aprbik
GeniktepmeH Bepinepi, aya WbIFbICblI KOPMYC
HerisiHiH angblHfbl XafblHa OpHaTbinagbl.

XKyMbIc eHimainiri »KoFapbl TOPT KepamuKarnbik
6enceHaipinreH Kemip Cy3riCi XUbIHTbIFbl ©HIMMEH
Gipre 6epineai. Kepamvkanbik cy3rinep kanta
)acanaTblH MHHOBaLMSANbIK Mogynbaji keMip

Gapnbik



cy3rinepi 6onbin Tabbinagp! (OCbl HYCKaYmMbIKTbIH,
TexHuKanblk Kel3aMeT kepceTy - benceHgipinreH
KeMip cyarinepi 6eniMiH KapaHbI3).

OnapaplH XMMUANbIK-PUsMKanblk kKacueTTepi aca
THimMai nic CiHipyre XaHe Xofapbl MexaHuKanbIK
Keaeprire Kon xeTkigipeai.

KocbimMwa aknapaTtTbl Cy3ri HyckacblHa KaTbICThbl
BeTTeH (ocbl HycKaynbiKTbiH cypeTTep bGenimiHae)
KapaHbI3.

13b-cypet

KoHpbipy

OneKTp XXaHe MexaHMUKarnbIK OpHaTy
XYMbICTapblH GinikTi KbiIaMeTkepnep
opblHAAYbI KEpeK.

Byn anekTpnik kypbingbl XKOFAPFbI opHaTynap
bonFaH xaraanaa KanblHAbIFbl 2-6 CM XXyMbIC
ycTeniHe; LUAKD opHaTynapbl xafgarbiHga 2,5-6
CM XYMbIC YCTeniHe KipicTipinyre apHanfaH.

Micipy 6eTi MmeH Kabblpra apacbiHAarbl MUHUManNAbIK
caHblINnay angblHFbl XarFbliHaH kemiHae 5 cm, bynipiHeH
KemiHae 4 cM xaHe xofapblaarbl kabblpra
»XabablKkTapbiHaH kemiHae 50 cm 6onybl Tuic.

HA3AP AYOAPbIHbI3 = ¥cbIHbINFaH caHbinaynap
)ob6anaHbin 6epinreH: 6oc opbiHAap KaNAbIPY
ke3iHOe ac 6enmMe xabAbIFbIHbIH OHAIPYLWICiHIH
HyCcKaynapblH OpbIHAaHbI3.

& AnekTp Kocynapbl

3-cypet

- KypbInfbiHbl 9MEKTp XeniCiHeH axblpaTbiHbI3
-OpHaTyabl KongaHbICTaFbl OpHAaTY XeHe
Kayincisaik ctaHgapTTapbiMeH TaHbIC kacibu BinikTi
KbI3METKepIiep y3ere acbIpybl Kepek.

-©HaipyLwi ocbl Tapayaa 6epinreH Hyckaynapabl
opblHAamMayAaH TyblHAAWTBIH agamaapra,
XaHyapnapra He 3aTTapra KeneTiH 3UsiH YLLUiH
XayankepuinikteH 6ac Taptagbl.

-KyaT CbIMBbIHBIH, y3bIHAbIFbI NMTaHbI XYMbIC
6eTiHeH anbIn TacTay YLUiH XeTKinikTi 6onybl kKepek
-KypbinfbiHbIH acTbiHAaFbI hrupmanbIk
TaKTanwacblHAA KepCeTinreH KepHeY OHbIH,
OopHaTbINaTblH yaeri kepHeyre cam KeneTiHiHe Ke3
XKETKI3iH|3.

-¥3apTy cbiMAapbiH NanganaHbaHbI3.

- Xepre kKocy 3aH GolblHLLa Tanan eTinesi

- Xepre Kocy KyaT cbiMbl 6acka kabenbaepre
KaparaHaa 2 cM-re y3blH 6onybl kepek

- Erep TypMmbICTbIK Xabablk KyaT CbIMbIMEH
xabablktanmaca, 7200 BaTt kyaT ywiH 2,5 mm2
MUWHUManabl KOHAYKTOP AnameTpiH
navganaHblHbI3; XXOFapblpak KyaT AeHrennepi yLwiH
avameTpi 4 MM2 Gonybl Kepex.

- Kabenb ewobip xarganga 6enve
TemnepatypacbkiHaH 50° C-re acnaybl Kepek.

- Byn KypbInfbl 3NeKTp xeniciHe TypakTbl Typae
KOCbINybl KEpeK, COHAbIKTaH CTaHAapTThl Ken
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NonspIbl KOCKbILL apKbIfbl TYPaKTbl Xenire
»anfaHbl3, coHaa lll caHaTTbl lWWamagaH Tbic
KepHey XafganblHaa xeninepaiH TonbiFbiIMeH
axblpaTblnagbl XeHe opHaTyAaH keviH ganblH
bonagebl.

Cak OonbiHbI3! Ti30ekTi xenire KOCbIM, OHbIH
OVPbIC XXYMbIC iCTEWTIHIH Tekcepmec OyYpbIH, Xeni
kabeni [OypbiC OpHaTbINFaHbIH YHEMi Tekcepin
TYPbIHbI3.

Cak 6onbiHbI3! |Wwki 6arinaHbic kabeniH yakineTTi
TYTbIHyWIbIFa  KONAay  KepceTy  Kbl3MeTKepi
aybICTbIpPYbl KEpeK Hemece ocbl cUsikTbl GinikTiniri 6ap
apam.

EckepTtne: eHiM Makcumangbl
opHaTyfa MyMKiHAik GepeTiH
DYHKUMSCBIMEH XabapiKTanraH
LLlekTey eHimAi aneKTp XeniciHe xanfaraH kesae
HemMece aMneKTp Xenici e3i kanTa XanfaHfaH Kesge
(keneci 2 MUHYT iWiHae), opHaTbINybl kepek. Kyat
leKTey napamMeTpi YWiH OCbl HYCKaynbIKTbIH
XymMbic 6eniMiH KapaHbI3.

KyaT LleKTeyiH
Kyat wekTeywi

Bekity

OpHaTyabl 6acTamac 6ypbiH:

¢ OHiMai KabblHaH anfaHHaH KeliH OHbIH
TacbiMangay kesiHae 3akbiMaaHbaraHbIH
TeKCepiHi3 XaHe KaHaan aa bip akay
aHbIKTanfaH xargaaa opHaTyabl
XanfacTblpmac bypbiH Aunepre Hemece
TyTbIHyWbINAPAbI Konaay Kbl3MeTiHe
xabapnachblHbI3.

*  OHIMHIH OpHaTy OpHbl YLiH AypbiC enweMai
€KeHiH TeKCepiHi3.

* bypaHnga, keningik kaprtackl, T.0. canbiHfaH
KanTap CUSIKTBI Kepek-xapakTapablH
XUbIHTbIKKA KipreHiH (Taceimangay oHan 6onybl
YWiH canbiHFaH) TekcepiHisa. Onapgbl anbin
TacTarn, Kayincia cakTaHbl3.

* OpHaty anmarbliHOa KyaT ysicbl 6ap eKeHiH
TEeKCepiHi3

KopnycTbl opHaTyFa ganbiHaay:

- ©HimMaj cybITyLbl XXababIKTap, blAbIC XyFbiLUTap,
Kbl3ObIpFbILLTAP, NewTep, Kip Xyy MalMHanapbl
MEH KenTipriluTepAiH yCTiHe opHaTyFa
6onmangbl.

- TnuTaHbl eHrizbec OypbIH KOPMYCTbI Kecim,
CbIHbIKTapAbl HE XaHKanapabl MyKUaT anbin

TacTaHbI3.

MAHbBbI3[ObIl: 250° geliHri xorapbl

TemnepaTtypanapra Te3iMzi 6ip KOMMNOHEHTTI

afresvBTi ThiFbI3AarbiWThI (S) NnanganaHbiHbI3;

opHaTy angblHAa xeniMmaey kaxet 6eTkennep

MYKWUST TadanaHbin, xeniMmre kegepri kenTipyi

MYMKiH 6apnblk cybcTaHuusinap KeTipinyi kepek

(Mbicansl, 6enriw 3aTTap, cakTaHgbIpFbILLTap, Maw,



YHTaKTap, ecki xenim kanablKrapbl.);
TbIFbI3AarbILL XXWEKTIH NepuMeTpi 6omnbiHa
TONbIFBIMEH TETIC XXaFblybl KEPEK;
xeniMmaereHHeH KeliH lWamameH 24 caratka

KenTipiHi3.

CAK BOJbIHbI3! BypaHnganap MeH
bICbIpManapabl oc Hyckaynapfa can
opHaTnacaHbl3, 3MeKTp TOrbl Kayri OpbiH anybl
MYMKiH.

EckepTne: eHiM AypbIC OpHATbINYbI YLUIH KENEeCi
cunaTTapra ue xxeniMmmMmeH Kyobipnapabl xenimaey
YCbIHbINAAbI:

- aKpun HerisiHaeri xenimai >xymcak ninriw MNBX
ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cai

- OTKa Tesimaj

- CyFa aca Tesimai

- TeMnepaTypanblk aybITKynapfa Tesimai

- TOMeH TemnepaTtypanapga navganaHyra 6onagbi
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Manpanany

Backapy Takracbl

EckepTne: MNepmeHaepai Tangay yLwiH onapabl 6ingipeTiH TaH6anapabl xaw faHa TypTiHi3 (6acbiHbI3)
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Her|ar|/Tammep,q|l * 2+3. Taiimepai icke locy
6aclapy anemeHTi

4. MepHe nmbl
5. Kigipty / laiiTapy
* 4+5. bananapgaH loplay

®

TiTiH TapTibThI

6. TiTiH TapTlbIWThI XenaeTKilliH Taloay

* TapTy *bingamabilbiH (lyaTbiH) apTTbipy/kemiTy

7. ABTOMaTTBI (hyHKUMANAPABI icke [ocy

* Cl3riHil TonlaHbIH KIpceTeTiH MHAMKaTopAabl laiTa

C. ClariHil KIMeK MHAMKATOPbI
D. AsTomatTbl TipAe TITiH TapTy
(DYHKLMSICHIHBI] MHEMKATOPb
E. Taiimep nHavkaTops! locynbl

Baclapy anemeTi | opuaty F. TitiH TapTy *bingamabilbiH (lyaTbiH) KIpy
G. TyTiH TapTKpILL XENAETKILIHIH, Avcnned
8. Tamal nicipy aitmalblH Talpay H. Micipy 6iniri opHanacyblHbIl UHAMKATOPbI
@ * lyaT gelreitiH apTTbIpy/kemiTy . lyaT pelrediH KIpy
. 9. Temnepatypa peTTeriLTi icke locy J. Micipy 6Iniriil gucnneni
Mnuta newri K. Temnepatypa MeHeKepiHil aucnnemi
baclapy anemenTi L. Kinip uHaukaTops! [oCybl
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BacTamac 6ypbIH eckepiHi3:
Byn nnuTtaHbiH Gapnblk yHKUMSNApbl eH KaTaH,

Kayincisgik epexenepiHe can 6onaTtbiH  eTin
XacanfaH.

OcblifaH 6annaHbICTbI:

. KacTtpenpep XaHapfbIHbIH ycTiHe
KoMbINMaraHAaa Hemece AypbIC emec
KOWbINFaHAa, KenoGip  dyHKuusnap  icke
KocbINManabl Hemece aBTOMaTTbl  TypAe
ewwipineni.

+ backa xafpgannapga 6enrini 6ip  dyHKUMS

TaHdanvaraH napameTpai KaxeT eTKeH Kesfe, icke
KoCynbl YHKUMsSNap aBToMaTTbl Typde ewipinegi
(Mbicanbl: “NMnuTKaHbl” icke KocbiHbI3 ( “Tamak
nicipy anmarbIH” XoHe “Kymbic
TemnepaTypacbIH’, Hemece “Kynbintay
dyHKUMACbIH® Hemece “Tanmep” yHKUMACHIH
TaHaaman)).

Eckepty! ¥3aK yakbiT nanganaHbififFaH
Xafganga (Mbicanbl) Tamak nicipy anmarbl CybITy
dasacbiHga OonfFaHabiKTaH, Aepey  ewipinmeyi
MYMKiH; Oyn asaHblH asikTanaTbiHbiH 6ingipeTiH
TaHbacbl Tamak nicipy anmarbl gucnneniHge o
LWblFaabl.

Tamak nicipy anmarbiH navpanaH6ac 6ypbiH,
Oncnnengin, ewipinyid KyTiHi3.

Tamak nicipy amarbl gucnnemi
Tamak nicipy avmarblHbIH QUCnneni kepceTteg;:

Tamak nicipy  animMafbl 7
KoCyrnbl

KyaT peHreiii 1.9.p
Kangbik Kbl3y MHAMKaTOPbI -
KacTpen aHbIKTarblLL g
Temnepatypa  peTTeriwi
byHKLMACHI KOCY bl o
BananapaaH Kopray L
PYHKUMACHI

KigipTy doyHKUMSICBI H
ABTOMAaTTHI KbI3AbIpY o
pyHKUMSACHI "

337

MNnuTta cunatramanapbl

@ Kayincis icke kocy

OHiM Tek kacTpen Tamak nicipy amMarbiHaa 6onFaH
XafganWga faHa o icke  Kocbinagbl:  ellkaHgan
kacTpen Gonmaca Hemece onap anblHca, Kbl3ablpy
NPOLECI iCke KOoCbINMManabl He TOKTaTbinagbl.

@ KoacTpen aHbIKTarbIL
OHiIM Tamak nicipy anmarbiHga KacTpengiH, 6apbiH
aBTOMaTTbl TYPAE aHbIKTanabl.

@ Kayinci3 ewipy

Kayincisgik makcatTapbiHga opbip Tamak micipy
afiMafblHOa Makcumangbl JXyMbIC iCTey YaKbITbl
OenrineHeni, on opHaTbiNFAH Makcumangbl KyaT
OeHreniHe 6annaHbICTbl bonaapl.

[ J Kangblg KbI3y MHOAUKATOPbI

Bip He GipHewe Tamak nicipy animarbl eLUipinreH
kesfe, kanablk KyaT 6ap Gonca, on TaHGaCbIHbIH
KeMeriMeH Caikec aviMak aucnneningeri Bu3yanabl
CUrHanMeH kepceTinegi. “s

Xywmbic
Eckeptne: Ke3 kenreH dyHkumsnapgpl icke kocy
anablHAa KaXeTTi aiMaKTbl KOCy Kepek

@ KyaTtTbl KOCy

(M NNUTaHbI/COPFbILTHI KOocCYy/ewlirPy
nepHeciH 6acbIHbI3 (TYPTIHI3)
Mnuta/copfbill  nanpganaHyFa gavblH - EKEHiH

OingipeTiH nHOUKaTop LWaMbl XXaHagbl

Owipy yLwiH kanTa 6acbiHpI3

Eckeptne: bByn dyHKkumsaHbIH OGackanapra
KaparaHga 6acbIMAbIFbl XOFapbl.

@ Tamak nicipy aimMarbIH TaHaay

KaxeTTi Tamak nicipy awnmarblHa can KeneTiH
TaHpaay xonafbiH (8) TypTiHi3 (bacbiHbI3).

@ 9 KyaT geHreni

MnuTtaga 9 KyaT aeHremiHe ne

TaHpay xonafblH (8) TypTiHi3 >x8He TemeH-

XOFapbl XbIIMKbITbIHbI3:
KyaT AeHreliH apTTbipy YLUiH OHFa Kapaw;
KyaT OeHrewiH kemiTy yLUiH corfa Kkapan.

@ KyaT apTThIpfbiLl

OHim 10 MuHYT BoWbl Kocynbl GonaTbliH KocbiMLLA
KyaT OeHreviHe ue (9 OeHreniHeH keWiH), ogaH
KeliH TemnepaTtypa angblHfbl OpHaTbliFaH MaHre
KanTapbinagsl.



TaHpay onafblH (8) TYpTiHi3 X8He TemeH-
YKOFapbl XbIMKbITbIHBI3 (9 OEHreniHeH KewniH) xaHe
KyaT apTTbIpFbILThI iCKE KOCbIHbI3
Kyat apTTbIPFbILL TaHganfaH
avcnneiiiHe " P TaHGacbiMeH LWbiFaapl

anmaKkTbIH,

® Kenip aimakTapbl

Kenip dyHKUMACBIHBIH, apkacbiHAa Con >ak nicipy
anmakTapbl bipaen kyat aeHrevimeH Gip anmakTbl
acan OTbIpbIf, apanac pexumae XymbIC icTein

anagbl. byn dyHKUMSA yrikeH KeacTpengep MeH
Tabanap TamakTbl Oipkenki nicyiHe MyMKiHAIK
Gepegi.

AngbiHfel - “Herisri” nicipy ammarbiH apTTafbl
conkec  “Kocbimwia” nicipy  anWmMarbiMeH
naviganaHyra 6onagbl

(ochbl dyHKUMAMEH KaHdan anmakTap

)abablKkTanaTblHbIH Kepy YLUiH OCbl HYCKaymnbIKTbIH
cypeTtTep 6eniMiH kapaHbI3).
Kenip dyHKLMACBIH icKe KOCY YLUiH:

. nanganaHfbiHbI3 KenreH nicipy
aMmakTapbiHblH ekeyiH nae 6ip yakbITTa
TaHAaHbI3

+ (L) (“Kocbimwa” Tamak nicipy anMarblHbIH

Kenip nuaukaropsbl xaHagbl“ 4’

* Tanpay xonarbl (8) kemeriveH (“Herisri" Tamak
nicipy anMarbiHbIH) Xymbic AeHreuiH (Kyar)
opHaTyfa 6onagbl

* Kenip ¢yHKUMACBIH axblpaTy YLUiH, iCKe Kocy
npoLieaypacbkiH opbliHAacaHpI3 bonabl

® TemnepaTtypa perreriwi

TemnepaTypa peTTerilwi — kanaraH HaTUXere Kon
XKeTKi3y YLUiH eH Konainbl angblH ana opHaTbinfaH
TemnepaTtypaHbl OpHaTyFa MyMKiHAiKk 6epeTiH
DYyHKLMSA.

KanaraH nicipy aMafrbiH TaHAaHbI3.

* Kon xeTimai _fAeHrennepaid eH KomannbiCbiH

TaHgay YLWiH 815 (9) TyMMmeciH Gip He GipHelue
peT 6acbiHpI3:

-_\f’

%\ Epity* L
N N

%\W KoinbiTy* &
N NLONL

%\ %\\ %\ KanHaty* &

* Ocbl TapaydblH COHplHAaFbl "TemnepaTtypa
peTTeriwi" 6enimiH KepiHis.

* OuWipy YLWiH KaTa 6acbIHpI3.
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“P“t TaHb6achbl TemnepaTtypa peTTeriLi
pPEeXMMIHAE >KYMbIC ICTEWTIH anmak gucnneniHe
WbiFagbl

@ [epHe Kynnbl
MepHe Kynnbl OpHATLINbBIN KOMFaH PYHKUMSNapAbIH,

abaicbi3ga esreptinyiHe xon 6epmeit, con KyiHae

Kangblpy  YWiH  NAWMTKaHblH ~ NapameTpriepi
KynbinTayFa MyMKiHAIK 6epeai.
Icke Kocy:

*» B6acbiHpI3: @ (4)

e TywmeHiH ycTiHgeri XLW[O wamMbl OHbIH icke
KOCbIFaHbIH KOPCETY YLUIH XaHaabl
AXbIpamy ywiH ocbl 9pekemmi KalimanaHbI3.

@ BananapgaH kopray

BbananapgaH kopray 6GananapgbiH 6Gankaycbidga
Tamak nicipy aviMarblHa >X8He COpfblll anmakka
KipyiHiH angblH anbin, kaHaan ga 6ip yHKUMSIHBIH,
icke KocbInyblHa >xon 6epmengi.

BananappaH Kopray Tek eHiM Kocyrbl Gonbin, an
nicipy avimakTapbl (keHe coprFbill anmakTap)
ewipyni 6bonfaHaa icke Kocbinagpl.

Icke Kocy:

* MNUTafaH Ke3 KenreH KacTpengi anbin TacTaHbl3

. (4) >xoHe D” (5) TyvmenepiH Gipre
6acbin  TypblHbI3, KOC  AblObICTHI  curHan
(PYHKUUSIHBIH,  KOCbINFaHbIH - Gingipeai >xeHe "L
xabapbl (l) >xeHe (F) pawucnnennepiHge nanga
6onappl.

AXxbipamy ywiH ocbl apekemmi KalimanaHbli3.

® Taiimep

Tanimep dyHKUMSCBI 8p TaMak micipy (xaHe copy
anmarbl) anmMarbl YLiH OpHaTbINaTbiH  Kepi caHak
6onbin Tabbinagbl.

OpHaTbinaTblH Mep3iMHiH COHblHAA Tamak nicipy
aimakTapbl (Hemece copy aviMarbl) aBTOMaTThbl
TYpAe eLuipineai xxeHe nanganaHyLlbl akyCTUKanbIK
CUrHan apkbinel xabapnaHaplpbinagb!.

MnuTtaHbIK Tanmep pyHKUMNACHIH icke
Kocy/petrey

» Tamak nicipy avimarbiH TaHaaHbI3 (kyat # 0).

e Tanmep yHKUMACLIH  navganaHy  yLiH

- +(3+2), TyMeciH 6acbiHbI3
» Tanmep y3aKTblfblH PETTEH3:
aBTOMaTThl 6LWIPY yakbITbIH apTTbIpy YLWIiH TaHaay

KypanbiH “F(2), 6acbiHbI3

aBTOMaTThl 6LWipy yakbITbIH a3anTy YLWiH Taxaay
KyparnblH =ms(3), nepHeciH 6acbiHbI3

KaxeT 6onca, 6acka Tamak nicipy aiMakTapbl YLUiH
onepauyusiHbl kanTanaHpl3.

Eckeptne: Tavimep MaHi opbip Tamak nicipy
anmvarbiHga  epTypni 6onybl  MymkiH;  (A)
oucnneniHge COHFbl TaHOanfaH nnuTaHbiH  Kepi



caHafbl 10 cekyHOKka LWbiFagbl, o4aH KewiH eH a3
KanFaH yakblT kepceTinegi.

TarimMep kepi CaHakTbl asiKTaFraH kesge, AblObICTbI
curHan weifagbl (2 MUHYT Goibl  Hemece
nnuTKkagarbl TynMmenepgin 6ipi 6acbinFaHwwa), ocbl
kesge (A) aucnneni “0.00" 6enriciven Gipre
XKbINbINbIKTaNObI.

EckepTtne: nicipy anmarbl ﬂMCHﬂ?ﬁiHiH 6ip
XafblHAa MblHa 6enri nanga 6onaapl: $ (E)
Tanmepai ewwipy yLliH:

* TaMak nicipy anmarbiH TaH4aHbI3

* Tanmepai "L]" MaHiHe MbIHaHbIH KemMeriMeH
OPHaTbIHbI3: w(3),

EckepTne: ewkanaan nepHe 6acbinmaca,
YyHKLMS KOCynbl Kanagpl.

~

@ XyMbipTKa nicipy Tanimepi

XKyMmbipTka nicipy Tanmepi yHKUMSCHI  nicipy
anmakTapblHaH (KeHe copy anMarblHaH) Tayernci3
Kepi caHak 6onbin Tabbinaabl. XKyMbipTka Tanmepi
- (3+2) Tyrmeci GacbinFaHpa  icke
Kocblnagel.

EckepTne: XymbipTKa nicipy Tanmepi
YHKUMSACBIH icke Kocy kepek 6Gonca, Tanmep

YHKUMACH  YLWiH Ae OocCblHAam npoueaypaHbl
KanhTanaHpi3.

Tarimep kepi caHakTbl asiKTaFraH kesge, AblObICTbI
curHan weifagbl (2 MuHYT GoWbl  Hemece

nnuTKkagdarbl Tynmenepgin 6ipi 6acbinfFaHwwa), ocbl
kesge (A) aucnneni “0.00" 6enriciven Gipre
XKbINbINbIKTARABI.

® Kigipty

KigipTy dyHKUMACH NNMTKada XXyMbIC icTen TypFaH
Ke3 KenreH (yHKUMsIHBI KigipTyre (Kigipy kesiHae
Tamak nmicipy KyaTbl Henre Tycedi) MyMKiHAIK
Gepegi.

Icke Kocy:

. ﬁac')b'lH,bBZ D “ (5)

« "1 1" kepcetinegi (l).

@YHKYUSIHBI aXXKblpamy YWiH:

EckepTne: Oyn spekeT NnuTKaHbIH NapameTpnepiH
Kigipyre geniHri K\rhiHe KanTa opHaTagbl.

* BacbIHpI3: (5)

. 10 cekyHn iwiHoe oOH kak OorbiveH
XbIDKbITbIHEI3 TaHmay xonafbl (8) (2 Tamak
nicipy anmarbiHa katbicThl) (19-CYPET);
EckepTne: erep ocbl yakbIT iWwiHAe el apekeT
opblHAanvaca,

KigipTy dpyHKumscel 6enceHai kynae kanagpl.
EckepTtne: erep 10 muHytTaH keniH  Kigipty
pyHKUMACHI axblpaTbinMaca, NnuTka aBToMaTThl
Typae ewegi.
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@ Kavitapy

Erep Kavitapy oyHkumsicel abancbidga eulipy
XafganblHAa NAuTKaHbIH Gapnblk yHKUMANapbIH
KannblHa KkenTipyre MyMkiHaik 6epegi.

Icke Kocy:

* NIWTKaHbl KanuTa icke Kocy @(1) (eLuKkeHHEH
KeniH 6 cekyHp iWwiHae)

* BacblIHbI3: D (5), (6 cekyHna iwiHae)

@ ABTOMATTbI KbI3AbIPY
ABToMaTThl [bI3dblpy (DYHKUMSICHI OpHaTbIMlaH lyaTneH

Tesipek [bi3gbipyla MIMKiHGIK Gepegi; 6l dyHKUMAMEH
TamalTbl Tesipek nicipyre bonagel, Gipal TamalTbl Kinaipy layni
Bonmaiabl, cebebi Temnepatypa opHaTbinlaH AelreiiaeH
acnangpl.

Bln doyHkums 1-8 pelreiinepiMeH lonaaHbinagbl.

Icke Kocy:

» KanaraH Kyat geHreviinge TaHaay xonafbiH (8)
6acbIn TypbIHbI3

. A kepceTinegi (l).

@ KyatThbl WekTey

KyaTTbl LwekTey YHKUMACHI ©HIMHIHMakcumangpl
COpy LaMacbiH LUEKTern OTbipbin NanganaHyra
MYMKiHAIK 6epeai.

EckepTne: TyTiH TapTkbllw ewipyni GonfaH kesae

TYTiH TapTKbIW ( (1) TyvimeciH 6acnan ) TyTiH
TapTKbILW 3MEKTP >KemniCiHe >KarFaHFaHHaH KewiH
HeMece 3aMneKTp XKeriCiHiH e3i KanTa XarnfaHFaHHaH
KEeMiH 2 MUHYT iWiHge ewepi.

KyaT wekTeyiH opHaTy YLUiH:

. + D“ (4+5), nepHenepiH AbIOLICTLI curHan
LblKKkaHLWa 6ackin TypbIHbI3

*FL xoHe RL

} P,
cbipFbITNanapblH Gip yakbITTa conpgaH oHfa
CbIPFbITBIHbI3,
xoHe P opinTepiHOe Kbickawa AblObICTbI CUrHan
WbIKKaHLWa 6ackin TypbiHpI3"Tanvep" aucnneni (A)

"CF6" OenrinepiH OHbl oOpHaTyfa GonaTblHbIH
6inAipy ywiH kepiHegi

FL awnmarbl Jvcnneii afbiMgarbl napameTpai
KepceTtegi**

0= 7,4KBT

1= 45KBT

** apenkiciHwe, wektey 7,4 KBT MaHiHe Korbinagpl
* KyaTTbl LWEKTey napameTpiHiH cbipFbiTnacbiH FL
CbIpFbITNAachI KemerimeH esreTy YLUiH

1
T

KBT LwamacblH apTTbIpy YLUiH CONAaH OHFa
KBT LwiamacblH KeMiTy yLUiH OHHaH confa



* TaHgaygbl cakray YLiH @ + D” (4+5),

nepHenepiH 1 cekyHa 6acbiHpI3;
napameTpai pacTay YyLiH AblObICTbI CUrHan LWbIfFbIM,
DYHKLUMSA Kabbinagbl.

COPFbILL XENAETKILITI NANOANAHY
@ KyaTtThl Kocy

(1) NNUTaHbI/COPFbILTHI KOocCy/ewlirPy
nepHeciH 6acblHbI3 (TYPTiHi3)
MnuTa/copfFbill  NanmganaHyfa OaviblH - eKeHiH

6inaipeTiH MHAMKaTOP WaMbl XaHaab!

Owipy ywWiH kanTa 6ackiHbI3

Eckeptne: bByn dyHKUusAHbIH Gackanapra
KaparaHaa 6acbIMAbIFbI XOFapbl.

@ Copfbiw XenpeTKilTi Kocy:
Copfbilw XengeTkiwTi icke Kkocy ywiH Tanpay
xonarblH (6) TypTiHi3 (6acbiHbI3)

@ Copy Xbilngamabifbl (Kyar):

TaHpay xonafblH (6) TYpTiHi3 X8He TeMeH-
YKOFapbl XbIMKbITbIHbI3:

COpfbILL XENAETKILTIH KblNgaMAabIFbiH - (KyaTbiH)
apTTbIpy YLWiH oHFa kapan (0-10);
COpFbIL XENAETKILTIH KblAaMabIFbIH
KeMiTy yLwiH confa kapaw (0-10);

(KyaTblH)

@ Tanmep

Tarimep (pyHKLUMACHIH COPFbILL XenaeTKill yLiH
icke Kocy/peTTey

» CoprblIWw xenaeTkiwTi Tanaay (keingamabik # 0)

* Taimep PYHKUMACBIH NanganaHy yLwiH ==
(3+2)  TYNAMeciH 6acblHbI3 (ke3 KenreH
Xblngamaelkta 6onraHaa)

* Taimep y3aKTbIfblH PETTEH3:

aBTOMaTTbl 6LWipy YaKbITblH apTThIpy YLWiH TaHaay

KypanbiH “T"(2), 6acbiHbI3

aBTOMaTThbl 6Lipy yakblTbiH a3anTy YLWiH TaHaay
KypanbiH =ms(3), nepHeciH 6acbiHbI3

(A) ovcnneni kepi caHakTbl kepceTeg;,

EckepTtne: Tanmep kongaHbicTa GonfaH kesge
COpFbIL XenQeTKiLTiH, ,EI,I/ICD_J]eVIiHiH, Gip xafblHOa

MblHa 6enri nanga 6onaab!: i (E)

Tanmep kepi caHakTbl asikTaraH kesfe, OblObICTbI
curHan weifagbl (2 MUHYT Goibl  Hemece
nnuTKkagarbl TynMmenepgin 6ipi 6acbinFaHwa), ocbl
kesge (A) aucnneni “0.00" 6enriciven Gipre
XbINbINbIKTanabl.

Tanmepai ewipy yLiH:

* TaMak nicipy anmarbiH TaHOAHbI3

* TanmMepgi "' meHine MblHaHbIH, KemerimeH
OpHaTbIHbI3: wm(3),
EckepTne: elkaHgan
YHKLMS KOCynbl Kanagpl.

nepHe 6acbinmaca,
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@ Cya3riHiH KaHbIFybl MTHAVKaTOPbI

TyTiH TapTKbill TEeXHWKasnbIK KbI3MET OpblHAANybl
KaXKeT ke3fi e3i kepceTtenj

Maw cya3rici

“FILTER"(C) XKLL xaHaab!

Uicke Kocbl 6enceHaipinreH kemip cya3rici
"FILTER"(C) CK[] *binbinbIKTanap

@ Cy3ri KaHbIFybIH 6acTankbl MaHiHe KanTapy
Cyasrinepre (Manm >oHe/Hemece ©GernceHgipinreH
KOMIp) TexHWKanblK Kbl3MeT KOpCEeTinreH COH,

“AUTQ"(7) nepHecit 6achin TypbiHbI3;
"FILTER" 311171 ewwin, caHay 6actanagsi.

® bBenceHpipinreH kemip wmic
KaHbIFybl MHAUKATOPLIH iCKe Kocy

Byn vHavkatop saeTTe ewipyni 6onagsbl.
OHbl icke Kocy yuwiH Oafgapnamanay —YLiH,
MblHanapAe! OpbIHAAHbI3:

CYS3riCiHiH

¢+ TyTiH TapTKbIWTbI
icke KOCbIHbI3;
* COpy MOTOpbl MeH MiCipy anmakTapbl eLuipyni

“AUTO’(7) nepreciH 6acbin

(1) nepHeciH 6acy apkpinbl

6onfaH
TYPbIHBI3;
« "FILTER" jcke Kocbinagwl Aa, KYPbINFbHbIH iCke
KOCbIMFaHbIH KOpCeTy YLUiH eLuesi.

kesne,

® Micke kKapcbl GenceHaipinreH
Cy3riCiHiH Tony MHAUKaTOPbIHbIH eLyi
XOfapblga cunatTanfaH icke Kocy KadampapbliH
KanTanaHbl3

« "FILTER"  ypinbinbikTaiabl
OLUKEHIH KepceTy YLUIH ewefi.

KeMip

0a, KypbUIFbIHbIH

@ ABTOMaTTbI PEXUM

MnuTa eH caiikec XbingamablkneH Kocblnagb! xaHe
COpy  CblbIMABISbIFbIH nicipy  anmarbiHga
nanganaHbinatblH Makcumangbl nicipy AeHreviHe
counkecTeHaipeai.

Quando il piano cottura viene spento, la cappa
adatta la sua velocita di aspirazione, diminuendola
gradualmente, in modo da eliminare vapori ed
odori residui.

Byn dyHKUMSHBI icKe KOCy YLUiH:

“AUTO” (7) neprecit xbingam 6acsinbis, ‘(A Y

CKLO xeHe (D) CK[I >xaHbin, nnuTaHblH OCbl
pexuMae XyMbIC iCTENTIHIH Gingipeai.

Byn KYPbINFbIHbI Tepese aaruuri
XUbIHTbIFbIMEH 6Gipre naraanaHyra 6onagbl
(oHbI eHAipyLwi 6epmenai).

Erep Tepese patuuri XWbIHTbIFbl opHaTbinca
(tek  EXTRACTOR (TyTiH LUbIfapfbill) pPexumi
nanjanaHbinfFaH  xafdanga), Tepese  gatyuri




XUbIHTbIFbI OpPHaTbINFaH 6enmeHiH Tepe3eci xabblk
OonfaH Ke3ae aya LublFapy TOKTaTblnaapl.

-Byn XWbIHTbIK neH Kypbinfbl apacbiHAaFbl
ANEeKTpIiK 6annaHbICTbI GinikTi XKoHe
MamaHAaHAbIPbINFaH TEXHUK OPHaTYbl Kepek.
-Byn XXUbIHTbIK kKypampgac Genik neH OHbIH
oCbl KypbUIFbIMEH NanpanaHbinybiHa KaTbICTbI
Kayincisgik cTtaHgapTTapblHa cad  apHaubl
TypAe cepTudmkaTTanFaH 6onybl Tvic. OpHaTy
XYMbICbl TYPMBICTbIK JKyWenepre apHanfaH
aFbiMAarbl epexenepre cai opbiHAanybl THicC.
CAK BOJbIHbI3:

-KUbIHTBIKTbIH  KypbInfbiFa xanfaHaTblH
cbiMAapbl ceptudmkaTTanfaH Kayincis
KocbIMLLA TeMeHri kepHey (SELV) Tiz6eriHiH Gip
Geniri bonaTbiHAAW eTin XXanfaHybl THiC.

-6yn KYPbINFbIHbIH eHaipyuwici ocbl
XUbIHTLIKTbIH akaynbifbiHa aHe/Hemece
KaTe opHaTbulyblHa KaTbICTbl GOnybl MYMKiH
akaynblKTapAaH XoHe/Hemece MacenenepaeH
TYbIHAANTBIH  KONaucbI3AbIKTap, 3akbiMaaHy
)X9He epT YLUiH XayanTbl 6onmMangbl.

Temnepartypa petreriw CunatTama
On Haszik eHiMaepaiH
KyHaprbl (Liokonag, capbl

Mait, 7.6.) KypamaapblHa
s Epity 31sIH KeNTipMen, xannan
— €piTy YLLIH THicTi nicipy

[eHremiH aHbIKTanabl

On TamakTb! KanHaTbIn

xibepmeit, Bip KanbInTb

s s Temnepatypaga ynbipetin
Eckepry nicipyre nabIKTbl AeHrengi

aHbIKTanabl.

On TamaKTbl y3aK yakbIT
6asy KaitHaTy aeHremniH
aHbIKTanabl. KpisaHak
COyCTapblIH, €T COyCTaphbiH,
copnaHbl, KekeHicTep
copnacsiH (MUHeCTpoHe) bip
KanbinTbl TEMNepaTypameH
nicipyre bIHFanmbl (Cynbl
s s s Basy KbIMbITKbIL OPHBIHA

. naiifanaHyra eTe XaKcbl).
— Kanraty On apeTtTerigen TaMaKTbIH
LaLbIpayblHbIH HEMECE
TabaHbIH TyGiHe
XabblCybIHbIH anablH
anagpl.
By yHKUMSHBI TaMaKTbl
KalHay feHreniHe XeTKiareH
COH, NaiaanaHbIHbI3.

341



Kyar kectenepi

OeHrenai kongaHy

KyaT nexreni Micipy Typi (aucnnen nicipy Taxipubeci MeH nicipy
apeTTepiH Gipre KamMTUAbI)
Cy 6onfaH xafganaa TamakTblH
TemnepaTtypacbiH Te3 KalHaTy aeHreniHe
Boost Tes KpI3ablpy OeviH xblinaam apTTblpyFa XxaHe Tamak nicipy
Makcumym CYWMbIKTbIKTapblH >Xblngam Kbi3ablpyFa eTe
KyaT bIHFaMbI.
TamakTbl Kbi3apTyFa, nicipyai 6actayra,
89 KybIpy - kaviHaTy KaTbIpbifiFaH TaMakTapAbl KyblpyFa XoHe
XblnaaMm KanHaTyFa eTe biHFannbl
) v KyblpyFa, kaiHaTbIn KOtoFa, nicipyre xoHe
7-8 Kei3apTy - Kyelpy - KaiiHary oTKa kakTayfa (5-10 MUHYTTBIK Kbicka
- OTKa Kakray o -
X yakbITTap iWiHAe) eTe biHFaiinbl
OoFapfbl
KyaT KyblpyFa, kKavHaTbIN KOtoFa, nicipyre xoHe
67 KbizapTy - micipy - 6ykTbipy | oTka kaktayfa (10-20 MUHYTTBIK KbiCka
- KybIpy - OTKa Kakray yakbITTap ilWiHAe), kepek-kapakTapabl angbiH
ana Kbl3ablpyFa eTe blHFalnbl
— ) _ | KanHatyra, Basty kaHaTbIn Kotora, nicipyre
4.5 Mlicipy - GyKTbIPY - KybIpy (y3arblpak yakplTka) eTe biHFainbl [acTaHbl
oTKa kakTay
apanacTbipy
CyibIKTbIK (MbICarnsbl, cy, Waparn, copna, cyT)
Micipy - KaiiHaTy - KolonaTy KOCbINFaH Taramel (kypiw, coycTap,
o 34 KypFakTaw KyblpbifiFaH Taramaap, 6anbik)
prawa - apanacTbipy 6 <
ar asly nicipyre, nactaHbl apanacTbipyfa eTe
Ky bIHFAWMbI
CyMbIKTbIK (MbICansl, Cy, Lapan, copna, CyT)
Mici o KoCbInFaH Taramapl (6ip nMTpaeH a3
icipy - kanHarty - KoonaTy " . .
2-3 Kenemgeri: Kypiw, coyctap, KypFakram
- apanacTbIpy -
KybIpbiriFaH Taramaap, 6anblk) 6asy nicipyre
eTe bIHFalnbl
EpiTy - XibiTy - xbinbl Mangpl xxymcapTyfa, LWoKonaaThl xannan
1-2 Kynge cakray - OarnkbITyFa, WaFbiH TaMaKTapAbl epiTyre ete
apanacTtbIipy bIHFANbI
Temenri YKaHapaH nicipinreH TamakTbIH LUaFbIH
Kyat EpiTy - Xi6iTy - bIrbl nopLMsiNapbIH Xbirbl Kyiiae cakTayFa Hemece
1 Kynge cakray - OepineTiH TamakTapAblH TeMnepaTypachiH
apanactbipy yCTan TypyFa >XeHe pu3oTTOHbl apanacTbipyFa
eTe bIHFalnbl
MnuTta kyTy Hemece eLwipy pexumiHage
SLLIPY Henpik BeTki 6enikke kongay 6onagbl (H-L-O apkbinbl curHan 6epinetiH
KyaT KepceTty Tamak nicipyaeH KewiH kanybl MyMKIH Kanablk
Kbi3y)
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Tamak nicipy kectenepi

Tamakrap TamakTap KyaTt geHreni meH nicipy 6enriweci
caHaThI Hemece BipiHwi ke3eH KyaTtTap | EkiHWi ke3eH | KyaTtTap
nicipy Typi
KaHa nickeH MacTa nicipy xaHe
nacTa Cyabl Kbl3ablpy ApTTbIpY-9 KalHATBIN KOIO 7-8
XKaHa nickeH MacTa nicipy xaHe
Cyabl Kpi3ablpy ApTTbIpy-9 9 7-8
Macra, Kypiw _nacra KalHaTbIn Koto
KanHaTtbinFaH Cyabl Kbi3abl ADTTHIOV-9 MacTa nicipy xaHe 5.6
KypiLL ya Py pTTEIPY KanHaTbIn KoK
Pu3otTo KybIpy aHe KyprakTait 7-8 Micipy 4-5
KybIpy
KanHaTtbinFaH Cyabl Kbl3ablpy ApTTgblpy' KanHaty 6-7
KyblpblnFaH Mangbl Kel3gbipy 9 Kybipy 8-9
KekeHicTtep, Maitra .
Sypmam‘a’; BYKTLIDY KbI3gblpy Kepek-xapafbl 7-8 Micipy 6-7
ByKTbIpbinFaH Kbl3ablpy Kepek-Xxapafbl 7-8 MNicipy 3-4
KybipbinFaH Kbl3abIpy Kepek-xaparbl 7-8 éh:%ab?;r; 7-8
Kyprakran ETTi maiFa kpI3apTbin Kyblpy . - )
KybIpy (capbl MaiFa Kyblpbinca, 6-kyaT) -8 _ icipy 34
Otka TabaHbl anablH ana Kbl3gblpy 7-8 Exi xafbiH 0TKa 7-8
Etrep KakTanfaH o KakTay
aiifa Kbl3apTbin KybIpy : - )
Keizapty (capbl Maifa Kyblpbinca, 6-kyaT) 7-8 icipy 45
Marira KpI3apTbin KybIpy . - ]
ByKTbIDY (capbl MaiFra Kyblpblfica, 6-Kyar) 78 Micipy 34
Kag;ﬁaH TabaHbl anablH ana Kbi3gblpy 7-8 Micipy 7-8
Maiira KpI3apTbin Kyblpy : . )
Banbik ByKTbIPY (capbl MaitFa Kyblpbinca, 6-kyaT) -8 Micipy 34
CyMbiKk Hemece TOH Manabl
KyblpbinfFaH R 8-9 Kybipy 7-8
OwmnetTep Taﬁa'fb' capel Mau He 6 Micipy | 6-7
TOH MaWi canbin Kbi3ablpy
OwmnetTep Taﬁa'jb' capel Mau He 6 Micipy | 5-6
MymbipTKanap TOH MaWi canbin Kbl3ablpy
Kymcak Cyabl Kpi3ablpy AptTbipy-9 | Micipy | 5-6
KavHaTbINFaH/KanHaTbINFaH
- TabaHbl capbl Maii .
Kynmakrap CanbiN KoI3ALIPY 6 Micipy | 6-7
CylibIK MaliFa Kpi3apTbin Kybipy -
Keisarak (capbl man 6onca, 6-kyat) 6-7 icipy 3-4
CylibIK MaliFa Kpi3apTbin Kybipy . - )
CoycTap ET coycel (capbl mai bonca, 6-kyar) 67 Micipy 3-4
Bewamens Herja,qi ,qal.?it.,lﬂ,qay (capbl 5 Basy
COVChI Malapl epiTiHi3 )XeHe yH 5-6 KalHaraHLwa 3-4
4 cebiHi3) Kbl3AbIpbIHbI3
KaMI:(EFI)Lb“;ﬂFaH CyTTi KaviHaTy 45 Basy Iézl/lloHaTblﬂ 45
DecepTTep, - ) Basiy kanHaTbIn }
Kpemaep BoTkanap CyTTi KaHaTy 4-5 KOIO 2-3
KypiLu . ] Basy kanHatbIn g
BoTkaCH! CyTTi Kbl3abIpy 5-6 KOIO 2-3
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TexHuKanbIK KbI3MeT KepceTy

MNnuTafra TexHUKanbIK KbI3MeT KepceTy

Cak GonbiHbI3! KaHgah pa 6ip Tasanay He
TeXHUKanblK KbI3MEeT KepceTy KYMbICTaphbl
angblHAa TaMak nicipy anMakTapbIHbIH ewipyni
eKeHiH XoHe KbI3y WHAWKATOPbl COHreHiH
TeKcepiHi3.

Tasanay
[MnuTkaHbl op nanpganaHFaH caWblH Tasanan Kok
Kepexk.

MaHbI3abl:

Abpa3uBTi  rybkanapapl, wat  rybkanapbiH
nanganaHyfa 6onmangbl. Onapgpbl
navpganaHcaHbl3, YyakplT eTe  Kene  LblHbI

3aKbIMAaHybl MYMKiH.
Miw OypikkiwTepi He p[ak KeTipriTep CUSKTbI
XMMUANBIK TiTipkeHaipriwTepai nanganaHbaHbI3.

Op navipanaHfFaH camblH, Tamak Kanablkrapbl MeH
[aKTapblH KETipy YLiH NAMTaHbl cankbliH api Ta3a
KyniHOe yCTaHbI3.

KaHT He KypamblHOa KaHT Meniiepi kenm Tamak
NnMTaHbl 3akbiMAanabl XKeHe [epeK  arnblHybl
Kepex.

Ty3. KaHT X8He KyM LUblHbl OeTkenai 3akbimaaybl
MYMKiH.

MnutaHbl Tazanay yLwiH )ymcak LybepekTi, KaFa3

CYIriHi Hemece apHaibl Kypanaapabl
nanganaHbiHbI3 (SHaipyLwiHiH HyckaynapbiH
KagaranaHbi3).

BYMEH TA3AJAFbILUTAPObI MAAOANAHYFA
BONMAAObI!N!

MaHbI3abl:

Erep cymbiKTbIKTap Gavikaycbidga He WamagaH Thic
KeCTpenpeH arbin KkeTce, kKaHaaw Aa 6ip kanabIKTbl
aneIn Tactan, Makcumanabl rurmeHanbik
Xafgannapga Tasanay YLWiH eHiMHiH TeMeHri
XaFblHAAFb! afbl3y KnanaHblH allblHbI3.

16 cypet

Tonblk 8pi TepeH Tazanay YLiH TOEMEHri HayaHbl
anbin Tactayra 6onagel.
18 > 18.3-cyp.

Copfbill XengeTKillke KbI3MeT KepceTy

Tasanay
Tasanay ywiH TEK GeiTapan  cymMbiKTbIK
TasanarblLka MarLubIHFaH LwybepekTi

narpananbiHbi3. TASAJIAFbILL ACVI'IAI'ITAP,EI,bI
HE K¥PANOAPObI NMAMOANAHYFA
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BONMANAbI!

Abpa3suBTi KypamgacTapbl
nanganaHyfa 6onmangbl.
CMUPTTI NANOANAHYFA BONIMANAOBI!

6ap eHiMaepai

Maw cysrici

Tamak nicipy Ke3iHae WbFaTbIH MaW
bGenwekTepiH TapThbin anagbl.

AiibiHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH KaHbIFybIH
KOPCETETIH Xyle KaXeT eTKeHAe) arpeccuBTi emec
TasanarbllThl NaganaHa oTbIpbif, KONIMEH He
bIAbIC KYFbILUTA TOMEH TemnepaTypaga >XoHe
Xblngam TasanaHbin Typybl Kepek.

blabIC XyfblWTa TasanaHfaHHaH KeniH MeTann man
CY3TiCiHiH TYCi OHpIN KeTYyi MyMKiH, 6ipaK OHbIH Cy3y
cvnatTamanapbl e3repiccis kanagpl.

15-cypet

BenceHpipinreH Kemip Cy3ri - Kepamukanbig
(Cy3y HyckacblHa faHa apHanagbl)

Tamak nicipy kesiHAe WbIFaTblH >KaFbIMCbI3
micTepai xonabl.

©OHim GenceHaipinreH kemipgiH apkacbiHoa
nicTepai XOATbIH TOPT UIC Cy3ri XUbIHTbIFBIMEH
xabablkTanfaH. benceHgipinreH kemip
KepamuKkarnblk KypbinbIMFa eHaipineai xsHe
onapAbl Nac Hapcenep YLiH OHaW api TOMbIK
KOrpKeTiMAi eTin, ocblnan yrkeH ciHipy 6eTiH
Xacangpl.

Tamak nicipy Typi MeH maw Cy3rinepiHiH,
TasanaHfaH xuinirive 6annaHbICTbl KepaMuKarbIk
©encengipinreH kemip cyarinepi 6ipa3s yakbIT
nanganaHbifFaHHaH KeyiH kaHbiFagbl. byn mic
cyarinepi 6ip caraT 6oibl 200°C TemnepaTtypacbiHa
OeviH angblH ana Kel3ablpbinFaH newTe ap 2/3 an
caunblH TepMangbl kanta xxacanagpel. Kanta xacay
CY3riHiH eH Ken 5 XbINablK XXyMbIC iCTeyiHe
MYMKiHAIK 6epeai.

17 > 17.13-cyp.



Alaynappab! X0t

TimeHpaeri HiclaynapabIl kIMerimeH [3ili3 TI3eTe anaTtbIH, 6Gonmalubi alaynbil nanaa 6onybl MIMKIH. [p6ip HalTbI kalganaa
TimeHperi Hiclaynap kimekTecnece, X/Haeyai [pi lapai xanlacTbipyla [pekeTTeHGeli3.

ECKEPTY
IpbIbIHbI XIHACY KIMbIChIH TeK 6iNiKTi TeXHMKanbIl [bI3MeT KIpceTy MamaHb! [aHa opbiHAaYbI THiC. [lpbic emec XIHaey

XIMbICTapbl NaiaanaHyLwsiia [nKkeH layin TyAbIPYbI MIMKIH. IpbINibIHbI XIHAEY [axeT 6orca, TITbIHYWbINapla lbisMeT
KlpceTy opTanbiibiMeH xabapnacbilbi3.

NPOBJIEMA bIITUMAJ CEBEBI LWELLIMI

Erep calTaHgbiplbiwTap GipHelle peT
icke locklinca, GinikTi aneKTpLLiHi
walbipbilbi3
KicTplngi nicipy 6lniriHe loibilbI3.

Micipy 6lnikTepi XIMbIC icTemece He
icTeyim kepek?

IAgeri xeninik calTaHablplbilw 6ITiH emec
Micipy 6lnirinae KicTpln xol.

Micipy 6lnikTepi icke locbinmaca He Baclapy naHeniH binlangbl MaTa Hemece

baclapy naHeniH Tazanalbl3

icTeyim kepek?

ClAbIITBIl XapTbinai xaybin Tip.

AKNAPAT KOObl CUNATTAMA bIKTUMAI CEBEBI LWELLIMI
OneKTpoHAbIK Kanta
[MepmeH anmarbl LWWaMagaH TbIiC GenwekrepaiH nanganaHbac
E2 KOFapbl TeMnepaTtypara iwiHperi OypbIH NAUTaHbIH,
GavinaHbICTbl ewlegj Temneparypa TblM cankblHaaraHbIH
XoFapbl KYTiHi3
ERRO03 Cy, biabICTap Hemece
+ KinTTiH y3gikcis (TypakTbl) icke acxaHa Kypangaps! BeTki GonikreH Kea
AbIObICTbI CUrHan KoCblybl @HbIKTaNABI. I/lHTepc.bemc 10 nainanayw KBITEH 3aTTbl AbiN,
CeKyHATaH KeliH eLepi. VHTEPCENCIHIH, XXOFapFbl feri o
. eTTi CYPTIHI3.
’,_' XafblHOa.

Backa kare TyTbIHYLWLINAPAb! KONAay Kbi3METIHe KOHbIPay LarbIn, KaTe koAbl Typartbl
cUrHangapb yiuiH YTBIHY PABI KONAaY K KoHbIpay 'K Abl TYP
(E...U...) ecen GepiHi3
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BliibIMHbLI] epekTep napalbl (NAKTa netw)

)abpabilTaywbi ataybl

Samsung Electronics Co. Ltd

Inri Kogbl NZ84T9747VK
A NZ84T9747UK
Mnura new Tipi Kipictipme
Wraykumuansil nicipy Blniktepi

[bI3AbIPY TEXHONOIUACHI

*IHe nicipy anmalTapbl

Micipy 6lnikTepiHil xHe/Hemece aiiMalTapbIHbIl CaHbI 4
Direnek nicipy 6lnikrepi Hemece aimalbl: [pGip aNeKTPMeH (bI3aTbIH Micipy
6lniriHil napans! 18,9 cm, 22 cm

6eTiHil anameTpi (9)

Ip6ip nicipy 6lniriHe Hemece Ip6ip Kr [WiH ecenTenreH aimMalralbl 3Heprus
WhIlbIHbI
(Eypokomuccuanbil anektpnik Tamal nicipy [pbinibinapbi)

@ 15,0 cm: 185,8 Br/cal/kr

@ 24,0 cm: 175,2 Br/cal/kr

@ 21,0 cm: 192 Br/callkr

@ 18,0 cm: 193,6 Br/call/kr

@ 21,0 cm: 194,4 Br/callkr

Mewril (p6ip Kr (WwiH TiTbIHATbIH lyaTbl (Eypokomuccuanbil anekTpiik nnuTa newi)

190,2 Br/cal/kr

+ EN 60350-2/A11 craHpapTbiHa xIHe Ne 66/2014 Eypokomuccus epexenepine (EO) clitkec aHbilTaniaH.

lyat [HemAeyre [aTbICTbI KelecTep

Elxalcb! HiTuxenepre [on xeTkidy ILiH 6epineTiH ICbIHbICTap:

+ InameTpi nicipy aimalbiHa cait keneTiH KicTplngep MeH Tabanapabl naifanaHbilbia.
+ TU6i Teric KicTplnaep MeH Tabanapapl laHa naiganaHsilbis.

+ Mimkin BonlaH xalnaiaa Tamal nicipy kesinae Tabanapgbil 6eTiH [alnalbiMeH xaybin [ofbilbi3

+ TamalTbl Te3ipek nicipy (i KIKIHicTepai, kapTonTsl, T.6. a3galaH cymeH nicipilia.
+ Te3 nicipriwTi nanganatbilbi3, on lyat TiTbIHY MeH Tamal nicipy yalbITblH a3anTagbl
* Kictpingi nnutaga GenrineHreH nicipy aiimalbiHbil opTackiHa [oMbilbi3.

* TiTiH TapTlbIWTbI] TONbI] TeXHUKaNbI] MINiMeTTepiH lopanTalbl [alasaaH KIpilis.
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UZ - O‘rnatish va foydalanish qo‘llanmasi

Ushbu go‘llanmada
foydalanilgan belgilar

OGOHLANTIRISH

Jiddiy tan jarohati yoki o‘limga olib kelishi mumkin bo‘lgan xavfli
omillar yoki xavfli harakatlar.

VAN

Tok urishi, tan jarohati yoki mol-mulkka zarar yetkazishi mumkin
bo‘lgan xavfli omillar yoki xavfli harakatlar.

ESLATMA

Foydali maslahatlar va ko'rsatmalar

Ushbu go‘llanmadagi ogohlantirish belgilari siz va boshqalarga
jarohat yetishining oldini olish uchun keltirilgan.

Ularga gatly amal giling. Ushbu bo‘limni o‘gigandan so‘ng,
kelajakda gayta murojaat etish uchun olib qo‘ying.

Mazkur qo‘llanmadagi ko‘rsatmalarga
qat’iy amal qiling. Mazkur qo‘llanmadagi
ko‘rsatmalarga amal qilmaslik ogibatida
yuzaga kelgan muammolar, yong‘inlar yoki
mulkning  zararlanishi uchun javobgar
hisoblanmaymiz. Ushbu qurilma fagat uyda
foydalanish, ovqgat pishirish va pishirish
jarayonida vujudga kelgan tutunlarni so‘rib
olish uchun mo‘ljallangan. Boshga shaklda
foydalanish tagiglanadi (masalan, xonalarni
isiish). ~ Noto'g'ri  foydalanish  yoki
boshqaruv elementlarini noto‘g‘ri sozlash
yuzasidan ishlab chigaruvchi javobgarlikni

0z zimmasiga olmaydi.

Mahsulot mazkur go‘llanmadagi rasmlarga nisbatan farqli
estetik xususiyatlarga ega bo'lishi mumkin, biroq
ishlatish, texnik xizmat ko'rsatish va o‘rnatish
ko'rsatmalari bir xil hisoblanadi.

I Ko'rsatmalami diggat bilan o‘gib chiging: ular o‘matish,
ishlatish va xavfsizlikka oid muhim ma’lumotiami 0z ichiga
olgan.
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I Mahsulotga elektrga oid o'zgarishlar kiritmang.

! Qurimani o‘matishdan oldin hech qaysi tarkibiy gqism
zararlanmaganligini tekshiring. Birortasi zararlangan bo'lsa,
sotuvchi bilan bog‘laning va o‘matishni davom ettirmang.

I O'matishdan oldin mahsulotning bus-butunligini  tekshiring.
Butun bo‘lmasa, sotuvchi bilan bogfaning va o‘matishni
davom ettirmang.

Eslatma: Qismlarga “(*)" belgisi qoyilgan bo'sa, bular ayrim

modellarda mavjud bo‘lgan, ayrimlarida esa mavjud bomasa-da,

alohida sotib olish mumkin bo‘lgan anjomlardir.

!\ Diqqgat

Diggat! Quyidagi ko‘rsatmalarga gat’iy
amal qiling:

- Har ganday o‘matish ishini amalga
oshirishdan oldin qurilma elektr
tarmog‘idan uzilgan bo‘lishi lozim.

— O'matish yoki texnik xizmat ko‘rsatish,
ishlab chigaruvchi ko‘rsatmalari va mahalliy
xavfsizlik tartib-qoidalariga muvofiq tarzda,
malakali texnik xodim tomonidan amalga
oshirilishi lozim. Ishlatish go‘llanmasida
aniq ko‘rsatilmagan bo‘lsa, qurilmaning
hech bir gismini almashtirmang yoki
sozlamang.

— Qurilmani yerga uzatilgan holda o‘ratish
majburiy.

— Elektr kabeli xonaga ichki o‘matilgan
qurilmani elektr tarmog‘iga ulash uchun
yetarli darajada uzun bo‘lishi lozim.

— Amaldagi xavfsizlik standartlariga rioya
gilgan holda o‘matishni ta’minlash uchun
odatiy omnipolar o‘chirib yoqqich talab
etiladi, bu, o‘rnatish qoidalariga muvofig, Il
toifaga kiruvchi kuchlanishning oshib ketish
holatlarida elektr tarmoglarining to‘liq
uzilishini ta’minlaydi.

- Bir nechta rozetka yoki elektr



uzaytirgichlardan foydalanmang.

- Omatish tugallangach, elektr tarkibiy
gismlar foydalanuvchi tomonidan yetib
bo‘lmaydigan yerda bo‘lishi lozim.

— Qurilma va uning gismlari foydalanish
davomida qiziydi. Qizitish elementlariga
tegib ketishdan ehtiyot boling.

— Bolalarning qurilma bilan o‘ynamasligini
ta’minlang, qo‘l yetadigan gismlar
foydalanish davomida juda gizib ketishi
mumkinligi sababli, bolalarni qurilmadan
uzogroq saglang va ulami nazorat qiling.

Elektron yurak stimulyatori va faol
implantga ega kishilar uchun induksiyali
ovqat pishirish panelidan foydalanishdan
oldin elektron yurak stimulyatorning
qurilmani ishlatish uchun mosligi
tekshirilishi kerak.

— Foydalanish davomida yoki foydalanib
bo‘lingandan keyin qurilmaning gizitish
elementlariga tegmang.

— Qurilmaning barcha tarkibiy gismlari
yetarlicha sovigunicha mato yoki boshga
yonuvchan materiallarning qurilmaga
tegishini oldini oling,.yong'‘in xavfi mavjud
— Qurilma ustiga yoki yaginiga yonuvchan
materiallar va moddalarni go‘ymang.

— Juda qizdirib yuborilgan yog* va moylar
oson alanga oladi. Yog* va moyga boy
bo‘lgan ozig-ovqatlarning pishirilishini
nazorat qilib turing.

— Agar yuza darz ketgan bo‘lsa, ehtimoliy
tok urishini oldini olish uchun qurilmani
o‘chiring.

— Qurilma tashqi taymer yoki alohida
masofadan boshqarish tizimi yordamida
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ishlatish uchun mo‘ljallanmagan.

— Ovqat pishirish panelida yog‘ yoki moyni
nazoratsiz pishirish xavfli bo‘lishi va
yong‘inga sabab bo'lishi mumkin.

- Pishirish jarayoni nazorat qilinishi lozim.
Qisga muddatli pishirish jarayoni
muntazam ravishda tekshirib turilishi kerak.
—HECH QACHON olovni suv yordamida
o‘chirishga urinmang. Buning o‘miga
qurilmani ochiring va alangani qopqoq yoki
olov yoping‘ichi bilan yoping. Yong'‘in xavfi:
buyumlarni pishirish yuzasi ustiga
qo‘ymang.

- Bug'li tozalagichdan foydalanmang, tok
urish xavfi mavjud

— Pichoq, sanchqi, gqoshiq va qopgoq kabi
metall buyumlarni ovgat pishirish paneli
yuzasiga qo‘ymang, ular juda qizib ketishi
mumkin.

— Qurilmani elektr tarmog‘iga ulashdan
oldin, kuchlanish va quvvat tarmoq
giymatlariga mos ekanligi va ulash
rozetkasi mos kelishiga ishonch hosil gilish
uchun ma’lumot yorlig‘ini (qurilmaning tag
gismida) tekshiring. Agar bu borada
shubhalansangiz, malakali elektr xodimiga
murojaat qiling.

Muhim:

— Foydalanib bo‘lingach, ovgat pishirish
panelini uning boshgaruv qurilmasidan
uzing va qozon aniglagichga suyanmang.
— Suyugqliklarni qaynatish yoki isitish
jarayonida to‘kilishlamni olidini oling, issiglik
ta’minotini pasaytiring.

— Isitish elemtlarini ustida ichi bo’sh qozon
va tovalar bilan yoki idishsiz goldirmang.



— Pishirish tugaganda, tegishli zonasi
o‘chiring.

— Hech gachon pishirishda alyuminiy folga
ishlatmang va hech gachon alyuminiy bilan
gadoglangan mahsulotlarni pishirish yuzasi
ustiga qo‘ymang. Alyuminiy erishi va
qurilmangizga tuzatib bo‘lmas zarar
yetkazishi mumkin.

—Hech gachon bankani va ichida ozuqasi
bor konserva bankani ochmasdan turib
isitmang: u portlab ketishi mumkin!

Ushbu ogohlantirish ovqat pishirish
panellarining barcha boshqa turlariga ham
amal giladi.

— Booster (Kuchaytirgich) funksiyasi kabi
yuqori quvvat darajasi qovurishga
mo‘ljallangan yog' kabi suyigliklarni isitish
uchun ishlatiimasligi kerak. Haddan
tashqari issiglik xavli bo‘lishi mumkin.
Bunday holatlarda, pastroq quvvat
darajalaridan foydalanishni tavsiya etamiz.

— |dishlar bevosita ovqat pishirish paneli
ustiga, markazga joylashtirilishi lozim. Hech
bir holatda ovqat pishirish paneli va qozon
orasiga biror narsani bevosita joylashtirish
mumkin emas.

- Yuqori haroratli hollarda qurilma pishirish
zonalarining quvvat darajasini avtomatik
tarzda pasaytiradi.

Har qganday tozalash va texnik xizmat
korsatishni amalga oshirishdan oldin,
sanchqini uzish yoki uyning bosh o‘chirib
yoqgjichini o‘chirish orqali mahsulotni elektr
tarmog‘idan uzing.

Barcha o‘matish va texnik xizmat ko‘rsatish
amallarini  bajarishda har doim ish
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qo‘lgoplaridan foydalaning

Qurilma 8 va undan katta yoshli bolalar,
jismoniy, aqliy yoki sezgi a’zolariga oid
nugsonlarga ega shaxslar yoki hech
ganday tajriba yoxud kerakli bilimga ega
bo‘lmagan shaxslar tomonidan, agar ular
nazorat ostida bolsa yoki qurilmadan
foydalanishga oid ko‘rsatmalar berilgan
bo‘lsa hamda ular qurilma bilan bog‘liq
xavflar hagida to‘liq tushunchaga ega
bo‘lsa, foydalanilishi mumkin.

Bolalarning qurilma bilan o‘ynamasligini
ta’minlash uchun ular nazorat qilinishi
lozim.

Agar to'g‘ri va munosib nazorat ostida
bo‘lmasa, bolalar tomonidan hech gachon
tozalash va texnik xizmat ko‘rsatish ishlari
amalga oshirmasligi lozim.

Panel dudburoni boshga yonish qurilmalari,
gaz yoki shu kabilar bilan bir vagtda
ishlatilganda, xonada munosib  havo
aylanishi ta’minlanishi lozim.

Dudburonning ichki va tashgi sohasi, texnik
xizmat ko‘rsatish ko‘rsatmalariga qat’y
amal qilgan holda, muntazam ravishda
tozalab turilishi lozim (KAMIDA QYIGA BIR
MARTA).

Dudburonni tozalash, filtrni almashtirish va
tozalash qoidalariga amal gilmaslik yong‘in
xavfini keltirib chigaradi.

Ozig-ovgatni olov yoqib pishirish qat’ly
tagiglanadi.

Ochiq  olovdan foydalanish filtrlarni
zararlashi va yong‘in xavfini keltirib
chigarishi mumkin, shu sababli, har ganday
sharoitda ochiq olovdan foydalanmaslik
lozim.

Yog'ni qovurish jarayonida gizib ketish va
yonib  ketishning oldini olish uchun



qo‘shimcha ehtiyotkorlik zarur.

DIQQAT: Ovaqat pishirish paneli yoniq
bo‘lganda, qo‘l yetadigan qismalari gizib
ketishi mumkin.

Diggat! O‘matish to'liq tugallanmaguncha
qurilmani elektr tarmog‘iga ulamang.
Tutunni so'rib olishda go'llanilishi kerak
bo‘lgan texnik va xavfsizlik chora-tadbirlari
yuzasidan mahalliy hukumatlar tomonidan
ishlab chigilgan tartib qoidalarga gat’iy
amal gilinishi lozim.

So'rib olingan havo gaz yogilganda yoki
boshga turdagi yoquvchi qurimalardan
foydalanilganda hosil bo‘ladigan tutunlarni
so‘rib  olish uchun ishlatigan havo
kanalining o‘zida yetkazilmasligi lozim.

Grill panjaralari tog'ri yig‘iimaguncha, hech
gachon dudburondan foydalanmang!

Agar mahsulot bilan birga taqdim etilgan
bo‘lsa, mahsulotni o‘rnatishda fagatgina
ushbu taqdim etilgan mustahkamlash
boltlaridan  foydalaning, agar taqdim
etimagan bo‘lsa, toliq mos tushuvchi
boltlarni sotib oling. Oratish
yo'rignomasida keltirilgan uzunlikka ega
boltlardan foydalaning.

Ovqat pishirish paneli dudburoni elektr
bo‘lmagan energiyadan quvvatlanuvchi
boshqa qurilmalar bilan birga ishlatilganda,
xonadagi manfiy bosim 4 Pa dan
oshmasligi kerak (4 x 10-5 bar).

Mazkur qo‘llanma kelajakda har ganday
vaqtda ishlatishi uchun saglab qo‘yilishi
kerak. Agar mahsulot sotilsa, o‘tkazilsa yoki
kochirilsa, go‘llanma mahsulot bilan birga

berilishi kerak.
Mazkur quriima 2012/19/EC sonli “Elektr va elektron jihozlami
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chigitga chigarish (WEEE)" Yevropa direktivasiga muvofigdir.
Ushbu mahsulotni to‘g'ri chigitga chigarish orgali foydalanuvchi
afrof-muhit va inson salomatligiga yetkazilishi mumkin bo‘lgan
ehtimoliy salbiy ogibatlami oldini olishga yordam beradi.

Mahsulot yoki ilova gilingan hujjatiardagi messs belgi mazkur
mahsulotga nisbatan xofjalik chigindilar kabi munosabatda
bo‘lmaslik kerakligini, balki elektr va elektron jihozlami gayta
ishlashga mofjallangan mos chigindi to'plash markaziga
topshirilishi kerakligini anglatadi. Qurilmani chigindilami- chigitga
chigarishga oid mahalliy tartib-goidalarga muvofiq tarzda chigitga
chigaring. Mazkur mahsulotni gayta ishlash, gayta tiklash va u
bilan munosabatda bofish hagida go‘shimcha ma’lumot olish
uchun mahalliy hokimiyat organi, xofjalik chigindilami to‘plash
markazi yoki mahsulot sotib olingan do‘konga murojaat giling.

Qurima  quyidagi tartb-qoidalarga  muvofiq  ravishda
loyihalashtirilgan, sinovdan o'tkazilgan va ishlab chigilgan:
. Xavfsiziik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,

EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.
. Ishlash xususiyatlari: EN/IEC 61591; ISO 5167-1;
ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;

EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301. EN 60350-2,
+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Atrof-muhitga salbiy
ta’simi kamaytirish uchun to‘g'ri foydalanish yuzasidan tavsiyalar:
Pishirishni boshlaganda, dudburonni minimal tezlikka o‘mating va
uni hatto pishirish tugagandan keyin ham bir necha dagiga yoniq
holda goldiring. Faqatgina favqulotda vaziyatlarda katta miqdordagi
tutun va bug‘ vujudga kelganda, Booster funksiyasidan foydalanib
tezlikni oshiring. Hid kamaytirish tizimi samarali ishlashi uchun
zarur paytda ko'mir filtr(lar)ni almashtiring. Moy filtrining samarali
ishlashini ta’minlash uchun zarur paytda tozalang. Samaradoriikni
oshirish va shovginni minimallashtirish uchun mazkur go‘llanmada
berilgan maksimal havo kanali diametridan foydalaning.



Foydalanish

Ovaat pishirish panelidan foydalanish

Induksiyali pishirish tizimi magnetli induksiya hosil bo‘lish fizik
hodisasiga asoslangan. Mazkur tizimning asosiy xususiyati
energiyani energiya ishlab chigaruvchidan gozonga to‘g‘ridan-
to‘g'ri o‘tkazishidir.

Afzalliklari:

Elektr ovgat pishirish panellari bilan solishtirganda, sizning
induksiyali ovqat pishirish panelingiz:

- Xavfsizroq: shisha yuzadagi harorat.

- Tezroq: gisqaroq ovqat isitish vagtlari.

- Anigroq: ovqgat pishirish paneli buyruglaringizga darhol
javob gaytaradi

- Samaraliroq: yutilgan energiyaning 90% i issiglikka
aylanadi. Shuningdek, ovqat pishirish panelidan gozon
olinganda, issiglik uzatish darhol to‘xtatiladi, bu keraksiz
issiglik yo‘gotilishining oldini oladi.

Pishirish idishlari

Fagatgina . belgisiga ega qozonlardan foydalaning
Muhim:

ovgat pishirish paneli yuzasini tuzatib bo‘lmas darajada
zararlanishi oldini olish uchun, quyidagilardan foydalanmang:
- tagi mukammal tekis bo‘imagan idishlar.

- tagi sirlangan idishlar.

- dag‘al asosga ega idishlar, ovqgat pishirish paneli yuzasining
tirnalishini olidni olish uchun.

- ovqat pishirish panelining nazorat paneliga hech gachon
qizib turgan gozon yoki tovalarni qo‘ymang

Oldindan mavjud bo‘lgan idishlar

Induksiyali pishirish tizimi issiglik hosil gilishda magnitizmdan
foydalanadi. Shu sababli, idishlar tarkibida temir bolishi lozim.
Qozon magnit orqali foydalanish uchun yarogli ekanligini
tekshiring. Agar magnit yordamida aniglab bo‘lmasa, bunday
qgozonlar foydalanish uchun mos emas.

qci ~F~0 AU &5~ 6~Ei&-Ca-a=

Cad E&é

MUHIM: agar tova noto‘g'ri olchamga ega bo'lsa,
pishirish zonasi yonmaydi

Har bir zona uchun foydalanilishi kerak bo‘lgan minimum
qozon diametri hagida batafsil ma’lumot olish uchun mazkur
qo‘llanmaning rasmli gismini ko‘ring.
b&EeCw~a&fEa-eU=

Eng yaxshi natijalar uchun tavsiyalar:

- Faqat tag diametri pishirish zonasi diametri bilan bir xil
bo‘lgan gozon yoki tovalardan foydalaning.

- Faqat tekis tagli gozon va tovalardan foydalaning.

- Imkoni boricha, pishirish davomida gozon qopqog'ini yopiq
holda saqglang

- Pishirish vagtini kamaytirish uchun kartoshka, sabzavotlar
va boshgalarni biroz suv bilan birga pishiring.

- Chagqon gozondan foydalaning, bu energiya iste’moli va
pishirish vagtini kamaytiradi
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— Qozonni ovgat pishirish paneli ustiga chizilgan pishirish
zonasi markaziga joylashtiring.

So'rib olish parragidan foydalanish

So'rib olish tizimi ikkita rejimda ishlatilishi mumkin: tashgi
so'rib olish va evakuatsiya yoki ichki resirkulatsiyaga ega filtr
kabi.

So'rib olish rejimi
Rasm 7
Tutunlar tagdim etilgan ulash gardishiga mustahkamlangan bir
nechta quvurlar (alohida sotib olinadi) orqali tashqariga
evakuatsiya gilinadi.
Tutun quvurining diametri ulash halgasi diametriga teng
bo‘lishi kerak:
- to'rtburchak chigish tuynugi uchun 222 x 89 mm
- aylana chigish tuynugi uchun @ 150 mm (*)

Qo'shimcha ma’lumot uchun mazkur go‘llanmaning rasmli

gismidagi so'rib olish rejimiiga tegishli sahifaga qarang.

Rasm 7a-7b

Mahsulotni diametri havo chigish tuynugi (ulash gardishi)

diametriga teng bo‘lgan devorga o‘matilgan tutun quvurlari va

teshiklariga ulang.

Kichikroq diametrga ega devorga o‘matilgan tutun quvurlari va

teshiklaridan  foydalanish ~ so‘rib  olish  samaradorligini

kamaytiradi va shovqin darajasini keskin oshiradi.

Shu sababli, mazkur holatga oid barcha javobgarlk rad etiladi.

I Minimal kerakli uzunlikdagi havo kanalidan foydalaning.

I Imkon darajasida eng kam qayrilishlari bo‘lgan havo
kanalidan foydalaning (maksimal burchak: 90°).

! Havo kanali diametridagi keskin o‘zgarishlardan
saglaning.

@ Filtrlovchi rejim

Rasm 8

So'rib olingan havo xonaga gaytarilishidan oldin maxsus moy
filtrlari va hid filtrlarida filtrlanadi.

Mahsulot barcha zaruriy gismlar, jumladan, korpus
poydevorining old gismiga joylashtirilgan havo chigish tuynugi
bilan jihozlangan.

Yuqori samaradorlikka ega to‘rtta keramik faollashtirilgan
ko*mir filtri to‘plamlari mahsulotga o‘rnatilgan. Keramik filtrlar
qgayta tiklanuvchi innovativ modulyar ko‘mir filtrlari hisoblanadi
(mazkur go‘llanmaning “Texnik xizmat ko‘rsatish -
Faollashtirilgan ko‘mir filtrlari” bo‘limiga garang).

Ularning kimyoviy va fizik xususiyatlari hid yutishda o‘ta yuqori
samaradorlikni va yuqgori mexanik garshilik imkoniyatini beradi.
Qo'shimcha ma’lumot uchun mazkur qo‘llanmaning rasmli
gismidagi filtrlash rejimiiga tegishli sahifaga garang.

Rasm 13b

O‘rnatish
Elektr va mexanik o‘rnatish malakali xodim tomonidan
amalga oshirilishi lozim.



Elektr jihoz ichki o‘rnatish uchun mo‘ljallangan bo'lib, TOP
(gabariq) usulda o‘matilganda ish stoli galinligi 2-6 sm,
FLUSH (silliq) usulda o‘rnatilganda, 2,5-6 sm bo'lishi kerak.
Ovqat pishirish paneli va devor orasidagi minimal masofa old
gismida kamida 5 sm, yon gismida kamida 4 sm bo'lishi va
yugoridagi devor bloklari kamida 50 sm balandlikda bo'lishi
lozim.

Yodda tuting = taklif etilgan oraliq masofa tavsiyaviy:
oraliq masofalarni rejalashtirishda, oshxona
loyihalashtiruvchi ko‘rsatmalariga rioya giling.

& Elektr ulanish

Rasm 3

- Qurilmani elektr tarmog‘idan uzing

- O'rnatish tegishli o‘rnatish va xavfsizlik standartlari bilan
tanish bo‘lgan malakali professional xodim tomonidan amalga
oshirilishi lozim.

- Mazkur bobda keltirilgan ko‘rsatmalarga amal gilinmagan
hollarda, ishlab chigaruvchi jismoniy shaxslar, hayvonlar yoki
narsalar oldida hech ganday javobgarlikka ega bo‘lmaydi.

— Elektr kabeli ovgat pishirish panelini ish stolidan olish
imkonini berishi uchun yetarli darajada uzun bo‘lishi kerak

- Qurilma ostidagi ma’lumot yorlig‘ida keltirilgan kuchlanish
qurilma o‘matiladigan uydagi kuchlanish bilan mos kelishiga
ishonch hosil giling.

— Elektr uzaytirgichlardan foydalanmang.

— Qurilmani yerga uzatilgan holda o‘matish qonun bilan talab
etiladi

- Yerga uzatilgan elekir kabeli boshqa kabellardan 2 sm
uzunroq bo‘lishi kerak

— Agar maishiy jihoz elekir kabeliga ega bo‘lmasa, 7200
Vatgacha bo‘lgan quvvat uchun mnimal 2,5 mm2 bo‘lgan
o'tkazgichdan foydalaning; bundan yugoriroq quvvat darajalari
uchun diametr 4 mm2 bo‘lishi lozim.

- Kabel uzunligi bo’ylab hech bir nugtada harorat xona
haroratidan 50°C yuqori darajaga yetmasligi kerak.

- Qurilma elektr tarmog'iga doimiy ravishda ulanib turishga
mo'ljalangan, shu sababli, tarmoqga standart omnipolar
o‘chirib yoqgich orqali ulang, bu Ill toifaga kiruvchi
kuchlanishning oshib ketish holatlarida elektr tarmoglarining
to'liq uzilishini ta’minlaydi va o‘rnatilgandan keyin undan
foydalanish oson.

Digqgat! Bosh elekir tarmog‘iga gayta ulash va uning to‘g'ri
ishlayotganini tekshirishdan oldin, har doim tarmoq kabeli
to‘g'ri yig‘ilganligini tekshiring.

Digqgat! Ulash kabeli vakolatli xizmat ko‘rsatish xodimi yoki
unga teng bo’lgan malakali shaxs tomonidan joylashtirilishi
lozim.

Eslatma: mahsulot o‘matiladigan maksimall quvvatni
cheklash imkonini beruvchi quvvat cheklovchi funksiyasiga
ega

Cheklov mahsulot elektr tarmog‘iga ulanganda yoki elektr
tarmog‘ining 0‘zi qayta ulanganda (keyingi 2 daqiga ichida)
o‘rnatilishi kerak. Quvvatni cheklash funksiyasini sozlash
ketma-ketligi hagida ma’lumot olish uchun ushbu
qo‘llanmaning “Ishlatish” bo‘limiga qarang.
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O‘rnatish

O‘rnatishni boshlashdan oldin:

» Mahsulot gado‘gini ochganingizdan keyin, yetkazib
berish davomida mahsulot zararlanmaganligini

tekshiring hamda zararlangan bo‘lsa, o‘rnatishga
kirishishdan oldin sotuvchiga yoki mijozlarga xizmat
ko‘rsatish markaziga murojaat giling.

*  Mahsulot oflchami o‘mnatish joyiga mos kelishini
tekshiring.

* Qadog ichida boltlar solingan sumkachalar, kafolat
kartasi va shu kabi boshqa aksessuarlar (yetkazib
berishni qulaylashtirish uchun gadoq ichiga joylangan)
borligini tekshiring. Ularni oling va xavfsiz holda saglang.

*  Omatish hududi yaqinida elektr rozetkasi bor ekanligini
ham tekshiring

O’rnatish uchun korpusni tayyorlash:

- Mahsulot sovutish jihozlari, idish yuvish mashinasi,
isitgichlar, pechar, kir yuvish mashinasi va quritkichlar
ustiga o‘rnatilishi mumkin emas.

- Ovaqat pishirish panelini kiritishdan oldin korpusni kesing
va qirindi yoki gipiglarni ehtiyotlik bilan tozalab oling.
MUHIM: 250° darajagacha bo‘lgan yuqori haroratga
chidamli yagona komponentli germetik yopishtiruvchi
moddadan (S) foydalaning;
o‘rnatishdan oldin yelimlanishi kerak bo‘lgan yuzalar
yaxshilab tozalanishi, yopishishni kuchsizlantiruvchi
barcha moddalar olib tashlanishi kerak
(masalan, tozalovchi moddalar, konservantlar, moy,
yog'‘lar, kukunlar, eski yelim goldiglari va boshqalar);
germetik yopishtiruvchi modda butun rom perimetri
bo‘ylab teng migdorda tagsimlanishi kerak;
yelimlash tugagach, taxminan 24 soat davomida qurish
uchun qgoldiring.

DIQQAT! Boltlar va mustahkamlovchi moslamalari ushbu

ko‘rsatmalarga asosan o‘rnatmaslik elektr tutashuvlari va tok

urishiga sabab bo‘lishi mumkin.

Eslatma: mahsulotning to‘g‘ri o‘rnatilishini ta’minlash uchun

yopishturivchi moddadan foydalanib quyidagi xususiyatlarga

ega tasma bilan o‘rash tavsiya etiladi:

— akril asosli yopishtiruvchiga ega yumshoq egiluvchan PVC

tasma

— DIN EN 60454 tartib-goidalariga mos keluvchi

- alangaga chidamli

- oson yemrimaydigan va eskirmaydigan

— harorat o‘zgarishlarga chidamli

- past haroratlarda ishlatish mumkin bo‘lgan



Ishlatish
Boshgaruv paneli

Eslatma: Buyruglami tanlash uchun shunchaki ulami ifodalovchi belgilarga bosing (teging)
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Tugmalar Displey/ LED
1. ON/OFF of the hob / extractor fan for hob (Ovqat pishirish A. Taymer displeyi
panelini / ovgat pishirish paneli uchun so‘rib oluvchini B. Taymer faolligi ko‘rsatkichi
yogish/o‘chirish)
v 2. Increase Timer value (Taymer giymatini oshirish)
Asosiy/Taymer | 3 Decrease Timer value (Taymer giymatini kamaytirish)
boshgaruvi

* 2+3. Activate Timer (Taymerni faollashtirish)
4. Key Lock (Bloklash tugmasi)
5. Pause / Recall (Pauza/Qayta tiklash)

* 4+5. Child Lock (Bolalardan himoya tugmasi)

6. Extractor fan selection (So‘rib oluvchi parrakni tanlash)
* Increase/Decrease extraction speed (power) (* Sorib olish
tezligini (quvvatini) kamaytirish/oshirish)

®

C. Filtr yordami ko‘rsatkichi
D. Avtomatik so‘rib olish funksiyasi
ko'rsatkichi

Dudburonl 7. Activation of automatic functions (Avtomatik funksiyalarni E. Taymer ko'rsatkichi faol
boshqaruvi faollashtirish) F. So'rib olish tezligi (quvvati)ni ko‘rish
* Reset filter saturation (* Filtr to'yinganligini tashlash) G. So'rib oluvchi arrak displeyi
8. Cooking zone selection (Pishirish zonasini tanlash) H. Pishirish zonasi joylashuvi
@ * Increase/Decrease Power Level (* Quvvat darajasini ko‘rsatkichi
- kamaytirish/oshirish) I. Quvvat darajasini ko'rish
Ovaat pishirish | g Temperature Manager activation (Harorat nazoratini J. Pishirish zonasi displeyi
paneli faollashtirish) K. Harorat nozorati displeyi
boshqaruvi L. Ko'prik ko'rsatkichi faol
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OVQAT PISHIRISH PANELIDAN FOYDALANISH
Boshlashdan oldin, quyidagilarni bilish muhim:

Mazkur ovqat pishirish panelining barcha funksiyalari eng
qat'y xavfsizlik tartib-qoidalariga muvofiq kelish uchun
mo'ljallangan.

Shu sababli: Qizitkichlar ustida gozon bo‘Imaganda yoki u
noto'g‘ri  joylashtirilgan bo‘lsa, ba'zi funksiyalar
faollashmaydi yoki avtomatik tarzda nofaol holatga
o'tkaziladi.

+ Boshga hollarda, funksiyani to'liq ishlatish uchun keyingi
kerakli sozlamalar tanlanmagan bolsa, faollashtirilgan
funksiyalar bir necha soniyadan keyin avtomatik tarzda nofaol
holatga o‘tkaziladi (masalan: “Pishirish zonasini tanlash”
amalga oshiriimasdan va “Pishirish harorati” belgilanmasdan
“Panelni yoqish” yoki “Bloklash funksiyasi” yoki “Taymer”
funksiyasi).

Ogohlantirish! Uzoq vagt foydalanilganda (masalan),
pishirish zonasi darhol o‘chmasligi mumkin, chunki u sovish
jarayonida bo‘ladi, ushbu jarayon faoliyatda ekanligini
ko‘rsatish uchun pishirish zonasi displeyida paydo bo‘lgan
belgi ichida /< ko‘rsatkichi namoyon bo‘ladi.

Pishirish zonasiga yaqinlashishdan oldin displeyni o‘chishini
kuting.

Pishirish zonasi displeyi
pishirish maydoni displeyi quyidgilarni ko‘rsatadi:

Pishirish zonasi yoniq I
Quvvat darajasi ::, 3-
Qoldiq issiglik ko‘rsatkichi -

Qozon aniglagich g
Harorat nazorati funksiyasi faol [N
Bolalardan himoya tugmasi faol L

Pauza funksiyasi HE
Avtomatik gizdirish funksiyasi ,q
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Ovqat pishirish paneli xususiyatlari

@ Xavfsiz faollashuv

Mahsulot faqatgina pishirish zonasida gozon bo‘lganida
faollashadi: qozon bo‘imasa yoki u olinsa, qizitish jarayoni
boshlanmaydi yoki to‘xtaydi.

@ Qozon aniglagich
Mahsulot pishirish zonalaridan gazon borligini avtomatik
tarzda aniglaydi.

@ Xavfsizlik yuzasidan o‘chish

Xavfsizlik yuzasidan, har bir pishirish zonasi o‘rnatilgan
maksimal quvvat darajasidan kelib chigib, o‘zining maksimal
ishlash vaqtiga ega.

@ Qoldiq issiglik ko'rsatkichi

Bir yoki bir nechta pishirish zonasi o‘chganda, belgi yordamida
tegishli zona displeyida ko‘rgazmali signal orgali qoldiq issiglik
mavjudligi ko'rsatiladi. i

Ishlatish

Eslatma: Har qanday funksiyani faollashtirishdan oldin kerakli
zona faollashtirilgan bo‘lishi lozim

@ Yogish
Ovqat pishirish paneli/so‘rib oluvchini yogish/o‘chirish

uchun tugmasini bosing (teging)

Ko‘rsatkich chirog‘i ovgat pishirish paneli/so‘rib  oluvchi
foydalanishga tayyorligini ko‘rsatish uchun yonadi

O‘chirish uchun yana bosing

Eslatma: Mazkur funksiya boshgalari ustidan nazoratga
ega.

@ Pishirish zonasini tanlash
Kerakli pishirish zonasiga mos tanlash panelini (8) bosing
(teging).

@ 9 xil quvvat darajalari

Ovaqat pishirish paneli 9 xil quvvat darajalariga ega
Teging va tanlash paneli (8) bo‘ylab yurg‘izing:
quvvat darajasini oshirish uchun o‘ngga;

quvvat darajasini kamaytirish uchun chapga.

@ Power Booster (Quvvat kuchaytirgich)

Mahsulot go‘shimcha quvvat darajasiga ega (5' darajasidan
keyin) va ushbu qgo‘shimcha quvvat darajasi 10 dagiqa
davomida faol holda bo‘ladi, keyin esa harorat avval
o‘matilgan darajaga gaytadi.

Teging va tanlash paneli (8) bo‘ylab yurgizing (5'
darajasidan keyin) hamda quvvat kuchaytirgichni faollashtiring
Quwvat kuchaytirgich darajasi tanlangan zona displeyida “F”
belgisi bilan ko‘rsatiladi

@ Ko'prik zonalar

“Bridge” (Ko'prik) funksiyasi yordamida pishirish zonalari bir xil
quwvat darajasi bilan yagona zona tashkil gilgan holda
birgalikda ishlay oladi. Ushbu funksiya katta o‘lchamdagi



qozon va tovalar tagi bo‘ylab issiglikni bir xil tagsimlash
imkonini beradi.

Old tarafdagi “Master (Usta)” pishirish zonadan orga tarafdagi
tegishli “Secondary (lkkilamchi)” pishirish zonasi bilan
birgalikda foydalanish mumkin.

(qaysi zonalar ushbu funksiya bilan ta’minlanganligini
tekshirish uchun mazkur go‘llanmaning rasmli gismini ko‘ring).
Bridge (Ko‘prik) funksiyasini faollashtirish uchun:

+ foydalanmoqchi bo‘lgan ikkita pishirish zonasini bir
vagtning o'zida tanlang

+ “Ikkilamchi” pishirish zonasining ko‘prik ko‘rsatkichida (L)

“¥" belgisi yonadi

+ “Usta” pishirish zonasining tanlash paneli (8) yordamida
qizitish darajasini (quvvatni) o‘rnatish mumkin bo‘ladi

+ Ko'prik funksiyasini nofaol holga o‘tkazish uchun
shunchaki faollashtirish ketma-ketligi bilan bir xil amallarni
takrorlang

@ Temperature Manager (Harorat nazorati)

Harorat nazorati kerakli natijaga erishish uchun sozlashdan
oldingi eng munosib haroratni o‘rnatish imkonini beruvchi
funksiya hisoblanadi (mazkur bob oxiridagi harorat nazorati
jadvaliga qarang).

Kerakli pishirish zonasini tanlang.

. Quyidggi mavjud darajalar orasidan eng munosibini tanlash

uchun ‘38! (9) tugmasini bir yoki bir necha marta bosing:

N
- Melting s
(Eritish)* —
N ND
- - Warming s
(llitish)* —
7

o

9

o

N % w Simmer
(Mittillatib
gaynatish)*

* Mazkur bob oxiridagi harorat nazoratiga qarang.

+ O‘chirish uchun qayta bosing.
Harorat nazorati rejimida ishlayotgan zona displeyida quyidagi
belgi paydo bo‘ladi: ‘40"

@ Key Lock (Bloklash tugmasi)

Bloklash tugmasi ovqat pishirish paneli sozlamalarini tasodifan
o'zgartirib yuborishlarning oldini olish uchun, faollashtirilgan
funksiyalarni faolligicha goldirib, sozlamalarni bloklab qo‘yadi.
Faollashtirish:

. (4) tugmasini bosing

+ Faollashganlikni ko‘rsatish uchun tugma ustidagi yorug‘lik
tarqatuvchi diod yonadi

Nofaol holga o tkazish uchun yuqoridagi harakatlarni
takrorlang.
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@ Bolalardan himoya tugmasi
Bolalardan himoya tugmasi yordamida bolalaring tasodifan

pishirish zonasi va so'rib olish zonasiga tegishi, biror
funksiyani faollashtirilishini oldini olish mumkin.

Bolalardan himoya funksiyasi fagat mahsulot yoniq bo‘lganda
faollashtirilishi mumkin, lekin bunda pishirish zonasi (va so'rib
olish zonasi) o‘chirilgan bo‘ladi.

Faollashtirish:

+ ovgat pishirish panelidan barcha idishlami oling

. (4) va D“(5) tugmalarini bir vaqtning o‘zida bosib
turing, ovozli signal funksiya faollashganini bildiradi va L
belgisi (1) va (F) displeyida paydo bo‘ladi.

Nofaol holga o tkazish uchun yuqoridagi amalni
takrorlang.

@ Taymer

Taymer funksiyasi har bir pishirish zonasi (va so‘rib olish
zonasi) uchun, hatto bir vagtning o‘zida o‘matilishi mumkin
bo‘lgan teskari sanoq hisoblanadi.

O‘rnatilgan vaqt oxirida pishirish zonasi (yoki so‘rib olish
zonasi) avtomatik tarzda o‘chadi va foydalanuvchi ovozli
signal orgali xabardor gilinadi.

Taymer funksiyasini faollashtirish/boshqgarish

+ Pishirish zonasini tanlang (quvvat # 0).

+ Timer funksiyasini ishlatish uchun == + (3+2)
tugmalarini bosing

+ Taymer vagtini sozlang:

avtomatik o‘chish vaqtini uzaytirish uchun +(2) tugmasini
bosing

avtomatik o‘chish vaqtini kamaytirish uchun =ms(3) tugmasini
bosing

Zarur bo‘lsa, boshqa pishirish zonalari uchun ham amalni

takrorlang.

Eslatma: Har bir pishirish zonasi uchun Taymer orqali alohida

vagt o‘rnatilishi mumkin, (A) displeyda oxirgi tanlangan

panelning teskari sanog‘i 10 soniya davomida namoyish

gilinadi, undan keyin esa eng kam qolgan vagtning teskari

sanog'i ko'rsatiladi.

Taymer teskari sanogni tugatganida, ovozli signal chalinadi (2

daqgiga davomida yoki signal ovqgat pishirish panelidagi birorta

tugma bosilganda to‘xtaydi) hamda displeyda (A) “0.00

belgisi yonadi.

Eslatma: pishirish zonasi displeyi yonida quyidagi belgi paydo

bo‘ladi \_(, (E)

Taymerni o‘chirish uchun:

* pishirish zonasini tanlang

+ taymer giymatini =mm(3), yordamida o ga sozlang
Eslatma: agar bu vagtda biror boshga tugma bosilmasa,
funksiya faolligicha qoladi.

@ Eqgg Timer (Egq taymer)

Egg taymer funksiyasi pishirish zonalari (va so‘rib olish
zonasi)dan mustaqil bolgan teskari sanoqdir. Egg taymer
funksiyasi == + tugmalarini bosish orqali faollashtiriladi.
Eslatma: Egg taymer funksiyasini boshqgarish uchun taymer
funksiyasi uchun keltirilgan ketma-ketlikni bajaring.



Taymer teskari sanogni tugatganida, ovozli signal chalinadi (2
daqiga davomida yoki signal ovqat pishirish panelidagi birorta
tugma bosilganda to‘xtaydi) hamda displeyda (A) 3.00"
belgisi yonadi.

@ Pause (Pauza)

Pauza funksiyasi ovqat pishirish panelidagi biror faol
funksiyani kechiktiradi va quvvatni nolga olib boradi.
Faollashtirish:

. D | | (5) tugmasini bosing

*“1 1" belgisi namoyon bo‘ladi ().

Funksiyani nofaol holatga o’ tkazish uchun:
Eslatma: mazkur amal pauzaga qadar
sozlamalarni saglab goladi.

o‘matilgan

-D (5) tugmasini bosing

+ 10 soniya ichida 2-pishirish zonasiga (RASM 19) tegishli
tanlash paneli (8) bo'ylab 0‘ngga yurg‘izing;

Eslatma : agar bu vagt mobaynida amal bajariimasa,

pauza funksiyasi faolligicha qoladi.

Eslatma: 10 dagigadan keyin Pauza funksiyasi nofaol
holatga o‘tkazilmasa, ovgat pishirish paneli avtomatik tarzda
o‘chadi.

@ Recall (Qayta tiklash)

Qayta tiklash funksiyasi ovgat pishirish paneli tasodifan o‘chib
qgolganda, barcha sozlamarni gayta tiklash imkonini beradi.
Faollashtirish:

+ o‘chib qolgandan keyin 6 soniya ichida @(1) tugmasi
yordamida ovqat pishirish panelini qayta yoqing

+ keyingi 6 soniya ichida D (5), tugmasini bosing

@ Automatic Heat UP (Avtomatik qgizdirish)

Avtomatik qizdirish funksiyasi o‘matilgan quvvatga tezroq
erishish imkonini beradi; ushbu funksiya yordamida ovgatni
tezroq pishirish mumkin, birog uni kuydirib yuborish xavfi yo‘q,
chunki harorat o‘rnatilgan darajadan oshmaydi.

Ushbu funksiyadan 1-8-quvvat darajalarida foydalanish
mumkin.

Faollashtirish:

+ Tanlash panelidan (8) kerakli quvvatni bosib turing

3 belgisi namoyon bo‘ladi (I).

@ Power Limitation (Quvvatni cheklash)

Quwvatni cheklash funksiyasi mahsulotni uning maksimal
iste’molini cheklash orqgali ishlatish imkonini beradi.

Eslatma: cheklov ovgat pishirish paneli elekir tarmog‘iga
ulanganidan yoki elektr tarmog‘ining 0‘zi gayta ulanganidan
E}S} 2 daqiga ichida ovgat pishirish paneli ochiq bo‘lgan payti

(1) tugmasini bosmasdan o‘matilishi kerak.
Quvvat cheklovini o'rnatish:

. @ + D” (4+5), tugmalarini ovoz signali chalinguncha
bosib turing

* FL va RL slayderlari bir vagtning o‘zida chapdan o‘ngga
siljiting
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0 :
va gisqa avozli signallar eshitilgunicha P harflari ustiga bosib
turing, taymer displeyida, (A) o‘matish mumkinligiga ishora

gilgan holda, “cFe” belgisi namoyon bo‘ladi
FL zonasi displeyi quyidagi sozlamalarni ko‘rsatadi**
0=74Kv
1=45Kv
** cheklov avtomatik tarzda 7,4 Kv ga sozlanadi
+ quvvatni cheklash sozlamalarini o‘zgartirish uchun FL
slayderida
: P

Kv ni oshirish uchun chapdan o‘ngga

Kv ni kamaytirish uchun o‘ngdan chapga%ng
+ tanlangan giymatni saglash uchun + D “ (4+5),
tugmalarini 1 soniya davomida bosib turing;

sozlamani tasdiglash uchun ovozli signal chalinadi va funksiya

yopiladi.
SO'RIB OLISH PARRAGIDAN FOYDALANISH

@ Yoqgish
Ovqat pishirish paneli/so‘rib oluvchini yogish/o‘chirish

uchun (1) tugmasini bosing (teging)

Ko'rsatkich chirog‘i ovqat pishirish paneli/so‘rib oluvchi
foydalanishga tayyorligini ko‘rsatish uchun yonadi

O‘chirish uchun yana bosing

Eslatma: Mazkur funksiya boshqalari ustidan nazoratga
ega.

@ So'rib olish parragini yogish:
So'rib olish parragini faollashtirish uchun tanlash paneliga (6)
bosing (teging)

@ So'rib olish tezligi (quvvati):

Teging va tanlash paneli (6) bo‘ylab yurg‘izing:

+ so'rib olish parragi tezligini (quvvatini) oshirish uchun o‘ngga
(0-10);

+ so'rib olish parragi tezligini (quvvatini) kamaytirish uchun
chapga (10-0);

@ Taymer

So‘rib olish parragi

faollashtirish/boshqarish
+ So'rib olish parragini tanlang (tezlik # 0).

+ Taymer funksiyasini (har qanday tezlikdan) ishlatish uchun
- +(3+2), tugmasini bosing

+ Taymer vagtini sozlang:

avtomatik o‘chish vagtini uzaytirish uchun +(2), tugmasini
bosing

avtomatik o‘chish vagtini kamaytirish uchun =ms(3), tugmasini
bosing

displey (A) teskari sanogni ko‘rsatadi,

Eslatma: so‘rib olish parragi displeyi yon tarafida, taymer

uchun taymer funksiyasini

bilan foydalanilayotganda, quyidagi belgi paydo bo‘ladi é (E)



Taymer teskari sanogni tugatganida, ovozli signal chalinadi (2
daqiga davomida yoki signal ovqat pishirish panelidagi birorta
tugma bosilganda to‘xtaydi) hamda displeyda (A) quyidagi
belgi yonadi: 0.00".

Taymerni o‘chirish uchun:

pishirish zonasini tanlang

=ms(3), tugmalari yordamida taymer giymatini o ga o‘rating
Eslatma: bu vaqgtda boshga tugma bosilmasa, funksiya foal
holatda goladi.

@ Filtr to'yinganligi ko‘rsatkichi

Filtrga texnik xizmat zarur bo‘lganda,
ko‘rsatadi:

Moy filtri

“F“-TER”(C) yorug'‘lik targatuvchi diodi yonadi
Faollashtirilgan ko‘mir hid filtri

“F“-TER”(C) yorug'lik targatuvchi diodi yonadi

dudburon  buni

@ Filtr to‘yinganligini tashlash

Filtrlarda texnik xizmat ko‘rsatishni tugatganingizdan keyin
(moy valyoki faollashtirilgan ko'mir) “AUTQ"(7) tugmasini
bosib turing;

“FILTER” yorug'lik targatuvchi diodi o‘chadi va sanoq gayta
boshlanadi.

@ Faollashtirilgan ko'mir hid filtrining to‘yinganlik
ko'rsatkichini faollashtirish

Bu ko'rsatkich odatda o'chirib go'yilgan bo‘ladi.
Yoqish uchun:

+ so‘ruvchi ovgat pishirish panelini tugmasini @(1) bosish
orqali yoging;

so‘ruvchi motor va pishirish zonalari o‘chiriigan holatda
“AUTO(7) tugmasini bosib turing;

« muvaffagiyatli faollashtirilganlikni tasdiglash uchun “FILTER”
yozuvi yonada va keyin o‘chadi.

@ Faollashtiriigan ko‘mir hid filtrining to'yinganlik
ko‘rsatkichini nofaol holga o‘tkazish

yugorida tasvirlangan faollashtirish amallarini takroran
bajaring
“FILTER” belgisi yonadi, keyin esa nofaol holga

muvaffagiyatli o‘tkazilganlikni bildirish uchun o‘chadi.

@ Avtomatik rejim

Dudburon eng mos tezlikda ishga tushadi va so‘rib olish
qobiliyatini pishirish zonasida faol bo‘lgan maksimal pishirish
darajasiga moslaydi.

Ovqat pishirish paneli o‘chirilgandan keyin dudburon goldiq
bug‘ va hidlarni bartaraf gilish uchun o'z tezligini sekinlik bilan
pasaytirish orgali moslashtiradi

Ushbu funksiyani faollashtirish uchun:

“AUTQ"(7) tugmasini biroz bosib turing, dudburon mazkur

rejimda ishlayotganini ko‘rsatish uchun <Ay (D) yorug'lik
targatuvchi diodi yonadi.
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Qurilma KIT oyna sensori bilan birga ishlatilishi ham
mumkin (ishlab chigaruvchi tomonidan tagdim etilmaydi).
Agar KIT deraza sensori o‘rnatilsa (fagat SO'RIB OLISH
rejimida foydalanilgan hollarda), xonadagi KIT amal giluvchi
deraza har safar yopilganda, havo so'rib olish toxtaydi.

-KIT qurilmaga malakali va ixtisoslashgan texnik xodim
tomonidan elektr orqali ulanishi kerak.

-KIT tarkibiy gism va undan quriima bilan birga
foydalanishga oid tegishli xavfsizlik standartlariga
muvofiq tarzda alohida tadiglanishi kerak. O‘rnatish
xo‘jalik tizimlariga oid amaldagi tartib-qoidalarga muvofiq
tarzda amalga oshirilishi lozim.

DIQQAT:

-KITni qurilmaga ulash simi tasdiglangan xavfsiz o‘ta past
kuchlanish (SELV) zanjirining bir qismi bo‘lishi lozim.
-mazkur qurilma ishlab chigaruvchisi KITning nosozligi
valyoki noto‘g‘ri o‘ratilganligi bilan bog‘liq muammolar
valyoki kamchiliklar tufayli vujudga kelgan yong‘inlar,
yetkazilgan zarar va boshqa har ganday noqulayliklar
uchun hech ganday javobgarlikni o‘z mas’uliyatiga
olmaydi.



Temperature Manager (Harorat nazorati)

Izoh

)

Bu nozik mahsulotlami sezgiga oid xususiyatlarini zararlamagan holda
sekinlik bilan eritish uchun munosib pishirish darajasini aniglaydi

Eritish
(chokolad,
saryog‘ va h.k.).
s s litish Bu taomni, gaynashdan saglagan holda, bir xil haroratda tutib turish uchun

munosib pishirish darajasini aniglaydi.
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Miltillatib gqaynatish

Bu taomni uzoq muddat davomida miltillatib gaynatish uchun munosib
pishirish darajasini aniglaydi. Pomidor gaylasi, g‘oshtli qayla,
sho‘rvalar,ministron pishirish, nazoratdagi pishirish darajasini tutib turish
uchun mos (gasqonda pishirish uchun juda mos). Bu ovgat to‘kilishi va
tovaning ostiga ovqat yopishib qolishini oldini oladi, shu kabi
ehtiyotkorliklar uchun odatiydir.

Bu funksiyadan suv gaynagandan keyin foydalaning.

Quuvvatlar jadvali

Quvvat Pishirish turi Foydalanish darajasi
darajasi (pishirish jarayoni va odatlari birgalikda keltirilgan)
Boost Suv yoki tez isitib pishiriladigan suyugliklar
Maksimal s Tez isitish qo‘yilganda, 0zig-ovgat haroratini tezkorlik bilan
(kuchaytirish) ; S o o
quvvat qgaynatish darajasiga ko‘tarish uchun mo‘ljallangan
Qizartirib olish, pishirishni boshlash, muzlagan
89 Qovurish - gaynatish mahsulotlarni govurish, tezkorlik bilan qaynatish uchun
mo‘ljallangan
N h ) Qovurish, gaynagan holda saqlash, pishirish va grill
7-8 Qizartirish q?vurirllls h - qaynafish holatida pishirish (gisqa vaqgt davomida, 5-10 daqiga)
g uchun mo‘ljallangan
Yugqori Qizartirish - pishirish - bug‘lab Qovurish, miltillab gaynaydigan holda tutib turish,
quvvat 6-7 pishirish - govurish - grill holatida | pishirish va grill holatida pishirish (o‘rtacha uzoglikdagi
pishirish vaqt davomida, 10-20 dagiga) uchun mo‘ljallangan
e Bug'lab pishirish, yengil gaynagan holda tutib turish,
4-5 g:;zzgfh ﬁlrgc!?aaig:hlizﬁ?rish pishirish (uzogroq vaqtlar davomida) uchun
q g P mo'ljallangan. Makaronni aralashtirib pishirish
Suyuglikda (masalan, suv, vino, sut, yovg‘on) sekinlik
O'rtacha 3.4 Pishirish - miltillatib qaynatish - | bilan pishirish (guruch, gaylalar, balig, kuydirib
quvvat quyultirish - aralashtirib pishirish | pishirilgan go*shtlami), makaronlarni aralashtirib
pishirish
Suyuglikda (masalan, suv, vino, sut, yovg‘on) sekinlik
23 Pishirish - miltillatib qaynatish - | bilan pishirish (bir litrdan kam bo‘lgan hajmda: guruch,
quyultirish - aralashtirib pishirish | qaylalar, balig, kuydirib pishirilgan go‘shtlarni),
makaronlarni aralashtirib pishirish
Eritish - muzlatilgan Saryog‘ni yumshatish, shokoladni mohirona eritish,
1-2 mahsulotlarni eritish - iliq saglash | kichik muzlatilgan mahsulotlarni eritish uchun
- aralashtirib pishirish mo'ljallangan
Past Eritish - muzlatilgan Yangi pishirilgan taomning kichik gismlarini iliq saglash
darajadagi 1 mahsulotlarni eritish - iliq saglash | yoki tortilayotgan taomlami iliq saglash va risottoni
quvvat - aralashtirib pishirish aralashtirib pishirish uchun mo‘ljallangan
Ovaqat pishirish paneli kutish rejimida yoki ochig
OFF Quvvat nol Tayanch yuza (pishirish yakunlangach qoldiq issiglik mavjud bo'lishi

mumkin, H-L-O tomonidan signal beriladi)
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Pishirish jadvallari

Ozig-ovqat Taomlar yoki Quvvat darajasi va pishirish namunalari
toifalari pishirish turi Birinchi bosgich Quvvatlar Ikkinchi bosgich | Quvvatlar
Makaron pishirish va
Sof makaron Suvni isitish Booster-9 gaynash holatini saglab 7-8
turish
Makaron pishirish va
Makaron, Sof makaron Suvni isitish Booster-9 gaynash holatini saglab 7-8
guruch turish
Qaynatilgan Makaron pishirish va
ynatlg Suvni isitish Booster-9 gaynash holatini saglab 5-6
guruch turish
Risotto Qovurish va kuydirib pishirish 7-8 Pishirish 4-5
Qaynatilgan Suvni isitish Booster-9 Qaynatish 6-7
Qovurilgan Yog'ni gizitish 9 Qovurish 8-9
Sabzavotlar, SOtgvl:J?'iusl;]da Aksessuarlami qizitish 78 Pishirish 67
dukkaklilar ‘é b
oug a Aksessuarlami gizitish 78 Pishirish 34
pishirilgan
Qovurilgan Aksessuarlami gizitish 7-8 Qizartirib govurilgan 7-8
iy Yog' bilan gizartirib govurilgan
Kuydrd go'sht 78 Pishirish 34
P (saryog* bilan bo'lsa, 6-quvvat)
Grill holatida C o Ikki tomonlama grill
Go'sht pishirilgan Tovani gizdirib olish 78 holatida pishirish 78
o Yog* bilan gizartirib olish : s i
Qizartirib olish (saryog’ bilan bo'lsa, 6-quwvat) 7-8 Pishirish 4-5
Bug‘lab Yog* bilan gizartirib olish i
pishirish (saryog' bilan bo‘lsa, 6-quvvat) 78 Pishirish 34
Grill holatida Tovani qizdirb olish 78 Pishirish 7-8
pishirilgan
Baliq B.ug‘ Igb Yog ‘ b|llan qlz?mnb olish 7.8 Pishirish 34
pishirish (saryog* bilan bo'lsa, 6-quvvat)
Qovurilgan Yog* yoki moyni gizitish 8-9 Qovurish 7-8
Omletiar Saryog' yokiyog: solingan 6 Pishirish 67
tovani gizitish
Omletlar Saryog' yoki yog: solingan 6 Pishirish 56
Tuxum tovani qgizitish
.Muloylm . Suvni isitish Booster-9 Pishirish 5-6
gaynatilgan/qaynatilgan
Quymog Saryog' solingan tovani gizitish 6 Pishirish 6-7
Pomidor Yog' bilan qizartirib qovurish 67 Pishirish 34
(saryog' bilan bo'lsa, 6-quvvat)
A Yog' bilan gizartirib qovurish 5 I ’
Qaylalar Go'shtli qayla (saryog* bilan bo'lsa, 6-quvvat) 6-7 Pishirish 34
. . ) Miltillab gaynash
Besham_el Asosni tayyorlas_h (saryog* va unni 5.6 darajasiga olib 3.4
qaylasi eritish) bori
orish
Qaynatilgan . ) Miltillab gqaynash
krem Sutni qaynatish 45 holatida saqlash 45
Desertlar, . . . Miltillab gaynash
kremlar Pudinglar Sutni qaynatish 4-5 holatida saglash 2-3
Guruchii puding Sutni isitish 5.6 Miltlab gaynash 23

holatida saglash
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Texnik xizmat ko‘rsatish

Ovaat pishirish panelini texnik parvarishlash
Diqgat! Har ganday tozalash va texnik parvarishlash
ishlaridan oldin pishirish zonalari o‘chirilganligiga va
issiqglik ko‘rsatkichi o‘chigligiga ishonch hosil giling.

Tozalash
Ovqgat pishirish paneli har safar foydalanilgandan keyin
tozalanishi lozim.

Muhim:

Qiruvchi  gubkalar, idish  yuvish  yostigchalaridan
foydalanmang. Ulardan foydalanish, vaqt o‘tishi bilan, shisha
gismlarning buzilishiga olib kelishi mumkin.

Pech spreylari va dog‘ ketkizuvchi kabi kimyoviy tirovchi
vositalardan foydalanmang.

Har safar foydalanilgandan keyin, ovqat pishirish panelini
sovish uchun qoldiring va ozig-ovgat qoldiglari va ular
natijasida yuzaga kelgan dog‘larni tozalang.

Shakar va tarkibida kop migdorda shakar bo‘lgan ozig-
ovqatlar ovqat pishirish paneliga zarar yetkazishi mumkin va
ular darhol olib tashlanishi kerak.

Tuz, shakar va qum shisha yuzaning tirnalishiga sabab
bo‘lishi mumkin.

Ovqat pishirish panelini tozalash uchun yumshog mato,
gog‘oz sochiq yoki maxsus tozalash muhsulotlaridan
foydalaning (Ishlab chigaruvchining ko‘rsatmalariga rioya

qiling).

BUG’ PURKOVCHI TOZALAGICHLARDAN
FOYDALANMANG!!!

Muhim:

Agar suyuglik idishdan tasodifan yoki ko‘p miqdorda to‘kilib
ketsa, mahsulotning quyiroq gismida joylashgan drenaj
klapanini ochib, ovgat goldiglarini olib tashlash va maksimal
gigiyena holatlarida tozalash mumkin.

Rasm 16

To'ligroq va chuqurroq tozalash uchun pastki barkashni
to‘laligicha yechib olish mumkin.

Rasm 18 = 18.4

So‘rib oluvchi parrakni texnik parvarishlash

Tozalash
Tozalash uchun FAQATGINA neytral suyuq yuvish vositalari
bilan namlangan matodan foydalaning. TOZALASH

ASBOBLARI VA USKUNALARIDAN FOYDALANMANG!

Qiruvchi  moddalami o'z ichiga olgan mahsulotiardan
foydalanmang.

SPIRTDAN FOYDALANMANG!

Moy filtri

Pishirish jarayonida vujudga kelgan moy zarralarini
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tutadi.

Agressiv bo‘lmagan yuvosh vositasi bilan qo‘lda yoki past
harorat va gisqa vagt davomida idish yuvish mashinasida
oyiga kamida bir marta (yoki filtr to'yinganligini ko‘rsatish tizimi
tozalash kerakligini ko‘rsatganda) tozalanishi kerak.

Idish yuvish mashinasida tozalanganda, metal moy filtrining
rangi  o‘chishi mumkin, birog filtrlash  xususiyatlari
o'zgarmaydi.

Rasm 15

Faollashtirilgan ko‘mir filtri - keramika

(Faqat filtrlash rejimi uchun)

Pishirish jarayonida vujudga kelgan yoqimsiz hidlarni
tutadi.

Ushbu mahsulot faollashtirilgan ko‘mir yordamida hidlarni
tutuvchi to'rtta filtr to’plami bilan jihozlangan.

Faollashtirilgan ko‘mir keramik tuzilma ichiga biriktiriigan, shu
sababli, keng yutish yuzasiga ega va iflos zarralarni oson va
to‘liq 0‘ziga tortib oladi.

Keramik faollashtirilgan ko‘mir filtrlari, pishirish turi va moy
filtrlarining ganchalik tez tozalanib turishiga qarab, uzoq
muddat foydalanilgandan keyin to‘yingan holga kelib goladi.
Ushbu hid filtrarini har 2/3 oyda oldindan 200°C gacha
qizdirilgan pechda 45 dagiga davomida termal ravishda qayta
ishlov berib, tiklash mumkin. Qayta tiklash jarayoni filtrni
maksimal 5 yil muddat ishlatish imkonini beradi.

Rasm 17 = 17.13



Nosozliklarni tuzatish

Kichik muammo sababli xatolik kelib chigishi mumkin va ularni quyida keltiriladigan ko‘rsatmalar yordamida mustagil
bartaraf gilishingiz mumkin. Ayrim holatlarda quyida keltiriladigan ko‘rsatmalar yordam bermasa, boshqacha tarzda
ta’'mirlashga urinmang.

OGOHLANTIRISH
Jihoz faqat malakali servis xizmatchilari tomonidan ta’mirlanishi zarur. Noto‘gri amalga oshirilgan ta’mirlash foydalanuvchi
uchun jiddiy xavf tug‘dirishi mumkin. Jihozingizni ta’mirlash zarur bo‘lsa, mijozlarga xizmat ko‘rsatish markazingiz bilan

bog'laning.

MUAMMO EHTIMOLIY SABAB YECHIM
Pishirish zonalari ishlamayotganda Uydagi eIek?r simlariga go'yilgan Aga.rlsaqlaglch_lardei\ bir necha b_or
saglagich zararlangan uzilishlar sodir bo‘lsa, malakali

A o
nima gilishim kerak? Pishirish zonasida qozon yo‘q. elektrikni chaqiring

Qozonni pishirish zonasiga qo‘ying.

Agar pishirish zonalari yonmasa, Boshqgaruv paneli nam mato yoki suyuqlik -
) . . ) . Boshqaruv panelini tozalang
nima qilishim kerak? bilan gisman goplanib golgan.
MA’LUMOT KODI 1ZOH EHTIMOLIY SABABLAR YECHIM
Qayta
Haddan tashqari yuqori harorat sababli, Elektron gismlar ichidagi foydalamshdqq oldin
E2 R, ; . : ovgat pishirish
buyruq zonasi o'chib goladi harorat juda yugori RS
paneli sovishini
kuting
ERRO03
+ Tugmaning davomiy (doimiy) Suv, qozon va oshxona Yuzani tozalang,
ovozli signal faollashtirilgani aniglandi. Interfeys 10 anjomlari foydalanuvchi yuzadan barcha
soniyadan keyin o‘chadi. interfeysining ustida. obyektlarni olib
'_] tashlang.
Boshgqa barcha xatolik
signallari uchun Mijozlarga xizmat ko‘rsatish markaziga qo‘ng‘iroq qiling va xatolik kodi hagida xabar bering
(E..U...)
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Mahsulotning axborot varaqasi (ovqat pishirish paneli)

Ta’minotchi nomi Samsung Electronics Co. Ltd

S L NZ84T9747VK
Model identifikatsiyasi NZ84TO747UK
Ovqat pishirish paneli turi Ichki o'ratilgan

Elektr pishirish zonalari va

Isitish texnologiyasi pishirish maydoni

Pishirish zonalari valyoki maydonlari soni 4

Dumaloq shakldagi pishirish zonalari yoki maydoni: elektr yordamida isitib
pishirish zonasiga nisbatan foydalanish mumkin 18,9 sm, 22 sm
bo‘lgan yuza diametri (@)

@15,0sm: 195,8 VS/Kg

Har bir pishirish zonasi yoki maydoni uchun kilogrammiga hisoblangan energiya @24,0sm: 1752 VS/Kg
iste’'moli

(Elektr yordamida pishirishdagi elektr iste’moli)
@21,0sm: 192 VS/Kg

18,0 sm: 193,3 VS/Kg

@21,0 sm: 194,4 VS/Kg

Ovqat pishirish paneli uchun kilogrammiga hisoblangan elektr iste’'moli (EC elektr

ovqat pishirish paneli) 190,2 VS/Kg

+ Ma’lumotlar EN 60350-2/A11-sonli Yevropa standarti va 66/2014-sonli Komissiya tartib-qoidalari (Yevropa Ittifoqi)ga ko‘ra
belgilangan.

Energiyani tejashga oid maslahatlar

Eng yaxshi natijalar uchun tavsiyalar:

+ Faqat tag diametri pishirish zonasi diametri bilan bir xil bo‘lgan qozon yoki tovalardan foydalaning.

+ Fagat tekis tagli qozon va tovalardan foydalaning.

+ Imkoni boricha, pishirish davomida gozon gopgog‘ini yopiq holda saglang

+ Pishirish vagtini kamaytirish uchun kartoshka, sabzavotlar va boshgalami biroz suv bilan birga pishiring.
+ Chagqon qozondan foydalaning, bu energiya iste’moli va pishirish vagtini kamaytiradi

* Qozonni ovqat pishirish paneli ustiga chizilgan pishirish zonasi markaziga joylashtiring.

* Dudburon mahsuloti hagida ma’lumot olish uchun gqadoglash qutisidagi hujjatga garang.
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TR - Montaj ve kullanim talimatlari

Bu kilavuzda kullanilan
simgeler

A AR

Kazalara veya 6lime yol agabilecek tehlikeler veya givenli
olmayan uygulamalar.

/I DIKKAT

Elektrik carpmalarina, kazalara veya esya hasarlarina yol
acabilecek tehlikeler veya glvenli olmayan uygulamalar.

NOT

Faydali tavsiyeler ve talimatlar

Bu uyari isaret ve simgeleri hem sizin, hem de baskalarinin
basina gelebilecek kazalari 6nlemek igindir. Bunlara harfiyen
uygun hareket etmeniz rica edilir. Bu bélimi okuduktan liitfen
ileride gerektiginde bagvurabilmeniz igin guvenli bir yerde
saklayin.

Bu kilavuzda belirtilen talimatlara
adim adim bagh kalimz. Uretici, bu

kilavuzda bildirilen talimatlara
uyulmamasi sonucunda cihazda
olusabilecek  olumsuzluklar, hasarlar
veya yanginlar  konusunda  higbir

sorumluluk kabul etmez. Cihaz yalnizca
yiyeceklerin pisiriimesi ve bu pisirmeden
kaynaklanan dumanlarin aspirasyonu igin
evsel kullanima yonelik olarak uretilmigtir.
Baska amaglarla  kullanma  izin
verimemektedir (6rn. Ortamlarin
Isitilmasi).  Uretici, uygun olmayan
kullanima veya komutlarin  yanls
ayarlanmasina iligkin higbir sorumluluk

kabul etmez.
Uriiniin goriiniimii bu kitapgikta yer alan gorsellerde
betimlenenden farkli olabilmekle birlikte, kullanma,

bakim ve kurulum talimatlari ayni kalir.

! Talimatlar dikkatle okuyun: Bu talimatiarda kurulum,
calistirma ve gtivenlikle ilgili 5nemli bilgiler yer alir.

I Urlinde elekiriksel agidan degisiklik yapmayin.

! Cihazin kurulumunu yapmadan 6nce bilesenlerden
higbirinin hasarli olmadigindan emin olun. Hasar varsa,
saticlyla baglanti kurun ve kuruluma devam etmeyin.

I Kuruluma gegmeden 6nce Uriiniin btlnliginden emin
olunuz. Aksi takdirde (Ureticiyle irtibata geciniz ve
kuruluma devam etmeyiniz.

Not: "(*)" ile isaretli elemanlar opsiyonel aksesuarlar olup

sadece satin alinacak bazi model veya elemanlarla birlikte

temin edilir.

/\ Dikkat

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara
kesinlikle uyunuz:

- Herhangi bir kurulum islemine
baslamadan dnce cihazin elektrik
baglantisi kesilmelidir.

- Ocagin kurulumu veya bakimi Greticinin
talimatlarina uygun olarak ve guvenlik
konusunda yururlikte olan yerel
dlzenlemelere uyularak uzman bir
teknisyen tarafindan yapilmalidir.
Kullanim kilavuzunda 6zellikle
belirtimemigse, cihazin higbir pargasini
onarmayiniz veya degistirmeyiniz.

- Cihazin topraklanmasi zorunludur.

- Elektrik kablosu, ankastre cihazin
elektrik sebekesine baglanmasina izin
verecek kadar uzun olmalidir.

- Kurulumun ydrdrlUkte olan guvenlik
yonetmeliklerine uygun olmasi igin,
kurulum dlzenlemelerine uygun sekilde,
Il agirn gerilim kategorisi kosullarinda
sebekenin tamamen kesilmesini
saglayan bir standartlara uyun salter



gerekir.

- Coklu prizler veya uzatmalar
kullanmayiniz.

- Kurulumu tamamladiktan sonra,
kullanici artik elektrikli bilesenlere
ulasamamalidir.

- Kullanim sirasinda ocak ve erisilebilir
pargalari 1sinabilir. Isinan parcalara
dokunmamaya dikkat ediniz.

- Cocuklarin cihazla ile oynamalari
yasaktir; erisilebilir parcalar kullanim
sirasinda 1sinabilecegi igin, cocuklari
ocaktan uzak ve gbzetim altinda tutunuz.

- Indtiksiyonlu ocadi kullanmadan 6nce,
kalp pili ve aktif implant tagiyan kisilerin
kullandiklari aygitin alet ile uyumlu olup
olmadigini kontrol etmeleri gerekir.

- Kullanim esnasinda ve sonrasinda,
aletin isitict kisimlarina dokunmayiniz.

- Ocagin tim bilesenleri yeterince
sogumadan bez veya diger yanici
malzemeler ile temastan kagininiz, -
Ocagin Ustline veya yakinina yanici
malzeme koymayiniz.

- Fazla 1sinan gresler ve yaglar kolayca
alev alabilir. Yagdan zengin besinleri
pisirirken gozetim altinda tutunuz.

- Yiizeyde catlak oldugu takdirde, elektrik
garpmasi olasiligini dnlemek icin aleti
kapatiniz.

- Alet dig zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi araciligiyla
calismaya uygun degildir.

- Yagli ocagin uzerinde gozetimsiz
pisirme islemi tehlikeli olabilir ve yangin
¢lkmasina sebep olabilir.

- Pisirme sUreci daima gozetim altinda
tutulmahdir. Kisa sureli pisirme islemi
strekli gozetim altinda tutulmalidir.

- Alevleri ASLA su ile sondirmeye
calismayiniz. Aksine, ocagi derhal
kapatip alevleri yangin dnleyici bir kapak
veya bir 6rtd kullanarak bogunuz. Yangin
tehlikesi: Ocagin izerine herhangi bir
esya koymayiniz.

- Buharli temizleyici kullanmayiniz.

- Fazla 1sinma ihtimali oldugundan,
ocagin Uzerine bigak, ¢atal, kasik ve
kapak gibi metal malzeme koymayiniz.

- Modeli elektrik sebekesine baglamadan
once: Elektrik gerilim ve gi¢ degerlerinin
sebeke ile uyumlu ve baglant
kablosunun uygun oldugundan emin
olmak i¢in ocagin alt kisminda bulunan
bilgi levhasini kontrol ediniz. Tereddit
halinde uzman bir elektrik uzmani ile
irtibata geginiz.

Onemli:

- Kullanimdan sonra, ocagi kumandasini
kullanarak sondrinuz ve tencere
algilayicisina givenmeyiniz.

- Swvilarin tagmasini énlemek lzere,
sivilari haglarken veya isitirken 1si girigini
azaltiniz.

- Isitici bilesenleri Uzerinde bos tencere
veya tavayla veya kapsiz birakmayiniz.

- Pisirme islemini tamamladiktan sonra,
ilgili bolim0 sonddrunuz.

- Pisirme esnasinda aliiminyum folyo
kullanmayiniz, veya aliminyum ile
ambalajlanmig Urlnleri asla dogrudan
ocagin Uzerine koymayiniz. Aliminyum



eriyip ocaga onarilamaz sekilde zarar
verebilir.

- Iginde yemek olan teneke kutu veya
konserveleri agmadan i1sitmayiniz:
Patlayabilir!

Bu uyari diger tim ocak tipleri igin
gecerlidir.

- Booster gibi yuksek guglu bir
fonksiyonun kullaniimasi kizartma yagi
gibi bazi sivilari 1sitmak igin uygun
degildir. Yuksek 1s1 tehlikeli olabilir. Bu
durumlarda daha dUstk bir 1sitma giicl
kullanilmasi onerilir.

- Kaplar dogrudan ocagin Uzerine
yerlestirimeli ve ortalanmalidir. Tencere
ve ocak arasinda kesinlikle bagka nesne
olmamalidir.

- Yuksek 1s1 oldugunda cihaz pisirme
alanlarinin guig seviyesini otomatik olarak
dusurdr.

Herhangi bir temizlk veya bakim
isleminden 6nce, rind fisi cekerek veya
kabinin ana salterini kapatarak elektrik
sebekesinden ayiriniz.

Tdm kurulum ve bakim iglemleri igin, is
eldivenleri kullaniniz.

Alet 8 yasindan kugUk g¢ocuklar ve
fiziksel, duysal veya zihinsel kapasite
eksikligi olan veya gerekli bilgiye ve
deneyime  sahip olmayan Kkisiler
tarafindan  gézetim altnda  veya
kendilerine aletin glvenli kullanimi ve
aletten kaynaklanan tehlikeler hakkinda
bilgiler verildikten sonra kullanilabilir.
Cocuklar aletle oynamamalari icin kontrol
altinda tutulmalidir.
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Temizlik ve bakim islemleri cocuklar
tarafindan gozetimsiz sekilde
yaplimamalidir.

Mutfak davlumbazi gaz veya baska
yakitlarla calisan bagska aletlerle ayni
anda kullanildiginda, alanda yeterli
havalandirma olmalidir.

Davlumbazin gerek i¢i gerekse disi sik
sik temizlenmelidir (EN AZINDAN AYDA
BIR KEZ). Bununla birlikte, bakim

talimatlarinda ~ agikca  belirtilenlere
uyunuz.

Davlumbazin  temizligi ve filtrelerin
temizligi ve degistirimesine iligkin
standartlara uyulmamasi yangin riski
dogurur.

Alevde vyiyecek pisirme  kesinlikle
yasakiir.

Acik alev kullanimi filtrelere  zarar
verdiginden ve  yangina  sebep
olabileceginden, kesinlikle

kullaniimamalidir.
Kizartma, asiri 1sinan yagin alev almasini

engellemek  igin  kontrol  altinda
yapiimalidir.
DIKKAT:  Ocak calisir  durumda
oldugunda,  davlumbazin erisilebilir
Kisimlari 1sinir.
Dikkat!  Aleti  kurulum  tamamen
tamamlanana kadar elektrik sebekesine
baglamayiniz.

Duman tahliyesi i¢in benimsenecek
guvenlik 6nlemleri ve teknik dnlemler
acisindan, yerel yetkili otoritelerin
dlzenlemelerinde ongorilenlere
kesinlikle uyunuz.

Aspire edilen hava gazla veya diger
yakitlarla calisan  aletlerden  ¢ikan



dumanlarin tahliyesi igin kullanilan bir
kanalda yonlendirilmemelidir.
Izgarasi  dlzgin  monte
davlumbazi asla kullanmayiniz!

edilmemis

Kurulum igin vyalnizca Urlnle birlikte
verilen tespit vidalarini kullaniniz veya,
vida verilmemigse, dogru vida tipini satin
aliniz. Kurulum kilavuzunda tanimlanan
dogru uzunluktaki vidalari kullaniniz.
Mutfak davlumbazi ve elektrik diginda bir
enerji ile beslenen aletler eszamanl
olarak galistiginda, odadaki negatif
basing en fazla 4 Pa (4 x 10-5 bar)
olmalidir.

Bu kullanim kilavuzunu ileride ihtiyag
duyulabilecek her anda bagvurulabilmesi
icin muhafaza etmek dnemlidir. Uriiniin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da
tasinmasi esnasinda bu kullanim
kilavuzunun driinden ayriimamasini

saglayiniz.A

Bu alet, 2012/19/EC sayili Avrupa Atik Elektrik ve Elektronik
Ekipman (WEEE) Direktifi uyarinca isaretlenmistir. Kullanici,
bu Uriliniin uygun bir sekilde atiimasini saglayarak, cevre ve
insan saghgl igin ortaya cikabilecek olumsuz sonuglari
engellemeye katkida bulunmalidir.

Uriin ya da iiriin ile beraber verilen belgeler {izerinde bulunan

mmmm semboll, bu cihazin evsel bir atik olarak goriilmemesi
gerektigine isaret eder. Cihaz, elektrikli ve elektronik cihazlarin
atildigr  dénlsiimli toplama noktasina teslim edilmelidir.
Atiklari imhasi yerel dizenlemelere gére yapiimalidir. Bu
rintin aritimi, geri kazanimi ve geri donistim hakkinda
ayrintili bilgi igin, Grlinin satin alindigi dikkan, evsel atik
toplama hizmeti merkezi veya ilgili yerel ofis ile iletisime
geginiz.

Asagidakilere iliskin standartlara uygun olarak tasarlanan, test
edilen ve Uretilen cihaz:

* Glvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Performans: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;

EN/IEC
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ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN 60350-2;.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Cevre Uzerine etkiyi
azaltmak amaciyla dogru kullanim 6nerileri: Pisirmeye
bagladiginizda, daviumbazi minimum hizda galistiriniz ve
pisirme islemi sona erdikten sonra da birkag dakika agik
birakiniz. Hizi yalnizca duman ve buhar miktari gok fazla
oldugunda ve booster fonksiyonunu yalnizca asiri durumlarda
kullanarak arttiriniz. Koku azaltma sistemini etkin tutmak igin,
karbon filtreyi/leri gerektiginde degistiriniz. Yag filtresini etkin
tutmak icin, gerektiginde temizleyiniz. Etkinligi optimize etmek
ve glriltileri asgariye indirmek igin, bu kilavuzda belirtilen
maksimum kanalizasyon sistemi ¢apini kullaniniz.



Kullanim

Ocagin kullanimi

indiiksiyonlu pisirme ~ sistemi manyetik indiiksiyon fizik
fenomenine dayanir. Bu tiir bir sistemin temel 6zelligi enerjinin
jeneratdrden tencereye dogrudan aktariimasidir.

Avantajlar:

Elektrikli ocaklar ile karsilastirildiginda, indiiksiyonlu ocaginiz:
- Daha giivenli: Cam yiizeyde mindr sicaklik.

- Daha hizli: Daha kisa yemek isitma sureleri.

- Daha kesin: Ocak komutlariniza hemen yanit verir

- Daha etkili: Tiketilen enerjinin %90'i 1siya dénUstirilir.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, 1si aktarimi
hemen kesilir ve bdylece, gereksiz I1si yayilimi olmaz.

Pigirme

kai lari
Yalnizca ‘u"l‘ sembolii olan tencereleri kullaniniz

Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasarlarin olusmamasi igin, sunlari
kullanmayiniz:

- Dibi tamamen diiz olmayan kaplar.

- Emaye tabanli metal kaplar.

- Yizeyin gizilmesini engellemek igin, pirlizll tabanl kaplar.

- Ocagin kontrol panelinin yiizeyine asla sicak tencere veya
tava koymayiniz.

Kullanilan kaplar

indiiksiyonlu pisirmede 1sI {iretmek icin manyetik giig kullanir.
Bu nedenle kaplarda demir bulunmasi gerekir. Basit bir
miknatis ile tencerenin manyetk malzemeden yapilip
yapiimadigini  kontrol  edebilirsiniz. Manyetik  olarak
algilanabilir olmadiklari takdirde tencereler uygun degildir.

£ AEEAFEAAEECAE ~é4-84

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta olmadigi takdirde
pisirme béliimleri yanmaz.

Her bolimde kullanilacak tencerenin asgari gapini dgrenmek
icin ltfen bu el kitapgiginda bulunan gérsel béliime bakin.

b&E&Gi~6~aa N =

En iyi sonuglari elde etmek icin asagidaki
uygulayiniz:

- Taban gapi pisirme bolimiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullaniniz.

- Sadece duz tabanli tencere ve kaplari kullaniniz.

- Miimkiinse, pisirme esnasinda kapagi tencerelerin (izerinde
tutunuz.

- Pisirme siresini azaltmak icin sebze, patates vs. gibi
besinleri biraz su ile pisiriniz.

- Eneriji tliketimini ve pisirme suresini daha da azaltmak igin
didukli tencere kullaniniz.

- Tencereyi ocagin izerindeki 06zel pisirme bolimunin
ortasina yerlestiriniz.

Aspiratériin kullanimiAspirasyon sistemi i¢ devir daimli
filtreleyici veya dig tahliyeli aspirasyon versiyonunda
kullanilabilir.

onerileri

367

@ Aspire eden versiyon

Sekil 7

Buharlar aletle birlikte verilen rakor flangina sabitlenmis bir
seri boru (ayri olarak satin alinacaktir) araciligiyla disari dogru
tahliye edilmektedir.

Tahliye borusu ¢api baglanti halkasinin ¢capina esit olmalidir:

- Dértgen ¢ikis igin, 222 x 89 mm

- Yuvarlak ¢ikis igin, @ 150 mm (*)

Daha fazla bilgi igin, bu kilavuzun gorselli kisminda gosterilen
aspire edici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
Sekil 7a-7b
Uriini duvari hava cikisiyla ayni capa sahip (rakor flansi)
tahliye borularina ve deliklerine baglayiniz.
Daha duslk capta duvarli tahliye borularinin ve deliklerinin
kullanimi, aspirasyon verimlerinde bir azalmaya ve énemli bir
gurtiltd artigina neden olacaktir.
Bu durumda higbir sorumluluk kabul edilmemektedir.
! Asgari diizeyde gerekli uzunlukta bir kanal kullaniniz.
I Asgari sayida kavisli bir kanal kullaniniz (maksimum
kavis agisi: 90°).
Kanal kesidinde 6nemli degisikliklerden kagininiz.

@ Filtreleyici versiyon

Sekil 8

Aspire edilen hava, odaya geri verilmeden 6nce 6zel yag ve
koku filtrelerinden filtre edilecektir.

Uriin, én kisimda mobilya tabanin bulunan hava ¢ikisiyla
standart bir kurulum igin tlim gerekli unsurlari icerecek sekilde
teslim edilir.

Ambalajda gok yiiksek verimli aktif karbonlu seramik filtrelere
ait dort pil bulunmaktadir. Seramik filtreler rejenere olan
yenilikgi modiiler karbon filtrelerdir (bu kilavuzda Bakim - Aktif
karbonlu filtreler bélimine bakiniz).

Fizikokimyasal 6zellikler yiiksek bir koku emme etkinligine ve
yliksek mekanik dirence ulasmaya izin verir.

Daha fazla bilgi igin, bu kilavuzun gorselli kisminda gosterilen
filtreleyici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
Sekil 13b

Kurulum

Hem elektrik hem mekanik kurulum uzman personel
tarafindan yapilmalidir.

Bu elektrikli ev aleti, CIKINTI yapacak sekilde kurulumda 2-6
cm kalinliginda, SILME kurulumda 2,5 - 6 cm galisma
tezgahina ankastre olarak kurulmak iizere imal edilmistir.
Ocak ile duvar arasindaki mesafe 6n tarafta en az 5 cm, yan
tarafta en az 4 cm ve (st askilara olan mesafe ise en az 50
cmolmaldir.

Onemli Not = Onerilen mesafeler yalnizca gésterge
niteligindedir: Bogluklarin tasariminda mutfak iireticisinin
verdigi talimatlar izlenmelidir.

& Elektrik baglantisi



Sekil 3

- Cihazin elektrik sebekesiyle badlantisini kesiniz.

- Montaj, kurulum ve giivenlik alanlarinda yrirlikteki
standartlari bilen, profesyonel agidan uzman personel
tarafindan yapiimalidir.

- Uretici, bu bélimde yer alan talimatlara uyulmamasi halinde
kisi, hayvan veya esyalara gelebilecek hasarlarda higbir
sorumluluk kabul etmemektedir.

- Elektrik kablosu, ocagin mutfak tezgahindan gikartiimasina
izin verecek kadar uzun olmalidir.

- Cihazin altinda bulunan seri plakasi tizerinde belirtilen
voltajin kurulacagi evdeki voltajla ayni oldugundan emin
olunuz.

- Uzatma kablosu kullanmayiniz.

- Topraklama yasalar geregince zorunludur.

- Topraklama kablosu diger kablolara gore 2 cm daha uzun
olmalidir.

- Elektrikli ev aleti elektrik kablosuna sahip degilse, 7200
Watt'a kadarki gugler icin en az 2,5 mm2ik iletken kablo
kullaniniz; daha ytiksek glicler iin bu deger 4 mm? olmalidir.
- Kablonun higbir noktasi oda sicakliginin 50°C fazlasini
asmamalidir.

- Cihaz daima elektrik sebekesine bagli kalmalidir. Bu
nedenle, sabit sebeke baglantisini Il asiri gerilim kategorisi
kosullarinda elektrik baglantisini tamamen kesen ve
kurulumdan sonra rahatga erisilebilir olan standartlara uygun
bir omnipolar anahtar ile yapiniz.

Dikkat! Devreyi elekirik sebekesine tekrar baglamadan ve
dogru calisip galismadigini kontrol etmeden dnce, elektrik
kablosunun dogru sekilde takildigindan daima emin olunuz.
Dikkat! Ara baglanti kablosu yetkili teknik destek servisi
tarafindan degistirilmelidir veya benzer vasfa sahip kisi
tarafindan.

Not: Urlin kw cinsinden maksimum enerji kullanimi esigini
ayarlamaya izin veren bir Power Limitator fonksiyonu ile
donatiimigtir.

Ayar, Urlin elektrik sebekesine baglandigi anda veya elektrik
sebekesi tekrar baglandiginda (takip eden 2 dakika iginde)
yapilmalidir. Power Limitation ayar siralamasi igin, bu
kilavuzda Galigma boliimiine bakiniz.

Montaj

Kuruluma baglamadan dnce:

+  Uriinl paketinden ¢ikarttiktan sonra, tagima esnasinda
hasar gériip gormedigini kontrol ediniz ve herhangi bir
sorun olmasi halinde, kuruluma devam etmeden 6nce
satici firma veya Msteri Destek Servisiyle irtibata geginiz.

+ Satin alinan (iriin boyutlarinin Giriiniin kurulmas igin dnceden

_ segilen bélgeye uygun olup olmadigini kontrol ediniz.

+ Urlin ambalajinin iginde (nakliye nedeniyle) olmasi gereken
paketlerin (6rnegin vida paketi, garanti belgesi vs.)
bulunmadigindan veya muhtemelen ¢ikartilmis ve
saklanmis oldugundan emin olunuz.

+ Ayrica, kurulum alaninin yakininda bir elektrik prizi olup
olmadigini kontrol ediniz

Mobilyay: ankastre etmek i¢in gerekli talimatlar:
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- Uriin sogutucu cihazlar, bulagik makinesi, soba, firinlar,
camasir makineleri ve kurutma makineleri tizerine
kurulamaz.

- Ocagi yerine takmadan 6nce mobilyanin tim kesim
islemlerini gerceklestiriniz ve talaglari veya testere
artiklarini tamamen uzaklastiriniz.

ONEMLI: 250°'ye kadarki sicakliklara direngli tek bilesenli bir

sizdirmazlik macunu kullaniniz(S),
kurulumdan énce, yapistirilacak ylzeyler tamamen
temizlenerek, yapismayi engelleyebilecek her tiirlii madde
uzaklastinimalidir
(6rn. sokucdler, koruyucular, gresler, yaglar, tozlar, eski
yapistirici artiklari vs.);
yapistirici gergevenin tiim gevresine esit olarak dagitilir;
yapistirma isleminden sonra, yapistiriciy! yaklasik 24
. saat kurumaya birakiniz.

DIKKAT! Tespit vidalarinin ve tertibatlarinin bu talimatlara

uygun olarak takilmamasi dogal elektriksel risklere neden

olabilir.

Not: Uriiniin dogru kurulumu igin, borularin asagjida belirtilen

Ozelliklere sahip bir yapiskanla bantlanmasi énerilir:

- Akrilat bali yapiskan igeren, yumusak PVC'den elastik film

- DIN EN 60454 standardina uygun

- Alev geciktirici

- Yipranmaya kars! optimum direng

- Sicaklik dalgalanmalarina direngli

- Distik sicakliklarda kullanilabilir



Calistirma

Kontrol paneli

Not: Komutlari segmek igin bu komutlari temsil eden simgelerin (izerine hafifce dokunmak (basmak) yeterlidir.
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Tuslar Ekran/LED
1. Ocak AGMA/KAPATMA / ocak igin aspirator fani A. Zamanlayici ekrani
2. Zamanlayici degerini arttirma B. Zamanlayici géstergesi etkin
3. Zamanlayici degerini azaltma
* 2+3. Zamanlayiciyi etkinlestirme
Ana/Zaman]gy|0| 4. Tus kilidi
Kontroli

5. Duraklatma / Geri gagirma
* 4+5. Cocuk kilidi

Davlumbaz Kontrolli

6. Aspirator fani segimi
* Cekis hizini Arttirma/Azaltma (giic)
7. Otomatik fonksiyonlari etkinlestirme
* Filtre doygunluk suresini sifirlama

C. Filtre yardimei gdstergesi

D. Otomatik gekis fonksiyonu gdstergesi
E. Zamanlayici géstergesi etkin

F. Cekis hizini gériintileme (gig)

G. Aspiratdr fani ekrani

Ocak Kontrolli

8. Ocak bolgesi segimi
* Gl Seviyesini Arttirma/Azaltma
9. Sicaklik Yoneticisini etkinlestirme

H. Ocak bélgesi konum géstergesi
. Giig Seviyesini Gériintileme

J. Ocak bolgesi ekrani

K. Sicaklik Yoneticisi ekrani

L. Képri gostergesi etkin

OCAGIN KULLANILMASI
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Baglamadan dnce bilinmesi gerekenler:




Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki giivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir.

Bu nedenle:

+ Ocagin lzerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanlis sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

* Farkl durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen baska bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (6rnegin: “Pigirme
béliimiinii se¢”, “Galisma derecesi’, “Lock Fonksiyonu”
\K “Timer” talimati olmadan “Ocag ¢ahigtir’).

Dikkat! Uzun sureli kullanimlarda pisirme bolliml
soguma asamasinda oldugundan hemen sonmeyebilir; bu
stirecin - gerceklestigine dair bélimlerinin - ekraninda “H
semboli gériintllenir.

Pisirme bélimine yaklasmadan dnce ekranin sdnmesini
bekleyin.

Pigirme boliimii ekrani
pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Pisirme bolimii agik I
Power Level 1.9.P
Kalan Isi Gostergesi H
Tencere Detektori E’
Sicaklik Yoneticisi fonksiyonu
aktif L
Child Lock fonksiyonu akif IR
Duraklatma Fonksiyonu ! !
Automatic Heat UP Fonksiyonu ,C,'

Ocagin o6zellikleri

@ Safe Activation

Urlin  yalnizca pisirme  bélimlerinin  Uzerinde tencere

oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirildiginda
1sitma islemi baglamaz veya durdurulur.

@ Pot Detector
Bu Urlin pisirme bdlimlerinde tencere bulunup bulunmadigini
otomatik olarak algilar.
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@ Safety Shut Down

Giivenlikle ilgili nedenlerden 6tiirii pisirme bolimlerinin her
birinin ayarlanan gii¢ seviyesine bagli olarak degisen bir
azami galigma siiresi vardir.

@ Residual Heat Indicator

Pisirme bélimlerinden biri veya birkagi kapatildiinda, kalan
1S durumu ilgili bélimin géstergesinde ézel bir sinyalle H
sembolu kullanilarak bildirilir.

Cahstirma

Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek icin nce istenilen
bollimuin agilmasi gerekir

® Acma

Ocak/aspirator (1) digmesine basin (hafifge dokunun)
lkaz lambasi yanarak oca§infaspiratoriin kullanima hazir
oldugunu bildirir
Kapatmak icin yeniden basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore onceliklidir.

@ Pisirme béliimleri secimi
Istenilen pisirme béliimine badll olan Segim gubuguna (8)
parmaginizla hafifce dokunun (basin).

® 9 Power Level

Ocak 9 gli¢ seviyesiyle donatilmigtir

Parmaginizla Segim g¢ubuguna(8) hafifce dokunun ve
kaydirin:

guc seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin;

gUg seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.

@ Power Booster

Bu Uriin, 10 dakika etkin kalan (9 seviyesinin disinda) ek bir
glc seviyesiyle donatilmistir; bu stire dolduktan sonra gug
daha 6nce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Segim gubuguna (8) hafifge dokunun ve (9
seviyesinin 6tesine) stiriikleyip, Takviye Giicli etkinlestirin
Takviye Giig gostergesi secilen bolimin ekraninda ” 7
sembolilyle yanar

@ Bridge Zones
Baglantii Calistirma &zelligi sayesinde pisirme bdliimleri

birlikte galisarak, ayni giic seviyesine sahip tek bir bélim
olusturabilirler. Bu ozellik ciddi ebatlara sahip tepsiler ve
tencerelerde homojen bir pisirme elde ediimesini saglar.

On taraftaki “Birinci” pisirme bolimii ile arkadaki “lkinci”
pisirme bolumu birlikte kullanilabilir

(Bu fonksiyonun hangi bolimlerde oldugunu dgrenmek igin bu
kilavuzun gorsel olan kismina bagvurun).

Bridge Fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

+ Kullanmak istedigini pigirme boliimlerinin her ikisini de
ayni anda segin

+ "lkinci" pisirme bdlgesinin Baglantili Calisma (L) gostergesi

yanar *
+ "Birinci" pisirme bolgesinin Segim gubugunu (8)
kullanarak galigma Seviyesini (Giiciinii) ayarlayabilirsiniz



+ Baglantili Galisma Fonksiyonunu devre disi birakmak igin
etkinlestirme prosedirliniin aynisini uygulayin

@ Temperature Manager

Sicaklik Yoneticisi, istenilen tipte sonug elde etmek amaciyla
dnceden ayarlanan sicakligin en uygun sekilde belirlenmesine
olanak taniyan bir fonksiyondur (bu bélimiin sonunda yer alan
Sicaklik Yoneticisi tablosuna basvurun).

stediginiz pigirme boliimiinii segin.

* Mevcut olanlar arasinda en uygun seviyeyi segmek igin

818 (9) 6gesine bir veya birkag kez basin:

_.\f’

%\' Melting* L
N NL

%\ %\\ Warming* S_
N N NL

%\' %\W %\' Simmer* &
* Bu bolimin sonunda yer alan Sicaklik Yoneticisi
tablosuna bagvurun.

+ Kapatmak igin bir kez daha basin.
Sicaklik  Yoneticisi modunda galismakta olan
bolimiiniin gdstergesinde “Af” sembolii gdriintiilenir

pisirme

@ Key Lock

Key Lock, ayarlanmis fonksiyonlari etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini énlemek igin ocagin ayarlarinin
kilittlenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

. (4) 6esine basin

+ Tusun Uzerinde bulunan LED lamba yanarak fonksiyonunu
etkinlestigini bildirir

Devre digi birakmak igin ayni iglemi tekrarlayin.

@ Child Lock

Child Lock, tiim fonksiyonlarin etkinlestiriimesini bloke ederek,
cocuklarin kazara pisirme bdlimlerini veya aspiratdr bolgesini
agmalarini dnlemeye olanak tanir.

Child Lock yalnizca Uriin agikken ancak pisirme bélimleri (ve
aspirator bollimi) kapaliyken etkinlestirilebilir.

Etkinlestirme:

+ Ocagin Uzerindeki tencereleri kaldirin

. (4) ile D“ (5) 6gelerini basili tutun; bir sesli sinyal
6zelligin etkin oldugunu gdsterir ve A simgesi (I) ile (F)
ekranlarinda gornttlenir.

Devre digi birakmak igin ayni iglemi tekrarlayin.
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@ Timer

Timer fonksiyonu, her bir pisirme bélimiinde (ve aspirator
boliminde) ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim
aracidir.

Ayarlanan siire doldugunda pisirme béliimleri (veya aspirator
bolimti) otomatik olarak kapanir ve ozel bir sesli sinyalle
kullanic ikaz edilir.

Ocak icin Timer fonksiyonun etkinlestirilmesi/ayarlanmasi
+ Pisirme bolimuni segin (gug = 0).

+ Timer fonksiyonunu agmak igin == +(3+2), tusuna basin

+ Timer galisma suresini ayarlayin:

Otomatik kapanma siresini arttirmak igin +(2), segim
digmesine basin

Otomatik kapanma siresini azaltmak icin wmm(3), secim
digmesine basin

isterseniz, bu islemi diger pisirme bélimleri igin de
yapabilirsiniz.

Not: Pisirme boélimlerinin her biri icin farkli bir Timer
ayarlanabilir; gostergede (A) 10 saniye boyunca segilen son
pisirme boliminin geri sayim araci gorintilenir, ardindan
kalan en kisa siirenin geri sayim araci gériintilenir.

Timer siresi doldugunda, geri sayim araci sesli sinyal verir (2
dakika surelidir veya ocak tuglarindan herhangi birine
basilarak susturulabilir), bu arada gdsterge (A) .00
sembolu ile birlikte yanip soner.

Not: Pisirme b('iﬂm[] gostergesinin yan tarafinda kullanilan

Timer ile birlikte \S (E) simgesi gorunttilenir

Timer fonksiyonunu kapatmak igin:

+ Pisirme boliminii segin

+ Timer degerini 7" olarak ayarlamak igin su tusu kullanin:
=(3),

Not: Bu arada baska tusa basilmazsa, fonksiyon etkin halde
kalir.

@ Eqgg Timer
Egg Timer, pisirme bélimlerinden (ve aspiratér bélimiinden)

badimsiz bir geri sayim aracidir. Egg Timer == (3+2)
tusuna basilarak etkinlegtirilir.
Not: Egg Timer fonksiyonunu ayarlamak igin

Timerfonksiyonuyla ayni prosediirii izleyin.

Timer siresi doldugunda, geri sayim araci sesli sinyal verir (2
dakika sUrelidir veya ocak tuglarindan herhangi birine
basilarak susturulabilir), bu arada gdsterge (A) .00
sembolu ile birlikte yanip soner.

@ Duraklatma

Duraklatma fonksiyonu, pisirme guiciini sifira getirerek ocakta
etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.

Etkinlestirme:

. (5) tusuna basin.

+ Gostergede (I) "1 1" sembolli goriintiilenir.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin:

Not : Bu islem ilk duraklamadan sonra ocadin durumlarini
eski haline getirir

. (5) tusuna basin.



+ 10 saniye icinde parmaginizi 2. pigirme boliimiiyleilgili
Segim gubugu (8) boyunca saga dogru kaydirin (SEK.19);
Not : Bu islem bu zaman zarfinda yapilmazsa, duraklatma
fonksiyonu etkin kalir.

Not: 10 dakika sonraDuraklatma Fonksiyonu hala devre disi
birakiimadiysa, ocak otomatik olarak kapanir.

@ Recall

Recall fonksiyonu kazara kapanmasi halinde ocakta yapilan
tim ayarlarin geri yiiklenmesini saglar.

Etkinlestirme:

+ Ocagi yeniden agin @(1 )(kapandiktan sonra 6 saniye icinde)

. (5), tuguna basin. (sonraki 6 saniye iginde)

@ Automatic Heat UP

Otomatik Isitma fonksiyonu ayarlanan glice daha hizl
ulasmanizi saglar; bu fonksiyonla yiyecekleri daha hizli
pisirebilirsiniz ve sicaklik ayarlanan seviyeyi asmayacagindan
yiyecekleri yakma riski de yoktur.

Bu fonksiyon 1 - 8 arasindaki gii¢ seviyelerinde kullanilabilir.
Etkinlestirme:

+ Segim gubugu (8) lizerinde istenilen giice uzun basin

+ Gostergede (I) "r71" sembolii gériintilenir.

@ Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Power Limitation (Gli¢ Sinirlamasi) fonksiyonu, gekilen azami
akimi sinirlandirarak Grintin galisma seklinin ayarlanmasina
olanak tanir.

Not: Ayarlama iglemi ocak kapaliyken, @(1) tusuna
basiimadan, ocagdin elekirik sebekesine ilk baglandigi veya
daha sonra yeniden baglandigi anda, izleyen 2 dakika iinde
yapiimalidir.

Power Limitation (Gii¢ Simirlamasi) fonksiyonunu
ayarlamak igin:

+ Kisa bir sesli sinyal duyulana kadar @ + D“ (4+45),
tuslarini uzun siireli basili tutun

*FLveRL

0 : P,

kaydirma kumandalarinin her ikisini de soldan saga dogru
ayni zamanda kaydirin
ve kisa bir sesli sinyal duyulana kadar P harfini uzun stire

basili tutun Gosterge Zaman Sayacinda (A) “cre” simgeleri
gortintllenerek, ayarlamanin yapilacag! bildirilir

FL bolgesi gdstergesinde gegerli ayar gériintiilenir*

0= 74KW

1= 45KW

** Varsayilan ayar 7,4 KW olarak yapilmigtir

+ Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) ayarini degistirmek igin
FL kaydirma kumandasini agagidaki gibi kaydirin:

Kw degerini arttirmak igin soldan saga
Kw degerini azaltmak igin sagdan sola

* Yapilan secimi kaydetmek igin @ +D | | (4+5), tuslarini 1
saniye basili tutun.

Ayarlamanin tamamlandigini bildirmek igin bir sesli sinyal
duyulur ve fonksiyondan cikilir.

ASPIRATORUN KULLANILMASI
® Acma

Ocak/aspirator (1) digmesine basin (hafifge dokunun)
ikaz lambasi yanarak ocadin/aspiratdriin kullanima hazir
oldugunu bildirir
Kapatmak icin yeniden basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore onceliklidir.

@ Aspiratoriin agiimasi:
Aspiratorii agmak igin Segim gubuguna (6) hafifce dokunun
(basin)

@ Aspirator hizi (giicii):

Parmaginizla Segim g¢ubuguna(6) hafifce dokunun ve
kaydirin:

Aspiratér hizini (giiciint) arttirmak icin saga dogru (0-10)
kaydirin;

Aspirator hizini (giictinii) azaltmak igin sola dogru (10-0)
kaydirin.

@ Timer

Aspirator igin Timer
etkinlestirilmesi/ayarlanmasi

* Aspiratdri segin (hiz # 0).

+ Timer fonksiyonunu (herhangi bir hizda) agmak icin
-+ (3+2) tusuna basin

+ Timer galisma suresini ayarlayin:

Otomatik kapanma siresini arttirmak igin +(2), segim
digmesine basin

Otomatik kapanma siiresini azaltmak icin =ms(3), secim
digmesine basin

gbstergede (A) geri sayim araci gériintilenir.

Not: Aspirator gostergesinin yan tarafinda kullanilan Timer ile

fonksiyonunun

birlikte \(, (E) simgesi gérintilenir

Timer siresi doldugunda, geri sayim araci sesli sinyal verir (2
dakika sUrelidir veya ocak tuglarindan herhangi birine
basilarak susturulabilir), bu arada gosterge (A) 000
semboli ile birlikte yanip séner.

Timer fonksiyonunu kapatmak igin:

+ Pisirme bolimunii segin

+ Timer degerini (7" olarak ayarlamak icin su tusu kullanin:
=(3),

Not: Bu arada baska tusa basilmazsa, fonksiyon etkin halde
kalir.



@ Filtrelerin doygunluk gostergesi

Filtrelere bakim yapilmasi gerektiginde bu durum daviumbaz
tarafindan bildirilir:

Yag filtresi

“FILTER” (C) LED lambalar yanar

Aktif karbon koku filtresi

“FILTER"(C) LED lamba yanip soner

@ Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Filtrelere (ya§ ve/veya aktif karbon) bakim yaptiktan sonra,

“AUTO" tusunu uzun siireli basil tutun.

“FILTER” | ED lambasi séner ve gdstergenin sayaci yeniden
baslar.

@ Aktif karbon koku filtresi doygunluk gdstergesinin
etkinlegtirilmesi

Bu gdsterge normalde etkin dedildir.

Etkinlestirmek icin asagidaki gibi hareket edin:

+ Aspiratorlli ocagi (1) tusuyla agin.
+ Aspirator motoru ve pisirme boélgeleri kapali haldeyken,
“AUTO’ tusunu basil tutun.

« “FILTER” yanip, ardindan
gerceklestigini gosterir.

sonerek etkinlestirmenin

@ Aktif karbon koku filtresi doygunluk gdstergesinin
etkinliginin kaldiriimasi

Etkinlestirme islemi icin aciklanan uygulamayi tekrarlayin

« “FILTER" vanip soner, ardindan sonerek etkinligi
kaldirmanin gerceklestigini gdsterir.

@ Otomatik ¢alisma

Davlumbaz, pisirme bélimlerinde kullanilan en yiiksek pisirme
seviyesine gore aspiratdr kapasitesini ayarlayarak, en uygun
hizda caligir.

Ocak kapandiginda davlumbaz, kalan buhar ve kokulari
giderecek sekilde kademeli olarak azaltarak aspiratdr hizini
ayarlar.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:

“AUTO” (7) tusuna kisa sireli basm, “C A )" (D) LED
lambasi yanarak daviumbazin bu modda galismakta oldugunu
bildirir.

Cihaz, Pencere sensorii KiTi (iiretici tarafindan temin
edilmez) ile birlikte kullaniimak iizere hazirlanmigtir.
Pencere sensdrii KiTi kurulumu yapildiginda (yalnizca ocagin
ASPIRATOR modunda kullaniimasi_halinde), KiT takili olan
ortamda bulunan pencere her kapatildiginda, aspirator
caligmay1 birakir.

-KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman teknik
personel tarafindan yapilmalidir.

-KiT, bilegene ve cihazla birlikte kullanimina ait giivenlik
kurallarina uygun sekilde ayrica sertifikalandinimahdir.
Kurulum iglemi yiiriirliikteki ev aletleri yonetmeliklerine
uygun olarak yapiimahdir.
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DIKKAT: .

-Cihaza baglanacak KIT kablolari giivenli gok algak
gerilim (SELV) olarak sertifikalandinlmig bir devrenin
pargasi olmalidir.

-Bu cihazin iireticisi KiT ile ilgili hasarlar ve/veya kurulum
sorunlar velveya hatali kurulumdan kaynakli muhtemel
sorunlar, hasarlar, yanginlarda higbir sorumlulugu kabul
etmez.

Onceden ayarlanmig

giic seviyesi Tanimlama
Gikolata ve tereyagi gibi
gidalarin tadini degistirip
s Eritme etkilemeden hafifce eritmek
igin en uygun gii¢ seviyesini
Seger.
Yiksek dereceye

ulagtirmadan yemeklerinizi
uygun bir derecede
saklamak igin en uygun gii¢
seviyesini seger.

Isitma

99

Yemeklerinizi uzun siireli
Isitmak igin en uygun gi¢
seviyesini seger. Domates
sosu, kiymali sos, gorba gibi
yemekleri kontrolli bir i1sida
isitmak igin (ben mari igin
de son derece uygundur).
Bu tip hazirliklarda
karsilagilan yemegin tagsma
veya dibinde yanma gibi
durumlar énler.

Bu fonksiyonu sadece
yemegi iyice pisirdikten
sonra kullaniniz.

Yiiksek
Isitma

88




Gl tablolari

Giig seviyesi islem tipi Kullanim
g sevly i P (deneyim ve pigirme aligkanliklarini belirtir)
Su oldugunda hizlica kaynamasi igin yemegin
Boost Hizli 1sitma derecesini kisa sirede arttirmak veya yemek
sularini hizlica 1sitmak igin
Maks gii¢
89 Kizartma — Kaynatma Kavurmak, pisirmeye baslama_kf buzlu Grlin
kizartmak, hizlica kaynatmak igin
Kavurma — soteleme - kaynatma - Sotelemek, kaynatmak, pisirmek ve izgara
7-8 o Lo .
1zgara yapmak icin (kisa sureli, 5-10 dakika)
Yiiksek gii¢
Kizartma - pisimme — kaynatma Sotelemek, hafif kaynatmayi siirdiirmek,
6-7 pIs v pisirmek ve 1zgara yapmak (orta stireli, 10-20
soteleme - 1zgara . .
dakika), aksesuar 6n Isitma
Kaynatmak, hafif kaynatmayi siirdirmek,
4-5 Pisirme — kizartma — soteleme - 1zgara | pisirmek (uzun sirel). Makarnayi sosuyla
karigtirmak
34
2-3 Yaninda sivi (su, sarap, et suyu, siit gibi) olan
Orta giig gidalari uzun stireli pisirmek icin (pilav, sos,
kizartma, balik), makarnayi sosuyla karistirmak
Pisirme - kaynatma - kivamlastirma -
karigtirma
Yaninda sivi (1 litreden az: su, sarap, et suyu,
st gibi) olan gidalari uzun sireli pisirmek igin
(1 litreden az: pilav, soslar, kizartma, ballik)
1-2
1 Tereyagini yumusatmak, gikolataya hafifce
eritmek, ufak boylu Griinlerin buzunu ¢6zmek
icin
. Eritme - buz ¢dzme - sicak tutma -
Aleak giig karigtirma
Yeni pisiriimis az olan gidalari sicak tutmak iigin
veya ana yemekleri isida saklamak ve pilavi
sosuyla karigtirmak igin
Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile
OFF (KAPALI) Sifir gii¢ Destek yuzeyi belirtilen pisirme sonunda 1si kalma olasiligr)
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islem tabelas!

. Yemek veya Gii¢ seviyesi ve pigirme agamasi
Gida sinifi s o — m — -
pisirme tipi Birinci agama Giig Ikinci agama Giig
Taze makarna Su isitma Booster-9 kMakarna PISITME Ve 7-8
aynamanin slirmesi
. Taze makarna Su 1sitma Booster-9 Makarna PISITE ve 7-8
Makarna, pilav kaynamanin slirmesi
Haslanmis pilav Su isitma Booster-9 kMakarna PISITME Ve 5-6
aynamanin slirmesi
Pilav Kizartma 7-8 Pisirme 4-5
Haslanmis Su isitma Booster-9 Haslama 6-7
Kizarmig Yag Isitma 9 Kizartma 8-9
Sebze Sotelenmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 6-7
Suda pisirilmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 3-4
Tavada gevrilmis Aksesuar Isitma 7-8 Kizarma 7-8
Kizarmig Y?g.”e kl!zartmla . 7-8 Pisirme 3-4
(tereyagi ile gug seviyesi 6)
Izgara Tencere 6n Isitma 7-8 Her iki taraf 1zgara 7-8
Et o Yag ile pisirme -
Az yagda pisirme (tereyad) lle giic seviyesi 6) 7-8 Pisirme 4-5
Bugulama Yvag ile pisirme 7-8 Pisirme 3-4
(tereyad! ile glic seviyesi 6)
1zgara Tencere 6n Isitma 7-8 Pisirme 7-8
Balik Bugulama \(ag e pisirme. 7-8 Pisirme 3-4
(tereyad! ile giig seviyesi 6)
Kizartma Yag veya yagl gida istima 8-9 Kizartma 7-8
Kizarima Tereyagi veya yagli gida ile tava 6 Pisime 6.7
Isitma
Yumurta Omlet Tereyag Vey?sﬁl;' gdaile tava 6 Pisirme 5-6
Haslanmis/sert Su isitma Booster-9 Pisirme 5-6
Gozleme Tereyad! ile tava I1sitma 6 Pisirme 6-7
Domates Yag ile k|zanm‘a (tgreyagl ile glic 6.7 Pisime 3.4
seviyesi 6)
Sos Etli Yag ile klzartm_a (tgreyagl ile glic 6.7 Pisirme 34
seviyesi 6)
Besamel Hazirlama (tereyagini ve unu eritme) 5-6 Hafifce kaynatma 3-4
Krema Siitli haglama 4-5 Haﬂf@? ka__y naimay! 4-5
strdlirme
Tath, krema Puding Siiti haglama 45 | Hafie kaynatmay | 4
strdiirme
Siitlag Siiti sitma 56 Hafifce kaynatmay! 2.3
strdlirme
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Bakim

Setiistii ocagin bakimi
Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden 6nce,

pisirme bolgelerinin kapal oldugundan ve gosterge ikaz
151ginin sondiigiinden emin olunuz.

Temizleme
Setlistii ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

Asindirici stingerler ve bulasik teli kullanmayiniz. Bunlarin
kullaniimasi camin zaman iginde yipranmasina neden olabilir.
Firin spreyi veya leke ¢ikarticilar gibi asindirici kimyasal
deterjanlar kullanmayiniz.

Her kullanimdan sonra, ocadi sogumaya birakiniz ve yemek
artiklarina bagl lekeleri ve kabuklari uzaklastirmak izere
temizleyiniz.

Seker ve sekerli gida kalintilar setiistii ocada zarar verir ve
derhal silinmelidir.

Tuz, seker ve kum cam ylizeyin gizilmesine neden olabilir.
Ocagi temizlemek icin yumusak bez, kadit haviu veya ézel
temizleme drinleri kullaniniz (Ureticinin verdigi talimatlara
uyunuz).

BUHARLI TEMIZLEME ALETLERI KULLANMAYINIZ!!!
Onemli:

Tencerelerden kazayla fazla miktarda sivi tagsmasi halinde,
her kalintiyi ortadan kaldirmak ve maksimum hijyenik
emniyetle temizlik gercgeklestirebilmek iizere tirintn alt
kisminda bulunan tahliye valfi ile tagan siviyi bosaltiniz.

Sekil 16

Daha eksiksiz ve derinlemesine bir temizlik igin, alt hazne
tamamen cikartilabilir.
Sekil 18 > 18.3

Aspiratoriin bakimi

Temizlik

Temizlik igin, YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla nemlendirilmis
bir bez kullanin. TEMIZLIK iGIN ALET VEYA GEREG
KULLANMAYINIZ!

Asindirici icerikli Grtinleri kullanmaktan kaginin.

ALKOL KULLANMAYINIZ!

Yag filtresi

Pisirmeden kaynaklanan yag pargaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre satlirasyon gostergesi sistemi bu
gerekliligi gosterdiginde), elle veya kisa programli ve disik
sicaklikta bulasik makinesinde agresif olmayan deterjanlarla
temizlenmelidir.

Bulasik makinesinde yikamada, metal yag filtresinin rengi
solabilir ancak filtreleme 6zellikleri kesinlikle degismez.

Sekil 15

Aktif Karbon - Seramik Filtre
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(Yalnizca Filtreleme yapan modelde)

Pigirme igleminden kaynakli istenmeyen kokular: giderir.
Uriin, aktif karbonlar sayesinde kokulari gideren dort filtre
grubuyla donatilmistir. Aktif karbonlar, yiiksek oranda emici bir
ylizey olusturacak sekilde, safsizliklara kolayca ve tamamen
erisilmesini olanakli kilan seramik bir yapiya entegre
edilmiglerdir.

Aktif karbon seramik filtreler mutfak tipine ve yag filtrelerinin
ne derece diizenli temizlendigine bagl olarak daha uzun veya
daha kisa stireli kullanimda doygunluga ulagabilirler. Bu koku
filtreleri her 2/3 ayda bir 200°C firnda 45 dakika bekletilerek
yenilenebilirler. Yenileme proseduri 5 yillik azami diriin
stiresinin elde edilmesine olanak tanir.

Sekil 17 > 17.13



Sorun Giderme

Ortaya gikabilecek kiigiik sorunlan asagidaki talimatlardan yardim alarak kendiniz giderebilirsiniz. Asagidaki talimatlar
yasadiginiz sorunu gidermekte yardimci olmuyorsa, bagka onarim yapmaya kalkigmayin.

UYARI

Cihazdaki onarim iglemleri ehil bir servis teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Uygun olmayan sekilde yapilan onarim
islemleri kullanic agisindan ciddi risklerin dogmasina yol agabilir. Cihaziniz onarim gerektiriyorsa, liitfen miisteri servis
merkezinizle baglanti kurun.

SORUN OLASI NEDENI ¢ozumu

Sigortalar birkag kez attiysa, yetkili bir

Ocak bolgeleri galismiyorsa ne elektrik teknisyeni gagirin.

Kablo yuvasindaki sigorta saglam degil

yapmaliyim?

Ocak bolgesinin lizerinde tencere yok.

Ocak bdlgesinin (izerine tencere

koyun.

Ocak bélgeleri agilimazsa ne

Kontrol paneli kismen nemli bir bez veya

Kontrol panelini temizleyin

yapmaliyim? siviyla ortild.
BILGI KODU ACIKLAMA MUHTEMEL NEDENLER ¢OzZUumMu
Komut bolimi fazla yiiksek Elektronik parcalarin i¢ Tekrar kL.J.IIaIr)mad'a n
E2 N N dnce setusti ocagin
1sidan dolayi kapaniyor sicakligi fazla yiksek L -
sogumasini bekleyiniz
ERR03
+ Tusun stirekli (kalic sekilde) PP Yiizeyi temizleyin,
. AT Kullanici araytizlinin tzerinde L
sesli sinyal etkinlestirildigi algilanmigtir. tablanin tzerinde
. : su, tencere veya mutfak ;
Arayiiz 10 saniye sonra kapanir : olabilecek egyalari
5 aletleri var.
] . kaldirin.
’ )
Diger tiim hata sinyalleri
icin Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz
(E..U..)
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Uriin Bilgi Formu (Ocak)

Tedarikgi adi Samsung Electronics Co. Ltd
NZ84T9747VK

Model Tanitimi NZ84T9747UK

Ocak Tipi Ankastre

Isitma Teknolojisi

indiiksiyonlu ocak bélgeleri ve

pisirme alani
Ocak bolgesi velveya alani sayisi 4
Dairesel ocak bolgeleri veya alaninda: Elektrikle isitilan ocak bolgesi icin faydali 18.9cm. 22cm

yiizey alani gapi (9)

Ocak bolgesi veya alani igin kg basina hesaplanan enerji tiiketimi
(EC elektrikli pigirme)

@ 15,0 cm: 195,8 Whikg

@ 24,0 cm: 175,2 Wh/kg

@ 21,0 cm: 192 Wh/kg

@ 18,0 cm: 193,6 Whi/kg

@ 21,0 cm: 194,4 Whi/kg

Ocak icin kg basina hesaplanan kg basina enerji tiiketimi (EC elektrikli ocak)

190,2 Whikg

+ Veri EN 60350-2/A11 Standardina ve 66/2014 sayili (EU) Komisyon Yénetmeliklerine gére belirlenmistir.

Enerji tasarrufuyla ilgili ipuglari

En iyi sonuglar icin tavsiyeler:

+ Taban gapi ocak bélgesinin ¢apina esit olan tencere ve tavalari kullanin.
* Yalnizca diiz tabanli tencere ve tavalari kullanin.

+ MimkUnse pisirme sirasinda tencerelerin kapaklarini kapali tutun

+ Pisirme sirelerini kisaltmak igin sebze, patates, vb. gibi trtinleri az miktarda suyla pisirin.

+ DUdukli tencere kullanin; bu enerji tiketimini daha da azaltir, pisirme suresini kisaltir
* Tencereyi ocak uzerinde isaretli ocak bolgesinin ortasina yerlestirin.

* Davlumbaz Uriinii fig verileri igin liitfen ambalaj kutusunda bulunan kagida bagvurun.
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TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARI

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde
yer alan;

a- S6zlesmeden dénme,

b- §atl§ bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilimesini isteme, haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklardan iicretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimltidur.

Tiiketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tliketicinin bu hakkini
kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

-- Garanti stiresi iginde tekrar arizalanmasi,

-- Tamiri igin gereken azami siirenin agilmasi,

-- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belidlenmesi
durumlarinda;

tilketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini
saticidan talep edebilir.

Satic, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi miiteselsilen sorumludur.
Satici tarafindan Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Giimriik ve Ticaret Bakanhg: Tiiketicinin Korunmasi ve
Piyasa Gozetimi Genel Miidiirliigiine basvurabilir.

Tiketici, ¢ikabilecek uyusmazliklarda sikayet ve itirazlari konusundaki bagvurulari yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildi§1 yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

6502 sayili Ttiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun'un 18.

maddesine gore tliketici taksitle satin aldii mal, cayma siresi igerisinde ancak olagan bir gdzden gecirme seklinde
kullanabilecektir.

Satin alinan mal olagan bir gézden gegirme disinda kullanilmis ise tuketici cayma hakkini kullanamayacaktir.
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YETKILi SERVIS LiSTESI

1 i SAKARYA 1| KAHRAMANMARAS 21 |iL OSMANIYE
SERViS SERViS SERViS
UNVANI | ADAEKSEN ELEKTRIK ELEK EV ALET UNVANI | MEHMET BEVAZAY-BEYAZAY SOGUTMA ONvAn | EMRAH KORUYUCU
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! | 012642742975 NUMARAs | 03442213333 NUMARAs | 0328)81257 66
YENIGUN MAH HASIRCILAR CAD NO 7/F i ' YEDI OCAK MAH DR AHMET ALKAN CD
ADDRESS [ (1t ADDRESS | CENGIZ TOPEL MAH. 3. CADDE NO:104/A ADDRESSH| | = e
2 |iL MERSIN 12 |iL BALIKESIR 22 i CANAKKALE
SERViS ; SERViS SERViS
Unvanl | ALYILDIZ ONVANI | AYTEK CINAR-BIRLIKTEKNIK UNvaNi | ERCAN KARAKAS-ERCAN ELEKTRONIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS | 06324) 3288847 NUMARAS) | 02667627811 NUMARAS| | 0(286)316 4827
H.OKAN MEZECI BLV. NO:476-1 YENISE- MALKOC MH M SEVKET CD NO 60 D !
ADDRESS | iy ot i ADDRESS | oot i CONEN ADDRESS | ISTIKLAL CD. NO: 198
Sl ISTANBUL 13 i IGDIR 23 |iL KAYSERI
SERViS SERViS SERViS
UNVANI | ATASER ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EV Unvani | CANELEKTRIK GIDA INS NAKLTD STI ONvani | EMRAH OZDEMIR
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS| | 01216146976 04 05 NUMARAs] | 0(476) 226 5224 NUMARAs] | 06522353538
KARSLI AHMET CAD.AHMET TARIK SOK. 14 KASIM MAH NIHAT POLAT CAD. 743 SK. KILICASLAN MAH. KIZILIRMAK CAD.
ADDRESS | (). 18 A ATASEHIR/ ISTANBUL ADDRESS | x1a APT2 /B IGDIR ADDRESS | \0:27/A
4 |iL EDIRNE 14 |iL MERSIN 24 |iL ISTANBUL
SERVIS SERVIS 5 SERVIS .
ONVANI | OZCAN ATES - ATES ELEKTRONIK UNVANI | KASIM CUCELER - CUCELER SOGUTMA ONVANI | GARANTI SERVIS DAYTUK MAL PAZ.
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAs| | 002842352837 NUMARAs| | 0(324)625 79 44 NUMARAs| | 021262506 25
FATIH MAH IBRAHIM AY CAD PEMBE KOSK ANIT MAH. 0338 SK. CILEM APT ZEMIN ; ’
ADDRESS | ortt o1 ADDRESSH |, 0 1o TARSUS MERSIN ADDRESS | GUZELTEPE MH AVCI SK NO:8/B
5 |iL ANTALYA 15 | i AFYON 25 |iL KiLls
SERViS SERViS SERViS
ONVANI | MEHMET BASARAN - BASARAN SOGUTMA UNVANI | MURAT DAMAR ONVANi | HALIL ABBASOGLU-GENERAL SOGUTMA
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! | 01242) 72205 48 NUMARAs| | 02722124827 NUMARAs | 0(346)8143866
KORFEZ MAH. BURMAHANCI CAD. CUMHURIYET MAHALLESI YESIL YOL NO: SIHABDULLAH MAH. NEMIKA CADNO:73
ADDRESS | \0:104/C ANTALYA / SERIK ADDRESSH| 47/8 ADDRESSAN Kills
6 |iL SAMSUN 16 | iL iZmiR 26 |iL MALATYA
SERViS SERViS ; SERViS
ONvaNl | BAYRAK ELEKTRONIKTAMIR BAKIM ONvANI | BAHADIRTUZUN - DEREN TEKNIK ONvANI | EKREM MANDAL - GUVEN TEKNIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! | 06362) 23177 27-28-29 NUMARAS] | 02326161600 NUMARAS] | 01422)3242145
ONDOKUZ MAYIS MAH. AGABALI CAD. ESAT PASA MH. IKINCI ISTASYONALTI UCBAGLAR MAH YUNUS EMRE CD MEHMET
ADDRESS | \:38 ILKADIM/SAMSUN ADDRESS | GECipi CAD. NO:14 MENEMEN IZMIR ADDRESS | 5;GDAYCI AP NO.25
78 1 KOCAELI 17 | ANKARA 27 | KARS
SERViS SERViS SERViS
ONVANI | HASAN BAYRAKTAR ONVANI | ISMAIL SAVAS EVIRGEN ONVANI | HAYRETTIN OMAK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAs| | 002626416477 NUMARAs| | 031243436 42 NUMARAs| | 04722230770
ADDRESS | OSMAN YILMAZ MH KIZILAY CD NO3/A ADDRESS | BAHGELIEVLER MH 281 CD NO:94/B ADDRESS | KFRKEZ MAHALLESI FAIBEY CAD. NO-209
8 |iL ANTALYA 18 SANLIURFA 28 ELAZIG
SERVIS SERVIS SERVIS
ONvANi | BERTUN KLIMA SISTEMLERI SAN UNVANI | AHMET DOGRUDAG-DOGUS ELEKTRONIK ONvAni | FATIHTURK - HAZAR SOGUTMA
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! | 01242) 2416003 NUMARAs] | 041412153076 NUMARAS] | 0424218 6 21
EMNIYET CAD. HAMIDIYE MAH. 263 o
ADDRESS | FENER MAH 1971 SK NO:68 ADDRESS | cilak N07/A SANLIURFA ADDRESS | RUSTEMPASA MH.HACIHAYRI CD. 100/
9 |iL KIRSEHIR 19 i ERZURUM 29|, DIYARBAKIR
SERViS SERViS i SERViS
ONvani | FUAT SIPEROGLU-BEST ELEKTRONIK ONvANI | SECATTIN AYLANC - EMIR ELEKTRONIK ONVANI | FIZMET ELEKTRONIK SUBE
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS| | 01386) 2137388 NUMARAs] | 04422373701 NUMARAS | 0412)257 5172
AHI EVRAN MH. ZUBEYDE HANIM CAD. CAYKARA CAD. GEZ MAH.NO/44/14 DICLEKENT BLV. 153 SOK. SECKIN SITESI
ADDRESS | \0:11 ONAT APT. ADDRESS | EpzuRUM ADDRESS | \\1iNO:s
101 | KUTAHYA 20 ANKARA 30 (1L MERSIN
SERVis SERViS SERViS .
UNVANI | RAMAZAN ERDOGMUS - BEYAZ SERVIS UNVANI | MELIHA IDRISOGLU ONvAi | NILUFER ALIC
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! | 0(274) 51365 60 NUMARAs| | 03123287615 NUMARAs | 03247745503
ADDRESS | TABAKHANE MH TABAKHANE CD NO:34 ADDRESS | MERKEZ MH. KARACA CAD. NO:5/B ADDRESSH| £NARBAS MAH, ATRTURKBUL NOS1/C

33600 MUT/MERSIN
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31 i VAN a1 i ERZINCAN 51 i CORUM
SERVIS SERViS SERViS )
UNVANI ADNAN MELTEM - IZMIR ELEKTRONIK UNVANI IBRAHIM OZTURK-OZTURK ELEKTRONIK UNVANI AHMET TANER CERIT
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! 0(432) 216 57 46 NUMARASI 0(446) 2121177 NUMARASI 0(364) 224 67 21
SEREFIYE MAH. FEVZI CAKMAK CAD. DEMICILER ! }
ADDRESS |3 e MeEATINOSONEREZ A | | ADDRESS | MERKEZ CARSI 65K NO:11 ADDRESS | ULUKAVAK MAH, TARAKCI 8. SK. NO:18/A
32 |iL MUGLA a2 i MERSIN 52 i AKSARAY
SERVIS SERVIS SERVIS
| YAsAR AvCI Oy | YAKUP TANRISEVSIN - PINAR ELEKTRONI x| SERKAN DAGTEKNIK SOGUTMA
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAs) | 025251225 64 NUViARAs| | 032413368298 NUMARR) | 0382)213 0293
] MAHMUDIVE MH 108 CD. NO:32/B BUYUKBOLCEL MH, 2431.5K. DUYGU APT.
ADDRESS | TABAKHANE CD. NO:4/A ApDRess | poHhL: ADDREss | B MEOLCEL
53l |1 ISTANBUL Sl izMIR F|E ANTALYA
SERViS SERViS SERViS
UNVANI MAKSA ELEKTRONIK OTO INS MEDIKAL UNVANI ASKIN GURCAN-REIS TEKNIK UNVANI ENVERTURGUT
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! 0(212) 698-8802 NUMARASI 0(232) 878 3939 NUMARASI 0(242) 3442333
HALKALI MERKEZ MAH. FATIH CAD. FiLiZ SEKIZ EYLUL MH IZMIR CD NO 80 A YUKSELIS MH GAZI BULVARI 2130 SK
ADDRESS | 50 NO:21/A ADDRESS | \EMALPASA IZMIR ADDRESS | \01/1-2 KALVA APT
34 i AYDIN a4 i MANISA 54 i DIYARBAKIR
SERVis SERViS SERViS
ey sHaKPINTI Oy | TIMUR ACAR - SALIHLI TEKNIK oy | UFUK NEBITEMEL
TELEFON TELEFON TELEFON
NUNiamas) | 0256181166 55 TELEFON | o230y 7154347 TELEFON _ | 4121611 2043
YENI MAH. PINAR CADDES| NO:3/A BERRA CUMUHRIYET MH ATATURK CD NO: ADNAN MENDERES MAH. SIRMEN CAD.
ADbRESS ADDRESS | 154/A SALIHLI/ MANISA ADDRESS | 026
35 |iL GAZIANTEP 45 i KONYA 55 [iL CANAKKALE
SERVis SERViS SERViS
UNVANI YUSUF KEMIK - MEGA TEKNIK SERVIS UNVANI SAMTIT ELEKTRIK ELEKTRONIK LTD STI UNVANI UGUR TULUMEN-UGUR ELEKTRONIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! 0(342) 3381070 NUMARASI 0(332) 23884 84 NUMARASI 0(286) 566 80 30
INCIL PINAR MH MUAMMER AKSOY BULVARI MUSALLA BAGLARI MAH. TELGRAFCI CAMIKEBIR MAH GAZI SULEYMANPASA
ADDRESS | \epKep PLAZA ALTINOS SEHITKAMIL ADDRESS | | AMDIBEY CAD. NO:10A ADDRESS | cAp NO46
36 |iL AYDIN 46 | i BALIKESIR 56 | iL HATAY
SERVis SERViS SERViS
Ty | NAILE KaBAsAKAL Suns, | GOKSEL SARFAKLAR - SARFAKLAR ELEKTR | | 3EV/IS | AKIF UN - UN SOGUTMA
TELEFON TELEFON TELEFON
NUviamas) | 0256)313 6266 Novinmns) | 026612447331 Nuvianns) | 032671216 60
) ) HACI ILBEY MAH. ANAFARTALAR CAD. YESIL MAH. ATATURK CAD. KERVAN SOK.
ADDRESS | ALTINTAS MH FEVZ GAKMAK CDNO:22/A | | ADDRESs | 100 FBEX AR nTES | Meptalgiiite
37 [iL AYDIN 47 [iL ANKARA 57 |iL NEVSEHIR
SERViS SERViS SERViS
UNVANI MURAT CALISKAN - MURAT SOGUTMA UNVANI YASAR ALAR-SIMGE ELEKTRONIK UNVANI MUSTAFA UNAL-UNAL ELEKTRONIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS| | 025651277 74 TELEPON 1| 0312132277 44 TELEFON _ | (304) 2122075
CELTIKC MAH.ALBAYRAK CAD. HALIL SEZAI ERKUT CDMARTI . o ’
ADDRESS | {10:38/C SOKE/ AYDIN ADDRESS | 5 NO:B3/16-18 ETLIK K GREN/ANKARA ADDRESS | GUZELYURT MH URGOP CDNO:37/A
38 [iL GIRESUN 48 i ANKARA 58 i TEKIRDAG
SERViS SERViS SERViS
TRy | AYHAN MUTLU-MUTLU ELEKTRONIK s, | SISTEM GRUP ELEKTRONIKTIC. TAAHHUT s, | saCIT sEN-WEGA ELEKTRONIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS| | 0(454) 2162712 NUMARAs | 03122120143 NUMARAs| | 0(282) 6538281
ADDRESS | NIZAMIYE MH. ORHANYILMAZ CD.NO:52 | | ADDRESS | SN EULVARINOO4/A MALTEPE/ ADDRESS | CAMI ATIK MH. GALISKAN SK. NO8/A
39 |iL ESKISEHIR 49 |iL TRABZON 59 [iL MUGLA
SERViS SERViS SERViS
Sl | NILKAN ELEKTRONIK DAYANIKLITUKETIM nmnl | sTAR ELEKTRONIK-SHIPTO S umNl | MUZAFFER YEREKER YEREKER ELEKTRONIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUMARAS! 0(222) 202 01 00 NUMARASI 0(462) 3216224 NUMARASI 0(252) 6143931
MKPASA MAH. SIVRIHISAR 1 CAD. NO:49 INGNU MAH. YAVUZ SELIM BULVARI
ADDRESS | peceni ADDRESS | pa A o ariean ADDRESS | ARSI CD. ESK TFAIVE YANI NO 302\A
40 [iL DIVARBAKIR 50 [iL KAHRAMANMARAS 60 [iL KOCAELI
SERViS SERViS SERViS
Smay | HakaN GuzEL Sy | neoin gicex St | NECATIVILMAZYILDIRIM ELEKTRONIK
TELEFON TELEFON TELEFON
NUbiRas) | 041241521 11 NUMARRS) | 03442122871 NUMARAS) | 0(262) 6413588
ADURECS | ALTIOKMAH, ISMAIL BESIKG] CAD. ADDRESS | SARAYALTI CD PLATIN SITESI ALTINO42/8 ADDRESS | HHALIL MH 1209 SK NO:27/E

NO:97/8

Belirtilen Servis Merkezleri iletisim bilgileri 02.06.2017 tarihinde giincellenmistir ve bu tarihten sonra degisiklik gosterebilir. Bilgilere istinaden, bolgenizdeki
servis merkezlerimize ulasgamadiginiz durumlarda 444 77 11 numarali Cagri Merkezimizden size en yakin Servis Merkezimizi 6grenebilirsiniz.
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SAMSUNG.

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support

*3000 LieHa B mpexara

BULGARIA 0800 111 31, Be3nnatHa www.samsung.com/bg/support
Tened)OHHa NMHUSA
801-172-678* lub +48 22 607-
93-33*
Dedykowana infolinia do

POLAND &?::gg:)ﬁﬁg::i%g;ﬁcﬁq http://www.samsung.com/pl/support/

672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (koszt potaczenia wedtug
taryfy operatora)

DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
SWEDEN 0771726 786 www.samsung.com/se/support

NORWAY 815 56480 Www.samsung.com/no/support

HUNGARY gggg)SAMSUNG (0680-726- www.samsung.com/hu/support

LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support

NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
SPAIN 0034902172678 www.samsung.com/es/support
www.samsung.com/ch/support
0800 726 78 64 (0800- (German)
SWITZERLAND SAMSUNG) www.samsung.com/ch_fr/support
(French)
RUSSIA ?v?gocasrissfgoi)s-sss-ss-sm www.samsung.com/ru/support
www.samsung.com/ua/support
UKRAINE 0-800-502:000 (Ukrainian)
www.samsung.com/ua_ru/support
(Russian)

KAZAKHSTAN (8G1S(JM€O7()7gg?\?|g ig?e 7700) www.samsung.com/kz_ru/support
TURKEY 44477 11 www.samsung.com/tr/support
BOSNIA 055 233 999 WWww.samsung.com/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWww.samsung.com/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support

SLOVENIA 080 697 267 WWw.samsung.com/si/support
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