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Zawartosc opakowania

1 x 8.0L frytkownica

1 X Taca do smazenia

1 X Podrecznik uzytkownika

SPECYFIKACJA

Nr modelu.

SK-72G-8042

Moc znamionowa

1700W

Zasilanie 220-240V~, 50/60Hz
Pojemnosc 3.0 L

Zakres temperatur R0-200°C

Zakres timera 0-60min
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Bezpieczne instrukcie

To urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym, a nie w:

kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy, gospodarstwach
rolnych:

przez klientow w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;

w pensjonatach.

Wazne zabezpieczenia

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac podstawowych zasad
bezpieczenstwa.

Obejmujg one nastepujgce elementy:

1. PrzeczytacC wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykac¢ goracych powierzchni.

3. W celu ochrony przed porazeniem prgdem elektrycznym nie zanurzac przewodu, wtyczek ani
podstawy w wodzie lub innej cieczy.

4, OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania. Powierzchnie, rowniez
Inne niz powierzchnie funkcjonalne, mogg osiggac wysokie temperatury. Poniewaz temperatury sg
réznie odbierane przez rdzne osoby, z urzadzenia nalezy korzysta¢ z zachowaniem OSTROZNOSCI.
Urzadzenia nalezy dotykac wytacznie w przeznaczonych do tego celu uchwytach | powierzchniach
chwytnych, w rekawicach chronigcych przed wysoka temperaturg lub podobnych. Powierzchnie inne
niz przeznaczone do chwytania powinny miec wystarczajgco duzo czasu na ostygniecie przed
dotknieciem.

5. Nieuzywane urzgdzenie nalezy odtgczyC od gniazdka przed czyszczeniem. Przed zatozeniem lub
zdjeciem czescl nalezy odczekac, az ostygna.

6. Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaC¢ wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

/. Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac obrazenia.
8. Nie uzywac na zewnatrz.

9. Nie pozwalac, aby przewod zwisat ponad krawedzig stotu lub blatu, co moze spowodowac kontakt
Z goraca powierzchnia.

10. Nie umieszczac urzgdzenia na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego ani

W rozgrzanym piekarniku.

11. Podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce ptyny nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc.

12. Zawsze najpierw podtgczaj wtyczke do urzadzenia, a nastepnie podtgcz przewod do gniazdka
sciennego. Aby odtgczyC urzadzenie, nalezy ustawiC¢ dowolny element sterujgcy w potozeniu .,

wytgczone” , a nastepnie wyjg¢ wtyczke z gniazdka sciennego.

13. Nie uzywaj urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

14. To urzadzenie moze byC uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat | starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia | wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania
Z urzgdzenia w bezpieczny sposob | rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie |
konserwacja nie moga byC wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat | sa
nadzorowane.

15. Urzadzenie | jego przewod nalezy przechowywac w miejscu hiedostepnym dla dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

16. Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
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Ta frytkownica na gorgce powietrze zapewnia fatwy | zdrowy sposob przygotowywania
ulubionych sktadnikow. Wykorzystujgc szybki obieg goracego powietrza i gorny grill, jest w
stanie przygotowac wiele potraw. Najlepsze jest to, ze frytownica na gorgce powietrze
podgrzewa zywnosc¢ we wszystkich kierunkach, a wiekszosc sktadnikow nie wymaga oleju.

DANE TECHNICZNE:

----- Napiecie:220-240V 50-60Hz

----- Moc:1700 W

----- Capacity:8.0Litre

----- Adjustable temperature:80 C-200C
----- Timer (0-60 min)

OPIS OGOLNY (Fig. 1)

1. Panel wyswietlacza

2. Kosz

3. Przycisk zwalniania kosza

4. uchwyt kosza

5. Obudowa gtowna

/. Wylot powietrza

6. Garnek do smazenia

8. Gtowny przewaod (przewdd elektryczny)

Fig.2

WAZNE

Niebezpieczenstwo
-To urzgdzenie moze byC uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat | starsze oraz osoby o ograniczone]
sprawnosci fizycznej,zdolnosci sensoryczne lub umystowe lub brak doswiadczenia | wiedzy,
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TYLKO jesli sg nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia | rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat | sg nadzorowane.

-Urzgdzenie | jego przewod nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

-Nigdy nie zanurzac obudowy, w ktore| znajduja sie podzespoty elektryczne i elementy grzejne, w
wodzie ani nie ptukac je| pod biezacg woda.

-Nie dopusci¢ do przedostania sie wody lub innego ptynu do wnetrza urzadzenia, aby zapobiec
porazeniu pradem elektrycznym.

-Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze umieszczac¢ w koszu, aby zapobiec ich
kontaktowi z elementami grzejnymi.

-Nie zakrywac wiotu i wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

-Nie napetniaC garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

-Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze byc¢ wysoka.

OSTRZEZENIE

-Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu jest zgodne z lokalnym napieciem sieciowym.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewodd zasilajacy lub inne czesci sg uszkodzone.

- Nie nalezy zwracac sie do 0sob nieupowaznionych w celu wymiany lub naprawy uszkodzonego
przewodu zasilajacego.

-Przewod zasilajacy nalezy trzymac z dala od goracych powierzchni.

- Nie podtaczac urzgdzenia ani nie obstugiwac panelu sterowania mokrymi rekami.

- Nie umieszczac urzgdzenia przy scianie lub innych urzadzeniach. Nalezy pozostawiC co najmniej
10 cm wolne| przestrzeni z tytu | po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem. Nie
nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

-Nie uzywaj urzgdzenia do celdw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

-Nie pozwalac na prace urzgadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para.
Rece | twarz nalezy trzymac w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworow wylotowych powietrza.
Nalezy rowniez uwazac na gorgca pare | powietrze podczas zdejmowania garnka z urzgadzenia.
-Wszelkie dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania (rys. 2). Natychmiast
odtgcz urzadzenie, jesli zauwazysz, ze z urzgdzenia wydobywa sie ciemny dym. Przed wyjeciem
garnka z urzadzenia nalezy poczekac, az dym ustanie.

Uwaga

- Urzadzenie nalezy ustawiC na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie moze byC bezpiecznie
uzywane w srodowiskach takich jak kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele | inne
srodowiska niemieszkalne. Nie jest rowniez przeznaczone do uzytku przez klientow w hotelach,
motelach, pensjonatach | innych srodowiskach mieszkalnych.

- Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celow profesjonalnych lub poétprofesjonalnych
lub nie jest uzywane zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja traci waznosc i
mozemy odmowic jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za spowodowane szkody.

- Nieuzywane urzgdzenie nalezy zawsze odtgczac od zasilania.

- Urzadzenie musi ostygngc przez okoto 30 minut, aby mozna je byto bezpiecznie obstugiwac lub
czyscic.
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Przed pierwszym uzyciem

1. UsungcC wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzgdzenia.

3. Dokladnie wyczyscC garnek i stojak goracg woda, niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn i
niescierng gabka.

gabka.
4. Wytrzyj wnetrze | zewnetrzng czes¢ urzgdzenia wilgotng sciereczka. Jest to frytkownica

bezolejowa, ktora dziata w oparciu o gorace powietrze. Nie nalezy napetniac garnka bezposrednio

olejem lub ttuszczem do smazenia.
Uwaga: Podczas pierwszego nagrzewania frytownica moze wydzielac¢ niewielki dym lub zapach.
Jest to normalne zjawisko w przypadku wielu urzgdzen grzewczych. Nie ma to wptywu na
bezpieczenstwo urzadzenia.

Przygotowanie do uzycia

1. UmiesScC urzgdzenie na stabilnej, poziomej | rownej powierzchni.

Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na wysokg temperature.

2. Umiesc stojak w garnku.

Nie napetniaj garnka olejem ani zadnym innym ptynem. Nie ktadz zadnych przedmiotow na
urzgdzeniu, poniewaz przeptyw powietrza zostanie zakiocony, co wptynie na wyniki smazenia
gorgcym powietrzem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Smazenie goracym powietrzem

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Ostroznie wyciggnij garnek z frytownicy na gorace powietrze.

3. Umiesc¢ sktadniki w naczyniu do smazenia.

4. \Wsun garnek z powrotem do frytownicy na gorgce powietrze. Nalezy zwroci¢ uwage na
doktadne wyréwnanie z prowadnicami w korpusie frytownicy.

Nigdy nie uzywaj garnka bez stojaka.

Przestroga: Nie dotykaj garnka podczas | po uzyciu, poniewaz bardzo sie nagrzewa. Nalezy

zawsze trzymac garnek za uchwyt.

5. Okresl wymagany czas przygotowania sktadnikéw (patrz sekcja ,, Ustawienia” w tym
rozdziale).

6. Niektore sktadniki wymagajg wstrzgsniecia w potowie czasu przygotowywania (patrz sekcja
» Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzgsngc¢ sktadnikami, wyciggnij garnek z urzadzenia
za uchwyt i potrzasnij nim. Nastepnie wsun garnek z powrotem do frytownicy.

Przestroga: Nie naciskaj przycisku na uchwycie podczas potrzgsania.

Wskazowka: Po ustawieniu timera na potowe czasu przygotowania, ustyszysz brzeczyk

timera, gdy bedziesz musiat potrzasnac sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po wstrzgsnieciu
nalezy ponownie ustawi¢ minutnik na pozostaty czas przygotowania.

7. Po ustyszeniu brzeczyka timera, ktory wskazuje, ze uptynat ustawiony czas przygotowania,
wyjmij garnek z urzadzenia.

Wskazowka: Podczas uzytkowania mozna dostosowac temperature lub czas do wtasnych

upodoban. Ustawienia zostang zachowane przez okoto minute po wyjeciu garnka z
urzgdzenia.
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8. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun garnek z powrotem do urzadzenia |
ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyciagnij garnek z frytownicy na gorace powietrze i umiesc
go na ramie probnej.

Nie nalezy odwracac garnka do gory dnem, gdy stojak jest nadal przymocowany, poniewaz
nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie garnka, wycieknie na sktadniki. Garnek i sktadniki sg
gorgce, para moze wydostawac sie z garnka w zaleznosci od rodzaju sktadnikow we
frytownicy powietrzne,.

10. Oprozni¢ kosz do miski lub na talerz.

11. Gdy partia sktadnikow jest gotowa, frytownica na gorgce powietrze jest natychmiast
gotowa do przygotowania kolejnej partii.

INSTRUKCJE DOTYCZACE PANELU
STEROWANIA

Instrukcja obstugi:

45
[ | 1 ]
L :

-'-‘Ff.

- Klucz zasilania

Przycisk 1

Po prawidtowym umieszczeniu kosza | garnka w gtowne] obudowie zaswieci sie kontrolka zasilania.
Naciskajgc przycisk zasilania przez 3 sekundy, urzgdzenie ustawi domysing temperature 200°C, a czas
gotowania zostanie ustawiony na 15 minut. Drugie nacisniecie przycisku zasilania rozpocznie proces
gotowania. Nacisniecie przycisku zasilania przez 3 sekundy spowoduje zamkniecie catego urzadzenia
podczas gotowania. Na ekranie pojawi sie komunikat,, OFF” . Dioda,, OFF” zgasnie, a wentylator
przestanie dziatac 20 sekund poznige|, a cate urzadzenie catkowicie przestanie dziatac.

Uwaga: Podczas gotowania mozna dotykac przyciskow, aby kontrolowac pauze i rozpoczecie gotowania

Przycisk 2 -Przycisk ustawien wstepnych
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Wybor klucza « ). umozliwia przewijanie 8 popularnych potraw.

Po dokonaniu wyboru rozpoczyna sie ustawianie okreslonego czasu | temperatury gotowania.

Przycisk@ g &

- Timer / Kontrola temperatury Przyciski zmniejszania | zwiekszania

Wybér klucza 5 « » Przyciski 3 i 4 umozliwiajg zwiekszenie lub zmniejszenie

temperatury gotowania o 5 C na raz. Przytrzymanie wcisnietego przycisku 5 spowoduje
szybkg zmiane temperatury. Zakres regulacji temperatury: 80 C-2007C.

Wybor klucza 6 « @ » Przyciski 3 1 4 umozliwiajg zwiekszanie lub zmniejszanie

czasu gotowania, minuta po minucie. Przytrzymanie wcisnietego przycisku 6 spowoduje
szybkg zmiane czasu.

ﬁﬂi[f‘ﬁ

Klucza - & - Wskazniki temperatury / timera

Lampka kontrolna ,, 9" - wskaznik wentylatora

Lampka kontrolna ,, 10-17" - wskaznik przepisu

Obstuga frytkownicy za pomoca APP

Pobierz aplikacje ,, tuya”

ze sklepu z aplikacjami na telefon.

1. Whacz frytownice powietrzna.

2. Otworz aplikacje TUYA Smart. Jesli masz juz konto, stuknij Zaloguj sie. Aby utworzy¢ nowe
konto, stuknij Zarejestruj sie.

3. Po zalogowaniu sie na stronie gtownej dotknij,, +” w prawym gornym rogu ekranu.
Uwaga: Upewnij sie, ze Wi-FIi | Bluetooth urzgdzenia mobilnego sg wigczone.

all = )

5

4. Naci$nij i przytrzymaj przycisk Menu przez 3 sekundy, az ustyszysz sygnat dzwigkowy,
a wskaznik WiFiI zacznie szybko migac.

5. Wybierz zaktadke Auto Scan (Automatyczne skanowanie). Urzadzenie automatycznie
wykryje frytownice Air Fryer, a nastepnie nacisnij przycisk Next (Dalej).

6. Wybierz te samg sieC Wi-Fi urzgdzenia mobilnego, wprowadz hasto | stuknij dalej.

/. Frytownica | aplikacja rozpoczng teraz proces parowania.

8. Po pomysinym skonfigurowaniu urzgdzenia dotknij done, aby zakonczy¢ parowanie.
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Sparuj z ,, Dodaj recznie”

Alternatywnie frytkownice mozna sparowac za pomoca opcji Dodaj recznie w aplikacji,
stuknij przycisk ,, +° w prawym gornym rogu i wybierz karte Dodaj recznie. Znajdz i wybierz
Air Fryer, a nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie.

Uwaga: Zawsze wybieraj sieC WiFi 2,4 GHz, jesli jest taka opcja. Domysinym ustawieniem
parowania jest tryb EZ. W trybie EZ, dtugie nacisniecie przycisku WiFi przez 3 sekundy moze
przetgczyC€ na tryb AP, a wskaznik WiFi zacznie powoli migac. W przypadku parowania w
trybie AP nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie urzadzenia
mobilnego.

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze wybracC podstawowe ustawienia dla sktadnikow. Uwaga: Nalezy
pamietac, ze ustawienia te sg orientacyjne. Poniewaz sktadniki roznig sie pochodzeniem,
rozmiarem, ksztattem | marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla
danych sktadnikow. Poniewaz technologia Rapid Air natychmiastowo podgrzewa powietrze
wewnatrz urzgdzenia, wyciggniecie naczynia na chwile z urzadzenia podczas smazenia
gorgcym powietrzem prawie nie zaktoca procesul.

Wskazowki

- Mnigjsze sktadniki zazwyczaj wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz wieksze
sktadniki.

- Wieksza ilosc¢ sktadnikow wymaga tylko nieco dituzszego czasu przygotowania, a mniejsza
IlosC sktadnikow wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

- Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje efekt
koncowy | moze zapobiec nierownomiernemu usmazeniu sktadnikow.

- Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakow, aby uzyskac chrupigcy efekt. Smazyc sktadniki
we frytkownicy na gorgce powietrze w ciggu kilku minut od dodania oleju.

- Nie nalezy przygotowywac we frytkownicy na gorgce powietrze bardzo ttustych sktadnikow,
takich jak kietbaski.

- Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we
frytkownicy na gorgce powietrze.

- Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 500 gramow.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac¢ nadziewane przekaski. Gotowe ciasto
wymaga rowniez krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Umiesc¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszu frytownicy na gorgce powietrze,
jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazyc kruche lub nadziewane sktadniki.

- Frytownicy na gorgce powietrze mozna réwniez uzywac do odgrzewania sktadnikow. Aby
podgrzac sktadniki, ustaw temperature na 300°F na maksymalnie 10 minut.
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Wz6r Sktadnik '\I/I'(i)”é'é”(ag’; ?nfﬁ,‘f) Tem':(’%“;‘t“"a Wstrzasnaé
Stek 100-400 16 180
Pateczki 100—400 29 180 Wstrzasnaé
Krewetki 100-400 12 130
Ryba 100—-400 18 180
Pizza 100-400 20 200
Chipsy 100-400 17 200
Ciasto 100-400 17 160
Warzywa 100-400 17 160

Uwaga: W przypadku rozpoczecia smazenia, gdy frytownica na gorgce powietrze jest jeszcze
zimna, nalezy dodac¢ 3 minuty do czasu przygotowania.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysciC po kazdym uzyciu.

Garnek i stojak z powtokg nieprzywierajgca. Do ich czyszczenia nie nalezy uzywac
metalowych przyborow kuchennych ani sciernych srodkow czyszczacych, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajgcej.

1. WyjaC wtyczke sieciowg z gniazdka sciennego | odczekac, az urzgdzenie ostygnie. Uwaga:
WyjgcC garnek, aby frytownica na gorgce powietrze szybciej ostygta.

2. Przetrzy] zewnetrzng czesc urzadzenia wilgotng Sciereczka.

3. Wyczysc garnek | stojak gorgcg wodag, niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn | niescierng
gabka. Mozna uzyc¢ ptynu odttuszczajacego, aby usungc wszelkie pozostate zabrudzenia.
Wskazowka: Jesli brud przywart do stojaka lub dna garnka, napetnij garnek gorgcg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Umiesc stojak w garnku i pozostaw garnek i stojak do
namoczenia na okoto 10 minut.
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4. WyczyscC wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg I niescierng gabka.
5. WyczyscC element grzejny za pomoca szczotki do czyszczenia, aby usunac wszelkie
pozostatosci zywnosci.

Przechowywanie

1. Odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwol mu ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste | suche.

Srodowisko

Nie nalezy wyrzucac urzgdzenia wraz ze zwyktymi odpadami domowymi po jego
wyeksploatowaniu, lecz oddac je do oficjalnego punktu zbiorki w celu recyklingu. W ten sposob
przyczyniasz sie do ochrony srodowiska.

Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
| Nie jest podiaczony. W%_c')z wtyc;k_e sieciowg do uziemionego
To nie gniazdka sciennego.
dziata. T AETp—— Ustaw przycisk timera na wymagany czas
mernie Jest ustawlony+  srzygotowania do wigczenia urzadzenia.
Rozmiar skladnikéw w Do kogzg naIeZy yvk’fadaé 'mniejsze porcje
koszyku jest zbyt duzy. sktadnikow. Mniejsze partie sg smazone
Skiadniki smadone o bardziej] rownomiernie.
- stawiona ,
aViV rfur?izieeglu temperatura jest zbyt Ustaw temperature zgodnie z wymaganym
"y 9 s ustawieniem temperatury .
gotowe. rolel.
ngs pracy Jest zbyt Ustaw timer na wymagany czas.
Krotki.
Sktadniki sg Nlifkéé'flf rrodz&}je_ Sktadniki, ktére leza jeden na drugim (np.
smazone SRR AFITEGNS THRIREY frytki) nalezy wstrzasnaé w potowie czasu
nierownomiernie. | WStrzasngc w potowie przygotowania.
czasu przygotowania.
Smazone Uzyles rodzaju ﬁgekasek Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko
przekgski nie sg | Pr«eznaczonych do posmaruj je olejem, aby uzyskaé¢ bardziej
chrupigce. PrEypoNsIe W chrupiacy efekt.
tradycyjnej frytkownicy.
Nie mo ' '
prawid’:g\?vo \s/\li’;gggi]ll((g V{fSt za duzo Nie napetniaC garnka powyzej oznaczenia MAX.
wsungc patelni
do urzgdzenia. Stojak nie zostat Wocisnij stojak do garnka, az nie bedzie mogt sie
prawidfowo umieszczony  dalej poruszac.
W garnku.
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Podczas smazenia ttustych sktadnikow we

Z urzadzenia Przygotowuijes frytkownicy powietrznej do garnka wycieka
wydobywa sie z thuste duza iloSc¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym, a
biaty dym. sktadniki. garnek moze nagrzewac sie bardziej niz

zwykle. Nie ma to wptywu na dziatanie
urzadzenia ani na efekt koncowy.

Garnek nadal zawiera Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
pozostatoscismaruz | tluszczu na patelni. Upewnij sie, ze patelnia jest
poprzedniego uzytkowania; prawidtowo wyczyszczona po uzyciu.

Nie uzyto wtasciwego typul  yzywaj swiezych ziemniakow i upewnij sie, ze

. - pozostajg jedrne podczas smazenia.
>q NISrOwno Paluszki ziemniaczane | -
usmazone. nie zostaty prawidiowo Doktadnie optucz paluszki ziemniaczane, aby
smazeniem.
. | - Przed dodaniem oleju nalezy upewnic sie, ze
Swieze frytki Chrupkosc frytek paluszki ziemniaczane sa odpowiednio wysuszone|.
nie sg Z_alezy od ilosci oleju Pokroj paluszki ziemniaczane na mniejsze kawaiki, aby
chrupigce. | wody w frytkach. -uzyskat bardziej chrupigcy efekt:
Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.
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