Poradnik korzystania z maszyny do waty cukrowej:

1. Przygotowanie maszyny:

Postaw maszyne do waty cukrowej na stabilnym i plaskim podlozu. Upewnij sig, ze jest wiaczona i
gotowa do uzycia.

2. Przygotowanie cukru:

Wlej cukier granulowany do pojemnika maszyny do waty cukrowej. I[lo$¢ cukru zalezy od ilosci
waty cukrowej, ktéra chcesz przygotowac.

3. Uruchomienie maszyny:

Wiacz maszyne do waty cukrowej i poczekaj, az si¢ rozgrzeje. Zazwyczaj proces ten trwa kilka
minut.

4. Tworzenie waty cukrowej:

Kiedy maszyna jest gotowa, zacznij obraca¢ drewnianym patyczkiem w pojemniku z cukrem
granulowanym. Cukier zostanie wciggniety do specjalnego wirujacego stozka, gdzie zostanie
przeksztalcony w wate cukrowa.

5. Naktadanie waty cukrowej na patyczek:

Obracajac patyczkiem, powoli wyciggaj wate cukrowa z maszyny. Staraj si¢ owija¢ ja wokot
patyczka, tworzac puszysta kule.

6. Podawanie waty cukrowej:

Gotowg wate cukrowg mozesz podac na patyczku lub przenies¢ na papier cukierniczy, aby ostygla i
stwardniata.

7. Ciesz si¢ swojg watg cukrowa:

Teraz pozostaje tylko cieszy¢ si¢ swoja pyszng, domowg watg cukrowa!

Warto pamietac, ze proces przygotowywania waty cukrowej wymaga ostroznosci, poniewaz
maszyna do waty cukrowej zawiera goracy wirujacy stozek. Zachowaj uwage i nie pozwol
dzieciom na obstuge maszyny bez nadzoru dorostego.



