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PEKTYNA CYTRUSOWA 250g amidowana do
dzemow

Galeria Produktu

Opis Produktu

PEKTYNA CYTRUSOWA 250g amidowana do dzemoéw PEKTYNA CYTRUSOWA amidowana
250g Odkryj sekret doskonatych domowych dzeméw i galaretek z nasza pektyna

cytrusowa amidowang! Ten naturalny Srodek Zelujacy to klucz do stworzenia idealnej
konsystencji Twoich przetworéw owocowych. Sktadniki: Pektyna amidowana cytrusowa,
sacharoza Sposéb uzycia: Pektyne rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wody, w temp. ok. 60°C
i doda¢ do gotujgcego sie dzemu (przed koncem gotowania). Do przygotowania
dzeméw zaleca sie stosowanie ok. 30 g pektyny przy zatozeniu 2 kg owocéw i 1 kg
cukru. Sposéb przechowywania: Przechowywa¢ w suchym i zacienionym miejscu.
Opakowanie: Zgrzewany worek z zamknieciem strunowym, waga netto: 250g Naturalna
moc zelowania Nasza pektyna cytrusowa amidowana to esencja natury zamknieta w
matych granulkach. Wyobraz sobie aromat swiezo zebranych cytruséw, ktéry unosi sie
w powietrzu, gdy otwierasz opakowanie. To zapach czystosci i Swiezosci, ktéry obiecuje
doskonate rezultaty w Twoich kulinarnych eksperymentach. Pektyna ta ma neutralny
smak, co pozwala w petni wydoby¢ naturalne aromaty owocéw w Twoich przetworach.

Jej zelujgca moc sprawia, ze Twoje dzemy i galaretki zyskujg idealng, apetyczng
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konsystencje - nie za rzadkay i nie za gesty, doktadnie taka, jakiej oczekujesz od
domowych przetwordéw najwyzszej jakosci. Zalety pektyny cytrusowej amidowanej
Nasza pektyna to naturalny sprzymierzeniec w Twojej kuchni, oferujgcy szereg korzysci
dla zdrowia i smaku Twoich przetworéw. Naturalne pochodzenie - pozyskiwana z
owocow cytrusowych Idealna do niskostodzonych przetworéw - pozwala ograniczyc
ilos¢ cukru Bogactwo sktadnikdw mineralnych - Zrédto sodu, potasu, wapnia, zelaza i
magnezu Wspiera zdrowie - pomaga w kontroli poziomu cholesterolu i cukru we krwi

Wszechstronne zastosowanie - do dzeméw, galaretek i innych przetworéw owocowych

tatwa w uzyciu - proste dozowanie i rozpuszczanie Jak uzywac pektyny cytrusowej
amidowanej? Przygotowanie doskonatych przetworéw z nasza pektyng jest proste i
przyjemne. Oto kilka krokéw, ktére pomogg Ci osiggnac¢ najlepsze rezultaty: Odmierz
odpowiednig ilos¢ pektyny (okoto 30g na 2kg owocow i 1kg cukru) Rozpusé pektyne w
niewielkiej iloSci wody o temperaturze okoto 60°C Dodaj rozpuszczong pektyne do
gotujgcego sie dzemu przed kohcem gotowania Doktadnie wymieszaj, aby pektyna
rownomiernie sie rozprowadzila Zakohcz gotowanie i rozlej dzem do stoikéw Pamietaj,
ze pektyna amidowana dziata najlepiej w Srodowisku o nizszej zawartosci cukru, co
pozwala na tworzenie zdrowszych, mniej stodkich przetwordéw. Inspiracje kulinarne z
pektyng cytrusowa Nasza pektyna cytrusowa amidowana otwiera przed Tobg Swiat
kulinarnych mozliwosci. Oto kilka inspirujgcych propozycji: Klasycznie: Przygotuj
tradycyjny dzem truskawkowy o idealnej konsystencji i zredukowanej zawartosci cukru.
Z nutg fantazji: Stwdérz egzotyczng galaretke z mango i marakui, wykorzystujac zelujgce
wtasciwosci pektyny. Na szybko: Zréb btyskawiczny mus owocowy, tgczac zmiksowane
owoce z pektyng - idealne jako dodatek do jogurtu lub nalesnikéw. Eksperymentalnie:
Wykorzystaj pektyne do zageszczenia soséw owocowych do deseréw lub mies, tworzac
wyrafinowane potaczenia smakowe. Pamietaj, ze pektyna amidowana pozwala na
redukcje ilosci cukru w Twoich przetworach, co czyni je zdrowszymi i pozwala wydoby¢
naturalny smak owocéw. Dlaczego warto wybra¢ naszg pektyne? Wybierajgc nasza
pektyne cytrusowg amidowang, stawiasz na jakos¢ i naturalnos¢. To produkt, ktéry
tgczy w sobie tradycje domowych przetwordw z nowoczesnymi wymaganiami

dotyczgcymi zdrowego odzywiania. Dzieki niej Twoje dzemy, galaretki i inne przetwory
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owocowe zyskajg nie tylko idealng konsystencje, ale takze zachowajg maksimum
naturalnego smaku owocéw. Pamietaj, ze uzywajgc naszej pektyny, nie tylko tworzysz
pyszne przetwory, ale takze dbasz o swoje zdrowie. To inwestycja w Twojg kulinarna
pasje i dobre samopoczucie. Rozpocznij swojg przygode z domowymi przetworami juz
dzi$ i przekonaj sie, jak tatwo mozna stworzy¢ zdrowe i pyszne smakotyki! Sekcja pytan
i odpowiedzi Czy pektyna cytrusowa amidowana jest odpowiednia dla wegan? Tak,
nasza pektyna cytrusowa amidowana jest produktem pochodzenia roslinnego i jest
odpowiednia dla wegan. Jak dtugo mozna przechowywac pektyne? Przy prawidtowym
przechowywaniu w suchym i zacienionym miejscu, pektyna zachowuje swoje
wtasciwosci przez dtugi czas. Zawsze sprawdzaj date waznosci na opakowaniu. Czy
moge uzy¢ tej pektyny do przetworédw o niskiej zawartosci cukru? Tak, pektyna
amidowana jest idealna do przetworéw niskostodzonych. Pozwala na redukcje ilosci
cukru przy zachowaniu odpowiedniej konsystencji. Czy pektyna wptywa na smak
przetworéw? Nie, nasza pektyna ma neutralny smak i nie wptywa na aromat Twoich

przetworéw. Pozwala to na petne wydobycie naturalnego smaku owocéw.

Parametry Techniczne

Parametr Wartosc

Marka VitaFarm

Opakowanie zgrzewany worek z zamknieciem strunowym
Kod producenta 5968

EAN (GTIN) 5902273248613

Stan Nowy

Strona 3



