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Szanowny
Kliencie

Od dzi$ codzienne obowigzki stang sie prostsze
niz kiedykolwiek. Urzgdzenie Amica to potgczenie
wyjgtkowej tatwosci obstugi i doskonatej efek-
tywnosci. Po przeczytaniu instrukcji, obstuga nie
bedzie problemem.

Sprzet, ktory opuscit fabryke byt doktadnie spraw-
dzony przed zapakowaniem pod wzgledem bez-
pieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach
kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukciji
obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia. Prze-
strzeganie zawartych w niej wskazdéwek uchroni
Panstwa przed niewtasciwym uzytkowaniem.
Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak,
aby miec€ jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac¢ instrukcji
obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych
wypadkow.

Z powazaniem

Amica
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

* Przed pierwszym uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy prze-
czytac instrukcje uzytkowania. W ten sposob zapewniamy
sobie bezpieczenstwo oraz unikamy uszkodzenia ptyty.

* Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie jako urza-
dzenie do gotowania. Kazde inne jego zastosowanie (np.
do ogrzewania pomieszczen) jest niezgodne z jego prze-
znaczeniem i moze byc¢ niebezpieczne.

* Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania zmian
nie wptywajgcych na dziatanie urzadzenia.

* Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sig gorace podczas
uzycia. Mozliwos¢ dotknigcia elementéw grzejnych powin-
no by¢ objete szczegdlng troskg. Dzieci ponizej 8 roku zy-
cia powinny trzymac sie z daleka, chyba ze sg pod statg
opieka.

* Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku
od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czucio-
wymi albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wie-
dzy, jesli odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg
uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowia-
dajgce za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na
dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Sprzatanie i czynnosci
obstugowe nie powinny by¢ robione przez dzieci bez nad-
Zoru.

* Gotowanie ttuszczu lub oleju bez nadzoru na ptycie kuchen-
nej moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢ do pozaru.

* NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg, ale wylgcz urzgdze-
nie i wtedy przykryj ptomieh np. pokrywkg lub niepalnym
kocem.

» Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz rzeczy na po-
wierzchni do gotowania.

« Uwaga. Jezeli powierzchnia ptyty jest peknieta, wytgcz
prad, aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym.
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Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki oraz folii aluminiowej nie zaleca sie ktas¢ na po-
wierzchni plyty kuchennej, gdyz moga sie one stac gorace.
Po uzyciu wytgcz element grzejny ptyty odpowiednim sen-
sorem lub pokrettem i nie polegaj na wskazaniach detekto-
ra naczyn.

Urzadzeniem nie nalezy sterowacC zewnetrznym zegarem
lub niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do czysz-
czenia para.

Uwaga. Nie uzywac nieodpowiednich oston ptyty uniemoz-
liwiajacych dzieciom dostep do plyty grzejnej. Stosowanie
nieodpowiednich oston moze powodowac wypadki.

Jezeli plyta indukcyjna uzytkowana jest w bezposrednie;
bliskosci radia, telewizora lub innego urzgdzenia emituja-
cego, nalezy sprawd2|c czy zapewniona jest prawidtowos¢
dziatania panelu sterujgcego ptyta.

Ptyta musi zostac podtgczona przez uprawnionego instala-
tora — elektryka. Nie dotyczy ptyt z fabrycznie zamontowa-
nym przewodem zakonczonym wtyczkg jednofazowa.
Meble w ktérych zabudowywana jest ptyta, muszg by¢ od-
porne na temperatury ok 100°C. Dotyczy to oklein,krawe-
dzi,powierzchni wykonanych z tworzyw sztucznych, klejow
oraz lakierow.

Ptyte nalezy uzytkowac tylko po jej zabudowaniu, zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi.

Naprawy urzgdzen elektrycznych mogg przeprowadzacé
tylko specjalisci. Niefachowe naprawy powodujg powazne
niebezpieczenstwo dla uzytkownika.




Urzadzenie zostaje tylko wowczas odtgczone od sieci
elektrycznej, gdy zostanie wytgczony bezpiecznik lub
wtyczka zostanie wyciggnieta z gniazdka.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ do-
stepna po zainstalowaniu ptyty.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.

Osoby z wszczepionymi urzgdzeniami wspomagajgcymi
funkcje zyciowe (np. rozrusznik serca, pompka insulino-
wa lub aparat stuchowy) muszg upewnic sie, ze praca
tych urzadzen nie zostanie zaktdcona poprzez ptyte in-
dukcyjng (obszar czestotliwosci dziatania ptyty indukcyj-
nej wynosi 20-50 kHz).

W przypadku zaniku napiecia w sieci skasowane zostajg
wszystkie nastawy. Po ponownym pojawieniu sie napie-
cia w sieci wskazana jest ostroznosc. Dopoki pola grzej-
ne sg gorgce bedzie wyswietlany wskaznik ciepta reszt-
kowego ,H".

Jezeli gniazdo wtykowe jest w poblizu pola grzejnego,
nalezy uwazac, aby kabel kuchni nie dotykat nagrzanych
miejsc.

Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych i z folii alumi-
niowej. Topig sie one w wysokich temperaturach i mogg
uszkodzi¢ szybe ceramiczna.

Potrawy i ich sktadniki (szczegodlnie: cukier ,kwasek cy-
trynowy, sdl ) oraz tworzywo sztuczne nie powinny do-
staC sie na nagrzane pola grzejne.




Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej nalezy uzywac tylko
garnkow i rondli o ptaskim dnie, nieposiadajgcych krawe-
dzi i zadzioroéw, gdyz w przeciwnym razie mogg powstac
trwate zadrapania szyby.

Powierzchnia grzejna ptyty indukcyjnej odporna jest na
szok termiczny. Nie jest ona wrazliwa ani na zimno, ani
na gorgco.

Nalezy unikaC upuszczania przedmiotow na szybe. Ude-
rzenia punktowe np. upadek buteleczki z przyprawami,
mogqg doprowadzi¢ do peknie¢ i odpryskow szyby cera-
micznej.

Jesli dojdzie do uszkodzenia szyby, kipigce potrawy
mogaq sie dostac¢ do bedgcych pod napieciem czesci pty-
ty indukcyjne;j.

Nie wolno uzywac powierzchni ptyty jako deski do kroje-
nia lub stotu roboczego.

Nie mozna zabudowywac ptyty ponad piecykiem bez
wentylatora, ponad zmywarka, chtodziarkg, zamrazarkag
lub pralka.

Jezeli pod ptytg znajduje sie szuflada lub szafka z przy-
borami kuchennymi, mogg one zosta¢ ogrzane przez po-
wietrze wyrzucane z systemu wentylacji ptyty.

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek odnosnie pielegnacii
I czyszczenia szyby ceramiczne;.

W razie nieprawidtowosci w postepowaniu z nig, nie od-
powiadamy z tytutu gwarancji.




JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposob odpowie-
dzialny, chroni nie tylko domowy budzet,
lecz dziata Swiadomie na rzecz srodowiska
naturalnego. Dlatego pomdézmy, oszcze-
dzajmy energie elektryczng! A czyni sie to
~— W nastepujgcy sposob:
» Stosowanie prawidtowych naczyn do go-
towania, o rozmiarze dna dostosowanym
do rozmiaru pola grzejnego.

* Nalezy pamiegta¢ o pokrywce, w przeciwnym razie zuzy-
cie energii elektrycznej znacznie wzrasta.

« Dbanie o czystosc¢ pdl grzejnych i den garnkow.

« Zabrudzenia zakidcajg przekazywanie ciepta — silnie
przypalone zabrudzenia da sie czesto usungc juz tylko
srodkami silnie obcigzajgcymi srodowisko naturalne.

« Unikanie niepotrzebnego ,zaglgdania do garnkow”.

* Niewbudowywanie ptyty w bezposredniej bliskosci chto-
dziarek/zamrazarek.
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ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas transportu zostato za-

@ bezpieczone przed uszkodzeniem. Po roz-

pakowaniu urzgdzenia prosimy Panstwa o

usuniecie elementow opakowania w sposob
niezagrazajgcy srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-

kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska na-

turalnego, w 100% nadajg sie do odzysku i oznakowano je
odpowiednim symbolem.

Uwaga! Materiaty opakowaniowe(woreczki polietylenowe,
kawatki styropianu itp.) nalezy w trakcie rozpakowywania
trzymac z dala od dzieci.




USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrekty-
wa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym symbolem przekreslonego kontenera na
odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie moze byc¢
1] umieszczany tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie¢ do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych
oraz niewtasciwego skfadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.




TWOJE URZADZENIE
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1. Pole grzejne indukcyjne Booster 3 Pole grzejne indukcyjne Booster
190x220 (przednie lewe) 190x220 (tylne prawe)

2. Pole grzejne indukcyjne Booster 4. Pole grzejne indukcyjne Booster
190x220 (tylne lewe) 190x220 (przednie prawe)

Panel sterowania
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1.Sensor wigcz / wytgcz ptyty 11.Program temperaturowy 90°
2.Sensor blokady panelu sterowania 12.Program temperaturowy Grill
3.Sensor funkcji pauza 13.Sensor aktywac;ji funkcji Timera
4. Wskaznik / sensor pola grzejnego 14.Sensor Timera - wydtuzania czasu
5.Symbol aktywnej funkcji Timera 15.Sensor Timera - skracania czasu
6.Sensor funkcji Bridge 16.Wskaznik Timera
7.Sensor wyboru mocy - slider 17.Dioda sygnalizujgca aktywng funkcje Mi-
8.Sensor Booster nutnika

9.Program temperaturowy 40°
10.Program temperaturowy 70°
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PODSTAWOWE INFORMACJE
O URZADZENIU

Zasada dzialania ptyty indukcyjnej

Pod szybg ptyty indukcyjnej znajdujg sie cewki indukcyjne wytwarzajgce pole elek-
tromagnetyczne. Garnek umieszczony na polu elektromagnetycznym rozgrzewa
sie pod wptywem tego wiasnie pola. Pamietaj, ze wazne jest uzywanie garnkow
posiadajgcych odpowiednie dno.
W zalezno$ci od zastosowanych garnkow i ustawionej mocy podczas goto-
&wania, urzgdzenie wydaje specyficzny $wist, jest to zjawisko normalne i nie
stanowi podstawy do reklamacji.

Charakterystyka naczyn

* Aby sprawdzi¢ czy garnek jest odpowiedni do Twojej ptyty indukcyjnej, sprawdz
czy do dna garnka przycigga sie magnes. Im wieksza sita przyciggania, tym
lepszy garnek.

* Zawsze korzystaj z garnkow wysokiej jakosci, o idealnie ptaskim dnie. Korzy-
stanie z garnkéw tego rodzaju zapobiega powstawaniu punktéw o zbyt wyso-
kiej temperaturze, moze to skutkowa¢ przywieraniem przyrzadzanej zywno-
$ci do garnka. Garnki i patelnie o grubych metalowych sciankach zapewniajg
doskonaty rozktad ciepta. Wkleste dno garnka lub gteboko wyttoczone logo
producenta majg negatywny wptyw na kontrolowanie temperatury przez modut
indukcyjny i mogg powodowac przegrzanie naczyn.

* Nie uzywaj uszkodzonych garnkéw np. ze zdeformowanym na skutek nadmier-
nej temperatury dnem.

AT « Stosujgc duze naczynia z dnem ferromagnetycznym
ﬁw, (miejsce gdzie jest przyciggany magnes), ktdrego srednica

! !! # jest mniejsza od catkowitej sSrednicy naczynia, nagrzewa sie
wylgcznie czes¢ ferromagnetyczna naczynia. Powoduje to
sytuacje, w ktérej nie jest mozliwe rownomierne rozprowa-
dzenie ciepta w naczyniu. Obszar ferromagnetyczny zostaje
zmniejszony w podstawie naczynia, z powodu umieszczo-
nych w niej elementéw aluminiowych, dlatego dostarczona
ilos¢ ciepta moze by¢ mniejsza. Moze sie zdarzy¢, ze wy-
stgpig problemy z wykryciem naczynia lub nie zostanie ono
<\ \wcale wykryte. Srednica czesci ferromagnetycznej naczy-

)os2e) Inia powinna byé dostosowana do wielkosci strefy grzejnej,

w celu uzyskania optymalnych wynikow gotowania. W przy-

padku, gdy naczynie nie zostato wykryte w strefie grzejnej,

wyprobuj je w strefie grzejnej o odpowiednio mniejszej $red-
nicy.




Detektor obecnosci garnka w polu indukcyjnym

Detektor obecnosci garnka zainstalowany jest w ptytach zawierajgcych pola in-

dukcyjne. Podczas pracy ptyty detektor obecnosci garnka automatycznie generuje

pole elektromagnetyczne, jesli na danym polu znajduje sie odpowiednie naczynie.

Zapewnia to wiec oszczednos¢ energii.

» Jesli na polu grzejnym ustawiono odpowiednie naczynie, to nastawiony poziom
mocy jest pokazany na odpowiednim wyswietlaczu.

* Plyta wymaga uzywania garnkéw dopasowanych, wyposazonych w dna z ma-
teriatu ferromagnetycznego (Tabela str.16).

Jesli na polu grzejnym nie umieszczono garnka lub
umieszczono na nim naczynie nieodpowiedni, na wyswiet- ‘

laczu pojawia sie symbol. Pole nie grzeje. . e
Jezeli w ciggu 90 sekund nie zostanie wykryty naczynie, I I
operacja wigczenia ptyty zostaje skasowana. -

Aby wylgczyc¢ pole grzejne, nalezy wytgczyc je za pomocg - ‘ AN

panelu sterowania, a nie jedynie poprzez zdjecie naczynia.

Odpowiednia jakos¢ garnkoéw jest podstawowym warunkiem uzyskania do-
brej wydajnosci pracy ptyty. Uzytkowanie pustych naczyn na polach grzej-
nych moze spowodowac ich przegrzanie.

&Nie zaleca sie stosowania zewnetrznych adapteréw indukcyjnych.

Do gotowania indukcyjnego uzywaj wytgcznie naczyn ferromagnetycznych,
z materiatéw takich jak:

- stal emaliowana
- zeliwo
- naczynia ze stali nierdzewnej do gotowania indukcyjnego.

» Pokrywka na naczyniu podczas gotowania zapobiega ucieczce ciepta, w ten
sposéb skraca sie czas nagrzewania i zmniejsza zuzycie energii elektryczne;j.

» Zwracaj uwage na to, aby dno naczynia byto suche. Podczas napetniania
naczynia, lub podczas uzywania naczynia wyjetego z lodéwki sprawdz, czy
powierzchnia dna jest zupetnie sucha. Pozwoli to unikng¢ zabrudzenia po-
wierzchni piyty.




- C ) \\

. ‘ Sprawdz, czy na etykiecie znajduje
Oznako?/(ﬁglr]eegﬂynciczynlach m sie znak informujgcy, ze garnek

nadaje sie do ptyt indukcyjnych
Nie wykrywa obecnosci garnka

Stal nierdzewna ) ]
Za wyjgtkiem garnkow z ferromagnetycznej stali

Aluminium Nie wykrywa obecnosci garnka
. Wysoka sprawnos¢
Zeliwo
Uwaga: garnki mogg porysowac ptyte
_ Wysoka sprawnosc¢
Stal emaliowana Zaleca sie naczynia o ptaskim, grubym i gtadkim
dnie
Szkto Nie wykrywa obecnosci garnka
Porcelana Nie wykrywa obecnosci garnka

Naczynia z dnem Nie wykrywa obecnosci garnka

miedzianym
Rozmiar najmniejszego uzytecznego naczynia dla pola grzejnego wynosi:
Srednica pola Minimalna srednica dna
grzejnego naczynia ze stali emaliowanej
[mm] [mm]
160 - 180
110
180 - 200
210 - 220
220 x 190 125
260 - 280

Minimalne $rednice dla naczyn wykonanych z innych materiatéw niz stal emalio-

wana mogg sie réznic.

Przed pierwszym wiaczeniem ptyty

*  Oczys¢ dokfadnie ptyte indukcyjng. Ptyta ma szklang powierzchnie, dlatego
traktuj jg z nalezytg ostroznoscia.

*  Po pierwszym uruchomieniu urzgdzenia moze pojawic sie wydzielanie zapa-
chéw. W takim wypadku wigcz wentylacje, lub otwérz okno w pomieszczeniu.
Wydzielanie zapachow jest przejsciowe.

T



POWER MANAGEMENT

Funkcja umozliwia aktywacje trybu demo, oraz wprowadzenie ograniczenia catkow-
itej mocy maksymalnej ptyty indukcyjnej do jednej z wartosci: 2,8kW; 3,7kW; 4,5kW;
5,6kW; 7,35kW (moc maksymalna).

Wyboru mocy maksymalnej moze dokonac¢ uzytkownik tylko w ciggu 5 minut

& od podtgczenia ptyty indukcyjnej do sieci elektrycznej. Aby przejs¢ do wyboru

mocy, po wigczeniu ptyty sensorem (1) nalezy przytrzymacé przez 3 sekundy
sensor /s oraz sensor é

Na podwojnym wyswietlaczu zegara wyswietlana jest wczesniej wybrana nastawa
lub — jezeli nie byt wczesniej dokonywany wybér - nastawa domysina 7,35kW w for-
macie ,74”. Za pomocg sensoréow R i % uzytkownik przetgcza sie miedzy kolejnymi
nastawami:

00 DEMO
28 2,8kW
37 3,7kW
45 4,5kW
56 5,6kwW
74 7,35kW

Po wyborze zgdanej nastawy uzytkownik musi w czasie 10 sekund dokona¢ po-
twierdzenia wyboru przyciskajgc sensor () przez 3 sekundy.

Wybér potwierdzony jest kilkakrotnym mignieciem wybranej nastawy oraz
sygnatem dzwiekowym a nastepnie wytgczeniem panelu. Od tego momentu
ptyta pracuje z catkowita maksymalng mocg wybrang przez uzytkownika.

W przypadku nie potwierdzenia wyboru, po 10 sekundach od wyboru mocy
& panel wylgcza sie a ptyta pracuje z mocg ostatnio zatwierdzong lub gdy nie
byto wczesniejszego wyboru - z mocg domysing 7,35kW.

Podczas nastawiania mocy na poszczegdlnych polach grzejnych, funkcja Power
Management kontroluje aby nie doszto do przekroczenia wybranej mocy catkowite;.
Nastawy ktére spowodowaty by przekroczenie mocy sg blokowane i niedostepne
dla uzytkownika.

Funkcja Power Management moze uniemozliwi¢ wtgczenie pola grzejnego, jezeli
jego moc spowodowataby przekroczenie wybranej mocy maksymailne;.

T



OBSLUGA

Panel sterowania

* Po podtagczeniu ptyty do sieci elektrycznej, na chwile zapalg sie wszystkie
wskazniki. Plyta grzejna jest gotowa do eksploatacji.

» Plyta grzejna wyposazona jest w elektroniczne sensory, aby ich uzy¢ dotknij je
palcem przez minimum 1 sekunde.

+ Kazde witgczenie sensordw sygnalizowane jest dzwiekiem.

Nie odktadaj zadnych przedmiotéw na sensory panelu sterowania. Zwréé

& szczegoblng uwage aby podczas gotowania, naczynia nie wystawaty po za
obrys pola grzejnego. Ustawienie naczynia za blisko panelu sterowania lub
jego catkowite zakrycie spowoduje uruchomienie procedury bezpieczen-
stwa i automatyczne wytgczenie ptyty.

Wiaczenie plyty grzejnej

@@"/’ Dotknij i przytrzymaj palcem przynajmniej 3 sekundy sensor
wigcz/wytgcz @ Pilyta grzejna sygnalizuje poprawne dziatanie
(aktywnosc), gdy na wskaznikach pola grzejnego Swieci sie cyfra

”

3 SEC

Jezeli w ciggu 15 sekund od uruchomienia ptyty nie ustawisz odpowiednigj
mocy pola grzejnego, ptyta wytgczy sie automatycznie.

Wiaczenie pola grzejnego i nastawienie jego mocy

*  Wigcz ptyte sensorem @

*  Umies¢ naczynie na interesujgcym Cie polu grzejnym.

* Naczynie zostaje automatycznie wykryte a wskaznik EE odpowiedzialny za
wybrane pole grzejne zacznie miga¢ wskazujgc ,00”, oznacza to ze wybrane
pole jest aktywne i mozna nastawi¢ moc.

W przypadku w ktorym podczas wigczenia na ptycie znajdujg si¢ dwa lub
wiecej nac n, ptyta nie aktywuje automatycznie pola. Nalezy dotkngc
wskaznik &, odpowiedzialny za wybrane pole grzejne.

*  Przesun palcem po sensorze wyboru mocy grzania zaczynajgc od lewej, aby
wybra¢ odpowiednig moc pola (na wskazniku wyswietlana jest wybrana moc).
* Pole jest juz uruchomione.

Funkcja automatycznej aktywacji pola, po postawieniu naczynia, aktywna
jest tylko dla pierwszego potozonego naczynia na danym polu.
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Wytaczenie pdl grzejnych

Wytgczy¢ pole grzejne mozesz wykonujgc jedng z ponizszych czynno$ci:

« * Wylacz ptyte sensorem (D).

+  Dotknij i przytrzymaj wskaznik &£, przez 3 sekundy

* Aktywuj pole grzejne dotykajgc palcem sensora wyboru mocy i przesuh go
w lewg strone, w celu zmniejszenia poziomu mocy do ,00”.

Wylaczenie calej ptyty grzejnej
& Piyta grzejna pracuje, gdy wigczone jest co najmniej jedno pole grzejne.
*  Wytacz ptyte sensorem ®.

Jezeli pole grzejne jest gorgce, na wyswietlaczu pola grzejnego Swieci sie
litera ,H” lub ,h” - symbol nagrzania resztkowego. Opis symbolu znajduje sie
w dalszej czesci instrukciji.

Funkcja Booster ,,P”

Funkcja Booster zwigksza moc pola 190x220mm - z 2200W na 3000W.

Pola Bridge z 3000W na 3700W.

* Umies¢ naczynie na interesujgcym Cie polu grzejnym.

« Naczynie zostaje automatycznie wykryte a wskaznik 55 odpowiedzialny za
wybrane pole grzejne zacznie migac¢ wskazujac ,00”.

*  Wigczenie funkcji Booster nastepuje po przycisnieciu sensora lub za pomocg
sensora zmiany mocy (slider). Na wyswietlaczu pojawi sie litera ,,P”

Aby wytgczy¢ funkcje Booster:
* Zmniejsz moc pola grzejnego z uruchomiong funkcjg Booster przesuwajgc
palcem po sensorze zmiany mocy (slider) lub przyciskajgc sensor Booster.

Czas pracy funkcji Booster jest ograniczony do 5 minut. Po tym czasie moc

pola zostanie ustawiona na 14 (moc nominalng).

Funkcja ta moze réwniez sie przetgczy¢ do mocy nominalnej, jezeli elementy
& grzejne lub uktady elektroniczne osiggng temperature graniczng.

Funkcji Booster bedziesz mogt uzy¢é ponownie, gdy temperatura elementow

grzejnych spadnie do bezpiecznej. Funkcja ta nie zostanie automatycznie

uruchomiona.

Gdy odtozysz naczynie z pola grzejnego przy aktywnej funkcji Booster, odli-

czanie czasu 5 minut nie zostanie przerwane.




Funkcje Booster mozna uruchomic¢ dla dwéch pdél jednoczesnie tj. jednego z
pdl lewych i jednego z pél prawych. Aktywacja funkcji Booster nie jest mozli-
wa, jezeli inne pole grzewcze w pionie jest juz wigczone na funkcji Booster.

Funkcja blokady panelu sterowania

Dzieki funkcji blokady mozesz zablokowac¢ mozliwos¢ sterowania ptytg, przyktado-
wo przez dzieci lub w przypadku czyszczenia. Funkcje blokady mozesz aktywowac
przy wigczonej jak i wytgczonej ptycie. Aby wiaczy¢ lub wytgczy¢ blokade, przytrzy-

maj sensor @ przez 3 sekund. Gdy blokada jest aktywna, swieci sie dioda obok
sensora (-

Przy wigczonej i zablokowanej plycie istnieje mozliwos¢ jej natychmia-
stowego wyltaczenia przez dotkniecie sensora @
Odtaczenie plyty od sieci zasilajacej spowoduje wytaczenie blokady
plyty.

Wskaznik ciepta resztkowego ,,h”, ,,H”

Po zakonczeniu gotowania, szyba ptyty indukcyjnej w obszarze danego

pola grzewczego nadal pozostaje gorgca, nazywa sie to cieptem resztko- :’n‘
wym.

Jezeli temperatura szyby jest wyzsza niz 60°C*, na wskazniku tego pola )
wyswietla sie symbol ,H”. ™

Jezeli temperatura szyby wynosi 45°C* - 60°C*), wskaznik pola wys$wietla
symbol ,h” (niskie ciepto resztkowe).

&* Wartosci temperatur sg orientacyjne

pola grzejnego, ze wzgledu na mozliwosé poparzenia, ani stawia¢ na

W czasie dzialania wskaznika ciepta resztkowego nie wolno dotykaé¢
& nim wrazliwych na ciepto przedmiotéw!

Podczas przerwy w dostawie pradu wskaznik nagrzania resztkowego
»H” lub ,,h” nie jest juz wyswietlany. Pomimo to pola grzejne moga by¢
woéwczas jeszcze gorace!




Ograniczenie czasu pracy

W celu zapewnienia bezpieczehstwa uzytkownikom, ptyta indukcyjna wyposazona
jest w ograniczenie czasu pracy dla kazdego z pol grzejnych.

Stopien mocy  Maksymalny czas

grzejnej pracy
Maksymalny czas pracy jest ustalany indywi- 1 8h
dualnie w zaleznosci od stosowanych pozio- 2 8h
moéw mocy podczas gotowania. Jezeli stosu- 3 sh
jesz tylko jeden poziom mocy przez diuzszy 2 8h
czas gotowania, maksymalny czas zostaje 5 5h
ograniczony zgodnie z tabela: 5 =
Po osiggnieciu maksymalnego czasu gotowa- 7 sh
nia, pole indukcyjne wytgcza sie automatycz- 8 5h
nie, a na wskazniku pola pojawia sie symbol 9 1,5h
ciepta resztkowego. Maksymalny czas pracy 10 15h
dotyczy pojedynczego pola. PP 1.5h
12 1,5h

13 1,5h

14 1,5h

P 5min

40 60min

70 160min

90 160min

= 60min

Funkcja Timera

Zegar utatwia proces gotowania dzieki mozliwosci zaprogramowania czasu dziata-
nia pol grzejnych.

Funkcje Timera mozesz zatgczy¢ jedynie podczas gotowania (gdy moc grzejna jest
wieksza od ,0”). Funkcji Timera mozesz uzy¢ jednoczesnie na wszystkich polach
grzejnych. Maksymalny czas pracy to 99 minut (co 1 minute).

Aby ustawi¢ czas Timera nalezy:

* Umies¢ naczynie na interesujgcym Cie polu grzejnym.

*  Po automatycznym wykryciu naczynia nastaw moc grzania.

» Aktywacja Timera nastepuje po nacisnieciu i przytrzymaniu sensora Timera @ do
chwili ustyszenia sygnatu dzwiekowego. Na wyswietlaczu pokazg sie cyfry ,00”.

+  Sensorem ¥ zmniejsza sie czas, A - zwigksza.

Aby ustawi¢ funkcje Timera dla kolejnego pola, postepuj zgodnie z powyzszymi
krokami wybierajac w pierwszej kolejnosci pole inne niz za pierwszym razem. Pa-
mietaj, ze funkcje Timera mozesz ustawi¢ dla kazdego pola.

Jezeli ustawisz wiecej niz jeden czas na wyswietlaczu zegara, wy$wietlany
bedzie najkrétszy z nich.
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W kazdej chwili gotowania mozesz zmieni¢ zaprogramowany czas jego trwania.
W tym celu podczas gotowania wybierz pole, ktérego czas chcesz zmienic tj. ak-
tywuj je wskaznikiem ££, nastepnie dotknij i zmien czas wykonujgc kolejne
czynnosci tak jak w opisie ustawienia zegara.

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania, wigczy sie sygnat dzwiekowy.
Mozesz go wytgczy¢, dotykajgc dowolnego sensora lub alarm wytgczy sie automa-
tycznie po 30 sekundach.

Jesli chcesz wcezesniej wytgczy¢ Timer, aktywuj pole grzejne dotykajac sensor wy-
branego pola(wskaznik mocy bedzie migac), nastepnie skasuj nastawe Timera

poprzez jedng z ponizszych czynnosci:
. dotknij i przytrzymaj sensor zegar @;
. sensorem ¥% zmniejsz czas do ,00”;

. jednoczesnie przytrzymaj sensory @ i ¥.

Jesli chcesz wczesniej wytgczy¢ zegar, aktywuj pole grzejne dotykajgc wskaznika
pola 56._(wskaznik mocy bedzie migac), nastepnie dotknij i przytrzymaj wskaznik
zegara przez 3 sekundy lub aktywuj interesujgce Cie pole wskaznikiem £,
nastepnie dotknij @ i sensorem ¥ zmniejsz czas do ,00”.

Jest jeszcze jedna opcja kasowania nastawy poprzez jednoczensne przytrzymanie
przez 2 sekundy sensorow 4 oraz sensora .

Funkcja Minutnik

Funkcja minutnika stuzy do odliczania zaprogramowanego czasu. Funkcja nie ste-
ruje polami grzejnymi.

Aby ustawi¢ minutnik:

«  Wiacz piyte.

*  Dotknij sensor @ i ustaw czas trwania minutnika uzywajac sensoréw ¥ skro-
cenia czasu, % - wydtuzenia .

W kazdej chwili mozesz zmieni¢ zaprogramowany czas. W tym celu uzyj sen-
sora @ nastepnie uzyj sensoréw 4 lub ¥.

Po uptywie zaprogramowanego czasu, wigczy sie sygnat dzwiekowy. Mozesz go
wytgczy¢, dotykajgc dowolnego sensora. Alarm wytgczy sie automatycznie po 30
sekundach.

tknij i przytrzymaj sensor =% zmniejsz czas do ,00” lub dotknij i przytrzymaj
jednoczescie sensor zegara wydtuzania czasu % i sensor zegara skracania
czasu ¥%.

. Jesli chcesz wczesniej wxiaczyé minutnik, uzyj sensor @ nastepnie do-

Funkcja Pauza

Dzieki niej mozesz w dowolnym momencie zatrzymac¢ dziatanie ptyty, a nastepnie
powrdci¢ bez utraty ustawien.

Aby witgczy¢ funkcje pauza musi by¢ wigczone przynajmniej jedno pole grzejne.
Dotknij sensor mf» . Na wszystkich wys$wietlaczach pdl grzejnych wyswietli sie
symbol Il . Gdy pole grzejne jest gorgce symbol Il bedzie migat naprzemiennie
z literg ,H” lub ,h”", w zaleznosci od wysokosci temperatury pola (wskaznik ciepta
resztkowego).
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Aby wylgczyé funkcje Pauzy ponownie nacisnij sensor Mf». Na wyswietlaczach pol
grzejnych wyswietla sie nastawy, ktére byty ustawione przed wigczeniem tej funkciji.

Funkcja Pauza wstrzymuje odliczanie czasu Zegara
Funkcja Pauza nie wstrzymuje odliczania czasu Minutnika
Funkcja Bridge
Dzieki funkcji Bridge mozesz kontrolowac 2 pola grzejne ptyty jak jedng powiekszo-

ng strefe grzania. Funkcja Bridge jest bardzo wygodna i pozwala stosowac
naczynia typu brytfanna.

ZLE ZLE DOBRZE

Aby wigczy¢ funkcje Bridge:
Wigcz ptyte

*  Umiesc¢ naczynie typu brytfanna na strefie grzejnej prawej lub lewej - naczynie
musi zakry¢ oba pola grzejne.

* Naczynie zostanie automatycznie wykryte , a funkcja Bridge aktywowana co
sygnalizuje symbol ,¥ 4"

Jezeli w ciggu 15 sekund nie zostanie wybrana moc funkcja Bridge zostanie
dezaktywowana.

*  Przesuwajgc palcem po sensorze zmiany mocy grzania ustaw dowolng moc
grzania

Od tej pory sterujesz dwoma polami grzejnymi za pomocg jednego sensora.
Zawsze mozna wigczy¢ i wytgczy¢ funkcje Bridge recznie.

Aby wigczy¢ funkcje Bridge dotknij sensor (6). Na géornym wys$wietlaczu zapali sie

symbol ¥ 4” a na dolnym wyswietlaczu pojawi sie cyfra ,00”. Nastepnie przesuwa-

jac palcem po sensorze zmiany mocy grzania ustaw dowolng moc grzania.

Aby wytgczy¢ funkcje Bridge dotknij sensor (6). Na wyswietlaczach zapala sie
cyfra ,00”.

Od tej pory pola dziatajg oddzielnie.
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Programy utrzymania temperatury

Ptyta wyposazona jest w specjalne programy umozliwiajgce gotowane z zadang tem-
peraturg zuzywajac przy tym mozliwie najmniejsza iloS$¢ energii.

Dostepne sg cztery programy:

* 40 - Topienie
Program dedykowany do topienia tabliczki czekolady i masta.
Masto lub czekolade nalezy umiesci¢ w ganku o temperaturze pokojowej a nastep-
nie aktywowac program 40.

e 70— Podgrzewanie
Program dedykowany do podgrzewania gestej potrawy jak zupa czy sos.
Garnek z potrawg nalezy umiesci¢ na polu grzejnym i aktywowac dla niego pro-
gram 70. Program 70 aktywowany jest z wartoscig temperatury 70 st.C .

* 90 — Podgrzewanie/Gotowanie
Program dedykowany do podgrzewania i gotowania rzadkich potrawy lub wody.
Garnek z potrawg nalezy umiesci¢ na polu grzejnym i aktywowa¢ dla niego pro-
gram 90. Program 90 aktywowany jest z wartoscig temperatury 90 st.C .

Aktywacja programu utrzymania temperatury.

» Umiesci¢ naczynie na polu grzejnym

« Aktywowac pole grzejne na ktérym zostato umieszczone naczynie

*  Aktywowac wybrany program temperaturowy

Warto$¢ temperatur sg orientacyjne i mogg sie rozniéw zaleznosci od ilosci, ro-
dzaju wsadu, rodzaju zastosowanych naczyn.

Zaleca sie stosowanie programéw temperaturowych dla naczyn przynajmniej
do potowy wypetnionych potrawa.
Zaleca sie stosowanie programow temperaturowych na zimnym polu grzejnym.

Okap - Parowanie i obstuga *

W celu aktywacji procedury bezprzewodowego potaczenia ptyty z okapem nalezy
przytrzymac¢ przez 3 sek sensor trybu automatycznego. Nad sensorem zacznie
pulsowac¢ symbol (=). Po poprawnym potgczeniu ptyty z okapem symbol (=)
zapali sie na state.

=NV

Tryb automatyczny okapu — tryb w ktérym moc pracy wentylatora okapu ustawiana
jest automatycznie w zaleznosci od intensywnosci gotowania. W celu aktywaciji
trybu automatycznego okapu, nalezy przycisnaé sensor % .

Nad sensorem zapali sie dioda. Nalezy pamietaé, ze uruchomienie trybu au-
tomatycznego mozliwe jest tylko gdy ptyta zostata wczesniej poprawnie potgczona
z okapem. o

W celu wyltgczenia trybu automatycznego nalezy uzy¢ sensora (= ). Dioda nad
sensorem zgasnie.

Za pomocg sensorow (/)i (V') mozliwe jest reczne sterowanie mocg wentylatora
okapu. Uzycie sensorow spowoduje wytgczenie trybu automatycznego okapu.

*zaleznie od modelu
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatos¢ o biezgce utrzymanie ptyty w czystosci oraz wtasciwa jej konserwacja,
wywierajg znaczacy wptyw na wydtuzenie okresu jej bezawaryjnej pracy.

Przy czyszczeniu szyby ceramicznej obowigzuja te same zasady, co
w przypadku powierzchni szklanych. W zadnym wypadku nie stosuj
sciernych lub agresywnych srodkéw czyszczacych, ani piasku do szo-
rowania czy gabki o drapigcej powierzchni. Nie stosuj urzadzen czysz-
czacych na pare.

Czyszczenie po kazdym uzyciu

* Lekkie, nieprzypalone zabrudzenia

Zetrzyj wilgotng Sciereczkg bez $rodka czyszczgcego. Za-
stosowanie srodka do mycia naczyn moze spowodowac
wystgpienie niebieskawych przebarwien. Te uporczywe 5o
plamy nie zawsze dadzg sie usung¢ przy pierwszym czysz-o, <
czeniu, nawet przy zastosowaniu specjalnego srodka do =
czyszczenia.

o

¢ Mocno przywarte zanieczyszczenia
Usuwaj ostrym skrobakiem. Nastepnie wytrzyj szybe ceramiczng wilgotng Scie-
reczka.

Usuwanie zabrudzen

* Jasne plamy o zabarwieniu pertowym (pozostatosci aluminium) usun z ochto-
dzonej ptyty grzejnej przy pomocy specjalnego $rodka czyszczgcego. Pozo-
statosci wapienne (np. po wykipieniu wody) usuniesz octem lub specjalnym
srodkiem czyszczgcym.

*  Specjalne $rodki czyszczgce mozesz naby¢ w domach towarowych, specjal-
nych sklepach elektrotechnicznych, drogeriach, w handlu spozywczym i w sa-
lonach kuchennych. Ostre skrobaki mozesz kupi¢ w sklepach dla majsterko-
wiczéw oraz w sklepach ze sprzetem budowlanym, jak rowniez w sklepach
z akcesoriami malarskimi.

* Nigdy nie nanos$ srodka czyszczacego na goraca ptyte.

« Po naniesieniu srodka czyszczgcego najlepiej pozwdl srodkom czyszczgcym
podeschngc i dopiero wtedy je zetrzyj na mokro. Ewentualnie pozostajgce
resztki srodka czyszczgcego zetrzyj wilgotng Sciereczkg przed ponownym na-
grzaniem. W przeciwnym razie mogqg one dziata¢ zrgco i trwale uszkodzi¢ po-
wierzchnie piyty.

Nieprawidtowe postepowanie z szybg ceramiczng nie stanowi podstawy do
reklamacji.

Zarysowania ptyty oraz przebarwienia na powierzchni nie wptywajg na po-
prawne dziatanie ptyty indukcyjnej.

v



PORADY PRAKTYCZNE

Tabele z przyktadowymi nastawami ptyty

FUNKCJA ZASTOSOWANIE POTRAWA CZAS WIELKOSC
(MIN) PORCJI
* P Brownie / Fondant
Melt 40 Roztapianie czekolady Czekoladowy 10 300g
Melt 40* Rozmrazanie produktéw | Karkéwka / Bigos 60 1 szt. ok 800 g
* Garowanie ciasta Ciasto drozdzowe
Melt 40 drozdzowego 40 1kg
Simmer 70* Parzenie wedlin i kietbas | Schab z przyprawami 60 1kg
Simmer 70* | Sous vide Filet z kurczaka sous- | g 1 szt. 200g
; * Regeneracja / utrzymanie
Simmer 70 temperatury Zupa Gulaszowa 30 21
; * : Mleko do ptatkéw $nia-
Simmer 70 Podgrzanie daniowych 10 0,51
Cook 90* Zdrowe $niadanie Owsianka 20 0,51
Cook 90* Zupa Ros6t z kury 150 41
Cook 90* Gotowanie Jajka w koszulce 12 2 szt. jajko |
— . . Grillowany Stek - An-
Girill Grillowanie trykot 6 1szt. 300 g
. : Kurczak z warzywami i 1 porcja ok
Grill Stir-fry makaronem B 400 g
- zeni teboki
Grill t?LT;%gSIe w glebokim Warzywa w tempurze 6 3009

*symbol zalezny od modelu
** nie wystepuje w kazdym modelu




POSTEPOWANIE W SYTUACJACH
AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:
Jezeli to mozliwe wytgczy¢ ptyte odpowiednim sensorem

» odigczy¢ zasilanie elektryczne poprzez wytgczenie bezpiecznika lub wyciag-
niecie wtyczki z gniazdka

»  zgtosi¢ naprawe w Centrum Serwisowym

* niektére drobne usterki uzytkownik moze usungé sam, kierujgc sie wskazow-
kami podanymi w tabeli ponizej; zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi
klienta lub serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

Urzgdzenie nie dziata

Przerwa w doptywie pradu

Sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej, jezeli
jest przepalony nalezy go
wymienic

Urzgdzenie nie reaguje na
wprowadzane ustawienia

Urzadzenie nie zostato
wigczone

Wigczy¢ zgodnie z in-
strukcjg obstugi

Zbyt krétko dotykano sen-
sor (mniej niz sekunde)

Naciskac¢ sensory przez
minimum 1 sekunde

Nacisnieto réwnoczesnie
wiecej przyciskow

Zawsze naciskac tylko
jeden sensor, chyba ze
funkcje urzadzenia wy-
magajg nacisniecia wielu
przyciskéw

Urzgdzenie nie reagu-
je i wydaje dtugi sygnat
dzwiekowy

Nieprawidtowa obstuga
(nacisnieto niewtasciwe
sensory lub nacisnieto zbyt
krétko)

Ponownie uruchomic¢
ptyte

Sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

Odkry¢ lub oczysci¢
sensory

Cate urzadzenie sie wytg-
cza

Po wigczeniu nie wprowa-
dzono zadnych ustawien
w czasie krotszym niz 15
sekund

Ponownie wigczy€ urza-
dzenie i wprowadzi¢ usta-
wienia w czasie krétszym
niz 15 sekund

Sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

Odkry¢ lub oczysci¢
sensory
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Jedno pole grzejne wylg-
cza sie, na wyswietlaczu
Swieci sie litera ,H”

Ponownie wigczy¢ pole

Ograniczenie czasu pracy grzeine

Sensor(y) zakryty(e) lub
zabrudzony(e)

Odkry¢ lub oczysci¢
sensory

Zadziatanie zabezpieczen

termicznych Odczeka¢ wiecej czasu

Nie swieci wskaznik ciepta
resztkowego, mimo ze pola
grzejne sg jeszcze gorgce.

Wskaznik ciepta reszt-
kowego zadziata ponow-
nie zaraz po wigczeniu
zasilania

Przerwa w doptywie pradu,
urzgdzenie zostato odtg-
czone od sieci.

Pekniecie w ptycie cera-
miczne;.

Niebezpieczenstwo! Natychmiast odtgczy¢ pty-
te od sieci (bezpiecznik). Zwrdci¢ sie do najbliz-
$zego serwisu.

Gdy wada pozostaje wcigz
jeszcze nie usunieta.

Odtaczy¢ ptyte od sieci (bezpiecznik!). Zwrécic sie do
najblizszego serwisu.

Ptyta indukcyjna wydaje
chrapliwe dzwieki.

Jest to zjawisko normalne. Pracuje wentylator chto-
dzgcy uktady elektroniczne.

Ptyta indukcyjna wydaje
dzwieki, kojarzgce sie
z gwizdem.

Jest to zjawisko normalne. Zgodnie z czestotliwoscig
pracy cewek podczas uzywania kilku stref grzew-
czych, przy maksymalnej mocy ptyta wydaje lekki
gwizd.

Ptyta nie dziata, pola grzej-
ne nie daja sie wigczyé¢
i nie funkcjonuja.

Zresetowac ptyte, na 60
sekund odtgczy¢ ptyte od
sieci (wyjgc¢ bezpiecznik
instalaciji).

Przyczyna zakt6cenia
W sieci zasilajgcej.

Na wyswietlaczu pojawia
sie symbol E lub F* wraz
z liczba.

* dodatkowo wys$wietlana
jest liczba

Moze sugerowac to uster-
ke ptyty grzejne;j

Nalezy wylaczy¢ ptyte,
odczeka¢ minute, po
czym uruchomié ponow-
nie. Jesli to dziatanie nie
spowoduje poprawy na-
lezy wytaczy¢ bezpiecz-
niki i odczeka¢ minute,
po czym sprawdzi¢ czy
ptyta dziata poprawnie.
Jezeli po mimo tych dzia-
tan ptyta wcigz wyswietla
btad nalezy skontakto-
wac sie z serwisem.
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DANE TECHNICZNE

220-240V/380-415V

Napiecie znamionowe ~50/60Hz 2N

Moc znamionowa ptyt:

Typ: PB*4VI1543FThB4SACUUt
Moc pdl indukcyjnych: 7,35 kW

- pole grzejne indukcyjne:

- pole grzejne indukcyjne: 190 x 220 mm 2200W

- pole grzejne indukcyjne Booster: 190 x 220 mm 3000W
Wymiary [mm]: 592 x 522 x 48
Waga [kg]: ca. 7,85

Spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujgcych w Unii
Europejskiej.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania
wymienionych ponizej dyrektyw europejskich:

e dyrektywy niskonapieciowej 2014/35/UE

e dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE
o dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/UE

e dyrektywy RoHS 2011/65/UE

i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego
deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujacym rynek.
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GWARANCJA, OBStUGA
POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej. Producent nie odpowiada za ja-
kiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepowaniem z wyrobem.

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnosci regula-
cyjne byly wykonywane przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzo-
wany producenta. Napraw powinna dokonywac¢ jedynie osoba posia-
dajgca stosowne kwalifikacje.




INSTALACJA

Przygotowanie blatu mebla do zabudowy ptyty

Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany. Nalezy uszczelni¢ i zabez-
pieczyc blat od strony Sciany przed zalaniem i wilgocia.

Meble do zabudowy muszg mie¢ oktadzine oraz kleje do jej przyklejenia od-
porne na temperature 100°C. Niespetnienie tego warunku moze spowodowaé
zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

Krawedzie otworu powinny zosta¢ zabezpieczone materiatem odpornym na
wchtanianie wilgoci.

Pod spodem ptyty nalezy zostawic¢ przynajmniej 25 mm wolnej przestrzeni aby
umozliwi¢ wiasciwy obieg powietrza i aby unikng¢ przegrzania powierzchni wo-
kot ptyty.

Otwor w blacie wykonac¢ zgodnie z wymiarami podanymi na ponizszym rysun-
ku (jednostka [mm]):
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Zabronione jest mocowanie ptyty ponad piekarnikiem pozbawionym
wentylacji.

Montaz uszczelki piankowej

Przed zabudowg urzgdzenia w blacie kuchennym nalezy od spodu ramki ptyty ku-
chennej przyklei¢ uszczelke piankowsg, zatgczong do urzgdzenia.

Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest zabroniona.

Uszczelke nalezy umiesci¢ na urzadzeniu w nastepujacy sposéb:
- z uszczelki nalezy usungc folie ochronng,
- uszczelke nalezy nastepnie przyklei¢ na spodzie ramki

(rys.)




Instalowanie ptyty w otworze montazowym

* dokonaj potgczenia ptyty przewodem elektrycznym wg zatgczonego schematu

potgczen
e oczysc¢ blat z kurzu, wtoéz ptyte w otwor i mocno docisnij do blatu
: 2 2 1 - blat
i 2 - uszczelka ptyty
— \ 3 - plyta ceramiczna

Uwaga! Przytgczenia do instalacji moze dokona¢ tylko wykwalifikowany in-
& stalator posiadajgcy stosowne uprawnienia. Zabrania sie samowolnego do-
konywania przerébek lub zmian w instalacji elektrycznej.

Wskazéwki dla instalatora

Ptyta wyposazona jest w listwe przytgczeniowa, umozliwiajgcg wybor wtasciwych
. potgczen dla konkretnego rodzaju zasilania w energie elektryczna.

Listwa przytaczeniowa umozliwia nastepujgce potgczenia:

- jednofazowe 220-240V ~

- dwufazowe 380-415V 2N~

Podigczenie ptyty do odpowiedniego zasilania jest mozliwe poprzez odpowiednie

zmostkowanie zaciskdéw na listwie przytgczeniowej wg zamieszczonego sche-

matu potgczen. Schemat potgczen jest zamieszczony rowniez na spodniej czesci

ostony dolnej. Nalezy pamieta¢ o wiasciwym doborze przewodu przytgczeniowe-

go, uwzgledniajgc rodzaj podtgczenia i moc znamionowg piyty.

Po przekreceniu przewodu zasilajgcego do przylacza wyrobu, bez-
wzglednie nalezy zastosowac¢ odcigzke przewodu zasilajacego oraz po-
krywke przytacza. Elementy te s3 integralna czescig wyrobu i sg dostar-
czone wraz z wyrobem.

A
& Uwaga!

Nalezy pamieta¢ o koniecznosci podigczenia obwodu ochronnego do zaci-
sku listwy przytgczeniowej, oznaczonego znakiem @). Instalacja elektryczna,
zasilajgca plyte, powinna by¢ zabezpieczona odpowiednio dobranym zabez-
pieczeniem, a dodatkowo do zabezpieczenia linii zasilajgcej moze posiadaé
odpowiedni wytgcznik, umozliwiajgcy odciecie doptywu pragdu w sytuacji awa-
ryjnej.
Przed dokonaniem przytgczenia ptyty do instalacji elektrycznej, nalezy zapoznaé
sie z informacjami znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowej i schemacie podta-
czenia. Inny sposéb podtgczenia ptyty, niz pokazano na schemacie, moze spowo-
dowac jej uszkodzenie.

UWAGA!

Instalator jest zobowigzany wydac¢ uzytkownikowi ,$wiadectwo podtgczenia wyro-
bu do instalacji elektrycznej” (znajduje sie w karcie gwarancyjnej). Po zakonczonej
instalacji instalator powinien umiesci¢ takze informacje o sposobie wykonanego
podtgczenia:

* jednofazowym, dwufazowym lub tréjfazowym,

*  przekroju przewodu przytgczeniowego,

* rodzaju zastosowanego zabezpieczenia (rodzaj bezpiecznika).




Podtaczenie do sieci elektrycznej

SCHEMAT MOZLIWYCH POLACZEN
Uwaga! Napiecie elementéw grzejnych 220-240V

Przewéd neutralny do N, przewdéd
ochronny do @) .

L2 L1

Uwaga! W przypadku kazdego z potgczen przewdd ochronny musi by¢ -;I;sze{(réj Bezpiecznik
potgczony z zaciskiem (&. przewodu ochronny
1 | Dla sieci 220-240 V podtgczenie | 1N~ O O
jednofazowe z przewodem neu- O OO O
tralnym, zaciski L1 i L2 potgczone HO5VV- min.30 A
mostkiem - przewod fazowy do -F3G4
L1. Przewdd neutralny do N, L1 N @ 3x4 mm?
przewod ochronny do (—é
2* | Dla sieci 220-240/380-415V pod- | 2N~
taczenie dwufazowe z przewo- O O O O O O HO5VV- min.16 A
dem neutralnym, przewdd fazowy -F4G2,5
1do L1, przewdd fazowy 2 do L2, 4x2,5mm?
N @

L1=R, L2=S, L3=T, N=zacisk przewodu neutralnego, @ =zacisk przewodu ochronnego

* W przypadku domowej instalacji 3-fazowej 220-240/380-415V, pozostaty przewdd podtaczyé do
zacisku:L3, ktory nie jest potgczony z wewnetrzng instalacja ptyty.

* Zaciski N-N sg wewnetrznie potaczone, nie trzeba ich mostkowac

W opakowaniu wyrobu znajduje sie zestaw elementéw niezbednych do poprawnego przytgczenia
wyrobu do instalacji elektrycznej. Uzycie dotagczonych elementéw jest niezbedne do prawidtowej
pracy wyrobu. Zestaw zawiera: Odcigzke, Mostek, 2 wkrety oraz ostone przytacza.

Poprawny montaz odcigzki nalezy przepro-
wadzi¢ przy uzyciu wkretéw dotgczonych do
zestawu

Ostone przytgczg nalezy wprowadzi¢ do
momentu ustyszenia charakterystycznego
kliknigcia elementu mocujgcego.
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W celu zdemontowania ostony nalezy uzy¢
Srubokretu ktérym podwarzamy mocowania
do momentu odskoczenia ostony
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