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OPIS

Szatkownica

1. Tarka do drobnych widrek
2. Tarka do grubych widrek
3. Tarka do plastrow

4. Tarka do przecierania

5. Korpus akcesoriéw

6. Zaczep blokujacy

7. Miska zasypowa

8. Popychacz

[EY] pESCRIPTION

Vegetables accessory
1. Fine grater

2. Coarse grater

3. Coarse slicer

4. Ultra-fine grater

5. Accessory body

6. Locking tab

7. Tray

8. Pusher

BESCHREIBUNG
Zubehor fiir Gemiise

1. Feine Raspel

2. Grobe Reibe

3. Grobschneidemaschine
4. Ultra-feine Reibe

5. Zusatzlicher Aufbau

6. Verriegelungstaste
7.Fach

8. Speiseschieber

POPIS
Nastavec na zeleninu

1. Struhadlo pro jemné strouhani
2. Struhadlo pro hrubé strouhani

3. Krajec hrubych platka

4. Struhadlo pro velmi jemné strouhani

5.Télo nastavce
6. Zarazka

7. Misa

8. Péchovadlo

POPIS

Prislusenstvo na zeleninu
1. Jemné struhadlo

2. Hrubé struhadlo

3. Hruby platkovac

4. Ultra-jemné strihadlo

5. Telo prislusenstva

6. Zaistovacia zapadka
7.Tacka

8. Posuivac

LEIRAS

Zoldség kiegészito

1. Finom reszelé

2. Durva reszel6

3. Durva szeletel6

4. Nagyon finom reszel6
5. Kiegészito test

6. Biztonsagi zar
7.Télca

8. Etelnyomo

8] DESCRIERE

Accesoriu pentru legume

1. Razétoare find

2. Razatoare mare

3. Feliator mare

4. Rézatoare ultrafind
5. Accesoriu corp

6. Buton de blocare
7.Tava

8. Impingator

[0 onucaAHKE
Hacagku ans oBowein
1. Menkan Tepka
2. KpynHas Tepka
3. KpynHas WwrHKoBKa
4. CBepxmenkas Tepka
5. Kopnyc ana Hacagok
6. DukcaTop
7.NloTok
8. Tonkatenb

OMUCAHUE

MpucraBKa 3a 3eneHvyyn
1. ®uHo peHae

2. Eppo peHpe

3.Tpy6 pesey

4. Yntpa-$uHo peHge
5.TAno 3a NpucTaBKmn

6. 3aK/i0YBaLLo yXo

7.TaBa

8. Tnackau

onuc

Hacagku gnsa oBouis
1. [ipi6Ha TepTKa

2. Benuka TepTka

3. Benukuii unHKyBsay
4. HapppibHa TepTka

5. Kopnyc ansa Hacagok
6. QikcaTop

7.Jlotok

8. ltosxau



DZIEKUJEMY ZA WYBOR MARKI ZELMER.
ZYCZYMY SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegodlnych rozdziatach instrukcji obstugi jednostki gtowne.
Czyszczenie nalezy przeprowadzac zgodnie z rozdziatem
dotyczacym konserwacji i czyszczenia niniejszej instrukdji
obstugi. Ostrzezenie: nieprawidtowe uzytkowanie grozi

obrazeniami ciata!

Przygotowanie purée
ziemniaczanego i
czosnkowego

Uwaga: sposob instalacji do przygotowania purée
ziemniaczanego i czosnkowego jest taki sam jak
wyciskarki, z wyjatkiem zamiany siatki wyciskarki w kroku
2 na cylinder do przecierania i zamiany dyszy wyciskarki
na dysze do przecierania w kroku 4.

Przystapienie do pracy: Zamocuj zmontowane
urzadzenie na stabilnej powierzchni stotu, pokroj
ziemniaki (obrany czosnek) na kawatki o wymiarach ok.
20 mm x 20 mm x 20 mm i utdz je na ptytce.

Po uruchomieniu przetacznika zasilania powoli wciskaj
zywno$¢ do wejscia podajnika za pomoca popychacza
po potwierdzeniu normalnej pracy urzadzenia.

Po uzyciu wylacz zasilanie i zabierz przetworzona
Zywnosc.

Uwaga: sposob instalacji do przygotowania makaronu
jest taki sam jak wyciskarki, z wyjatkiem zamiany siatki
wyciskarki w kroku 2 na cylinder do przecierania i
zamiany dyszy wyciskarki na dysze do makaronu
okragtego/linguine w kroku 4.

Przystapienie do pracy: Zamocuj zmontowane
urzadzenie na stabilnej powierzchni i utdz ciasto na
plytce.

Po wigczeniu przetacznika zasilania powoli wciskaj ciasto
do wejscia podajnika po potwierdzeniu normalnej pracy
urzadzenia.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.

Siekanie i krojenie

SPOSOB INSTALACJI:

Krok 1: przytrzymaj i przechyl facznik teowy siekania i
krojenia o mniej wiecej 45 stopni w kierunku przycisku
przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w
celu zamocowania przykre¢ do korpusu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a przycisk
blokady automatycznie zamocuije facznik teowy. (Rys. A)
Krok 2: otworz do gory tacznik teowy siekania i krojenia
oraz wtéz n6z (wybierz néz do grubych widkien, cienkich
widkien i pokréj wedtug potrzeb). (Rys. B)

Krok 3: dokre¢ pokrywe tfacznika teowego siekania i
krojenia oraz zamocuj zmontowane urzadzenie na
stabilnej powierzchni. (Rys. C)

Przystapienie do pracy: Ut6Z przygotowane owoce
lub warzywa na ptytce.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania kolejno wkiadaj
zywno$¢ do wejécia podajnika po potwierdzeniu
normalnej pracy urzadzenia i powoli wciskaj zywnos¢
popychaczem.

Zakres zastosowania: dynia, ogorek, trukwa egipska,
ziemniak, batat, marchew oraz inne owoce i warzywa z
miekkimi widknami.

Uwaga: w przypadku gdy zywno$¢ zablokuje $rube
podczas pracy, natychmiast wylgcz zasilanie.

KONSERWACJAI
CZYSZCZENIE
Tylko plastikowe czesci nadaja sie do mycia
w zmywarce. W przypadku metalowych
czesci zalecane jest wyptukanie ich pod

pr— biezacg wodg i natychmiastowe wysuszenie.



WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING

ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Respect the operating times of the accessories indicated in
their specific sections of the manual of your main unit.
Proceed according to maintenance and cleaning section of
this manual for cleaning. Warning: potential injury from

misuse!

Making mashed potato
and garlic

Important notice: the installation method for making
mashed potato and garlic is same as that of juicer,
except replacing juicer mesh tube in step 2 with
mashing cylinder and replacing juicer nozzle with
mashing nozzle in step 4.

Operational approach: Fixed the assembled
appliance on the stable surface, cut the potato (peeled
garlic) into strip of approximately 20mmx20mmx20mm
and put them into material plate.

Turn on the power switch and slowly press the food into
feed port by feeder push after confirming normal
operation of the appliance.

Disconnect the power supply after use and take
processed food away.

Important notice: the installation method of making
noodles is same as that of juicer, except replacing juicer
mesh tube in step 2 with mashing cylinder and replacing
juicer nozzle with round-noodle/ linguine nozzle in step 4.
Operational approach: Fix the assembled appliance

on the stable surface and put the duff into material plate.

Turn on the power switch and slowly put the duff into
feed port after confirming the normal operational of the
appliance.

Disconnect the power supply after use.

Shred and Slice

INSTALLATION METHOD:

Step 1: hold and tilt the tee-junction of shred and slice
toward the switching push button at about 45 degrees
embedded in the output gear, anticlockwise screw in
the body for fastening and the lock button will
automatically fix the tee-junction. (Fig. A)

Step 2: upward open the tee-junction of shred and slice
and put the cutter in (select cutter of thick filament, thin
filament and slice as needed). (Fig. B)

Step 3: tighten the tee-junction cover of shred and slice,
and fix the assembled appliance on the stable surface.
(Fig. Q)

Operational approach: Put the prepared fruits or
vegetables in the material plate.

Turn on the power switch, put the food into feed port in
turns after confirming the normal operation of the
appliance and press the food by feeder push.

Scope of application: pumpkin, cucumber, sponge
gourd, potato, sweet potato, carrot and other fruits or
vegetables with fine fibers.

Note: in case food locked on the screw out of work
during the operation, immediately turn off the power
supply.

MAINTENANCE AND
CLEANING

Only plastic parts are suitable for dishwashing
machine. For the metal parts it is
recommended to rinse them under tap water

— and dry them immediately.



WIR MOCHTEN IHNEN DANKEN, DASS SIE SICH FUR
ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN IHNEN
VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.
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SICHERHEITSHINWEISE

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehdrs, die in den
entsprechenden Abschnitten des Handbuchs angegeben sind.
Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem Wartungs-
und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs vor. Warnung:
Maogliche Verletzung durch Missbrauch!

Herstellung von Kartoffel-
und Knoblauchpiiree

Wichtiger Hinweis: Die Installationsmethode flr die
Herstellung von Kartoffel- und Knoblauchptiree ist die
gleiche wie die des Entsafters, mit Ausnahme des
Austauschs des Entsafter-Gitterrohrs in Schritt 2 gegen
den Maischzylinder und des Austauschs der
Entsafterdise gegen die Maischdse in Schritt 4.
Betriebliche Vorgehensweise: Befestigen Sie das
zusammengebaute Gerdt auf der stabilen Oberflache,
schneiden Sie die Kartoffel (geschélter Knoblauch) in
Streifen von ca. 20mmx20mmx20mm und legen Sie
diese auf die Materialplatte.

Schalten Sie den Netzschalter ein und driicken Sie nach
Betatigung des Normalbetriebs des Gerdts das Essen
langsam mittel Speiseschieber in die Einfllloffnung ein.
Schalten Sie die Stromversorgung nach dem Gebrauch
aus und entfernen Sie verarbeitete Lebensmittel.
Wichtiger Hinweis: Die Installationsmethode flr die
Herstellung von Nudeln ist die gleiche wie die des
Entsafters, auler dass in Schritt 2 das Entsafter-Gitterrohr
durch einen Maischzylinder und in Schritt 4 die
Entsafterdise durch eine Rundnudel-/Linguinenduse
ersetzt wird.

Betriebliche Vorgehensweise: Befestigen Sie das
zusammengebaute Gerdt auf der stabilen Oberfliche
und schichten Sie den Brei auf die Materialplatte.
Schalten Sie den Netzschalter ein und fiihren Sie den
Brei langsam in den Einfulltrichter ein, nachdem Sie den
Normalbetrieb des Gerats betdtigt haben.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Zerkleinern und

Zerschneiden
INSTALLATIONSMETHODE:

Krok 1: Halten Sie die T-Stlckverbindung zum
Zerkleinern und Zerschneiden und bewegen Sie es in
Richtung des Schaltdruckknopfes in einem Winkel von
ca. 45 Grad, der im Ausgangsgetriebe eingebettet ist,
gegen den Uhrzeigersinn in das Gehause zur Befestigung
und der Verriegelungsknopf fixiert automatisch die
T-Stlckverbindung. (Abb. A)

Schritt 2: Offnen Sie die T-Stlickverbindung zum
Zerkleinern und Zerschneiden nach oben und setzen Sie
das Schneidemesser ein (wahlen Sie je nach Bedarf das
Schneidemesser flr dicke und dinne Streifen und
Scheiben). (Abb. B)

Schritt 3: Ziehen Sie die Abdeckung der
T-Stlckverbindung zum Zerkleinern und Zerschneiden
fest und fixieren Sie das zusammengebaute Gerat auf der
stabilen Oberfldche. (Abb. C)

Betriebliche Vorgehensweise: Legen Sie das
zubereitete Obst oder Gemse auf die Materialplatte.
Schalten Sie den Netzschalter ein und driicken Sie nach
Betdtigung des Normalbetriebs des Gerdts die
Lebensmittel langsam mittels Speiseschieber in die
Einfulloffnung ein.

Anwendungsbereich: Kirbis, Gurke, Schwammkrbis,
Kartoffel, Stl3kartoffel, Karotte und andere feinfaserige
Frichte oder Gemdse.

Hinweis: Falls wahrend des Betriebs Lebensmittel in der
Schraube festkleben, schalten Sie bitte sofort den Strom aus.

KONSERWACJAI
CZYSZCZENIE
Tylko plastikowe czesci nadajg sie do mycia w
zmywarce. W przypadku metalowych czgéci
zalecane jest wyptukanie ich pod biezaca
woda i natychmiastowe wysuszenie.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY ZELMER. PREJEME VAM MNOHO

SPOKOJENOSTI S VASIM NOVYM VYROBKEM.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Dodrzujte provozni doby prislusenstvi uvedené v prislusnych
¢astech navodu na pouziti spotrebice.

Pfi Cisteni postupujte podle ¢asti ,Udrzba a isteni” tohoto
navodu. Varovani: mozné zraneni v dtsledku nespravného

pouzitil

Vyroba bramborové kase a
drceni ¢esneku

Dulezité upozornéni: zplsob montdze pro vyrobu
bramborové kase a drceni cesneku je stejny jako u
odstavnovace, s vyjimkou toho, ze v 2. kroku je nutné
vymeénit odstaviiovaci trubici za valec na rozmackavani
a ve k4. kroku nahradit odstavrovaci trysku za trysku na
rozmackavani.

Provoz: Pfipevnéte sestaveny spotiebi¢ na stabilni
povrch, nakrdjejte brambory (oloupany cesnek) na
prouzky pfiblizné 20 mm x 20 mm x 20 mm a vioZte je
do plnici misy.

Spotrebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se
ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, pomalu zatlacte
potraviny do plniciho otvoru pomoci péchovadla.

Po pouziti odpojte spotiebi¢ od sité a zpracované
potraviny odeberte.

Diilezité upozornéni: zplsob montaze pro vyrobu
nudlije stejny jako u odstaviiovace, s vyjimkou toho, ze
v 2. kroku je nutné vymeénit od$taviiovaci trubici za
valec na rozmackdvani a ve 4. kroku nahradit
odstavnovaci trysku za trysku na nudle / linguine.
Provoz: Pfipevnéte sestaveny spotiebi¢ na stabilni
povrch a vloZte tésto do plnici misy.

Spotrebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se
ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, pomalu zatlacte
tésto do plniciho otvoru.

Po pouziti spotfebic¢ odpojte od sitové zasuvky.

Struhadlo a krajec

MONTAZ:

Krok 1: pridrzte a naklonte spojku na strouhani a
krajeni smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stupnid
vyrytych do vystupniho kola, télo zasroubujte proti
sméru hodinovych rucic¢ek a upevnovaci tlacitko spojku
automaticky zajisti. (Obr. A)

Krok 2: oteviete spojku na strouhdnf a krdjeni a vlozte
do ni ndZ (podle potfeby vyberte hrubé struhadlo,
jemné struhadlo nebo krajec). (Obr. B)

Krok 3: utdhnéte kryt spojky na strouhani a krajenf a
pfipevnéte sestaveny spotfebi¢ na stabilni povrch.
(Obr. Q)

Provoz: Pripravené ovoce nebo zeleninu vlozte do
plnici misy.

Spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se
ujistili, Ze spotrebi¢ normélné funguje, po dévkach
zatlacte potraviny do plnictho otvoru pomoci
péchovadla.

Vhodné potraviny: dyné, okurky, tykve, brambory,
sladké brambory, mrkev a jiné ovoce nebo zelenina
obsahujici duZinu s mékkym vidknem.

Poznamka: v pripade, Ze se potraviny béhem provozu
zaseknou v mlynku, okam?zité spotiebic vypnéte.

UDRZBA A CISTENi

Pro myti v myckach nadobf jsou vhodné
pouze plastové dily. Kovové dily se
doporucuje opladchnout pod tekouci vodou

]

a okamzité je osusit.



DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZELMER.
NECH VAM TENTO VYROBOK SLUZI K VASEJ
SPOKOJNOSTI A RADOSTI.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Dodrziavajte Cas prevadzky prislusenstva uvedeny v
prislusnych oddieloch prirucky na pouzitie tohto spotrebica.
Pri Cisteni postupujte podla oddielu tejto prirucky o Udrzbe a
cisteni. Varovanie: potencialny Uraz pri nespravnom pouziti!

Priprava zemiakovej kase a
drvenie cesnaku

Dolezité upozornenie: Spdsob instalacie na pripravu
zemiakovej kase a drvenie cesnaku je rovnaky, ako pri
odstavovaci  okrem  vymeny nadstavca  sietky
odstavovaca v kroku 2 za drviaci valec a nahradenim
dyzy odstavovaca za drviacu dyzu v kroku 4.
Prevadzkovy pristup: Zmontovany spotrebic
upevnite na pevny povrch, zemiak (olipany cesnak)
narezte na pasiky priblizne 20 mm x 20 mm x 20 mm a
vlozte ich do plniacej misy.

Zapnite spinac a pomaly vtlacajte potraviny do otvoru
poddvania pomocou postvaca po  potvrdeni
normalnej prevadzky spotrebica.

Po pouziti odpojte napdjanie a vyberte spracované
potraviny.

Dolezité upozornenie: Sposob instalacie na pripravu
rezancov je rovnaky, ako pri odstavovaci okrem
vymeny nadstavca sietky odstavovaca v kroku 2 za
drviaci valec a nahradenim dyzy odstavovaca za dyzu
na rezance/linguine v kroku 4.

Prevadzkovy pristup: Zmontovany spotrebic
upevnite na stabilny povrch a nakrajané kusky dajte do
plniacej misy.

Zapnite spinac a nakrdjané kusky postupne vkladajte
do podavacieho otvoru po tom, ak sa potvrdi bezna
prevéadzka spotrebica.

Po pourziti odpojte zastr¢ku z napdjania.

Strahanie a platkovanie

SPOSOB INSTALACIE:

Krok 1: Téckovu spojku na strihanie a pldtkovanie
drzte a naklorite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45
stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso
na upevnenie potocte proti smeru hodinovych ruciciek
a poistné tlacidlo automaticky upevni téckovu spojku.
(Obr. A)

Krok 2: Dohora otvorte téc¢kovd spojku na strihanie a
platkovanie a dovnutra vlozte néz (podla potreby
vyberte hrubé strihadlo, jemné strihadlo alebo krajac).
(Obr. B)

Krok 3: Kryt téckovej spojky strihadla a platkovaca
utiahnite a zmontovany spotrebi¢ upevnite na stabilny
povrch. (Obr. C)

Prevadzkovy pristup: Pripravené ovocie alebo
zeleninu dajte do plniacej misy.

Zapnite spina¢ a potraviny vkladajte do otvoru
poddvania po potvrdeni normalnej prevadzky
spotrebica a vtlacajte potravinu pomocou posuvaca.
Rozsah pouzitia: tekvica, uhorka, cukina, zemiak,
sladky zemiak, mrkva a iné ovocie a zelenina s jemnou
vldkninou.

Poznamka: Ak potravina zablokuje s$nek do
nefunk¢nosti  pocas prevadzky, okamzite vypnite
napajanie.

UDRZBA A CISTENIE
V umyvacke riadu sa moézu cistit iba plastové
Casti. Kovové casti sa odporuca oplachnut
vodou z vodovodu a okamfZite ich osusit.
|



KOSZONJUK, HOGY A ZELMERT VALASZTOTTA!
REMELJUK, ELEGEDETT LESZ A TERMEKUNKKEL.
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BIZTONSAGI UTMUTATO

Tartsa be a kiegésziték mukodtetési idejét, amely a készulék
hasznalati utasitdsanak vonatkozo részében szerepel.

A tisztitast a hasznalati utasitas ,Karbantartas és tisztitas”
része szerint végezze. Figyelem: a nem megfeleld hasznalat

balesetet okozhat!

Krumplipiiré és
fokhagymapép készitése
Fontos megjegyzés: a krumplipuré, illetve
fokhagymapép készitéséhez szikséges Gsszeszerelési
mod megegyezik a gyiimolcscentrifugdéval, de a 2.
lépésben a szita helyett a pirésité hengert, a 4.
lépésben pedig a centrifuga kifolydcsdve helyett a
purésité kifolydcsovet kell felhelyezni.

Miikodtetés: Rogzitse az Osszeszerelt berendezést
egy stabil felUletre, vagja a krumplit (vagy megtisztitott
fokhagymat) kb. 20 x20 x20 mm-es kockdkra és
helyezze az adagoldtalcara.

Miutén elinditotta a berendezést és
megbizonyosodott rdla, hogy az megfeleléen
muUkodik, helyezze az ételt az adagoldcsdbe, majd
lassan nyomja le a toldeszkozzel.

A berendezést haszndlat utdn huzza ki a konnektorbdl
és a feldolgozott ételt vegye ki beldle.

Fontos megjegyzés: a tészta készitéséhez szikséges
Osszeszerelési mod megegyezik a
gylmolcscentrifugdéval, de a 2. Iépésben a szita
helyett a purésité hengert, a 4. lépésben pedig a
centrifuga kifolydcsdve helyett a kerek tészta vagy
linguini tészta kiadocsovet kell felhelyezni.
Miikodtetés: Rogzitse az Osszeszerelt berendezést
egy stabil fellletre és helyezze a tésztdt az
adagoldtélcara.

Kapcsolja be a berendezést és tegye az el6készitett
hiust  a  T-eldgazds  adagoldcsdvébe,  miutdn
megbizonyosodott  réla, hogy a berendezés
megfeleléen muakodik.

A berendezést hasznalat utdn huzza ki a konnektorbdl.

Reszel6 és szeletel6

Felszerelési mod:

1.1épés: Forgassa el a reszeld és darabold T-elagazasat
(az adagolocsd, illetve a daréléfej alkotta elem) a
bekapcsoldégomb irdnydba nagyjabdl 45°-ban, illessze
bele az adagoldcsébe és a rogzitéshez az dramutatd
jarasaval ellentétes irdnyban csavarja be a testbe (mint
ahogy a képen lathatd), a kioldd6 gomb pedig
automatikusan régziti majd a T-eldgazast. (A. dbra)

2. lépés: Helyezze a haszndlatnak megfelel§
durvasdgu (ultrafinom reszeld, finom reszeld, durva
reszeld, illetve vagod) fejet a reszel§ és darabold
T-eldgazasaba. (B. abra)

3. lépés: helyezze fel a T szerelvény reszel6 és
szeletel6 fedelét, és az Osszeszerelt berendezést
rogzitse eqy stabil feltletre. (C. dbra)

Miikodtetés: Helyezze az el6készitett gyimolcsoket
vagy zoldségeket az adagolo talcara.

Miutan elindftotta a berendezést és
megbizonyosodott réla, hogy az megfelelen
mUkadik, helyezze az ételt az adagoldcsébe, majd
lassan nyomija le a toldeszkozzel.

Alkalmazasi kor: tok, uborka, luffatok, krumpli,
édesburgonya, répa és mas finom rostu gytimolcsok és
z6ldségek.

Megjegyzés: Ha az étel megakad az adagoldcsigdban
mUkodés kozben, azonnal kapcsolja ki a gépet.

KONSERWACJAI
CZYSZCZENIE

Tylko plastikowe czesci nadaja sie do mycia
w zmywarce. W przypadku metalowych
czesci zalecane jest wyptukanie ich pod

biezacg wodg i natychmiastowe

— wysuszenie.



DORIM SA VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES ZELMER.
SPERAM CA ACEST PRODUS SA FUNCTIONEZE CONFORM

DORINTELOR DUMNEAVOASTRA.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Respectati timpii de operare ai accesoriilor indicati la
sectiunile respective in manualul unitatii principale.

Pentru curatare urmati indicatiile din sectiunea de curatare si
intretinere a acestui manual. Avertizare: utilizarea
necorespunzatoare poate duce la vatamare!

Prepararea piureului de
cartofi cu usturoi

Nota importanta: metoda de instalare pentru
prepararea piureului de cartofi cu usturoi este aceeasi
CU cea pentru storcator, cu exceptia inlocuirii
strecuratorii pentru pulpa de la pasul 2 cu cilindrul
pentru piure si inlocuirii duzei storcatorului cu duza de
piure la pasul 4.

Mod de operare: Fixati dispozitivul asamblat pe o
suprafata stabila a mesei, tdiati cartofii (usturoiul
curdtat) in cuburi de aproximativ 20 mm x 20 mm x 20
mm si puneti-le in recipient.

Porniti butonul de alimentare si puneti alimentele in
gura de alimentare utilizand impingdtorul, dupd ce
v-ati asigurat de functionarea normala a dispozitivului.
Scoateti dispozitivul din  prizé dupd utilizare si
indepadrtati alimentele procesate.

Nota importanta: metoda de instalare pentru
prepararea taiteilor este aceeasi cu cea pentru
storcdtor, cu exceptia inlocuirii strecurdtorii pentru
pulpa de la pasul 2 cu cilindrul pentru piure si
inlocuirea duzei storcdtorului cu duza pentru taitei
rotunzi/duza pentru linguine la pasul 4.

Mod de operare: Fixati dispozitivul asamblat pe o
suprafata stabild a mesei si puneti aluatul in recipient.

Porniti butonul de alimentare si puneti aluatul incet in
gura de alimentare, dupa ce v-ati asigurat de
functionarea normald a dispozitivului.

Scoateti aparatul din prizd dupd utilizare.

Maruntire si feliere

METODA DE INSTALARE:

Pasul 1: tineti si inclinati cu o mana teul pentru
maruntire si feliere la aproximativ 45 de grade catre
butonul de comutare incorporat in angrenajul de iesire,
insurubati melcul in sens invers acelor de ceasornic in
corpul principal pentru fixare, iar butonul de blocare va
fixa automat teul. (Fig. A)

Pasul 2: deschideti in sus teul pentru maruntire si
feliere si puneti tdietorul in interior (selectati tdietorul
cu filamentul gros sau subtire si feliati dupa cum este
necesar). (Fig. B)

Pasul 3: strangeti capacul teului pentru mdruntire si
feliere si fixati dispozitivul asamblat pe o suprafatd
stabild. (Fig. )

Mod de operare: Puneti fructele sau legumele
preparate in recipient.

Porniti butonul de alimentare, puneti alimentele in
gura de alimentare, dupa ce v-ati asigurat de
functionarea normald a dispozitivului si impingeti
alimentele cu ajutorul impingdtorului.

Domeniul de aplicare al acestei functii: dovleac,
castraveti, lufe egiptene, cartofi, cartofi dulci, morcovi si
alte fructe sau legume cu fibra fina.

Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate in melcin
timpul functionadrii, scoateti imediat din priza.

INTRETINERE SI CURATARE

Doar accesoriile din plastic pot fi spdlate in
masina de spdlat vase. Se recomanda ca
piesele din metal sd fie clatite sub jet de apa

|

si uscate imediat.



Mbl PAZbI, YTO Bbl BbIBPAJIV ZELMER!
HAJEEMCA, HAWA NMPOOYKLUMA ONMPABOAET
BCE BALLIV OXKNOAHNA!
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NMPABUJIA TEXHUKU BE3SOMACHOCTU

CobntopariTe BpemA paboTbl HACAZOK, YKa3aHHOE B COOTBETCTBYHOLLIVIX
paznenax PyKOBOACTBA MO 3KCTUyaTaLv OCHOBHOTO YCTPOWCTBA.
[1o11 BEINOMHEHWI YACTKM TIeAyTe MHCTPYKLMAM B pasaere
«JexHMUeCKoe DT KMBAHIIE U UMCTKa» HACTOALLIErO PYKOBOACTBA.
[penocrepexeHue: HenpagunbHoe 0bpaLLEH e MOXET MPMBECTI K

TpaBwve!

MpuroroBneHune
KapTo¢denbHOro n YeCHOYHOro
nope

BaxkHoe npumevaHme: (Criocob  cbopku  Ans

NPVrOTOBNEHNA KAPTOPENBHOMO 1 YECHOYHOrO niope
TOYHO TaKOWM »e, Kak W [1A COKOBbPKMMANKM, 3a
VCKNIOYEHNEM TOrO, YTO Ha Lare 2 BMECTO CEeTyaToro
TyOyca  COKOBBIKMMANKM — HEOOXOAMMO  YCTaHOBWTD
pacTMpaiowmin - UWIMHAP, a Ha lware 4  BMecto
HanpasnAtoLLeln Hacafku COKOBbIKMMAKM —
PACTMPAIOLLYIO HAMPABAAIOLLYIO HACaAKY.

Mopsapok BbinonHeHUA pa6oTbl: 3aduKcnpyiiTe
cobpaHHOe YCTPOWMCTBO Ha YCTOMUMBONM MOBEPXHOCTY,
HapexbTe KapToderb (OUNLLEHHDIN YECHOK) TOMTUKaMM
pa3vepom nprimepHo 20 x 20 x 20 MM 11 NOMeCTUTE VX B
3arpy304HbI NOTOK.

BkntounTe BbIKMKOYaTENb MUTaHWA 1, YOemuBlUMCb B
HOpManbHOWM pabote YCTPONCTBa, MeAneHHO
npvaaBnviBaiTe MPOAYKT K 3arpy304HOMY OTBEPCTMIO
TonKatenem.

Mo 3aBepLLeHnn PaboTbl OTKYMTE NiTaHVe 1 yoepuTe
nepepaboTaHHble NPOAYKTHI.

BaxHoe npumeyaHme: Crioco6  cObopkn  AnA
MPUrOTOBNEHMA NanLiy TOYHO TakoW »Ke, Kak 1 AnA
COKOBBIKMMANKM, 33 WCKIIOUEHEM TOrO, UTO Ha ware 2
BMECTO CeTyaToro Tybyca COKOBBbIKMMANKA HEOOXOAMMO
YCTAHOBWTb PACTVPAIOLLMI LIMAVHAP, @ Ha Wware 4 BMecTo
HanpasnAtoLLel Hacafku COKOBbIKMMAKM —
HanpPaBAOLLYIO HACALKY 1A TONCTON/TOHKOW NarnLuu.
MopsapoKk BbinonHeHUA pa6oTbl: 3aduKcnpyiiTe
COOpaHHOE YCTPOMCTBO Ha YCTOMUMBOM NOBEPXHOCTH
MOMECTUTE TECTO B 3arPy30UHbIiA JIOTOK.

BknioumTte BblKMoYaTeNb MWUTaHWA 1, YOEAMBLMCH B
HOpManbHOM pabote YCTPONCTBa, MeAneHHo
NPVaaBAVIBAATE TECTO K 3arpy304HOMY OTBEPCTYIIO.

Mo 3aBepLIeHn PaboTbl OTCOEANHITE LHYP NMUTAHKA OT
cetn.

LLinHKoBKa N Hape3Ka

JIOMTNKaMN

CMOCOBb CBOPKM:

Lar 1: Bo3bMMTE TPOMHWK AMA WMHKOBKA 1 HapesKu
NIOMTVKaM1 1 NOABEANTE €ro MO YoM NMPUMEPHO 45
rPajycoB K KHOMKe MepeKoueHns, BCTPOEHHOW B
BbIXOAHYIO LUECTEPHIO, 3aKPenuTe, MNOBEPHYB BWHT B
Kopryce NpoTM1B YaCoBOW CTPESKM, U KHOMKa BNOKMPOBKA
ABTOMATNYECKM 3adUKCMpPYeT TPOMHMK. (Puc. A)

LWar 2: HanpasbTe BBEpX OTBEPCTVE TPOWHWMKA ANA
LUMHKOBKM V1 HAPE3KI IOMTVIKaMI 1 BCTaBbTE BHYTPb HOX
(B 33aBMCVMOCTM OT HEOOXOAMMOCTU BblbepUTe HOX ANA
TONCTOV HUTKM, TOHKOM HUTKW U HAPE3KIA JTOMTUKaMM).
(Pvc. B)

LWar 3: 3atAHUTe KPBILWKY TPOMHMKA ANA LUMHKOBKA U
Hape3kn JIOMTVKamMM 1 3aduKcvpyiTe  cobpaHHoe
YCTPOWVICTBO Ha YCTOMYMBOM nosepxHocTw. (Puic. C)
MopAapok BbimonHeHMA  paboTtbl:  [lomvecTute
MOArOTOB/EHHbIE QPYKTbI WA OBOLUM B 3arpy304HbIN
JIOTOK.

BkmiounTe  BblkniouateNb MUTaHWA 1, YOeaMBLUMCH B
HOPManbHOW paboTe YCTPOCTBa, MOMECTUTE NMPOAYKTHI B
3arpy304HOE OTBEPCTUE U NMPWAABAVBANTE VX TOMKATENEM.
O6nacTb NpUMeHeHUsA: TbikBa, orypel, Nodda,
KapTodenb, 6ataT, MOPKOBL 1 ApYrvie GPYKTbl 1 OBOLLM C
MENKNMM BONOKHaMM.

MpumeyvaHwme: B cnyvae 3acTpeBaHna NPOayKTa B LHeKe
BO BPemA PaboTbl HEMEANEHHO OTKIIOUMTE NTaHVE.

TEXHUYECKOE
OBCNTYKUBAHUE N HACTKA

TonbKo MNacTMaccoBble AeTanvi MOXHO MbiTb B
NOCYAOMOEUHOW MalVHe. MeTannnyeckre
[eTanu peKoMeHLyeTCA MPOMbIBaTb BOAOW 113
KpaHa v HemeaneHHo CyLWnTb.

]



BNATOJAPUM BWU, YE M3BPAXTE ZELMER.

HAOABAME CE TO3W/ NMPOAYKT OA BW E NMOJE3EH

N YOOBEH 3A PABOTA.
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MHCTPYKLUUUN 3A BESONMACHOCT
Cna3BanTe BpemeTo Ha paboTa Ha NPUCTaBKUTE, MOCOYEHO B
TexHuTe cneunduyHM pa3aeni Ha PbKOBOACTBOTO Ha BalLMSA

OCHOBEH ypea.

[Mpouenupaiite cnopes pasaena 3a NoaapbKKa M NoOUYNCTBaHE Ha
TOBa PbKOBOACTBO NP NouncTBaHe. [pegynpexaeHue:
NOTEHLMANHO HapaHsABaHe Npu HenpasunHa ynotpeba!

MpurorBsaHe Ha KapTodeHo
niope 1 YeCbH

BakHa 3a6enexKa: MeTOIbT Ha MOHTaX 3a MPUroTeAHe
Ha KapTopeHO Miope 1 YeCbH e CbLWAT KaTo TO3W Ha
COKOM3CTVCKBAYKATa, C M3KMIOYeHMe Ha nogmaHata Ha
MpexecTata Tpbba 3a COKOM3CTCKBAYKA B CTbMKA 2 C
UMAMHOBP 33 Miope M 3aMAHaTa Ha HakpaiHuka 3a
COKOM3CTMCKBAYKaTa C HaKPaiHWK 3a Miope B CTbKa 4.
Metog Ha pa6ota: Quvikcvpaiite crnobeHna ypes Ha
CTabunHaTa NOBBPXHOCT Ha MacaTta, HapexeTe kapToda
(06eneHns YeChH) Ha NeHTU C pasmepy NprbAM3nTenHoO 20
mm X 20 mm X 20 mm 1 M nocraeeTe B YMHWATA 3a
maTepuan.

BkntoueTe  3axpaHBalMs  MpeBKMoUBaTEN U 6GABHO
HaTCHETe XpaHaTa B OTBOPaA 3a NoAasaHe upe3 13byTeaHe
Ha Tnackaua, cref Kato NoTBbpANTe HopManHaTa paboTa
Ha ypesa.

VI3knioueTe 3axpaHBaHeTO Cnef ynoTpeba 1 K3BageTe
obpaboTeHaTa xpaHa.

BaxkHa 3a6enexKa: MeTOIbT Ha MOHTaX 3a MPUroTBAHe
Ha drae e ChUWWAT KaTo TO3M Ha COKOW3CTUCKBAYKaTa, C
M3KMIOYEeHVie Ha MoAamMAHaTa Ha Mpexectata Tpbba 3a
COKOM3CTWCKBAYKa B CTbMKa 2 C UMAVHOBP 3a Miope U
3aMAHaTa Ha HaKpalHMKa 3a COKOM3CTUCKBaukata C
HaKPaMHWK 3a MIOCKO GUAe/NMHIBUHY B CTHKA 4.
Metopg Ha pa6oTa: Qvikcvipaiite crnobeHa ypes Bbpxy
CTabunHaTa NMOBbPXHOCT U MOCTaBeTe TECTOTO B UMHMATA
3a Matepuanu.

BknioueTe  3axpaHBalMa MNpeBKMoYBaTeN U 6GABHO
HaTMCHETe TECTOTO B OTBOPA 3a NMOAaBaHe upe3 130yTeaHe
Ha Trackaua, cnef Kato MoTBbpAnTe HopManHaTa paboTa
Ha ypena.

V3knioueTe 3axpaHBalvia kaben cnen ynotpeba.

HacrbprBaHe n pA3aHe

METO/, 3A MOHTAX:

CrbnKa 1: 334pbXTe U HakIoHeTe TPOMHMKA 3a
HapA3BaHe 1 HaCTbpraaHe KbM NpeBKioYBaLLyA OyTOH Ha
OKONo 45 rpagyca, BrpageH B V3XOAHaTa MNpefaska,
3aBVIHTETE BMHTA OOPATHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPESKa B
TANOTO, 3a Aa 3aTerHeTe, M OyTOHBT 33 3aKNiOYBaHe
ABTOMATNYHO LLie PrKcMpa TPOMHMKa. (Our. A)

CTbnKa 2: OTBOPETE Harope TPOWMHVIKA 33 HACTbPrBaHe 1
pA3aHe 1 MocCTaBeTe pe3aukata (13bepeTe pesauka 3a
nebenu  HWWKY, TbHKA HUWKA 1 pA3aHe  cnopeqd
HeobxogumoTo). (Our. B)

Crbnka 3: 33TerHeTe kKamaka Ha TPOWHMKA 32
HacTbpreaHe W pAsaHe 1 QUKCKpaiTe ypeda Bbpxy
cTabunHata noebpxHocT. (Dur. C)

MeTtop Ha pa6orTa: [locTaseTe NoAroTBeHwTe 3eMeHuyLM
WAV NAIOAOBE B UMHIIATA 3@ MaTepuani.

BknoyeTe  3axpaHBallMA  MpeBKOYBaTESN, MOCTaBeTe
XpaHaTa B OTBOpA 3a MofaBaHe cnef NMoTBbPXAEHME Ha
HOpManHaTa paboTta Ha ypena 1 13byTanTe xpaHara, KaTo
13ronI3BaTe Tiackava.

06xBaT Ha NPUNOXKEHME: TVKBa, KPaCTaBMLia, TVKBIUK],
KapTod, Cnambk KapTod, MOPKOB W APy MNOAOBE WK
3eneHuyLM C GUHYM BRakHa.

3abenexka: B CJ1yyal, Ye xpaHaTa 3anenHe 3a BMHTA Mo
BpEME Ha paboTa, He3abaBHO K3KToUeTe 3axpaHBaHETO.

noAAPDXKA UNOYNCTBAHE

Camo nnacTMacoBiTe YacTu Ca MOAXOAALLY 3a
NOYMCTBaHe B ChAOMUANHA Malu1Ha. 3a
MeTanHuMTe YacTi ce Npenopbysa Aa v
M3NNaKHeTe Nop YellMaHa BOfa 1 fia v
M3CyLIMTE He3abaBHO.



MW PAAL, LLIO BW BUBPAJI ZELMER!
CNoAIBAEMOCA, HALLA NMPOOYKLIA
BUMPABJOAJA BCI BALLI OYIKYBAHHA!
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MPABWJIA TEXHIKU BE3MEKU

JoTpumyiteca yacy poboT HaCadoK, 3a3HaueHOro Y BiANOBIAHMX
pOo3ainax KepiBHMLUTBA 3 eKCryaTalil OCHOBHOIO NPUCTPOIO.
[ig 4ac YuWWeHHA AOTPUMYMTECh I[HCTPYKUIW, BUKNAAEHUX Y

po3aini  «TexHiyHe

0bCNyroByBaHHA 1

UMLLEHHA»  LbOro

NOCIOHMKa. 3acTepexeHHs: HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA MOXKe

npn3BeCcTn 4o TPa BMyBaHHﬂ!

MpurotyBaHHA KapTOMNIAHOro
N YaCHUKOBoOronwope

BaxnuBe 3ayBaeHHA: Crnoci6 36upaHHA AnA
NPUroTyBaHHA KapTOMIAHOrO ¥ YacHMKOBOrO Miope
TaKUM CamUi, AK | ANA COKOBVPKMMATIKY, 33 BUHATKOM
TOro, WO Ha Kpoui 2 3amicTb cityactoro Tybyca
COKOBWXUManKK Tpeba BCTaHOBUTY  PO3TVIPAbHUIN
UMNIHAP, @ Ha Kpoui 4 3aMiCTb HanpAMHOI HacafKkum
COKOBWXMMAIKM — PO3TUPasbHYy HaNpPAMHY HaCaaKy.

MocnigoBHicTb  po6oTu:  3adikcyrte  3ibpaHu
NPUCTPIN Ha CTINKI NMOBEPXHI, HapiKTe KapTonmto (abo
OUNLLEHWMI YaCHMK) CKMOOUKaMK PO3MIPOM NPHBAN3HO

20 x 20 x 20 MM | MOMICTITb iX Y 3aBaHTaxyBallbHAI TOTOK.

YBIMKHITb  BUMMKAY »KMBJIEHHA |, MEpeKoHaBWWChL Y
HOPMarbHiM POOOTI MPUCTPOLD, MOBINBHO MPYAABNOATE
NPOAYKT A0 3aBaHTaxKyBaSbHOrO OTBOPY LUTOBXaYeM.
lMicns poboTM BUMKHITb KMBMEHHA Ta NpubepiTb
nepepobneHi NPoayKTU.

BaxxnmBe 3ayBaxeHHA: Cnocib6 36vipaHHA AnA
NPUroTyBaHHA JNOKWWHL  Takui - camui, AK 1 anAa
COKOBWXKMUMAIKM, 33 BMHATKOM TOrO, WO Ha Kpoui 2
3amicTb  ciTyacToro Tybyca COKOBMXMMAnKM Tpeba
BCTAHOBWUTM PO3TUPANbHUA LUMNIHAP, @ Ha Kpoui 4
3aMiCTb  HanNPAMHOI  HaCafK/  COKOBVKMMANKM — —
HaNPAMHY HacafKy AN1A TOBCTOI/TOHKO! NOKLWNHW.
MocnigoBHicTb  po6oTu:  3adikcyrte  3i6paHul
NPUCTPIN Ha CTiMKiIN NOBEPXHI 1 MOMICTiITb TIiCTO B
3aBaHTaXyBasbHUI JIOTOK.

YBIMKHITb  BUMMKAY KUBMEHHA i, MEepPeKOHaBLUWCH Y
HOPMaSbHi POOOTI NPUCTPOLO, MOBINBHO NPUAABAIONTE
TICTO A0 3aBaHTaxyBalbHOrO OTBOPY.

Micna poboTw Bif'€AHaNTE WHYP XMBNEHHS Bif MEPEXI.

LLInHKyBaHHA 1 Hapi3aHHA
CKnbouykamm

cnoci6 36upaHHs:

Kpok 1: Bi3bMiTb TPIVHWK ANA WNHKYBAHHA 1 Hapi3aHHA
CKMOOYKaMK 11 NifBesiTb Moro nig KyTom nprbnnsHo 45
rpadycis 4O KHOMKW nepemuKaHHsa, BOYAOBaHOI Yy
BUXIAHY LUECTEPHIO, 3aKpiniTb, MOBEPHYBLUN [BUHT Y
Kopryci  MpoTW  FOAVHHWKOBOI  CTPINKK, | KHOMKa
6110KyBaHHA aBTOMATUYHO 3adikCye TPIMHWK. (Puc. A)
Kpok 2: HanpasTe Bropy OTBip TpiMHMKA AnA
WWHKYBaHHA ¥ Hapi3aHHA CKMOOYKamMy Ta BCTaBTe
BCEpeaviHy Hix (3aneXHo Big NoTpebu, BUOEPITb Hix AnA
TOBCTOI  HWTKW, TOHKOI HUTKM  abo  Hapi3aHHA
cKknboukamm). (Puc. B)

KpokK 3: 3aTArHIiTb KpULWKY TPINHUKa ANA WIHKYBAHHA 1
Hapi3aHHA CKMbouUKamK 11 3adikcyiTe 3ibpaHmin NpUCTpin
Ha CTinkin nosepxHi. (Puc. C)

MocnipoBHicTb  po6GoTu: [loMiCTiTb  NiaroToBneHi
bpyKTr ab0 OBOUI B 3aBaHTayBalbHUI NIOTOK.
YBIMKHITb  BMMMKAY KMBMEHHA |, MNEPEeKOHaBLUNCL Y
HOPMasbHiI pobOTi NPUCTPOIO, MOMICTITE NPOAYKTV B
3aBaHTaXKyBasIbHWI OTBIP | MPUAABIIIONTE IX LITOBXaYeM.
Chepa 3actocyBaHHA: rapbys, oripok, nioda,
KapTonna, 6ataT, MOpKBa I iHWI GPyKTM 1 OBOYI 3
JPIGHAMM BONOKHAMM.

MpumiTKa: Y pasi 3acTpAraHHA NPOAYKTY B LUHEKY Mif
yac pobOTH HEeraHO BUMKHITb KUBNEHHS.

TEXHIYHE )
OBC/IYTOBYBAHHS 1
YULLIEHHSA

TinbKy NNacTMacoBi AeTani MOXHa MUTU B
NOCYAOMUIHIN MaluVHi. MeTanesi fetani
PEeKOMEH0BAHO MPOMMBATI BOAOH 3-Mif
KpaHa 1 HeramHo cymnTu.

|
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