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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Panel sterowania
2. Kosz

3. Taca

4. Uchwyt kosza

5. Przewdd zasilajacy
6. Wylot powietrza

OPIS PANELU STEROWANIA

1. Panel wys$wietlacza

2. Wydtuzenie czasu

3. Skrécenie czasu

4. Wybor programu (Menu)
5. Zwieksz temperature

6. Zmniejsz temperature

7. Programy

8. Moc

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzgdzenia mogg korzystac¢ dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach

fizycznych, czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod

nadzorem lub wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce
korzystania z urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
mogqg by¢ dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i
pozostawione bez nadzoru.



Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikdw czasowych lub oddzielnego

uktadu zdalnej regulaciji.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed

zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzadzenia nalezy pozostawic je do ostygniecia. Nie

nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie. UWAGA! Podczas procesu smazenia/
opiekania uwazaj aby nie poparzy¢ sie wydobywajgca
parg z urzgdzenia.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

UWAGA! Gorgca powierzchnia.

UWAGA! Obudowa, taca, kosz pozostajg gorgce
jeszcze dtugo po wytgczeniu urzadzenia. Uwazaj aby sie
nie poparzyc.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwaranciji.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umie$¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.
W trakcie korzystania z urzgdzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokoét
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzgdzenia nalezy zachowaé co najmniej dziesie¢ centymetréw wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
ilo$¢ oleju. Nie napetiaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zakfadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wkfadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzgdzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo§¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sig
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzadzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystapi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzgdzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnig zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzagdzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociggnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyjaé tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gornej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Dokfadnie osusz.

JAK UZYWAC

1. Tryb czuwania: Podigcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Rozlegnie sie sygnat dzwigekowy i klawisz zasilania zacznie migac¢.

2. Jak rozpocza¢: Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Zasilanie”, aby wigczy¢ urzadzenie,
dioda LED menu zaswieci sie.

Nacisnij klawisz Menu, aby przetagcza¢ sie miedzy ré6znymi trybami. Kazde naci$niecie klawisza menu
powoduje wybranie trybu od lewej do prawej. Nacisnij klawisz zasilania, aby potwierdzi¢ tryb, frytownica
rozpocznie prace.

Po wybraniu trybu pracy nacisnij przycisk regulacji temperatury lub czasu, aby w razie potrzeby dostosowac
parametry temperatury i czasu.

Jezeli w ciggu 60s od nacisniecia klawisza wytgcznika nie zostanie ustawiony zaden tryb pracy, ustawienie
zostanie wyswietlone i tryb gotowosci zostanie przywrécony.

Aby wytgczy¢ frytownice, nacisnij przycisk zasilania na 3 sekundy. Urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.



3. Dostosuj czas i temperature: Mozesz dostosowac czas i temperature kazdego trybu, naciskajac
klawisze w gore i w dét przed potwierdzeniem trybu przyciskiem zasilania.

Uwaga: regulowana temperatura wynosi 80°C ~ 200°C; Czas wynosi od 00:01 do 00:60 min.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela referencyjna pomoze Ci wybraé podstawowe ustawienie do przygotowania réznych potraw.

Nalezy pamieta¢, ze poniewaz skfadniki réznig sie wielkoscig, ksztattem, markg i pochodzeniem, my nie
mozemy zagwarantowac, ze jest to najlepsze ustawienie dla posiadanych sktadnikéw. Technologia Rapid
Air Fryer btyskawicznie podgrzewa powietrze wewnatrz frytownicy, dlatego wyciagniecie na krétki czas
kosza do smazenia z frytownicy nie spowoduje przerwania procesu gotowania.

PODSTAWOWE PRZEPISY KULINARNE

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Frytownica nie dziata

Frytownica nie jest podtac-
zona.

Podtacz frytownice do gniaz-
dka.

Skfadniki ugotowane we
frytkownicy nie sg gotowe.

Kosz jest zbyt petny. / Us-
tawiona temperatura jest za
niska.

Uzywaj mniejszych partii
sktadnikéw w koszyku, aby
smazyly sie bardziej réwno-
miernie./ Zwigksz temperature.

Sktadniki sg smazone nieréw-
nomiernie

Niektére rodzaje sktadnikow
nalezy wstrzasng¢ w potowie
czasu gotowania.

Sktadniki lezgce jeden na
drugim np. frytki, nalezy
potrzgsna¢ w potowie czasu
gotowania. (Patrz ,Jak korzys-
tac z frytownicy ”)

Smazone przekaski po wyjeciu
z frytownicy nie sg chrupigce.

Rodzaj uzytej przekgski miat
by¢ przygotowany w tradycyj-
nej frytkownicy.

Uzywaj przekasek przeznac-
zonych do przygotowania w
piekarniku lub delikatnie pos-
maruj je odrobing oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigcy
efekt.

Nie moge prawidtowo wsung¢
kosza do urzagdzenia

Kosz jest zbyt petny.

Nie wypetniaj kosza do konca,
zostaw troche miejsca na
gorze.

IKONY PROGRAM CZAS TEMPERATIRA
@ Frytki 18 minut 200°C
&’ Kurczak 23 minuty 180°C
(57 Ryba 18 minut 180°C
@ Pieczenie 40 minut 145°C

@ Podgrzewanie 10 minut 150°C
@SSS Utrzymywanie ciepta 60 minut 80°C

Z frytownicy wydobywa sie
biaty dym

Przygotowujesz tluste sktad-
niki. / W koszu do smazenia
nadal znajdujg sie pozostatos-
ci ttuszczu z poprzedniego
uzytkowania.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw we frytownicy
powietrznej do kosza do
smazenia wycieknie duza ilos¢
oleju, z oleju zacznie wydob-
ywac sie biaty dym, a kosz do
smazenia moze nagrzac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma
to wptywu na frytownice ani
na efekt koncowy. Po kazdym
uzyciu nalezy doktadnie wyc-
zysci¢ kosz do smazenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Prawie kazda potrawe tradycyjnie przyrzadzang w piekarniku mozna smazy¢ na powietrzu.
» Potrawy gotujg sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy majg podobny rozmiar i grubo$c.
* Mniejsze kawatki zywnosci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty w jak najkrotszym czasie, smaz zywnos$¢ w matych partiach na powietrzu.
Jesli to mozliwe, unikaj uktadania w stosy lub uktadania warstw.

« Wigkszo$¢ zywnosci opakowanej nie wymaga smarowania olejem przed smazeniem na powietrzu.
Wigkszo$¢ zawiera juz olej i inne skfadniki, ktére poprawiajg brgzowienie i chrupko$¢

« Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg si¢ na powietrzu. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, utéz je na
tacy w jednej warstwie.

* W przypadku uktadania potraw warstwami pamietaj o potrzgs$nieciu koszem w potowie (lub przewréceniu
potrawy), aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, np. frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielkg iloscig
oleju, aby zarumienié¢ i uzyskac chrupkos$c.

« Podczas smazenia $wiezych warzyw na powietrzu nalezy je catkowicie wysuszy¢ przed dodaniem oleju i
smazeniem na powietrzu, aby zapewni¢ maksymalng chrupkos¢.

« Frytownice powietrzne doskonale nadajg sie do podgrzewania potraw, w tym pizzy. Aby podgrza¢
jedzenie, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

Frytki sg smazone nieréwno-
miernie we frytkownicy

Paluszki ziemniaczane nie
zostaty odpowiednio optukane.

Doktadnie optucz paluszki
ziemniaczane, aby usung¢
skrobig z zewnetrznej czesci
paluszkow.

Domowe frytki po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupigce.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody w frytkach.

Przed dodaniem oleju pamig-
taj o wysuszeniu paluszkow
ziemniaczanych. Pokrdj
paluszki ziemniaczane na
mniejsze lub dodaj wigcej
oleju, aby uzyskac bardziej
chrupigcy efekt.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sig, ze frytownica jest odtgczona od pradu i ostygta.

« Gdy frytownica i kosz ostygng, wyjmij kosz z frytkownicy (jesli nie zostat juz wyjety). Aby wyjaé tace, uzyj
uchwytu tacy. Do umycia wewnetrznej i zewnetrznej czesci kosza i tacy uzyj ggbki i cieptej wody z mydtem.

Ostrzezenie: Nie nalezy uzywa¢ $ciernych srodkéw czyszczacych ani ggbek szorujgcych.

« Kosz i tace mozna my¢ w zmywarce na goérnym stojaku.

« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

« Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie lub innym ptynie.

« Dokfadnie osusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.



* Przechowuj frytownice w chtodnym i suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polskg Ustawg

Ei z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

W Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakcji.

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. LED Control panel
2. Basket

3. Tray

4. Basket Handle

5. Mains power cord
6. Air Outlet

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1. Display panel

2. Time increase

3. Time decrease

4. Program selection (Menu)
5. Increase temperature

6. Decrease temperature

7. Programs

8. Power

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children



less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid. ATTENTION! During the frying/baking
process, be careful not to get burned by the steam
escaping from the device.

The temperature of accessible surfaces may be higher
when the equipment is operating.

ATTENTION! Hot surface.

ATTENTION! The housing, tray and basket remain
hot long after the device is turned off. Be careful not to
burn yourself.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void. Prior to
plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the product
label.

Place the appliance on a flat even surface.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use. Do not use the
device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do not pull on the
connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air
Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the
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manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS, S.L. will not be held liable for any harm or damage which may occur to people, animals or
objects as a result of failure to observe the aforementioned warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer.
Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Standby mode: Connect the mains plug to an earthed wall socket.
The buzzer will sound and the power key will blink.
2. How to start: Press during 3 seconds the “Power” key to switch on the device, the menu LED light is on.

Press the Menu key to change from the different modes. Each time you press the menu key, the mode is
selected from left to right. Press the power key to confirm the mode, the air fryer starts cooking.

After the working mode is selected, press the temperature or time adjustment key to adjust the temperature
and time parameters if needed.

If no working mode is set within 60s after pressing the power key, the setting will be displayed and the
standby mode will be restored.

To turn off the Air Fryer press the power button for 3 seconds. The device will enter in standby mode.

3. Adjust time the temperature: You can adjust the time and temperature of each mode by pressing the
keys up and down before confirming the mode by power key.

Note: The adjustable temperature is 80°C ~ 200°C; The time is from 00:01 to 00:60 min.

SETTINGS

The below reference table will help you to select the basic setting for preparing different types of food.

Please keep in mind that because ingredients differ in size, shape, brand, and origin, we cannot guarantee
that this is the best setting for the ingredients you have. Rapid Air Fryer Technology reheats the air inside
the fryer instantly, so pulling the frying basket out of the fryer for a brief period of time will not interrupt the
cooking process.



COOKING GUIDE

Function explanation.

ICONS PRESET TIME TEMPERATURE
@ French Fries 18 minutes 200°C
@ Chicken 23 minutes 180°C
(54 Fish 18 minutes 180°C
@ Bake 40 minutes 145°C
@ Reheat 10 minutes 150°C
/_sSS Keep warm 60 minutes 80°C
COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
« Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
« Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

» Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature
to 150°C for up to 10 minutes.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

The Air Fryer does not work The fryer is not plugged in. Plug the fryer into an outlet.

The ingredients cooked with
the air fryer are not done.

The basket is too full. / The set | Use smaller batches of ingre-
temperature is too low. dients in the basket as they
fry more evenly./ Increase the

temperature.
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The ingredients are fried
unevenly

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the cooking time.

Ingredients that lie on top of or
across each other, for exam-
ple fries, need to be shaken
halfway through the cooking
time.( See “How to use your
Air Fryer)

Fried snacks are not crispy
when they come out of the air
fryer.

The type of snack used was
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snack or lightly
brush some oil onto the snac-
ks for a crispier result.

| cannot slide the basket into
the appliance properly

The basket is too full.

Do not fill the basket to the
top, leave some space on top.

White smoke is coming

Przygotowujesz tluste sktad-
niki. / W koszu do smazenia
nadal znajdujg sie pozostatos-
ci ttuszczu z poprzedniego
uzytkowania.

When greasy ingredients are
fried in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the
frying basket, the oil produces
white smoke and the frying
basket may heat up more than
usual. This does not affect the
fryer or end result. Clean the
frying basket properly after
each use.

French fries are fried unevenly
in the air fryer

Potato sticks were not rinsed
properly.

Rinse the potato sticks proper-
ly to remove starch from the
outside of the sticks.

Homemade French Fries are
not crispy when they come out
of the air fryer.

The crispiness the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure to dry the potato
sticks before adding the oil,
Cut the potato sticks smaller
or add more oil for a crispier
result.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

« Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already removed).
Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside

of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

« The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.
* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.

« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

Equipment, known as WEEE, which establishes the legal framework applicable in the European

ﬁ This product complies with European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic

Union for the disposal and recycling of electrical and electronic appliances. Do not throw this

N product into the bin. Take it to the nearest electrical and electronic waste treatment plant. The
product may contain batteries. Remove them before disposing of the product and dispose in

special containers approved for this purpose.

We hope you are satisfied with this product.



WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. LED-Bedienfeld
2. Korb

3. Schale

4. Korbgriff

5. Hauptnetzkabel
6. Luftauslass

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1. Anzeige

2. Zeit verlangern

3. Zeit verkurzen

4. Programmauswahl (Menu)
5. Temperatur erhohen

6. Temperatur senken

7. Programme

8. Leistung

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder seinem Kundendienstvertreter ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.
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Halten Sie das Gerat und sein Kabel auflerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer
externen  Zeitschaltuhr oder einem  separaten
Fernsteuerungssystem betrieben zu werden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. AUFMERKSAMKEIT! Achten Sie beim
Braten/Backen darauf, dass Sie sich nicht durch den aus
dem Gerat austretenden Dampf verbrennen.

Die Temperatur zuganglicher Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoher sein.

AUFMERKSAMKEIT! Heil3e Oberflache.

AUFMERKSAMKEIT! Gehause, Tablett und Korb
bleiben auch lange nach dem Ausschalten des Gerats
heil®. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrennen.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in einer Hohe von
maximal 2000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieRlich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fuir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Jede unsachgemafe Verwendung oder unsachgemaRe Handhabung des Produkts fihrt zum Erléschen
der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerats, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflaiche. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des
Gebrauchs nicht verwickelt oder um das Geréat gewickelt werden.

Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FlRen benutzen oder an das Stromnetz anschlieRen bzw.
von diesem trennen. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht
am Kabel

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heilluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu erméglichen.



Stellen Sie lhre HeiRluftfritteuse NICHT unter Schrénke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und
Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fir diese HeiBluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heiRe HeiRluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.
Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse

Rauchentwicklung auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden
zurlickzufuihren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Bertihrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an
einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchfihren.

BB TRENDS SL., ibernimmt keine Haftung fir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstanden
infolge der Missachtung der oben erwahnten Warnhinweise entstehen kénnen.

ANWENDUNGSWEISE

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen und AuBenseite der
HeiRluftfritteuse. Wischen Sie die AuRRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der HeiRluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und AufRenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrsplilers
gewaschen werden.

3. ACHTUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles griindlich ab.

BEDIENUNG

1. Standby-Modus: Schlielen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an.
Der Signalton ertont und die Netztaste blinkt.

2. Einschalten: Driicken Sie 3 Sekunden lang die “Power”-Taste, um das Geréat einzuschalten, die Menu-
LED leuchtet auf.

Driicken Sie die MenUtaste, um zwischen den verschiedenen Modi zu wechseln. Jedes Mal, wenn Sie die
Mendtaste driicken, wird der Modus von links nach rechts ausgewahlt. Driicken Sie die Einschalttaste,
um den Modus zu bestéatigen, und die Fritteuse beginnt mit dem Garen. Nachdem der Betriebsmodus
ausgewahlt wurde, driicken Sie die Temperatur- oder Zeiteinstellungstaste, um die Temperatur- und
Zeitparameter bei Bedarf anzupassen.

Wenn innerhalb von 60 Sekunden nach dem Driicken der Einschalttaste kein Arbeitsmodus eingestellt wird,
wird die Einstellung angezeigt und der Standby-Modus wird wiederhergestellt.

Um die Fritteuse auszuschalten, driicken Sie die Einschalttaste fiir 3 Sekunden. Das Gerat wechselt in den
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Standby-Modus.

3. Einstellen von Zeit und Temperatur: Sie kdnnen die Zeit und die Temperatur fir jeden Modus einstellen,
indem Sie die Tasten nach oben und unten driicken, bevor Sie den Modus mit der Einschalttaste bestatigen.

Hinweis: Die einstellbare Temperatur betragt 80°C ~ 200°C; die Zeit ist von 00:01 bis 00:60 min.

EINSTELLUNGEN

Die nachstehende Tabelle hilft hnen bei der Auswahl der Grundeinstellung fiir die Zubereitung verschiedener
Speisen.

Bitte beachten Sie, dass wir aufgrund der unterschiedlichen GréRRe, Form, Marke und Herkunft der Zutaten
nicht garantieren kdnnen, dass dies die beste Einstellung flir die vorhandenen Zutaten ist. Die Rapid Air
Fryer Technology heizt die Luft in der Fritteuse sofort wieder auf, so dass der Garvorgang nicht unterbrochen
wird, wenn der Frittierkorb fir kurze Zeit aus der Fritteuse genommen wird.

KOCHANLEITUNG

Erklarung der Funktion.

SYMBOLE VOREINSTELLUNG ZEIT TEMPERATUR
@ Pommes frites 18 minuten 200°C
6% Hahnchen 23 minuten 180°C
Fisch 18 minuten 180°C
@ Backen 40 minuten 145°C
@ Wiederaufwarmen 10 minuten 150°C
QSSS Warmhalten 60 minuten 80°C
ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, konnen auch mit heilRer Luft frittiert werden
« Lebensmittel garen am besten und gleichmaRigsten, wenn sie ahnliche Gréfte und Dicke sind
« Kleinere Lebensmittelstlicke bendtigen weniger Garzeit als grofiere

« Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in kirzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls méglich, Stapeln oder Schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt werden.
Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knusprigkeit ermdglichen

« TiefgekUihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit HeiRluft frittieren. Die besten Ergebnisse
erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

» Wenn Sie Speisen schichten, schiitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit, um
ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern

« Werfen Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes oder anderes Gemdise, mit einer
kleinen Menge Ol ein, damit sie knusprig braun werden



« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol werfen und frittieren, um maximale

Knusprigkeit zu erzielen

« Heilluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwérmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Aufwarmen
Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Die Heisluftfritteuse funktio-
niert nicht

Die Fritteuse ist nicht einges-
teckt.

Schliesen Sie die Fritteuse an
eine Steckdose an.

Die mit der Heisluftfritteuse
Zubereiteten Zutaten sind
unzureichend frittiert.

Der Korb ist zu voll. / Die
eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Geben Sie kleinere Mengen
von Zutaten in den Korb,
damit sie gleichmasiger frittiert
werden. / Erhohen Sie die
Temperatur.

Die Zutaten werden Ungleich-
masig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt
werden.

Zutaten, die ubereinander
oder quer liegen, wie z. B.
Pommes frites, mussen

nach der Halfte der Garzeit
geschuttelt werden (siehe ,So
verwenden Sie lhre Heisluftfri-
tteuse™).

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
Heisluftfritteuse kommen.

Der gewahlte Snack war fur
die Zubereitung in einer tradi-
tionellen Fritteuse gedacht.

Verwenden Sie Backofens-
nacks oder bepinseln Sie die
Snacks leicht mit Ol, um sie
knuspriger zu machen.

Ich kann den Korb nicht richtig
in das Gerat schieben

Der Korb ist zu voll.

Fullen Sie den Korb nicht bis
zum Rand, sondern lassen Sie
oben etwas Platz.

Weiser Rauch tritt aus der
Heisluftfritteuse aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu
/ Im Frittierkorb befinden sich
noch Fettreste von der letzten
Benutzung.

Wenn fettige Zutaten in der
Heisluftfritteuse frittiert wer-
den, lauft eine grose Menge
Ol in den Frittierkorb, das Ol
erzeugt weisen Rauch und der
Frittierkorb kann sich starker
als gewohnlich erhitzen. Dies
hat keinen Einfluss auf die
Heisluftfritteuse oder das
Endergebnis. Reinigen Sie
den Frittierkorb nach jedem
Gebrauch grundlich.

Pommes frites werden in der
Heisluftfritteuse ungleichmasig
frittiert

Die Kartoffelstabchen wurden
nicht richtig gewaschen.

Waschen Sie die Kartoffelstab-
chen gut ab, damit die Starke
an der Stabchenoberflache
entfernt wird.

Hausgemachte Pommes frites
kommen nicht knusprig aus
der Heisluftfritteuse heraus.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser in den Karto-
ffeln ab.

Vergewissern Sie sich,

dass die Kartoffelstabchen
trocken sind, bevor Sie das Ol
hinzugeben. Schneiden Sie
die Kartoffelstabchen kleiner
oder geben Sie mehr Ol hinzu,

damit sie knuspriger werden.
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« Sobald das Gerat und der Korb abgekuhlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls dieser nicht bereits
entfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innenund AuRRenseite des Korbs
und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiRluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist.

« Korb und Schale kénnen im oberen Fach eines Geschirrspulers gereinigt werden.

« Wischen Sie die Aufienseite vorsichtig mit einem feuchten Lappen oder Papiertuch ab.
« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie diese wegstellen.

« Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an einem kihlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EG Uber Elektround Elektronik-
ﬁ Altgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir die Beseitigung und das Recycling von Elektro-
mmmm und Elektronikgeraten festlegt. Entsorgen Sie dieses Produkt nicht im Mull. Bringen Sie es zu
lhrem nachsten elektrischen und elektronischen Abfallbehandlungszentrum.

Wir hoffen, dass Sie mit diesem Produkt zufrieden sind.



DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENi SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. LED ovladaci panel
2. Kosik

3. Tac

4. Rukojet kose

5. Napajeci kabel

6. Vystup vzduchu

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. Panel displeje

2. zvy8eni asu

3. Zkraceni ¢asu

4. volba programu (menu)
5. zvy$eni teploty

6. Snizeni teploty

7. programy

8. vykon

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobne
kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarsSiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouceny o bezpeném pouzivani spotfebicCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotrebicem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotifebiCe nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.
Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Spotiebi¢ neni urCen pro provoz s externimi ¢asovadi
nebo se samostatnym systémem dalkoveého ovladani.
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Pokud spotfebi€ nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred CiStenim jednotky nechte dily vychladnout.

Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
POZORNOST! Béhem procesu smazeni/peceni davejte
pozor, abyste se nespalili parou unikajici ze zafizeni.
Teplota pfistupnych povrchi maze byt pfi provozu zafizeni
vySSi.

POZORNOST! Horky povrch.

POZORNOST! Kryt, tdc a koS zustavaji horké
dlouho po vypnuti zafizeni. Davejte pozor, abyste se
nespalili.

Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorské
vySce 2 000 metrd nad mofem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebic je ur€en pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové ucely.
Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

PFed pfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku. pred
pfipojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napdjeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém §titku jednotky. Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.

P¥i pouzivani pfistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pFistroje netahejte za napajeci kabel. NepouZivejte $idru jako rukojet.

DULEZITE Pii pouzivani spotfebiée ponechte po véech stranach prostor alespoii deset centimetrt, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod skiing, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehfati/poZaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrmi je zapotiebi malé mnoZstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoZze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebi¢i nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

P¥i vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné $tity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnozstvi koufe. To je normalni u novych spotiebict po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

V pfipadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotrebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpecné. Opravy a postupy
na spotrebi¢i muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stiediska technické podpory
znacky.
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B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v dusledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

1 Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky uvnitf i vné fritézy.
Jemné otfete vnéjsi povrch vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

VAROVANI: Neponotujte spotfebi¢ ani zastréku napéjeciho kabelu do vody ani do Zadného jiného
prostfedku. kapaliny.

2 Zatahnéte za rukojet zasobniku a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. Chcete-li vyjmout zasobnik, pouzijte
rukojet’ K vyjmuti tacu pouzijte rukojet uprostied tacu. pomoci houbicky a teplé mydlové vody. Ko$ a tac
muzete myt na horni polici fritézy.

my¢ce nadobi.

3 VAROVANI: Nepouzivejte drsné &istici prostfedky ani draténky.

4. Dukladné je osuste.

JAK POUZIVAT

1. pohotovostni rezim: Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné elektrické zasuvky.
Zazni zvukovy signal a tlacitko napajeni zacne blikat.

2. ZPUSOB SPUSTENI: Viozte do zasuvky elektricky proud: Stisknutim a podrzenim tlagitka ,Power” po
dobu 3 sekund pfistroj zapnete, rozsviti se kontrolka Menu.

Stisknutim tlacitka Menu prepinate mezi jednotlivymi rezimy. Kazdym stisknutim klavesy Menu se vybere
rezim zleva doprava. Stisknutim tlacitka Power potvrdte vybér rezimu, fritéza se spusti.

Po zvoleni rezimu stisknéte tlacitko regulace teploty nebo €asu, abyste v pfipadé potfeby upravili parametry
teploty a ¢asu.

Pokud do 60 s od stisknuti tlacitka napajeni neni nastaven zadny rezim, zobrazi se nastaveni a obnovi se
pohotovostni rezim.

Chcete-li fritézu vypnout, stisknéte tlacitko napéjeni na 3 sekundy. Spotiebi¢ prejde do pohotovostniho
rezimu.

3 Nastavte ¢as a teplotu: Pfed potvrzenim rezimu tlacitkem napajeni muzete nastavit ¢as a teplotu kazdého
rezimu stisknutim tlagitek nahoru a dold.

Poznamka: Nastavitelna teplota je 80 °C ~ 200 °C; ¢as je od 00:01 do 00:60 min.

NASTAVENI

NiZe uvedena referencni tabulka vam pomuze zvolit zakladni nastaveni pro pfipravu riznych pokrmd.

Vezméte prosim na védomi, Ze vzhledem k tomu, Ze se ingredience li§i velikosti, tvarem, znackou a
puvodem, muZeme nemuzeme zarucit, Ze se jedna o nejlepsi nastaveni pro suroviny, které mate k dispozici.
Technologie Rapid Air Fryer okamzité ohfiva vzduch uvnitf fritézy, takZe vyjmuti fritovaciho koSe z fritézy na
kratkou dobu nepferusi proces pripravy

ZAKLADNI RECEPTY

Vysvétleni funkce.

(5 Ryby 18 minut 180°C
@7 Peceni 40 minut 145°C
@ Ohfev 10 minut 150°C
@“S Udrzovani tepla 60 minut 80°C

IKONY PROGRAM CAS TEPLOTA
@ Chipsy 18 minut 200°C
ﬁ Kufeci maso 23 minut 180°C
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TIPY NA VARENI

- Na vzduchu Ize smazit témér vSechny pokrmy tradi¢né pfipravované v troubé.

- Potraviny se nejlépe a nejrovnomérnéji pfipravuji, pokud jsou podobné velikosti a tloustky.

- Men3i kusy potravin vyZaduji kratSi dobu pFipravy nez vétsi kusy.

- Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd v co nejkrat$i dobé, smaZte na vzduchu potraviny v malych
davkach. Pokud je to mozné, vyhnéte se skladani nebo vrstveni.

- VétSina balenych potravin nevyzaduje pfed smazenim na vzduchu olej. VétSina z nich jiZz obsahuje olej a
dal$i prisady pro lepsi propeceni a kfupavost.

- Mrazené obcerstveni se na vzduchu smazi velmi dobfe. NejlepSich vysledkd dosahnete, kdyz je
naaranzujete na tac v jedné vrstvé.

- Pfi skladani potravin ve vrstvach nezapomerite v poloviné cesty koSem zatfepat (nebo potraviny obratit),
abyste zajistili rovnomeérné propeceni.

- Potraviny, které pfipravujete od zakladu, napfiklad hranolky nebo jinou zeleninu, smazte na malém
mnozstvi oleje, aby zhnédly a byly kfupavé.

- Pfi smazeni Cerstvé zeleniny na vzduchu ji pfed pfidanim oleje a smazenim na vzduchu zcela osuste, aby
byla maximalné kfupava.

- Fritézy na vzduchu jsou idealni pro ohfivani potravin, v€etné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte teplotu
na 150 °C po dobu az 10 minut.

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

Fritéza nefunguje Fritéza neni pfipojena. Zapojte fritézu do zasuvky.

Slozky pfipravené ve fritéze Kos je pfilis plny. / Nastavena | Do koSe davejte mensi

nejsou hotové. teplota je pfili$ nizka. davky surovin, aby se smazily

rovnomeérnéji./ Zvyste teplotu.

Slozky jsou smazeny ne- Nékteré druhy ingredienci PFisady lezici na sobé&, napf.

rovhomeérné je tfeba v poloviné vareni chipsy, by se mély v poloviné
protfepat. doby vareni protfepat. (Viz

“Jak pouzivat fritézu”)

Smazené obcerstveni neni po | Typ pouZzitého obcerstveni mél | Pouzivejte svaciny uréené

vyjmuti z fritézy kfupaveé. byt pfipraven v tradi¢ni fritéze. | k pfipravé v troubé nebo je
lehce potrete trochou oleje,
aby byly kfupavéjsi.

Nemohu spravné vlozit kos do | Kos je pfili$ piny. Ko$ nenapliiujte az po okraj,
jednotky nechte nahofe trochu mista.

23



Bily kouf vychazejici z fritézy

Pfipravujete mastné ingre-
dience. / Fritovaci ko$ stale
obsahuje zbytky tuku z pfed-
choziho pouziti.

PFi smazeni mastnych surovin
ve fritéze unika do fritovaciho
koSe velké mnozstvi oleje, z
oleje se zacne valit bily kour a
fritovaci ko$ muze byt teplejsi
nez obvykle. To nema vliv na
fritézu ani na konecny vysle-
dek. Po kazdém pouziti frito-
vaci ko$ dikladné vycistéte.

Hranolky se ve fritéze smazi
nerovnomerne.

Bramborové tyCinky nebyly
fadné oplachnuty.

Bramborové ty¢inky dikladné
oplachnéte, abyste odstranili
Skrob z vnéjsi strany tycCinek.

Domaci hranolky nejsou po
vyjmuti z fritézy kfupavé.

KFupavost hranolkd zavisi
na mnozstvi oleje a vody v
hranolcich.

Pred pfidanim oleje nezapo-
mernite bramborové tyCinky
osusit. Pro kfupavéjsi vysle-
dek nakrajejte bramborové
ty€inky na mensi kousky nebo
pridejte vice oleje.

CISTENi A UDRZBA

- Pred cisténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena od sité a vychladla.

- Jakmile fritéza a ko$ vychladnou, vyjméte ko$ z fritézy (pokud jiz nebyl vyjmut). K vyjmuti koSe pouzijte
rukojet ko$e. Pomoci houby a teplé mydlové vody omyijte vnitini i vnéjsi stranu koSe a tacu.

Upozornéni: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

- Ko$ a podnos Ize myt v my&ce nadobi na hornim stojanu.
- Pouzdro jemné otfete vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

- Fritézu ani jeji zastrcku nikdy neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

- Pfed uskladnénim v8echny ¢asti diikladné osuste.

- Fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

elektrickych a elektronickych zatizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro

ﬁ Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich

recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazuijte tento
EEEN  spotfebi€ spoleCné s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. LED ovladaci panel
2. Kosik

3. Tacka

4. Rukovat kosa

5. Napajaci kabel

6. Vystup vzduchu

POPIS OVLADACIEHO PANELU

. Panel displeja

. Predizenie ¢asu

. Znizenie Casu

. Vyber programu (Menu)
. Zvyste teplotu

. Znizte teplotu

. Programy

Sila

ONOOTAWN

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokov.

8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkomskusenostiaznalosti, pokialimbolposkytnuty
dohlad alebo boli pouCené o bezpeCnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebitom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebiCa nesmu vykonavat’ deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu

25



deti mladsSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkoveého
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristrojneponarajte do vody ani doinej kvapaliny. POZOR!
PoCas procesu vyprazania/peCenia davajte pozor, aby
ste sa nepopalili parou unikajucou zo zariadenia.
Teplota pristupnych povrchov mdéze byt poCas prevadzky
zariadenia vysSia.

POZOR! Horuci povrch.

POZOR! Kryt, podnos a koSik zostavaju horuce
dlho po vypnuti zariadenia. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili.

Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2 000 metrov nad morom.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebi¢ je ur¢eny iba na domace pouzitie av Ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.
Pred pripojenim spotrebi¢a k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napatiu na $titku.

pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapadjajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte $nuru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebi¢a ponechaijte po véetkych stranach priestor aspori desat centimetrov,
aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallzie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebia nezakryvajte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poziaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnoZstvo oleja.
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Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo dojst k poZiaru. K spotrebiéu nepouzivajte iné
prisluenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouzivajte ochranné tepelné Stity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouziti fritézy mozete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpecéné. Opravy
a postupy na spotrebici méze vykonavat iba kvalifikovany persondl autorizovaného strediska technickej
podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za Ziadne $kody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstranite vSetok obalovy material a nadlepky z vnutornej i vonkajsej strany fritézy Air Fryer.

Jemne utrite vonkajSiu stranu vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

UPOZORNENIE: Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatéhnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténu ve
svém stifedu Umyjte koS a tac zevniti i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.

3. UPOZORNENIE: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo houby.

4. DUkladné osuste.

AKO POUZIT

1. Pohotovostny rezim: Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej elektrickej zasuvky.
Budete pocut pipnutie a vypina¢ bude blikat.

2. Ako zacat’: Stlacenim a podrzanim tla¢idla ,Napajanie” na 3 sekundy zapnite zariadenie, rozsvieti sa
LED diéda ponuky.

Stlacenim tlacidla Menu mézZete prepinat medzi réznymi rezimami. Po kazdom stlaceni tlacidla ponuky sa
rezim vyberie zlava doprava. Stlatenim vypinaca potvrdte rezim, fritéza za¢ne pracovat.

Po vybere prevadzkového rezimu stlacte tlacidlo nastavenia teploty alebo €asu, aby ste podla potreby
upravili parametre teploty a ¢asu.

Ak do 60 sekund po stlaceni vypinaa nenastavite Ziadny prevadzkovy rezim, zobrazi sa nastavenie a
obnovi sa pohotovostny rezim.

Ak chcete fritézu vypnut, stlacte tlacidlo napajania na 3 sekundy. Zariadenie prejde do pohotovostného
rezimu.

3. Uprava &asu a teploty: Cas a teplotu kazdého rezimu mézete upravit' stiagenim tlagidiel hore a dole pred
potvrdenim rezimu tlaCidlom napajania.

Poznamka: Nastavitelna teplota je 80 °C ~ 200 °C; Cas je od 00:01 do 00:60 min.

NASTAVENIE

Niz8ie uvedena referencna tabulka vam pomoze pri vybere zakladného nastavenia na pripravu réznych
jedal.

Upozoriiujeme, Ze vzhladom na to, Ze ingrediencie sa liSia velkostou, tvarom, znackou a pbévodom,
nemdzeme zarucit, Ze ide o najlepSie nastavenie pre vase ingrediencie. Technoldgia Rapid Air Fryer
okamzite ohrieva vzduch vo vnutri fritézy, takze vybratie koSika z fritézy na kratky ¢as neprerusi proces
varenia.
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ZAKLADNE RECEPTY

Vysvetlenie funkcii.

Prisady su vyprazané ne-
rovnomerne

Niektoré druhy surovin je
potrebné v polovici varenia
pretrepat.

Ingrediencie leZiace na sebe,
napriklad hranolky, by ste

mali v polovici doby varenia
pretrepat. (Pozrite si ¢ast' ,Ako
pouzivat fritézu®)

Vyprazané pochutiny nie su po
vybrati z fritézy chrumkaveé.

Pouzity typ ob¢&erstvenia mal
byt pripraveny v tradi¢nej
fritéze.

Na dosiahnutie chrumkavejsie-
ho efektu pouzivajte pochutiny
vhodné do rury alebo ich
jemne potrite trochou oleja

Nembzem spravne vlozit k6$
do zariadenia

Kosik je prilis piny.

Nenapiriajte ko$ik Uplne, ne-
chajte navrchu trochu miesta.

IKONY PROGRAM CAS TEPLOTA
@ Chipsy 18 minut 200°C
@ Kuracie méaso 23 minut 180°C
(54 Ryby 18 minut 180°C
@ Pecenie 40 minut 145°C

@ Ohrev 10 minut 150°C
/_sSS Udrziavanie tepla 60 minut 80°C

TIPY NA VARENIE

« Takmer kazdé jedlo tradi¢ne varené v rire mozno vyprazat na vzduchu.

« Jedlo sa najlep$ie a najrovnomernejsie uvari, ked méa podobnu velkost a hrabku.

* Mensie kusy jedla vyZaduju krat$i ¢as varenia ako vacsie kusy.

« NajlepSie vysledky v ¢o najkratSom Case dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Ak je to mozné, vyhnite sa stohovaniu alebo vrstveniu.

« Vacsina balenych potravin nevyzaduje pred smazenim na vzduchu olej. Va¢Sina uz obsahuje olej a dalSie
prisady na zlep$enie hnednutia a chrumkavosti

* Mrazené obcerstvenie sa velmi dobre smazi na vzduchu. NajlepSie vysledky dosiahnete, ak ich
usporiadate v jednej vrstve na podnos.

« Pri vrstveni potravin nezabudnite koSikom do polovice potriast’ (alebo jedlo obratit), aby ste zabezpecili
rovnomerné varenie.

« Potraviny, ktoré pripravite od nuly, ako su hranolky alebo ina zelenina, polejte trochou oleja, aby zhnedli
a dochrumkavali.

« Pri vzduchovom smazeni Cerstvej zeleniny sa uistite, Ze je Uplne sucha pred pridanim oleja a vzduchovym
smazenim, aby ste zaistili maximalnu chrumkavost.

« Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jedal vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150 °C maximalne na 10 minut.

Z fritézy vychadza biely dym

Pripravujete mastné suroviny.

/'V koSiku na vyprazanie su
este zvysky tuku z predchad-
zajuceho pouzitia.

Pri vyprazani mastnych
ingrediencii vo vzduchovej
fritéze vytecie velké mnozstvo
oleja do fritovacieho koS$ika,

z oleja vychadza biely dym a
kosik na vyprazanie sa moze
zohriat' viac ako zvycajne. Toto
neovplyvni frittzu ani konecny
vysledok. Po kazdom pouziti
kosik na vyprazanie dokladne
vyCistite.

Hranolky sa vo fritéze
vyprazaju nerovhomerne

Zemiakoveé tycinky neboli
spravne oplachnuté.

Zemiakové tyCinky dokladne
oplachnite, aby ste z nich
odstranili Skrob z vonkajsej
strany.

Doméace hranolky nie su po
vybrati z fritézy chrumkavé.

Chrumkavost' hranoléekov
zavisi od mnozstva oleja a
vody v hranol¢ekoch.

Pred pridanim oleja neza-
budnite zemiakové tycinky
vysusit. Zemiakové ty&inky
nakrajajte na mensie kusky
alebo pridajte viac oleja pre
chrumkavejsi efekt.

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE

Fritéza nefunguje Fritéza nie je pripojena. Zapojte fritézu do zasuvky.

Ingrediencie uvarené vo fritéze | KoSik je prili$ plny. / Nastave- | Do koSika pouzivajte menSie
nie su pripravené. na teplota je priliS nizka. davky surovin, aby sa uvarili
rovnomernejsie./ Zvyste te-
plotu.
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CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

« Ked fritéza a ko$ik vychladnu, vyberte ko$ z fritézy (ak eSte nebol vybraty). Na vybratie zasobnika pouZite
rukovat zasobnika. Na umytie vnutornej a vonkajSej Casti koSa a podnosu pouzite Spongiu a tepla mydlovu

vodu.

Upozornenie: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drsné Spongie.

* K&$ a podnos su vhodné do umyvacky riadu.

« Jemne utrite puzdro vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

* Nikdy neponarajte fritézu ani jej zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

* Pred uskladnenim vSetky diely doékladne vysuste.

« Fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurdpskej Unie

E Tento vyrobok je v sulade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych

pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spolocne s netriedenym komunalnym odpadom. Vyuzivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. LED vezérlépanel

2. Kosar

3. Télca

4. Kosarfogantyu

5. Tapkabel

6. LevegOkivezetd nyilas

VEZERLOPANEL LEIRASA

. Kijelz6panel

. l[dénovelés

. |d6 csokkenése

. Program kivalasztasa (Menu)
. H6mérséklet ndvelése

. H6mérséklet csokkentése

. Programok

8. Teljesitmény

NOoO R WN -~

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében a
gyarténak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal id6sebb
gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
képességeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy

nincs tapasztalatuk vele, de kizarélag ha feligyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulék
biztonsagos hasznalatara, és ha megértették a készulék
hasznalataval Osszefiuggdé veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarolag akkor végezhetik, ha
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elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektél elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsd id6zit6k vagy kulon
taviranyitorendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha nem
hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihilni az

alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe

vagy mas folyadékba. FIGYELEM! A sutés/sutés soran
ugyeljen arra, hogy a készulékbdl kilépd g6z ne égesse
meg magat.

A hozzaférhet6 fellletek hémérséklete magasabb lehet a
berendezés mikodése kozben.

FIGYELEM! Forr¢ felllet.

FIGYELEM! A haz, a talca és a kosar még sokaig
forr6 marad a készulék kikapcsolasa utan is. Vigyazzon,
nehogy megégesse magat.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készilék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt, és semmilyen koértiimények kozétt nem hasznalhato
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készilék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti. Miel6tt
csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziltség megegyezik-e a készilék gyari
adattablajan feltlintetett fesziiltséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes fellletre.
A késziilék hasznalata kdzben a tdpkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.

Ne hasznalja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a készliléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a készliléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készulék hasznalatakor hagyjon legaldbb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 [égaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziléket szekrények ala, redényok vagy fliggdnydk mogé helyezni. Tulmelegedés/tiizveszély.
Ne takarja le a készulék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
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Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van szilkség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen hévéd6 edénytartot, amikor az ételt a sutébe tesz, vagy onnan kiveszi. A készuléket sik,

stabil és héallo fellileten hasznalja. A légsitd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségi flistot
érezhet. Ez normdlis Uj készilékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A siitend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miszaki ugyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készllék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos miszaki Ugyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késztiléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felelésséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer Iégsuitd belsejérdl és kulsejérol.
Ovatosan térdlje le a kiils6 felliletét nedves ruhaval vagy papirtériével.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.
2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer l1égsitébél. A télca eltavolitdsahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshaté.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.

4. Alaposan szaritsa meg.

HOGYAN HASZNALJUK

1. Készenléti izemmod: Csatlakoztassa a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzathoz.
A hangjelzés megszolal, és a bekapcsold gomb villogni kezd.

2. Az inditas médja: Nyomja meg 3 masodpercig a ,Power” gombot a készilék bekapcsolasahoz, a meni
LED fénye vilagit.

Nyomja meg a Menl gombot a kiilonb6zd tGzemmddok kozétti valtdshoz. Minden egyes alkalommal,
amikor megnyomja a menu

billentyt, az izemmad balrdl jobbra haladva kerl kivalasztasra. Nyomja meg a bekapcsolé6 gombot az
izemmadd megerdsitéséhez, a légsutd elkezdi a sitést.

A munkamod kivalasztasa utan nyomja meg a hémérséklet- vagy idébeéllit6 gombot a beallitashoz. a
hémérséklet és az id6 paramétereit, ha sziikséges.

Ha a bekapcsolé gomb megnyomasa utan 60 masodpercen belll nem térténik meg a munkamad bedllitasa,
akkor a kijelzdn a beallitas jelenik meg. és visszaall a készenléti l1zemmad.

A légsitégép kikapcsolasahoz nyomja meg a bekapcsolé gombot 3 masodpercig. A készllék belép a
készenléti Gizemmaodba.

3. Allitsa be az id6t a hémérsékletet: Az egyes lizemmodok idejét és homérsékletét a kdvetkezokkel
allithatja be a gombok felfelé és lefelé torténé megnyomasaval, miel6tt a médot a bekapcsoldé gomb
megnyomasaval megerdsitené.

Note: The adjustable temperature is 80°C ~ 200°C; The time is from 00:01 to 00:60 min.
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BEALLITASOK

Az alabbi referencia tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat a kiilonb6z6 ételek elkészitéséhez.

Keérjlk, tartsa szem el6tt, hogy mivel az 6sszetevék mérete, alakja, markaja és eredete eltérd, mi nem tudjuk
garantalni, hogy ez a beéllitas a legjobb az On altal hasznalt hozzavaldkhoz. Gyors légsiité A technoldgia
azonnal felmelegiti a stt6é belsejében 1évd levegbt, igy a sitékosarat kihlizva a a fritézbdél egy rovid idére,
nem szakitja meg a siitési folyamatot.

SUTESI UTMUTATO

Funkcidmagyarazat.
IKONOK I§L6'RE IDO HOMERSEKLET
BEALLITOTT
@ Silt krumpli 18 perc 200°C
& Csirke 23 perc 180°C
157 Hal 18 perc 180°C
@ Sutés 40 perc 145°C
@ Ujramelegités 10 perc 150°C
$
7 8 Melegen tartani 60 perc 80°C

SUTESI TANACSOK

- Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan sutében sutnek, Iégkeveréssel is megsithetd.
- Az ételek akkor siilnek a legjobban és a legegyenletesebben, ha hasonldé méretliek és vastagsaguak.
- A kisebb ételdarabok kevesebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- A legjobb eredményt a legrévidebb id6 alatt ugy érheti el, ha az ételeket kis adagokban siiti levegén.
Kertlje az egymasra helyezést vagy a rétegezést, ha lehetséges.

- Alegtdbb elére csomagolt ételt nem kell olajban megforgatni a légsités elétt. A legtdbb mar olajat és mas
Osszetevoket tartalmaznak, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogésra siitést.

- Afagyasztott el6ételek nagyon jél suilnek levegdn. Alegjobb eredmény érdekében egy rétegben rendezzik
el 6ket a talcan.

- Ha rétegesen rakja az ételeket, féluton razza meg a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy elésegitse
a sltést. egyenletes siilést.

- A semmibdl késziilt ételeket, példaul a silt krumplit vagy mas zoldségeket, dobja fel a kis mennyiségi
olajjal, hogy el6segitse a barnulast és a ropogdsra sulést.

- Friss zoldségek légkeveréses sutésekor tgyeljen arra, hogy teljesen szarazra térolje 6ket, mielétt olajjal
megontdzné és légkeveréses sités kozben megsiitné éket, hogy a leheté legnagyobb ropogdsra slljenek.

- Alégsitok kivaléan alkalmasak ételek, koztiik pizza Gjramelegitésére. Az ételek Ujramelegitéséhez allitsa
be a hémérsékletet. 150°C-ra legfeljebb 10 percig.
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PROBLEMA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A légsuté nem mikodik

A frit6z nincs bedugva.

Csatlakoztassa a fritézt egy
konnektorba.

Az 6sszetevok levegbvel
fézve Sutében siilt ételek nem
stilnek el.

A kosar tulsagosan tele van.
/ A beallitott hémérséklet tul
alacsony.

Hasznaljon kisebb adagokat

a kosarban, mivel azok
egyenletesebben sulnek./
Novelje az 6sszetevok szamat
a hémérsékletet.

Az dsszetevok a kdvetkezEk
egyenetlenil sult

Bizonyos tipusu 6sszetevéket
a f6zési ido felénél fel kell
razni.

Az egymas tetején vagy
keresztben fekvé hozzavalo-
kat, példaul a sult krumplit, a
sutés felénél meg kell razni.
(Lasd: "Hogyan hasznaljuk a
|égsitét?").

A sult ragcsalnivalék nem ro-
pogos, ha a levegdbdl jénnek
ki frit6zbol.

A felhasznalt snack-tipust arra
szantak, hogy hagyomanyos
mélysutében készitsék el.

A ropogo6sabb eredmény érde-
kében hasznaljon sutében sult
snacket, vagy enyhén ecsettel
kenjen ra egy kis olajat.

Nem tudom elcsusztatni a
kosarat a késziilékbe megfe-
lel6en

A kosar tulsagosan tele van.

Ne toltse meg a kosarat a
tetejéig, hagyjon egy kis helyet
a tetején.

Fehér fust jon a sitébol

Zsiros hozzavaldkat készit. /
A sUtékosarban még mindig
vannak az elézd hasznalatbol
szarmazo6 zsirmaradvanyok.

Amikor zsiros 6sszeteviket
sutnek a légsutében, nagy
mennyiségu olaj szivarog

a slUtékosarba, az olaj a
sutékosarban fehér fustot, és
a sltékosar a szokasosnal
jobban felmelegedhet. Ez nem
befolyasolja a frit6zt vagy a
végeredmeényt. Tisztitsa meg
a a sltékosarat minden hasz-
nalat utan megfeleléen.

A sult krumpli sult egyenet-
lendl a leveg6ben Sutégép

A burgonyarudakat nem 6bli-
tették le megfelelen.

Oblitse le rendesen a burgon-
yapalcikakat, hogy eltavolit-
sa a keményit6t a palcikak
kilsejérdl.

Hazi készitésl francia A sllt
krumpli nem ropogoés amikor
kijonnek a a légsutébdl.

A sult krumpli ropogossaga
a krumpliban 1évé olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Gy6z6djon meg réla, hogy a
burgonyapalcikakat az olaj
hozzaadasa elétt megszaritja,
a burgonyapalcikakat kisebbre
vagja, vagy tobb olajat adjon
hozza a ropogdsabba valas-
hoz. eredményt.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a Iégsiité kihdzva van és kihdlt.

- Ha a légsiit6 és a kosar kih(lt, vegye ki a kosarat a Iégsiitébdl (ha nem még nem tavolitotta el). Hasznalja
a talca fogantyujat a talca eltavolitasahoz. Hasznaljon szivacsot és meleg, szappanos vizet. a kosar és a
talca bels6 és kils6 részének lemosasahoz.

Figyelmeztetés: Ne hasznéljon suroldszereket vagy suroldbetéteket.

- Akosar és a talca felllr6l mosogatégépben moshato.

- Ovatosan térdlje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

- Soha ne meritse a légsitét vagy annak csatlakozéjat vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.
- Tarolas el6tt minden alkatrészt alaposan szaritson meg.

- Tarolja a légsitét hiivés, szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Akészilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szélé az Eurdpai
ﬁ Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely iranyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készilékek artalmatlanitdsanak és Ujrahasznositasanak
EEEm Kereteit az egész EU-ban érvényes modon. Ne dobja ki a késziiléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyitt. Ehhez haszndlja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gyUjtésére

szolgélo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Panou de control LED
2. Cos

3. Tava

4. Manerul cosului

5. Cablu de alimentare
6. lesirea aerului

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1. Panou de afisare

2. Cresterea timpului

3. Scaderea timpului

4. Selectarea programului (Meniu)
5. Cresteti temperatura

6. Scadeti temperatura

7. Programe

8. Putere

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite in prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate. Copiii
nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.
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Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul in
apa sau in orice alt lichid. ATENTIE! Tn timpul procesului
de prajire/coacere, aveti grija sa nu va ardeti de aburul
care iese din aparat.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare
atunci cand echipamentul functioneaza.

ATENTIE! Suprafata fierbinte.

ATENTIE! Carcasa, tava si cosul raman fierbinti
mult timp dupa ce dispozitivul este oprit. Ai grija sa nu te
arzi.

Dispozitivul este proiectat pentru utilizare la o altitudine
maxima de 2000 de metri deasupra nivelului marii.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vé c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

Tn timpul utiliz&rii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infisurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, lasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a géti
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.
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Purtati intotdeauna manusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER pentru
prima datd, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.
Tn cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati

departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.
2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata in centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.

4. Uscati bine.

CUM SE UTILIZA

1. Modul standby: Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.
Soneria va suna si tasta de pornire va clipi.

2. Cum se porneste: Apasati timp de 3 secunde tasta ,Power” pentru a porni dispozitivul, LED-ul meniului
este aprins.

Apasati tasta Meniu pentru a schimba din diferite moduri. De fiecare data cand apasati tasta de meniu,
modul este selectat de la stanga la dreapta. Apasati tasta de pornire pentru a confirma modul, friteuza cu
aer incepe sa gateasca.

Dupa selectarea modului de lucru, apasati tasta de reglare a temperaturii sau a timpului pentru a regla
temperature si parametri de timp dacéa este necesar.

Daca nu este setat niciun mod de lucru in 60 de secunde dupa apasarea tastei de pornire, setarea va fi
afisata si va fi afisatd modul standby va fi restabilit.

Pentru a opri friteuza cu aer apasati butonul de pornire timp de 3 secunde. Dispozitivul va intra Tn modul
standby.

3. Reglati timpul si temperatura: puteti regla ora si temperatura fiecarui mod apasand butonul
tastele sus si jos Tnainte de a confirma modul cu tasta de pornire.
Nota: Temperatura reglabila este de 80°C ~ 200°C; Timpul este de la 00:01 la 00:60 min.

SETARI

Tabelul de referintd de mai jos va va ajuta sa selectati setarea de baza pentru prepararea diferitelor tipuri
de alimente.

Va rugam sa retineti ca, deoarece ingredientele difera ca marime, forma, marca si origine, nu putem garanta

ca aceasta este cea mai buna setare pentru ingredientele pe care le ai. Tehnologia Rapid Air Fryer
reincalzeste aerul din interior friteuza instantaneu, astfel incat tragerea cosului de prajire din friteuza pentru
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o perioada scurta de timp nu va intrerupe procesul de gatire.

GHID DE GATIT

Explicatia functiei.

IKONOK ELORE D6 HOMERSEKLET
BEALLITOTT
@ Silt krumpli 18 perc 200°C
d” Csirke 23 perc 180°C
(5 Hal 18 perc 180°C
@7 Siités 40 perc 145°C
@ Ujramelegités 10 perc 150°C
§
d Melegen tartani 60 perc 80°C

SFATURI DE GATIT

« Aproape orice mancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prajita in aer.

« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.

« Bucatile mai mici de mancare necesita mai putin timp de gatire decéat bucatile mai mari.

« Pentru rezultate optime n cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
cand este posibil.

« Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei inainte de prajire. Majoritatea contin deja
ulei si alte ingrediente care sporesc rumenirea si crocantitatea

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur
strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru
a promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate
mica

de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

« Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si aer
prajirea pentru a asigura crocantitatea maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a va reincalzi
mancarea, setati temperature la 150 °C timp de pana la 10 minute.
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DEPANARE

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Friteuza cu aer nu functio-
neaza

Friteuza nu este conectata la
priza.

Conectati friteuza la o priza.

Ingredientele gatite cu friteuza
cu aer nu sunt gata.

Cosul este prea plin. / Tem-
peratura setata este prea
scazuta.

Folositi loturi mai mici de in-
grediente in cos, deoarece se
prajesc mai uniform./ Cresteti
temperatura.

Ingredientele sunt prajite
inegal

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Ingredientele care se afla
deasupra sau peste altele, de
exemplu cartofii prajiti, trebuie
agitate la jumatatea timpului
de gatire. (Consultati ,Cum sa
utilizati friteuza cu aer)

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand ies din friteuza
cu aer.

Tipul de gustare folosit a fost
menit sa fie preparat intr-o
friteuza traditionala.

Folositi o gustare la cuptor
sau ungeti putin ulei pe gustari
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce corect cosul
in aparat

Cosul este prea plin.

Nu umpleti cosul pana sus,
lasati putin spatiu deasupra.

Din friteuza iese fum alb

Pregatiti ingrediente grase.
/ Cosul de prajit mai contine
reziduuri de grasime de la
utilizarea anterioara.

Cand ingredientele grase
sunt prajite in friteuza cu aer,
o cantitate mare de ulei se

va scurge in cosul de pradijit,
uleiul produce fum alb si cosul
de prajit se poate incalzi mai
mult decat de obicei. Acest
lucru nu afecteaza friteuza sau
rezultatul final. Curatati cosul
de prajit corespunzator dupa
fiecare utilizare.

Cartofii prajiti sunt prajiti neu-
niform in friteuza cu aer

Batoanele de cartofi nu au fost
clatite corespunzator.

Clatiti bine bastoanele de
cartofi pentru a indeparta ami-
donul din exteriorul betelor.

Cartofii prajiti de casa nu sunt
crocanti cand ies din friteuza
cu aer.

Crocantele cartofilor prajiti
depinde de cantitatea de ulei
si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca ati uscat
betisoarele de cartofi ihainte
de a adauga ulei, Taiati batoa-
nele de cartofi mai mici sau
adaugati mai mult ulei pentru
un rezultat mai crocant.
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CURATENIA SI INTRETINEREA

* Asigurati-va ca Air Fryer este deconectata si racita inainte de curatare.
» Odata ce friteuza si cosul s-au racit, scoateti cosul din friteuza (daca nu a fost deja scos).

Folositi manerul tavii pentru a scoate tava. Utilizati un burete si apa calda cu sapun pentru a spala interiorul
si exteriorul cosului si tavii.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.

+ Cosul si tava se pot spala in masina de spalat vase.

» Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

* Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

+ Uscati bine toate piesele inainte de depozitare.

* Pastrati friteuza cu aer intr-un loc racoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
Ef deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
BN aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXENAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMYATAUMEW BHUMATEJSIbHO TMPOYTUTE WHCTPYKLMM MO MUCMONb30OBAHUIO.
COXPAHUTE NX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJSIb3OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. CBeToanoaHas naHenb ynpasnenusi LED
. KopauHa

. MoaHoc

. Pyyka kop3auHbl

. lWHyp nuTaHuns

. Bbixog Bo3gyxa

DO WN -

ONMUCAHUE NAHEINW YNPABJIEHUA

1. MaHenb gucnnes

2. YBenuuyeHue BpeMeHun

3. YMeHbLUEHNe BpemMeHu

4. Bbibop nporpammbl (MeHHo)
5. MoBblleHne TemnepaTypbl
6. YMeHbLUNTb TemnepaTypy
7. Mporpammbl

8. MNutanune

NMPABUJNTA TEXHUKU BE3OIMNACHOCTU

Ecnn LLHYpP NMUTaHnA noBpeXxXaeH BO n3dexxaHme onacHOCTU
OH JOMMKeH ObITb 3aMeHeH npon3BoAUTENEM,

aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UITM NOAXOASLLNM
KBanNMUMpoBaHHbLIM FULIOM.

OTM yCTPOVICTBOM MOTyT NoJib3oBaTbCA OETU OT 8 netwn
CTapLlie, a Takxke Jimua ¢ orpaHn4YeHHbIMU

(*)VI3I/IL-IeCKI/IMVI, CEHCOPHbIMUA nIn YMCTBEHHbIMU
CNOCOOHOCTAMU UMK C HEQOCTATKOM ONbITa U 3HAHUN,

Nnpun ycnosummn, 4HT0 OHN HaxoaATCA noa HabnoaeHnem nnu
paHee nonyvymnim NMHCTPpyKUumMn O TOM, Kak BGesonacHo

MCMNONb30BaTh YCTPONCTBO M MOHNMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM
puckn. [1eTn He MOryT urpatbCcs YCTpOoMCTBOM. OumncTka
N TexHU4Yeckoe obcrnyXmnBaHMe YCTPOWCTBA He AOMKHbI
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NPoM3BOAUTLCA OEeTbMU MIiagwe 8 NeT U OCTaBnATbCS
6e3 npucmoTpa.

XpaHuTe YyCTPOUCTBO U LUHYpP MNUTaAHUA B HEOOCTYMNHOM
ans geten oo 8 net mecTe.

YCTPOWCTBO HE NpeaHa3HavyeHo ans paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamum UNu OTAeNbHOM CUCTEMOM ANUCTaHLNUOHHOIO
ynpasneHus.

OTKnNoYanTe YCTPOMCTBO OT MCTOYHUKA MUTAHWUSA, Korga
OHO He MCMNOoNb3yeTcs, a TaKkkKe nepen ero O4MCTKON.

[ante petandam OCTbITb, Mpexae 4Yem HadesaTb UK
CHUMaTb AeTann UM YnNcTnTb YCTPOMCTBO. He norpyxanTte

YCTPOMUCTBO B BOAY MMM B OOy APYryw XWOKOCTb.
BHUMAHUME! B npouecce xapku/3anekaHums ©6yabte
OCTOPOXHbI, YTOBbI HE 06XKeubCa NapoM, BbIXOOALWUM U3
YyCTPOUCTBA.

Bo Bpemss pabotel obopygoBaHua  TemnepaTtypa
OOCTYMNHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb BbILLE.

BHUMAHWE! lNopavasa noBepxHOCTb.

BHUMAHWE! Kopnyc, noTok n Kop3MHa ocTatoTCs
ropsunMmMun  eLe [[ofnroe BpeMsi Mnocrie  BbIKHYeHnd
ycTponcTea. byabre OCTOPOXHbLI, YTOObI HE 0BXeYbcs.

YCTPOMUCTBO npeAHasHadeHO AN MCMOoNb30BaHUSA Ha
MakcumarnbHom BeicoTe 2000 MeTpoB Haz yPOBHEM MOPS.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

3tot I'Ipl/|60p npegHasHa4eH ToNbKo Ang ObITOBOro MCNONBL30BaHNSA U HU npu Kakmnx obcToATENLCTBAX HE
AOJKeH NCNOoJib30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UMK NMPOMBbILLSTIEHHbIX LensX.

HenpaBMJ‘leoe ncnonb3oBaHne nnu HenpasusibHoe 06pau.leH|/|e AHHYINUPYET rapaHTuio.

Mepen nopkniodeHnem ycTpoiicTBa K ceTu ybeauTecb, YTO HamnpshkeHUe MUTaHUs COOTBETCTBYET
yKasaHHOMY Ha

3aBoACKOM Tabrnmyke ycTponcTBa.
YcTaHOBUTE YCTPOWNCTBO Ha MIIOCKYHO Y POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Mpu ucnonb3oBaHWKM YCTPOMCTBA LUHYP MWUTaHUSI He OOIDKEH 3anyTbiBaTbCA WNM HamaTbiBaTbCsl Ha
YCTPOWCTBO.
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He ncnonbayiTe, He NogknioyanTe n He OTKINOYaNTe YCTPOMCTBO OT CETM MOKPbIMW PyKaMu U/unu Horamu.
He TsiHWUTE 3a WHYp NUTaHWs, YTOBObl OTKMIOYNTL YCTPOMNCTBO. He ncnonb3yinTe WHYp B KAYECTBE PYYKU.

BAXXHO T[pu wvcnonb3oBaHWM ycTpolcTBa ocTaBbTe CBOOOAHOE MPOCTPaAHCTBO HE MeHee [ecsATU
CaHTVMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTODObLI 06ecneynTb 4OCTATONHYIO LIMPKYNALMIO BO3AyXa.

SAMNPELWAETCA pasmeliate MalimHy nop Likadhamu, 3a xanto3n nnu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHusi.

He HaKprBaVITe Kakne-nmbo YacTtu yCTpOﬁCTBa TKaHbK U NoJo6HbIM mMarepumanom, Tak Kak 3ToO MOXeT
npuBeCTU K neperpesy. Pwuck noxapa.

310 BE3XXMPOBAA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [ina npurotoBneHns npogykToB TpebyeTtcs HebonbLuoe
KONMMYeCcTBO Macrna. He HamonmHsanTe KOHTEeMHep MacrioMm UMM XWpOM, TaK Kak 3TO MOXET MPUBECTU K
noxapy. He ncronbayiite ¢ yCTpOMCTBOM aKCeccyapbl, OTIIMYHbIE OT PEKOMEHA0BAHHbIX MPOU3BOAUTENEM.

Bcerga HageBaiiTe 3almUTHbIE TENMOU3ONALMOHHbBIE NPUXBATKM, KOTAa Knagete NpoayKTbl BO (OPUTIOPHULY
UNM BblHAMaeTe ee M3 Hee. VIcnonb3ynTe YCTPOWCTBO Ha MNSIOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTONKON
noBepxHOcTu. Mpy NepBOM UCNONb30BaHUM a3POrpuns MOXET OLLYLLATLCSA NErkuiA HENPUSATHBIN 3anax unu

HeborbLIOEe KONMYECTBO AbiMa. 3T0 HOpMarbHO B Cliy4ae HOBbIX yCTpOI;ICTB nocre npowuecca npons3soacTea.

Bcerga knagute uWHrpeaueHTbl Ans obxapvBaHWs B KOP3WHY, 4YTOOblI NpedoTBpaTMTb WUX KOHTaKT C
HarpesaTternbHbIMU 3nNeMeHTamMun.

B cnyuyae no6oro c6os nnu noBpexaeHNst HeMeAneHHO OTKIIoYUTE YCTPOWCTBO OT CeTu 1 obpatutech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKON NOAAEPKKN. He OTKpbIBanTe KOpMyc YCTPOMCTBA, Tak Kak 3TO MOXET
6bITb onacHo. TonbKo KBanUULMPOBAHHLIA NepcoHan oduLmanbHoi cryxbbl TEXHUYECKOW noaaepx KM
6peHaa MOXeT 3aHMMaTbCA PEMOHTOM UMK NpoLeadypbl C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a Moo yLep6, KOTOPbIA MOXET BbITb HAHECEH NOAsIM,
XMBOTHBIM UMK 06beKTaM B pesynbrate HecobnoaeHNs aTUX NpeaynpexaeHni.

NEPEL NEPBbIM UCTNOJIb3OBAHUEM

1. YpganuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarbl U HaKMekn BHYTPY 1 cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKYpaTHO NPOTPUTE BHELLIHIOW NMOBEPXHOCTb BMAXHON TKaHbIO UMK ByMaXHbLIM NONOTEHLEM.
MPEOYNPEXOEHWME: He norpyxaiTte npubop unm BUMKY WHypa NUTaHus B BoAy unuv niobyto apyryto
XNOKOCTb.

2. MoTaHUTE 3a pydKy KOP3WHbI, YTOObI CHSATL ee ¢ hpuTiopHULbI Air Fryer. Micnonb3ayinte pyuyky, 4Tobbl
CHSTb NoAHOC

pacnornoxeH B ero LeHTpe BbIMoiTe KOP3nHY 1 MPOTUBEHb BHYTPU 1 CHapPYXWu

C MOMOLLIbIO TYGKM M TEMMOW MbinbHOM BoAbl. KOP3WHY 1 NOAHOC MOXHO MbITb Ha BEPXHEW MOSIKe.
NOCyAOMOEYHON MaLUVHbI.

3. MPEOYNPEXOEHWE: He ucnonb3yinTe abpasuBHble YACTSLLME CPeacTBa U ryoKku.

4. TwaTtenbHO BbICYLUUTE.

KAK UCNOJIb3OBATb

1. Pexkum oxmpanus: MNogknounte ceTeBon LUTEKEP K 3a3eMIIEHHON po3eTKe.
PasnacTcst 3ByKOBOW CUrHar, U KHOMKa NUTaHUst HAYHET MUraTh.

2. Kak 3anyctutb: Haxmute B TedyeHne 3 cekyHp KHOMKy ,utaHue”, 4Tobbl BKNOYUTE YCTPOMCTBO, NP
3TOM 3aropuTCsl CBETOANOAHBIN MHAMKATOP MEHIO. 3aropuTCs CBETOANOAHBIV MHAUKATOP.

HaxumanTte kHornky ,MeHi0” Ans nepexona u3 04HOrO pexuma B Apyron. Mpu KaxaoM HaxaTuy KHOMKK
MeHIo

pexum BblbUpaeTca criesa Hamnpaso. Haxmute KHOMKY MuUTaHusi, 4ToGbl MOATBEPAUTH BbIGOP pexuma.
(ppUTIOPHULIA HAYHET FOTOBMTH.

Mocne BblGopa pexuma paboTbl HaXMWUTE KHOMKY PEryriMpoBKA TeMMepaTypbl UMW BPEeMEeHW, YToObl
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HacTpouTb TemnepaTypbl U BPEMEHW, €CIN 3TO HEOBXOANMO.

Ecnu B TeyeHne 60 cekyHA nocrie HaxaTusi KHOMKW NUTaHus He OyaeT ycTaHOoBreH pabounin pexum, Ha
avcnnee oTobpasutcs HacTporka v ByaeT BOCCTAHOBMNEH PEXUM OXMOAHWS.

YT06b! BBIKMIOYNTL adPOPUTIOPHULLY, HXKMUTE KHOMKY NUTaHWS U yAepXuBaiiTe ee B Te4eHne 3 cekyHA.
MpuBop nepenaer B pexum oxumaaHus.

3. PerynupoBKa BpeMeHu 1 TemnepaTtypbl: Bbl MOXeTe HaCTpouTb Bpemsi U TeMnepaTtypy Ans Kaxaoro
pexumMa, HaXumasi KHOMKW HakuMasi KHOMKM BBEPX W BHW3, NMpexae Yem MOATBEPAUTb PEXUM KHOMKOM
nuTaHus.

Mpumeyanume: Perynupyemas temnepatypa - 800C ~ 2000C; Bpewms - ot 00:01 go 00:60 MuH.

HACTPOWKMU

anIBe,quHaﬂ HWXe cnpaBo4YHas TaGnmu,a NMOMOXET BaM Bbl6paTb OCHOBHbIE HaCTpOIZKI/I LA NPpUroToBrneHna
pPasnnyHbIX TUNOB 6ntog.

Moxanyiicta, umeiiTe B BUAY, YTO, MOCKOMbKY WHIPEAUEHTbI pasfniMyaloTcs no pasmepy, opme, Mapke u
NPOUCXOXKAEHUIO, Mbl HE MOXXEM rapaHTMPOBaTh, YTO aHHasi HACTpolika ByAeT HaunyuyLLen Ans UMetoLLMXCcs
y Bac MHIPEAVEHTOB. Mbl HE MOXEM rapaHTMpPOBaTh, YTO 3TU HACTPOMKU HaMMy4YlMM 06pa3oM NoaxoasT
AN MUMeloLMXCsl Yy Bac WHrpeaneHToB. bbicTpasi BosgyliHas dpuTiopHMua TexHOMorusi MrHOBEHHO
HarpeBaeT BO3[yX BHYTPU (DPUTIOPHULILI, MOSTOMY M3BMEYEHNE KOP3UHbI AMNs XKapku 13 PPUTIOPHULEI Ha
KOpOTKOE Bpemsi

NMO3TOMY M3BMEYEHNE KOP3WHBI U3 (DPUTIOPHMLLI HA KOPOTKUIA MPOMEXYTOK BPEMEHW He MPepBET NPoLEecC
NPUroTOBMNEHMSI.

PYKOBOACTBO NO NMPUrOTOBINEHUIO

O6bsicCHeHMe PyHKLMIA.

WKOHKU NPEOYCTAHOBKA BPEMA TEMNEPATYPA
@ KapTtodernb copu 18 MuHyT 200°C
db Kypuua 23 MUHYT 180°C
(5 PLi6a 18 MunyT 180°C
@ 3aneyb 40 MuHYT 145°C
@ Pasorpetb 10 MUHYT 150°C
QSSS OepxaTb B Tenne 60 MUHYT 80°C

COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHUIO

- rlpaKTl/NeCKM nto6oe 6n0a0, KOTOpO€E TpaAaMLUMOHHO rOTOBUTCA B OYXOBKE, MOXHO XXapuUTb Ha BO3AyXxe.
- npO,D,yKTbI nydule v paBHOMepHee BCero rotoBATCA, eCnv OHY O4MHAKOBOro pa3mepa v TOSLWMUHbI.
- ManeHbkne KyCO4KU Tpe6y+0T MeHbLLEe BpeMeHU ANnA NPpUroToBrneHna, 4em GonbLune.

- Ons pgocTuxeHus Haunnyywunx pesynbratoB 3a MUHUMarbHOE BpeMsA roToBbTe MPOAYKTbI HebonbLMK
napTmamMu. Mo BO3MOXHOCTU n3beraiTe YKnagkun unu crioes, Korga 310 BO3MOXHO.

- bonbLlmHCTBO ynakoBaHHbIX MPOAYKTOB HE HYXHO 6pocaTb B Macsno nepej >Kap|<017| Ha BO3gyxe.
BonbLWMHCTBO N3 HNX Yy>Xe cogepXaTt Macrno 1 gpyrme MHrpequeHTbl, KoTopble yny4dlarT nogpyMaHnBaHue
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U XPYCTSALLLYIO KOPOUKY.

- 3aMOpOXKEHHbIE 3aKYCKM O4YEHb XOPOLLIO KapsTCs Ha Bo3ayxe. [insi AOCTWXKEHUSI HaUMyYLLKMX pe3ynsTaTtoB
BbIKNaAblBanNTe UX Ha NPOTUBEHb B OOWH CIOW.

- Mpu yknagke npodyKTOB B OAMH crioil 06si3aTenbHO BCTpsiXMBaWiTe KOP3UHY Ha nonnytv (Mnu
nepesopadMBaniTe MNpoAyKTbl), 4TOObl 06ecneynTb paBHOMEPHOE MNPUrOTOBMEHWE. PaBHOMEPHOMY
NPUroTOBIEHUIO.

- OBxapviBaiiTe NPOAYKThI, KOTOPbIE Bbl FOTOBUTE C HYNSI, HAanpumep kaptodens dpu unu Apyrue oBOLM,
B HeGOMNbLLOM KONM4yecTe macna. HebOonbLUIMM KONIMYECTBOM Macha, YTobbl OHW NOAPYMSHUIIUCE U CTanu
XPYCTALMMU.

- MNpu xapke CBEXUX OBOLLEW Ha BO3dyxe 00si3aTenbHO BbITUpPANTE MX Hacyxo, npexae Yyem [o6aBnsTb
Macrio v xapuTb Ha Bo3dyxe, YToGbl 06ecneunTb MakCMMarnbHYH XPYCTSILLYHO KOPOUKY.

- BoagyLHble pUTIOPHULbLI OTIMYHO MOAXOAAT AMNsi MOBTOPHOMO pasorpesa MuLiM, B TOM YUCHE MULLbI.
YTtobbl pasorpeTb nuily, yctaHoBuTe Temnepatypy Ha 150°C Ha Bpemsi o 10 MUHYT

Benbin gbim nget A3
PpUTIOPHULILI AET Genbin
nbiM

Bbl rotoBUTE XMpPHbIE
WHrpeaneHThbl. / B kopanHe
OJ151 )KapKun oCTanmcb OCTaTku
Xupa oT npeablayLero
MCNONb30BaHUSA.

Mpu obxaprBaHum

XMPHbIX UHFPEAVNEHTOB B
aspocppuTiopHuLe 6onbLuoe
KONMM4ecTBO Macra BblTekaeT
B KOP3UHY ANs Xapku, Macrno
BblaenseT 6enbin abiM, a
KOp3uHa A1s1 )KapKn MOXeT
HarpeBaTbCs CUIbHee
00bl4yHOro. 6enbivi AbiM, a
KOp3uHa A1s1 )KapKy MOXeT
HarpeBaTbCsl CUINbHEE, YEM
06bI4YHO. JTO He BnusEeT

Ha paboTy PpUTIOPHULIbI

1 KOHEYHbIN pesynbTarT.
Ounarite oumLLanTe KOP3NHY

NMOWUCK U YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEMN.

ONA XapKu nocre Kaxagoro
MCNonb3oBaHUA.

NPOBJIEMA

BO3MOXHASA MPUYNHA

PELUEHUE

dpuTiopHULa He paboTaeT

DpuTiopHMLA He NoaKMYeHa
K CETU.

BkntounTe dpuTiopHULY B
pO3eTKy.

KapTodenb dpu xaputca KapTodenbHble nanoyku He
HepaBHOMEPHO B BO3ayxe GbINY NPOMbITHI AOKHBIM
(ppuTIOpHULLA obpasom.

Kak cnegyeT npomonTe
KapTodernbHbIE NanoYku,
4YTOObI YOanuTb Kpaxmar ¢ ux
BHELLHEW CTOPOHbI.

WHrpegueHTbl
NMPUrOTOBMNEHHbIE C MOMOLLBIO
BO34YLLUHOW PpUTIOpPHMLA He
rotosa.

KopsuHa cnvwkom nonHa. /
YcTaHoBneHHas Temnepartypa
CMULLIKOM HU3Kas.

Wcnonbayiite HebonbLune
napTUm1 UHIrPeaNEHTOB

B KOP3VHe, Tak OHU
npoxapvsatoTcst bonee
paBHOMepHO./ YBenuybTe
Temneparypy.

HomaluHun kaptodens

tpu Kaptodenb pu He
rony4yaeTcsi XpycTamm
KOrja OHY BbIXOAST U3 U3 HeM.
PpUTIOPHULbI.

XpycTaias kopoyka Obs3aTenbHO npocyLunTe
kapTodbensi opu 3aBmMCUT OT KapTodenbHble Nano4kn
KornuuyecTBa macna v Boapl B nepen nobasneHvem
macna. [ina nonyvyeHus
bonee xpycTsLLen KOPOUKM
yMeHbLUWTe kapTodenbHble
nanoyku unun gobasste

WMHrpeameHTbl o6xapeHbl
HepaBHOMEPHO

HekoTopble BUAbI
MNHIrpeaneHToB HeobxoaUMo
BCTPAXMUBATL Ha NPOTSXKEHUM
MOJSIOBVHbI BPEMEHMU
NPUrOTOBIEHWS.

WHrpeauneHTsbl, KoTopble
nexar Apyr Ha apyre,
HanpumMep kaptodens dpu,
HeobxoaMmo BCTpAXMBaTb
Ha NPOTSXXEHUW MOSOBUHBI
BPEMEHW NMPUrOTOBMEHMS.
(Cm. "Kak nonb3oBaTbcs
dpuTiopHULIER").

XKapeHble 3akycku He
XPYCTSALLMMU, KOTAa OHW Koraa
OHU BbIXOAAT V3 BO3AYLLUHON
DpUTIOPHALLBI.

Tun ncnonb3yemMon 3aKycku
ObIn NpegHasHayYeH

ANS NPUroToBNEHUs B
TPaAMLMOHHON (PPUTIOPHULIE.

[na nonyyeHus 6onee
XpYCTALLEN KOPOYKM
ncnonbaynTe Ans 3akycok
OYXOBKY WK crnerka cMaxesre
NX Macriom.

£ He MOry BCTaBUTb KOP3WHY B
npun6op npaBunbHO

KopsuHa cnvwikom nomnHa.

He 3anonHsTe kOp3uHy
[0 Camoro Bepxa, OCTaBbTe
HEeMHOro mecTa CBepXy.
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6onbLle macna. pesynbrat.

YUACTKA U OBCITY KUBAHUE

- Mepepn uncTkol y6eanTech, YTo ppUTIOPHULIA OTKITIOYEHA OT CETU U OCThINa.

- Korga cpputiopHmua 1 KOp3amHa OCTbIHYT, CHUMUTE KOP3WUHY C OPUTIOPHULLI (ECNM OHa elle He CHATA).
ecnv oHa elle He cHATa). Vcnonb3yinte pyuky nognoHa, YTobbl CHATb NoandoH. Vcnonbayiite rybky u
TENMy0 MbIfibHYHO BOAY. YTOObI BbIMbITh BHYTPEHHIOK 1 BHELLHIOK MOBEPXHOCTU KOP3WHbLI 1 NOAAO0HA.

BHumaHue: He ucnonbayiite abpasvBHble YUCTALLME CPEACTBA UMM YUCTSLLME NOAYLLIEYKM.

- KopavHy 1 nogHOC MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHON MallVHE B BEPXHEN CTOMKE.

- AKKYpaTHO MpOTPUTE BHELLIHIOI NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW TKaHbO U ByMaXHbLIM NONOTEHLEeM.

- Hukorga He norpyxarite aspodpuUTIOpHULY UK ee BUIIKY B BOAY Uiy NtoBYI0 ApYryto XXUAKOCTb.
- MNepepn xpaHeHVeM TWATENbHO BbICYLUMTE BCE AeTanu.

- XpaHuTe aspodpuUTIOpPHULLY B CyXOM NPOXS1aaHOM MeCTe.

YTUNTU3ALIUA YCTPOUCTBA

3T10T NpoaykT cootBetcTBYeT [npektue 2012/19/EC EBponeiickoro napnameHTta n Coseta no
ﬁ oTXo4aMm 3neKTPUYECKoro M anekTpoHHoro obopyaosaHus (WEEE), kotopasi ycTaHaBnvBaeT
npasoByto 6a3y B EBponeiickom Coto3e Anst yTUNU3aLmm u NOBTOPHOMO UCMOMb30BaHWSI OTXOA0B
EEEE  571eKTPOHHOTO U 3feKTpuyeckoro obopyaoBaHus. He yTunuampyimte yCTPOWCTBO BMeCTe C
HEeCOpPTVPOBaHHbIMU BbITOBBIMM OTX0AaMU. [1Nst 9TOro UCNonb3ynTe 06bEKTLI AN CEeNeKTUBHOM

cbopa aNeKTPUYECKNX N ANEKTPOHHBLIX OTXOAOB.

47



BIIATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT A BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJIELLA PEOEPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. LED koHTponeH naHen

2. KowHuua

3. TaBa

4. PbkoxBaTka Ha kowHuuaTa
5. 3axpaHBaLy kaben

6. N3xopasL Bb3AyxonpoBof,

OMNMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA NMAHEN

1. MaHen Ha gucnnes

2. YBenuuyasaHe Ha BPeMeTo

3. HamansaBaHe Ha BpemeTo

4. N36op Ha nporpama (MeHto)

5. YBenuuyasaHe Ha Temnepartyparta
6. HamansaBaHe Ha TemnepaTypaTta
7. MNporpamu

8. 3axpaHBaHe

MHCTPYKLUWUU 3A BE3SOMNACHOCT

AKo 3axpaHBawuaT Kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa Aa
Obae 3amMeHeH OT NPOM3BOAUTENS, HEroBUS

cepBM3eH npeacTaBuTen WM nvua  C¢  nogobHa
KBanudukaums, 3a ga ce nsberHe onacHocr.

To3n ypen mMoxe ga ce m3nonsea OT Ageua Ha U Hag 8
OOWHM U OT Nuua C HamaneHun EU3NYECKU, CEH30PHU
MM YMCTBEHW CMOCOBHOCTM MM C NUNca Ha OnuT u
3HaHWS, akO UM € OCUTYPEeH Had30op WU MHCTPYKLMU
OTHOCHO M3Mon3BaHETO Ha Yypega no 6esonaceH
Ha4YMH M ako pasbupaT CBbp3aHUTE C TOBA OMACHOCTMW.
He nossongaBante Ha peua fa cu urpadar c ypega.
MouncTBaHETO M nogapbXkata He TpsbBa pa ce
N3BbPLUBAT OT AeLa, OCBEH ako He ca Hapg 8 roanHu u ca
nog Haasop.
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MaseTe ypena n HeroBus kabern M3BbH Aocera Ha deua,
HEeHaBbPLUNNW 8 rOAVHM.

Ypeaute He ca npeasuaeHn ga paboTAaT C BbHLUEH
TanMep UM camocTodaTesiHa cuctema 3a AUCTaHUMOHEH
KOHTpO-.

N3knioyeTe ypena, koraTo He ce nornsea M npean Aa
ro noynctute. OcTtaBeTe ro ga ce oxnaau npeau Aa ro
crnobuTe, pasrnoéuTe NN NOYNCTUTE.

He noTtanante ypema BbB BOA4A WU Apyra TEYHOCT.
BHUMAHWE! o Bpeme Ha npoLueca Ha nbpxXeHe/nevyeHe
BHMMaBanTe [a He ce U3ropute oT napara, nanusatila ot

ypena.
TemnepaTypaTa Ha AOCTbMHMUTE NOBbLPXHOCTM MOXE [a €
No-BMCOKa, KoraTto obopyaBaHeTo paboTu.

BHUMAHWE! l'opelua noBbpXHOCT.

BHMUMAHUME! KopnycbT, Tabnata 1 kowHuuaTta
ocTaBaT ropelwin AObAro cnepj W3KyYBaHe Ha ypeda.
BHnmaBanTe oa He ce mnsropure.

ToanypenenpegHasHavyeH 3an3non3sBaHe HaMakcumMmarnHa
Hagmopcka BucodnHa ot 2000 M Ha MOPCKOTO paBHULLE.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YpeObT € npegHasHavyeH camo 3a [JOMallHO Mof3BaHe M B HUKaKbB Criyyall He TpsibBa Aa ce M3nonssa B
TbProBCcKa UnNu NpoMuLLINeHa cpeaa.

Bcska HenpasunHa ynotpe6a unu HenpaeunHo 6opaseHe ¢ ypeaa BOAM 40 aHymnMpaHe Ha rapaHumsTa.

Mpean pa BknouMTe ypeda B KOHTaKT, MPOBEPETE [anu MPEXOBOTO HampexeHWe e CblUoTO KaTo
MOCOYEHOTO Ha eTMKeTa Ha ypeaa.

MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa, rmagka noBbpxHocT KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHETo He TpsibBa Aa
6bAe 3anneTeH UM yBUT OKONO ypeaa no Bpeme Ha ynotpeba.

He usnonaeaiiTe yCTPOMCTBOTO M He ro BKIlOYBaWTe W MU3KIOYBaiiTe OT 3axpaHBaliaTta Mpexa C MOKpU
pble u/unu kpaka. He gbpnaiTe 3axpaHBalyusi kaben, 3a Aa ro M3kNouuTe Unu 3a Aa ro manonseare
kato pbkoxBaTka BAXXHO. Korato abotute c TO31 ypen 3a rotBeHe C ropely Bb3dyX, OCTaBeTe MoHe
[eceT caHTUMeTpa CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO OT BCUYKM CTPaHM Ha dypHaTa, 3a Aa OCUrypuTe agekBaTtHa
LMpKynauumsi Ha Bbaayxa.

HE nocTaBante Bawwus ypen 3a roteBeHe € ropely Bb3Ayx nof Lkadose, Lopu unu 3asecu. Puck ot
nperpsisaHe / noxap.
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He nokpvBanTe HMKOSI YacT Ha ypeaa 3a rotTBeHe C ropeLy, Bb3gyx € kbpna unu nogobeH matepuan, Toa
Lle AoBeae Ao nperpsisaHe. Puck ot noxap.

Toea e YPE[ 3A TOTBEHE C NOPELL Bb3[YX. 3a rotBeHe ce M3WCKBa MHOTO Masnko masHuHa. He
NbIHETE TeHaXepaTa C OfiMo UM Ma3HUHA, TbIA KaTo TOBa MOXeE Aa NPUYUHU noxap.

He n3nonseaiite HUKaKBU akcecoapu, pasfnuyHy OT Te3n, NPenopbyYaHn OT NPOU3BOAMTENS Ha TO3W ypen
3a roTBEHE C ropeLy Bb3ayX.

BuHaru HoceTe 3aluTHW, U3onuMpaHy pbkaBuumM 3a ypHa, Korato nocTaBsaTe Wnn u3saxaate NpoayKTu
OT ropeLyus ypen 3a rotBeHe C ropely Bb3ayx. YpedbT TpsibBa Oa ce u3nons3Ba Ha paBHa, cTabunHa
TOMMOYCTOMYMBA MOBBPXHOCT. Bb3MOXHO € Ja mma cnaba mMupuaMa unmM Masnko KOMM4ecTBO AUM
MbPBUSAT MbT, KOraTo U3NoN3BaTe BallMs Ypen 3a rOTBEHE C ropely Bb3ayX, ToBa € HOpMarnHo, Thil Kato
NpON3BOACTBEHUTE OCTaTbUM U3rapsiT. BuHarn noctaBainTe cbCTaBkUTE 3a MbpXXeHe B KowwHMLUaTa, 3a ga
NPeaoTBPaTUTE KOHTAKT C HAarpeBaTenHUTE eNnemMeHTy.

M3kniovete ypeaa HesabaBHO OT ernekTpudeckata Mpexa B cllyyalh Ha MoBpeda U ce CBbpXkeTe C
ochuumanHa cnyxxba 3a TexHu4ecka nogapwbkka. 3a Aa npefoTBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He OTBapsiiTe
ypefa. Camo kBanudpuumpaH TexHUYeckn nepcoHan ot opuumanHarta cnyxba 3a TexHnyecka noaapbxka
3a CbOTBETHATa TbProBcka Mapka Moxe fia U3BbpLUBa PEMOHT UMW NPOLEAypPU MO YCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS, S.L. He HOCK OTFrOBOPHOCT 3a HapaHsiBaHWS UMW LLIETW, KOUTO MoraT Aa Bb3HMKHAT npu
X0pa, XUBOTHU UNW NPeaMeTU B pe3ynTaTt Ha Hecna3BaHe Ha ropenocoyeHnTe npeaynpexaeHus.

NMPEAN NbPBOHAYAJTHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKoBbYHM MaTepuanu v CTUKEpY OT BbTpeLLHaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypefa 3a
roTBEHE C ropeLl Bb3ayx. BHUMaTenHo nsbbplueTe BbHLIHATa YacT C BRaXxHa Kbpra Ui KyxHeHcKa XapTusi.

MPEOYMNPEXOEHWME: Hukora He motansawTe ypeda 3a rotBeHe C ropely Bb3[yx BbB BOAa MNn Apyrn
TEYHOCTW.

2. N3pgbpnante pbkoxBaTkaTta Ha KollHuuaTa, 3a Aa U3BagMTe KollHWLaTa OT ypeaa 3a roTBEHe C ropely
Bb3ayX. M3nonssaiite pbkoxBaTkaTta Ha TaBu4kaTa 3a neyeHe B LeHTbpa Ha TaBuykaTa, 3a Aa s ussaguTe.
M3nonseaiite rb6a 1 Tonna canyHeHa Boga, 3a 4a U3MUETE BbTPELLHAaTa U BbHLUIHATa CTpaHa Ha KoluHuuaTa
1 TaBmykaTa. KolwHuuarta n TaBuykata ca nogxoasilin 3a M1eHe Ha ropHOTO HMBO B CbAOMUSINIHA MaLUMHa.

3. NPEOYNPEXOEHWE: He n3nonssante abpasuBHy NoYMcTBaLLy npenapaTtu v AoMakmHcKa Ten.
4. MopcyLweTe WaTenHo.

KAK OA U3MNOJN3BATE

1. PeXuM Ha roTOBHOCT: CB'bp)KeTe uierncena KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
3ByKOBI/IﬂT CUrHan Lie npo3By4n 1 KNOYbT 3a 3aXxpaHBaHe e 3ano4yHe aa mura.

2. HauuH Ha ctapTupaHe: HatucHeTe B npoabiikeHve Ha 3 cekyHaun knaeuvwa “Power”, 3a ga BknoyuTe
YCTPOMCTBOTO, CBETOANOALT HA MEHIOTO CBETBA.

HatucHeTe knasuwa “MeHi0”, 3a Aa NpeBkNoyMTe OT pasnuyHuTe pexumu. lNpu BCSAKO HaTUckaHe Ha
KrnaBuLla 3a MEHI pexuMbT ce M3bupa OTNnsiBO HafasicHo. HaTucHeTe knaBuwa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa
NOTBbPAUTE peXunMa, Bb3OyLUHUAT PpUTIOPHUK 3anoysa Aa roteu.

Crien kato nsbepeTe pexuma Ha paboTa, HaTUCHETE KraBulia 3a perynupaHe Ha Temnepartypara unu
BPEMETO, 3a Aia perynupare napameTpuTe Ha TeMnepartypara U BpeMeTo, ako € Heobxoaumo.

Ako B pamkuTe Ha 60 cek. crief HaTuckaHe Ha kraBulia 3a 3axpaHBaHe He Gbe 3ajafeH pexuM Ha
paboTa, HacTpoWKaTa Lie Ce MOKaXKe U Lie Ce Bb3CTAHOBU PEXUMbT Ha FOTOBHOCT.

3a fa usknounTe Bb3ayLWHUSA (PPUTIOPHIK, HAaTUCHETe ByTOHa 3a 3axpaHBaHe 3a 3 cekyHau.
YCTPOMCTBOTO LU BIie3e B PEXVM Ha FOTOBHOCT.

3. HacTtpoinTte BpemeTo Ha TemnepaTtypata: MoxeTe ga perynvpate BpeMeTo M Temrepartypara Ha
BCEKM PEXMUM, KaTo HaTuckate ByTOHUTE Harope W Hapony, nNpeau Aa noTebpauTe pexuma c ByToHa 3a
3axpaHBaHe.

3abenexka: Perynupyemara temnepatypa e 800C ~ 2000C; Bpemeto e ot 00:01 go 00:60 MuH.
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HACTPOWKMU

Tabnuuata 3a cnpaska no-fony Lie BM NoMorHe Aa usbepere OCHOBHaTa HacTpoWika 3a NpUroTBsiHe Ha
pasnuyHu BUAOBE XpaHa.

Mons, nmavite npeasua, Ye Thii KAaTo CbCTaBKUTE Ce pa3nuyasaTt no pasmep, dopma, Mapka 1 Npousxo,
He MOXeM Ja rapaHTupame, Ye ToBa e Haw-gobpaTta HacTpoVika 3a CbCTaBKUTE, C KOUTO pasnonararte.
TexHonorusita Rapid Air Fryer (Bbp3 Bb3gylleH (pUTIOPHMK) MOArpsiBa Bb3gyxa BbB (PPUTIOPHMKA
He3abaBHO, Taka Ye U3BaXAaHETO Ha KOLLHMLaTa 3a NbpXeHe OT PpUTIOPHUKA 3a KpaTbk nepuog oT Bpeme
HsIMa Aa NpeKkbCHe npoLieca Ha roTBeHe.

PbKOBOACTBO 3A TOTBEHE

OBsicHeHMe Ha PyHKLUMTE.

MKOHM NPEOBAPUTENHA BPEME TEMMNEPATYPA
HACTPOUKA
@ MbpxeHn kapTodun 18 MUHYTH 200°C
&’ Mune 23 MUHYTH 180°C
p nba MUHYTH
(5 PG 18 180°C
@ Mevere 40 MUHYTH 145°C
@ 3aronnsiHe 10 MUHYTK 150°C
QSSS Mopabpxare Ha 60 MUHYTK 80°C
Tonno

CBHbBETU 3A TOTBEHE

* [MoyTn BCcsika XpaHa, KoATO TPaAMLMOHHO ce NPUroTBsl BbB (hypHaTa, Moxe Aa 6ble MbpxkeHa B ypeaa 3a
rOTBEHE C ropeLl Bb3ayX.

* XpaHuTe ce roTBAT Ha-4obpe 1 Hal-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTW egHaKBu No pa3mep v aebenvHa.
« Mo-mankunTe Nopuum XxpaHa U3nCKBaT No-mMarnko Bpeme 3a roTBeHe, OTKOMKOTO No-ronemMure.

* 3a Haii-0obpu pe3ynTaTty 3a Hal-kpaTbk nepuog oT BPEME, MPUrOTBETE XpaHaTa B ypeda 3a roTBEHe C
ropeLy Bb3yx Ha Masikv nopuuu. Mabsareaiite nogpexaaHeTo Ha NnacToBe UMK HACMosIBAaHETO, KoraTo e
Bb3MOXHO.

* [NoBeyeTo NpedBapuUTENIHO OMakoBaHU XpaHW He TpsiBa Aa ce noTansT B MasHWHa npeau NpuroTesiHe
B ypega 3a roTBeHe C ropel Bb3ayx. [MoBeyeTo Beve CbabpXaT MasHMHa M ApYrM CbCTaBKWU, KOUTO
nogobpsiBaT nokadpeHsiBaHETO 1 XpynKaBoCTTa

» 3ampaseHuTe NpeasicTsA M OPAbOBPY Ce MbPXaT B YpeAa 3a roTBeHe C ropell Bbadyx MHoro gobpe. 3a
Haii-ao6pu pesynTaTi rv nogpeneTe BbpXy TaBaTa B €AVH CIOW.

* AKo HacrosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsiiTe fa pa3kraTuTe KOWHMLATa No cpeaaTta Ha nogpexaaHeTo (Mnv
fAa obbpHeTe xpaHaTa), 3a fja OCMrypute paBHOMEPHOTO FOTBEHE.

« [ocTaBsifiTe XpaHu, KOUTO NPUFOTBATE OT HyrnaTa, KaTo MbPXKEHW KapTOU UNK APYTY 3eNIeHYYLIM, C Masiko
KONMYECTBO Ma3HMHa, 3a fja OCUrypuTe nokadeHsiBaHe 1 XpynkasBocCT.

« Korato NbPXNTE NPEeCHU 3eNeHYyLn B ypeaa 3a rotBeHe C ropeLy Bb3ayx, He 3a6paB;u7|Te Aa rv nscywmnte
HanbIHO 4Ypes3 noTtyneBaHe, nNpeaun Aa rv noctaBuTe B MasHMHa U Aa M U3nbpXxute B ypeaa 3a rotBeHe C
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ropely Bb3ayx, 3a Aa ocurypute MakcumarnHa XpynkaBocCT.

* YpeauTe 3a rotBeHe C ropeLl Bb3fyx Ca YyAeCHW 3a NnoarpsiBaHe Ha xpaHa, BKMoYMTENHo nuua. 3a ga

nogrpeeTe xpaHara cu, 3afgavite Temnepartypara Ha 150°C 3a go 10 muHyT!.

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

NPOBJIEM

BBb3MOXHA NMPUYMNHA

PELLEHUE

YpenbT 3a rotBeHe C ropeLy,
Bb3ayX He paboTtn

YpenbT 3a rotBeHe He e
BKIOYEH

Bkntovete ypena 3a rotBeHe B
KOHTaKT.

CbcraBkuTe, NpuUroTeBeHn ¢
ypena 3a rotBeHe C ropety,
Bb3AyX, HE Ca NMPUroTBEHW.

KowHwnuaTta e npenbnHeHa. /
3apgageHata Temnepartypa e
npekanieHo H1cka.

V3nonsgainte no-manku
napTuam CbCTaBKu B
KOLUHMLATa, Tbi KaTo Te ce
nbpXar no- paBHOMepPHO./
YBenu4yete Temnepartypara.

CbcTaBkuTe ca
HEPaBHOMEPHO U3MbPXKEHN

Hsikon B1aoBe CbCTaBku
TpsibBa ga ce pasknataT
no cpenata Ha BpemeTo 3a
rOTBEHE.

CbcTaBkuTe, KOUTO nexar
efHa BbpXy Apyra unm
Hanpeku egHa Ha apyra,
Hanpumep NbpXeHu KapTodu,
TpsibBa ga ce pasknarat

no cpegaTa Ha BpeMeTo 3a
roteeHe. (,Kak ga nanonseare
Ypena 3a rotBeHe c ropeLy
Bb3OyX")

[Mbp>xeHnTe 3akyckn He ca
XpynKkaBu, KOrato n3ndasart
ypeaa 3a roTBeHe ¢ ropety,
Bb3ayX.

[MbpxeHnTe 3akyckm He ca
XpynkaBu, Korato nandasart
ypena 3a rotBeHe ¢ ropety
Bb3ayX.

Manonaeavite dypHa 3a
3aKyCKv Unn Neko HaHeceTe
Marnko MasHuUHa BbpXxy
3aKyCcKMTe 3a No-Xpyrnkas
pesynrar.

He mora ga nnb3Ha
KOLUHMUATa B ypeaa npaBuHoO

KowHuuaTa e npenbrHeHa.

He nbnHeTe KowHMLaTa
[orope, octaBeTe Masnko
MSCTO [0 FopHUS pbb.

OT ypena 3a rotBeHe 1Manusa
6an gum.

MpuroTBsATe Ma3HM CbCTaBKU.
/ KowHuuaTa 3a nbpxeHe
BCE OLLE CbAbpKa MasHu
ocTaTblM OT NpeguLLHa
ynotpeba.

Korato masHuTe cbCTaBku

ce 3anbpxarT B ypeaa 3a
rOTBEHE C ropeLl Bb3ayXx,
ronsiMo KonmM4yecTBO MasHUHA
LLle n3Teye B KOWHMLATa

3a NbpXKeHe, MasHuHaTa
npouseexaa 6sn gum n
KOLUHMLATa 3a MbpXeHe

MOXe [la ce Harpee noseve

OT 06ukHOBeHO. ToBa He ce
oTpassiBa Ha ypefa 3a rotBeHe
WK KpariHUs pesynTar.
MouncTBawTe koWHNULATa 3a
roTBEHe NpaBWUIHO Cref BCsika
ynoTpeba.

[MbpxxeHnTe KapTodu ce
nbpxaT HepaBHOMEPHO B
ypeaa 3a rotBeHe C ropety
Bb3OyX

KapTodeHnte npbunum He
6sixa U3nnakHaTu NpaBuITHO.

M3nnakHeTe npaBumnHoO
KapTodeHnTe NpbynLy, 3a
[a OTCTpaHUTE HULLECTETO OT
BbHLUHATa UM CTpaHa.

[omalHo HanpaBeHuTe
MbPXXeHU KapTodu He ca
XpYrKaBu, KOrato u3nssat ot
ypeda 3a rotBeHe ¢ ropety
Bb3aAyX.

XpynkaBocTTa Ha MbpXXeHUTe
kapTodu 3aBucu oT
KOSIMYECTBOTO MasHMHa W
BOAA B TSAX.

YBepere ce, Yye cTe
NOACYLUNMN Hapsi3aHUTe
kapTodhu, npean aa nobasute
onuoto, HapexeTte kapToduTte
Ha Mo-TbHKW NapyeTa unu
nobaeeTe noseye oMo 3a no-
XpynKaB pesynTar..
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NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

« YBeperTe ce, Ye ypebT 3a rOTBEHE C ropeLl Bb34yX € U3KIOYEeH OT KOHTaKTa 1 OXMafeH Npean NoYncTBaHe.
» Crieq KaTo ypeabT 3a roTBEHE C ropell Bb3dyX M KOLHULATa ce OXNaasT, U3BadeTe KolHuuaTta ot ypeda
3a TOTBEHE C ropeLly Bb3dyX (ako Beye He € OTCTpaHeHa). V3nonsgainTe pbkoxBaTka Ha TaBaTa, 3a Ja
oTcTpaHuTe Taearta. MsnonseaiTe roba 1 Tonna canyHeHa Boaa, 3a Ja M3MieTe BbTpeLuHaTa U BbHLLHATa
CTpaHa Ha KoluHMLuaTa v TaBuykara.

MpenynpexaeHve: He nanonaeaiite abpa3vBHU NOYMCTBALLM NpenapaTtyi Unu JoMakuHcka Ten.

« KolwHunuara v TaBaTta ca NoaxoAsiiin 3a MUEHe Ha rOPHOTO HYMBO B CbAOMUANIHA MalUMHa.

* BHUMaTenHo M30bpLUIeTe BbHLUHATA YacT C BriaXKHa Kbpra Uim KyXHeHcka xapTusi.

» Hukora He noTansainTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayX BbB BoAa UMW Apyra TEYHOCT.

« MoAcywleTe WaTenHo BCUYKM YacTu NMpeam CbXxpaHeHue.

» CbxpaHsiBanTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx Ha XNIagHO U CyXO MSICTO.

N3XBBPIAHE HA NMPOAYKTA

ToBa nagenue cvotBeTcTBa Ha Oupektusa 2012/19/EC Ha EBponelickus napnameHT n Ha CbBeTa

Ef OTHOCHO OTMaAbLM OT eNekTPUYEcKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEQ), ¢ koaTo ce onpeaens

npaBHaTa pamka, npunoxuma B EBponenckusi cblo3 Mo OTHOLIEHWE Ha W3XBbPMASHETO W

EEEN  peUVKIMPaHETO Ha ENEKTPUYECKN U eNIEKTPOHHN ypeaun. He n3xebpnsanTe To3un NpoayKT B KOLL 3a

oTtnagbuym. OTHeceTe ro 4o Hal-6nn3kKs 3aBo 3a NpepaboTBaHe Ha eNEeKTPUYECKU N ENEKTPOHHN

otnagbum. MNpoayKTbT MOXe Aa cbabpxa 6atepun. N3Bagete rn, npeaun Aa U3xBbpnute NpPoaykTa, u ro

n3xsbpriete B ofobpeHnTe 3a LenTa crneuuanHu KoHTelHepu. Haassame ce, Ye cTe JOBOMHM OT TO3U
NPOAYKT.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKW ZELMER. BAXXAEMO BAM BWKOPUCTOBYBATWU MPUCTPIA 13
3A0OBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIT WOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AnA MOOASbLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

ornuc

1. CsiTnogioaHa naHenb kepyBaHHa LED
2. Kowmk

3. MigHoc

4. Pyuka kowuvka

5. WHyp xuBNeHHs

6. Buxig nosiTps

OrnuncC NAHENI YNPABIJIHHA

. MaHenb gncnnesa

. 36inblueHHs Yacy

. 3MEeHLLEHHS Yacy

. Bubip nporpamu (MeHto)

. 36inbLUeHHs TeMnepaTypu
. 3MeHLWNTM TemnepaTypy

. Mporpamu

. MoTyxHiCTb

ONO D WN =

NMPABUJIA TEXHIKU BE3INEKU

AKWO LWHYP KMBMEHHS MNOLWKOMKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebeaneku, BiH NOBMHEH OYTU 3aMiHEHUN BUPOBHMKOM,
aBTOPU30BaHNUM CEPBICHUM LIEHTPOM abo BigNOBIgHOK
KBanigikoBaHoo ocobot. LiMM nNpuUCTpPoOEM MOXYTb
KOpUCTyBaTUCA [AiTU Big 8 poKiB i cTaplie, a TaKOX
ocobn 3 obMexeHUMU IiSUYHUMUN, CEHCOPHUMU YMn
po3ymoBuMK 3aiOHOCTAMKM abo 3 HecTader AOCBigy Ta
3HaHb, 3a YMOBW, LLIO BOHW 3HAXoOATbCS Mig Harnggom
abo paHiwe oTpumanu IHCTPYKUiT Npo Te, 9K 6e3nevyHo
BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YyMitOTb MNOB’A3aHi 3 LiM
puankn. [itn He MOXyTb rpatv Npuctpoem. O4YnLEeHHS
Ta TexHiYHe oO6cCcnyroByBaHHA MNPUCTPOKD HE MOBUHHI
3gincHoBaTUCA OiTbMKM BIKOM 0 8 POKIB | 3anuwartmncs
6e3 Harnagy.
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36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HEOOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokie micui.

Mpuctpin He nNpuaHadeHUn Ons poboTu i3 30BHILLHIMU
Taimepamm abo OKPEMOK CUCTEMOK AUCTAHLINHOMO
KepyBaHHS.

Bigkntoyante npucTpin Big mKepena XXUBMEeHHS, KON BiH
He WKOPUCTOBYETLCH, @ TAKOX Nnepes Noro OYULLLEHHAM.

[ante petanam OXOSIOHYTW, Mepll HiK Hagaratu 4w
3HIMatM gertani YM YUCTUTU NpuUCTpin. He 3aHypronTe
npucTpin y Boay abo byab-aky iHWy pignny. YBATA! Tig
Yac CMaeHHsa/BunikaHHA Oyabte obepexHi, wob He
obneKkTMCcAa Napoto, WO BUXOANUTL i3 NPUCTPOIO.

Mig wac poboTn obnagHaHHA TemnepaTtypa OOCTYMHUX
NOBEPXOHb MOXE BYyTU BULLOHO.

YBATI'A! "apsya noBepxHs.

YBAIA! Kopnyc, noOTOK i KOLMK 3anuiarTbCcH
rapa4yMmm LLie JOBro nicna BUMKHEHHS NpuUcTpoto. byaste
obepexHi, wob He obnekTucs.

MNpuctpin  npmaHadyeHMn  OnNsgs  BUKOPUCTaAHHS  Ha
MakcumareHin BucoTi 2000 meTpiB Hag, piBHEM MOpPA.

BAXIUBI NONEPEOXEHHA

Llen npunag npusHadeHui Tinbku Ans nobyTOBOro BMKOPUCTaHHS i 3a OOHWX OBCTaBUH He MOBWHEH
BWKOPUCTOBYBATUCh Y KOMEPLNHNX Y1 NPOMUCIOBUX LINAX.

HenpaBunbHe BUKOpUCcTaHHSA abo HenpaBubHE NOBOMKEHHS aHYMIOE rapaHTito.

Mepepn nigkntoYeHHSM NPUCTPOIO A0 MEPEXi NepekoHanTecs, Lo Hanpyra XUBMeHHS Bignosigae BkasaHoMy
Ha 3aBoacbkoi Tabnuyui npmucTpoto.

BcTaHoBITE NPUCTPIl Ha MIOCKY Ta PiBHY NMOBEPXHIO.
Mpv BUKOPWCTaHHI NPUCTPOIO LUHYP XKMBIEHHS HE MOBUHEH 3annyTyBaTUCb abo HAMOTYBaTUCh Ha NPUCTPINA.

He BuMkopucTOBYWTE, HE NigknvanTe Ta He BigknoyanTe NPUCTPIn BiA Mepexi MOKpUMU pykamu Ta/abo
Horamu. o6 BUMKHYTV NPUCTPIN, HE TAMHITb 3a LLUHYP XMBMEHHSA. He BUKOPUCTOBYIMTE LUHYP SK PYYKY.

BAXKINBO lMpu BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO 3anunLLTE BiflbHWIA NPOCTIP HE MEHLLE AeCATU CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, W06 3a6e3neunTy JOCTaTHIO LMPKYISLi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBCA po3awmiwyBaTyt MawwmHy nig wadamu, 3a xanosi abo dipaHkamu. Pusunk neperpisy/
3alMaHHs.

He HakpuBante Oyap-ski YaCTVHW MPUCTPOIO TKaHWHOKW abo MoAibHWM MaTepianoMm, OCKIbKU Le Moxe
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npm3BecTn Ao neperpisy. Pnaunk noxexi.

Lie BE3>XMPOBA ®PUTHOPHULA AIR FRYER. [ina npuroTyBaHHsi NpoAyKTiB NOTPiOHa HEBEMMKA KinbKiCTb
onii. He 3anoBH0NTE KOHTENHEP MACNOM abo XMPOM, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTMN [0 NOXEX.

He BMKOpuCTOBYTE akcecyapw, BiAMiHHI Bif pekoMeHA0BaHUX BUPOOHMKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxan HagsravTe 3axucHi TenmnoisonsuiiHi NpuxBaTku, KONW Knagete NpoaykTu y (puTIopHULUK abo
BUiMaeTe i 3 Hei. BUKopuCTOBYITE NPUCTPIV Ha MNOCKIN, CTiMKi Ta TEPMOCTIlKi nosepxHi. [Mpy nepLuomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuiio Moxe Big4yBaTUCh NETKNA HENPUEMHMI 3anax abo HeBenwuka KinbkicTb Aumy. Lie
HOpMarnbHO y pasi HOBUX MPUCTPOIB Micnst NpoLecy BUPOOHMLTBA.

3aBxaun knagite iHrpedieHTn ans obcMaxyBaHHS B KOLUMK, LWO6 3anobirTi iX KOHTaKTy 3 HarpiBanbHUMU
ernemMeHTamu.

Y pasi byap-sikoro 36010 abo MOLUKOKEHHS HEranHo Bia’eaQHanTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta 3BepHiTbCA A0
aBTOPW30BAHOTO BiAAiny TeXHIYHOI NiaTpUMKKU. He BigKpyBawTe KOopryc NPUCTPOL, OCKINbKY Lie Moxe ByTun
Hebe3neyHnM. Tinbku kBanicpikoBaHWn nepcoHan odiLlinHOT cny6bu TeXHIYHOI NIATPUMKN BpeHay Moxe

3aiMaTmcs peMoHToM abo npoLeaypoto 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignosiganbHOCTi 3a Oyab-aki 30UTKW, AKi MOXYTb OyTW 3aBaaHi nmoasm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS LMX nonepeaeHsb.

NEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

1. BupaniTb yci nakysanbHi Martepianu Ta Haknewkn BcepeauHi Ta 30BHi bpuTiopHuLi. Air Fryer.

AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrOK TKAHWHOK abo nanepoBmM PyLUIHUKOM.
MONEPEOXEHHA: He 3aHyptoiite npunag abo BUNKy LWHYpa XUBMNEHHs y Boay abo 6yab-aKy iHLLY pianHy.
2. MoTArHiTh 3a pyyKy KoLMKa, o6 3HATK ii 3 hpuTiopHULi Air Fryer. BUKOPUCTOBYITE PYyyKY, LLOG 3HATK
niaHoc,

po3TalLoBaHWii B LEHTPI. BuMuiiTe KoMK | Aeko BcepeauHi Ta 30BHi 3a JONMOMOroto rybku Ta Tennoi MUnbHoT
BoAW. Kowwwk Ta nigHOC MOXHAa MUTU Ha BEPXHIi NOMULI MOCYAOMUAHOT MaLLUHW.

3. MOMEPEMXXEHHA: He BukopucToByinTE abpa3vBHi 3acobu ANs YULLEHHS Ta ryGKu.

4. PeTenbHO BUCYLUITb.

AK BUKOPUCTOBYBATH

1. Pexxum ouikyBaHHA: igKNio4iT MEpeXeBy BUMKY [0 3a3eMIIEHOT PO3ETKU.
MponyHae 3BykOBWUiA curHan, a knagila BBIMKHEHHS Bnumatume.

2. Ak 3anycTuTu: HaTucHiTb npotarom 3 cekyHa knasiwy ,Power”, W06 yBIMKHYTU NPUCTPIlA, 3'SBUTbCS
MeHo 3aropuTbCs CBITNOAIOAHWI iHOAMKATOP.

HatuckanTte knaBiwy ,MeH0” Ana nepemukaHHs MK pisHUMU pexmnmamun. KoxHoro pasy, konv Bu
HaTUCKaeTe KHOMKY MEHI PEexuM BUOMpaeTbCcs 3niBa HanpaBo. HaTWCHITL KnaBily >XWMBMEHHS, L6
nigTBEPAUTU PeXuM, i PpUTIOPHULA DPUTIOPHULA NOYUHAE FrOTYBaTW.

Micna Bubopy poboyoro pexumMy HaTUCHITL KHOMKY perynioBaHHa TemnepaTtypu abo dacy, Lwob
BigperynoBaTu TemnepaTypy i 4ac, SKLWo Le HeobXigHo.

Ao npotarom 60 cekyHA MiCNsS HAaTUCKAHHSA KHOMKM YBIMKHEHHS He Byae BCTaHOBMEHO POBOYMIA PEXUM,
Ha gucnnei 3'ABUTbCSA HacTpolika i 6yae BiAHOBNEHO PEXUM O4iKyBaHHSI.

LLlo6 BUMKHYTU (DPUTIOPHULIIO, HATUCHITb | YTPUMYWTE KHOMKY >KMBMEHHSI NpoTsiroM 3 cekyHA. Mpuctpin
nepenae B peXuM o4ikyBaHHs.

3. HanawTyiTe 4ac i Temnepatypy: Bu moxeTe HanawTyBaT 4Yac i Temnepartypy KOXHOro pexumy 3a
[I0MOMOTOI0 HAaTUCKaHHSIM KHOMOK Bropy Ta BHU3, NepLU HiX MiATBEpANUTU PEXUM KHOMKOK YBIMKHEHHSI.

MpumiTka: TemnepaTypa peryntoeTtbea B gianasoHi Big 80°C go 200°C; vac - Big 00:01 go 00:60 xB.
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HANALUTYBAHHA

HaBepeHa Hux4e goBigkoBa Tabnuus Jonomoxe BaM BUOpaTn 6a30Bi HanawTyBaHHS Af1st NPUrOTyBaHHS
pi3HMX TWNIB CTpaB.

Byab nacka, mariTe Ha yBasi, L0 OCKIMbKN iHrpedieHTN Bigpi3HATbLCA 3a PO3MipoM, (DOPMOIO, MapKot Ta
NMOXOMXKEHHSIM, MU HE MOXEMO rapaHTyBaTy, WO Le Hankpalle HanawTyBaHHS ANS BalMX iHrpedieHTiB.
LLiIBnaka nositTpsiHa chpuTiopHULS TexXHOMNOrias MUTTEBO HarpiBae MOBITPSA BCepeauHi OpUTIOPHULI, TOMY
BUTATHYBLUW KOLUMK AN CMaXEHHS 3 (DPUTIOPHUL Ha KOPOTKUIA

(PUTIOPHML HA KOPOTKMI MPOMIXKOK Yacy He nepepuBae npoLec NpuroTyBaHHs.

NOCIBHUK 3 MPUTOTYBAHHSA

[MosiCHEHHS PyHKUIN.

NIKTOrPAMU NMPOrPAMA YAC TEMMEPATYPA
@ Yincun 18 xBUNWH 200°C
ab Kypsivi 23 XBUNWUH 180°C
"f Pnba 18 xBUNuH 180°C
@ Buniuka 40 xBUnMUH 145°C
@ HarpiBaHHs 10 xBUNUH 150°C
sts 36epiraHHa Tenna 60 xBUNMH 80°C

NOPAOU 3 NMPUTOTYBAHHA

- Maibxe Byab-sKy Xy, IKy TPaAULINHO rOTYIOTb Y AYXOBLY, MOXHA CMaXWTN Ha NOBITPI.
- MpoayKTn roTytloTbCst Hankpalle i HanbinbLL PIBHOMIPHO, KON BOHW MatoTb OAHAKOBWIA PO3MIP | TOBLLMHY.
- MeHwWi wmatkm ixi noTpebytoTe MeHLLE Yacy Ans NPUroTyBaHHS, Hix BinbLui.

- Ans AOCATHEeHHS HaNKpaLLyX pe3ynbTaTiB 3@ HANKOPOTLUMI MPOMDKOK Yacy CMaXkTe MPOAYKTUN HEBENUKUMU
napTisMu. YHukanTte yknagaHHs abo HaknagaHHs Lwapis, KONv Lie MOXIMBO.

- BinbLwicTb dhacoBaHMx NPOAYKTIB He NOTPIOHO KMAaTK B ONito Nepes CMaxeHHsM y dpuTiopi. BinbLuicTb 3
HUX BXe MICTATb ONito Ta iHLWi IHFPeaieHTu, AKi NOKPAaLLYIOTh MiAPYM SHEHHS Ta XPYCTKY CKOPUHKY.

- BamopoxeHi 3akycku ayxe Oobpe cmaxartbcs y dpuTiopi. Ons OOCArHEHHS Halkpalmx pesynbraTiB
BMKIaZanTe ixX Ha AeKO B OOMH Liap.

- AKwo BM kNageTe NpoaykTy wapammn, 000B I3KOBO CTPYLLYWTE KOLUMK Ha niBaoposi (abo nepesepraiite
NpoAyKTH), LWo6 cnpuaT PiBHOMIPHOMY PIBHOMIPHOMY MPUrOTYBaHHIO.

- MpopykTn, sKi B rOTYeTe 3 HYNs, Hanpvknag, kaptonmo dpi abo iHwi oBoYi, 36pn3KyiNTe HEBENMUKOID
KinbKicTto onii, Wo6 nigpym’sHUTK | 3pOBUTU XPYCTKOK CKOPUHKY.

- Mig yac cmaxeHHs CBIXUX OBOYIB Yy (PPUTIOPI NEPEKOHANTECH, LLO BOHW MOBHICTIO BUCOXMN, MepLU HiX
KvpaTtu ix B onito i cMaxuTu y opuTiopi, LWo6 3abe3neunt MmakcmarnbHy XpYCTKY CKOPUHKY.

- OpuTIOpPHULI YyAOBO MiAXOAATH ANst posirpiBaHHA ixi, 3okpema nium. LWo6 posirpiTv Xy, BCTaHOBITb
Temnepatypy Ao 150°C Ha 10 xBunuvH.
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YCYHEHHS HECMMPABHOCTEMW

NPOBNEMA

MOXIUBA NMPUYNHA

PILLEHHA

PpPUTIOPHULIS HE MpaLoe

PPUTIOPHULIS He MigKoYeHa
00 Mepexi.

YBIMKHITb (OpUTIOPHULIIO B
pO3eTKYy.

IHrpegieHT NnpuroToBaHi
3a J4OMOMOrOK MOBITPAHOI
(OpUTIOPHULLI HE TOTOBI.

Kowumk nepenoBHeHWiA.
/ 3aHaaTo HM3bka
Temneparypa.

BukopuctoByvite MeHLLUi

napTii iHrPefiEHTIB y KOLLMKY,
OCKiNbK1 BOHW CMaxaTbCst
6inbLw piBHOMipHO./ MigBULLITE
Temneparypy.

IHrpeaieHT HepiBHOMIpHO
obcmaxeHi

Oeski Buan iHrpedieHTis
noTpibHO CTpyLLyBaTN B
CepeamHi NpUroTyBaHHS.

IHrpedieHTn, siki nexartb oguH
Ha ogHoMy abo Brnonepexk,
Hanpwvknag, kaptonnsa dpi,
NoTpiBGHO CTpyLlyBaTh B
cepeaviHi NpUroTyBaHHS.
(amB. "Ak kopucTyBaTUCS
dpuTIOpHULED")

CMaxeHi 3aKycku He €
He XPYMTSITb, KON BOHU
BMXOOSATb 3 MOBITPS
DpUTIOPHUL.

Tun 3akycku, LWwo
BMKOPWCTOBYBAaBCS,
npu3HavaBcst ons
NPUroTyBaHHA y TpaguLUinHin
pUTIOPHULI.

BukopucToByiite gyxoBky abo
3nerka 3amacTiTb xnibui onieto
Ans 6inbLu XpyCTKOI CKOPUHKM.

51 He MOXY 3aCyHYTM KOLIUK B
npunag HanexHuM YuHoM

KoLwmk nepenoBHEHWIA.

He 3anoBHioNTE KOLIMK
[OBEpXy, 3anuite Tpoxu
MicLsi 3BEPXY.

Binun guv BuxoauTb 3
puUTIOPHAL.

Bwu rotyeTte XupHi iHrpegieHTn.
/'Y KoWuKy AN CMaXeHHs
3anULLIMANCS 3anULLKN

XWpY Big nonepegHboro
BMKOPWCTAHHS.

IMig Yac cMaxeHHs XUPHUX
iHrpeaieHTiB Y ppuTIOPHUML
BesvKa KinbKiCTb ornii BUTikae
B KOLLUMK A1 CMaXXEHHS,
onis yTBoptoe 6inui gnm, a
KOLLVK ON151 CM@XEHHSI MOXe
HarpiBaTucs binbLue, Hix
3asBuyaii. Lle He Bnnusae
Ha poboTy PpUTIOPHULI

abo KiHLEeBWIN pesynbTar.
OuunianTe KOWWK ons
CMaKeHHS! KOLIWK Ans
CMaXXEHHS! HANeXHUM YYHOM
nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS.

KapTonns cpi cmaxuTbcs
HepiBHOMIPHO B MOBITPI
pUTIOpHULA

KapTonnsHi nannyku He 6ynun
HanexHNM YNHOM MPOMMUTI.

[o6pe npomuiiTe kKapTonnsiHi
nanuyku, Wwob Buganutu
KpOXMarsb i3 30BHILLHbOT
CTOPOHM Marnmn4yox.

[omalHsa dpaHuy3bka
KapTonns dpi He xpycTka
Konw ii BUMmatoTb 3
puTIOPHULL. 3 DPUTIOPHULL.

XpycTkicTb kapTonni dpi
3anexuTb Bif KinbkocTi onii Ta
BOAM y kapTtonni dopi.

MepekoHanTecs, Wo
KapTONnsHi Nanuykn BUCYLLEHi
nepeg AogaBaHHAM onii,
HapiKTe KapTonnsHi Nanuykm
Opi6Hiwe abo gopanTe Ginblue
onii ans 6inbLu XpycTKOT
CKOPWHKM pe3yrnbrar.
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YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

- MNepep ynLeHHAM nepekoHanTecs, Wo pUTIOPHULSA BiKMIOYEHa Bif Mepexi Ta oxorona.

- Konu copuTiopHULA Ta KOLLMK OXOMOHYTb, BUAMITb KOLUMK 3 hpUTIOPHULL (SIKLLO BiH LU He Le He BUNHSTO).
BukopucToByiiTe pyyky noTka, Wob BUMHATK NOTOK. BukopuctoByiTe ryGKy Ta Tenny MunbHy Bogy o6
BVMUTU BHYTPILLIHIO i 30BHILLHIO NOBEPXHIO KOLUMKA i NoTKa.

MonepemxeHHs: He BUKopucToByiiTe abpasmBHi Mutodi 3acobun abo rybku.

- Kowwk i NoToK MOXXHa MWUTK y NOCYAOMUNHIN MaLLUVHI Ha BEPXHIl nonuui.

- OBepexHO NpOoTPITh iX 30BHI BOMOroK raHYipkoto abo nanepoBnM pyLLUHUKOM.

- Hikonu He 3aHyptoiTe puTIopHMLIO abo LTencenbHy BUMKY Y Boay abo Oyab-aKy iHLy pianHy.
- MNepep 36epiraHHAM peTenbHO BUCYLLITL Yci AeTani.

- 36epirante hpuUTIOPHULIIO B MPOXONOAHOMY, CYXOMY MiCLLi.

YTUNISALUIA NPOAYKTY

Llen npoaykT Bignosigae Oupektumei 2012/19/€C €Bponeicbkoro MNMapnameHTy Ta Pagu 3 Biaxoais

ﬁ €NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE), ska BcTaHoBnioe npasoBy 6a3y B

€Bponericbkomy Cotosi Ans yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTaHHS BiAXOAIB €MNeKTPOHHOro Ta

EEEN  creKTPUYHOrO obnapgHaHHA. He yTunisyiiTe npucTpiii pasoM i3 HECOPTOBaHWMK MOGYTOBUMM

Biaxodamu. [Ina Uboro BUKOPUCTOBYNTE 06’€KTU ANS CENeKTUBHOMO 30MpaHHA eneKkTPUYHUX Ta
€IeKTPOHHMX BigxoaiB
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: .. ..t
TYP, MODEL: ... s

DATA ZAKUPU: L. e e e

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wtasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogdélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wytgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktdére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowa
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gigtkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepiec¢, innych zakiécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (tj. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnetrznymi).

7. W przypadku braku zgodnosci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg srodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych srodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedane;j
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogoélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzadzenie powinno spetniaé ogolnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzgdzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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CERTIFICAT DE GARANTIE

SERIE: ZLM

PRODUCATOR: ZELMER

Produs Stampila importator

Model

Serie aparat

Véanzator Semnatura si stampila vanzatorului

Factura nr

Data

Am primit produsul in perfecta stare, insotit de instructiuni de utilizare. Semnatura client:
Drepturile consumatorului sunt conforme cu prevederile OUG140/2021 si 0G21/1992 cu completarile si modificarile ulterioare, r epublicata, precum si cu
modificarile introduse de OUG174/2008.ATENTIE !Consumatorul are dreptul la masuri corective din partea vanzatorului, fara costuri, in caz de neconformi-
tate a bunurilor, iar aceste masuri corective nu sunt afectate de prezenta garantie comerciala. Termenul de garantie este de 2 ani de la data achizitiei pentru
persoane fizice si 1 an pentru persoane juridice. Durata medie de utilizare este de 3-5 ani, cu conditia respectérii instructiunilor de folosire. Cumparatorul
are obligatia utilizarii produsului conform instructiunilor de utilizare si de asemenea are obligatia de a pastra certificatul de garantie impreuna cu documentul
de plata. In cazul lipsei conformitatii, consumatorul are dreptul de a solicita vanzatorului, ca masura reparatorie, repararea produsului sau inlocuirea acestuia,
in fiecare caz f ara plata, exceptand situatia in care solicitarea este imposibila sau disproportionata, luand in considerare toare circumstantele, inclusiv urma-
toarele: a)valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat neconformitatea: b)gravitatea neconformitatii sau c)daca masura corectiva alternativa ar putea fi
executata fara vreun inconvenient semnificativ pentru consumator.

Operatiunile de service efectuate in perioada de garantie vor fi mentionate pe documente separate. Aceste documente devin partea integranta din Certificatul
de Garantie. Produsele neridicate de la unitatea de service in termen de 60 de zile de la finalizarea operatiunilor vor fi declarate abandonate si predate
centrelor de colectare. Prin semnarea prezentului certificat de garantie, cumparatorul isi asuma obligatia de a lua la cunostinta conditiile de garantie inscrise
in prezenta. Consumatorii beneficiazd de Tnlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este constatata la scurt timp dupa livrare, fara a
depasi 30 de zile calendaristice.

Perioada de garantie se prelungeste cu durata de timp cat aparatul s-a aflat in service.

NR DATA SESIZARII DATA PRELUNGIREA UNITATE SEMNATURA SEMNATURA
TERMINARII GARANTIEI SERVICE DEPANATOR CUMPARATOR
REPARATIEI

Ce nu acopera garantia

Deteriorarile deliberate sau din neglijenta, datorate nerespectarii instructiunilor de utilizare sau instalare, conectarea produsului la un voltaj necorespunzétor,
deteriorarile cauzate de reactii chimice sau electro-chimice, rugind, coroziune, inclusiv cele produse de nivelul de duritate al apei sau conditii necorespunza-
toare de mediu. Consumabilele, inclusiv baterii si lampi. Componentele non-functionale si decorative care nu afecteaza in mod obisnuit modul de folosire al
produsului, inclusiv zgarieturi si diferente de culoare. Deteriorarile accidentale cauzate de obiecte sau substante straine. Deteriorarea urmétoarelor compo-
nente: sticla ceramica, accesorii, tevile pentru alimentare si scurgere, lampi, ecrane, butoane, invelisuri, cu exceptia cazurilor in care aceste deteriorari se
dovedesc a fi cauzate de defecte de fabricatie. Folosirea produsului in alt scop decat cel casnic, de exemplu, in scopuri profesionale.

Consumatorul are obligatia de a prezenta certificatul de garantie si factura (bonul de cumpérare) la intocmirea reclamatiei plasate la defectarea produsului.
Pe parcursul termenului de garantie, unitatea de service va repara sau inlocui produsul, dupa caz.

Repararea sau inlocuirea produselor se va efectua conform prevederilor legale in cadrul unei perioade de timp de 15 zile.

Procedura de urmat pentru a obtine aplicarea garantiei comerciale

Pentru a putea beneficia de prezenta garantie comerciala, consumatorul se poate prezenta fizic in magazinul de unde a fost achizitionat produsul sau poate
contacta direct (telefonic sau prin e-mail) call center-ul Premium Appliances srl, datele de contact regasindu-se pe ultima pagina a prezentului certificat de
garantie Reparatiile necorespunzitoare efectuate asupra aparatului pot afecta securitatea acestuia si pot produce defectiuni iremediabile. Pentru a
evita aceste situatii va recomandam efectuarea oricaror reparatii/verificari in exclusivitate la centrele autorizate.

DISTRIBUITOR: ZELMER ROMANIA

PARTENER SERVICE: S.C. PREMIUM APPLIANCES S.R.L.
Strada Ecaterina Varga nr.2 - Aiud, Judetul Alba.
Email: emil.voican@premium-electrocasnice.ro / office@okapigroup.ro
Telefon: 0769 224 338 / 0264 434 242
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.

66

CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zarucni IhGty k poruse, jsou uzivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru€ce a Ze s nim nemanipulovala zadna tfeti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasSich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odpori¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Europskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlendl az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
mUveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitdsi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe MU3aenne CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOrO U3fenus notTpebutenem, ecnv naaenve yaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae noriomMk1 Bo BpeMsi rapaHTUIAHOIO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET NpaBo Ha 6ecnnaTHbli

PEMOHT U 3aMeHy U3LENWs], eCINM PEMOHT ByET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTmpoBanoch COrnacHo pekoMeHAaLmsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He BbINO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CneLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHblE
3KCMnyaTaumoHHOMY M3HOCY. OTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa NnoTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0653aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTtobble MaHMNyNsUMK ¢ U3AenNnem cneumuanmncTaMmu, He ynornHoMo4eHHbIMy komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3genus NpUBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe 06cnyxunBaHne NpeaocTaBnNseTcs nNpy ycnoBuy NpeaocTaBnexHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KACCOBbIN YeK, YTOObI 0BerYmTb NPoLLEeCC BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHN4ecKoro 0bCnyxunBaHns 1 NOCNenpoaaxHoro obenykMBaHvs 3a npegenamm
MonblKn cnegyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY Npoaaxu, rae 6bina BbINONHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNenpoaaxHOMy obCnyxmBaHuio Ha cavite www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosiTo e
npegHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roanHn. B cnyyaii Ha oTkas npes3 rapaHLUMOHHUSI CPOK NoTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoadyKTa Unn eBeHTyasrnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

fla ce peMOHTUpa, OCBEH aKo eAMH OT Te3N BapMaHTK Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIHEHWE Unn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyai moxete fa nsbepere HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbara, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAasaya. MapaHumsTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoNn3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PbKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryvasi, KakTo 1 ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPEeTOo Nuue,
KOeTO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawuwvTe npaea kato notpebuTten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenb6ata B [inpektvea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTuTe TpsibBa fa ce cBbpKaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npofykTa oT HeynbrHomolleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswunHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3ae€[HO C kacoBaTa benexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHyis NpoToKos,
3a ja MoXe AeCTBUTENHO [a Ce ynpaxHsABaT npasata no Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacosaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH MNosicka TEPUTOPKS 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UM MoXe a NPoBepuTe 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaAYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BMpoOy croxusayem. Y pasi NOMOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MatloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPOOY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BVMHSATKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOoXnMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y ubomy BUNagKy NokyneLpb Mae NpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHbO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BkntoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, He YyNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTbCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueu 1999/44/EC nns kpaiH — 4neHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHst PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATH rapaHTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPoOYy HaAaeTbCst 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[oKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickanbHWUIA, TOBapHUI
Yyek, BugaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMin 36epirati A4oKyMeHT npo npuabaHHs Bupoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5t oTpMMaHHsA TEXHIYHOro 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com

70



O®puTiopHuua / @puTtiopHula

SERIES: ZAF. MOD: ZAF2000 DIGITAL

230V~ 50/60Hz 1200W

TYPE: XF-201C

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 02/2024

WWW.ZELMER.COM




