
hifood

ERYTRYTOL 1kg ZERO kcal, Zamiennik CUKRU
NISKOKALORYCZNY HiFOOD PREMIUM

Galeria Produktu

Opis Produktu

ERYTRYTOL 1kg ZERO kcal, Zamiennik CUKRU NISKOKALORYCZNY HiFOOD PREMIUM ️
ERYTRYTOL  HiFOOD  PREMIUM  ️✓  Erytrytol  HiFOOD  PREMIUM  to  doskonały  zamiennik
cukru  o  zerowej  kaloryczności,  idealny  dla  osób  dbających  o  linię  i  zdrowie.✓ Produkt
charakteryzuje się drobną strukturą, która sprawia, że doskonale sprawdza się zarówno
w  napojach,  jak  i  wypiekach.✓  Erytrytol  HiFOOD  jest  całkowicie  bezpieczny  i
pozbawiony  konserwantów  oraz  siarki,  co  czyni  go  idealnym  wyborem  dla  osób  z
nietolerancjami  pokarmowymi.✓  Nasze  produkty  przygotowujemy  na  bieżąco  i  w
małych ilościach,  aby zapewnić  najwyższą jakość  i  świeżość  każdej  partii.  ️  Bogactwo
właściwości  zdrowotnych  ️Erytrytol  HiFOOD  to  produkt  o  wyjątkowych  walorach
zdrowotnych,  który  doskonale  sprawdza  się  jako  zamiennik  cukru  dla  osób  z
zaburzeniami  glikemii.W  przeciwieństwie  do  tradycyjnego  cukru,  erytrytol  nie  podnosi
poziomu cukru we krwi, co czyni go idealnym wyborem dla diabetyków i osób na diecie
ketogenicznej.Produkt  charakteryzuje  się  niskim  indeksem  glikemicznym  i  jest
całkowicie pozbawiony kalorii, dzięki czemu wspiera kontrolę wagi i zdrowy styl życia. ️
Dlaczego Erytrytol HiFOOD powinno znajdować się w naszej diecie?Erytrytol HiFOOD to
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naturalny  zamiennik  cukru,  który  pozwala  cieszyć  się  słodkim smakiem bez  zbędnych
kalorii  i  negatywnego  wpływu  na  zdrowie.  Zero  kalorii  -  idealny  dla  osób  dbających  o
linię  i  kontrolujących  wagęNie  powoduje  próchnicy  zębów,  a  nawet  może  zmniejszać
płytkę  nazębnąPosiada  niski  indeks  glikemiczny,  dzięki  czemu  nie  podnosi  poziomu
cukru  we  krwiJest  bezpieczny  dla  diabetyków i  osób  z  insulinoopornością  Produkt  jest
całkowicie  wegański  i  wegetariański,  nie  zawiera  glutenu,  laktozy  ani  żadnych
alergenów.  ️  Wartości  odżywcze  w  100g:  ️  Wartość  energetyczna:  0  kcal  -  Erytrytol
HiFOOD to  jedyny  słodzik  o  zerowej  kaloryczności!  Białka:  0  g  -  produkt  nie  zawiera
żadnych  białek,  co  czyni  go  odpowiednim  dla  różnych  diet.  Tłuszcze:  0  g  (w  tym
nasycone  0  g)  -  całkowicie  beztłuszczowy  zamiennik  cukru.  Węglowodany:  100  g  (w
tym  cukry  0  g)  -  mimo  zawartości  węglowodanów,  nie  są  one  przyswajalne  przez
organizm. Błonnik: 0 g - czysty produkt bez dodatków. Sól: 0 g - idealny dla osób na
diecie  niskosodowej.  Do  czego  można  wykorzystać  w  kuchni  Erytrytol  HiFOOD?️
Wypieki  i  desery.  Erytrytol  HiFOOD  doskonale  sprawdza  się  w  przygotowaniu  ciast,
ciasteczek i innych wypieków. Jego drobna struktura zapewnia idealne rozprowadzenie
w cieście i odpowiednią słodycz.️ Napoje i koktajle. Świetnie rozpuszcza się w zimnych i
ciepłych  napojach,  nie  pozostawiając  nieprzyjemnego  posmaku.  Idealny  do  kawy,
herbaty  czy  domowych  smoothie.️  Sosy  i  marynaty.  Można  go  używać  do
przygotowania  słodko-kwaśnych  sosów  czy  marynat,  gdzie  tradycyjnie  stosuje  się
cukier.  Nadaje  potrawom delikatną słodycz bez zbędnych kalorii.️  Dżemy i  przetwory.
Erytrytol HiFOOD sprawdzi się przy przygotowywaniu domowych dżemów i przetworów.
Zachowuje  słodki  smak  bez  podnoszenia  wartości  kalorycznej  produktu.️  Dieta
ketogeniczna.  Jest  idealnym słodzikiem dla  osób na  diecie  keto,  ponieważ  nie  wpływa
na  stan  ketozy  i  pozwala  cieszyć  się  słodkim  smakiem  bez  wychodzenia  z  diety.
Najczęściej  zadawane  pytania  (FAQ)  Czy  Erytrytol  HiFOOD  jest  bezpieczny  dla
diabetyków?Tak, Erytrytol HiFOOD ma zerowy indeks glikemiczny i nie podnosi poziomu
cukru  we  krwi,  co  czyni  go  idealnym  dla  osób  z  cukrzycą  i  insulinoopornością.  Czy
można  używać  Erytrytolu  HiFOOD  w  czasie  ciąży?Tak,  spożywanie  erytrytolu  jest
bezpieczne  w  trakcie  ciąży.  Nie  ma  on  właściwości  teratogennych  i  stanowi  dobrą
alternatywę  dla  cukru,  szczególnie  przy  ryzyku  cukrzycy  ciążowej.  Jak  stosować
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Erytrytol  HiFOOD  w  przepisach?Erytrytol  jest  mniej  słodki  od  cukru  (około  70%
słodkości).  Aby  uzyskać  podobną  słodycz,  należy  zwiększyć  jego  ilość  o  około  ⅓  w
stosunku do przepisu z cukrem.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Kod producenta HF1231000

Marka HiFOOD

Waga 1

Rodzaj Erytrol

Cechy dodatkowe bez laktozy, niesiarkowane, niski indeks glikemiczny, wegańskie, wegetariańskie

Produkt nie zawiera antyzbrylaczy, barwników, cholesterolu, cukru, drożdży, glutenu, GMO, jajek, konserwantów, laktozy, nabiału, oleju palmowego, orzechów, pestek, pszenicy, soi, tłuszczy trans (utwardzanych)

EAN (GTIN) 5904292457434

Stan Nowy

Stan opakowania oryginalne
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