FRYTOWNICA FRYTKOWNICA GASTRONOMICZNA PODWOJNA 230V 2x3300W 2x6L ZESTAW

Profesjonalne smazenie w Twojej kuchni

Frytownica gastronomiczna Blue Line to urzadzenie stworzone z myslg o gastronomii,
restauracjach, barach i food truckach. Dzieki podwdjnej komorze mozesz przygotowaé rézne

potrawy jednoczesnie, zachowujgc petnie smaku i chrupkosci.

Sprzet zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ bezpieczerstwo uzytkowania, wysoka

wydajnos¢ oraz dtugg zywotnosc.



Najwazniejsze cechy frytownicy

Solidna konstrukcja i funkcjonalne rozwigzania:

Obudowa ze stali chromowej — trwata i tatwa w czyszczeniu
Pojemnik na olej ze stali nierdzewnej — higiena i odpornos$é na uszkodzenia

Demontowany element sterujacy z zabezpieczeniem — po zdjeciu urzadzenie
automatycznie sie wytacza

Lampka kontrolna wskazujgca prace frytownicy

Regulacja temperatury do 190°C — idealne dopasowanie do réznych potraw
Termostat i zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja resetu

Wyjmowany koszyk z dtugim, izolowanym uchwytem — bezpieczne uzytkowanie
System zimnej strefy — resztki opadajg ponizej grzatek, co zwieksza zywotnos¢ oleju

W zestawie: koszyk + pokrywa



28cm / 11in

34cm / 13.3in

63.8cm / 25.1in

Parametry techniczne
Dane, ktére robig réznice w profesjonalnym uzytkowaniu:
e Pojemnosc: 2 x 6 litrow
e  Wymiary: 550 x 430 x (H) 290 mm
e Moc: 2 x 3300 W
e Napiecie: 230V

e Wymiary kosza: 240 x 190 x (H) 140 mm x 2 szt.



Zawartos¢ zestawu

Kupujac produkt otrzymujesz kompletny zestaw gotowy do pracy:
e Frytownica Blue Line
e Koszyk z izolowanym uchwytem
e Pokrywa

e Instrukcja w jezyku polskim






