
•	Kuchenka	mikrofalowa	z	grillem	z	akcesoriami	do	gotowania	na
parze•	Para	+	patelnia:	łatwe	gotowanie	na	parze,	delikatne	gotowanie,
grillowanie	na	chrupiąco	I	grillowanie	na	parze•	17	programów
automatycznych

Przy	użyciu	naczynia	Steam+	Pot	z	pokrywą
można	ugotować	potrawę	na	parze,
zachowując	w	jak	największym	stopniu	jej
smak	i	składniki	odżywcze.	Jeśli	Steam+	Pot
użyje	się	bez	pokrywy,	potrawa	będzie
wypieczona	z	pysznym,	chrupiącym



wykończeniem.

Nalej	wody	do	naczynia	Steam+	Pot	i	umieść
wewnątrz	tacę	do	gotowania	na	parze.
Umieść	składniki	bezpośrednio	na	tacy	do
gotowania	na	parze.	Nałóż	pokrywę	i	umieść
tacę	bezpośrednio	w	kuchence	mikrofalowej.

Umieść	składniki	bezpośrednio	w	naczyniu
do	pieczenia,	nakryj	je	pokrywą	i	umieść	w
kuchence	mikrofalowej.	(Nie	ma	potrzebny
wcześniejszego	podgrzewania).

Umieść	składniki	bezpośrednio	w	naczyniu
do	pieczenia,	nakryj	je	pokrywą	i	umieść	w
kuchence	mikrofalowej.	(Nie	ma	potrzebny
wcześniejszego	podgrzewania).



wcześniejszego	podgrzewania).

Umieść	składniki	bezpośrednio	w	naczyniu
do	pieczenia	i	umieść	je	w	kuchence
mikrofalowej.	(Dla	najlepszych	wyników
podgrzej	naczynie	do	pieczenia	przed
użyciem).

Dzięki	technologii	inwerterowej	moc	mikrofali
pozwala	szybko	ugotować	żywność,	a	grill
zapewnia	tradycyjne	zrumienienie	i
chrupkość.	Wszystko	to	dzieje	się
równocześnie,	przyspieszając	gotowanie.

Ta	funkcja	pozwala	szybko	i	łatwo	gotować
przez	30	sekund	bez	potrzeby	wybierania



dodatkowych	ustawień.	Każde	naciśnięcie
przycisku	dodaje	30	sekund	gotowania,
możliwe	jest	ustawienie	do	5	minut

gotowania.

Odkryj	radość	świeżego	jedzenia	i	zdrowego	gotowania	z	kuchenkami	mikrofalowymi	Panasonic
wyposażonymi	w	technologię	inverterowa.	Dzięki	precyzyjnej	regulacji	mocy	potrawy	są

podgrzewane	równomiernie	i	błyskawicznie.



Upieczenie	soczystego,	różowego,
perfekcyjnego	steku	z	chrupiącą
skórką	jest	zawsze	wyzwaniem.
Zastosowana	w	kuchenkach
mikrofalowych	firmy	Panasonic
technologia	inwerterowa	i	funkcja
grilla	sprawiają	jednak,	że	staje	się	to
naprawdę	łatwe.	W	przeciwieństwie
do	tradycyjnych	kuchenek
mikrofalowych,	które	wielokrotnie
włączają	i	wyłączają	maksymalną
moc,	utrzymuje	ona	optymalny
poziom	mocy	nawet	w	przypadku
najtrudniejszych	do	przygotowania
potraw.	Nawet	szybkie	rozmrożenie
steku	nie	stanowi	problemu.	Twoje
potrawy	są	przygotowywane	nie	tylko
delikatniej,	lecz	również	szybciej.¹

Czym	kuchenki	mikrofalowe
Panasonic	z	technologią	inwerterową
różnią	się	od	tradycyjnych	urządzeń?
Tradycyjne	kuchenki	mikrofalowe
naprzemiennie	włączają	i	wyłączają
moc	maksymalną,	podczas	gdy
technologia	inwerterowa	utrzymuje	jej
optymalny	poziom,	co	pozwala
szybko	przygotowywać	zdrowe
potrawy	poddane	równomiernej
obróbce	termicznej.

Stopienie	czekolady	bez	przypalenia
w	tradycyjnej	kuchence	mikrofalowej
jest	trudne.	Jeszcze	większym
wyzwaniem	mogą	okazać	się	potrawy
dla	niemowląt,	które	powinny	być
przygotowane	w	odpowiedniej
temperaturze.	Dzięki	zastosowanej	w
kuchenkach	mikrofalowych
technologii	inwerterowej	możesz
zarówno	podgrzewać,	jak	i	rozmrażać
nawet	najdelikatniejsze	potrawy	w
rekordowo	krótkim	czasie.

Mikrofale	900	W

Grill	1000	W

Pojemność	23	L

Para

Automatyczne	menu

Automatyczne	rozmrażanie

Steam+	Pan:	gotowanie	na	parze,
delikatne	gotowanie,	grillowanie	na
chrupiąco	i	grillowanie	na	parze



Technologia	inwerterowa
precyzyjnego	sterowania	mocą
mikrofal

17	programów	automatycznych	(8	z
funkcją	Steam+	Pan)

Programy:	dodawanie	czasu	+
szybkie	30

Wysokość
279mm

Szerokość
488mm

Głębokość
395mm

Masa
11.5kg

Wymiary	przy	zalecanym	typie	podstawy.






