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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie ponizszg instrukcje.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie korzystasz z urzadzenia lub przed
rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwujacych.

D Przed pierwszym uzyciem sprawd? czy napiecie sieciowe w gniazdku pasuje
do urzadzenia.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwal, aby stykat sie z go-
ragcymi powierzchniami.

D Nigdy nie ciggnij za przewdd, aby odfaczy¢ urzadzenie od Zrédfa pradu.

D Nigdy nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

D Zachowaj szczegding ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajduija sie dzieci.

D Nie probuj korzystac z urzadzenia w przypadku podejrzen jakichkolwiek uszkodzer
technicznych.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest prze-
wad sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia lub obrazenia ciafa.

D Nie zanurzac¢ urzadzenia, przewodu lub wtyczki w wodzie lub innych ptynach —
przewod sieciowy i wtyczka musza byc zawsze suche.

D Nie uzywac urzadzenia do innych celéw niz zostato przeznaczone.

D Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

D Przed montazem lub demontazem urzadzenia nalezy odtgczy¢ je od Zrodfa pradu.

D Podczas przenoszenia urzadzenia nalezy uchwyci¢ obudowe silnika oburgcz.

D Nigdy nie wktadaj do urzadzenia produktéw rekoma — uzywaj w tym celu wy-
tacznie popychacza.

D Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia, zwin przewdd wokot dolnej czedci
obudowy silnika.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odno$nie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
po nizej 8 lat.



D Nie wolno stawiac urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych, palnikow,
kuchenek, piekarnikdw itp.

D Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie elementy
urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

D Nie wolno korzystac z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.

D Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Ostrza noza sa bardzo ostre, unikaj fizycznego kontaktu
podczas oprozniania i czyszczenia urzadzenia — mozesz sie powaznie
zranic.



OPIS URZADZENIA

Popychacz

Tacka

Przycisk blokady komory mielacej
Obudowa

Wiacznik/wytacznik (ON/OFF)/Reverse
Przycisk zmiany kierunku

obrotu silnika (REV)

Komora mielenia

8. Slimak
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15.
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N6z ze stali nierdzewnej

Sito (o $rednicy oczek 3 mm)

Sito (o $rednicy oczek 5 mm)

Sito (o $rednicy oczek 7 mm)

Nakretka komory mielenia

Przystawka do wyrobu kietbas
Dwuczesciowa przystawka do wyrobu
pasztecikow

PRZED UZYCIEM

1. Upewnij sie, czy napiecie oraz czestotliwos¢ pradu podana na tabliczce znamionowej sa ta-

kie same jak w sieci lokalnej.

2. Nie uzywaj urzadzenia do rozdrabniania kosci oraz orzechéw.
3. Nie uzywaj urzadzenia do mielenia produktéw o twardych wiéknach.
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. Aby uniknac zacinania sie urzadzenia, nie przecigzaj go praca pod nadmiernym obcigzeniem.

Jezeli nastapi zakleszczenie z powodu twardego materiatu na ptycie tnacej lub ostrzu tna-
cym, urzadzenie nalezy natychmiast wytaczyc¢ i oczyscic.

. Umyj wszystkie czesci (oprécz obudowy) w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

Przed podtaczeniem maszynki do zrédfa pradu upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone.

MONTAZ URZADZENIA
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. Umies¢ komore mielenia (7) w obudowie silnika (4), kierujac element, przez ktéry wkiada sie

miegso ku gorze.

. Nastepnie przekre¢ komore mielenia w lewa strone do momentu zadziatania zatrzasku.
. Zamontu;j slimak (8) w komorze mielenia (7), nastepnie umie$¢ néz ze stali nierdzewnej (9)

na slimaku (8).

. Nastepnie na $limaku zamontuj jedno z sitek (10), (11), (12) i dokre¢ nakretke komory miele-

nia (13).

. W przypadku wyrobu kietbasy, na miejsce noza tnacego (9) oraz jednego z sit zamontu;j

wewnetrzng czes¢ przystawki do wyrobu pasztecikéw (15) oraz przystawke do wyrobu kiet-
bas (14) i dokrec¢ nakretke komory mielenia (13) az poczujesz opér.

. Umies¢ tacke (2) na komorze mielenia i zamocuj w odpowiednim potozeniu.

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.

MIELENIE MIESA
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Mieso pokroj na kawatki, aby utatwic jego wkiadanie do komory mielgce;j.

. Podfacz maszynke do Zrédfa pradu a nastepnie wtacz za pomoca wiacznika (5).

. Umie$¢ mieso w otworze komory mielenia i popychaj popychaczem (1).

. Po uzyciu wytacz maszynke wytacznikiem (5) i odtacz od zrédta pradu.

. W przypadku, kiedy mieso nie wychodzi przez sito i jest wyczuwalny wyrazny opér pod-

czas mielenia, wytagcz maszynke przetacznikiem (5) do pozycji OFF, przetacz przycisk zmia-
ny obrotéw (6) w pozycje REV, po czym ustaw przetacznik (5) w pozycje REV. Gdy mieso
cofnie sie do komory mielenia, wytacz maszynke poprzez puszczenie przycisku (6) do po-
zycji OFF. Nastepnie oczys¢ elementy maszynki z migsa i wtékien.

WYROB KIELBAS
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Przygotuj odpowiednia ilos¢ mielonego miesa. W maszynce do miesa zamontuj slimak (8), we-
wnetrzng czes¢ przystawki do wyrobu pasztecikéw (15), przystawke do wyrobu kietbas (14)
i przykre¢ nakretke komory mielenia (13).

. Jelito do kietbasy wt6z wczesniej do cieptej wody na 10 min. Nastepnie nasuri mokre jelito

na przystawke do wyrobu kietbas (14).

. Uzywajac popychacza (1) wepchnij zmielone i przyprawione mieso do maszynki. W razie po-

trzeby zwilz przystawke woda.

. Maszynka do miesa posiada takze funkcje wyrobu pasztecikow. W maszynce do miesa za-

montuj przystawke do wyrobu pasztecikéw (15) i zakre¢ nakretke komory mielenia (13).



UWAGA! Przykrecajac nakretke komory mielenia, dokrec ja tak, by nie zablokowac obracania slimaka. Nie wol-
no stosowac przystawki, nasadki do wyrobu kietbas, nasadki do wyrobu pasztecikow w potaczeniu z nozykiem
lub sitkami.

DEMONTAZ URZADZENIA

Demontaz urzadzenia powinien by¢ wykonany w kolejnosci odwrotnej niz montaz.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od zasilania!

'y

. Do czyszczenia nie stosuj ostrych przedmiotéw oraz wszelkiego rodzaju silnych $rodkéw
czyszczacych (np. rozpuszczalnikéw), gdyz uszkodzi to trwale obudowe urzadzenia.

. Pokazdym uzyciu usun resztki mielonych produktéw. Umyj kazda czes¢ majaca kontakt
z zywnoscig w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu.

. Uzycie roztworu wybielajacego z zawartoscig chloru spowoduje odbarwienie czesci alumi-
niowych.

. Nie zanurzaj obudowy silnika w wodzie lub innych ptynach — wytrzyj ja wilgotna Sciereczka.

. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, ktére moga spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia.

. Po umyciu pozostaw akcesoria do wysuszenia.
Do smarowania czesci wspotpracujacych maszynki (sitka, nozyk) uzyj odrobiny oleju spo-
Zywczego.
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DANE TECHNICZNE

Poziom hatasu: Lwa = 75 dB
Maksymalny czas pracy ciagtej: KB MAX = 6 min.
Dtugosé przewodu sieciowego: 1,2 m

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu. c € D

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu

E na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow elektrycznych

i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

~



IMPORTANT SAFEGUARDS

D Please read all instructions before using.

D Always unplug the appliance from a power outlet when not in use and before
cleaning.

D Before first use, make sure that the mains voltage matches the voltage shown
on the appliance.

D Do not let the power cord hang over sharp edges or touch hot surfaces.

D Never pull on the power cord to unplug the appliance.

D Never leave the appliance unattended when in use.

D Take special precautions when using the appliance near children.

D Do not use the appliance if it appears to be faulty.

D Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged. In such case,
return the appliance to an authorised service centre.

D Using attachments not recommended by the manufacturer may result in damage
to the appliance and/or personal injury.

D Do not immerse the appliance, power cord or plug in water or other liquids. The
power cord and plug must be dry at all times.

D The appliance must only be used for its intended purpose.

D This appliance is intended for household use only.

D Always disconnect the appliance from a power outlet before assembly/disassembly.

D When moving the appliance, always hold the motor housing with both hands.

D Never feed food into the appliance by hand. Always use the pusher.

D When finished mincing, rewind the power cord into the motor housing.

D Thisappliance is not intended for use by children under 8 years of age and individuals
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concering use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be carried out by children without supervision.

D Make sure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Do not put the unit on hot surfaces.

D The unitis not designed to be used outdoors.

D Before you start working with the unit, make sure all elements of the unit are
correctly fastened.

D Never put the unit next to other electric units, burners, cookers, ovens etc.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.



D In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with the foil as there is
a danger of suffocation!

D WARNING! The cutting blades are very sharp, avoid touching them
while emptying or cleaning the appliance it may result in serious injury.

FEATURES

A
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1. Pusher 9. Stainless steel cutting blade
2. Food tray 10. Fine mincer screen (3 mm holes)
3. Safety-lock button 11. Medium mincer screen (5 mm holes)
4. Housing 12. Coarse mincer screen (7 mm holes)
5. ON/OFF switch/Reverse 13. Ring collar
6. Reverse switch 14. Sausage nozzle
7. Mincing chamber 15. Two-piece pate attachment
8. Feed screw



BEFORE FIRST USE
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Make sure that your mains power supply corresponds to the voltage stated on the rating

plate.

. Never use the appliance for mincing bones and nut shells.

. Never use the appliance for mincing food with tough tendons.

. To avoid jamming, do not overload the appliance.

. If any hard material blocks the mincer screen or cutting blade, immediately switch off the
appliance and remove the obstruction.

. Wash all parts (except for the housing) in warm soapy water.

Make sure that the appliance is off before plugging.

ASSEMBLY
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. Fit the mincing chamber (7) inside the motor housing (4) making sure that the feeding tube

is facing up.
. Next, twist the mincing chamber anticlockwise and you will hear the safety lock click into
place.
. Fitthe feed screw (8) inside the mincing chamber (7). Next, slot the cutting blade (9) onto the
screw (8).
. Next, fit one of the mincer screens (10), (11), (12) and screw on the ring collar (13).
When making sausage, replace the cutting blade (9) and one of the screens with the inner
part of the pate attachment (15) and the sausage nozzle (14), and tighten the ring collar all
the way up (13).
. Fitthe food tray (2) onto the mincing chamber in the right position.
Place the appliance on a sturdy, level and dry surface.

MINCING MEAT
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Cut meat into small chunks for easy feeding into the mincing chamber.
. Plug in and switch on the appliance using the ON/OFF switch (5).

. Guide seasoned meat through the feed tube using the pusher (1).

. When finished mincing, switch the mincer off using the ON/OFF switch (5) and unplug it.

If the motor slows or stops, this may be due to jammed food. Switch the mincer off using the
ON/OFF switch (5) then push and hold the REV button (6). After the meat goes back to the
mincing chamber switch the mincer on by releasing the REV button (6). Next, clean the appli-
ance parts from any meat and tendons.

MAKING SAUSAGES
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. Prepare the required amount of minced and seasoned meat. Fit the feed screw (8), the inner

part of the pates attachment (15) and the sausage nozzle (14) inside the appliance and screw
on thering collar (13).

. Soak the sausage skins in warm water for about 10 minutes. Pull the sausage skin onto the

end of the nozzle (14).
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. Using the food pusher (1) gently guide the sausage filling into the mincing chamber. If neces-
sary, wet the nozzle with some water.

. The appliance is also provided with a pate attachment. To make pates, fit the pate attach-
ment (15) inside the appliance and screw on the ring collar (13).

OTE! When screwing on the ring collar, make sure not to screw it too tight as the feed screw may be blocked.

The sausage nozzle and the pate attachment must not be used together with the cutting blade or the mincer
screens.

DISASSEMBLY

Disassembly is the reverse of assembly.

CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING! Before cleaning the appliance, unplug it from the power outlet.
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. Do not use any sharp objects or harsh cleaners (such as solvents) for cleaning the appliance

as they will permanently damage the mincer housing.
. After each use, remove the remnants of minced products and wash all parts in contact with
food in warm soapy water.

. Using chlorine bleaching solutions will cause the aluminium parts to become discoloured.

. Never immerse the motor housing in water or other liquids — wipe it with a damp cloth.

. Never clean the appliance using any harsh cleaners which may cause damage to the appli-

ance.

. After washing, carefully dry all parts.
Wipe the mincer screens and the cutting blade with a light coating of vegetable oil to pre-
vent rust developing.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Technical parameters are indicated on the product nameplate.

Noise level: Ly, =75 dB c € D

KB MAX: 6 min
Power cord lenght: 1,2 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

s C0llecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.

n



YKA3AHUA, KACAKOLLUECA BE3OMACHOCTU UCIMO/NIb30BAHUA
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[Nepes 1Cnonb3oBaHeM NPOUKTanTe BHUMATENIbHO 3TY MHCTPYKLUMIO. Beeraa
BbIHVIMAITE BWIKY V3 THE3/a, KOrAa Bbl HE CMOMb3yeTe Nprbop 1Uiv nepeq
HauYanoM Kakvx-nbo JeNCTBUNA NO COXPAHEHMIO.

[epes nepBbIM MCNOMb30BaHVIEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYET /M NPUOOPY CeTeBOe
HanpAXeHue B rHesfe.

He BeLuaiiTe Kabenb Ha OCTPbIX KPasx ¥ He MO3BOSbTE, YTOObI OH CTbIKANCA C
FOPAYMMM MOBEPXHOCTAMMU.

Hvkoraa He TAHWTe 3a Kabesb, YToObl OTKAUMTS NPUOOP OT MCTOUHVIKA MTAHNA.
Hvikorzia He 0CTaBnANTe BKKOUEHHDI Nprbop 6e3 nprucMoTpa.

ByabTe 0cobeHHO 0CTOPOXHbI, €CI NOBAK30CTY NPUOOPA HAXOAATCA AETU.

He npobyiiTe 1cnonb3oBatb Nprbop B C1yyae NOA03PEHNIA Ha Jiobble TeXHUUe-
CKVe NoBpeXaeHNA.

He ncnonb3yiite noBpekaeHHbI Nprbop Takske Toraa, Koraa NoBpex/aeH kabenb
MWTAHNA WA BIMIKA — B 3TOM CJTyYae OT/aiiTe Npubop 1A PEMOHTA B CheLvani-
3MPOBaHHbI CEPBUCHDBIV LIEHTP.

Vcnonb30BaHye akceccyapos, He PEKOMEH/I0BAHHbIX M3rOTOBUTENEM, MOXKET
NPYBECTU K NOBPEXAEHMIO NP1OOPa UV TPaBMATHI3MY.

He norpy»xaTb nprbop, Kabenb nnwv BIANIKY B BOLE MM [PYTAX KUAKOCTAX — Kabenb
MUTAHUA V1 BUIKA JOMKHbI ObITb BCErAA CYXMMM.

He ncnonb3oBatb Npubop Ana Apyrvix Lenei, KpoMe HenocpeaCcTBEHHOrO Ha-
3HaueHMs.

Mprbop NpeaHa3HaueH UCKIIUNTENBHO ANA JOMALUHEro MCMONb30BaHMA.
MNepen cOOpKOV MK AeMOHTaXem Nprbopa CNeayeT OTKMKUNTL €70 OT UCTOY-
HVKa NATAHWA.

Bo Bpema nepeHocky nprbopa cnemyeT 0bxBaTuTb KOPMYC ABMraTens obemmm
pyKaMu.

Hvikoraa He nomelyanTe B Nprbop NPOAYKTOB PyKami — UCNOMb3yiTe C 3TOM
LIENbIO UCKIOUMTENBHO TOKATENb.

Mocne OKOHUYaHWA MCNONb30BaHKA NPUOOPa HaMOTaNTe Kabenb BOKPYr Kopryca
ABVIraTens.

[laHHbIM 060pYyOBaHMEM MOTYT NOMb30BaTbCA €TV B BO3pACTe CTaplue 8 1eT 1
JIOMV C O PAHYEHHBIMM GY3NUECKAMM 11 YMCTBEHHBIMM BOIMOXHOCTAMM, @ TakKe
noau 6e3 onbiTa 1 3HaHKA 060PYyA0BAHUA, NOA MPUCMOTPOM WM C UHCTPYKTaKEM
no 6e30MacHOMY VCMONb30BaHMIO 060PYAOBAHNA TaK, UTOObI YrpO3bl, CBA3AHHbIE
C 3TUM, ObIAM NOHATHBI. [leTh 63 NPUCMOTPa He AOMKHbI MPOBOAWTL OUKCTKY
yxof no 0bopynoBaHwio.

CnepnyeT 0bpalliaTb BHMaHMe Ha AeTel, YTobbl OHW He Urpani ¢ 0bopyaoBaHMem/
NprbopoM.



XpaHiTe YCTPOMCTBO ¥ €r0 NPOBOJ, B MECTE, HEAOCTYMHOM AN4 feTel A0 8 neT.

D Bcerpa nepen Tem, Kak NpUCTYNKTb K paboTe, HeOOXoaMMO YoeanTbCcaA B TOM,

MPaBUIbHO N YCTAHOB/EHDBI BCE SEMEHTbI YCTPOWCTBA.

Henb3a yCTaHaBNMBaTb YCTPOWCTBO Ha rOpAYYIo MOBEPXHOCTb.

He cnefyeT nonb30BaTbcA YCTPOVCTBOM Ha OTKPBITOM BO3ZYyXe.

Henb3Aa CTaBWTb YCTPOWCTBO BONW3M APYTUX INEKTPUUECKIX YCTPOCTB, FOPENOK,
MANT, JyXOBOK V1 T11.

He BbiTacKMBaWTe BUIIKY 113 PO3ETKM MUTAHUA 3a LWHYP.

He BCTaBnawTe BU/KY B PO3ETKY MOKPBIMI PyKaMU.

[lns 6e30MacHOCTY AeTel, NOXKaNYcTa, He 0CTaBAANTe CBOOOAHO AOCTYMHble
4aCTW YNaKOBKM (MNACTVKOBbIE MELLKM, KAPTOHHbIE KOPOOKW, NOAMCTUPON W T.A,).
OCTOPOXHO! He pa3spelwuaiite peTam urpatb ¢ nneHKon. OnacHocTb
yaywba!

BHUMAHMUE! Pexxywume ne3Bus -oueHb ocTpble; usberaiite pusnyeckoro
KOHTaKTa C HUMW BO BpeMs ONOPOXKHEHUA U OUYUCTKMN YCTPOICTBA - Bbl
MOKeTe cepbe3HO NOPaHUTbCA.
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OMNCAHUE NPUBOPA

1. Tonkatenb 8.
2. NMopHoc 9.
3. KHonKa 6510KMpPOBKM Nepemarblsalo- 10.

e Kamepbl 1.
4. Kopnyc 12.
5. Bkniouatenb/Bbikntouatens (ON/OFF)/ 13.

Reverse 14.
6. KHOMKa usmeHeHWs HanpaBneHus 06o- 15.

potos asuratens (REV)
7. Kamepa nepemasnbiBaHUA

Ynutka

HouK 13 HepKaBetoLen cTanu

Cuto (C AgnameTpom AblpoK 3 MM)

CuTo (c guameTpom AbIpPoK 5 Mm)

CuTo (C AnameTpoMm AblPoK 7 MM)
HakpyTka Kamepbl nepemanbiBaHUA
AKceccyap anda n3rotoBneHnsa Konbac
AKceccyap COCTOALMI N3 ABYX YacTeln
NA N3roTOBJIEHNA NALLTETOB

MEPEA UCMONb30BAHUEM

1. Y6eputecsb, uto Hanpsa)eHne n 4aCcToTa TOKa, yKa3daHHaA Ha VIH(I)OpMaLl,I/IOHHOM Tabno, cooT-

BeTCTBYeT JIOKanbHOM ceTun.

2. He ucnonb3yiite npnbop Ana pasnpobrneHns KoCTeil 1im Opexos.
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. He ucnonbayiite npubop ans nepemanbiBaHUA NPOAYKTOB C TBEPAbIMY BONIOKHAMU.

YTo6bI U36eXKaThb 3aeaaHnA Nprbopa, He Neperpy»kanTe ero paboToii Noa Ype3mepHO Ha-

rpy3KoWu.

Ecnu HacTynuT 3a>kaTue No NpryMHe TBEPAOro MaTeprarna Ha pexyLuen nuTte, npnbop cne-

AYeT HEMEeAJIEHHO BbIKOUUTb Y OUUCTHTD.

. NMpomoiiTe Bce yacTn (Kpome Kopnyca) B Tenol Boge 3 4o6aBfieHeM MOIOLLEro CPeACTBa.
Mepen nogknoueHnemM MACOPYOKU K MCTOUHWKY NUTaHWA yoeauTechb, YTo Npubop BbIKI0-
YeH.

=

b

N o

MOHTAX NMPNUBOPA

-

MNomecTnTe Kamepy nepemanbiBaHuA (7) B Kopnyce asuratens (4), pykoBogs sneMeHToM, ye-
pe3 KOTopblIi BKNaablBaloT MACO BBEPX.

MoTom NprKpyTHTe Kamepy NepemManbiBaHUA HaNeBo A0 MOMEHTa AeCTBMA 3aLleNKu.
CobepuiTe ynuTtKy (8) B Kamepe nepemanbiBaHua (7), TOTOM NOMeECTUTE HOXMK W3 HepaBe-
towwer ctanu (9) Ha ynuTke (8).

MoTom Ha ocTpue BnoxuTe ogHo 13 cutok (10), (11), (12) n fOKpPYTUTE KONINAYOK Kamepbl ne-
pemanbiBaHuA (13).

. B cnyuae nsrotoBneHus konbachl, Ha MECTO pPeXYLLEro HOXMKa (9), a TakKe OfHOro U3 cnUT
BJIOXMTE YaCTb akceccyapa ASiA U3rotoBneHnA nawteToB (15) a Takxe akceccyap Ania U3ro-
ToBNeHua Konbac (14) n foKpyTMTe KONauoK Kamepbl nepemMasnbiBaHusA (13) o onopebi.
Pa3mecTute nofgHoc (2) Ha Kamepe nepemarnbiBaHUA 1 3adUKCPYATE B COOTBETCTBYIOLLEM
MOJSIOXKEHUN.

Pasmectute nprbop Ha NIIOCKON U CYXOI NMOBEPXHOCTY.

w N

o

(]

o

N

NMEPEMANbLIBAHUE MACA

1. Msco packpouTe Ha KycKu, YToObl 06N1erumnTb ero NoMeLLeHNe B Kamepy nepemarblBaHus.
2. TMogknounTe MACOPYOKY K MCTOYHUKY NTaHWs, a MOTOM BKITIOUUTE C MOMOLLbIO BKtoyaTtens (5).
3. MomecTnTe MACO B OTBEPCTUM KaMepbl NepeMarnbiBaHUA 1 TONKanTe Tonkatenem (1).

4. Mocne Ncnonb3oBaHUA BbIKNOUMTE MACOPYOKY BbiKMoyaTenem (5) u oTKIoUNTe OT NCTOY-
HMKa NUTaHnA.

5. B cnyuvae, Korga MACO He BbIXOAUT Yepe3 CUTO 1 YyBCTBYeTCA YeTKaa onopa BO Bpems ne-
pemasnbiBaHUs, BbIKOUMTE MACOPYOKY Bbik/touaTenem (5), a MOTOM HaXkmuTe U yaepKute
KHOMKY 13MeHeHunsi obopoTos asuratens REV (6). Korga maco BepHeTcA B Kamepy nepema-
NbIBaHNA, BbIKJTIOUMTE MACOPYOKY Uepes oTrycKaHue KHoNKw (6). oToM ounmcTute snemeHTbl
MACOPYOKHM OT MACa 1 BOSTOKOH.

M3roToBNIEHUE KONBAC

1. MpuroToBbTEe COOTBETCTBYIOLLEE KOMMYECTBO MAca. B mAacopybke Bnoxute ynutky (8), BHy-
TPEHHIOI0 YacTb akceccyapa AJ1A M3rotossieHUaA nawTeToB (15), akceccyap AnA M3roToBneHnA
konbac (14) n nepekpyTUTE KONNAYOK Kamepbl nepemasnbiBaHuAi (13).

2. Kuwky ans Konbacbl BIOXKTE paHbLue B Tenyto Boay Ha 10 MyH. [TOTOM HanoXute MOKpyto
KULLKY Ha akceccyap AnA n3rotosneHus konbac (14).

3. Wcnonb3ya Tonkatens (1) BTONKHUTE NEPEMOSIOTOE 1 NPUMNPaBAEHHOe MACO B MACOPYOKY. B
cylyyae Heob6XxoAUMOCTY YBRAXKHUTE akceccyap BOLO.
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4. Mscopy6ka ans msaca umeeT GpyHKLMIO 3roTOBEHMSA MALITETOB. B MACOpY6Ke BNOXMTE aKkceccy-
ap AnA n3rotoeneHna nawTeTos (15) 1 3aKpyTUTe KONayYoK Kamepbl nepemanbisaHnA (13).

BHUMAHUE! Mpukpyuusasa Konnauyok Kamepbl NepemanbiBaHNA, AOKPYTUTE ero TaKUm o6pa3om, 4To6bl He
6GnokupoBatb 060poTbl ynuTKM. He no3BonsAerca ucnonb3oBaHue akceccyapa, Hacafku AnA U3roToBNEHNA
Kon6ac, akceccyapa AnA U3roToB/IeHUA NALLITETOB BMECTE CHOXKUKOM UAN CUTAMU.

AEMOHTAX NMPUBOPA
[JleMoHTax npnbopa JoMmkeH HbiTb BbIMOMHEH B NOC/IeA0BaTEIbHOCTY, MPOTVBOMOSONHOI CO0PKe.

YNCTKA U XPAHEHUE

BHUMAHME! Mepen Hauanom oumncTKM CnepyeT 0TCOEANHNTD YCTPONCTBO OT UCTOYHMKA TOKA.

-

. [InA YNCTKM He MOXKHO MUCMOMNb30BaTb OCTPbIE NPeAMETbI 1 BCAKOTO pofia CUibHble CpeacTBa
ANA YACTKM (Hanp., pacTBOPUTENN), MOTOMY YTO 3TO Ha MOCTOAHHOW OCHOBE NOBPEANT KOp-
nyc npubopa.

. Mocne Kaxkporo NCNonb3oBaHMsA cnefyeT yaanuTb OCTaTKM NePEMONOTbIX NPoAyKToB. Mpo-

MbITb KaXKAYto YaCTb, KOTOpas MMEET KOHTaKT C MPoAyKTaMu NTaHWs, B TeMNol Boge C Jo-

6aBneHvem cpefCcTBa A1A MbITbA.

Wcnonb3oBaHue oTbenvBatoLiero pacTeopa C BMECTUMOCTbIO XJiopa NpuBeAET K n3MeHe-

HIII0 OKPACKIM antoMUHMEBbIX YacTel npubopa.

He norpy»atb Kopnyc gBuratens B BOAE WM APYrUX XKUAKOCTAX — CrefyeT npoTepeTb Ux

BNAXKHOW TPANOYKOMN.

He ncnonb3oBath ANA YUNCTKU CUSIbHBIX YACTALMX CPEACTB, KOTOPbIe MOTYT NPUBECTU K NO-

BpexaeHuto nprubopa.

Mocne mMbITbA CiepyeT OCTaBUTb akceccyapbl ANA BbICbIXaHUA.

[nA cmasky B3avMOAECTBYIOLLMX YacTeln MACOPYOKM (CUTa, HOXIK) cneflyeT NCMonb30BaTh

HEeMHOro MOCTHOro Macna.

N
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TEXHWYECKWUE MAPAMETPbI

TexHnyecKkne napameTpbl yKasaHbl

Ha MapKMPOBOYHOM LNTKe nspenus.

YpoBeHb wyma: Lwa =75 b c € D
MakcumanbHoe BpemA noctosHHoI pa6oTbl: KB MAX = 6 MWH.

OAnvHa ceTeBoro Kabensa: 1,2 m

MPABWUNbHOE YAANEHWUE MPOAYKTA (Mcnonb3oBaHHOE 3neKTpUYeckoe 1 3NeKTPOHHOE OCHALLEeHNe)

Monbwa 0603HaueHIe, pa3MeLLAeMOe Ha TOBAPe YKa3blBaeT, YTo MPOAYKT NOCTe UCTEYEHUS (POKA NPUTOAHOCTY
HeNb3A BbIKUABIBATL C APYTAMU OTXOAAMM OMALLHEro X03AiCTBa. YTo6bl M36exaTb BpeAHOro BANAHUA

Ha OKpy»aloLuyto cpeay 11 310POBbe NIofeid, BCIEACTBUE HE KOHTPONMPOBAHHOTO YANieH!s 0TX0A0B, UG-

s 110/1b30BaHHOE YCTPOVCTBO CNieAYeT AOCTaBUTb B TOUKY MPUEMA MOAEPIKAHHON AOMALUHEN TEXHUKM Ui
COTNIACUTbCA Ha e Nepesayy AoMa. 1A nonyyeHus noapo6Hoi MHGOPMALMM Ha TeMy MecTa U cnocoba be3onacHoro yaa-
NeHNAINEKTPUYECKNX NINEKTPOHHBIX OTXOZ0BMONIb30BATENb AOMKEH (BA3ATHCACTOUKON PO3HUUHOMMPOAAXM, UM CMECT-
HbiM 0TAEN10M 0XPaHbl OKpYKatoLLei cpefibl. ToBap Hefb3A BbIKUAbIBATb BMECTE ¢ APYTUMI KOMMYHAbHBIMM 0TX0AaMMU.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Bevor das Gerét eingeschaltet wird soll die Netzspannung auf die Ubereinstimmung
mit den auf dem Gerdteschild angegebenen Parametern gepriift werden.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Flachen, offenen Flammen, sowie von
scharfen Kanten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt sein.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Geréts ist geboten, wenn sich Kinder
in der Nahe befinden!

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerdt in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehors kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

D Verwenden Sie das Gerdt ausschlie(Slich fir den daflir vorgesehenen
Verwendungszweck.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Das Gerdt ist stets abzuschalten und von der Versorgung zu trennen bevor sein
Zubehdr ausgewechselt wird oder man sich in der Nahe beweglicher Gerdtteile
befi nden sollte.

D Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen.

D Das Gerdt nicht bewegen, wenn es in Betrieb ist.

D Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fr ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerat ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschiitzten Ort
aufbewahren.
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D Gerét nicht in der Nahe anderer elektrischer Geréte, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Immer sicherstellen, dass das Gerat richtig und vollstandig zusammengesetzt ist,
bevor es eingeschaltet wird.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Das Gerdt nicht auf heilsen Oberflachen abstellen.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Nur mit trockenen Handen bedienen.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!

D ACHTUNG: Die Schneidklingen sind sehr scharf, vermeiden Sie Kontakt
mit den Klingen beim Entleeren und bei der Reinigung des Gerats
hohe Verletzungsgefahr.

GERATEBESCHREIBUNG
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1. Stopfer 10. Fleischmessersieb (Maschenweite
2. Filltablett 3 mm)

3. Entriegelungstaste fiirs Wendelgehduse  11. Fleischmessersieb (Maschenweite
4. Gehduse 5 mm)

5. Schalter (ON/OFF)/R 12. Fleischmessersieb (Maschenweite
6. Funktionswahlschalter ON/R 7 mm)

7. Wendelgehause 13. Verschlussring Wendelgehause
8. Wendel 14. Wurst- aufsatz

9. Messer aus Edelstahl 15. Zweiteiliger Platzchen- aufsatz

VOR ERSTEM GEBRAUCH

S WN -

N o

. Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene Stromfrequenz mit lhren Strom-

versorgungsnetzparametern ibereinstimmt.

. Geréat nicht zum Mahlen von Knochen und Nussen.

. Gerat nicht zum Mahlen von Produkten mit hartem Gewebe verwenden.

. Damit das Gerét nicht blockiert, sollte es nicht ibermaBig beansprucht werden.

. Sollte das Gerat wegen Einfiillen harter, ungeeigneter Zutaten einklemmen und anhalten, ist
es sofort abzuschalten und zu reinigen.

. Alle Teile (mit Ausnahme des Gehauses) mit warmem Wasser mit Waschmittel reinigen.
Bevor Sie das Gerdt an die Stromversorgung anschlieBen, stellen Sie bitte sicher, dass es mit
dem Schalter abgeschaltet wurde (5).

GERATEMONTAGE

I wN =

(5,

[=))

N

Wendelgehause (7) am Wendelantriebsblock anbringen (4).

. Drehen Sie dann das Wendelgehéduse nach links, bis der Riegel funktioniert.

. Schieben Sie die Wendel (8) , mit dem Nippel Richtung Drehachse, in den (7) waagerechten
Teil des Wendelgehduses (7) , anschlieBend setzen Sie die Messer aus Edelstahl (9) auf die
Wendel auf (8) , sodass die Schneiden nach auf3en zeigen.

. Anschlielend setzen Sie einen der Fleischmessersiebe auf die Wendel auf (10), (11), (12) und
drehen den Verschluss fest (13).

. Bei Wurstherstellung werden anstelle des Messers (9) und eines der Fleischmessersiebe der
Platzchenaufsatz (15) und der Wurst aufsatz aufgesetzt (14) und der Verschluss (13) bis zum
Anschlag aufgedreht.

. Filltablett (2) am Einfillstutzen des Wendelgehduse anbringen und in entsprechender Lage
befestigen.

Geratgehause auf einer ebenen, stabilen und trockenen Oberflache aufstellen.

WOLFEN

Y

wN

. Fleisch in Stlickchen schneiden , sodass sie in den Einfillstutzen und das Wendelgehause

passen.
Fleischwolf an Stromversorgung anschlieBen und mit dem Schalter einschalten (5).
Fleisch in der Einfulléffnung im Stutzen platzieren und mit Stopfer einschieben (1).

19



S

. Nach Gebrauch Fleischwolf mit dem Schalter abschalten (5) und von der Versorgung tren-
nen.

Wenn das Fleisch aus dem Fleischmessersieb nicht austritt und beim Wolfen Widerstand
splrbar ist, Gerdt mit dem (5) Schalter auf OFF stellen, mit dem (6) Funktionswahlschalter
"R" auswahlen und Schalter in Position "R" bringen. (5) Wenn das Fleisch in die Mahlkammer
zuriickgeschoben wird, Schalter in (5) Position OFF loslassen. AnschlieBend Fleisch und Ge-
webe von allen Bauteilen entfernen.

b

WURST HERSTELLEN

-

. Entsprechende Menge Hackfleisch vorbereiten. Wendel (8) , inneren Teil des Platzchenauf-
satzes, (15), Wurstaufsatz (14) im Fleischwolf anbringen und Verschluss aufs Wendelgeh&use
aufsetzen (13).

. Den Darm zur Wurstherstellung vorher fiir ca. 10 min. lang in warmes Wasser eintauchen.
AnschlieBend feuchten Darm auf den Wurstaufsatz aufsetzen (14).

. Gewdirztes (1) Hackfleisch mit dem Stopfer in den Einfilllstutzen schieben. Bei Bedarf Auf-
satz (14) mit Wasser benetzen.

. Mit dem Fleischwolf kdnnen ferner Platzchen und feine Backwaren hergestellt werden. Platz-
chenaufsatz anbringen und Verschluss (15) aufs Wendelgeh&duse aufsetzen und festschrau-
ben (13).

ACHTUNG! Beim Festschrauben des Verschlusses beachten, dass die Wendel dabei nicht blockiert wird. Weder
der Wurst- noch der Platzchenaufsatz diirfen in Verbindung mit dem Messer und den Fleischmessersieben ver-
wendet werden.

N

w
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ABBAU DES GERATES

Der Abbau des Gerates sollte in umgekehrter Reihenfolge erfolgen.

REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG!Vor Reinigung des Gerates ist es stets zuerst von der Versorgung zu trennen.

-

. Beim Reinigen diirfen keine scharfen Gegenstande oder aggressive Reinigungsmittel (z.B.
Losungsmittel) verwendet werden, die das Gehduse dauerhaft beeintrachtigen kénnen.
. Nach jedem Gebrauch sind stets alle Fleischreste zu entfernen. Jedes Teil das in Kontakt mit
Lebensmitteln kommt sollte mit warmem Wasser und Waschmittel gereinigt werden.
Durch Verwendung von chlorhaltigen Bleichmitteln knnen Aluminiumteile abfarben.
. Gehduse weder in Wasser noch anderen Fliissigkeiten eintauchen — mit einem feuchten Tuch
abwischen.
Keine starken Reinigungsmittel verwenden, die das Gerat beeintrachtigen kdnnten.
. Gereinigtes Zubehor trocknen lassen.
Alle zusammenarbeitenden Fleischwolfteile (Messer, Siebe) mit etwas Tafel6l einschmieren.

N
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TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerits sind vom Typenschild zu entnehmen. C € D

Maximale Arbeitszeit: KB Max = 6 min.
Larmpegel: Lwa= 75 dB
Lange des Netzkabels: 1,2 m

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre
Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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NOTATKI
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaoeonbcmsue om ucnoJsib3oeaHuUA Hawezo npoamea
u npuesiawaem 80Cnojib308admbCAa WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu VPPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

AKCESORVA ﬂ .
| CZEéCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 %)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



