COSORI

Podrecznik uzytkownika

Frytkownica Premium 5,5 litra

Modele: CP158-AF-RXR, CP158-AF-RXW, CP158-AF-RXB,
CP158-AF-RXL, CP158-AF-RXA

Pytania lub watpliwosci?
support.uk@cosori.com | support.de@cosori.com | support.fr@cosori.com
support.it@cosori.com | support.es(@cosori.com | support.eu@cosori.com
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Zawartosc opakowania:

1 x Frytkownica Premium 5,5 |

1 x Ksigzka z przepisami

1 x Skrécona instrukcja obstugi

1 x Instrukcja obstugi
1 x Stojak na szasztyki
5 x Igta do szasztykow

Specyfikacje

Zasilanie
Moc znamionowa
Pojemnos¢

Zakres
temperatury

Zakres czasu

Wymiary

(wraz z uchwytem
i przektadka
wylotu powietrza)

Waga

Wymiary stojaka na
szasztyki

Wymiary igty do
szasztykow

AC 220-240v,
50/60Hz

1700W

55L/58qt
(dla 3-5 oséb)

75°-205°C/
170°-400°F

1-60 min

29,9 x39,8x32,1cm /
11,8 x 15,7 x 12,7 in

5,4kg/11,91b

20x20x9,1cm/
7,9%x7,9%3,6in.

21cm/8,3in


User
Podświetlony


WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z frytkownicy nalezy przestrzegac¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Kluczowe punkty bezpieczenstwa

Nie dotykac gorgcych powierzchni. Uzywac
uchwytu.

Przycisk zwalniajgcy kosz nalezy naciskac
tylko wtedy, gdy kosze spoczywajg ptasko
na blacie lub innej réwnej, odpornej na
wysoka temperature powierzchni.
Uchwyt jest przymocowany do
wewnetrznego kosza, a nie do
zewnetrznego. Po nacisnieciu przycisku
zwalniajacego kosz, kosz zewnetrzny
opadnie.

Nie nalezy blokowac zadnych otworéw
wentylacyjnych. Przez otwory uwalniana
jest gorgca para. Trzymac rece i twarz z dala
od otwordéw.




Bezpieczenstwo ogolne

Nie nalezy zanurza¢ obudowy frytkownicy lub wtyczki
w wodzie lub ptynie.

Nalezy $cisle nadzorowac dzieci w poblizu frytkownicy.

Odtaczaj wtyczke, gdy nie jest uzywana i przed
czyszczeniem. Przed zatozeniem lub zdjeciem czesci
nalezy pozostawic je do ostygniecia.

Nie uzywaj frytkownicy, jesli jest uszkodzona, nie
dziata lub jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone.
Skontaktuj sie z obstugg klienta (patrz strona 27).

Nie nalezy uzywac czesci zamiennych ani akcesoriow
innych firm, poniewaz moze to spowodowac
obrazenia.

Nie stosowac¢ na zewnatrz.

Nie umieszczaj frytownicy ani zadnej z jej czesci na
kuchence, w poblizu palnikow gazowych lub
elektrycznych, ani w rozgrzanym piekarniku.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia
frytkownicy (lub wyjmowania koszy), jesli zawiera ona
goracy olej lub inne gorace ptyny.

Nie nalezy czysci¢ za pomoca metalowych padéw do

szorowania. Fragmenty metalu mogg oderwac sie od

padu i dotknac czesci elektrycznych, stwarzajac ryzyko
porazenia pragdem.

Nie umieszczaj niczego na wierzchu frytkownicy.

Nie nalezy przechowywac niczego wewnatrz
frytkownicy.

Uzywaj frytownicy wylgcznie zgodnie
z zaleceniami zawartymi w niniejszej
instrukcji.

Nie do uzytku komercyjnego. Tylko do uzytku
domowego.

Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownikéw nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci.

Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Z tego sprzetu mogg korzystac dzieci w wieku 8 lat i
starsze, a takze osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, badz
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli zostat
zapewniony nadzdr lub instrukcje dotyczace
bezpiecznego uzytkowania oczyszczacza powietrza i
zrozumie¢ zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

Podczas smazenia/pieczenia

Frytownica powietrzna dziata wylgcznie za
pomoca gorgcego powietrza. Nigdy nie
napetniaj koszy olejem lub ttuszczem.

Nigdy nie uzywaj frytkownicy bez
koszy na miejscu.

Nie wkfadaj do frytkownicy zbyt
duzych produktéw ani metalowych przyboréw.

Nie wkfadaj do frytkownicy papieru, kartonu,
plastiku nieodpornego na

wysoka temperature ani podobnych
materiatéw. Mozna uzy¢ papieru
pergaminowego lub folii.

Nigdy nie wkfadaj papieru do pieczenia lub
pergaminu do frytownicy bez jedzenia na
wierzchu. Cyrkulacja powietrza moze
spowodowac uniesienie sie papieru i dotkniecie
cewek grzewczych.

Zawsze uzywaj pojemnikdéw odpornych na
wysokie temperatury. Bgdz niezwykle ostrozny,
jesli uzywasz pojemnikow, ktdre nie sg
metalowe lub szklane.

Trzymaj frytkownice z dala od materiatow
tatwopalnych (zaston, obruséw itp.).

Uzywaj na ptaskiej, stabilnej, zaroodpornej
powierzchni z dala od zrédet ciepta lub ptynéw.

Natychmiast wylgcz i odtgcz frytownice, jesli
zauwazysz wydobywajacy sie ciemny dym. Biaty
dym jest normalny, spowodowany przez
rozgrzewajacy sie ttuszcz lub rozpryskiwanie
Zzywnosci, ale ciemny dym oznacza, ze zywnos¢
sie pali lub jest problem z obwodem. Poczekaj,
az dym sie oczysci, zanim wyciggniesz kosze. Jesli
przyczyna nie byto przypalone jedzenie,
skontaktuj sie z obstuga klienta (strona 27).

Nie nalezy pozostawiac frytkownicy
bez nadzoru podczas uzytkowania.



Wtyczka i przewod

* Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zasilajgey (lub
jakikolwiek przedtuzacz) zwisat nad krawedzig stotu
lub lady, ani dotykat gorgcych powierzchni.

Uwaga: Ta frytownica wykorzystuje krotki przewod
zasilajqgcy, aby zmniejszyc ryzyko zaplqtania sie lub
potkniecia. Przedfuzaczy nalezy uzywac ostroznie.
Oznaczona wartosc¢ znamionowa elektryczna
przedfuzacza musi by¢ tak duza, jak wartos¢
znamionowa frytownicy (patrz strona 2).

¢ Tafrytownica nie jest przeznaczona do obstugi za
pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Urzadzenie Cosori Air Fryer spetnia wszystkie normy
dotyczace pdl elektromagnetycznych (EMF). Jesli
urzadzenie jest obstugiwane prawidtowo i zgodnie z

instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukgji obstugi, jest

ono bezpieczne w uzyciu na podstawie aktualnie
dostepnych dowoddw naukowych.

/\ UWAGA!

!? ?! 220-240V N
!l |! 120V, 60Hz

ZACHOWAIJ TE INSTRUKCIE

Ten symbol oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac jako odpadu

domowego i nalezy go dostarczy¢ do odpowiedniego punktu zbidrki w celu

recyklingu. Witasciwa utylizacja i recykling pomagaja chronic¢ zasoby

naturalne, zdrowie ludzi i Srodowisko.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji i recyklingu tego produktu,

nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami, stuzbami zajmujgcymi sie

utylizacjg lub sklepem, w ktérym zakupiono ten produkt.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywa RoHS.
Ten produkt jest zgodny z dyrektywg 2011/65/UE, wraz z jej zmianami, w sprawie ograniczenia

stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
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POZNAJ SWOJA FRYTKOWNICE

Cosori Air Fryer wykorzystuje szybka technologie cyrkulacji powietrza 360° do gotowania z niewielkg
ilodcig oleju dla szybkiego, chrupigcego, pysznego jedzenia z 85% mniejszg iloscig kalorii niz frytownice.
Z przyjaznymi dla uzytkownika, jednoprzyciskowymi kontrolkami, nieprzywierajgcymi koszami

i intuicyjna, bezpieczng konstrukcjg, Cosori Air Fryer jest gwiazdg Twojej kuchni.

Schemat frytkownicy powietrznej

Uwaga:

* Nie prébuj otwierac gdrnej czesci frytkownicy. To nie jest pokrywa.

* Kosze wykonane sq z metalu aluminiowego z powtokq
nieprzywierajgcq. Sq wolne od PFOA i BPA.

BACK FRONT )i

Uchwyt kosza

WIlot powietrza Wylot powietrza

Ekran sterowania Przesuwna ostona przycisku Przewdd zasilajacy

Kosz wewnetrzny Przycisk zwalniajgcy kosz Stojak na szasztyki

T O mm
r R =

Kosz zewnetrzny Uchwyty obudowy Igty do szasztykéw




SCHEMAT WYSWIETLACZA

Uwaga: Gdy nacisniesz przycisk, aby uzyc funkgji lub programu, zmieni on kolor
na niebieski, aby pokazac, ze jest aktywny. [Rysunek 1.1]

Kurczak
Stek

COSORI

Owoce
morza

Krewetki

Bekon

Nagrzewanie

COSORI

Zmniejszanie czasu/
temperatury

Utrzymywanie ciepta

Temperatura/ Wigcznie/

czas wytgczanie

Mrozonki

Chleb
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Rysunek 1.1
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Warzywa
korzeniowe

Warzywa

Desery

Zwigkszanie czasu/
temperatury

Start/Pauza



SCHEMAT WYSWIETLACZA (CD.)

Wskaznik temperatury

READY (¢ SHAKE))

Wyswietlanie czasu

KOMUNIKATY NA WYSWIETLACZU

Program gotowania zostat zakoriczony.

(¢ SHAKE )

Przypomnienie o koniecznosci wstrzasniecia lub przemieszania jedzenia.

Frytownica jest rozgrzana i gotowa do rozpoczecia gotowania.



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Ustawienia

1. Usun wszystkie opakowania z frytkownicy,
w tym wszelkie tymczasowe naklejki.

2.  Umiesc¢ frytownice na stabilnej, réwnej,
odpornej na ciepto powierzchni.
Trzymac z dala od miejsc, ktére mogg zostaé
uszkodzone przez pare (takich jak sciany lub
szafki).

Uwaga: Pozostaw 13 cm /5 in przestrzeni za i nad
frytkownicq. [Rysunek 2.1] Pozostaw wystarczajgco
duzo miejsca, aby wyjqc kosze.

3. Pociaggnij za uchwyt, aby wyja¢ kosze.
Usun caty plastik z koszy.

4. Nacisnij przycisk zwalniajacy kosz,
aby oddzieli¢ kosz wewnetrzny od
zewnetrznego.

5. Umyj dokfadnie oba kosze, uzywajac
zmywaka lub gabki.

6. Przetrzyj wewnetrzng i zewnetrzng strone
frytkownicy lekko wilgotng $ciereczka.
Osusz recznikiem.

7. Umies¢ kosze z powrotem wewnatrz
frytkownicy.

Rysunek 2.1

Pierwsze uruchomienie

Jazda prébna pomoze Ci zapoznac sie

z frytkownica, upewnic sie, ze dziata

prawidtowo i oczysci¢ jg z ewentualnych

pozostatosci.

7.

Upewnij sie, ze kosze frytkownicy sg
puste i podigcz frytkownice.

Nacisnij przycisk Preheat.
Na wyswietlaczu pojawi sie "205°C"
i"5MIN".

Naciénij przycisk Pl aby rozpoczgé
podgrzewanie. Po zakoriczeniu
nagrzewania frytownica wyda sygnat
dzwiekowy.

Woyciggnij kosze i pozwdl im ostygnac przez
5 minut. Nastepnie umies¢ puste koszyki
z powrotem w frytownicy.

Nacisnij przycisk e aby wybrac ustawienie
Stek. Na wyswietlaczu pojawi sie "205°C"
i"6 MIN".

Nacisnij dwukrotnie przycisk Temp/Time.
Na wyswietlaczu bedzie migac godzina.
Nacisnij raz przycisk -, aby zmieni¢ czas

na 5 minut.

Nacisnij I, aby rozpoczaé. Po zakoriczeniu
frytkownica wyda sygnat dZzwiekowy.

Wyciaggnij koszyczki na zewnatrz. Tym razem
pozwdl koszyczkom catkowicie ostygnac
przez 10-30 minut.
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Porady dotyczgce kosza

* Kosze rozdziela¢ tylko do czyszczenia lub
po ugotowaniu.

* Ostona przycisku chroni przycisk zwalniajacy
przed przypadkowym nacisnieciem.
Przesun ostone przycisku do przodu, aby

nacisng¢ przycisk zwalniajacy. [Rysunek 2.2]

Rysunek 2.2
« Nigdy nie nalezy naciskac przycisku

zwalniajgcego podczas przenoszenia koszy.

* Przycisk zwalniajgcy kosze nalezy naciska¢
tylko wtedy, gdy kosze spoczywajg na blacie
lub jakiejkolwiek réwnej, odpornej
na temperature powierzchni.

¢ Uchwyt jest przymocowany
do wewnetrznego kosza, a nie do
zewnetrznego. [Rysunek 2.3]
Gdy nacisniesz przycisk zwalniajgcy, kosz

zewnetrzny opadnie.

Uwaga:

* Nie nalezy odkrecac uchwytow koszy od koszy.

Rysunek 2.3

* Aby zamowic akcesoria, nalezy skontaktowac sie
z dziatem obstugi klienta (patrz strona 27).

11
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KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY

Nagrzewanie

Zalecamy wstepne podgrzanie przed wiozeniem zywnosci do frytownicy, chyba ze frytownica jest juz
gorgca. Zywnos¢ nie bedzie sie doktadnie gotowaé bez wstepnego podgrzania.

1. Podftacz urzadzenie. Nacisnij Q), aby wigczy¢ frytkownice.

2. Nacisng¢ przycisk Preheat. Na wyswietlaczu pojawi sie "205°C" i "5 MIN".

3. Opcjonalnie, nacisnij przyciski + lub -, aby zmieni¢ temperature. Czas dostosuje sie
automatycznie.

Temperatura Czas
205°C 5 minut
200°C 5 minut
195°C 5 minut
190°C 4 minuty
185°C 4 minuty
180°C 4 minuty
170°C 4 minuty

165°C i ponizej 3 minuty

4. Naciénij przycisk || , aby rozpoczaé podgrzewanie.

5. Po zakoriczeniu podgrzewania, frytkownica wyda 3 sygnaty dZzwiekowe. Na wyswietlaczu pojawi sie:

Uwaga: Jesli przez 3 minuty nie zostang nacisniete Zadne przyciski, frytkownica wyczysci wszystkie ustawienia i przejdzie
w stan gotowosci.



Smazenie/pieczenie

Uwaga:
« Nie umieszczaj niczego na gorze frytkownicy. Zaktdci to przepfyw
powietrza i spowoduje stabe wyniki smazenia. [Rysunek 3.1]

* Frytownica Air Fyer nie jest frytkownicq. Nie nalezy napetniac
koszy olejem, ttuszczem do smazenia ani Zadnym plynem.

* Podczas wyjmowania koszy z frytkownicy nalezy
uwazac na gorgceq pare i nie naciskac przycisku zwalniajgcego
kosz. Rysunek 3.1

* Mozna dostosowac czas (1-60 minut) i temperature (75°-205°C / 170°-400°F), chyba ze

zaznaczono inaczej.

¢ Wyniki moga sie rdznié. Zapoznaj sie z naszym Przewodnikiem i Ksigzka Przepiséw, w ktorych
znajdziesz wskazéwki dotyczgce dostosowywania ustawien wstepnych w celu uzyskania
doskonatych rezultatéw.

Wstepne Symbol Temperatura Czas domyéiny Przypom’ ni.en-ie
ustawienia domysina o potrzasnieciu
Stek & 205°C 6 minut -
Kurczak @’ 195°C 25 minut -
Owoce morza L 175°C 8 minut -
Krewetki 2 190°C 6 minut ((SHAKE))
Bekon 7 160°C 8 minut -
Mrozonki * 175°C 10 minut ((SHAKE))
Frytid** '] 195°C 25 minut ((SHAKE))
Warzywa A 150°C 10 minut ((SHAKE))
Warzywa 4 205°C 12 minut ((SHAKE))
korzeniowe
Chleb 3 160°C 8 minut i
Desery & 150°C 30 minut -
Nagrzewanie 205°C 5 minut -
Utrzyfnywanie 75°C 5 minut -
ciepta

* Patrz: Potrzgsanie Zywnosciq (strona 21).
** Wiskazowki dotyczqce smazenia frytek na powietrzu znajdujq sie w Poradniku gotowania (strona 22).
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Wstepnie ustawione programy smazenia/pieczenia

Uzywanie ustawien wstepnych to najprostszy sposdb na smazenie. Ustawienia wstepne sg

zaprogramowane z idealnym czasem i temperaturg do przygotowania okreslonych potraw.

1. Rozgrzej frytkownice (patrz strona 17).

2. Gdy frytkownica wyswietli komunikat
"READY", dodaj jedzenie do koszyka.

3. Wybierz zaprogramowany
program gotowania (patrz strona
18).

4. Opcjonalnie dostosuj temperature i czas. Mozesz
to zrobi¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania.

a.  Nacisnij raz przycisk
Temp/Time. Temperatura bedzie migaé na
wyswietlaczu. Nacisnij przyciski + lub -, aby
zmieni¢ temperature
(75°-205°C / 170°-400°F).

b. Nacisnij Temp/Time po raz drugi.
Na wyswietlaczu bedzie migac godzina.
Nacisnij przyciski + lub -,
aby zmienic czas (1-60 minut).

Uwaga: Aby szybko zwiekszyc lub zmniejszyc czas lub
temperature, nacisnij i przytrzymaj przyciski + lub -.

5. Nacisnij ™1, aby rozpoczaé smazenie.

6. Podczas uzywania niektérych ustawien,
w potowie czasu gotowania pojawi sie
przypomnienie o potrzasnieciu. Frytownica wyda 5
sygnatow dzwiekowych,
a na wyswietlaczu bedzie migac¢ "((SHAKE))".

a.  Wyjmij koszyki z frytkownicy, uwazajgc na
goraca pare. Frytownica automatycznie
wstrzyma gotowanie,

a wyswietlacz wylgczy sie do
czasu wymiany koszy.

b. Potrzasnij lub odwrdc jedzenie. Uwazaj, aby

nie nacisnac¢ przycisku zwalniajgcego kosz.

c¢. Wiozy¢ kosze z powrotem do frytownicy.

Uwaga: Zobacz rozdziat Potrzgsanie zywnosciq (strona 21).

7.

10.

11.

Frytownica wyda 3 sygnaly dzwiekowe po
zakoriczeniu. Na wyswietlaczu pojawi sie:

Opcjonalnie, nacisnij przycisk Keep \Warm. Nacisnij
przycisk + lub -, aby zmienié czas (1-60 minut).

Wyjmij koszyki z frytkownicy, uwazajgc na
goraca pare.

Wyjmij wewnetrzny kosz z zewnetrznego, aby
podac jedzenie. Podczas rozdzielania koszy:

a. Upewnij sig, ze kosze spoczywajg na pfaskiej
powierzchni.

b. Uwazaj, aby w koszyku zewnetrznym nie zebrat
sie gorgcy olej lub ttuszcz. Aby unikngé
rozpryskiwania, spus¢ olej przed wymiang kosza
wewnetrznego. [Rysunek 3.2]

Przed czyszczeniem pozostawic do ostygniecia.

Rysunek 3.2



1. Rozgrzej frytkownice (patrz strona 17). 6. Opcjonalnie, nacisnij przycisk - Nacisnij
przycisk + lub -, aby zmienic czas (1-60 minut).

Reczne ustawianie frytownicy

2. Gdy frytkownica wyswietli komunikat
"READY", dodaj jedzenie do koszykéw. 7. Wyjmij koszyki z frytkownicy, uwazajgc na goraca

; - . L pare.
3. Ustawi¢ temperature i czas. Mozesz to zmienié

w dowolnym momencie podczas gotowania. 8. Wyjmij wewnetrzny kosz z zewnetrznego, aby

o . podac jedzenie. Podczas rozdzielania koszy:
a. Naciénij raz przycisk

Temperatura bedzie migaé na a. Upewnij sig, ze kosze spoczywajg
wyswietlaczu. Nacisnij przyciski + lub na pfaskiej powierzchni.
aby zmienic temperature (75°-205°C/ b. Uwazaj, aby w zewnetrznym koszu
170°-400°F). nie zebrat sie goracy olej lub ttuszcz.

b. Nacisnij po raz drugi. Aby unikna¢ rozpryskiwania, spusé¢
Na wyswietlaczu bedzie miga¢ godzina. olej przed wymiang kosza wewnetrznego.
Naciénij przyciski + lub -, aby zmienié¢ czas [Rysunek 3.2]
(1-60 minut). 9. Przed czyszczeniem pozostawic do ostygniecia.

Uwaga: Aby szybko zwiekszyc lub zmniejszy¢
czas lub temperature, nacisnij i przytrzymayj przyciski + lub

4. Nacisnij , aby rozpocza¢ smazenie.

Uwaga:

* Podczas recznego ustawienia smazenia nie bedzie
wyswietlane przypomnienie o potrzgsaniu. Nadal nalezy
potrzgsac lub odwracac odpowiednio potrawy.

* Jesli chcesz skorzystac z funkcji przypomnienia o wstrzgsie,
wybierz zaprogramowany program z przypomnieniem
(patrz strona 18) i zmieri czas temperature zgodnie

z Zyczeniem.

5. Frytownica wyda 3 sygnaly dzwiekowe po

zakoriczeniu pracy. Na wyswietlaczu pojawi sie:
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Mieszanie zywnosci

Jak wstrzasnaé
¢ Podczas gotowania wyjmij kosze z frytkownicy i
potrzasnij, wymieszaj lub odwrd¢ jedzenie.
A. Aby wstrzasnac jedzeniem:
1. Trzymaj kosze tuz nad powierzchnig
zaroodporng dla bezpieczeristwa

cele. Nie nalezy naciskac przycisku

zwalniajgcego kosz.
2. Potrzasnij koszami.
B. Jesli kosze sg zbyt ciezkie, aby je potrzasnac:

1. Umies¢ koszyki na zaroodpornym

uchwycie lub powierzchni.

2. Rozdziel koszyki. Upewnij sie,
ze z wewnetrznego kosza nie kapig zadne

ptyny.

3. Ostroznie potrzasnij wewnetrznym

koszem.

Uwaga: Nie nalezy stosowac tej metody, jesli istnieje ryzyko
rozprysku gorgcych pfyndw.

C. Jesli kosze sa zbyt ciezkie, aby je potrzasngc
i obecne s w nich gorace ptyny:
1. Umies¢ koszyki na zaroodpornym

uchwycie lub powierzchni.

2. Uzyj szczypcow do mieszania lub
przerzucania potraw.

¢ Po wyjeciu koszy, frytkownica automatycznie
wstrzyma gotowanie. Jako zabezpieczenie,
wyswietlacz wytgczy sie do czasu wymiany
koszy.

* Gdy wymienisz kosze, gotowanie zostanie
automatycznie wznowione.

* Unikaj potrzgsania dtuzszego niz 30 sekund,
poniewaz frytkownica moze zaczgc¢ stygnad.
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Czym potrzgsaé

* Mate potrawy, ktore sg utozone w stosy,
zwykle beda wymagaty wstrzasow, np. frytki
lub nuggetsy.

* Bez potrzasniecia, potrawy moga nie by¢
chrupigce lub réwnomiernie upieczone.

* Mozesz przerzuci¢ inne potrawy, takie jak stek,

aby zapewni¢ réwnomierne przyrumienienie.

Kiedy wstrzgsna¢

* Potrzasnij lub przerzué jedzenie raz w potowie

gotowania, lub wiecej, jesli chcesz.

* Niektdre ustawienia wstepne wykorzystujg
funkcje przypomnienia o wstrzasie (zob.
Wstepnie ustawione programy (strona 18).

Przypomnienie o wstrzasnieciu

* Przypomnienie o wstrzgsie zostanie
zasygnalizowane 5 sygnatami dzwiekowymi,
a na wyswietlaczu bedzie migac¢ "((SHAKE))".

* Jesli nie wyjmiesz koszy, po 1 minucie
ponownie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
przypomnienia o wstrzasie, a na wyswietlaczu
pojawi sie staty napis "((SHAKE))".

¢ Przypomnienie o wstrzgsie zniknie po wyjeciu
koszy.



Poradnik

Przepetnienie

* Jesli kosz jest przepetniony, jedzenie bedzie sie
gotowac nieréwnomiernie.

«  Zywnos¢ nie powinna by¢ ukfadana ponad linie
"MAX" wewnetrznego kosza. [Rysunek 3.3]
Nie nalezy pakowac do nich jedzenia.

Nie przepetniac

Rysunek 3.3

Uzywanie oleju

* Dodanie niewielkiej ilosci oleju do potraw
sprawi, ze beda one bardziej chrupigce.
Uzyj nie wiecej niz 30 ml / 2 tyzki oleju.

¢ Spray'e olejowe sg doskonate do

réwnomiernego nakfadania niewielkich ilosci
oleju na wszystkie produkty spozywcze.

Porady zywieniowe

¢ Mozesz smazyc¢ wszelkie mrozonki lub

produkty, ktére mozna upiec w piekarniku.

*  Aby przygotowac ciasta, placki lub inne
potrawy z nadzieniem lub ciastem, umies¢
jedzenie w pojemniku zaroodporny przed
umieszczeniem w koszyczkach.

¢ Smazenie na powietrzu wysokottuszczowych
potraw spowoduje, ze ttuszcz bedzie kapat na
dno koszy. Aby unikng¢ nadmiaru dymu
podczas gotowania, wylej ttuszcz po
gotowaniu.

«  Zywnoé¢ marynowana w ptynie powoduje
rozpryskiwanie sie i nadmierne dymienie.
Osusz te potrawy przed smazeniem.

Frytki

¢ Dodaj 8-15 mL/ ¥-1 tyzki oleju
dla chrupkosci.

* W przypadku robienia frytek z surowych
ziemniakow, przed smazeniem namocz
nieugotowane frytki w wodzie przez 15
minut, aby usungac skrobie. Przed dodaniem
oleju, osusz je recznikiem.

*  Pokrdj niegotowe frytki na mniejsze kawatki,
aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt. Sprébuj
pokroi¢ frytki na 0,6- na 7,6-cm / %-na 3-
calowe paski.

Uwaga: Aby uzyskac wiecej z kuchni Cosori, sprawd? naszq ksigzke z przepisami i porady szefa kuchni.
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Wiecej funkcji

Wstrzymanie

* Nacisnij »!l, aby wstrzyma¢ gotowanie.
Frytownica przestanie sie nagrzewad,
a rll bedzie miga¢ do momentu nacis$niecia
przycisku 11, aby wznowic gotowanie.

¢ Po 30 minutach bezczynnosci frytkownica
wytaczy sie.

¢ Funkcja ta umozliwia wstrzymanie programu
gotowania bez koniecznosci wyjmowania
koszy z frytkownicy.

Automatyczne wznawianie gotowania

* Jesli wyciaggniesz kosze, frytkownica
automatycznie wstrzyma gotowanie.
Wyswietlacz wylaczy sie tymczasowo jako
funkcja bezpieczeristwa.

* Po powrocie koszy, frytkownica
automatycznie wznowi gotowanie
W oparciu o poprzednie ustawienia.

Automatyczne wyltgczanie

¢ Jedli frytkownica nie ma aktywnych
programaow gotowania, wyczysci wszystkie
ustawienia i wytgczy sie po 3 minutach
bezczynnosci.
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

« Jedli frytownica sie przegrzeje, wytgczy sie
automatycznie jako zabezpieczenie.

¢ Pozwdl frytownicy catkowicie ostygnac¢ przed

ponownym uzyciem.
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Uwaga:
* Zawsze po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic kosze
frytkownicy i jej wnetrze.

*  WyHtozenie zewnetrznego kosza folig moze utatwic
sprzqgtanie.

1. Wwtaczi odigcz frytownice. Przed
czyszczeniem pozostaw jg do catkowitego
ostygniecia. Wyciggnij kosze w celu szybszego
schtodzenia.

2. W razie potrzeby przetrzyj zewnetrzng strone
frytkownicy wilgotng szmatka.

3. Kosze nadaja sie do mycia w zmywarce.
Mozesz réwniez umyc koszyki ciepta, Rysunek 4.1
mydlang woda i niescieralng ggbka. W razie
potrzeby namoczy¢.

Uwaga: Kosze posiadajqg powfoke nieprzywierajgcq.
Unikaj uzywania metalowych przybordw i Sciernych
materiatdw czyszczgcych.

4. Na uporczywy ttuszcz:

a. W matej misce wymieszaj 30 ml / 2 tyzki
stotowe sody oczyszczoneji 15 ml/
1 tyzke stotowa wody, aby uzyskac paste
do smarowania.

b. Za pomoca gabki rozprowadz paste
na koszyczkach i wyszoruj. Pozostaw
kosze na 15 minut przed sptukaniem..

¢. Przed uzyciem umy¢ kosze woda
z mydtem.

5. Wyczys¢ wnetrze frytkownicy za pomoca
lekko wilgotnej, niesciernej gabki
lub $ciereczki. Nie zanurza¢ w wodzie.
[Rysunek 4.1]
W razie potrzeby wyczysc¢ spirale grzejng,
aby usung¢ resztki jedzenia.

6. Przed uzyciem wysuszyc.

Uwaga: Przed wigczeniem frytkownicy upewnij sie, ze
spirala grzewcza jest catkowicie sucha.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Frytownica nie chce sie wigczyé.

Potrawy nie s3 catkowicie
ugotowane.

Potrawy s3 gotowane
nieréwnomiernie.

Potrawy po smazeniu na powietrzu

nie s3 chrupigce.

Frytki nie s prawidtowo
ugotowane.

Kosze nie bedg3 sie pewnie wsuwac
do frytkownicy.

Z frytkownicy wydobywa sie biaty
dym.

Z frytkownicy wydobywa sie
ciemny dym.

Upewnij sie, ze frytkownica jest podtaczona do pradu.
Wepchnij bezpiecznie kosze do frytkownicy.

Umies$¢ mniejsze partie produktéw spozywczych
w wewnetrznym koszu. Jesli kosz bedzie przepetniony,

zywnos¢ bedzie niedogotowana.

Zwiekszy¢ temperature lub czas gotowania.
Zywno$é¢ utozona jedna na drugiej lub blisko siebie wymaga
wstrzgsniecia lub odwrdcenia podczas gotowania (patrz

Mieszanie zywnosci strona 21).

Rozpylenie lub naniesienie pedzlem niewielkiej ilosci oleju
na zywnos¢ moze zwiekszyc jej chrupkosé (patrz Przewodnik
gotowania, strona 22).

Patrz Frytki, strona 22.

Upewnij sig, ze kosz wewnetrzny nie jest przepetniony
jedzeniem.

Upewnij sie, ze kosz wewnetrzny jest bezpiecznie umieszczony
w koszu zewnetrznym.

Frytownica moze wytwarzac troche biatego dymu podczas
pierwszego uzycia. Jest to normalne zjawisko.

Upewnij sig, ze kosze i wnetrze frytkownicy sg odpowiednio
wyczyszczone i nie sg zattuszczone.

Gotowanie ttustych potraw spowoduje wyciek oleju do
zewnetrznego kosza. Olej ten bedzie wytwarzat biaty dym,

a kosze mogg by¢ bardziej gorace niz zwykle. Jest to normalne
i nie powinno mie¢ wptywu na gotowanie. Z koszami nalezy
obchodezic sie ostroznie.

Natychmiast odtgcz frytownice od zasilania. Ciemny dym
oznacza, ze jedzenie sie przypala lub jest problem z obwodem.
Poczekaj, az dym zniknie, zanim wyciggniesz kosze. Jesli
przyczyna nie byto przypalone jedzenie, skontaktuj sie z obstugg
klienta (strona 27).



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW (C.D.)

Frytownica ma plastikowy zapach.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu "E1".

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu "E2".

Kazda frytownica moze miec plastikowy zapach z procesu
produkcyjnego. Jest to normalne. Postepuj zgodnie

z instrukcjami dotyczacymi pierwszego uruchomienia (strona
15), aby pozby¢ sie zapachu plastiku. Jesli zapach plastiku jest
nadal obecny, skontaktuj sie z Dziaterm Obstugi Klienta (patrz
strona 27).

W obwodzie monitora temperatury jest przerwa.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 27).

W obwodzie monitora temperatury wystepuje zwarcie.
Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta (patrz strona 27).

Jesli Twaj problem nie jest wymieniony, skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta.
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