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Maka Kokosowa 1kg 100% Kokos Naturalna
Drobno Mielona Duzo Btonnika HiFood

Galeria Produktu

Opis Produktu

Maka Kokosowa 1kg 100% Kokos Naturalna Drobno Mielona Duzo Btonnika HiFood

Maka Kokosowa HiFood

v Maka kokosowa HiFood to w petni naturalny produkt powstaty ze 100% kokosa, bez
jakichkolwiek dodatkéw czy konserwantow.

v Wyrdznia sie wyjatkowo wysokg zawartoscig btonnika az 43g na 100g produktu, co
wspiera prawidtowe funkcjonowanie uktadu pokarmowego.

v Zawiera 20g biatka w 100g, dzieki czemu stanowi doskonate uzupetnienie diety
wegetarianskiej i aktywnego stylu zycia.

v Produkt jest drobno mielony, co ufatwia jego wykorzystanie w réznorodnych
przepisach kulinarnych.

v Aromatyczna i delikatnie stodka maka kokosowa HiFood nadaje potrawom
egzotycznego charakteru i wyjgtkowego smaku.

Bogactwo sktadnikéw odzywczych

Maka kokosowa HiFood to prawdziwa skarbnica cennych sktadnikéw odzywczych. Dzieki

naturalnemu procesowi produkcji zachowuje wszystkie wartoSciowe wtasciwosci kokosa.
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Produkt dostarcza zdrowych kwaséw ttuszczowych, w tym 9,5g kwaséw ttuszczowych
nasyconych na 100g, ktére wspierajg prawidtowy metabolizm.

Zawiera naturalne weglowodany oraz niewielkg ilos¢ soli, co czyni jg idealnym
sktadnikiem zbilansowanej diety.

Dlaczego Mgka Kokosowa HiFood powinna znajdowac sie w naszej diecie?

Maka kokosowa HiFood to produkt, ktéry tagczy w sobie walory smakowe z wyjatkowymi
wtasciwosciami odzywczymi. Jej regularne stosowanie przynosi liczne korzysci dla
zdrowia i samopoczucia.

Rekordowa zawartos¢ btonnika wspiera prawidtowe trawienie i zapewnia dtugotrwate
uczucie sytosci Wysokie stezenie biatka roslinnego pomaga w budowie i regeneracji
tkanek organizmu Nie zawiera glutenu, dzieki czemu jest idealnym wyborem dla oséb z
nietolerancjg i celiakiag Naturalnie stodki smak pozwala ograniczy¢ ilos¢ dodawanego
cukru w wypiekach i deserach Produkt ekologiczny i superfood wolny od pestycydéw,
konserwantdéw i sztucznych dodatkéw Wartosci odzywcze w 100g

Wartos¢ energetyczna: 328 kcal

Ttuszcz: 10g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,5g

Weglowodany: 18g, w tym cukry 8g

Btonnik: 439 - wyjatkowo wysoka zawartosc

Biatko: 20g - doskonate Zrédto biatka roslinnego

S6l: 0,159 - minimalna zawartos¢

Do czego mozna wykorzysta¢ w kuchni Mgke Kokosowg HiFood

v Wypieki bezglutenowe - Magka kokosowa HiFood doskonale sprawdza sie jako
zamiennik tradycyjnej maki pszennej w ciastach, muffinach i ciasteczkach. Dzieki nigj
wypieki nabierajg delikatnego kokosowego aromatu i stajg sie zdrowszg alternatywa.

v Nalesniki i placki - Dodana do ciasta na nalesniki czy placuszki magka kokosowa
HiFood nadaje im wyjatkowej miekkosci i puszystosci. Wystarczy zastgpi¢ czesc
tradycyjnej maki, aby uzyskad pyszny, egzotyczny smak.

v Koktajle i smoothie - tyzka maki kokosowej HiFood wzbogaca napoje w btonnik i
biatko, zageszcza konsystencje i dodaje subtelnej stodyczy. To idealny sposdéb na

sycacy i odzywczy positek w szklance.
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v Panierka i zageszczacz - Maka kokosowa HiFood Swietnie nadaje sie do panierowania
miesa, ryb czy warzyw, tworzgc chrupigca, aromatyczng otoczke. Mozna jg réwniez
wykorzystac do zageszczania sosow i zup.

v Owsianki i desery - Dodana do porannej owsianki, jogurtu czy puddingu maka
kokosowa HiFood wzbogaca $niadanie w cenne sktadniki odzywcze. Sprawdza sie takze
jako baza do zdrowych deseréw i kulek energetycznych.

NajczesSciej zadawane pytania (FAQ)

Czy maka kokosowa HiFood nadaje sie dla oséb na diecie bezglutenowej?

Tak, maka kokosowa HiFood jest w 100% bezglutenowa i stanowi doskonaty
alternatywe dla oséb z celiakig oraz nietolerancja glutenu. Nie zawiera pszenicy, soi ani
innych alergendéw.

Jak przechowywa¢ make kokosowg HiFood?

Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu, w szczelnie zamknietym
opakowaniu. Po otwarciu zaleca sie przetozenie do pojemnika hermetycznego, aby
zachowac swiezosc¢ i aromat.

Czy mozna catkowicie zastgpi¢ tradycyjng make maka kokosowg?

Maka kokosowa HiFood ma inne witasciwosci niz mgka pszenna - jest bardziej chtonna i
wymaga wiecej ptyndéw. Zaleca sie zastepowanie maksymalnie 25-30% tradycyjnej maki

makg kokosowag w przepisach.

Parametry Techniczne

Parametr Wartosc

Kod producenta HF2541000

Marka HiFOOD

Waga 1000

Nazwa handlowa Maka kokosowa 1 kg HiFood

Rodzaj maka kokosowa

Cechy dodatkowe ekologiczne, niesiarkowane, superfood, wegetarianskie, wysoka zawartos¢ btonnika

Produkt nie zawiera antyzbrylaczy, barwnikéw, drozdzy, glutenu, jajek, konserwantéw, orzechdéw, pestek

Strona 3



HiFOOd

Wartos¢ energetyczna

Ttuszcz

hifood

328
10

Kwasy ttuszczowe nasycone 9.5

Weglowodany
Cukry

Btonnik
Biatko

Sol

EAN (GTIN)
Stan

Stan opakowania

18

8

43

20

0.15
5907413812792
Nowy

oryginalne

5907413812792

Strona 4



