


Prasceyind instrukeje obdugil

Przesirzaga) wikardwek osirzegaw-
crych i| bezpisczeistwal

Mizkba zpisczafskwe wybuchul

Orale ie przed poraz
prgdem ululma::myml
Zagrozenie dla #ycial

Produkt stesowrmy dla artykuddw
spadywezychl

To jmst proveidhowy spossh
postepowanial

Orpokowanie | urzgdzenie przeka
do ubylizaci zgodnie x preepisami
o echronie irodowiskal

Urzgdzenie do gotowania
na parze

® Wstep
Ogromnie nas cieszy, 2o rdecydowaliicie
(

sie Pahsbwe na ninejazy produkl. Prosze

relodyd strong 2 rysunkami ooz zopo-
znad e preed perwszym sososowanien 2 funkejami
urzgdzenio. W tym celu noledy preecoyind wwoznis
nostepujoey instruksje ohshigi araz wakozdwki
bezpisczefstwn. Uragdzenie naledy sosowond
judynie w sposth podany oraz w podarych zokre-

sach zostosowania. Prosze storannie preechowywod

niniejazy instrukeje. W przypodky preekozania
urzgdzenin asobie trzecie, naledy jj vdosbepnic
wazystkie posiadane dokumente,

Uhwaga - gorgee powierzchniel

Urzgpdzenie elebirpezne noledy pres-
chovrywnd w misjscu niedosiepnym
dila diziecil

Wait [Mee skideczna)

Volt (Mopigcie przemienne)

Zwrooad pwoge na niencruszeny shan
urzgdzenia, koblo sedowege amz
whyczki simciowsjl

Misbezpiscrafshyn pozarl

® Zastesowanie zgodne
I przeznaczeniem

Urzgdzenie przeznoczone jest do gobowania
artykulgw Sci na parze. Parowar wolno
stosewad jedynie w suchych | zambnistych pomisss-
crenioch. Inne zodosowanie ooz zmiamy na peo-
dukeie vwazane sg 2o spreecene 2 poshanowieniani
i moga by skutkiem wyslgpienia zagrozenia wy-
podkien. Za szkady powshae na wakutek zostosc-
wania spreecznego £ pashonowieniami producent
nie presjmuje odpowiedzialnoici. Produkt nie jest
pre=moczony do wiytky komercyinego.

#® Dane techniczne

Meapiecie nominalme: 220-240V -
50Hz
Mominalne zuiyce energiic ~ B00W

Pojemnodt miski porowe: 31l
Pojemnods miski na ryz: 1l




W}lrninry: 31,3223, 1x39 Beam
|szer. x gheb_xwys |
Cisgar: 205kg

® Fakres dostawy

Prosimy o sprowdzenie zowarbods - bezpodrednio
po rozpakowaniu produkie - pod kglem kompleing
dei i sanw elemenidw.

1 = Jednosika bazeea
1 x Dyluzar pary

1 x Tacka ociekowa
3= Miska parowa

1= Miska na ryz (11]
1= Pakrywa

1= Instrekejo absdugi

® Opis czedc

14] Preyeisk ZAE S WYE

15| Lampka kantrelna

1] Preycisk Plus / Minus

17] Preyeisk PROG | Programowanie”|
18] Preewdd zasiajgey 2 whyezkg

19 Dznakowanie MAX

20 W akaznik godziny

21| Symbal PROG [ Programowanie”)
23] Symbol ubrzymywania cephs

Wetep / Bezpieczerziwo

® Bezpieczenstwo

n Naledy presceyin wazystie
wiknzdwki bezpisczenstwn oraz instrukcje. Mieste-
sowanie sie do ostrzeden araz instrekeji mode spo-

wodowad poratenie prgdem elekinpczmym, padar

araz ) lub powaine wizhodzenio ciaba

PRZECHOWU) WSZYSTEIE WSKATGWEI
DOTYCTACE BEZPIECTERISTWA ORAZ IN-
STRUKCJE MA PREYSZHOSC

i Maledy unikoé urazéw i uszko-
dzefi urzadzenia elektryeneg
= ZAGROZEMIE IYCIA ORAZ
w MIEBEZPIECZENSTWO WY-
PADKU W PRIYPADKLU W

MAEYCH DIIECH Migdy nie nalezy pozo-
sharwiod bex nodzoru dzieci 2 materiolem opa-
kowaniowym. Zachodzi nisbezpisczenshwa
uduzzenia sig maberiolem apokowaniowym.
Dzieci czesba nie doceniajg zagrodenia. Drieci
naledy Irzymod zawsze 2 dola od produkbu.

] Urzgdzenia nie nalesy uiypwad w
otoczeniu z istnisjgeym ZogroZenem
eksplazji, w kidrym znajdujg sie

palne cecze lub gazy.

n  Dzieci lub osoby, kidrym brak wiedzy lub
doiwiadczenia w obchodzeniv sie 2 wrzgdze
niem lub kide sq ograniczone pod wngdm
ich zdolnoici fizyezmych, senserycznych lub
umyshowych nie mogg uiytkowad uregdzrenia
bez nodzary ub nstukiozy udsislonege preez
ouobe adpowiedzialng za ich bezpiecrensben.
Dzied muszg byd nadzorowans, aby nie bawidy
sie urzgd zeniem.

u  OSTROZMIE! Parowaru nie naledy pozosha-
wiad bez nadzon w rakcie jego pracy.

= OSTROZIMIEI ZAGROZENIE
FPOPARIEMIEMI Urzodzenie jest
w irakeie jego rastesowanio bardzo

gorges. Maleiy rwoead vwags, aby unikad
kondakiu 2 unoszgeg sie parg wodng araz ge-
req Ewnodcin.

n P‘nhrwl;mnnlz'zy zowszre podnosid walno,
w kimrnku od siehie araz pozwolid, aby para



Bezpieczefstwe

splynela do tydu. Mie naoley sie nachylod nad
urqumr-ern w trakeie wp‘l’wnrznr.u PrIez nie-

AT 1111 N o

da P‘nkﬂ'\#’ Aby sprawdzié, czy fywnosé jest
calkowidie vgolowana na parze naledy uiyd
dhugiege widelea lub szpibulea.
Po knidym wiyciv naledy wyjgd whyczks z
gricizdha elekinyeznegs, Freewsd zasilojasy 18]
nie powinien wisad nod breegiem powierzchni
roboczej, aby wrzgdzenie nie zoslale preypod-
kewwo dcicpgniste.
Urzgdzenie naledy cofkowicie ochlodizié zanim
usunie sie pozosialy wode z jednoski baze-
wej / zhiornika wody IE

OSTROZMIE! ZAGROZEMIE
& POZAREMI Parowan nie naledy

wruchamiad w poblizu lub pod zo-
storami, pod szafkami wiszgeymi lubs inmemi
pealnymi maberiahami.
Wrzgdrenie naledy usbawid no powierzchni
taroodponnej ||1i9d}r na lokierowanym shale,
na obrusie). Mie naledy viywad ureqdzenio w
poblitu inmych frédet ciepla [pisca, palnika
gazowega). W przschwrym razie isnisje zo-
grodenie uszhodrenia ureqdzenia orazf lvb
mehbli.
Wrzgdzenie nalety umiedd na phaskie], siabilnej
powierzchni. Malezy swidcid vwage ma wy-
starezajgeg odegloéc od ddony ooz weafek. W
ten sposab mq:nbi:gu sie srkodom powsbalym
prIez unoszgeq sie pang wodng.
Malety swracod &, aby jednostka bazo-
wa / zhicmik wody |10 poderas procesu gobo-
wania na parze wypehniony byt dosobeczng
ilodeiq wady. Jednostki bazowe| / zhiomika
waody [10f nie nalezy wykladad foliq aluminiowg
lub podebmym. Mie przestrzegajge lege moze
deji do preegrzonia urzgdzenia. Uszkodzenia
predukbu ag tege rasbepabaem.
Wrzgdrenia nie nalety zonwrzad w wodzie
oraz rawsze naledy wyjad whyezks z E'linn:lu:l,
zanim prrysigpi se do jego cryszezenia lub
transporhu.

BEZ WPLYWU NA ZYWNOSC!

m Pradukt nie wphywa vjemnie no wha

ictwodci smokowe | zopachowe.

Naleiy unikaé niebexpieczenstwa

Upewnij sie, #= nopiscie w sied jest idenbyczne
z informacjomi pedanymi na fobliczes zramio-
nowe. Ursgdzenie naolety podbgezyd jedynie
de prgdu zmiennega.
Mie naledy viywad uregdzenio za podrednic-
twem zewnglranego regara lub nddzizh:gu
piloka.
Preewdd zasilajgey E naley regu-
3 z larnie kontrelowad pod wrgledem
uszkodzed araz zuiypcia.
Mie naledy wiypwod uregdzenia 2 uszkod zamym
pre=woadem zasibajgoym Ehah imzkodrong
wiyczkn
OSTROZMIE! Uszhodzone preswody zosilo-
ee aznaczajg niebezpiscrenshvn pora-
ienia prodem elekirpeznym. W przypodku
wadliwie funkejorujgeych lub uszkodzanych
urzgdzen nalesy natychmias oraz wylgcenie
zlecic ich koniroli oraz noprowy placdwes
serwisowej obsdugi kliento.
Mie nadedy nodudywad preewadu siecitwego
w eely usenigcia uregdzenia z griazdka.
Przewad m@ naledy ulrzymywod z
dala od gergeych powisrzchni, catrych obrzesy
araz mechaniczrych obcigien. Uszkodzone
lub zaplatane preswody sieciowe E zwink-
azojq ryzyko poraienia prgdem elekirpezrmym.
Urzqdzenia nie naledy viywad na wolnej
przesirzeni. Malety zapewnic, aby przewdd

zasilajgey E podezas procy nig:hr nie byt
mokry lub wilgot
Preewid sieciowy |18 nale iy usungd z grl'un:lu:l..

gdy urzmdzenie nis jEg wiywons.

Zastesowanie oryginalnych
akecesoridw

Malety viywad jedynie akcesoriow oz urzg-
dzen dadatkownych, chreilanych w instrukej
nhshl?'. Tastasowania inrych produkide lub
akemsorniow, ni zolecans w instrukeji obatugi
mode shearzad Iogradenie obrazenia



® Przed pierwszym

uruchomieniem

®  Przed pierwszym zostosowaniem naledy oczy-
ieid wazystkie ezeici ruchome cieplg wodg 2
dodatkien defergenty oraz deklodnie wysuszyd
nalety preetroed wilgong dcierke.

® Uruchomienie

Malefy zwrdcic wrwags na nopagcie. Mopisde
zaslania mus byd zgadne 2 infarmaciami na
tabliczee znamionowej. Urzadzenio aznabowane
z 230V, mogyg rdwniei pracowad pod napigeiem

220V

Jednostke bazowsg / zhiomik weody IE naleiy
usharwid na sdabilmym, réwnym podiogu.
Mastepnie nalesy zoloyd czarmy dyfuzor pary
[B] na centralnie zamanbowarny element grzef
rry (1] Malesy przy tym zwrocod uwoge, aby
wiekszn strona mmajdowaba sie v dolu.
Masbepnie ty napelnic jednostke bazowq
zhiomik wady [1'Y zimng wedg do paziemu
Max [19]
Wiskazdwhkea: Malesy pamigiod, 2e jednosika
bazowa [ zhiomik wody Emu&i byt zevwenze
wypelniony woadg co najmniej do poziomu
Minimal

4. OSTROZINMIEI ZAGROZENIE POPARZE-
MNIEMI Malety pressrzegnd, aby poziom wody
nie preekraczal eznokowania MAX E W
przmciwrym mzie mode dojic do razpryskiseanio
sie gorgee) wody 2 parewarn podiras procesu

owanicn ma parze.
OSTROZMIE! Mie nalezy dodowead jokich-
kolwisk preyprow lub podobnych do wody.
Moe o w istolmym stopniu ngrit:zyl‘: eyrku-
lacje pary oraz / lub vszkodzié powierzchnie
jednostki bozowej / zhiornika wud]rIE oraz
elemeniu greejrags
Maostepnie nalety noloéyd czorng locks ocie
ke [ 7 | na jednasts bazows / zhiormik wady
Molezy pressirzegad, aby polkolsty wzrost

wikazrywal do przodu w sirone preyeiskdw
sterujgeych i istialo catkowite preyleganie.

Sprowia to, 2e dyfuzor p-ury' ulrzymmpwarmy
jest w swoje] pozycii.

Artykudy Bywnodciows nalesy leraz naledyd na
miski parowe IEI

Przed uruchomieniem vrzgdzenia nalazy z0-
pewnic, aby warysthie cretci zosloly rdwno
rOZmisszCIone.

OSTROZMIE Mis nalety sosewad misek
oz inmpch czedd, kidre nie zoshaly specjalnie
wyprodukowane dla niniejszego urzgdzenia.
W inmym razie istnisjg zograenia obrazenism
araz ) lub uszkodzenia urzgdzenia.

Miski parowe EL E E naledy naladyd w
kalejnodei 1-2-3 [zobacz sznakowanie na
uchwyloch) na hacke odiekowg

Pokrywe nalety nabadyd Denl'rn|ni=m lak aby
gorna miska pnr bylo colkowwicie za-
mknigha | para nie wychodzida na zewngire
Prosze wioiyd wiycrke preswodu zosiopgoego
E w odpowiednie gniazdbo sisciowe.
Wowyiwielaczu LC pojawi sie 457
|zobacz rys. B).

Parowar jest golowy do zostosowania.

Ustawienie czasu

Tok postepowania:

Malety rownoczeinie nacisngd preyeiski FROG
[F araz zat /Wt 1[4 na czas 2-3 sskund.
Fo zwolnieniu preyciskéw razlega sig al.
Mastepnie noletdy nocisngd preyeisk Plus

aby swighszad wikadnik godzry [20] e 10 minul.
Prosze nadsnge preycisk Minws abry redu-
kowad wikainik godziny En 1 mirde.
Prosze nadsnge preycisk PROG IE, aby
pobwierdzid zapis.

‘Widwisllocs LC Emknmiz oktualng godzing
[tryb ezomu).

Zastosowanie funkeji
natychmiastowego startu

Wakazdwhka: Malezy pamigtad, e jednostka
bazowa / thiomik wody musi byé zowaze
wypehiony wodg co nojmniej do poziomu Minimal



tackn ociskowa |7

E. Maleiy sie E\\'ﬂ'liE, 2o dyfuzer pary .amz
7]

zosialy winiciwie osadzene.

Prosze nacisngd preyeisk Zak /e 14 w
wyswieflaczu LC |13 miga wilspnie zoprogro-
mowany czas gohowania A5 minut [zobacs
rys. B

Prasze nacisngd preyeidk PLUS/MINUS [18
aby rwiskizyd odshepy crosowe o co 5 minut
lub zredikowad w odstepach o co 1 minube.
Wikazdwhka: Moksymalry czas getowanio
wynaai 90 minuwd.

Wikazdwha: Maolesy mied no uwadze s
podezas dhuiszege golowania naledy ewenhs-
alnie uzupelnic wode. Do uzupelniania nalegy

boczne atwory na locee ocekowej
Mapeiiona do aznakewania M.H{IE

jednastka bazowa /napehiony zhiornik wody
wysharcen na czos golowanio ok 1 gudu'ry
OSTROIMIEI ZAGROZENIE POPARTE-
MIEMI Maleiy preesirzegod, aby poziom wody
nie preekraczal oznokowania MAX W
przeciwnym razie moke dojsé do rozpryskiva-
nia sig goargee| wady 2 parowary podczas
procesy golowania
Freaza nacisngd preyeisk ZALWYE 4] Roz-
lega sie sygnal dewiekowy. Lompko kontralng
zopaba sie na czerwono i uregdzenie raz-
peocrymea oubamiat ie proeces gohowania.
Whiwistlocz LC wikaruje pozosaly cros
ol owannia.
OSTROEMIE! ZAGROZENIE POPARZE-
MIEMI Urzgdzenie nogreewa sie w irakeie jags
zasosowanio. Malety zwrocad vwogs, aby
nie desdo do kontakiu 2 unoszgey sie parg
wodng b czesciami urzgdzenia.
Pa uplywie naslawionego czasu gahowania
urzgdzenie preelgera oulomatycznie w iryb
ulrzymywania lemperatury [zobocz Tryb
ulrzymywania lemperabury”).
Wiskazdwha: W tokcie procesu golowania
mazna w kaide) chwili swisksryd cxzas gobe-
wania na parze w odsbepoch crosowych o co
5 minu lub zredukowad w adstepach czaso-
wych o co | minute, maciskajge preycisk PLUS/
M|NU5E Jak tylka czas golowania zoshanie
manwalnie nastawiony no pozycje 07, ureg
dzenie preslgeza aomatycznie w iryb virzy-

mywania kemperatery [zobace  Tryb ulrzymy-
wonia lemperatery”].

& OSTROZNIE! ZAGROZENIE POPARZE-
NIEM! Pokrywe [1] nalety zawsze padnosit
wolng, w kierunku od siebie oraz poreolié, aby
para sphyneta do hdw. Mie nalezy sie nachylad
nad urzgdzeniem w brakcie wytwarzonio przez
niege pary. Dotykajge pokrpwy m oz misek
parawych E‘, nalety uibywad szmalek
do gnrr‘:ﬁw. Abry sprowdzid, cxy fywnoid jed
catkowicie ugodowana na parze naledy viyd
diugiego widelea lub szpikulen.

Prosze nacisngd preyeisk Zak WYL E aby
wezeinie] przerwad proces gobowanio lub wy-
lgezyd urzgdzenie. Wikaznik w wyiwisllacz
LC preachodzi ponownie do waka#nika
gndzirly |zobacz rys. A

Wikardwhka: Po zugyciv wody w inakcie
pracy rnzlegu sig sygnal diwiskowy. Froces
goloewania zostaje preerwany. Wikaznik w
wybwisllaczu LC zechodzi poncwnie do
wakatnika godziry |20 (zobocz rys. A). T tego
e powody nale#y regularnie kontrolowad
paziom wody za pomocy wikazniba poziomu
wody @ oraz dopelnid odpowiednio wezednie
wiyslarczapgcy ilodcig wody.

4 OSTROZNIEI ZAGROZEMIE POPARIE-
MIEMI Malezy preesirzegad, aby paziom
wody nie preskraoczal aznakowania MAX IE
W przeciwmym rozie mode dojid do rozpryski-
wania sis gorgoe| wody 2 pamwary podezas
procesy gohvwania.

® Zastosowanie opdinionego
startu

Wikardwhka: Molety pomigiod, e jednostka
bazowa / zhiomik wndr@rnu:i bt zovwnze
pelniony wodg co najmniej do pozicmu Minimal
Maleiy sie vp ili,'::d}rﬁ.lm pu':.rcru:.'luchn
orimkomwa zostaly winiciwie osadzone.

Prosze nadsngd peeyeidk PROG [IZ] W wyswie-
tlaezu LC IE vhkazuje sig wikafnik gﬂdﬂlj@
jak réwninz symbel PROG [1] [z0bacz rys. A).
Prosze nacisngd preycisk PLUS/MIMUS

aby rwisksrgd wymagany czas opbinienia w



odstepach czasu o co 10 minud lub redukowad
w odsepach czasw o co 1 minube.
Wikazdwha: Madawiony czas apdznienia
odnaasi sie do akivalrego czosw. To mocey,
jetli czas opdinienia zoshaje rml'nwiurrgru-god:_
13:00 o 30 minut, proces golowania shartuje o
godz. 13:30. Maksymalmy czas opainienia
wynasi 24 godziny.
Promze ponawnie nacisngs prayeisk FROG
Prosze nocisngd preypeisk PLUS, MIMUS
aby rwigksryd wymagany czos golowanio w
odstepach czasu o co 5 minut lub redukowad
w odsepach czasw o co 1 minube.
Wikazdwhka: Maksymalry czas getowania
wynaai P10 minud.
Wskazdwhka: Nn|='zy mied ma uwadze, 2e
poderas duisrege golowanio nalezy ewenhe
alnie uzupelnié wode. Do uzupelnionia nalesy
. af baczne otwory no locce odekowej
Mapenisna do aznakewania M.RKE
jednostka bazowa / nopelniony zhiornik wody
Ewyﬁnn:m na exas gotowania ok, 1 godzi
Prosze ponownie nocisngd preyeisk PROG
W owpiwietlocze LC 13| ukozuje sig wakatnik
godziny B0 jak nwnie symbel PROG B1]
Opdiniony sharf jest akbywny.
Po uphywie akredlonege czasw epdinienia, rez-
legnie sig sygnat diwigkowy, lkampa kantrelng
zopdla sis na czerwono i urzgdzenie
slartuje aubomatycznie proces golowania.
OSTROZMIEI ZAGROZENIE POPARTE-
MIEMI Urzgdzenie nogroewa sie w irokcie jego
zososowania. Malety swracad vwogs, aby
nie desdo do kontakiv 2 unoszgen sie parg
wodng lub credciami urzgdzenia.
procy rozlega sie sygnal diwigkowy. Proces
golowania sashaje preerwany. I lego bek po-
wodu nalezy regularnie kontrolowatd poziom
wody za pomocq wikafnka paziemu mdy@
oraz dopelnid adpowiednio wezesnie wyshar
c2ojgeq dodcig wody
OSTROEMIEI ZAGROZENIE POPARTE-
HIEMI Maleiy pressirzegod, aby poziom wody
nie preekraczal oznokowania MAX IE
premciwrym mzie mode dojicd do razpryskiveanio
sig gongee] wody 2 parswarn podezas procesu
golowania.

Prosze nacisnge preyeisk WDGE a
lowad opainiony start. Symbal PROG
gashie w wyiwieloczu 1C

® Tryb utrzymywania
temperatury

Po uphywie noslawionego crosu godowania
urzgdzenie przechodzi aubtomatypemnie w irgh
ubrzymywania temperahsry.

W wyiwistioczy 1C [13] vhazuie sie wkagnik
godziny jak rownie symbal wrzympaania
1mpcrdury@

lampka kaniralna IElzq:uh: sie na zielono.
W irybie ulrzymywania lemperatury woda
zosloje ponowTie p-ndgrzewnrru cyklicznie. W
ten spoudh potrawy zoshjg Wirzymywane w
cieple w lemperaturze ok &0 - FOOC.
OSTROZMIE! ZAGROZENIE POPARTE-
MNIEM! Urzgdzenis nagreewa sig w trakeie
jege zaslosowanio. Malesy rwroead uwags,
aby nie doards do konlokiu 2 mnosrgen sie
parg wedng lub czesciami urzgdzenia.

Tryb uvirzymywania lemperalury pozosioje bak
dluge aklywny, a2 zubdy zosbape sasch wady
lub o do ponownego noctinigeio preyeisk.
Prosze nacisngd preyeisk ZAE SWYL aby
wiyjid z irybu uhrzymywania kempenahery.

Zastosowanie killkou
misek parowych

Majwisksze artykudy fywnodciows lub artykuly
wymogajace diuisrego czasw gotowania na
parze [mp. ryz) nalesy umieicid w dalnej misce
[parowe

NI:‘E‘Z":( mied na rewadze, 8 czas irwania
golowania w gorme] |3 | anaz irodkows) misce
parcwe [4] zwiekezo sie o 5 - 10 minut. Maleiy
o mied na reoadze podcros naslawiania coaw
golewania.

Smak fywnodci maie byd pre=noszony prosz
kondensacjs. Z tego ted wrgledu ryby oraz
migso powinmy roslod umieszczone w katdym
preypadku na dolnej misce parowe| E. Dralng



Uruchomienie

miske parowg IE naledy pozosdawic pushy, o
ile zamierza sig preygotowod najpierw arfykuly
#ywnoiciows wymogajgee diutszego crasw
gotowanic. Bybe lub migso nolezy nastepnie

w shasownym czosie umisicic w dolnej miscs

parcwe]

& OSTROZIMIEI ZAGROZENIE POPARZE-
MIEMI Pekryws [1] nolesy zowszs padnasd
walne, w kisrunky od siebie oz pozwolid, aby
pana splynela do tu. Mie nalety sie nachylaed
nad Ll:.q:l:.mmrn w Irakcie wﬂwrmiu przez
nlugn pnr pac pnk:]rw:( oraz misek

ﬂ ﬂ naledy uiywad szmatek
da g:-nku‘w' Ah':( sprawdzid, czy ywnodd jest
calkowidie rgolowana na parze nalety uiyd
:l.ngi:gu widelea lub szpikulea.

Artykuly Fywnoiciowe wymogajgee dluiszego
crosy gobowania naledy umiedcid w dolnej
miscE pﬂmrqm o ile ramierza sig preygote-
wanie fywnold o rhinorodnym czasie goks-
wania. Prosze usungd ostraznie pok 1]
craz ustawic kaleing mitke parowg [2] na
spedinie], kiedy pazostaly jeazese cras golowania
odpowiado wymaganemu czasowi gobowania
pozoshalej fywnoici. Prosze ponownie asiroznie

nateiyé pokrywe (1]

@ Przydatne rady

Crzasy gotowanio podane w tabeli sq jedynie war-
hedciami preyblizenmmi. Caasy le mogq sie rhEnid w
zaleinoici od wielkoici artykuliw 2 icicrwych,
pojemnoici misek parowych shanu
dwietoid arfybuldw Bywnoiciowych oraz cachs
stych zamilowan. Po n:‘u:rmf:frn Zapormaniv se F
pamwarem maina dopasowywod czos gobowania.
Malety mied na uwadze, #& jsdna warstwa
potrow srybeie] goluje sie, anize| wigcej warshy.
W zwigzky 2 tym wemsha czos golowania w
zaleinoici od ot sywnode, np. 1000g
kalaficrn wymoga dhuiszrego czosu, anizel
500g.
Maolety praesrzegod, oby wazyskie czgic byby
bej samej wielkodei. W hen sposdb osigga sig
optymalny wynik. Mnigjsze kawalki nalezy
urmiesd na gorg, o ile czedici g rddne] wislkodc
i muszg byd uledone warstwami.

Artykidbw Bpwnadci nie nalesy vpychad
w miskach parswych E Malesy
pozoshowic walne misjsce pomiedzy pojedyn-
crymi crgiciami. W ten sposab gwarantuje sig
aplymalng c:f'rkuh:q'g pary.

W przypadiu gotowania dutych ilodci produk-
i w podowie gobowania rld-ez:( ramisszad
polrawe ubywajge pamocy kuchennej z dlugim
uchwylem.

Miesa, drobiv araz owocdw morza nie nalezy
golowod w shanie zamrazonym. Przed golowa
niem naledy j& najpiers dokladnie rezmrozic.
‘Wiarysthie warlodci podane w lobeli czasbw
golowania na parze odwolujg sie do slesowa
nia Zimne] wody. W celu crgicdowego shrdcenia
craw golowania naledy uEyc letriiej |mie
wirzges|]
Mizka ne rpz nodaje sie rdwnies idealnie
do parowania innych produkiéw, lakich jok

owaclw e jarzyn, ip.

® Tabela czaséw gotowania

Crasy golowania podane w labeli sq jedynie war-
todciami preyblizongmi. Czasy be mogg :.iq n:'u:'nili w
zaleznoici od wielkodci nrl‘:f’m.ﬂuw

pojemnodci misek parowych EI, sh:ru.l
dwietodel artykulow fywnodciowych oz owobi-
styeh zomitewan. Z tego wrglede zalscamy preed
updywem nasbawionege czas gokewania dokonad
kontreli dopnio miskkosel fywnadel, peshugigac sig
dhugim przedmictem (widslec b szpikulec). Crasy
golowania sg odpowiednie dla ilodei pm:l:rr:ﬂ:l'l w
tobeli. O ile nie rornoczono inoczej, crasy gobo-
wania na parze odnoszq sie do korzyslania z nidses|
miski parowe| ‘ w gérme| oraz srodkowe]
misce parowej | 3 | ﬁ“ wymaga dhuiszrege czaw o

5-10 minud.

‘Warystkie warloici podane w lobeli adwolujg sie
do shosowania zimnej wody.



Kareznchy dwimie 2-3, drednie 50-55 mird
Szparagi arimde 400g 15-20 minud uboiyd plaske w
misce ﬁMi [ET}
[
mreione 4004g 1520 mind 2. warstwe uboiyd
na krzyz, dlo
bepszsi cyrkulacii
pary
Fozala, zielona dwimia 400g 2530 minut w polowie
mreZong 4004 35-40 min T,
Brokuly drimie 400g 15-20 minud w polowie
mradane 400 g 20-25 minud I,
Brukselka wista 400g 20-25 minud w polowie
golowania,
Zaomieszad
Kapusia i 400g 3540 mirn w pohowie
drabno krsjona golowania,
zomieszad
Marchewka dwisda, w 400g 20425 minut w pobowie
plasterkoch gotowania,
zomieszac
Kalba hlkul‘yd!)- dwieta, w calodei ak 15 minut w pdn-ma
gotowania,
obréci o1 80°
Kalaficr dwimty, rozyezki | 400g 15-20 mind w polowie
golewania,
mfaEany 4004 20-25 mind p——
Cukinia et w 400g 15-20 minut w polowie
plasterkach gotowania,
Zomisszod
Grzyby iwisis 200g 15-20 minut w polowis
gotowania,
zomisszad
Groazek miadany 400g 15-20 minud w polowie
golowania,
Zarieszad




Ziemniaki obrane araz P00g 25-30 mirud w polowie
drobne pokrajone gotowania,
zomieszad
Mowe ziemnicki | dwieie, w oododci | 4009 30-35 minut
Szpinak dwimty 25049 10-15 minut
mrcdamy 400g 15-20 mirnd
rady: solge | preyprowiaioe warzywn po ugohowaniu,
Prosze usungt grube lodygi kalafiom, brokuly i - Mrozone warzywa nie muszg byt rmzmrozone
kopushy. pre=d golvwaniem.
Zielone warzywa lidciaste naledy modivie
krdtha golowad, gdy: iraeg one swhj kalar.
Maojlepazy rezultat gotowania uzyskuje sig,
Homar |ogan] ety 2 sstuki 20-25 minid o shaje sie
nieprrefrocysie;
w raze polrzeby
dluiej golowad
Filet rybiny miadany 2509 10-15 minut
dwiedy 250g 10-15 mird
Ryba, groby stek | bosod, Doz 250,/400g 10-15 mirwd
Tuhczyk 400g 15-20 mirut
Marlzem dwinie 4009 10-15 minut crns golowania jest
zokodezony, gdy
shanupy cofkowicie
sig ctwarly
Oty iwieie & szt 15-20 mird czas gobowania jest
zokodczony, gdy
skorupry cotkowicie
sig ctwarly
Kirewetki dwiede 400g 10-15 minut w polowie
gohowania,
zomieszac




Przydatne rady:
- Ryba jest ugatowana, kiedy preybratn nisprze
#rocrysty kolor.
Rybo mmdona mote byé golowana no parze
bez rozmmionio, o ile jej czedc 2ouoly preed
golowaniem rozdzielone i wyduzony zosanie
czos galowanio.

W trokcie golowania prosze wodyE na rybie w
misce parowe] kewalek cytryrye omz preyprowy,
aby wrbogoeié wortodel smakowe.

Furczak piers, 4009 15-20 minu skerg uswngd
bez koici przed golowaniem
migso na pieczen | 400g 20-30 minu po golowaniu
ew. dopiec w
piekamiku [funksja
grilla)

Wolowing w plasterkach, 2509 10-15 minud usingd cofkowicie
stek 2 poledwicy Hrszez, wolowina
lub rostbedy golowana na

porze posioda stole
ﬂﬂ.lH'Ll'}'

Baraning koteded, = bodcig 4 kotlety 15-20 minud uswngd eofkowicie
lub baz Huszez

Wisprzowina filet, stk = 400 g lub 10-1.5 minut uzunge cofkowicie
poledwicy lub 4 srtuki Huszer
poledwics

Kielbasa Frankhaedi 400g 10-15 minud preed gotowaniemn

parzona nakiuc sk

: ' inne 40049 ok 15 minut ke

Przydatne rady: serwowod 28 smacznymi sosami lub wezednisj

Golowanie na parze ma te zolets, 2o fuszcze
sphywajg cofkowicie w trakcie gobowanio.

Te wagledu na fngodng temperaturs w rokeie
gotowania na parze naledy wybisrod wylgeznis
migkkie, chude migso, z kidrego nalezy catko-
wicie usnge Huszez. Misso nodajgee sie do
grillowanio jest idealmym missem da golowanio
na parze.

Migso oroz drdh gotowane na parze noledy

marynowad.

Zywnoit naley preed zoserwowaniem staran-
nie gotowne. W eelu dokonania préby stopnia
migkkodei naledy nokhud w misso dvgim przed-
mictem [ndz lub szpikulec).

Kielbasy muszq byt przed gobowaniem no
parze cotkowicie ugolowane.

Podezos golowania nolety dodad fwisdych
zicd, aby wzmocnic aromat polrowy.



Ryi bty 20g 300ml 25 minut Z porcje
300g &00ml 35 minut 4 poreje
brozewy 300g &00ml 40 minut 4-& porgji
Budyn ryzowy | ry2 budyniowy | 100g ryiu + | cieple mlske | 75-80
g minuk
cukru
Prxfdﬂna rady: wagledu na fo, 2 aromaty infych potrow

Prenze wingyd ryz wiaz 2 wymagang iloseig
wody do miski na ryz

Galjge pal nalety zowize umisicid
miske na ryz | 2| w gormej misce parcwe|, ze

zoslojg rezmisszezane preez kondensal.

maks. &

gebowane Ao
migkks

gebowane na
tevarda

8 minut Jajka whodyd w
ﬁsﬁu na jojka
; [wisbienia
15 ralun w miskach
parawych)

Dia joj gotowanych na migkko, vrzgdeenie nalesy
nastawié na ezos 10 minut oraz edpowisdnic

wezednie wyjgd jojko.

® Oszczedne przechowywanie
parowaru

nes ryz [2] ustawiz w dolne misce pare-
wej
Ddﬁqmubgpnmq@zr-:kqm [=]
u:imm!w irndkowe] misce pc-'nmqﬁ
e miski pc-mm Emz i
misce parows]
H:hpﬁmh aruzr-ukqnnr}-t
ushawit na tocce ociskowe) [7] oraz nalo-

#yé na nie pul:rywd;m

® Usuwanie kamienia z jednostki
bazowej/zbiornika wady

OSTROZMIEI ZAGROZEMIE OBRAZEMIEM!
Preed rozpoczeciem wazystkich proc na urzgdze
niu elektrycznym nalety wylgezyé urzgdzenie omz
usungé wiyezks [18] = gninzdka slekirpemmego.
OSTROEMIE! ZAGROZENIE POPARZENIEM!
Przed razpoczeciem adwaopnionia nalety najpienw
pozostawic parowar do colkowilego ochlodzenio.

Jednastke bazowe, shiomik wody [0 nalezy
regulornie odwopniod. W len sposdh zopewni
sie shody ilode wybwarzanej pary i przediuzo
okres preydotnodci parowary do wiyiku. Sita
wapnisnia saledy od bwardoic . Kamiet
= jednosthi bazowe], shiomiko wody [10] nalesy
usvrwad pa kaddym sddmym do deiesighym
zaslosowaniu.



Lekkie i trwaole xwapnienia:
Do usuwonia newiehich rwoprieh uzyd szmotiu
2wiltone| w ocdle
Wyhrzed niq zwopnienic.
Do usuwonia trwolych zwopnied ulyd wighszey
doici ochu.
Nostgpnie doklodnie wyphkod wigdzene |
sloronnie je osuszyd

Usuwanie kamienio 1 jednostki bazowe]/
zbiornika

Dyfuzor pory | 8] ustowid gbrng czeiciq w ddl
mmmmmm

2uje w gorg)

Jednoske bazowq / zbiormik nopelnd
zimng wodq do posomy MAX
Napeinié wnetrze dyhuzoca pary | 8]z odwop-
nioczem ogdinie dosieprym w hondlu

Nie podgrrewod urzgdienia
WWmmwubM
WMWWW
vrzgdzene

Nostgprie dokiodrie wytrzed urzgdzenie |
sloronnie je osuaryd

® Czyszczenie i pielegnacja

OSTROZNIE! ZAGROZENIE OBRAZENIEM!
Przed rozpoczecien wazystich proc no wzqdzen
elebiryczmym wylqczyé urzqdzenie oroz

usungd wiyczhe (18 2 gniazdio elebtrycznego

OSTROZNIE! ZAGROZENIE POPARZENIEM!
Przed rozpocagcem cryszczenio nolety nojpierw
pozosiawid por do cofkowitego ochlodzeno.

Parowar cxyici regulormie, nojlepie po ka2
dym zastosowoniu

W todmym przypodiu nie zonurzod porowory
w wodzie

Wytrzed pednorhe bazows / sbomi wody [9
wigotng scerkg

Warysthie ruchome czgici myé cieplq wodq 2

® Serwis
I\ CEIITEINN Ziecoj noprawe urza-
dxen punktowi

serwisowemu lub fo-
chowcowielektrykowi | wylgcnie pray



