INSTRUKCJA OBStUGI CYFROWEGO TERMOMETRU
DO SZYBKIEGO ODCZYTU

TherméPro

Sonda Temperatury

Cechy produktu i specyfikacja
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Wyswietlacz: Natychmiast wyswietla temperature zmierzong przez sonde.
Superszybka sonda temperatury: W16z sonde do miesa, aby w ciggu 4 sekund
otrzymad temperature wewnatrz migsa.

Klasa szczelno$ci IPX6: mozna bez obaw my¢ pod biezgcg woda!

Podswietlenie utatwiajgce odczyt temperatury.

Funkcja kalibracji: umozliwia uzytkownikom ponowne skalibrowanie termometru.
Wytgczanie: wytgcza sie automatycznie po 10 minutach nieuzywania.

Wbudowany magnes utatwiajacy przechowywanie

Sonda ze stali nierdzewnej klasy spozywczej: dtugosé: 3,9 cala (100 mm)

Zakres temperatur: -58°F ~ 572°F (-50°C ~ 300°C). Jesli temperatura jest nizsza niz -
58°F (-50°C) lub wyzsza niz 572°F (300°C), na wyswietlaczu pojawi sie LL.L lub HH.H.

. Rozdzielczoéé: 0,1°C/°F

. Doktadnos¢ temperatury: +0,9'F (+0,5°C) w zakresie od 32 do 212°F (0 do
. 100°C)

. Zasilanie : 1¥*AAA 1,5V
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Przyciski
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Przycisk 0/°C/°F: Nacisnij raz, aby wiaczyé/wytaczy¢ urzadzenie. Naciénij i
przytrzymaj przez 4 sekundy, aby wybrac jednostke temperatury, ktéra ma by¢
wyswietlana.

Przycisk LOCK/CAL: Nacis$nij raz, aby zablokowa¢ wyswietlanie biezacej temperatury.
Nacisnij go ponownie, aby odblokowac wyswietlanie temperatury. Nacisnij i
przytrzymaj przez 5 sekund, aby skalibrowa¢ urzadzenie.

Przycisk oswietlenia: Nacisnij raz, aby wigczy¢/wytgczy¢ podswietlenie.

Przed pierwszym uzyciem
NALEZY PRZECZYTAC | PRZESTRZEGAC WSZYSTKICH INSTRUKCJI.
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Upewnij sie, ze bateria jest zainstalowana w urzadzeniu. Jesli nie, wtdz lub wymien
baterie: W16z jedna baterie 1¥*AAA, zachowujac prawidtowa polaryzacje (+) i (-), jak
wskazano. Upewnij sie, ze pokrywa baterii jest dobrze dokrecona.

Czyszczenie koncowki nierdzewnej: umyj koricowke ciepta gabka z mydtem lub
szmatka, a nastepnie sptucz i wysusz.

Termometr jest teraz gotowy do uzycia.

Aby zmierzy¢ temperature Zywnosci
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Naciénij przycisk /°C/°F, aby wiaczy¢ termometr.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk O/ecsF przez 4 sekundy, aby wybra¢ jednostke
temperatury: °C lub °F. Nalezy pamietac, ze przy nastepnym wiaczeniu termometru
jednostka temperatury pozostanie ostatnio wybrang.

Wtozyc¢ koricdwke sondy do gotowanej potrawy. Termometr zacznie mierzy¢
wewnetrzng temperature potrawy.

Nacisnij przycisk LIGHT, aby wtaczy¢ podswietlenie, wytgczy sie ono automatycznie po
15 sekundach.

Poczekaj, az odczyt temperatury ustabilizuje sie na wyswietlaczu.

Naci$nij przycisk LOCK/ CAL, aby zablokowa¢ biezacg temperature.

Nacisna¢ przycisk d)/"C/"F,,aby wytgczy¢ termometr. Termometr ten posiada rowniez
funkcje automatycznego wytaczania: wytgczy sie automatycznie, jesli w ciggu 10
minut nie zostanie nacisniety zaden przycisk.
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Kalibracja

Termometr jest wyposazony w funkcje kalibracji. W wiekszosci przypadkdw termometr

zostat doktadnie skalibrowany w naszym zaktadzie produkcyjnym i na ogét nie ma

potrzeby jego kalibrowania. Jednak po dtugim okresie uzytkowania i jesli uwazasz, ze
odczyt temperatury wyswietlany przez termometr nie jest doktadny, mozesz wykona¢
ponizszg procedure, aby ponownie skalibrowac termometr:

1. Uzyj wody destylowanej lub oczyszczonej do zrobienia kostek lodu w lodéwce;

2. Zaopatrz sie w butelke termoizolacyjna. Jesli nie masz takiej butelki, uzyj zlewki lub
zwyktego kubka;

3. Wypetnij butelke kostkami lodu (nie mniej niz 70% objetosci), a nastepnie uzupetnij
zimng wodg destylowang lub oczyszczong (nie wiecej niz 30% objetosci);

4. Zamieszaj mieszanine i odstaw na 10 minut, aby léd i woda osiagnety wyréwnang
temperature;

5. Wigczy¢ termometr i przytrzymaé przycisk LOCK/CAL przez 5 sekund, aby przejs¢ do
trybu kalibracji. CAL zacznie miga¢ przez kilka sekund, a nastepnie zacznie migac
aktualny odczyt temperatury, co oznacza, ze termometr jest w trybie kalibracji;

6. Zanurz sonde w mieszaninie lodu i wody, uwazajac, aby nie dotykac Scianek
pojemnika. Poczekaj, az odczyt temperatury spadnie do najnizszej wartosci, ktéra
powinna wynosi¢ okoto 32°F lub 0°C. Jesli temperatura mieszaniny lodu i wody nie
miesci sie w zakresie od 28°F do 36°F (lub od -2°C do +2°C), nie mozna kontynuowaé
kalibracji: nalezy wykona¢ powyzsze czynnosci, aby ponownie przygotowac
mieszanine lodu i wody;

7. Przytrzymaj przycisk LOCK/CAL przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ kalibracje i wyjs¢ z
trybu kalibracji.

Uwaga:

Tryb kalibracji trwa tylko przez 15 sekund. Jesli nie uda sie zakoriczy¢ kalibracji w ciggu 15

sekund, termometr automatycznie opusci tryb kalibracji.

Cofnij kalibracje

Jesli chcesz cofnac kalibracje i powrdci¢ do domysinych ustawien kalibracji, wykonaj

ponizsze czynnosci:

1. Wtacz termometr i przytrzymaj przycisk LOCK/CAL przez 5 sekund, aby przejs¢ do
trybu kalibracji;

2. Kiedy odczyt temperatury zacznie miga¢, nacisnij i przytrzymaj przycisk Light przez 3
sekundy. Gdy odczyt temperatury przestanie migac, kalibracja zostanie przywrécona
do ustawiert domysinych.

Pomocne wskazéwki
Podczas pomiaru wielu lub réznych produktéw zywnosciowych i miesnych moze by¢

wskazane schtodzenie sondy przez przeptukanie koricéwki zimng wodg pomiedzy
odczytami.

Zaleca sie, aby pomiedzy kolejnymi odczytami wytrzec¢ koricéwke sondy do czysta. Jest
to szczegdlnie wazne podczas dokonywania odczytéw dla réznych produktéw
spozywczych i mies.

Termometr jest przeznaczony do tymczasowego, recznego uzytku. Nie nalezy go uzywac
w piekarniku. Nie nalezy pozostawia¢ termometru w bardzo goracych potrawach lub
ptynach (powyzej 572°F) na dtuzej niz 1 minute.

Odczytu nalezy zawsze dokonywaé na najgrubszej dostepnej porcji miesa. Cienkie
porcje miesa sg trudne do zmierzenia, poniewaz szybko sie przegrzewaja. Unikac
dotykania kosci. Jesli kornicdwka dotyka kosci lub grubego ttuszczu w miesie, lub jesli
koricéwka nie jest wystarczajgco gteboka, nalezy dokonac drugiego odczytu, aby
zapewnic¢ doktadno$¢ pomiaru.

Nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat i mtodsze.

Pielegnacja termometru

o Nie nalezy dotykac nierdzewnej czesci termometru podczas pomiaru temperatury lub
zaraz po nim, poniewaz bedzie ona goraca.

o Nie nalezy wystawia¢ termometru na dziatanie skrajnie wysokich lub niskich
temperatur, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie czesci elektronicznych i
plastikowych.
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Nie nalezy pozostawia¢ termometru wtozonego do zywnosci podczas gotowania.

W przypadku przechowywania termometru przez okres dtuzszy niz cztery miesigce
nalezy wyjac z niego baterie.

Nie nalezy narazac urzgdzenia na dziatanie nadmiernej sity, wstrzaséw, kurzu,
temperatury lub wilgotnosci.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Nie wolno wykrecac¢ zadnych $rub.
Nie wrzuca¢ urzadzenia do ognia. MOZE EKSPLODOWAC.

Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od dzieci. Urzadzenie lub jego czesci moga

stanowic zagrozenie udtawieniem.

Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z prawem i w miare mozliwosci poddawac
recyklingowi.

Utylizacja

Mozesz przyczynic sie do ochrony srodowiska! Nalezy pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepisdw. Niedziatajgce urzadzenia elektryczne nalezy przekaza¢ do
odpowiedniego punktu utylizacji odpaddéw.

Dystrybutor
AZE Sp. z 0.0. sp. k.
ul. Dtuga 29
55-040 Krolikowice
info@thermopro.pl
www.thermopro.pl



